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1 Uvod

V této praci bychom chtéli Ctenafe seznamit s casti ruské kuchyné,
které se bohuzel v ¢esky psanych textech nevénuje takova pozornost, jakou
by si zaslouzila. Jedna se nam o ruskd sladka jidla a ndpoje. Prestoze totiz
v ruské kuchyni tfada sladkych jidel existuje, a jsou mezi Rusy oblibena, v
C¢esky psané literatuie jsou preferovana spise jidla sland nebo slané varianty
jidel, které maji sladkou i slanou variantu.' Pfedstavime tedy jak ptvodni
sladkd ruska jidla, tak jidla, ktera mohou byt pfipravovana nasladko i

naslano, vétsi pozornost vSak budeme vénovat sladkym variantam.

Jsme si samoziejmé védomi toho, ze podoba jidel, jejich chutové
vlastnosti 1 oblibenost nckterych jidel se v prabcéhu staleti ménily.
Pokusime se alespon Céaste¢né tento vyvoj nastinit. Nejvets§i pozornost pak
bude vénovana poslednim zhruba dvéma stim let, kdy se v Rusku rozvinula
cukrovinkaiskd vyroba. Budeme se vénovat jak cukrovinkaifskym firméam,

tak cukrovinkam, které vyrab¢ji, a to zejména z onomastického hlediska.

Onomastika, tedy védni obor zabyvajici se jmény a nazvy, se
primarné¢ soustfedi pfedevSim na vlastni jména lidi (antroponyma) a mistni
nazvy (toponyma). Zejména v poslednich letech se vSak rozviji také jeji
c¢ast zabyvajici se vlastnimi jmény lidskych vytvorid (chrematonymy).
Vlastni jména cukrovinkaiskych podnikti (ergonyma) a vlastni jména
cukrovinek (tedy sériové vyrabénych vyrobkt — emporonyma) spadaji prave
do této oblasti. Ruskd onomastika se k chrematonymim stavi ostrazité,
napiiklad emporonyma? dlouhou dobu za vlastni jména vibec nepovazovala.
Domnivame se proto, Ze prace na toto téma by mohla pfispét k rozvoji

diskuse a snad i1 zpracovani tématu rozvinout.

1 Napf. (Linhart 1972) nebo pfepracované vydani (Linhart 1983).

2 Emporonymum je termin uzivany v na$i praci. Rusti jazykovédci uzivaji pro sériové
vyrabéné vyrobky riiznd oznacCeni — ToOBapHBIH 3HaK, CIOBECHBI TOBapHBIA 3HAK,

pragmonyma, pragmatonyma, krématonyma, chrematonyma. (Michalkova 2007:28)



Cilem této prace je rozdélit analyzované nédzvy =z hlediska
onomastické motivace. Analyze bylo podrobeno 505 emporonym?®, nazvu
oznaclujicich jednotlivé balené bonbony, a 176 ergonym®, nazvd ruskych
podnikd zaméfenych na vyrobu cukrovinek a sladkosti. Nazvy pro
jazykovou analyzu jsme cCerpali z internetovych zdroji. Nazvy jednotlivé
balenych bonbont jsme ziskali z online nabidkovych katalogl, seznamu
firemni produkce a internetovych obchodid jednotlivych firem. Néazvy
cukrovinkaiskych podnikd jsou pfevzaty =z internetového portdlu
Konditerprom.ru, ktery shromazduje a publikuje informace pravé z oblasti

cukrovinkatstvi, a také z webovych stranek jednotlivych podniki.

Divodem, proC jsme se vubec zacali zabyvat ruskou kuchyni a
cukrovinkami, je ndsledujici véta z knihy o chovani Rust, ktera vSak plati
naprosto obecné o jakékoli svétové kuchyni: ,Ilopoto KyXHS TOBOPHUT O
Haponae Ooiplle, 4eM CJiOBa HallMOHalIbHOTO TMMHa. CaMblii KOPOTKHH NyTh
K TMOHMMAHHWIO YYyKOW KyIbTypbl (KakK M K CEPAIy MYKYHMHBI) JCKHUT depes

xenynok.“ (Cepreea 2005:63)

v

Vétime tedy, Ze nasledujici prace prispéje nejen k poznani
kulinatské historie a soufasné onomastiky, ale Ze Ceskému ctendfi néco

napovi i o ruské kultute.

3 Ptiloha 2

4 Pfiloha 1



2 Ruska kuchyné

2.1 Historie ruské kuchyné

2.1.1 Prirodni podminky

Ruskd kuchyné se vyvinula na zékladé¢ stravy venkovského
obyvatelstva, které ziskavalo suroviny pro vaieni ze svého nejblizS§iho a
pfirozeného prostiedi, lovem ¢i sbérem z ptfirodnich zdroji nebo z vlastniho
péstovani. Obtizné ptirodni podminky, kruté zimy a ohromné vzdalenosti si
u ruského obyvatelstva vynutily sobésta¢nost v zasobovani. Nebylo mozné
se spoléhat na pfisun potravin z cizich zdroju. I proto je pro ruskou kuchyni
typické konzervovani a nakladani, zakladem stravy jsou obiloviny, tedy

rostliny pomérné nendroc¢né na péstovani i skladovani.

»Zemepisnd poloha ruského stidtu na styku Evropy a Asie, tedy
uzemi Vychodoevropské roviny a pozdéji i Sibife, zdsadné predurcila

mnohé z ruské historie, kultury 1 stravovani.“ (PeSek 2007:167)

2.1.2 Prijeti krestanstvi a tradice

stravovani

Zasadnim prvkem, ktery mél vliv na formovani ruské kuchyné bylo
pfijeti kfestanstvi. Pivodni ruské obyvatelstvo sice mélo urcité stravovaci
navyky, pohanské svatky a s nimi spojend jidla, ovSem s pfijetim
kfestanstvi museli Rusové pfijmout také velmi piisny postni systém, ¢imz
byla omezena i moznost konzumovani ¢i kombinovani nékterych potravin.
Postnich dni bylo v roce vice nez nepostnich (podle pohyblivych svatka
bylo postnich dni v roce 192-216), kromé postl svatecnich byly natizeny i1
pravidelné posty v tydnu, vzdy ve stfedu a v patek, néktefi lidé dodrzovali

navic i pust v pondéli, tzv. andélsky.

Aby nebyla postni strava ptili§ jednotvarna, byli Rusové donuceni

rozvijet recepty z téch surovin, které byly dostupné a zaroven bylo



dovoleno je konzumovat. Z toho divodu se v tradi¢ni ruské kuchyni
rozvinul zejména zpUsob piipravy bezmasych jidel, pfedevSim z mouky,

krup a zeleniny nebo jidla z ryb.

2.1.3 Kuchyné od 10. do 17. stoleti

Ruskou kuchyni v tomto obdobi kromé kiestanstvi obohatila a
ovlivnila fada dalSich narodi, at uz to byli dobyvac¢ni Mongolové a Tatafi
nebo obchodni partnefi ruskych zemi, tedy obyvatelé Persie, Kavkazu,
Orientu. Od téchto narodt ptfijali Rusové nejen nckteré technologické
postupy ¢i receptury. Velky vliv mél predevSim obchod, hlavné dovoz

orientalniho kofeni.

Kdyz se v 16. stoleti na jihu Ruska pohybovali Mongolové a
vytlacovali ruské obyvatelstvo na sever, Rusové si s sebou timto smérem
odnaseli své zvyky a tradice, zaroven se vsSak misili se severskym

obyvatelstvem a ptijimaly jeho zvyky a rysy severské kuchyné.

Obdobné byla ruska kuchyné ovlivnéna ptedevS§im turkojazyénymi
narody pfi dobyvani Sibife. Z jedné strany se Rusové snazili Sibif
rusifikovat, z druhé strany 1 Sibif méla urcity vliv na Rusko. Ze Sibite se v
ruské kuchyni ujala ptedev§im jidla, kterd byla svym charakterem Rusim
blizka, tedy napfiklad pelmené, vyrobené z tésta. Méné se jiz ujala
technologickd Uprava smazenim. Ta sice do ruské kuchyné pronikla, avSak
byla uzivana méné nez tradi¢ni Gpravy, a to predevSim vysSSimi vrstvami

obyvatelstva, niz$i vrstvy ji za svou nepftijaly.

Koncem tohoto obdobi, na ptfelomu 16. a 17. stoleti po obdobi
smuty, se zacaly prohlubovat socialni rozdily ve spole¢nosti. Pomalu se
zac¢ind diferencovat také strava chudych a bohatych. Zatimco do té doby
byla strava vSech skupin obyvatelstva v podstaté stejnd a rozhodovala
pfedevSim bohatost stolu a kvalita zpracovani, po obdobi smuty se strava
bohatych stdva komplikovanéj$i a rafinovanéjs$i, jeji tradicni zaklad se

pomalu méni. Tato zména byla zplUsobena mimo jiné technologickym



pokrokem, tedy zménou obdélavani pudy. To zplUsobilo vys$Si vynosnost a
zaroven tedy S$ir$i dostupnost fady surovin rostlinného 1 ZzivociSného
pivodu. Zmény v jidelni¢ku bohatych se projevily zejména na svatecni a
nepostni tabuli, nékteré zmény a zpestieni vSak zaznamenal i1 postni
jidelnicek. U postnich jidel se jednalo zejména o uUpravy nepostnich jidel
tak, aby mohly byt konzumovéany i v dobé postu (zdména masa za ryby,
kaviar ¢i jiné suroviny). Spojovacim c¢lankem mezi kuchyni bohatych a
chudych byla tradi¢ni jidla z mouky, pfedevsim pirohy. Ty nesmély chybét

na zadném stole.

Rada zajimavych receptd pochazi také z ruskych stiedovékych
klasterti, kde sice na jednu stranu byl striktné dodrZzovan postni fadd, na
druhou stranu se zde velmi dobie vafilo. Z klaSternich recepti muzeme
uvést napiiklad rybu na klaSterni zplsob, sele opékané v tésticku, medové

kolacky a ovocné likéry.

2.1.4 Ruska kuchyné od Petra I. do revoluce

Dalsi zasadni zmény pitiSly za vlady Petra 1. Velikého. Za jeho
vlady, byla vedena tfada vélecnych tazeni, které byly zejména pro rusky
venkov velmi vycerpavajici. Z venkova proudily potraviny, které zivily
armadu, armadu pak tvofili z ¢4sti 1 mladi muzi, odvedeni z venkova. Na
venkové tedy ubyvalo nejen potravin, ale také pracovni sily, ktera by byla
schopnd nové potraviny vypéstovat. Vladda Petra I. Gdajné¢ posunula rusky
venkov ve vyvoji o sto let nazpét. Na druhou stranu brambory, které
zachranili Evropu 1 Rusko pfed hladomorem, piivezl podle legendy do
Ruska pravé Petr 1. Zpocatku byly sice brambory odmitany nékterymi
konzervativci jako ,,ddblovo jablko®, postupné se vSak staly pro nejchudsi
obyvatelstvo stejné dulezité jako chléb, nikdy vSak nepronikly do receptur

svatecnich pokrmt.

Dalsim problémem, ktery existoval jiz dfive, ale v tomto obdobi se
projevil mnohem znatelnéji bylo zdsobovani mést. Mé&sta byla existencné

zavisla na vesnici, musela veSkeré potraviny dovazet. V piipadé¢ neurody



vesnicané hladovéli, protoze museli odvadét jidlo do mést. Takto vzniklé
hladomory vesnici jeSté vice oslabily, v dusledku ¢ehoz nebyla schopna v
pfistim roce dosdhnout takovych pracovnich vykonl. Roztacel se tak bludny
kruh hladovéni a krmeni mést, ze kterého nebylo pro vesnici Uniku. Za
Petra 1., kdy vesnice krmila mésta i armddu se dusledky tohoto problému

projevily nejznatelnéji.

Potraviny pro mésta se tedy ziskavaly z vesnic nebo se kupovaly.
Pro méstské obyvatelstvo bylo typické stravovani v restauracich ¢i raznych
levnych jidelnadch a vyvatovnach. Kromé podnikii pro lepSi spolec¢nost ale
bylo stravovani v téchto zatizenich na velmi nizké trovni. O néco lepsi

bylo stravovani v Petrohradu, ktery byl na dovozu naprosto zavisly.

S ptfichodem =zahrani¢nich kuchait na rusky dvur a také do
Slechtickych domécnosti se do Ruska pomalu dostavaly dal$i nové suroviny,
napiiklad rajc¢ata, kakao a cokoldda. Po vzoru francouzské kuchyné se
zacalo do nékterych pokrmi pouZzivat misto kynutého tésta piilezitostné
také tésto listové. DalSi novinkou je uzivani kvasnic misto kvasku do
kynutého tésta, coz zkratilo prfipravu kynutého tésta o nékolik hodin. I v
Rusku velmi oblibend zmrzlina ma casteény piivod v cizin€. Tradi¢ni ruska
zmrzlina je v podstaté zmrazené mléko, které se jemné nastrouhané
podavalo uz v dobach Kyjevské Rusi. Na maslenicu’ se na ruském venkové
podavala smés mrazené¢ho tvarohu, zakysané smetany, cukru a rozinek.
Evropska varianta zmrzliny se objevila v Rusku az v poloviné 18. stoleti. Z
cizich zemi se do Ruska dostaly i dal§i rozmanité suroviny, orientalni

koteni, ¢aj, kdva, vina a likéry.

V prubéhu 18. a 19. stoleti se stalo mezi movitym obyvatelstvem
velkou modou dovazet si z cizich zemi suroviny pro vafeni 1 personal. Do
ruské kuchyné tak kromé novych surovin vstoupila i fada prvka evropské

kuchyné, ptfedevSim kuchyné francouzské, rakouské a némecké. Od dob

5 Macnenuna, mMacinsHuIa — masopust, svatek, ktery se zachoval jesté z pohanskych
dob, jedna se o louceni se zimou a vitani jara. Béhem svatku se krom¢ zminéné

zmrzliny podavaji na pocest slunce také bliny.



Petra I. az do obdobi napoleonskych valek je pro Rusko typické témér
nekritické prejimani vsSeho evropského, piedevSim francouzského -
pouzivaly se suroviny z dovozu, na ruském dvofe pracovali francouzsti
vychovatelé, personal i kuchati. Situace se zménila az po napoleonskych
valkach, které ptfinesly do Ruska jisté vystiizlivéni a navrat k patriotismu.
Zahrani¢ni kuchati vSak v Rusku pisobili dal, mapovali ruskou kuchyni a
hrubé vesnické stravé davali jemnéjsi rysy vyS8siho stravovani. ,,Inspirovany
vysokou kuchyni jsou téZ novinky jako pudingy, krémové sladkosti, dorty,
ale naptiklad také paStiky.“ (PeSek 2007:116) Zahrani¢ni kuchafti také psali

prvni kuchatské knihy o ruské kuchyni.

2.1.5 Tradice stravovani v porevoluénim

obdobi

Stravovani ruského obyvatelstva v revolu¢nich letech bylo mirné
feceno velmi skromné. Valka vycCerpavala zemi i lidi a potravin nebylo
nazbyt. Ani po revoluci se ale situace nezlepSila hned. ,,Centralizace
potravinaiské vyroby v kratké dob¢ rozbila po staleti se utvarejici mozaiku
tvofenou souhrnem produkce drobnych zivnostnikd, vyrobct krup, perniku,
rybaiskych druzstev, mlékaren a tisicl stafenek prodavajicich na trzich své
domaci varenje, soleny Spek ¢i kvaSené ryzce.“ (PeSek 2007:159) Vlivem
centralizace vyroby, restrukturalizace zemédélstvi a obecné nesmyslnou
»organizaci® péstovani i vyroby potravin tedy lid hladovél dal. Naptiklad se
kvuli Spatné koordinaci podzimnich polnich praci nestihalo sklidit obili,
které zistalo na poli a zapadalo snéhem. Zoufali hladovi 1idé, ktefi jej pak
v zim¢ vyhrabavali a jedli, hromadné¢ umirali na selhani jater zpisobené
toxickymi plisnémi z obili. Centralizace vyroby také snizila rtznorodost
nabizeného sortimentu a obecné pestrou ruskou kuchyni ochudila. I tada
regionalnich specialit pfestala byt vyrabéna nebo je nebylo mozné vyrabét z
divodu nedostatku surovin, napiiklad omezeni sortimentu mouky.
»Regionalni specifika ruské kuchyné presto (v oslabené podob¢) pretrvala

dodnes — jako rozhodujici se wukazaly ptredevSim chutové preference



mistniho obyvatelstva, které se pod vlivem regionalnich jidelnich variant

formuji od détstvi a pietrvavaji po cely zivot.* (PeSek 2007:127)

Na druhou stranu s rozvojem dopravy se zlepSila moznost distribuce
potravin. Po néjaké dob¢ se situace stabilizovala a Zivotni Grovenn v Rusku
zaCala stoupat. Na stole se bézné zacaly objevovat také potraviny, které
byly pro ptedchozi generace chuds$iho obyvatelstva nepfedstavitelnym
luxusem. Né&kterd tradi¢ni jidla se ale pfestdvaji konzumovat, napiiklad
suSené¢ ovoce a podobné domaci vyrobky nahradily primyslové vyrdbéné
c¢okoladové a ovocné bonbony. Obé&ti moderni doby je castecné také kvas,
ktery je sice stale oblibeny, avSak v poslednim stoleti se ztratilo mnoho
regionalnich ¢i domécich variant kvasu. Postupné se také oslabuje vazba na
tradi¢ni jidla, naptiklad svatebni kurnik (piroh s kufeci naddivkou, symbol

plodnosti) nahradily sladké pirozky (pro sladky Zivot novomanzeli).

Spole¢nost za posledni stoleti prosla fadou zmén, a to véetné zmény
zivotniho stylu. V Rusku byla zména zZivotniho stylu navic doprovazena
zménou politického rezimu. Ten kromé politického smysSleni obyvatel
zdsadn¢ formoval 1 jejich smySleni ndbozenské. Komunisticky rezim v
Rusku se stavél zasadné proti jakymkoli ndbozenskym projevim, tedy v
podstaté proti tradicnimu chovani Rust. VeSkeré cirkevni svatky navic
nahradily svatky politické, ¢imz se jejich nabozensky charakter potlacoval
a zaroven skryval. VeSkeré ndbozenské svatky se tak piresunuly z kostela do
rodinného kruhu. PotlaCdovdni néabozenstvi mélo samoziejmé vliv i na
jidelni¢ek — krom¢ oslabeni vazeb mezi tradi¢nimi jidly a svatky se zména
nejvice projevila ve zvysSené konzumaci masa a masnych vyrobki. Tyto
suroviny byly v této dobé& dostupnéjS§i nez kdykoli difive a vzhledem k

nedodrzovani tradi¢nich postl bylo mozno je i libovolné konzumovat.

Pesek shrnuje situaci v tomto obdobi takto: ,,Diferenciace a rozkvét
vSech vrstev ruské kuchyné byl v tomto obdobi vystfiddn hladem a nouzi o
zakladni zivotni potfeby /rozuméj obdobi revoluce a prvni porevolucni
roky/ ... Ruskou kuchyni c¢ekaly po hladovém intermezzu dalekosahlé

zmény. Srovnatelné¢ hluboka proména zasahla ruskou jidelni kulturu s



pfijetim kfestanstvi a rozdélenim na masitou a postni stravu...“ (PeSek

2007:157)

2.1.6 Soucasnost

V pribéhu 20. stoleti, zejména v jeho druhé poloviné, byl na
tradi¢ni ruskou kuchyni vytvofen asi nejvyssi tlak. Vytvofenim Sovétského
svazu se do uzsSiho kontaktu s Ruskem dostala fada asijskych zemi a zemi
vychodni Evropy. Po rozpadu Sovétského svazu, s otevienim hranic a ve
spojeni s globalizaci a rozvojem komunikac¢nich technologii se ruska
kuchyné dostala do kontaktu prakticky s celym svétem. Globalni trendy,
nadnarodni fetézce hotell, restauraci a fastfoodl, zahrani¢ni potraviny a
zahrani¢ni suroviny doslova zahltily rusky trh. Nyni zbyvé jen doufat, ze
ruskd kuchyné tomuto tlaku nepodlehne, obohati se témito kontakty a
zaroven si zachova svoji osobitost. Historickd zkuSenost i dosavadni prib¢h
tomu prozatim nasvédcuji. Vedle mezinarodnich fastfoodovych tfetézct typu
McDonald's se objevuji ruské fastfoody nabizejici rizné druhy pelmeni ¢i
pirozky, bor§¢ ani bliny nezmizely z jidelnickl ruskych restauraci, vedle
zahrani¢niho zbozi muZeme vidét na pultech obchodd i tradiéni ruské

vyrobky, rusky chléb ¢i kvas.
2.2 Hlavni znaky ruské kuchyné

2.2.1 Prostredi

»J1Z v nejstar§im nam znamém obdobi ruské historie se projevily
zakladni rysy ruské kuchyné, které se po staleti postupné rozvijely a
nabyvaly konkrétnéjsi podoby. Pojitkem zajistujicim kontinuitu byl
pfedevSim komplexni typ tradi¢niho ruského zemédélstvi vychézejiciho z

moznosti ptirodniho prostifedi“ (PeSek 2007:10)

Ruskéd kuchyné, tak jako Rusko samo, je velmi rliznoroda a pestra.

Ohromna rozloha Ruska a také jeho multikulturni prostfedi se promitaji i



do jeho kuchyné. Tradi¢ni jidla 1 recepty se na riznych mistech Ruska

mohou znacné lisit, speciality se liSi region od regionu.

V historii ruské kuchyné mizeme tyto vlivy pozorovat lépe nez
dnes, kdy neni komunikace, dovoz surovin a obchod tak pomalou zalezitosti
jako kdysi. Obecné ale lze tici, Ze pro kazdou ¢ast Ruska jsou typické jiné
potraviny (v oblasti bohaté na jezera a fteky dominovaly ryby, v
zemédélskych oblastech kvalitni obiloviny; pro Sibif byl typicky sbér

plodin, lov a rybolov, na zemédélskych produktech nebyli tolik zavisli).

2.2.2 Zdroje

Jak jiz bylo zminéno vySe, obyvatelé rozlehlé ruské zemé& museli byt
v zasobovani sobé&stacni, a proto zaklad ruské kuchyné tvofi maso doma
chovanych zvitat a suroviny, které je mozné vypéstovat v podnebi mirného
pasu nebo jeSté chladnéjSim podnebi, dile potom suroviny ziskané lovem,

rybolovem nebo sbérem.

Sobéstacnost v péstovani potravin a chovu zvifectva je i dnes pro
¢ast ruského obyvatelstva nezbytnd pro preziti, a to zejména na ruském
venkové, Sibifi a obecné v odlehlych oblastech, které zejména v zimé

nemohou spoléhat na pravidelné zdsobovani.

2.2.3 Uchovavani potravin

Sobéstacnost a samozdsobovani souvisi také s uchovavanim
potravin. Tomu byla vénovana velkd pozornost, protoze nespravné uchovani
potravin nebo Spatné naklddani s nimi mohlo rodinu existencné ohrozit. Na
dlouhou zimu se tedy potraviny uchovévali solenim, suSenim, nakladanim v
cukru, naklddanim do tuku, kvasSenim nebo zmrazenim. Tyto postupy
existovaly v riznych podobach a kombinacich. Ruskd kuchyné zna a
pouziva prakticky vSechny druhy konzervovani, i kdyz naptiklad uzeni
potravin se uzivalo zfidka a kvaSeni velmi ¢asto — to uz ale souvisi spiSe s

chutovymi preferencemi obyvatelstva.
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Velmi dilezitd byla organizace skladovani, pouZzivdni a pfipravy
surovin, tedy co, kdy a kolik jist, aby se jidlo zbyte¢né nekazilo nebo aby
rodina nehladovéla. Dulezité bylo také vyclenit ¢ast kvalitniho jidla pro
téZzce pracujici (polni prace, senosec, sklizen) a také na tradi¢ni svatecni

jidla.

2.2.4 Suroviny

Zakladnimi surovinami ruské kuchyné jsou suroviny, které je mozné
ziskat rybolovem, lovem, sbérem nebo zemédélskou cinnosti a chovanim
domdacich zvifat v podminkéch ruského klimatu. Nehledé¢ na regiondlni
rozdily byly zakladnimi surovinami ptfedevSim ryby, houby, lesni plody,
zeli, cervend fepa, sezonni zelenina, vodnice (pozd¢ji nahrazena
bramborami), fedkev, mrkev, smetana (sladka i kysand), med a obiloviny
jako zito, pSenice, jeCmen, pohanka, jahly a proso. Maso se na jidelni¢ku az
do poloviny 20. stoleti vyskytovalo pomérné ziidka, navic jen na stolech
bohatych vrstev obyvatelstva. Svéd¢i o tom niZ§i stupen rozvoje této oblasti
ruského hospodaistvi. Bylo to zplUsobeno zejména piisnymi postnimi
pravidly. Z masitych jidel tak dominuji pfedevSim jidla z ryb — ty bylo
mozné konzumovat castéji. Jako dochucovadla se pouzivaly predevSim
zelené bylinky, kopr, kien, ¢esnek a cibule. Movitéjsi si pak mohli dovolit i

dovozové orientalni kofeni.

2.2.5 Technologické postupy

,Pfednosti ruské kuchyné jsou skryty i v zivotni moudrosti, ktera
dokazuje, Ze uspéch se mnohdy neskryva ve slozitosti, ale v jednoduchosti
dovedené k dokonalosti.“ (Linhart 1893:7) To ftik4d Linhart v tvodu
kuchatky Ruska kuchyné a v mnohém s nim Ize souhlasit. Obdobné se s
pfihlédnutim na ruské tradice a charakter vyjadiuje 1 Sergejeva: ,,Hano
3HATh, YTO PYCCKas KyXHS OCHOBBIBAETCS HE Ha UCKYCCTBE, a Ha TPAAUIHUAX,
Ha 00bIUasiX, U MOATOMY KyIIaHbs B HEW Oojiee MPOCTHl U pAllMOHAJBHBI. DTO

MOJXHO OI[CHHUTh U KaK OCJHOCTh M KaK OTCYTCTBUE KyJIWHapHOW (aHTa3uMH.
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Ho MoXHO paccMaTpuBaTh TaKOW MOJIXOJ KaK MPHBEPKEHHOCTh PYCCKHX K
CBOUM 00BIYasiM, KaK 3HAK MX CKPOMHOCTHU B oObImeHHON xu3HU.“ (CepreeBa
2005:64) Je vsak nutné dodat, Ze Casto velmi jednoduché findlni uUpravé
jidla ptfedchédzela neumérné dlouhd ptedbézna uprava (srovnejme napiiklad
slozitost ptipravy kaSe a piipravy krup nebo mouky). ,,Pro obilninové a
moucéné pokrmy ruské provenience byl od nejstarSich dob vzdy
charakteristicky nepomér mezi pracnou a casov€é narofnou predbéznou
pfipravou materidalu (mouky nebo krup) a néslednou jednoduchou

kuchyniskou upravou.“ (Pesek 2007:22)

Z technologickych postupt se v Rusku nejvice vyuzivalo vafeni,
méné jiz duSeni a pecCeni. Z vySe uvedenych surovin se tradi¢né vyrabé&ji
pfedevSim rizné druhy polévek a kaSe. Tradi¢nim technologickym
postupem je vSak bezesporu ptiprava jidla v peci. Tento zplsob Upravy se v
Rusku tradoval po vice nez tisic let. RozliSovalo se nékolik druhii peceni v
peci. IThned poté, co se pec vycistila, pekly se mensi kousky peciva tzv. na
plny vykon, déale se rozliSovalo peceni ,pfed chlebem® a ,po chlebu®.
Vsechny tyto Gpravy vSak probihaly pii klesajici teploté (protoZze v peci uz
nehotel ohen). To znemoznovalo kombinovani riznych uprav. Typické je
dokoncovani jidla v chladnouci peci pfes cely den, pomalé provateni
pokrmu pti teploté pod bodem varu. Tento velmi dlouhy zptsob ptipravy
velmi dobfe harmonizoval chut jednotlivych ingredienci. Velmi oblibené
bylo také zapékani. Ve chvili, kdy tradi¢ni ruskou pec nahradila kamna s
plotnou a troubou, nebylo moZné nékteré pokrmy dale pfipravovat, jind se

velmi vyrazné zmeénila.

Pouzivané technologické postupy také tizce souviseji s oblibenymi
jidly — jednalo se piedevSim o polévky a kaSe (pfipravované pies den v
chladnouci peci) a pec¢ené moucné pokrmy, hlavné z kynutého tésta, tedy

ptfedevsim chléb, dale pak rizné druhy pirohi, pernikt apod.

Pouzivané technologické postupy se zapisovaly do kuchatskych knih
az zhruba od 18. stoleti. Do té doby se pfedavaly pouze Gstné z matky na

dceru nebo snachu. Protoze se tyto receptury piedavaly pouze ustné a
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pokud byly zapsané, pak bez pfesn¢ho uvedeni mnozstvi surovin, neni dnes
mozné uvaiit presné tak, jak jedli Rusové pted tisici lety. Kromé uvedenych
divodl to znemoznuje i1 fakt, Ze za staleti se kromé receptu vyvijely 1
jednotlivé suroviny. At uz méme na mysli suroviny rostlinného nebo
zivoc¢isného piuvodu, je jisté, ze za tisic let se jejich chutové vlastnosti

zménily.

2.2.6 Svatecni a postni stil

Svatecni obdobi se nejen v Rusku, ale prakticky vSude na svété slavi
zhruba ve stejném obdobi. Zpocatku souvisely s pfirodnimi cykly, stfidani
ro¢nich obdobi, slunovraty apod., kiestanské svatky pak pozdéji pivodni
pohanské piekryly. Obdobn4d zména probé&hla i1 po revoluci, kdy byly
nabozenské svatky nahrazeny svétskymi. I pfes zménu charakteru
jednotlivych svatki se vSak dochovaly nékteré pohanské zvyky (barveni
vajec, pecCeni pernicki). Pfirodnim cyklim tedy odpovidal i1 svatecni

kalendat a s nim souvisejici postni systém.

Postni systém byl z hlediska potfeby Zivin postaven velmi logicky.
Velikono¢ni a Vanocni pist spadaji do chladného obdobi roku, kdy neni
energeticky vydej organizmu tak vysoky a je tfeba Setfit zdsobami,
Uspensky a Petrovsky pust zase spadaji na obdobi, kdy je mozZna

konzumace Cerstvé zeleniny — jidelnicek je tak i bez masa velmi pestry.

Protoze vétSina dni v roce byla postnich, Rusové si ponékud
jednotvarnou a fadni postni stravu rliznymi zplUsoby zpestfovali. Kromé
riznych slanych, kyselych a kofenénych chutovych kombinaci byla velmi
oblibena také sladka jidla. Na postnim stole bohatSich obyvatel se tak
objevil napfiklad ovocny kompot, bramborové placky se Svestkami ¢i
suSenymi merunkami, makovy chléb, lesni plody s cukrem, ofechy,
kandované mandle, rozinky, jefabinova povidla, chalva, postni citronovy
nebo malinovy cukr, sladky kysel apod. U chudych se postni a nepostni
strava ptili§ neliSila, protoZze maso bylo pro né luxusni potravinou, ze

sladkych jidel si vSak mohli pochutnat na pirozich se sladinkou, jahelné,
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jecné, ovesné nebo pohankové kaSi, ovocné nebo bobulové sladiné, mrkvi,
fep¢ v horké sladince, sladkych kyselech, mouc¢né kasi, blindch, riznych
sladkych kolaécich nebo plnénych sladkych pirozich, lesnich plodech s

medem ¢i pernicich.

Na svatecnim stole se pak objevilo vSe, co si obyvatelstvo bézné
dovolit nemohlo. ,,Svatecni stil mél predevSim ptedstavovat hojnost v
béznych dnech tézko realizovatelnou. Podavala se tedy jidla povazovand za
kvalitativné nejlep$i mozna, pokud nebyl pust, pak predevSim jidla masita.*
(Pesek 2007:42) Nc¢kterd svatecni jidla vSak s masem nemaji nic
spolec¢ného, naptiklad vanoc¢ni kutja nebo pro velikono¢ni svatky typické
moulniky kuli¢ a pascha (viz 2.4.12 Pascha (macxa)), které jsou velmi
naroc¢né jak na suroviny, tak i na ptipravu. PfestoZze se nejednd o masité

pokrmy, jejich vyzivova hodnota je vysoka.

Pro kazdy svatek bylo typické urcité jidlo nebo moucnik a 1 ptes
ohromnou rozlohu Ruska byl svate¢ni jidelnicek piekvapivé jednotny.
postniho stolu byl chléb, jehoz role je ve stravovani vSech slovanskych

narodd nezaménitelna.

2.2.7 Sladka jidla

»V kazdé dob¢ se lidé pochopitelné snazili vylepSovat a zchutiovat
leckdy jednotvarnou stravu dostupnymi pochutinami, které nemaji
jednoznacné sytici charakter, ale strava je bez nich fadni* (PeSek 2007:26)
Tento vyrok sice souvisi pfedev§im s pouzivanim soli, slanych trav, octa,
c¢esneku, bylinek a kofeni obecné, avSak pfenesen¢ jej muzeme uplatnit i
med lesnich vcel. Jednim z ritudlnich jidel na Rusi byla medova kase,
perniky se pivodné vyrabély pfedevSim z medu a fikalo se jim menoBBIi
xneb, oblibené byly napoje z medu nebo medovina. Kromé& medu se na jate
uzivala také sladka bfezovéa §téava, dadle rizné ovoce ¢i lesni plody, at’ uz

cerstvé, suSené, proslazené nebo kvaSené. K oblibenym sladkym jidlim a
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surovinam muzeme zatfadit také ofechy, mak, ¢i tvaroh. Velmi oblibené
byly napoje ze zkvasSenych ovocnych stav, které svou sladkokyselou chuti

pfijemné zahanély Zizen.

2.3 Staroruska kuchyné z pohledu dnesSni vyzivy

Z hlediska nutricnich hodnot muzeme tradicni ruskou kuchyni
povazovat za biologicky vyvdzenou a kvalitni. Bilkoviny byly zastoupeny v
rybach, mléénych jidlech a obilninach, sacharidy v luSténinach a ovoci,
tuky v rybach, mléce, rostlinnych olejich a vyjime¢né i v mase. Staroruska
strava byla bohatd i na vitaminy a mineralni latky ziskané z ovoce, zeleniny
a lusSténin. V zimé byl pfisun vitaminu zajiStén konzumaci uskladnéné
zeleniny, kysaného zeli nebo nakli¢eného obili ¢i luSténin. Oproti dnesni
stravé obsahovala staroruskéd a obecné¢ staroslovanska strava velké mnozstvi
vlakniny (celozrnny chléb) a také cukrii s pomalym glykemickym indexem

(jidla z celozrnné mouky, lusténiny).

Problémem staroruské kuchyné byl ptfedevSim nedostatek potravin.
Jidla bylo obecné malo. Zdravému Zivotnimu stylu ptili§ nepfispival ani
postni kalendar. Kdyz ptiSly valky nebo netGroda a piidély jidla se jeste

snizily, vy€erpany organizmus podlehl.

2.4 Tradic¢ni sladka ruska jidla a deserty

Dulezitou roli v ruské kuchyni vzdy hrdla také sladké jidla, ktera
jsou také predmétem této prace. Zakladem pro vyrobu sladkych jidel jsou
pfedevSim rtzné upravené obiloviny ochucené medem a lesnimi plody,
pfipadné¢ doplnéné ofechy. S postupem casu si své misto naSly 1 dalsi

suroviny jako kysana smetana, ¢okoldda a rizné druhy ovoce.

Sladka jidla jsou snad ve vSech kulturdch nejvice oblibena u dé&ti.
To souvisi pravdépodobné také s naSi genetickou vybavou — instinktivné
totiz rozezname, ze co je sladké, neni zivotu nebezpecné. Ostatni chutové

preference se ziskavaji zkuSenosti a vychovou, tradici. Protoze sladka jidla
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byla jedinym zpestfenim mirné jednotvarné postni stravy, je chut na sladké

u Rust upevnéna i timto navykem. (Pesek 2007:127)

Rusové maji sladkosti radi. ,3amerum, pycckue — Oospmue
CJIaJIOCKKU, UMEHHO 3TO Yy OOBSCHSET HX TPAIUIHI0 XOIUTh B TOCTHU C
TtopToM unu koHdperamu...“ (CepreeBa 2005:67) Oblibené jsou nejen doma
vyrabéné ponciky, syrniky, bliny, sladké pirohy nebo vareniky, ale také
ruzné prumyslové vyrabéné sladkosti a cukrovinky jako ¢okolédda, bonbony,
suSenky, vafle a zmrzlina. Diive sladkosti reprezentovalo pfedevsSim Cerstvé

nebo suSené ovoce a lesni plody a vyrobky z nich nebo naptiklad pernicky.

Sladka jidla jsou také soucdasti svate¢niho stolu, na velikonoce se
pfipravuje tradi¢ni kuli¢ a pascha, na masopust (maslenicu) bliny, na

Vanoce kutja.

2.4.1 KaSe (kama)

Kase patfi mezi pavodni a nejstar$i pokrmy ruské kuchyné,
pfipravuje se z ruznych obilovin a luSténin. Ruskd kuchyné zna kasi
pohankovou, hrachovou, krupicovou, ovesnou, ryzZzovou, kukufi¢nou,
dyiiovou, kasi z pSenice, jeCmene a krup (obilna zrna zbavend slupek). Do
bézné obilné kase se také ncékdy ptridavaly luSténiny nebo mouka z nich
pfipravend (zejména hradch a hrachova mouka). To zvySovalo vyzivnost a
biologickou hodnotu pokrmu a také to kasi dodavalo lepSi chutoveé
vlastnosti. Kromé zakladni suroviny rozliSujeme jednotlivé druhy kaSe také
podle hustoty, nékteré kaSe jsou téméf sypké, jiné jsou tekuté a tidké,
samoziejmé existuji i jinak husté kasSe, vSe zéalezi na zplsobu a délce vateni

pokrmu.

Kase se pfipravovaly na mléce nebo na vodé&, a prestoze obecné jsou
roz§ifenéjsi kasSe slané, pfipravovaly se samoziejm¢ i kaSe sladké, a to
slazené medem, Casto s pfiddnim cerstvého nebo suSeného ovoce, rozinek,

ofechii, maku ¢i zavafeniny.
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KaSe jako jedno ze zakladnich jidel ruské kuchyné ma na stole Rusi
své misto prakticky denné, a to vcetné dni svatecnich. KasSe jako ritualni
jidlo nesméla chybét na kitinach, svatbach ¢i jinych vyznamnych hostinach.
Kdysi se dokonce pouzivalo stejné slovo pro oznaceni kasSe a hostiny. Kase

také figuruje v fadé ruskych ptislovi.

2.4.2 Bliny (0auHBI)

Bliny jsou jedno z nejstarSich ruskych jidel a maji mnoho podob.
Pravdépodobné se, jako chleba, vyvinuly z kaSovych placek. Jsou
nejstar§im peCenym moucénym jidlem na Rusi, a také proto se asi postupné
pietransformovaly v obtfadni jidlo. Tradi¢né jsou spojovany ptedevSim se
svatkem maslenica. V ptedkifestanskych dobach byly diky svému kulatému
tvaru symbolem slunce, protoze jsou stejn¢ jako slunce zluté, kulaté a

horké.

Bliny jsou tenké placicky, které se podobaji francouzskym crépes
nebo €eskym livancim a palacdinkam. Dtive se pro jejich vyrobu pouzivaly
rizné druhy mouky, dnes se nejCastéji ptripravuji z pSeni¢né mouky, méné¢
c¢asto z pohanky ¢i jinych obilovin. Podéavaji se s nejriznéjSimi sladkymi
(ovocné, z lesnich plodu, se zahusténym proslazenym mlékem, s cokolddou,
s tvarohem a rozinkami) 1 slanymi ndplnémi (zeleninova, Spendtova,
houbova, z ryb, z masa, se Sunkou ¢i syrem, s kaviarem), polévaji se

rozehfatym maslem a ptiddva se kysand smetana.

2.4.3 Oladi (o1aabn)

Livanecky, tak by se asi daly jednim c¢eskym slovem popsat ruské
oladi. Jsou to na panvi, v malém mnozstvi tuku smazené placicky z
palac¢inkového tésta. V ruské kuchyni se tradicné podavaji s kysanou

smetanou, pfipadné se zavateninou.
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2.4.4 Pirozky (muporu, nupo:xKKn)

Pirozky jsou taSticky z listového nebo kynutého tésta s néplni
uvniti, které se pfipravuji naslano (plnéné zelim, mletym masem, nadivkou
z ryb, brambor, hub, syra ¢i Sunky) nebo nasladko s lesnimi plody,
jahodami, jablky, tvarohem, zavafeninou, makem, ofechy, medem, bfezovou
Stavou atd. Pfipravuji se jak malé pirozky, zhruba velikosti buchty, tak
velké pirohy, podobné zavinu (z jedné davky tésta je mozné vytvofit asi

dvanact malych pirozkid nebo jeden velky piroh).

Sladké pirohy se v poslednich letech ¢asto poddvaji na svatebnich
hostinach. Sladky pirozek symbolizuje budouci sladky Zivot novomanzela.
Dtive se pirozky ptipravovaly pouze z tésta kynutého, Rusové vsSak
pouzivali vice nez deset druht kynutych tést. Tésto listové se zacalo

pouzivat az s ptfichodem francouzské kuchyné do Ruska.

2.4.5 VatruSky (BaTpymkmn)

VatruSky jsou obdobou ¢eskych kolacu, kdy nadivka neni uzaviena v
tésté, ale polozend na ném a zapecCend. Kulicky z tésta se po vykynuti
uprostied lehce zmacknou a vznikly dulek se plni rliznymi nadivkami,
napfiklad tvarohovou. Takto pfipravené vatrusky se pecou v troubé.

vatrusky jsou typickym jidlem na Sibifi, Uralu a na severu Ruska.

2.4.6 Ponciky (monuuku) a pySky (nblmkmn)

Jedna se o sladky moucnik z kynutého tésta smaZzeny na masle. Byva
bud bez naplné nebo plnény sladkou naplni, zpravidla ovocnou (marmelada,
povidla, dzem), sypany mouckovym cukrem. PySky a ponciky jsou si
navzajem velmi podobné, oba nazvy byvaji Casto zaménovany, piestoze
jsou mezi t€mito moucéniky urcité rozdily. Jeden z moucénikl je kulatého
tvaru, druhy kulatého tvaru s otvorem uprostied. Nazory na to, ktery je

ktery se rizni. Ob¢ varianty jsou obdobou ceskych koblizk.
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2.4.7 Vareniky (BapeHuKH)

Vareniky jsou pilkulaté tasticky z tésta vatené v horké vodé, plnéné
nejriznéjSimi naplnémi, tfeSnémi nebo jahodami nasladko, bramborami,
zelim nebo syrem naslano, podavaji se s kysanou smetanou a polité méaslem.
V podstaté se jedna o sladkou obdobu pelmeni, ale byvaji spojovany spise s

ukrajinskou kuchyni. Od pelmenu se 1i§i kromé pivodu pfedevSim tvarem.

2.4.8 Syrniky (cpIpHuUKH)

Syrniky, kterym se také nékdy fika tvarozniky (TBapoxHuKH), jsou
vdoleC¢ky z tvarohového tésta smazené na oleji nebo pecené v troubé,
podavaji se s rozinkami, jablky, hruskami, mrkvi, ofechy nebo bramborami,
doplnéné rozmackanym lesnim ovocem, zavatfeninou, medem nebo kysanou

smetanou. Jsou oblibené zejména jako zédkusek k ¢aji.

2.4.9 Pernik (npsiHuK)

Prvni pernik se na Rusi objevil v 9. stoleti a byl oznacovan jako
medovy chléb (menoBwiii xneb6), tehdy med tvofil téméf polovinu hmoty
moucniku a pernik chutnal uplné jinak neZz dnes. Pozdé&ji z puvodniho
receptu ubylo medu a zacalo se priddvat dovozové orientdlni kofeni
(skotice, htebicek, nové kofeni, pomeranCovd nebo citronovd kira,
muskatovy ofech, badyan, mata, anyz, zazvor aj.), které také dalo perniku
jeho nynéjs$i nézev 1 chut. Od 17. stoleti mizeme v Rusku zaznamenat
rozkvét pernikafstvi. Souvisi to nejen se zvySenim dovozu orientdlniho
kotfeni — pernik se pomérné¢ dobie skladoval, nekazil, a proto byl vhodny k

prodeji. Od 19. stoleti se pak pernicky vyrabély i primyslové.

Perniky byly také dlouhou dobu jidlem wuzivanym pfi raznych
ritudlech. K tomuto Ucelu byly vhodné zejména proto, Ze je bylo mozné
upéct v riaznych tvarech nebo se vzory (pecCeni perniku v dievéné formé).
,Bohaté¢ zdobené perniky posypané rozinkami byly castym darkem pro
chudé ve dnech vzpominky na zemielé, ale i nezbytnou soucasti méstského

svatebniho stolu, kde nahradily tradi¢ni kurnik a karavaj.”“ (PeSek
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2007:120) Po Vanocich nebo na Zeleny ¢tvrtek se pekly pernicky ve tvaru

zvitecich a lidskych figurek, které se davali jist dobytku pro zdravi.

Pernik ma ridzné podoby a vyrdbi se v fadé zemi svéta. Do
pernikového tésta se mohou pridavat ofechy, mandle, med, rozinky, ovocné
Stavy, ovocné marmelddy nebo povidla. V Rusku je prosluly predev§im

Tulsky pernik (Tynvcxuii npanux).

2.4.10 Kutja (KyThbs)

Kutja je ritudlni zadusni slovanské jidlo, které se vafi a ji nejen na
pocest mrtvych, ale také jako svatecni jidlo pifi kitech, na Vanoce a na
Novy rok. Kutja symbolizuje sladky Zivota na onom svété. Zrni, ze kterého

je vyrobena, symbolizuje viru v obnoveni zivota a vzkiiSeni mrtvych.

Je to kaSe uvafena z celych zrn pSenice nebo ryze (zfidka jsou
pouzivany zrna jinych obilovin), politd medem, né¢kdy doplnénd rozinkami,

ofechy, makem, ovocem nebo zavafeninou.

2.4.11 Kuli¢ (kynauu)

Kuli¢ je tradi¢ni sladké jidlo poddvané béhem velikonoc¢nich svatkda.
Jedna se urcity druh sladkého chleba, jakési babovky charakteristického
vysokého tvaru z tucného kynutého tésta s rozinkami, mandlemi,
kandovanym ovocem. Kuli¢ se sype mouckovym cukrem nebo poléva
cukrovou polevou. Kromé toho se zdobi pismeny ,,XB*, tedy inicidly slov
»Xpuctoc Bockpec“. Snahou hospodyné je vzdy upéct kuli¢ co nejvyssi a
kypry, protoze podle davné povéry mohla jeho vizdz ovlivnit vynosnost
obili.

B&hem velikono¢&nich svatkl ptindseji vétici kulice, spolu s paschou
a zdobenymi vejci, do kostela, kde je nechaji posvétit, obdobné, jako se u
nas na Velikonoce svéti mazance a vejce. Protoze je priprava kulice
naro¢na a drahé, v minulosti se ptfipravoval pouze pti vyznamnych svatcich,

jako jsou Velikonoce, pfipadné doZinky.
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2.4.12 Pascha (macxa)

Pascha je nepeCeny tvarohovy dezert s ovocem a ofechy, nechava se
pouze v chladu zatuhnout ve specialni formé&. Na zdkladni ,tésto” se
pouzivd kromé tvarohu cukr, méaslo, zakysand smetana a Slehacka, tato
hmota se doplni ofechy, mandlemi, suSenym ¢i kandovanym ovocem.

Pascha se podava se spolu se sladkym velikono¢nim chlebem — kulicem.
Stejn¢ jako u kulice je pfiprava paschy nakladnd a néaro¢nd, proto
byl v dfivéjSich dobach konzumovan pouze na Velikonoce.

2.4.13 Dalsi sladka jidla — varena

* bapanxu — nejprve vafeny a pak peceny vyrobek =z tésta,

charakteristického tvaru

* gapeHve — ovoce konzervované v cukru, zavatenina; vyrabi se z drobného

bobulového ovoce nebo jablek, hrusek apod.;
* xanon — sladka ryzova kase s medem a makem, je to obdoba kut’ji
* kaeyku — nocky
* xoauso - sladkd jecna kaSe s medem, madkem a zavatfeninou
* xkyaaea — kaSovité jidlo ze smési sladové a zitné mouky a drobného ovoce
* nanwa — nudle

* nesawu, nacmuia — ovocnd pochoutka; zptasob konzervace, kdy se ovoce

svafené¢ s medem nebo sladovym sirupem, vati, prokvasi a susi

* mazynva — sladka kasSe z tedkvové mouky s medem nebo cukrovym

sirupem a kofenim

* conomama — kaSovité jidlo, velmi syté; jedlo se nasladko s ovocem nebo

jen solené a omasténé; typické pro agrarni svatky jako dozinky
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2.4.14 Dalsi jidla — pecCena ¢i smaZena
* gumywrxu — pecené spirdlky z tésta
* 2peunesux — obilninové placky neutrdlni chuti, podévaji se se zeleninou

* opauena — sladky nebo slany vajecny ndkyp, vétSinou ve tvaru placky,
podavany s mlékem nebo kySkou; od slovesa apoumth, které znamena

nadymat se, mazlit se — tedy jemny, kypry vyrobek
* kobpusxcku- druh perniki

* xpynenuk — sladky nakyp z pohankové nebo jahelné kaSe; kase se smisi s

tvarohem, maslem, medem a smetanou a poté zapéka

e nesawnuxu — pirozky z nesladkého tésta s naplni z rozvatrené levasi,

veétSinou smazené
* narwwrku — sladky moucénik z kynutého tésta s makem

* coynu — pecCené vdolecky, nékdy plnéné tvarohovou néaplni, neplnéna

verze se polévala olejovou emulzi (cokem)
* xgopocm — svate¢ni smazené pecivo (Bozi milosti)
* wanveu, wanedcku — druh pirozkl ve tvaru kolacku s nadivkou shora

* pecené krize - vyrabéji se ze sladkého tésta, peCou se pii raznych

nabozenskych svatcich

2.5 Tradi¢ni napoje ruské kuchyné

Z4dné menu neni kompletni bez napojového listku, a proto ani nas
popis ruské kuchyné by nebyl uplny, pokud bychom nevénovali pozornost i
napojum. Ndapoje typické pro ruskou kuchyni maji sladkou nebo
sladkokyselou chut. VSechny napoje uvedené nize jsou pro Rusko typické.
Bohuzel konzumace nékterych z nich, ptedevsim téch alkoholickych, je jiz
historickou zalezZitosti. Pro¢ tomu tak je, vysvétluje na strankdch knihy o

ruské kuchyni PeSek: ,,Vodka zacala diky svym ucinkim a navykovosti
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zejména ve méstech pomalu, ale jisté vytlaCovat tradicni alkoholické

napoje.“ (PesSek 2007:91)

2.5.1 Caj (uaii)

Jednim z tradi¢nich ruskych népoji je bezesporu caj, a prestoze
Rusko je obecné spojovano piedevsim s konzumaci vodky, ¢aje Rusové
vypiji mnohem vic. Cajovnik se v Rusku péstuje teprve od roku 1833, ale
¢aj se zde konzumoval mnohem dfive. SuSené cajové listky byly v té dobé
dovazené z Ciny. Jesté pied &ajem byl piedeviim na Sibifi obdobnym
zplisobem pfipravovan vyluh ze zfermentovanych listkdi badanu®. Samovar
na dfevéné uhli byl dlouhou dobu nedilnou soucasti ruskych domacnosti. V
dneSni dobé¢ jej vSak vytésnuji elektrické samovary, rychlovarné konvice a

dalsi moderni elektrické pfistroje.

Caj se stal v Rusku velmi oblibenym, a proto asi nikoho neudivi, Ze
si Rusové vytvofili 1 vlastni specificky zplUsob jeho piti a piipravy.
Ptipravu Caje, kdy se v samovaru ohtivad zaroven velmi silny ¢aj a horka
voda, kterou se ¢ajovy koncentrat fedi, jsme jiz zminili. ZvlaStnosti pak je,
ze Caj se nesladi v Salku, ale pfikusuje se k nému sladkd zavatenina nebo se
pije pfes cukr. To znamend, Ze se kostka cukru vlozi do ust a pak se teprve
zapiji cajem. Rusky cukr ma tvrdS$i strukturu a proto tento zplUsob piti caje

umoziuje.

2.5.2 Kvas (kBac)

Kvas je velmi oblibeny ndpoj, a to nejen v Rusku, ale i v okolnich
zemich, vyskytuje se v mnoha podobach, s riznymi pfichutémi. Prvni kvasy
vznikly pravdépodobné prokvaSenim roziedéného tésta. Nyni je zakladem
kvasu zkvaSend smés sladového tésta, mouky a vody, tento zkvasSeny zdklad
se nafedi vodou spolu s kvasnicemi a cukrem a poté se vSe uvafi. Je mozné
do kvasu ptidavat razné aromatické prisady jako ovoce, ovocné §tavy,

ttesn¢, jahody, maliny, citron, rozinky, zdzvor nebo matu. Dfive byly kvasy

6 Badan sibifsky — Saxifraga crassifolia
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jesté rtiznorodéjs$i nez dnes, ptipravovaly se na sladové, moucné, chlebové
¢1 zeleninové bazi, a to podomacku. S primyslovou pfipravou kvasu a
centralizaci vyroby tradi¢ni domdaci pfiprava prakticky vymizela a zaroven

s tim se snizila i kvasova pestrost.

Nékdy se kvasu tikd détské pivo, protoZe obsahuje malé mnozZstvi
alkoholu, které je ale prijatelné i pro déti. Kvas je ale populdarni u vSech
generaci. Proddva se vétSinou nefiltrovany, takze v ném ziistavaji kvasnice,

a proto ma vysoky obsah vitaminu B.

Kvas se pouziva také pro pfipravu studenych ruskych polévek.

2.5.3 Sbiten (cOuTeHb, 30MTEHD)

Jedna se o stary rusky horky ndpoj ptfipravovany z vody, medu,
bylinek a kofeni, nejcastéji tfezalky, Salvéje, bobkového listu, zazvoru.
Svateny med a bylinkovy odvar se uchovavali ve dvou oddélenych

nadobach. Ob¢ slozky se michaly tésné pred konzumaci.

Sbiten se pil zejména v zimnim obdobi, na zahtati nebo jako
prevence proti nachlazeni. Stejné¢ popularni variantou tohoto ndpoje byla
jeho studena verze vhodnd pro uhaSeni zizné v horkych letnich dnech nebo
pfi pobytu v tradi¢ni ruské lazni (6ams). V soucasné dob& se objevily
pokusy o jeho opé&tovnou popularizaci, aviak faktem ztstava, ze od Rijnové

revoluce popularita tohoto ndpoje znacné klesla.

2.5.4 Medok (mMea, Meaok) a ,ruska

medovina“ (craBJIeHHBII MeJ)

Medok a ,,ruskd medovina“ byvaji nékdy zaménovany, avsSak rozdil
mezi nimi je jasné patrny zejména vzhledem k mnozstvi obsazeného
alkoholu. Medok je né&poj vyrabény z vody, malého mnozstvi medu a
chmele, né¢kdy s pfiddnim ovocnych §t4v nebo vyvaru z bylin, vyrdbény
mirnym zkvaSenim. Ruskd medovina neboli stavlennyj med se vyrabi také z

vody, medu a chmele, ovocnych $tav ¢i bylin, ale hlubokym prokvasSenim,
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jedna se tak o velmi silny alkoholicky néapoj, je v ném obsazeno velké

mnozstvi medu a pfidavaji se ovocné Stavy.

2.5.5 MoSty (mopchl) a ovocné Stavy
(BoauIbI)

Mopc neboli c¢esky most je jemné kvaSeny napoj z ovocnych §tav,
které se fedi vodou. Redéni je mozné v rtiznych pomérech. Pro piipravu
mosth se uzivalo zejména drobné bobulové ovoce, jako lesni jahody,
maliny, brusinky. Z ovoce konzervovaného alkoholovym kvasenim bylo

mozné pfipravit tento ndpoj i v zimé.

Podobné¢ se ptripravuje i napoj z Cerstvé nebo kysané zelné stavy.

Stava se povafi s malym mnozZstvim cukru.

2.5.6 Kysel (kuceJun)

Kysel je sladky napoj ptipraveny ze suSené¢ho nebo cCerstvého ovoce
nebo lesnich plodi. Napoj se mirné¢ zahuStuje bramborovou Skrobovou
mouckou. Je mozné kysel pfipravit i z mléka, pak se vétSinou zahustuje
kukuti¢nou Skrobovou mouckou. Pivodné byl ndpoj opravdu nakysly a
vyrabél se z ovsa, otrub ¢i hrachu. VySe popsany zpisob zahuStovani

Skrobem je novodobou zélezitosti.
Pesek kysel charakterizuje jako ,,...starorusky sladky ¢i slany rosol

tfidké  konzistence (pfipominajici dneSni  Skrobovy puding bez

mléka).“ (Pegek 2007:188)

2.5.7 ProstokvaSa (nmpocTtokBama)

ProstokvaSa je mléény ndpoj, ktery se vyrdabi z pfevafeného
plnotucného mléka. Do mléka se pridavaji bakterie mlécného kvaSeni.
V domacich podminkach je to naptiklad chlebova stfidka, protoZe bakterie

v ni obsazené vyvolaji proces kvaseni.
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2.5.8 DalSi napoje

* Oepesogey — biezova miza, ziskavala se na jafe, pouzivala se k vyrob¢

sladkych napojt nebo do sladkych jidel

* 6paca — slabé alkoholicky napoj vyrdbény ze zkvaSené roztedéné

sladinky, v podstaté slabé pivo

* coima — med nebo sladovy sirup s vodou, napoj podavany ke sladkym

kasim
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3 Teoreticka vychodiska jazykové analyzy

3.1 Typy onomastickych pojmenovani

Onomastika je nauka o vlastnich jménech, neboli propriich. Jako
samostatny védni obor se onomastika vyc¢lenila az v druhé poloviné 20.
stoleti, avSak velkou roli hréala jiz dfive v rdmci lingvistiky nebo jako
pomocna véda historicka. Nejvice pozornosti je v onomastice vénovano
vlastnim jménim zivych bytosti (antroponyma) a zemépisnym nazvim
(topononyma). Vydéluji se i dalsi onomastické kategorie’, které vsak
zpravidla nélezi k jednomu z vySe uvedenych sméri nebo se jejich

zkoumani nevénuje takova pozornost.

7 Charakteristiky nékterych nejcastéji uzivanych typt vlastnich ndzva (Cerpano z

pfednasek Zagadnienia slowianskiej onomastyki, vedl dr hab. Oleh Belej):
Bionyma — jména zivych objekti

Etnonyma — ndzvy etnickych skupin, narodu, kultur

Theonyma — jména bohu

Choronyma — nazvy velkych pfirodnich i umélych administrativnich celkt

Hydronyma — nazvy a jména vodnich tokd, fek, oceadnd, jezer, ledovcl, rybnikd,

modcalla, vodstev

Oronyma — vlastni jméno tvaru vertikalni ¢lenitosti povrchu zemského i motského

dna
Oikonyma — mistni jména vztahujici se k obyvani, tj. jména mést, obci, osad, sidel

Chrematonyma — vlastni jména lidskych vyrobkd a vytvorl nefixovanych v terénu,

podrobnéji viz 3.2 Vlastnosti chrematonym
Zoonyma — vlastni jména zvifat

Astronyma, kosmonyma — vlastni jména objektd mimo Zemi, napf. planet, hvézd
(néktefi jazykovédci vyclenuji kosmonyma zvlast jako vlastni jména pouze pro zény

kosmického prostoru, galaxie, souhvézdi apod.)
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3.2 Vlastnosti chrematonym

Jednim z nejmladSich odvétvi onomastiky je chrematonymika. Ve
srovnani naptiklad s antroponymy nebo toponymy se ale ndzvy z této
oblasti objevily mnohem pozdé¢ji, s rozvojem primyslové vyroby.
Chrematonyma jsou unikatni také v tom, Ze oproti jinym, star§im nadzvim
jsou tvofena nové, a proto se do nich promitaji veSkeré dosavadni
onomastické poznatky a zkuSenosti, ale také aspekty propagacni, exportni,
spolecenské, vlastnosti pojmenovaného piredmétu a dalSi individualni
aspekty ¢i ndhodné vlivy. V soucasnosti je této oblasti vénovana pomeérné
velkd pozornost, i kdyZ jeji chédpani a pojeti neni prozatim jednotné. ,Na
zaklad¢ riznych tradic jednotlivych onomastickych skol ... vzniklo nékolik
rozdilnych terminologickych systémd. ... v soucasné onomastickeé

terminologii vladne zna¢né nejednotnost.” (Harvalik 2008:45)

3.3 Sériové vyrobky v onomastice

Pftedmétem této prace jsou piedevSim néazvy cukrovinek, tedy
obecné fecCeno sériovych vyrobki, jejichz pozice v onomastice také neni
zcela jasné€ urc¢end. Nejednotny je uz pfistup k ndzvlim sériovych vyrobki a
odpovéd na dotaz, zda je mozné nédzvy sériové vyrabénych vyrobku
povazovat za jména vlastni. Obecné tento problém shrnuje Harvalik:
»Nejednotny pohled na onomastickou problematiku dokldda mj. chapani
toho, co je a co neni vlastni jméno. Postoje onomastikli se v tomto bodé
rozchdzeji v zavislosti na tom, jakou Skolu tito badatelé reprezentuji.
Hlavni problémy ... spocivaji v uzivani nékolika rlznych termind pro
tentyz jev ¢i typ jmen, v rizné obsahové néaplni jednoho a téhoz terminu v
riznych onomastickych Skoldch a dale v konkurenci mezindrodnich a

doméacich termint.*“ (Harvalik 2008:46)

Zatimco cCeskd onomastika se k nazvim sériovych vyrobkl stavi
vstiicné a az na vyjimky je pfijala za vlastni nazvy, v Rusku jazykovédci

nevénovali sériovym vyrobkim takovou pozornost a ¢ast je vibec za vlastni
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jména nepovazovala. Tento pfistup midzZeme C¢aste€né odivodnit
dlouhodobym vlivem planované ekonomiky a velmi nizkou konkurenci
vyrobki na ruském trhu. V ekonomickém prostiedi, kde se vyrobce nemusi
snazit kupujiciho zaujmout, neni tak dalezité, jak vysledny vyrobek vypada
nebo jak se jmenuje. S rozvojem trzni ekonomiky a s pfilivem ldkavého
zahrani¢cniho zbozi role pojmenovavaci a rozliSovaci funkce vyrobka
stoupla a nabyvéd dale na vyznamu. Snad i proto se v ruském prostiedi
zaCala vénovat sériovym vyrobkim vét§i pozornost a jejich ndzvy jsou nyni

povazovany za specificky druh vlastnich jmen.

Propria se obecné vyznacuji tim, ze mohou plnit nékteré funkce, a to
pfedevs§im funkci pojmenovéavaci, identifikaéni a diferenciaéni.® Jako
doplnkovou muzeme oznacit funkci emocionalni a informativni. (Kapmenko
1980:9-14) Neé&ktefi lingvisté nejsou zcela pfesvédCeni o tom, Ze nazvy

sériovych vyrobku tyto funkce plni.

Piestoze totiz ndzvy vyrobkl chtéji plnit pojmenovavaci funkeci,
nékteré z nich jsou do znaéné miry zaloZzeny na apelativech, tedy popisu
vyrobku prostymi slovy. ,,Migedzy obu dziatami jgzykowymi istnieje wigc
dos$¢ szeroki pas przejSciowy 1 wiele okreslen oscyluje migdzy nomen

proprium a appellativum.“ (Rospond 1976:14)

Druhym problémem je sériovost vyroby, tedy ze nazvem neni
pojmenovan individudlni pfedmét, ale celd série, kterda muze obsahovat
tisice kustu. Pfesto vSak podle nas 1 nazev série vyrobkd plni
individualiza¢ni funkci tim, Ze od sebe odliSuje jednotlivé série (nikoli tedy
jednotlivé vyrobky). Navic, jak fikd Sramek: ,,Objektem je v onymii kazdy
jev, kazdéa realita, kterou je tfeba z komunikativnich divodi propridlné

uréit.” (Sramek 1980:20)

Podrobnéji se problematice zatazeni nazvu sériové produkovanych

vyrobkli vénuje ve své disertacni praci L. Michdlkova. (Michalkova

8 I zde plati, Ze rtzni lingvisté uzivaji riznd pojmenovani pro oznaceni téhoz. Podle
naSeho nazoru je tieba jednotlivé funkce rozlisit, ale zaroven si uvédomujeme jejich

uzké propojeni.
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2007:28-31) Srovnava zde nejednoznac¢né uzZivané terminy jako
chrematonymum, pragmonymum, pragmatonymum, krématonymum,
MOBAPHbIL 3HAK & Cl0GeCcHblll mosapubvii 3Hak. Tyto terminy rizni autofi
uzivaji pro oznaCeni riaznych jmen vlastnich, nékdy byvaji terminy
vzajemné zaménovany, nékdy neni jednotné ani uzivani urcitého terminu v
jedné préaci. Michéalkovd nakonec navrhuje pro vlastni jména sériovych
vyrobki uzivat termin emporonymum (Michalkova 2007:31), které je
konkrétni a vychédzi z jednoznac¢ného feckého zdkladu, coz by v budoucnu

mohlo zabranit jeho pouZzivdni v riznych vyznamech.

Michalkovéa také upravuje Majtanovu klasifikaci chrematonym, ze

které budeme vychéazet i my (Michalkova 2007:32):

0. chrematonymum — VJ lidského vytvoru, ktery neni fixovan v terénu
01. VJ spolefenského jevu

011. chrononymum — VJ ¢asového pojmu;

012. akcionymum — VJ déjinné udalosti, akce;

013. faleronymum — VJ spolecenského ocenéni;

02. institucionymum/ergonymum — VJ spoleCenské instituce nebo zatizeni
— vojenskych, politickych, spravnich, hospodaiskych, Skolskych,

kulturnich a cirkevnich
03. VJ vysledkii spolecenské ¢innosti
031. dokumentonymum/aktonymum — VJ diplomatického aktu;

032. ideonymum — VJ védeckého, publicistického nebo uméleckého dila

nebo jeho Casti;
033. unikdtonymum — VJ jedine¢ného vyrobku, pfedmétu;
034. porejonymum — VJ dopravniho spoje;

035. emporonymum — VJ sériovych vyrobki;

30



3.4 Oznacovani cukrovinek

Spravné vymezeni jednotlivych druht@ sladkosti, a tedy spravné
porozuméni podstaté pojmu v ¢eStiné je zdkladem pro spravné porozuméni
pojmu v cizim jazyce, tedy 1 pfedpokladem spravného piekladu. Stejné jako
pojmy napiiklad z oblasti ekonomické maji své jasné definice, obdobné je
tomu i1 u sladkosti a cukrovinek. Dle pfesnych technologickych postupi si
tedy v této kapitole definujeme jednotlivé druhy cukrovinek a uré¢ime jejich

spravné ekvivalenty v rustiné.

3.4.1 Oznacovani ¢okoladovych cukrovinek

Néazvy cokolddovych cukrovinek se do rusStiny pteklddaji pomérné

jednoznacné, zpravidla obsahuji slova wokonao, woxonaonuwiii.

c¢okoladové bonbony — wokonaouvie Kongemul.
hovka ¢okolada — namypanvuwlii wokoaao
mlécéna cokolada — monoynviti woxonao

bila ¢okolada — 6enviii wokonao

¢okoladova poleva — woxonaonas 2na3ypbo

3.4.2 Oznacovani nec¢okoladovych cukrovinek

druhu pfipravy rozliSujeme fadu riznych druhd.

Kandyty jsou necokolddové cukrovinky, maji tvrdou konzistenci a
sklovity vzhled. Vyrabéji se v riznych tvarech, v riznych barvach, rtzné
ochucené, plnéné 1 neplnéné. Zikladem pii jejich vyrobé je kandytova
hmota’. V podstaté rozlisujeme tii typy kandytovych bonbond. Ciré
neplnéné kandytové bonbony, dropsy, oznacujeme rusky jako xapamens,

pfipadné xapamenv 6e3 nauunku. Druhym typem jsou roksy, cukrovinky z

9 Kandytova hmota je amorfni cukernd hmota s velmi nizkym obsahem vody (1-3%),
kterda se ziskd odpafenim cukrosirupového roztoku o obsahu vody 20%. Obsah vody
na konec¢nou hodnotu je snizen odpafenim tak, aby nedoSlo k vykrystalizovani

sacharosy ze silné pfesyceného roztoku dfive nez hmota ztuhne ochlazenim.
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matné neplnéné kandytové hmoty, v Cesku se z ni vyrabé&ji piedev§im
lizatka. Rusky se pak bonbony z této hmoty oznacuji jako xapamensn
nedenyosasn. Poslednim typem kandytovych bonbont je furé, u kterého
tvofi kandytovd hmota obal pro ndpln¢ rtizného druhu, naptiklad ovocné,
likéroveé, tukové nebo sirupovité. Furé se v rustiné oznacuje jako xapamens

C HAYUHKOU.

M¢ckéi a pruznéjSi neZz kandyty jsou karamely. Mimo jiné maji
karamely typicky ,,zvykavy“ charakter. Pfi jejich vyrob¢é se uziva kromé
zdkladnich surovin (sacharosa, Skrobovy sirup, kondenzované mléko, tuk) i
celd fada jinych, dopliitkovych surovin. Karamely maji narozdil od kandyta
matny vzhled. Do ruStiny muzeme tento ndzev pielozit jako xapamens

monounas. Jednoslovny nazev se neuziva.

Cukrovinky typu drazé jsou vétSinou menSi a mivaji obly tvar. Pfi
jejich vyrobé se cukernd nebo cokolddovd hmota ve vrstvach nanéds$i na

vnitini surovinu. V rustiné i ¢estiné se uziva francouzského vyrazu opaarce.

Zelé nebo také zelatinové cukrovinky maji konzistenci tuhého gelu.
RozliSujeme zelé ovocné (zelirovani je zplsobeno ovocnou slozkou) a zelé
s ovocnou piichuti (vSechna ostatni). V rustiné¢ se stejn¢ jako v ceStiné

4

uziva puvodné francouzského vyrazu orcere.

Pro vyrobu fondanovych cukrovinek se pouzivaji stejné suroviny
jako pfi vyrobé kandytové hmoty, avSak obsah vody je vys§Si. V Rusku jsou
fonddnové cukrovinky velmi oblibené a oznacuji se jako mnomaoka,
nomaonvie kougemor. Z fondanové hmoty miuze byt také vyrobena pouze

napln, tedy rusky nomaonas navunxka.

Rizné druhy pénovych cukrovinek (marshmallow) vznikaji
Slehanim cukerného roztoku. Existuje fada typa pénovych cukrovinek, které
nejsou naprosto rovnocenné, proto na tomto misté¢ uvaddime pouze ruské

nazvy v Rusku nejoblibenéjsich pénovych cukrovinek, tedy upuc, sepup.

Dalsi druhy cukrovinek (na béazi cukru), drobnych moucnych

cukrarenskych vyrobki a jejich nazvy v rustiné uvadime pouze vyctem:
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Grilid§ - epunvsoc

Chalva — xansa

LékoFicové cukrovinky — nakpuunvie kongemoi
Lizatka — nedenywi

Marcipan — mapyunan

Mékky grilia§ — mackuu epunvadxic

Nugat - nyeza

Oplatky — saghns

Orientalni cukrovinky — 6ocmounvie ciadocmu
Pernik — npanux

Suchar — canema

SuSenky — neuenve

Zvykacky — osicesamenvuas pe3unka, #eaukda, Hcesaukda
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4 Cukrovinkarsky prumysl v Rusku

4.1 Historie vyroby cukrovinek

Prvni cukrovinky se vyrabély jiz kolem roku 3400 pi. n. . ve starém
Egypté. Samoziejmé se tehdy jeSté nejednalo o cukrovinky v dneSnim slova
smyslu, mimo jiné proto, ze pfi jejich vyrobé byl pouzivan med a rlizné
sladké rostlinné S$tavy misto dneSniho cukru. Ten se zacal vyrabét az

pocatkem naSeho letopoctu v Indii z cukrové titiny.

Zasadni zména ve vyrobé cukrovinek probéhla v 16. stoleti, kdy
byly z Ameriky do Evropy pfivezeny nové suroviny, zejména kakao. Do
Ruska se pak tyto suroviny dostaly o néco pozdé&ji, jejich uzivani se pak
vice rozS§ifilo v 18. stoleti, pro které bylo typické vyuzivani nejen sluzeb
kuchait z ciziny, ale také novych, dovozovych surovin. Jednalo se vSak o
suroviny velmi drahé, které byly pfistupné jen majetnym vrstvam
obyvatelstva. Z importovanych surovin se vyrdbély predevSim ,léCivé”
cukrovinky. Léc¢ivé ucinky byly ptipisovany jak c¢okoladé (léceni depresi,
rychlejsi hojeni ran), tak titinovému cukru, ktery se vyuzival k
proslazovani léc¢ivych rostlin nebo k vyrobé sirupl. Titinovy cukr byl
pozdéji v Evropé nahrazen cukrem z ndhrazkové domaci cukrové tfepy. V
Rusku se zejména na vesnici v postnich dnech uzival pouze med. Pouzivani
rafinovaného cukru bylo povazovano za htiSné nehled¢ na jeho rostlinny

puvod. Pfi jeho vyrobé se totiz idajné pouzivaly Zivoc¢iSné produkty.

Sladké jidlo ale hradlo vyznamnou roli pfedevSim jako zpestieni
jidelni¢ku. Oblibené bylo zejména cerstvé nebo suSené ovoce, ovoce V
cukru nebo kompotované, ovocné §tavy a ndpoje, medova jidla a népoje.
Postupné tradi¢ni cukrovinky zacaly vytésnovat cukrovinky dneSniho typu,
jejichz vyroba v Rusku je jiZ od pocdtku na velmi vysoké urovni.
Cukrovinky dnesniho typu jsou plvodem vétSinou z Francie, kde se zacaly

vyrabét v 17. stoleti. Rada cukrovinkovych nazvi neutaji sviij francouzsky
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puvod ani dnes, a to jak v ceStiné (zelé, drazé, nugat, grilias), tak 1 v

rustiné (kene, TpuabsiK, npanure) €1 jinych jazycich.

Zatimco puvodné bylo cukrovinkaistvi doménou lékarnikd a o néco
pozdéji se cukrovinky vyrabély v menSich rodinnych dilndch, v druhé
poloviné 19. stoleti se v cukrovinkaiské vyrobé zafaly pomalu hlasit o
slovo stroje, které se postupné zavadély zhruba do ptelomu 19. a 20.

stoleti.

Po prvni svétové wvalce, revoluCnich letech a nastoupeni
komunistického rezimu k moci se situace v cukrovinkafstvi 1 podnikani
obecné radikalné¢ zménila. Vyrobni zdvody byly zndrodnény, mensi podniky
slouc¢eny s vét§imi, mnoho podnikl bylo nuceno ukonc¢it vyrobni ¢innost.
Rada podniki byla pfejmenovéana, nékteré i vicekrat, pavodni majitelé
podniki byli zbaveni svych funkci a v lepSim ptfipadé¢ mohli v podnicich
zuUstat jako pracovnici na vys$Sich pozicich, v cukrovinkafstvi si to situace
c¢aste¢né vyzadovala, protoze jen majitelé¢ firmy byli dokonale obeznameni
jak s provozem, tak s vyrobou jednotlivych cukrovinek, recepturami apod.
V obdobi od prvni svétové valky do padesatych let také tada
cukrovinkatskych podnikd pteSla na jiny typ vyroby, ke kterému byla
pfinucena c¢astecné poptavkou trhu a ekonomickou situaci obyvatelstva,
¢astecné potfebami armady. Zpravidla se jednalo o vyrobu vyzivnych

potravinovych koncentrata.

Dalsi inovaci z hlediska socialistického hospodaistvi byla nucené
specializace podniki na urcitou produkci: Tato specializace byla urcena
direktivné shora a z ekonomického hlediska se nejednalo o ptili§ efektivni
krok. Kvuli specializaci podnikt se stéhovaly stroje a bohuzel byly na cas
zapomenuty 1 nékteré unikatni nebo tradini receptury. V réamci
specializace se tak naptiklad cokolada mohla urc¢itou dobu vyrdbét pouze v
podniku "Kpacusiit Oktsa6ps", suSenky v podniku "bonsmeBuk", cukrovinky

z kandytové hmoty v podniku "um. baGaeBa".
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4.2 Cukrovinkarské podniky

V Rusku plisobi fada menSich i vétSich cukrovinkatskych podniki,
ale na to, abychom popsali vSechny neni v této praci prostor a ani by to
nemélo smysl. Budeme se tedy podrobnéji zabyvat jen nékterymi velkymi a
star§imi podniky, na nichZ si miZeme vSimnout historického vyvoje nazvi

téchto podnikd.

MOocKBa 1895

wammij_. "
(Jkmrbps,

Obrazek 1: Loga cukrovinkarskych spolecnosti

4.2.1 K® "1 Masa""

Spole¢nost byla zaloZzena v roce 1894 ve mésté Kanavino. Az do
zestatnéni podniku v roce 1931 se podnik perspektivné rozvijel. V roce
1931 se také zménil ndzev firmy na "BuramunHo-koHautepckas ¢pabpuka 1

Mas". Spolecnost v té dobé vyrabéla ovocné ndplné do bonbond z lesnich

10 Nazvy vyrobki této firmy byly pouzity pro jazykovy rozbor.
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plodt, které péstovala na vlastni plantazi. Stejné tak dievéné obaly a 1 dalsi
polotovary si spolecnost vyrabéla sama. Za valky byla ¢innost firmy znacné¢
omezena a pozménéna ve prospéch a na podporu fronty. Od sedmdesatych
let do roku 1991 byla spolenost soucdsti sdruzeni "Kommurep" (nyni
"O6benuHennsle kKoHautepbl"). Za dobu svého plsobeni, zejména v
devadesatych letech, podnik zménil nékolikrat néazev ("Kapamens",
"Huxeropoackas kapamenp"), v roce 2002 se ale nakonec vratil ke svému

puvodnimu nazvu.

4.2.2 3A0 IIKK "Aszapt""

Spole¢nost 3A0 "llepBwiii KOHAUTEpCKUU KomOmHAT "A3apt" je
jednou z nejstarSich spolecnosti vyrdbéjicich cukrovinky v Rusku. Byla
zalozena v roce 1848 a za tuto dlouhou dobu nékolikrdt zménila nazev.
Dodavala své vyrobky i na carsky stil. V obdobi prvni svétové valky
spolec¢nost pfeckala vyrobni krizi a pokracovala ve vyrobé i po roce 1917.
V 60. letech se spolecnost stala vedouci firmou sdruzeni "Jleakonagnpom",

kam patfily také cukrovinkatské spole¢nosti "um. K. Camoiinosoit", "um. H.
K. Kpynckoi", "Bwiboprckas" a "bopouuckas". V té dobé sdruzeni
vyrabélo 468 druhi cukrovinek. V 70. letech spole¢nost pomérné uspésné
pfekonala krizi vzniklou z nedostatku surovin, pfedevS§im kakaovych bobu.
Nejen ze v této dobé& rozsitfila produkci o nékolik dalSich vyrobkt a zvySila
obrat, ale pozdé¢ji byla také specialisty firmy vyvinuta nova receptura
zpracovani ¢okolddové polevy s pfidanim mletych hroznovych semen jako
nahrazky za kakaové boby. Tato nové receptura ma mimo jiné i blahodarné
uc¢inky na lidsky organizmus. V tomto sméru se také dale rozviji novy
sortiment spolecnosti, nové vyrobky c¢asto obsahuji vytazky z Iéc¢ivych
bylin nebo jiné, zdravi prospésné latky. V 80. letech bylo sdruzeni
rozpusténo a jednotlivé firmy se osamostatnily. Po zméné reZimu, v roce
1992, byla spole¢nost zménéna na akciovou. Od kvétna roku 2009
spolecnost znovu navazala spolupraci s cukrovinkafskym podnikem "um. H.

K. Kpynckoit". V prostordch tohoto podniku se vyrabi produkce firmy

11 Nazvy vyrobki této firmy byly pouzity pro jazykovy rozbor.
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"

"Azapt" a spole¢nost "mm. H. K. Kpynckou" je také vyhradnim

distributorem sortimentu firmy "A3zapt".

4.2.3 OAO "AKKOHA""

Spole¢nost "AKKOHJ", celym ndzvem OAO "UebGokcapckas
KoHOUTepckas (abpuka "AKIHOHEPHBIH KOJJIEKTHB KoHauTepoB", sidli v
Ceboksaru, hlavnim mésté Cuvasska, a byla zalozena v srpnu roku 1943 pod
pivodnim nidzvem "Uebokcapckas koHautepckas (abpuxa". V soucasnosti
vystupuje na trhu pod ndzvem OAO "AKKOH/[". Firma vyrabi rizné druhy
pamlskl s vice nez ¢tyfmi sty nazvy. Jednd se o rizné druhy bonbont, vafle
a suSenky, kterych je spolec¢nost schopna vyprodukovat i sto tun za pouhych
24 hodin. Za nejprestiznéj$i z produkce firmy jsou povazZzovany bonbony
Jlenu neusw, Jlenu HOoup a IlTuna nuBHas. Asi ¢tvrtina produkce spolecnosti
se proda v Cuvassku, asi desetina v Moskvé a okoli, zhruba pét procent
produkce se vyvazi za hranice. Spolecnost OAO "AKKOH/I" jako jedind v

Rusku vyrdbi mékké zvykaci bonbony.

4.2.4 K® "Amra""

"Amrta" je jednim z nejvétSich cukrovinkaiskych podnikd v
Burjatsku. Vyrobky firmy jsou pomérné oblibené mezi spotiebiteli v
Sibifské oblasti a na Dalném vychodé. Pod soucasnym nazvem firma
existuje od roku 1995. Firma byla vytvofena jako sdruZzeni menSich

cukrovinkatskych podnikd ve méstech Ivolginsk, Ulan-Ude a Targabatay

Spole¢nost vyrabi sladkosti pod vice nez 250 nazvy, jedna se o
¢okoladové bonbony, bonboniéry, furé, suSenky, oplatky, zdkusky, dorty a
zelé. Pii vyrob¢ se pouzivaji lesni plody ze Sibife a piniové ofisky z oblasti

Bajkalu. U vSech surovin je kladen diraz na ekologické p&stovani.

12 Nazvy vyrobki této firmy byly pouzity pro jazykovy rozbor.

13 Nazvy vyrobki této firmy byly pouzity pro jazykovy rozbor.
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4.2.5 K® "BoapmeBuk"'

Spole¢nost "bonpmeBuk" je jednou z nejstarSich cukrovinkatfskych
spole¢nosti v Rusku, byla zaloZena jiZz roku 1855 francouzskym
podnikatelem. Néazev BonpmeBuk firma dostala az v roce 1924 na pocest
pracovnikl firmy, kteti se aktivné podileli na revoluci. V soucasnosti se
podnik specializuje na vyrobu cukrovinek — suSenek, vafli, oplatek, dortl a
zakuski. Kromé toho do roku 1927 spole¢nost vyrabéla také mydlo a
kosmetiku. Ani za komunismu nezaznamenala Utlum, ale naopak se dale
rozvijela a obohacovala vyrobu novymi technologiemi. V roce 1994 se
firma stala soucasti spolec¢nosti Danone a v roce 2007 pak soucasti

spolecnosti Kraft Foods.

4.2.6 000 "O0beauHeHHbIe KOHAUTEPHI" "’

Koncern "OObenuneHHble KOHAUTEPH" je nejvétSim seskupenim
curkovinkafskych firem v Rusku, ve kterém drzi vétSinovy podil ruska

investi¢ni korporace "I'yra".

Spolecenstvi "OOwbenuneHHbie KoHAuUTepsl" Vyrabi vSechny druhy
cukrovinek a muiZe se pochlubit nejznaméjSimi znackami na ruském trhu.
Jsou to naptiklad znaCky BnoxumoBenme, Mwumka Ha CeBepe, AleHKa,
Kpacnas manouka nebo Iltuure monoko. Prosluly je také pernik z Tuly —

TynbCKUN NPSIHUK.

4.2.6.1 OAO "Konaurepckui KOHIEPH

baboaeBckuii"
Tato firma je nejstar§i cukrovinkafskou firmou holdingu
"O0benuaeHHbIe KOHAUTEPHI". Spole¢nost se sidlem v Moskvé byla zalozena

v roce 1804 a ihned se proslavila pfedev§im cukrovinkami z merunék nebo

s meruitkovou ptichuti. Proto celd rodina ptfijala jméno AOpukocoB a

14 Spole¢nost nevyrabi jednotlivé balené bonbony, nazvy vyrobkl této firmy proto

nejsou soucasti jazykového rozboru.

15 Nazvy vyrobki této firmy byly pouzity pro jazykovy rozbor.
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rodinnad firma vystupovala pod ndzvem ToBapumectBo "AOPHUKOCOB H
ceiHOBBA". Jak se rozrustala rodina Abrikosovych, rozrastala se 1 jejich
podnikatelska ¢innost. Uspéchu mimo jiné poméhala také reklama (reklamni
poutace, letaky, drobné darky) a dobfe proSkoleny persondl prodejen. Za
zminku stoji také pestrost, riznorodost a kvalita obala, které kupujici
vyuzivali pro uklddani rtznych pfedméti nebo k dekora¢nim ucelim i
dlouho po zkonzumovani pluvodniho obsahu (barevné obaly, specidlni
darkova baleni, dfevéné krabicky, krabicky potazené latkou, zdobené
uzaviratelné plechovky, sklenice apod.). Firma jiZ v druhé poloviné 19.
stoleti uzivala nékteré marketingové zasady, jejichz bézné uzivani se do
praxe dostava az o sto let pozdé&ji. Kromé toho, Ze vzkvétala
cukrovinkatska firma, rodina také v druhé poloviné 19. stoleti obchodovala
s ¢ajem. O kvalité¢ produkce firmy svéd¢éi 1 fakt, ze byla prohlaSena za

jednoho z oficidlnich dodavatelt pro carsky dvir.

Na pocatku 20. stoleti se ale firma vlivem politickych a vale¢nych
udalosti dostala do krize, byla nucena snizit vyrobu a nakonec byla v roce
1918 zndrodnéna. Trii roky vystupovala spole¢nost pod ndzvem
"T'ocynmapcTBeHHass kouHauTepckas (abpuka Ne 2". Nazev "®dabpuka wum.
pabouero II. A. baGaeBa" spolecnost dostala v roce 1922 na pocest Petra
Akimovi¢e Babajeva'®. Od roku 1928 se spoleénost specializovala na
vyrobu bonbont a furé, za druhé svétové valky pak spolecnost pfizplsobila
vyrobu potfebam fronty a vyrabéla vyzivné potravinové koncentraty. Po
valce skoncilo obdobi, kdy byla firma nucena tzce se specializovat na
urcitou vyrobu a v dalSich letech se proto obnovuje pivodni vyroba, a to

zejména vyroba ¢okoladovych cukrovinek.

Po rozpadu Sovétského svazu byl podnik v roce 1993 privatizovan a
zménil tak pravni formu na akciovou spole¢nost a nazev na AOOT
"babaeBckoe". O néco pozdéji spolecnost znovu zménila ndzev, kdyz se pod
jeji spravu zaclenily dalSi spoleCnosti, jako xommurTepckas d¢abpuka

"FOxypankonnutep", 3A0 "CopmoBckasg koHautepckas ¢adbpuka", OAO

16 Petr Anakimovi¢ Babajev — rusky revolucionaf pivodem z Azerbajdzanu
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bnarosemenckas konautepckas ¢adbpuka "3EA", OAO "BopoHexckas
KOHJIUTEpCKas babpuka" nebo 3A0 [okomanuas babpuka
"HoBocubupckasa". Nyni je firma soucéasti sdruzeni "OObenuHeHHBIE

kKoHAUTEpHl" a vyrabi rocn¢ az 150.000 tun cukrovinek.

4.2.6.2 MK® "Kpacupiit OkTsi0pp"

Spole¢nost OAO "MockoBckass koHautTepckas ¢abOpuka "KpacHbiit
OkTsa6pr" byla zalozena v roce 1851 pod ndzvem "DiinemMs", coZ bylo jméno
zakladatele firmy. Pivodné se jednalo pouze o malou cukratskou dilnu na
Moskevském Arbatu. Z pené¢z vydélanych pfedevSim prodejem zbozi na
frontu byla rozSifena vyroba, otevien prvni obchod v centru Moskvy a

pozdéji také prvni tovdrna s parnim strojem.

V roce 1867 bylo zaznamenéano, Ze spolecnost plsobi pod nazvem
"DiHemMb. ToBapumecTBo mapoBoid Gpadbpuku mokogaga, KOHPEKTh U YaHHBIX
neuenuit", spole¢nost uz tehdy vyrabéla cukrovinky, bonbony, ¢okoladu,
kakaové ndpoje, pastilky, suSenky, pernik, zelé. Po revoluci v roce 1917
byla dobie prosperujici spolecnost zestatnéna a dale vystupovala pod
nazvem "['ocymapcTBeHHas koHAauTepckas pabpuka Ne 1, OwiBmras DiiHeMBb",
v roce 1922 byl nazev spoleCnosti znovu zménén — na pocest fijnové
revoluce byl podnik pojmenovan "Kpacubeiit OxTs6ps", tento ndzev uz si

firma zachovala az do dneska.

V roce 1992 byla zménéna pravni forma firmy na akciovou
spole¢nost. Spolecnost zacala spolupracovat se zahrani¢nimi firmami,
napiiklad Haas, otevirat dal$i pobocky a déale se rozvijet. V roce 2007 se
firma pfesunula do novych prostor a jeji vyrobni moznosti tak vzrostly o
45%, prostory zabiraji 48.000 m?. V piuvodnich prostorach bylo zfizeno

muzeum a ziustala zde zachovadna ruc¢ni vyroba cukrovinek.

Pod podnik "Kpacuwmiii OxTsa0pp" spadaji 1 nékteré dalsi firmy,
naptiklad "Ilenzenckas xouaumtepckas ¢abpuka", OAO Kouaurepckas

dupma "TAK®" nebo OAO Tynabckas koHaurepckas ¢abpuka "Scuas
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nonsHa", kterd byla zalozena v roce 1973 a jejim nejzndméjSim produktem

jsou Tynabckue NpSIHUKH.

4.2.6.3 OAO "Por ®pouTt"

Spole¢nost byla zaloZena roku 1826 jako domdéci dilna na vyrobu
bonbonl, pod plivodnim nazvem "Toprossiii gom JlenoBwix". V roce 1918
byla firma zndrodnéna a poté byl také zménén jeji ndzev. V roce 1971 byla

spolec¢nost sloucena s firmou "Konaurepckas pabpuka um. Mapara".

Nyni podnik sidli v Moskvé a zabyva se vyrobou cukrovinek a
¢okolady. Jedna se o jeden z nejvétSich podnikl tohoto typu, ktery rocné
vyrobi vice nez 50.000 tun sladkosti. Spole¢nost vyrdbi cukrovinky z

N 4

3onoTas HuBa, Kpacnas manouka, KopoBka ¢i OceHHuil Baibc.

4.2.7 llokoaannas ¢padépuxa "Poccuna"'’

Cokoladovny "Poccusa" jsou jednim z nejvétiich podnikt tohoto typu
v Rusku i Evropé. Sidlo spole¢nosti se nachazi v Samarte, kde se tradi¢ni
cukraiské femeslo rozvijelo uz od 19. stoleti, a pravé proto bylo toto misto
v roce 1967 vybrano jako misto pro vystavbu nejvétSich cokoladoven v
Rusku. Cokoladovny byly zalozeny roku 1969 a byly opravdu jedinym
podnikem, ktery se v Rusku specializoval na vyrobu c¢okolady. Prvni
¢okolady znacky Mwunson firma zacCala dodavat na trh v roce 1970. Kvili
nedostatku kakaovych bobl v Sovétském svazu se spoleCnost dostala do
velmi obtizné situace a v roce 1991 musela pozastavit vyrobu ¢okolady. V
roce 1992 byla privatizovdna a jeji pravni forma se zménila na akciovou
spole¢nost. Nyni patii firm¢ Nestlé, které se v roce 1994 podatilo ziskat
kontrolni balik akcii. Pod novym vedenim se firma vratila k pilvodni
tradi¢ni vyrobé. V roce 2001 se objevuje obchodni znacka Poccus -

lenpas dyma, kterd nyni reprezentuje vyrobky tohoto podniku.

17 Nazvy vyrobki této firmy byly pouzity pro jazykovy rozbor.
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4.2.8 Crapoockouabckas K® "Cuapsauka'"'®

Spole¢nost "Cnasuka" vznikla roku 1932 jako Crapoockonbckas
koHauTtepckas ¢abpuka "Cnasnka" ve Starém Oskole na zédkladé
znarodnéné vyroby rodiny J[eskoBeix. Do roku 1941 se zde vyrabély
pfedevSim perniky, cukrovinky z kandytové hmoty a chalva, za druhé
svétové valky pak byl nejlepSi pochoutkou nedostatkovy chleba, kratce
fungovala v prostorach podniku i nemocnice. Po vdalce se pak vyroba
postupné modernizovala a dale vyvijela pivodnim smérem. K nejznaméj$im
znackdm té doby patii naptiklad cukrovinky 3onoto# knrouuk nebo IITuube
monoko. Nyni je spole¢nost schopna produkovat vice nez 80 tisic tun
cukrovinek roc¢né, a to cokolddu, bonbony, bonboniéry, cukrovinky z
kandytové hmoty, suSenky, oplatky drazé a dalsi, které maji celkem vice
nez Ctyfi sta ndzvi, z nichz jsou zndmé a oblibené prfedev§im znacky Uynmo

a IItuupdg ciacTh.

4.2.9 K® "Yaapuuna""

Ruska spole¢nost "Yanapuuma" byla zalozena roku 1929 v Moskvé z
puvodniho obchodniho domu "KapueeBa, l'opmanoBa u Ko." a v
cukrovinkafském pramyslu je zndma jako nejstar$i vyrobce lehkych
cukrovinek, S§lehanych ovocnych krémi, které se poprvé objevily ve
tficatych letech a pro svoji uzasnou lehkost a jemnost dostali nazev 3edup.
I fada dalSich firemnich vyrobkl je naprosto unikatni, jak v Rusku, tak ve
svété. SpoleCnost prodava své vyrobky pod znackami Ilammaiusb,
Mapwmenanaus, bym6a. Od roku 1993 firma funguje jako akciova spolec¢nost
a dnes se fadi mezi nejvétSi vyrobce cukrovinek v Rusku. Jedna se o
sladkosti pod asi padesdti ndzvy, z nichZ nejznaméjs$i jsou 3edup B
mokonane, JlumonHbie nmonbku, IlacTuna BanunpHas nebo Kiuwoksa B

caxapHOM mynpe.

18 Nazvy vyrobki této firmy byly pouzity pro jazykovy rozbor.

19 Spolec¢nost nevyrabi jednotlivé balené bonbony, ndzvy vyrobkl této firmy proto

nejsou soucasti jazykového rozboru.
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4.2.10 DalSi spolecnosti

V Rusku samozifejmé existuje vice ruznych menSich a méné
vyznamnych cukrovinkdfskych spole¢nosti a cokolddoven, avsSak jejich
dalsi vycet neni pro potieby této prace ucelny. Z téch zajimavéjSich
bychom chtéli zminit spoleénost "Pysckas kouautepckas pabpuka"?®, ktera
vyrabi riizné druhy cukrovinek, z nichZ nejzndméjsi je suflé Py3anna, a

spole¢nost Konaurepckas ¢pabpuka "Kpemnuna"'

. Konngurepckas ¢abpuka
"Kpemnuua" vyrabi bonbony, které prodavda ve specidlnich darkovych
obalech — krabi¢ky z bfezové kiry, lakované krabic¢ky dle ruské tradi¢ni
vyroby, firemni obaly, obaly zdobené vyjevy z ruskych déjin, uméleckymi

dily apod.

Obrazek 2: Specidlni darkové obaly spolecnosti Kpemnuna

4.3 Nazvy cukrovinkarskych podniki

Nazvy cukrovinkafskych podnikdi se v pribéhu doby castokrat
ménily, v jejich vyvoji v§ak mizeme zaznamenat urcité zjevné tendence. Z
diavodi, které jasné vyplyvaji z nize uvedené analyzy, délime nazvy podle
ur¢ité motivace, ale zarovenn i chronologicky fadime, protoze, jak bude
dokazéano nize, historické faktor hrdal v motivaci nazvu cukrovinkatrskych

podnikd vyznamnou roli.

20 Nazvy vyrobki této firmy byly pouzity pro jazykovy rozbor.

21 Nazvy vyrobki této firmy nejsou soucasti jazykového rozboru.
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4.3.1 Ergonyma do roku 1917

Jméno majitele se vyskytuje prakticky ve vSech nazvech
cukrovinkaiskych podnika, které vznikly jeSté =za carského Ruska.
Antroponymum (naptiklad "Juwuems”) v nézvu byva doplnéno formou
podnikani ("Topeoswviii Oom Jlenoswvix", "Topecoswiti odom Kapueesa,
Topwanosa u Ko.", "Tosapuwecmseo Abpukocoeé u cwviHo6bsa") nebo 1
specifikaci vyroby ("Ounemsv. Tosapuwecmseo napogou ¢abpuxu workonraoa,

KoHpekmb u yaunvlx nevenuu").

Zvlastnim pfipadem je ergonymum "Togapuwecmeo Abpuxocos u
coinosbs”, kdy antroponymum AOpukocoB neoznacovalo majitele, ale
naopak majitel zménil jméno ve prospéch firmy. Pivodné mala dilna se
velmi rychle proslavila vyrobou cukrovinek z merunék, a proto celd rodina
z vice ¢i méné reklamnich divodu ptfijala jméno AOGpuxocoB, na jehoz

zaklad¢ se potom utvofil nazev firmy.

4.3.2 Zmény ergonym po revoluci 1917

Obdobi po revoluci v roce 1917 bylo charakteristické unifikaci
nazvi na popisné, kde jedinym rozliSovacim faktorem bylo ¢islovani firem
("I'ocyoapcmeennas konmoumepckas ¢adbpuxa Ne 1", "I'ocyoapcmeennas
KoHOumepckasa ¢adbpuxa Ne 2"). Tato metoda pfejmenovavani firem
zpusobila zmatek a pokles poptavky po ,,neznamych® vyrobcich, a proto
byvalo ¢islovani dopliiovano pivodnim  jménem = podniku -
"'ocyoapcmeennas kKonOumepckas ¢Gadbpuxka Ne I, oOwviewas Diunemds”.

Pozd¢ji se objevuje také toponymické rozliSovani.

4.3.3 Zmény po ukonceni obéanské valky

Po ukonceni obcanské valky a prevzeti moci bolSeviky zacala druha
vlna pfejmenovavani. Ta je charakteristickd predevSim respektovanim

reZzimu a podporou ¢i oslavou jeho myslenek.
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4.3.3.1 Motivace ideologii vladnouci strany

V ergonymech se tak kromé popisu podnikani nebo druhu vyroby
objevuji riizné redlie souvisejici s bolSevickou diktaturou a pfevzetim moci.
Jsou to vyznamné udalosti (K@ "Kpacuwiti Okmabps", K® "I maa", pozdéji
jako Bumamununo-konoumepckas ¢pabpuxa "1 masn'"), objevuje se ptivlastek
KpacHbI, protoze Cervend barva byla symbolem komunistického Ruska
(K@ "Kpacnuwiui Oxmsabps"”, K® "Kpacuaa Cubups") nebo obecné realie
tohoto typu (K@ "Foavweesux"”, K@ "Yoapuuya").

Kromé vysSe uvedeného nachdzime 1 fadu ergonym, ktera jsou
inspirovand vyznamnymi osobnostmi revoluce a socialistického smysSleni
("K® um. K. Camoiinosou", "K® um. H. K. Kpynckou", "®abpuxa um.
paboueco II. A. Babaesa"). V této dobé uz se ale objevuje 1 inspirace
toponymy, a proto je mozna 1 kombinace motivace toponymem a
antroponymem, napi. "Oodecckas kououmepckas ¢adbpuka um. Poswbi

Jloxkcemoype".

K typu motivovanému slavnou osobnosti bychom mohli ptifadit i
ergonymum "llloxkonaonas ¢abpuxa um. I'epoee Cmanunepaoa”, kde neni
nazev inspirovan jednou slavnou osobnosti, ale skupinou ,,bezejmennych®.
Navic vySe uvedeni hrdinové se proslavili béhem socialistické revoluce,
bitva o Stalingrad probé&hla az v druhé svétové valce. I z casového hlediska

je tedy tento nazev utvofeny pozdé&ji.

4.3.3.2 Motivace zamérenim vyroby a sidlem
podniku

Podniky, které vznikly az pozdé&ji, jsou ponejvice pojmenovavany

r

C¢isté¢ popisné. RozliSovaci funkci v téchto ergonymech tvofi zaméreni

vyroby podniku a sidlo podniku. Zpravidla byvaji tyto motivace

kombinovany: "Yebokcapckas xonoumepckas ¢Gadbpuxa”, "Hensbunckas
buckeumnasn Gaobpuka", "Yensabunckoe o06veduHeHUe NO NPOU3BOOCMEY
koHoumepckux uzoeauu”, Ilokxonaonas ¢abpuka "Hosocubupckas",
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"BopoHneosicckas — kKowoumepckas — ¢gabpuxa”, "Howrxap -  Oaunckas

KoHOumepckasa ¢padbpuxa” atd.).

Rada nazvu, které jsou motivovany sidlem podniku a zaméfenim
vyroby je uzivana pouze v jednoslovné podobé, kdy se z ¢ésti jednotlivych
slov utvofi zkratkové slove. Takovd ergonyma, a obecné tvofeni
zkratkovych slov, jsou v rustiné velmi oblibend ("Jlenxononpom”,

"FOocypanxonoumep", "Pocenaskonoumep”).

Hydronymem je inspirovan nazev firmy /IK "Jladoza"”, ktery ovSem
zase odkazuje k mistu plusobeni firmy, kterd podnika predevSim v

Leningradské oblasti.

Kombinace toponyma a hydronyma se objevuje Vv nézvu
bnazoeewenckaa xonoumepcrkasa ¢abpuxa "3EA", obé odkazuji k Amurské
oblasti — podnik se nachédzi ve mésté bnarosemenck, kterym protéka feka

3ed..

Je moznad také kombinace toponymického nazvu s pravni formou
firmy, pravni formu firmy vSak vétSina podnikd u ndzvu neuvadi a rozumi
je samo sebou, a to i dnes, kdy majetkové vztahy nejsou tak jednoznacéné

jako v minulosti.

Zvlastnim typem pak je ergonymum "Tyrsckas xomoumepckas
¢pabpuka "HAcnas nonana". Tento nazev je utvofen na zdkladé toponyma a
druhu podniku, navic se vSak v ndzvu objevuje druhé toponymum Sfcuas
nonsHa, které odkazuje k jedné z nejzndméjSich ruskych osobnosti, Lvu
Nikolajevi¢i Tolstému. Ten se pravé na usedlosti Scuas monsna v Tulské

oblasti narodil.

4.3.4 Ergonyma v demokratickém Rusku

I pro obdobi po padu komunismu je charakteristické kombinovani
vice motivac¢nich prvkl v jednom nazvu, avSak oproti prfedchozi situaci je
pfece jen patrna zména v motivacnich stereotypech a pestiejsi vybér

motivacnich prvki. Kromé nazvl, které se zachovaly z pfedchoziho obdobi,
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jako K® "Kpacnwiti Oxmsabops”, K® "boavwesux", K® "Voapnuya',
"FOocypankonoumep", "bBrnacoeewenckas rkououmepckas ¢Gadbpuxa "3EA",
"Konoumepcxkuu xonyepn babaeeckuu", Konoumepcxasa upma "TAKD" se

tvofi i nazvy nové.

4.3.4.1 Motivace zamérenim vyroby a sidlem
podniku

Tento motivacni typ se objevil uz v minulém obdobi a i po padu
komunismu je stdle produktivni. Oproti pfedchozimu obdobi je vSak v
téchto ndzvech patrnd jistd volnost. Ani kombinace tohoto typu motivace s
toponymickou motivaci jiz neni tak cCastd. Jako ptiklady muizeme uvést
ergonyma Konoumepckaa ¢gabpuka "Amma" (amTa, tj. v burjatS$tiné
sladkost, cukrovinka), MIIK "Kpexep", "llepsas 6Ouckeumunas ¢adbpuxa’,
"Kapamens". Ptikladem méné cCasté kombinace tohoto typu s toponymem

jsou nazvy "Huoceeopoockas xapamensv", "lllokonaounas ¢abpuxa Poccus’”.

4.3.4.2 DalSi motivace

U nejnovéjSich nazvi mizeme jiz pozorovat i podminéné
symbolické motivace, které pfimo souviseji s cukrovinkami a cokolddou,
sladkou nebo vytec¢nou chuti vyrobki (Bxycuamxu, OOO "Cradkuu dom",
HUmnepus exyca) nebo kvalitou vyroby (K@ "Bepnocms kauecmgys", OO0

"Topm-Macmep", lllokonaonoe o6vedunenue "3onomasn newams").

Objevuji se také nazvy, které s podniky samotnymi piimo
nesouviseji, tedy ndzvy symbolické. Piedstaviteli téchto motivaci jsou
ergonyma [Ilepgwviti koHOumepckuti komobunam "Azapm"” (motivace hrou),
OAO "Kpucmuwna" (motivace zenskym jménem), "Kounoumepckas gabpuka
"Anaooun"”, OO0 "Konoumepckaa ¢abpuxa "Bonwebnuya" nebo 3onomou

karoyux (motivace pohadkou).

V neposledni fadé¢ se objevuji cizojazyéné ndzvy psané latinkou
(VK United Bakers) nebo azbukou ("Kpa¢pm ®Dyoc Poccusa”", OOO "Hecmie

@yo0"), a to zpravidla u zahrani¢nich firem, které pisobi na ruském trhu.
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5 Motivace nazvu cukrovinek

V soucasné ruské kuchyni se sice stdle vyskytuji tradi¢ni sladké
pokrmy, ovSem jejich role se za poslednich sto let zdsadné zménila. Rusové
maji radi sladka jidla, protoze po dlouha staleti bylo sladké jidlo jedinym
moznym ,hiiSnym* jidlem, a to zejména u chudého obyvatelstva. U
bohatého zase hralo sladké¢ jidlo velkou roli v postnich dnech, kterych bylo
v roce vice nez nepostnich. Sland a kyseld chut naklddané zeleniny, ktera

byla kazdodennim jidlem, by se brzy pfejedla, kdyby nebylo sladkosti.

V dnes$ni dob¢ jiZ Rusové netrpi nedostate¢nym zdsobovanim a ani
postni dny nejsou dodrzovany tak pfisné jako v minulosti, zejména vlivem
sedmdesati let komunistickych represi a potlacovani nabozenstvi. Pfesto
jsou sladkosti v Rusku tradi¢né velmi oblibené. Kromé riizné upravenych
sladkych jidel jsou dnes velmi popularni také bonbony, rizné druhy

¢okolad a cukrovinek.

Néazvy cukrovinek, konkrétné jednotlivé balenych bonboni, jsou
pfedmétem dalSiho jazykového rozboru. Jednotlivé balené bonbony jsme
vybrali pro analyzu zejména proto, ze v Cesku nemaji tyto vyrobky
adekvatni obdobu. V Cesku je zvykem kupovat bonbony bud jako
bonboniéru nebo v sacku s urcitou pfedem danou gramézi, vyjimecné je
mozné zakoupit jednotlivé balené bonbony v cukrdrnach (prodejci rozbaluji
saCky s urcitou predem danou gramdazi, jednotlivé bonbony pak ale
neprodavaji na vahu, ale po kusech, ¢imZ zvySuji ziskovost). V Rusku, ale 1
v Polsku, Bulharsku, na Ukrajiné¢ a v dalSich zemich je zvykem kupovat

bonbony na vahu, tolik, kolik pravé potfebujeme.

Analyzovand emporonyma muzeme dle jejich motivace rozdélit do
tti hlavnich skupin. Jsou to emporonyma popisna, podminéné symbolicka a

symbolicka.
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5.1 Emporonyma cCisté popisna

Tato skupina emporonym je asi nejvice diskutovana mezi lingvisty,
jedna se totiz o pomysiné jablko svaru, které urcCuje, zda mohou byt
emporonyma pfifazovana k propriim ¢i1 zda se jedna o apelativa. Tato
emporonyma jsou totiZ nejobyc¢ejnéjsi ndzvy vyrobkill majici ¢isté popisny,
identifika¢ni charakter. Ndzev pouze popisuje, jak vypada vyrobek, a proto
mize slouzit i pro vice typové stejnych vyrobki od riznych vyrobct. Tyto
vyrobky se mohou li§it v fad¢ vlastnosti, ve své podstaté se vSak jedna o
pfimy, bezprostfedni vztah oznacujiciho a oznacovaného. Fakt, Ze jde o
propridlni oznaceni, ale potvrzuje uzivani velkého pismene na pocatku

nazvu.

Schopnost individualizace a diferenciace takovych emoporonym je
velmi nizkd a spotiebiteli mize pojmenovany vyrobek splyvat s jinym
vyrobkem s podobnym ¢i stejnym nazvem. Alespon z hlediska
pojmenovavaciho subjektu, tedy vyrobce, vSak ndzev individualizaéni
funkci plni. Pro spotfebitele je pak zasadnim rozliSovacim znakem u

takovych vyrobkl oznaceni vyrobce. (Michalkova 2007:28)

5.1.1 Nazvy podle surovin ¢i prichuti

Popisnd emporonyma jsou u cukrovinek zaméfena zejména na
suroviny obsazené ve vyrobku, pfipadné takovy druh suroviny, kterou by
mél vysledny vyrobek pfipominat. Podle dalSich charakteristik mizeme tyto

nazvy rozdélit nasledovné:

5.1.1.1 Cukrovinky s jednou prichuti

Ptevazna vétSina cukrovinek ma jednu hlavni surovinu ¢i ptfichut, a
proto i nazvy tohoto typu cukrovinek jsou zpravidla jednoslovné. Toto
jedno slovo v ndzvu oznacuje bud hlavni surovinu nebo pfichut vysledného

vyrobku, nehled¢ na mnozstvi této suroviny ve vyrobku — pfichut mize byt
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pfitomna ve formé ptirodni slozky nebo také pouze jako umélé

ochucovadlo.

Ptichut mtZe byt vyjadiena podstatnym jménem v jednotném Ccisle
(Auanac, Anenvcuwn, Abpuxoc, Buwmns, I'pywa, Hvinvxa, Kokxoc, Jlumon,
Maunoapun, Ilepcux, Causa, Honroxo, Kuzun, Hwowec), ptipadné jako
singularia tantum (bhapbapuc, Bunoecpao, Kayoumuxa, Knawxea, Manuna,
Ceywyenxa, UYepunuxa) nebo z nich vzniklé oznacCeni jednoho plodu
(Bunoepaounxa, Buwewnka, 3emnsanuuxa), mnebo v mnozném Cisle
(Jlumonuyuku). Pti takovém oznacCeni cukrovinky podstatnym jménem
zpravidla vyrobce oproti Cisté popisnému nazvu vynechdva slova xougema
CO 8KYCOM ..., Kapameib CO 8KYCOM ..., KOHhema ¢ apomMamom ..., Kapamesb
¢ apomamom ... apod. a slovni spojeni tak zjednoduSuje, generalizuje, v
nazvu tak zistava pouze slovo nesouci hlavni vyznam. Zajimavé je pouZiti
nazvu z cizich slov Amapemmo, Moxxo, kterd jsou v rustiné nesklonnag,
nebo emporonymum YAI'A-YAI'A (uara je c¢ajova houba), kdy se dvakrat
opakuje nazev hlavni chutové slozky, vysledné emporonymum tak mizeme

povazovat za libozvuéné.

Obdobné jsou tvofeny nazvy pridavnym jménem v jednotném
(Anenvcunosasn, Knyonuunas, Keoposasn, Konvsaunasn, Jluxkepuas, Jlumonnas,
Msmnas, Ilynwesas, Heoounas, Knioxeennas) nebo mnozném Cisle
(Xansuunwvie, Opexoguvie). Zde se vSak vypousStéji pouze slova oznacujici

druh cukrovinky (kapamens, xonpema, konghemewi, scene).

Jedna ptichut muze byt v nékterych pfipadech vyjadiena dvéma
slovy. Ve zkoumaném vzorku to byla vZdy kombinace pridavného jména
ve formé privlastku shodného a podstatného jména. V prvnim ptipad¢ se
jednalo o dvouslovny nézev suroviny jako takové (3enenoe sabnoko,
Conneunas owvinsa, Yepunas cmopoouna, Ixk3omuueckue Gpyxkmsi), v druhém
pfipadé¢ bylo doplnéno slovo, které nese vedlej§i vyznam (Kogeiinsiii

apomam, Jluxepuwiii apomam).
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5.1.1.2 Cukrovinky s vice prichutémi

Méné se jiz objevuji cukrovinky, které se vyznacuji dvéma nebo
vice chutémi, at uz jsou to chuté vice surovin spojené v jednu vyslednou,
nebo rizné ptichuti dvou slozek bonbonu. V takovych pfipadech se
setkavame s vazbou dvou podstatnych jmen, ktera urcuji dvé hlavni chuté
vyrobku (AHAHAC-KOKOC, Koge-causxu, Knybnuxka co causkamu, Maruna
co causkamu) nebo vazbou podstatného a pridavného jména (Kinyonuka

nukepuas, Ciueoynuvli 1uxkep, Monounas c xoge).

Ztidka se objevuji emporonyma, ve kterych jsou dvé chuté

vyjaddieny jednoslovné (OpexoBo-coeBasi, OpykToBO-aroaHas).

5.1.1.3 Usporadani surovin

Nézvy tohoto typu mohou také vypovidat o vzhledu cukrovinky, o
uspofadani surovin. V takovém piipadé¢ je zpravidla hlavni surovina
doplnéna neshodnym ptivlastkem 6 caxape, 6 wokonade, 6 woxoraouou
enazypu. Jako ptriklad muazeme uvést cukrovinky Abpuxoc 6 wokonade,
Abpuxoc 6 wokonaonou enazypu, Opewxu 6 wokonrade, Tuk-max 6 caxape,
Qunux ¢ MuHoarem 8 UWOKONAOHOU ena3ypu, Yepunociue 6 WOKOIAOHOU
enazypu. U cukrovinky Kpem-auxep 6 monoumom wokonade si mizeme
v§imnout disledného popisu nejen obalové suroviny (mlé¢na ¢okolada), ale

také naplné samotné (likérovy krém, krém s piichuti likéru).

Je tifeba podotknout, Ze neshodné ptivlastky 6 woxonaoe, &
woxonaonou enazypu mohou byt v rustiné volné zaménovany, protoze se
jedna o kvalitativné stejnou surovinu. V ¢estin¢ by takovd zdména nebyla
mozna. V Cokoladé totiz musi byt obsazeno kakaové maslo a pouze nékteré
rostlinné tuky v mnozstvi maximalné do 5%. Cokoladova poleva ma
zpravidla niz8i kvalitu, protoze podil raznych, 1 méné kvalitnich
rostlinnych tuk® je v ni ve srovnani s ¢okoladou vy$si.??> V Cesku je tento

problém cCasto diskutovan z hlediska ochrany spotiebitele.

22 Vyhlaska Ministerstva zemédélstvi 94/2000 Sb., ptiloha ¢. 9
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5.1.2 Nazvy podle druhu cukrovinek

Nazev cukrovinky muze byt motivovan také druhem cukrovinky,
naptfiklad Xanea. Ani v tomto piipadé¢ vSak neni individualiza¢ni funkce
vysoka, a to i pfesto, ze vyrobci pouzivaji grafické odliSeni jednotlivych
nazvu, naptfiklad Tprogeru, TPIODEJIH, nebo rizné hodnotici ¢i popisné
pfivlastky, naptiklad @panyyscrxuii segpup. NejCastéji se nazvy, jejichz
zakladnim slovem je druh cukrovinky, dopliuji pfivlastky urcujicimi
pouzité suroviny ¢i prichuti, jako JKexneuinvie co 6xycom amnenvcuna,
Kenevinvie co exkycom Oapbapuca, Keneiinvie co 6xycom KIYOHUKU CO
ciusekamu, Mwciu ¢ eumamunamu, Xanea 6 wokorade, MoHunacHvle
nedenyosvie manuna, Mounacuvie nedenyosvie mamuas ceexcecmsv, Hpuc 6

wokxoaaoe.

Zv1ast bychom chtéli upozornit na emporonymum [ puissoxc msaekuil,
kde by se mohlo zdat, ze kromé druhu cukrovinky ndzev obsahuje i popis
konzistence vyrobku, avSak neni tomu tak. Mékky grilias je druh griliase s

pfidanim nékterych zvlastnich surovin, naptiklad kondenzovaného mléka.

5.1.3 Nazvy obsahujici hodnoceni vyrobku

Slovni spojeni obsahujici kromé popisné¢ho slova také slovo
hodnotici vytvatreji dle mého ndzoru hranici mezi apelativnim a proprialnim
charakterem emporonym. Hodnotici slova v néazvech cukrovinek jsou
prvnim signdlem o odliSeni vyrobku od ostatnich, podobnych. Hodnotici
slova vyjadfuji samoziejmé¢ vzdy kladné hodnoceni, at uz se jedna o kréasu
(3onomou abpukxoc), oblibenost (llonynapuas 6 kakao nopouike) nebo
vybornou chut (Patickue cauexu, Paiickuii opewek, Patickuii mprogenn,
Xaneemma nokc). Nazev samotny muze byt doplnén popisem, rozliSujicim
jednotlivé druhy cukrovinek ve vyrobkové tadé (LIOKOJIAJHBIH XUT® c
ganunvnoii Hauunxoti, IIOKOJTAJHBIH XUT® ¢ wokoradnoli HavuHKoll).
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5.2 Emporonyma podminéné symbolicka

Podminéné symbolickd emporonyma nepopisuji dany vyrobek ptimo

v 7

jako v predchozi casti, ale pfenesené. Piesto se vSak vyrobkem nepfimo

inspiruji a odrazeji jeho realné vlastnosti.

5.2.1 Nazvy podle pouzitych surovin

U jednotlivé balenych bonbonit mizeme za nejpouzivanéjs$i surovinu
oznacit puvodce sladké chuti, tedy cukr. Tato surovina je vsSak zakladem
celého vyrobku a je tedy tak samozifejma, ze se v podminén¢ symbolickych
nazvech nevyskytuje. Dal§i Casto uzivanou slozkou je ¢okolada, piipadné
kakao, ve zkoumaném vzorku se vSak nevyskytl Zaddny vyrobek, ktery by
svym ndzvem piimo k cokolddé¢ ukazoval. V podminéné symbolickych
nazvech vyrobci pracuji pifedevSim se surovinami, které jsou schopny

vyrobek odlisit od ostatnich, nebo poukazuji na suroviny vyjimecné kvality.

5.2.1.1 Ovoce a lesni plody

K takovym surovindm patfi zejména ovoce a lesni plody. VétSina
typt bonbonl je bud ovocnou slozkou ochucend (dropsy), nebo obsahuje
naplin s ovocnou ptichuti (furé, drazé). K ovocnému zakladu vyrobku se
hlasi naptfiklad bonbony @®pyxkmosas unmpuea, @pykmoso-a2co00Hnuviti byxem,
®pykmoewlti cad, nebo znalky ®@pymanunka, ®pym Kucc, @pyuemmo?’,
BKYC JIETA® (oznacuji celé jednotlivé vyrobkové ftady, cely ndazev
vyrobku pak obsahuje i popis konkrétni pfichuti). Ke konkrétnimu druhu
ovoce pak odkazuje naptiklad ndzev Amnawacrnasa OJoauma. Znacka
®Opymamukxc szadopuwii éxyc’’ pak odkazuje nejen k ovoci obecné, ale

obsahuje i hodnotici pfidavné jméno zduraznujici kvalitu chuti.

23 Emporonyma @pymanunka, @pym Kucc, @pyuemmo jsou mimo této motivace

vytvofeny na zakladé¢ cizich slov, viz 5.4 CizojazyEné nazvy.

24 1 emporonymum @pymamuxc 3adoprbulil 6Kkyc je cizojazycné, viz 5.4 Cizojazycné

nazvy.
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5.2.1.2 Mléko

Dalsi velice oblibenou slozkou cukrovinek je mléko. Na jeho vysoké
mnozstvi ve vyrobku odkazuje naptiklad ndzev Monounas peuxa, na jeho
kvalitu, ve smyslu pravé a dobré mléko, pak nazvy Pwiocyxa, Om Kpacyru,
Om Ilecmpyxu, My-My, My-Mycsa. Velice zndmou znackou mléénych
bonbont a karamel je znacka Koposxa. Vyrobku této fady je mnoho a proto
byvaji rozliSovany podrobnéjSim popisem konzistence, obsazenych surovin
nebo popisem druhu pouzitého mléka, naptiklad Koposxa Crusounuviii kpem,
Koposxa nauunka Caueounas maunyuka, Cygae Kopoexa Tonnenoe monoko,

Koposka nedenyvt monounsie, Koposxa 30% monoka.

5.2.1.3 Med

Jak jiz bylo zminéno vySe, zédkladni surovinou, ktera zpisobuje
sladkou chut cukrovinek, je bezpochyby cukr. Cukr v dnesni dob¢ témér
vytlac¢il med, ktery méa vSak daleko vétSi tradici a ktery se nevyrabi sloZitou
a umélou pfipravou. Jednd se o naprosto pfirodni produkt a pravé k
pfirodnimu plvodu suroviny a k medu konkrétné odkazuji ndzvy 3oromasn

nueaka nebo Meoyrnok ¢ uszromonm.

5.2.1.4 Orechy a seminka

Casto pouzivanou surovinou jsou rizné druhy ofechii a seminek. V
dnesni dobé, kdy je pro tfadu lidi dialezity zdravy Zzivotni styl, vyznam
téchto surovin dale stoupa. V minulosti se jednalo o bé&znou potravinu a
jako soucast sladkych jidel byly velmi oblibené. Dnes jejich konzumace
neni tak castd, ke zdravému Zivotnimu stylu vSak neodmyslitelné patii.
Ofisky a seminka jsou reprezentovany ndzvy beaxuwnsl opewrku, Berouxka (na
copobume), babaesckas 6enouxa (liskové ofechy) a Coanviwko ¢ cemeukamu

(slune¢nicova seminka).
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5.2.1.5 Dovozové suroviny

K dovdzenym surovinam jako je kava nebo kakao odkazuji nazvy

Apabuxa a Bocmounas cka3ka.

5.2.2 Nazvy podle tvaru nebo vzhledu

Tvarem vyrobku muze vyrobce upoutat pozornost kupujicich, navic
pokud spolu tvar nebo vzhled vyrobku a jeho ndzvu koresponduji,
spotiebitel si sndze vyrobek zapamatuje, coZz je samoziejmé pro vyrobce
vyhodné. Vyraznéji odliSnym vzhledem se vyznacuji naptiklad vyrobky
backemobon (kulaté), Kapanoawu (ve tvaru malych tuzti¢ek), Jluxepuoiii
apomam (ve tvaru lahviCky), Caumo (velmi tenkd) nebo Illoxonaonuwiu
opeuwex (ve tvaru ofechu, s reliéfem napodobujicim ofechovou skoifapku na
¢okoladovém povrchu). Bonbony JBOHHAA PAJOCTH svym nazvem
poukazuji na dvoji napln s rGznou ptichuti, bonbony @awm ¢ xoxocom,

@aum c opexom, Cuonux zase ke zpusobu baleni.

5.2.3 Nazvy podle barvy

Barva sice neni to, co na prvni pohled upouta pozornost kupujicich,
protoze pulty obchodl jsou v dneSnich dnech pfeplnény rGznobarevnym
zbozim, avSak barva v nazvu korespondujici s barvou vyrobku bude pro
kupujici 1épe zapamatovatelnd. Nazev 3onromasn nuenxa odkazuje k zlatavé
barvé medu, ndzvy 3osomoii abpuxoc (merunkovad napln) a 3oromucmas
(citrusova ptrichut) zase pfenesené¢ a s pozitivnim hodnocenim k ovoci. Ke
zlaté, respektive Zluté barvé odkazuje také nazev 3onomoii oazuc, v némz je

obsazena zlato-zlutd kombinace oplatek a kakaa.

Nazev Kapeenazxa (mlécna cokoladova néapln v tmavé cokolade)
odkazuje k hnédé barvé cukrovinky, stejné jako Crearcox (na povrchu
nebarvend kandytova hmota, uvnitf svétld cukrovéa naplil) odkazuje k barvé
bilé. Vyrobky [I'ycumwie nanku, Pauxu, Pauxu uyyodawrxu, Pakoevie uieuku
(Cerveni raci, ¢ervené husi nohy) ukazuji na nacervenalou barvu néaplné.

Bonbony Jun Juin odkazuji milou nardzkou jak ke zluté barvé kutatek, tak
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ke zluté barveé naplné této cukrovinky. Vyrobky Jleou Houw a Jleou /lenwv se
odliSuji barvou c¢okolddového povrchu, pfenesené¢ tedy nazvy opét

reprezentuji barvu vyrobku, respektive bilé¢ a tmavé ¢okolady.

Oznaceni barevnosti se vyskytuje 1 v ndzvech Kpacnasa wanouxa a
Kpacnwii max, zde je vSak barva nedilnou soucdsti jména pohadkové

postavy, respektive kvétiny. S cukrovinkou tedy nijak nesouvisi.

5.2.4 Nazvy podle konzistence

Nardzku na konzistenci cukrovinky mizeme pozorovat v
emporonymu Mapmens, které je odvozeno od slova mapmenao, tedy zelé,
nebo Kpemokx, od slova xpem. Dals§i symbolicky podminéné ndazvy
zdiraznujici kfupavost (Xpycmanux) a krémovou konzistenci (Hatickpum).
V kombinaci se jménem vyrobkové fady se narazky na konzistenci vyrobku
objevuji v dopliiujicich popisech (@apc ¢ xpycmawumu wapuxamu, Papc

UWOKONAOHDIU KpeM).

Zajimavé se nam zd4d emoporonymum Hckpunka, které mizZe byt
mimo jiné motivovano také konzistenci (poletujici ,,jiskficky*“ kakaového

prasku).

5.2.5 Nazvy zamérené na ucel vyrobku nebo

cilovou skupinu konzumentu

Zamétfeni nazvu na cilovou skupinu konzumentii a na ucel vyrobku
spolu tzce souvisi a domnivame se, Ze je lepS$i uvadét tyto souvisejici

motivace spolecné.

Na jasnou cilovou skupinu je zaméfeno emoronymum @umcu, jehoz
nazev odkazuje ke zdravému zivotnimu stylu. Na détskou cilovou skupinu
se soustfedi emporonyma Manwiwka, Kypunocuku a Camonemux aumorn. Na
skupinu spotiebitell trpicich diabetem odkazuji vSechny nazvy s

neshodnym ptivlastkem na copbume.
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Zaméfeni na cilovou skupinu spotiebiteltt a zaroven ucel pouziti v
sob¢ jednoznacné spojuji emporonyma Bszremmuas nonaoca, Bszriem, které

oznacuji kyselé bonbony urc¢ené pro konzumaci v letadle.

Obrazek 3: Bonbony B3nem a Bznemmnas nonoca

5.2.6 Nazvy podle vyrobce

Nékteré z vyrobklt mohou nést jméno vyrobce. Zpravidla se jedné o
vyrobek, o kterém se vyrobce domniva, Ze je nejlepSi nebo nécim
vyjimeény (Axkouno, Cnasauka, Azapm), vyjimecnost vyrobku je jeste
zdlraznéna v nazvu bBVKET A3APTA. Néazvy Pyzanna (Py3ckasd
KoHaUTepckas  (abpuxa) a babaesckue (KoHauTepckuid  KOHIIEPH

babaeBckmuit) jsou také jasné odvozeny od nazvi firem.

5.2.7 Kombinovany nazev

Nézev firmy byva casto doplnén popisem vyrobku tak, jak jsme jej
popsali v prvni ¢asti, objevuji se popisy ptichuti, tvaru, vzhledu i druhu
cukrovinky, zde uvadime ptiklady nékterych kombinaci: AMTA ob6renuxa,
AMTA aneavcunuux 6 caxape, AMTA bapbapucoeas, AMTA 6Genviii
woxonao, AMTA kaybunuxa, babaesckue I[lloxkonaouwiii éxyc, babaesckuil
Tpwogenv copvruii, POT ®POHT ¢ woxonraoom, POT ®POHT Tpwogenrvuas,
Xanea POT ®POHT c xaxkao u kyuacymom, bamonuux POT ®POHT, Xansa
POT ®POHT (¢ nepexkpymky), bamouux POT ®POHT wokonaoHo-

CAUBOYUHDBLU 6KYC.

Nazev firmy ve spojeni s prenesenym popisem suroviny je

reprezentovan emporonymem babaesckasa benouka.
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Nejpocetnéji zastoupenou skupinou v celém analyzovaném vzorku
nazvi byly nazvy, které jsou kombinaci znacky vyrobku, tedy oznaceni
celé vyrobkové fady a popisu vyrobku tak, jak byl popsédn v ptedchozi
kapitole. Ptikladem mohou byt emporonyma ®@pyuemmo Yepnocaus c
epeyxkum opexom, Ppyuemmo HYeprocaue c kokocosou Hadyuukou, Ppyuemmo
Kypaea 6 woxonade, @pym Kucc nepcux-maneo, LHIOKOJIAJHBIU XUT® c
BAHUNBLHOU HAYUHKOU, Daum 6 MmorounHom uokorade, BKYC JIETA® co
ékycom euwnu, Pyzanna Caueounoe, Pyzanna Kpem-6prone, Pysanna /Jvins,
Pyzaunna Cauexu ¢ woxkonaoom, Cygpaemmo! Crusouno-eanHuibHvie,
CY®DJIETTO! Caugouno-woxonaonoe c¢ uwokonaonou xpouwrxot, Counas
oonvka ekyc bapbapuc. V nékterych néazvech se objevuji hodnotici
privlastky, jak bylo popsdano v kapitole vySe @pymanrunka 3adopusiii 6xyc
aumona, Ppymanunxka Jlobumsiii 6xkyc euwHu ¢ uocypmom, Opymanrunka
Manawuii  6xyc Jnecuvlx 5200, @Ppymamuxc 3a00pHbLU BKYC UYepHOU

cmopoounsl, I'punvascnelie Bo3oywnas nyea u MASKUU 2PULbAIAC.

5.3 Emporonyma symbolicka

Symbolicky nomen je takovy nazev, u kterého neni smyslové
spojeno oznacujici a oznaCované. Jedna se tedy o ndzvy fantazijni. To vSak
neznamend, ze ndzev v sob& neukryva urcitou motivaci. Emporonyma
obecné maji kromé identifikacni a informaéni funkce také funkci
emocionalni, kterd méa za kol vyvolat u spotiebitele emoce, touhu, potiebu,
zvédavost ¢i z4jem, jejich tkolem je upoutat a v pfipadé potravin vyvolat
chut ke konzumaci kladnym hodnocenim vyrobku. Toho Ize dosdhnout

né¢kolika zplsoby, které se mohou navzajem castecné prolinat.
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Obrazek 4: Cukrovinky se symbolickou motivaci /Muwxa
koconanwviti, MUIIIKA, Anenxa kpem-oprwne (xynon), Kpacumas wanouxa,

Kpacnuorii max, Booxunosenue/

5.3.1 Kladné hodnoceni

Kladné hodnoceni u vyrobkili s popisnymi nazvy jiz bylo uvedeno
vyse. Na tomto misté bychom rddi upozornili na kladné hodnoceni, které
neni zddnou vnitfni vazbou spojeno s vyrobkem. Ptikladem takového ndzvu
mohou byt naptfiklad emporonyma JDrumawna, Saumanc (vytvoreno sufixaci
od slova oaauma). Kladné hodnoceni mohou pfenesené vyjadfovat i
emporonyma Jdxcmpum (ve smyslu extrémné dobry), Hwanc (ve smyslu
dobry celkové s pfijemnym akcentem) nebo Ilapao 6 monounom wioxonaoe a

Tyw 6 monounom woxonaoe, kde je hodnoceni doplnéno i popisem suroviny.

5.3.2 Prijemny pocit, pfijemna situace

Kladné hodnoceni mohou v ocich spotiebiteltt i ndzvy inspirované
prijemnymi pocity a situacemi — pfijemny pocit v ndzvu vyvold dojem

pfijemného pocitu pfi konzumaci vyrobku. K takovym emporonymim patfi
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naptiklad ndzvy vyrobkl BJIAJKEHCTBO®, bFyovme 300posvl (Ha copbume),
JIBOHHAA PAHOCTbH, Jlecmo, My3zvika nw0b6eu, Ilmuuvs caracmo,
IIPU3HAHHUE®, Bbykem nawob6eu nebo nazvy vyrobkovych fad Cracms a
Booxnosenue. Jména vyrobkovych ftad jsou u konkrétnich vyrobki
upfesnény popisem, jak byl uveden v kapitole vySe, napfiklad Cracme
éanunvHas ¢roynax, Booxmosenue (xynon), Booxmogenue ¢ WOKOIAOHO-

0pexo8biM KpeMoM U YeablM QYHOYKOM.

Ptfijemné pocity nemusi byt vyvoldny jen jejich explicitnim
popisem, mohou byt vyvoldny i popisem urcitych situaci, které predstavuji
prijemné pocity implicitné. Pfenesené mizeme piijemné pocity vnimat v
emporonymech Hwawnc, IImuya ousnasn, Crxaszka, Ckasxa-con, Co3zge3due
yavltook, Aeanmaosic, Buxmopus, BUKTOPHA, Cezam, I'onybxkuna eecmouka,

3onomas nopa, Joucyrvemma nebo Jleawv ¢ dncenetiHoll HAYUHKOU.

Ptijemné pocity, pfedevSim pocit radosti, mohou ve spotiebiteli
vyvolat 1 hry (3aeaoxa, Azapm, Jlanxu-yapanku, Yexapoa), legrace
(Mackapao, 3abaenvie, Jlyna-napx, Ilomexa), hracky (bybenuuxku,
Kapanoawu, Camonemux aumon, 3epuywra) €i legrani postavy (Oszoproti
Eorcux, Hlanynvsa). Stejné jako u dalSich typi, 1 vyrobkové fady tohoto typu
mohou byt rozvinuty popisem podle prvni kapitoly, napiiklad @apc c

xpycmawumu wapuxamu, ©apc woKkoraoHbvll KpeM.

Podobn¢ jako ptfijemné pocity a legrace mohou spotiebitele ovlivnit
také explicitné uvedené pocity neprijemné. Nepfijemny pocit uvedeny v
nazvu cukrovinky vyvolavd dojem, ze pokud danou cukrovinku
zkonzumujeme, nepfijemny pocit zmizi. Cukrovinka tedy uklidni, je
»lékem® na Spatnou naladu, napfiklad emporonymum Munop. Obdobnou
motivaci ma i emporonymum I/ymanuya — chaos ustane a zavladne klid a

pohoda, jakmile bude cukrovinka zkonzumovana.
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5.3.3 Touha

Jednim ze zdkladnich impulzii pro ndkup jakéhokoli vyrobku je
pociténi potfeby a néasledné vyvolanad touha. Touhu vyjadfuji emporonyma

Meuma, /[emcksa meuma, Kenannasa, Uckywenue.

Pifenesené¢ ji mlizeme zaznamenat u emporonym Aeaumasic (ndzev je
odvozen od slova asamwmwopa, motivaci nazvu je tedy dobrodruzstvi,
milostné dobrodruzstvi, tedy situace vyvolavajici touhu), 3or0omasn nopa,
MOJIOJE>KHBIE UCTOPHUHU® (touha vratit zpét staré Casy), Hocyrvemma
(motivace dilem Romeo a Julie, tedy milostnym pfibéhem, touhou dvou lidi

po lasce).

5.3.4 Vzacnost

Vzacné véci jsou drahé a drahé véci jsou dobré, toliko k motivaci ke
koupi vzacnych véci. Emporonyma vyjadifujici vzécnost nebo vysokou
hodnotu mohou byt inspirovana fadou materidlli, u cukrovinek to mohou byt
vzacné kameny Aeam, 3e6e30nwviii memeopum nebo drahé latky Bexawop c
monoyHou nHauuHkou. Nejcastéji se vSak setkdme s drahymi kovy, pfedevSim
zlatem — 3onomasn nuenka, 3onomucmas, 3onomoii abpuxoc, 3or0moti oaszuc.
U emporonym Cepebpaunsiii Cmen, 3onomou Cmen, Ilnamunoswiti Cmen,
které nalezi k jedné vyrobkové tadé¢, je navic patrné urceni poméru hodnoty

jednotlivych vyrobku (viz 5.6 Emporonyma s nejasnou motivaci).

llapckoe nakomcmeo je také typickym predstavitelem emporonym
této skupiny, protoze ktera dobrota by mohla byt vzadcnéjsi nez ta, na které
si pochutna i samotny car. Slechta, tedy i carska rodina, se v Rusku

stravovala samoziejmé vzdy lépe nez prosty lid. Zhruba do 17. stoleti se ale

jidelnicky chudych a bohatych lisili ,,...pouze v mnozstvi a kvalité ¢i
peclivosti zpracovani ... vyjimku tvofila pouze zvéfina, jejiz lov byl
odeddvna piedevSim privilegiem Slechty ...“ (str. 96). AvSak zatimco

jidelni¢ek prostého lidu se ani pozdé€ji ptili§ vyrazné neménil, bohaté

vrstvy obyvatelstva zacCaly od 17. stoleti jidelnicek rozSifovat o drahé
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suroviny, kofeni 1 zkuSenosti z ciziny. To nejlepSi co do surovin 1 jejich
zpracovani se pak dostalo na carsky stil. Pochoutkou pro samotné c¢leny

carské rodiny tedy mohla byt jen ta nejlepsi a nejvzacné;jsi jidla.

Vzacnost mlize vyjadfovat také emporonymum Cubupcrxasa opxudes.
Na Sibifi totiz orchideje rostou, i kdyz nejsou pravé typickou rostlinou
tohoto klimatického pasu a byvaji spojovany spise s tropy. Rada z orchideji
rostoucich na Sibifi je chrdnéna. Pfenesené¢ oznacCuje vzacnost také
mytologii motivované (viz 5.3.11 Pohadky, mytologie, nadpfirozeno)

emporonymum I[Imuuse monoxo>’

5.3.5 Popularita

Motivace popularitou je uzce spojena s motivaci touhou (viz 5.3.3
Touha), proto se nékteré nazvy mohou opakovat. Co je popularni, to je
dobré, po tom také fada spotifebiteld touzi. Pfikladem mohou byt
emporonyma JKenanuas, JIwoumoe Yyoo, Mou nwbdbumsie, My3zvika ni0686u.
Oblibené jsou také vyrobky, které jsou pro néas dualezité kazdy den a stavaji

se tak soucasti nasSi kazdodenni reality, pfikladem je emporonymum

Ympennue.

Vyrobkova tfada A nwb6nw cxkasku je z hlediska motivace popularitou
unikatni v tom, Ze spotfebitele nejprve podsouvd myslenku o popularité a
poté mu dava na vybér, ktery z milovanych vyrobkl-pohéddkovych postav
bude konzumovat. Do této fady patii naptfiklad emporonyma A xwori0
ckaszku. 3oaywka, A nwoérw crkaszku. Tepemox nebo A nwbaw craszku.

Moposko.

25 ,Ho mTuusl He OTHOCATCS K MIEKONHTAaImMUM. CBOMX NTEHIOB OHH BBIKAPMJIHBAIOT
OTHIOAb HE MoOJOKoM. llodToMy BHEIpakxeHHe "HUTHYBE MOJOKO" cTamo o0003HaYaTh
HEYTO HEBHUAAHHOE, YTO-TO TaKOE€, YEro B PEAJBHOCTH HE CYIMIECTBYET, HEBO3MOXHOEC,
npexen >kemaHui. Bor um mosBuMiace u3BECTHAs NOTOBOPKAa O BBICHIEH CTENEHH
pocratka: "Y Hero ecTh BCE, KpoMmMe MNTHYbero wmoxnoka...". ... Kak mnorosopka,
O03HaAvYawImas HEYTO peakoe W aparoneHHoe... Ksana. [Imuuve monoxo In kuking.net

[online] [cit. 2010-05-05]. Dostupny z: <http://www.kuking.net/10_536.htm>
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5.3.6 Zvédavost

Dalsim motivem, pro¢ vyrobek zakoupit, mize byt zvédavost. I
zvédavost je velmi tUzce spjata s touhou. Neznamé (Kypwes, Taiina
wocanku, Mackapao, Macka, MACKA HEBUJUMKA®), podivné
(VIUBUTEJIBHBIM  300IIAPK), nevyfeSené (3aeaoka), tajemné
(3auaposannvie, MOPCKHUE YYV]J[ECA®), nebo nové (Hosoe Yyoo) vyvola
zvédavost a ta nasledné touhu po poznani. Nezndmo a tajemno reprezentuje
také vyrobkové tady @aep a Tpu Hkc. Jednotlivé vyrobky téchto tfad jsou
opét rozliSovany popisnym rozSifenim informace o vyrobku, naptiklad
Dnep koge co causexkamu, DPrep mpiogerv, Prep wokonao, Tpu Hkc c

uoeypmom 6 benou enazypu, Tpu Hxc wokonaouwiii.

5.3.7 Vyteéné vlastnosti

Vyteé¢na chut muize byt kromé hodnoticich pfivlastkli vyjadfena i
pifenesen¢, naptfiklad emporonymy [[apckoe nakomcmeo, Jlecnas nakomka,
Cnacmena, Hacmena-cnacmena. O zazracné dobré ¢i ¢arovné chuti ¢i jinych
unikatnich vlastnostech vyrobku vypovidaji emporonyma 3auapogannvie,
Manenvkoe Yyoo, ObvikHOBEeHHOE Yyoo, Ckaska, Cka3ka-coHn,

YAPOBHUI[A®, Yapooetika.

Vyte¢né chutové vlastnosti zdiraziuje také ndzev cukrovinky
CVIAPYVIIKA® nebo vyrobkové tady Heowcenka, které jsou urceny tém
nejnaro¢néjSim konzumentim. Jednotlivé vyrobky jsou pak rozliSeny
popisem (dle kapitoly), naptiklad Heowcenrka ¢ apomamom eanunu, Heoxcenxa

8KYC banano8blll Oecepm.

5.3.8 Romantika

Romantika je obecny pojem, ktery je spojeny s kladnym hodnocenim
situace, pfijemnymi pocity a city, a to pfedevsim s laskou. Romanticka

situace mize byt vyvoldna mnoha podnéty.
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Romantika je tradi¢né spojovana s krasnymi ptirodnimi scenériemi,
zejména s morem (Mopckue, MOPCKHUE YYJECA®), ale také s vodou
obecné (3anue, Ilpuuan, Omneeca, Jlaooea (na copbume), Aiticbepe (Ha
copoume)), s cestovanim (beavie napyca, JIAJHA®, [IYTEIUIECTBUE®,
bPUTI'AHTHHA®) a cizimi kraji (Tauna wocanku, FOxcanxka, @panyysckui

seup, Ik3omuueckue Gppykmoi, Kopcuka).

Romanticky mize byt pohled na vychazejici nebo zapadajici slunce
(Hescxue 3opu (nHa copbume), Beuepuuii 360n) nebo obecné pohledy na
oblohu (36e30uwbiti memeopum, 36e30nas nouxa, OBJIAYKO®, Co3ge3zdue
yaviook) ¢i prochazky krasnou prirodou, a to nejen exotickou (3onomoi
oasuc, Kapasan, Cubupcxue, Huea, I[semensv). S romantikou jsou
neodmyslitelné spojené také kvétiny (viz 5.3.10.2 Flora), stejn¢ jako basné
(Ilosma), tanec (Ocennuii ganrvc) a hudba (Myswvixa n1066u, Pycckas necus,
CUM®OHHUA HCIIAHCKAA, CHM®OHHUA HTAJIPAHCKAA, Homka,
®@yea, Hesckue wmenoouu, Tacamau, Tpuonv) nebo uméni (I'AJIEPEA,
Teampanvuas, I[NAJIUTPA®). S romantickou pfedstavou se vaze také jméno
hlavni ptedstavitelky Shakespearovy milostné tragedie Romeo a Julie,

odtud emporonymum Jlocyrvemma.

S romantickymi prochdazkami a schlizkami je neodmyslitelné spjat
také film. U ndzvl cukrovinek se filmové nazvy vyskytuji v emporonymech
Sumnsas euwmns (trilogie, umélecky film; ptibéh Olgy a jejiho hledani lasky
a zivotniho partnera), Ocewnnuii eanvc (piibéh lasky Maxima a Masi) a

Obvixnogeennoe Yyoo (pohddkovy pribéh o lasce).

5.3.9 Vlastenectvi

I patriotismus mtiize vyvolat ve spotiebiteli pfijemné pocity. Kromé
hrdosti na vlastni zemi a nirod muaze piijemny pocit vyvolat i fakt, ze
spotfebitel nakupuje doméci vyrobky. I kdyz ,rusky“ ndzev nezarucuje
rusky puvod vyrobku, vyvolava tento dojem. V této praci byly pouzity
pouze nazvy vyrobkl ruskych firem, uvedené ptiklady tedy charakteristice

odpovidaji.
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Jednim z nepsanych symbolli Ruska a ndrodnim zvitetem, které se
vyskytuje v tadé¢ pohadek, je medvéd. Medvidek byl 1 maskotem
olympijskych her v Moskvé v roce 1980. Stejné tak se medvéd objevuje v
nazvech nékolika cukrovinek - MUIIKA, Cubupcxkuu muwxa, Muwka
koconanwviti. Oblibenou medvédi pochoutkou je med, coZ se projevilo v

emporonymu Muwka xoconanwiii Meoogwviti epuibsdic.

S riznymi proslulymi misty v Rusku jsou spojena cukrovinkova
emporonyma Mockeuuxka, Mockeuuxa [llokonaono-monounas, Hescxue 3opu
(ha copbume), Heecxkue menoouu, Taecanau, Kapa-xym, Kwizein-Kym (na

copoume) a Jlaooea (na copbume).

Poné¢kud nejasna je motivace emporonym Buxmopusa, BUKTOPHUA.
Mtze se jednat jak o zenské jméno s vyznamem ,,vitézstvi®, tak o ostrov v

Arktidé, ktery administrativné patii k Archangelské oblasti.

Slovansky charakter a rusky patriotismus vyjadiuji také
emporonyma bweiruna, BbBIJINMHA [TI'EPOUYECKAA®, Pycckasa necHs4,
Cnassanka a BOAPBIHA®.

5.3.10 Priroda

5.3.10.1 Fauna

Rada nazva cukrovinek ve zkoumaném vzorku byla inspirovana
pfirodou. Jednéa se predevSim o zvirata jako takova (MUIIKA, O3zopnot
Eocux, Cubupcrxuti muwra, Muwka xoconanwsiii, Jlecnou onensv, Pauxku,
Payku uyoawxu, Paxoewvie weiiku, Mopckoii kouex, YIJHUBHUTEJIbHbBINU
300II4APK), ptipadné¢ s urcCitym rozSifenim informace o vyrobku
(babaesckas 6enouxa, benxuuwvt opewrxu, bBenouxka (nma copbume), Muwka
koconanwviti Medogwvil epunvsdc, Jlesywka ¢ maekoit kapamenvi), ptaky
(bypesecmuux, Jlacmouxa, 'OPOJCKAA JIACTOYKA®, I[Imawka, [Imuya
ouenasn, Ilmuuvs caracms, Patickuu ¢azan, I'ycumvie nanxu, Iuuyea), s
popisnym rozsifenim informace (batixarvckas nmuuxa CAUBOUHBLU BK)C,

Jlebeoywrka eéxyc Kpem-Kapamenv, @enuxc ¢ euwnei, PeHuxc ¢ aHanacom,
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@enukc ¢ uzrwomom) nebo hmyz (babouka, 3oromas nuenxa). S zvitaty je

pfenesené¢ spjato také emporonymum Jlanku-yapanku.

5.3.10.2 Flora

Velmi roz§ifend je motivace vyrobkl redliemi rostlinné fiSe. Nazvy
riznych ovocnych stromd, jejich plodi, ofechd a dalSich potravin
rostlinného puivodu zpravidla souvisi s pfichuti vyrobku nebo pouzitymi
surovinami, proto takové nazvy nejsou predmétem této kapitoly. Oblibené
je ale také pojmenovani cukrovinek jmény okrasnych rostlin a kvétin
(Bacunvxu, Bacunvrkoevie enazxu, Kpacuwii max, OHYBAHYUK®,
ONYBAHYUK OPEXOBDIU, Iepsoysem (na copbume), Ioochexucnvie (Ha
copoume), Peszeda, PE3EJA®, Pomawku, CKPOMHHUIIA-POMAIIKA®,
Cubupckaa opxuoesn, 3umoniobra). Méné Casto se vyskytuji emporonyma
motivovana ndzvy stromi a kera ([Jyoox, ®EA CUPEHU®, ®Opyxmossiii
cao, Usywka).

5.3.10.3 Neziva priroda

Nejméné castd jsou pojmenovani inspirovand nezivou pfirodou,

naptiklad emporonyma Aeam, 36e30nbiti memeopum, Xpycmanux.

5.3.11 Pohadky, mytologie, nadprirozeno

Pohddky se v ndzvech cukrovinek objevuji pravdépodobné proto, ze
mohou piipominat détstvi, které je jako zivotni obdobi se sladkostmi
neodmyslitelné¢ spjato. Obecné pohadky reprezentuji emporonyma jako
Bocmounasa cxaska, 3auaposanusvie nebo Heowcnasn crxazrka, Crxaszxa. Pohadky
mohou reprezentovat také emporonyma jako Ceszam (ve smyslu kouzelna
jeskyné pokladt), BOJILLIEFHOE KOIIBITHE, B cmpaue serukanog nebo B

cmparne auaunymoe..

Mezi sledovanymi nazvy cukrovinek se vSak také objevovaly ruzné
pohadkové postavy, napiiklad Kpacunas wanouka, Cepwlii 60aK U

Ilpexpacnas wanouka, @esn, ®EA CUPEHU®, Humea, Kapabac bapabac,
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bypamuno, I[lana Kapno a Xpabpwviii Araoun. Vyrobkova fada @enuxc je pak
inspirovana mytickym ptakem, pro kterého je charakteristické, Ze umira
spalenim sebe sama a znovu se rodi ze svého popela. Mytologii je

inspirovan také ndzev ITmuuve monoko.**

Zajimavé je rtizné psani emporonym YAPOBHHUI[A® a YaposHnuya

nebo ITemywox 30n0motu epebewok a I[lemywokx — 3010moil epebeuwtox.

Jak jiz bylo zminéno vySe, specifickou motivaci méd vyrobkova tfada
A nwoobnio cxaszxku, kde jsou jednotlivé druhy pralinkovych bonbont
rozliSovany pravé jmény pohadkovych postav, naptiklad A nwb6aw ckasku.

Cuezypouxa nebo A niobnio ckazxu. L]erkyHuux.

Obrazek 5: Bonbony vyrobkové rady A nwobaw cxaszxu

K pohiddkovym postavam bychom mohli zatadit také vyrobkové fady
motivované oblibenym Zenskym jménem Areunxa, protoze Alenka je hlavni
hrdinkou tfady pohadek a ptib&éht pro déti. Znacka Anewxa ma v Rusku

dlouhou tradici, coZ dokazuje zejména riiznorodost sortimentu této znacky.

26 ,,JJaBHBRIM-TaBHO, KOTJa JXCHIOIMHAM HaJoemall HUX BO3NOOIEeHHBIE, OHH TpeboBamnw,
4TOOBI T€ NPUHECIH UM NTHYHEr0 MOJOKa. HecyacTHbIE BO3MIOOJICHHBIE YCTPEMISAIUCH
B MYCTBHIHIO U NOTHOANU TaM OT JKaXJbl U OJUHOYECTBA, MOBEPHUB HJIIIO3USAM U HPUHSB
dbaHTa3MI0 32 AEHCTBUTEIbHOCTh. UM BBIKAPDMIMBAIH CBOUX NTEHIOB palickue MTHUIIHI.
Ecnu xe ero mpobGoBanm 4eloBeK, TO Pa30M CTAHOBUJICS HEYSI3BUMBIM OIS OPYXHSI H
n00bix OonesHnel.“ Ksana. I[Imuuve monoko In kuking.net [online] [cit. 2010-05-05].

Dostupny z: <http://www.kuking.net/10_536.htm>
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S timto ndazvem miZeme zakoupit nejen jednotlivé balené bonbony (jak
¢okoladové, tak drazé ¢i furé), ale také tabulkovou Cokolddu, bonboniéry,
oplatky a dal$§i cukrovinky. Vzhledem k riznorodosti sortimentu byva
znacka doplnéna popisnym oznacenim vyrobku, jak jsme jej popsali vySe,
naptiklad Anenxa ¢ opexamu, Anenxka kpem-bproae (oean), Anenka
lllokonaonasn, Anenxa exkyc Ilromoup, Anewxa C Hauuumkou Bapenas

ceywenka, Anenka Bxyc Maekuii upuc nebo Anenxa éxyc Kpem-Kapamens.

5.3.12 Oznaceni osob

Kromé¢ oznaceni pohddkovych postav uvedenych vyse mizeme mezi
analyzovanymi emporonymy pozorovat také obecné oznaceni osob podle
rizné motivovanych pfiznaklt (Mocksuuxa, Foaxcanka, Crnassanka,
BOAPHIHA®, Jleou Houw, Jleou Jenv, Kapeenaszxa, CYJAPYIIKA®),
oznaceni osob zenskymi jmény (bonbony Bussen, Kcwwa, [Jocyrvemma,
Buxmopusa, BUKTOPHA nebo vyrobkové fady Arenxa a Onewn) a ziidka také
jmény muzskymi (Axaocan). Zajimavad je také rymovanka Hacmena-
cracmena, kterd v sobé kromé motivace zenskym jménem nese i motivaci

vyteéné chutové vlastnosti vyrobku.

5.4 Cizojazy¢né nazvy

Motivace cizimi jazyky neni u cukrovinek pfili§ castd, avSak jeji
smysl je jasné patrny, a to zejména u vyrobkové fady CY®@JIETTO!. Dezert
typu suflé totiZ neni pavodem rusky a proto odkaz k svétoznamé italské
kuchyni navozuje dojem kvalitniho zpracovani vyrobku. Italsky nddech ma
také nazev vyrobkové tfady @pyuemmo. CizojazyEné ndzvy mohou také
oznalovat pouziti zahrani¢nich receptur nebo surovin (KPEM-BEPIOJIE?,

Kene-Kona).

27 ,Créme bralée je desert skladajici se z pudinkového krému a karamelové krusty na
povrchu.“ Creme brulée In Wikipedia — Oteviena encyklopedie [online] [cit.
2010-04-15]. Dostupny z: <http://cs.wikipedia.org/wiki/Cr%C3%A8me br%C3%BBI
%C3%A9%ea>
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Pouzivani angli¢tiny v ndzvech neni dle nas mozné odlvodnit
urcitym smyslem, jde spiSe o modni zalezitost, motivace anglictinou se
objevuje u cukrovinky Haiuickpum nebo v ndzvech vyrobkovych fad @pym
Kucc a Cnapx. Mobdni zélezitosti je také zdravy zivotni styl, proto
nepiekvapi emporonymum Q@umcu, které je vytvoifeno na zakladé
anglickych slov fit, fitness, coz naznacCuje pouziti zdravych a dietnich

surovin.

Pouziti cizojazy¢nych nadzvi mize také vyvolat dojem exotiky a tim
vzbudit zvédavost spotiebitele nebo vzbudit romantické ptfedstavy cizich
krajin. Dal§i emporonyma inspirovand cizimi jazyky jsou naptiklad

Xaneemma nebo Lumpown.

Nazvy vyrobkovych tad, které jsou inspirované cizimi jazyky, jsou
u jednotlivych vyrobkl pro snadné rozliSeni doplnény popisem vyrobku, tak
jak jsme jej popsali v prvni kapitole, a to jiz bez dalsSi cizojazycéné
motivace (CY®@JETTO! Crugouno-xnybHUuHble ¢ A200HBIMU KYCOYKAMU,
CY®JIETTO! Crugouno-woxonaousie ¢ uokonaoHou kpowrxoiu, ®pym Kucc
yepnas cmopoouna, Ppym Kucc aumown-naum, @pyuvemmo UYepunocaus c
Koxocoeou HauuHkou, @pyuemmo Kypaeca 6 wokxonade, Xaneemma nwkc,

Cnapk ¢ abpuxocom).

5.5 Cukrovinky urcené pro diabetiky

Cukrovinky urcené pro diabetiky podléhaji stejnym motivaénim
stereotypim jako bézné cukrovinky, je vSak pro né typické doplnéni nédzvu
o neshodny prtivlastek wa copbume, ktery poukazuje na pouziti umélého
sladidla misto cukru, ktery je pro diabetiky nevhodny — Aiicbepe (na
copobume), Benouka (na copbume), Kokocoevie (ha copbume), Kuvizvin-Kym
(ra copbume), Heecxue 3opu (na copbume), Ilepsoysem (Ha copbume),

Iloocuneosicnvle (Ha copbume) nebo Kongemuvr na copoume ¢ monunambypom.

Zajimavé je, ze pftivlastek wma copbume nerozliSuje diabetickou a

béznou verzi vyrobku slazenou cukrem, jednd se o rozdilné vyrobky.
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Ptikladem mohou byt cukrovinky firmy "A3zapt" — Oneeca, tj. mlé¢ny fondan
s vanilkovou ptichuti, a Owneca (na copoume), tj. diabetickd ofechova

pralinka s pfichuti pomerance.

5.6 Emporonyma s nejasnou motivaci

Jowcum Bun - motivaci tohoto emporonyma se nepodatilo uspokojivé
objasnit. Nazev muze byt odvozen od emporonyma Jim Beam, které
oznacuje bourbon a do ruStiny se pfepisuje dvéma zplsoby. Spravnym
ptepisem je Jowcum Bum, ovSem objevuje se i nespravné psani tohoto jak v
angli¢tiné¢ (Jim Bean), tak jeho nespravny ptepis v rustiné Jocun bun.
Samotnd cukrovinka ovSem s timto napojem nemd nic spole¢ného. Jina

motivace ale nebyla nalezena.

Knepmon — toto slovo nebylo nalezeno v Zzadném dostupném
slovniku, avSak byla nalezena spojitost s francouzskymi mésty Clermont-
Ferrand, Clermont L'Herault a americkym méstem Clermont. V ptipadé, ze
je nas predpoklad spravny, bylo by mozné urcit motivaci tohoto
emporonyma jako motivaci cizimi kraji. Vzhledem k tomu, Ze ale mésta
nejsou nijak zvlast proslula, nelze ptredpokladat, ze si je spotiebitel pti
koupi cukrovinky vybavi. Pravdépodobné se tedy z hlediska spotiebitele
jedna o libozvucné slovo, 1 kdyz motivace z hlediska vyrobce mlze byt
jasnéjs$i. At uz se ale jednad o libozvucnost slova nebo opravdu spojitost s
nékterym méstem, muzeme piedpokladat, Ze na kone¢ného spotiebitele bude
emporonymum pusobit predevSim romantickych dojmem (viz 5.3.8

Romantika).

Cmen (vyrobkova ftada) - Nejednozna¢na je motivace u nazvi
Cepebpanviti Cmen (obsahuje bilou ryzi) a 3onomoti Cmen (obsahuje ofiSky
Zluto-zlaté barvy). Na prvni pohled by se mohlo stat, Ze by nazev mohl byt
motivovan barvou pouzité suroviny. Na druhou stranu do této vyrobkové
fady patfi i bonbon Ilramunoswviti Cmen (obsahuje ofiSky a rozinky), jehoz

suroviny nemaji odpovidajici barvu. Pfidavnd jména tedy spiSe hodnoti
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bohatost vyrobkli a mnozstvi obsazenych surovin. Druhym problémem je
podstatné jméno Cmen, které je muzského rodu a neoznacuje tedy step
(rusky cmenv). Dle slovniku (Ruskocesky slovnik 1936:1487) slovo cmen
znamend zkracené¢ cmenens, tedy stupen, hodnost, rad, instance, mira, coz
by napovidalo pfedchozimu ptedpokladu. Jedna se vSak o star$i slovnik. V
dnesni dobé¢ by byla pravdépodobnéjsi motivace angli¢tinou, kde step
znamend krok, schod. 1 tento ptedpoklad by zatfadil dany ndzev mezi
emporonyma kladn& hodnotici (viz 5.3.1 Kladné hodnoceni). Zadnou z

uvedenych motivaci v§ak nemlzeme s urcitosti potvrdit ani vyvratit.

Pas-J[ea! - jedinou moznou motivaci je dle naSeho ndzoru rychlost,
rychlost s jakou lze cukrovinku zkonzumovat nebo rychlost, s jakou po
konzumaci nastoupi ptijemny pocit, v takovém pfipadé¢ bychom mohli toto

emporonym zafadit do kapitoly 5.3.2 Pfijemny pocit, pfijemna situace.

Kpacuwrii 6awumauox (ndzev vyrobkové fady) — na obalech vyrobki
jsou divky v tradi¢nich ruskych odévech a Cervenych stifeviccich a také
kocour s kloboukem v ¢ervenych botdch. Neni nam znama situace, ve které
by hraly roli cervené stfevicky, z tohoto divodu usuzujeme, Ze nazev
odkazuje ke star§imu vyrazu slova xpacwuuwii, tedy pékny, hezky, a tim tedy

naznacuje kladné hodnoceni vyrobku (viz 5.3.1 Kladné hodnoceni).

4 =
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Obrazek 6: Bonbony vyrobkové rady Kpacuwiii bawumauox
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6 Zaveér

Tato prace si kladla za cil zmapovat sladkou cast ruské kuchyné.
Zam¢éftili jsme se nejen na jeji popis a historicky vyvoj, ale pfedevSim na
analyzu nazvi v soucasném cukrovinkatském primyslu. Cilem bylo zaméfit
se na ruské sladkosti z onomastického hlediska a podrobnéji analyzovat
motivaéni rysy nazvi cukrovinkdiskych podnikt a nékterych druht

cukrovinek.

V prvni kapitole jsme se vénovali ruské kuchyni z historického a
kulinatského hlediska. Popsali jsme hlavni rysy ruské kuchyné, které
zasadné ovlivnily nejen pfirodni podminky v zemi, ale také kontakt s
jinymi ndrody, pfijeti kiestanstvi a jeho postniho kalendafe. V neposledni
fadé¢ mélo na rozvoj ruské kuchyné vliv i politické vedeni v zemi, at uz to
byla dobyvacna politika Petra I., kterd svymi naroky drancovala venkov,
nebo zmeéna rezimu po revoluci v roce 1917 a nasledujici obcanské vilce,
ktera zasadnim zptasobem ovlivnila zemédélstvi, hospodafistvi, primyslovou

vyrobu i stravovaci moznosti a navyky Ruska.

Z vySe uvedenych bylo asi nejvice zasadni piijeti kiestanstvi, které
ovlivnilo vybér potravin na téméf tisic let, a poté zmeéna politického rezimu
a centralizace hospodafstvi po roce 1917. Omezeni a zmény vyroby
zpusobily, Ze tfadu jidel jiz nebylo mozné vyrabét tradi¢nimi postupy, nebo
nebylo mozné je vafrit vibec. Navic po hladovém obdobi ve tficatych letech
se zivotni situace Rusi v porovnani s minulosti zdsadné¢ zlepSila, mimo jiné
bylo i pro nejchuds$i dostupné maso a snad pravé to mélo za nasledek nejen
vyuzivani této suroviny, ale také potlaceni zdjmu o sladka jidla v odborné
literatufe. Rada sladkych jidel byla totiz zasahem ekonomické situace
ochuzena, zatimco sland jidla pfedevSim z masa zaznamenala nebyvaly
rozvoj. Rusové se vSak sladké chuti nevzdali uplné, pouze se zménil jejich
postoj k ni. Sladka chut je v Rusku i nyni velmi oblibend, avSak domaci
sladka jidla a moucniky castecné¢ nahradily také primyslové vyrabéné

cukrovinky.
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také jejich roli v ruské kuchyni — z historického hlediska byla sladka jidla
pfedevSim zpestienim fadniho jidelni¢ku a také dilezitym ritudlnim jidlem

pfi riznych svatcich. Sladkosti byly a stale také jsou velmi oblibené u déti.

V kratkém onomastickém uvodu jsme nejprve ujasnili pozici
chrematonym v onomastickém systému tak, jak jsme ji pochopili a rozhodli
se ji v naSi praci pouzivat. Zejména bychom na tomto misté chtéli upozornit
na termin emporonymum, ktery neni v odborné literatufe bézny, avSak jeho
uzivani se ndm jevi jako systémové nejvhodnéjSi. Obecné je mozné
konstatovat, ze pozice a chépani nazva sériové vyrabénych vyrobki je v
odborné literatufe nejednotné, a proto bylo nejprve nutné ujasnit vlastni

stanovisko k problému.

Déle jsme se vénovali soucCasné situaci ohledné¢ sladkosti v Rusku.
Stru¢né jsme popsali historii nejvétSich a nejzndméjSich cukrovinkatskych
podnikt v Rusku a také vyvoj nazvi téchto spolecnosti a faktory, které

mély na zmény nazva vliv.

Posledni kapitola byla vénovdna ndzvim primyslové vyrabénych
vyrobkl, respektive motivaci téchto nazvi. Vzhledem k rozsahu vyroby
cukrovinek v Rusku a mnozstvi nazvi v tomto oboru bylo nutné zuzit
rozsah zkoumaného vzorku. Proto jsme se rozhodli vénovat se krom¢ nazvl
podnikt (viz 4.3 Nazvy cukrovinkédiskych podnikii) pouze ndzvim
jednotlivé balenych bonbonl (viz 5 Motivace nazvu cukrovinek), které v
Cechach neni mozné koupit. Zkoumany vzorek jsme na zakladé motivace

rozdélili do tii hlavnich skupin.

Prvni skupinou jsou cukrovinky s popisnym ndzvem, tyto ndzvy
naprosto realisticky popisuji vyrobek nebo nékterou jeho charakteristickou
¢ast ¢i vlastnost (Fapbapuc, Jlukepuwviti apomam, Dk3omuueckue GpyKmul,
Knybnuka co cnuexkamu, Opewku 6 wokonade, Mwciu ¢ eumamunamu).
Popisna oznacCeni tohoto typu jsou také soucasti kombinovanych typu

emporonym.
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Do druhé skupiny jsme zatadili cukrovinky, jejichz nazvy nejsou
popisné, avSak nezapfou pfimou inspiraci vyrobkem, tedy ndzvy podminéné
symbolické. 1 v této skupiné jsou emporonyma motivovana predevSim
nékterou charakteristickou vlastnosti vyrobku — surovinou (@pymanunka,
Ananacnas ooauna, vyrobkova tada Kopoekxa), tvarem (Caumo), barvou
(Cneacox, Jleou Houw), konzistenci (Kpemox). Do této kategorie jsme
zatadili také emporonyma, ve kterych figuruje ergonymum (Crasauka,

bYKET A34APTA).

Ttfeti skupinou jsou néazvy symbolické, tedy takové, které jsou
marketingové orientovdny na vyvoldni pfijemnych my$lenek ¢i asociaci v
myslich zékaznikt (BJIAKEHCTBO®). Pitijemné pocity spojené s
konzumaci mohou mit fadu podob a mohou byt vyvolany rGznymi
situacemi, casto se také dané motivacni typy ptekryvaji. Za vSechny na
tomto misté uved'me snad jen motivaci touhou (Jemcrxas meuma), vzacnosti
(llapcrxoe naxomcmeo), popularitou (Jlwoumoe Yyoo), zvédavosti (Macka),
romantikou (Oceunnuii seanrvc, Co3zee3due yavibok), prirodou (Fabouka,
OJJ]VBAHYUK®, Heywrka), vlastenectvim (Mocksuuxa), pohddkami
(Humeppa, Kpacuas wanouxa) apod.

Kréatce jsme zminili i ndzvy inspirované mimo jiné také cizimi
jazyky, nadzvy cukrovinek pro diabetiky a v posledni fad¢ také emporonyma,
ktera se nadm nepodatfilo zatadit do vytvofené klasifikace nebo se nam

nepodafilo odhalit jejich motivaci.

Vzhledem k tomu, ze se rizné motivacni typy emporonym c¢astecné
prekryvaji, bylo by obtizné procentualné vyjadrit, ktery z motivacnich typt
ptfevazuje. Celkové vSak mulzeme konstatovat, ze velky podil
analyzovanych nazvi jsou emporonyma typoveé popisna nebo s popisem
kombinovana. Zpravidla je totiz symbolicky nebo symbolicky podminény
nazev vyrobkové tady doplnény popisem vyrobku, jeho chuti, pfichuti,

zakladni slozky apod.
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Zavérem muZeme fici pouze to, Ze se ndm podatfilo shromazdit
bohaty, 1 kdyz izce zaméfeny material, a doufame, ze jak tento material,
tak samotnd prdce budou pfinosem ¢i inspiraci pro ty, ktefi se zajimaji o

kulinafstvi, onomastiku nebo ruskou kulturu.
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Pe3romMme

Hactosimasa nunnomuas pabora mocBsmeHa mpoOieMaTHKe PYCCKOU
HAllMOHAJIbHONW KYXHHU, HMEHHO €€ claJKuM OirojgaM U HanuTkaMm. B mepBoii
4yacTH TEKCTa MBI IIOCTApalucCh OINKCATh €€ HUCTOPUIO U pa3BUTHE,
IPUPOAHBIE YCIOBUS U OCHOBHBIE 4YepThl. MBI Takke HCYHUCIUIU CaMble
3HAKOMbl€ W THUNHYHBIE clajakue OJ0Aa U HANUTKH pPycCKOoW KyxHuU. B
Ipyroil 4yacTu HacTosmed paboThl, MOCJIe KOPOTKOTO BBEJICHUS B TEOPHIO
OHOMAaCTUKHM, MBI ONMCAJIU CaMble HM3BECTHBIE POCCUMCKHUE KOHIUTEPCKHE
¢babpuku. MBI Takxe 3aHUMAJUCh UX Ha3BaHUsAMH. [locmenHsas dyacTh Hameu
paboThl TOCBsANIEHAa Ha3BaHUSAM BeCOBBIX KoH(peT. Mpbl HageeMmcs, UYTO
HACTOSAUIMH TEKCT MOMOXET YHUTaTedsIM Yy3HaTh YTO-HUOYJIb HE TOJBKO O
PYCCKOM KyXHE€, MCTOPUHM U COBPEMEHHOW OHOMACTHKE, HO U O PYCCKOW

KyJIbType U MEHTAJUTETE PYCCKUX BooOIIE.

Pycckasgd KyXHS OCHOBaHa Ha INPOJOBOJBCTBEHHOM CBIpbE, KOTOpOE
MOJKHO NMpuoOpecTH B reorpad@uyeckux U NpupoAHbIX ycinoBusix Poccuun. 13-
3a JUIMTENbHONM W KpyTOoW 3uMBl OblIM XKUTeau Poccum BBIHYXAEHBI
nojaratbCss TOJBKO caMH Ha ce0e, Tak Kak HE€ MOIJM IMoJlaraThcs Ha
TOPTOBJI M CHa0)XEeHUE NPOJOBOJBCTBEHHBIMM MNPOAYKTAMU U3 JIPYTUX
MecT. CamocHaOXeHHEe B HEKOTOPBIX Teppurtopusix Poccum BaxHoe maxe

CCroaH.

bnaronaps Tomy B Poccum cTanum pa3BUBAThCA TEXHOJOTHYECKHE
MEeTOAbl KOHcepBanmuu. W3 MeTOIOB KOHCEpBAaIMHU HCHOIH30BAlUCH
KBAallEHME, HECKOJbKO THUIOB CYIMIEHUS U COJEHUSA, MapUHOBAHUE U
KOHCEpBalUs B caxape, 3aMOpa)xuBaHue M JApyrue. B cymHocTu, pycckue
HMCHOJb30BaM MPAKTUYECKH BCE BHJa KOHCEpBalluM 3HakoMmble B Mupe. Ho
HEKOTOpble M3 HUX OBIIM MONyJlspHEe APYrux. DTO CBI3aHHO CO BKYCOM
KOHCEpPBUPOBAHHBIX MPOAYKTOB, BKYCOM, KOTOPBIH PYCCKHE NPEANOYUTAIOT.

Yacto BCTpCUajlaCb TAKXC KOM6I/IHaIII/I$I HCKOTOPBIX BUAOB KOHCCPBAllHUH.

KOHCGpBaHI/ISI MNUIICBBIX MPOAYKTOB ABJIAJIACH HCO6XOI[I/IMOCTBIO, KakK

MBIl YK€ CKa3zaliu, M3-3a JJIHUTEJIbHOW W KpyTou 3uMbl. Ho BaxHoe s
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Xopoule CUTyalluu CeMbHM OBIJIO TakXke oOpaujeHHE ¢ NPOAYKTAMH M HX
xpaHeHue. OueHb BaxHOE OBIJIO TOYHO ONPEAEIUTH, KOTAa U YTO FOTOBUTH,
4TOOBl €7a He MCINOPTHUIACh U UTOOBI ceMbs HE cTpajana orT rogonaa. Kaxnas
xopomas Xo03silika TakXe XoTeJda CA3KOHOMUTh CcaMble KauyeCTBEHHBIE

NPOAYKTHI ISl IPa3IHUKOB.

binronga  TpaaMUMOHHOW  pPYCCKOM  KYXHH  H3TOTOBISAIUCH U3
CEJIbCKOXO03AUCTBEHHBIX MPOJAYKTOB, CBIpbsi, MNpHUOOpeTaeMoro OXOTOH,
ppIOOTOBCTBOM, yOOpKO#l siron u rpubGoB. B 3aBUCHMMOCTH OT NPUPOAHBIX
YCIOBUH B OIPEIEICHHBIX PErHOHAX pPYCCKHE MPEANOYUTAIU HEKOTOPOE
ceipbe. Hampumep, B ceBepHbIX perunoHax Poccum, rae MHOro osep,
npeanovyuTaiu pei0y, Ha I0re B3palluBald 3€pHOBBIE KyJIbTYpbl, Ha Cubupu
npeanovyurtaiu yoopky sAroja, rpuboB U APpYyrux AUKUX pacTeHHil. Hecmorps
Ha BCE CKa3zaHHOe, Npa3JAHUYHBIe Onrona Ha Tepputopuu Bceil Poccum

ABJIAKTCA NOYTHU OJHOPOJHBIMH.

CaMbIMU THUNHYHBIMHU 5 PYCCKOM KYXHU SIBASIOTCS TaKue MUILEBbHIE
NPOAYKTHl Kak IpuOBI, ATOJbI, KallycTa, CBE€KJa, pena, MOPKOBb U HEKOTOPbIE
JApyrue OBOINH, 3€PHOBBIE KYJIbTYpPHI, MEJ, MOJOKO U cMeTaHa. B kaudecTBe
pembl TO3JHEEe HCIOoJb30Baicsa KapTodenb, KOTOPBIH COTIAcHO JereHaam
npuBo3ui B Poccuro Ilerp I Benukuii. Kaprodenp Obi1o BO3MOXHO 0€3
TPYAHOCTEW BBIpAllMBaTh JaX€ B XOJOJHOM pPYCCKOM KJIHMAaTe€, U MOXHO
ckKazaTh, uTo Kaptodenr cmac Poccurw ot ronona. Jlnsg yaydmeHUs
BKYCOBBIX CBOWCTB M3TOTOBISEMBbIX Oni0J m00aBIsSIUCh 3€JI€Hb, XPEH,
YKpOIl, YE€CHOK, JYK, pa3JIM4Hble MNPAHOCTH U TpaBku. M3-3a crTporou
NOCTHOW CHUCTEMBl pPYyCCKHE HE OYEHb 4YacTO HCIOJb30BaJu Msco. Jlaxe
JaHHasT 00JIacTh CEJIBCKOTO XO3SMMCTBa SABIsAJIach HE OUYEHBb pa3BuTOou. U3

MiACa 4ame€ BCCro HCIIOJb30Bajaach p516a.

brarona B pycckoil KyXHEe H3TOTOBISIOTCS, MPEXKAE BCETr0, BapeHHEM,
TyHIEHHEM W NMEeYeHHEeM, MEHee KapeHbeM B Macle. bonee ThICSYU JET OHU
FOTOBHJNCHh B pycCKOoW meuu. Pycckue Onroga Bcerga roTOBUJIKUCH OYCHbB
NpocTO, HO TpeaBapuTelibHas o00paboTka CBIPHS SBJISJIIACh HEMOMEPHO

CJIOKHEC U JOJbIIC.
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JAns pycckoW KyXHU SBISIOTCA TUIMYHBIMH, IPEXKIAE BCEr0O, CYIHI,
Kall¥ U MEeYECHbIe MYUYHBIEC U3JEJINA, Yalle BCErO NPUTOTOBISIEMBIE B PYCCKOM
neyu. EcrecTBEeHHO, ceroaHs pycckas IMedYb YK€ HE HUCIOJb3yeTcsi, U B
IIOCJIIEACTBUE TOTO HEBO3MOXHO TOTOBUTb HEKOTOpbIE, CETrOAHsI YyxKe
UCTOpPUYECKHUE, TPAJAULMOHHBIE pycCcKHue OJr0Aa, UJIM UX MOJATOTOBKA JOJKHA

Obli1a TpaHCPOPMHUPOBATHCS AJIE HOBBIX YCIOBUM.

OcHOBHOE BJHSHHME Ha pa3BUTUE PYCCKOM KyXHH 0Ka3zajo
xpuctuancTBo. C mOpuxoaoM XpHUcTHaHCTBa Ha Pyck cranum pycckue
co0NM0aaTh CTpOTUE MpaBHUia MUTAHUS CBA3aHHBIE C IMOCTHOH CHCTEMOM
xpuctuancTBa. [locThl cobOnogaluch MO Clydyar pas3JIMYHBIX MPa3JHUKOB,
UJIN TakXe peryiasipHo, KaxIywo cpelny u mniatHuny. HekoTopsle droam naxe
co0M0Aanu JONOJHUTEIbHBIM MOCT B MOHeAENbHUK. IIOCTHBIX OTHEH ObLIO B
3aBHUCUMOCTHU OT NEPEABUXKHBIX Npa3aHUKoB 192-216 B roa. B 3aBucumoctu
OT BHUJA IOCTa HEe OBIIO BO3MOJKHO B €r0o TE€YEHHE HUCIO0JIb30BaTh MsICO, a
TOJNBKO pblOy, wuAM OBIJIO BO3MOXHO TNHTAaThCS TOJBKO MNPOAYKTaAMU
PAacTUTENBHOIO MPOUCXOXKJIEHUSA. Bo BpeMs caMbIX CTpPOTMX MOCTOB PYCCKHE
ronogoBanu. Cucrtema MNOCTOB B XPHUCTHAHCTBE TECHO CBfA3aHa C
NPUPOJHBIMU LUKIAMM M OHa SBJSIETCS BeCbMa JIOTMUYECKOM — camble
CTpOrue MOCTHBIE BpEMEHa NPUXOJSAT HAa BpeMs, Korjaa JOAM He paboTaloT,
U, cJIeJO0BaTeIbHO, NMUTATHCS MIOTHO HE HAaJ0, MIM Ha BpeMs, KOrjaa eJnsbl

nonpocCcTy HET, U3-3a TOT0, YTO OHAa KOHYHUJIACH.

[Tuma GoraTeiXx U OEAHBIX SIBJIATACH JOJTO€ BpeMs MPUOITU3ZUTEIBHO
OHOPOJIHOW, TONBKO OOTaThie MMEIH BO3MOXHOCTH HCIOJB30BaTh Oojee
KauyeCTBEHHBbIE MPOAYKTHI, XOopolmo oOpaboTanHbie. borarteie Takxke MOTJIH
MOECTh MHOTO M NNOTHO. HOo mpuHUMNHAIBHOW pa3HUIBI MEXAY MNUTAHUEM
O6orateix u OenHbIX He ObIO mo Hauaida XVII Beka. [locme Toro curyamusd
cTalla U3MEHATHCSA. benHble MHUTANKUCh TaK, KaKk U B NPOIIIOM, HO OOraThie
Hayalld HUCKaTh HOBBIE MNYTH MNPUTOTOBJCHHS ON0ga M HHCOUPAIUIO 3a
rpanunei. HecmoTps Ha pas3naudus, KyXHIO PYCCKHX OoraTbiXx U O€IHBIX
BCerja COeQUHANAMN MYyuyHble u3aeinusa. Ha pa3BuTthe pycckoil KyXHHU OKa3zajiu

BIHUSHUE PAA IPYrUX HApoaOB. DTO OBIIM HApOABl — TOPTOBBIE MAaPTHEPHI
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Poccun, npumenmue B Poccuro 3aXxBaTuyuku, NPOXKHUBAIOIMINE HA TEPPUTOPUHU
Poccum Haponawsl wiuM HaponIbl, IpoXHBawIIue Ha npuobpeTreHHoW Poccueint

TEPPUTOPHUH.

Bo Bpems mnpaBnenus Ilerpa I Benumkoro ObIIO 0OYeHb MOJHBIM
NPUBO3UTH cebe MPOAYKTHI M MEepcoOHal Hu3-3a TPAHHUIBI, W MOITOMY Ha
PYCCKYI KYyXHI TIOBIHUANa Takxe EBpoma, mnpexnae Bcero, DpanHuus.
bnaronaps ®paHuys3am pyccKHUe CTajdM HCHOJIB30BAaTh CJIOEHOE TECTO HWIH
npoxxu. IlpaBmenue Ilerpa I, ¢ oxHOH CTOPOHBI BO MHOTOM 00OTaTHUIIO
PYCCKYI KYXHIO, C IPYroid CTOPOHBI, €r0 arpeccuBHas MOJIUTUKA oOKa3ajia

HETaTUBHOE BJIMUSHUE HA PA3BUTHUE PYCCKOW JEPEBHHU.

Ha cto nmer mno3aHee, mnociie HANOJEOHOBCKUX BOWH, pPYCCKHUE
MPOCHYJUCHh M3 BOCXHUIIEHHUS BCceM (PaHIy3CKUM U CTAJHU BO3BPAMATHCSA K
coOCTBeHHBIM KOpHsAM. IlaTpuoTusm oTpa3uics TakXke B KyXHe —
WHOCTpaHHBIE TMoOBapa MPUTOTOBISJIM TpaJUIUOHHBIE pycckue Onrona,

TOJBKO MX YCOBEPIIEHCTBOBAIHU ¢ (PAaHIY3CKHUM HIAPMOM U JIETKOCTHIO.

[Tocne OKTAOpHCKON pPEBOJIOIMU U CIEJOBATEIbHO TPaXJAaHCKOH
BOWHBI CUTyallusi pocCUsH Obla o4eHb MI0oXxoi. BoiiHa omycTtomuna 3emiio,
MHOTO Jtojaeld mnorubiio, B CEIbCKOM XO035iHCTBE HEKOMYy paboTaTh.
[IpoaOBOJNILCTBEHHBIX MNPONYKTOB OBIIO OYEHb Majo, W JIOAU CTpajgalid OT
rosona. lleHTpanu3anus U pecTPYKTypu3alHus CeIbCKOTO XO03siicTBa,
NPOMBINIJIEHHOCTH M TOPTOBJHU B JaHHOW cuTyauuu He momoriau. HaoGopor,
gyacTo OECCMBICICHHBIE MEPONpPUATHS ee Jaxe yxynmuiau. Hacenenue

CTpagalJlo OT rojJoaa UJIMUM HEAOCTAYH MPOAOBOJBCTBCHHBIX IIPOAYKTOB.

N3-3a pecTpykTypusanmuu OBIIO 3aKPBITO MPOU3BOJCTBO HEKOTOPHIX
BUJOB TPOJAOBOJIBCTBEHHBIX NPOAYKTOB. JlomamHue ciaaaocTu, MeJ,
cyuieHole ¢QPYKTHI U TONO0OHBIE 3aMeHHIUM B (adpukax H3TOTOBISIEMBIE
KOHJIUTEpCKHe u3aenusi. Takxke Obljla YHHUUTOXKEHA CO3JaHHAsE BEKaMHU CETh

MPOU3BOJCTBA U CHAOXKEHUS HapoJa NPOJYKTAMH.

C npyroil cTOpOHBI, HEMHOTO MO3JHEE CUTyalusi cTaOUIU3UpOBaIacCh

W )KU3HEHHBIH ypoBeHb B Poccuum ctan moBbimaThca. HOBBIM MOJNUTHYECKUN
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ctpoi B Poccum He cormacuiica ¢ peJaMrued M BCEMH JOCTYIHBIMU
cpeacTBaMu ee mnonaBiasia. M3-3a Toro pycckue npekpaTHiIu coOIroIeHHe

CTpOIruX MOCTHBIX NIPAaBHUJI U CTAJIHU YallC y'HOTpC6J'I$ITB MACO.

BMecTte ¢ BhIIIecKa3aHHBIM paduKaJIbHO H3MCHHNJIACb BCA CHCTCMaA
nutaHusg B Poccuu. I[aHHOG HU3MCHCHUC MOXHO CpaBHUBATH HpaBIlOHOJIO6HO

JUIIb C UBMCHCHHUAMMU, KOTOPLIC MPOU3OUIJIN MMOCJIC MPHUHATUA XPUCTUAHCTBA.

B HacTosdmee BpeMsa pycckas KyXHS TakKXe CTaJKUBAeTcad C pAJOM
npobinemM. DTo, mpexjae Bcero, AapieHue rinodbanuzanuu. C OJHONU CTOPOHHI,
MOJXHO CKa3aTh, 4To Poccus oTKpblIack MHPY U MOXKET COTPYIHUYATH C
BCEMHU CTpaHaMH MHUPA, MPUBO3HUTH NPOJOBOIHCTBEHHOE CHIPhE U HCKATh
HOBYIO HHCIUpALMIO 3a TpaHULEH, ¢ Apyrou crtopoHbl, Poccusa pomaxHa
OOpOTHCS ¢ KOHKYpEHIUEH MpUIIENMUX H3-3a TPAHUIBl PA3IUYHBIX QUPM U

npeanpuHUMaTeae, HHTePECYIIMUXCSI MUIEBOW NPOMBIIIIEHHOCTHIO.

CaMbIM BaXXHBIM CJIaJKHUM MPOJIYKTOM B PYCCKOH KyXHe, O€CCIOpHO,
apusieTcs wMen. W3 wmena ToTOBMIM cjlajJKWe Kallu, AaJIKOTOJbHBIE U
0e3anKOorolbHble HANUTKHU, MeJ A00aBIsSJAM BO BCE, UTO JOJIKHO o0iagaTth
claJKuM BKycoM. Jlaxxe mMpsIHUKU CHavaljla TOTOBUJIM M3 MeJa U Ha3blBaJIHU HX
MeaOoBBIM xJieb. 3a HCKIWYEHUEM MeJla UCMOJb30BajJUCh B PYCCKOM KyXHE
pa3nu4yHbie QPYKTHl U Srolabl, (GPYKTOBbIE M ATCOJHBIE COKH HIHU Jaxe
O6epe3oBbiil cok. [lonyasipHBIM CHaIKUM CBHIPHEM SIBISIOTCS TaKXKe OPEXH, MaK
uian TBOpor. Pycckue 3Hanum Takxke O caxape, HO H3-3a CTPOTUX MOCTHBIX
IIpaBUJ HE MCIIOJIb30BalMu €ro o4eHb yacTo. ONHAKO BHIIIEYKA3aHHOE ChIPbE
TONBKO noOaBisieT OdroaaM cilaakuil BKyc. baza mpakTudeckud BCeX CIaJKHX

07101 B pyCCKON KyXHe€ MpeacTaBiIeHa MYKOH.

B pycckoii KyXHU CyIIEeCTBYIOT, B MEPBHIX, OJ0/1a KaK KyJaud, macxa
BAaTPYIIKH U T. M., KOTOPbIe TOTOBSAT TOJBKO ClaJKHE, BO BTOPHIX, 01012 KakK
NUPOKKHU, OJUHBI WU Kalld, KOTOPBIE MOXHO TOTOBUTh U €CTh CHAJKUE HIH
cojeHble. 3a UCKIJIIOYEHUEM BbIIIEYKa3aHHBIX OJIO B PYCCKOW KyXHE MOJXKHO
BCTPETUTh CJagKue oOJlaJbW, TOHYMKH, TBIIIKH, BapeHUKHU, CHIPHUKH,

NpsSHUK, KyThIO, BapeHbE, CYLIEHHBIE Ui ApyruM obpa3om

81



KOHCEPBUPOBAaHHBIE (PPYKTHI U Apyroe. B HacTosmee BpemMs TakXke OUYEHbB
NOMYyJSAPHBl pa3JvuHble KOHIAUTEpPCKUE H3AETHs, KOHPETh, KapaMelb, Kele,

Hpuc, 36(I)I/Ip, HYyra, mrokKoJan, Ba(I)J'II/I, NEe4YCHbC, MOPOIKCHOC U ApYyruc.

CambiM  ynoTpeOasieMbIM HaNUTKOM SBJIsSETCS Yai, dame BCero
ObEeTCs € caxapoM MM C BapeHHeM. Pycckue nob6aT ciaaakuil uaii, 0e3
nobaBieHUs MoJIoKa. B pycckoll KyxHe NOSABIsAETCS TakKXe psAJ HAIUTKOB CO
ClIaJKUM HJIH KHUCIO-CIaAKUM BKycoM. OHH TNPUTOTOBISIOTCS, TMpexIe
BCero, "3 (QpykTroB, sArox u u3 wmena. K dwuciy Takux HaNUTKOB
IpUHAAJEXaT, HaNpuUMeEp, MOpPCH, BOAMULB uIUM Kuceab. Ho Hano
NOJYEpPKHYTh, UTO BCJIEICTBHE pacHpocTpaHeHUs Boaku B Poccum
CHU3UJIOCh YHOTpeOJeHHe  HEKOTOPhIX TPaJUIHUOHHBIX  aJKOTOJBHBIX

HAIIUTKOB, 4alll€ BCCTO U3IrOTOBIACMBIX U3 MCOa (C6I/ITGHB, MCO, MCIIOK).

OnoMacTHKa, 3TO, KOPOTKO TOBOpS, Hayka O COOCTBEHHBIX MMEHaX.
JIMHTBUCTBI, W3yuyaloUMe AaHHYI MNpobleMaTHKy, dYalle BCero odOpamaioT
CBOE BHUMaHHUE HAa U3yUCHUE aHMPONnoHumoe (COOCTBEHHBIE UMEHA JIOJIEH) U
monoHumog (reorpadmueckme Ha3BaHusi). Ho B mociemgHee Bpemsd
pa3BuUBaeTCsd TakXe H3ydeHHe o00JacTu xpemamoHumosg, 3TO COOCTBEHHBIE
MMeHa JHI0JCKMX npousBeneHuii’’. IloHMMaHMe TepMHHAa y pa3HBIX
JTUHTBUCTOB HE OJHMHAKOBOE€, M TMO3TOMY MBI OBUIM BBIHYXJICHBI
chbopmMupoBaTh M CPOPMYJIHPOBATH COOCTBEHHBIH moaxoa. B Hacrosmeit
paboTe moJb3yeMcs YJIEHEHHUEM XPEMaTOHHMOB COTJAaCHO KjlaccuUKalLuu
CJIOBAaLKOTO JMHTrBHUCcTa MaliTana. B naHHOe 4leHEHHE BHECJIa HEKOTOphIE

U3MCHCHUA JUIIJIOMAaHTKa MuxankoBa.

B HacTosimeidl paboTe MBI 3aHHMalHWCh, MPEXKAE BCEro, Ha3BAHUIMH
KoHAUTepcKkux (adpuk W KOHAUTEepPCKUX wm3aenuii. CrneaoBaTelbHO, MBI
MOJb3yeMCs TEpMUHAMHU 3p2oHumbl (Ha3BaHUS OOMECTBEHHBIX UHCTUTYIIUH U
NpEANPUATHIH) W dmMnoporumsl (Ha3BaHUS wusaenui). M3 KOHIUTEPCKUX

U3JIE€IUNH MBI BLI6paJ'II/I Ha3BaHHUA BCCOBBIX KOH(I)GT, TaK KaK aCCOPTHUMCHT

28 Na tomto misté uzivame jednotnou terminologii stanovenou v textu prace, nehled¢ na

odliSné nazory riznych, predev§im ruskych lingvistu.
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MNpOJaBaE€MbIX KOHJIUTEPCKHUX H3AECJIHUN OUYEHb MUPOKHN M B HACTOSLIEH

pa60Te HCBO3MOXHO O6C}’I[I/ITI) Ha3BaHHUA BCEX.

OMIOOPOHUMBI MpEACTaBAAIOT co00il g010KO0 pasgopa, Tak Kak
NOJXOJ JHUHTBUCTOB K JaHHOW mpoOnematnke He oauMHOKHU. Hekoropsie
JUHTBUCTHI Ja)e He CUUTAIT UX cOOCTBEeHHBIMM MMeHaMu. K ducny Takux
JUHTBHUCTOB NpuHaOJICKar, npexac BCEro, pOCCHfICKPIG JUHTBUCTHI,
HaO60pOT, moaxon YCHICKUX JUHTBUCTOB K OMIIOpOHUMAaM SABISECTCA
HNOJIOKHUTEIbHBIM. POCCUiiCKMEe W HEKOTOpBIE APYrue JUHTBUCTH HE CUHTAIOT
HMIOPOHUMBI COOCTBEHHBIMM HMEHa H3-3a TOro, 4YTO OojJbmas dYacTh
OMIOPOHUMHUUYCCKUX Ha3BaHUM OCHOBaHa Ha OOBLIKHOBEHHOM CJIOBAapHOM
3amace, CJIEAOBaTEIbHO, Ha HMMEHaX HapuUIaTeIbHBIX. HekoTopeM
JUHTBUCTAM TaKXe HE HPAaBUTCSA, UYTO OHMIOPOHMMHYECKHE Ha3BAHUS
0003HAYaIOT THICAYM LITYK OJHOTO WU TOTO ’Xe u3nenus. Hamuwm B3rasaom
TaKue JUHTBUCTHI, C OTHOW CTOPOHBI, MPaBbl, C APYTrOMl CTOPOHBI, IO HALMIEMY
MHCHHUIO JaHHBIC IMOKa3zaHUId HE MCIIAaKT TOMY, 4TOO0Bl MOHHUMATh AaHHYIO

rpynmny CjidoB KaK HMCHaA COOCTBEHHBIE.

B mnociaemHeld YacTH OHOMACTHYECKOTO BBEJEHHUSA MBI OOBSICHUIH
OCHOBHBIE TEpPMHUHBI U3 00TaCTU KOHAUTEPCKHUX U3JAEITUN U Ha OCHOBE
TOYHOTO OOBSCHEHHsS CTAHOBUWIIM MPABUIBHOW MEpPEBOJ TAKMX TEPMHHOB Ha

PYCCKHU SI3BIK.

MBI HEe XOTHM Ha HACTOSUIEM MECTE€ TOYHO OIHCHIBATH HCTOPHUIO
KOHIUTEPCKUX H3JCJIUNA, TaK KaK MHOTOo€ YyXe OBIIO CKa3aHo B CBS3H C
TPAaAUIMOHHBIMU CHaJAKUMU OnrogaMu pycckod KyxHH. TOJNBKO XOTUM
OTMETHUTh, YTO KOHJAMUTEPCKUE H3ACIHSI COBPEMEHHOIO THIIA IMPOUCXOIAT,
npexnae Bcero, u3 Ppanuuu. B Havane U3roTOBIAAIUCH KOHIAHUTEPCKHUE
U3J1eNusl B KadecTBE JEKapcTBa, IO3JHEE M3TOTOBJIAIN KOHAMUTEPCKHE
u3Jennus B HeOOJbIINX MAaCTEPCKUX, B KOHIIE OBIJIO UX MPOU3BOJACTBO BIOJHE

ABTOMATHU3UPOBAHO.

Taxxe HC XOTUM KOHKPCETHO O6CY)KI[8.TB HCTOPHUIO BCECX

KOHIOAUTECPCKUX (ba6pI/IK CkaxeM TOJIBKO, YTO MbI ONMKUCAJIN UCTOPUI CaMBbIX
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M3BECTHBIX, K 4YHUCIY KOTOpPbIX MNpuHaIiIexaT KoHUepH "OObenauHEHHBIE
kouautepbl" um ero ¢upmbr "KpacHeii OxTsa6pp", "baGaeBckuiéi" u "Pot
®pout". [Ipyrue onucaHHble B HacToslel pabore konautepckue padbpuku,
3to0 (abpuku "bompmenuk", "AMTA", "Akkounn", "Aszapt", "l wmasa",

"CnaBsuka", "Poccusa", "Ynapauna", konmnepn "Jlakom".

Ha3zBaHuss KOHAWTEpPCKUX GUPM B TEUYEHUE JEeT HU3MEHIIUCh. B
Havajge 3TO OBIJIM, MpPEXJe BCEro, MMeHa BIACTHUTEJIed KOHIUTEPCKUX (UPM.
[Tocne peBosOUMH W3 Ha3BaHUKW OBINM yJaJleHbl HMEHa BIIACTUTEJICH H
bupMBl CcTaaW Ha3bIBaTh MNONPOCTY HOMEpaMH M THIOM TPOHU3BOJCTBA.
Ongrako HOMepa OBIJIM OBICTPO BO3MEINIEHBl HOBBIMHU Ha3BAHUSMU, MOTHUBAIHS
KOTOPBIX OBLJIa CTPOTO HampaBJcHAa HAa KOMMYHHCTHYECKYI HJICOJIOTHIO.
HekxoTopbie Ha3BaHUs YKa3aHHOTO THIIAa COXPAaHUIHUCH A0 CHX MOP, TaK Kak
U3MEHUTh XOPOIIO 3HAKOMBIH TOPTOBHIM 3HAK W Ha3BaHHE OYEHb TPYAHO.
[To3gHee Ha3BaHUS CTAJIW MOTHBHPOBATHCS MECTOM MPEANPHHUMATEIHCTBA
WM THUIIOM H3TOTOBJSEMBIX U3JeliMi. B HacTosmee BpeMs MOTHUBAIHS
OCTaeTCs Ta JXe camas, TOJbKO Ha3BaHHWSI CTajlW OBITh MEHEE OMUCHBIMU H

0oJiee CUMBOJHUYECKHUMHU.

HOCJ’IGI[H}IH 4yacTh HalleH pa6OTBI IIOCBAIIICHA Ha3BaHHUIAM BCCOBBIX
KOH(pCT H3TrOTOBIsIEeMBIX B Poccunu. MEl COCPCAOTOYHNIINCH Ha UX MOTHUBALUIO.
B 3aBucumocTH OT MOTHUBAIlMU JAJAaHHBIX Ha3BaHUMN MBI pasaciin UX B TpH
OCHOBHBIC Tpynmsbl — Ha3BaHHUA ONMUCaTCJIbHBIC, CHMBOJIHYCCKHU

OMUCaTCIbHBIC U CUMBOJIHNYCCKHUC.

HepBa;I rpymnmna Hai’:BaHHﬁ, OTO Ha3BaHHUA OINHUCATCIBHBIC, KOTOPEIC
TOYHO HJIHW YaCTHYHO OIIKMCBIBAKOT AAaHHOC HU3ACIHUC, 0a3zoBoe€ ChIpbBC, BKYC,

BHUJ KOHAUTCPCKOIo U3ACIIHUA UIU KAK-TO ONCHHUBAKT KAaUCCTBO HU3ACIHA.

BTOpaH rpynmna Ha3BaHUM OIIHUCBIBACT U30CIns TOJIBKO
CUMBOJHNYCCKHU, HO OIJHOBPCMCHHO MOXHO HafIHH TECHYIKO CBA3b MCKAY
Ha3BaHHEM u U30CIHUEM. CuMBOIHYECKOE OIMUCaHuc MOTHBHPOBAHO

UCTHOJb30BAHHBIM ChIpbeM ((PpPYKTHI, ATOABI, MOJOKO, MeJa, opexu), hopMoii
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u3agcing, €ro BHCIIHUM BHAOM, LOBETOM HWJIHW HA3BAHUECM IMIPOHU3BOAUTCIA

JaHHOT'O U3OCIIHUA.

TpeTpsa rpynmna Ha3BaHUW, 3TO HA3BaAaHUSA CUMBOJIMYECKHUE, Y KOTOPBIX
HET CBSI3W MEXJy Ha3BaHMeM U wu3genueM. Ha3BaHug pAaHHOTO THOA
CTPEMATCS OKa3aTh OIpPEIEIEHHOE BJIUSHHE HA MBIMIJEHUE MOKYIMAaTEJEH.
OHU  XOTAT  mepeaarh KaKyo-To  HHMOpMaIUIO WX  3aCTAaBUTH
NMOTEHIUAJBHOTO KJIHUEHTA KYNUTh u3aenue. J[aHHbIe Ha3BaHUS BBI3BIBAIOT Yy
NOKynatreined MNPUATHBIE ONIYUIEHHS, XOpOUIee HACTPOECHHE HIIN KEJIAaHUE

KYIOUTh Ha3BaAHOC U3ACIIHUC.

B rpynme cumMBONMYECKHUX Ha3BAHHW MBI ONpENENUIU MOATPYIIIH,
MOTHBAINUMEN KOTOPBIX SBISETCA TOJOXHUTEIbHAss OIEHKa, TMPUSTHBIE
OIIYIIEHUS, KEITaHUE, PEIKOCTh, IEHHOCTh, MOMYJSIPHOCTh U JIOOOMBITCTBO.
Xopoliee HAacTpOEHUE U JKEJaHUE KYHNUTh KOHAUTEPCKOE H3JIEIHE MOTYT
BHI3BATh TAaK)Xe€ pPOMAaHTHKAa U POMAHTHYECKUE CHUTyallMHU, CBA3aHHBIE C
NyTEeMEeCcTBUEM, DOSK30TUYECKUMH CTpaHaMU, HCKYCCTBOM U TPUPOIOH.
HekxoToprie CUMBOJHYECKHE Ha3BaHUSI MOTHBUPOBAHBI TaKXe

NaTpuoTU3MOM, CKa3KaMu HUJHU aHTPOIIOHHUMaMH.

Ocob6oit rpynnoil  SBJAAIOTCA MOTUBUPOBAHHBIE HENPUATHBIMU
CUTyalMsIMHM W OINYI[EHUSAMM Ha3BaHUA. Takue Ha3BaHUSA XOTAT INPHUBJIIEYD
BHUMAaHHE KJIMEHTOB U CKa3aTh, YTO JAHHOEC KOHIUTEPCKOE U3ACIINUE KIUECHTY

MOMOXECT YCIIOKOHUTHCA U MMPCOAOJICTh HCIIPUA3HD CyI[b6LI.

HexoTopsrie Ha3BaHUs KpoMe ONpPENEIICHHOU MOTHUBAIUU
OJTHOBPEMEHHO OCHOBAaHBI Ha CJIIOBAapHOM 3amace Apyrux sA3blkoB. Ha3BaHus,
o0pa3zoBaHHBIE HA OCHOBE JPYTHUX SI3BIKOB, BHI3BIBAIOT y MOKYyMaTeJIe MBICIH
0 KadecTBE HCMOJb30BAHHOTO CHIpbI U ero obpaborke. Mcmonb3oBaHue

AHTIIMHCKOTIO s3bIKa ceiluac SABISAETCSI OUYSHb MOJHEIM.

MBI Takxe KOPOTKO OIIHCAJIN HA3BAHHUA KOHAUTECPCKHUX I/I3I[6J'II/II71 PIRIS: ¢
III/Ia6eTI/IKOB. B TaKHuX Ha3BaHHUAX, qamaie BCCTO, HOABIIACTCA

HECOTrJacOBaHHOE OMpeJesieHue (Ha copbume).
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B mocneanux ab3amax TekcTta Mbl HONpoOOBaiIM OOBACHUTH
MOTHBALIMI0 HEKOTOPHIX HA3BAaHUH, KOTOPbIE HE MOJUUHSIOTCSA HNpeAbIaAyLIel

KJaccUpUKaLUU.

B KOHIC Halleun paGOTH MBI OJOJI’KHBI CKa3aThb, 4YTO CaMOIO 60J'II>I_HYIO
rpyony Ha3BaHUM npeaACTaBIAOT Ha3BaHHUA KOM6I/IHI/IpOBaHHLIC.
CUMBOJHYECKHUEC M OIIHCATSIbHO CHMBOJIMYECKHME HA3BaHUSA OYEHb YacTO
JOMOJHACT KOPOTKOC OMHCAHUC HU3CITHA. Yacto OAHO CHMBOJIHYECCKOEC HUIHN
OmucaTciabHO CHUMBOJIHYCCKOC Ha3BaHUC o003HavaeT HCCKOJIBKO
KOHIAUTECPCKUX U3IeIUl TOro X€ CaMoro Thnma, ¥ OHU OTIHUYAKTCA APYr OT

Apyra TOJIbKO BKYCOM HJIM OCHOBHBIM CBIPBEM.
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Priloha 1: Seznam analyzovanych ergonym

00O "Kongutepckas ¢pabpuka "1 Mas"
BuramMmuuHO-KOHAMTEepCKas ¢pabpukal mas
00O "®eperTtu Pyc"

YK United Bakers

ToBapumecTBo "AOPHUKOCOB U CHIHOBBS"

3A0 "llepBrIli KOHOUTEPCKUH KOMOMHAT
"A3apT"

OAO "Yebokcapckas KOHOAUTEpPCKas
¢babpuka "AKIIMOHEPHBIH KONJICKTHB
KOHAUTEpOB"

Konnurtepckas ¢pabpuka "Amta"

OO0 "Anratickuit xnedbokomoOuuar Nel"
00O "AHnartonus"

00O "Aunymka"

I'pynna komnanuit "AptKyx"
Konaurtepckas ¢pabpuka "Acrtopus"
"®abpuka um. pabouero II. A. baGaesa"

OAQO "KoHIUTEepCKHUN KOHIEPH
"babaeBckui"

AOOT "babGaeBckoe".

Komnanus "bantuiickuii Xi1eb"

00O "Bbambu"

OAO "Ilnmexombunar bexunkuii"

O0OO "Konautepckas ¢pabpuka "borateips"
bonpmeBuk

o0benuuenue "bypsarnumearponpom”

OOO TI'pynna Komnanuit "BEnuceeBckuit
Konnurtepckuit Jom"

Konaurtepckas ¢pabpuka "BepHocTh
KayecTBy"

00O "BecTa"

OAO "Buktopus"

00O "Kongutepckas ¢pabpuka Butek"
BxycHaTkH

00O "Kougutepckas habpuka
"Bonmebuumna"

OAO "BopoHexckass KOHIUTEpPCKAA
¢dadbpuxa”

00O "Konautepckuit oM "BocTok
OAO "Xnebokombuuat "Bocxon"
OAO "IlnmexkomObuuar "BorkuHckui"
OAO "BsazeMmckuii xie6oxkombuuat"
Kouagurepckas ¢pabpuka "['aman"

"Illokonanuas ¢pabpuka um. ['epoes
CranuHrpana

00O "T'nobyc nmroc"

BumHeBoropckas KoHAUTEepcKas ¢padbpuka
"Tonunuu"

00O "exopt"
00O "ecepr-Mactep"

3A0 Kongutepckas ¢pabpuka "Poccuiickue
makoMmcTBa"

00O "TIIO duan"

3A0 "lonckas koHauTEepckas ¢padbpuka”
OAO "3auHCckuil Kpekep"

3A0 "Kounurepckas padbpuka "3aps"

OAO "bnaroBemeHcKkas KOHAUTEpPCKas
¢dbabpuka "3es"

Illokonanguoe ob0benuuenue "3o0ioTas
neyarnp"

3A0 "3onoTo# KIOYHUK"
NBonruHckas konautepckas padbpuka
Nmnepus Bkyca

Momkap - OnuHCKas KOHAUTEpCKas
babpuka

Kougurepckoe oobeaunenue "KMO"
OAO "Kamemku"

Kapameins

3A0 "Kapat nnwoc"

3A0 "Konaurepckas ¢padbpuka "Kackan"
3A0 "Katoma"

OAO MBKK "Konomenckoe"

OOO "Kounautep knacc"

00O "ArpoxornuepH "Konagurep-nmokc"

00O "Kouaputepoypr"



3A0 "Kouaurtepckas ¢pabpuka
"Kounderusit xpop"

3A0 "KoHAHUTEPCKUHN KOHIEPH
"KoponeBckuit"

3A0 "Kpackon"

3A0 "Konxpurepckas ¢pabpuka "KpacHas
3apsa"”

00O "Kongutepckas ¢pabpuka "KpacHas
Cubupsp"

KpacHoypumckuii xnebokoMOUHAT

OAO "MockoBckass KOHAUTEpPCKas
¢adbpuka "Kpacubiii OkTs0pp"

XKeneznoropckas koHagurepckas ¢padbpuka
"Kpacubiit OKkTs16pp"

Kpacupiiit Oktsa6pp KapaBan
"Kpadt ®ync Poccus"

I'VII "MoCKOBCKHH MUIIEBOH KOMOMHAT
"Kpexep"

OAO "Kpuctuna"
Kounurepckas ¢padbpuka "Kpemauua"

3A0 "Kounurepckas ¢pabpuxka numenn H.K.
Kpynckoit"

OO0OO "Ilumesoit xomoOuuar "JIagora"
"Jleaxkounmpom"
"ToproBoiit oM JleHoBBIX"

AOOT "Jluneukass KOHIUTEpCKas
¢dadbpuka”

OAO "JluneukxnedmMakapoHIpom"

3A0 "Konautepckoe o0ObeANHEHUE
"JIroGumblii kpaii"

Opnecckast kKoHAUTEepcKas Gpabpuka uM.
Po3sr JItokcemMOypr

Konnurepckas ¢pabpuka "um. Mapara"”
®abpuka nedenbs "Menxogus Bkyca"

00O "Kouagurepckas ¢pabpuka
"MeHbuIEBUK"

OO0 "Konautepckas padbpuka "Meura"
Munokon

Toproseiii fom "Mupocnana"

3A0 "Monaouynas peka"

000 "®upma "Mopragens"

000 "MOK™"

OO0 "Hanpuuk-CaamocTtsr"
I'K "HaTtypanbHble NpOoayKTH"
3A0 "Kounutepckas pabpuka "Hesa"

Kongutepckuit kombunat "HeBckue
Oepera"”

OOO "HesBckuii konagurep"

00O "Hectne ®yn"

Husxeropoackas kapamenb
HoBoky3Henkas kouautepckas pabpuka

HoBocubupckoe Npou3BOACTBEHHOE
o0beJMHEHNE KOHIUTEPCKOH
MIPOMBIIIIEHHOCTH

HoBocubGupckuilt mpou3BOACTBEHHBII
KOMOMHAT KOHIUTEPCKOH
NPOMBIIIJIEHHOCTH

3A0 "lllokonanuas ¢padbpuka
"HoBocubupckas"

00O "OObeaHEHHBIE KOHAUTEPHI"

O0OO "OObennHEHHbIE KOHIUTEPCKHE
cern"

Kounutepckuii kom6unat "O3Epckuii
cyBeHup"

000 "TC® "Onukc"
OAO "Ilexapn"

3AO0 "Ilen3zeHckas KOHAUTEpPCKas
dbabpuka"

OO0O "llen3eHCKUNH KOHAUTEPCKUN goM"
3A0 "llepBas OuckBuTHas padbpuka"
00O "IleTpa +"

00O "IloxkpoBcKkHH NPSIHUK"

00O "KonauTepckoe MpeanpusITHE
"ITomet"

000 "llpemuym-dyac"
OAO "Xneb6okombunar "IIponerapen”

Kongurepcko-0ynodHsIi KOMOUHAT
"IIpoctop"

00O "MMuénxa"

OAO "Pamenckas kongurepckas ¢padbpuka"
00O "Pamkon"

00O "Konautepckas ¢pabpuka "Pernna"

Pockonnurepnpom
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OAO "Konaurtepckoe o0beIMHEHUE
"Poccusa"

[Toxkonagnas ¢habpuka "Poccus"
"PocrnaBkonnaurtep"

3A0 "Pocrarposkcmopt"

OAO "Pot ®pont"

Py3ckas konnutepckas padbpuka

OO0O "Pycckass IpogoOBOJbCTBEHHAS
KoMmaHus"

3A0 "Pycckuit OuckBut"
OOO "Pycckuit nenenen"

Konaurtepckas ¢pabpuka "Pycckuit
moxonan"

00O "Pycpxmeb"
Kommanus "CIITK"

3A0 "Kounurepckas ¢padbpuka um. K.
Camoitnoson"

OAO "Capanckuit xnebokombuHar"
Konnurepckoe npousBoactBo "Cesep"
THA "Cemucaonos"

00O "CepsBucupogropr"

OAO "Topnumexkombunat "Cepaoockuii"
OO0 "Kounauntepckas padbpuxa "Cubupp"
OOO IITK "CnaBenta"

Crapoockonbckas KoHIUTepckas ¢padpuka
"CnaBssaka"

3AO0 "Ilpou3BOACTBEHHO-KOMMepUEcKas
komnanug "CrnaBsuka"

OAO "Konagutepckoe oObeIHHCHUE
"Cnag&Ko"

00O "Cnagxue rpesst HH"

00O "Cnangkuit tom"

Kounautepckas ¢pabpuka "Cnankuit octpos"”
OAQO "Cnagonex"

Kounurtepckas ¢padpuka "Coxon"

3A0 "CopMoBCKasg KOHIUTEPCKAA
¢dbabpuka"

Tap6arartaiickas koHAUTEepcKkas ¢pabpuka
OAO "Kounnurepckas pupma "TAKD"
Tararporckas koHauTepckas ¢padpuka
UII Ilynsxun U.B.

00O "Topr-Mactep"

Kongurepckas ¢pabpuka "Ygapauna"
00O "VYpansckue KOHAUTEPH!"

00O "®abpuka XJIeOOKOHAUTEPCKUX
nznenun”

000 "®pykToBsiit byket"

OAO "Xnebusii Jlom"

"UenssOuHCcKas KoHAUTEpcKas ¢pabpuka"
"Uensbunckas OuckputHas pabpuka"”

YenasOuHckoe 00beJUHEHUE 1O
NPOU3BOJCTBY KOHAUTEPCKUX H3ACITHU

I'pynna xomnanuit "Yepémymkn"
UepHOTOPCKHUY MUIIEKOMOUHAT

OAO "Yucrtomonbckas KOHIUTEPCKAS
¢babpuka"

00O "llyap"
00O "®upma "Onuxkom"
"DitHeMB"

"DiHeMb. ToBapuIIECTBO MapoOBOH
¢babpuku mokoxana, KOHPEKTH H
YalHBIX MEeYeHUU"

"TocymapcTBeHHAas KoHAUTEepckas ¢padpuka
Ne 1, 6piBImIas DiiHeMBb"

00O "IOBentuc"

OAO "lOxypankongurep"

00O "Komnanus IOHnkeik"
Kounurepckas ¢pabpuxa "Scuas [lonsua"

OAO "JmxkuHcKkui numexkomMoOuHat"
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Priloha 2: Seznam analyzovanych emporonym

Abpukoc
AOpukoc B mokomazie

AOpHUKOC B MIOKOJNAagHOU
ria3ypu

AOpPHUKOC B IIOKOJagHOU
riasypu

ABaHTaX

Arart

Aszaprt

Aticoepr (Ha copburte)
AKKOHJ

AneHka

Anenka Bkyc Kpem-Kapamens

Anenka Bkyc Monounsiit
moKoJIan

Anenka Bkyc Msrkuit upuc
Anenka Bkyc [TnmomGup
Anenka kpeMm-Oprone (Kymoun)
Anenka xkpeMm-0Oprone (oBai)
Anenka C BapeHO! CcrymeHkKoH

Anenkxa C HaunHkoll Bapenas
CrymeHKa

Anenka c opexamMu
AJleHKa CO CTyWEHKOM
Anenka lHlokonaxHas
AnxaH

AMAPETTO

AmMaperTo

AMTA anenbCHHUHUK B caxape
AMTA Bap6apucoas
AMTA Oenblii moxkoaxan
AMTA [womec B caxape
AMTA xnybHUKaA
AMTA obGunenuxa

AHaHac

1 Mas
AKKOHI

AMTA

AKKOHI

CnaBsHKa
1 Mas
AzapT
A3zapT
AKKOHJ

0. K.

0. K.
CnaBsHKa
A3zapT
1 Mas
AMTA
AMTA
AMTA
AMTA
AMTA
AMTA
1 Mas

AHAHAC-KOKOC
AHaHacHas NOJHHA
ANIEJIbCHUH
AmnensCHuH
AmnenbcuHOBas
AnenbcuHOBas
AmnenscuHOBASA
Apabuka
BbabaeBckas Oemouka
baGaeBckue
baGaesckue Tprodenb ropbkuii

Bbabaesckue Tprodens
KJIacCHUUYECKU I

babaesckue lllokomanublii BKycC
baGouka

balikxanbckas nTuuyka
CIUBOYHBIA BKYC

Bapb6apuc
bapbapuc
Backerboun
Batronunk POT ®POHT

Batouuux POT ®POHT ¢
opexaMmu

batonunk POT ®POHT ¢
XaJIBOH

batonunk POT ®POHT
IMOKOJTAadHO-CIUBOYHBIH
BKYC

BenkuHBI opemku
Benouka (Ha copbute)
bensie nmapyca
BJIAXEHCTBO®
BOAPBIHA®
BPUTAHTUHA®
ByGenunknu

ByasTe 3mopoBE (Ha copburte)

A3zaprt
CnaBsHKa
A3zaprt

1 Mas
AMTA
0. K.

1 Mas
AMTA
0. K.

0. K
0. K.
0. K

0. K.
AKKOHJ

AMTA

0. K.
1 Mas
A3zapT
0. K.
0. K.

AMTA
AzapT
1 Mas
Poccus
Poccus
Poccus
0. K.

AzapT
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BYKET A3APTA
Byker nwo0OBu
BypaTuno
bypeBecTHUK

boinuna

BBIJINHA TEPOUYECKAA®
B cTtpaHe BenukaHOB
B crpane nununyrtos
Bacunbku
BacunbkoBbie ria3ku
BnoxnoBeHnue
BrnoxunoBenne (Kymou)

BJIOXHOBCHI/IG C MUHOAJIBbHBIM
KpEeMOM U HOCJIBIM MHUHAAJICM

BnoxHoBeHHE ¢ MOKOJIAgHO-
OpCXOBLIM erMOM U L CIBbIM
byHIYKOM

Bentop ¢ MOJIOYHON HaYUMHKOU
BeuepHuii 3B0H
Bsner

B3nerHas nonoca
Busben
BUKTOPHUA
Bukropus
BUHOTPAX
Bunorpan
Bunorpagunka
Bumenka
BUIIHA

Bumns

Bumns

BKYC JIJETA® co BKycoMm
abpukoca

BKYC JIETA® co BKkycoM
amenbCHHA

BKYC JIETA® co BKkycoM
BHHOTpajaa

BKYC JIETA® co BKycoM
BUIIHU

A3zapT
CnaBsHka
1 Mas

0. K.

1 Mas
Poccus
CrnaBsHka
CnaBsHka
0. K.
AKKOHI
0. K.

0. K.

0. K.

0. K.

CnaBsHKa
0. K.
0. K.
CnaBsHKa
CnaBsHKa
A3zapT
1 Mas
A3zapt
A3zapT
1 Mas
A3zapt
A3zapT
A3zapt
1 Mas

Poccus

Poccus

Poccus

Poccus

BKYC JIETA® co BKycom
KIYOHUKH CO CIUBKAMH

BKYC JIETA® co BKycom
JIECHBIX AT0[]

BKYC JIETA® co BKkycoMm
s010Ka

BOJIIMEBHOE KOIIBITHE
BocTounas cka3ska
I'AJIEPEA

lonyOknHa BecTOUYKa
IFOPOACKASA JTACTOUKA®
I'punpsax B wokonane
I'punpsixk Markui

I'punpsixk ¢ U310MOM U
KEIPOBBIMH OpEXaMH

I'punesaxubie Bo3nymHas Hyra
U MATKUHI TPUIBSAK

I'punpsaxxHble MATKUNA T'PUILIBSIK
I'pyma

I'ycunbsle nanku
IBOMHAS PAJIOCTH
HecepTHas

JleTckas medTa
JI>xxum-bun
JxynberTa

Hdy6ox

JbiHbKaA

Hromec

Jromec

Jromiec

Kenanunas

Kene-Kona

Keneilinsle co BKycom
alenbCHHA

XKeneliuble co BKycoMm
bapbapuca

XKeneliuble co BKycCOM
KIYOHHKH CO CIUBKAMH

3abaBHBIC

3abuska

Poccus

Poccus

Poccus

A3zapt
A3zaprt
Poccus
AKKOHJ
Poccus
0. K.
0. K.
AMTA

0. K.

0. K.

1 Mas

1 Mas

0. K.

1 Mas
AMTA
CnaBsiHka
AKKOHJ

1 Mas
Azapt

0. K.
AzapT

1 Mas
AKKOHJ
CnaBsHKa

0. K.

0. K.

0. K.

AKKOHJ

CrnaBsiHKa



3aragka

3anus
3agdapoBaHHEIC
3Be3qHAas HOYKA
3BEe3IHBIH METEOPUT
3EJIEHOE ABJIOKO
3eneHoe A0I0KO0
3eMIsIHUYKA
3epHymika

S3UMHSS BUIIHS
3uMonto0OKa
3oxoTas mopa
3om0Tas mUenaka
3onotucras
3omo0To# abpukoc
3o10TOM 0a3uc
3onoroi Cren
UBymka

NPUC B mokonane
HNckpunka
Uckymenue MArKU rpunbsax

NckymeHnne MArkuil rpuibsax
u HexHasa Hyra

Nckymenue HexHasa Hyra ¢
opexaMM U LlyKaTaMu

Uckymenue OpyKkTOBBIH
TPUIBSK C QYHIAYKOM

KAITYUYHUHO
Kapa-xywm
Kapa-xym
Kapabac bapabac
KapaBan
Kapannamu
Kapernaska
KenpoBas
Kuzun
Knepmon
KJIYBHUKA

KnyOHuka nukepHas

A3zapT
AKKOHJ
AKKOHJ
AMTA
CnaBsHka
A3zaprt
AMTA

1 Mas
AKKOHJ
AMTA
AKKOHJ
AKKOHJ

1 Mas

1 Mas
AMTA
AMTA
CnaBsHka
1 Mas
Poccus
CnaBsHka
0. K.

0. K.

0. K.

0. K.

A3zapt

0. K.

1 Mas
CnaBsHKa
AMTA

1 Mas
AKKOHJ
AMTA
0. K.
CnaBsHKa
A3zapT

1 Mas

Kny6Huka co ciuBkamMu
KnyOHuKa cO cTUuBKaMu
KnybHuka co cnuBKaMu
Kny6Huka co ciuBkamMu
Kny6ununas
Knybuununas

KJIFOKBA

Knwoksa

KnokBenHas
KnmokBeHnHas B caxape
Koxkoc

Kokocossie (Ha copbute)

Kouders Ha copbure ¢
TONHHAMOYpPOM

Koupsunas

Koposka

KopoBka

Koposxka 30% monoka
Koposka Bkyc Illokonan
KopoBka Upucunas

KopoBka negeHIbBl MOJTOYHBIE
KopoBka Monounas

KopoBka HaunHka CinBouHaA
TAHYYKa

KopoBka CiuBOYHBIHN KpeM
Koposka TonneHnoe Mo10K0O
Kopcuka

Koc xanBa ¢ opexoMm u H3IOMOM
Kode-cnusknu

Kodetinsrit apomar
KpacHas mamodka
KpacHbli 6ammMadox
Kpacusiii mak

KpacHpiii Mmak
KPEM-BPIOJIE

Kpem-nukep B MOJTOYHOM
mokonane

Kpemoxk

KprekoBHHK B caxape

0. K.
AKKOHJ
A3zaprt
1 Mas
AMTA
1 Mas
AzapT
1 Mas
0. K.
1 Mas
1 Mas
A3zaprt
Azapt

1 Masx
1 Mas
. K.

o
o
o
0.
o
o
o

0. K.

0. K.
CnaBsHKa
CnaBsiHka
AKKOHJ

1 Mas

0. K.
AKKOHJ
0. K.

1 Mas
A3zapt

CnaBsHKa

AKKOHJT

1 Masx

VI



Kcroma

KypHocuku

Kypses

Kypbes (moxkomaaHBIH)
Kei3sn-Kym (Ha copbure)
Jlagora (Ha copbute)
JTAbA®
Jlanku-napanku
JlacTtouka

Jlebenymka Bkyc Kpem-
Kapamensp

Jlebenymka ¢ MATKOH
KapaMelbo

Jlenu leun

Jleqgn Hous

Jlens ¢ xxeamelWHONW HAYMHKON

JlecHas makomKka
JlecHO¥ OJEHB
JlecHoit opex
JlecTh

JIukepuas
JIukepHas B caxape
JluxepHbIl apoMar
JJUMOH

JIumon

JlumMoHHas
JlumonHas
JIumoHHas
JIUMOHYHUKU
Jlyna-napk
Jlro6umoe Yyno
ManeHa
Manenpkoe Uyno
MAJIMUHA

Manuna

ManuHa CO CIMBKaAMH
ManvHa cO CIMBKaAaMH

Manpimka

CnaBsgHka
AKKOHJ
CiaBsHKa
CnaBsgHka
A3zapt
A3zaprt
Poccus
AKKOHJ
0. K.

0. K.

CrnaBsiHKa

AKKOHJ
AKKOHI
CnaBsHKka
0. K.
AKKOHI
AMTA
CnaBsHKa
AKKOHI

1 Mas
CnaBsHKa
A3zapT

1 Mas

0. K.
A3zapT

1 Mas

0. K.
AKKOHI
CnaBsHKka
AKKOHJ
CnaBsHKa
A3zapt

1 Mas

0. K.

1 Mas
A3zapt

Mannapus
MaHagapuHYUKU B caxape
MapwMmens

Macka

Macka

MACKA HEBUJJUMKA®
Mackapan

Menok

MenyHOK C H3I0MOM
MenyHoK ¢ opexom
Meurta

Munop

MUIIKA

Mumika KkocoJiamnslii

Mumka kocosanblii MeagoBBIH

rpUIbsK

Mumka Kkocojganblii ¢ OpexoBoOH

Ha4YUMHKOW U OpexaMu
Mowu nodumsbie
Moxko

Mokko

MOJIOAEXHBIE UCTOPUU®

MonouHas peuka
MomnouHnas ¢ xode

MoHnacHBIE JIEIEHIIOBHIE
aHaHac

MoHDacHBIE TEIECHI[OBEIC
KIyOHUKa

MoumacHbIC JCOACHIIOBBIC
JUMOH

MoumacHbIC JCOACHIIOBBIC
MaJIuHa

MoHnacHbBIE NeAEeHIOBBIE
MSTHas CBEXECTh

MoHnacHbBIE NeAEeHIOBBIE
MepCuK

MoHMmacHBIC JEACHIOBBIC
bpykTOBas MO3aHMKa

MounacHbIe JCACHIIOBBLIC

SITONHBIM KaJICHJOCKOII B

caxape

1 Mas

1 Mas
AKKOHJT
0. K.

1 Mas
Poccus

1 Mas
A3zapT
CnaBsHKa
CnaBsHka
0. K.
CnaBsHKa
0. K.

0. K.

0. K.

0. K.

AMTA
AMTA
A3zaprt
Poccus
AKKOHJ
1 Mas
1 Mas

1 Masx

1 Mas

1 Mas

1 Mas

1 Mas

1 Mas

1 Mas
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Mopckue

MOPCKUE UYJECA®
Mopckoil KOHEK
MockBuuKa

MockBuuka lllokomagHo-
MOJIOYHas

My-my

My-my

My-mycs

My3bika T100BU

Miocnau ¢ BUTAMUHAMH
MsaTtHas

Halickpum
Hactena-cmactena

HeBckue 3opu (Ha copburte)
HeBckue menoauu

Hexenka Bxyc 0aHaHOBEHIHI
aecepT

HexeHnka ¢ apoMaTtoM BaHUIIHU
HexeHka ¢ apoMaToM opexa
HexHasa cka3ka

Husa

Humopa

HoBoe Yyno

Horka

Hroanc

OBJTAUKO®

O6sikHOBeHHOE Yyno
OJIYBAHYHMK OPEXOBBIN®
OAYBAHUUK®

O30pHOH €XHK

Omnera

Omnera (Ha copbure)
OpexoBo-coeBas

OpexoBbie

Opemku B mokojane
OcCeHHHUN BaJbC

Ot Kpacynu

0. K.
Poccus
AKKOHJ
0. K.
0. K.

0. K.

1 Mas
AKKOHI
AKKOHJ
CnaBsiHKa
0. K.
CnaBsHka
AKKOHJ
A3zapT
A3zapt

0. K.

0. K.

0. K.
CnaBsHKa
0. K.
AKKOHJ
CnaBsHKa
CnaBsHKka
AKKOHJ
Poccus
CnaBsHKka
Poccusa
Poccus
A3zapT
A3zaprt
A3zapT
AMTA
CnaBsHKa
1 Mas

0. K.

AKKOHJ

Ot IlecTtpyxu

NAJIUTPA®

ITanma Kapixo

Ilapang B MOJIOYHOM IIOKOJAAE
I[lepBouBer (Ha copbure)
Ilepcuk

[Terymox — 3omotoil
rpebemox

[eTymok 3070TOM rpedeniok
ITuuyra

IInatuHoBHI#H CTen
IToncuexusie (Ha copbure)
ITomanuas B caxape
[onynspHas B Kakao MOpOIIKeE
IToTtexa

ITosma

IMPU3HAHUE®

IIpuuan

IITamka

IITuna nuBHasa

IITuube MonoKO

IITuube MoToko CIMBOYHO-
BAaHUJIBLHOE

IITuanssa caacTh
IlynmeBas
Ilyrtanuua
IIYTEILIECTBHUE®
Pa3z — JIBa!
Palickue caiuBku
Paiickuii opemek
Patickuii Tprodens
Paiickuii pazan
PakoBric meiiku
PakoBpic melku
Paukm

Pauku uygamku
Pezena

PE3EJA®

AKKOHJ
Poccus
CnaBsiHKa
CnaBsHka
A3zapt

1 Mas

0. K.

1 Mas
AKKOHJ
CnaBsiHKa
AzapT

1 Mas

1 Mas
CnaBsHka
CnaBsHka
Poccus
CnaBsHka
1 Mas
AKKOHJT
0. K.

0. K.

CnaBsHKa
1 Mas
CnaBsHka
Poccus
CnaBsiHka
PK®
PK®
PK®
CnaBsHka
0. K.

1 mas
A3zapt
CnaBsHKa
1 Mas

Poccus
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Pomamku

POT ®POHT c moxonagom
POT ®POHT Tprodenvuas
Pyzanna Anenbcun
Py3zanna bananoBoe
Pyzanna Bumns

Pyzanna JlbIHs

Py3anna Knyonuka co
CIMBKaMU

Py3zanna KnmokBa

Py3zanna Kpem-Oprone
Py3zanna CIMBKHU C MIOKONAAOM
Pyszanna CnuBodHoOe

Pyzanna ®pyktoBoe

Py3anna YUepHuka co CIMBKaMu
Pysanna Illlokonanuoe
Py3anna fA6moxko

Pycckas nmecuHs

Proxyxa

CaMOJEeTHUK TUMOH

CrymeHnka

Cesam

Cepebpsausit Cten

Cepsiit Bouk u [IpexpacHas
mramovka

Cubupckas opxujaes
Cubupckue

CubOupCcKHil MHUIIKA
CUM®OHUA NCITAHCKAA

CUM®OHNA
UTAJIBAHCKAA

CuHss cauBa

Cka3ka

Cka3ka

Cka3ka

Cka3ka-coH
CKPOMHUITA-POMAIIKA®
CnaBsiHKa

Cnagkuii opemex

0. K.
0. K.
0. K.
PK®
PK®
PK®
PK®
PK®

PK®
PK®
PK®
PK®
PK®
PK®
PK®
PK®

1 Mas
AKKOHJ
AKKOHJ
AKKOHI
CnaBsHka
CnaBsiHKa

AMTA

AMTA
1 Mas
AMTA
Poccus

Poccus

AMTA
AMTA
0. K.

1 Mas
AKKOHI
Poccus
CnaBsHKa

A3zapt

CnacTteHa

CnacTh BaHHIBbHAS QIIOyHaK
CnacTtp mokonagHas paoymak
Cnusa

CnuBOUHBIN TUKEDP

Caumo

CHEeXO0K

CHeXoK

CHomuk

Co3Be3ane yabl00K
ConHeuHas JBIHS
COJIHBIIIKO C CeMEeYKaMH

CouHas mo0JIbKa BKYC
AnenbcuH

CouHasg nonska BKyc bapOapuc
CouHag nonbka Bkyc Jlaiim
Cnapk ¢ abpukocom
Cnapk ¢ 4EpHOCIUBOM
CYJAPVIIKA®

Cyodpne KopoBka Bxyc
TonneHoe MOIOKO

CYQ®IIETTO!
Cyodunerro!

Taranait

TAUHA IO)KAHKU®
TearpanbHasd
TeaTpanbHas
Tuk-tak B caxape
Todpon

Tpu ukc ¢ Horyprom

Tpu Ukc ¢ iioryprom B Genoi
raasypu

Tpu Ukc mokonaaHbli
Tpuoins

TPIODEJIU

Tprodenun

Tym B MOJTOYHOM IIOKOJIAfeE
YAUBUTEJIBHBIE 300ITAPK

YTpeHHue

AMTA
CnaBsHka
CnaBsiHKa
1 Mas
A3zapt
AKKOHJ
0. K.

1 Mas
AKKOHJT
AKKOHJ

1 Mas

0. K.

0. K.

0. K.
0. K.
CnaBsiHKa
CnaBsHka

Poccus

0. K.

0. K.

0. K.

1 Mas
Poccus
0. K.

1 Mas

1 Mas
CnaBsHka
CnaBsHKa

CrnaBsiHKa

CnaBsHKa
CnaBsHKa
0. K.
CnaBsHKa
CnaBsHKa
Poccus

1 Masx
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®aHT C KOKOCOM
DaHT c Opexom

dapc ¢ XpyCcTAIIUMHU
mapuKaMu

®apc WOKOJAAHBIA KPEM
deHUKC ¢ aHAHACOM
deHHUKC ¢ BUINIHEH
deHHuKC ¢ H3IIOMOM

Des

D®ES CUPEHU®

OHUHUK C MUHAAIEM B
IOKOJIAJHOMN Tia3zypu

durcu

Onep kn1ybHUKa

®nep xode co CIUBKAMH
drnep opex

®yep CIUBKHU

Onep Tprodens

draep mwokxonan
Opannysckuit 3edup
®OpyKkTOBas HUHTPUTA
OpyKTOBO-ATrOAHAA
OpyKTOBO-SATONHBII OyKeT
OpyKTOBBIU caf

®pyt Kucc anenscusn
®pyt Kucc Bumns

®pyt Kucc rpyma

®pyr Kucc xny6HuKa
®pytr Kucc numoH-naiim
®pyt Kucc nepcuk-MaHro
®pyt Kucc caupa

®pyt Kucc uepHas cmoponuHa

®pyranuHaka 3aTOpHBIA BKYC
JUMOHA

®pyranunaka JIroOUMBIF BKYC
BUILIHU C HOTYPTOM

Opyranunka JIoO6umMblii BKyC
KIyOHUKH ¢ HOTypTOM

Opyranunka JIoO6umMblii BKyC
YEepPHHUKH C HOTYpTOM

CnaBsHKa
CrnaBsiHKa

CnaBsgHKa

CnaBsgHKa
CnaBsHKa
CnaBsHKa
CnaBsgHKa
0. K.
Poccus

AMTA

AKKOHI

AMTA
AMTA
AMTA
AMTA
AMTA
CnaBsHKa
AKKOHJ
1 Mas
1 Mas
1 Mas
AMTA
AMTA
AMTA
AMTA
AMTA
AMTA
AMTA
AMTA
1 Mas

1 Mas

1 Mas

1 Mas

®pyranuHka MaHsSmu BKyC
JECHBIX SAT0J

OpyTaMUKC 3aJOPHBIH BKYC
aneNbCHHA

®pyTaMHUKC 3aJ0PHBIN BKYC
bapbapuca

®pyTaMHUKC 3aJ0PHBIN BKYC
3eJeHOro sA0J0Ka

®OpyTaMUKC 3aJOPHBIA BKYC
JIUMOHA

®OpyTaMUKC 3aJOPHBIA BKYC
YEepHOU CMOPOJIUHBI

®OpyuyerTo KpBIX)KOBHUK C
KOKOCOBOW HAQYMHKOH

®pyuerto Kypara B mokonaje

®pyuerto Kypara ¢ rpeukum
opexoMm

®pyuerTo UepHOCIuUB B
mokonane

OpyuerTo UepHOCHUB ¢
IPELKUM OPEXOM

®pyuerTo UepHOCHUB C
KOKOCOBOW HAUYMHKOH

®pyuerTo UepHOCHUB C
MUHAAIEM

®pyuerTo UepHOCaus ¢
TprodenbHON HAUYUHKOMN

dyra

XanBa

XanBa B mIOKOJazge
Xaxsa POT ®POHT

Xanxsa POT ®POHT (B
HepPeKpyTKy)

Xansa POT ®POHT c kakao u
KYHXYTOM

Xansa POT ®POHT ¢
KaImy4uHO

Xansa POT ®POHT ¢
MHHIAIEM

XanBseTTa
XanseTTa JIIOKC
XanBUYHEIE

Xpabpsiit Anagun

1 Masx

1 Mas

1 Mas

1 Mas

1 Mas

1 Mas

PK®

PK®
PK®

PKO®

PKO®

PK®

PK®

PKO®

CnaBsHKa
CnaBsiHka
AKKOHJ
0. K.

0. K.

0. K.

AKKOHJ
AKKOHJ
A3zaprt

CrnaBsiHKa



XpycTanuk
Ifapckoe 1akoMCTBO
[IBerensn

Hutpon

Mutpon

e o
UATA-UATA
YAPOBHUITA®
Yaponeiika
Yapopaeiika
UepHast cMOpOAgHHA
UepHast cMopoaMHa
YUEPHUKA

UepHOCHAUB B MIOKOJaAHOHU
riiasypu

Uexapna
[Manyubs

[lToxonanHbIit 1ecepT C
a0puKOCOM

[MokonagHblli necepT C
YEepPHOCIUBOM

[MokonagHblil Opeliek

CnaBsHKa
CnaBsHKa
AKKOHJ
0. K.
A3zapt
CnaBsgHKa
A3zapt
Poccus

1 Mas

A3zapt
1 Mas
A3zapT

AKKOHJ

CrnaBsiHKa
1 Mas

CrnaBsiHKa

CrmaBsiHKa

CrmaBsiHKa

IIOKOJIAJHBIM XUT® ¢
BAaHUJBLHONW HAYUHKOH

IIOKOJIAJHBIM XUT® ¢
MOKOJAagHOM HAYNHKOM

OKk30THUYECKHE QPYKTHI

DKCTpUM

OJeH ¢ OpeXOBBIM KPEMOM

DJeH CO CIMBOYHBIM KpeMOM

DJIUT B MOJIOYHOM oroxKojganec

DJIUT B TEMHOM IIOKOJAaze

DnuTaHa
DnutaHc
IOxanka
S nrobaro
A nrobaro
S nobnro
S nrobnro
A nrobaro
SA6noko

S6noko

Srognas

CKa3KH.

CKa3KH.

CKa3KH.

CKa3KH.

CKa3KHu.

3onymka
Mopo3ko
CHerypouka
Tepemoxk

[lenkyHuYuK

Poccus

Poccus

A3zapt
CnaBsHKa
0. K.

0. K.
CnaBsHKa
CnaBsiHka
AKKOHJ
AKKOHJT
A3zapt
AMTA
AMTA
AMTA
AMTA
AMTA
A3zapt

1 mas

CnaBsHKa

X1



Anotace

Autor prace

Bc. Marie Dutkova

Fakulta

Filozoficka fakulta

Katedra

Katedra slavistiky (sekce rusistiky)

Nazev prace

Sladka jidla a mnapoje v ruské kuchyni (se

zaméfenim na jazykovou analyzu nédzvi cukrovinek)

Vedouci prace

doc. Ludmila Stépanova, CSc.

Pocet znakt 140.000
Pocet ptiloh 2
Pocet tituli pouzité|58

literatury

Klic¢ova slova

onomastika, chrematonymika, Rusko, cukrovinky,

jidlo, nadrodni kuchyné

Charakteristika prace

Tato prace shrnuje historii a podminky vyvoje

ruské narodni kuchyné a zaméfuje se predevSim na
jeji sladkou formu. Kratce pojednava také o historii
nejvyznamnéjSich podniklt zaméfenych na vyrobu
cukrovinek. Jazykova c¢ast vénovana

prace je
nazvim cukrovinkaiskych podnikti a vybranych

cukrovinek z hlediska jejich motivace.

XI1I




	 1 Úvod
	 2 Ruská kuchyně
	 2.1 Historie ruské kuchyně
	 2.1.1 Přírodní podmínky
	 2.1.2 Přijetí křesťanství a tradice stravování
	 2.1.3 Kuchyně od 10. do 17. století
	 2.1.4 Ruská kuchyně od Petra I. do revoluce
	 2.1.5 Tradice stravování v porevolučním období
	 2.1.6 Současnost

	 2.2 Hlavní znaky ruské kuchyně
	 2.2.1 Prostředí
	 2.2.2 Zdroje
	 2.2.3 Uchovávání potravin
	 2.2.4 Suroviny
	 2.2.5 Technologické postupy
	 2.2.6 Sváteční a postní stůl
	 2.2.7 Sladká jídla

	 2.3 Staroruská kuchyně z pohledu dnešní výživy
	 2.4 Tradiční sladká ruská jídla a deserty
	 2.4.1 Kaše (каша)
	 2.4.2 Bliny (блины)
	 2.4.3 Oladi (оладьи)
	 2.4.4 Pirožky (пироги, пирожки)
	 2.4.5 Vatrušky (ватрушки)
	 2.4.6 Pončiky (пончики) а pyšky (пышки)
	 2.4.7 Vareniky (вареники)
	 2.4.8 Syrniky (сырники)
	 2.4.9 Perník (пряник)
	 2.4.10 Kuťja (кутья)
	 2.4.11 Kulič (кулич)
	 2.4.12 Pascha (пасха)
	 2.4.13 Další sladká jídla – vařená
	 2.4.14 Další jídla – pečená či smažená

	 2.5 Tradiční nápoje ruské kuchyně
	 2.5.1 Čaj (чай)
	 2.5.2 Kvas (квас)
	 2.5.3 Sbiteň (сбитень, збитень)
	 2.5.4 Medok (мед, медок) a „ruská medovina“ (ставленный мед)
	 2.5.5 Mošty (морсы) a ovocné šťávy (водицы)
	 2.5.6 Kysel (кисель)
	 2.5.7 Prostokvaša (простокваша)
	 2.5.8 Další nápoje


	 3 Teoretická východiska jazykové analýzy
	 3.1 Typy onomastických pojmenování
	 3.2 Vlastnosti chrematonym
	 3.3 Sériové výrobky v onomastice
	 3.4 Označování cukrovinek
	 3.4.1 Označování čokoládových cukrovinek
	 3.4.2 Označování nečokoládových cukrovinek


	 4 Cukrovinkářský průmysl v Rusku
	 4.1 Historie výroby cukrovinek
	 4.2 Cukrovinkářské podniky
	 4.2.1 КФ "1 Мая"10
	 4.2.2 ЗАО ПКК "Азарт"11
	 4.2.3 ОАО "АККОНД"12
	 4.2.4 КФ "Амта"13
	 4.2.5 КФ "Большевик"14
	 4.2.6 ООО "Объединенные кондитеры"15
	 4.2.6.1 ОАО "Кондитерский концерн Бабаевский"
	 4.2.6.2 МКФ "Красный Октябрь"
	 4.2.6.3 OAO "Рот Фронт"

	 4.2.7 Шоколадная фабрика "Россия"17
	 4.2.8 Старооскольская КФ "Славянка"18
	 4.2.9 КФ "Ударница"19
	 4.2.10 Další společnosti

	 4.3 Názvy cukrovinkářských podniků
	 4.3.1 Ergonyma do roku 1917
	 4.3.2 Změny ergonym po revoluci 1917
	 4.3.3 Změny po ukončení občanské války
	 4.3.3.1 Motivace ideologií vládnoucí strany
	 4.3.3.2 Motivace zaměřením výroby a sídlem podniku

	 4.3.4 Ergonyma v demokratickém Rusku
	 4.3.4.1 Motivace zaměřením výroby a sídlem podniku
	 4.3.4.2 Další motivace



	 5 Motivace názvů cukrovinek
	 5.1 Emporonyma čistě popisná
	 5.1.1 Názvy podle surovin či příchutí
	 5.1.1.1 Cukrovinky s jednou příchutí
	 5.1.1.2 Cukrovinky s více příchutěmi
	 5.1.1.3 Uspořádání surovin

	 5.1.2 Názvy podle druhu cukrovinek
	 5.1.3 Názvy obsahující hodnocení výrobku

	 5.2 Emporonyma podmíněně symbolická
	 5.2.1 Názvy podle použitých surovin
	 5.2.1.1 Ovoce a lesní plody
	 5.2.1.2 Mléko
	 5.2.1.3 Med
	 5.2.1.4 Ořechy a semínka
	 5.2.1.5 Dovozové suroviny

	 5.2.2 Názvy podle tvaru nebo vzhledu
	 5.2.3 Názvy podle barvy
	 5.2.4 Názvy podle konzistence
	 5.2.5 Názvy zaměřené na účel výrobku nebo cílovou skupinu konzumentů
	 5.2.6 Názvy podle výrobce
	 5.2.7 Kombinovaný název

	 5.3 Emporonyma symbolická
	 5.3.1 Kladné hodnocení
	 5.3.2 Příjemný pocit, příjemná situace
	 5.3.3 Touha
	 5.3.4 Vzácnost
	 5.3.5 Popularita
	 5.3.6 Zvědavost
	 5.3.7 Výtečné vlastnosti
	 5.3.8 Romantika
	 5.3.9 Vlastenectví
	 5.3.10 Příroda
	 5.3.10.1 Fauna
	 5.3.10.2 Flora
	 5.3.10.3 Neživá příroda

	 5.3.11 Pohádky, mytologie, nadpřirozeno
	 5.3.12 Označení osob

	 5.4 Cizojazyčné názvy
	 5.5 Cukrovinky určené pro diabetiky
	 5.6 Emporonyma s nejasnou motivací

	 6 Závěr
	Резюме
	Seznam obrázků
	Seznam příloh
	Seznam zkratek
	Seznam použité literatury
	Příloha 1: Seznam analyzovaných ergonym
	Příloha 2: Seznam analyzovaných emporonym


