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HODNOCENI
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Nazeverice. SENZORICKE HODNOCENI MiICHANYCH NAPOJU

Uroven splnéni tématu BP A | B | C | DJ|E/|F
stupeni splnéni cile X

logicka stavba prace a navaznost Casti X

hloubka provedené analyzy X

vhodnost pouzitych metod X

uroven pouziti metod X

zavéry prace X

vlastni pfinos studenta k tématu X

vyznam pro teorii / praxi X

Splnéni formalnich nalezitosti BP A B c D E F
prace s literaturou, citace

Uprava prace — text, grafy, tabulky, ... X

styl, jasnost formulaci X

gramatickd uroven, preklepy X

samostatnost a aktivita studenta pfi zpracovani X

stanoveni a pInéni harmonogramu tvorby prace X

spoluprace s vedoucim prace X

Pro uvedeni konkrétnich pripominek a otazek k praci, resp. pribéhu zpracovani
pouzijete druhou, pripadné i dalSi strany hodnoceni.

U obhajoby pozaduji odpovéd na nasledujici otazky:

NAVRZENA ZNAMKA:
(POUZIVEJTE STUPNICIA, B, C, D, E, F) A

Slovni hodnoceni prace:

Autor bakalarské prace prokazal znalost barmanské problematiky jak v praktické tak
teoretické roviné. Teoreticka cast se spravné vénuje vyvoji zkoumaného oboru.
Provedeny vyzkum je zpracovany precizné€, samostatné a s vyuzitim vlastnich
prostfedku. Vlastni receptury nejen zpracoval, ale také podrobil seriézni senzorické
analyze. Vystup praktické €asti a pouzité receptury tak mohou slouZit i jako inspirace
pro provozovatele sou€asnych gastronomickych podnik(. Zde spatfuji nejvyssi
pfinos predlozené prace.




Autor vyuzil dostateéné dostupné literarni zdroje, aktivné spolupracoval a
navstévoval osobni konzultace.

Bakalarskou praci doporu€uji k obhajobé a navrhuji hodnoceni: A
Vedouci bakalarské prace: Mgr. Tomas Ulbrich, Ph.D.

Datum, misto a podpis vedouciho: 28. 4. 2016



