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Možnosti využití kapsaicinu ve výživě hospodářských zvířat 

Souhrn 

Cí lem této bakalářské práce bylo sepsání literární rešerše zabývající se 
možnos tmi využi t í a up la tněn ím kapsaicinu ve výž ivě hospodářských zvířat. Detailněji 
práce zkoumala samotnou látku, je j í chemické složení a výskyt v př í rodě a z velké 
části j e j í pozi t ivní a negat ivní účinky na jednot l ivé druhy hospodářských zvířat. M e z i 
zástupce hospodářských zvířat b y l zvolen skot, koně , |malí p řežvýkavci a drůbež. 

Tato práce by se dala rozložit na oddíly, kdy se v p r v n í m oddí lu zabývá 
převážně předs tavením látky kapsaicin po chemické stránce, kde v pří rodě se 
vyskytuje, jeho botanické zařazení a popis rostliny, která n á m danou látku zajišťuje. 
Dá le se práce stáčí k obecnému pojetí aplikace a možnos t í využit í , j a k é j sou pozi t ivní 
přínosy a jak by se dalo př ínosně působi t na jednot l ivé druhy hospodářských zvířat. 
Každý druh je zde rozebrán zvláště a nachází se zde porovnání m n o h ý c h studií 
s pozi t ivními nebo se stagnujícími výsledky, které by mohly (vést k lepš ímu pochopen í 
a správného začlenění kapsaicinu do výživy hospodářských zvířat, u k te rých právě 
chceme cílit na co nejlepší možné výsledky. 

V pos lední části se nachází j i ž j e n stručné doporučení na obezřetnost při 
predávkovaní lá tkou a j a k é by mohly nastat negat ivní účinky, například pro osoby 
zacházej ícími s látkou. 

Okomentoval(a): [OF1]: *mali 

Okomentoval(a): [OF2]: Za mě asi lepši v jednom souvětí 
- „ ...výsledky, které by mohly...." 

Okomentoval(a): [OF3]: "mohly 

Klíčová slova: kapsaicin, výž iva zvířat, aplikace 



Using of capsaicin in animal nutrition 

Summary 

The a im of this bachelor thesis was to write a literature rejsearct( wh ich deals wi th the 

possibilities of use and application of capsaicin i n livestock nutrition. The thesis focuses on the 

introduction of the substance itself, its chemical composition and occurrence i n nature and 

largely on its positive and negative effects on different species of livestock. The livestock 

representatives chosen were cattle, horses, small ruminants and poultry. 

This thesis could be divided into sections, the first section dealing mainly wi th an 

introduction to the substance capsaicin chemically, where it occurs i n nature, its botanical 

classification and a description o f the plant that provides us wi th the substance. The thesis then 

turns to the general concept of application and possibilities of use, what the positive benefits 

are and how it could be beneficial to particular species of livestock. Each species is discussed 

separately and there is a comparison of many studies wi th positive or stagnant results. These 

could lead to a better understanding and proper incorporation of capsaicin into the diet of 

livestock, which is where we want to target the best possible results. 

In the last section, there are only brief recommendations on the precautions to be taken 

in the event of an overdose of the substance and what negative effects might occur, for example 

for the handlers. 

Okomentoval(a): [OF4]: ̂ research 

Okomentoval(a): [OF5]: Asi spíš v přítomném „focuses" 
ale nevím © 
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l.Úvod 
Tato práce pojednává o možnos t i forem aplikace kapsaicinu a srovnání jeho dávkování 

v čisté formě a v př í rodních zdrojích. Kapsaic in n á m z hlavní části charakterizuje pál ivost chi l l i 

papriček a nachází upla tnění v mnoha oblastech. Jeho účinky mohou být využity v kulinářství , 

průmyslu, farmakologii a také v obecné prevenci zdraví. Účinky konzumace kapsaicinu však 

budou hlavní témat ikou této práce. 
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2. Cíl práce 
Cílem práce je sumarizace údajů o možnos tech využi t í kapsaicinu ve výživě 

hospodářských zvířat. 
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3. Literární rešerše 

3.1 Obecně o kapsaicinu 

Kapsaicin je j ed inečný alkaloid, který se převážně nachází v plodech rodu Capsicum a 

poskytuje mu jeho j ed inečnou kořeněnou chuť (Reyes et. al. 2011). Odpuzuje býložravce , 

různé hmyz í strávníky a mezi j i n ý m i i některé parazi t ické houby (Vyskočil 2013). 

Rad í se mezi kapsaicinoidy společně s dihydrokapsaicinem, nordihydrokapsaicinem, 

homodihydrokapsaicinem, homokapsaicinem a dalš ími alkyly vanilamidu, který se vyskytuje 

právě ve zmiňovaných paprikách. Např íklad v ch i l l i papr ičkách bylo identif ikováno až na 20 

druhů kapsaicinoidů. Největš í pál ivost je však popsána právě u samotného kapsaicinu 

(Konvička 2020). 

Každý z nich pálí trochu jinak, například nordihydrokapsaicin celkem pří jemně a 

rychle zahřeje na patře a v přední části úst, kapsaicin a dihydrokapsaicin pálí už více, a k romě 

úst a patra se rozlévá až do zadní části j azyka a krku, homodihydrokapsaicin se chvíli 

rozžhavuje, než dosáhne vrcholu své ostré pál ivost i , k terá poté zůstává pat rná až někol ik hodin 

(Havl íková & Wittenberg 2019). 

3.2 Chemický popis látky 

Kapsaicin, jako sekundární metabolit ch i l l i papriček, patří mezi protoalkaloidy. Jeho 

prekursory j sou fenylalanin a valin, a m á také lipofilní vlastnosti. Kapsaic in vzniká 

v cytoplasmě buněk placentami tkáně paprik kondenzac í vanilylaminu s 8-methyl-6-

nonenovou kyselinou (Konvička 2020). Název „kapsaic in" b y l př idělen bezbarvé krystal ické 

látce, k terá by la poprvé izolována z Capsicum oleoresinu v roce 1876. Tato látka byla dlouhou 

dobu považována za jedinou sloučeninu z odpovědných za pál ivost ch i l l i papriček, a to do roku 

1960. A ž ke konci roku 1960 bylo zjištěno, že př í rodní produkt obsahuje i malé množství 

dalš ích sloučenin, z n á m ý c h j a k o kapsaicinoidy. Tyto látky j sou ve lmi podobné kapsaicinu, po 

k terém se název stal z avedeným (Britannica 2023). Jeho molekulová hmotnost je 305,40 

g/mol. Kapsaic in vykazuje cis/trans izometrii (Reyes et al. 2011). 

Mezinárodní název (IUPAC): 8-Methy-N-vanillyl-trans-6-nonenamide 

S u m á r n í vzorec: C18H27NO3 

O 

O C H 3 

Obrázek č . l : Strukturní vzorec kapsaicinu 

12 



3.3 Výskyt v přírodě 

Okomentoval(a): [OF6]: ^domestikovaly 

Okomentoval(a): [OF7]: 40. až 50. dnu 

3.3.1 Botanické zařazení 

Říše: Rostliny (Plantae) 

Podi i še : Cévnaté rostliny (Tracheobiontá) 

Oddělení : Kry tosemenné (Magnoliophyta) 

Třída: Vyšší dvoudéložné (Rosopsida) 

Rád: Li lkotvaré (Solanales) 

Čeleď: Li lkovi té (Solanaceae) 

Rod : Paprika (Capsicum) 

3.3.1.1 Čeleď lilkovité 

Če leď li lkovité (Solonaceace) je jednou z nej rozsáhlejších a nej významnějš ích čeledí 

dvoudě ložných rostlin, zahrnující komplexn í spektrum více než 98 rodů. Tato če leď nabízí 

široké využit í , k teré se rozkládá přes různé oblasti l idské činnosti , vče tně potravinářství , 

zeměděls tví a farmacie. M e z i je j í nejvíce známé plodiny patř í paprika, l i lek b ramborový a li lek 

rajčatový. Je třeba poznamenat, že če leď lilkovité zahrnuje už i tkové rostliny, ale také některé 

druhy s tox ickými vlastnostmi. Např ík lad některé rostliny z této čeledi mohou obsahovat 

alkaloidy nebo j i n é chemické sloučeniny, které j sou toxické pro l i d i a zvířata (Russo 2012). 

3.3.1.2 R o d Paprika 

Papriky mají aktuálně 36 druhů, tento počet ale není p ravděpodobně konečný. Pro 

člověka j sou významné pouze některé druhy ch i l l i papriček. D ivoké druhy ch i l l i papriček se 

vyskytují v hojném množs tv í na ú z e m í Střední a Jižní Ameriky. Největš í pozornost je 

věnována 5 domes t ikovaným druhům, které j sou m é n ě náročné a dají se tak pěstovat t éměř po 

ce lém světě. V současnost i zajišťují lepší výnos i vlastnosti p lodů paprik. Šlechtěním 

domes t ikovaných druhů vznikají nové kultivary s různými vlastnostmi, jako j sou například 

podmínky pro pěstování , velikost, barva či tvar p lodů a koncentrace kapsaic inoidů v nich 

obsažených (Russo 2012). 

Kapsaicin vylučuje rostlina z rodu Capsicum do placenty, bí le hmoty u stopky plodu, 

k níž jsou př ichycena semena. Ta samotná nejsou příliš pikantní , kapsaicin se na ně a do zbytku 

papričky dostává právě ze žláz umís těných v placentě . Tyto rostliny pocházej í z Jižní Ameriky 

a zřejmě pocházej í z jednoho společného předka, rostliny, která rostla v Lat inské Americe j i ž 

před 17 miliony let. Dodnes jsou nalézány divoce rostoucí variety ch i l l i , větš ina z nich m á 

menší plody směřující k nebi a s ve l ikým množs tv í semínek. Rostliny se však j i ž 

domestikovaly a vzniklo hned pět druhů a nespočet hybridů (Havl íková & Wittenberg 2019). 

Kapsaicin se v rost l inách syntetizuje d v ě m a cestami, a to p o m o c í fenylpropanoidu, 

který určuje fenolickou strukturu a p o m o c í metabolismu mas tných kyselin, který pak určuje 

mastné kyseliny a je j ich molekuly. Celková koncentrace se b ě h e m vývoje p lodů pos tupně 

zvyšuje a maxima rostlina dosahuje př i |40. až 50. dnu. Poté dochází k pos tupnému poklesu a 

degradaci na sekundární sloučeniny v důsledku působení peroxidázy (Reyes et al. 2011). 
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3.3.1.3 Domes t ikovaný druh ch i l l i papričky: Paprika setá 

Paprika setá je z obecného hlediska jednole tý keř dorůstající met rové výšky s 

namodra lými květy. Jeho plody mohou mít různý tvar, barvu i velikost v závislosti na kultivaru. 

Tento druh je p ů v o d e m z M e x i k a , avšak dnes je široce rozšířen na ú z e m í Střední Amer iky 

(Russo 2012). Paprika m á vysoký obsah vody a sacharidů s n í zkým obsahem bí lkovin a tuků, 

což z papriky dělá n ízkokalor ickou potravinu, která m á také dostatečný obsah vlákniny. 

Obsahují také nutr ičně důležité sloučeniny, jako j sou vi tamíny (B, A , D , C, E a K ) a minerály 

(draslík, sodík, hořčík, vápník a fosfor) (Thuphairo et al. 2019). 

3.4 Popis rostlin rodu Capsicum 

Nej rozšířenějším a nej var iabi lnějš ím druhemje Capsicum annuum, j e d n á se o kvetoucí 

rostlinu, která je hojně pěs tována pro své pálivé nebo j e m n é chutě (Sottosanti et al. 2023). 

Rozš í řenými kultivary tohoto druhu jsou sladká paprika, jalapeno, serrano a pablano, kajenské 

papričky, maďarské papriky nebo pequin (Havl íková & Wittenberg 2019). 

K o ř e n této rostliny může dosahovat hloubky 70 až 120 cm. Avšak převážná část kořenů 

se nachází pod povrchem, a to v hloubce půdy 5 - 4 0 cm. Rostliny mají zelený válcovitý 

byl inný hlavní stonek, který je na báz i polodřevnatý . Růst stonku je omezen a dělí se na 3 nebo 

4 větve či sekundární stonky mezi výškami 10 a 40 cm. Květy jsou dokonalé , pravidelné a 

skládají se z 6 - 7 kal išních lístků částečně spojených dohromady a 6 - 7 okvětn ích lístků. 

Květy j sou samosprašné, ačkoliv včely, vosy a mravenci mohou přispět ke k ř ížovému opy lení, 

které je běžné , k d y ž je pěs továno v po ln ích podmínkách (Bosland & Votava 2012). 

Plodem je bobule ve formě tobolky l ichoběžníkového tvaru a střední velikosti 10 c m 

na délku a 8 c m v rovn íkovém průměru. Plody se obvykle konzumuj í , po dosažení zralosti. 

Barva ovoce se liší podle vývojových stádií a tato vlastnost je poté zásadní pro f r čen í | 

správného okamžiku sklizně (Usda- Ars 2011). 

D a l š í m z n á m ý m druhem je Capsicum chinense, k terá dostala název díky omylu 

n izozemského botanika. Ten se domníval , že pál ivá papr ička pocház í z Cíny, ačkoliv ve 

skutečnost i j e je j í původ z tropické oblasti severní Amazonie. Rostlina m á mělké kořeny, 

podlouhlé listy a je j í plody se ve lmi výrazně liší co do velikosti , tak i do tvaru. Nejznámějš í 

zástupce je habanero. A podle m n o h ý c h odborníků je Capsicum chinese pouze odrůda 

Capsicum anuum (Havl íková 2019). 

V obecném hledisku platí , že produkty získané z p l o d u Capsicum j sou využívané 

v potravinách, kosmetice a slouží i jako zdroj štiplavé složky kapsaicinu pro farmaceut ické 

výrobky nebo zbraně pro sebeobranu (Pruthi 2003). Bioakt ivní sloučeniny př í tomné v plodech 

vykazují mimo j i n é ant ioxidační , prot i rakovinné, prot izánětl ivé, prot ivředové a prot iobezi tní 

farmaceutické vlastnosti a slibují také další přínosy pro zdraví (Asnin & Park 2015). K r o m ě 

toho tyto plody vykazují š irokou škálu farmakologických účinků, vče tně 

chemkoprevent ivních , analget ických, anti l i togenních, ant iprůjmových, antialergických, 
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antidiabetických, ant ihypertenzních, hypoglykenúckých , ant imikrobiálních, ant ioxidačních, 
antifungálních a ant ivi rových vlastnost í (Khan et al. 2014). 

3.5 P o p s a n é pozit ivní úč inky 

Kapsaicin, b y l rozsáhle s tudován pro své b io logické účinky, mezi které patři 

kardioochranný vl iv, ant i l i togenní účinek, prot izánět l ivé a analgezie, te rmogenní v l i v a 

příznivé účinky na gastrointest inální systém. Proto kapsaicinoidy mohou mít potenciální 

k l in ickou hodnotu pro ú levu od bolesti, prevenci rakoviny a úbytek hmotnosti. A j i ž bylo 

prokázáno, že j sou potenciá ln ími agonisty kapsa ic inového receptoru. 

Kapsaicinoidy mohou působi t nejen cestou závis lou na receptoru, ale také cestou 

nezávislou na receptoru. Je prokázáno, že lokální aplikace kapsaicinu zmírňuje bolest při 

artritidě, pooperační neuralgii, diabetické neuropatii, psoriáze. Jsou také dokumentovány 

toxikologické studie kapsaicinu podávaného různými cestami. Inhibuje sekreci kyseliny, 

stimuluje sekreci alkálií a hlenu a ze jména průtok krve žaludeční sliznicí, což p o m á h á při 

prevenci a hojení ža ludečních vředů. Ant ioxidační a prot izánět l ivé vlastnosti kapsaicinu j sou 

stanoveny v řadě studií. Chemoprevent ivn í potenciál kapsaicinu je doložen ve studiích 

buněčných linií. Zdrav í prospěšný hypocholes terolemický v l iv kapsaicinu k r o m ě toho, že je 

kardioprotektivní , m á další důsledky, a to prevenci choles terolových ž lučových kamenů a 

ochranu strukturální integrity erytrocytu v podmínkách hypercholesterolemie. M e z i příznivé 

v l ivy kapsaicinu na gastrointest inální sys tém patř í trávicí s t imulační účinek a modulace střevní 

ultrastruktury tak, aby se zvýši la propustnost pro mikroživiny (Srinivasan 2016). 

3.6 Transient receptor potential channels (TRP) 

Přechodný receptorový potenciální kanál , také nazývaný T R P kanál je rozsáhlá skupina 
receptoru p ř í tomných ve větš ině tkání savců. A tato skupina ovlivňuje ve lmi širokou škálu dějů 
probíhajících v našem těle. Podílej í se například na různých typech senzor ického při jmu, 
včetně termorecepce, chemorecepce, mechanorecepce afotorecepce. Tato skupina se rozděluje 
do sedmi podskupin: T R P C (kanonické) , T R P V (vaniloid), T R P M (melastatin), T R P P 
(polycystin), T R P M L (mukolipin), T R P A (ankyrin) a T R P N ( N O M P C - l i k e ) a ten se nachází 
pouze u bezobra t lých a ryb (Nilius & Owsianik 2011). Geny byly poprvé popsány uDrosophila 
melanogaster (octomilky) (Rogers 2023). 

3.7 Transient receptor potential Vanilloid typu 1 (TRVP1) 

První charakteristika pojmu pocház í z roku 1997, kdy b y l T R P V 1 popsán jako cílové 
místo úč inku kapsaicinu, který je agonistou tohoto receptoru. Název „vanil loid" je odvozen ze 
struktury kapsaicinu, p ř ičemž všechny kapsaicinoidy j sou deriváty kyseliny vani lové (Cuypers 
et al. 2008). Setkat se m ů ž e m e také s n á z v e m „capsaic in receptor" (Maj i & Banerji 2016). 

K dnešn ímu dni je T R P V 1 nejlépe charakter izovaným a rozsáhle s tudovaným T R P 

kaná lem savců. Studie poskytla množs tv í informací o jeho fyziologických a biofyzikálních 

vlastnostech, stejně jako o jeho ro l i v nemoci a jeho potenciálu jako terapeut ického cíle. 
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T R P V 1 je expr imován v senzor ických neuronech a je akt ivován kapsaicinem, protony, toxiny 

a teplotou v škodl ivém rozmezí , což jej činí fyziologicky důlež i tým pro tepelnou a chemickou 

nocicepci (Samanta et al. 2018). 

P H aktivaci škodl ivými chemikál iemi , teplem (> 43 °C) nebo kyselinou (pH Ě 5,9) 

umožňuje T R P V 1 pří tok kat iontů k vyvolání membránových proudů. T R P V 1 umožňuje těmto 

p r imárn ím aferentním neu ronům rozlišovat škodlivé signály prost ředí od neškodných událostí , 

č ímž chrání organismy před da lš ím zraněním. K l í č o v ý m exogenn ím ligandem pro studium 

envi ronmentá ln ích s t imulů T R P V 1 je právě kapsaicin. K r o m ě něho m ů ž e být akt ivován také 

rost l innými š t iplavými s loučeninami a zejména s loučeninami obsahujícími vaniloidy, jako je 

například resiniferatocin, piperin, zingeron (Chu et al. 2020). 

3.8 Aplikace 

Je známo, že u kapsaicinu dochází k ve lmi rychlému a zaručenému absorbování při 

lokáním použi t í na kůži. Avšak v j e d n é rozsáhlé studii o distribuci kapsaicinu, jeho eliminaci 

a úč inných lá tkách u zvířat se zjistilo, že při perorá ln ím podán í kapsaicinu docházelo téměř 

k 94% absorpci a maximáln í koncentrace byla dosažena hodinu po podání . K r o m ě toho bylo 

pozorováno maximáln í distribuce kapsaicinu, přesněji 24,4% v krv i , v já t rech , ledvinách a ve 

střevě a to za 1 hodinu a poté se výrazně snižoval, dokud j i ž nebyl po 4 dnech detekovatelný 

(Reyes etal . 2011). 

3.8.1 Dávkován í 

Dávkován í kapsaicinu závisí na mnoha různých faktorech, včetně konkré tn ího 

používaného produktu, j a k ý účel m á splnit a na individuální citlivosti k této látce. Pro 

kapsaicin neexistuje žádná referenční dávka (Gervais et al. 2008). 

3.8.1.1 Čistá forma 

Kapsaicin b y l poprvé izolován v roce 1816 v částečně čištěné krystal ické formě 

Christianem Bucholzem a v čisté krystal ické formě v roce 1876 Threshem, který jej 

pojmenoval kapsaicin (Pereira et al. 2017). 

Existuje někol ik způsobů, jak izolovat kapsaicin a získat jeho čistou formu. Klas ická 

metoda izolace z Capsicum oleoresinu je vyvinutá Nelsonem před téměř než j e d n í m stoletím. 

V tomto zd louhavém postupu se chlorid barnatý používá k odstranění mas tných kysel in 

z okyseleného extraktu oleoresinu a nitrafu stř íbrného k vysrážení nenasycených 

kapsaicinoidů. Následuje dočištění a konečná krystalizace z etheru a promyt í v rouc ím 

petroetherem. Konečný výtěžek závisí na štiplavosti výchoz í papriky a j e j ím kapsa ic inoidním 

profilu (Fattorusso et al. 2008). 

Čistá forma je bezbarvá až světle žlutá krystal ická sloučenina, která je ex t rémně silná 
a může způsobi t intenzivní podráždění a pocity pálení při kontaktu s pokožkou, sliznicemi 
nebo j i n ý m i ci t l ivými oblastmi. Vzhledem k jeho síle a potenciá lu nepř íznivých úč inků je 

Okomentoval(a): [OF9]: Zase bych to dal do jednoho 
souvětí - „ ... sloučenina, která je...." 
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nutné s n ím zacházet ve lmi opatrně a používat jej uvážlivě. Zředěné formy kapsaicinu se často 

používají ve spotřebi telských produktech, aby se snížilo riziko podráždění , a př i tom stále 

poskytovaly požadované senzorické účinky. Kapsa ic in je málo rozpustný ve vodě, ale dobře 

se rozpoušt í v tucích, olejích a organických rozpouštědlech (Fattorusso et al. 2008). 

3.9 Využití v krmivářstv í 

D l e mého názoru využi t í kapsaicinu v krmivářs tv í dokáže nabídnout ve lmi zajímavý 

rozhled pro zlepšení výkonnos t i nebo zdraví hospodářských zvířat. Kapsaicin, jako hlavní 

b ioakt ivní s loučenina obsažená v plodech rostlin rodu Capsicum, jako j sou papriky a chi l l i , m á 

schopnost velice dobře ovlivnit trávicí procesy a také metabolismus zvířat. 

Kapsaicin lze využí t p ř ímo, a to díky jeho schopnosti stimulovat tvorbu trávicích šťáv 

a slin, což může vést k lepš ímu trávení a vst řebávání živin. Tato vlastnost m ů ž e být prospěšná 

i ze jména u zvířat s c i t l ivým trávicím sys témem nebo u těch, která mají tendenci k zažívacím 

potížím. Dalš í př ínos sh ledávám v jeho ant iparazi tním účinku, díky k te rému chrání 

hospodářská zvířata proti s t řevním parazi tům. 

Nepř ímé využi t í kapsaicinu poté spočívá v jeho potenciá ln ím v l i v u na chování a 

metabolismus zvířat. Např íklad může pomoci zv í řa tům překonat stresové situace, což může 

vést k lepš ím př í růs tkům hmotnosti a ce lkovému zlepšení výkonnost i . Dá le může podporovat 

produkci tepla v těle, což je uži tečné ze jména pro zvířata chovaná ve s tudených podmínkách . 

3.9.1 Využití u přežvýkavců 

Kapsaicin, zdroj kořeněných aromat ických s loučenin rodu Capsicum a úč inných látek, 

může ve stravě zvýšit př í jem potravy p ř í m ý m působen ím na neurony a stimulovat sekreci 

t rávicích šťáv v t rávic ím traktu. Př í jem kapsaicinu v potravě údajně zlepšil účinnost krmiva u 

kuřat, prasat, koz, ovcí a hovězího masa. A proto je možné , že by suplementace mohla zlepšit 

produkci mléka v důsledku zvýšeného metabolismu tuků u dojnic (Hsu et al. 2007). 

Okomentoval(a): [OF10]: Tady asi chybí čárka, nebo 
nevím, jak je to myšlené - „kapsaicin, zdroj..." nebo 
„kapsaicin jako zdroj"? 

V experimentu zabývaj íc ím se pozi t ivním v l i vem kapsaicinu na laktující dojnice byly 

vytvořeny čtyři skupiny. V první skupině se nacházel i kontrolní jedinci s p ř í jmem Og 

kapsaicinu/kg sušiny, zbylé tři skupiny byly rozděleny podle dávek na skupiny po 20, 40 a 80g 

kapsaicinu/kg sušiny. Dojnice byly dojeny dvakrát denně ve dvanác t ihodinových intervalech, 

prvně v pět hodin ráno a posléze v pět hodin odpoledne. Mléčná uži tkovost byla měřena každý 

týden. Jednot l ivé vzorky mléka byly odebrány v 5 hodin ráno a v 17 hodin, na konci 

experimentu byly promíchány podle skutečné ob jemové produkce a konzervovány př idáním 

dichromanu draselného. Dojivost krav sup lementovaných 20 mg/kg sušiny byla b ě h e m 

experimentu vyšš í než u kontrolních a j i n ý c h exponovaných skupin. Mléčná uži tkovost se 

lineárně zvyšovala se zvyšuj ícím se p ř ídavkem kapsaicinu. Taktéž se zvýši l l ineárně obsah 

mléčného tuku a dusíku močoviny v mléce . Koncentrace neester i f ikovaných mas tných kysel in 

byly l ineárně snižovány se zvyšuj ícími se hladinami kapsaicinu. Experiment t ímto dokazuje 

příznivé účinky na uži tkovost laktujících dojnic díky dietní suplementaci kapsaicinem. 

Opt imá ln ím množs tv ím se ukáza lo být 20 mg/kg sušiny kapsaicinu pro dojnice b ě h e m letního 

období ( A n e t a l . 2022). 

Okomentoval(a): [OF11]: "nacházeli 

Okomentoval(a): [OF12]: Za mě spíš E 
neesterifikovaných*? 

Okomentoval(a): [OF13]: Tímto* 
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Plody papriky, běžně známé jako feferónky, obsahují skupinu úč inných látek zvaných 

kapsaicinoidy, které mají ant imikrobiální vlastnosti. Z tohoto důvodu se začala zkoumat pro 

jej í využi t í v dietní suplementaci pro je j í potenciá l modifikovat bachorovou fermentaci u 

hovězího masa (Audenaert et al. 2007) a mléčného skotu. Dopady na modulaci bachoru však 

byly zanedbatelné. Mís to toho se však začalo řešit, že by se mohla využívat pro zlepšení 

výkonnos t i zvířat ov l ivněním imunolog ických a fyziologických odpověd í (Oh et al. 2013). 

B y l o hlášeno, že suplementace u dojnic neovlivnila parametry bachoru, dojivost a složení ani 

stravitelnost živin a autoH předpokládal i , že tento nedostatek účinku m ů ž e být způsoben 

degradací papriky v bachoru. P H podán í do bachoru, pros t řednic tv ím abomasáln í infuze u 

dojnic, měl Capsicum oleoresin schopnost modulovat imuni tní systém, zvyšovat podí l 

lymfocytů v oběhu ve vztahu k ce lkovému poč tu b í lých krvinek (Oh et al. 2013). 

U přežvýkavců bylo pozorováno , že papr ikový oleoresin může změni t inzul ínové 

reakce a že vysoce intenzivní umělé sladidlo m ů ž e zvýšit absorpci glukózy z tenkého střeva. 

Protože metabolismus glukózy a inzul ínové reakce jsou kri t ické b ě h e m časné laktace, tyto 

doplňky mohou mít v l iv na metabol ický stav dojnic b ě h e m přechodného období . C í lem tohoto 

experimentu bylo vyhodnotit účinky C. oleoresinu chráněného bachoru podávaného 

samostatně nebo v kombinaci s u m ě l ý m sladidlem b ě h e m přechodného období na laktační 

výkonnos t a náchylnost k subklinické ketóze u dojnic. Patnáct prvorodiček a 30 více pá rových 

holš týnských krav bylo uspořádáno do náhodného komple tn ího bloku v rozmezí ke vztahu 

k porodu. Skup inám byly náhodně přiřazeny suplementace a to b u ď 100 mg papriky chráněné 

bachorem/jedinec na den nebo s p ř ídavkem 2 g vysoce intenzivního umělého sladidla. 

Suplementace bez př idání sladidla zvýši la sérový inzul ín a snížila koncentrace (3-

hydroxybutyrá tu před otelením, což naznačuje snížení lipolýzy. U všech krav se b ě h e m 

expozice vyvinula subklinická ketóza, která nebyla ovl ivněna př ídavky do krmiva. Die tn í 

suplementace však by la úč inná při z lepšování energet ického stavu před o te lením a měla 

tendenci zvyšovat produkci mléka a účinnost krmiva (Welchez et al. 2021). 

Dalš í studie hodnot íc í suplementaci forem oleoresinu chráněných bachorem uváděly 

zvýšenou dojivost a účinnost krmiva a sníženou inzulinemickou a zánět l ivou reakci u dojnic 

(Oh et al. 2017). Např ík lad od autorů O h et al. (2017) měly dojnice doplněné o bachorem 

chráněný Capsicum oleoresin snížené hladiny haptoglobinu až 24 hodin po expozici 

lipopolysacharidu, což naznačuje snížení zánětl ivé odpovědi . Ve stejné studii suplementace 

také snížila koncentrace reakt ivních látek kyseliny thiobarbiturové - markeru oxidačního 

stresu, 24 hodin po provokaci. Suplementace m á tedy údajně potenciál zlepšit imuni tní funkci 

a výkonnos t zvířat, avšak studie hodnot íc í tuto suplementaci u masného skotu jsou však 

omezené . 

Eidsvik et al. (2019) uvedli , že se nezměni l př í jem sušiny ani průměrný denní př í růstek 

u v y k r m o v a n ý c h volů. Proto se i předpokládalo , že suplementace usnadní přechod nedávno 

ods tavených telat, k terá se budou chovat z pastvy na krmivo na báz i obilovin, a pozi t ivně 

ovl ivní růs tovou výkonnos t díky zvýšenému pří jmu krmiva, snížení zánětu spojeného 

s imuni tní odpovědí a ox idačn ím stresem nebo zlepšení využi t í živin a stravitelnosti 

(Westphalen et al. 2021). 

18 



Př i hodnocení úč inků různých dávek kapsaicinu na růstovou užitkovost , ant ioxidační 

kapacitu, imunitu, parametry fekální fermentace a střevní mikrobiá lní složení u ko jených telat 

bylo vybráno dvacet čtyři novorozených holš týnských telat. N á h o d n ě se tato telata rozděli la 

do tří skupin po osmi j ed inc ích a by la j i m podávána mléčná k r m n á směs s p ř ídavkem 

kapsaicinu b u ď v dávce 0,015 nebo 0,3 ml/kapsaicinu. Výsledky ukázaly, že obě dávky 

kapsaicinu neměly žádný negat ivní v l iv na růstovou výkonnos t nebo parametry fekální 

fermentace telat a vyšš í dávka kapsaicinu v ý z n a m n ě zlepšila ant ioxidační kapacitu a imunitu 

telat. Telata s vysokými dávkami měla nižší fekální skóre než telata z kontrolní skupiny bez 

dávky kapsaicinu. Vysoké dávky kapsaicinu dokonce zvýšily hodnoty imunoglobulinu A , 

imunoglobulinu G , imunoglobulinu M , gluta thionového ant ioxidačního enzymu a snížily 

hladiny malondialdehydu. K r o m ě toho kapsaicin reguloval střevní mikroflóru a snížil 

množství bakteri í spojených s průjmem, jako jsou Eggerhella, Streptococcus, Enterococcus a 
Enterobacteriaceae, ve střevě telat ve skupině se suplementací . Proto bylo vyhodnoceno, že 

vysoké dávky kapsaicinu mohou pozi t ivně ovlivnit ant ioxidační a imuni tní kapacitu telat, aniž 

by to ovl ivni lo růstovou užitkovost , a také zlepšit střevní mikrobiologické prostředí , které 

umožňuje zdravý růst telat (Su el al. 2023). 

V další ze studií zaměřených na telata se zjišťovaly b iologické aktivity kapsaicinu a 
zdali m á tato látka v l iv na je j ich zdraví i v p o d m í n k á c h skupinového ustájení. Experiment 
probíhal na dvaceti č tyřech novorozených holš týnských telatech, která se rozděli la do tři 
skupin. Mléčná k rmná směs byla vždy před p o d á n í m obohacena o 0,15 nebo 0,3 m l kapsaicinu 
na den a zkrmovala se p o m o c í lahví v pravidelné časy. Telata se ve věku 36 dnů přesunula 
z individuálního ustájení do skupinových kotců, kde se v k rmení lahvemi pokračovalo . N a 
konci studie byly odebrány vzorky séra, výka lů a výtěrů z horních cest dýchacích, aby se určil 
účinek př idání kapsaicinu. Výsledky ukázaly, že po př idání kapsaicinu nastalo zvýšení obsahu 
imunoglobulinu A , G , M , snížila se koncentrace amyloidu A a haptoglobinu. Kapsaic in tak 
dokázal zlepšit ant ioxidační kapacitu telat, imuni tní kapacitu a snížil zánětl ivé faktory, které 
hrají důleži tou rol i př i skup inovém ustájení (Su et al. 2023). 

V j e d n é studii by la hypotéza, která říká, že léčba kapsaicinem u j ehňa t selektivně 
inhibuje funkci b ronchopulmoná ln ích C - vláken, ale nemění ostatní funkce vagových pl icních 
receptoru ani funkce periferních a centrálních chemoreceptorů . Jedenáct j ehňa t bylo 
randomizováno k podán í subkutánní injekce 25 mg/kg kapsaicinu (6 j ehňa t ) nebo rozpouštědla 
(5 j ehňa t ) v celkové anestézii . Jehňata léčená kapsaicinem nevykazovala klasickou venti lační 
odpověď, která by la u kontrolních j ehňa t důsledně pozorována v reakci na bolusovou 
intraventrózní injekci kapsaicinu. K r o m ě toho byly vent i lační odpovědi na stimulaci rychle se 
adaptujících receptoru pl icního roztažení ( intratracheální instilace vody) a pomalu se 
adaptujících receptoru pl icního roztažení u obou skupin j ehňa t podobné . Konečně vent i lační 
odpovědi na různé podněty a t lumiče aktivity karot ického tělíska na stimulaci centrálních 
chemoreceptorů (opětovné dýchání oxidu uhliči tého) byly u kontrolních j ehňa t a j ehňa t 
léčených kapsaicinem shodné. Doš lo se k závěru, že léčba kapsaicinem v této dávce selektivně 
inhibuje funkci b ronchopu lmoná ln ích C - vláken, aniž by významně ovl ivni la funkci ostatních 
vagových pl icních receptoru nebo funkci periferních a centrálních chemoreceptorů (Coleridge 
1992). 
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Extrakt z pepře b y l př idáván do krmiva ovcí b ě h e m laktace za ú č e l e m udržení 

produkce, zlepšení kvality mléka a zachování zdraví. Skupiny ovcí byly rozděleny na skupinu 

TO (kontrolní bez pepře) , skupinu T200 (koncentrát 200 mg kapsaicinu/kg), T400 (koncentrát 

400 mg kapsaicinu/kg). Výs ledek se ukázal takový, že produkce mléka se snížila u bahnic 

skupiny T400 ve dnech 0 až 18 a 14 až 18 než skupině TO. Konzervace krmiva by la nižší u 

skupiny T200 a T400 než u skupiny TO. Interakce mezi léčbou a denní dávkou bí lkovin, laktózy 

a ce lkového mléka byla mnohem vyšš í u bahnic, k t e rým se dávka podala 18. den. Počet 

somat ických buněk v |mléce byla snížen u skupiny T400. Celkové hladiny proteinu, globul ínu 

byly nejvy šší v k rv i zvířat ve skupině T400. A ve skupinách T200 a T400 byly v séru a mléce 

zvířat nižší dávky reakt ivních forem kysl íku a lipoperoxidace. Při 18. dni séra ovcí, které 

konzumovaly kapsaicin došlo ke zvýšení hladiny nepro te inových thiolů a 

superoxiddismutázových aktivit. Shrnutí této studie je takové, že obsah kapsaicinu uprostřed 

laktace minimalizuje snížení produkce mléka a zlepšuje kvali tu a zároveň stimuluje 

ant ioxidační odpověď sys tému (Cunha et al. 2020). 

Ve studii, kde se hodnotil účinek suplementace extraktu zoleoresinu papriky na 

vlastnosti porážky jehňa t , kvali tu masa a složení mas tných kysel in se použi lo 18 jehňat . Ta se 

rozřadila do tří s tejných skupin po dobu 56 dnů. První skupina byla kontrolní bez 

suplementace, další byly krmeny dávkou 300 mg/ kg. K r m e n í nemělo žádný v l iv na porážku a 

j a tečnou kvali tu v ý k r m u jehňat . Ve srovnání s j e h n ě č í m i samicemi však bylo zjištěno, že samčí 

j ehňa ta mají vyšš í porážkovou hmotnost, hmotnost j a tečně upraveného těla za tepla a za 

studena a int ramaskulární tuk. B y l o však zjištěno, že maso z j e h ň a t m á po 2 a 4 dnech 

skladování nižší hodnoty reakt ivních látek kyseliny thiobarbi turové než maso z j e h ň a t samců. 

Samicí maso však bylo preferovanější , pokud jde o chuť a obecné přijetí (Unlů et al . 2022). 

Studie zkoumající účinky kapsaicinu, b ioakt ivní látky obsažené v paprice na různá 

zvířata, od laktujících dojnic až po jehňata , přinesly zaj ímavé poznatky o jeho potenciá lních 

př ínosech pro produkci mléka a masa. Výsledky naznačují , že suplementace kapsaicinem m ů ž e 

pozit ivně ovlivnit produkci mléka u dojnic. Kapsaic in rovněž prokázal schopnost zlepšit 

ant ioxidační a imuni tn í kapacitu telat, aniž by ov l ivn i l je j ich růstovou výkonnost . V př ípadě 

ovcí bylo zaznamenáno zlepšení kvality a udržení produkce mléka. Dalš í studie naznačily, že 

kapsaicin může mít i potenciá lní výhody pro porážkové vlastnosti a kvali tu masa u jehňat . 

3.9.2 Využití u koní 

Kapsaicin u koní se dá využí t například u p rob lému se žvýkán ím dřeva. Tento jev je 

pro větš inu koní naprosto přirozený, pokud se stává pří leži tostně (přezubování , hlad, větš í 

množství parazitů v t rávic ím ústrojí, nedostatku minerá ln ích látek v těle). Avšak pokud k ů ň 

okusován ím tráví větš inu svého času, nejsou uspokojeny jeho základní potřeby a je zde 

př í tomen stres, m ů ž e tento jev přejít do stereotypního chování . Jedinci s t ímto chován ím 

mohou mít poškozený chrup, třísky ze dřeva mohou vytvoři t infekci dutiny ústní , s tavební 

s ložka dřeva (lignin) m ů ž e způsobi t poruchy trávicího traktu a často dochází k tvorbě vředů. 
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Pro chovatele toto chování způsobuje hlavně materiální škodu v podobě oprav ohrad, b o x ů 

(Dušek e ta l . 2011). 

K prevenci tohoto p rob lému je možnos t použi t í lokálních aplikací př í rodního repelentu 

kapsaicinu. Repelenty mají dva způsoby odstrašení: pr imární repelent, který m á okamži tý 

negativní důsledek v podobě nepří jemné chuti, zápachu nebo podráždění a sekundární 

repelent, který vede k naučené averzi v důsledku trvalejší malátnosti . Kapsaicin může bý t 

použit v obou případech. Ve studii zaměřené na tento problém, bylo využi to komerčně 

dos tupného kapsa ic inového produktu jako odstrašujícího prost ředku pro koně . A b y l o zjištěno, 

že došlo k vý raznému snížení frekvence ol izování a okusování dřeva po aplikaci repelentu 

(Aley et al. 2015). 

U kon í se kapsaicin hojně vyskytuje p ředevš ím v analget ických a prot izánět l ivých 

k rémech použ ívaných při kulhání , laminit idě a artrit íde (Seino et a l ) . V reverzibi ln ím modelu 

kulhání koňské nohy se s tupeň kulhání a další parametry indikující bolesti významně snížily u 

koní léčených lokálně kapsaicinem od 40 do 240 minut po jeho aplikaci (Seino et al. 2003). 

Kapsaicin se také použ ívá jako odpuzovač žvýkání dřeva, jak bylo popsáno výše. V roce 2017 

byla tato látka zařazena na seznam zakázaných látek pro koně , vytvořený Mezinárodní 

jezdeckou federací a měla by být u kon í snadno a rychle zjistitelná (Wendt 2009). 

Ve studii níže bylo c í lem zjistit dobu detekce kapsaicinu v k r v i po jeho top ickém podán í 

ve formě gelu s dávkovac ím rež imem za loženým na nejčastějších doporučeních. D r u h ý m 

cí lem bylo porovnat detekovatelnost kapsaicinu v k revn ím séru a p lazmě a vybrat nejlepší 

diagnostický materiál . D o studie níže bylo zařazeno devět koní (sedm klisen a dva valaši) 

s p r ů m ě r n ý m v ě k e m 13,7 let, p růměrná hmotnost 436,1 kg a různých plemen. Před zahájením 

studie bylo k a ž d é m u koni při TO odebráno 10 m l žilní krve do zkumavek [obsahujících )sy selinu 

ethylendiamintetraoctovou jako antikoagulant a obyčejné zkumavky p o m o c í jehly 18G. První 

den studie 15 g komerčn ího gelu obsahujícího 0,1 % kapsaicinu bylo apl ikováno na každou 

hrudní končet inu od úrovně karpálního kloubu po nad prstí ve 20 hodin. Při aplikaci 

kapsaic inového gelu se nosily la texové rukavice. G e l b y l vmas í rováván do končet iny po dobu 

pěti minut. Po té b y l na prst na 12 hodin př i ložen obvaz z polárního rouna. Postup b y l opakován 

každých 24 hodin po dobu pěti dnů. Žilní krev byla odebrána z krční žíly p řed aplikací gelu 

TO), poté 12 (T12), 18 (T18), 24 (T24), 36 (T36), 42 (T42), 48 (T48), 60 (T60), 84 (T84), 108 

(T108), 132 (T132), 156 (T156) hodin po pos lední aplikaci gelu. Výsledky se dostavily takové, 

že u dvou z devíti kon í (22,22 %) by la koncentrace kapsaicinu kvant if ikovatelná v k revn ím 

séru 12 hodin po pos l edn ím podání gelu. Kapsaic in nebyl de tekován v k revn ím séru déle než 

12 hodin po jeho poslední aplikaci (Zak et al. 2018). 

Získané výsledky jsou v rozporu s výsledky Y o u et al. (2013), kteř í zjistili , že 

koncentrace kapsaicinu 24 hodin po jeho podán í činila 4,7 pg/ml, a to i přes použi t í podobné 

metodiky a stejné metody detekce v obou studiích. Dihydrokapsaicin navíc nebyl de tekován 

v žádném ze vzorků, což je také v rozporu se zjištěními You et al. (2013), kteří zaznamenali 

detekovatelné hladiny dihydrokapsaicinu 24 hodin po jeho podání . Rozdí l ve výs ledc ích se 

může př isuzovat rozdílnost i v plemenech, rozdí lnou délkou srsti a také ve s ložkách gelu. Tyto 
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informace mohou bý t uži tečné pro majitele kon í a veter inární odborníky k určení doby, která 

by měla uplynout od podán í gelů s obsahemkapsaicinu do účast i kon í n a j e z d e c k ý c h závodech 

v souladu s F E I (Zak et al. 2013). 

B y l y učiněny i pokusy o s tanovení koncentrace kapsaicinu v koňské moči , ale testy se 

ukázaly jako necitl ivé. B y l o zjištěno, že detekce je možná až při koncentraci 10 ng/ml, což 

naznačuje, že je tato metoda nedosta tečná pro rut inní hodnocení kon í (Stanley et al. 2007). 

Detekce kapsaicinu v koňských žíních nebyla dosud stanovena, což by mělo bý t 
p ředmě tem dalšího výzkumu. Koňské žíně z hřívy a ocasu se obvykle používají 
k d louhodobému hodnocení dop ingových látek. Poskytují delší dobu detekce než krevní 
sérum, plasma nebo moč , ale znemožňuje s tanovení doby pří jmu látky. Současné studie 
prokazují možnos t detekovat anabol ické steroidy, clenbuterol a další terapeutické látky, které 
nejsou uvedeny na seznamu zakázaných látek v k o ň s k ý c h žíních (Anielski 2008). 

Závě r těchto výs ledků nabízí poznatky pro využi t í kapsaicinu u kon í v léčbě a prevenci 
různých zdravotních problémů. 

3.9.3 Využití u prasat 

M e z i jednu z největších výzev při optimalizaci zdraví a růstové výkonnos t i čerstvě 

ods tavených prasat je p řekonání nízké a p roměnl ivé spotřeby krmiva, která n á m nepříznivě 

ovlivňuje gastrointestinální zdraví b ě h e m tohoto období na komerčn ích chovech prasat (Pluske 

et al. 1997). Proto je důležité zařadit dietní intervence, které podporuj í rychlejší adaptaci a větší 

spotřebu krmiva a zlepšují i energetickou a ž ivnou stravitelnost (Dong a Pluske 2007). 

Četné druhy těchto dop lňkových látek j sou komerčně dostupné a využívaj í se jako 
potenciální náhrady za růst podporující antibiotika ve stravě. Esenciá lní oleje a rostlinné 
extrakty se v dnešní době stávají více a v íce populární , a to hlavě pro svou schopnost zvýšit 
sekreci t rávicích enzymů, absorpci živin, snížení s třevních pa togenů a poskytnut í 
ant ioxidačních vlastnost í a z lepšování imuni tn ího stavu (Zeng et al. 2015). 

Podle článku bylo zjištěno, že účinky k r m n ý c h směsí bo tan ických extraktů 
obsahujících různé koncentrace kapsaicinu na březí , laktující prasnice mají pozi t ivní zlepšení 
na uži tkovost prasnic (Ilsley et al. 2003). V této studii bylo prokázáno, že p ř idán ím kapsaicinu 
do stravy pro prasnice, se dostavil pozi t ivní účinek na pas ivní imunitu selat koj ících prasnic 
doplněných až o 10 mg/kg surového extraktu z papriky v jej ich gestační a laktační stravě 
(Paraksa 2011). A při k rmen í ods tavených prasat krmivy obsahujícími 5 mg/kg papriky došlo 
ke zlepšení i p růměrného denního přírůstku, p růměrného denního př í jmu krmiva ve srovnání 
s prasaty k r m e n ý m i krmivem bez papriky (Rujirapong et al. 2010). 

Kapsaicin lze použí t jako prostředek k aromatizaci, chutnosti krmiva podávaného 
taktujícím prasnicím. A díky chutnějš ímu krmivu dochází k jeho zvýšenému pří jmu a zároveň 
prospívá prasn ic ím z hlediska ant ioxidačních, imunos t imulačních vlastností . A těmito 
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vlastnostmi společně s dopady na výkonnos t vrhu, kontrolu prů jmových stavů selat a pří jem 

krmiva se vědci zabýval i v práci , kde bylo celkem 132 břez ích a laktujících prasnic, které ^e 

později rozhodily do dvou skupin po 66 kusech. První skupina by la podrobena léčbě pomoc í 

kapsaicinu na krmivo/den. A druhá skupina zůstala pouze jako kontrolní bez př ídavku 

kapsaicinu. Kapsaic in pro první skupinu se smíchal s gestační a laktační dietou v poměru 98,6 

kg krmiva a l ,4g kapsaicinu/kg krmiva, p ř i čemž dávka by la podána „nahoře" 100 g na léčebný 

den při p r v n í m krmení . Prasnice byly testovány mezi 90 dny březost i a 21 dny laktace. 

Hodnocena byla t loušťka hřbetního tuku, př í jem krmiva b ě h e m porodu, produkce mleziva, 

koncentrace IgG kolostra, reprodukční výkonnos t prasnice, uži tkovost selat a průjem. Ve 

srovnání s prasnicemi v kontrolní skupině měly ty, které dostávaly kapsaicin, vyšš í pří jem 

krmiva, vyšš í hladinu IgG v kolostru, o 11,2 % vyšší přírůstek hmotnosti vrhu s př í růs tkem 

hmotnosti j edno t l ivých selat vě t š ím než 5,24 % a účinné snížení frekvence průjmu selat v 10. 

a 17. dnu věku. Vyplývá z toho tedy, že je kapsaicin vhodný jako doplňková látka 

s potenciá ln ími účinky na uži tkovost prasnice s pozi t ivními v l ivy na zdraví a růst sajících selat 

(Moraes et al. 2022). 

Okomentoval(a): [OF19]: Zase za mě spíš dojedná vely -
„...prasnice, které..." 

Ve studii zjišťující účinky suplementace kapsaicinu na výž ivu laktujících prasnic a 

jejich p o t o m k ů na růstovou výkonnos t a genovou expresi prasat po odstavu bylo použi to dvacet 

osm prasnic, které byly krmeny stravou založenou na kukuřici , sóje s p ř ídavkem kapsaicinu 

2,5 mg/kg b ě h e m 19 denního laktačního období . Vrhy těchto prasnic byly odstaveny a 

rozděleny na základě dietní úpravy matky a počáteční tělesné hmotnosti, aby poskytly 8 prasat 

na kotec. A b y l použi t třífázový program krmen í ve školce s kapsaicinem po 1,0,1,3 a 1, mg/kg 

diety. Nebyly zjištěny žádné účinky krmení kapsaicinovou dietou u laktujících prasnic a jej ich 

ods tavených po tomků na tělesnou váhu, průměrný denní přírůstek nebo průměrný denní př í jem 

krmiva prasat b ě h e m odchovny. Prasata odstavená od prasnic, která by la k rmená kapsaicinem 

b ě h e m laktace a pokračovaly v k rmen í kapsaicinem b ě h e m období odkojení, však měla 

tendenci mít větší přírůstek na krmivo než prasata k rmená j i n ý m i dietními postupy. V závěru 

lze říci, že kombinace podáván í kapsaicinu prasn ic ím b ě h e m laktace a je j ich p o t o m k ů m po 

odstavu zlepšuje efektivitu přírůstku pro první týden po odstavu a může změnit genovou 

expresi ve větší míře , než k d y ž je kapsaicin dop lňován pouze ve stravě ve školkách (Rosa et 

al. 2021). 

Tyto poznatky naznačují , že kapsaicin m á potenciál jako doplněk ve výživě prasat 

s možnos t í zlepšení je j ich zdraví, růstové výkonnos t i a reprodukčních vlastností . N icméně 

další v ý z k u m je třeba k posouzení d louhodobých účinků, opt imálních dávek a konkré tn ích 

aplikací v praxi, aby bylo možné lépe porozumět ce lkovým v l ivům kapsaicinu na produkci a 

zdraví prasat v komerčn ích chovech. 

3.9.4 Využití u drůbeže 

Mnoho studií prokázalo pozi t ivní v l i v kapsaicinu na efektivnost v ý k r m u kuřat brojlerů. 
M ů ž e též zvýšit aktivitu pankrea t ických a s t řevních enzymů, zvýšit sekreci ž lučových kysel in 
a zvýšit tě lesnou hmotnost právě u kuřat brojlerů. Dokáže snížit dopad tepelného stresu, zlepšit 
stravitelnost krmiva, př í jem krmiva, účinnost konverze krmiva, úmrtnost , vlastnosti ja tečně 
upraveného těla, krevní parametry a výrobní náklady (Munglang a Vidyarthi 2019). 
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C h i l l i papr ička vykazuje ant ioxidační aktivitu. Vykazuje ant imikrobiální a bakter ic idní 
účinky proti s t řevním pa togenn ím bakter i ím, jako jsou Escherichia coli, Clostridium spp. A 
Salmonella spp (Zeyrek a Oguz 2005). Dokonce b y l zjištěn i účinek na barvu žloutku, který 
ztmavuje a zároveň zlepšuje snášku. Kapsaic in je pasivně absorbován ve střevě (Ožer 2006). 
A úč inně stimuje metabolismus jak živin, tak i energie t ím, že (zvyšuje aktivitu g lukóza - 6 -
fosfátdehydrogenázy, l ipoproteinové lipázy v tukových tkáních a pankrea t ických a s třevních 
enzymů (Platel a Srinivasan 2004). 

Ve studii, kde bylo c í lem zhodnotit v l iv použi t í ods tupňovaných hladin kapsaicinu na 
růstovou výkonost , koeficienty stravitelnosti živin, sérové metabolity, oxidační odpovědi a 
aktivitu s třevních trávicích enzymů pek ingských kachen. Pro tento účel bylo využi to sto 
dvaceti č t rnáct idenních pek ingských kachen, které se rozdělily do čtyř skupin. Jedna skupina 
byla ponechána jako kontrolní a pro zbylé p y l př ipraven doplněk kapsaicinu, a to v dávkách 
50 až 150 ppm. Výsledky ukázaly významné zlepšení tělesné hmotnosti a konverze krmiva u 
kachen, zejména s vysokou hladinou. Dop lňkový kapsaicin též zvýšil hodnoty koeficientu 
stravitelnosti, ze jména u e therového extraktu a bezdus íka tého extraktu. Sérové hladiny 
ce lkových proteinů, globulínu, lipoproteinu s vysokou hustotou tyroxinu, trijodthyroninu a 
ant ioxidačních enzymů byly významně zvýšeny u kachen k r m e n ý c h stravou obsahující b u ď 
100 nebo 150 ppm kapsaicinu. Dospě lo se k závěru, že suplementace byla dos ta tečná ke 
zlepšení růs tových výkonnos tn ích vlastností , nebylo prokázáno žádného nepř íznivého v l i v u na 
činnost jater ( A l i 2016). 

Ve třech experimentech byly hodnoceny účinky profylakt ického nebo terapeut ického 

dietního zařazení kapsaicinu, štiplavé složky paprik, jako ne antibiot ické alternativy pro 

snížení salmonely u broj lerových kuřat pros t řednic tv ím kultivace a morfologického hodnocení 

tkáně. V p r v n í m hodnotili účinky 0 nebo 10 ppm puri f ikovaného kapsaicinu v p r v n í m až 

šes tnáctém dnu života kuřat. V d ruhém b y l př ídavek kapsaicinu zahrnut do diety, a to v dávce 

0,5 nebo 20 ppm. A ve třet ím byly hodnoty 0,5 nebo 20 ppm. Údaje z těchto exper imentů 

poskytly důkazy, že profylaktický nebo terapeutický dietní kapsaicin různě ovlivňuje 

náchylnost broj lerů k sa lmonelóze (Orndorff et al. 2005). 

U křepelek bylo zjištěno, že až 2 % pál ivé červené papričky v křepelčí potravě m á za 
následek pozi t ivní účinek na obsah krevních metaboli tů. Též bylo dokázáno, že je dobrý jako 
přírodní k r m n á přísada pro zlepšení uži tkovost i kachňat p i žmových (El-Ghamry 2004). 

B y l o ukázáno, že nedocházelo k ž á d n ý m vě tš ím ú h y n ů m nebo v ý z n a m n é m u rozdílu 

v úmrtnos t i (%) brojlerů s krmivem dop lněným o různé koncentrace červené pál ivé papričky, 

a to b u ď samostatně, nebo ve směsi s če rným p e p ř e m (Adegoke et al. 2018). B y l o zjištěno, že 

při dietní suplementaci p o m o c í pál ivé červené papričky b u ď samostatně nebo v kombinaci 

s če rným pep řem docházelo k v ý z n a m n é m u zvýšení váhy jater, prsního masa, žaludku, srdce 

a sleziny, a navíc došlo ke snížení procenta bř išního tuku (Shahverdi 2013). 

U studie, kde bylo c í lem vyhodnotit, zda přidání různých hladin kapsaicinu do stravy 

krůt ích samic m á př íznivé účinky na růstovou výkonos t a ant ioxidační a oxidační stav séra a 

Okomentoval(a): [OF21]: *zvyšuje 
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masa, bylo [zkoumáno celkem 150 krůt, které byly rozděleny do tří skupin. Pro experiment bylo 

použi to kontrolní skupiny, skupiny s kontrolní dietou obsahující 400 mg/kg pepřového 

extraktu na kg krmiva a skupiny s bazá ln i stravou obsahující 800 mg/kg pepřového extraktu 

na kg krmiva. Růs tová výkonnos t byla měřena první a dvacátý den experimentu. Krůty k rmené 

stravou doplněnou kapsaicinem měly nižší př í jem krmiva a lepší p o m ě r krmiva a přírůstku. 

Krůty, k te rým bylo př idáno 800 mg/kg pepřového extraktu vykazovaly snížení sérových hladin 

reaktivních forem kysl íku a kyseliny thiobarbiturové. Suplementace kapsaicinem zlepšuje 

konverzi krmiva a snižuje př í jem krmiva, aniž by se změni l přírůstek hmotnosti u krůt. K r o m ě 

toho vyšší př ídavek snížil oxidaci l ipidů a oxidaci b í lkovin v séru a snižuje oxidaci b í lkov in 

v k rů t ím mase brojlerů (Zanotto 2023). 

Okomentoval(a): [OF23]: Tady to za mě taky zní lépe v 
jedné větě - „....amasa, bylo..." 

Př i př idání pál ivé červené papričky do stravy došlo k v ý z n a m n é m u snížení bř išního 

tuku u brojlerů, tento proces b y l zdůvodněn právě př í tomnost í kapsaicinu. Který způsobuje 

snižování hladiny l ipidů (Kawada 1984). Mechanismy, které se právě podílejí na snižování 

bř išního tuku by l innými př í sadami do krmiv, však mohou záviset na zvýšení sekrece lipázy a 

sekundárních ž lučových kyselin, které snižují akumulaci tuků v břišní dutině (E l - A m i n et al. 

2015). 

Ve studii s c í lem odhalit, jak semena feferónky př idané do stravy křepelek měn í 

dynamiku ovariálních folikulů a morfologickou strukturu vejcovodu, Z tohoto důvodu bylo 

jako mater iál použi to 48 samic křepelek j a p o n s k ý c h ve věku 14 týdnů. Semena červené 

feferónky (Capsicum annuum) by la př idána do krmiva zvířat, kdy v exper imentá lní skupině 

byla př idána v množs tv í 2 %, 4 % a 6 % a v kontrolní skupině 0 %. N a konci studie b y l 

zaznamenán významný nárůst poč tu nažlout lých folikulů ve skupinách ve srovnání s kontrolní 

skupinou, a to zejména u jedinců , kde b y l př ídavek 2 % a 4 % semen červené papriky. B y l o 

prokázáno, že př idán ím semen červené feferónky do stravy křepel se zvyšuje výnos vajec 

(Korkmaz 2023). 

Všechny tyto předchozí pozi t ivní účinky pálivé červené papričky na tělesnou hmotnost, 
pří jem krmiva, p o m ě r konverze krmiva, přírůstek hmotnosti nebo spotřebu krmiva a vlastnosti 
ja tečně upraveného těla souvisejí se z lepšením střevní histologie a zdraví střev, které zvyšují 
využi t í živin pros t řednic tv ím zvýšené délky klků a snižují množs tv í škodl ivých bakter iá lních 
kmenů Z á v ě r e m n á m vyplývá , že při suplementaci pál ivou červenou papr ičkou ve stravě 
brojlerů vzniklo několik ekonomických př ínosů (poměr nákladů a př ínosů) , včetně zlepšené 
výkonnost i , tě lesnou hmotnost í , p ř í růs tkem hmotnosti, p ř í jmem krmiva, p o m ě r e m konverze 
krmiva a krevních parametrů, j a k o ž i ant imikrobiálního úč inku a zlepšení histomorfologie 
střev ( A l A f i f i 2020). 

3.9.5 Využití u král íků 

Ve studii zabývající se hodnocen ím zootechnických parametrů u král íků k rmených 
různým množs tv ím papriky křovi té (Capsicum frutescens) bylo použi to 30 jed inců , k te rým 
bylo podáno pět dávek se t řemi opakováními v rozsahu 56 dnů. V kont ro ln ím krmivu bylo 
nulové zastoupení papriky, v dalš ích dávkách bylo od 0,5 do 2 % prášku z p lodů C. frutescens. 
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Výsledek se ukáza l takový, že král íci dobře konzumovali stravu obsahující prášek z papričky, 

ale nebyl p rokázán žádný v l i v na růstovou výkonnos t (Dougnon 2016). 

Avšak v experimentu zkoumaj íc ím v l i v této papriky na snížení g lykémie se ukázaly 

výsledky takové, že hladina klesá se zvyšující se rychlostí zabudování C.frutescens. Př i nízké 

dávce (0,5 až 1 %) je úč inek hypoglykemický a snižuje hladinu g lykémie až o 15,51 %. Při 

dávce mezi 1,5 % až 2 % dochází ke snížení g lykémie až o 24,13 %. Tento poznatek lze 

vysvětl i t c h e m i c k ý m složením, a to ze jména obsahem kapsaicinu v této rostl ině (Dougnon 

2016). 

Ve studii p rovedené na Univerzi tě M i n i a v Egyptě , kde bylo k rá l íkům podáváno prášku 

z rostliny \C. anuum\ v poměrech 0,1 nebo 2 % v krmivu bylo zjištěno, že se dostavil vyšš í 

přírůstek tělesné hmotnosti než u j ed inců bez př ídavku prášku. Dále bylo prokázáno zvýšení 

b í lých krvinek ve srovnání s kontrolní skupinou, též se zvýši lo procento monocy tů a neutrofilů. 

Výsledky imuni tní odpovědi zpros t ředkované b u ň k a m i ukázaly, že král íci k rmen í směsí 

s p r á škem měli vyšš í fagocytární aktivitu než kontrolní skupina. Pokud jde o výsledky 

humorální imuni tní odpovědi , ukáza lo se, že při př idání prášku vedlo ke zvýšení ce lkových 

imunoglobul inů. Celkově se ukázalo, že nejslibnější množs tv í prášku se j e v í 1% př ídavku do 

stravy, u př ídavku 2 % se nedostavily žádné nežádoucí účinky (Elwan 2020). 

U studie s c í l em zjistit, j a k ý c h se dosáhne úč inků epidurálního podání kapsaicinu na 

nociceptivní p ráh a neurologické funkce bylo použi to 36 j ed inců novozé landských samců 

bí lých králíků. Podán í této látky probíhalo v dávkách 0,04, 0,10 a 0,20 mg/kg. Z m ě n y 

neurologických funkcí a morfologie míchy a míšn ích nervových kořenů byly zjištěny b ě h e m 

24 hodin, změny nocecept ivního prahu na zadn ích konče t inách byly pozorovány po dobu 30 

dnů. Úč inek kapsaicinu b y l hodnocen neuro log ickým funkčním skórem, vše bylo pozorováno 

t ransmisní elektronovou mikroskopií . Výsledky se dostavily takové, že kapsaicin zvrátil 

změny v neurologické funkci zadních konče t in králíků. Ve skupinách 0,10 a 0,20 mg/kg byly 

zjištěny strukturální abnormality v míšn ích nervech králíků. Kapsaic in také významně zvýšil 

práh bolesti u král íků ve srovnání s kontrolní skupinou. Max imá ln í hodnoty prahu bolesti byly 

zjištěny ve skupině 0,10 mg/kg kapsaicinu po 3 dnech léčby kapsaicinem (Ying-Wei 2011). 

Z výše uvedených studií vyplývá, že kapsaicin může mít široké spektrum úč inků na 
králíky, a to jak pozit ivní , tak potenciálně negativní. 

3.10 P o p s a n é negat ivní úč inky 

Z přehledu literatury se zdá, že akutní toxicita kapsaicinu je stanovena pouze u m ě l ý m 
vyvoláním, a to u laboratorních ž ivočišných druhů. Např ík lad studie na myš ích ukázala , že 
aplikace kapsaicinu na základě hodnot L D 5 0 vyšš ích než 5 mg/kg (subkutánně) nebo 190 
mg/kg (ústy) je p r a v d ě p o d o b n ý m mechanismem toxicity paralýza dýchac ích cest. Kapsaicin 
může způsobi t podráždění kůže, také může vážně dráždit oči a bylo zjištěno, že způsobuje léze 
rohovky u po tkanů a myší (Johnson 2007). Kapsaic in m á repelentní účinek, který se po 
kontaktu se sl iznicemi očí nebo dýchac ích cest projevuje kaš lem, neschopnost í vokalizace a 
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dočasnou slepotu. U myš í a potkanů, k te rým bylo perorálně podáno kapsaicinu v dávce 96 až 

200 mg/kg, bylo prokázáno okamži té slzení, křeče, zarudnut í kůže a namáhavé dýchání . 

Zvířata b u ď uhynula do 26 minut po podání , nebo nevykazovala žádné další př íznaky 24 hodin 

po podán í (Meister 2007). Inhalační expozice kapsaic inoidů v pepřových sprejích poškodi la 

bronchiálni , tracheální, nosní a alveolárni buňky potkanů, což způsobi lo akutní zánět (Reilly 

et al. 2003). 

U prokázání chronické toxicity by la provedena studie chronického k rmen í hlodavců, 
kteří konzis tentně prokazovali úbytek na hmotnosti, po podání dávky kapsaicinu žaludeční 
sondou nebo pokud b y l kapsaicin smíchán s k rmivem (Reilly et al. 2003). Př i hodnocení 
úč inků na reprodukční nebo teratogenní soustavy bylo zjištěno, že u krá l ič ích p lodů nedošlo 
k žádnému ovlivnění , i k d y ž matky vykazovaly známky toxicity u vyšš ích dávkách kapsaicinu 
(Proudlock et al. 2004). 

Absorpce u lokální aplikace čistého kapsaicinu na kůži myš í vedla k max imá ln ím 
p lazmat ickým koncent rac ím za 4 až 12 hodin. A při pozdějš ím zkoumán í b y l kapsaicin 
de tekován v k rv i i po 24 hodinách. Dávky 5,12 mg /myš / týden vedly k maximu plazmat ické 
koncentrace 51,50 ng/ml u samců a 84,80 ng/ml u myš ích samic. Kapsaicin podaný p o t k a n ů m 
b y l rychle absorbován ze žaludku, p ř i čemž 85 % dávky 3 mg bylo absorbováno b ě h e m tří 
hodin. U distribuce bylo vypozorováno , že po podán í kapsaicinu subkutánně, koncentrace 
v k rv i potkanů dosahovaly vrcholu po pěti hodinách po podání , mozek a koncentrace míšní 
tkáně byly o něco nižší. Ledviny obsahovaly nejvyšší koncentrace a já t ra měly koncentrace 
nízké (Proudlock et al. 2004). 

Závě r z dos tupných studií naznačuje, že kapsaicin m ů ž e vykazovat akutní toxické 

účinky, zejména při vysokých dávkách a při styku s kůží , oč ima nebo dýchac ími cestami. 

Projevy toxicity mohou zahrnovat podráždění kůže, dráždění očí, dýchací pot íže a para lýzu 

dýchac ích cest. Studie p rovedené na laboratorních modelech ukázaly, že kapsaicin m ů ž e mít 

repelentní účinky a vyvolávat akutní reakce, vče tně slzení, křečí a pot íží s dýcháním. 

Důleži té je také upozorněn í na potenciá lní chronické toxicity, které m ů ž o u být spojeny 

s d louhodobým vys tavován ím se kapsaicinu. Přestože jsou některé studie prováděny na 

hlodavcích, výsledky poskytuj í důleži té informace o m o ž n ý c h rizicích spojených s expozicí 

kapsaicinu u člověka. Tyto poznatky by měly bý t brány v úvahu při použ íván í produktů 

obsahujících kapsaicin a při ochraně zdraví a bezpečnos t i pracovníků i veřejnosti . 

27 



4. Závěr 
Ve světle neustále se rozvíjejícího v ý z k u m u se v poslední době upírá pozornost 

k potenciálu kapsaicinu v kontextu výživy hospodářských zvířat. Kapsaicin, jako hlavní 

bioakt ivní s loučenina obsažená v plodech rostlin rodu Capsicum, je p ř e d m ě t e m zájmu 

vzhledem k jeho schopnosti ovlivnit trávicí procesy a metabolismus zvířat. 

V této bakalářské práci b y l vy tvořen obecný přehled o kapsaicinu, zahrnující jeho 
botanické zařazení a chemické složení. Jeho chemická povaha a mechanismy úč inku byly 
důkladně prozkoumány, aby bylo možné lépe porozumět jeho potenciá ln ím p ř ínosům ve výživě 
zvířat. Analyt ická část práce se zaměři la na zkoumání účinků kapsaicinu u různých zástupců 
hospodářských zvířat, mezi něž patř í drůbež, přežvýkavci , koně , prasata a králíci. Výsledky 
studií potvrdily pozi t ivní účinky kapsaicinu v kontextu výživy zvířat, p ř i čemž bylo 
zaznamenáno někol ik za j ímavých pozorování . Např ík lad u laktujících dojnic bylo pozorováno 
zvýšení uži tkovost i , což naznačuje možnos t využi t í kapsaicinu k podpoře produkce mléka. U 
drůbeže bylo prokázáno zvýšení př í jmu krmiva a zlepšení růstu, což m á potenciál významně 
ovlivnit výsledné produkční parametry. Zvláš tě pak bylo pozoruhodné zjištění př íznivého v l i vu 
kapsaicinu na růst a vývoj sajících mláďat u prasat, kde b y l kapsaicin p o d á v á n j a k o doplňkové 
krmivo pro matky. Tato zjištění naznačují možnos t využit í kapsaicinu k optimalizaci výživy 
prasat a zlepšení jej ich produkčních výsledků. 

Je však třeba zdůraznit , že mnoho z těchto zj ištěných úč inků bylo prokázáno pouze u 

pří rodních zdrojů kapsaicinu. Tyto zdroje však vykazuj í nevyzpytatelnost v obsahu kapsaicinu, 

což m ů ž e být způsobeno rozmani tost í d ruhů a dalš ími faktory prostředí . 

Psan í této práce pro mne bylo velice př ínosné a měla j sem možnos t získat širší přehled 

o využi t í [této látkyi která je běžně dostupná. Okomentoval(a): [VP28]: V závěru by to chtělo zmínit, že 
pokusy nebyly prováděny pouze s čistým kapsaicinem, ale i s 
přírodními zdroji jako jsou papriky. Dále by bylo vhodné 
zmínit i to. Že při použití přírodních zdrojů je rizikové 
podávat materiál bez zjištění obsahu účinné látky. 

Okomentoval(a): [MJ29R28]: opraveno 
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