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PoZadované charakteristiky vinné révy

Requiered Characteristics of Grapevine

Souhrn

Tato bakalafskd prace je zaméfena na charakteristiku odrad vinné révy
péstovanych v Ceské republice a Chorvatsku. Typy vin chorvatskych odrad jsou

porovnavany s odriidami v podminkach CR.

Produkovana vina jsou charakterové velmi rozdilna piedev§im pro odlisné
podminky ve srovnavanych oblastech. V praci je kladen diraz zejména na znamé

odridy vinné révy, jejich prosperitu a charakteristiku v obou zemich.

Celkova produkce vin v Chorvatsku neodpovidda velkému potencialu zemé,
jakym jsou specificka geograficka poloha, ptiznivé klimatické podminky a bezpochybné

pritomnost vzacnych ptivodnich odrtd.

Klic¢ova slova:
Réva vinna, charakteristika, odridova skladba, ekologické podminky Chorvatska,

vynos, cukernatost.



Summary

This bachelor thesis concentrates on the characteristics of the grapevine strains
grown in Czech Republic and Croatia. The types of Croatian vine strains are compared

with the strains grown in the Czech conditions.

The vines produced in the compared regions are very different in their
characteristics, namely with regard to different conditions. The thesis puts emphasis
primarily on the well known vine strains, their prosperity and characteristics in both

countries.

The overall production of vines in Croatia does not correspond to the great
potential of the country, for instance the geographical location, favorable climate and

certainly the presence of rare native strains.

Keywords:
Grapevine, characteristics, strain composition, ecological conditions of Croatia, yield,

sugar content.
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1 Uvod

Réva vinnd je piavodni odridou Evropy a =zipadni Asie. Objevenim
a osidlovanim novych kontinentii se jeji péstovani rozsitilo do celého svéta. Oblasti
mirného teplého pasu, kde se pravideln¢ stfidaji rocni obdobi od teplého jara a léta
po chladnéjsi a srazkové bohatd obdobi podzimu a zimy, jsou klimaticky pfizniva
pro péstovani vinné révy.

To je také hlavnim divodem, pro¢ se vinaistvi stalo tak vynamnym
hospodaiskym odvétvim nékterych zemi. Chorvatské 1 ¢eské vinafstvi ma bezpochybné
dlouholetou tradici. V Ceské republice zatim vinaistvi netvoii hlavni pilif zem&délstvi,
v Chorvatsku vsak patfi k nejvice prosperujicim odvétvim zeméd€lské vyroby.
Specifickd a vyhodna geografickd poloha Chorvatska poskytuje idedlni podminky
k péstovani révy vinné.

Vinohrady pifimoiského Chorvatska stiezi bohatstvi doméacich druhti vin
a po staleti se pfizptisobuji mistnim podminkam. Chorvatsko ma velmi Siroky sortiment
odrtidovych i znamkovych vin.

V zemi se nachazeji velké vinafské oblasti Slavonie a Dalmacie. Péstuje se zde
Tramin, Sauvignon, Rulandské bilé, Ryzlink vlassky, Chorvaty nazyvany GraSevina.
Z dalmatskych vin jsou nejznamé;jsi vina Cervena, vyrobena z odridy Plavac mali, nebo
Dingac, ktery pochazi z oblasti poloostrova Peljesac. Dingac, hluboce cervené plné vino
bylo jako prvni s oznac¢enim ptivodu chranéno zakonem.

Mezi nejlepsi bila dalmatska vina patii PoSip bijeli z ostrova Korcula, Marastina
bijela ze Sibeniku a Bogdanusa bijela z ostrova Hvar. Na Istrijském poloostrové jsou
produkovana leh¢i vina nezli v Dalmadcii. Nejrozsifenéjsi z bilych vin je Malvasia bijela,
stard odruda, znama v celém Stiedomofi.

Jiz Tito vidél velky potencial vinafského primyslu své zemé. Byvala Jugoslavie
v Sedesatych letech vybudovala jeden z nejmodernéjSich vinatrskych primysli v Evropé.
V roce 1970 vsak tato éra skoncila v dob¢, kdy se Jugoslavii nabizelo ziskat ochranu
oznaceni pivodu, coZ by zjednusilo panujici druhovy, zemépisny a znackovy zmatek.

Titovu jiskru inovace se bohuzel dodnes nepodafilo vratit.



V soucasné dobé¢, kdy se Chorvatsko piiblizuje ke vstupu do EU, maji zdejsi
producenti opét historickou Sanci vstoupit se svymi viny do konkuren¢niho boje s viny
svétovymi. Pouze vysoka kvalita produkti a znalost konkurence jsou klicem

k prosperujicimu vinaistvi a vinohradnictvi kazdé vyspé€lé vinatské zemé.



2 Cil prace a metodika

Cilem prace je podat prehled nejcastéji péstovanych odrid révy vinné na izemi
Ceské republiky a Chorvatska. V obou zemich je péstovani této plodiny hluboce
Chorvatska budou na rozdil od ceské kotliny k péstovani révy vinné a nasledné

produkci révovych vin vhodnéjsi, nemusi tomu tak po bliZ§im porovnani byt.

Porovnanim produkce je patrné, ze i pies svou specifickou polohu a vyhodnéjsi

klimatické podminky Chorvatsko za Ceskou republikou piekvapivé zaostava.

Vpraci je kladen diraz zejména na charakteristiky odrid révy vinné
péstovanych v Ceské republice a zaroveii v podminkach Chorvatska. Zfetel je bran i na
strukturu vinafskych oblasti, odliSné klimatické podminky a ptvodni chorvatské

odrudy, které pro zemi znamenaji veliky vinatsky potencial.

Prace vychazi z kompilace literatury chorvatské a ceské. Pro prezentaci bylo

pouzito pocitacového softwaru.



3 Literarni reserse

Obsahem literarni reSerSe jsou odborné poznatky zameétfené na charakteristiku
jednotlivych odriid vinné révy a jejich péstovani v podminkach Ceské republiky

a Chorvatska.

3.1 Réva vinna

Vinna réva (Vitis vinifera) se fadi do celedi révovitych, je vytrvalou, dievitou
rostlinou a jeji ptivod saha desitky miliont let do minulosti nasi planety. Vinna réva,
pramati dnesni révy vinné, ktera se objevila v obdobi zvaném druhohory, se postupem
Casu stala svébytnou a nenahraditelnou soucasti nasi kultury.

Mnozstvi zkamenélin je dikazem o rozSifeni praptvodni révy na rozsahlém
uzemi, od nejsevernéjsich casti Evropy az po Stredomoti. Plody ptivodni lesni révy byly
nedilnou soucasti jidelnicku naSich prapfedkti. A od hroznl byl jiz jen maly kricek
k vinu.

Predchtiidce dnesniho vina nemusel byt vynalezen, stacilo ho pouze objevit.
Nejstarsi zeméde€lci se pokouseli péstovat révu v oblastech, kde byly pro jeji rast
vhodné podminky. Mezi jednotlivymi rostlinami révy si ¢lovek vybiral takové, které by
ho 1épe uspokojovaly nejen lahodnosti plodi, ale i vhodnosti k pfeméné ve vino. Timto

zpusobem postupné piisla na svét kultivovana réva vinna - Vitis vinifera, ssp. sativa.

Podzemni organy révy tvoii kotenovy kmen, po jehoZz celé délce vyrustaji
révové koteny. Nadzemni organy se déli na staré dievo, dvouleté dievo, jednoleté
drevo, letorosty, listy, zalistky, iponky, kvétenstvi a plodenstvi. Listy révy maji tii nebo
pet lalokti, oddélenych riizné hlubokymi zatezy.

V kolénku letorostu jsou uponky, jimiz se réva zachycuje za oporu. V uzlabi
listu Casto vyrlstaji zalistky, neboli fazochy, které musi byt vinafi odstraniovany,
protoze rostlin€ ubiraji velké mnozstvi zivin.

Kvétenstvi révy je slozeny hrozen neboli lata. Plodenstvim je hrozen, ktery se

morfologicky sklada ze stopky, tfapiny a bobuli. Bobuli tvoii slupka, duznina a semena,



ktera jsou zpravidla dvé. Velikost hroznu, tvar, barva a hustota bobuli jsou zakladnimi

znaky, kterymi se odridy révy vinné navzajem odlisuji.

Rostlina rasi pii teplotach 8 °C a kvete obvykle v prvni dekadé cervna. Faze
rastu trva piiblizné 2 mésice a je ovliviiovana jak odridou, tak i klimatickymi, ptidnimi

vvvvvv

kterych zavisi kvalita hroznti a tedy i kone¢ného produktu.

3.2 Vliv prirodnich podminek na révu vinnou

Ekologické podminky jsou nezbytné pro spravny vyvoj kazdé rostliny. Protoze
je vinnd réva dfevinou mirného podnebného pasma, nejlepsi podminky pro jeji
pestovani jsou mezi 35° — 45° severni Sitky. Péstuje se vSak i v oblastech nad
50° severni $itky, ale také v oblastech jizné&jSich.

Cel¢ izemi Chorvatska se nachazi mezi 42° a 47° severni $itky, coz je
pro péstovani vinné révy idedlni. Vinohrady se v piimofskych oblastech nachazi
prevazné od 3 m do 250 m nadmotské vysky a ve vnitrozemi od 120 m do 350 m nad
mofem.

Moravské vinice se rozkladaji mezi 48° 40 severni §ifky v jiznim cipu Moravy
a 49° 20" v okoli Brna. Ceské vinice se rozkladaji kolem 50° 30" severni §itky. Timto
umisténim je dan hlavni rys charakteru moravskych a Ceskych vin, kterd se rodi
na severni hranici roz$ifeni vinné révy v Evropé.

Vina se v Evropé produkuji ve velmi rozdilnych stanoviStnich podminkéch.
V jiznich oblastech zraji hrozny pii primémé teploté¢ 17 °C, oproti tomu na severni
hranici je rozSifeni vinné révy pii prumérné teploté kolem 9 °C. Na jihu réva roste
v suchém a vyrazné teplejsim klimatu, kde se rychle snizuje obsah kyselin v hroznech
a jejich pomeér se méni ve prospéch kyseliny vinné.

Vznika tak vEétsi mnozstvi tfislovin a barviv, které spole¢n€ s vysSim obsahem
cukri davaji predpoklad k produkci plnych Cervenych vin sytéjSich barev s niz$im
obsahem kyselin a vy$$im obsahem alkoholu. Bild vina jiznich vinafskych oblasti

vétsinou postradaji chutovou a aromatickou jemnost. Chybi jim ovocnd, piirodni



kyselina a prvotni aromatické latky, vznikajici na poc¢atku zavérecné faze tvorby bobuli
pfi zrani hrozni v chladnéjsim klimatu a pii dostatecné vlhkosti ptdy.

Lze tedy fici, Ze severni vinaiské oblasti maji vyhodnéjsi podminky
pro vytvareni zajimavych bilych vin. Mezi vyhranénymi oblastmi evropského jihu
a severni vinafskou hranici se utvaii celd fada specialit a kazdd z nich pfinasi potéSeni
z rozmanitosti vina podminéné odliSnymi pfirodnimi podminkami.

Za nejlepsi polohu pro vinohrady se povazuji kopcovité terény, to vSak
neznamena, ze se vinna réva nemuze UspéSné péstovat a davat dobrou kvalitu trody
i na rovnych terénech, naptiklad na Gzemi severovychodniho Chorvatska, nekterych
uzemich Dalmadcie a Istrie. ,,Svahy jsou pro vinohrady velmi vhodna stanovisté, nelze
vSak opomenout, ze s kazdymi 100 metry nadmoiské vysky klesa teplota o 1 °C.
Znamena to, ze pro dozravani hroznd je tfeba 10 — 15 dni navic” (Stevenson, 1993).

Vse zavisi predevsim na vlivu piidy a podnebi. Je také zapotfebi zminit, Ze réva
pestovana v pahorkovitém terénu je mén¢ vystavena nasledkim mrazd, mlhy a relativné
vysoké vlhkosti vzduchu. V pahorkovitych terénech je lepSi provétravani, vice svétla
a tim je kvalita hroznid lepsi nezli v nizSich polohach. Toto se zvlaste¢ vztahuje
a masitost bobuli nezli obsah cukru, se 1épe dafi v nizSich a rovinatych polohach.
Pii vybéru polohy by se mé¢lo dbat na to, aby byl vinohrad vystaven slunci.

V severngjSich Castech zemé je vhodnéjsi, aby slunce dopadalo na vinohrad
zjizni a jihozépadni strany. V jiznich tzemich na poloze vinohradu tolik nezélezi,
ptestoze i zde se projevuje rozdil v jakosti vyrobku v zavislosti na thlu dopadajicich
slune¢nich paprskii.

Blizkost vody a lest také plisobi na néktera umisténi vinohradd. Pfitomnost
vodnich ploch zmiriiuje podnebi tohoto Uzemi, reguluje vlhkost vzduchu, zvysuje
teplotu a tim diive i Iépe hrozny dozravaji.

Pritomnost lestt ma také urcity vliv na vinatskou vyrobu, ptsobi jako regulator
vlhkosti, chrani vinohrad ptfed severnimi vétry, pokud se na této stran¢ nachazi a tim
pestovani pozitivné ovliviiuje. Pokud jsou zndmy veskeré Cinitele ovliviiujici vhodnost
danych oblasti pro péstovani vinné révy, Ize pak 1épe urcit a predikovat smér vyroby

na daném vinohradu.
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3.3 Vinarstvi v Ceské republice

Prvni pisemné zminky o vinaistvi v Cechach pochézeji terpve z roku 937, kdy
uz bylo vinafstvi na nasem Uzemi znacn€ rozvinuté. Velkym vinafem byl i knize
Véclav 1., kterého si ¢esti vinafi pozdéji zvolili za svého patrona.

Nejslavnéjsi historii vinafstvi v kralovstvi ¢eském vSak napsala doba panovani
Karla IV., ktery v roce 1358 vydal nafizeni o zakladani vinic a podnitil tim zdjem
o vinaistvi. Nechal do Cech dovézt uglechtilou révu z Rakouska a z Francie a sam se
o rozvoj vinafstvi velice zaslouZil. Rozloha vinohradii tehdy ¢inila jen v Cechach 4000
hektard. Slava ceského vinafstvi pohasla v létech tficetileté valky a jiz nikdy se v plné

mife neobnovila.

Vinaiské oblasti Ceské republiky se déli na vinatskou oblast Cechy a vinaiskou

oblast Morava.
Vinafska oblast Morava je tvofena ¢tyfmi podoblastmi:

e Znojemska podoblast
e Mikulovska podoblast
e Velkopavlovicka podoblast

e Slovacka podoblast

uUhearské hradista

velkopavlovicka

\ ' slovacka
znojemska .
- [
ZNajs mlkulu“ki Bzl

Obrazek 1 - Vinafské podoblasti Moravy (http://www.moraviavitis.cz/)
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Vinaf'ska podoblast Cechy je tvofena dvéma podoblastmi:

e M¢lnicka podoblast

e Litométicka podoblast

Sortimentni skladba ¢eskych a moravskych vinohradl poskytuje Sirokou paletu
odrid révy vinné. Jejich spravné rozlozeni v jednotlivych vinafskych oblastech je

nezbytnou podminkou péstitelské a zpracovatelské uspésnosti.

Odradova skladba registrovanych vinic v roce 2008

e Muller Thurgau (1 777, 3 ha),
e Veltlinské zelené (1713 ha),

e Ryzlink vlassky (1 274,3 ha),
e Ryzlink rynsky (1 269 ha),

e Svatovaviinecké (1 481, 8 ha),
e Frankovka (1 246, 7 ha),

o Zweigeltrebe (857, 2 ha),

e Rulandské modré (710, 7 ha).

Zdroj - Situani a vyhledova zprava, réva vinna a vino 2009 (http://www.sver.cz/situacni-a-

vyhledova-zprava-reva-vinna-a-vino)

Soucasny produkéni potencial CR je 19 646,73 ha, pfiemz osazenych ploch je
celkem 17 418, 68 ha.

V roce 2008 bylo sklizeno ptiblizné 118 550 tun hroznil pfi primérném vynosu
6, 6 t/ha. Priméma cukernatost hroznil se v roce 2008 pohybovala kolem 19,7 °NM.
V hospodaiském roce 2007/2008 bylo vyrobeno cca 820 000 hl vina. Celkovy objem
dovezeného vina v roce 2008 dle SZIFu tvofil 1 524 tis. hl vina. Vyvoz vina ¢inil 182
tis. hl. V CR se u vina v roce 2007 spotieba na osobu pohybovala kolem 18,5 1. [1]
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Podle uziti se déli odridy révy viné na mostové a stolni. MoStové jsou urceny
k dalsimu zpracovani, predev§im na vino. Stolni odridy slouzi k produkci hrozna
pro piimy konzum. Nejvyznamngj§i zastoupeni v Ceské republice ma tradiéni stolni
odriida Chrupka bila a Panonia Kincse. ,,JJako stolni odridy jsou v Sir§Sim pohledu
vhodné vSechny hrozny stfedné¢ az velkobobulové, stavnaté, sladké a piijemné
chutnajici. V uzsim pohledu se vSak na stolni hrozny kladou mnohem vyssi pozadavky.
Vedle jmenovanych vlastnosti musi mit také pekny, oku lahodici zevnéjsek. V barve
bobuli se dava prednost zluté, také jejich tvar si zasluhuje pozornost, protoze se
upfednostiuji hrozny s bobulemi polodlouhymi” (Pavlousek, 2009). Péstovani stolnich
hroznti viak u nas nepatii k tradiénimu vinohradnictvi a stolni odriidy se trzné v CR

prakticky nepéstuji.

Mostové odriidy se mohou podle barvy bobule rozdélit na bilé, rizovocervené
a modré. Bilé a rtzovocervené slouzi k produkci bilych vin, modré k ziskavani vin
cervenych, riZzovych nebo klareti. Mostové odridy by mély mit tuhou, ale tenkou
slupku bobule, fidkou duzninu, dostatek kyselin a cukru.

Vzhled neni rozhodujici, zpravidla jsou bobule mensi, dilezita je kvalita vina.
U modrych odrid se pozaduje dostatek barviva ve slupce bobule. Neopomenutelnym

pozadavkem je i rezistence vici nejcastéjSim chorobam a mrazu.

Piesnd hranice mezi stolnimi a mosStovymi odridami neexistuje, dokonce se
béhem let zatazeni nckterych odrid méni. Napiiklad Chrupky, Sylvanské zelené,
Veltlinské Cervené rané, Modry Portugal, Svatovaviinecké a Frankovka byly jesté pred
sto lety doporucovany jak za mostové, tak za stolni odrtdy.

Znacny vyvoj je patrny béhem let i v odridové skladbé vinic. Zmizely nékteré
staré¢ odridy, jako napiiklad Hedvabné zelené a Portugalské Sedé, které se zacaly
péstovat kolem roku 1919 a pred 60 lety tvofily 3 % moravskych vinic. Na druhou
stranu se rozsifily nové odridy vzniklé zamémym kiiZenim teprve v minulém a tomto
stoleti — Miiller Thurgau, Muskat moravsky, Zweigeltrebe, André.

Pred Sedesati lety byla odriida Miiller Thurgau u nas vysdzena pouze
na nékolika mistech za u¢elem zkouseni. Zweigeltrebe tehdy v CR jesté viibec nebylo

a ostatni jmenované¢ odrady byly vytvofeny az pozdé¢ji. Tak naptiklad behem
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uplynulych Sedesati let se rozsifili novi kiizenci natolik, Ze dnes dosahuji 25 % plochy
vinohradii v Ceské republice. Je samoziejmé, Ze to muselo byt na tikor tradiénich odrid
jako Rulandské modré, Modry Portugal, Sylvanské zelené, Veltlinské zelené, Chrupky
a Ryzlink rynsky.

Podil Rulandského modrého se za poslednich $edesat let snizil v Cechach z
36 % na dnesnich 5 %, podil Modrého Portugalu na tizemi CR z 16 % na 1,1 %.
Sylvanské zelené jesté pied Sedesati lety patfilo k nejrozsifenéjSim odriidam ve stfedni
Evropé, dnes se téméf nepéstuje.

Zmény ve skladbé odrad béhem let v jednotlivych oblastech vychazeji
z ménicich se podminek jak v agrotechnice, pouzivané mechanizaci, ale i ve zptusobu
regulace chorob a v poptdvce konzumentt. Je to tedy jakési ptfizpsobeni urcitého
systému vnéj§im podminkam, aby vibec mohl nadale fungovat. Z tohoto pohledu pak
vyplyva, ze se jednd o zmény nezbytné a pozitivni. Nékdy se sice muize zdat, Ze
nahrazeni jedné odridy poskytujici kvalitni vina odridou poskytujici vina méné
kvalitni, ale za to ve v&t§Sim mnoZstvi, je negativni zménou. Avsak umélé drzeni kvality,
pokud by konzument nebyl ochoten tuto kvalitu zaplatit, by nakonec vedlo ke
vSeobecnému krachu ve vinohradnictvi — pfili§ drahé produkty by nikdo nekupoval,
vinohradnictvi by dlouhodobé hospodatilo se ztratou, nebyl by zajem o jakékoliv nové
vysadby.

»Navic pojem kvality vina se rovnéz vyviji, nejkvalitn€jsi vina fimské doby
nebo ze sttedovéku by zcela urcité nebyla povazovana za kvalitni dnes. Pod pojmem
kvalitni potravina a pochutina se dnes v celém svété jiz nechape pouze hmota
odpovidajici konzistence a chuti, ale nezbytnou podminkou kvality je dnes i vylouceni,
nebo minimalizace cizorodych latek.

I kdyZz budou urcit¢ z ekonomického hlediska nevhodné odridy u nas
zaregistovany, praxe je postupn¢ vylouci z vysadeb. Jejich zachranou by mohla byt
pouze zména agrotechniky a souvisejici pouzivani zcela jinych a ucinnéjSich metod
ochrany rostlin, ¢i presvédcit konzumenta, aby byl ochoten zaplatit u této odrady vyssi
pracnost nebo konecné presveédCit stat, aby tuto odridu dotoval. Vse je ale v bézné

praxi malo realné” (Kraus a kol., 1999).
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3.4 Vinaristvi v Chorvatsku

Vinohrady pfimotského Chorvatska stfezi bohatstvi domacich druht vin, které
se po staleti ptizpiisobuji skalnatym krajinam a mofi a nenajdeme je nikde jinde
na sveéte.

Prvnimi vinohradniky a vinafi na tuzemi dneSnitho Chorvatska byli
pravdépodobn& antiéti Rekové, kteii zalali zakladat kolonie na ostrovech stfedni
Dalmacie. Potvrzuji to zachované zapisy, ale je mozné, Ze vyrobu vina ovladali jiz
predesli obyvatelé. Vinaistvi se rozsitilo po celém pobfezi, o cemz vypovida i bezpocet
lodi na dné Jadranu, ve kterych byly nalezeny amfory na vino.

Kontinent na svou prvni sklizen také necekal dlouho, technologii sem
pravdépodobné dovezli na svych cestach Rimané.

Vaznou piekazkou vinafské tradice v Chorvatsku byli Turci, kteti zakazovali
alkohol na uzemich, jez se ve stfedovéku dostalala pod jejich nadvladu. Po jejich stazeni

vSak vinnd réva opét zakofenila, o coz se zaslouzila zejména Slechta a cirkev.

Chorvatsko je tradi¢ni vinafskou zemi. Disponuje rozmanitym reliéfem,
podnebim a dal$imi Ciniteli, které jsou nezbytné pro péstovani révy vinné. Na svete
existuje 5 vinafskych zon stanovenych podle souctu slunecnich hodin a teplot.
Chorvatsko ma kazdou z téchto zon, zatimco vinaifska velmoc jakou je Francie, ma
pouze Ctyfi z nich.

Témét celou polovinu 20. stoleti pfedstavovalo vinafstvi velmi dilezité
hospodaiské odvétvi. S plochou okolo 62 000 ha pudy pro péstovani vinné révy se
Chorvatsko nachazelo na 12. misté v Evropé. V soucasné dobé jsou plochy znatelné

mensi, ale to nesnizuje hospodatsky vyznam vinaistvi.

Chorvatsko ma k dispozici 58 000 hektarti plochy pro péstovani vinné révy,
pricemz osazenych ploch je 32 500 hektarti. Registrovano je kolem 350 tisic vyrobct,
kteti rocné vyrobi 700 tis. hl vina. Nabizi se vice nez 1000 riznych etiket vin, z ¢ehoz
900 z nich je s ochranou a kontrolou zemépisného ptivodu.

Bil¢ vino pokryva prakticky 2/3 vyroby, cervené 1/3. Rizové vino se vyrabi

v zanedbatelném mnozstvi.
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Chorvatsko se z vinatského hlediska dé€li na kontinentalni a pfimotskou oblast.

Kontinentalni oblast zahrnuje podoblasti :

e Podunavlje,

e Slavonija,

e Moslavina,

e Prigorje — Bilogora,
e Plesivica,

e Pokuplje,

e Zagorje — Medimurje.

KOMTIMEMTALMA HRYATSK A

¢

Zagorje -
jBrje - Bilogora

Obrazek 2 - Vinarské podoblasti kontinentialniho Chorvatska (http://hrzvv.hr/vinograd.htm)

Ptimotska oblast zahrunuje podoblasti:
e Istrie,
e Chorvatské ptimoii,
e Dalmatinska Zagora,
e Severni Dalmacie,

e Stfedni a jizni Dalmacie.
Zdroj - (http://hrzvv.hr/vinograd.htm)
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PRIMORSK A HRVATSKA

Obrazek 3 - Vinarské podoblasti primofského Chorvatska (http://hrzvv.hr/vinograd.htm)

3.4.1 Oblast vnitrozemi

Pahorkovity a kopcovity reliéf severozapadniho Chorvatska poskytuje vinné
révé prirodni ochranu pred chladnym proudénim vzduchu ze severu. Vinohrady se zde
rozprostiraji v nadmotské vysce od 150 do 450 metrti.

Nejpéstovangjsi odridy v této oblasti jsou Graevina, Moslavac, Skrlet
a Kraljevina. Ze znamych svétovych druhti je zde zastoupen Ryzlink rynsky, Rulandské
bilé, Rulandské Sedé, Chardonnay, Sauvignon, Tramin c¢erveny, Muskat ottonel
a Muskat zluty.

Na severovychod¢€ vnitrozemi prechazi pahorkovity terén do jemného zvInéni
a misty tvofi rozsahla terasovitd prostranstvi. Vinohrady se nachazi v nadmoiské vysce
od 90 do 300 m a mnoho z nich je umisténo na rovin€. Vzhledem k vysokym teplotdm
a nizkému thrnu srdzek v letnich a podzimnich dnech zde dozravaji hrozny vysoké

kvality.
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3.4.2 Oblast primorska

Ptimoftska oblast vinarského Chorvatska se tahne Istrii a uzkym pasem podél
Jaderského pobiezi. Hory, rozkladajici se rovnobézné s pobiezim, chrani vinohrady
pfed nepfiznivymi vlivy ze severu. Vzhledem k vybornému osvétleni, pfiznivym
pudnim podminkam a teplot¢ vzduchu, je oblast celého pobiezi idedlni k ziskavani
vrcholovych, zejména Cervenych vin.

Istirie je zndma svoji domaci Marastinou istarskou a Teranem crnim. Péstuje se
zde 1 Rulandské Sed¢, Chardonnay, Merlot a Cabernet Sauvignon. Ve stfedni Dalmacii
jsou z domaécich odrid zastoupeny Marastina, Debit a Kujundjusa. V primostenském
kraji, jizné od Sibeniku, pfevlada Babi¢ a Plavina. Nejrozmanit&jsi druhovou skladbu
1ze nalézt na Dalmatskych ostrovech Vis, Hvar, Kor¢ula a poloostrovu Peljesac. V této

oblasti poskytuje nejjemnéjsi vina odriida Plavac mali. Dingac, hluboce cervené plné

vino poloostrovu Peljesac, bylo jako prvni s ozna¢enim pivodu chranéno zdkonem.

3.5 Odrady révy vinné péstované na uzemi Chorvatska

e Grasevina bijela (26,9 %),
e Malvazija istarska bijela (11,5 %),
e Plavac mali crveni (9,9 %),
e Trebljan bijeli (3,4 %),

o Merlot ¢erveny (3,0 %),

e Plavina crvena (3 %),

e Rizling rajnski (3,0 %),

e Chardonnay (2,4 %),

e Kujundjusa bijela (2 %),

e Ugni bijeli (1,8 %),

e Babi¢ crveni (1,8 %),

e Frankovka crvena (1,8 %),
e Marastina bijela (1,6 %),

e Posip bijeli (1,6 %),
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e Moslavac bijeli (1,4 %),

e Pinot bijeli (1,3 %),

e Debit bijeli (1,2 %),

e Kraljevina crvena (1,0 %).
e Traminac crveni (0,9 %),
e Ruzica crvena (1,0 %),

. §tajerska belina (0,9 %),
e Teran crni ( 1,3 %),

e Vranac crni (1,2 %),

e (Cabernet sauvignon crni (1,2 %),
e Grenache crni (1,2 %),

e zbyvajici bilé a Cervené druhy ¢ini (13,8 %).

Mirosevi¢, N., Konti¢, J., (2008)

Celkové se zde nachazi okolo 230 riznych odrid hroznd, z nichz je 60 druht
puvodnich. V sortimentu je také mnozstvi odrid, které nepfedstavuji zddnou obchodni

znacku.

V roce 2008 ¢inila produkce 650 000 hl vina. Chorvatsko vyvazi okolo 29 700
hl vina rGznych kategorii, z ¢ehoz 50 % tvoii kvalitni vina. Dovoz pfevySuje vyvoz

zhruba o 100 000 hl ro¢né [2].
Podle Sevéika, (1999) maji chorvatska vina dobrou perspektivu, pokud budou o3etiena

jak by zaslouzZila, protoze polohy, z kterych pochazi, jsou vynikajici, davaji nizkou, ale

vysoce kvalitni urodu.
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3.6 Odrudy k pripraveé bilého vina péstované v Ceské republice
a Chorvatsku

3.6.1 Ryzlink rynsky (Rizling rajnski)

Pivod této odriidy neni dosud vyjasnény, pravdépodobné byla vyselektovana
v okoli horniho toku Ryna z révy lesni. Jedna se o jednu z nejstarSich odrid na svété
a péstuje se témef ve vSech zemich svéta, zabyvajicich se pestovanim vinné révy.

Povazuje se za nejkvalitngjsi odridu severnich vinohradnickych oblasti
a vino ztéto odrudy byva pro svou vysokou kvalitu nazyvano kralem bilych vin.
Nejveétsi podil ve vinohradech zaujima v ceském vinafském regionu, dale ve znojemské
a straznické vinatské oblasti a Podluzi.

List je stfedné velky, kruhovy, pétilalocny s hrubym povrchem. Dievo vyzrava
brzy a velmi dobfe. Hrozen je maly aZ stfedni, u dobrych kloni husty a kfidlaty,
u hor$iho materidlu tidky az sprchly s bezsemennymi bobulemi. Podle Angerové a
Stry, (1986) nejsou vynosy piilis vysoké. Kraus a kol., (2005) uvadi vynos pravidelny,
kolem 10 t/ha, cukernatost 15 — 19 °NM a obsah kyselin 10 — 14 g/l. Hrozny se sklizeji
velmi pozd¢ a jsou vhodné pro vyrobu ledovych vin. Do Statni odriidové knihy byl

Ryzlink rynsky zapsan v roce 1941.

V Chorvatsku je odriida rozSitena na stranich s vinohrady ve vSech oblastech
vnitrozemi. Dozrava pozdé¢, pocatkem III. obdobi. Je jednou z nejodolnéjSich odrud
na nizké zimni teploty. Kvete pozdé&ji, takze neni ohrozena pozdnimi jarnimi mrazy. Je
citliva na nadmérné hnojeni dusikem. ,,Pro vyrobu prvotfidniho vina je vhodné, aby
byly hrozny alespon z 10 % napadeny uslechtilym druhem plisn¢ botritis* (Mirosevic,
Konti¢, 2008).

V podminkach Chorvatska rodi stfedné, krom¢ vinohradd, kde jsou klonované
odriidy. Shromazd’uje vysoky obsah cukru 18 — 20 %, kyselin 8 — 12 g/l. Vino z této
odriidy ma osobitou viini i chut’. Odriida je vhodna pro vyrobu vin nejvyssich kategorii,

tzv. predikatnich vin neboli vin s pfivlastkem.
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3.6.2 Chardonnay

Odrtda pochazejici z Burgundska pfipomina ve vétSing svych znakd Rulandské
bilé. Je rozsifena ve viech zemich svéta, v Ceské republice tvofi zhruba 2 % vinic
a péstitelsky trend se stale zvySuje. Nejrozsahlejsi plochy této odriidy se nachazi
v mikulovské vinafské oblasti. V odriidové knize ma své misto od roku 1994.

Dle nejnovéjsich vyzkumt je Chardonnay kiiZzencem Pinota noir (Rulandské
modré) a ptivodni chorvatské odriidy Stajerska belina, ve Francii zvané Gouais blanc,
v Némecku Weisser Heunisch.

Jak uvadi Hunt a Lawes v Casopise Biology Letters: ,,Vysledky vyzkumu
prokazaly, Ze Gouais blanc byla rodicovskou odriidou Chardonnay, Gamay noir a
Aligoté, coz je zarazejici zavér, vzhledem k tomu, ze Gouais je obecné povazovana za
podiadnéjsi odridu a jeji péstovani bylo po mnoho let v nékterych castech Evropy
zakazano* (Biology Letters, 12/2009).

U nas byla odriida Heunisch ve stfedovéku znama pod nazvem B¢l velka.

Chardonnay se vyznacuje listy, které maji fapikovy vytez ve tvaru lyry, jsou
tmavsi, lesklé, malo délené, tii az pétilalocné. Je bujného rlstu, hrozny jsou malé
az sttedné velké, sbubulemi Zzlutozelené barvy. ,,Obsah kyselin v mostu je oproti
Rulandskému bilému o 2 — 4 g/l vyssi“ (Kraus a kol., 1999). Do Statni odridové knihy

byla zapsana v roce 1987.

Mezi chorvatskymi vinafi je tato odrida oblibena pro svoji ptizplisobivost.
Dozrava ve II. obdobi a odolnost proti nizkym teplotam je dobra.

Odrida je velmi citliva na plisnové onemocnéni botritis. Dafi se ji
v propustnych ptidach vystavenych jiznimu slunci. MiroSevi¢ a Konti¢, (2008) uvadi, ze
v zavislosti na sdzeném materialu rodi primémée az velmi dobte, vynos je 6 — 12 t/ha,
shromazd’'uje 0 2 -3 % vice cukru nezli Pinot bijeli (Rulandské bil¢), ktery obsahuje
18 — 22 % a celkovy obsah kyselin je stejny, tzn. 7 — 10 g/litr.

Vino mé svétle zlutozelenou barvu, velmi jemnou a vyvinutou vini,
charakteristickou pro tuto odriidu. U muskatového klonu je citit pfijemna, nediirazna
muskatova viné. V oblasti Champagne se vino této odridy pouziva k vyrobé

svétoznamého Sampaiiského.
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3.6.3 Sauvignon blanc

Tato odrida pochazi z oblasti Bordeaux, lezici v jihozapadni Francii. Péstuje se
ve vétSiné vinafskych oblasti svéta. Ma znacné bujny rust a silné letorosty.
Patek, (2000) popisuje listy jako malé, tii az pétilalo¢né.

Hrozny jsou rovnéz malé, ale husté a kiidlaté. Bobulky maji vejcity tvar
a zelenavou nebo nazloutlou barvu, s hnédymi teckami. Duznina bobuli je tenka, ale
siln¢ aromaticka.

Sauvignon patii mezi velmi narocné odridy co se polohy tyce. Vyhovuji mu
polohy ve vysSich ¢astech svahi, kde neni tolik ohrozen zimnimi mrazy a dafi se mu
v chudsich pudach, tfeba i kamenitych ¢i pisCitych. Vyznacuje se pfimétenou odolnosti
na nizké zimni teploty a Spatnou odolnosi na pliseii Sedou, kterd napada bobule i tfapinu
pomérné Casto.

U nés je nejvice rozSifen ve znojemské vinaiské oblasti. Vynosy se pohybuji
kolem 8 — 10 t/ha, obsah cukru ¢ini asi 19 °NM a kyselin ma 11 g/l. Do Statni odradové
knihy byl zapsan v roce 1952.

V Chorvatsku se Sauvignon péstuje v celém vnitrozeni, ale urcité by si zaslouzil
vyznamngj$i misto v sortimentu odrid zde péstovanych.

Dosahuje vysokého obsahu cukru a ma uspokojujici stav celkové kyselosti.
Krstulovi¢, (2008) oznacuje tuto odridu jako nezkrotnou a uvadi, ze vinohrad, na némz
je Sauvignon péstovan, poskytuje kvalitni trodu hroznl pro vyrobu Spickového vina
teprve po patnacti letech.

Dozrava ve II. obdobi a se sklizni se nesmi dlouho ¢ekat, vino by pak ztratilo
svou vini. Hrozny je tieba sklizet zralé, nikoliv ptezralé. Pfezraly Sauvignon mtze byt
dobry, ale stava se odridové nerozpoznatelnym.

Pti ptipravé Sauvignonu se nechava vino ulezet jeden az dva mésice v sudu
nebo lahvich, protoZze aromatické latky se uvoliiuji az po delsim lezeni. Vino
Sauvignonu je harmonické a bohaté, ma sobé vlastni, druhovou vini. ,,Rika se, Ze je to

nejen “vino kralt” ale i1 “kral” vina” (MirosSevi¢, Konti¢, 2008).
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3.6.4 Rulandské bilé (Pinot bijeli)

Ve skutecnosti se jedna o francouzkou odriidu Pinot blanc, ktera nese ve vétsing
vinatskych oblasti sviij ptivodni nazev nebo jemu alespoit podobny, jako v Chorvatsku
Pinot bijeli nebo v Italii Pinot bianco. Cesky nazev Rulandské vychazi z oznaeni
Burgundského Sedého v Némecku, kde se o jeho rozSifeni zaslouzil Johann Seger
Ruland ze Speyeru. Pivodni ¢esky ndzev je Rouci bilé.

Do Statni odrtidové knihy bylo zapsano v roce 1941 pod nazvem Burgundské
bilé a az v roce 1993 bylo pifejmenovano na Rulandské bile.

Na tzemi Ceské republiky tvoii pies 5 % plochy vinic, je hojné zastoupeno
v bzenecké, prazské, znojemské a mostecké vinafské oblasti. Pro Rulandské bilé jsou
charakteristické stiredné¢ velké listy, tii az pétilalocné, s mirn¢ krabatym povrchem.
Hrozny maji plny, zaobleny tvar. Bobule je kulatd az ovalna, svétle zluté barvy se
zelenkavym odleskem.

Odruda klade vysoké naroky na polohu i piidu. Pro péstovani jsou nejvyhodnéjsi
stran€ s propustnymi hlinitymi piidami. Kraus a kol., (1999) uvadi vynos 8 — 12 t/ha,
cukernatost 16 — 23 °NM a obsah kyselin 9 — 14 g/1.

»Na celém svéte patii vina odridy Pinot blanc mezi klasicka bila vina. K tomu,
aby byly splnény ptedpoklady pro takové ocenéni, nesméji byt vynosy piili§ vysoké
a vyzralost hrozni musi byt alespont kolem kvality pozdniho sbéru. Pfi nadmérném
vynosu a nedozralych hroznech jsou vina hruba, tvrda, prazdna a zadnym lezenim se

nezlepsi” (Kraus a kol., 1999).

V Chorvatsku se péstuje v podoblasti Istrie a oblasti chorvatského vnitrozemi.
Mistnimi vinafi je odrida nazyvana téz Klevanjka bijela. Na Istrii dozrava v prvni
dekadeé zati a ve vnitrozemi v dekadé druhé. Je velice odolnd proti nizkym zimnim
teplotam.

Odrida je velmi citliva na pliseil Sedou, ktera casto napada jemnou slupku.
Vynos je znaéné ovlivnén ptivodem roubti a pohybuje se od 7 do 12 t/ha.

Ve vinicich, které jsou osdzeny klonovanou sadbou, muze byt i vysSsi.

Pravideln¢ shromazduje 18 — 22 % cukru a celkovy obsah kyselin se pohybuje od
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7 do 10 g/l. Odrida dava vino nenapodobitelného charakteru, plné harmonické chuti a

jemné kvétinové ving, ktera je u vyzralého vina chlebnata.

3.6.5 Ryzlink vlassky (Grasevina bijela)

Pivod této odridy neni zcela objasnény, pravdépodobné pochazi z Italie,
chorvatska literatura vSak uvadi i Francii.

Péstuje se zejména v jihovychodni Evropé, predev§im v Mad’arsku, Chorvatsku,
Bulharsku a Rumunsku. U nas ma své zastoupeni na Moravé. V Ceské republice je tieti
nejcastéji péstovanou odridou, zatimco v Chorvatsku zaujima jednoznac¢né prvni misto.
Hlavni ptfednosti odridy je vysoka mrazuvzdornost a nenarocnost na ptidni podminky.
Nejlépe prosperuje na stérkovitych a vapenitych ptidach.

List by mél byt stfedné velky, tii az pétilalocny s ostrym ozubenim okraja. V
hroznu valcovitého tvaru jsou nahustény drobné&jsi bobulky svétle zelené barvy. Vynosy

se bézné pohybuji okolo 10 — 15 t/ha. Rok zapisu do Statni odridové knihy je 1941.

V Chorvatsku je tato bila odrtida nejrozsitenéjsi v oblastech vnitrozemi. Stary
chorvatsky nazev je Grasica slatka. Rist je stfedné bujny, vynos je pravidelny a dobry.

Dozrava ve III. obdobi. Jakost vyznamné kolisd s ohledem na ekologické
podminky a na pocasi.

Dulezité jsou t€zsi pidy s dostatkem koloidt. Je zaddouci, aby na podzim hrozny
dozravaly pomalu a dlouho. ,,Nevyzraji —li hrozny dobfe, vino z nich je pak tenké,
kyselé, bez nalezité jemné ving a chuti, typické pro tuto odradu” (Patek, 2000). Jedna
se o nejvyhledavanéj§i a nejstandardnéjsi odridu Chorvatska. ,,Pro vyrobce je

w79y

nejsnadnéjsi ji ziskat a pro spotiebitele je nejpreferovanéjsi” (Krstulovié, 2008).
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3.6.6 Tramin €erveny (Traminac crveni)

Tramin je velmi starou odridou vinné révy pro vyrobu bilych vin, piestoze
v ndzvu ma vyraz cerveny. Slupka hrozni ma totiz cerveny nadech. Piedpokada se, ze
odriida pochazi pravdépodobné z Tyrolska a rozsitila se po celém svéteé. V soucasnosti
u nas plochy Traminu stale klesaji vzhledem k nizkym skliznim a vysoké pracnosti.

Mezi hlavni odridové znaky patii maly list, ktery je kulaty, mirn¢ tfilalocny se
siln¢ krabatym povrchem. Hrozen je maly a husty, ve tvaru rovnostranného trojuhelniku
a ma nacervenalou barvu. Bobule je kulatd az ovalna, tmavocervena nebo Sedocervena,
slupka pevna a silné aromatickd. Odruda vyzaduje velmi dobré polohy a hlubokou
urodnou zeminu. Chut’ je kofenitd, proto se nazyva i Tramin kofenny. Do Statni

odridové knihy byl zapsan v roce 1941.

V Chorvatsku je nazyvan Traminac crveni nebo Traminac mirisavi a péstuje se
ve vnitrozemi. Pu¢i brzy na jafe, zdhy po Chardonnay. Dozrava ve II. obdobi.
Pravideln¢ shromazd’'uje vysoky obsah cukru a uspokojivy obsah celkovych kyselin, coz
zavisi hlavné na pocasi, umisténi vinic a stupni zralosti.

Podle MiroSevice a Konti¢, (2008) je pro vyrobu prvotfidniho vina nutné, aby
hrozny obsahovaly 22 — 23 % cukru. Uroda je v Chorvatsku pravidelna, se stfednimi
vynosy. Pii ur€ovani doby sklizné¢ se zde klade vétsi diiraz na obsah kyselin nezli cukru.
Tramin je odolny proti nizkym zimnim teplotdm a stfedné odolny proti chorobam. Ze

vS§ech moznych odriid vyrista z této nejvice vyhonkd.
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3.7 Odrudy k pfipravé éerveného vina péstované v Ceské
republice a Chorvatsku

3.7.1 Frankovka ¢ervena (Frankovka crna)

Frankovka je starou odridou s nejednoznacnym plvodem. Kofeny ma
pravdépodobné v Dolnim Rakousku nebo Chorvatsku.

Péstuje se ve vétsing evropskych zemich, v Ceské republice tvoii jeji podil na
celkové ploSe vinic jiz pétaSedesat let 4 — 5 %. Je druhou nejrozsifenéj$i modrou
odridou moravského regionu a patii k nejcennéjSim modrym odriddm u nas
pestovanych. Do Statni odriidové knihy byla zapsana v roce 1941. Listy Frankovky jsou
veliké a s hlubokymi zafezy. Na podzim se zbarvuji do Cervena. Hrozen je velky,
ramenaty a stfedné husty. Pro odridu jsou charakeristické stfedné velké kulaté bobule s
voskovym ojinénim.

Frankovka vyzaduje dobrou vinafskou polohu na slunnnych stranich, kde
nehrozi nebezpec¢i mrazd. Neni narocnd na padu, dobfe prosperuje v pudach
Stérkovitych a skeletovitych.

Podle Krause a kol., (1999) zéavisi vynos na hodnoté¢ vysazeného materidlu,
bézné se pohybuje kolem 11 t/ha. Aby bylo vino kvalitni, musi hrozny dosahnout
cukernatosti alespont 17 °NM. Kyseliny se pohybuji mezi 8 — 9 g/l a slupka obsahuje

velké mnozZstvi Cerveného barviva.

V Chorvatsku se péstuje ve vnitrozemi. Ma velmi bujny rist a je spolehliva, co
se tyCe vyse a stabilnosti vynosii. Dozrava ve I1. obdobi.

Hrozny maji dobrou jakost, v n¢kterych letech se z vinic z vyhodn¢ umisténych
poloh ziskéava i vino prvotfidni jakosti.

Dle Krstulovice, (2008) je dulezité sklizet v dobé, kdy stopka hroznt lehce
zdfevnati. Vino je plné, harmonické, osvézujici, rubinové Cervené barvy, specifické

vun¢ a chuti, pfiznacné pro tento druh.
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3.7.2 Cabernet sauvignon

Cabernet sauvignon pochazi z Francie a o jeho rozSifenni se v 16. stoleti
zaslouzil kardindl Richelieu. Vznikl spontannim kiizenim odridy Cabernet
a Sauvignon. Jednd se o nejrozsitenéjsi odridu na svété, nachazi se témet ve vSech
zemich, které se zabyvaji péstovanim vinné révy.

Do Statni odridové knihy byl zapsan v roce 1952.

Vzhledem zna¢né pfipominad Sauvignon, vzrist ma ale slabsi. Listy by mély byt
sttedn¢ velké s pétilalocnou cepeli, kterd je hluboce vykrajovana. Letorosty rostou
vzptimeng, hrozen je stfedné velky s ouSkem. Pro Cabernet sauvignon jsou typické
modré bobule s voskovym ojinénim. Charakterizuje ho velmi dobra mrazuvzdornost,
vici houbovym onemocnénim je stiedné odolny. Prosperuje v hlinito-piscitych padach
a upfednostnuje slunecni polohy. Vynos se v priméru pohybuje kolem 6 — 9 t/ha

pfi cukernatosti 18 — 20 °NM a obsahu kyselin 9 — 20 g/1.

V Chorvatsku je odrida rozsifena na Istrijském poloostroveé, Dalmacii
a sporadicky i ve vnitrozemi. Dozravé ve III. obdobi. Uroda byva mala az stiedni, ale
pravidelna a vysoce kvalitni. ,,Pfi pIné zralosti hroznti poskytuje tmava, plna a buketni
vina, vonici kasisem, ktery po letech zrani ve dievé nabyva tabakovych a ¢okoladovych

tont” (Malik, 2003). Vino této odrudy se fadi mezi nejznaméjsi Cervend vina na svete.

Ma specifickou chut’ i vlini a diraznou rubinové ¢ervenou barvu.

3.7.3 Merlot

Merlot mé ptivod ve Francii a je rozSifen téméf ve vSech zemich svéta,
zabyvajicich se péstovanim vinné révy. V Ceské republice byla odriida zapsana
do Statni odridové knihy v roce 2001, pravé v dob¢ provedeni prvni vysadby.

Listy jsou stfedn¢ velké, tfi az pétilalocné, svétle zelené. Hrozny Merlotu by
mély byt stiedni az velké s ¢ernomodrymi bobulemi mirn¢ kotfenité chuti. Dle Malika,

(2003) dosahuje Merlot nizsich vynost okolo 3,8 kg/ket o vys$si cukernatosti 22 °NM.
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Odrida vyzaduje vyborné, chranéné polohy, na pidu zvlaStni naroky nema.
Skliziiové zralosti dosahuje ve druhé polovin¢ fijna. Vyznacuje se stfedni odolnosti
proti napadeni plisni $edou. Jako odriidové vino se do CR dovazi velmi dobry Merlot

ze zemi byvalé Jugoslavie, tmavocervené extraktivni vino tvrdsiho charakteru.

V Chorvatsku je Merlot zastoupen zejména na Istrijském poloostrove,
v Dalmaécii a Slavonii.

Rust je stredné bujny, dobfe a pravidelné rodi. Jakost je velice ovlivnéna
polohou vinic, pfesto i hife umisténé vinice Dalmacie vykazuji dobré vysledky.
,,Odrtda je vhodna pro vinohrady, kde dochédzi k minimalnimu vyparu vody, protoze se
vzhledem k brzkému dozravani vyhyba podzimnim destim” (Krstulovi¢, 2008). Merlot

poskytje harmonicka tmava vina s atraktivni mineraln¢ - zemitou vlni vin z Bordeaux.
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4 QOdrudy révy vinné péstované na uzemi Chorvatska

4.1 Odrudy pro pripravu bilych vin vysoké jakosti

Souhrn z Mirosevic, N., Konti¢, J., (2008)

4.1.1 Marastina bijela

Tato odriida je Chorvaty téZ nazyvana Rukatac, protoZe hrozny ptipominaji télo
a dvé ruce nebo Krizol, a to na ostrové Susak. Piivod neni upln¢ ziejmy, uvadi se Italie,
ale i Dalmacie. Rozsifena je na pobfeznim a vychodnim tzemi chorvatského ptimoii,
od Kvarnerskych ostrovl az k Dubrovniku.

Porovnanim genetickych profild bylo nedavno potvrzeno, Ze tato odrida se pod
synonymy Malvasia del chianti a Malvasia bianco lunga péstuje v Italii a pod jménem
Pavlos téz v Recku.

Dozrava ve II. obdobi. Je citliva na peronosporu neboli plisei révovou. Odradée
vyhovuji pfimétené vlhké pudy s moznosti odvodiiovani. Sklizen je pravidelnd, vysoké
jakosti a v nekterych letech se z hroznt sklizenych ze zvlasté dobrych mist mohou

vyrabét dezertni vina.

4.1.2 Posip bijeli

Odrida pochazi z oblasti Smokvice na ostrové Korcula a je jednim z mala
druhti, jejiz pivod je nepochybné potvrzen. Zkoumanim bylo dokazano, ze je
potomkem Bratkovine bijele a Zlatarice blatske, dvou odrtd, které jsou rozsiteny témer
vyhradné na Korcule. PoSip se nejvice péstuje na Korcule, dale pak na ostrové Mljet
a Lastovo.

Je bujného rlstu, velmi dobré plodnosti, v hroznech je vysoky objem cukru.
Regulovanim doby sklizné se mize uchovat ptiznivy, dle obsahu uspokojivy obsah

kyselin. Dozrava ve I1. obdobi. Posip je nachylny na plisiové onemocnéni botritis. Vino
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vyrobené rychlym postupem s kontrolovanou fermentaci je jednim z typickych jiznich
bilych vin. Z této odridy se mohou vyrabét rizné druhy vina, od suchych az po Prosek.
Posip je rozpoznatelny pro svoji harmonickou, osvézujici a specifickou vini, ktera je

typicka pouze pro toto dalmatské vino.

4.1.3 Stajerska belina (Ranfol bijeli)

Podle nékterych udaju je Ranfol bijeli ptivodnim nazvem, ale obecné je nazyvan
Stajerska belina. Nejvice je rozsifen v severozapadnim Chorvatsku vedle odridy
Kraljevina a Plavac zuti. Roste dosti bujné, uroda je vysoka, ale rok od roku kolisa, coz
je ovlivnéno Spatnym oplozenim. Tato odriida by mohla byt prospé$nd pii vyrobé

suroviny pro destilaty.

4.1.4 Grk bijeli

Piedpoklada se, Ze jde o piivodni nebo zdomacnélou odridu ostrova Korculy.
Kromé¢ Korculy se péstuje na poloostrové Peljesac, ostrovech Mljet a Lastovo a v okoli
Dubrovniku. Vyznacuje se bujnym ristem zplsobenym mnoha zpiima rostoucimi
vyhonky. Vytvaii silny kef.

Dozrava ve II1. obdobi. Uroda je umérna, ovliviiuje ji pravidelnost oplozeni. M4
pouze samii typ kvétl. Z pozdéjsi sklizné na Korcule se ziskavaji hrozny pro vyrobu
suchych vin vysoké jakosti a z pozdni sklizné hrozny pro vina prvotiidni kategorie, tzv.

predikatni a vina dezertni.
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4.2 Odridy pro pripravu bilych vin dobré jakosti

4.2.1 Malvazija istarska bijela

Tato odrida je pivodnim druhem Istrijského poloostrova, ale s ohledem
na nazev se predpoklada, ze by mohla mit i fecky ptivod. Mé bujnou vegetaci, Uroda je
nizsi az stiedni.

Dozrava ve III. obdobi. Jakost je stfedni, i kdyz na plodnych, suchych
a propustnych ptadach muze byt i prvotfidni. Vino ma rozpoznatelnou jemnou chut

i vlni, je nézné a harmonické.

4.2.2 Malvazija dubrovacka bijela

Pivod této odridy neni potvrzen, ale ptedpoklada se, ze pochdzi z ptimoii
Dubrovniku. Dozrava ve III. obdobi, shromazd'uje vysoky obsah cukru a uspokojivy
uhrn kyselin.

Vino je harmonickeé specifické vin€ i chuti. Vyzaduje zvlastni péci pii vinifikaci
a ma vysoky kvalitativni potencial. Vyrabi se z n¢j tradi¢ni dalmatské dezertni vino

Prosek.

4.2.3 Kujundjusa bijela

Odrida je nejvice rozSitena v imotském kraji pobliz Makarské pod pohotfim
Biokovo. Je velmi bujného rdstu, pravidelné¢ a hojné rodi, obzvlasté na urodnych
pudach. Dozrava ve IV. obdobi. Jakost je stfedni, zavisi na vynosu. Shromazduje
vysoky obsah cukru, ale zpravidla mé& nizkou kyselost, coZ zplsobuje, Ze tradicni
vyrobou se ziskava neharmonické vino. Regulovanim urody a odpovidajici vinifikaci

mize byt vino lehké a harmonické.
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4.2.4 Moslavac bijeli

Puvod této odrudy neni zcela jisty, ale predpoklada se, ze pochazi z Mad’arska.
V Chorvatsku se péstuje na severozapad¢ tizemi. Dozrava ve III. obdobi, sklizi se
od poloviny fijna. Je to pozdni odrida a vyhovuji ji polohy s jiznim sluncem. Je
bujného ristu s proménlivymi vynosy.

V dobrych letech a ve vyhodnych polohach poskytuje vina prvottidni jakosti.

Jedna se o navinula leh¢i vina, nedtirazné nézné viing, specifické pro tuto odridu.

4.2.5 Debit bijeli

Predpoklada se, ze pochazi z Italie. V Chorvatsku se péstuje v Dalmacii,
v trodnych oblastech Ravni kotari, Promine a v okoli Sibeniku. Je bujného a silné¢ho
rustu, uroda je stfedni az vysoka a pravidelna. Ma stiedni, primérnou jakost, pokud ma

lepsi podminky, polohu i pidu, poskytuje i vino vysoké jakosti. Dozrava ve IV. obdobi.

4.2.6 Bogdanusa bijela

Jedna se o pivodni odridu Chorvatska a je zastoupena témét vyhradné
na ostrové Hvar. Je bujného ristu, troda je pravidelna a hojna. Dozrava ve IV. obdobi.
Jakost je stfedni, ale muze byt i prvotfidni.

Vina jsou lehka, harmonicka, nediirazné druhové ving. Podle mistni tradice se
toto vino pilo vzhledem ke své mimotadné kvalité o hlavnich cirkevnich svatcich, coz

pfipomina i nazev Bogdanusa — ,, Bohem dané*.
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4.3 Odridy pro pripravu bilych vin stredni a priimérné jakosti

4.3.1 Ugniji bijeli

Odrida byla dovezena z Francie, péstuje se v oblasti Ravni kotari u Zadaru
a na Istrijském poloostrove. Péstovani se rozsifuje i do dalSich oblasti chorvatského
pfimoti. Je bujného ristu, iroda je pravidelna a hojna, sttedné kvalitni.

Ma zvySeny obsah celkovych kyselin. Vino je navinulé, lehké a neutrdlni.
Od jinych odrid se odliSuje pozdni vegetaéni dobou, coz je vhodné pro oblasti, kde

existuje moznost pozdnich jarnich mrazt.

4.3.2 Trebljan bijeli

Tato odrtida se nachdzi ve vSech vinohradech v oblasti Jaderského mote. Je
bujného rustu, dozrava ve I'V. obdobi. Zraly hrozen ma zlutozelenou barvu, bobule jsou
velké, okrouhlé, S§tavnaté s tenkou slupkou.

Vynosy jsou vyjimeéné dobré, pokud je odrida péstovana v hluboké, tirodné
a prim&fen¢ vlhké pidé teplého mikroklimatu. Obsahuje 15 — 18 % cukru a 6 - 8 g/l
celkovych kyselin. Vino je harmonické, s néznou piijemnou vini, pfizna¢nou pro tento
druh. Trebljan je vhodny pro vyrobu stolnich vin stfedni kvality, ale i pro vyrobu

Sumivych vin.

33



4.4 Odridy pro pripravu ¢ervenych vin vysoké jakosti

4.4.1 Plavac mali

Jedna se o jednu z hospodarsky nejvyznamnéjsich odrid péstovanou na uzemi
chorvatského piimofi. Pochazi ze stfedni a jizni Dalmacie, kde se nazyva i Pagadebit
crni. Je stiedniho az bujného riistu, uroda je pravidelna a stabilni.

Jakost zalezi na poloze vinice. Zdlraznovana jsou mista na poloostrove
Peljesac, jizni svahy na ostrovech Hvar, Bra¢ a Korcula. Dozrava ve IV. obdobi, proto
se nehodi do chladngjsich mist.

Plavac mali ma plné, zaoblen¢ méekké hrozny pozitkaiské chuti, s jemnou
a néznou vuni. Je vhodny pro vyrobu prvotfidnich, tzv. predikatnich vin a vin
dezertnich. Umoznuje to velké procento ususenych bobuli uvnitt hroznti, coz je pro tuto
odridu charakteristické. Jedna se o prvni vino byvalé Jugoslavie, které bylo jiz v roce

1961 oznaceno jako vrcholové.

4.4.2 Grenache crni

Odrtda je francouzského ptivodu. V Chorvatsku se zacala péstovat pocatkem
sedmdesatych let 20. stoleti v oblasti Ravni kotari v Dalmacii. Roste velice bujné, coz
zpusobuji vzptimengé rostouci mladé vyhonky. Réva je vhodna pro péstovani bez opéry.
Dobfe a pravidelné rodi, hrozny jsou vysoce kvalitni. Dozrava ve II. obdobi. Vyznacuje

se specifickou chuti i vlini, vino je harmonické, mékké a pozitkarské.
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4.5 Odridy pro pripravu ¢ervenych vin dobré jakosti

4.5.1 Babi¢ crni

Je plivodni dalmatskou odridou. Péstovani této odridy je nejvice rozsifeno
v okoli Sibeniku a na ostrové Koréula. Rodi pravidelnd a stabilng. Jakost zalezi
na poloze. Vysoké jakosti tato odriida dosahuje v chudé a suché piadé¢ primostenskych
teras. Hrozny maji modrocervenou barvu, jsou plné, lahodné a mékkeé.

Nevyzaduji delSiho dozravani. Dozrava ve III. obdobi a pocatkem IV. obdobi.
Vyborné hrozny z primostenskych vinic slouzi k vyrobé prvotfidniho vina Primostensky
babic.

4.5.2 Plavina crna

Tato zdoméacnéla odrida je rozsifena na mnoha vini¢nych svazich v oblasti
chorvatského piimoii od uplného jihu az ke Kvarnerskym ostroviim. Kef je silny, rist
sttedné bujny. Vyhovuje ji kratky fez.

Rodi pravidelné¢ a hojné¢, jakost hroznd je dobra. Dozrava ve III. obdobi.
Nejcastéji se pouziva ke kiizeni. Vino je lehké, harmonické, plné a mekké, rubinove

cervené barvy.

4.5.3 Teran crni

Pravdépodobny ptivod této odridy je v Italii. V Chorvatsku je zastoupena
v Istrii, ponévadz ji vyhovuje taméjsi podnebi - sucho i dést’. Kef je silny, riist bujny.
Rodi hodné, ale nepravidelné. Jakost kolisa v zavislosti na poloze vinice a na roce.

Pro dobrou kvalitu je potfebny vynos do 10 t/ha. Dozrava pocatkem IV. obdobi.
Specifickou vlastnosti Teranu jsou veliké listy, které pted sklizni Cervenaji. Vino ma
vyraznou chut a vini vlastni druhu, je svézi, lahodné a ma intenzivni rubinové

dervenou barvu.
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4.5.4 Hrvatica crna

Je ptivodni odrtidou Istrie, kde je i nejvice rozsitena. Hlavni charakteristikou je
silny ket a bujny rdst. Vynosy jsou dobré, ale nepravidelné. Poskytuje vina stfedni

a pramérné jakosti. Je vhodna zejména pro vyrobu rizového vina.
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5 Zaver

Druhova skladba péstovanych mostovych odriid v oblasti Chorvatska je
mnohem rozsahlej$i nez v Ceské republice. Porovnanim produkce za rok 2008 je viak
patmé, Ze i pres svou specifickou polohu a vyhodnéjsi klimatické podminky Chorvatsko
v produkci vin za Ceskou republikou piekvapivé zaostava.

Produkce vina CR pievysuje chorvatskou produkci o 170 000 hl roéné. Ceska
republika ma prvenstvi i co se tyCe vyvozu vina, vyveze o 152 300 hl vice nezli
Chorvatsko, které se kazdorocné potykd s nadmérmym dovozem, ktery pravidelné
prevysuje vyvoz zhruba o 100 000 hl.

Plochy vinohradii Chorvatska, osazené vinnou révou, ¢ini 32 000 ha, coz je
o 15 081 ha vice nezli mé k dispozici CR, velkou piekazkou je vsak jejich staii. Vice
nez polovina zdejsich vinohradii je starich 25 let. Vinafstvi v CR vykazuje primérnou
cukernatost 19,7 °NM. Vzhledem k roztiisténosti produkce, malovyrobnim pfistupiim
a zduraznovani pfirodnich krajovych zvyklosti, neni na cukernatost v Chorvatsku bran
prili§ zietel. Znaceni vin je téZ nevyhovujici, etikety nesplnuji bézné predpisy EU, se
kterymi se zemé teprve slad’uje.

Chorvatsko se narozdil od Ceské republiky dostateénd nepfizptisobilo
konkuren¢nimu prostfedi na trhu s vinem a nezhodnotilo tak svlij produkéni potencial.
a neorganizovanost domdacich vyrobct. Pies vynikajici ptdni i klimatické podminky trpi
zdejsi vina stale Spatnou péci, zastaralymi technologiemi zpracovani a vale¢nym
konfliktem z roku 1991.

Zemé by méla lépe vyuzit svych ptfednosti, jimiz jsou vzacné pivodni odrudy
révy vinné a vyhodna zemépisna poloha. Lépe by pak nasla své uplatnéni na trhu
EU, pted jejiz vstupnimi branami prave stoji.

Diky své geografické poloze a vazbam z minulosti by se Chorvatsko mohlo pro
Ceskou Republiku stat kli¢em k expanzi do regionu jihovychodni Evropy a orientace v
nabidce vin vyrobenych v Chorvatsku mtize byt perspektivni pro obchod s vinem i

marketingové pojeti.
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8 Prilohy
Priloha ¢. 1

Primostenské vinohrady

Primostensky vinohrad

Zdroj : http://broduboci.blog.hr/2009/03/1626042323/primostenski-vinogradi.html
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Primostensky vinohrad

Zdroj : http://broduboci.blog.hr/2009/03/1626042323/primostenski-vinogradi.html

Skupinky keti révy vinné uprostied krasové pustiny jsou obklopeny a chranény
malymi ohradkami z lomového kamene vysbiraného generacemi na mistech, na néz
byla pfinesena urodnd zemina, ptida Cervenice, umoznujici Zivot zasazené vinné réve.

Kamenité zidky jsou sestaveny do pravidelnych malych Ctvercii, jeden vedle

druhého, takze tvoii obrovskou Sachovnici s vinnymi kefi.
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Primostenské vinohrady u zatoky Kremnik - http://www.chorvatsko.cz/aktual/

Primostenské vinohrady, ze kterych pochéazi temnécervené vino Primostensky
babi¢, byly pfedstaveny svétové verejnosti tim, Ze jejich velkoplosné fotografie zdobi
foyer budovy Spojenych narodu.

Tyto chorvatské vinohrady byly navrZzeny na zapis do seznamu svétového

ptirodniho a kulturniho dédictvi UNESCO.
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