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1 Úvod 

Vztahem člověka a jeho střevní mikrobioty se výzkumníci zabývali již v 19. století. 
S nástupem nových mikrobiologických a biochemických metod v první polovině století 
dvacátého tento zájem výrazně vzrostl, výzkumníci pozorovali bakterie ve výkalech i jinde, 
izolovali je, kultivovali a popisovali jejich biochemické vlastnosti. Již tehdy si, na základě učení 
Mečnikova a dalších, všímali vlivu výživy na střevní mikroby a popisovali jejich diverzitu. 

Svůj prozatímní vrchol zažívá mikrobiologie posledních cca 30 let, kdy se do popředí 
dostaly metody molekulárně-genetické. V posledních letech se do popředí zájmu dostalo 
dělení střevní mikrobioty podle enterotypů, které není nepodobné dělení starému bezmála 
sto let, kdy měli vědci k dispozici bezesporu primitivnější metody. Dnes ovšem dovedeme 
charakterizovat i obtížně kultivovatelné bakterie, což podstatně prohlubuje naše znalosti 
střevní mikrobioty vzhledem k tomu, že v ní sídlí více než 1000 různých druhů bakterií. Vše tak 
nasvědčuje tomu, že se podstatně blížíme poznání všech mikrobů v našem střevě. 

Teoretická část této dizertační práce je zaměřena na popis střevní mikrobioty v rámci 
nejnovějších poznatků, dále je zde popsán princip fungování probiotik a prebiotik, jednotlivá 
prebiotika jsou pak krátce charakterizována. 

Experimentální část je složena ze souboru publikovaných prací, skládá se ze dvou 
prvoautorských článků, z toho jeden je přijat k publikaci v časopise s IF, druhý byl publikován 
v časopise v databázi SJR. Dále jsou přiloženy čtyři články z časopisů s IF, na kterých se autor 
dizertační práce podílel jako spoluautor a jeden spoluautorský článek z časopisu v databázi 
SJR. 

Všechny přiložené články se zabývají probiotiky nebo prebiotiky, přičemž větší část je 
zaměřena na netradiční prebiotické či potenciálně prebiotické látky, jako jsou oligosacharidy 
mateřského mléka a oligosacharidy rafinosové řady. Hlavní článek je zaměřen na netradiční 
probiotickou bakterii rodu Clostridium. 

Dizertační práce si klade za cíl přispět svým dílem k aktuálním znalostem vztahu 
probiotik, prebiotik a střevní mikrobioty tím, že se věnuje především méně známým zdrojům 
probiotik a prebiotik. 
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2 Současný stav problematiky 

Střevní mikrobiota je komplexní ekosystém, který je tvořen řadou rozličných organismů. 
Tyto organismy, především bakterie, přeměňují nestravitelné zbytky potravy, tvoří některé 
vitaminy, metabolizují cizorodé látky, stimulují imunitu a rovněž tvoří přirozenou bariéru pro 
patogenní mikroorganismy, čímž ovlivňují zdravotní stav hostitele (Cummings and Macfarlane 
1997; Guarner and Malagelada 2003; Nicholson et al. 2012). Mikroorganismy se nacházejí jak 
v lumenu střeva, tak ve slizké vrstvě přilehlé střevní stěně, která je nazývána mukosou. 
Mikrobiální populace těchto dvou nik jsou do určité míry odlišné a částečně na sobě nezávislé 
(Donaldson et al. 2016). Výživa má bezesporu velký vliv na jejich výskyt, avšak některé druhy 
bakterií jsou schopny přežívat nezávisle na přijaté potravě za pomoci živin, které jim poskytuje 
mukosní vrstva, jako třeba glykanů (Schluter and Foster 2012). Tímto představuje střevní 
mukosa, podobně jako třeba apendix, jistý rezervoár mikroorganismů (Donaldson et al. 2016). 
Význam střevní mikrobioty je dokonce tak velký, že ji někteří výzkumníci označují za 
samostatný orgán (O’Hara and Shanahan 2006).  

2.1 Lidská střevní mikrobiota 

Lidské střevo obsahuje přes 1000 různých druhů bakterií (Qin et al. 2010; Lozupone et 
al. 2012), které dohromady dosahují počtu až 1011 v jednom gramu stolice (Sender et al. 2016). 
Dále byly ve střevě nalezeny také archea1, eukaryotní organismy, jako kvasinky a prvoci a 
rovněž nebuněční viry (fágy), jež často parazitují na přítomných bakteriích (Lagier et al. 2016; 
Bakhshinejad and Ghiasvand 2017; Reyes et al. 2010). Mikrobiom2 v lidském střevě je dokonce 
tak rozmanitý, že jeho genom je 150krát větší než genom lidský (Lepage et al. 2013).  

Sekvenační metody studia lidské mikrobioty ukazují, že většina bakterií v lidském střevě 
patří do dvou druhově rozsáhlých kmenů – Bacteroidetes a Firmicutes, přičemž kmen 
Bacteroidetes zahrnuje gramnegativní a Firmicutes grampozitivní rody bakterií. Dále se ve 
střevě pravidelně, ale v nižších počtech nacházejí zástupci kmenů Actinobacteria, 
Proteobacteria a Verrucomicrobia (Lozupone et al. 2012).  

Je známo, že lidé se dají rozdělit na dvě skupiny podle tzv. enterotypů., což jsou 
vzájemně odlišitelné, nikoliv však zcela diskrétní klastry, které sdružují mikrobioty podobné 
druhové skladby (Arumugam et al. 2011; Knights et al. 2014). Podle Wu et al. (2011a) jsou 
enterotypy odvislé od dlouhodobých stravovacích návyků. Zatímco typ Bacteroides je spojený 
se zvýšenou konzumací proteinů a živočišného tuku, tak typ Prevotella zahrnuje převážně 
sacharolytické a mucinolytické bakterie, které jsou spojené s vysokým zastoupením sacharidů 
v dietě.  

                                                      
1 Archea jsou organismy podobné bakteriím, dnes již víme, že jde o samostatnou doménu. 
2 Pojem mikrobiom se používá pro souhrn všech genů přítomných mikroorganismů. Některé práce tak 

nazývají i mikroby samotné, v této diertační práci ale bude pro skupinu mikrobů používán výhradně pojem 
„mikrobiota“. 
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2.1.1 Ontogeneze lidské střevní mikrobioty 

Střevní mikrobiota člověka se s věkem prokazatelně vyvíjí. Jsou známy studie, které 
tvrdí, že plod je kolonizován již v těle matky přes placentu, názory na tento jev jsou ovšem 
protichůdné (Milani et al. 2017), není ale sporu, že dítě je kolonizováno během porodu. Způsob 
porodu je prvním faktorem, který má zásadní vliv na vývoj střevní mikrobioty novorozence 
(Munyaka et al. 2014; Biasucci et al. 2010). Děti, porozené přirozeně jsou zpravidla osidlovány 
fekálními a vaginálními bakteriemi od matky, především rody Bifidobacterium, Lactobacillus a 
Bacteroides (Musilova et al. 2015b). Děti, přivedené na svět císařským řezem jsou oproti tomu 
nejprve kolonizovány bakteriemi z prostředí nemocnice nebo kůže matky či zdravotnických 
pracovníků a vykazují nižší počty rodů Bifidobacterium a Bacteroides, jejichž místo zaujímají 
klostridie, stafylokoky, nebo bakterie rodu Acinetobacter (Dominguez-Bello et al. 2010). Není 
zcela jasné, jak dlouho trvá normalizace tohoto stavu, studie se liší v odhadech od 6 měsíců 
(Gronlund et al. 1999), až do 7 let (Salminen et al. 2004). Předpokládá se, že narušení střevní 
mikrobioty při porodu císařským řezem má za následek nárůst výskytu jak autoimunních 
chorob, jako jsou diabetes 1. typu, Crohnova choroba nebo roztroušená skleróza, tak i 
alergických onemocnění, jako astma, alergická rýma nebo atopický ekzém (Okada et al. 2010; 
Bach 2002). Střevo novorozence obsahuje těsně po porodu kyslík, z toho důvodu dochází 
nejprve k pomnožení fakultativně anaerobních bakterií z čeledi Enterobacteriaceae či 
některých koků. Tyto bakterie rychle vytvoří redukované prostředí příznivé pro růst striktně 
anaerobních bifidobakterií, Bacteroides spp. i klostridií (Del Chierico et al. 2015). 

Je nasnadě, že již od raného věku bude mít na složení střevní mikrobioty velký vliv výživa. 
Je dobře zdokumentováno, že kojení má pozitivní vliv nejen na samotný organismus kojence, 
ale i na jeho střevní mikroby a je známo, že děti, které jsou krmeny náhražkou mateřského 
mléka, mají odlišnou střevní mikrobiotu (O’Sullivan et al. 2015). Mateřské mléko je unikátní 
směsí živin a antimikrobiálních látek, která zabraňuje růstu některých potenciálně 
patogenních mikrobů a zároveň podporuje růst bifidobakterií. Hlavním faktorem podporujícím 
růst bifidobakterií jsou oligosacharidy mateřského mléka. Tyto unikátní látky jsou popsány 
v samostatné kapitole. Bylo vysledováno, že stolice kojených dětí obsahuje více laktobacilů a 
bifidobakterií a méně potenciálně patogenních bakterií než stolice dětí na umělé výživě 
(Guaraldi and Salvatori 2012).  

Ustálení střevní mikrobioty se děje ve věku 2 až 3 let (Yatsunenko et al. 2012). Po odstavu 
a přechodu na konvenční stravu dochází ve střevě batolete ke kodominanci kmenů Firmicutes 
a Bacteroidetes a jeho mikrobiota se tak začíná podobat mikrobiotě dospělého člověka, začíná 
se zvyšovat množství butyrátu ve střevním obsahu a v mikrobiomu se objevují geny 
zodpovědné za rozklad složitých sacharidů, škrobu a cizorodých látek a výrobu vitaminů 
(Koenig et al. 2011). Mikrobiota dospělého člověka je tudíž více přizpůsobena pro rozklad 
nestravitelných rostlinných polysacharidů (Bergstrom et al. 2014). Příjem nestravitelných 
sacharidů má dozajista příznivý vliv na střevní mikrobiotu (Flint et al. 2012; Valdes et al. 2018).  

. 
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Enterotypy, které byly zmíněny v předchozí kapitole, se zdají být přímo návazné na 
dlouhodobé stravovací návyky. Zatímco konzumace živočišného tuku a bílkovin, obsahujících 
širokou škálu aminokyselin typická pro tzv. západní dietu, je spojena s enterotypem 
Bacteroides, tak enterotyp Prevotella se nachází u jedinců, kteří dlouhodobě přijímají hlavně 
rostlinnou stravu s vysokým obsahem různých poly-, oligo- i monosacharidů (Obr. 1). Tento 
enterotyp je tedy zastoupen mezi vegetariány, vegany a u obyvatel rozvojových zemí, kde není 
tak vysoká spotřeba živočišných produktů, jako ve vyspělých státech západní Evropy a Severní 
Ameriky (Wu et al. 2011a). Myšlenka enterotypů nicméně není úplně nová. Již v první polovině 
20. století Dudgeon (1926) popsal tři typy mikrobioty – sacharolytickou, proteolytickou a 
normální a komentoval i vliv stravy na toto dělení. 

Obr. 1: Shluková analýza bakteriálních taxonů rozdělených do enterotypů Bacteroides a 
Prevotella ve vztahu k dietě (Wu et al. 2011a). 

Typ Bacteroides je spojován s příjmem živočišného proteinu, aminokyselin a živočišného 
tuku, zatímco typ Prevotella má silnou pozitivní korelaci s rostlinnými sacharidy.  

Stárnutí člověka se, jako na všech orgánech, projevuje i na střevní mikrobiotě. Odamaki 
et al. (2016) tvrdí, že stárnutí mikrobioty se začíná projevovat po dosažení 70 let života, kdy 
dochází k poklesu počtu bifidobakterií, a naopak k nárůstu klostridií a bakterií z kmene 
Proteobacteria. Podle Kim and Jazwinski (2018) dochází během stárnutí k přirozenému úbytku 
diverzity mikrobiální populace ve střevě. Následkem toho dochází k narušení rovnováhy, což 
může snadno vyústit v dysbiosu, která může pro změnu iniciovat zánětlivou odpověď ve střevě 
nebo narušit komunikaci střevní mikrobioty s hostitelem. Celkovým výsledkem pak může být 
zhoršení zdravotního stavu. 
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Obr. 2: Změny relativní četnosti základních skupin mikroorganismů vyskytujících se 
v tlustém střevě v průběhu stárnutí (Odamaki et al. 2016) 

2.1.2 Lidská střevní mikrobiota ve zdraví a nemoci 

Člověk koexistuje se střevní mikrobiotou v mutualistickém svazku, někdy je ale toto 
spojení narušeno a přechází v negativní vztah, jako je to mu při obezitě, diabetu, ateroskleróze 
nebo zánětlivých střevních onemocněních (Hooper and Gordon 2001). 

V předchozí kapitole bylo pojednáno o vývoji střevní mikrobioty a vlivu vnějších faktorů 
na její složení. Jaké složení je ale správné? Na tuto otázku nelze jednoznačně odpovědět, 
střevní mikrobiota je velice komplexní a zároveň variabilní v závislosti na vnějších podmínkách. 
I přesto známe jisté druhy bakterií, které jsou brány jako ukazatelé zdravé střevní mikrobioty. 
Mezi ně dozajista patří bakterie rodu Bifidobacterium, které mají prokazatelně příznivé účinky 
na střevní rovnováhu zejména u malých dětí (Fijan 2014). Naproti tomu u rodu Clostridium 
není zařazení jednoznačné. Existují klostridie patogenní, oportunně patogenní, komensální, 
ale i probiotické (Lopetuso et al. 2013). 

Kromě výživy, která byla diskutována v předchozí kapitole, mají na střevní mikrobiotu 
vliv i další individuální faktory, jako třeba Body Mass Index (BMI). Jakkoli je BMI relativně 
nedostatečným ukazatelem tělesné kondice člověka (Rothman 2008), tak byly provedeny 
studie, které poukazují na skutečnost, že normální BMI přispívá k vyšší diverzitě střevní 
mikrobioty u dětí a že obézní děti mají ve střevě vyšší přítomnost bakterií z čeledi 
Enterobacteriaceae nebo šířeji proteobakterií (Karlsson et al. 2012; Bai et al. 2019), přičemž 
zvýšený výskyt některých zástupců proteobakterií je u lidí spojován se střevní dysbiosou (Shin 
et al. 2015). Podobné změny ve složení mikrobioty způsobuje i podváha. Borgo et al. (2017) 
zjistili u skupiny anorektických pacientů, že jejich mikrobiota obsahovala vyšší počty zástupců 
čeledi Enterobacteriaceae, zatímco ve střevech běžné rody Roseburia, Ruminococcus a 
Clostridium vykazovaly nižší počty. Je možné, že vztah mezi střevní mikrobiotou a nesprávnou 
tělesnou hmotností je oboustranný. Bakterie totiž ve střevech produkují mimo jiné mastné 
kyseliny s krátkým řetězcem (SCFA), z nichž některé slouží jako zdroj energie a tím zvyšují 
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příjem energie metabolismem hostitele. Kromě toho je pravděpodobné, že SFCA hrají roli jako 
signální molekuly, které mohou ovlivňovat chuť k jídlu i insulinovou senzitivitu (Canfora et al. 
2015). Střevní dysbiosa tak teoreticky může být jak příčinou, tak důsledkem změny tělesné 
hmotnosti.  

Změny střevní mikrobioty jsou dobře popsány u různých střevních onemocnění. U lidí se 
syndromem dráždivého tračníku bylo vysledováno, že jejich stolice obsahuje méně laktobacilů 
a některých zástupců kmene Actinobacteria, mj. bifidobakterií, a naopak zvýšené množství 
proteobakterií (Krogius-Kurikka et al. 2009; Bhattarai et al. 2017). Crohnova choroba je 
charakteristická sníženým výskytem Faecalibacterium prausnitzii, významného producenta 
kyseliny máselné (Machiels et al. 2014; Sokol et al. 2008). Zároveň bylo pozorováno, že 
suplementace F. prausnitzii lidem trpícím Crohnovou chorobou má za následek zmírnění 
příznaků tohoto onemocnění. Stejně jako u některých dalších střevních onemocnění ale zatím 
není jasné, zda je dysbióza příčinou nebo následkem Crohnovy choroby (Rinninella et al. 2019). 
Snížení počtů bakterií, které jsou obecně považovány za zdraví prospěšné, jako laktobacily, 
bifidobakterie nebo F. prausnitzii, bylo pozorováno i u celiakie (Nadal et al. 2007; Collado et 
al. 2009). Pokles počtu butyrát produkujících bakterií je charakteristický i pro mikrobiotu 
pacientů s kolorektálním karcinomem, vyšších počtů naopak dosahují některé proteobakterie 
a někteří zástupci kmene Firmicutes, často jde o oportunní patogeny (Wang et al. 2012). Opět 
je ovšem třeba brát v úvahu, že tyto změny mohou být důsledkem kolorektálního karcinomu, 
ačkoli některé výzkumy poukazují na úzkou spojitost rozvoje kolorektálního karcinomu 
s výskytem Fusobacterium spp. (Kostic et al. 2012; Yang and Ji 2019).  

Nejnovější vědecké poznatky ukazují, že střevní mikrobiota má zřejmě značný vliv na 
vývoj některých částí nervové soustavy díky takzvané ose střevo – mozek, což je spojení mezi 
centrální nervovou soustavou, střevní nervovou soustavou a trávicím ústrojím, díky kterému 
mohou střevní bakterie ovlivňovat celou řadu neurologických procesů prostřednictvím svých 
metabolitů (Mayer et al. 2015). Změny ve složení střevní mikrobioty byly pozorovány u 
pacientů s Alzheimerovou a Parkinsonovou chorobou a u dětí s poruchami autistického 
spektra. V případě Alzheimerovy choroby a poruch autistického spektra jsou u sledovaných 
subjektů pozorovány snížené počty bifidobakterií a některých zástupců kmene Firmicutes 
(Vogt et al. 2017; De Angelis et al. 2013). 

Z výše citované literatury vyplývá, že některé nemoci jsou provázeny charakteristickými 
změnami ve střevní mikrobiotě. Které bakterie jsou naopak indikátory zdravé střevní 
mikrobioty? Ačkoli je střevní mikrobiota komplexní systém, ve kterém dochází k různorodým 
interakcím mezi jednotlivými druhy bakterií, dá se říci, že počty bifidobakterií a butyrát 
produkujících bakterií jako F. prausnitzii, Eubacterium spp. a Roseburia spp. jsou v negativní 
korelaci s výskytem zejména střevních onemocnění, je tedy možno s určitou opatrností říci, že 
tyto bakterie patří mezi indikátory zdravé střevní mikrobioty (Rivière et al. 2016).  
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2.2 Střevní mikrobiota drůbeže 

Střevní mikrobiota drůbeže má některé aspekty shodné s lidskou střevní mikrobiotou, 
rozdíly jsou ovšem ve stavbě trávicí soustavy, která se, společně s výživou, promítá na jejím 
složení. Dominantní skupinou v trávicím traktu jsou laktobacily, které převažují především ve 
voleti a tenkém střevě (Lu et al. 2003), v tlustém a především slepém střevě je pak mikrobiota 
více různorodá, z hlediska zastoupení kmenů je dominantně zastoupen kmen Firmicutes, 
následovaný Bacteroidetes (Oakley et al. 2014). Pro člověka jsou významnými patogenní rody 
Salmonella a Campylobacter, jichž je drůbež významným rezervoárem (Shang et al. 2018). 

2.3 Střevní mikrobiota prasat 

Trávicí trakt prasete je v mnohém podobný lidskému trávicímu traktu, ať už z hlediska 
anatomie, fyziologie nebo imunologie (Wang and Donovan 2015). Prasečí duodenum a 
jejunum jsou osídleny zejména laktobacily a klostridiemi, zatímco tlusté střevo je dominantně 
osídleno rodem Prevotella (Crespo-Piazuelo et al. 2018). 

2.4 Modely studia střevní mikrobioty 

2.4.1 Gnotobiotické modely střevní mikrobioty 

Jednou z nejlepších metod, jak studovat vliv výživy na střevní mikrobiotu a následný vliv 
mikrobioty na zdraví jedince, je pomocí gnotobiontů – zvířat s definovanou mikrobiotou. 
Gnotobionti se rodí jako bezmikrobní v přísně sterilních podmínkách. Kromě mikrobů chybí 
těmto zvířatům i imunitní odpověď, kterou mikroby přirozeně vyvolávají a také mají 
bezmikrobní zvířata pozměněné určité orgány, jako třeba větší cékum nebo pomalejší bazální 
metabolismus (Koopman 1998). Na gnotobiontech se studuje interakce mikrobioty 
s hostitelem. Gnotobiont je buď osídlený jedním určitým mikrobiálním kmenem 
(monoasociovaný gnotobiont), nebo celým komplexem mikrobů, jako je tomu například 
v případě humanizované myši, která je osídlena fekálním transplantátem od člověka. Tyto 
modely prokázaly, že mikrobiota je nezbytná pro dozrání imunitního systému, fyziologie 
zažívacího traktu a střevního nervového systému (Neumann et al. 2019). Vzhledem k tomu, že 
gnotobiotické modely jsou velmi náročné a nákladné (Lange et al. 2019), jsou vyvíjeny různé 
typy in vitro modelů. 

2.4.2 In vitro modely pro studium střevní mikrobioty 

Pro in vitro studium interakce mezi střevní mikrobiotou a hostitelskými buňkami jsou 
nejčastěji využívány buněčné linie získané z lidského kolorektálního karcinomu, jako třeba 
Caco-2 nebo HT-29. Jde o velké nediferenciované lidské buňky, které se spontánně množí a 
které napodobují enterocyty epitelu tenkého střeva. Caco-2 buňky se využívají například pro 
studium protektivních efektů probiotických bakterií vůči zánětům nebo pro studium vlivu 
různých molekul na adhezi bakterií na buněčné linie (Pearce et al. 2018; Volštátová et al. 
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2015). Buněčné linie HT-29 obsahují gobletovy buňky produkující mukosu, čehož bylo využito 
například při studiu vlivu oligosacharidů na adhezi různých bakterií na mukosní vrstvu 
(Altamimi et al. 2016). Kombinace Caco-2 a HT-29 buněčných linií byla použita například pro 
studium protektivních vlastností probiotik vůči patogenním bakteriím (Resta-Lenert and 
Barrett 2003). 

In vitro modely jsou vhodné pro výzkum základních vztahů mezi jedním bakteriálním 
druhem a hostitelskými buňkami, jsou relativně levné a nenáročné na použití. Nenapodobují 
ale dostatečně buněčnou diverzitu střevního epitelu (Pearce et al. 2018). 

2.4.3 Ex vivo modely pro studium střevní mikrobioty 

Jedná se v podstatě o in vitro systémy, které mají napodobit trávicí soustavu a její 
pufrující a absorpční vlastnosti. Jsou koncipovány tak, že pracují s inokulem střevní mikrobioty. 
TNO model TIM-2 dovede sledovat produkci metabolitů, mechanismy rozkladu živin, 
metabolismus biologicky aktivních látek a také pracovat s izotopově značenými substráty 
(Venema 2015). TNO InTESTine™ model je navíc obohacen o komplexní tkáňový systém 
napodobující in vivo prostředí (Pearce et al. 2018). 

2.5 Probiotika 

FAO/WHO definuje probiotika jako živé mikroorganismy, které, jsou-li zkonzumovány 
v dostatečném množství, mají příznivý vliv na zdraví hostitele. Jedná se o bakteriální kmeny, 
které jsou taxonomicky jasně definované a jejichž příznivé vlastnosti na zdraví hostitele byly 
dostatečně ověřeny vědeckými studiemi. Probiotika musí být bezpečná, nesmí obsahovat 
virulentní faktory nebo být nositeli genů kódujících rezistenci vůči antibiotikům. Nejedná se o 
živé kultury tradičně využívané při fermentaci potravin. Fekální transplantáty také nejsou 
považovány za probiotika (Hill et al. 2014; Guarner and Malagelada 2003). I přes mnoho 
provedených studií Evropská unie stále nepovoluje používání výrazu probiotikum pro kterýkoli 
mikroorganismus používaný v lidské výživě (Salminen and van Loveren 2012), probiotika pro 
zvířata jsou vedena jako krmná aditiva (Anadon et al. 2006). 

„Otcem“ konceptu probiotik byl Ilja Mečnikov, který nemalou část svého výzkumu 
zaměřil na studium příčin stárnutí a zdraví člověka a vytvořil teorii podle které je stárnutí 
důsledkem toxických bakterií ve střevě, jejichž produkty otravují organismus. Proti působení 
těchto škodlivých mikrobů doporučoval pít kyselé mléko obsahující bakterie mléčného kvašení 
(Rettger 1915). 

2.5.1 Mechanismus účinku probiotik 

Probiotické bakterie působí na lidské zdraví různými mechanismy, které jsou druhově či 
dokonce kmenově specifické. Každá probiotická bakterie musí mít vědecky dokázaný 
mechanismus účinku (Guarner and Malagelada 2003). 

Střevo zdravého člověka je osídleno vyváženou populací střevních mikrobů, která se 
brání zásahům z vnějšku, proto je velmi obtížné podáváním probiotik zdravému jedinci docílit 
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jakékoli změny. Naopak, pokud je střevní mikrobiota narušena zánětlivým onemocněním nebo 
antibiotickou léčbou, využití probiotik je smysluplné (Sanders et al. 2018). 

Jednou z předpokládaných schopností probiotik je posílení bariérového efektu, což je 
komplexní systém složený z mukózní vrstvy, antimikrobiálních peptidů, imunoglobulinů a 
spojů mezi střevními buňkami (Hooper and Gordon 2001). Je-li tato bariéra narušena, 
potenciálně patogenní bakterie a potravní antigeny mohou přijít do kontaktu se submukosní 
vrstvou a tam indukovat zánětlivou odpověď, která může vyústit až v zánětlivé onemocnění 
střeva (Sartor 2008). 

Probiotické bakterie by měly být schopny adherovat na střevní mukózní vrstvu. Tato 
schopnost je důležitá pro zesílení imunitního systému (Schiffrin and Blum 2002) a rovněž kvůli 
efektu takzvané kompetitivní exkluze, při kterém dochází k antagonistickému působení 
adherovaných probiotických bakterií proti případné kolonizaci nežádoucími bakteriemi. 
Probiotická bakterie zabraňuje kolonizaci patogenu různými způsoby – vytvořením 
nevhodných podmínek produkcí metabolitů a antimikrobiálních látek, zablokováním 
vazebného místa na epitelu nebo vyčerpáním esenciálních živin (Nurmi et al. 1992).  

Další typickou vlastností pro probiotické bakterie je produkce antimikrobiálních látek, ať 
už jde o mastné kyseliny s krátkým řetězcem (kyselina octová, kyselina mléčná), které mají 
silný inhibiční účinek na gramnegativní bakterie nebo antimikrobiální peptidy (např. nisin), 
které mají užší spektrum účinku. Častým mechanismem účinku antimikrobiálních látek 
produkovaných probiotiky je narušení buněčné stěny konkurenční bakterie (Russell and Diez-
Gonzalez 1998; Bierbaum and Sahl 2009). 

Je známo, že probiotické bakterie mají schopnost stimulovat imunitní systém hostitele. 
Probiotické bakterie jsou schopné interagovat s různými typy receptorů ať už zmírňováním 
přehnané imunitní odpovědi vedoucí k zánětlivému onemocnění nebo naopak aktivací 
některých receptorů (Lebeer et al. 2010). 

Mezi probiotické bakterie patří zástupci následujících rodů: Lactobacillus, 
Bifidobacterium, Enterococcus, Streptococcus, Pediococcus, Leuconostoc, Bacillus, 
Escherichia coli a Clostridium. Probiotické jsou rovněž některé kvasinky rodů Saccharomyces 
a Kluyveromyces a také plísně rodu Aspergillus (Fijan 2014; Gaggia et al. 2010). V dnešní době 
se probiotika zpravidla podávají ve formě kombinace více různých kmenů. 
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Obr. 3: Mechanismus účinku probiotik ve střevě (Bermudez-Brito et al. 2012).  

2.5.2 Bifidobakterie jako probiotické bakterie 

Bifidobakterie jsou typickými obyvateli trávicího traktu lidí i zvířat, v nejvyšších počtech 
se vyskytují u malých dětí, u kterých patří mezi první kolonizátory jejich trávicího traktu. Jejich 
přítomnost je spojována s dobrým zdravotním stavem střeva (Rada et al. 2006), absence 
bifidobakterií naopak předznamenává hrozící výskyt potravinových alergií a atopického 
ekzému (Isolauri et al. 2012). Bifidobakterie jsou sacharolytické, jejich metabolismus 
produkuje kyselinu octovou a kyselinu mléčnou jako konečné metabolity v poměru 3:2, 
v malém množství mohou produkovat i etanol a kyselinu mravenčí (Amaretti et al. 2007). 
Typickou vlastností čeledi Bifidobacteriaceae je specifická metabolická dráha, pomocí které 
štěpí cukry. Klíčovým enzymem je fruktoso-6-fosfát fosfoketolasa (F6PPK), která štěpí z hexosy 
vytvořený fruktoso-6-fosfát na acetylfosfát a erytrosu-4-fosfát. Ačkoli jsou bifidobakterie 
schopny štěpit jednoduché cukry, tak je o nich známo, že preferují rozklad oligosacharidů 
(Ventura et al. 2007). 

U bifidobakterií byla popsána schopnost potlačovat růst celé řady patogenů, jako třeba 
E. coli, salmonel, rotavirů, Listeria monocytogenes nebo Helicobacter pylori (Fujiwara et al. 
2001; Chenoll et al. 2011; Moreno Muñoz et al. 2011), například pomocí produkce 
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bakteriocinů nebo mastných kyselin (O’Shea et al. 2012; Lievin et al. 2000). Bylo pozorováno, 
že podávání Bifidobacterium longum ssp. infantis zmírňovalo příznaky syndromu dráždivého 
tračníku u pacientů s tímto onemocněním (O’Mahony et al. 2005; Whorwell et al. 2006). B. 
bifidum v kombinaci se Streptococcus thermophilus snížilo výskyt akutních průjmů u kojenců 
(Saavedra et al. 1994). Podávání bifidobakterií se rovněž osvědčilo při snižování mortality u 
nekrotizujících enterokolitid u předčasně narozených dětí (Deshpande et al. 2010). 

2.5.3 Laktobacily jako probiotické bakterie 

Nejvíce kmenů s popsanými probiotickými účinky patří do rodu Lactobacillus. Mezi 
nejčastěji používané patří L. casei, L. rhamnosus a L. acidophilus, ale i mnohé další. Byl 
proveden nespočet studií na téma laktobacilů a jejich vlivu na zdraví, kupříkladu Olivares et al. 
(2006) tvrdí, že laktobacily stimulují vrozenou imunitní odpověď u dětí, některé druhy 
laktobacilů mají zase schopnost posilovat střevní bariéru (Martín et al. 2019; Schepper et al. 
2019). 

2.5.4 Klostridie jako probiotické bakterie 

Klostridie jsou známy jako hojně rozšířené sporulující tyčinky, vyskytující se přirozeně 
v půdě a trávicím traktu lidí i zvířat. Jsou významnými producenty kyseliny máselné, která je 
ve střevě důležitá, jako zdroj energie pro kolonocyty (Pryde et al. 2002). Ačkoli rod Clostridium 
zahrnuje některé patogenní druhy, většina klostridií je komensální a patří mezi významné 
bakterie tlustého střeva, kde se podílejí na udržení střevní homeostázy (Lopetuso et al. 2013). 
Jsou ovšem známy i klostridie, u kterých byly popsány probiotické vlastnosti. Clostridium 
butyricum CBM 588 snížilo výskyt průjmů způsobených antibiotiky u dětí (Seki et al. 2003). 
Příznivý vliv na střevní mikrobiotu přisuzuje CBM 588 i výzkum Kuroiwa et al. (1990), podle 
kterých dokázal zmíněný kmen potlačit produkci toxinů Clostridium difficile u pacientů, kteří 
podstoupili antimikrobiální terapii. 

2.5.5 Probiotika ve výživě zvířat 

Probiotika mají široké využití i ve výživě zvířat ať už chovaných pro živočišnou produkci, 
tak i v hobby chovech. Důvodem je jednak stabilizace střevní mikrobioty zvířete mechanismy, 
které byly popsány v kapitole 2.5.1. U zvířat chovaných pro živočišnou produkci jsou ale 
probiotika podávána i z důvodu zvýšení využitelnosti živin a tím dosažení vyšších výnosů 
(Bajagai et al. 2016). Modulace střevní mikrobioty má i u zvířat dlouhou tradici. Nurmi and 
Rantala (1973) dokázali popsat princip tzv. kompetitivní exkluze neboli perorálního podání 
trusu od zdravého dospělce, kterým se zabrání salmonelové infekci čerstvě vylíhlých kuřat. 
V dnešní době se ve výživě zvířat využívá široké spektrum probiotik, často jde o preparáty, 
které obsahují kombinaci různých kmenů bakterií, což je považováno za výhodnější z hlediska 
synergického působení obsažených bakterií (Timmerman et al. 2005). Někteří výzkumníci 
doporučují, aby podávaný probiotický kmen pocházel ze stejného živočišného druhu vzhledem 



- 16 - 

k tomu, že účinky probiotik mohou být hostitelsky specifické (Gardiner et al. 2004; Vemuri et 
al. 2018). 

2.6 Prebiotika 

V předchozích kapitolách bylo zmíněno, že střevní mikrobiota je zásadním způsobem 
ovlivněna výživou. Dlouhodobé stravovací návyky ovlivňují druhovou skladbu střevních 
mikrobů. Nestravitelné látky z potravy se dostávají do dolních částí trávicího traktu, kde jsou 
metabolizovány přítomnými bakteriemi. Šířeji se tyto látky řadí mezi potravní vlákninu. Pokud 
ale selektivně podporují mikroorganismy, které mají příznivý vliv na zdraví hostitele, nazývají 
se prebiotika. Většina prebiotik je sacharidové povahy, avšak definici prebiotik mohou naplnit 
i určité polyfenoly nebo konjugované mastné kyseliny (Gibson et al. 2017). Výzkumné práce 
přisuzují jak potravní vláknině, tak prebiotikům mnohé účinky na zdraví; namátkou jde o 
modulaci imunity, ochranu před rakovinou tlustého střeva, zkrácení doby průjmového 
onemocnění, omezení adheze patogenů na střevní sliznici, snížení krevního cholesterolu, 
zvýšení absorpce minerálních látek a v neposlední řadě stabilizaci střevní mikrobioty (Tuohy 
et al. 2015). Bylo prokázáno, že lidé, kteří přijímají vysoké množství vlákniny v potravě, mají 
vyšší množství butyrátu a vyšší počty bifidobakterií a laktobacilů ve střevě. Rozdíly v počtech 
bifidobakterií a laktobacilů jsou ještě markantnější při konzumaci prebiotik (So et al. 2018). 
Stejně jako v případě probiotik, ani prebiotika nejsou prozatím oficiálně uznávána Evropskou 
unií (Salminen and van Loveren 2012). 

2.6.1 Fruktany 

Mezi fruktanová prebiotika patří inulin, oligofruktosa a fruktooligosacharidy (FOS). 
Chemicky jde o oligo- a polymery fruktosy propojené vazbou β(2-1) a většinou zakončené 
molekulou glukosy, která je napojena vazbou α(1-2). Pokud glukosu na konci neobsahují, jde 
o tzv. Fn fruktany, pokud ji obsahují, tak jsou to tzv. GFn fruktany3. Inulin je polysacharid se 
stupněm polymerace (DP) 20 – 60, oligofruktosa a fruktooligosacharidy mají DP 2 – 20, 
nicméně nomenklatura je v této oblasti značně nejednotná a můžeme se setkat s publikacemi, 
ve kterých autoři tyto názvy zaměňují (Kelly 2008). Inulin a FOS jsou přírodní sacharidy, jejichž 
hlavními zdroji jsou kořen čekanky (Cichorium intybus), hlíza topinamburu (Helianthus 
tuberosus), česnek a cibule. Dále je možno připravit oligofruktosu enzymatickým naštěpením 
inulinu za vzniku produktu od DP 2 –20. Vyrábí se i syntetické FOS o DP 2 – 4 transfruktosylací 
sacharózy (Carlson et al. 2018). 

Vzhledem ke strukturní různorodosti fruktanů se liší i jejich probiotické vlastnosti. Van 
de Wiele et al. (2007) pozorovali in vitro, že fermentace inulinu vynesla více SCFA, než 
oligofruktosy, pravděpodobně díky tomu, že delší řetězec inulinu dosahoval i distálních částí 
modelu střeva. Mnoho studií prokázalo schopnost fruktanů podporovat růst bifidobakterií ve 
střevě člověka. Gibson et al. (1995) pozorovali významný nárůst bifidobakterií a pokles 

                                                      
3 „n“ v dolním indexu značí počet fruktosových jednotek. 
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fusobakterií, klostridií a Bacteroides spp. u lidí konzumujících 15 g FOS denně po dobu 45 dní. 
Podávání 8 gramů oligofruktosy denně po dobu pěti týdnů taktéž zvýšil počty bifidobakterií; 
počty laktobacilů, Bacteroides spp., koliformů a C. perfringens zůstaly nezměněny (Menne et 
al. 2000). Vysoké dávky inulinu 20 g/den po dobu osmi dnů a následně 7 dní 40 g/den měly za 
následek nárůst počtů bifidobakterií a pokles enterokoků a bakterií z čeledi 
Enterobacteriaceae u starších pacientů se zácpou. Navíc došlo ke zmírnění příznaků zácpy. 
Klostridie, Bacteroides spp. a F. prausnitzii zůstaly nezměněny (Kleessen et al. 1997). Některé 
studie ale poukazují na nedostatečnou selektivitu fruktanů. Euler et al. (2005) přidávali FOS do 
umělé výživy, kde ale měly zanedbatelný vliv na střevní mikrobiotu kojenců. 

Fruktany nacházejí i uplatnění v potravinářství. Inulin se využívá jako plnidlo a díky své 
schopnosti tvořit s vodou tuku podobnou texturu i jako náhražka tuku. Nízkomolekulární 
oligofruktosa a FOS se pak dají využívat jako nízkoenergetické náhražky cukru se sladivostí 30 
– 50 % sladivosti cukru (Niness 1999). 

2.6.2 Galaktooligosacharidy 

Jedná se o směs oligosacharidů, které jsou enzymaticky vyráběny transgalaktosylací 
laktosy. Vzniklé produkty mají DP 2 – 10. Galaktooligosacharidy (GOS) se přidávají ve směsi 
s FOS v poměru 9:1 do mléčných náhražek jako prebiotická složka. Bylo prokázáno, že přídavek 
této směsi do mléčné náhražky v množství 8 – 10 g/l vede ke zvýšení počtů bifidobakterií ve 
stolici kojenců, čímž přibližuje mikrobiotu takto živených dětí mikrobiotě kojených dětí 
(Boehm et al. 2005; Haarman and Knol 2005). Bouhnik et al. (1997) pozorovali nárůst počtů 
bifidobakterií při podávání GOS samostatně, počty enterobakterií se nezměnily. Alles et al. 
(1999) zkoumali vliv GOS na mikrobiotu dospělců, avšak nenašli ve stolici žádný významný 
rozdíl v počtu bifidobakterií v porovnání s placebem, ani změny důležitých biochemických 
ukazatelů jako SCFA nebo amoniaku. Oproti tomu, směs GOS a maltodextrinu v poměru 9:1 
vedla při 5denním podávání ke zvýšení bifidobakterií ve stolici dospělců a naopak ke snížení 
počtů E. coli (Musilova et al. 2015a). Vulevic et al. (2013) podávali GOS lidem s nadváhou a 
metabolickým syndromem. Kromě zvýšení počtů bifidobakterií a snížení počtů 
gramnegativních bakterií byly u pokusné skupiny potlačeny i některé biochemické markery 
metabolickému syndromu. 

2.6.3 Oligosacharidy rafinosové řady 

Tyto oligosacharidy patří spolu s fruktany rovněž mezi přírodní látky. Oligosacharidy 
rafinosové řady (RSO) je název pro skupinu strukturně podobných oligosacharidů, které jsou 
charakteristické přítomností α(1-6) vazby mezi galaktosovými jednotkami napojenými α(1-6) 
vazbou na molekulu sacharózy. RSO se v odborné literatuře objevují pod různými označeními, 
jako α-galaktosidy, sójové oligosacharidy, nebo galactosyl-sucrose oligosaccharides4. Skupina 
RSO zahrnuje trisacharid rafinosu, tetrasacharid stachyosu a pentasacharid verbaskosu (van 

                                                      
4 Pojem galactosyl-sucrose oligosaccharides nemá, na rozdíl od předchozích, český překlad. 
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der Riet et al. 1989). Vazba α(1-6) dělá z RSO nestravitelné sacharidy, jelikož lidská trávicí 
soustava nedisponuje enzymy, které by tuto vazbu mohly štěpit, RSO tak procházejí 
nestráveny do prostředí střeva, kde jsou fermentovány bakteriemi, které α-galaktosidasu 
produkují (Liebl et al. 1998).  

 
 

Obr. 3: Porovnání jednotlivých RSO z hlediska chemické struktury (Liener 2003). 

Zatímco většina výzkumníků nahlíží na Fruktany a GSO, jako na prebiotika, RSO jsou 
některými považovány za antinutriční látky podporující flatulenci (Suarez et al. 1999), existuje 
ale mnoho studií, které poukazují na bifidogenní faktory RSO srovnatelné s jinými prebiotiky. 
Bouhnik et al. (2004) pozorovali bifidogenní efekt in vivo u dobrovolníků ve studii, kde 
například inulin počty bifidobakterií nezvyšoval, zatímco RSO ano. Hayakawa et al. (1990) 
porovnávali in vitro růst různých bakterií na RSO a zjistili, že všechny testované druhy 
bifidobakterií, vyjma B. bifidum, využívaly RSO ve vysoké míře v porovnání s ostatními 
střevními izoláty, jako třeba Bacteroides spp., Eubacterium spp. nebo Clostridium spp. 
s výjimkou C. butyricum. Podobného výsledku bylo dosaženo při pokusu Saito et al. (1992), 
RSO při kultivaci s lidskou stolicí významně podporovaly růst bifidobakterií. 

2.6.4 Isomaltooligosacharidy 

Tyto oligosacharidy se přirozeně vyskytují ve fermentovaných výrobcích jako saké, nebo 
sójová omáčka, uměle jsou produkovány enzymatickou přeměnou škrobových hydrolyzátů, 
jsou tedy složeny z glukosových jednotek propojených α(1-6) glukosidiskou vazbou 
(Crittenden and Playne 1996). Typ vazby totožný s RSO napovídá, že i isomaltooligosacharidy 
(IMO) budou neštěpitelné enzymy lidského trávicího traktu. Kohmoto et al. (1988) testovali 
příjem IMO u dospělců a zjistili, že IMO podpořily výskyt bifidobakterií a Bacteroides fragilis 
v jejich stolici, zatímco počty E. coli se nezměnily. Podobných výsledků dosáhli i Kaneko et al. 
(1994), v jejich studii podporovaly některé frakce IMO bifidobakterie při dávkách 5 – 10 g/den. 
IMO jsou populární hlavně v Číně a Japonsku, kde jsou přidávány do funkčních i jiných potravin 
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jako mražený jogurt5, sušenky, pečivo aj. V Evropské unii IMO zatím nebyly kvůli nedostatkům 
vědeckých důkazů prohlášeny za prebiotické (NDA 2010). 

2.6.5 Laktulosa 

Hojně využívána v lékařství jako laxativum, i laktulosa ukázala v některých studiích 
určitou prebiotickou aktivitu. Přídavek laktulosy do umělé výživy v množství 0,5 – 1 % zvýšil 
počty bifidobakterií na množství podobná u kojených dětí (Nagendra et al. 1995), zvýšení 
počtu bifidobakterií pozorovali i Tuohy et al. (2002) u dospělých dobrovolníků.  

2.6.6 Ostatní prebiotika 

Prebiotické účinky jsou popsány i u dalších rostlinných látek, které jsou běžně 
klasifikovány jako potravní vláknina, jako třeba rezistentní škrob, arabská guma nebo 
arabinoxylany. Resistentní škrob byl bifidogenní společně s FOS, GOS a RSO podle Bouhnika et 
al. (2004). Arabská guma zvyšovala počty bifidobakterií a bakterií mléčného kvašení u 
dobrovolníků v dávkách 10 a 15 g/den po dobu 10 dnů (Cherbut et al. 2003). Arabinoxylany se 
vyskytují v obilovinách a ve studii Walton et al. (2012) prokázaly schopnost zvyšovat počty 
bifidobakterií i množství fekálního butyrátu u dobrovolníků, kteří konzumovali arabinoxylany 
obohacený chléb.  

2.6.7 Oligosacharidy mateřského mléka 

V mateřském mléce se nachází celé řada biologicky aktivních látek, které mají příznivý 
vliv na zdraví kojence. Kromě laktosy jsou zde v podstatném množství i oligosacharidy (HMO), 
a to v množství okolo 12 – 14 g/l v závislosti na jedinci a fázi laktace (Coppa et al. 1999). Je 
známo, že HMO se podílí na řadě funkcí, jsou spoluzodpovědné za imunitní vývoj kojence, 
prevenci patogenních onemocnění a ovlivňují i mikrobiální složení trávicího traktu (Kuntz et 
al. 2008; Martin-Sosa et al. 2002; Newburg et al. 2005). 

Strukturně jsou HMO lineární nebo rozvětvené řetězce 3 až 14 monosacharidů (Wu et 
al. 2011b), téměř všechny mají na terminálním konci laktosu a dále mohou obsahovat N-
acetylglukosamin, fukosu nebo kyselinu sialovou (Ruhaak and Lebrilla 2012). Celkově bylo 
v mateřském mléce identifikováno více, než 200 strukturních izomerů HMO (Wu et al. 2011a; 
2011b). Fukosa a kyselina sialová dávají HMO řadu specifických vlastností, přičemž až 70 % 
HMO v mateřském mléce je fukosylovaných a 20 – 50 % sialylovaných. Fukosa se na N-
acetylglukosamin váže prostřednictvím vazeb α(1-3), α(1-4), výjimečně α(1-2) na terminálním 
konci. Kyselina sialová se váže α(2-3), nebo α(2-6) vazbami (Jeong et al. 2012).  

                                                      
5 V angličtině se tomuto výrobku říká „frogurt“. Český název „morgurt“ se prozatím neujal.  
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Mnoho studií prokázalo schopnost HMO ovlivnit střevní mikrobiotu kojence. HMO 
dovedou selektivně podpořit určité kmeny bifidobakterií, jako třeba B. longum ssp. infantis 
oproti jiným druhům jako třeba B. breve nebo B. longum ssp. longum, které rostou na HMO 
pouze v omezené míře vzhledem k tomu, že jsou schopny využívat některé oligosacharidy 

(Locascio et al. 2009). Kromě B. 
longum ssp. infantis dovedou 
HMO podpořit i růst Bacteroides 
fragilis a Bacteroides vulgatus, 
zatímco bakterie rodů 
Enterococcus, Streptococcus, 
Veilonella, Eubacetrium, 
Clostridium nebo E. coli HMO 
v růstu nepodporují (Marcobal et 
al. 2010).   

2.6.8 Prebiotika ve výživě 
drůbeže 

U drůbeže se jako prebiotika 
využívají RSO, které jsou běžně 
součástí diety v komerčních 
chovech (Iji and Tivey 1998), které 
mají vliv na výskyt bifidobakterií 
(Bednarczyk et al. 2011). Dále 
mohou být využívány 
mananooligosacharidy, u nichž 
byla prokázána schopnost 
vyvazovat potenciální patogeny, 
jako E. coli nebo salmonely (Spring 
et al. 2000) a zároveň zvyšují počty 
celé řady laktobacilů (Teng and 
Kim 2018). Fruktany mají, stejně 
jako u lidí, vliv na střevní 

mikrobiotu i u drůbeže. Byl prokázán jejich pozitivní efekt na výskyt laktobacilů (Saminathan 
et al. 2011) i bifidobakterií (Perrin et al. 2002). 
  

Obr. 4: Struktura vybraných HMO (Sánchez 2010). 
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3 Hypotéza 

Podávání probiotik a/nebo prebiotik bude mít příznivý efekt na střevní mikrobiotu 
hostitele, ať už člověka, nebo hospodářského zvířete. Vhodně zvolené probiotické 
mikroorganismy budou schopny přežívat v trávicím traktu. Dále předpokládáme, že probiotika 
budou hostitelsky specifická, tedy každý živočišný druh bude příznivě reagovat na jiné druhy 
bakterií, které by ovšem měly být ideálně izolovány ze stejného druhu, jako je cílový 
organismus.  

 

4 Cíle práce 

Hlavním cílem dizertační práce bylo ověřit schopnost probiotik a prebiotik ovlivnit 
střevní mikrobiotu. Testovány byly především netradiční zdroje, které nejsou doposud hojně 
využívány nebo u nich není dostatečně popsána probiotická nebo prebiotická aktivita. Dále 
byly testovány různé zdroje prebiotických oligosacharidů a byl hodnocen jejich potenciál 
ovlivnit střevní mikrobiotu hostitele. 
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6 Souhrnná diskuze 

S přihlédnutím k publikačním výstupům je diskuse rozdělena na tři části: 

 Prebiotické vlastnosti oligosacharidů rafinosové řady 
 Prebiotické vlastnosti oligosacharidů mateřského mléka 
 Testování potenciálně probiotických bakterií 

6.1 Prebiotické vlastnosti oligosacharidů rafinosové řady (RSO) 

Fruktany a GOS jsou nejvíce probádanými prebiotiky, existuje celá řada studií 
podporující jejich vliv na růst bifidobakterií ať už samostatně (Gibson et al. 1995; Menne et al. 
2000; Kleessen et al. 1997; Bouhnik et al. 1997; Vulevic et al. 2013), nebo ve vzájemné 
kombinaci GOS 9:1 FOS, která je přidávána do umělých kojeneckých výživ (Boehm et al. 2005; 
Haarman and Knol 2005). Existují ale i práce, které poukazují na nedostatečnou selektivitu 
komerčně používaných fruktanů a GOS (Euler et al. 2005; Alles et al. 1999). Rada et al. (2008) 
tvrdí, že na komerčně dostupných oligosacharidech včetně fruktanů a GOS rostou 
bifidobakterie a klostridie, a je tudíž diskutabilní podávat prebiotika dětem, které nemají ve 
střevech bifidobakterie. Bouhnik et al. (2004) pozorovali pozitivní podporu bifidobakterií u 
RSO ve stejné míře jako u GOS a FOS a i další studie naznačují skutečnost, že RSO podporují 
růst bifidobakterií (Saito et al. 1992; Hayakawa et al. 1990). Ve článku 5.3 byla stanovena 
množství RSO v sójových moukách a v sójových výrobcích dostupných na českém trhu. 
Testované typy sójových mouk obsahovaly v průměru 4,83 g RSO/100 g, texturovaný sójový 
protein 3,36 g RSO/100 g a sójové tyčinky průměrně 2,47 g RSO/100 g. Vzhledem 
k nedostatečnému příjmu vlákniny v Česku (Stephen et al. 2017) by bylo dobré, kdyby se 
sójové výrobky více zařadily do stravy Čechů. Přídavkem sójové mouky do pečiva a občasnou 
konzumací sójových výrobků, jako třeba texturovaného sójového proteinu jako náhražky masa 
nebo sójové tyčinky ve formě dezertu by mohl být zvýšen příjem vlákniny i RSO u populace, 
což by se mohlo příznivě podepsat na jejím zdravotním stavu. Konzumace vlákniny má totiž 
jednoznačně příznivý dopad na lidské zdraví a zvýšení příjmu sójových výrobků, které obsahují 
relativně vysoké množství vlákniny i RSO by mohlo zvýšit počty bifidobakterií a producentů 
butyrátu v trávicí soustavě konzumentů (Holscher 2017; Bouhnik et al. 2004; Hayakawa et al. 
1990). RSO tak lze považovat za účinnou a zároveň levnou alternativu komerčně dostupných 
prebiotik. 

Množství RSO bylo stanoveno i v lupině v článku 5.4, a zároveň byl proveden i in vivo 
pokus na brojlerových kuřatech a kachnách. Lupina je krmná plodina, která je považována za 
alternativu sóji vzhledem k tomu, že EU ročně dováží kolem 14 milionů tun sóji ze států mimo 
EU (European Commission 2018) a také proto, že v porovnání se sójou obsahuje podobně 
vysoké množství živin důležitých ve výživě zvířat (Sedláková et al. 2016; Froidmont and 
Bartiaux-Thill 2004). Ve studii byla porovnána mouka lupiny bílé (Lupinus albus) se sójovou 
moukou a v lupině bylo dokonce naměřeno významně vyšší množství RSO, než v sóji. Následný 
krmný pokus na brojlerových kuřatech a kachnách pak ukázal významně vyšší počty 
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laktobacilů v céku kuřat krmených výhradně lupinou a významně vyšší počty bifidobakterií 
v céku kachen krmených 50 % i 100 % lupiny v dietě. K podobným výsledkům došli i Zdunczyk 
et al. (2014), kteří zjistili vyšší počty laktobacilů a bifidobakterií ve střevě nosnic přijímajících 
krmivo s přídavkem 20 % lupiny modré. Je tedy možné, že zastoupení lupiny v dietě může mít 
příznivý vliv na množství bifidobakterií i laktobacilů v trávicím traktu některých zvířat, stejně 
jako bylo vypozorováno u lidí. Úplné nahrazení sóji lupinou v dietě nicméně mělo nepříznivý 
vliv na přírůstky, kachny (samci i samice) krmené výhradně lupinou měly významně nižší 
porážkovou hmotnost, u kuřat byl stejný efekt pozorován jen u samic. K podobným výsledkům 
došli i při nižších přídavcích lupiny do diety Smulikowska et al. (2014) a Olkowski et al. (2005) 
u brojlerových kuřat. Naopak, u prasat (Zralý et al. 2008) nebo králíků (Volek and Marounek 
2009) tento negativní efekt pozorován nebyl, stejně jako při přidávání lupiny žluté do krmiva 
pro krocany (Zdunczyk et al. 2016), u kterých došlo dokonce k nárůstu SCFA ve střevech. 
Stabilní a vysoké počty bakterií produkujících SCFA jako acetát a laktát zabraňují proliferaci 
patogenních bakterií ve střevě (Buclaw 2016; Zdunczyk et al. 2014), RSO nejsou u monogastrů 
rozkládány trávicími enzymy a tudíž se dostávají do dolních částí trávicího traktu, kde jsou 
k dispozici bakteriím, které jejich rozkladem dovedou produkovat SCFA a plyn, z tohoto 
hlediska je možné považovat RSO v luštěninách jako probiotické, nicméně je třeba brát na 
zřetel i antinutriční vlastnosti RSO u některých monogastrů, jako třeba u selat po odstavu 
(Choct et al. 2010). Vezmeme-li v potaz vliv lupiny na střevní mikrobiotu a na přírůstky, 
považujeme za optimální pouze částečný přídavek lupiny do diety a to pouze pro některé 
druhy a kategorie monogastrů.  

6.2 Prebiotické vlastnosti oligosacharidů mateřského mléka (HMO) 

Oligosacharidy jsou významnou součástí mateřského mléka, v této práci jsou jim 
věnovány hned tři publikace. Je známo, že HMO podporují růst bifidobakterií, zejména B. 
longum ssp. infantis (Marcobal et al. 2010; Locascio et al. 2009), proto se také bifidobakterie 
pravidelně vyskytují ve vysokých počtech u kojených dětí, stejně jako laktobacily (Guaraldi and 
Salvatori 2012; Haarman and Knol 2005). Námi provedené studie měly za cíl prohloubit 
informace ohledně využívání HMO čistými kulturami bifidobakterií a laktobacilů a dále byl 
rovněž zkoumán synbiotický efekt HMO s B. longum ssp. infantis in vivo. 

K izolaci HMO byla použita upravená metoda podle Finke et al. (1999) a Ročkové et al. 
(2011), kdy bylo mléko nejprve zbaveno tuku pomocí centrifugace a následně byl odstraněn 
protein v několika krocích za pomoci etanolu a dichlormetanu. Výsledný roztok obsahoval 
směs laktosy a HMO, které byly rozděleny na jednotlivé frakce pomocí gelové permeační 
chromatografie. Identita frakcí byla poté analyzována tenkovrstvou chromatografií. Frakce 
obsahující pouze HMO byly poté využity pro následující pokusy, jejichž design byl mimo jiné 
postaven na předchozích výsledcích Ročkové et al. (2011a) a (2011b), kteří zjistili, že HMO 
podporují in vitro růst bifidobakterií lidského původu, zejména B. bifidum a nepodporují růst 
klostridií a bifidobakterií původu zvířecího (B. animalis ssp. lactis). 



- 95 - 

Článek 5.7 se zaměřil na růst laktobacilů na HMO. Ačkoli většina dosavadních publikací 
dokazuje využití HMO především bifidobakteriemi (Ward et al. 2006; Locascio et al. 2009), 
bylo popsáno, že i bakterie rodu Bacteroides dovedou metabolizovat HMO (Marcobal et al. 
2010). Z vybraných kmenů laktobacilů dokázaly využívat HMO jako zdroj uhlíku pouze L. casei 
ssp. paracasei a L. acidophilus, avšak pouze v omezené míře v porovnání s kontrolním médiem 
s glukosou. L. fermentum, L. delbrueckii ssp. bulgaricus a L. animalis nevyužívaly HMO vůbec. 
Rozklad HMO byl odečítán nejen ze schopnosti bakterií množit se v médiu obsahujícím HMO 
(měřeno densitometricky při 540 nm), ale také schopností snižovat pH produkcí SCFA, která je 
v anaerobním prostředí charakteristická pro sacharolytické bakterie (Van Loo et al. 1999). 
Vzhledem k tomu, že HMO jsou komplexní skupina oligosacharidů (Wu et al. 2011b; Jeong et 
al. 2012), tak výsledky naznačují, že L. casei ssp. paracasei a L. acidophilus využívají pouze 
některé z obsažených HMO. Thongaram et al. (2017) pozorovali schopnost laktobacilů 
využívat různé HMO a prokázali, že L. acidophilus rostl na lakto-N-neotetraose. Lakto-N-
neotetraosa je dobře popsaná frakce HMO. Vzhledem k tomu, že v dnešní době je možné ji 
v určitém množství syntetizovat a již se pomalu zavádí její přidávání do umělých kojeneckých 
výživ (Hegar et al. 2019; Vandenplas et al. 2018), je nasnadě, že umělé kojenecké výživy 
obsahující tento HMO budou mimo jiné podporovat růst L. acidophilus, který je považován za 
člověku přirozenou a probiotickou bakterii (Liévin-Le Moal and Servin 2014). 

Článek 5.5 je zaměřen na analýzu synbiotického efektu HMO a B. longum subsp. infantis, 
což je dobře popsaný konzument HMO (Marcobal et al. 2010; Locascio et al. 2009). Ve studii 
byl sledován synbiotický efekt in vitro za 24 h a in vivo v humanizovaných myších po dobu 15 
dnů. Synbiotický efekt se podařilo prokázat in vitro, když kombinace HMO a pokusné 
bifidobakterie potlačovala klostridie ve stolici kojenců porozených císařským řezem. Stejného 
výsledku bylo dosaženo v kombinaci pokusné bifidobakterie a mateřského mléka, tato 
kombinace navíc významně potlačovala i gramnegativní bakterie, a tudíž prokázala nejsilnější 
synbiotický efekt, což bylo pravděpodobně důsledkem toho, že mateřské mléko obsahuje 
celou řadu antimikrobiálních faktorů, jako laktoferin, lysozym a antimikrobiální peptidy, které 
potlačují růst potenciálních patogenů (Field 2005). Synbiotický efekt se bohužel nepodařilo 
potvrdit v in vivo experimentu, po podání sice postupně vymizely klostridie, avšak ani pokusné 
bifidobakterie po pár dnech nebyly detekovány. I tak byl ale zřejmý částečně pozitivní dopad 
HMO a především mateřského mléka na střevní mikrobiotu i v in vivo pokusu. HMO byly 
rovněž schopny ovlivnit imunitní odpoveď, konkrétně byly u pokusných myší zvýšené hladiny 
IL–6 a IL–10, což jsou prozánětlivý a protizánětlivý cytokin (Sapan et al. 2016). Schopnost 
indukovat produkci cytokinů pozorovali u některých kmenů B. longum i Šrůtková et al. (2015). 
Lane et al. (2013) pozorovali schopnost HMO zvýšit produkci IL–17. Zajímavým zjištěním byl 
nález plynatosti u myší, které přijímaly HMO, to by naznačovalo, že ani HMO, stejně jako třeba 
fruktany, nejsou zcela selektivní a ve střevě je využívaly i jiné rody bakterií vzhledem k tomu, 
že bifidobakterie plyny neprodukují (De Vuyst and Leroy 2011). Synbiotický efekt probiotik a 
prebiotik není in vivo příliš prozkoumán. Byly testovány především GOS nebo FOS v kombinaci 
s bifidobackteriemi nebo laktobacily a tato kombinace neprokázala synbiotický efekt 
(Krumbeck et al. 2018). Jena et al. (2018) pozorovali u myší synbiotický efekt kombinace B. 
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longum ssp. infantis a HMO, myši měly ve výkalech vyšší množství SCFA a nižší počty Biophilia 
spp. Skutečnost, že pokusný kmen B. longum ssp. infantis přežíval u myší pouze 4 dny při 
suplementaci HMO a 8 dní při suplementaci mateřským mlékem, je porovnatelná s výsledky 
Grmanové et al. (2010), kde pokusné bifidobakterie vymizely u lidí po 14 dnech. Vzhledem 
k tomu, že vztahy mezi bakteriemi ve střevě jsou komplikované a že byl popsán cross-feeding 
mezi jednotlivými bifidobakteriemi i jinými rody bakterií přítomnými ve střevě (Belenguer et 
al. 2006; Turroni et al. 2018), je možné, že krátká životnost bifidobakterií ve střevě v našem 
pokusu byla zapříčiněna podstatou modelu, který, ač mnohem bližší in vivo modelům 
v porovnání s in vitro modely, stále obsahuje určité limitace, například skutečnost, že 
v podávané vzorky stolice byly prosté dalších druhů bifidobakterií, které se ale jinak ve střevě 
kojence přirozeně vyskytují. Myší model je rovněž nepřesný i z celkem logického hlediska, že 
metabolismus myši je v některých ohledech jiný, než metabolismus lidský (Leist and Hartung 
2013; Seok et al. 2013). 

Jednou ze zajímavých vlastností střevních bakterií je adhezivita k buňkám střevního 
epitelu. Schopnost adherovat na střevní epitel je důležitá pro setrvání ve střevě a tím i jeho 
kolonizaci, jde o významnou vlastnost probiotických bakterií (Collado et al. 2009). Bernet et 
al. (1993) prokázali schopnost lidských bifidobakterií inhibovat adherenci patogenních E. coli 
a salmonel, což je považováno za jeden z probiotických ukazatelů. Podobné vlastnosti mají i 
HMO, některé z nich mohou připomínat buněčný povrch a tím na sebe navázat bakteriální 
buňku, čímž zabrání patogenní bakterii k navázání na epitel (Newburg et al. 2005). Tyto 
vlastnosti byly u HMO pozorovány v případě adherence Campylobacter jejuni (Morrow et al. 
2005) nebo E. coli (Martin-Sosa et al. 2002). V článku 5.6 byla sledována antiadhezivní 
schopnost HMO vůči bifidobakteriím a klostridiím. Z výsledků vyplývá, že HMO jsou schopny 
snižovat adhezivitu klostridií, avšak i některých kmenů bifidobakterií. Schopnost adherovat na 
buněčné linie Caco-2 a HT29-MTX byla v pozitivní korelaci se schopností autoagregace, což je 
ve shodě s poznatky Del Re et al. (2000). Antiadhezivní schopnost HMO vůči testovaným 
klostridiím může být dalším ukazatelem jejich selektivity a tím i prebiotické aktivity, výsledky 
jsou v souladu s poznatky Bezirtzoglou et al. (2011), kteří pozorovali nižší počty klostridií u 
kojených dětí. Weichert et al. (2013) testovali antiadhezivní vlastnosti u dvou různých HMO a 
zjistili, že tyto byly schopny snižovat adhezivitu Campylobacter jejuni, enteropatogenní E. coli, 
Salmonella enterica serovar fyris a Pseudomonas aeruginosa k Caco–2 buněčným liniím. 
Costalos et al. (2008) zaznamenali nižší výskyt klostridií u dětí živených umělou výživou se 
směsí GOS:FOS, je tedy možné, že antiadhezivními vlastnostmi disponují i jiné prebiotické 
oligosacharidy, nicméně Kadlec a Jakubec (2014), zjistili, že GOS a FOS snižují adherenci 
probiotických bakterií. 

Z námi získaných výsledků usuzujeme, že podpora růstu bakterií HMO je komplexně 
provázána s dalšími složkami mateřského mléka. Zároveň HMO podporují jen některé druhy 
bakterií, zejména ty, které se vyskytují u kojenců. Rozklad HMO střevními bakteriemi je 
provázen tvorbou SCFA, které mají jednoznačně pozitivní vliv na střevo hostitele (Van Loo et 
al. 1999), díky čemuž se dají HMO považovat za prebiotika. Byla pozorována schopnost HMO 
společně s bifidobakteriemi potlačovat klostridie a gramnegativní bakterie ve stolici in vitro, 
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synbiotický efekt pokusného kmene bifidobakterií a HMO nebyl prokázán in vivo, v této oblasti 
je nicméně zapotřebí dalších výzkumů, ideálně in vivo u lidí. HMO rovněž mohou působit jako 
antiadhezivní molekuly, které zabraňují přichycení potenciálně patogenních, ale i 
probiotických bakterií. Schopnost HMO zabraňovat adherenci na střevní stěnu je 
pravděpodobně druhově i kmenově specifická, přičemž autoagregace je výhodu, nikoli však 
podmínkou pro bakterie, které chtějí ve střevě setrvávat i v přítomnosti antiadhezivních 
molekul. Je pravděpodobné, že výskyt některých kmenů bifidobakterií u kojených dětí je dán 
nejen jejich schopností využívat HMO jako prebiotikum, ale rovněž i jejich rezistencí vůči 
antiadhezivním účinkům HMO. Ty naopak navazováním jiných bakterií vytvářejí těmto 
bifidobakteriím lepší prostředí pro růst, což lze popsat jako synbiotický efekt. 

6.3 Testování potenciálně probiotických bakterií 

Bylo napsáno mnoho prací o probiotických vlastnostech bifidobakterií nebo laktobacilů 
pro člověka, méně pozornosti se však věnuje netradičním druhům probiotických bakterií, jako 
jsou klostridie. Bylo již zmíněno, že butyrát produkující bakterie jsou nesmírně důležité pro 
správnou proliferaci střevních buněk (Rivière et al. 2016; Pryde et al. 2002), avšak klostridie 
jsou někdy i přes tuto svou vlastnost opomíjeny, ačkoli zahrnují mnohé komensální druhy 
(Lopetuso et al. 2013) a existují studie, které naznačují jejich pozitivní význam pro zdraví 
hostitele (Kuroiwa et al. 1990; Seki et al. 2003) například při zmírňování dysbiosy při léčbě 
antibiotiky. Článek 5.2 se zabývá vlivem C. butyricum CBM 588, japonského kmene 
izolovanýého z půdy (EFSA 2009), na střevní mikrobiotu a užitkovost brojlerových kuřat. Při 
krmném pokusu bylo podáváním CBM 588 dosaženo významného snížení počtů E. coli, které 
u drůbeže představují potenciálně patogenní bakterie a mohou představovat i riziko pro 
spotřebitele (Dho-Moulin and Fairbrother 1999; Manges 2016). Navíc podávané klostridie byly 
v céku i metabolicky aktivní, což dokazuje zvýšené množství butyrátu. Počty bifidobakterií 
nebyly suplementací C. butyricum pozměněny, jejich počty byly stabilně vyšší než počty 
klostridií. Zvýšená produkce butyrátu ve střevě mohla mít za následek významně vyšší 
přírůstky pokusných kuřat, což je v souladu s jinými studiemi podávání probiotik, většinou ale 
byly použity laktobacily (Jin et al. 1998; Kalavathy et al. 2003; Apata 2008) nebo Enterococcus 
faecium (Owings et al. 1990), případně Bacillus subtilis (Khaksefidi and Ghoorchi 2006). Jiný 
kmen C. butyricum byl použit ve studiích Yang et al. (2012) a Zhang et al. (2016) a tito zjistili, 
že pokusná kuřata měla nejen vyšší přírůstky, ale také byly podávané klostridie schopny snížit 
počty E. coli, salmonel a C. perfringens (Yang et al. 2012) nebo podpořit imunitní odpověď a 
zlepšit funkci střevní propustnosti (Zhang et al. 2016). Klíčovou roli butyrátu při zvýšení 
přírůstků naznačuje studie Zhang et al. (2011), kteří podávali brojlerovým kuřatům butyrát 
samotný a taktéž pozorovali jeho pozitivní vliv na přírůstky. CBM 588 bylo testováno i u lidí, 
Seki et al. (2003) zjistili, že CBM 588 snížilo výskyt průjmů způsobených antibiotiky u dětí, 
Kuroiwa et al. (1990) pozorovali schopnost CBM 588 potlačit produkci toxinů C. difficile u 
pacientů, kteří podstoupili antimikrobiální terapii. Počty E. coli nebyly u lidí, kteří přijímali CBM 
588 před léčbou antibiotiky, nijak ovlivněny. Naopak, jejich počty byly zachovány oproti 



- 98 - 

skupině bez suplementace CBM 588. Tento jev může být důsledkem toho, že výskyt E. coli ve 
střevní mikrobiotě je druhově specifický (McLellan et al. 2003; Zhi et al. 2015), to znamená, že 
člověk je hostitelem jiných kmenů E. coli, než drůbež a tyto kmeny nejsou na CBM 588 citlivé. 
Zároveň je třeba podotknout, že drůbež hostí potenciálně patogenní kmeny E. coli (Dho-
Moulin and Fairbrother 1999; Manges 2016). Takahashi et al. (2004) pozorovali antiadhezivní 
efekt CBM 588 vůči enterohemorhagické E. coli na Caco–2 buněčné linie. 

Vezmeme-li v úvahu relativně nízký zájem o C. butyricum jak ve výživě lidí, tak zvířat, 
představuje tato bakterie velký potenciál pro budoucí využití jako probiotická bakterie. 
Předností C. butyricum CBM 588 bezesporu je, že je podávána ve formě spor, což usnadňuje 
jak manipulaci, tak to vede k vyšší odolnosti při průchodu trávicím traktem a teoreticky i k vyšší 
odolnosti v případě nepříznivých podmínek ve střevě, kde testované C. butyricum dokáže být 
metabolicky aktivní. 

Výběr nových probiotik je zvláště ve výživě zvířat aktuální problematika, zejména díky 
přechodu na alternativní způsoby léčby a zvýšení preventivních opatření po zákazu užívání 
antibiotik pro krmné účely. Někteří výzkumníci doporučují, aby podávaný probiotický kmen 
pocházel ze stejného živočišného druhu vzhledem k tomu, že účinky probiotik mohou být 
hostitelsky specifické (Gardiner et al. 2004; Vemuri et al. 2018). Článek 5.8 porovnává 
kolonizaci bezmikrobních selat komensálními kmeny laktobacilů L. amylovorus a L. mucosae 
získanými z výkalů prasete domácího s probiotickým kmenem E. coli Nissle 1917 (EcN) a jejich 
schopnost potlačit infekci patogenní bakterií Salmonella typhimurium LT2, která u lidí i selat 
způsobuje enterokolitidu projevující se průjmy (Kim and Isaacson 2017). EcN je dobře 
prozkoumaným probiotickým druhem, který má protektivní efekt proti výskytu průjmů u 
kojenců i prasat (Schroeder et al. 2006; Henker et al. 2007) a byly u něj prokázány i 
antiinvazivní vlastnosti proti patogenním bakteriím (Altenhoefer et al. 2004). Laktobacily jsou 
hojně se vyskytujícím rodem bakterií u prasat, přičemž u nich byly popsány i probiotické 
vlastnosti, jako třeba schopnost L. sobrius ochránit buňky střevní sliznice před působením 
patogenní E. coli K88 (Roselli et al. 2007), L. rhamnosus GG byl schopen u selat napadených  
E. coli K88 zmírnit průjmy (Zhang et al. 2010), podobných výsledků dosáhl u selat i  
L. fermentum I5007 (Liu et al. 2014). Předpokládali jsme podobné vlastnosti u námi získaných 
kmenů laktobacilů. Výsledky monokolonizací potvrdily schopnost EcN potlačovat  
S. typhimurium a zabraňovat ji ve vyvolání zánětu, zatímco oba komensální laktobacily byly 
v potlačení neúspěšné a kolonizovaná selata prodělala infekci způsobenou S. typhimurium. 
Použité kmeny L. amylovorus a L. mucosae nepůsobily protektivně vůči patogenní bakterii, 
naopak, výsledky naznačují, že jde o běžné komensální druhy, které nejsou schopny chránit 
hostitele před infekcí salmonelou. EcN je známa svou účinností proti průjmům jak u kojenců 
(Henker et al. 2007), tak u selat (Schroeder et al. 2006) a i v této studii dokázala potlačit 
salmonelovou invazi, což je v souladu s dříve získanými výsledky (Splichalova et al. 2011). 
Jedním z důvodů, proč testované laktobacily nedokázaly potlačit nastávající invazi, by mohla 
být skutečnost, že byly schopny osídlit střeva selat jen v počtech 6 až 8 log KTJ/ml, zatímco 
počty EcN dosahovaly 8 až 10 log KTJ/ml. Po kolonizaci tak byly počty EcN vůči protivníkovi 
vyrovnané, zatímco salmonela přečíslila laktobacily zhruba stonásobně. Námi stanovené počty 
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laktobacilů tak byly nízké i v porovnání s běžně naměřenými počty laktobacilů u prasat (Pieper 
et al. 2008), což může být následkem toho, že za normálních okolností se ve střevě prasete 
vyskytují v komunitě dalších druhů laktobacilů i jiných bakterií, což může podporovat jejich 
růst a celkově rezistenci celé bakteriální komunity vůči invazivním patogenům. 

Námi získané výsledky naznačují, že C. butyricum CBM 588 je schopné ovlivnit střevní 
mikrobiotu i užitkovost brojlerových kuřat, což potvrzují i údaje z vědecké literatury jak 
z pokusů na kuřatech, tak na lidech (u lidí nebyla užitkovost sledována). Tento netradiční kmen 
je tedy potenciálně probiotický a měla by mu být věnována pozornost i v budoucích 
výzkumech. Naopak, námi testované komensální druhy laktobacilů neprokázaly protektivní 
efekt vůči invazi patogenní S. typhimurium a na rozdíl od jiných kmenů laktobacilů tak 
neprokázaly probiotický efekt. 

Zároveň se nepodařilo prokázat, že by druhová specifita hrála roli v probiotickém efektu 
testovaných bakterií. Je nutno podotknout, že pro prokázání této hypotézy by bylo potřeba 
vzít v úvahu více výsledků z různých studií, nicméně testované C. butyricum CBM 588, které 
v naší studii i studiích jiných autorů vykazuje probiotické vlastnosti je izolováno z půdy (EFSA 
2009), tudíž není vůbec jisté, zda je tato bakterie přirozená trávicímu traktu lidí nebo zvířat.  
  



- 100 - 

7 Závěr 

 Oligosacharidy rafinosové řady jsou schopné pozitivně ovlivnit střevní 
mikrobiotu konzumenta. Vzhledem k jejich přirozenému výskytu v luštěninách 
skýtají potenciál dostupného prebiotika. Hypotéza prebiotického efektu byla 
potvrzena. 
 

 Oligosacharidy mateřského mléka podporují růst určitých druhů bifidobakterií a 
v omezení míře i laktobacilů. Jejich selektivita ovšem není stoprocentní, čímž se 
podobají jiným prebiotickým oligosacharidům. Jejich synergie s dalšími látkami 
mateřského mléka pravděpodobně hraje podstatnou roli při podpoře zdravé 
mikrobioty kojence. Hypotéza prebiotického efektu byla potvrzena jen částečně. 
 

 Clostridium butyricum je potenciálně probiotickou bakterií, která by se mohla 
stát alternativou běžných probiotik. Hypotéza probiotického efektu byla 
potvrzena. 
 

 Námi testované komensální druhy laktobacilů pocházející ze stejného 
živočišného druhu neukázaly protektivní efekt proti kolonizaci patogenem. 
Bifidobacterium longum ssp. ínfantis nebylo schopné dlouhodobě přetrvávat ve 
střevě humanizované myši. Naopak, klostridie izolované z půdy ukazují 
probiotický efekt u různých živočišných druhů i člověka. Hypotéza hostitelské 
specifičnosti jednotlivých probiotik nebyla potvrzena. 
 

 Schopnost probiotik přežívat v trávicím traktu rovněž nebyla potvrzena. 
Podávané bifidobakterie a laktobacily časem vymizely z trávicího traktu, 
klostridie sice ve střevě brojlerů přetrvávat mohly, avšak tyto byly každý den 
doplňovány společně s krmivem. 
 

 Podáváním probiotik je většinou obtížné ovlivnit střevní mikrobiotu zdravého 
dospělého jedince. Lepší výsledky jsou zpravidla dosaženy podáváním prebiotik 
ve stravě. Z tohoto důvodu doporučuji zvýšit množství prebiotik ve stravě, 
případně je kombinovat s probiotiky ve formě synbiotik. Doporučení by měla být 
personalizovaná nejen pro jednotlivé druhy zvířat a člověka, ale i pro jednotlivé 
skupiny v rámci druhu. 

  



- 101 - 

8 Seznam použité literatury 
(EFSA), European Food Safety Authority, 2009. Safety and efficacy of Miya-Gold®S (Clostridium butyricum) 

as feed additive for chickens for fattening. EFSA Journal [online]. B.m.: John Wiley & Sons, Ltd, 7(4), 1039. 
ISSN 1831-4732. Available at: doi:10.2903/j.efsa.2009.1039 

(NDA), EFSA Panel on Dietetic Products Nutrition and Allergies, 2010. Scientific Opinion on the 
substantiation of health claims related to isomalto-oligosaccharides and reduction of post-prandial glycaemic 
responses (ID 798), and increase in the frequency of daily bowel movements (ID 800) pursuant to Article 13(1) 
of Regulation (EC) No 1924/2006. EFSA Journal [online]. B.m.: Wiley Online Library, 8(10). ISSN 1831-4732. 
Available at: doi:10.2903/j.efsa.2010.1801 

ALLES, M S, R HARTEMINK, S MEYBOOM, J L HARRYVAN, K M VAN LAERE, F M NAGENGAST and J G 
HAUTVAST, 1999. Effect of transgalactooligosaccharides on the composition of the human intestinal microflora 
and on putative risk markers for colon cancer. The American journal of clinical nutrition [online]. 69(5), 980–991. 
ISSN 0002-9165 (Print). Available at: doi:10.1093/ajcn/69.5.980 

ALTAMIMI, M, O ABDELHAY and R A RASTALL, 2016. Effect of oligosaccharides on the adhesion of gut 
bacteria to human HT-29 cells. Anaerobe [online]. 39, 136–142. ISSN 1095-8274 (Electronic). Available 
at: doi:10.1016/j.anaerobe.2016.03.010 

ALTENHOEFER, Artur, Sibylle OSWALD, Ulrich SONNENBORN, Corinne ENDERS, Juergen SCHULZE, Joerg 
HACKER and Tobias A OELSCHLAEGER, 2004. The probiotic Escherichia coli strain Nissle 1917 interferes with 
invasion of human intestinal epithelial cells by different enteroinvasive bacterial pathogens. FEMS immunology 
and medical microbiology [online]. 40(3), 223–229. ISSN 0928-8244 (Print). Available at: doi:10.1016/S0928-
8244(03)00368-7 

AMARETTI, Alberto, Tatiana BERNARDI, Elena TAMBURINI, Simona ZANONI, Mariella LOMMA, Diego 
MATTEUZZI and Maddalena ROSSI, 2007. Kinetics and metabolism of Bifidobacterium adolescentis MB 239 
growing on glucose, galactose, lactose, and galactooligosaccharides. Applied and environmental microbiology 
[online]. 73(11), 3637–3644. ISSN 0099-2240 (Print). Available at: doi:10.1128/AEM.02914-06 

ANADON, Arturo, Maria Rosa MARTINEZ-LARRANAGA and Maria ARANZAZU MARTINEZ, 2006. Probiotics 
for animal nutrition in the European Union. Regulation and safety assessment. Regulatory toxicology and 
pharmacology : RTP [online]. 45(1), 91–95. ISSN 0273-2300 (Print). Available at: doi:10.1016/j.yrtph.2006.02.004 

APATA, D F, 2008. Growth performance, nutrient digestibility and immune response of broiler chicks fed 
diets supplemented with a culture of Lactobacillus bulgaricus. Journal of the Science of Food and Agriculture 
[online]. 88(7), 1253–1258. Available at: doi:10.1002/jsfa.3214 

ARUMUGAM, Manimozhiyan, Jeroen RAES, Eric PELLETIER, Denis LE PASLIER, Takuji YAMADA, Daniel R 
MENDE, Gabriel R FERNANDES, Julien TAP, Thomas BRULS, Jean-Michel BATTO, Marcelo BERTALAN, Natalia 
BORRUEL, Francesc CASELLAS, Leyden FERNANDEZ, Laurent GAUTIER, Torben HANSEN, Masahira HATTORI, 
Tetsuya HAYASHI, Michiel KLEEREBEZEM, Ken KUROKAWA, Marion LECLERC, Florence LEVENEZ, Chaysavanh 
MANICHANH, H Bjørn NIELSEN, Trine NIELSEN, Nicolas PONS, Julie POULAIN, Junjie QIN, Thomas SICHERITZ-
PONTEN, Sebastian TIMS, David TORRENTS, Edgardo UGARTE, Erwin G ZOETENDAL, Jun WANG, Francisco 
GUARNER, Oluf PEDERSEN, Willem M DE VOS, Søren BRUNAK, Joel DORÉ, MetaHIT CONSORTIUM, María 
ANTOLÍN, François ARTIGUENAVE, Hervé M BLOTTIERE, Mathieu ALMEIDA, Christian BRECHOT, Carlos CARA, 
Christian CHERVAUX, Antonella CULTRONE, Christine DELORME, Gérard DENARIAZ, Rozenn DERVYN, Konrad U 
FOERSTNER, Carsten FRISS, Maarten VAN DE GUCHTE, Eric GUEDON, Florence HAIMET, Wolfgang HUBER, Johan 
VAN HYLCKAMA-VLIEG, Alexandre JAMET, Catherine JUSTE, Ghalia KACI, Jan KNOL, Omar LAKHDARI, Severine 
LAYEC, Karine LE ROUX, Emmanuelle MAGUIN, Alexandre MÉRIEUX, Raquel MELO MINARDI, Christine M’RINI, 
Jean MULLER, Raish OOZEER, Julian PARKHILL, Pierre RENAULT, Maria RESCIGNO, Nicolas SANCHEZ, Shinichi 
SUNAGAWA, Antonio TORREJON, Keith TURNER, Gaetana VANDEMEULEBROUCK, Encarna VARELA, Yohanan 
WINOGRADSKY, Georg ZELLER, Jean WEISSENBACH, S Dusko EHRLICH and Peer BORK, 2011. Enterotypes of the 
human gut microbiome. Nature [online]. 2011/04/20. 473(7346), 174–180. ISSN 1476-4687. Available 
at: doi:10.1038/nature09944 

BACH, Jean-Francois, 2002. The effect of infections on susceptibility to autoimmune and allergic diseases. 
The New England journal of medicine [online]. 347(12), 911–920. ISSN 1533-4406 (Electronic). Available 
at: doi:10.1056/NEJMra020100 

BAI, J, Y HU and D W BRUNER, 2019. Composition of gut microbiota and its association with body mass 
index and lifestyle factors in a cohort of 7-18 years old children from the American Gut Project. Pediatric obesity 
[online]. 14(4), e12480. ISSN 2047-6310 (Electronic). Available at: doi:10.1111/ijpo.12480 

BAJAGAI, Y S, A V KLIEVE, P J DART and W L BRYDEN, 2016. Probiotics in animal nutrition: production, 
impact and regulation. 2016. B.m.: FAO.  



- 102 - 

BAKHSHINEJAD, Babak and Saeedeh GHIASVAND, 2017. Bacteriophages in the human gut: Our fellow 
travelers throughout life and potential biomarkers of heath or disease. Virus research [online]. 240, 47–55. 
ISSN 1872-7492 (Electronic). Available at: doi:10.1016/j.virusres.2017.07.013 

BEDNARCZYK, MAREK, MARIUSZ URBANOWSKI, PIOTR GULEWICZ, KATARZYNA KASPERCZYK, Giuseppe 
MAIORANO and Tomasz SZWACZKOWSKI, 2011. Field and in vitro study on prebiotic effect of raffinose family 
oligosaccharides in chickens. Bull Vet Inst Pulawy. 55, 465–469.  

BELENGUER, Alvaro, Sylvia H DUNCAN, A Graham CALDER, Grietje HOLTROP, Petra LOUIS, Gerald E LOBLEY 
and Harry J FLINT, 2006. Two routes of metabolic cross-feeding between Bifidobacterium adolescentis and 
butyrate-producing anaerobes from the human gut. Applied and environmental microbiology [online]. B.m.: 
American Society for Microbiology, 72(5), 3593–3599. ISSN 0099-2240. Available 
at: doi:10.1128/AEM.72.5.3593-3599.2006 

BERGSTROM, Anders, Thomas Hjort SKOV, Martin Iain BAHL, Henrik Munch ROAGER, Line Brinch 
CHRISTENSEN, Katrine Tschentscher EJLERSKOV, Christian MOLGAARD, Kim F MICHAELSEN and Tine Rask LICHT, 
2014. Establishment of intestinal microbiota during early life: a longitudinal, explorative study of a large cohort 
of Danish infants. Applied and environmental microbiology [online]. 80(9), 2889–2900. ISSN 1098-5336 
(Electronic). Available at: doi:10.1128/AEM.00342-14 

BERMUDEZ-BRITO, M, J PLAZA-DÍAZ, S MUÑOZ-QUEZADA, C GÓMEZ-LLORENTE and A GIL, 2012. Probiotic 
Mechanisms of Action. Annals of Nutrition and Metabolism [online]. 61(2), 160–174. ISSN 0250-6807. Available 
at: doi:10.1159/000342079 

BERNET, M F, D BRASSART, J R NEESER and A L SERVIN, 1993. Adhesion of human bifidobacterial strains 
to cultured human intestinal epithelial cells and inhibition of enteropathogen-cell interactions. Applied and 
Environmental Microbiology [online]. 59(12), 4121 LP – 4128. Available 
at: http://aem.asm.org/content/59/12/4121.abstract 

BEZIRTZOGLOU, Eugenia, Arsenis TSIOTSIAS and Gjalt W WELLING, 2011. Microbiota profile in feces of 
breast- and formula-fed newborns by using fluorescence in situ hybridization (FISH). Anaerobe [online]. 17(6), 
478–482. ISSN 1095-8274 (Electronic). Available at: doi:10.1016/j.anaerobe.2011.03.009 

BHATTARAI, Yogesh, David A MUNIZ PEDROGO and Purna C KASHYAP, 2017. Irritable bowel syndrome: a 
gut microbiota-related disorder? American journal of physiology. Gastrointestinal and liver physiology [online]. 
2016/11/23. B.m.: American Physiological Society, 312(1), G52–G62. ISSN 1522-1547. Available 
at: doi:10.1152/ajpgi.00338.2016 

BIASUCCI, Giacomo, Monica RUBINI, Sara RIBONI, Lorenzo MORELLI, Elena BESSI and Cristiana 
RETETANGOS, 2010. Mode of delivery affects the bacterial community in the newborn gut. Early human 
development [online]. 86 Suppl 1, 13–15. ISSN 1872-6232 (Electronic). Available 
at: doi:10.1016/j.earlhumdev.2010.01.004 

BIERBAUM, G and H-G SAHL, 2009. Lantibiotics: mode of action, biosynthesis and bioengineering. Current 
pharmaceutical biotechnology. 10(1), 2–18. ISSN 1873-4316 (Electronic).  

BOEHM, Gunther, Bernd STAHL, Jurgen JELINEK, Jan KNOL, Vito MINIELLO and Guido E MORO, 2005. 
Prebiotic carbohydrates in human milk and formulas. Acta paediatrica (Oslo, Norway : 1992). Supplement 
[online]. 94(449), 18–21. ISSN 0803-5326 (Print). Available at: doi:10.1111/j.1651-2227.2005.tb02149.x 

BORGO, Francesca, Alessandra RIVA, Alberto BENETTI, Maria Cristina CASIRAGHI, Sara BERTELLI, Stefania 
GARBOSSA, Simona ANSELMETTI, Silvio SCARONE, Antonio E PONTIROLI, Giulia MORACE and Elisa BORGHI, 2017. 
Microbiota in anorexia nervosa: The triangle between bacterial species, metabolites and psychological tests. PloS 
one [online]. B.m.: Public Library of Science, 12(6), e0179739–e0179739. ISSN 1932-6203. Available 
at: doi:10.1371/journal.pone.0179739 

BOUHNIK, Y, B FLOURIE, L D’AGAY-ABENSOUR, P POCHART, G GRAMET, M DURAND and J C RAMBAUD, 
1997. Administration of transgalacto-oligosaccharides increases fecal bifidobacteria and modifies colonic 
fermentation metabolism in healthy humans. The Journal of nutrition [online]. 127(3), 444–448. ISSN 0022-3166 
(Print). Available at: doi:10.1093/jn/127.3.444 

BOUHNIK, Yoram, Laurent RASKINE, Guy SIMONEAU, Eric VICAUT, Christel NEUT, Bernard FLOURIE, Fred 
BROUNS and Francis R BORNET, 2004. The capacity of nondigestible carbohydrates to stimulate fecal 
bifidobacteria in  healthy humans: a double-blind, randomized, placebo-controlled, parallel-group, dose-
response relation study. The American journal of clinical nutrition. 80(6), 1658–1664. ISSN 0002-9165 (Print).  

BUCLAW, M, 2016. The use of inulin in poultry feeding: a review. Journal of animal physiology and animal 
nutrition [online]. 100(6), 1015–1022. ISSN 1439-0396 (Electronic). Available at: doi:10.1111/jpn.12484 

CANFORA, Emanuel E, Johan W JOCKEN and Ellen E BLAAK, 2015. Short-chain fatty acids in control of body 
weight and insulin sensitivity. Nature Reviews Endocrinology [online]. B.m.: Nature Publishing Group, a division 
of Macmillan Publishers Limited. All Rights Reserved., 11, 577. Available 



- 103 - 

at: https://doi.org/10.1038/nrendo.2015.128 
CARLSON, Justin L, Jennifer M ERICKSON, Beate B LLOYD and Joanne L SLAVIN, 2018. Health Effects and 

Sources of Prebiotic Dietary Fiber. Current developments in nutrition [online]. B.m.: Oxford University Press, 2(3), 
nzy005–nzy005. ISSN 2475-2991. Available at: doi:10.1093/cdn/nzy005 

CHENOLL, E, B CASINOS, E BATALLER, P ASTALS, J ECHEVARRÍA, J R IGLESIAS, P BALBARIE, D RAMÓN and 
S GENOVÉS, 2011. Novel Probiotic &lt;em&gt;Bifidobacterium bifidum&lt;/em&gt; CECT 7366 Strain Active 
against the Pathogenic Bacterium &lt;em&gt;Helicobacter pylori&lt;/em&gt; Applied and Environmental 
Microbiology [online]. 77(4), 1335 LP – 1343. Available at: doi:10.1128/AEM.01820-10 

CHERBUT, Christine, Catherine MICHEL, Virginie RAISON, Thierry KRAVTCHENKO and Meance SEVERINE, 
2003. Acacia Gum is a Bifidogenic Dietary Fibre with High Digestive Tolerance in Healthy Humans. Microbial 
Ecology in Health and Disease [online]. B.m.: Taylor & Francis, 15(1), 43–50. ISSN null. Available 
at: doi:10.1080/08910600310014377 

CHOCT, M, Y DERSJANT-LI, J MCLEISH and M PEISKER, 2010. Soy Oligosaccharides and Soluble Non-starch 
Polysaccharides: A Review of Digestion, Nutritive and Anti-nutritive Effects in Pigs and Poultry. Asian-Australas J 
Anim Sci [online]. B.m.: Asian-Australasian Association of Animal Production Societies, 23(10), 1386–1398. 
ISSN 1011-2367. Available at: doi:10.5713/ajas.2010.90222 

COLLADO, M C, E DONAT, C RIBES-KONINCKX, M CALABUIG and Y SANZ, 2009. Specific duodenal and faecal 
bacterial groups associated with paediatric coeliac  disease. Journal of clinical pathology [online]. 62(3), 264–269. 
ISSN 1472-4146 (Electronic). Available at: doi:10.1136/jcp.2008.061366 

COPPA, G V, P PIERANI, L ZAMPINI, I CARLONI, A CARLUCCI and O GABRIELLI, 1999. Oligosaccharides in 
human milk during different phases of lactation. Acta Paediatrica [online]. B.m.: John Wiley & Sons, Ltd (10.1111), 
88(s430), 89–94. ISSN 0803-5253. Available at: doi:10.1111/j.1651-2227.1999.tb01307.x 

COSTALOS, C, A KAPIKI, M APOSTOLOU and E PAPATHOMA, 2008. The effect of a prebiotic supplemented 
formula on growth and stool microbiology of term infants. Early Human Development [online]. 84(1), 45–49. 
Available at: doi:10.1016/j.earlhumdev.2007.03.001 

CRESPO-PIAZUELO, Daniel, Jordi ESTELLÉ, Manuel REVILLA, Lourdes CRIADO-MESAS, Yuliaxis RAMAYO-
CALDAS, Cristina ÓVILO, Ana I FERNÁNDEZ, Maria BALLESTER and Josep M FOLCH, 2018. Characterization of 
bacterial microbiota compositions along the intestinal tract in pigs and their interactions and functions. Scientific 
Reports [online]. 8(1), 12727. ISSN 2045-2322. Available at: doi:10.1038/s41598-018-30932-6 

CRITTENDEN, R G and M J PLAYNE, 1996. Production, properties and applications of food-grade 
oligosaccharides. Trends in Food Science & Technology [online]. 7(11), 353–361. ISSN 0924-2244. Available 
at: doi:https://doi.org/10.1016/S0924-2244(96)10038-8 

CUMMINGS, J.H. and G.T. MACFARLANE, 1997. Role of intestinal bacteria in nutrient metabolism. Clinical 
Nutrition [online]. B.m.: Churchill Livingstone, 16(1), 3–11. ISSN 02615614. Available at: doi:10.1016/S0261-
5614(97)80252-X 

DE ANGELIS, Maria, Maria PICCOLO, Lucia VANNINI, Sonya SIRAGUSA, Andrea DE GIACOMO, Diana 
Isabella SERRAZZANETTI, Fernanda CRISTOFORI, Maria Elisabetta GUERZONI, Marco GOBBETTI and Ruggiero 
FRANCAVILLA, 2013. Fecal microbiota and metabolome of children with autism and pervasive developmental 
disorder not otherwise specified. PloS one. B.m.: Public Library of Science, 8(10), e76993. ISSN 1932-6203.  

DE VUYST, Luc and Frederic LEROY, 2011. Cross-feeding between bifidobacteria and butyrate-producing 
colon bacteria explains bifdobacterial competitiveness, butyrate production, and gas production. International 
journal of food microbiology [online]. 149(1), 73–80. ISSN 1879-3460 (Electronic). Available 
at: doi:10.1016/j.ijfoodmicro.2011.03.003 

DEL CHIERICO, Federica, Pamela VERNOCCHI, Andrea PETRUCCA, Paola PACI, Susana FUENTES, Giulia 
PRATICÒ, Giorgio CAPUANI, Andrea MASOTTI, Sofia REDDEL, Alessandra RUSSO, Cristina VALLONE, Guglielmo 
SALVATORI, Elsa BUFFONE, Fabrizio SIGNORE, Giuliano RIGON, Andrea DOTTA, Alfredo MICCHELI, Willem M DE 
VOS, Bruno DALLAPICCOLA and Lorenza PUTIGNANI, 2015. Phylogenetic and Metabolic Tracking of Gut 
Microbiota during Perinatal Development. PloS one [online]. B.m.: Public Library of Science, 10(9), e0137347–
e0137347. ISSN 1932-6203. Available at: doi:10.1371/journal.pone.0137347 

DEL RE, B, B SGORBATI, M MIGLIOLI and D PALENZONA, 2000. Adhesion, autoaggregation and 
hydrophobicity of 13 strains of Bifidobacterium longum. Letters in applied microbiology. 31(6), 438–442. 
ISSN 0266-8254 (Print).  

DESHPANDE, Girish, Shripada RAO, Sanjay PATOLE and Max BULSARA, 2010. Updated meta-analysis of 
probiotics for preventing necrotizing enterocolitis in preterm neonates. Pediatrics [online]. 125(5), 921–930. 
ISSN 1098-4275 (Electronic). Available at: doi:10.1542/peds.2009-1301 

DHO-MOULIN, M and J M FAIRBROTHER, 1999. Avian pathogenic Escherichia coli (APEC). Veterinary 
Research. 30(2–3), 299–316.  



- 104 - 

DOMINGUEZ-BELLO, Maria G, Elizabeth K COSTELLO, Monica CONTRERAS, Magda MAGRIS, Glida 
HIDALGO, Noah FIERER and Rob KNIGHT, 2010. Delivery mode shapes the acquisition and structure of the initial 
microbiota across multiple body habitats in newborns. Proceedings of the National Academy of Sciences of the 
United States of America [online]. 107(26), 11971–11975. ISSN 1091-6490 (Electronic). Available 
at: doi:10.1073/pnas.1002601107 

DONALDSON, Gregory P, S Melanie LEE and Sarkis K MAZMANIAN, 2016. Gut biogeography of the bacterial 
microbiota. Nature reviews. Microbiology [online]. 2015/10/26. 14(1), 20–32. ISSN 1740-1534. Available 
at: doi:10.1038/nrmicro3552 

DUDGEON, Leonard S, 1926. A Study of the Intestinal Flora under normal and abnormal Conditions. 
Journal of Hygiene [online]. 2009/05/15. B.m.: Cambridge University Press, 25(2), 119–141. ISSN 0022-1724. 
Available at: doi:DOI: 10.1017/S0022172400017265 

EULER, Arthur R, Douglas K MITCHELL, Randi KLINE and Larry K PICKERING, 2005. Prebiotic effect of fructo-
oligosaccharide supplemented term infant formula at two concentrations compared with unsupplemented 
formula and human milk. Journal of pediatric gastroenterology and nutrition [online]. 40(2), 157–164. ISSN 0277-
2116 (Print). Available at: doi:10.1097/00005176-200502000-00014 

EUROPEAN COMMISSION, 2018. U.S. is now the EU’s main supplier of soya beans with a share of 52% 
[online]. Available at: https://europa.eu/rapid/press-release_IP-18-5823_en.htm 

FIELD, Catherine J, 2005. The immunological components of human milk and their effect on immune 
development in infants. The Journal of nutrition [online]. 135(1), 1–4. ISSN 0022-3166 (Print). Available 
at: doi:10.1093/jn/135.1.1 

FIJAN, Sabina, 2014. Microorganisms with claimed probiotic properties: an overview of recent literature. 
International journal of environmental research and public health [online]. B.m.: MDPI, 11(5), 4745–4767. 
ISSN 1660-4601. Available at: doi:10.3390/ijerph110504745 

FINKE, Berndt, Bernd STAHL, Anja PFENNINGER, Michael KARAS, Hannelore DANIEL and Günther 
SAWATZKI, 1999. Analysis of High-Molecular-Weight Oligosaccharides from Human Milk by Liquid 
Chromatography and MALDI-MS. Analytical Chemistry [online]. B.m.: American Chemical Society, 71(17), 3755–
3762. ISSN 0003-2700. Available at: doi:10.1021/ac990094z 

FLINT, Harry J, Karen P SCOTT, Petra LOUIS and Sylvia H DUNCAN, 2012. The role of the gut microbiota in 
nutrition and health. Nature reviews. Gastroenterology & hepatology [online]. 9(10), 577–589. ISSN 1759-5053 
(Electronic). Available at: doi:10.1038/nrgastro.2012.156 

FROIDMONT, Eric and Nicole BARTIAUX-THILL, 2004. Suitability of lupin and pea seeds as a substitute  for 
soybean meal in high-producing dairy cow feed. Anim. Res. [online]. 53(6), 475–487. Available 
at: https://doi.org/10.1051/animres:2004034 

FUJIWARA, Shigeru, Honoo HASHIBA, Tetsuji HIROTA and Janet F FORSTNER, 2001. Inhibition of the 
binding of enterotoxigenic Escherichia coli Pb176 to human intestinal epithelial cell line HCT-8 by an extracellular 
protein fraction containing BIF of Bifidobacterium longum SBT2928: suggestive evidence of blocking of the 
binding recept. International Journal of Food Microbiology [online]. 67(1), 97–106. ISSN 0168-1605. Available 
at: doi:https://doi.org/10.1016/S0168-1605(01)00432-9 

GAGGIA, Francesca, Paola MATTARELLI and Bruno BIAVATI, 2010. Probiotics and prebiotics in animal 
feeding for safe food production. International journal of food microbiology [online]. 141 Suppl, S15-28. 
ISSN 1879-3460 (Electronic). Available at: doi:10.1016/j.ijfoodmicro.2010.02.031 

GARDINER, Gillian E, Pat G CASEY, Garrett CASEY, P Brendan LYNCH, Peadar G LAWLOR, Colin HILL, Gerald 
F FITZGERALD, Catherine STANTON and R Paul ROSS, 2004. Relative ability of orally administered Lactobacillus 
murinus to predominate and persist in the porcine gastrointestinal tract. Applied and environmental 
microbiology [online]. B.m.: American Society for Microbiology, 70(4), 1895–1906. ISSN 0099-2240. Available 
at: doi:10.1128/aem.70.4.1895-1906.2004 

GIBSON, G R, E R BEATTY, X WANG and J H CUMMINGS, 1995. Selective stimulation of bifidobacteria in 
the human colon by oligofructose and inulin. Gastroenterology [online]. 108(4), 975–982. ISSN 0016-5085 (Print). 
Available at: doi:10.1016/0016-5085(95)90192-2 

GIBSON, Glenn R, Robert HUTKINS, Mary Ellen SANDERS, Susan L PRESCOTT, Raylene A REIMER, Seppo J 
SALMINEN, Karen SCOTT, Catherine STANTON, Kelly S SWANSON, Patrice D CANI, Kristin VERBEKE and Gregor 
REID, 2017. Expert consensus document: The International Scientific Association for Probiotics and Prebiotics 
(ISAPP) consensus statement on the definition and scope of prebiotics. Nature Reviews Gastroenterology &Amp; 
Hepatology [online]. B.m.: The Author(s), 14, 491. Available at: https://doi.org/10.1038/nrgastro.2017.75 

GRMANOVA, M, E VLKOVA, V RADA and I HOMUTOVA, 2010. Survival of bifidobacteria in adult intestinal 
tract. Folia microbiologica [online]. 55(3), 281–285. ISSN 1874-9356 (Electronic). Available 
at: doi:10.1007/s12223-010-0042-5 



- 105 - 

GRONLUND, M M, O P LEHTONEN, E EEROLA and P KERO, 1999. Fecal microflora in healthy infants born 
by different methods of delivery: permanent changes in intestinal flora after cesarean delivery. Journal of 
pediatric gastroenterology and nutrition [online]. 28(1), 19–25. ISSN 0277-2116 (Print). Available 
at: doi:10.1097/00005176-199901000-00007 

GUARALDI, Federica and Guglielmo SALVATORI, 2012. Effect of breast and formula feeding on gut 
microbiota shaping in newborns. Frontiers in cellular and infection microbiology [online]. 2, 94. ISSN 2235-2988 
(Electronic). Available at: doi:10.3389/fcimb.2012.00094 

GUARNER, Francisco and Juan-R MALAGELADA, 2003. Gut flora in health and disease. The Lancet [online]. 
361(9356), 512–519. ISSN 01406736. Available at: doi:10.1016/S0140-6736(03)12489-0 

HAARMAN, Monique and Jan KNOL, 2005. Quantitative real-time PCR assays to identify and quantify fecal 
Bifidobacterium  species in infants receiving a prebiotic infant formula. Applied and environmental microbiology 
[online]. 71(5), 2318–2324. ISSN 0099-2240 (Print). Available at: doi:10.1128/AEM.71.5.2318-2324.2005 

HAYAKAWA, K, J MIZUTANI, K WADA, T MASAI, I YOSHIHARA and T MITSUOKA, 1990. Effects of Soybean 
Oligosaccharides on Human Faecal Flora. Microbial Ecology in Health and Disease [online]. 3(6), 293–303. 
Available at: doi:10.3109/08910609009140252 

HEGAR, Badriul, Yulianti WIBOWO, Ray Wagiu BASROWI, Reza Gunadi RANUH, Subianto Marto 
SUDARMO, Zakiudin MUNASIR, Alpha Fardah ATTHIYAH, Ariani Dewi WIDODO, SUPRIATMO, Muzal KADIM, 
Ahmad SURYAWAN, Ninung Rose DIANA, Christy MANOPPO and Yvan VANDENPLAS, 2019. The Role of Two 
Human Milk Oligosaccharides, 2’-Fucosyllactose and Lacto-N-Neotetraose, in Infant Nutrition. Pediatric 
gastroenterology, hepatology & nutrition [online]. 2019/06/25. B.m.: The Korean Society of Pediatric 
Gastroenterology, Hepatology and Nutrition, 22(4), 330–340. ISSN 2234-8646. Available 
at: doi:10.5223/pghn.2019.22.4.330 

HENKER, Jobst, Martin LAASS, Boris M BLOKHIN, Yuriy K BOLBOT, Vitaliy G MAYDANNIK, Martina ELZE, 
Corinna WOLFF and Jurgen SCHULZE, 2007. The probiotic Escherichia coli strain Nissle 1917 (EcN) stops acute 
diarrhoea in  infants and toddlers. European journal of pediatrics [online]. 166(4), 311–318. ISSN 0340-6199 
(Print). Available at: doi:10.1007/s00431-007-0419-x 

HILL, Colin, Francisco GUARNER, Gregor REID, Glenn R GIBSON, Daniel J MERENSTEIN, Bruno POT, Lorenzo 
MORELLI, Roberto Berni CANANI, Harry J FLINT, Seppo SALMINEN, Philip C CALDER and Mary Ellen SANDERS, 
2014. Expert consensus document. The International Scientific Association for Probiotics and Prebiotics 
consensus statement on the scope and appropriate use of the term probiotic. Nature reviews. Gastroenterology 
& hepatology [online]. 11(8), 506–514. ISSN 1759-5053 (Electronic). Available at: doi:10.1038/nrgastro.2014.66 

HOLSCHER, Hannah D, 2017. Dietary fiber and prebiotics and the gastrointestinal microbiota. Gut 
microbes [online]. 8(2), 172–184. ISSN 1949-0984 (Electronic). Available 
at: doi:10.1080/19490976.2017.1290756 

HOOPER, L V and J I GORDON, 2001. Commensal host-bacterial relationships in the gut. Science (New York, 
N.Y.) [online]. 292(5519), 1115–1118. ISSN 0036-8075 (Print). Available at: doi:10.1126/science.1058709 

IJI, P A and D R TIVEY, 1998. Natural and synthetic oligosaccharides in broiler chicken diets. World’s Poultry 
Science Journal [online]. 2007/09/18. B.m.: Cambridge University Press on behalf of World&#x0027;s Poultry 
Science Association, 54(2), 129–143. ISSN 0043-9339. Available at: doi:DOI: 10.1079/WPS19980010 

ISOLAURI, Erika, Samuli RAUTAVA and Seppo SALMINEN, 2012. Probiotics in the development and 
treatment of allergic disease. Gastroenterology clinics of North America [online]. 41(4), 747–762. ISSN 1558-1942 
(Electronic). Available at: doi:10.1016/j.gtc.2012.08.007 

JENA, Prasant Kumar, Lili SHENG, Nidhi NAGAR, Chao WU, Daniela BARILE, David A MILLS and Yui-Jui 
Yvonne WAN, 2018. The effect of synbiotics Bifidobacterium infantis and milk oligosaccharides on shaping gut 
microbiota community structure and NASH treatment. Data in brief [online]. B.m.: Elsevier, 19, 1025–1029. 
ISSN 2352-3409. Available at: doi:10.1016/j.dib.2018.05.127 

JEONG, Kyunghun, Vi NGUYEN and Jaehan KIM, 2012. Human milk oligosaccharides: the novel modulator 
of intestinal microbiota. BMB reports [online]. 45(8), 433–441. ISSN 1976-670X (Electronic). Available 
at: doi:10.5483/BMBRep.2012.45.8.168 

JIN, L Z, Y W HO, N ABDULLAH and S JALALUDIN, 1998. Growth performance, intestinal microbial 
populations, and serum cholesterol of broilers fed diets containing Lactobacillus cultures. Poultry science 
[online]. 77(9), 1259–1265. ISSN 0032-5791 (Print). Available at: doi:10.1093/ps/77.9.1259 

KADLEC, Robert and Martin JAKUBEC, 2014. The effect of prebiotics on adherence of probiotics. Journal 
of dairy science [online]. 97(4), 1983–1990. ISSN 1525-3198 (Electronic). Available at: doi:10.3168/jds.2013-7448 

KALAVATHY, R, N ABDULLAH, S JALALUDIN and Y W HO, 2003. Effects of Lactobacillus cultures on growth 
performance, abdominal fat deposition, serum lipids and weight of organs of broiler chickens. British poultry 
science [online]. 44(1), 139–144. ISSN 0007-1668 (Print). Available at: doi:10.1080/0007166031000085445 



- 106 - 

KANEKO, Toshiyuki, Takanobu KOHMOTO, Hiroe KIKUCHI, Masao SHIOTA, Hisakazu IINO and Tomotari 
MITSUOKA, 1994. Effects of Isomaltooligosaccharides with Different Degrees of Polymerization on Human Fecal 
Bifidobactcria. Bioscience, Biotechnology, and Biochemistry [online]. B.m.: Taylor & Francis, 58(12), 2288–2290. 
ISSN 0916-8451. Available at: doi:10.1271/bbb.58.2288 

KARLSSON, Caroline L J, Jenny ONNERFALT, Jie XU, Goran MOLIN, Siv AHRNE and Kristina THORNGREN-
JERNECK, 2012. The microbiota of the gut in preschool children with normal and excessive body weight. Obesity 
(Silver Spring, Md.) [online]. 20(11), 2257–2261. ISSN 1930-739X (Electronic). Available 
at: doi:10.1038/oby.2012.110 

KELLY, Greg, 2008. Inulin-type prebiotics--a review: part 1. Alternative medicine review : a journal of 
clinical therapeutic. 13(4), 315–329. ISSN 1089-5159 (Print).  

KHAKSEFIDI, Ahmad and Taghi GHOORCHI, 2006. Effect of Probiotic on Performance and 
Immunocompetence in Broiler Chicks. The Journal of Poultry Science [online]. 43(3), 296–300. Available 
at: doi:10.2141/jpsa.43.296 

KIM, Hyeun Bum and Richard E ISAACSON, 2017. Salmonella in Swine: Microbiota Interactions. Annual 
review of animal biosciences [online]. 5, 43–63. ISSN 2165-8110 (Electronic). Available at: doi:10.1146/annurev-
animal-022516-022834 

KIM, S and S M JAZWINSKI, 2018. The Gut Microbiota and Healthy Aging: A Mini-Review. Gerontology 
[online]. 64(6), 513–520. ISSN 0304-324X. Available at: doi:10.1159/000490615 

KLEESSEN, B, B SYKURA, H J ZUNFT and M BLAUT, 1997. Effects of inulin and lactose on fecal microflora, 
microbial activity, and bowel  habit in elderly constipated persons. The American journal of clinical nutrition 
[online]. 65(5), 1397–1402. ISSN 0002-9165 (Print). Available at: doi:10.1093/ajcn/65.5.1397 

KNIGHTS, Dan, Tonya L WARD, Christopher E MCKINLAY, Hannah MILLER, Antonio GONZALEZ, Daniel 
MCDONALD and Rob KNIGHT, 2014. Rethinking ‘enterotypes’. Cell host & microbe [online]. 16(4), 433–437. 
ISSN 1934-6069. Available at: doi:10.1016/j.chom.2014.09.013 

KOENIG, Jeremy E, Aymé SPOR, Nicholas SCALFONE, Ashwana D FRICKER, Jesse STOMBAUGH, Rob 
KNIGHT, Largus T ANGENENT and Ruth E LEY, 2011. Succession of microbial consortia in the developing infant 
gut microbiome. Proceedings of the National Academy of Sciences of the United States of America [online]. 
2010/07/28. B.m.: National Academy of Sciences, 108 Suppl(Suppl 1), 4578–4585. ISSN 1091-6490. Available 
at: doi:10.1073/pnas.1000081107 

KOHMOTO, Takanobu, Fumio FUKUI, Hajime TAKAKU, Yoshiaki MACHIDA, Masaaki ARAI and Tomotari 
MITSUOKA, 1988. Effect of Isomalto-oligosaccharides on Human Fecal Flora. Bifidobacteria and Microflora 
[online]. 7(2), 61–69. ISSN 0286-9306. Available at: doi:10.12938/bifidus1982.7.2_61 

KOOPMAN, Joop P, 1998. Germ-Free Animals. In: Peter J B T - Encyclopedia of Immunology (Second 
Edition) DELVES, ed. [online]. Oxford: Elsevier, p. 990–992. ISBN 978-0-12-226765-9. Available 
at: doi:https://doi.org/10.1006/rwei.1999.0256 

KOSTIC, Aleksandar D, Dirk GEVERS, Chandra Sekhar PEDAMALLU, Monia MICHAUD, Fujiko DUKE, Ashlee 
M EARL, Akinyemi I OJESINA, Joonil JUNG, Adam J BASS, Josep TABERNERO, José BASELGA, Chen LIU, Ramesh A 
SHIVDASANI, Shuji OGINO, Bruce W BIRREN, Curtis HUTTENHOWER, Wendy S GARRETT and Matthew 
MEYERSON, 2012. Genomic analysis identifies association of Fusobacterium with colorectal carcinoma. Genome 
research [online]. 2011/10/18. B.m.: Cold Spring Harbor Laboratory Press, 22(2), 292–298. ISSN 1549-5469. 
Available at: doi:10.1101/gr.126573.111 

KROGIUS-KURIKKA, Lotta, Anna LYRA, Erja MALINEN, Johannes AARNIKUNNAS, Jarno TUIMALA, Lars 
PAULIN, Harri MAKIVUOKKO, Kajsa KAJANDER and Airi PALVA, 2009. Microbial community analysis reveals high 
level phylogenetic alterations in the overall gastrointestinal microbiota of diarrhoea-predominant irritable bowel 
syndrome sufferers. BMC gastroenterology [online]. 9, 95. ISSN 1471-230X (Electronic). Available 
at: doi:10.1186/1471-230X-9-95 

KRUMBECK, Janina A, Heather E RASMUSSEN, Robert W HUTKINS, Jennifer CLARKE, Krista SHAWRON, Ali 
KESHAVARZIAN and Jens WALTER, 2018. Probiotic Bifidobacterium strains and galactooligosaccharides improve 
intestinal  barrier function in obese adults but show no synergism when used together as synbiotics. Microbiome 
[online]. 6(1), 121. ISSN 2049-2618 (Electronic). Available at: doi:10.1186/s40168-018-0494-4 

KUNTZ, Sabine, Silvia RUDLOFF and Clemens KUNZ, 2008. Oligosaccharides from human milk influence 
growth-related characteristics of intestinally transformed and non-transformed intestinal cells. The British 
journal of nutrition [online]. 99(3), 462–471. ISSN 0007-1145 (Print). Available 
at: doi:10.1017/S0007114507824068 

KUROIWA, T, M IWANAGA, K KOBARI, A HIGASHIONNA, F KINJYO and A SAITO, 1990. [Preventive effect of 
Clostridium butyricum M588 against the proliferation of Clostridium difficile during antimicrobial therapy]. 
Kansenshogaku zasshi. The Journal of the Japanese Association for Infectious Diseases. 64(11), 1425–1432. 



- 107 - 

ISSN 0387-5911 (Print).  
LAGIER, Jean-Christophe, Saber KHELAIFIA, Maryam Tidjani ALOU, Sokhna NDONGO, Niokhor DIONE, 

Perrine HUGON, Aurelia CAPUTO, Frederic CADORET, Sory Ibrahima TRAORE, El Hadji SECK, Gregory DUBOURG, 
Guillaume DURAND, Gael MOUREMBOU, Elodie GUILHOT, Amadou TOGO, Sara BELLALI, Dipankar BACHAR, 
Nadim CASSIR, Fadi BITTAR, Jeremy DELERCE, Morgane MAILHE, Davide RICABONI, Melhem BILEN, Nicole Prisca 
Makaya DANGUI NIEKO, Ndeye Mery DIA BADIANE, Camille VALLES, Donia MOUELHI, Khoudia DIOP, Matthieu 
MILLION, Didier MUSSO, Jonatas ABRAHAO, Esam Ibraheem AZHAR, Fehmida BIBI, Muhammad YASIR, Aldiouma 
DIALLO, Cheikh SOKHNA, Felix DJOSSOU, Veronique VITTON, Catherine ROBERT, Jean Marc ROLAIN, Bernard LA 
SCOLA, Pierre-Edouard FOURNIER, Anthony LEVASSEUR and Didier RAOULT, 2016. Culture of previously 
uncultured members of the human gut microbiota by culturomics. Nature microbiology [online]. 1, 16203. 
ISSN 2058-5276 (Electronic). Available at: doi:10.1038/nmicrobiol.2016.203 

LANE, Jonathan A, John O’CALLAGHAN, Stephen D CARRINGTON and Rita M HICKEY, 2013. Transcriptional 
response of HT-29 intestinal epithelial cells to human and bovine milk oligosaccharides. The British journal of 
nutrition [online]. 110(12), 2127–2137. ISSN 1475-2662 (Electronic). Available 
at: doi:10.1017/S0007114513001591 

LANGE, Máximo E, Richard R E UWIERA and G Douglas INGLIS, 2019. Housing Gnotobiotic Mice in 
Conventional Animal Facilities. Current Protocols in Mouse Biology [online]. B.m.: John Wiley & Sons, Ltd, 9(1), 
e59. ISSN 2161-2617. Available at: doi:10.1002/cpmo.59 

LEBEER, Sarah, Jos VANDERLEYDEN and Sigrid C J DE KEERSMAECKER, 2010. Host interactions of probiotic 
bacterial surface molecules: comparison with commensals and pathogens. Nature reviews. Microbiology [online]. 
8(3), 171–184. ISSN 1740-1534 (Electronic). Available at: doi:10.1038/nrmicro2297 

LEIST, Marcel and Thomas HARTUNG, 2013. Inflammatory findings on species extrapolations: humans are 
definitely no 70-kg mice. Archives of toxicology [online]. 2013/03/19. B.m.: Springer-Verlag, 87(4), 563–567. 
ISSN 1432-0738. Available at: doi:10.1007/s00204-013-1038-0 

LEPAGE, Patricia, Marion C LECLERC, Marie JOOSSENS, Stanislas MONDOT, Hervé M BLOTTIÈRE, Jeroen 
RAES, Dusko EHRLICH and Joel DORÉ, 2013. A metagenomic insight into our gut’s microbiome. Gut [online]. 62(1), 
146 LP – 158. Available at: doi:10.1136/gutjnl-2011-301805 

LIEBL, W, B WAGNER and J SCHELLHASE, 1998. Properties of an alpha-galactosidase, and structure of its 
gene galA, within an alpha-and beta-galactoside utilization gene cluster of the hyperthermophilic bacterium 
Thermotoga maritima. Systematic and applied microbiology. 21(1), 1–11. ISSN 0723-2020 (Print).  

LIENER, I E, 2003. PLANT ANTINUTRITIONAL FACTORS | Detoxification. In: Benjamin B T - Encyclopedia of 
Food Sciences and Nutrition (Second Edition) CABALLERO, ed. [online]. Oxford: Academic Press, p. 4587–4593. 
ISBN 978-0-12-227055-0. Available at: doi:https://doi.org/10.1016/B0-12-227055-X/00936-6 

LIÉVIN-LE MOAL, Vanessa and Alain L SERVIN, 2014. Anti-infective activities of lactobacillus strains in the 
human intestinal microbiota: from probiotics to gastrointestinal anti-infectious biotherapeutic agents. Clinical 
microbiology reviews [online]. B.m.: American Society for Microbiology, 27(2), 167–199. ISSN 1098-6618. 
Available at: doi:10.1128/CMR.00080-13 

LIEVIN, V, I PEIFFER, S HUDAULT, F ROCHAT, D BRASSART, J R NEESER and A L SERVIN, 2000. 
Bifidobacterium strains from resident infant human gastrointestinal microflora exert antimicrobial activity. Gut 
[online]. 47(5), 646–652. ISSN 0017-5749 (Print). Available at: doi:10.1136/gut.47.5.646 

LIU, Hong, Jiang ZHANG, Shihai ZHANG, Fengjuan YANG, Phil A THACKER, Guolong ZHANG, Shiyan QIAO 
and Xi MA, 2014. Oral administration of Lactobacillus fermentum I5007 favors intestinal development and alters 
the intestinal microbiota in formula-fed piglets. Journal of agricultural and food chemistry [online]. 62(4), 860–
866. ISSN 1520-5118 (Electronic). Available at: doi:10.1021/jf403288r 

LOCASCIO, Riccardo G, Milady R NINONUEVO, Scott R KRONEWITTER, Samara L FREEMAN, J Bruce 
GERMAN, Carlito B LEBRILLA and David A MILLS, 2009. A versatile and scalable strategy for glycoprofiling 
bifidobacterial consumption  of human milk oligosaccharides. Microbial biotechnology [online]. 2(3), 333–342. 
ISSN 1751-7915 (Electronic). Available at: doi:10.1111/j.1751-7915.2008.00072.x 

LOPETUSO, Loris R, Franco SCALDAFERRI, Valentina PETITO and Antonio GASBARRINI, 2013. Commensal 
Clostridia: leading players in the maintenance of gut homeostasis. Gut pathogens [online]. 5(1), 23. ISSN 1757-
4749 (Print). Available at: doi:10.1186/1757-4749-5-23 

LOZUPONE, Catherine A, Jesse I STOMBAUGH, Jeffrey I GORDON, Janet K JANSSON and Rob KNIGHT, 2012. 
Diversity, stability and resilience of the human gut microbiota. Nature [online]. 489(7415), 220–230. ISSN 1476-
4687 (Electronic). Available at: doi:10.1038/nature11550 

LU, Jiangrang, Umelaalim IDRIS, Barry HARMON, Charles HOFACRE, John J MAURER and Margie D LEE, 
2003. Diversity and succession of the intestinal bacterial community of the maturing broiler chicken. Applied and 
environmental microbiology [online]. 69(11), 6816–6824. ISSN 0099-2240 (Print). Available 



- 108 - 

at: doi:10.1128/aem.69.11.6816-6824.2003 
MACHIELS, Kathleen, Marie JOOSSENS, Joao SABINO, Vicky DE PRETER, Ingrid ARIJS, Venessa EECKHAUT, 

Vera BALLET, Karolien CLAES, Filip VAN IMMERSEEL, Kristin VERBEKE, Marc FERRANTE, Jan VERHAEGEN, Paul 
RUTGEERTS and Severine VERMEIRE, 2014. A decrease of the butyrate-producing species Roseburia hominis and 
Faecalibacterium prausnitzii defines dysbiosis in patients with ulcerative colitis. Gut [online]. 63(8), 1275–1283. 
ISSN 1468-3288 (Electronic). Available at: doi:10.1136/gutjnl-2013-304833 

MANGES, A R, 2016. Escherichia coli and urinary tract infections: the role of poultry-meat. Clinical 
Microbiology and Infection [online]. 22(2), 122–129. ISSN 1198-743X. Available 
at: doi:https://doi.org/10.1016/j.cmi.2015.11.010 

MARCOBAL, Angela, Mariana BARBOZA, John W FROEHLICH, David E BLOCK, J Bruce GERMAN, Carlito B 
LEBRILLA and David A MILLS, 2010. Consumption of human milk oligosaccharides by gut-related microbes. 
Journal of agricultural and food chemistry [online]. 58(9), 5334–5340. ISSN 1520-5118. Available 
at: doi:10.1021/jf9044205 

MARTIN-SOSA, Samuel, Maria-Jesus MARTIN and Pablo HUESO, 2002. The sialylated fraction of milk 
oligosaccharides is partially responsible for binding to enterotoxigenic and uropathogenic Escherichia coli human 
strains. The Journal of nutrition [online]. 132(10), 3067–3072. ISSN 0022-3166 (Print). Available 
at: doi:10.1093/jn/131.10.3067 

MARTÍN, Rebeca, Celia CHAMIGNON, Nadia MHEDBI-HAJRI, Florian CHAIN, Muriel DERRIEN, Unai 
ESCRIBANO-VÁZQUEZ, Peggy GARAULT, Aurélie COTILLARD, Hang Phuong PHAM, Christian CHERVAUX, Luis G 
BERMÚDEZ-HUMARÁN, Tamara SMOKVINA and Philippe LANGELLA, 2019. The potential probiotic Lactobacillus 
rhamnosus CNCM I-3690 strain protects the intestinal barrier by stimulating both mucus production and 
cytoprotective response. Scientific Reports [online]. 9(1), 5398. ISSN 2045-2322. Available 
at: doi:10.1038/s41598-019-41738-5 

MAYER, Emeran A, Kirsten TILLISCH and Arpana GUPTA, 2015. Gut/brain axis and the microbiota. The 
Journal of clinical investigation [online]. 2015/02/17. B.m.: American Society for Clinical Investigation, 125(3), 
926–938. ISSN 1558-8238. Available at: doi:10.1172/JCI76304 

MCLELLAN, Sandra L, Annette D DANIELS and Alissa K SALMORE, 2003. Genetic Characterization of 
Escherichia coli Populations from Host Sources of Fecal Pollution by Using DNA Fingerprinting. Applied and 
Environmental Microbiology [online]. 69(5), 2587 LP – 2594. Available at: doi:10.1128/AEM.69.5.2587-2594.2003 

MENNE, E, N GUGGENBUHL and M ROBERFROID, 2000. Fn-type chicory inulin hydrolysate has a prebiotic 
effect in humans. The Journal of nutrition [online]. 130(5), 1197–1199. ISSN 0022-3166 (Print). Available 
at: doi:10.1093/jn/130.5.1197 

MILANI, Christian, Sabrina DURANTI, Francesca BOTTACINI, Eoghan CASEY, Francesca TURRONI, Jennifer 
MAHONY, Clara BELZER, Susana DELGADO PALACIO, Silvia ARBOLEYA MONTES, Leonardo MANCABELLI, Gabriele 
Andrea LUGLI, Juan Miguel RODRIGUEZ, Lars BODE, Willem DE VOS, Miguel GUEIMONDE, Abelardo MARGOLLES, 
Douwe VAN SINDEREN and Marco VENTURA, 2017. The First Microbial Colonizers of the Human Gut: 
Composition, Activities, and Health Implications of the Infant Gut Microbiota. Microbiology and molecular 
biology reviews : MMBR [online]. 81(4). ISSN 1098-5557 (Electronic). Available at: doi:10.1128/MMBR.00036-17 

MORENO MUÑOZ, José Antonio, Empar CHENOLL, Beatriz CASINOS, Esther BATALLER, Daniel RAMÓN, 
Salvador GENOVÉS, Rebeca MONTAVA, Juan Manuel RIBES, Javier BUESA, Joan FÀBREGA and Montserrat 
RIVERO, 2011. Novel Probiotic &lt;span class=&quot;named-content genus-species&quot; id=&quot;named-
content-1&quot;&gt;Bifidobacterium longum&lt;/span&gt; subsp. &lt;span class=&quot;named-content genus-
species&quot; id=&quot;named-content-2&quot;&gt;infantis&lt;/span&. Applied and Environmental 
Microbiology [online]. 77(24), 8775 LP – 8783. Available at: doi:10.1128/AEM.05548-11 

MORROW, Ardythe L, Guillermo M RUIZ-PALACIOS, Xi JIANG and David S NEWBURG, 2005. Human-milk 
glycans that inhibit pathogen binding protect breast-feeding infants against infectious diarrhea. The Journal of 
nutrition [online]. 135(5), 1304–1307. ISSN 0022-3166 (Print). Available at: doi:10.1093/jn/135.5.1304 

MUNYAKA, Peris Mumbi, Ehsan KHAFIPOUR and Jean-Eric GHIA, 2014. External influence of early 
childhood establishment of gut microbiota and subsequent health implications. Frontiers in pediatrics [online]. 
2, 109. ISSN 2296-2360 (Print). Available at: doi:10.3389/fped.2014.00109 

MUSILOVA, Sarka, Vojtech RADA, Milan MAROUNEK, Jiri NEVORAL, Dagmar DUSKOVA, Vera BUNESOVA, 
Eva VLKOVA and Richard ZELENKA, 2015a. Prebiotic effects of a novel combination of galactooligosaccharides 
and maltodextrins. Journal of medicinal food [online]. 18(6), 685–689. ISSN 1557-7600 (Electronic). Available 
at: doi:10.1089/jmf.2013.0187 

MUSILOVA, Sarka, Vojtech RADA, Eva VLKOVA, Vera BUNESOVA and Jiri NEVORAL, 2015b. Colonisation of 
the gut by bifidobacteria is much more common in vaginal deliveries than Caesarean sections. Acta paediatrica 
(Oslo, Norway : 1992) [online]. 104(4), e184-6. ISSN 1651-2227 (Electronic). Available at: doi:10.1111/apa.12931 



- 109 - 

NADAL, Inmaculada, Ester DONAT, Carmen RIBES-KONINCKX, Miguel CALABUIG and Yolanda SANZ, 2007. 
Imbalance in the composition of the duodenal microbiota of children with coeliac  disease. Journal of medical 
microbiology [online]. 56(Pt 12), 1669–1674. ISSN 0022-2615 (Print). Available at: doi:10.1099/jmm.0.47410-0 

NAGENDRA, R, S VISWANATHA, S.Arun KUMAR, B.Krishna MURTHY and S.Venkat RAO, 1995. Effect of 
feeding milk formula containing lactulose to infants on faecal bifidobacterial flora. Nutrition Research [online]. 
15(1), 15–24. ISSN 0271-5317. Available at: doi:https://doi.org/10.1016/0271-5317(95)91649-W 

NEUMANN, E, L Q VIEIRA and J R NICOLI, 2019. Chapter 1 - Germ-Free Animals as a Tool to Study 
Indigenous Microbiota. In: Joel FAINTUCH and Salomao B T - Microbiome and Metabolome in Diagnosis 
FAINTUCH  THERAPY, AND OTHER STRATEGIC APPLICATIONS, eds. [online]. B.m.: Academic Press, p. 3–11. 
ISBN 978-0-12-815249-2. Available at: doi:https://doi.org/10.1016/B978-0-12-815249-2.00001-4 

NEWBURG, David S, Guillermo M RUIZ-PALACIOS and Ardythe L MORROW, 2005. Human milk glycans 
protect infants against enteric pathogens. Annual review of nutrition [online]. 25, 37–58. ISSN 0199-9885 (Print). 
Available at: doi:10.1146/annurev.nutr.25.050304.092553 

NICHOLSON, Jeremy K, Elaine HOLMES, James KINROSS, Remy BURCELIN, Glenn GIBSON, Wei JIA and Sven 
PETTERSSON, 2012. Host-gut microbiota metabolic interactions. Science (New York, N.Y.) [online]. 336(6086), 
1262–1267. ISSN 1095-9203 (Electronic). Available at: doi:10.1126/science.1223813 

NINESS, Kathy R, 1999. Inulin and Oligofructose: What Are They? The Journal of Nutrition [online]. 129(7), 
1402S-1406S. ISSN 0022-3166. Available at: doi:10.1093/jn/129.7.1402S 

NURMI, E, L NUOTIO and C SCHNEITZ, 1992. The competitive exclusion concept: development and future. 
International journal of food microbiology. 15(3–4), 237–240. ISSN 0168-1605 (Print).  

NURMI, E and M RANTALA, 1973. New Aspects of Salmonella Infection in Broiler Production. Nature 
[online]. 241(5386), 210–211. Available at: http://dx.doi.org/10.1038/241210a0 

O’HARA, Ann M and Fergus SHANAHAN, 2006. The gut flora as a forgotten organ. EMBO reports [online]. 
7(7), 688–693. ISSN 1469-221X (Print). Available at: doi:10.1038/sj.embor.7400731 

O’MAHONY, Liam, Jane MCCARTHY, Peter KELLY, George HURLEY, Fangyi LUO, Kersang CHEN, Gerald C 
O’SULLIVAN, Barry KIELY, J Kevin COLLINS, Fergus SHANAHAN and Eamonn M M QUIGLEY, 2005. Lactobacillus 
and bifidobacterium in irritable bowel syndrome: symptom responses  and relationship to cytokine profiles. 
Gastroenterology [online]. 128(3), 541–551. ISSN 0016-5085 (Print). Available 
at: doi:10.1053/j.gastro.2004.11.050 

O’SHEA, Eileen F, Paul D COTTER, Catherine STANTON, R Paul ROSS and Colin HILL, 2012. Production of 
bioactive substances by intestinal bacteria as a basis for explaining probiotic mechanisms: Bacteriocins and 
conjugated linoleic acid. International Journal of Food Microbiology [online]. 152(3), 189–205. ISSN 0168-1605. 
Available at: doi:https://doi.org/10.1016/j.ijfoodmicro.2011.05.025 

O’SULLIVAN, Aifric, Marie FARVER and Jennifer T SMILOWITZ, 2015. The Influence of Early Infant-Feeding 
Practices on the Intestinal Microbiome and  Body Composition in Infants. Nutrition and metabolic insights 
[online]. 8(Suppl 1), 1–9. ISSN 1178-6388 (Print). Available at: doi:10.4137/NMI.S29530 

OAKLEY, Brian B, Hyun S LILLEHOJ, Michael H KOGUT, Woo K KIM, John J MAURER, Adriana PEDROSO, 
Margie D LEE, Stephen R COLLETT, Timothy J JOHNSON and Nelson A COX, 2014. The chicken gastrointestinal 
microbiome. FEMS Microbiology Letters [online]. B.m.: John Wiley & Sons, Ltd (10.1111), 360(2), 100–112. 
ISSN 0378-1097. Available at: doi:10.1111/1574-6968.12608 

ODAMAKI, Toshitaka, Kumiko KATO, Hirosuke SUGAHARA, Nanami HASHIKURA, Sachiko TAKAHASHI, Jin-
Zhong XIAO, Fumiaki ABE and Ro OSAWA, 2016. Age-related changes in gut microbiota composition from 
newborn to centenarian: a cross-sectional study. BMC microbiology [online]. B.m.: BioMed Central, 16, 90. 
ISSN 1471-2180. Available at: doi:10.1186/s12866-016-0708-5 

OKADA, H, C KUHN, H FEILLET and J-F BACH, 2010. The ‘hygiene hypothesis’ for autoimmune and allergic 
diseases: an update. Clinical and experimental immunology [online]. 160(1), 1–9. ISSN 1365-2249 (Electronic). 
Available at: doi:10.1111/j.1365-2249.2010.04139.x 

OLIVARES, Monica, Ma PAZ DIAZ-ROPERO, Nuria GOMEZ, Saleta SIERRA, Federico LARA-VILLOSLADA, 
Rocio MARTIN, Juan MIGUEL RODRIGUEZ and Jordi XAUS, 2006. Dietary deprivation of fermented foods causes 
a fall in innate immune response. Lactic acid bacteria can counteract the immunological effect of this deprivation. 
The Journal of dairy research [online]. 73(4), 492–498. ISSN 0022-0299 (Print). Available 
at: doi:10.1017/S0022029906002068 

OLKOWSKI, B I, H L CLASSEN, C WOJNAROWICZ and A A OLKOWSKI, 2005. Feeding high levels of lupine 
seeds to broiler chickens: plasma micronutrient status in the context of digesta viscosity and morphometric and 
ultrastructural changes in the gastrointestinal tract. Poultry science [online]. 84(11), 1707–1715. ISSN 0032-5791 
(Print). Available at: doi:10.1093/ps/84.11.1707 

OWINGS, W. J., D. L. REYNOLDS, R. J. HASIAK and P. R. FERKET, 1990. Influence of dietary supplementation 



- 110 - 

with Streptococcus faecium M-74 on broiler body weight, feed conversion, carcass characteristics, and intestinal 
microbial colonization. Poultry science [online]. 69(8), 1257–1264. ISSN 00325791. Available 
at: doi:10.3382/ps.0691257 

PEARCE, Sarah C, Heidi G COIA, J P KARL, Ida G PANTOJA-FELICIANO, Nicholas C ZACHOS and Kenneth 
RACICOT, 2018. Intestinal in vitro and ex vivo Models to Study Host-Microbiome Interactions and Acute Stressors. 
Frontiers in physiology [online]. B.m.: Frontiers Media S.A., 9, 1584. ISSN 1664-042X. Available 
at: doi:10.3389/fphys.2018.01584 

PERRIN, S, C FOUGNIES, J P GRILL, H JACOBS and F SCHNEIDER, 2002. Fermentation of chicory fructo-
oligosaccharides in mixtures of different degrees  of polymerization by three strains of bifidobacteria. Canadian 
journal of microbiology [online]. 48(8), 759–763. ISSN 0008-4166 (Print). Available at: doi:10.1139/w02-065 

PIEPER, Robert, Pawel JANCZYK, Annette ZEYNER, Hauke SMIDT, Volker GUIARD and Wolfgang Bernhard 
SOUFFRANT, 2008. Ecophysiology of the developing total bacterial and lactobacillus communities in  the terminal 
small intestine of weaning piglets. Microbial ecology [online]. 56(3), 474–483. ISSN 0095-3628 (Print). Available 
at: doi:10.1007/s00248-008-9366-y 

PRYDE, Susan E, Sylvia H DUNCAN, Georgina L HOLD, Colin S STEWART and Harry J FLINT, 2002. The 
microbiology of butyrate formation in the human colon. FEMS microbiology letters [online]. 217(2), 133–139. 
ISSN 0378-1097 (Print). Available at: doi:10.1111/j.1574-6968.2002.tb11467.x 

QIN, Junjie, Ruiqiang LI, Jeroen RAES, Manimozhiyan ARUMUGAM, Kristoffer Solvsten BURGDORF, 
Chaysavanh MANICHANH, Trine NIELSEN, Nicolas PONS, Florence LEVENEZ, Takuji YAMADA, Daniel R MENDE, 
Junhua LI, Junming XU, Shaochuan LI, Dongfang LI, Jianjun CAO, Bo WANG, Huiqing LIANG, Huisong ZHENG, 
Yinlong XIE, Julien TAP, Patricia LEPAGE, Marcelo BERTALAN, Jean-Michel BATTO, Torben HANSEN, Denis LE 
PASLIER, Allan LINNEBERG, H Bjørn NIELSEN, Eric PELLETIER, Pierre RENAULT, Thomas SICHERITZ-PONTEN, Keith 
TURNER, Hongmei ZHU, Chang YU, Shengting LI, Min JIAN, Yan ZHOU, Yingrui LI, Xiuqing ZHANG, Songgang LI, 
Nan QIN, Huanming YANG, Jian WANG, Søren BRUNAK, Joel DORÉ, Francisco GUARNER, Karsten KRISTIANSEN, 
Oluf PEDERSEN, Julian PARKHILL, Jean WEISSENBACH, MetaHIT CONSORTIUM, Maria ANTOLIN, François 
ARTIGUENAVE, Hervé BLOTTIERE, Natalia BORRUEL, Thomas BRULS, Francesc CASELLAS, Christian CHERVAUX, 
Antonella CULTRONE, Christine DELORME, Gérard DENARIAZ, Rozenn DERVYN, Miguel FORTE, Carsten FRISS, 
Maarten VAN DE GUCHTE, Eric GUEDON, Florence HAIMET, Alexandre JAMET, Catherine JUSTE, Ghalia KACI, 
Michiel KLEEREBEZEM, Jan KNOL, Michel KRISTENSEN, Severine LAYEC, Karine LE ROUX, Marion LECLERC, 
Emmanuelle MAGUIN, Raquel MELO MINARDI, Raish OOZEER, Maria RESCIGNO, Nicolas SANCHEZ, Sebastian 
TIMS, Toni TORREJON, Encarna VARELA, Willem DE VOS, Yohanan WINOGRADSKY, Erwin ZOETENDAL, Peer 
BORK, S Dusko EHRLICH and Jun WANG, 2010. A human gut microbial gene catalogue established by 
metagenomic sequencing. Nature [online]. B.m.: The Author(s), 464, 59. Available 
at: https://doi.org/10.1038/nature08821 

RADA, Vojtech, Jiri NEVORAL, Iva TROJANOVA, Eva TOMANKOVA, Martina SMEHILOVA and Jiri KILLER, 
2008. Growth of infant faecal bifidobacteria and clostridia on prebiotic oligosaccharides in in vitro conditions. 
Anaerobe [online]. 14(4), 205–208. ISSN 1095-8274 (Electronic). Available 
at: doi:10.1016/j.anaerobe.2008.05.003 

RADA, Vojtech, Eva VLKOVA, Jiri NEVORAL and Iva TROJANOVA, 2006. Comparison of bacterial flora and 
enzymatic activity in faeces of infants and calves. FEMS microbiology letters [online]. 258(1), 25–28. ISSN 0378-
1097 (Print). Available at: doi:10.1111/j.1574-6968.2006.00207.x 

RESTA-LENERT, S and K E BARRETT, 2003. Live probiotics protect intestinal epithelial cells from the effects 
of infection with enteroinvasive Escherichia coli (EIEC). Gut [online]. 52(7), 988–997. ISSN 0017-5749 (Print). 
Available at: doi:10.1136/gut.52.7.988 

RETTGER, Leo F, 1915. THE INFLUENCE OF MILK FEEDING ON MORTALITY AND GROWTH, AND ON THE 
CHARACTER OF THE INTESTINAL FLORA. The Journal of Experimental Medicine [online]. 21(4), 365 LP – 388. 
Available at: doi:10.1084/jem.21.4.365 

REYES, Alejandro, Matthew HAYNES, Nicole HANSON, Florent E ANGLY, Andrew C HEATH, Forest ROHWER 
and Jeffrey I GORDON, 2010. Viruses in the faecal microbiota of monozygotic twins and their mothers. Nature 
[online]. 466(7304), 334–338. ISSN 1476-4687 (Electronic). Available at: doi:10.1038/nature09199 

RINNINELLA, Emanuele, Pauline RAOUL, Marco CINTONI, Francesco FRANCESCHI, Giacinto Abele Donato 
MIGGIANO, Antonio GASBARRINI and Maria Cristina MELE, 2019. What is the Healthy Gut Microbiota 
Composition? A Changing Ecosystem across Age, Environment, Diet, and Diseases. Microorganisms [online]. 
B.m.: MDPI, 7(1), 14. ISSN 2076-2607. Available at: doi:10.3390/microorganisms7010014 

RIVIÈRE, Audrey, Marija SELAK, David LANTIN, Frédéric LEROY and Luc DE VUYST, 2016. Bifidobacteria and 
Butyrate-Producing Colon Bacteria: Importance and Strategies for Their Stimulation in the Human Gut. Frontiers 
in microbiology [online]. B.m.: Frontiers Media S.A., 7, 979. ISSN 1664-302X. Available 



- 111 - 

at: doi:10.3389/fmicb.2016.00979 
ROCKOVA, Sarka, Jiri NEVORAL, Vojtech RADA, Petr MARSIK, Jan SKLENAR, Andrea HINKOVA, Eva VLKOVA 

and Milan MAROUNEK, 2011a. Factors affecting the growth of bifidobacteria in human milk. International Dairy 
Journal [online]. 21(7), 504–508. ISSN 0958-6946. Available at: doi:https://doi.org/10.1016/j.idairyj.2011.02.005 

ROCKOVA, Sarka, Vojtech RADA, Petr MARSIK, Eva VLKOVA, Vera BUNESOVA, Jan SKLENAR and Igor 
SPLICHAL, 2011b. Growth of bifidobacteria and clostridia on human and cow milk saccharides. Anaerobe [online]. 
17(5), 223–225. ISSN 1095-8274 (Electronic). Available at: doi:10.1016/j.anaerobe.2011.07.009 

ROSELLI, Marianna, Alberto FINAMORE, Maria Serena BRITTI, Sergey R KONSTANTINOV, Hauke SMIDT, 
Willem M DE VOS and Elena MENGHERI, 2007. The novel porcine Lactobacillus sobrius strain protects intestinal 
cells from enterotoxigenic Escherichia coli K88 infection and prevents membrane barrier damage. The Journal of 
nutrition [online]. 137(12), 2709–2716. ISSN 1541-6100 (Electronic). Available at: doi:10.1093/jn/137.12.2709 

ROTHMAN, K J, 2008. BMI-related errors in the measurement of obesity. International Journal Of Obesity 
[online]. B.m.: Macmillan Publishers Limited, 32, S56. Available at: https://doi.org/10.1038/ijo.2008.87 

RUHAAK, L Renee and Carlito B LEBRILLA, 2012. Advances in analysis of human milk oligosaccharides. 
Advances in nutrition (Bethesda, Md.) [online]. 3(3), 406S–14S. ISSN 2156-5376 (Electronic). Available 
at: doi:10.3945/an.112.001883 

RUSSELL, J B and F DIEZ-GONZALEZ, 1998. The effects of fermentation acids on bacterial growth. Advances 
in microbial physiology. 39, 205–234. ISSN 0065-2911 (Print).  

SAAVEDRA, J M, N A BAUMAN, I OUNG, J A PERMAN and R H YOLKEN, 1994. Feeding of Bifidobacterium 
bifidum and Streptococcus thermophilus to infants in hospital for prevention of diarrhoea and shedding of 
rotavirus. Lancet (London, England) [online]. 344(8929), 1046–1049. ISSN 0140-6736 (Print). Available 
at: doi:10.1016/s0140-6736(94)91708-6 

SAITO, Yoshio, Toshiaki TAKANO and Ian ROWLAND, 1992. Effects of Soybean Oligosaccharides on the 
Human Gut Microflora in In vitro Culture. Microbial Ecology in Health and Disease [online]. B.m.: Taylor & Francis, 
5(2), 105–110. ISSN null. Available at: doi:10.3109/08910609209141296 

SALMINEN, S, G R GIBSON, A L MCCARTNEY and E ISOLAURI, 2004. Influence of mode of delivery on gut 
microbiota composition in seven year old children. [online]. September 2004. ISSN 0017-5749 (Print). Available 
at: doi:10.1136/gut.2004.041640 

SALMINEN, Seppo and Henk VAN LOVEREN, 2012. Probiotics and prebiotics: health claim substantiation. 
Microbial ecology in health and disease [online]. B.m.: Co-Action Publishing, 23, 10.3402/mehd.v23i0.18568. 
ISSN 0891-060X. Available at: doi:10.3402/mehd.v23i0.18568 

SAMINATHAN, M, C C SIEO, R KALAVATHY, N ABDULLAH and Y W HO, 2011. Effect of prebiotic 
oligosaccharides on growth of Lactobacillus strains used as a probiotic for chickens. African Journal of 
Microbiology Research. B.m.: Academic Journals, 5(1), 57–64. ISSN 1996-0808.  

SÁNCHEZ, M, 2010. No Title. El microbioma humano. Segunda sesión del Simposio Lilly [online]. Available 
at: http://curiosidadesdelamicrobiologia.blogspot.cz/2010/11/el-microbioma-humano-segunda-
sesiondel.%0Ahtml 

SANDERS, M E, D MERENSTEIN, C A MERRIFIELD and R HUTKINS, 2018. Probiotics for human use. Nutrition 
Bulletin [online]. B.m.: John Wiley & Sons, Ltd (10.1111), 43(3), 212–225. ISSN 1471-9827. Available 
at: doi:10.1111/nbu.12334 

SAPAN, Heber Bombang, Idrus PATURUSI, Irawan JUSUF, Ilhamjaya PATELLONGI, Muh Nasrum MASSI, 
Aryono Djuned PUSPONEGORO, Syafrie Kamsul ARIEF, Ibrahim LABEDA, Andi Asadul ISLAM, Leo RENDY and 
Mochammad HATTA, 2016. Pattern of cytokine (IL-6 and IL-10) level as inflammation and anti-inflammation 
mediator of multiple organ dysfunction syndrome (MODS) in polytrauma. International journal of burns and 
trauma [online]. B.m.: e-Century Publishing Corporation, 6(2), 37–43. ISSN 2160-2026. Available 
at: https://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/27335696 

SARTOR, R Balfour, 2008. Microbial Influences in Inflammatory Bowel Diseases. Gastroenterology [online]. 
B.m.: Elsevier, 134(2), 577–594. ISSN 0016-5085. Available at: doi:10.1053/j.gastro.2007.11.059 

SCHEPPER, Jonathan D, Fraser L COLLINS, Naiomy Deliz RIOS-ARCE, Sandi RAEHTZ, Laura SCHAEFER, 
Joseph D GARDINIER, Robert A BRITTON, Narayanan PARAMESWARAN and Laura R MCCABE, 2019. Probiotic 
Lactobacillus reuteri Prevents Postantibiotic Bone Loss by Reducing Intestinal Dysbiosis and Preventing Barrier 
Disruption. Journal of bone and mineral research : the official journal of the American Society for Bone and 
Mineral Research [online]. 34(4), 681–698. ISSN 1523-4681 (Electronic). Available at: doi:10.1002/jbmr.3635 

SCHIFFRIN, E J and S BLUM, 2002. Interactions between the microbiota and the intestinal mucosa. 
European journal of clinical nutrition [online]. 56 Suppl 3, S60-4. ISSN 0954-3007 (Print). Available 
at: doi:10.1038/sj.ejcn.1601489 

SCHLUTER, Jonas and Kevin R FOSTER, 2012. The evolution of mutualism in gut microbiota via host 



- 112 - 

epithelial selection. PLoS biology [online]. 10(11), e1001424. ISSN 1545-7885 (Electronic). Available 
at: doi:10.1371/journal.pbio.1001424 

SCHROEDER, B, S DUNCKER, S BARTH, R BAUERFEIND, A D GRUBER, S DEPPENMEIER and G BREVES, 2006. 
Preventive effects of the probiotic Escherichia coli strain Nissle 1917 on acute  secretory diarrhea in a pig model 
of intestinal infection. Digestive diseases and sciences [online]. 51(4), 724–731. ISSN 0163-2116 (Print). Available 
at: doi:10.1007/s10620-006-3198-8 

SEDLÁKOVÁ, K., E. STRAKOVÁ, P. SUCHÝ, J. KREJCAROVÁ and I. HERZIG, 2016. Lupin as a perspective 
protein plant for animal and human nutrition – a review. Acta Veterinaria Brno [online]. 85, 165–175. Available 
at: doi:https://doi.org/10.2754/avb201685020165 

SEKI, Hiromi, Masaaki SHIOHARA, Tadao MATSUMURA, Natsuki MIYAGAWA, Mamoru TANAKA, Atsushi 
KOMIYAMA and Susumu KURATA, 2003. Prevention of antibiotic-associated diarrhea in children by Clostridium 
butyricum MIYAIRI. Pediatrics international : official journal of the Japan Pediatric Society. 45(1), 86–90. 
ISSN 1328-8067 (Print).  

SENDER, Ron, Shai FUCHS and Ron MILO, 2016. Revised Estimates for the Number of Human and Bacteria 
Cells in the Body. PLOS Biology [online]. B.m.: Public Library of Science, 14(8), e1002533. Available 
at: https://doi.org/10.1371/journal.pbio.1002533 

SEOK, Junhee, H Shaw WARREN, Alex G CUENCA, Michael N MINDRINOS, Henry V BAKER, Weihong XU, 
Daniel R RICHARDS, Grace P MCDONALD-SMITH, Hong GAO, Laura HENNESSY, Celeste C FINNERTY, Cecilia M 
LÓPEZ, Shari HONARI, Ernest E MOORE, Joseph P MINEI, Joseph CUSCHIERI, Paul E BANKEY, Jeffrey L JOHNSON, 
Jason SPERRY, Avery B NATHENS, Timothy R BILLIAR, Michael A WEST, Marc G JESCHKE, Matthew B KLEIN, 
Richard L GAMELLI, Nicole S GIBRAN, Bernard H BROWNSTEIN, Carol MILLER-GRAZIANO, Steve E CALVANO, Philip 
H MASON, J Perren COBB, Laurence G RAHME, Stephen F LOWRY, Ronald V MAIER, Lyle L MOLDAWER, David N 
HERNDON, Ronald W DAVIS, Wenzhong XIAO and Ronald G TOMPKINS, 2013. Genomic responses in mouse 
models poorly mimic human inflammatory diseases. Proceedings of the National Academy of Sciences [online]. 
110(9), 3507 LP – 3512. Available at: doi:10.1073/pnas.1222878110 

SHANG, Yue, Sanjay KUMAR, Brian OAKLEY and Woo Kyun KIM, 2018. Chicken Gut Microbiota: Importance 
and Detection Technology. Frontiers in veterinary science [online]. B.m.: Frontiers Media S.A., 5, 254. ISSN 2297-
1769. Available at: doi:10.3389/fvets.2018.00254 

SHIN, Na-Ri, Tae Woong WHON and Jin-Woo BAE, 2015. Proteobacteria: microbial signature of dysbiosis 
in gut microbiota. Trends in biotechnology [online]. 33(9), 496–503. ISSN 1879-3096 (Electronic). Available 
at: doi:10.1016/j.tibtech.2015.06.011 

SMULIKOWSKA, S, P KONIECZKA, J CZERWINSKI, A MIECZKOWSKA and J JANKOWIAK, 2014. Feeding 
broiler chickens with practical diets containing lupin seeds (L. angustifolius or L. luteus): effects of incorporation 
level and mannanase supplementation on growth performance, digesta viscosity, microbial fermentation and 
gut morph. Journal of Animal and Feed Sciences [online]. 23(1), 64–72. ISSN 1230-1388. Available 
at: doi:10.22358/jafs/65718/2014 

SO, Daniel, Kevin WHELAN, Megan ROSSI, Mark MORRISON, Gerald HOLTMANN, Jaimon T KELLY, Erin R 
SHANAHAN, Heidi M STAUDACHER and Katrina L CAMPBELL, 2018. Dietary fiber intervention on gut microbiota 
composition in healthy adults: a systematic review and meta-analysis. The American Journal of Clinical Nutrition 
[online]. 107(6), 965–983. ISSN 0002-9165. Available at: doi:10.1093/ajcn/nqy041 

SOKOL, Harry, Benedicte PIGNEUR, Laurie WATTERLOT, Omar LAKHDARI, Luis G BERMUDEZ-HUMARAN, 
Jean-Jacques GRATADOUX, Sebastien BLUGEON, Chantal BRIDONNEAU, Jean-Pierre FURET, Gerard CORTHIER, 
Corinne GRANGETTE, Nadia VASQUEZ, Philippe POCHART, Germain TRUGNAN, Ginette THOMAS, Herve M 
BLOTTIERE, Joel DORE, Philippe MARTEAU, Philippe SEKSIK and Philippe LANGELLA, 2008. Faecalibacterium 
prausnitzii is an anti-inflammatory commensal bacterium identified by gut microbiota analysis of Crohn disease 
patients. Proceedings of the National Academy of Sciences of the United States of America [online]. 105(43), 
16731–16736. ISSN 1091-6490 (Electronic). Available at: doi:10.1073/pnas.0804812105 

SPLICHALOVA, A, I TREBICHAVSKY, V RADA, E VLKOVA, U SONNENBORN and I SPLICHAL, 2011. 
Interference of Bifidobacterium choerinum or Escherichia coli Nissle 1917 with Salmonella Typhimurium in 
gnotobiotic piglets correlates with cytokine patterns in blood and intestine. Clinical and experimental 
immunology [online]. 163(2), 242–249. ISSN 1365-2249 (Electronic). Available at: doi:10.1111/j.1365-
2249.2010.04283.x 

SPRING, P, C WENK, K A DAWSON and K E NEWMAN, 2000. The effects of dietary mannaoligosaccharides 
on cecal parameters and the concentrations of enteric bacteria in the ceca of salmonella-challenged broiler 
chicks. Poultry science [online]. 79(2), 205–211. ISSN 0032-5791 (Print). Available at: doi:10.1093/ps/79.2.205 

SRUTKOVA, Dagmar, Martin SCHWARZER, Tomas HUDCOVIC, Zuzana ZAKOSTELSKA, Vladimir DRAB, Alena 
SPANOVA, Bohuslav RITTICH, Hana KOZAKOVA and Irma SCHABUSSOVA, 2015. Bifidobacterium longum CCM 



- 113 - 

7952 Promotes Epithelial Barrier Function and Prevents Acute DSS-Induced Colitis in Strictly Strain-Specific 
Manner. PloS one [online]. B.m.: Public Library of Science, 10(7), e0134050–e0134050. ISSN 1932-6203. Available 
at: doi:10.1371/journal.pone.0134050 

STEPHEN, Alison M, Martine M-J CHAMP, Susan J CLORAN, Mathilde FLEITH, Lilou VAN LIESHOUT, Heddie 
MEJBORN and Victoria J BURLEY, 2017. Dietary fibre in Europe: current state of knowledge on definitions, 
sources, recommendations, intakes and relationships to health. Nutrition research reviews [online]. 30(2), 149–
190. ISSN 1475-2700 (Electronic). Available at: doi:10.1017/S095442241700004X 

SUAREZ, F L, J SPRINGFIELD, J K FURNE, T T LOHRMANN, P S KERR and M D LEVITT, 1999. Gas production 
in human ingesting a soybean flour derived from beans naturally low in oligosaccharides. The American journal 
of clinical nutrition [online]. 69(1), 135–139. ISSN 0002-9165 (Print). Available at: doi:10.1093/ajcn/69.1.135 

TAKAHASHI, Motomichi, Haruhiko TAGUCHI, Hiroyuki YAMAGUCHI, Takako OSAKI, Akio KOMATSU and 
Shigeru KAMIYA, 2004. The effect of probiotic treatment with Clostridium butyricum on enterohemorrhagic 
Escherichia coli O157:H7 infection in mice. FEMS immunology and medical microbiology [online]. 41(3), 219–226. 
ISSN 0928-8244 (Print). Available at: doi:10.1016/j.femsim.2004.03.010 

TENG, Po-Yun and Woo Kyun KIM, 2018. Review: Roles of Prebiotics in Intestinal Ecosystem of Broilers. 
Frontiers in veterinary science [online]. B.m.: Frontiers Media S.A., 5, 245. ISSN 2297-1769. Available 
at: doi:10.3389/fvets.2018.00245 

THONGARAM, Taksawan, Jennifer L HOEFLINGER, JoMay CHOW and Michael J MILLER, 2017. Human milk 
oligosaccharide consumption by probiotic and human-associated bifidobacteria and lactobacilli. Journal of dairy 
science [online]. 100(10), 7825–7833. ISSN 1525-3198 (Electronic). Available at: doi:10.3168/jds.2017-12753 

TIMMERMAN, H M, L MULDER, H EVERTS, D C VAN ESPEN, E VAN DER WAL, G KLAASSEN, S M G ROUWERS, 
R HARTEMINK, F M ROMBOUTS and A C BEYNEN, 2005. Health and growth of veal calves fed milk replacers with 
or without probiotics. Journal of dairy science [online]. 88(6), 2154–2165. ISSN 1525-3198 (Electronic). Available 
at: doi:10.3168/jds.S0022-0302(05)72891-5 

TUOHY, Kieran M, Duncan T BROWN, Annett KLINDER, Adele COSTABILE and Francesca FAVA, 2015. 
Chapter 5 - Shaping the Human Microbiome with Prebiotic Foods – Current Perspectives for Continued 
Development**This is an update of: “Shaping the human microbiome with prebiotic foods – current perspectives 
for continued development.” Food Science and Te. In: Kieran TUOHY and Daniele B T - Diet-Microbe Interactions 
in the Gut DEL RIO, eds. [online]. San Diego: Academic Press, p. 53–71. ISBN 978-0-12-407825-3. Available 
at: doi:https://doi.org/10.1016/B978-0-12-407825-3.00005-8 

TUOHY, Kieran M, Cherie J ZIEMER, Annett KLINDER, Yvonne KNÖBEL, Beatrice L POOL-ZOBEL and Glenn 
R GIBSON, 2002. A Human Volunteer Study to Determine the Prebiotic Effects of Lactulose Powder on Human 
Colonic Microbiota. Microbial Ecology in Health and Disease [online]. B.m.: Taylor & Francis, 14(3), 165–173. 
ISSN null. Available at: doi:10.1080/089106002320644357 

TURRONI, Francesca, Christian MILANI, Sabrina DURANTI, Jennifer MAHONY, Douwe VAN SINDEREN and 
Marco VENTURA, 2018. Glycan Utilization and Cross-Feeding Activities by Bifidobacteria. Trends in microbiology 
[online]. 26(4), 339–350. ISSN 1878-4380 (Electronic). Available at: doi:10.1016/j.tim.2017.10.001 

VALDES, Ana M, Jens WALTER, Eran SEGAL and Tim D SPECTOR, 2018. Role of the gut microbiota in 
nutrition and health. BMJ (Clinical research ed.) [online]. B.m.: BMJ Publishing Group Ltd., 361, k2179–k2179. 
ISSN 1756-1833. Available at: doi:10.1136/bmj.k2179 

VAN DE WIELE, T, N BOON, S POSSEMIERS, H JACOBS and W VERSTRAETE, 2007. Inulin-type fructans of 
longer degree of polymerization exert more pronounced in  vitro prebiotic effects. Journal of applied 
microbiology [online]. 102(2), 452–460. ISSN 1364-5072 (Print). Available at: doi:10.1111/j.1365-
2672.2006.03084.x 

VAN DER RIET, W B, A W WIGHT, J J L CILLIERS and J M DATEL, 1989. Food chemical investigation of tofu 
and its byproduct okara. Food Chemistry [online]. 34(3), 193–202. ISSN 0308-8146. Available 
at: doi:https://doi.org/10.1016/0308-8146(89)90140-4 

VAN LOO, J, J CUMMINGS, N DELZENNE, H ENGLYST, A FRANCK, M HOPKINS, N KOK, G MACFARLANE, D 
NEWTON, M QUIGLEY, M ROBERFROID, T VAN VLIET and E VAN DEN HEUVEL, 1999. Functional food properties 
of non-digestible oligosaccharides: a consensus report from the ENDO project (DGXII AIRII-CT94-1095). The 
British journal of nutrition [online]. 81(2), 121–132. ISSN 0007-1145 (Print). Available 
at: doi:10.1017/s0007114599000252 

VANDENPLAS, Yvan, Bernard BERGER, Virgilio Paolo CARNIELLI, Janusz KSIAZYK, Hanna LAGSTRÖM, 
Manuel SANCHEZ LUNA, Nathalia MIGACHEVA, Jean-Marc MOSSELMANS, Jean-Charles PICAUD, Mike POSSNER, 
Atul SINGHAL and Martin WABITSCH, 2018. Human Milk Oligosaccharides: 2’-Fucosyllactose (2’-FL) and Lacto-N-
Neotetraose (LNnT) in Infant Formula. Nutrients [online]. B.m.: MDPI, 10(9), 1161. ISSN 2072-6643. Available 
at: doi:10.3390/nu10091161 



- 114 - 

VEMURI, Ravichandra, Tanvi SHINDE, Madhur D SHASTRI, Agampodi Promoda PERERA, Stephen 
TRISTRAM, Christopher J MARTONI, Rohit GUNDAMARAJU, Kiran D K AHUJA, Madeleine BALL and Rajaraman 
ERI, 2018. A human origin strain Lactobacillus acidophilus DDS-1 exhibits superior in vitro probiotic efficacy in 
comparison to plant or dairy origin probiotics. International journal of medical sciences [online]. B.m.: Ivyspring 
International Publisher, 15(9), 840–848. ISSN 1449-1907. Available at: doi:10.7150/ijms.25004 

VENEMA, Koen, 2015. The TNO In Vitro Model of the Colon (TIM-2) BT  - The Impact of Food Bioactives on 
Health: in vitro and ex vivo models. In: Kitty VERHOECKX, Paul COTTER, Iván LÓPEZ-EXPÓSITO, Charlotte 
KLEIVELAND, Tor LEA, Alan MACKIE, Teresa REQUENA, Dominika SWIATECKA and Harry WICHERS, eds. [online]. 
Cham: Springer International Publishing, p. 293–304. ISBN 978-3-319-16104-4. Available at: doi:10.1007/978-3-
319-16104-4_26 

VENTURA, Marco, Carlos CANCHAYA, Gerald F FITZGERALD, Radhey S GUPTA and Douwe VAN SINDEREN, 
2007. Genomics as a means to understand bacterial phylogeny and ecological adaptation:  the case of 
bifidobacteria. Antonie van Leeuwenhoek [online]. 91(4), 351–372. ISSN 0003-6072 (Print). Available 
at: doi:10.1007/s10482-006-9122-6 

VOGT, Nicholas M, Robert L KERBY, Kimberly A DILL-MCFARLAND, Sandra J HARDING, Andrew P 
MERLUZZI, Sterling C JOHNSON, Cynthia M CARLSSON, Sanjay ASTHANA, Henrik ZETTERBERG and Kaj BLENNOW, 
2017. Gut microbiome alterations in Alzheimer’s disease. Scientific reports. B.m.: Nature Publishing Group, 7(1), 
13537. ISSN 2045-2322.  

VOLEK, Z and M MAROUNEK, 2009. Whole white lupin (Lupinus albus cv. Amiga) seeds as a source of 
protein for growing-fattening rabbits. Animal Feed Science and Technology [online]. 152(3), 322–329. ISSN 0377-
8401. Available at: doi:https://doi.org/10.1016/j.anifeedsci.2009.05.003 

VOLŠTÁTOVÁ, T, J HAVLÍK, I DOSKOČIL, M GEIGEROVÁ and V RADA, 2015. Effect Of Hydrolyzed Milk On 
The Adhesion Of Lactobacilli To Intestinal Cells. Scientia Agriculturae Bohemica [online]. 46(1), 21–25. Available 
at: doi:https://doi.org/10.1515/sab-2015-0012 

VULEVIC, Jelena, Aleksandra JURIC, George TZORTZIS and Glenn R GIBSON, 2013. A Mixture of trans-
Galactooligosaccharides Reduces Markers of Metabolic Syndrome and Modulates the Fecal Microbiota and 
Immune Function of Overweight Adults. The Journal of Nutrition [online]. 143(3), 324–331. ISSN 0022-3166. 
Available at: doi:10.3945/jn.112.166132 

WALTON, Gemma E, Congyi LU, Isabel TROGH, Filip ARNAUT and Glenn R GIBSON, 2012. A randomised, 
double-blind, placebo controlled cross-over study to determine the  gastrointestinal effects of consumption of 
arabinoxylan-oligosaccharides enriched bread in healthy volunteers. Nutrition journal [online]. 11, 36. ISSN 1475-
2891 (Electronic). Available at: doi:10.1186/1475-2891-11-36 

WANG, Mei and Sharon M DONOVAN, 2015. Human microbiota-associated swine: current progress and 
future opportunities. ILAR journal [online]. 56(1), 63–73. ISSN 1930-6180 (Electronic). Available 
at: doi:10.1093/ilar/ilv006 

WANG, Tingting, Guoxiang CAI, Yunping QIU, Na FEI, Menghui ZHANG, Xiaoyan PANG, Wei JIA, Sanjun CAI 
and Liping ZHAO, 2012. Structural segregation of gut microbiota between colorectal cancer patients and healthy 
volunteers. The ISME journal [online]. 2011/08/18. B.m.: Nature Publishing Group, 6(2), 320–329. ISSN 1751-
7370. Available at: doi:10.1038/ismej.2011.109 

WARD, Robert E, Milady NINONUEVO, David A MILLS, Carlito B LEBRILLA and J Bruce GERMAN, 2006. In 
vitro fermentation of breast milk oligosaccharides by Bifidobacterium infantis and Lactobacillus gasseri. Applied 
and environmental microbiology [online]. 72(6), 4497–4499. ISSN 0099-2240 (Print). Available 
at: doi:10.1128/AEM.02515-05 

WEICHERT, Stefan, Stefan JENNEWEIN, Eric HUFNER, Christel WEISS, Julia BORKOWSKI, Johannes PUTZE 
and Horst SCHROTEN, 2013. Bioengineered 2’-fucosyllactose and 3-fucosyllactose inhibit the adhesion of 
Pseudomonas aeruginosa and enteric pathogens to human intestinal and respiratory cell lines. Nutrition research 
(New York, N.Y.) [online]. 33(10), 831–838. ISSN 1879-0739 (Electronic). Available 
at: doi:10.1016/j.nutres.2013.07.009 

WHORWELL, Peter J, Linda ALTRINGER, Jorge MOREL, Yvonne BOND, Duane CHARBONNEAU, Liam 
O’MAHONY, Barry KIELY, Fergus SHANAHAN and Eamonn M M QUIGLEY, 2006. Efficacy of an encapsulated 
probiotic Bifidobacterium infantis 35624 in women with irritable bowel syndrome. The American journal of 
gastroenterology [online]. 101(7), 1581–1590. ISSN 0002-9270 (Print). Available at: doi:10.1111/j.1572-
0241.2006.00734.x 

WU, Gary D, Jun CHEN, Christian HOFFMANN, Kyle BITTINGER, Ying-Yu CHEN, Sue A KEILBAUGH, 
Meenakshi BEWTRA, Dan KNIGHTS, William A WALTERS, Rob KNIGHT, Rohini SINHA, Erin GILROY, Kernika GUPTA, 
Robert BALDASSANO, Lisa NESSEL, Hongzhe LI, Frederic D BUSHMAN and James D LEWIS, 2011a. Linking long-
term dietary patterns with gut microbial enterotypes. Science (New York, N.Y.) [online]. 2011/09/01. 334(6052), 



- 115 - 

105–108. ISSN 1095-9203. Available at: doi:10.1126/science.1208344 
WU, Shuai, Rudolf GRIMM, J Bruce GERMAN and Carlito B LEBRILLA, 2011b. Annotation and structural 

analysis of sialylated human milk oligosaccharides. Journal of proteome research [online]. 10(2), 856–868. 
ISSN 1535-3907 (Electronic). Available at: doi:10.1021/pr101006u 

YANG, C M, G T CAO, P R FERKET, T T LIU, L ZHOU, L ZHANG, Y P XIAO and A G CHEN, 2012. Effects of 
probiotic, Clostridium butyricum, on growth performance, immune function, and cecal microflora in broiler 
chickens. Poultry Science  [online]. 91(9), 2121–2129. Available at: doi:10.3382/ps.2011-02131 

YANG, Zhenhua and Guang JI, 2019. Fusobacterium nucleatum-positive colorectal cancer. Oncology letters 
[online]. 18(2), 975–982. ISSN 1792-1074 (Print). Available at: doi:10.3892/ol.2019.10433 

YATSUNENKO, Tanya, Federico E REY, Mark J MANARY, Indi TREHAN, Maria Gloria DOMINGUEZ-BELLO, 
Monica CONTRERAS, Magda MAGRIS, Glida HIDALGO, Robert N BALDASSANO, Andrey P ANOKHIN, Andrew C 
HEATH, Barbara WARNER, Jens REEDER, Justin KUCZYNSKI, J Gregory CAPORASO, Catherine A LOZUPONE, 
Christian LAUBER, Jose Carlos CLEMENTE, Dan KNIGHTS, Rob KNIGHT and Jeffrey I GORDON, 2012. Human gut 
microbiome viewed across age and geography. Nature [online]. 486(7402), 222–227. ISSN 1476-4687. Available 
at: doi:10.1038/nature11053 

ZDUNCZYK, Z, J JANKOWSKI, A RUTKOWSKI, E SOSNOWSKA, A DRAZBO, P ZDUNCZYK and J JUSKIEWICZ, 
2014. The composition and enzymatic activity of gut microbiota in laying hens fed diets supplemented with blue 
lupine seeds. Animal Feed Science and Technology [online]. 191, 57–66. ISSN 0377-8401. Available 
at: doi:https://doi.org/10.1016/j.anifeedsci.2014.01.016 

ZDUNCZYK, Z, M KRAWCZYK, D MIKULSKI, J JANKOWSKI, B PRZYBYLSKA-GORNOWICZ and J JUSKIEWICZ, 
2016. Beneficial effects of increasing dietary levels of yellow lupine (Lupinus luteus) seed meal on productivity 
parameters and gastrointestinal tract physiology in eight-week-old turkeys. Animal Feed Science and Technology 
[online]. 211, 189–198. ISSN 0377-8401. Available at: doi:https://doi.org/10.1016/j.anifeedsci.2015.11.015 

ZHANG, Ling, Lingling ZHANG, Xiu’an ZHAN, Xinfu ZENG, Lin ZHOU, Guangtian CAO, An’guo CHEN and 
Caimei YANG, 2016. Effects of dietary supplementation of probiotic, Clostridium butyricum, on growth 
performance, immune response, intestinal barrier function, and digestive enzyme activity in broiler chickens 
challenged with Escherichia coli K88. Journal of animal science and biotechnology [online]. 7, 3. ISSN 1674-9782 
(Print). Available at: doi:10.1186/s40104-016-0061-4 

ZHANG, Lu, Yong-Qian XU, Hao-Yu LIU, Ting LAI, Jin-Lei MA, Jiu-Feng WANG and Yao-Hong ZHU, 2010. 
Evaluation of Lactobacillus rhamnosus GG using an Escherichia coli K88 model of piglet diarrhoea: Effects on 
diarrhoea incidence, faecal microflora and immune responses. Veterinary microbiology [online]. 141(1–2), 142–
148. ISSN 1873-2542 (Electronic). Available at: doi:10.1016/j.vetmic.2009.09.003 

ZHANG, W H, Y JIANG, Q F ZHU, F GAO, S F DAI, J CHEN and G H ZHOU, 2011. Sodium butyrate maintains 
growth performance by regulating the immune response in broiler chickens. British Poultry Science [online]. B.m.: 
Taylor & Francis, 52(3), 292–301. ISSN 0007-1668. Available at: doi:10.1080/00071668.2011.578121 

ZHI, Shuai, Qiaozhi LI, Yutaka YASUI, Thomas EDGE, Edward TOPP and Norman F NEUMANN, 2015. 
Assessing host-specificity of Escherichia coli using a supervised learning logic-regression-based analysis of single 
nucleotide polymorphisms in intergenic regions. Molecular phylogenetics and evolution [online]. 92, 72–81. 
ISSN 1095-9513 (Electronic). Available at: doi:10.1016/j.ympev.2015.06.007 

ZRALÝ, Z, B PÍSAŘÍKOVÁ, Martina TRCKOVA, Marek DOLEŽAL, J THIEMEL, J SIMEONOVOVÁ and Miroslav 
JŮZL, 2008. Replacement of soya in pig diets with white lupine cv. Butan. Czech Journal of Animal Science [online]. 
53. Available at: doi:10.17221/353-CJAS 

 
 

  



- 116 - 

9 Seznam použitých klipartů 

1. https://www.pinclipart.com/pindetail/wRJhm_picture-freeuse-stock-free-chicken-
clipart-download-black/ 

2. http://clipart-library.com/clipart/n1694622.htm  
3. http://clipartmag.com/duck-images-free#duck-images-free-23.png  
4. https://www.etsy.com/hk-en/listing/616180708/mouse-svg-mice-svg-mouse-

clipart-mouse  
5. https://etc.usf.edu/clipart/43500/43569/epithelium_43569.htm  
6. http://clipartpost.com/bacteria-clipart_19065/  
7. https://cz.pinterest.com/pin/207024914093137452  

10 Seznam použitých zkratek a symbolů 

BMI – Body Mass Index 

CBM 588 – Clostridium butyricum CBM 588 

DP – stupeň polymerace 

EcN – Escherichia coli Nissle 1917 

FOS – fruktooligosacharidy 

GOS – galaktooligosacharidy 

HMO – oligosacharidy mateřského mléka 

IMO – isomaltooligosacharidy 

RSO – oligosacharidy rafinosové řady 

SCFA – mastné kyseliny s krátkým řetězcem 


