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Anotacia

Bakalarska praca ,,Stravovacie sluzby ako sektor cestovného ruchu* sa zaobera problematikou
stravovacich sluzieb v spojitosti na cestovni ruch. V teoretickej cCasti prace je
charakterizovana vyhladska Ministerstva hospodarstva Slovenskej republiky €. 125/1995 Zb. z.
a vyhlaSka Ministerstva hospodarstva Slovenskej republiky ¢. 277/2008 Zb.z. ktoré su platné
pre kategorizaciu stravovacich sluzieb a hotelov v Slovenskej republike. V praktickej Casti je
vykonany popis a charakteristika vybranych hotelovych a stravovacich zariadeni
nachadzajucich sa v oblibenej zapadoslovenskej turistickej oblasti. Konkrétne sa jednalo
o znamu turistickll destinaciu a to obec TopolCianky, ktora je znama svojou historickou,
kultirnou a gastronomickou tradiciou. Ako reprezentacny objekt bol hodnoteny
Stvorhviezdickovy hotel Hradna strdz a porovnavacia analyza bola uskuto¢nena s obdobnym
zariadenim a to hotelom Tartuf nachadzajicim sa v blizkej obci Beladice. Tato obec je takisto
cielom mnohych turistov, pretoZze sa v nej nachadzaju historické pamiatky ako je kastiel’
a ned’aleké Arborétum umiestnené v priestoroch parkov. Na zdklade analyzy kratkodobych
a dlhodobych strategickych cielov vybranych gastronomickych podnikov je v ndvrhovej Casti
prace vypracovana porovndvacia analyza a navrh akcie pre zvySenie navstevnosti cestovného

ruchu.

Annotation

Bachelor thesis "Catering services as the sector in tourism" deals with the issue of catering
services in connection to the travel industry. In the theoretical part of the work is

characterized the decree of the Ministry of economy of the Slovak republic no. 125/1995 Coll.



and the decree of the Ministry of economy of the Slovak republic no. 277/2008 Coll. which
are valid for the categorization of catering services and hotels in the Slovak republic. In the
practical part is executed the description and characteristics of the selected hotel and catering
facilities located in the popular tourist area of western Slovakia. Specifically, this was
a famous tourist destination Topol¢ianky, which is known for its historical, cultural and
gastronomic tradition. As the representative object was rated four-star hotel Hradna straz and
a comparative analysis was carried out with a similar facility, the hotel Tartuf located in a
nearby village Beladice. This village is also visited by many tourists because of the historical
monuments such as the manor house and the nearby Arborétum. On the basis of the analysis
of the short-term and long-term strategic target of selected gourmet enterprises is in the design

part of the work drawn up a comparative analysis and proposal of action to increase visit rate.

Klacoveé slova: gastrondmia, stravovacie zariadenie, kategorizacia, ubytovacie zariadenie,

cestovny ruch
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UvVOD

Cestovny ruch a konzumacia jedla patria k sebe uz od nepamati. Prave preto je pre
pohostinské zariadenie doélezitd jeho poloha a navstevnost' z hladiska cestovného ruchu.
Cestovny ruch sa neustale vyvija a navstevnici stredisk cestovného ruchu kladu déraz na jeho
atraktivitu. Strediskd cestovného ruchu sa prispésobuji poziadavkam a oCakavaniam
navstevnikom, ¢i uz z hl'adiska budovania novych zaujmovych zariadeni alebo rekonstrukcie
strediska. Gastronomické odvetvie je v dnesnej dobe tym najrozvijajacejSim odvetvim. Jedla
sa modernizuju, prispdsobuju svetovym Standardom a kladie sa déraz na zdrava vyzivu.
Specializované pohostinské zariadenia sa prisposobuji rastu svetovych kuchyf, menia sa
chute ¢i poziadavky na jedlo. Vytvorenie spokojnosti zédkaznika je pre spominané¢ odbory
zakladnou charakteristikou. Z ekonomického hl'adiska a vynosnosti sa kladie déraz na ich
bezhrani¢na spolupracu. Ciel'om tejto bakalarske prace je usporiadanie cateringovej akcie pre
zvySenie navstevnosti cestovného ruchu v danom regione. Pre dosiahnutie tohto ciel’a bola
vykonand porovnavacia analyza, ktord na zaklade zhodnotenia infrastruktiry obci
a ekonomickych zakladni, h'ada najvhodnejSie rieSenie z hl'adiska cestovného ruchu na jej

uskutocnenie.
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I.

TEORETICKA CAST
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1 LEGISLATIVA A UPRAVA GASTRONOMICKYCH
ZARIADENI

S nadobudnutou platnostou od 20. marca 1995 na Slovensku upravuje kategorizaciu
pohostinskych prevadzkarni a klasifikaéné znaky na ich zarad’ovanie do skupin vyhlaska
Ministerstva hospodarstva Slovenskej republiky Zb. z. ¢. 125/1995. Tato vyhlaska slizi na
zabezpecenie jednotného oznacovania pohostinskych prevadzkarni. V zaujme dosiahnutia
jednoty kategorizacie pohostinskych prevadzkarni, ich akosti arozsahu poskytovanych
sluzieb sluzia klasifikacné znaky, ktoré napomahaju pri ich zaradovani do skupin.
Kategorizacie ustanovuji zavazné pravidla (klasifikaéné znaky pre jednotlivé kategorie) pri
oznacovani pohostinskych prevadzkarni, ktoré sa vztahuji na vSetky fyzické a pravnicke

osoby opravnené prevadzkovat’ pohostinské zariadenie. [1]

Kontrolu dodrziavania klasifikaénych znakov vykonavaju prislusné orgény Statnej

spravy.
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2 KATEGORIZACIA POHOSTINSKYCH PREVADZKARNI

Podl'a charakteru Cinnosti, vybavenia a irovne poskytovanych sluzieb zaradujeme
pohostinské zariadenia do kategorii. Za zaradenie do prislusnej kategorie a skupiny je

zodpovedny prevadzkovatel’ pohostinského zariadenia.
2.1 VSeobecné poziadavky

2.1.1 Poloha pohostinského zariadenia
Pohostinské zariadenie je umiestnené na vhodnom, viditelnom a pristupnom mieste,

oznacen¢ podl'a osobitnych predpisov.

2.2.2 Nazov pohostinského zariadenia
Nézov pohostinského zariadenia alebo prevadzkarne mo6ze byt, podla jej Specifickych
znakov, doplnené bliz§imi charakteristickymi znakmi. Do charakteristickych znakov

zarad'ujeme Specializaciu zariadenia, pripadne tradiciu €1 historicky vzt'ah k miestu.

2.2.3 Interiér pohostinského zariadenia

Priestory pohostinského zariadenia st vetrané, osvetlené a vykurované vo
vykurovacom obdobi. Viditenymi napismi st oznaené miestnosti, ktoré su hostom
pristupné. Prevadzkované pohostinské zariadenia maju pre hosti toalety so splachovacim
zariadenim oddelené pre muzov azeny. Kazdé socidlne zariadenie musi byt osobitne
uzamknutelné a steny v tomto priestore v minimalnej vyske 180 c¢cm obloZzené keramickym
obkladom ¢i inym nepriepustnym materidlom. Vnutorné zariadenie prevadzkovaného
zariadenia by malo byt dobre udrziavané. K interiéru a vybaveniu pohostinského zariadenia

zarad’'ujeme aj zaclony, ktoré su v poziadavkach vSetkych kategorii.

2.2.4 Rozsah a urovei poskytovanych sluzZieb pohostinského zariadenia

Rozsah poskytovanych sluzieb je pre kazda kategériu individudlny a uroven
poskytovanych sluzieb treba zachovat' podla ich kritérii. V prevadzkovom zariadeni je
hostom k dispozicii, vzhladom ku kategoérii, jedalny alebo napojovy listok ¢i cennik.
Pre vSetky kategorie pohostinského zariadenia plati, Ze hostom st na stole k dispozicii

zakladné dochucovacie prostriedky (sol’, Cierne korenie, Cervend mletéd paprika).
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3 ZAKLADNA CHARAKTERISTIKA POHOSTINSKYCH
ODBYTOVYCH STREDISK

3.1 Restauracia a salonik

Tieto zariadenia pohostinskych odbytovych stredisk rozdelujeme do I.,II, alIl.
skupiny. Pohostinské zariadenie tejto kategdrie poskytuje stravovacie sluzby so Sirokou
ponukou jedal a napojov. Interiérové zariadenie tejto prevadzkarne moédze byt upravené
osobitnym zariadenim pokial’ sa v ndzve nachddza jeho Specifikacia. Stcastou odbytového
strediska méZu byt aj saloniky (oddelené miestnosti), ktoré sa pouzivaji na usporiadanie

oslav, svadobnych hostin ¢i inych udalosti. [1]

3.2 Motorest
Pohostinské zariadenie tohto charakteru poskytuje zakladné stravovacie sluzby
v bezprostrednej blizkosti hlavnych ciest a dial'nic, s moznostou parkovania motorovych

vozidiel. [1]

3.3 Denny bar, aperitiv bar, gril bar, snackbar, pizzeria

Odbytové strediska tohto Specifického charakteru m6ézu mat’ stolové zariadenie
kombinované s barovym pultom. Pohostinské zariadenia poskytuji stravovacie sluzby
vybraného sortimentu teplych a studenych jedal, pripravovanych formou rychleho
obCerstvenia. V zariadeniach aperitiv baru, gril baru, a pizzerie sa pontkaju aj cukrarske

vyrobky.

3.4 Jedalen so samoobsluhou

Prevadzkové odbytové stredisko poskytuje stravovacie a doplnkové obcerstvenie
v miestach s vysokou frekvenciou navstevnikov. V jedalni so samoobsluhou prevazuje forma
uplnej alebo ciastocnej samoobsluhy. Jedld st vyddvané pri vydajnom pulte odbytového

zariadenia. Konzuméacia pokrmov je mozné postojacky, posediacky.

3.5 Kaviarer, espresso, libresso

Kaviaren, espresso, libresso rozdelujeme do I. all. skupiny s ponukou sluzby
spolo¢ensko-zabavného charakteru doplnent o stravovacie sluzby a obcerstvenie. Odbytové
strediskd sluzia na dlh8i pobyt hosti a poskytujii vybrany sortiment teplych a studenych
napojov, teplych a studenych jedal, predovSetkym charakteru predjedal ¢i cukrérskych
vyrobkov. Stucast'ou libressa je kniZnica s vybranymi druhmi domécej a zahranicnej literatiry

¢i tlace.
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3.6 Vinarei, viecha, pivnica, pivaren

Specializované pohostinské zariadenia zamerané na podavanie vybranych druhov
vina a piva (jednotlivych vybranych znaciek) sa rozdel'uji do I. a II. skupiny kategorie. Pre
zakaznikov poskytuju spoloCensko-zabavné sluzby. Charakter poskytovania jedal je vo

vybranom sortimente studenej kuchyne ¢i teplych jedal formou minuatok.

3.7 Noc¢ny bar, varieté, dancingklub, diskoklub, biliardklub

Poskytuju $pecializované sluzby, rozdelené do 1. a II. skupiny kategorie, zamerané na
zédbavu a dlh$i pobyt hosti. Sortiment vybranych druhov jedal a ndpojov je prisposobeny
spoloCensko-zdbavnému zariadeniu. Sucastou interiéru je barovy pult ako 1taneny parket

s poédiom.

3.8 Hostinec
ZabezpecCuje predaj napojov a jednoduchého obcCerstvenia (teplé a studené jedla).

Sucastou odbytového zariadenia méze byt’ zariadenie pre spoloCensky pobyt host’a.

3.9 Bistro
Poskytuje rychle stravovanie a obCerstvenie. Prevadzkové zariadenie vychadza so
samoobsluznej formy vybranych druhov jedal a ndpojov — zvy€ajne overenych druhov jedal a

napojov.

3.10 Bufet
Poskytuje rychle samoobsluzné stravovanie a doplnkové obcerstvenie. Konzumacia

vybranych druhov jedal sa uskutoc¢niuje vacsinou po stojacky — bez sedenia za stolom.
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4 STRAVOVACIE SLUZBY A CHARAKTERISTIKA
VYROBNYCH PROGRAMOV

Stravovacie sluzby st neoddelitelnou sucastou produktu cestovného ruchu. Su
poskytované Sirokej verejnosti v zariadeniach, ktoré st pre stravovacie ucely budované. V
mnohych pripadoch su tieto zariadenia budované primarne pre uspokojenie potrieb miestneho

obyvatel’stva.[7]

V eurdpskych krajinach sa pre stravovacie zariadenia pouziva ipojem -catering.
V Slovenskej a Ceskej republike pojem catering oznacuje $pecifické formy stravovacich
sluzieb, ktoré zahfiiaji jeho pripravu, prepravu ako aj iné sluzby s nim spojené. Pojmom

catering oznacujeme profesionalnu vyrobu jedla mimo miesta jeho konzumacie.[2]

4.1 Charakteristika vyrobnych programov

Vyrobna ¢innost’ v rozhodujicej miere ovplyviiuje samotné fungovanie podniku, jeho
postavenie na trhu a konkurencieschopnost’ vyrobkov. Na vSetkych stupiioch riadenia podniku
sa prave preto vyrobe venuje maximalna pozornost. Vyrobny proces mézeme charakterizovat’
ako transformacny proces, ktorého funkciou je tvorba uzitkovych hodnét, t.j. konkrétna
premena vyrobnych faktorov (vstupov) na vyrobky (vystupy). Vyrobny program ¢lenime na
jednotlivé vyrobné procesy, ktoré sa podiel'aji na tvorbe vystupov. Hlavny vyrobny proces je
v stlade s vyrobnym planom a zahfiia suhrn operéacii meniacich zloZenie, akost’ surovin
a materialov, ktoré priamo vstupuju do vyroby. Proces, ktory zabezpecuje vyrobu vyrobkov
a realizaciu vyrobkov pre bezprostredny chod zabezpecenia hlavného vyrobného procesu sa
nazyva pomocny vyrobny proces. Vedl'aj$i vyrobny proces zabezpecuje vsetky druhy energie
(napr. elektrickd energia). Realizdcia vyroby vyrobkov, ktora bezprostredne nestvisi
s vyrobnym planom alebo vyrobnym programom sa vykonava v pridruzenom vyrobnom

procese. [9]
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5 PONUKA PRODUKTU ODBYTOVYCH STREDISK

Ponuka predstavuje urcity objem a sortiment tovarov a sluzieb. Konkrétnym prvkom
ponuky stravovacich zariadeni je jedalny (napojovy) listok, ktory je zaroven cennikom jedal
a napojov, ako aj propagatnym materidlom. Pri usporiadani jedal na jeddlnom listku sa

zachovava nasledujuce gastronomické poradie:

e aperitiv

e studené pokrmy

e polievky

e teplé pokrmy

e jedlazryb

e jedla z hydiny

e jedla zo zveriny

e detské porcie

e diétne jedla

e Specialita dna (patri sem aj ponuka dia)
e hotové jedla (v poradi: narodné a krajové Speciality, jedla z cudzich kuchy)
e zeleninové jedla

e kolace, mucniky

e dezerty, zmrzliny, krémy

e ovocie

e nealkoholické napoje

e teplé napoje

Népojovy listok sa zostavuje vzdy na dlhSie obdobie, jeho obsah sa méze zmenit pri

zmendach sortimentu. Napojovy listok ma ustalené poradie napojov:

e aperitiv

e koktaily

e biele vina

e Cervené vina
e Sumivé vina
e dezertné vina
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destilaty

likéry

nealkoholické napoje
Stavy

pivo

teplé napoje
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6 STRAVOVACIE SLUZBY V CESTOVNOM RUCHU

Stravovacie sluzby umoziiuju uspokojovanie zdkladnych potrieb vyzivy v cestovnom

ruchu. Stravovacie sluzby v cestovnom ruchu rozlisujeme:

e stravovacie sluzby poskytované pocas prepravy
stravovacie sluzby sa poskytuju priamo v dopravnych prostriedkoch alebo
v zariadeniach tesnej blizkosti ciest

e stravovacie sluzby poskytované pocas pobytu
stravovacie sluzby sa poskytuji v odbytovych strediskdch cestovného ruchu

spolo¢ného stravovania

6.1 Delenie odbytovych stredisk

Odbytové strediskd stravovacich zariadeni v cestovhom ruchu moézeme delit
z viacerych hladisk. Podla sezénnosti rozliSujeme odbytové strediskd na strediska
s celoro¢nou prevadzkou, sezonne strediska a prilezitostné strediska. Prevadzkovd doba
sezonnych stredisk je maximalne devat mesiacov. Z hl'adiska Specializacie rozliSujeme

narodné, krajové, Stylové a Specializované odbytové strediska.

V poslednych rokoch sa uskuto¢nuji v oblasti stravovacich sluzieb vyznamné zmeny.
V tradicnych stravovacich sluzbach existuje mnoho subsektorov s velmi odliSnymi

vlastnostami z hl'adiska marketingu.
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7 LEGISLATIVA A UPRAVA UBYTOVACICH ZARIADENI

S nadobudnutou platnostou od 26. jina 2008 na Slovensku upravuje kategorizaciu
ubytovacich zariadeni a klasifikacné znaky na ich zarad’ovanie do tried, vyhlaska Ministerstva
hospodarstva Slovenskej republiky Zb. z. ¢. 277/2008. Tato vyhlaska sluzi na zabezpecenie
jednotného oznacovania kategorizacie ubytovacich zariadeni podla ich klasifikaénych
znakov. Kategorizdciu ubytovacich zariadeni zavazne ustanovuju klasifikacné znaky na ich
zaradenie do tried. Ubytovacie sluzby moézu poskytovat vSetky fyzické a pravnické osoby

opravnené prevadzkovat’ ubytovanie podl'a osobitného predpisu. [3]

Kontrolu dodrziavania klasifikaénych znakov vykonavaja prislusné orgény Statnej

spravy.
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8 KATEGORIZACIA UBYTOVACICH ZARIADENI

Ubytovacie zariadenia sa delia podla druhu na kategorie, ktoré vyjadruju druh
ubytovacieho zariadenia. Medzi kategoérie ubytovacieho zariadenia zarad’ujeme ubytovacie
zariadenia typu: Hotel, Botel, Penzién, Apartmanovy dom, Turistickd ubytoviia, Chatova
osada, Kemping, Ubytovanie v sukromi a objekt. Kategdrie ubytovacich zariadeni sa d’alej
delia to tried (Standard vybavenosti, kvalita poskytovanych sluzieb), ktoré sa oznacuju

hviezdi¢kami od najnizsej triedy (*) po najvyssiu triedu (*****)

Za zaradenie do prislusnej kategorie a triedy zodpoveda prevadzkovatel’ ubytovacieho
zariadenia. Ubytovacie zariadenie sa zarad'uje do tej kategoérie a triedy, ktorej zodpoveda
rozsah a Uroven poskytovanych sluzieb, najvacsi pocet stavebne oddelenych ubytovacich

jednotiek (izba, ubytovaci objekt) a ostatné vybavenie ubytovacieho zariadenia. [3]

8.1 Hotel
Podl'a stanovenej vyhlasky je hotel ubytovacie zariadenie sliziace na prechodné

ubytovanie hosti, ktoré ma mat’ viac ako desat’ izieb. Pri zaradovani hotela do tried sa
prihliada na architekturu stavby; rieSenie interiérov; Standard ubytovacich, stravovacich
a spolo¢enskych priestorov; uplatnenie modernych technickych a technologickych zariadeni;
sortimentu poskytovanych sluzieb. Sucastou kazdého hotela méze byt aj dependance
(vedl'ajSia budova, v ktorej sa poskytuje iba ubytovanie, ostatné sluzby sa poskytuja v hlavne;j

budove) ako organiza¢nu sucast’.

8.2 Botel
Botel je ubytovacie zariadenie hotelového typu umiestnené na trvalo zakotvenej lodi,

ktoré ma viac ako desat’ kajut. Kajuty mézu mat’ len stale 16Zka. [4]

8.3 Penzion
Penzion je ubytovacie zariadenie jednoduchsieho hotelového typu najmenej s piatimi
izbami. Penzidon poskytuje zakladné sluzby a hostom zabezpecuje podéavanie ranajok pripadne

celodennt stravu.
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8.4. Apartmanovy dom
Apartménovy dom je ubytovacie zariadenie, ktoré je prevadzkované zvycajne len
v sezone a poskytuje hostom prechodné ubytovanie najmenej v piatich apartmanoch alebo

v stadiach. [4]

8.5 Turisticka ubytoviia
Turistickd ubytovna je jednoduché ubytovacie zariadenie s va¢Sim poctom 16zZok

v izbach. Hostia maju k dispozicii spolo¢né hygienické zariadenia. [4]

8.6 Chatova osada
Chatova osada je zariadenie na prechodné ubytovanie hosti, v objektoch typu: osada,
zrub, bungalov z dvomi az Styrmi l6Zkami. Chatova osada moze byt vybudovana ako:

samostatny aredl; sucast’ kempingu; sicast’ dependance hotelového zariadenia.

8.7 Kemping

Kemping je ubytovacie zariadenie, ktoré vo svojom aredli umoznuje hostom ubytovat
sa vo vlastnych mobilnych ubytovacich zariadeniach alebo v mobilnych a pevnych
ubytovacich objektoch prevadzkovatela. Hostom poskytuje okrem zakladnej hygienicke;j
vybavenosti aj moznosti stravovania, Sportovo-rekreacné sluzby, spolocensko-kulturne
a obchodné sluzby. Areédl kempingu je umiestneny v prirodnom prostredi a oploteny alebo
inak prirodne ohrani¢eny suzamykatelnou branou alebo rampou. Prijazd k nemu je

umoZzneny pristupnou cestou.

8.8 Ubytovanie v sikromi

Ubytovanie v sikromi predstavuje ubytovanie hosti v izbach rodinnych domov alebo
je na tento ucel poskytovany cely objekt, najmi rodinny dom, prazdninovy dom, rodinna
chalupa alebo rodinna chata. Podl'a toho je ubytovanie v sukromi poskytované v izbach alebo

v objektoch. [4]
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9 OBEC TOPOLCIANKY

9.1 Situacna analyza obce

Obec Topol'¢ianky sa nachaddza na izemi Zapadného Slovenska, v Zlatomoraveckom
okrese Nitrianskeho kraja. Obec sa rozprestiera na rozlohe 2632,6 ha a je ohrani¢ena obcami
Velky Kliz, Skycov, Hostie, Machulince, Zitavany, Hostovce, Zikava a mestom Zlaté

Moravce.

Geograficka poloha stredu obce (Obecny urad Topol'¢ianky) je ur€end suradnicami:

48°25' severnej geografickej $irky a 18°24' vychodnej geografickej dizky. [4]

9.2 Socialna infrastruktira
Socialna infraStruktira vobci je zastipena socidlnou vybavenostou obce
nekomeréného charakteru (Skolstvo, kultira a administrativa) a skupinami komeréného

charakteru (obchod a ostatné sluzby).

V obci Topol'¢ianky tvoria predajne rézneho typu maloobchodnu siet’. V sucasnosti
tieto predajne zastupuju 2 predajne s potravinami, predajna so zmieSanym tovarom, predajna
nabytku, lekéreni, drogéria, 2 predajne chovatel'skych potrieb, farby a laky, predajia
zeleziarstva a 3 predajne kvetov, ktoré disponuji dobrou dopravnou dostupnostou a su

lokalizované v centre obce.

Stravovacie sluzby vobci  poskytuji Styri stravovacie zariadenia v spojeni
s ubytovacimi zariadeniami a doplnkovymi sluzbami. V byvalom areéli rol'nickeho druzstva
je vprevadzke zavodné stravovanie. V obci sa takisto nachadzaju 3 pohostinstva a rychlo

obcerstvenia.

Pre pobytovy cestovny ruch vytvaraji dobrii zdkladiiu ubytovacie zariadenia
situované v centre obce. Tieto reprezentativne zariadenia poskytuji ubytovacie sluzby
najvyssieho Standardu 3 hotely, ktoré disponuju viac nez 10 izbami a niekol’kymi apartmanmi.

Hotely su zatriedené do tried od 2 hviezdi¢iek do 4 hviezdiciek.

Vzdelavacie zariadenia obce su reprezentované 2 materskymi Skolami a zékladnou
Skolou. Névstevnost’” materskych $kol (zariadenia bez pravnej subjektivity) v poslednom

obdobi hodnotime vel'mi pozitivhe nakolko bol zaznamenany nérast poctu deti v tomto
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zariadeni. Zakladna skola mé pravnu subjektivitu, je zriadena obcou a poskytuje vzdelanie pre

ziakov z obci Topol'¢ianky, Hostie, Zikava a Lovce.

Zdravotnicka starostlivost’ je v obci prevadzkovana zdravotnickymi zariadeniami,
ktoré maju regiondlny vyznam. Zdravotné strediskd, v ktorych sa poskytuji vSeobecné
zdravotnicke sluzby a odborné zdravotnicke sluzby, si umiestnené v dvoch priestoroch

s vyhodnou dopravnou dostupnostou.

Kultirne zariadenia sluzia na uspokojovanie kulturnych potrieb obyvatel'ov obce ale
1 turistov, ktori obec navstevuji. Medzi kultirne zariadenia zarad’'ujeme Zamok Topol’Cianky
s anglickym parkom, polovnicky zdmok, kultirny dom, kniZnicu, obecné narodopisné
muzeum, hipologické muzeum a mizeum v zdmku. Z hl'adiska cirkevného charakteru medzi
kultirne zariadenia patri kostol sv. Katariny, zadmocka kaplnka, cintorin, dom smutku

a ostatné 2 kaplnky.

Sportové a telovychovné zariadenia st vobci zastGpené obecnym Stadidonom
s futbalovym ihriskom a Skolskym ihriskom s telocvi¢iiou. Néarodny ZrebCin Topol€ianky

reprezentuje jazdiaren Plemenarskeho podniku, jazdecka a dostihova dréha.

V obci nie st zastipené zariadenia socialnej starostlivosti. Obec vSak zabezpecuje
starostlivost’ 0 odkazanych obCanov a prioritne pre seniorov opatrovatel'ské sluzby a sluzbu

poskytovania a predaja obedov.

Subjekty administrativnych zariadeni predstavuje pre obec Topol¢ianky obecny

urad s matrikou, postou, farskym uradom 1 advokatskou kancelariou.

Zariadenia poskytujice v obci vyrobné sluzby su reprezentované stolarstvom,
pneuservisom, palenicou, zakazkovym kraj¢irstvom, kachliarstvom, kovoobrabanim

a zvaracstvom.

Ostatné zariadenia nevyrobnych sluZieb — do tejto skupiny patria zariadenia
poziarnej zbrojnice, pohrebnej sluzby, telefonnej budky, bankomatu, kadernictiev,

mliekomatov, kozmetickych salonov ¢i autodopravy.
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9.3 Technick4 a environmentilna infrastruktira
Utelom technickej a environmentalnej infrastruktiry je sluzit' obyvatelstvu tym, Ze

ulah¢uje jeho Zivot a podmietiuje d’alsi socidlny a ekonomicky Zivot obce.

Obec Topol'¢ianky je zasobovana elektrickou energiou transformatorovej stanice Zlaté

Moravce, z ktorej vedu vzdusné vedenia k jednotlivym trafostaniciam umiestnenych v obci.

Plynofikacia obce bola realizovana v rokoch 1986-1989. Efektivne zavedenie

plynofikacie zabezpecilo zvysenie kvality ovzdusia.

Uzemie obce je v dizke 5,1km odkanalizované. Vd’aka kanalizacii st splagkové vody
odvadzané do miestnej Cisticky odpadovych véd, kde dochidza k intenzivnemu c¢isteniu
podla prisluSnych noriem a kritérii. V neodkanalizovanom uzemi su odpadové vody

zachytavané do zamp a nasledne vd’aka Specializovanej technike zvdzané do Cisticky.

9.4 Dopravna infrastruktiara

Hlavné komunikacné spojenie zabezpecuje Statna cesta II/511 v smere Zlaté¢ Moravce
— Skycov — Velké Uherce. Tato cesta tvori zaroven aj spojnicu s okresnym mestom Zlaté
Moravce, ktoré lezi priblizne 3,5km od obce Topol'¢ianky. Poloha obce zabezpecuje dobré
komunikacné spojenie dialkovej a primestskej autobusovej dopravy. Cez obec prechadza aj

zelezniéna , A VS azi : a vu a je ukoncena v 1.
elezniCna trat’, ktora vSak sluzi len pre nadkladnt dopravu a je ukoncena v obci
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10 CESTOVNY RUCH

Obec Topol¢ianky poskytuje vel'mi vhodné predpoklady na rozvoj cestovného ruchu.
Jej prilahlé prostredie poskytuje mnozstvo prilezitosti na pesSiu turistiku, poznavaci turizmus
¢i rekreédciu. V blizkych pohoriach Tribe¢a a Pohronského Inovca su v turistickych mapach

vyznacené turistické chodniky, ktoré vedu k atraktivnym miestam.

10.1 Kastiel’ v Topol’¢éiankach

V rozsiahlom anglickom parku sa nachiddza zachovaly monumentalny klasicisticky
kastiel’, ktorého historia siaha az do 16. storocia. V 19. storo¢i dali novi majitelia zdmku
zburat' juzné renesancné kridlo a na jeho mieste dali postavit’ klasicisticky trakt, ktory sa

pokladé za najkrajsi a najcistejsi architektonicky prejav klasicizmu na Slovensku.

Z historie Topol'€ianok je ndm zndme, Ze zdmok slazil v 20. rokoch minulého storocia
ako letné sidlo prvého ceskoslovenského prezidenta — TomaSa Garrigua Masaryka.
Ceskoslovensky prezident sa vracal do Topol'¢ianok kazdy rok a svoje letné sidlo vyuzival na

rekreacné a pracovné pobyty.

Posledni Slachticki majitelia zdmku a panstva zanechali vSetok svoj mobiliar a tak sa
z klasicistického kridla stdva mlzeum historického nabytku a bytovych doplnkov.
V patdesiatych rokoch bol tento nabytok spolu s doplnkami preinstalovany do salonikov,
ktoré podla moznosti patria do rovnakého slohového $tylu a historického obdobia. Specificky
doraz kladieme na zdmocku kniznicu, ktora je prevazne naukova a vedecka. Kniznica je jedna

z mala na Slovensku, ktora ma dnes v Uplnosti zachovalych 14 000 zvazkov.

V stcasnosti zvysné tri renesancné kridla sluzia ako hotelova Cast’ a ich prizemie ako
reStauracné a spolocenské zariadenia. Sucastou zdmku a aj vyznamnym putnickym miestom

je Zamocka kaplnka, ktorej priestory sa vyuzivaji na civilny a cirkevny obrad.[10]

10.2 Narodny Zreb¢in Topol’¢ianky

Narodny Zrebfin Topol¢ianky je ndrodnym centrom chovu a $lachtenia koni na
Slovensku a patri medzi najvyznamnejsie svetové zrebéiny. Zreb&in vedie centralnu evidenciu
koni na Slovensku aje povereny vedenim plemennych knih licipana a plemena Hucul.

V rozsiahlom anglickom parku je zakomponovana Jazdiaren.
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V osemdesiatych rokoch bolo v Topol¢iankach vybudované hipologické muzeum,

ktoré poskytuje navstevnikom ucelenu predstavu o kotioch a ich vyuzivani. [11]

10.3 Vinarske zavody Chateau Topol’¢ianky

V roku 1993 bola zalozena spolo¢nost’ Vinarske zavody Topol'¢ianky a svoje vyrobky
uspesne preddva pod ochrannou znadmkou ,,Chateau Topol¢ianky“. V Nitrianskej
vinohradnickej oblasti spolo¢nost’ obhospodaruje 420 ha vinic. Pod vedenim skusenych
technolégov spolo¢nost’ Chateau Topol'¢ianky pontka vina uréené Sirokej verejnosti, ale aj

vina vhodné k archivécii.

Z hladiska navstevnosti obce bol pre Topol'¢ianky najpriaznivejsi rok 2013, kedy obec
navstivilo spolu 52 488 navstevnikov, Co je za sledované obdobie rokov 2008-2013 najviac
(Graf ¢. 1). Z pohl'adu prenocovanych navstevnikov bol najvyssi pocet v roku 2011, kedy
podl'a zdznamov z miestnych ubytovacich zariadeni bolo prenocovanych 10 919 o0s6b (Graf €.
2) Negativne je, ze v poslednych rokoch 2012 a 2013 pocet prenocovani klesol, ¢o nie je pre

podnikatel'ov v CR prijemny fakt. [12]

Graf ¢.1 — Vyvoj poctu navstevnikov obce Topol'¢ianky v r. 2008 — 2013
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Zdroj: Interné materialy OcU Topol'¢ianky, 2014, spracovala Trembogova, 2014

Graf ¢. 2 — Vyvoj poctu prenocovani navstevnikov obce Topol'€ianky v r. 2008 — 2014
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10.4 Kultirny a komunitny Zivot

Kultarny Zivot v obci je vel'mi uzko spojeny predovsetkym s tradiciami tizemia. Pocas
celého roka sa organizuji podujatia, ktoré pomahaji nielen stmelovat’ komunitu miestnych
obyvatel'ov, ale lakaju aj navstevnikov. V obci Topol'¢ianky pdsobi 10 komunitnych spolkov
ku ktorym patri ochotnicke divadlo, ochotnicka skupina, dychova hudba, detska dychova
hudba, jazdecky klub, zvaz chovatel'ov koni, zvdz zdhradkérov, dobrovol'ny hasi¢sky zbor,

klub seniorov a fotoklub.
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11 EKONOMICKA ZAKLADNA

11.1 Trh prace

Trh prace mézeme z hladiska ekonomickej aktivity obyvatelov rozdelit na dve
zakladné skupiny - ekonomicky aktivne obyvatel'stvo a ekonomicky neaktivne obyvatel'stvo.
Za ekonomicky aktivnych sa povazuju pracujuci obyvatelia, pracujici déchodcovia, Zeny na
materskej dovolenke a nezamestnani, ktori si aktivne pracu hladaju. Struktiru ekonomicky
aktivneho obyvatel'stva v obci TopolCianky podla postavenia v zamestnani prevladaju

zamenstnanci (960 osdéb), podnikatelia (189 os6b), ostatni a nezisteni (147 oséb) (Tab. ¢. 1).

Tab. &. 1 — Strukttira ekonomicky aktivneho obyvatel'stva podl'a postavenia v zamestnani v r.

2001 a 2011

EAO Postavenie v zamestnani
podnikatelia vypomahajci
¢lenovia
rok ¢lenovia ostatni
spolu | muZi | Zeny | zamestnanci SO bez domacnosti
druzstiev a nezisteni
zamest. | zamest. v rodinnych
podnikoch
2001 | 1426 | 765 | 661 988 73 31 2 0 332
2011 | 1301 | 740 | 561 960 44 145 4 1 147

Zdroj: S¢itanie obyvatelov, domov a bytov, 2001, 2011, spracovala Dubcova, 2014

V strukture ekonomicky neaktivneho obyvatel'stva dominuju nepracujuci déchodcovia

a zavislé osoby, ku ktorym zahfname deti do 16 rokov, Studentov strednych a vysokych skol

(Tab. &. 2, Tab. & 3).

Tab. & 2 — Struktira ekonomicky neaktivneho obyvatel'stva obce Topol'¢ianky v r. 2001
a2011
Ekonomicky neaktivne obyvatel’stvo
osoby na nepracujuci ostatni nezavisli a
Rok ostatni nezavisli osoby zavislé
RD déchodcovia nezisteni
2001 698 703 41
2011 74 709 20 586 57

Zdroj: Scitanie obyvatelov, domov a bytov, 2001, 2011, spracovala Dubcova, 2014
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Tab. &. 3 — Struktira ekonomicky zavislych 0séb obce Topol'¢ianky v r. 2001 a 2011

osoby zavislé

v tom
rok Studenti strednych | Studenti vysokych
deti do 16 rokov spolu
skol skol
2001 544 101 58 703
2011 360 122 104 586

Zdroj: S¢itanie obyvatel'ov, domov a bytov, 2001, 2011, spracovala Dubcova, 2014

Podl'a scitania obyvatel'ov z roku 2011 pracovnu prilezitost v obci naslo 228 o0s6b

z 1301 ekonomicky aktivnych obyvatelov. Velka cast’ obyvatelov obce pracu nachadza

v blizkom okresnom meste Zlaté Moravce ¢i krajskom meste — v Nitre.

Miestne atributy podmiefiuju a ovplyviluji vznik pracovnych pozicii vo firmach
v obci. Medzi vyznamnych zamestnavatelov v obci patria Lesy SR — OdStepny zéavod
Topol¢ianky (125 zamestnancov), Vinarske zavody Topol¢ianky (110 zamestnancov),
Nérodny zreb&in Topol¢ianky (92 zamestnancov), JMF Zamok Topol€ianky (21
zamestnancov). Pol'nohospodéarsku vyrobu v obci zastupuje polnohospodarske druzstvo

Agrok s.r.o — pol'nohospodarske druzstvo (21 zamestnancov) (Tab. ¢. 4).

K 31.8.2014 v obci Topol¢ianky existovalo a prevadzalo ekonomicka ¢innost’ 82
subjektov vSetkych sektorov hospodarstva, o povazujeme za vel'mi dobry stav a vysledok

doterajSicho manazmentu obce.

Tab. ¢. 4 — Vybrané pracovné prilezitosti a podnikatel'ské subjekty v obci Topol'¢ianky v r.
2014

meno podnikatel’ského subjektu pocet
p-¢. Zameranie
(zivnostnika) zamestnancov

1. Agrok s.r.o pol'nohospodarske druzstvo 21

2 Beramed s.r.o vyroba medu, medoviny 1

3. Coop Jednota Nitra SD obchod 12

4 Drevoprim Slovakia s.r.o spracovanie dreva 12

] ubytovacie a stravovacie

5. G&G Topol¢ianky s.r.0 8
sluzby
ubytovacie a stravovacie

6. Hradna straz s.r.o
sluzby

7. Hotel Narodny dom a.s. ubytovacie a stravovacie 6
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sluzby

ubytovacie a stravovacie

8. JMF Zamok Topol’¢ianky 21
sluzby

9. Lesy SR 8.p. lesnictvo, lesna skolka 125

10. | LTS Service s.r.o autodoprava 5

11. | Narodny zreb¢in Topol'¢ianky §.p. chov koni 92

12. | Prunus MK s.r.o spracovanie dreva 20

13. | Ravenas.r.o vyroba vin

14. | Slovensky zvaz zahradkarov Prevadzkovanie palenice 2

15. | Urbarsky spolok lesnicka ¢innost’

16. | Vinarske zavody Topol’¢ianky s.r.o vyroba vin 110

17. | Marina Hlavackova — Nabytok TRIO predajna nabytku 2

18. | Slovenska posta a.s. postové a bankové sluzby 6

Zdroj: Interné materialy OcU Topol'¢ianky, 2014
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12 STRUCNA CHARAKTERISTIKA VYBRANEHO
STRAVOVACIEHO ZARIADENIA

Restauracia v hoteli Hradn4 straz ****

Stvorhviezdi¢kovy Hotel Hradna straz sa nachadza v obci Topol¢ianky, ktora lezi
v Nitrianskom kraji. Budova hotela presla komplexnou rekonstrukciou pévodnej stavby, ktora
slizila pre vojakov hradnej straZe v obci, ktort dal postavit’ vtedajsi Ceskoslovensky prezident

Tomas Garrigue Masaryk.

Hotel Hradna strdz sa nachadza v stredisku cestovného ruchu obce a svojim
zédkaznikom pontka reStauracné, ubytovacie a doplnkové sluzby, ktoré uspokoja

najnarocnejsich klientov.

Kapacita restauracie hotela Hradnd straz je 32 miest, no v spojeni s priestormi velke;j
siene, predsalia a kniznice tvoria neopisatel'ny priestor na konanie svadieb, rautov, degustacii

a oslav.

Pre zédkaznikov reStauracie hotela Hradnd straz sa jedlo pripravuje a la carte z ponuky

jedalneho listka. [13]
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13 OBEC BELADICE

13.1 Situacna analyza obce

Obec Beladice lezi v Nitrianskom kraji v juhozapadnej Casti okresu Zlaté Moravce,
medzi obcami Neverice, Sl'azany, Choca, Tesarske Mlynany, Vieska nad Zitavou, Slepcany,
Malé Chyndice, Celadice, Koliiany a Jelenec. Katastralna rozloha obce je 2 241 ha, pric¢om
ho tvoria $tyri Casti: Beladice, Pusty Chotar, Velké Chrastany, Malé¢ Chrastany. Obec je od
okresného mesta Zlaté Moravce vzdialenda 10km a jej zemepisné suradnice su

48°25" 38" severnej zemepisnej Sirky a 18°25' 07" vychodnej zemepisnej dizky. [5]

13.2 Socialna infrastruktira
Maloobchodnu siet’ obce Beladice tvoria Styri predajne potravin, ktoré dostatocne
zabezpecuju dopyt po zakladnych druhoch tovarov. Svoje sluzby v obci poskytuje aj predajna

textilu Ci Cerpacia stanica pohonnych hmét nachadzajuca sa v katastri obce.

Stravovacie zariadenia zastupuje v obci 1 stravovacie zariadenie a 4 pohostinstva.
Stravovacie zariadenie a ubytovacie zariadenie poskytuje Stvorhviezdickovy Park hotel

Tartuf umiestneny v cennom historickom parku.

Pre udrzanie Skolského systému v obci sluzi materskéd a zédkladna Skola. Vzdelavacie
zariadenia su reprezentované 2 materskymi Skolami (bez pravnej subjektivity) a zakladnou
Skolou s 1 az 9 rocnikom. Materskd Skola na nachadza v miestnej Casti Beladice (16 deti)

a v miestnej Casti Chrastany (21 deti). Zakladnu Skolu (s pravnou subjektivitou) navstevuje

121 Ziakov.

Dostupnost’ zdravotnickeho zariadenia v obci ma vplyv na kvalitu Zivota miestnych
obyvatelov. Zdravotné zariadenie v obci je sidlom ambulancie praktického lekara pre
dospelych a ambulancia pre deti a dorast. V priestoroch je taktiez lekaren. Specializovanu

zdravotni starostlivost’ zabezpecuju zdravotnicke zariadenia v Nitre a Zlatych Moravciach.

Kultirne zariadenia v obci su svetského a cirkevného charakteru. V svetskom
segmente dominuju historické parky s kastielmi. V kultirnom dome sa usporadivaju rézne
kultarno-spoloc¢enské akcie. V obci funguju tiez dve obecné kniznice urené pre vsetky
vekoveé kategorie. Medzi zariadenia cirkevného charakteru mézeme zaradit’ Styri cintoriny,

ktoré maju k dispozicii tri domy smutku; rimskokatolicky kostol; farsky urad.
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Zariadenia telovychovy a Sportu reprezentuje futbalové ihrisko v miestnej cCasti
Velké Chrastany a aredl Park hotela Tartuf vybaveny tenisovymi kurtmi, wellness a fitness

centrom i bazénom.

V ramci socidlnej starostlivosti obec zabezpecuje starostlivost’ o odkazanych ob¢anov
formou opatrovatel'skej sluzby V obci sa nenachddza ziadne zariadenie socidlne;]

starostlivosti.

Administrativne zariadenia su v obci reprezentované obecnym tiradom a postou.

13.3 Technicka a environmentalna infrastruktiura

Obec je v dostatonom mnozstve zasobovana elektrickou energiou. Sucasny stav
zasobovania obce elektrickou energiou a stav elektrickych sieti sa povazuje za vyhovujlci

nakolko v roku 2001 bola vykonana rekonstrukcia.

Od roku 1997 je cela obec, v dizke 15,6 km, plynofikovana. Zavedenie plynofikacie
prinieslo pozitivny vplyv na stav Zivotného prostredia v obci. Napr. zniZenie tvorby

komunalneho odpadu a jeho likvidaciu, zvysenie kvality ovzdusia.

V obci bola v roku 2003 sprevadzkovana cCisticka odpadovych véd. Splaskové vody
z vacsiny obce (7,9 km) su odvadzané do obecnej Cisticky, ktord sa nachadza v Casti Malé
Chrastany atam nésledne intenzivne &istené tak, aby spliiiali stanovené normy a kritéria.
V neodkanalizovanej Casti obce st splaskové vody zachytavané do Zimp a nasledne miestnou

Specializovanou technikou zvazané do ¢isticky odpadovych vod.

13.4 Dopravna infrastruktiara

Obec Beladice lezi priblizne 19 km od krajského mesta Nitra a priblizne 10 km od
okresného mesta Zlaté Moravce. Obcou prechddza Statna cesta III. triedy, ktora spaja obec
s okolim a napaja sa na cestu I. triedy, ktord ma spojenie s regiondlnymi a nadregiondlnymi
centrami. Cestovanie miestneho obyvatel'stva je zabezpecené verejnou autobusovou

dopravou, ktord v obci preméava. V obci vSak nie je napojenie na Zelezni¢nu siet’.
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14 CESTOVNY RUCH

Prirodné predpoklady pre rozvoj cestovného ruchu su v danom katastri obce vhodné.
Obec disponuje radom zaujimavosti, medzi ktoré patria najma historické parky a kastiele.
Najmensi park sa nachadza ned’aleko obecného tradu, v jeho blizkosti sa nachadza aj kastiel,
na ktorom sa v sucasnosti robi rozsiahla rekonstrukcia. V miestnej ¢asti Beladice sa nachadza
kastiel' Szentivanyi, ku ktorému patri park najma listnatych ojedinelych druhov stromov.
Nachédza sa v nom ,,beladicka lipa®, so zvlaStnym habitusom, stard okolo 300 rokov. Od roku
1982 je park vyhlaseny za chraneny areal. Treti park sa nachadza v miestnej Casti Pusty
Chotar a patri ku kasStiel'u Jesenskych, ktory je od roku 1982 vyhlaseny za chraneny aredl.

V sucasnosti kastiel’ slazi ako hotelové zariadenie.

14.1 Arborétum Mlynany

Arborétum Mlynany sa nachddza v katastri dvoch susediacich obci — obce Vieska nad
Zitavou a obce Tesarske Mlynany. Od obce Beladice je Arborétum Mlyfiany vzdialené zhruba
6 km. Areal Arboréta Mlynany bol vyhldseny za chraneny aredl a jeho dominantu tvori

romanticky kastiel’ z roku 1895.

Turistické chodni¢ky a cyklotrasy v regione Pozitavie — Siro¢ina vedd priamo z obce
Beladice do obce Vieska nad Zitavou, kde sa nachadza Arborétum, ktorému dévaju privlastok
zelend zivd mapa sveta. Predstavuje stalozelenii zbierku takmer 2 300 druhov kultivarov

drevin z celého sveta. [6]

14.2 Kultirny a komunitny Zivot

Obec po cely rok zije intenzivnym spolocenskym zivotom, na ktorého diani sa
intenzivne podielaji najma organizacie: Slovensky cerveny kriz, Zvaz zdravotne
postihnutych Nitrianskeho kraja, Zvaz zahradkérov ¢i Zvaz véelarov. Medzi miestne kulturne
aktivity kazdoroCne patria: deft matiek, deni deti, hodové sldvnosti, posedenie s dochodcami,

stretnutie rodakov obce, veselica pri prilezitosti ukoncenia roka.
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15 EKONOMICKA ZAKLADNA

15.1 Trh prace
Ekonomické zakladna bola zaloZzena na vyuzivani zdrojov, ktoré sa ziskavali v katastri
obce, ale ina ponuke pracovnych prilezitosti v jej SirSom uzemi. V minulosti bolo
/4 4 7 . . 9 7 Ja W J .
vyznamnym odvetvim najma polnohospodarstvo, ktoré preslo transformaciou na viacero
samostatnych firiem, ktoré sa v siCasnosti ¢lenia podla svojho zamerania a zamestnavaju

vacsie mnozstvo ekonomicky aktivneho obyvatel'stva.

Pre ekonomicky rozvoj obce je doélezitd ekonomicky aktivna zloZka obyvatel'stva,
ktora je v obci tvorend 732 obyvatel'mi (409 muzov a 323 Zien) (Tab. €. 5). Z celkového poctu

obyvatel’stva tvori ekonomicky aktivnu zlozku 47,7%.

Miera nezamestnanosti v obci je 16,9%. Ku diu 20.06.2009 je evidovanych 124

nezamestnanych.

Ekonomickt zakladiiu obce tvori hlavne verejna sprava, ktord zamestnava 34 l'udi.
Z toho na obecnom turade pracuje 8 zamestnancov, v zdkladnej Skole 20 zamestnancov
a v materskej Skole 6  zamestnancov. NajvacSim  podnikatel'skym  subjektom
v pol'nohospodarstve je AGROKLAS s.r.0. Inymi vyznamnymi zamestnavate'mi v obci su
Park hotel Tartuf **** Termofix s.r.o a zivnostnici pdsobiaci v oblasti remeselnych ¢innosti.
Vacsina ekonomicky aktivneho obyvatel'stva je zamestnand vo firmach v nedalekych

mestach (Zlaté Moravce, Vrable, Nitra).

Tab. €. 5 — Odvetvova zamestnanost’ ekonomicky aktivneho obyvatel'stva

Odvetvie hospodarstva Pocet zamestnanych % zamestnanosti
Priemyselné vyroba 175 23,9
EA bez udania odvetvi 177 24,2
Pol'nohospodarstvo 51 7
Velkoobchod a maloobchod 72 9,8
Verejna sprava 41 5,6
Stavebnictvo 45 6,1
Lesnictvo a tazba dreva 4 0,5
Zdravotnictvo a socialna
starostlivost’ v 20
Doprava, skladovanie a spoje 36 4,9
Nehnutel'nosti, obchodné sluzby 13 1,8
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Skolstvo 60 8,2
Ostatné verejné a socialne sluzby 15 2
Hotely a restauracie 8 1,1
Vyroba a rozvod elektriny, plynu a ” L9
vody

Penaznictvo a poistovnictvo 1 0,1
TaZba nerastnych surovin 1 0,1
Spolu 732 100

Zdroj: Sc¢itanie obyvatel'ov, domov a bytov, 2001
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16 STRUCNA CHARAKTERISTIKA VYBRANEHO
STRAVOVACIEHO ZARIADENIA

Restauracia v hoteli Park hotel Tartuf ****

Stvorhviezdi¢kovy hotel Park hotel Tartuf sa nachadza v obci Beladice leZiace;
v Zlatomoraveckom okrese Nitrianskeho kraja. Hotel presiel komplexnou rekonstrukciou
povodného neoklasického kastiel'a, ktory sa nachadza v parku listnatych stromov a bol

vyhlaseny za chraneny areal.

Neoklasicky kastiel’ pontka svojim zdkaznikom Stylové izby, modernu gastrondmiu, 5
kongresovych sal a wellness centro vybavené saunou a bazénom. Doplnkové sluzby hotela

uspokoja potreby aj tych najnarocnejsich zékaznikov.

Kapacita reStauracného zariadenia je 36 miest, lobby bar disponuje 31 miestami
a kaviarenl s poctom miest 24. Hotel je idedlnym miestom pre usporiadanie spolocenskych
a firemnych podujati ¢i pracovno-relaxacnych pobytov pre firmy. Na tieto ucely su

k dispozicii nasledovné zariadenia:

e kongresova sala ,,Koncertny salonik* s poctom miest 30
e kongresova sala ,,Plesovy salonik* s po¢tom miest 100

e salonik ,,Biliardovy salonik* s poctom miest 12

e kongresova sala ,,Divadelny salonik* s po¢tom miest 100

e salonik ,,Zeleny salonik* s poctom miest 10

Pre zakaznikov reStaurdcie hotela Park hotel Tartuf sa jedlo pripravuje ala carte

z jedalneho listka. [14]
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17 HODNOTENIE DLHODOBYCH A KRATKODOBYCH
STRATEGICKYCH CIELOV VYBRANYCH
GASTRONOMICKYCH PODNIKOV

Pri hodnoteni dlhodobych a kratkodobych strategickych ciel'ov prihliadame hlavne na
lokalitu a umiestnenie stravovacich zariadeni v ubytovacich podnikoch. Ubytovacie
zariadenia su umiestnené v historickych budovach obci, ktoré disponuji nemalym
historickym zazemim. Zariadenia, v ktorych sa gastronomické podniky nachadzajt, patria do
kategorie hotelov StvorhviezdiCkovej triedy. Obe zariadenia s komplexne rekonsStruované

a prisposobené poziadavkam klasifikacii hotelov.

Tab. €. 6 — Strategické ciele reStauracie hotela Hradna straz **** Topol'¢ianky

Kratkodobé strategické ciele Dlhodobé strategické ciele

e efektivna kvalifikdcia zamestnancov podniku ¢ rozvoj hmotného majetku podniku
—  zabezpeCenie potrebného  vzdelania

a nasledna finan¢na motivacia

e vyuzivanie socialneho programu e nizSie vyrobné a prevadzkové naklady voci
nezamestnanych hlavnym konkurentom
. P . ; ; - .
e  zlepSenie propagacie podniku e schopnost konkurovat a lepSie postavenie

medzi zariadeniami na medzinarodnom trhu

Zdroj: Vlastné spracovanie

Tab. €. 7 — Strategické ciele reStauracie Park hotela Tartuf **** Beladice

Kratkodobé strategické ciele Dlhodobé strategické ciele
e efektivna kvalifikicia zamestnancov podniku e vodcovstvo v ubytovacich a stravovacich
— zabezpecenie doplnkového vzdelania sluzbach v obci
e zlepSenie socidlnych cielov — zlepSenie e majetkové ciele

pracovnych podmienok

e  zlepSenie propagacie podniku e  vynosnost podniku a schopnost’

samofinancovania

Zdroj: Vlastné spracovanie

17.1 Efektivna kvalifikacia zamestnancov podniku
Obe gastronomické zariadenia mézu fungovat’ iba vtedy, ak sa im podari vyuZivat

Pudské, materidlové, finanéné a nehmotné zdroje. Ludské zdroje v gastronomickom zariadeni
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a v cestovnom ruchu tvoria najcennejsiu zlozku pre firmu. Nakolko sa restauracie nachadzaju
vtom istom okrese Zlaté Moravce; uchddzaCov o zamestnanie prijimaju z Uradu prace,
socidlnych veci a rodiny Zlat¢é Moravce, kde sa nachadza kvalifikovany i nekvalifikovany

personal .

4

Zo skusenosti vieme, ¢ uchadza¢i o zamestnanie v konkrétnych podnikoch spiiiaju
nanajvys stredné odborné vzdelanie. Uchadzac¢i o zamestnanie nie si Skoleni a nedisponuju
vedomostami hotelovych $kol. Ich zru€nosti a vedomosti su nepostacujice pri vykonavani
konkrétnej pracovnej pozicii. Pre gastronomické zariadenia nie je l'ahké najst’ Skolent
pracovnu silu s vyhovujicou praxou. Preto st nuteni prijat do zamestnania neSkoleny

personal.

Neskoleny persondl je vSak pre zamestnavatela nevyhodou. Zamestnavatelia preto
vyuzivaji bezplatné akreditované kurzy, ktoré ich persondl navstevuje, atym ziskavaju
vyskolenych pracovnikov v gastronomickom obore. Zamestnanec vSak musi spliiat
podmienky pre prijatie do tychto kurzov, ato konkrétne vek, pracovnil poziciu

a najdolezitejSou poziadavkou je zamestnanie na pracovny pomer.

Vzhl'adom na ponuku vyuzivania bezplatnych kurzov, doporuCujem pre obe
gastronomické zariadenia ich vyuzivanie. Touto cestou mézu dospiet’ ku kvalifikovanému,
stalemu personalu svojho =zariadenia. Pretoze nekvalifikovany pracovny personal
s nepostacujucou vedomostou komunikacie v cudzich jazykoch je zamestnany v oboch

zariadeniach, je potrebna ich rekvalifikacia.

17.2 Propagacia podniku

Pre zvySenie efektivnosti navStevnosti a vyuzivania sluzieb stravovacich zariadeni je
délezitd propagicia, ktord znamend viac nez len reklamu. Reklama je v propagécii taktiez
délezitd a je neodlucitelnou zlozkou pre ziskanie novych potenciondlnych zikaznikov.
Cielom propagicie pre tieto reStauracné zariadenia je ziskavanie novych zdkaznikov

a neustala praca na ich udrZani.

V prvom rade by mala byt vypracovana stratégia ako dostat’ do podvedomia l'udi
prave reStauraéné sluzby konkrétnych podnikov. Formy tejto propagéicie doporucujem
v podobe $pecialnych ponutk, zl'avnenych poukaZzok na jedlo, ale i formou priameho oslovenia
potenciondlnych zakaznikov ¢i letaciky. Z pohladu dizajnu st hotely na vysokej Grovni
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a spifiaju kritéria klasifikacie hotelov podla tried. Vynimo&nostou oboch hotelov je
bezprostredna blizkost’ prirody. Prave spojenie ¢loveka s prirodou by mal byt smer, ktorym

by sa mali pri propagacii reStauracie uberat’.

17.3 Konkurencieschopnost’ podniku
Pri hodnoteni konkurencieschopnosti sme prinateni hodnotit’ obe gastronomické
zariadenia osobitne, nakol’ko sa nachadzaji v obciach, kde je bud’ velkd alebo prili§ nizka

konkurencieschopnost’.

Restauracia hotela Hradnd straz v Topol'¢iankach sa nachddza v obci, ktora je bohata
na cestovny ruch. Tento segment podporuje existenciu niekol’kych gastronomickych zariadeni
v obci. Pre reStaurdciu hotela Hradna straz je preto doélezité presadenie na trhu konkurencie
miestnych stravovacich zariadeni. Niz§ie prevadzkové a vyrobné ndklady moézu reStauracii

zabezpeCit’ vyssi zisk.

Nakolko stalymi zdkaznikmi hotela a reStauracie Hradnd straZ je zahrani¢na klientela,
ktora pracuje v ned’alekom meste, reStauracia a jedld ponikané v nej sa museli prispésobit’
medzindrodnym Standardom v gastronomii. Tento faktor podmietniuje zlepsSenie sluzieb pri

postaveni medzi gastronomickymi zariadeniami na medzinarodnom trhu.

Restauracia Park hotela Tartuf sa nachadza v obci Beladice, kde cestovny ruch ¢i
historické pamiatky nemaju velké zastupenie. Stravovacie zariadenie je v obci jediné, ¢o
predstavuje vyhodu a navrh na budovanie dominantného stravovacieho zariadenia v tejto
obci. Restauracia disponuje velkym poctom saldonikov a vel'kou kapacitou miest, ¢o je oproti

reStauracii v hoteli Hradna straz, vel’kou vyhodou.

V obci Beladice sa nachadzaju budovy, ktoré prechddzaji rekonStrukciou a ich
majitelia uvazuji na budovani d’al$ich stravovacich zariadeni. Tato rekonstrukcia vSak moze

trvat’ niekol’ko rokov.

17.4 Majetkoveé ciele
Pri majetkovych cieloch sa obraciame najma na rozvoj hmotného majetku. Medzi
hmotny majetok, ktory mame na mysli, zarad'ujeme nadobudnutie do vlastnictva hotela

Hradna straz cCast’ vedl'ajSej budovy, ktora je v tesnej blizkosti s hotelom. Mala cast’ budovy,
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ktord je vo vlastnictve obce, patri priestorom zdravotného strediska pre Specializovaného

lekéra. Zvy$nu — vacsiu Cast’ navrhujeme odkupit’.

Z hladiska vlastnych skuisenosti a po rozhovore s teraj§imi majite'mi hotela vieme, ze
v priestoroch hotela sa nenachadza bazén, ¢i vacSia kongresovd miestnost. Majitelia
premyslali pri rekonStrukcii hotela na vystavbe bazéna, avsak statika hotela by bola naruSena
a neuniesla by tento ndpor. Takisto hotelu chyba vacsia kongresova miestnost’ pre minimalne
100 l'udi. Je potrebné tuto miestnost’ dobudovat, nakol’ko sa v hoteli usporaduvaji svadby

a routy.

Parkové priestory pri Park hoteli Tartuf pokryvaja velké travnaté plochy, ktoré
majitelia hotela chci vyuzit na vystavbu party stanov. Doposial si tieto stany len
zapoziciavaju za nie maly poplatok. Nakol'ko nakup a celkova realizacia vystavby stanov je
nakladova, celkovy rozpocet siaha na niekol’ko 100 000€, zaradujeme tato vystavbu do

dlhodobych cielov.

17.5 Financ¢né ciele

Kastiel' v Beladiciach bol v minulosti vo vlastnictve obce, ktord kastiel' nevyuzivala
a nemala finan¢né prostriedky na jeho rekonstrukciu. Do interiéru kastiel'a a pristavenej Casti
zatekalo a budova sa stale viac znehodnocovala. Obec preto hl'adala investora, ktory budovu

odkupi a zrekonstruuje.

Firma Ekostavby z Nitry, na cele s konatelom Ing. Jozefom VyskocCom, kastiel
odkupila a nasledne prebehla komplexna rekonstrukcia vdaka ktorej sa zachovala kultirna

pamiatka na Ponitri. Od roku 2003 kastiel’ sluzi ako hotel.

Do budtcnosti a k dlhodobym strategickym planom podniku doporucujem jeho

nezavislost’ a samostatnost’ vlastnictva.

Restauracné zariadenia v Park hoteli Tartuf presli komplexnou rekonstrukciou, do
interiéru sa zakupil novy inventar a vybavenie pre stravovacie ucely. K sprevadzkovaniu
stravovacieho zariadenia bol potrebny nemaly kapital, ktorym sa spolognost zadiZila.
K hlavnym dlhodobym cielom preto patri schopnost samofinancovania. ReStauracné

zariadenie by malo byt schopné Cistého vynosu na svoje prevadzkovanie. V tomto vidime
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mensiu nevyhodu oproti restauracii v hoteli Hradna straz. Mensi pocet reStauracnej kapacity

nevyzadoval tol'ko investicii ako v restauracii Park hotela Tartuf.
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18 POROVNAVACIA ANALYZA

Do porovnavacej analyzy zahffiam hodnotenie obci z hl'adiska infraStruktiry, historie,

vyrobnych odvetvi, zamestnanosti a cestovného ruchu.

Tab. €. 8 - Navrh porovnavacej analyzy

Topol'’¢ianky Beladice

+ blizkost’ okresného mesta - vzdialenost’ od okresného mesta

+ historické zazemie + historické zazemie

+ vyroba a produkcia vina + vyroba a produkcia pekarenskych vyrobkov

+ vacsia moznost’ zamestnania v obci - obmedzeny pocet pracovnych miest v obci

+ vysoka navstevnost’ obce z hl'adiska cestovného

ruchu - nizka navstevnost’ obce z hl'adiska cestovného ruchu

Zdroj: Vlastné spracovanie

Z tabul’ky porovnavacej analyzy vyplyvaju klady (oznacené ako +) a zapory (oznacené

ako -) porovnavanych obci.

Vyhodou obce Topol¢ianky je blizkost' okresného mesta. Tento fakt ovplyviiuje
navstevnikov mesta Zlaté Moravce k navstevnosti obce. K d’alSim vyhodam obce zarad’ujeme
aj bohaté historické zazemie, ktoré laka oraz viac zahraniénych turistov, najma z Ceskej
republiky, ktori chcu vidiet’ letné sidlo byvalého prezidenta. Tymto faktorom je podmienena

vysoka navstevnost’ obce z hl'adiska cestovného ruchu.

Z hladiska ekonomickej zakladne hodnotim obec Topol'Cianky na trhu prace silnejSou
a pristupnejSou obcou pri vytvarani novych pracovnych miest. Vyplyva to z pracovnych
pozicii, ktoré st vytvarané miestnymi podnikateI'mi. Obec Beladice nedisponuje velkym

mnozstvom pracovnych miest ¢o sa odraza aj na vyS$Sej miere nezamestnanosti.

Vyroba a produkcia vina — toto gastronomické odvetvie sa v dneSnej dobe stava Coraz
popularnejSim pre mladych T'udi. Prave umiestnenie sidla pre Vindrske zavody v obci
hodnotim kladne, nakol’ko podporuje rozvoj nie len cestovného ruchu, ale i gastronomického
cestovného ruchu. V obci Beladice sa nachadza pekaren, ktora vSak svoje sluzby pontika

v inych krajskych mestach Slovenska.
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19 NAVRH NA ZVYSENIE CESTOVNEHO RUCHU
V REGIONE

Na zvySenie gastronomického cestovného ruchu by sme odporacali obec Topol'¢ianky.
Ma tie najvacsie predpoklady pre rozvoj gastronomického cestovného ruchu. Disponuje
velkym mnozstvom historickych a kultirnych pamiatok, ktoré dotvaraja  atraktivne

prostredie pre fungovanie cestovného ruchu.

Pod pojmom ,,gastronomicky cestovny ruch® si predstavime ochutnavku miestnych
potravinarskych vyrobkov v jednotlivych krajoch. Vzhl'adom k tomu, Ze v obci ma sidlo
spolo¢nost” Vinarske zdvody Topol'¢ianky, dospela som z porovnavacej analyzy k zaveru, ze

prave vino by malo byt putacom, ktory zaujme Siroku verejnost’, no hlavne milovnikov vina.

Pre zvySenie navstevnosti Topol¢ianok doporucujem nizsie popisanii gastronomicku

akciu.

Nazov gastronomického podujatia TOP FOOD & WINE

Miesto konania gastronomického podujatia: | travnaté plochy Anglického parku v blizkosti
zamku v Topol'¢iankach

Termin konania akcie september

V dnesnej dobe si vino, jeho konzumacia a snubenie s kvalitnym jedlom, ziskava stale viac
priaznivcov. Priaznivei vina neustdle hl'adaju novinky na trhu. V jesennom obdobi pribuda
na trhu Siroky sortiment mladych vin. Vinarske zavody sa taktiez netaja jeho produkciou.
Tradi¢ne prinasaji odrody, ktoré su dostupné v ktorejkol'vek vinotéke. Tento rok zahrnuli do
svojej ponuky novinky na trhu a to ruzové vino Merlé a Bouvierovo hrozno, ktoré by chceli

na gastronomickom podujati prezentovat’.

Predpokladany pocet ucastnikov obmedzeny, maximalne 500 0s6b
Cielova skupina milovnici dobrého jedla a vina
Navrhovani organizatori Obec Topol'¢ianky

Vinarske zavody v Topol'¢iankach

Sukromnaé pekaren v obci Beladice

Obec Topol'¢ianky pri usporadiivani gastronomického podujatia, pod ndzvom TOP FOOD &
WINE (TOP = Topol’¢ianske; FOOD = jedlo; WINE = vino), oslovila spolo¢nost’ Vinarske

zavody, ktoré st doblezitym vyrobcom a producentom vina v danom regidne. Pocas
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usporiadania podujatia bude jedinym distributorom mladého vina. Z hladiska stravovacich

sluzieb obec oslovila producenta pekarenskych vyrobkov z obce Beladice

Ciel’ gastronomického podujatia

Propagécia miestnej vinarskej produkcie.

Spojenie jedla s vinom (miestne Speciality s miestnym vinom).

A o

Zvysenie poctu navstevnikov zamku (spojenie ¢loveka s historiou).

ZviditeI'nenie obce Topol'¢ianky a rozvoj gastronomického cestovného ruchu.

Zvysenie poctu navstevnikov anglického parku (spojenie Cloveka s prirodou).
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ZAVER

Cielom bakalarskej prace bolo oboznamit’ cCitatel'a o kategorizacii pohostinskych
zariadeni v sektore cestovného ruchu. Bakalarska praca sa zaoberala legislativou, ktora
upravuje kategorizaciu pohostinskych zariadeni na Slovensku nakolko boli vybrané
stravovacie zariadenia zo Slovenska. Taktiez boli spomenuté dolezité informacie tykajice sa
vyrobnych procesov prevadzky, ¢i informacie tykajiice sa zlozenia jedalneho a napojového
listka. Ked'Zze sa nachadzaji popisované pohostinské prevadzkarne v ubytovacich

zariadeniach, davame do pozornosti aj legislativu kategorizacie ubytovacich zariadeni.

Na zédklade porovnavacej analyzy, v ktorej sa porovnavala situacna analyza obci;
socialna, technickd a environmentdlna ¢i dopravnd infraStruktura vyplyva, Ze obec
Topol¢ianky ma toto zazemie preciznejSie vybudované oproti obce Beladice. Do
porovnavacej analyzy sme zahrnuli aj cestovny ruch a vytyc€ili najvyznamnejSie historické
pamiatky ¢i strediska, ktoré svojou atraktivitou putaju pozornost’. Takisto bola z hl'adiska trhu
prace hodnotend ekonomickd zékladna, predovSetkym hodnotenie pracovnych moZznosti

v obci.

V bakalarskej praci boli vytycené strategické ciele, ktoré navrhujeme gastronomickym
podnikom. Jedna sa predovsetkym o efektivnu kvalifikaciu zamestnancov, nakol'’ko mame za
to, ze v gastronomickych zariadeniach pracuje neskoleny persondl. Tento ciel’ zarad'ujeme ku
kratkodobym ciel'om oboch podnikov. K dlhodobym strategickym cielom zarad'ujeme hlavne

konkurencieschopnost’ vo¢i inym miestnym gastronomickym zariadeniam a majetkové ciele.

Na zaklade zistenych skutocnosti porovnavacej analyzy, na ktoré mi informacie
poskytli najmd administrativni zamestnanci obci a prevaddzkovatelia gastronomickych
zariadeni bol vypracovany navrh na zvySenie cestovného ruchu v obci. Napriek tomu, Ze
v obci Topol¢ianky je cestovny ruch z hladiska navStevnosti a atraktivnosti rozvinutejsi,

vybrali sme si obec Topol'€ianky na vypracovanie spominaného navrhu.

Obci spolu s miestnymi podnikateI'mi a spolo¢nostami navrhujeme uskuto¢nenie
gastronomickej akcie, ktord poukaZze najmé na kvalitu vina a spojenie ¢loveka s prirodou. Do
organiza¢nej zlozky sme zaradili obec Topol¢ianky, Vinarske zavody v Topol¢iankach

a stkromnu pekaren v Beladiciach, ktora zabezpeci obCerstvenie.
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PRILOHY

Priloha ¢. 1 Informacie o bezplatnych akreditovanych kurzoch
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A. Nazov kvalifikacie: somelier

B. Ciselné oznacenie (kad ISCO-08): 513

C. Povolanie, ktorého sa kvalifikacia tvka: ¢asnici a barmani

D. Kvalifikacny $tandard — 5131 somelier

e Tato kvalifikacia je popisana vo forme kvalifika¢ného Standardu.
e Kvalifikaény Standard sa sklada z vedomosti, zruénosti a schopnosti.
e Vtomto kvalifikaénom Standarde su stanovené odborné vedomosti a odborné zruénosti,

potrebné na vykon daného povolania.

e Vsieobecné schopnosti' st neoddelitelnou siu¢astou kazdej kvalifikacie.
¢ Odborné schopnosti definujii poziadavky potrebné na vykon odbornej ¢innosti v ramci

kazde) kvalifikacie

¢ Predmetom akrediticie vzdelavacieho programu je iba vzdelavacia émnost zamerana na
ziskanie odbornvch vedomauosti a odbornvch zruénosti jednotlivea.

Odporucany minimalny rozsah: 100 hodin

Z toho tedria: 60 hodin
Z toho prax: 40 hodin

Odborné vedomosti

Odborné zrucnosti

Absolvent modulu vie/pozna:

- zasady hygieny a BOZP,

- zasady spravne] vyrobnej praxe (HACCP),
- pravidla spoloéenského spravania sa,

- zakladné pojmy enologie,

- zakon o vinohradnictve a vinarstve- Zakon
¢.182 /2005 Z z,,

- charakteristiku odrod vimiéa hroznorodeho,

- ¢lenenie vinnych produktov a vin,

- choroby a chyby vin,

- senzoricke vlastnosti vina,

- hodnotenie vina z pohl'adu someliera,

- degustaéné systémy pre hodnotenie kvality
vina skladovanie vina,

- inventar na podavanie vina podl'a druhu
vina,

- podavanie jednotlivych druhov vin,

- pomocky.postup a teploty podavanych vin,
- napojovy listok / vinna karta /|

- odporu¢anie vhodnych vin podla druhu
jedal,

- pivo - vyroba, suroviny na vyrobu, druhy

Je zruény v oblasti:

- komunikacie o enologu a rozliSovania vin
podla povodu,

- prezentovania jednotlivych druhov vin,

- rozliSovama senzorickych vlastnosti,

- manipulacie pri preprave a skladovani vin,
- podavamia jednotlivych druhov vin,

- zostavovama vinnych karet a odporuc¢ania
vin,

- tapovania a podévania piva,

- podavama lhiehovin,

- pripravovania a podavania miesanych
napojov,

- pripravy a podavama kav,

- pripravy a podavania ¢ajov,

- podavama cigar
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1va,
f)-:1:-:'s;tilz't’rj}-' a liehoviny — delenie, druhy,
oznacenie,
- miesané napoje — pomocky , suroviny,
rozdelenie,

- pripravu a podavanie zakladnych druhov

- kavu — pestovanie, zlozenie, druhy,

- ¢aj — pestovanie, druhy | zloZenie,

- skladovanie , podavanie a odporiucanie
C1gAr.
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