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Anotace

Bakaldrska prace s nazvem ,, Produktovy design — sada skla pro pivovar” se zaobird
vyrobou ndpojového skla pro Chaoticky pivovar. V teoretické casti je rozebrand stranka
historicka, ve které je popsana historie piva, ndpojového skla, technologie vyroby a také ¢tenare
seznamuje se samotnou vyrobou piva a odlivodnuje rdzné tvary sklenic na druhy piva. Zaroven
popisuje i inspirativni designery ze svéta produktového designu. V praktické ¢asti jsou zobrazeny
navrhy a realizace vybranou technologii. Vysledkem je sada sklenic zahrnujicich moje chapani

chaosu, ktery je soucasti ndzvu pivovaru.
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Annotation

The bachelor thesis entitled ,,Product design — glass set for the brewery” deals with
creating of glassware for Chaotic brewery. In the teoretic part is discussed historical side, in which
is described beer history and history of glassware, production technology but also beer brewing
and justifies shapes of glass for different types of beer. At the same time describes inspirational
designers from the world of product design. In practical part are shown designs and
implementation of selected technology. The result is a set of glass that include my understanding

of the chaos that is part of the brewery’s name.
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Uvod

V priebehu roku 2018 sa mi naskytla moznost navrhnut design pollitrov pre ,,Chaoticky
pivovar”. Bol zaloZzeny Martinom Hanuskom a Karlom Schiillerom 2.10.2016. Kombinuju r6zne
slady/chmele, a prave za tychto okolnosti vznikol nazov ,,Chaoticky pivovar”. VSetko vznikalo

Zivelne a chaoticky.

Vyznamné pre mna je to, Ze ndvrhy z tejto spoluprace som zakomponovala do Bakalarskej
prace v odbore Navrharstvo skla a Sperku. Po schvéleni veduicim prace budu ndvrhy zrealizované
a vyrobené vo vybranej sklarni. Do navrhov je zakomponované slovo chaos, kedZe sa nachdadza
aj v nazve. Méze byt znazorneny réznymi spésobmi, napriklad spletou ¢iar, znakov, Spiral. Je
zaujimavé dozvedat sa nové veci od histdrie piva a pivného skla, technoldgie vyroby poharov a

flias, az po zloZenie, spravne ¢apovanie a nasledné ochutnavanie.

Bakaldrska praca je rozdelenda na teoreticku c¢ast, kde bude pisané o historii piva a pivného
skla, technolégii vyroby a vysvetlenie, preco vlastne existuje tolko druhov poharov a preco ma
kazdy uplne iny tvar. Druha Cast je praktickd a obsahuje vsetky skice a aj samotné spracovanie

navrhov zvolenou technolégiou. Poslednou ¢astou je fotodokumentacia.



1. Historicky vyvoj

S pivom a jeho réznymi druhmi sa ¢lovek stretdva na kazdom kroku. V dnesnej dobe sa
pivovarnictvo rozsirilo najviac za posledné desatrocia. Ten, kto sa o to viac zaujima, si mohol
uréite povsimnut, Ze malé rodinné pivovary su ¢oraz vacsie a slavnejSie. Najviac dopomahaju
prezentovat toto remeslo festivaly piva, ktoré sa konaju vacsinou na konci leta. Tam sa

reprezentuju pivovary od tych najmensich po najvacsie.

Tato kapitola ma za ulohu rozobrat vsetky délezité informacie ohfadom Uplného zadiatku
varenia piva, jeho vylepSovania, az po sucasné pivovarnictvo napisané v skratke. Popisuje historiu
skla ur¢eného na konzumidciu piva, rozne vynalezy spojené s nim. Pri skle sa zaobera hlavne jeho
vyuzitim, tvarmi a velkostou pre dany druh piva. TaktieZ v tej to kapitole ndjdeme dévody, preco
ma dané sklo urcity tvar preco je jeden pohar vysoky a jeden na nozZicke. Vsetky tieto parametre

suvisia s tym, aky druh piva sa don ¢apuje.

1.1. Histéria piva

Mobzeme povedat, Ze pivo sprevadza ¢loveka uz od zaciatku pestovania obilia. Tuto
domnienku potvrdzuje nalez Bedficha Hrozného z Uzemia Mezopotamie v roku 1913. Nasli sa

recepty na vyrobu piva v chrdmovych inventaroch z 25. a 24. st. p. n. |

Vznikalo vo velkych hlinenych nadobdach, v ktorych skladovali obilie, tym padom
dochadzalo k vzniku vody a naslednému kvaseniu. Po otvoreni bol na svete kvaseny ndpoj, pre
nas terajSia forma piva. Nasledne tento druh piva Sumeri nazvali ako ,,kas” a Babyloncania
,,Sikarum”. Pripravovali ho bez chmelu. VyuZivali prazenie chleba v horicom popole, pridavali
zelend horcicu alebo sezamové semienka. PozdejSie po objaveni kvasenia sladu vznikalo vela
druhov piva, ktoré sa lisili od seba farbou a chutou. Stale ale pripominalo kasu, kedZe bolo kalné

a husté. Pouzivali r6zne stebla travy a bambusov, ktoré im sluzili ako nejaky druh slamky. [1]



Daldie zdznamy o priprave piva pochadzaju zo starovekého Egypta. Pre vyrobu pouZivali
jaémen, z ktorého vyrabali slad a r6zne typy pSenice namiesto chmelu. Tym padom malo trochu
sladSiu chut. Technologicky sa zacalo vylepSovat az v 19. storoéi. PouZivala sa filtracia a

pasterizacia. V tejto dobe vznikali pivovary, ktoré boli uréené na masovu vyrobu piva. [1]

Najstarsi Cesky pivovar je Brevnovsky klasterni pivovar z roku 993 nachdadzajuci sa v
Brevnovskom klastore, ktory bol zalozeny druhym praziskym biskupom, sv. Vojtéchom
a kniezatom Boleslavom lll.. Vratislav Il. dal pre vySehradsku kapitulu mimo iné dary aj chmel na

varenie piva.
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Obrdzok 1 Brevnovsky kldster s pivovarom. [1]
12. storotie je v Ceskej republike povaiované za obdobie najvicsieho rozvoja
pivovarnictva, pretoze mali vsetci privilégium varit pivo. Neboli dodrZiavané technologické

postupy, a teda pivo chutilo stdle inak. Pripravovali sa z neho r6zne omacky, kase ale aj polievky.

2]



Pre rozvoj pivovarstva mali velky vyznam v 13. storodi hlavne sladovnicke cechy, ktoré
urcovali, kolko sladu mézZe byt pouZitého pre vyrobu piva na jeden dom, a taktieZ kontrolovali
jeho kvalitu. Varit pivo mohol len ten, kto sa poriadne vyucil vtomto odbore. V tej dobe sa zacalo

varit podla pravidiel, pivo malo vacsinou rovnaku chut a vyvazalo sa na panské dvory.

Za nasledok upadku pivovarnictva mala konfiskacia majetku Habsburskou vladou v roku
1547. No velkym reformatorom bol FrantiSek Ondrej Poupé, ktory navrhol radu novych zariadeni
na vyrobu sladu a piva. Sladkovia mali pouzivat len ja¢menny slad a taktiez upravil davkovanie

chmelu. Zalozil pivovarsku Skolu v Brne, ktoru navstevovali pivovarnici z celej Eurdpy. [2]

Po zaloZeni Plzefiského Prazdroja zacali aj ostatné pivovary v Cechach a na Morave
vyrabat spodne kvasené piva. Pretoze to pivo malo velmi dobrd kvalitu, tato technolégia sa
vyuziva dodnes. V tejto dobe vznikali velké pivovary pre masovu vyrobu. Zakladné faktory, ktoré
ovplyviiovali rozvoj, bolo zaistenie vysokoskolskej a stredoskolskej vyuky pivovarskych
odbornikov, podmienky pre pestovanie jatmena a chmelu a strojarensky priemysel na vyrobu

pivovarskych zariadeni.

Samozrejme druha svetova vojna priniesla spad aj v pivovarnictve, kedZe velmi vela
pivovarov po vojne uz neobnovilo svoju ¢innost. Po vojne boli postavené len 2 pivovary, a to Most
a Radegast. Most bol pozdejSie uzavrety. Tym pddom bolo na uUzemi socialistického

Ceskoslovenska 8 pivovarov. [2]



1.2. Histéria pivného skla

Nie je isté, akd bola prvd nddoba, ktoru pouzivali na pitie, no jedny z prvych boli vyrobené
z rohov zvierat. Z hliny vyrabali nddoby, ktoré sa podobali na rohy alebo takzvané ,,askos”, teda
z koze vyrobené cutory s uchom. ESte v stredoveku pili pivo z drevenych, sklenenych a
keramickych nadob. Sklo nevyzeralo tak, ako dnes, ale bolo to skor sklo v podobe glazury na
keramike. Tato technoldgia bola velmi dlho pouzivanad na vyrdbanie nadob. Vyrabali sa na
hrnciarskych kruhoch, teda nadoby boli jednoduché a mali prevazne okruhle tvary. Ako uz je

vyssie spomenuté, pivo bolo tuhsie a zakalené, tym padom tekutinu nebolo potrebné vidiet [3]

No uz v Mezopotamii a Egypte sa zaoberali vyrobou glazovanych vyrobkov kvoli odolnosti
voci vlihkosti. Glazurovanim sa zaoberali aj okolo roku 1600 p. n. I., no rozvinuli to az k zdobeniu
soSiek, dlazdic a nddob. Z roku 1500 p. n. |. archeologické nalezy dokazuju, Ze uz vtedy sa pouzivali

sklarske pistaly na fukanie skla.

Najlepsispdsob ako urcit, na aky napoj bola nadoba pouzivana, bol jej objem. Samozrejme
na pivo boli nadoby vacsie, ako na vino. Velké varné nadoby aj spolu s malymi nadobkami na
pitie piva (amorfy, zasobovacie hrnce, dZzbany, pohare, cerpacky) sa dochovali. KedZe v staroveku

sa jedlo rukami, tym padom boli ruky mastné, tak povrch nadob na pitie bol zamerne drsny. [3]

V obdobi moru a réznych ochoreni sa na nadoby priddvali rézne uzavery, aby hmyz
nerozSiroval r6zne ochorenia. Tieto nddoby sa dodnes nazyvaju ,,holba“ alebo ,,stein®. Vo Velkej
Britanii pouzivali nadoby vyrobené z cinu, no po zisteni, Ze nie je dobré pre ludsky organizmus,
ked sa Casto stretdva s nebezpecnymi Casticami, ktoré cin obsahuje, sa dostali az ku vyrobe
poharov z porcelanu. KedZe sa ku koncu tohto obdobia zdokonalovali filtracie piva, zacalo mat

CistejSiu
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Obrdzok 2 Amorfa [2] Obrazok 3 Stein [3]

Vyvoj Benatskeho skla na zaciatku 18. storocia znamenal velky obrat v sklarstve. Sklenené
vyrobky umoznovali pohlad na novu Cistotu piva. Je pravda, Ze boli drahé, tym padom nadoby zo
skla vyuzivali len bohati mestania, cirkevni hodnostari a $lachtici. Prvé sklenené pollitre sa zacali
objavovat medzi zvySkom obyvatelstva az vroku 1892 na Nemeckom Oktoberfeste.
Najznamejsim pollitrom sa stal s ndzvom ,,Nonic“, ktory bol rozsireny asi 2 cm od okraja. Nahradil

polliter s priehlbinami, ktory dodnes pozname.[3]

Prvé kameninové flaSe sa pouZivali aZz do konca 19. storocia na mineralnu vodu. Vacsi
vyznam mali sklenené flase, ktorych vyroba nadobudla velky obrat v 18. storocia zacali sa vyrabat
obrovské mnozstva. No rucne bol robotnik schopny vyrobit len 50 flias za hodinu, a to tiez len pri
tvrdych podmienkach. Tym padom museli zdokonalit a urychlit vyrobu obalového skla. Teda
v obdobi priemyselnej revolicie zacali pouzivat nové meracie metddy, zaviedli najprv

poloautomaticku a pozdejsie plne automaticku vyrobu.[3]
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V roku 1877 bol pouzivany Ashleyho stroj, ktory zvladol vyrobit az 100 flia$ za hodinu.
Postupne vyroba dosiahla az 3500 kusov za hodinu na Owensovom stroji. Do roku 1875 boli
vyrabané flase s objemom 1,4 litra a nazyvali sa ,,maz“. No v tomto roku bol zavedeny 1 liter do
decimalnej metrickej sustavy, tym padom sa zacali vyrabat flase s obsahom 1 alebo 0,5 litra.

Samozrejme tvar ostal cylindricky uz od ¢ias kameninovych flias.

Ku pivnym nddobdm patria aj uzdvery a hrdla. Od prvej polovice 17. storocia sa flase zacali
uzatvarat korkom, takZe museli mat podobné hrdlo ako flase na vino. Na korku muselo byt meno
firmy, ktora flase plnila. Viedenska firma Fritzner spravila velky prevrat tykajuci sa uzatvarani, ked’
koncom 19. storocia prisla s pakovym uzaverom. Skladal sa z dvoch stofenych pozinkovanych
alebo pocinovanych dr6tov v tvare obluku. Stladenie porceldnového uzaveru s kaucukovym
tesnenim umoznovala energia, ktora bola prenasana na ockda drétov. Pri novom uzavere bolo
potrebné upravit aj hrdlo flase tak, aby sa tam dali uchytit droty. Flasa s tymto uzaverom mala

vyhodu v tom, Ze sa nemuselo vyrabat vela korkov, ale bolo ju mozné pouzivat opakovane. [3]

Obrdzok 4 Historické flase [4] Obrdzok 5 Pakovy uzdver na pivo [5]
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William Painter vynasiel v roku 1892 ndam doteraz zndmy ,,korunkovy uzaver”. Od tej doby
sa takzvané , korunkovanie“ rozsirilo po viacerych pivovaroch vo svete. Vylepsil ho A. J. Jonsson
kapsulovym uzdverom ,,alka”. Vyzerala tak, Zze na uzavere bola pripevnena hlinikova Ciapocka
doplnena korkom, ktord bolo treba len odtrhnut, a tym padom pri otvarani nebolo potrebné

pouzit otvarac. [4]

Obrdzok 6 Korunkovy uzdver [6] Obrazok 7 Uzdver alka [7]
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2. Vyroba piva

Tato kapitola ma za ucel rozobrat to najddleZitejsSie z pripravy surovin a konkrétneho
varenia piva. Vyber surovin je velmi doleZity a musi byt kvalitny. TaktieZ je podstatné si ujasnit,
aky druh piva bude vyrabany. Ak ma vzniknut pivo svetlej farby je potrebné vybrat svetly slad
(plzensky typ), do tmavého a polotmavého ide karamelovy, tmavy (bavorsky typ) alebo farebny

so svetlym sladom. Vyroba ma sice zdihavy postup, no o to je vysledny produkt uspokojivejsi.

Postup
vyroby
piva

Obrdzok 8 Proces vyroby piva [8]

Vo vareni piva je potrebné dodrZiavat isté pravidla. Ak sa tento postup nesplini, nevznikne
pivo s kritériami, ktoré su prisne stanovené pre vsetky druhy. NajdoleZitejSie su vzhlad a vona.
Vzhlad by mal byt Ciry, pri niektorych slabo zakaleny, vonat by mal po chmeli a slade, popripade
su pripustné aj ovocné vone. Stanovené su este dalSie kritéria, a to na tmavé, polotmavé a rezané

piva, ktoré musia mat mierne karamelovu chut.

Dal$imi poZiadavkami, ktoré musia byt dodriané, su pitnd voda pouZivana na varenie,
slad, ktory sa vyrdba zja¢mena, chmel, kvasinky a dalSie pomocné suroviny. Voda moéze
pochadzat bud z pramenov, studni, riek, potokov a inych zdrojov. Jaémen sa musi namocit do
vody. Po vykli¢eni, ktoré trva 4 dni, je ho nutné vysusit. Chmel je zatial nezastupitelny v oblasti

arémy(vdaka siliciam) a horkosti (vdaka Ziviciam).MéZe byt bud'lisovany alebo v podobe grandl.
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K poslednej surovine sa priraduju pivovarské kvasinky, ktoré maju za ucel cukor menit na
oxid uhlic¢ity a alkohol. Tieto jednobunecné organizmy sa vyskytuju vSade, no len niektoré su
dostatocne vhodné na kvasenie. Po rozobrati tych najzdkladnejsSich parametrov pre varenie piva

prichddza samotné varenie. [13]

Ked' uz je druh piva vybraty, tym padom aj slad a chmel a vSetky ostatné suroviny su
pripravené, moze sa zacat vyroba piva. Prvym krokom je namletie sladu, ktoré sa nazyva
Srotovanie. Pri Srotovani dochdadza k rozdrveniu zrniek na jemné a hrubé, tym padom pri vyrobe
mladiny umoznuje endospermom enzymové, fyzikalne a chemické reakcie. Mletie ma vcelku 5

faz a malo by trvat maximalne 2 hodiny.

Po prvom kroku prichddza na radu zmieSanie sladového Srotu s vodou a rmutovanie. Tieto
prvé kroky su najdélezitejsie na docielenie sladiny pre dany druh piva. V procese rmutovania je

potrebné previest latky sladu do roztoku (hlavne bielkoviny a $krob).[13]

Najdodlezitejsia Cinnost je ta, v ktorej vznikaju sacharidy. Tieto sacharidy musia byt
skvasitelné. V procese pdsobia rézne biochemické deje, avsak najdéleZitejsi z nich je ¢innost

enzymov.

Dal3ou ¢astou v postupe vyroby mladiny je cedenie, kedy sa od sladového $rotu —mlata,
odlucuje roztok. Pri tejto filtracii je doleZité to, aby bola voda kvalitna, dalej su déleZité teplotné

podmienky a zloZenie Srotu. Tento proces je na rozdiel od rmutovania ¢asovo nendrocny.

Cedenim vznika sladky, Ciry roztok — sladina. [13]

=~ :
. A/§1 *dl

Obrdzok 9: Sladina Obrdzok 10 Druh y sladu [10]
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V tomto postupe sa po dobu 2 hodin vari sladina a chmel a preto sa tento krok nazyva
chmelovar. Vari sa vo varnej panvici, kde sa odparuje nadbytocna voda, rozpustaju sa latky
v chmeli. Je potrebné, aby sa zniZili pH hodnoty a aby prebehli oxidacné reakcie. Vyslednym

produktom je tepla mladina. [15]

Ked uZ je mladina vyrobend, je nutné ju prefiltrovat, a teda nastava znovu cedenie.

V tomto procese je nutné precedit jemné a hrubé kaly a k mladine pridat kyslik.

V dalsej faze sa kvasenim z precedenej a ochladenej mladiny vyraba pivo. Tento postup
prebieha v kvasnych kadiach, kde sa cukry premienaju na alkohol vdaka alkoholicke]j glykolyze.
Prebieha tu spodné a vrchné kvasenie. Pri spodnom kvaseni sa kvasnice nachddzaju na dne
nadoby a pri vichnom kvaseni sa zbieraju z vrchu v podobe peny. Miestnosti, v ktorych kvasenie
prebieha sa nazyvaju spilky. NajdolezitejSimi faktormi pre hlavné kvasenie je zlozenie mladiny,
podmienky tlaku a hydrostaticky tlak, vlastnosti a davka kvasnic, teplotny priebeh, doba kvasenia
ainé. Prvé stadium kvasenia sa nazyva zapraSovanie, kedy pena unikd. Pozdejsie do peny

prenikaju vyzrazané latky. Nakoniec prichadza posledna faza, a tou je dozrievanie. [15]

Hlavnym Ucelom jednej z poslednych faz je pri nizkej teplote skvasenie sacharidov
a nasycovanie piva oxidom uhli¢itym. Pivo dozrieva za nizkych teplot bud v odpocivacich
nadobach alebo v izolovanych nadobach s velkym objemom. Po vypusteni piva do odpocivacej
nadoby je eSte potrebné pozbierat z dna kvasnych kadi kvasnice, ktoré sa premyju ladovou vodou
a nasledne sa nimi zakvasia nové nadoby. ZloZenie zeleného sudového piva sa meni hlavne vdaka
teplote, dobe dokvasovania a dozrievania, zaleZi aj na tlaku a na vlastnostiach kvasiniek. V tychto
krokoch sa premienaju latky, a tym padom zanika horkost a neprijemna kvasnicova chut. Podla

postupu a pouzitia surovin sa meni zloZenie prchavych zloZiek aj rozpustnych latok. [15]
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Obrazok 11 Odpocivacia nddoba [11] Obrazok 12 Uzatvaranie piva [12]

ESte pred tym, ako bude pivo sta¢ané do sudov, popripade inych nadob, sa musi upravit
filtraciou. Tym padom bude zbavené latok, ktoré zniZuju priezracnost a zanechavaju neprijemnu
chut. Filtrovanie prebieha tak, Ze pivo preteka sitom, ktoré zachytdva tvrdé Castice. KedZe este
nie je uplne isté, Ze pivo nebude zakalené, je potrebné, aby hlavne leziaky presli procesom

pasterizacie.

Pri pasterizacii dochadza ku zniceniu len tych mikroorganizmov, ktoré by mohli poskodit
pivo. Prebieha to tak, Ze sa pivo tepelne upravi. Tymto procesom prechadzaju piva hlavne kvoli

tomu, aby bola prediZend jeho trvanlivost. [13]

Po zdlhavom procese varenia piva, prichadza na radu tplne posledny krok, a to stacanie
piva do danych nadob. Aby tento cely proces nevysiel nazmar, tak je potrebné zabranit pristupu
kysliku a ubytku oxidu uhlic¢itého. KedZe je stdcanie poslednym krokom, jeho uloha je

najdolezitejsia.

Samozrejme je treba popisat aj rozdiely medzi velkymi pivovarmi a tymi mensimi alebo
domdcimi. Velké komercné pivovary, na rozdiel od minipivovarov, mikropivovarov a domaceho
varenia, sa snazia a je pre nich doélezité to, aby kazdé pivo z kazdej série ( varky ) bolo rovnaké.
Chutovo, obsahom alkoholu aj stupne plato ( 10, 12..). Typické pre velké Ceské pivovary je len
niekolko druhov piv, vacsinou leZiakov. Malé a domdace pivovary nie su viazané stalostou a kazdé

pivo je iné. Vacésinou experimentuju a teda aj ponuka pivnych Stylov je ina.
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Napriklad Chaoticky pivovar za dva roky svojej existencie uvaril 12 pivnych stylov, kedy aj
on jedného pivného Stylu vznikli Uplne rozdielne piva. Napriklad pSeni¢né piva Chaotického
pivovaru su velmi rozdielne. Niektoré obsahuju karamelové slady, niektoré lesné ovocie. Taktiez

si malé pivovary daju viac zaleZat na Cerstvosti surovin. Je jasné, Ze vo velkovyrobniach mdzu

suroviny stat aj dlhsiu dobu.

Obrazok 13 Chmelovar Obrazok 14 Sladovy kotol

Dal$im velkym rozdielom je pasterizacia a filtracia. Ako bolo spominané uz v texte vyssie, pre
velké pivovary je doéleZité, aby pivo vydrzalo ¢o najdlhSie a prave preto prechadza pasterizacnym
a filtranym procesom. V domacich pivovaroch tento krok nie je potrebny. No asi najvacsim

rozdielom je velkost nadob, ktord je prispdsobena bud pre velkovyrobu alebo pre malé pivovary.
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3. Rozdelenie pivhych poharov

Od kedy sa zacali pivné pohare vyrabat, presli velkymi zmenami. Od manualnej vyroby
keramickych nadob ( mali aj vacsiu velkost) po sériovo vyrabané pohare, ktoré su dokonca
oznacené ryskou. V nasledujucich odstavcoch budu popisané druhy poharov a preco su vlastne

vSetky potrebné.

Vedecké studie dokazali, Ze tvar pohara ma velky vplyv na udrzanie peny. Je to doélezité kvoli
tomu, Ze v pene su zachytené mnohé zluceniny, ktoré sa odparuju a teda prispievaju k aréme pri
stretnuti peny so sklom (podstatné su nerovnosti hladkého skla), ateda aj jej stabilitu. Ku
zlu¢enindm mozeme zaradit chmelové silice, ovocné estery alebo korenia. Tym padom urcené
pohdre maju za Ulohu udrzanie stability peny v spravnej Grovni. Pohare mdzeme rozdelit podla
prileZitosti, kedy sa dané pivo pije. Najviac rozsirené su pohare s obsahom 0,31 a0,5 |, ale
najdeme aj také, ktorych obsah je 1 1az 2 |. Existuju mensie pohare, ktoré su ur¢ené len na Ucely
degustacie. Ich objem je 1/3 pinty a dost ¢asto su upevnené na nozicke. Pije sa z nich pomaly a

po malych duskoch. [5]

Nielen tvar pohara ma vplyv na chut piva, ale aj spésob ¢apovania. Existuju 4 druhy a to
napriklad hladinka, Snyt, mlieko a ¢ochtan, su to Styri rozne chute, no nacapované z jedného piva.
Hladinka je najoblUbenejsi a najroziirenej$i spdsob €apovania. Capuje sa naraz a vznikne pivo
s penou po okraj. Treba spomenut aj menej znamy spdsob a tym je Snyt, ktory si ddval vycapny
po narazeni sudu na ochutnanie, i je pivo kvalitné. Pozdejsie si ho zacali davat aj ti stalejsi hostia
krémy pred odchodom domov. Vyzera tak, Ze je natapované malé pivo do pollitra a zvySok
doplfiuje pena. Dal$im spésobom ¢apovania je mlieko, ktorého ndzov hovori za vzhlad. Tym
padom sa v pollitri nachadza len pena, ktora ma byt krémova a jemnejsia neZz samotné pivo, no
stale ma byt citit kvalitna chuft piva. V neposlednom rade existuje eSte ¢ochtan, ktory neobsahuje
Ziadnu penu, tym padom je potrebné ho vypit rychlejsie, kedZe pena ma na starosti aj zabranit

zvetravaniu piva. [6]
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Obrdzok 15 Pohdr krigel [15]

Dzban s uchom - krigel’

Tento pohdr je asi najznamejsi a najoblUbenejs$i medzi
vSetkymi pivnymi nadobami. KedZe ma ucho, pivo ani
pohar sa nezahrievaju pri drzani. Jeho predchodcom je
kameninovy Stein, ktory mal na vrchu uzaver (vacsinou
z dreva alebo kovu), aby sa hmyz nedostal dovnutra a

neprenasal ochorenia. [6]

Pivo: Leziak, Oktoberfestbier, Viedensky leziak, Hellsbock

Obrdzok 16 Pohdr pinta [16]

Pivo: IPA, Porter, English pale ale

Pinta

MozZe byt nazyvana taktiez Nonic, Imperial pint, British
pint, England pint. Capuje sa prevaine na Britskych
ostrovoch. Jej obsah je 0,4732 litra. V USA sa nazyva US
Tumbler a ma obsah 0,5683 litra. Rozsirenie ma pomahat
uchovat penu a taktiez nahradit ucho. KedZe je tensie ako
napriklad krigel a nema ucho, jeho vyroba je

jednoduchsia.
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Tulipan

Ma vadsie gulatejSie dno, kratSiu nozicku, uisie telo
a trochu rozsirené hrdlo, aby padlo dobre do Ust. A teda
si mbéZeme viac vychutnat penu. Vlastne ma tvar

tulipdnu, preto sa tak aj nazyva. Velmi dobre uchovava

penu, atym padom aj viac vynikni voéne. Preto je
doporucéené ¢apovat do nich viac aromatické piva. [6]
Obrdzok 17 Pohdr tulipdn [17]

Pivo: Belgian pale ale, Quadrupel, Biére de garde
Vysoky pohar na pSenicu

Je vysoky pre dobré uchovanie peny, a teda aj dobrej
arome. Moze mat bud tenké telo a rozsirené hrdlo alebo
pripomina tvar presypacich hodin. PouZiva sa na

bavorské piva.

Obrdzok 18 Vysoky pohdr na psenicu [18]
Pivo: Weizenblock, Hefeweizen, Kristalweizen, Dunkelweizen

Kalich

Tieto pohdre su navrhnuté tak, aby udrZiavali 2
centimetrovu penu. Takuto penu dosiahne tak, Ze so
stretnutim piva a dna pohdra sa vytvdra oxid uhlicity.

Vacésinou je zdobend striebrom alebo zlatom aje

umiestnend na hrubSej noZicke. Je navrhnutd pre
trapistické piva.
Obrdzok 19 Kalich [19]

Pivo: Belgian dark ale, Dubbel, Tripel, Blond[6]
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4. Technoloégia fukania skla

Za poslednych 2000 rokov sa naradie a technoldgia pouzivand na fukanie skla v podstate
velmi nezmenila, no jej zaCiatky siahaju do Fénicie, odkial sa toto remeslo rozsirilo do Rima
a Grécka. Najprv sa sklo fukalo bez pouzitia foriem, teda len z volnej ruky, kedy sa dany produkt
dotvaral ruéne. Tym padom zloZitejSie tvary nebolo mozné vytvorit bez formy. Produkcia
vyrobkov je rozdelena podla velkosti vyrobkov ( od najmensich milimetrovych az po metrové)
technolégie ( fukanie sklarskou pistalou — ruéné, fukanie nad plynovym hordkom — volné,
tvarovanie uzitkového, technického a obalového skla — automatické ) a sortimentu. Rucné
fukanie pomocou sklarskej pistaly zacalo tak, Ze sa vyrobila sklenena trubica, ktora sa schladila,

jeden koniec sa nahrial a nakoniec sa z druhého konca vyfukol dany tvar. [8]

V technolégii fukania je teplo hlavnym prostriedkom. Ked'je sklo ( sklovina) eSte hortce, hybe

sa rychlo. Postupnym chladnutim tuhne. Ak nie je poriadne vychladené v tomto $tadiu, praskne.

Postup fukania prebieha tak, Ze predhriatu pistalu sklar ponori do skloviny, kiisok naberie
a otacavymi pohybmi z nej vytvori banku, ktord bud fuka do formy alebo tvaruje sklarskym
naradim. Postupne ked'uz je sklo trochu chladnejsie, naberie na neho dalsi kus horucej skloviny.
Pocas naberania musi sklo stale uhladzovat drevenou poméckou (burgulcom). Na konci pistaly sa
teda nachddza gula, do ktorej sklar fuka, tym padom sa vnutro gule zvacsuje. Ked' ma nabraty
dostatocne velky kus, moze zacat pripravovat pozadovany tvar. Tvaruje ho najprv pretiahnutim
do valca, potom rozSiruje a zuzuje v roznych Castiach. Potom sa preda do chladiacej pece, aby

nevzniklo vnutorné pnutie v skle.

Ak je pozadovany tvar dokonceny, je potrebné, aby sklar oddelil vyrobok od casti, ktora ho
drzi pripevneny ku sklarskej pistale. Postupuje tak, Ze sa najprv vyrobok po obvode nareze
vidiovym noZzom a potom sa priloZi k plamenu, aby vyrobok praskol v miestach, kde bol narezany.
Po tomto postupe sa musi obrusit, kedZe po oddeleni je vyrobok este ostry. Sklar ho brusi rucne
na vodorovnom brusnom kotuci. ESte ostava posledna faza vyroby, a to takd, kde sa vyrobok
poloZi k zapalovaciemu stolu s ostrym plamerfiom na zaoblenie hornych ostrych hran az do vtedy,

pokial nie su prijemné na dotyk. [7], [8]
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4.1. Fukanie skla do formy

Vo vyssie spominanom texte sa nachadza dalSia alternativa technoldgie, a to fukanie skla do
formy. Spociatku vyzerali ako dvojstenné miskovité formy, v ktorych sa vyrabalo duté sklo
sintrovanim. Vyvijali sa tak, Ze bolo mozné fukat presny tvar do uzavretych foriem. Mézu byt bud’
drevené alebo kovové. Skladaju sa z dvoch, alebo nie velmi ¢asto, troch az Styroch casti, ktoré
spajaju panty. Najcastejsie pouzivanou formou je dreven3, pre ktoru je velmi dolezité, aby drevo
bolo zdravé a nasiaknuté vodou, pouZiva sa bud hruskové alebo slivkové drevo. Nareze sa
a pripevni na sustruhy, kde sa pozadovany tvar vysustruzi pomocou dlhych dlat a dokondi sa
mensimi rezbarskymi dlatami. Pri takto zvolenej technoldgii sklar postupuje tak, Ze kus skloviny
urcitej velkosti na konci pistaly, je vloZzeny do predom tvarovanej formy. Je mozné vytvorit rozne
optické dekory na povrchu fukaného skla prostrednictvom pomocnych foriem. Tvori sa tak, Ze sa
najprv vytvori dany povrchovy dekor v pomocnej forme a az potom sa sklo fuka do drevenej

formy. Existuje eSte dalsi pomocny typ formy, ktory vyzerd ako kornut zlozeny zo Zeleznych

ramien. PouZiva sa pri tvarovani jadra na vyrobu tahanych kvetin. [7], [8]

Obrazok 20 Vyroba drevenVch foriem [20] Obrdzok 21 Fukanie skla do formy [21]
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Formy sa vyrabaju podla nakresleného tvaru prierezu priestoru, ktory sa ma vysustruzit.
Samozrejme nemusi Uplne odpovedat danému tvaru, no po vyfuknuti sa da so sklom este
pracovat a dotvarovat ho. Pokial sa sklo fuka aj s kopnou, forma musi byt vyssia. Ak sa produkt
heftuje, forma musi mat na hornych okrajoch Zeleza kvoli tomu, aby popri otacani vznikali malé
zarezy v skle, a tym padom sa kopna od skla da jednoduchsie oddelit. V takom pripade je horny

okraj uzsi, pretoze ked sa kopna odstrani, musi byt zapalena a zrovnana. [7]

5. Napojové sklo v sucasnosti

PovaZujem za dolezZité vtejto kapitole spomenut vyznamnych sklarov, vytvarnikov a
designerov, ktori nejakym sp6sobom ovplyvnili moje zmyslanie, pohlad na sklo alebo mi pomohli

s vyrobou mojej bakalarskej prace.

S designom sa stretdvame dennodenne, obklopuje nas zo vSetkych stran, pretoze kazdy jeden
predmet navokol navrhol nejaky designer. Od vyrobeného prvého predmetu sa v priebehu casu
zmenilo neskutocne vela. Popri pouZivani prvych nastrojov vyrobcovia pozorovali funkcie
materialu, a to napriklad Ci je tvrdy, makky, pruzny alebo krehky, deformovatelny. Prisp6sobovali

ich ucelom, a taktiez vylepSovali. Po Case vznikali pomenovania novych remesiel.

Design, ako tvorivy proces, vznikol pocas priemyslove] revolucie v Britanii. Produkty boli
vyrabané sériovo v manufakturach a pozdejsSie v tovarfach. Tym padom boli aj nekvalitnejsie
a nemali tu osobitost, ktord im dodaval remeselnik. Ten vyrabal kazdy jeden predmet rucne.
Nikdy sa nepodari vyrobit predmet Uplne do bodky rovnako ako ten predosly. A teda remeselnik

a designer v jednom mohol vZdy prispoésobit navrh produktu predstavam zakaznika. [14]

Preto od roku 1880 vznikalo hnutie ,,Arts and Crafts” na obnovenie remesla v Eurépe. Hnutie
bolo zalozené Williamom Morrisom, podla ktorého malo byt umenie krasne a uzito¢né. A teda
do skolstiev bola zavedena esteticka vychova. Po zaloZeni hnutia zacali vznikat nové a kvalitné
designerske vyrobky. AvSak tato ruéna vyroba nemala dlhé trvanie, pretoze bola samozrejme

naroénejsia na vyrobu a ¢as, a tym padom bola aj drahsia ako strojova. Postupom ¢asu sa design
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zacal rozliSovat a radit do réznych skupin. Zo zaciatku to bol len priemyselny design, no teraz uz

ho delime napriklad na interiérovy, graficky, produktovy, médny design a mnoho dalSich. [11]

Kazdym rokom sa trendy menia a tym padom vznikaju nové vynalezy, nové tvary, farby a
taktiez aj nové vyuzitia. VSetko zavisi od trendu, umeleckého Stylu alebo od spolo¢nosti, v ktorej
je dany vyrobok navrhnuty a vyrobeny. Kazdy designer by mal riesit rovno niekolko otazok, a to
napriklad ekonomicku, ekologicku a technickd, no aj mordlnu a spolocenskd. Designer by mal
navrhnat produkt tak, aby ho bolo lahké pouZivat a hlavne, aby bol funkény. No samozrejme by

mal byt aj vzhladovo oku lahodiaci z dévodu lepsieho predaja.

Technolégia vyroby sa vyvija neskutocne rychlo, a prave preto su uz dnes moznosti vyroby
jednoduchsie. Nie je to inak ani pri vyrobe sklenenych produktov, kedy sa sklarska vyroba
posunula od vyroby perlic¢iek, okenného skla az po vyrobu sklenenych nadob a inych produktov.
Zdokonalovali sa hlavne suroviny na vyrobu skloviny, kedy sklari nahradili popol z dreva
kremeriom. Od stredoveku sa nevyvinuli len nastroje na vyrobu, ale aj farby. Na zaciatku bolo
sklo takmer bezfarebné. Malo nabeh na zlItu, zelend a hnedu farbu, no teraz je mozny Siroky vyber
zo vsetkych farieb. Postupom ¢asu vznikali aj sklarske Skoly, aby sa toto remeslo mohlo rozSirovat

medzi [udi. [14]

Obrdzok 22 Kristyna Venturovd - pohdre[22]
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Obalové sklo je predovsetkym urcené na uskladnenie a pohodiny prevoz tekutin, no aj
sypkych potravin. Bud' sa jednd o chemikalie, alkohol, kozmetiku, nealkoholické napoje alebo

muku, cukor, korenie a iné potraviny.

Samozrejme je potrebné vediet, Ze na kazdu tekutinu existuju aj rozne druhy poharov. Vo
vSeobecnosti sU zname pohare na vino, kadvu a ¢aj, koktejly, liehoviny, no aj nealko. Takisto je
potrebné zmienit aj flaSe na pivo, vino, liehoviny, dézy na potraviny, dzbany a kanvice. Kazdy
z tychto produktov ma urceny tvar, velkost a hribku na danu tekutinu. UZ vo vyssie pisanom
texte je spomenuté, Ze napriklad na pivo existuju pohare réznych velkosti a tvarov kvoli udrzaniu
peny, ktord ma vplyv na chut. Nie je to inak ani pri ostatnych tekutinach a nadobach uréenych na

ich podavanie.

==
-
/
Yo7
\@?‘7 =) [
g — i i"

Obrdzok 23 Moser - sklenice Lady Hamilton [23]

V tejto dobe je na Ceskej a slovenskej scéne vybornych sklarov a sklarskych vytvarnikov
mnoho, no stale nie dostatocne vela tak, ako napriklad elektrikarov. Vela z nich vyStudovalo
sklarsku skolu a teraz preddvaju svoje skusenosti, ako pedagdgovia, mladsSim generacidam. No
taktie? sa venuju vlastnej tvorbe. Ceskd republika je zndma viade vo svete predovietkym pre
svoju dlhodobu sklarsku tradiciu, zo zaciatku hlavne vyrobou kaliSkoviny. Na ktoru boli odbornici
hlavne v sklarni Harrachov, kde p6sobil aj Milan Meteldk. Od roku 1970 bol vyrabany subor ¢asi
vajickového tvaru z kurového skla, ktory bol inSpirovany skandinavskym stylom. Pozdejsie sa stali

ikonické pohare na vysokej nohe taktiez z kirového skla. Tie vystriedala kombinacia krystalu
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s modrymi prvkami. Urcite je potrebné spomenut aj karlovarskua sklareri Moser, ktora je znama
svojou luxusnou Cistotou a tradi¢nostou. Vyrabala produkty pre panovnicke dvory a zname
osobnosti. Sklarne sa nachddzali aj na Morave, kde sa Specializovali na dekoracie leptanim,

diamantovym rytim, matovanim, zlatenim a vyrdbali sa aj produkty v pastelovych farbach. [8]

Obrdzok 24 Skidrna Harrachov - Milan Meteldk [24] Obrazok 25 Rony Plesl - pohdr [25]

Obrdzok 26 Oldrich Pliva [26] Obrdzok 27 Jakub Berdych st.[27]

27



5.1 Martin Stefanek

Svetelné insStalacie, autorské sklenené plastiky a objekty za pouzitia naroénych
a tradi¢nych technolégii vyrdba vo svojom sklarskom Studiu v Desnej, ktoré zalozil roku 2001.
Vytvara nejednoduché objekty na zakazku od Studentov vysokych $kél, cez ¢eskych vytvarnikov
a sklarov, az po tych zahraniénych. A prave jeden z najzru¢nejSich umelcov a sklarov je Martin

Stefanek, ktorého som mala moznost poziadat o pomoc, rady a vyrobu tejto prace. [9]

Po ukonéeni $tudia na Strednej umeleckopriemyselnej $kole sklarskej v Zeleznom Brode
posobil v réznych sklariach, napriklad v Harrachove, Bohemia Crystal a inych, viedol
dieldiu hutného tvarovania skla taktiez na Strednej umeleckopriemyselnej skole sklarskej

v Zeleznom Brode. A teraz sa venuje nielen objektom na zakazku ale aj autorskému sklu.

Jeho zrucnost je nepochybne Ziadana, kedZe sa diela vyrobené od neho vyskytuju na
réznych miestach vo svete. M4 za sebou realizacie navrhov od doc. ak. soch. Ronyho Plesla pre
papeza FrantiSka, vyrobu ndpojového skla, kopul, lustrov pre muzeum v Belgicku, sklo pre

kralovsku svadbu, no aj dar pre papeza Jana Pavla Il.. [9]

Obrdzok 28 Martin Stefdnek — krkavec [28] Obrdzok 29 Martin Stefdnek — poseidon [29]
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5.2. Patrik Illo

.....

vytvarnik, designer a sklar Patrik Illo. Jeho diela su Ziadané po celom svete, kde su zastupené
v galériach, sukromnych zbierkach v Eurépe aj USA a je drziteflom vyznamnych oceneni.
Spolupracuje so sklariiami na Slovensku, v Cechach, Polsku a vo Franclzsku. Rad experimentuje,
no sklu zanechdva jeho vlastnosti a doddva mu humor. Zameriava sa na detail, takisto rad vyuziva
geometrické tvary ale aj minimalizmus. V jeho tvorbe sa nenachadzaju len napojové skla, ako
napriklad karafy, pohare, ¢ase, ale aj stolné lampy, stoliky a iné. Pracuje so svetlom a priestorom.
Vo velkej miere prispel k tvorbe vyznamnej spolo¢nosti Rona, a.s. Lednické Rovne, s ktorou

doteraz spolupracuje ako externy hlavny designer. [10]

L= \ | S w}
Obrdzok 30 Patrik Illo - sklo[30] Obrdzok 31 Patrik lllo — sklo [31]

Po studiu na sklarskom ucilisti v Lednickych Rovniach vystudoval sklarske vytvarnictvo na
Vysokej Skole vytvarnych umeni v Bratislave na katedre malby. TaktieZz ma za sebou Studijné
pobyty v Parizi, Taliansku a vo Velkej Britanii. ZuCastnuje sa sklarskych sympézii nie len na
Slovensku, ale aj v zahranici od roku 1998. Ziskal ocenenia napriklad na vystave Design Plus v roku
2006 alebo Form v roku 2008. Obe sa konali v Nemecku. No taktiez je nositelom mnohych
oceneni aj na Slovensku. Predneddvnom vystavovali pod znackou ILLOLA spolu s uznavanou

polskou designerkou Aleksandrou Stencel v Centre siéasného umenia Dox v Prahe.[10]
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6. Design pollitrov

Ako som uZ v uvode spomenula, tato bakalarska praca je postavend na spolupraci
s Chaotickym pivovarom. Tym padom som chcela v navrhoch naértnit aj moje emécie z chaosu.
V kresbach som najprv nacrtavala r6zne tvary poharov, ktoré by som mohla doplnit aj o vlastné
pochopenie chaosu. Postupom ¢asu som prichadzala na to, Ze sa mi najlepSie vychadza z uplnej
jednoduchosti a Cistoty, ktord vo mne vzbudzuje krystalové sklo. Taktiez v iom najlepSie vynikne
krasa piva. Prave preto som si vybrala jednoduchy, no o to viac pre mna pritazlivejsi tvar pollitra.
A teda napokon som potrebovala este zakomponovat chaos, ktory si predstavujem pod spletou
réznych ciar, tvarov. Tuto splet som sa rozhodla nakombinovat do spodnej ¢asti pohara z toho

doévodu, Ze v tejto Casti nebude narusat Ziadna splet Ciar tu jednoduchost a Cistotu tvaru pohara.

Po konzultacii s veducim prace sme sa zhodli na jednom z prvych navrhov. Avsak nechcela
som ostat len prijednom navrhu pohdra, a pokrac¢ovala som teda v navrhovani dalsich. Postupom
¢asu som sa od toho rbéznorodého chaosu odosobnila a chcela ho nejakym spdsobom

zjednodusit.

Obrdzok 32 Ndvrhy pollitrov [32]

Prave tento proces mi pripomenul zmyslanie nad semestralnou pracou, ktord sme dostali
v roku 2017 v odbore Sperk, na tému ,,Stret / stred”. Pripomenulo mi to tuto semestralnu pracu
v tom zmysle, Ze v tom ¢ase som sa zaoberala myslienkami. Chaosom v hlave tym, ako sa niekedy
nevieme na nic¢ sustredit, pretozZe v tej hlave mame prilis vela podnetov na rozmyslanie, a tym

padom nespravime ni¢ poriadne. Nahodne sa mi stretli spojenia stredu aj stretu.
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Chcela som poukazat na to, Ze si treba vybrat priority, ndjst zlaty stred a zaoberat sa len

tym dolezitym v Zivote. Takto som zacala aj vtomto pripade zjednoduSovat moje vnimanie

chaosu.

Nechala som teda v spodnej ¢asti jednu Ciaru, ktora je zobratd z toho pévodného chaosu.
A teda postupne sme vybrali eSte dalSie dva navrhy k realizacii. Ako posledny bod bolo potrebné
vybrat spravne uchytenie pohara, kedZe je prili§ velky na jednoduché drzanie v jednej ruke.
Najprv som si navrhla rézne tvary, ktoré by boli vhodné pre uchytenie. Potom sme vybrali dva

najvhodnejsie, ktoré by sa hodili k danému tvaru pohara.

Obrdzok 33 Technicky ndkres na vyrobu drevenej formy 1 Obradzok 34 Technicky ndkres na vyrobu drevenej formy 2
[33] [34]

6.1. Realizacia navrhov

Na realizdciu mojich ndvrhov mi veduci prace odporucil uz vyssie spominaného Martina
Stefanka v Desnej. Prave na konzultacii mi poradil, Ze je nevyhnutné dat vyrobit drevené formy,
do ktorych sa fuka sklo. Tym paddom vznikol technicky ndkres, podla ktorého boli vyrobené dve
drevené formy. Sprdvne nakreslenie nakresov na vyrobu foriem bolo popisané v kapitole 4.1..

Ked boli formy vyrobené, dohodli sme sa na farbach skla, ktoré by mali byt pouzité.
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Po pripraveni vsetkych materidlov sme mohli zacat s o¢akdavanou vyrobou. Nebola vobec
zdlhava kedZe so sklom je potrebné pracovat este kym je horuce. Pripravili sa drevené formy,
ktoré boli vopred namocené vo vode, potom sa nabrala sklovina na sklarsku pistalu, kde bola
vytvorena bublina. Na tuto bublinu bola nanesend dalsia varka skloviny, ktord bolo mozné fukat
do drevenej formy. Po vyfuknuti spravnej velkosti sa sklo na pistale prenieslo ku stolu, kde na
neho bola prenesend Cierna sklovina, aby vytvorila efekt podla navrhu. Nakoniec bolo uz len
potrebné prirobit ucho. Vyrobilo sa nahriatim skloviny, ktord sa obmotala okolo Zeleznej trubky,
prilepila sa na pohar a dotvarovala na pozadovany tvar. V rdmci druhého navrhu, ktory obsahoval
v spodnej Casti splet Ciar, bol potrebny iny postup. Postupovalo sa tak, Ze sa najprv na mensiu
Cast skloviny z vrchu liali ¢ierne vlasce rychlym krdzenim, na tu sa prilepila dalsia sklovina

a vytvarovala sa do tvaru, ktory sa zmesti do formy. Po tomto kroku uZ ostala len posledna ¢ast,

a to prilepit na pohar ucho. Bolo vyskusanych niekolko tvarov, ktoré by boli vhodné na uchytenie.

g i
3

Obrazok 35 Tvarovanie skloviny Obrazok 36 Vyfuknuty pohar vo forme

Poslednym krokom k dokonceniu bolo potrebné nechat vychladnut sklo, z ktorého sa
odreZe kopna — to je poklop pripominajuci bublinu, ktord sa nachadza na vrchu pohara, no na
pitie z neho je potrebné ju odrezat. KedZe bola kopna odrezand, bolo nutné tu odrezanu cast
pohara obrusit, aby sa na nej nikto neporezal. Dalej bolo potrebné este obrusit nedokonalosti na
spodku pohara a ucho. Ucho sa obrusuje kvéli tomu, Ze pri nalepovani na pohar bolo drzané na
dalsej Casti skloviny, ktora bola prichytena na pistale. Po prilepeni ucha na pohar na nom ostal

kasok skloviny. Sice sa ucho mohlo hned'lepit na pohar, aby nebolo nutné ho este omotavat okolo
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trubky, naspat ho zohrievat a aZ tak lepit, no pri tvare, ktory som vybrala ja, bol tento postup

potrebny, aby na uchu nebolo vidiet Ziadne nedokonalosti. Cely tento postup je zachyteny na

fotografidch v tejto kapitole.

~

Obrazok 37 Nanasanie skloviny na pohar » Obrazok 38 Vyroba ucha
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Zaver

Tato bakaldrska praca bola zamerana na vyrobu ndpojového skla pre Chaoticky pivovar.
Bola v nej rozobrand histéria piva a napojového skla, vyroba piva a taktiez su v nej uvedené
doévody, preco su pouzivané dané pohdre na r6zne druhy piva. V dalSej ¢asti prace bola popisand
technolégia hutného fukania skla ale aj fukania skla do foriem. V neposlednom rade boli
spomenuti novodobi designeri, no aj samotny design v sucasnosti. V zaverecnej ¢asti su rozobraté

navrhy na vyrobu pollitrov.

Vznikli tri druhy pollitrov, ktoré mali zaznamenat moje vnimanie chaosu a proces
odosobnenia sa od chaotického zmyslania. Vystihuje chaos, ktory prechadza zjednodusenim az
do uplnej Cistoty s hlavnym stredom. KedZe pollitre boli fukané do formy, niektoré c¢asti museli
byt dorobené rucne, a teda kazdy jeden kusok je v nieCom iny a origindlny. Cely tento proces
obohatil moje skusenosti ¢o sa tyka vyroby piva, cez zozndmenie sa s novou technolégiou az po

samotny proces vyroby fukaného skla.
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