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Souhrn

Klamavé znaceni potravin — maso, mléko, koreni

vvvvvv

zpracovatelského primyslu. Snahou vyrobcii, distributori a kontrolnich organt
je v maximalni mozné mife omezit produkci zdravotné zavadnych vyrobki. Proto
existuje v ramci Ceské republiky a také v ramci celé Evropské unie fada kontrolnich
mechanismi, jejichz hlavnim cilem je odhalit a stdhnout z ob&hu pravé tyto
zdravotné zavadné ¢i klamaveé oznacené vyrobky. Pozadavky na oznaceni vyrobku
nejsou ani dnes, po progresivni harmonizaci s predpisy Evropské unie, formulovany
jednoduse azcela ptehledné. Konkrétni pozadavky na oznaCovani potravin
nalezneme v zakon¢ o potravinach ¢. 110/1997 Sb. a jeho provadécich vyhlaskach,
véetné specialni vyhlasky o zptsobu oznacovani potravin ¢. 113/2005 Sb. Specifické
pozadavky na oznacovani jednotlivych vyrobkovych skupin jsou uvedeny ve
vyhlaskach pro jednotlivé komodity. Sestavit si komplexni obraz vsech pozadavku
pro oznaceni konkrétniho vyrobku neni jednoduché. Aby spotiebitel mohl vyuZit
textu na obalech, je potfebné védet, co se pod uréitymi slovy skryva a co jednotlivé
znacky uvadéné na obalech znamenaji.

Diplomova prace byla zaméfena na posouzeni dodrzovani legislativy
pro oznacovani vybranych potravinaiskych produkti — masnych vyrobkli, mlé¢nych
vyrobkl, koteni a kofenicich smési. Ziskané informace byly porovnavany
s dotaznikovym Setfenim mezi spotiebiteli. Dilezitym zjisténim bylo, ze témer
tfi ¢tvrtiny respondentli nikdy nemuselo klamavé oznaceny vyrobek reklamovat.
Bohuzel 26,25 % respondentl se s klamavym oznacenim vyrobki setkala, a proto
jej reklamovala. Reklamace pak byla ve vétSiné piipadt vyfizena vracenim penéz

¢1 vyménou zbozi, bohuzel u 9,5 % respondentli nebyla reklamace uznana.

Klic¢ova slova: zdravotni nezadvadnost a bezpecnost potravin, potravinova legislativa

EU, oznacovani potravin, spotiebitelské znacky, potraviny zivoc¢isného ptivodu



Summary

Deceptive markings of foodstuff — meat, milk, spices

In the Czech Republic the food production is one of the most important
branches of processing industry. The effort of producers, distributors and inspecting
authorities is to limit the production of insanitary products as much as possible.
That’s why there are a lot of inspecting mechanisms within the Czech Republic
and also within the whole European Union. Their major aim is to reveal these
insanitary and deceptively marked products and withdraw them from circulation.
The requirements for marking of products aren’t simply and completely clearly
defined even today, after the progressive harmonization with the prescriptions of the
European Union. Concrete requirements for marking of foodstuff can be found in the
Food Act No. 110/1997 Coll. and its implementing decrees including a special
decree about the forms of marking of foodstuff No. 113/2005 Coll. Specific demands
for marking of individual groups of products are given in decrees for particular
commodities. It isn’t easy to draw up a comprehensive picture of all requirements
for marking of a concrete product. In order to use the text on the cover, the consumer
needs to know what’s hiding under certain words and what do the individual marks
on the cover mean.

The aim of the diploma thesis was to judge the compliance of legislation for
marking of selected food products — meat products, dairy products, spices and spice
mixtures. The acquired information have been compared with a questionnaire
research among consumers. It was an important finding that almost three quarters of
respondents never had to reclaim a deceptively marked product. Unfortunately,
26.25 % of respondents met a deceptively marked product and that’s why they
reclaimed it. In most cases the claim has been delt by repaying or exchange of goods;

unfortunately, the claim of 9.5 % respondents hasn’t been accepted.

Key words: wholesomeness and safety of foodstuff, food legislation of the European

Union, marking of foodstuff, consumer marks, food of animal origin
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1.UVOD

zpracovatelského pramyslu. Potravinaiska vyroba zajistuje nejen vyzivu
obyvatelstva zdravotn¢ nezavadnymi, bezpecnymi a kvalitnimi potravinami,
ale podili se také na uvadéni téchto vyrobku na trh a jejich distribuci spotiebitelim.

Snahou vyrobci, distributorii a kontrolnich organti je v maximalni mozné mite
omezit produkci zdravotné zavadnych vyrobkid. Proto existuje v ramci Ceské
republiky a také v ramci celé Evropské unie fada kontrolnich mechanismt, jejichz
hlavnim cilem je odhalit a stahnout z ob¢hu pravé tyto zdravotné zavadné ¢i klamavée
oznacené Vyrobky.

Pozadavky na oznaceni vyrobku nejsou ani dnes, po progresivni harmonizaci
s ptedpisy Evropské unie, formulovdny jednoduse a zcela piehledné. Konkrétni
pozadavky na oznacovani potravin nalezneme v zdkoné o potravinach ¢. 110/1997
Sb. a jeho provadécich vyhlaskach, véetné specialni vyhlasky o zpisobu oznacovani
potravin ¢. 113/2005 Sb. Specifické pozadavky na oznaCovani jednotlivych
vyrobkovych skupin jsou uvedeny ve vyhlaskach pro jednotlivé komodity.

V soucasnosti se pii ndkupu potravin casto dostdvame do situace, kdy nabizeny
vybér produktt je tak Siroky, ze mame problém rozhodnout se pii vybéru z tak Siroké
skaly vyrobki. Udaje uvadéné na obalech potravin jsou tedy pro spotiebitele
zakladnim zdrojem informaci.

Sestavit si komplexni obraz vSech poZadavkl pro oznaceni konkrétniho
vyrobku neni proto jednoduché. Spotiebitel je nakonec doslova ,,zavalen* udaji,
symboly, kody a dal§imi formami informaci, v nichz se jen tézko orientuje. Néktera
v podstaté¢ neutrdlni ozndmeni povaZuje za varovani, nepfesné si vyklada nékteré
znacky ¢i symboly, které tfeba pro néj ani nejsou piimo uréené, atd. S cilem vtésnani
pomérn¢ velkého mnozstvi informaci na etiketu vyrobku jsou ovsem leckdy
pouzivany terminy nebo zkratky, které mohou byt béznému spotiebiteli jen obtizné
srozumitelné. Aby spotiebitel mohl vyuzit textu na obalech, je potfebné vedeét,
cose pod urcitymi slovy skryva a co jednotlivé znacky uvadéné na obalech

znamenaji.

11



2. LITERARNI PREHLED

2.1 Struktura narodni legislativy potravin v CR

Cilem politiky Evropské unie (EU) v oblasti bezpecnosti potravin je chranit
zdravi a zajmy spotiebitell pifi zajisténi bezproblémového fungovani jednotného
trhu. V zajmu dosazeni tohoto cile EU pecuje o to, aby byly stanoveny a dodrzovany
kontrolni standardy, pokud jde o hygienu potravin a potravindiskych produkti,
zdravi a dobré zivotni podminky zvitat, zdravi rostlin a prevenci rizika kontaminace
vn&jSimi latkami. EU rovnéz stanovi pravidla pro vhodné oznacovani téchto potravin
a potravinatskych produktt (http://europa.eu/legislation_summaries/
food_safety/index_cs.htm, stazeno 23. 1. 2012).

V souladu s pfistupem ,,z farmy az po vidlicku“ byla tato politika béhem
prvnich let 21. stoleti reformovéna, ¢imz bylo dosazeno vysoké urovné bezpecnosti
potravin a potravinarskych produkti uvadénych na trh v ramci EU, ve vSech fazich
vyrobniho a distribu¢niho fetézce. Tento piistup zahrnuje jak potravinaiské produkty
vyrobené v EU, tak produkty dovazené ze tretich zemi (Miskulin, 2012).

K zdvaznym pravnim ptedpisim EU patii nafizeni, smérnice a rozhodnuti
vydavana kompetentnimi organy EU (Evropsky parlament, Rada Evropské unie
¢i Komise Evropskych Spoledenstvi) uvadéna v Utednim véstniku EU. V Ceské
republice je koncepce legislativy zaloZena na komplexu obecné zavaznych predpist
— zakonli, provadécich vyhlaSek ktémto zdkonim a nafizeni vlady
(http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/index_cs.htm, stazeno 23. 1.
2012).

2.1.1 Narizeni o poskytovani informaci o potravinach spotrebiteliim
Toto natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011 o poskytovani
informaci o potravinach spotfebiteliim:
1) stanovi zaklad pro zajisténi vysoké urovné ochrany spotiebiteld v souvislosti
s informacemi na potravinich s pfihlédnutim k rozdilim ve vnimani
spotiebiteld a jejich informacnich potiebach pii soucasném zajisténi
plynulého fungovani vnitiniho trhu,
2) stanovi obecné zasady, pozadavky a povinnosti V oblasti informaci
0 potravinach, a zejména oznacovani potravin, a dale prostfedky pro zajisténi

prava spotiebitell na informace a postupy pro poskytovani informaci
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0 potravinach s piihlédnutim k potiebé =zajistit dostateCnou pruznost
pro reagovani na budouci vyvoj a nové pozadavky na poskytovani informaci,

3) se vztahuje na provozovatele potravinaiskych podnikti ve vSech fazich
potravinového fetézce, kde se jejich Cinnosti tykaji poskytovani informaci
0 potravinach spottebitelim.

Vsechny potraviny urcené k dodani kone¢nému spotiebiteli nebo do zafizeni
spole¢ného stravovani musi byt opatfeny informacemi o potravinach v souladu
s timto nafizenim a to od data 13. prosince 2014, kdy se za¢ne pouzivat (http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L:2011:304:0018:0063:CS:PDF,
stazeno 23. 4. 2012).

2.1.2 Zakon o potravinach a tabakovych vyrobcich

Zakon o potravinach a tabakovych vyrobcich ¢. 110/1997 Sh. v platném znéni
(Gplné znéni zakon ¢. 456/2004 Sb.) je klicovym piedpisem pro vyrobce a prodejce
potravin 1 pro spotiebitele, byt je jen soucasti slozit¢ho potravinaiského
legislativniho komplexu. Zékon ukladd plnit zadvazné pozadavky zejména
na zdravotni nezévadnost, jakost, ptepravu, skladovani, resp. cely proces uvadéni
do obéhu potravin nebo surovin Kk jejich vyrobé. Pii vyrobé a zachazeni
S potravinami musi byt zajiStény takové hygienické podminky a poZadavky,
aby potravina byla bezpecna. Mohou byt pouzivana jen takova technicka
a technologicka zatizeni a technologické postupy, které zajisti zdravotni nezavadnost
potravin (Michalova, 2006).

Zakon o potravinach a tabakovych vyrobcich ¢. 110/1997 Sb. obsahuje mimo
jiné zékaz uvadét do obchu potraviny s nadlimitnimi hodnotami cizorodych latek
a kontaminace, potraviny falSované, nespravn€ oznacené, balené do zavadnych
materidlii apod. Vztahuje se nejen na vyrobce, ale upravuje povinnosti vSem
fyzickym a pravnickym osobam pusobicim v oblasti vyroby a uvadéni potravin
do obéhu, tedy i obchodnikiim s potravinami. Mezi tyto povinnosti patfi zejména
dodrzovani zasad vyroby a technologickych postuptli, zajiSténi vlastni kontroly
jakosti a zdravotni nezévadnosti, hygienické podminky vyroby, pouzivani
nezavadnych surovin, obald, pfedepsané oznacovani aj. Organizace povéiené statnim
dozorem jsou opravnény vyvozovat pii nedodrzeni zakona sankce (Prugar a kol.,
2008).

13


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2011:304:0018:0063:CS:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2011:304:0018:0063:CS:PDF

2.1.3 Provadéci predpisy — vyhlasky

Zakon o potravinach ¢. 110/1997 Sb. je doplnén fadou provadécich vyhlasek,
kjejichz vydavani je zmocnéno Ministerstvo zemédé€lstvi a Ministerstvo
zdravotnictvi.

Ministerstvo zeméd¢€lstvi vydalo a déale novelizuje tzv. komoditni vyhlasky,
které upravuji jakostni pozadavky na jakost jednotlivych skupin potravin, zejména
jakost trzni, analytickou a senzorickou, urcuji zplisoby manipulace, zakladni
technologii vyroby a povolené hmotnostni odchylky ve vysledném baleni. Kromé
toho vydalo Ministerstvo zeméd¢€lstvi vyhlasky zabyvajici se ozna¢ovanim potravin
(113/2005 Sh.), kritickymi kontrolnimi body (147/1998 Sb.) a metodami zkouSeni
a zpusobem odbeéru a ptipravou kontrolnich vzorkt (211/2004 Sb.).

Ministerstvo zdravotnictvi vyddva vyhlasky tykajici se problematiky nutri¢ni
jakosti a zdravotni nezévadnosti potravin. Tyto vyhlaSky jsou pribézné
aktualizovany. Tykaji se napf. hygienickych pozadavkii na prodej potravin,
ozafovani potravin a surovin, pozadavki na dopliky stravy a na jejich pouziti,
zpusobu vypoctu a uvadéni vyzivové hodnoty potravin a oznaceni udaje o mozném
neptiznivém ovlivnéni zdravi, pozadavky na potraviny uréené pro zvlastni vyzivu

(Prugar a kol., 2008).
2.2 Pristup EU k problematice zdravotni nezavadnosti potravin

2.2.1 Bila kniha o zdravotni nezavadnosti potravin

V EU koncem devadesatych let dvacatého stoleti doSlo k nékolika ptipadim
ohrozeni zdravi spotiebitele z potravin, jejichz disledkem bylo snizeni divéry
spotiebitele v systém ochrany spotiebitele pfed nebezpeim z potravin. EU proto
zaCala problematiku ochrany zdravi spotifebitele pfed nebezpecim z potravin
komplexné fesit. V této souvislosti se zacal stile Ccastéji objevovat pojem
,»food safety piekladany do Ceského jazyka jako ,,zdravotni nezédvadnost potravin®.
Nasledné vznikl dokument ,,White Paper on Food Safety* tj. ,,Bila kniha zdravotni
nezéavadnosti potravin®. V tomto dokumentu byla zpracovana koncepce, ktera méla
zajistit bezpecnost potravin v ramci cel¢ EU. ,Food safety* neboli ,,zdravotni
nezéavadnost potravin® se stal pojmem pro komplexni systém ochrany spotiebitele
pred nebezpecim z potravin, které pochézeji z EU

(http://www.euroskop.cz/200/sekce/bile-knihy/, stazeno 4. 3. 2012).
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2.2.2 Hygienicky balicek

Samotné evropské potravinové pravo prodélalo zlomovou zménu pfijetim
Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002 ze dne 28. 1. 2002, kterym
se stanovi obecné zasady a pozadavky potravinového prava, ziizuje se Evropsky urad
pro bezpecnost potravin (EFSA) a stanovi postupy tykajici se bezpe¢nosti potravin.
Byla pravné zakotvena filosofie ,,z farmy na stil“, jinymi slovy povinnosti stanovené
nafizenim se roz$ifili na vSechny tucastniky obchodu s potravinami, byla jasné
stanovena odpovédnost potravinaiského podniku za uvadéni na trh pouze zdravotné
nezavadnych potravin, pfiCemz Uc¢innd, pfiméfenda a cilend opatieni musi
byt zaloZena na analyze rizika.

V navaznosti na ustanoveni nafizeni ¢. 178/2002 a v souvislosti s rozhodnutim
Evropské komise o revizi komunitarni legislativy smérem k jejimu zjednoduseni
se zacaly pfipravovat a projednavat dalSi navrhy pravnich norem. Zjednoduseni,
zpiehlednéni a také flexibilitu méla pfinést nova legislativa EU pro potraviny
a krmiva, tzv. ,hygienicky balicek®, ktery nabyl G¢innosti dnem 1. 1. 2006. Jedna
se o soubor Ctyf nafizeni, jejichz spoleénym jmenovatelem je hygiena potravin
a uredni kontrola:

Naftizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 ze dne 29. dubna 2004
0 hygien¢ potravin,

Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 853/2004 ze dne 29. dubna 2004,
kterym se stanovi specifické hygienické ptedpisy pro potraviny zivo€isného ptvodu,

Naftizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 854/2004 ze dne 29. dubna 2004,
kterym se stanovi specifickd pravidla pro organizaci urednich kontrol vyrobki
zivoc¢iSného ptivodu uréenych k lidské spotiebé,

Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004 ze dne 29. dubna 2004
0 ufednich kontrolach za ucelem ovéfovani, zda jsou dodrzovany pravni predpisy
0 krmivech a potravinach a ustanoveni o zdravi zvifat a dobrych Zivotnich
podminkach zvitat (http://eagri.cz/public/web/mze/potraviny/hygienicky-balicek/,
stazeno 23. 1. 2012).

BliZe se seznamit s vySe zminovanymi nafizenimi je mozno v ptiloze €. 1, kde jsou

popsany.
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Na konci roku 2005 vysla k tomuto ,,balicku® v Ufednim véstniku Evropské
komise ptislusna natizeni:
Nafizeni komise (ES) ¢. 2073/2005 ze dne 15. listopadu 2005, o mikrobiologickych
kritériich pro potraviny,
Natizeni komise (ES) ¢. 2074/2005 ze dne 5. prosince 2005, kterym se stanovi
provadéci opatfeni pro nékteré vyrobky podle natizeni Evropského parlamentu
aRady (ES) ¢. 853/2004 a pro organizaci ufednich kontrol podle nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 854/2004 a (ES) ¢. 882/2004, kterym
se stanovi odchylka od natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004
a kterym se méni natizeni (ES) ¢. 853/2004 a (ES) ¢. 854/2004,
Naftizeni komise (ES) ¢. 2075/2005 ze dne 5. prosince 2005, kterym se stanovi
zvlastni predpisy pro ufedni kontroly trichinel v mase,
Naftizeni komise (ES) ¢. 2076/2005 ze dne 5. prosince 2005, kterym se stanovi
pfechodna opatieni pro provadéni nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 853/2004, (ES) ¢. 854/2004 a (ES) ¢. 882/2004 a kterym se méni natizeni (ES)
¢. 853/2004 a (ES) ¢ 854/2004  (http://www.foodnet.cz/polozka/?jmeno=
Hygienick%C3%BD+bal%C3%AD%C4%8Dek+vstoupil+v+platnost&id=9038,
stazeno 4. 3. 2012).

2.2.3 Evropské organizace zabyvajici se bezpe¢nosti potravin

2.2.3.1 Evropsky urad pro bezpecnost potravin (EFSA)

Evropsky ufad pro bezpecnost potravin (European Food Safety Authority)
je zékladnim kamenem EU zodpovédnym za hodnoceni rizik v oblasti bezpecnosti
potravin a krmiv, vyzivy, zdravi a pohody zvifat, ochrany a zdravi rostlin. V téchto
oblastech je ukolem EFSA, vuzké spolupraci s narodnimi autoritami a dalSimi
ziCastnénymi organizacemi, poskytovat objektivni a nezavislé védecky podlozené
poradenstvi a jasna sdéleni zalozend na védeckych poznatcich a informacich
0 existujicich a nove se objevujicich rizicich.

EFSA vznikl vlednu 2002, jeho vznik byl jednim zkrokd k vytvofeni
komplexniho systému zajisténi bezpecnosti potravin v EU a K obnoveni duveéry
spotiebiteldl v evropské potraviny, jez byla po celé fad¢ krizi v oblasti bezpecnosti

potravin, které EU trapily v zavéru 90. let minulého stoleti, obecn¢ velmi nizka.

16


http://www.foodnet.cz/polozka/?jmeno

V systému zajisténi bezpecnosti potravin v EU je hodnoceni rizik provadéno
nezavisle na fizeni rizik. EFSA, jako hodnotitel rizik, pfipravuje védecka stanoviska
a doporuceni, jez tvofi zaklad pro politiky a legislativu EU a podporuje Evropskou
komisi, Evropsky parlament a ¢lenské staty EU v pfijimani efektivnich a v€asnych
rozhodnuti. Diky tomuto systému patii spotfebitel¢é v EU mezi nejlépe chranéné,
pokud jde o rizika z potravin (http://www.efsa.europa.eu/en/aboutefsa.htm, stazeno
4. 3. 2012).

2.2.3.2 Potravinovy a veterinarni urad (FVO)

Hlavnim poslanim Potravinového a veterinarniho ufadu (Food and Veterinary
office) je uplatiiovat efektivni kontrolni systém potravinové bezpecnosti v ¢lenskych
statech EU, kontrolovat shodu legislativy v oblasti potravinové bezpecnosti v ramci
EU a dohlizet na implementaci veterindrni, rostlinolékaiské a potravinaiské
legislativy.

FVO je soucasti Generalniho feditelstvi pro zdravi a ochranu spotiebitele.

2.2.3.3 Evropska komise - Generalni Feditelstvi pro zdravi a ochranu
spoti-ebitele (DG SANCO)

Generalni teditelstvi pro zdravi a ochranu spotiebitele je hlavni evropskou
instituci, kterd se vénuje ochrané spotiebitell a spadd pod Evropskou komisi.
Poslanim misi DG SANCO je ziskat v ucelené formé nov¢jsi informace o organizaci
kontrolnich systému bezpecnosti potravin a krmiv v ¢lenskych statech, a vyhodnotit
zpusob implementace ptislusné unijni legislativy. Mezi hlavni okruhy, na které jsou
zamé&feny kontrolni mise, zahrnujeme zdravi zvifat, potraviny Zivoc¢isného pivodu,
krmiva a vyZzivu zvitat, veterinarni 1é¢iva a jejich rezidua, hygienu potravin, ochranu
zdravi rostlin (http://eagri.cz/public/web/mze/ministerstvo-zemedelstvi/zahranicni-

vztahy/cr-a-evropska-unie/kontrolni-mise-eu/dg-sanco/, stazeno 4. 3. 2012).

2.2.4 Systém rychlého varovani pro potraviny a krmiva (RASFF)

Systém rychlého varovani pro potraviny a krmiva (Rapid Alert System for
Food and Feed) funguje na zakladé Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 178/2002 a Natizeni komise (EU) €. 16/2001, kterym se stanovi provadéci opatieni

k systtmu rychlé vymény informaci pro potraviny a krmiva. Fungovani tohoto

17



systému je v Ceské republice podrobné upraveno Nafizenim vlady &. 98/2005 Sb.,
kterym se stanovi obecné zasady a pozadavky potravinového prava.

RASFF je propojenou siti, kterd spojuje ¢lenské zemé EU s Evropskou komisi
a EFSA. Hlavnim cilem tohoto systému je zabranit ohrozeni spotiebitele
nebezpenymi potravinami nebo (zprostiedkované) krmivy.

Statni zemédélska a potravindiskd inspekce je narodnim kontaktnim mistem
Vv systému rychlého varovani, soustied’uje informace ze vSech dozorovych organti
nad potravinami a krmivy v Ceské republice. S narodnim kontaktnim mistem
spolupracuji také dal$i ucastnici narodniho systému rychlého varovani: Generalni
reditelstvi cel, Statni urad pro jadernou bezpecnost, Ministerstvo vnitra, Ministerstvo
obrany, Ministerstvo spravedlnosti a Ustav zemédélské ekonomiky a informaci.
Koordinacnim mistem je sekretaridt koordina¢ni skupiny bezpecnosti potravin
pii Ministerstvu zemédélstvi.

Tok informaci o vyskytu nebezpecnych vyrobkid je obousmérny, dozorové
organy CR se prostiednictvim narodniho kontaktniho mista dozvidaji
0 nebezpecnych vyrobcich, které mohou byt na Ceském trhu a vramci svych
pravomoci nésledné provadi kontrolu. Evropska komise je pak zpétn€ informovéana
0 skute¢nostech, které byly v nédvaznosti na informaci z EU zjistény a o uloZenych
opattenich.

Dojde-li ke zjisténi vyskytu nebezpeéného vyrobku nékterym z dozorovych
organi v CR, odesild Narodni kontaktni misto do Evropské komise informace
ziskané od jednotlivych i¢astnikti narodniho systému. Ceské republika je pak zp&tné
informovana o  kontrolnich  zjisténich v ¢lenskych  statech  EU
(http://www.szpi.gov.cz/docDetail.aspx?docid=1002819&docType=ART&nid=1141
4, stazeno 4. 3. 2012).

2.3 Pristup Ceské republiky k problematice zdravotni nezavadnosti

2.3.1 Organy povérené statnim dozorem
Utedni kontroly v celém fetézci v oblasti potravin a krmiv od prvovyroby az po
prodej spotiebiteli provadeéji piislusné organy statniho dozoru (dozorové organy)
Ministerstva zemédélstvi:
e Statni zemédélska a potravinaiska inspekce
e Statni veterinarni sprava
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o Ustiedni kontrolni a zku$ebni tistav zem&dé&lsky

e Statni rostlinolékatska sprava

o Ustav pro statni kontrolu veterinarnich biopreparati a 1é¢iv
a Ministerstva zdravotnictvi:

e Organy ochrany vetejného zdravi.

Jejich hlavnim ukolem je kontrola ovéfovani plnéni pozadavkl stanovenych
pravnimi  piedpisy, identifikace vyrobki nebezpecnych nebo potencialné
nebezpeénych na trhu a varovani spotfebitell, hodnoceni rizika a pfijiméani
odpovidajicich opatieni s cilem zabranit nebo omezit na minimalni moznou miru
piipadné poskozeni zdravi kone¢ného spottebitele
(http://www.bezpecnostpotravin.cz/kategorie/dozorove-organy.aspx, stazeno 4. 3.
2012).

2.3.1.1 Statni zemédélska a potravinaiska inspekce (SZPI)

Statni zeméd¢lska a potravinaiska inspekce (SZPI) je organizacni slozka statu,
kterd je pfimo podfizena Ministerstvu zeméd¢elstvi. Je organem stitniho dozoru
zejména nad zdravotni nezavadnosti, jakosti a fAdnym oznacovanim potravin.

SZPI kontroluje v ramci stanovenych kompetenci, potraviny, suroviny k jejich
vyrobé, zem&délské vyrobky a tabakové vyrobky. Tyto kompetence se vztahuji
na vyrobu, skladovani, pfepravu i prodej (v¢etné dovozu).

Tato komplexné pojatda kontrola umoZiuje u€inn€ zaméfit pozornost
na komodity, na analyty nebo do mist, kde lze pfedpokladat nejvice nedostatkti nebo
kde Ize ocekavat nejvyssi efekt kontroly. Jedna se tedy o kontrolu cilenou, jejimz
ucelem neni monitorovani, ale ochrana ekonomickych zajmi obcanti i statu, ochrana
spotiebitele pfed zdravotné zavadnymi potravinami, pfed potravinami, které jsou
klamavé oznacené, déale s proslym datem pouzitelnosti nebo neznamého phvodu.
Nedilnou soucasti kontroly jsou podminky vyroby a prodeje.

Pojeti a realizace kontroly potravin vychézeji z nové pravni Gpravy (zejména
ze zékona €. 110/1997 Sb. o potravinach a tabdkovych vyrobcich, z novely zakona
¢. 146/2002 Sb., o SZPI nebo ze zakona ¢. 552//91 Sb., o statni kontrole)

a odpovidaji principim kontroly potravin uplatiiovanym ve statech EU.
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Pfi kontrole potravin odebiraji inspektoii SZPI z jednotlivych Sarzi vyrobki
vzorky. Kazdy odbér vzorkl je doloZen protokolem o odbéru vzorkd, ktery podepise
kontrolovana osoba. Pouze vzorky odebrané inspektorem jsou pfeddny laboratofim
ajsou podrobeny zkouskam (Cili rozbortim) podle zaméfeni kontroly. Vzorky
potravin, které¢ doruci na inspektorat spotfebitel v ramci stiznosti, slouzi jako podnét
ke kontrole, nejsou predmétem rozbord.

Jedna se ptredev$im o zkousky na mikrobiologické pozadavky a na obsah
cizorodych latek ve smyslu platnych pravnich predpisi (v obou uvedenych ptipadech
se jedna o prokdzéni zdravotni nezavadnosti zkouSené potraviny). Dale
se uskutecnuji analytické a senzorické rozbory (tedy rozbory jakostnich znaki,
jejichz parametry jsou zavazné stanoveny), hodnoti se také spravnost oznaceni
adodrzovani  doby  minimdlni trvanlivosti a  pouzitelnosti  vyrobku
(http://www.szpi.gov.cz/docDetail.aspx?docid=1002118&docType=ART&nid=1131
4&chnum=1, stazeno 4. 3. 2012).

2.3.1.2 Statni veterinarni sprava (SVS CR)

Statni veterinarni sprava (SVS CR) je orginem statni spravy v rezortu
zemédelstvi a je zfizena podle zakona ¢. 166/1999 Sb., o veterinarni péci a o zméné
nékterych souvisejicich zdkonl (veterinarni zakon). Jejim ukolem je piedevSim
ochrana spotiebiteld pfed piipadnymi zdravotné zadvadnymi produkty Zivocisného
ptvodu, monitorovani a udrzovani pfiznivé nakazové situace zvifat, veterinarni
ochrana statniho tizemi Ceské republiky, ochrana pohody zvifat a ochrana pied jejich
tyranim.

0d 28. 11. 2007 je SVS CR drzitelem certifikatu CSN EN ISO 9001 pro vykon
statni  sprivy  voblasti veterinarni pé¢e na tzemi Ceské republiky
(http://www.svscr.cz/index.php, stazeno 4. 3. 2012).

Cilem dozoru je srovnani skutecného stavu ve vyrob¢ s pozadavky piedpist,
zjiStovani nedostatkli, sledovani pfi¢in, objastovani jejich vzniku a jejich
odstranovani tak, aby vyrabéné maso a masné vyrobky byly zdravotné a hygienicky
nezavadné a mely odpovidajici jakostni charakteristiky a znaky (Steinhauser a kol.,
1995).

SVS CR prostiednictvim svych regionalnich organti schvaluje viechny zavody
a provozovny zabyvajici se vyrobou potravin Zivo€isného plvodu, provadi jejich

pasportizaci a vydava jim osvédéeni o zptsobilosti k této ¢innosti formou spravniho

20



rozhodnuti. Pfi tom kazdému zévodu se piid€luje evidencni Cislo, které muze zavod

pouzivat na obalech a etiketach, a to i u zavodii neexportnich (Cervenka, 2001).

2.3.1.3 Ustiedni kontrolni a zkuSebni ustav zemédélsky (UKZUZ)

Ustfedni kontrolni a zku$ebni tGstav zemédélsky (UZKUZ) zajistuje
specializovanou kontrolu a odborny dozor podle zdkona ¢&. 147/2002 Sb.,
0 Ustfednim kontrolnim a zku$ebnim ustavu zemédélském a o zméné nékterych
souvisejicich zakond.

Na zakladé zakona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich
je UKZUZ povéten zajistovanim kontroly klasifikace t&] jateéné upravenych zvifat.
Od 1. 1. 2010 je UKZUZ povéien Ministerstvem zemé&délstvi rovnéz k provadéni
ufednich kontrol pro oblast ekologického zemédélstvi. Také provadi schvalovani,
registraci krmivaiskych provozii provadéjicich vyrobu, zpracovani, skladovani,
dopravu  nebo  distribuci  krmiv,  doplikovych  latek a  premixi

(http://www.ukzuz.cz/Articles/7961-2-O+ustavu.aspX, stazeno 4. 3. 2012).

2.3.1.4 Statni rostlinolékarska sprava (SRS)

Statni rostlinolékatska sprava (SRS) je spravni ufad rostlinolékaiské péce
spisobnosti na uzemi Ceské republiky, ziizeny zakonem ¢&. 147/1996 Sb.,
0 rostlinolékarské péci a zménach nékterych souvisejicich zakon.

SRS vykonava plsobnost podle ustanoveni zdkona ¢&. 326/2004 Sb.,
0 rostlinolékarské péci a o zmén€ nekterych souvisejicich zakont. Provadi vSechny
kontroly, které se tykaji ochrany rostlin a rostlinnych  produkth

(http://eagri.cz/public/web/srs/portal/o-nas/, stazeno 4. 3. 2012).

2.3.1.5 Ustav pro statni kontrolu veterinarnich biopreparati a 1é¢iv

Cinnost Ustavu pro statni kontrolu veterinarnich biopreparati a 1é¢iv
je zalozena a vychazi z obecné zavaznych pravnich piedpisit — zejména zakona
¢. 378/2007 Sb., o 1écivech a o zménach nékterych souvisejicich zakond.

Ustav provadi kontroly v oblastech pouzivani 1é¢ivych piipravka pii
poskytovani veterinarni péce, vcetné souvisejicich oblasti, v oblasti pouzivani
zakazanych latek a v oblasti pravidel pro vyrobu a uvaddéni do obéhu medikovanych

krmiv (http://www.uskvbl.cz/cs/agentura/innost-ustavu, stazeno 4. 3. 2012).
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2.3.1.6 Organy ochrany verejného zdravi

Orgény ochrany vefejného zdravi vykonavaji svou pisobnost podle ustanoveni
zdkona ¢. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi a o zmén€ nékterych
souvisejicich zakoni. Provadéji vykon statniho dozoru pfi poskytovani stravovacich
sluzeb a ke zjiStovani pfi¢in poskozeni nebo ohrozeni zdravi a zamezeni Sifeni
infekénich onemocnéni nebo jiného poskozeni zdravi z potravin. Odpovidaji také
za kontrolu predméti urcenych pro styk S potravinami
(http://www.bezpecnostpotravin.cz/kategorie/dozorove-organy.aspx, stazeno 4. 3.

2012).

2.4 Systémy Fizeni kvality a jakosti potravin

Kpodpofe kvality dodavanych potravin, ale zdkonného pozadavku
na bezpecnost potravin, slouzi riizné néstroje. Komplexni systém kvality a zdravotni
nezéavadnosti potravin zahrnuje systém fizeni jakosti, mezindrodni normy ISO 9000
a ISO 22000, systém kritickych kontrolnich bodt, spravnou hygienickou a vyrobni
praxi, systtmy BRC a IFS. Tyto nastroje tvoii jeden integrovany systém fizeni

(Michalova, 2006).

2.4.1 Systém Fizeni jakosti (QMS)

V poslednich letech je stale vice kladen dtiraz na stabilitu jakosti. Tu lze zajistit
jednak dislednou vystupni kontrolou (je vSak drahd), nebo Ize kvalitu implementovat
do vyrobku béhem jeho piipravy a vyroby. V tomto ptipadé¢ hovoiime o fizeni
jakosti, respektive o systému fizeni jakosti (Veber a kol., 2002).

Cilem zavedeni tohoto nového systému fizeni jakosti v zahrani¢i ozna¢ovaného
jako Quality Management System (QMS) je pienést odpoveédnost za kvalitu vykonu
na toho, ktery jej vykonava (Cervenka, 2001).

Proto je v soucasné dob¢ kladen diraz na preventivni Fizeni jakosti. Pfednosti
tohoto zplisobu fizeni jakosti jsou evidentni:

a) dochazi k ptenosu zodpoveédnosti:

e ze zpracovatele na dodavatele,

e 7 kontrolni laboratofe na vyrobni linku,

¢ od kone¢ného vyrobku na vyrobni proces,

b) hlavni ddraz neni kladen na kontrolu finalniho vyrobku, ale na fizeni
vyrobniho procesu,
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€) dochazi k odstranéni nakladi zptisobenych chybami (Komprda, 1999).

2.4.2 Organizace pro mezinarodni standardizaci

Organizace pro mezinarodni standardizaci ISO (International Standard
Organization) pfispiva k prosazovani etickych principi. Jsou obsazeny v normach
jakosti a normach systémi managementu kvality fady ISO 9000, ve standardech
na ochranu prostfedi ISO 14000 a standardech pro management jakosti a zdravotni
nezavadnosti potravin ISO 22000. Tyto standardy byly novelizovany a jsou soucasti
nasich norem CSN EN ISO. Po certifikaci, zavedeni do praxe nékterého ze systémi
managementu jakosti, ziskava podnik vyznamnou konkuren¢ni vyhodu. Mnoha
doporuceni byla vyélenéna do potravinaiské legislativy jednotlivych stati, jsou tedy
zavazna a v piipadé jejich nedodrzeni sankcionovéna. Pfikladem u nds mohou byt
standardy jakosti n€kterych komodit, které se staly soucéasti vyhlaSek k zdkonu
0 potravinach ¢. 110/1997 Sh. (Prugar a kol., 2008).

2.4.3 Systém kritickych kontrolnich bodiu (HACCP)

Syst¢ém HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points) stanovuje,
vyhodnocuje a kontroluje rizika, ktera by mohla ovlivnit zdravotni nezavadnost
potravin a pokrmil béhem vSech ¢innosti, které souviseji s vyrobou, zpracovanim,
skladovanim, manipulaci, pfepravou a prodejem konecnému spotiebiteli
(http://www.haccp-consulting.cz/co-znamena-haccp.html, stazeno 27. 1. 2012).

Termin povinného zavedeni syst¢ému HACCP je pro vyrobce potravin od 1. 1.
2000, pro provozovatele stravovacich sluzeb od 1. 5. 2004 a pro vSechny
provozovatele potravinarskych podniki, ktefi uvadéji potraviny do ob&hu od 1. 5.
2005. Tato povinnost je ulozena zakonem ¢. 110/1997 Sb. (1997), o potravinach
a tabakovych vyrobcich a o zméné€ a o doplnéni nékterych souvisejicich zékoni,
ve znéni pozd¢jSich predpisti. Podle ustanoveni § 3 odstavce 1 pism. g) tohoto
zakona jsou provozovatelé¢ potravindiskych podnikdi povinni urcit ve vyrobnim
procesu technologické useky (kritické body), ve kterych je nejvétsi riziko poruseni
zdravotni nezavadnosti zpiisobem stanovenym vyhlaskou, provadét jejich kontrolu
a vést o tom evidenci.

Zakladem pro systétm HACCP byl Potravinovy kodex (Codex Alimentarius),
ktery byl vyvinut mezinarodnimi organizacemi: Organizaci pro potraviny

a zemédelstvi Spojenych narodt (Food and Agricultural Organization of the United
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Nations) a Svétovou zdravotnickou organizaci (World Health Organization).
Potravinovy kodex obsahuje soubor mezindrodnich definovanych standardd,
praktické manudly, smérnice a dalSi doporuceni tykajici se potravin, potravinové
produkce a zdravotni nezavadnosti a zabezpeceni poctivé praxe ne mezinarodnim
trhu. Obsahuje obecné standardy pro oznacovani, hygienu, pfisady, rezidua pesticidu,
kontaminujici latky a metody posuzovani potravin. Vztahuje se na vSechny
potraviny, at’ jiz syrové, zpracované ¢i polotovary, i na suroviny (Prugar a kol.,
2008).
Pro zavadéni systtmu HACCP byl formulovan postup, ktery zahrnuje
7 zakladnich principt:
1. Provedeni analyzy nebezpeci.
Stanoveni kritickych bod.
Stanoveni znak a kritickych mezi v kritickych bodech.

2

3

4. Vymezeni systému sledovani v kritickych bodech.

5. Stanoveni napravnych opatteni pro kazdy kriticky bod.

6. Zavedeni ovérovacich postupti.

7. Zavedeni evidence a dokumentace (http://www.haccp-consulting.cz/co-

znamena-haccp.html, stazeno 27. 1. 2012).

2.4.4. Spravna vyrobni a hygienicka praxe

Principy spravné vyrobni a hygienické praxe jsou zdkladem a nejjednodussim
odrazovym mistkem pro zavadéni systétmu HACCP pii vyrobé pokrmu. Jejich
uplatnéni znamena duasledné dodrzovani popsanych technologickych postupd,
hygienickych poZadavkil v dané vyrobé, bézné ochranné dezinfekce, dezinsekce,
deratizace a Systematické skoleni pracovnikii.

Spravna vyrobni praxe se zabyva vSeobecnou kontrolou a vyrobnimi postupy.
Zahrnuje identifikaci a sledovanost surovin, technologické postupy, nakladani
s odpady, vycvik zaméstnanctli, udrzbu strojniho zafizeni, stanoveni odpovédnosti
a pravomoci.

Spravna hygienickd praxe se zabyva hygienickou kontrolou a vyrobnimi
postupy jako je hygiena a sanitace, osobni hygiena, pitnd voda, vylouceni kiizové
kontaminace, opatfeni k minimalizaci cizich pfedmétd v pokrmech, deratizace

a dezinsekce, zdravotni stav pracovnikd.
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Principy spravné vyrobni a hygienické praxe jsou v zemich EU formulovany
pfedev§im profesnimi skupinami, jde o tzv. hygienické kody. VétSinou maji
charakter praktickych pfirucek, které slouzi jednotlivym vyrobctim k vypracovani
potiebnych dokumentti na konkrétni podminky vyroby a ke vzdélavani pracovnikd.
Tyto ptirucky mohou byt zpracovany formou tadu (napt. provozniho, sanitacniho)
Spopisem  uplatiovanych  postupi  (http://www.haccp-consulting.cz/zaklad-
haccp.html, stazeno 27. 1. 2012).

2.4.5 British Retail Consorcium (BRC)

Tato norma vznikla ve Velké Britanii za ucelem sjednoceni naro¢nych auditu,
které se liSily v mnoha ohledech a na dodavatele kladly vysoké zejména cenové
naroky pii kontrolovani kvality a nezdvadnosti potravin. V roce 1998 proto doslo
ke spojeni britskych maloobchodniki a byla vytvofena jedna spole¢na norma
pro cely sektor, tedy BRC. Tato norma specifikuje pozadavky na nezavadnost
a bezpecnost potravin pro firmy zpracovavajici potraviny, ktefi jsou piimymi
dodavateli maloobchodnik.

Norma BRC obsahuje podobné jako HACCP analyzu rizik a aplikaci
kritickych bodii ve vyrobnim procesu, ale zaroveii ma o poznani vyssi hygienické
pozadavky. Z uvedeného vyplyva, ze HACCP je nedilnou soucasti standardi BRC.
Norma BRC zahrnuje nasledujici zdkladni okruhy poZadavki: prvky sytému fizeni
jakosti, pozadavky na prostfedi provozu, pozadavky na kontrolu vyrobniho procesu,
pozadavky  na  personal, pozadavky na  systém  kritickych  bodi

(http://www.suss.cz/ifs-a-brc/, stazeno 7. 3. 2012).

2.4.6 International Food Standard (IFS)

IFS vznikla na zaklad¢ iniciativy francouzskych a némeckych potravinarskych
maloobchodniki vroce 2004. Jednd se o mezinarodni standard, ktery slouzi
pro jednotnou kontrolu.

Norma ma ¢tyfti zakladni cile:

e spolecny standard s jednotnym systémem hodnocenti,

e schvalovani akreditovanych a kvalifikovanych certifikaénich organizaci
a auditorti bezpecnosti potravin a trovné kvality vyrobct,

e vytvafeni srovnatelnosti a transparentnosti v ramci celého dodavatelského
fetézce,
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e snizovani nakladi u dodavatela 1 u obchodu (http://www.ifs-
online.eu/index.php/en/certification-bodies-en/introduction-to-ifs/ifs-history,
stazeno 7. 3. 2012).

2.5 Oznacovani potravin

Obecné pozadavky na oznaceni vyrobku jsou stanoveny v zakoné ¢. 634/1992
Sb., o ochran¢ spotiebitele, konkrétni pozadavky na oznaCovani potravin nalezneme
v zdkon¢ ¢. 110/1997 Sb., o potravindich a Vv jeho provadécich vyhlaskach.
Konkretizace pozadavkli na oznacovani potravin je provedena ve vyhlasce
¢. 113/2005 Sb., 0 oznacovani potravin. Dalsi specifické pozadavky na oznacovani
potravin jsou uvedeny ve vyhlaskach pro jednotlivé komodity, napt. ¢. 326/2001 Sb.
pro maso, masné vyrobky, ryby, vejce a vyrobky znich, nebo ¢. 77/2003 Sh.
pro mléko, mlééné vyrobky, mrazené krémy, jedlé tuky a oleje. Na tirovni ES jsou
pozadavky stanoveny napf. vramcovém nafizeni o bezpecnosti potravin
178/2002/ES, v nafizeni o pozadavcich na zajisténi hygieny a bezpe¢nosti potravin

852/2004/ES a 853/2004/ES, vseV platném znéni, a piipadné nafizeni tykajici
se jednotlivych vyrobkovych skupin (Sukova, 2008).

2.5.1 VSeobecné poZzadavky na oznacovani potravin

Zakon o ochran¢ spotiebitele ¢. 634/1992 Sh. § 10 (1992) uvadi, Ze prodavajici
musi zajistit, aby jim prodavané vyrobky byly viditelné oznafeny obecné
srozumitelnymi udaji o vyrobci, piipadné o dovozci a dodavateli, o mnozstvi, jakosti,
datu vyroby, dobé pouZitelnosti a zplsobu pouZivani, udrzby, uchovavani
¢i skladovani téchto vyrobki. Neni-li uc¢elné prodavané vyrobky vzhledem k jejich
povaze takto oznacit, je prodavajici povinen uvedené tidaje na pozadani organi, které
provadéji dozor nad dodrZovanim ustanoveni tohoto zdkona, nebo spotiebitele, ktery
prokdze pravni zijem, pravdivé sdélit, pfipadné¢ i1 dolozit. Prodédvajici nesmi
odstrafiovat ani ménit oznaceni vyrobku ani jiné idaje uvedené vyrobcem, dovozcem

nebo dodavatelem.
2.5.1.1 Balené potraviny

Zakon o potravinach ¢. 110/1997 Sb. § 6 (1997) uvadi, ze provozovatel

potravinaiského podniku, ktery uvadi do ob€hu potraviny balené ve vyrobg,
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je povinen zpisobem stanovenym vyhlaSkou potravinu fadné oznalit na obalu

ur¢eném pro spotiebitele:

a)

b)

c)

d)

f)

9)

h)

)

K)

obchodnim jménem vyrobce a jeho sidlem, jde-li o pravnickou osobu,
a trvalym pobytem vyrobce nebo mistem podnikani, jde-li 0 fyzickou osobu,
nazvem druhu, skupiny nebo podskupiny potravin stanovenym ve vyhlasce,
pod nimz je potravina uvadéna do ob&hu,

udajem o mnozstvi vyrobku (objemem plnéni nebo hmotnosti), u pevnych
potravin nachazejicich se v nalevu musi byt kromé celkové hmotnosti
uvedena i hmotnost pevné potraviny,

datem pouzitelnosti u potravin podléhajicich rychle zkéaze, které stanovi
vyhlaska,

datem pouzitelnosti nebo datem minimdlni trvanlivosti u jinych nez pod
pismenem d) uvedenych druht potravin, vyjimku tvoii potraviny, které podle
vyhlasky nemusi byt oznaceny datem minimalni trvanlivosti,

udajem o zpusobu skladovani, jde-li o potraviny, u nichz by pfi nespravném
skladovéani mohla byt poSkozena zdravotni nezdvadnost nebo zhorSena jakost
stanovend vyhlaskou nebo deklarovana vyrobcem,

udajem o zplsobu pouziti, jde-li o potraviny, u nichz by pfi nespravném
pouziti mohla byt poSkozena zdravotni nezdvadnost nebo jakost stanovena
vyhlaSkou nebo deklarovand vyrobcem,

udajem o urceni potraviny pro zvlastni vyZivu,

udajem o slozeni potraviny podle pouZzitych surovin a pfidatnych latek,
oznacenim Sarze, nejde-li o potravinu oznaCenou datem minimalni
trvanlivosti nebo datem pouzitelnosti, pokud toto datum obsahuje den
a mésic,

udaji o moznosti nepiiznivého ovlivnéni zdravi lidi, stanovi-li tak zvlastni
predpisy,

udajem o oSetfeni potraviny ozafenim ultrafialovymi paprsky nebo
ionizujicim zéafenim nebo potraviny vyrobené ze suroviny takto ozafené,
udajem o vyZzivové (nutricni) hodnoté, je-li tak stanoveno vyhlaSkou
pro nékteré druhy potravin s ohledem na jejich charakter nebo zptsob uziti,
vypoctenym podle vyhlasky,

udajem o tfid¢ jakosti, je-li stanovena vyhlaskou, a to v pfipadeé, ze jde

0 potravinu nebalenou.
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2.5.1.2 Zabalené potraviny

Zakon o potravinach ¢. 110/1997 Sb. § 7 (1997) uvadi, ze provozovatel
potravinaiského podniku, ktery nabizi k prodeji nebo prodava spotiebiteli potraviny
zabalené mimo provozovnu vyrobce a bez pfitomnosti spotiebitele, je povinen
oznacit potravinu obchodnim jménem osoby, ktera potravinu zabalila, nazvem
potraviny, tudajem o mnozstvi vyrobku, datem pouzitelnosti ¢i minimalni
trvanlivosti, udajem o zpisobu skladovani, pfipadné tfidou jakosti, tdajem
0 moznosti neptiznivého ovlivnéni zdravi lidi a informaci o oSetfeni ionizaci.

Obdobn¢ jako v piipad¢ balenych potravin, mohou byt u urcitych vyrobki
vyhlaSkami pozadovany dal§i udaje (napt. u zabaleného nakrajeného masného
vyrobku musi byt bezprostfedné po zabaleni uvedeno datum zabaleni a vyrobek musi

byt prodan nejpozdéji v den nasledujici po dni zabaleni).

2.5.1.3 Nebalené potraviny

Zakon 0 potravinach ¢. 110/1997 Sb. § 8 (1997) uvadi, ze provozovatel
potravindiského podniku, ktery uvadi do ob&hu potraviny nebalené, je povinen
pravdivé sdélit, poptipadé dolozit veskeré Udaje jinému podnikateli, ktery uvadi
potravinu do ob&hu, nebo dalsimu vyrobci.

Pokud je potravina pifimo nabizena k prodeji spottebiteli, pozaduje se, aby
vybrané Uidaje byly pfi nabizeni k prodeji viditelné umistény v pisemné formée. Jedna
se alespon o0 nazev potraviny, mnozstvi vyrobku a datum pouzitelnosti ¢i minimalni
trvanlivosti (pfip. tfidu jakosti, varovani pfed moznym nepfiznivym vlivem slozky,
informaci o oSetfeni ionizaci). Dalsi tidaje jsou u nebalenych potravin vyZadovany

dle ptislusnych komoditnich vyhlaSek (napt. oznaceni Zivoc¢isného druhu u masa).

2.5.2 Uvadéni potravin do obéhu
Zakon o potravinach ¢. 110/1997 Sb. § 10 (1997) uvadi, Ze do obé&hu
je zakazano uvadét potraviny:
e jiné nezZ zdravotné nezdvadné,
e klamavé€ oznacené,
e s proslym datem pouzitelnosti,

e neznamého piivodu.
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Potraviny sproslou dobou minimalni trvanlivosti mohou byt uvadény
do obéhu, jsou-li takto oznaceny a jsou-li zdravotné nezavadné.

Provozovatel potravinaiského podniku, ktery uvadi potraviny do ob¢chu,
je povinen skladovat potraviny v prostorach a za podminek, které umoznuji uchovat
jejich zdravotni nezavadnost a jakost, vylouCit pfimy styk potravin s latkami
nepfiznivé ovliviiyjicimi zdravotni nezavadnost a jakost potravin, uchovavat
potraviny pfi teplotdch stanovenych vyhlaskou nebo deklarovanym vyrobcem,
odd€len¢ umistit a zieteln€¢ oznalit potraviny pouzitelné k jinému nez ptvodnimu

pouziti a potraviny s proSlym datem minimalni trvanlivosti.

2.5.3 Vyznam jednotlivych udaji

2.5.3.1 Nazev a sidlo firmy

Na potravinach musi byt uveden bud’ vyrobce nebo dovozce, prodavajici nebo
balirna. U pravnickych osob se uvadi nazev a sidlo obchodni firmy, u fyzické osoby
se uvadi jméno a pfijmeni a misto podnikani. Za potravinu uvedenou na trh v plném
rozsahu odpovidé osoba uvedend na obalu vyrobku bez ohledu na to, zda se jedna
0 vyrobce, dovozce, prodejce ¢i balirnu.

Uvadéni zemé& plvodu neni povinné v piipadé, ze je uvedena plnd adresa
odpovédné osoby. Vyjimka existuje napt. pfi oznacovani Cerstvého driibeziho masa,
vajec a hovéziho masa. Obecné se uvadeéni zemé plivodu vyZaduje u potravin, kdy
by neuvedeni tohoto udaje uvadélo spotiebitele v omyl o skute¢ném pivodu nebo
vzniku potraviny. Za zavadéjici lze povazovat napt. udaj ,,Vyrobeno pro...%,
kdy se Cesky spotiebitel miize opravnéné domnivat, ze dany vyrobek byl vyroben

v Ceské republice, i kdyz tento miize pochazet od vyrobce mimo tizemi CR.

2.5.3.2 Nazev potraviny

Zasadné plati, Ze musi byt pouzit takovy nazev, aby si spotiebitel nemohl jeho
vyznam nespravné vylozit. Z toho divodu je casto ve vyhldskach tykajicich
se jednotlivych skupin potravin ur¢eno oznaceni druhu, skupiny nebo podskupiny
a definice tohoto oznaceni. Tzn., Ze je stanoveno, co musi potravina splhovat,
pouzije-li se pro ni urity nazev. Pokud pro nékterou potravinu neni stanoveno
oznaceni druhu, skupiny ¢i podskupiny, pouZzije se nazev odvozeny od zdkladni

pouzité suroviny nebo technologie.

29



Jen ve vyjimecnych pifipadech je stanoven piimo ndzev konkrétniho vyrobku,
napt. pro nékteré masné vyrobky, kdy je nazev vazan na dodrzeni urcitych surovin
a jakosti (napft. Spekacek, debrecinsky parek, gothajsky salam, vybérova sunka).

Nazev potraviny se doplni udajem o fyzikdlnim stavu potraviny nebo
0 zpusobu jeji Upravy, a to v piipadé, Ze tato informace nevyplyva jiz za samotného
nazvu potraviny a pokud by jejich neuvedeni mohlo spotiebitele uvést v omyl.
Dopliuje se, zda je potravina v prasku, mletd, drcend, susend, instantni, zmrazena,

koncentrovana, uzena, sterilovana, pasterovana aj. (Sukova, 2008).

2.5.3.3 Mnozstvi vyrobku
Dle zakona o zptsobu oznaCovani potravin ¢. 113/2005 Sb. § 5 (2005)
se na viditelném misté urceného pro spotiebitele a na vnéj$im obalu oznaci:
e u tekutych potravin udaj o objemu v mililitrech (ml), centilitrech (cl) nebo
litrech (1),
e u jinych nez tekutych potravin tdaj o hmotnosti v gramech (g) nebo
kilogramech (kg).
Pokud se balend potravina, vcetn¢ zmrazené potraviny, nachazi v nalevu
(v jedlém oleji, ve vlastni §tave, v tomaté aj.), musi byt krom¢ celkové hmotnosti
uvedena na obalu i hmotnost pevné potraviny po odkapani nalevu nebo procentni
podil pevné casti. V piipadé, Ze cast pevného podilu pfechazi pii zpracovani
do nalevu, §tavy nebo oleje, uvede se hmotnostni podil pevné slozky v hodnoté
vloZené¢ pied zpracovanim a tato skutecnost se oznaci na obalu.
Vyrobce ma moznost v rdmci propagace vyrobku pouzit mezinarodni symbol
»€“, podle ptfimo pouZitelného pfedpisu Evropskych spolecenstvi (napf. nafizeni
Komise (EHS) ¢. 1538/1991, natizeni Rady (ES) ¢. 2991/1994) nebo podle
zvlastniho pravniho predpisu (napf. vyhlaska ¢. 326/2001 Sb., ¢. 77/2003 Sb.), a sice
v piipadé, ze jsou dodrZzeny odchylky od uvedeného miniméalnitho mnoZstvi
stanovené zakonem. Kladna hmotnostni nebo objemova odchylka se nepovazuje
za klaméani spotfebitele.
Udaj o mnozstvi, se nevyzaduje u potravin, které:
e podléhaji vyznamnym ztratdm na objemu nebo hmotnosti a jsou prodavany
podle poctu kusti nebo vazeny Vv pritomnosti spotiebitele,

e jsou baleny v mnozstvi mensim nez 5 g nebo 5 ml, nejde-li 0 koteni ¢i byliny,
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e jsou prodavany podle poctu kust a tento pocet je pies obal jasné viditelny

a lehce spocitatelny, nebo je pocet kusti uveden pii oznaceni potraviny.
Pokud se potravina v obalu uréeném pro spotiebitele sklada ze dvou nebo vice
dil¢ich baleni, které obsahuji stejné mnozstvi téze potraviny, uvede se na obalu

mnozstvi potraviny v jednom dil¢im baleni a celkovy pocet téchto dil¢ich baleni.

2.5.3.4 Datum minimalni trvanlivosti

Datem minimdlni trvanlivosti se rozumi datum, do kterého si potravina
uchovava své specifické vlastnosti pii spravném zptisobu uchovavani.

Dle zakona o zpisobu oznacovani potravin ¢. 113/2005 Sb. § 6 (2005)
se datum minimalni trvanlivosti uvadi slovy ,,Minimdlni trvanlivost do...“ s udanim
dne, kalendainiho mésice a roku ukonceni této doby v uvedeném potadi.

U potravin s minimalni dobou trvanlivosti:

a) 3 mésice nebo krat$i nemusi byt v datu minimalni trvanlivosti uveden rok,

b) delsi nez 3 mésice, ale ne vice nez 18 mésici, nemusi byt v datu minimalni
trvanlivosti uveden den,

C) delsi nez 18 mésict nemusi byt uveden v datu minimalni trvanlivosti
den a kalendaini mésic.

V ptipadé, Ze neni uveden den, uvede se minimdlni trvanlivost slovy
,Minimalni trvanlivost do konce...“. Dobou minimalni trvanlivosti se rozumi doba
ukoncena poslednim dnem pftislusného kalendainiho mésice nebo roku. Po uplynuti
doby minimalni trvanlivosti mohou byt vyrobky proddvany i nadéle, ale musi
spliiovat poZadavek zdravotni nezdvadnosti, musi byt nabizeny oddélené
a se zietelnou informaci o uplynuti uvedeného data trvanlivosti. Za kvalitu takovych
vyrobku pak ruci subjekt, ktery uvadi potravinu do ob&hu, tj. prodavajici.

Jestlize za slovy ,,Minimalni trvanlivost do...“ nebude nasledovat datum, musi

zde byt uvedeno, kde je toto datum na obale vyznaceno.

2.5.3.5 Datum pouzitelnosti
Dle zakona o zplsobu oznacovani potravin ¢. 113/2005 Sb. § 6 (2005)

(3

se datum pouzitelnosti uvadi slovy ,,Spotfebujte do...“ suddnim dne a mésice,
poptipadé téz roku ukonceni této doby v uvedeném potadi. Je-1i potravina oznacena
datem pouzitelnosti, musi byt vzdy doplnén udaj o konkrétnich podminkach

skladovani, pottebné skladovaci teploty musi byt uvedeny ve stupnich Celsia.
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Jestlize za slovy ,,Spotfebujte do...” nebude néasledovat datum, musi zde byt
uvedeno, kde je toto datum na obale vyznaceno.

Toto datum se uvadi na potravinach, které jsou z mikrobiologického hlediska
velmi nachylné ke kazeni, a proto mohou po velmi kratké dobé znamenat
bezprostiedni nebezpeci pro lidské zdravi. Potraviny, kterych se to tyka, jsou
stanoveny vyhlaskou (napf. vétSina mléénych, masnych a cukrarskych vyrobkd,
lahtidkarské vyrobky aj.). Po uplynuti tohoto data nesmé&ji byt vyrobky nadale
prodavany ani jinak nabizeny (Sukové, 2008).

2.5.3.6 Zpisob pouZiti potraviny

Dle zakona o zpusobu oznacovani potravin ¢. 113/2005 Sb. § 7 (2005) musi
byt Gdaje o zplsobu pouziti potraviny uvedeny takovym zpusobem, aby umoznily
jeji spravné pouziti. Balend potravina urena ke spotifebé po mikrovinném ohfevu
V obalu musi mit na obalu uveden postup a zptisob ohfevu. Balené potravina uréena
ke spotfebé po nezbytné tepelné upravé musi byt takto oznacena, a pokud to povaha
potraviny vyzaduje, musi byt uveden i postup a zplsob tepelné Upravy potraviny.
To neplati pro potraviny, u kterych je jednoznacné ziejmé, Ze je bez tepelné Gpravy
nelze konzumovat. U potravin, které vyzaduji pied spotifebou upravu fedénim nebo
rozpusténim v tekutin€, musi byt uveden na obalu doporuceny pomeér fedéni nebo

zpusob piipravy.

2.5.3.7 SlozZeni potravin

Dle zakona o zpisobu oznacovani potravin ¢. 113/2005 Sb. § 8 (2005) se udaje
o slozkéch tadi sestupné podle obsahu jednotlivych slozek v potraviné v dob& vyroby
potravin a musi byt uvedeny slovem ,,slozeni*. Slozky tvofici méné nez 2% mnozstvi
kone¢ného vyrobku mohou byt uvedeny v rizném potadi za ostatnimi slozkami.
Udaje o slozeni se nemusi uvadét v ptipadé, Ze je potravina oznaGena tudaji
0 vyzivové (nutri¢ni) hodnoté.

U nékterych potravin se slozky nemuseji uvadét, napt. u jednoslozkovych
potravin, cerstvého ovoce a zeleniny, balenych vod bez ptichuté oznacenych jako
sycené, u kvasného octa, a také u syrii, masla, kysaného mléka a smetany, pokud
k nim nebyly pfidany jiné slozky nez mlé¢né vyrobky, enzymy a mikrobialni kultury
potiebné k jejich vyrobé a jedla sil potiebna k vyrobé syrd, s vyjimkou ochucenych
cerstvych syrt a tavenych syri.
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Ptidatné latky (aditiva), které se do potravin ptidavaji kvili barvé, konzistenci,
trvanlivosti apod., se ve slozeni potraviny oznacuji nazvem latky nebo jim
pfitazenym Ciselnym koédem, tzn. tii- az Ctyfmistnym kodem umisténym
za pismenem ,,E...“. Vedle tohoto udaje musi byt vzdy uveden i nazev piislusné
kategorie pfidatné latky (antioxidanty, barviva, konzervanty, kyseliny, kypfici latky,
sladidla, zahustovadla apod.).

Alergenni slozka nebo jakakoli latka z ni pochézejici, ktera byla pouzita
pii vyrobé potraviny a je v kone¢ném vyrobku stdle obsazena, a to i ve zménéné
form¢, se zfetelné oznali nazvem alergenni slozky ve slozeni potraviny. Toto
oznaceni neni povinné, pokud ndzev, pod kterym je potravina prodavana,
jednoznacéné odkazuje na tuto alergenni slozku.

Voda ptidavana do potraviny se na obalu oznaci jako slozka, pokud jeji obsah
vV kone¢ném vyrobku piedstavuje vice nez 5%, nestanovi-li zvlastni pravni predpisy
jinak.

Sestupné potadi slozek se neuvadi u smési kotfeni a bylin, pokud hmotnostni
podil jedné slozky vyrazné nepfevladd a oznac¢i se slovy ,,v proménlivych
hmotnostnich podilech®.

Pokud potravina obsahuje vice nez 2,5 % jedlé soli, musi byt jeji obsah
vyznaen na obalu potraviny v procentech hmotnostnich. Tato povinnost

se nevztahuje na dehydratované vyrobky, ochucovadla a studené omacky a dresinky.

2.5.3.8 Ozarovani potravin

Dle zakona o potravinach 110/1997 Sb. § 4 (1997) je zakazano ozafovat
ultrafialovymi paprsky nebo ionizujicim zéafenim potraviny urené pro kojeneckou
a détskou vyzivu a suroviny pro jejich vyrobu, s vyjimkou balené kojenecké vody.
Ostatni potraviny a suroviny lze ozafovat ultrafialovymi paprsky nebo ionizujicim
zafenim jen za podminek stanovenych vyhlaSkou. Ozafovat potraviny je mozné
pouze Vv obalech, které¢ v disledku ozatfeni nezhorsi jakost a zdravotni nezdvadnost
potravin.

Ozafené potraviny uréené k dalSimu zpracovani nebo uUpravé musi
byt oznaceny udaji ,,0Setfeno ozafenim* a hodnotou stfedni absorbované davky

zafeni.
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2.5.3.9 Oznaceni vyZivové hodnoty

Vyzivova hodnota uvade¢jici mnozstvi obsazené energie a zivin (bilkovin, tukd,
sacharidt, vlédkniny, vitamin, mineralnich latek, cholesterolu aj.) neni bézné
na potravinach uvadéna. Je pozadovana jen v ptipadech, kdy je zdiraznén zvlastni
charakter potraviny (na potravinach pro zvlastni vyzivu, na doplicich stravy,
na potravinach obohacenych o uréitou slozku), nebo je-li uvedeno tzv. vyzivové
¢i zdravotni tvrzeni.

Vycet udaju, které se musi uvadét, se lisi dle charakteru potraviny. Hodnoty
se vztahuji na 100 g nebo 100 ml nebo na jinou vyznacenou davku. U nékterych
potravin je vyhlaSkami stanovena povinnost uvadét mnozstvi obsazeného tuku. Tento
pozadavek se tyka predev§im obsahu tuku v mletém mase, masnych vyrobcich

a ve vétsiné mléénych vyrobkil (Sukova, 2008).

2.5.4 Specifické pozadavky na vyrobkové skupiny

U balenych potravin zivo¢isného pivodu je povinné i tzv. oznacovani
zdravotni nezavadnosti, coZ znamena uvedeni identifikacnich udajii vyrobnich
podniki v ovalném razitku, pficemz v jeho:

e horni &asti musi byt zkratka zemé ptivodu, v piipadé Ceské republiky zkratka
CzZ,

e Vvdolni ¢asti velkymi pismeny zkratka ,,EHS®, resp. od 1. 1. 2006 pouze
»ES*,

e ve stfedni ¢asti veterinarni schvalovaci ¢islo podniku.

Je také piredepsano, Ze Cislice a pismena museji byt dostatecné Citelna
a material pouzity ke znaCeni (barva) musi vyhovovat hygienickym pozadavkim.
Jde-li 0 barvu, musi jit o ,,potravinaiskou” barvu.

U mlécnych vyrobki je podle SVS oznaCovani ponékud slozitéjsi. Jejich
oznaceni v ovalném razitku vychazi z vyhlasky ¢. 203/2003 Sb., o veterinarnich
pozadavcich na mléko a mlééné vyrobKy, ktera nabyla ucinnosti dnem jejiho
vyhlaseni tj. 30. 6. 2003.

Pokud jde o vyrobky urcené na na$§ trh, museji byt oznacené¢ kruhovym
razitkem, té¢Z s CZ a schvalovacim ¢islem a v dolni Casti je misto zpracovani, izemné
spravni jednotka (kraj).

Dle nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 a ¢. 854/2004
doslo ke zméné (nahrazeni) vysSe uvedeného udaje ve znacce zdravotni nezdvadnosti
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"EHS" tidajem "ES". Provozovatelé potravinarskych podnikti mohou podle nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 nadale pouZzivat zasoby a material,
které objednali pied vstupem tohoto nafizeni v platnost, a to az do vycerpani zasob
nebo nutnosti vymény (http://www.foodnet.cz/polozka/?jmeno=
Jak+se+0zna%C4%8Duj%C3%AD+potravin%C3%A1%C5%99sk%C3%A9+v%C3
%BDrobky&id=8252, stazeno 18. 3. 2012).

SVS v souladu se zakonem ¢. 166/2001 Sh., o veterinarni péci vede a
zvefejiiuje na své webové strance seznam schvalenych podnikl s pridélenymi

veterinarnimi schvalovacimi €isly a pravidelné je aktualizuje (Michalova, 2006).

2.5.4.1 Maso a masné vyrobky

Kromé¢ tdaji uvedenych v zakoné o oznacovani potravin ¢. 113/2005 Sh. jsou
dalsi pozadavky na oznacovdni masa a masnych vyrobkll stanoveny vyhlaskou
¢. 326/2001 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni

vodni zivoc¢ichy a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich.

2.5.4.1.1 Maso
Pro ucely vyhlasky ¢. 326/2001 Sb. § 1 (2001) se rozumi masem vSechny Casti
zvitat ur€ené k vyzivée lidi, o jejichz pouzitelnosti bylo rozhodnuto podle zvlastniho
pravniho predpisu (vyhlaska ¢. 287/1999 Sb., o veterindrnich poZadavcich
na Zivocisné produkty) a nebyly oSetfeny jinak neZ chladem nebo mrazem, vcetné
masa vakuové baleného nebo masa baleného v ochranné atmosfére.
Kromé daji uvedenych v zdkoné o oznacovéani potravin ¢. 113/2005 Sb.
se oznaci:
a) maso nazvem skupiny a dale zivo¢isnym druhem, bez ohledu na pohlavi,
b) vysekové maso trznim druhem uvedenym v piislusné technické normé,
c) vysekové maso, nedélena drubez a délené dribezi maso balené, kralici
a zvéfina délend a balend, droby, kosti, krev, syrovy tuk a balené mleté maso,
pokud nebyly zmrazeny, datem pouzitelnosti,
d) droby nazvem zivocisného druhu zvifete, ze kterého pochazeji a nazvem
organu nebo casti téla,
e) ned¢lena dribez slovy ,tfida jakosti A“ nebo ,,tfida jakosti B* a dale nazvem
druhu a skupiny,

f) délené dribezi maso nazvem druhu a skupiny:
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1. ,bez ktze“, je-li délené driibezi maso uvadéno do ob&hu bez kiize,

2. ,,bez kosti®, je-li délené dritbezi maso uvadéno do ob&hu vykosténé,

3. ,bez kosti a kuze“, je-li délené drubezi maso uvadéno do ob&hu
vykosténé a bez klize,

g) zvéfina nazvem jelen, danék, srnec, muflon, prase divoké, zajic, bazant,
koroptev nebo kachna divoka podle ptislusného zivo¢isného druhu, u délené
zveiiny 1 casti jatecného téla a dale se uvede, zda se jednd o zvéfinu
pochézejici z farmového chovu,

h) mleté maso balené maximalnim obsahem tuku v hmotnostnich procentech,
hmotnostnimi procenty jednotlivych druhti pouzitych mas.

Hovézi maso balené, zabalené i nebalené se pii uvadéni do ob&hu, dle obrazku

¢. 1., dale oznadi:

1) veékovou Kkategorii zvifete — zvifata se podle stafi a pohlavi déli
do nasledujicich kategorii:

e _mlady skot“ - zvife bez ohledu na pohlavi, téz8i nez 150 kg,
do 12 mésicn,

o _mlady byk* - nekastrovany samec, od 12 do 24 mésicii,

o _byk* - dospély nekastrovany samec, nad 12 mésicii,

e volek® - kastrovany byk,

e jalovice” - samice, ktera dosud neporodila tele, nad 12 mésici,

e  krava“ - samice, ktera uz méla tele.

2) starim zvifete,

3) registra¢nim Cislem zvifete,

4) c¢islem schvaleni jatek,

5) c¢islem schvaleni bourarny,

6) evidenénim ¢islem posledniho chovu,

7) datem porazky,

8) puvodem zvitete - nazvem zemé, kde se zvite narodilo, kde bylo vykrmeno
akde bylo porazeno. V ptipadé, Ze nazev zemé je ve vSech pfipadech
totozny, mohou se udaje uvést slovy ,,Pivod:* a dale se doplni nazev zemé,

9) vysetienim na BSE - vSechny kusy starsi 30 mésici musi byt ze zakona

vysetieny na BSE. VySetfeni mladSich kusi je dobrovolné.
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Obrazek €. 1: Spravné oznaceni hovéziho masa

—Mlady By Kk

3 Stari zvirete: 232 mesic
pfRegistracni cislo kusu: AO0OS277667

Cislo jatek
islo bourarny :
Cislo posledniho chovu ©

60725230

O1. 10. 2001

atum porazky

Narozen : CZ
Vykrmen : CZ
Porazen : CZ

Akreditovana laborator : SVU Jihlava
Protokol vysetreni BSE : BS-O7785/04

Zdroj: MF Dnes

V ptipadé, Ze je hovézi maso oznaceno jako maso vysetiené na spongiformni
encefalopatii skotu (BSE), musi byt soucésti tohoto oznaceni nazev akreditované
laboratote, ktera vySetfeni provedla, a Cislo protokolu o laboratornim vySetfeni na
BSE.

Na webovych strankach http://www.hovezimaso.cz/skot lze ovéfit pivod
zakoupeného hovéziho masa,. které pochédzi ze zvifat v tuzemsku chovanych,
vykrmovanych a také porazenych.

Mleté maso muize byt pripravené z masa skotu, prasat, ovci a koz a prodava
se bud’ balené (chlazené do 24 hod od umleti nebo zmrazené), nebo umleté piimo
pred zakaznikem. U baleného mletého masa se uvadi maximalni obsah tuku v %,
jednotlivé druhy pouzitych mas v % a pfip. obsah dal$ich slozek.

Maso musi byt pii uvaddéni do obéhu ulozeno oddélené od ostatnich potravin.
Pokud se jakékoli maso prodavd zmrazené, oznaCuje se datem minimalni
trvanlivosti, skladuje se pfi teploté alespon -12 °C a prodava se pouze balené.
Nedélend dribez se uvadi do obchu s kiizi a bez drobli nebo s droby, které jsou
vloZzeny do télni dutiny v samostatném obalu. Délené driibezi maso se uvadi

do obéhu s kizi nebo bez kiize a s kosti nebo bez kosti.
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2.5.4.1.2 Masné vyrobky

a)

b)

d)

f)

9)

h)

)

Pro ucely vyhlasky ¢. 326/2001 Sb. § 10 (2001) se rozumi:
masnym vyrobkem technologicky opracovany vyrobek obsahujici jako
prevazujici zékladni surovinu maso, o jehoz pouzitelnosti bylo rozhodnuto
dle zvlastniho pravniho pfedpisu (vyhlaska ¢. 287/1999 Sb., o veterinarnich
pozadavcich na zivocisné produkty),
tepelné opracovanym masnym vyrobkem vyrobek, u kterého bylo ve vSech
Castech dosazeno minimalné tepelného uclinku odpovidajiciho piisobeni
teploty +70°C po dobu 10 minut,
tepelné neopracovanym masnym vyrobkem vyrobek urceny k p¥imé spotiebé
bez dals$i upravy, u néhoz neprobéhlo tepelné opracovani surovin
ani vyrobku,
trvanlivym tepelné opracovanym masnym vyrobkem vyrobek, u kterého bylo
ve vSech castech dosazeno minimalné tepelného ucinku odpovidajiciho
pusobeni teploty +70°C po dobu 10 minut a navazujicim technologickym
opracovanim (zranim, uzenim nebo suSenim za definovanych podminek)
doslo k poklesu aktivity vody s hodnotou aw max) = 0,93 a K prodlouzeni
minimalni doby trvanlivosti na 21 dni pfi teplot¢ skladovani +20°C,
fermentovanym  trvanlivym masnym  vyrobkem = vyrobek tepelné
neopracovany urceny k piimé spotfebé, u kterého v pribchu fermentace,
zrani, suseni, popfipad¢é uzeni za definovanych podminek doslo ke snizeni
aktivity vody s hodnotou aw max) = 0,93, s minimalni dobou trvanlivosti
21 dni pfi teploté +20°C,
masnym polotovarem tepeln€ neopracované nebo CasteCné tepelné
opracované upravené maso nebo smési mas, ptidatnych a pomocnych latek,
poptipadé dalSich surovin a latek urCenych k aromatizaci, uréené k tepelné
kuchyniské upravé, za masny polotovar se povazuje i vyrobek z mletého masa
s ptidavkem jedlé soli vy$§im nez 1%,
technologickym obalem obal, ve kterém probihd technologické opracovani
vyrobku a ktery obvykle zlstava jeho soucasti,
vloZkou krajend nebo zrnéna cast dila,
technologickym opracovanim jakakoliv Giprava masa mimo pouZziti chladu,
konzervou vyrobek neprody$né uzavieny v obalu, sterilovany za podminek

stanovenych zvla$tnim pradvnim predpisem (vyhlaska ¢. 287/1999 Sb.,
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0 veterinarnich pozadavcich na zivocisné produkty) tak, aby byla zarucena
obchodni sterilita,

K) polokonzervou vyrobek neprody$né uzavieny v obalu, pasterovany
zapodminek stanovenych zvlaStnim pravnim piedpisem (vyhlaska
¢. 287/1999 Sb., o veterinarnich pozadavcich na zivocisné produkty),

[) cistou svalovou bilkovinou bilkovina bez bilkoviny pojivové tkan¢ a bilkovin
rostlinného pivodu.

Kromé¢ udaji uvedenych v zdkoné o oznacovani potravin ¢. 113/2005 Sb.
se u balenych masnych vyrobkii oznadi:

a) nejvysSi obsah tuku v hmotnostnich procentech, s vyjimkou vyrobku
tvofenych jednim svalem nebo svalovou skupinou, popiipad¢ piripojenymi
kostmi,

b) datum pouzitelnosti, s vyjimkou konzerv a trvanlivych masnych vyrobkd.

Oznaceni masa podle zivoc¢isného druhu zvifat v ndzvu masného vyrobku lze
pouzit jen tehdy, obsahuje-li masny vyrobek vice nez 50 % hmotnostnich uvedené¢ho
masa z celkového obsahu masa.

Sunky vyrobené zjiného masa, nez je svalovina vepfové kyty, musi byt
V ndzvu oznaceny zivo¢iSnym druhem a ¢asti jateCného téla, ze kterého pochazi.

Nebalené masné vyrobky musi byt proddny v den jejich nakrijeni. Zabaleny
nakrajeny masny vyrobek musi byt bezprostiedné po zabaleni oznafen datem
zabaleni a musi byt prodan nejpozdéji vV den nasledujici po dni zabaleni. Masné
vyrobky s pokryvem koteni nebo s jinou nestabilni povrchovou upravou se uvadéji

do ob¢hu balené nebo zabalené, s vyjimkou prodeje a nabizeni k prodeji spotiebiteli.

2.5.4.2 Mléko a mlé¢né vyrobky
Kromé udaji uvedenych v zakoné€ o oznacovani potravin €. 113/2005 Sb. jsou
dal$i pozadavky na oznaCovani mléka a mléénych vyrobkl stanoveny vyhlaskou
¢. 77/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro mléko a mlécné vyrobky, mrazené
krémy a jedlé tuky a oleje.
Pro ucely vyhlasky ¢. 77/2003 Sb. § 1 (2003) se rozumi:
a) mlékem — mléko spliujici pozadavky zvlastnich pravnich predpist a oSetfené

podle zvlastnich pravnich predpist,
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b)

f)

9)

h)

)

K)

mléénym vyrobkem — vyrobek vyrobeny vyluéné z mléka, pticemz latky
nezbytné pro jeho vyrobu mohou byt pfidany, jen kdyz tyto latky nejsou
pouzity za i¢elem nahrazeni v§ech nebo nckteré ¢asti slozek mléka,

obsahem tuku - obsah mlé¢ného tuku v gramech na 100 g mléka nebo
mlééného vyrobku vyjadieny v procentech hmotnostnich,

obsahem bilkovin - obsah bilkovin v gramech na 100 g mléka nebo mlé¢ného
vyrobku,

selskym nestandardizovanym mlékem — mléko, u n¢hoz nebyl obsah tuku
od doby dojeni zménén piidinim nebo snizenim mlécného tuku, nebo
smichanim s mlékem, jehoz ptirozeny obsah tuku byl zménén,
standardizovanym mlékem — mléko, u néhoz stanoveného obsahu tuku bylo
dosazeno zménou jeho ptirozeného obsahu snizenim nebo pfiddnim smetany,
nebo ptidanim plnotu¢ného, polotu¢ného nebo odtu¢néného miléka,

smetanou — tekuty mlécny vyrobek oSetieny dle zvlaStnich predpist
s obsahem tuku nejméné 10 % hmotnostnich ve formé emulze ziskany
fyzikalni separaci z mléka,

kysanym mléénym vyrobkem - mlécny vyrobek ziskany kysdnim mléka,
smetany, podmasli nebo jejich smési za pouziti mikroorganismd,

jogurtem — kysany mléény vyrobek ziskany kysanim mléka, smetany,
podmasli nebo jejich smési pomoci mikroorganismil,

zahuSténym mlékem nebo zahuSténou smetanou — mlécny vyrobek, slazeny
nebo neslazeny, ziskany ¢aste¢nym odpafenim vody ze smetany nebo z mléka
plnotu¢ného, odtu¢néného nebo Castecné odtucnéného nebo z jejich smési,
ke kterym mohou byt pfidany smetana nebo susené mléko nebo oboji,
pficemz pridavek suseného mléka nesmi v koneéném vyrobku piesahovat
25 % obsahu celkové susiny,

suSenym mlékem nebo susenou smetanou - mlé€ny vyrobek v prasku ziskany
suSenim mléka plnotucného, odtuénéného nebo castecné odtucnéného nebo
smetan nebo jejich smési, s obsahem vody nejvyse 5 % hmotnostnich,

syrem — mléény vyrobek vyrobeny vysrazenim mlééné bilkoviny z mléka
plisobenim syfidla nebo jinych vhodnych koagulacnich cCinidel, prokysanim

a oddélenim podilu syrovatky,

m) Cerstvym syrem — nezrajici syr tepelné neosetfeny po prokysani,
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)

y)

tvarohem — nezrajici syr ziskany kyselym srazenim, které prevlada
nad srazenim pomoci syfidla,

zrajicim syrem - syr, u kterého po prokysani doslo k dalsim biochemickym
a fyzikalnim procestim,

tavenym syrem — syr, ktery byl tepeln¢ upraven za piidavku tavicich soli,
maslem — mlé¢ny vyrobek obsahujici vyhradné mlécny tuk ve formé emulze
tuku a vody,

cerstvym maslem — maslo do 20 dni od data vyroby,

stolnim maslem — maéslo skladované nejdéle 24 mésici od data vyroby
pfti teplotach -18 °C a nizsich,

pomazankovym maslem — mlé¢ny vyrobek ze zakysané smetany, obohacené
suSenym mlékem nebo suSenym podmadslim, obsahujici nejméné 31 %
hmotnostnich mlééného tuku a nejméné 42 % hmotnostnich susiny,
podmaslim — mléény vyrobek vznikajici jako vedlejsi produkt pti vyrobé
masla,

syrovatkou — mléény vyrobek vznikajici jako vedlejsi produkt pii vyrobé
syri, véetné tvarohu a kaseint,

syrovatkovym syrem — mléény vyrobek ziskany vysrazenim syrovatky nebo
smési syrovatky s mlékem,

tepelnym oSetfenim — technologicky proces podle zvlaStniho pravniho
predpisu, pii kterém se pouzitim rozdilnych kombinaci teploty a doby
pusobeni tepelného zahievu, jez vykazuji rovnocenny ucinek, omezuje pocet
nezadoucich mikroorganismi a zajist'uje zdravotni nezdvadnost a prodlouzeni
trvanlivosti mléka a kone¢ného mlécného vyrobku,

termizaci — tepelné oSeteni mléka, odpovidajici Gi€inku pii zahtati na teplotu
57 °C az 68 °C po dobu nejméné¢ 15 sekund, a mlécnych vyrobki
po ukonceni kysaciho procesu a pied balenim k potlaceni nebo zastaveni
aktivity pritomné mlé¢né mikrofléry az do teploty 80 °C,

pasteraci — tepelné oSetieni mléka a mléénych vyrobkd zahfatim mléka
na teplotu nejméne¢ 71,7 °C po dobu nejméné 15 sekund nebo jinou

kombinaci Casu a teploty za ti¢elem dosazeni rovnocenného ucinku,

aa) vysokou pasteraci — tepelné oSetfeni mléka a mléénych vyrobkiu zahfatim

mléka na teplotu nejméné 85 °C s negativnim vysledkem peroxidazového

a fosfatazového testu,
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bb) vysokotepelnym oSetienim (UHT) — tepelné oSetieni mléka a mlécnych
vyrobka kratkodobym zahfatim nepieruSsovaného proudu mléka na vysokou
teplotu, odpovidajici G€¢inku zahfati na teplotu nejméné 135 °C po dobu
nejméné 1 sekundy, s naslednym aseptickym balenim do neprasvitnych obalt
tak, aby chemické, fyzikalni a smyslové zmény byly snizeny na minimum,

cc) sterilaci mléka a mlécnych vyrobki - tepelné oSetieni mléka a mlécnych
vyrobkll jejich nepfimym ohfevem v hermeticky uzavienych obalech
nateplotu nad 100 °C po dobu zajistujici splnéni pozadavku
na mikrobiologickou nezavadnost podle zvlastniho pravniho piedpisu
bez poruseni uzaveéru.

Kromé udajii uvedenych v zakoné o oznacovani potravin ¢. 113/2005 Sb.

se mléko a smetana oznaci:

a) nazvem druhu a skupiny,

b) nazvem podskupiny podle obsahu tuku,

C) obsahem tuku, pficemz u nestandardizovaného selského mléka se oznaceni
tuku uvede slovy ,,nejméné*.

Jako ,.Cerstvé lze oznalit tekuté mléko nebo tekutou smetanu, které byly
tepelné osetfeny pasteraci nebo vysokou pasteraci, maslo do 20 dnid od data vyroby
a nezrajici syr, ktery nebyl po prokysani tepelné oSetfen.

Mléko a mléény vyrobek se dale oznaci podle nazvu hospodaiského zvitete.
U mléka a mlécnych vyrobkd z kravského mléka nemusi byt druh hospodaiského
zvitete uvadén. Pokud je mléko nebo mlécny vyrobek vyroben z vice druhti mléka
hospodaiskych zvitat (kozi, ov¢i, kobyli apod.), oznafi se mléko nazvem
hospodarského zvitete, od kterého pochézi vice nez 50 % hmotnostnich mléka.
Ostatni druhy mléka ve vyrobku se oznaci u nazvu slovy ,,s ptidavkem* s doplnénim
druhu hospodaiského zvitrete, pokud jejich podil ve vyrobku ¢ini vice nez 10 %
hmotnostnich.

Dle vyhlasky ¢. 128/2009 Sb. § 10 (2009), o ptizplsobeni veterinarnich
a hygienickych pozadavkt pro nékteré potravinaiské podniky, v nichz se zachazi
se zivoc¢isnymi produkty:

1) dodava-li potravinaisky podnik v ramci své maloobchodni ¢innosti syrové,
mlékarensky neoSetfené kravské, kozi nebo ov¢i mléko, které spliuje
pozadavky a kritéria stanovend pro syrové mléko piedpisem Evropskych

spolecenstvi €. 853/2004, kterym se stanovi zvlaStni hygienickd pravidla
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2)

3)

pro potraviny zivo¢isSného ptvodu, od zvifat vlastniho chovu nebo mlécné
vyrobky z tohoto mléka jinému maloobchodnimu zafizeni, jde o okrajovou
a omezenou ¢innost, jestlize:
a) jde o potravinaisky podnik, v némz se denné zpracuje nejvyse 500 litrd
kravského, 100 litrti koziho nebo 50 litrti ov¢iho mléka,
b) mnozstvi dodavaného mléka a mléénych vyrobkt nepickracuje tydné:
1. 35 % timto podnikem zpracovaného mléka,
2. 35 % timto podnikem vyrobenych mléénych vyrobkii,
c) jiné maloobchodni zafizeni:

1. dodava toto mléko a mlécné vyrobky pifimo konecnému spotiebiteli
apii prodeji tohoto mléka umisti na viditelném misté¢ upozornéni
»Syroveé mléko, pred pouzitim prevafit®, nebo

2. je zafizenim poskytujicim stravovaci sluzby s vyjimkou Skolskych
zafizeni, nemocnic a Ustavi socialnich a zdravotnich sluzeb, které
pouzije dodané syrové mléko ve vlastni provozovné k pripraveé
tepelné opracovanych pokrmil, uréenych k pifimému podéavani
kone¢nym spotiebiteltim.

dodava-li potravinaisky podnik za podminek uvedenych v odstavci 1) pism.

a)ab) tepelné¢ oSetiené mléko nebo vyrobky ztohoto mléka jinému

maloobchodnimu zafizeni, jde o okrajovou a omezenou ¢innost, jestlize jiné

maloobchodni zatizeni:

a) dodava toto mléko a mlécné vyrobky piimo kone¢nému spotiebiteli,
nebo

b) je zafizenim poskytujicim stravovaci sluzby, které pouzije dodané
mlécné vyrobky ve vlastni provozovné k piiprav€é pokrmi, urcenych

k pfimému podavani koneénym spotiebiteltim.

potravinarsky podnik, kterému jsou dodavany mlécné vyrobky zpracované
V jiném potravinaiském podniku v rdmci jeho maloobchodni ¢innosti, mize
tyto vyrobky uvadét do ob&hu jen za podminek stanovenych v odstavcich
1)a?2).

Pro potravinaisky podnik, dle vyhlasky ¢. 128/2009 Sb. § 11 (2009), ktery

zpracovava také syrové, mlékarensky neosetiené mléko od zvifat nepochazejicich

zjeho chovu a dodava jej vramci své maloobchodni €innosti pfimo kone¢nému

spotiebiteli nebo jinému maloobchodnimu zafizeni, plati vSechny veterindrni
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a hygienické pozadavky stanovené predpisem Evropskych spolecenstvi ¢. 853/2004,

kterym se stanovi zvlastni hygienické pravidla pro potraviny zivocisného pivodu.

Nazvem ,,trvanlivé mléko* nebo ,trvanlivda smetana* se oznaci pouze tekuté
mléko nebo tekutd smetana, u kterych bylo dosazeno prodlouzeni doby trvanlivosti
intenzivnim tepelnym oSetienim (UHT ¢i sterilace) a u nichz nedoslo k chemickym,
fyzikalnim, a smyslovym zméndm a které spliiuji mikrobiologické pozadavky
po provedeni termostatické zkousky vzorku v uzavieném obalu provedené pfi teploté
30 °C po dobu 15 dni nebo, v ptipad¢ potieby, pfi teploté 35 °C po dobu 7 dnd.

Obsah tuku se uvadi i u dalSich mléénych vyrobku jako jsou kysané vyrobky,
mrazené¢ krémy, zahuSténé a suSené vyrobky (vyjimku tvoii odtucnéné mléko,
kde musi byt méné nez 1 % tuku a odtu¢néné susené mléko, kde musi byt méné nez
1,5 % tuku).

Oznacenim ,,mlécny* 1ze oznacit mlécny vyrobek, v némz mléko nebo mlécny
vyrobek tvoii nejméne 50 % hmotnostnich tohoto vyrobku.

U suSeného mlééného vyrobku, s vyjimkou vyrobku uréené¢ho pro zvlastni
vyzivu, se na obalu ureném pro konecného spotiebitele uvede oznaceni ,,neni
urceno pro vyzivu kojenctt do 12 mésicti.

Mlécény vyrobek, ktery byl vyroben z tepelné neoSetteného mléka nebo mléka
oSetfen¢ho termizaci a ktery nebyl béhem vyrobniho procesu podroben tepelnému
oSetieni, se oznai slovy ,vyrobeno ze syrového mléka“ nebo ,,vyrobeno
Z terminovaného mléka®.

Oznaceni ,mlény napoj*“ lze pouzit u tekutého mlécného vyrobku,
obsahujiciho vice nezZ 50 % hmotnostnich mléka nebo syrovatky. U ochuceného
tekutého mlé¢ného vyrobku se u nazvu vyrobku uvede druh ochucujici slozky.

Kysany mléény vyrobek se oznaci:

a) nazvem druhu nebo skupiny,

b) obsahem tuku,

€) pouzitou ochucujici slozkou,

d) jako slazeny, pokud je ptidano pfirodni sladidlo nebo nahradni sladidlo.

Mlékarenské maslo se ozna¢i nazvem skupiny a obsahem tuku. Jako
jednoslozkovy vyrobek 1ze oznacit mlékarenské maslo, pti jehoZ vyrobée byly pouzity

pouze sladka nebo zakysand smetana a mlé¢na kultura.
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U spotiebitelsky baleného stolniho masla je datem pouzitelnosti 20 dna od data
vyskladnéni z mrazirenského skladu. Datum vyroby ozna¢i na obal urCeny
pro spotiebitele vyrobce, datum vyskladnéni z mrazirenského skladu oznaci na vnéjsi
obal distributor a datum pouzitelnosti oznaci prodejce.

Oznaceni ,,tradi¢ni* maslo je pfipustné jen pro vyrobek vyhradné¢ z mlé¢ného
tuku, ktery obsahuje min. 80 %, ale méné€ nez 90 % mlécného tuku v susing.

Oznaceni ,,méslo* 1ze pouzit pro slozeny mlécny vyrobek, pokud:

a) konecny vyrobek obsahuje nejméné 75 % hmotnostnich tuku a byl vyroben
Z masla, Cerstvého masla nebo stolniho masla a dalSich slozek uvedenych
ve slozeni vyrobku,

b) obsahuje nejvyse 75 % hmotnostnich, ale nejméné 62 % hmotnostnich
tuku, a pokud oznaceni daného vyrobku zahrnuje termin ,,maslovy
ptipravek™ nebo je sloZzeny z masla a dalSich slozek s obsahem tuku
nejméné 34 %.

Pomazankové maslo se oznaci:

a) obsahem tuku,

b) obsahem suSiny,

C) pouzitou ochucujici slozkou.

Tvaroh se oznaci:

a) nazvem druhu, skupiny nebo podskupiny,

b) obsahem tuku nebo tuku v susiné (t. v s.),

C) obsahem susiny,

d) pouzitou ochucujici slozkou.

Jako jednoslozkovy vyrobek Ize tvaroh oznacit, pokud surovinami jsou pouze

mléko, mlécné kultury, syfidlo a chlorid vapenaty.

Jako ,,smetanovy krém* se ozna¢i vyrobek z tvarohu, mléka nebo smetany,
s piidavkem cukru a s obsahem nejméné 30 % hmotnostnich tuku v susing. Dale
se tento vyrobek oznaci obsahem tuku a obsahem susiny v procentech hmotnostnich.

Jako ,jogurtovy“ lze oznacit vyrobek, v némz jogurt tvoii nejméné 50 %
hmotnostnich tohoto vyrobku.

Syr se oznaci:

a) nazvem druhu; taveny syr, taveny syrovy vyrobek a syrovatkovy syr rovnéz

nazvem skupiny,

b) u skupiny pfirodnich syri lze syr oznacit nazvem podskupiny,
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c) obsahem tuku nebo tuku v susiné (t. v s.),

d) obsahem susiny,

e) pouzitou ochucujici slozkou,

f) upozornénim ,vyrobeno z nepasterovaného mléka“, pokud byl tento

vyrobek vyroben v souladu se zvlasStnimi pravnimi ptedpisy,

g) jako ,taveny syrovy vyrobek®, pokud taveny syr obsahuje vice nez 5 %

laktozy,

h) jako ,,nizkotu¢ny* Ize oznalit taveny syr s obsahem tuku v susiné nejvyse

30 % hmotnostnich; jako ,,vysokotuény* lze oznadit taveny syr s obsahem
tuku v susin€ nejméné 60 % hmotnostnich.

Jako jednoslozkovy vyrobek lze syr oznacit, pokud surovinou je pouze mléko,
syrafské kultury, syfidlo a chlorid vapenaty a piisadou jedla sil do 2,5 %
hmotnostnich.

Oznacenim ,,syrovy“ lze oznacit vyrobek, v némz syr tvofi nejméné 50 %
hmotnostnich tohoto vyrobku. Pro viceslozkovy vyrobek ze syru lze pouzit oznaceni
»Syrovy dort“, ,.syrovy dezert®, ,,syrova rolada®, salimovy taveny syr* apod.

Dle zplsobu zpracovani se mohou syry oznacovat jako napft. ,.termizovany*,

»Zrajici®, ,,s plisni* (na povrchu, uvnitt, dvouplisiiovy), ,,v solném nalevu*.

Datem pouzitelnosti se oznaci:
a) tekuté mléko a tekutd smetana, které byly tepelné oSetieny,
b) kysany mlécny vyrobek,
€) mlécny vyrobek tepelné osetfeny po kysacim procesu,
d) mlécny vyrobek obohaceny ptidavkem mikroorganismil,
e) cCerstvé maslo,
f) tvaroh,
g) Cerstvy nezrajici syr.
Uvéadeéni do obéhu:
a) mléko, smetana a mlécné vyrobky osetfené (UHT ¢i sterilaci), zahusténé
mléko, suSené mléko, bilkovinné mlééné vyrobky se skladuji, pfepravuji
a uvadeji do obeéhu pii teplote 24 °C,
b) vSechny ostatni mlé¢né vyrobky se skladuji, pfepravuji a uvadéji do ob&hu
pfi teploté od 4 °C do 8°C,

€) suSené mlécné vyrobky se skladuji pfi relativni vlhkosti vzduchu do 70 %.
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2.6 Spotiebitelské znacky

Hlavnim diivodem vzniku spotiebitelskych znacek je neschopnost v dnesni
dobé rozeznat kvalitni nebo opravdu ,,pfirodni* ¢i ,,ekologicky* produkt. Na trhu
je jiz mnozstvi produktii, z nichz nékteré se jako piirodni pouze tvaii. Témér vse
se oznacuje jako ,,pfirodni ,, nebo ,,ekologické* bez hlubsiho opodstatnéni. K lepsi
zakaznikové orientaci se proto snazi pomoci rdzné systémy certifikace, jakoz

I spotiebitelské znacky.

2.6.1 Databaze spotiebitelskych znacek

Tato databaze by méla pomoci spotiebitelim porozumét znackam, se kterymi
se mohou setkat v obchodnim fetézci. V dnesni dobé existuje jiz mnoho
spotiebitelskych znacek, nckteré se zamétuji na hracky, kosmetiku, ndbytek, jiné
na potraviny, ekologické vyrobky, textil ¢i elektroniku.

Mezi nejzndméjsi znacky, které jsou uvadény na potravinach, patii naptiklad:
BIO, Czech Made, Cesky vyrobek, Narodni znatka kvality KLASA, Kontrolované
ekologické zemedélstvi, Pro Bio, Regiondlni potravina

(http://www.spotrebitele.info/znacky/vsechny-znacky.html, stazeno 23. 3. 2012).

2.6.1.1 BIO — produkt ekologického zemédélstvi

Ekologické zemédélstvi predstavuje jeden ze zplsobl rozvoje udrzitelného
zemédelstvi. Koncept ekologického zemédélstvi zahrnuje ekonomické a socialni
aspekty zeméd¢€lské vyroby, mistni 1 globalni. Certifikace vyrobkil ekologického
zem&délstvi je jednim ze zpusobl jak zajistit ochranu spotiebitelti, vyrobct
a obchodnikil pied pouzitim klamavého oznaceni (Pentelescu, 2004).

Ochrannd znamka ,,.BIO* garantuje, ze potraviny pochéazeji z kontrolovaného
systétmu ekologického zemédélstvi a byly osvédCeny opravnénym certifikacnim
orgdnem. Bio potraviny musi spliiovat vSechny nélezitosti a poZadavky zakona
¢. 242/2000 Sb., o ekologickém zeméd¢lstvi.

Jednd se zpravidla o ceské produkty -ekologického zemédélstvi, kde
je garantovano, ze:
potravina neobsahuje Zadné chemikalie,
produkt byl vypéstovan v souladu s pravidly pro kontrolované ekologické

zemé&délstvi (Zddna chemickd hnojiva, zadné pesticidy),
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zarucuje, ze se zvifaty se zachazelo vlidné¢, dostavala ekologicky vypéstovand krmiva
a nedostavala béhem zivota zadné antibiotika, hormony apod.

Tuto znacku udéluje Ministerstvo zemédélstvi ve spolupraci s certifikacni
spole¢nosti KEZ, o. p. s. V CR mohou certifikovat také ABCert AG a Biokont CZ,
s. 1. 0. (http://www.spotrebitele.info/znacky/BIO.html, stazeno 23. 3. 2012).

KEZ, o. p. s. neboli Kontrola ekologického zemédé€lstvi je prvni ceska
akreditovana a certifikani organizace, ktera zajist'uje odbornou nezavislou kontrolu
a certifikaci v systému ekologického zemédélstvi. Kontrola osob podnikajicich
v ekologickém zemédé@lstvi a certifikace jejich produkti je provadéna na zaklade
povefeni Ministerstva zemédé€lstvi podle zdkona ¢. 242/2000 Sb., o ekologickém
zemédélstvi a nafizeni Rady (ES) ¢. 834/2007 o ekologické produkci a oznacovani
ekologickych produkti. Vyrobky, které jsou predmétem kontroly dle tohoto
povéfeni, nesou kodové oznaGeni: CZ-BIO-001 (http://www.kez.cz/nabidka-
sluzeb, stazeno 23. 3. 2012).

Pro oznacovéni a propagaci produkti slovy ,,.BIO“ a ,EKO* se pro ucely
nafizeni Rady ¢. 834/2007 ma za to, ze produkt byl ziskan v souladu s pravidly
stanovenymi v tomto nafizeni. Pro takto ziskané produkty plati od 1. 7. 2010
povinnost oznacovat je “Logem EU pro ekologickou produkci, ktery je uveden

na obrazku ¢. 2.

Obrazek ¢. 2: Logo EU pro ekologickou produkci

Zdroj: www.kez.cz

Ve stejném zorném poli jako toto logo musi byt rovnéz uveden kéd kontrolniho
subjektu, jemuz hospodarsky subjekt provadéjici posledni fazi vyroby podléha. Je-li

pouzito logo EU, pod kédem kontrolni organizace musi byt zaroven uvedeno misto,
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kde byly vyprodukovany zemédé€lské suroviny, znichz se produkt sklada,
a to v nasledujici podobé:

,,zemédeélska produkce EU“, byla-li zemédélska surovina vyrobena v EU,
»zemedelska produkce mimo EU®, byla-li zeméd¢€lskd surovina vyprodukovéna
ve tietich zemich,

wzemeédelska produkce EU/mimo EU, byla-li ¢ast zemédé€lskych surovin
vyprodukovana v EU a ¢ast ve treti zemi.

U produktti dovezenych ze tietich zemi je pouziti loga EU dobrovolné. Je-li
vSak logo EU na obale uvedeno, musi byt na obale uveden rovnéz udaj o ptivodu
zemédelské suroviny (http://www.spotrebitele.info/znacky/BIO.html, stazeno 23. 3.
2012).

Zakon ¢. 242/2000 Sb. (2000), o ekologickém zeméd¢lstvi uklada povinnost
oznacit bioprodukt, biopotravinu a ostatni bioprodukty na obale grafickym znakem,
tzv. ,,biozebrou* dle obrazku ¢. 3. a spravné oznacena biopotravina nese i Cislo
kontrolni organizace:

e KEZ, o.p.s., koéd na obalu: CZ-B10-001
e ABCert AG, organizac¢ni slozka kdéd na obalu: CZ-BI0-002
e BIOKONT CZ, kod na obalu: CZ-BI10-003.

Obrazek ¢. 3.: BIO — produkt ekologického zemédélstvi

PRODUKT EKOLOGICKEHO ZEMEDELSTVI

Zdroj: www.kez.cz

Celoevropskd znacka pro potraviny uvedend na obrazku ¢. 4. znamena totéz
jako ,.Ceska zebra“, avSak tyka se zahrani¢nich produktd. Ziskani certifikatu
kontrolovaného ekologického zemédé€lstvi pro produkty ekologického zemédelstvi

opraviiuje ekozemédélce a vyrobee k pouziti této znacky.
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Obrazek €. 4.: Kontrolované ekologické zemédélstvi

KE by
& <5,
$ 2

Zdroj: www.spotrebitele.info

2.6.1.2 Czech Made

V roce 2002 byla znacka ,,CZECH MADE® pfijata jako jedna z prvnich znacek
kvality do Programu Ceska kvalita — Program podpory prodeje kvalitnich vyrobk
a poskytovani kvalitnich sluzeb, ktery byl pfijat usnesenim vlady CR &. 685 ze dne
26. 6. 2002. Timto pfijetim byla potvrzena nezéavislost a divéryhodnost znacky
Czech Made.

Program Ceska kvalita je program garantovany vladou CR na podporu prodeje
kvalitnich vyrobkll a poskytovéani kvalitnich sluzeb. Jeho podstatou je existence
jednotného systému znacek, a to bud’ jiz existujicich, nebo nové vznikajicich,
kterymi jsou oznaceny produkty (vyrobky nebo sluzby) nabizené na ¢eském trhu.

Tento program ma smysl jak pro vyrobce, tak i1 pro spotiebitele. Vznik
programu Ceska kvalita vySel z potfeby upozornit na znatky ovéfené kvality
vyrobkl a sluzeb, se kterymi se spotiebitel na trhu setkavé, a zaroven je i odlisit
od znacek ostatnich, které mnohdy z hlediska kvality postradaji jakykoliv vyznam.
Obecné lze fici, Ze tento program umoziuje vyrobci dokladovat péci o jakost svého
produktu. Program totiZ zahrnuje pouze znacky, jejichz kvalita je prokazatelné
ovéfovana tfeti nezavislou stranou (akreditovanou zkuSebnou, laboratoii,
certifikaénim nebo inspekénim organem).

Z vysledkl neddvného marketingového vyzkumu vyplyva, Ze vyrobci vstupuji
do tohoto programu piedevS§im za ucelem hleddni konkuren¢ni vyhody, zvySeni
prestize a moznosti propagace firmy, zlepsSeni celkové image spolecnosti a stability
kvality produktu, ¢i dlouhodobého zvySovani trzniho podilu produktu
(http://www.sokcer.cz/znacka-kvality-czech-made, stazeno 23. 3. 2012).

Na obrazku €. 5. je uvedena znacka kvality Czech Made a na obrazku €. 6. logo

Programu Ceska kvalita.
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Obrazek €. 5.: Oznaceni Czech Made

czech

1
=,
%

Zdroj: www.sokcr.cz

Obrazek &. 6.: Program Ceska kvalita

CESKA
KVALITA

Zdroj: www.sokcr.cz

2.6.1.3 Cesky vyrobek

Spolegnost Cesky vyrobek s. r. o. je eska firma, ktera je fadné registrovana

v Ceské republice od roku 2006. Zakaznici i vyrobci maji zaruku, Ze bude fadné

pouzita pouze pfi splnéni pfisnych kritérii:

vyrobek byl vyroben v Ceské republice,

vyrobce zamé&stnava ¢eské zaméstnance, ktefi se na vyrobé vyrobku podileji,
alespoii 50 % surovin &i komponentil je ptivodem z CR, nebo pro vyrobky
jejichz suroviny ¢ komponenty nelze v CR ziskat, je nutné alespon splnéni
podminky 100 % Ceské prace,

vyrobce ruci za jakost, bezpecnost a nezavadnost vyrobkii,

vyrobce dodrzuje zakonné normy, plati dan€ a odvody na socialni a zdravotni
pojisténi na uzemi CR,

vyrobce dodrzuje reklamacni tad,

vyrobce plni ekologické normy,

vyrobce ziskal licenci na uzivani ochranné znamky Cesky vyrobek, ktera
jeuvedena  na  obrazku = ¢. 7, pro  konkrétni  vyrobky
(http://www.ceskyvyrobek.eu/kategorie/idea-logo, stazeno 23. 3. 2012).

51


http://www.sokcr.cz/
http://www.sokcr.cz/
http://www.ceskyvyrobek.eu/kategorie/idea-logo

Obrazek &. 7.: Logo Cesky vyrobek

CESKY VYROBEK

Zdroj: www.ceskyvyrobek.eu

2.6.1.4 KLASA

Od roku 2003 udé€luje ministr zeme&délstvi kvalitnim domacim potravinarskym
a zemédelskym vyrobkiim narodni znacku kvality KLASA. Tuto prestizni znacku
spravovalo od pocatku roku 2004 Oddé¢leni marketingu Statniho zemédélského
intervenéniho fondu, od roku 2011 ji spravuje Oddéleni podpory znacky Klasa
Statniho zemédélského intervenéniho fondu (SZIF).

Nérodni znacka kvality KLASA, uvedend na obrazku ¢. 8., slouzi
spotiebitelim a odbératelim k lepsi orientaci pfi identifikaci typickych domécich
produkti — potravin, prezentaci jejich kvality v porovnani s konkurenénimi
potravinami. Znacka je proptjcovana na tii roky a jeji vlastnictvi mize byt po této
lhiité¢ prodlouzZeno, ale také odebrano, pokud dojde ke zhorSeni kvality ¢i poruSeni
podminek pro jeji ziskéni. PoZadovanou kvalitu a slozeni vyrobkii mj. posuzuje a po
jejim udéleni kontroluje SZPI
(http://www.szif.cz/irj/portal/anonymous/marketingova-podpora-trhu/klasa, stazeno
23. 3. 2012).

Obrazek ¢. 8.: Narodni znacka kvality - KLASA

<

KLASE)

Zdroj: www.eklasa.cz
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2.6.1.5 Pro-Bio

Pro-bio Svaz ekologickych zemédélct je celostatni sdruzeni ekozemédélct,
zpracovatelil a prodejcti biopotravin. Hlavnim poslanim svazu Pro-bio je prosazovat
v CR ckologické zemé&délstvi v méné intenzivnich oblastech ale stejné tak
vV oblastech produkénich. Svaz Pro-bio dba na to, aby v CR fungovala transparentni
anezavisld kontrola ekologického zemédé€lstvi a aby bylo pro pfirodu i zdravi
prospésné hospodateni ekozemédélet,, statem dostatecné kompenzovano. Tato
znacka, uvedena na obrazku ¢. 9., znamena, Ze vyrobce je Clenem svazu Pro-Bio
(http://www.pro-bio.cz/cms/sekce/25/ziju-bio/svaz-pro-bio/kdo-jsme, stazeno 23. 3.
2012).

Obriazek €. 9.: Znak Pro-Bio

Zdroj: www.spotrebitele.info

2.6.1.6 Regionalni potravina

Projekt Regionalni potravina je celostatnim projektem Ministerstva
zemé&délstvi na podporu malych a stfednich péstiteld a vyrobei v krajich Ceské
republiky.

V ramci projektu ziskavaji ocenéni vyrobci pravo Sest let vyuzivat pro
propagaci ocenéného vyrobku marketingovou znacku Regionélni potravina daného
kraje, ktera je uvedena na obrazku ¢. 10. Projekt vychazi vstfic zajmu vetejnosti
0 tuzemské kvalitni potraviny. V Regiondlnich potravinach dostavaji zakaznici
cerstvé potraviny s jasnym puvodem.

Stylizovana piiroda v logu evokuje svou jednoduchosti Cistotu a kvalitu
vyrobku, kterd se dostava ke spottebiteli. Zakladni varianta loga se sklada z grafické

¢asti (symbolicky zobrazend krajina v kruhu s typickym zelenym zoubkovanym
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okrajem) a casti textové (na stuze umisténém napisu ,,Regionalni potravina®).
Regionalni varianty loga s popisem kraje podtrhuje ptivod potraviny, a tak podporuje
region, ze které¢ho produkt pochazi
(http://www.bezpecnostpotravin.cz/stranka/kvalita-potravin.aspx, stazeno 23. 3.
2012).

Obrazek €. 10.: Logo Regionalni potravina

q&g\o ndln i Pboty, a’/l}’”

Zdroj: www.bezpecnostpotravin.cz

2.7 Systém chranénych zemépisnych oznaceni

Produkty nesouci chranéné nazvy jsou pro spotiebitele zarukou urcité kvality
a tradice. Nez jsou chranéné nazvy zapsany do rejstiiku téchto chranénych nazvu,
jsou podrobeny podrobnému piezkumu opravnénosti zadosti o zapis ze strany
Clenského statu, nasledn¢ Komise a v prabehu schvalovani Zzadosti i1 vSech
hospodarskych subjektt z EU, ptipadné i zemi mimo EU. U produktt je posuzovano,
zda se skutecné jedna o produkty s tradi¢nim postupem vyroby, pochéazejici z danych
zemé&pisnych oblasti, apod.

Vyrobei, ktefi chranénd oznaceni pouZzivaji, jsou pravidelné podrobeni
kontrole, pii které je ovéfeno, zda dodrzuji podminky vyroby pro tyto produkty
stanovené ve specifikaci.

Vyrobky musi byt oznaCeny zapsanym nazvem a oznacenim ,zarucena
tradi¢na specialita® dle obrazku €. 13. nebo ,,chranéné oznaceni piivodu* dle obrazku
¢. 11. nebo ,,chranéné zemépisné oznaceni* dle obrazku ¢. 12. dle typu chranéného

nazvu nebo piifazenym symbolem Spolecenstvi.

2.7.1 Chranéné oznaceni puvodu (CHOP)
Jde o ndzev regionu, urcitého mista nebo vyjimecné 1 zemé¢, ktery se pouziva

k oznaceni zemé&délského produktu nebo potraviny pochazejici z tohoto regionu,
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mista nebo zemé, jejiz jakost nebo vlastnosti jsou prevazné nebo vyluéné dany
zvlastnim zemépisnym prostiedim (coz zahrnuje piirodni i lidské Cinitele) a jejichz

produkce, zpracovani a piiprava probiha ve vymezené zeméepisné oblasti.

Obrazek €. 11.: Chranéné oznaceni puvodu

Zdroj: www.szpi.gov.cz

2.7.2 Chranéné zemépisné oznaceni (CHZO)

Jde o nazev regionu, ur¢itého mista nebo vyjimecné i zemé, ktery se pouziva
k oznaceni zeméd¢€lského produktu nebo potraviny pochazejici z tohoto regionu,
mista nebo zemé&, majici urcitou jakost, povést nebo jinou vlastnost, kterou lze pficist
tomuto zemépisnému pivodu a jejiz produkce, zpracovani nebo ptiprava probiha

ve vymezené zemeépisné oblasti.

Obrazek ¢. 12.: Chranéné zemépisné oznaceni

Zdroj: www.szpi.gov.cz
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2.7.3 Zaruc¢ena tradi¢ni specialita (ZTS)

Zemé&délsky produkt nebo potravina, kterd je prokazatelné¢ produkovana nebo
vyrabéna po dobu min. 25 let a jejiz zvlastni povaha je uznavana EU, a to zapisem
do rejstiiku ZTS. Zvlastni povaha produktu je dana nejen jeho vlastnostmi, ale napf.
i metodou produkce nebo zpracovani
(http://www.szpi.gov.cz/docDetail.aspx?docid=1002118&docType=ART&nid=1131
4&chnum=9, stazeno 23. 4. 2012).

Obrazek ¢. 13.: Zarucena tradi¢ni specialita

Zdroj: www.szpi.gov.cz
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3. CiL PRACE A METODIKA

3.1 Cil prace

Cilem prace je na zakladé platné legislativy porovnat u vybranych vyrobkt
spravnost a komplexnost pouzivanych informaci. Ziskané informace porovnat (jsou-
li relevantni) s dotaznikovym Setfenim provedenym jednak pfimym dotazovanim

s respondenty a jednak dotazovanim pomoci internetu.

3.2 Metodika

3.2.1 Udaje na etiketach

U vybranych vyrobkil z oblasti zpracovani masa, mléka a kofeni zajistit
fotodokumentaci tak, aby byly patrné informace na etiketdich a na obalu. Tyto
informace nasledné konfrontovat s platnou legislativou zabyvajici se klamanim

spotiebitele.

3.2.2 Dotaznikové Setfeni

Pomoci dotaznikového Setfeni s respondenty zjistit jejich uroven znalosti
sledované problematiky. Toto Setfeni bude probihat dvéma zptisoby:

1) Pfimym dotazovanim — oslovovani respondentd piimo v prodejnach
a zjistovani jejich znalosti sledované problematiky pomoci otazniku, ktery je uveden
Vv ptiloze této diplomové prace.

2) Dotazovani prostfednictvim internetu — umisténi dotazniku, pouZitého 1 pro
pfimé dotazovani, na internetové stranky. Zpracovani reakci respondentii do grafi.

Udaje, ziskané z dotaznikového Setfeni, budou porovnany s legislativnimi

pozadavky na informace pozadované u konkrétnich druht potravin.
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4. VYSLEDKY A DISKUSE
4.1 Zhodnoceni vybranych vyrobki

V této Casti jsou posouzeny vybrané potravinaiské produkty (masné vyrobky,
mlééné vyrobky a kofeni) zhlediska dodrzovani legislativnich predpisi Ceské
republiky.

Maso a masné vyrobky

Obrazek €. 14.: Kureci stehenni rizek bez kaze

Zdroj: autor

Nézev: Kureci stehenni fizek bez kiize
Nazev skupiny: Kufeci stehno vykosténé bez klize

Tento vyrobek splituje pozadavky dané legislativou CR dle zakona &. 110/1997
Sb., vyhlasky ¢. 113/2005 Sb. a vyhlasky ¢. 326/2001 Sb. Vyrobek je urcen jen pro
trh CR — jednojazyéna etiketa.
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Obrazek €. 15: DuSena Sunka

Zdroj: autor

Nézev: Dusena Sunka
Nazev skupiny: tepelné opracovany masny vyrobek — platky

Vybrany masny vyrobek — slozeni, max. obsah tuku a max. obsah soli
je vsouladu s pozadavky vyhlasky ¢. 326/2001 Sb. Na tomto vyrobku je uvedena
i pfitomnost alergennich slozek. Vyrobek je uréen pro trh CR a SR - dvojjazy¢na
etiketa. Neni uveden zplsob baleni potraviny. VSechny ostatni tdaje uvedené
natomto vyrobku jsou vsouladu se zdkonem ¢. 110/1997 Sb. a vyhlaskou
¢. 113/2005 Sb.

Obrazek ¢. 16.: Debrecinské parky

Zdroj: autor
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Nazev: Debrecinské parky
Nazev skupiny: tepelné opracovany masny vyrobek

Vybrany masny vyrobek — slozeni, max. obsah tuku a max. obsah soli
jevsouladu s pozadavky vyhlasky ¢. 326/2001 Sb. Zvyraznény jsou udaje
0 pfitomnosti alergennich slozek. Vyrobek je uréen pro trh CR a SR - dvojjazyéna
etiketa. VSechny ostatni udaje uvedené na tomto vyrobku jsou v souladu se zdkonem

¢. 110/1997 Sb. a vyhlaskou ¢. 113/2005 Sb.

Obrazek €. 17.: Polican

VK%
TKOZ

POLICAN

, 3‘,:*‘*.",’_

Zdroj: autor

Nézev: Poli¢an
Nazev skupiny: trvanlivy fermentovany masny vyrobek — platky

Vybrany masny vyrobek — slozeni, min. obsah Cistych svalovych bilkovin,
max. obsah tuku a max. obsah soli je v souladu s podrobnymi pozadavky vyhlasky
¢. 326/2001 Sh. Protoze celkové mnozstvi vSech slozek u tohoto vyrobku piekracuje
v dobé vyroby 100 %, oznacuje se idajem o hmotnosti sloZzek pouzitych k ptiprave
100 g hotového vyrobku. Vyrobek je uréen pro trh CR a SR - dvojjazyéna etiketa.
VSechny ostatni udaje uvedené na tomto vyrobku jsou v souladu se zakonem

¢. 110/1997 Sb. a vyhlaskou ¢. 113/2005 Sb.
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Obrazek ¢. 18.: Party klobasky

Zdroj: autor

Nézev: Party klobasky
Nazev skupiny: trvanlivy fermentovany masny vyrobek

Vybrany masny vyrobek — slozeni, max. obsah tuku a max. obsah soli
je v souladu s pozadavky vyhlasky ¢. 326/2001 Sb. Protoze celkové mnozstvi vSech
slozek u tohoto vyrobku ptekracuje v dobé vyroby 100 %, oznacuje se udajem
0 hmotnosti slozek pouzitych k ptipravé 100 g hotového vyrobku. Ve slozeni
vyrobku jsou nad ramec legislativnich poZadavkid uvedeny slozky ochranné
atmosféry (balici plyny — No, CO,). Vyrobek je uréen jen pro trth CR — jednojazyéna
etiketa. VSechny ostatni udaje uvedené na tomto vyrobku jsou v souladu se zdkonem

¢. 110/1997 Sb. a vyhlaskou ¢. 113/2005 Sh.

Obrazek ¢. 19.: Paprikas

a|b%rt Quality

Zdroj: autor
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Nazev: Paprikas
Nazev skupiny: trvanlivy fermentovany masny vyrobek

Vybrany masny vyrobek — slozeni, max. obsah tuku a max. obsah soli
je vsouladu s pozadavky vyhlasky ¢. 326/2001 Sb. Ve slozeni vyrobku jsou nad
ramec legislativnich pozadavkli uvedeny slozky ochranné atmosféry (balici plyny —
80 % N, 20 % CO,). Vyrobek je uréen jen pro trh CR — jednojazyéna etiketa.
Vsechny ostatni udaje uvedené na tomto vyrobku jsou v souladu se zdkonem

¢. 110/1997 Sh. a vyhlaskou ¢. 113/2005 Sb.

Obrizek & 20.: Sunkova péna

Zdroj: autor

Nézev: Sunkova péna
Nazev skupiny: tepelné opracovany masny vyrobek

Vybrany masny vyrobek — slozeni, max. obsah tuku je v souladu s pozadavky
vyhlasky €. 326/2001 Sb. Zvyraznény jsou udaje o pritomnosti alergennich slozek.
Vyrobek je uréen jen pro trh CR — jednojazy¢na etiketa. Vechny ostatni udaje
uvedené na tomto vyrobku jsou v souladu se zakonem ¢. 110/1997 Sh. a vyhlaskou
¢. 113/2005 Sb.
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Milécné vyrobky

Obrazek €. 21.: Mléko

Zdroj: autor

Nézev: Mléko
Nazev skupiny: trvanlivé mléko polotu¢né

Vyrobek splituje pozadavky dané legislativou dle vyhlasky €. 77/2003 Sb.
Mléko bylo oSetfreno UHT zahtevem, takze jej lze oznalit nazvem ,trvanlivé®,
Datum minimalni trvanlivosti uveden v horni ¢asti obalu. Vyrobek je urcen pro trh
CR, SR a HU - trojjazy¢na etiketa. Viechny ostatni idaje uvedené na tomto vyrobku
jsou v souladu se zakonem ¢. 110/1997 Sb. a vyhlaskou ¢. 113/2005 Sh.

Obrazek ¢. 22.: Jogurt ovocny

Zdroj: autor
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Nazev: Jogurt ovocny

Tento vyrobek splituje pozadavky dané legislativou CR dle zakona &. 110/1997
Sb., vyhlasky ¢. 113/2005 Sb. a vyhlasky ¢. 77/2003 Sh. Vyrobek je uréen jen pro trh
CR — jednojazyéna etiketa.

Obrazek ¢. 23.: Kozi syr

Zdroj: autor

Nézev: Kozi syr
Nazev skupiny: ¢erstvy kozi syr BIO

Tento vyrobek splituje pozadavky dané legislativou CR dle zédkona &. 110/1997
Sb., vyhlasky ¢. 113/2005 Sb. a vyhlasky ¢. 77/2003 Sb. a také splnuje pozadavky
zékona &. 242/2000 Sb., o ekologickém zemé&dglstvi. Vyrobek je uréen jen pro trh CR

— jednojazyc¢na etiketa.

Obrazek ¢. 24.: Tvaroh

Zdroj: autor
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Nazev: Tvaroh tvrdy
Nazev skupiny: tvaroh tvrdy

Bohuzel na tomto vyrobku neni uvedeno slozeni a ani to, ze by se jednalo
0 jednoslozkovy vyrobek. Jinak tento vyrobek spliuje pozadavky dané legislativou
CR dle zakona ¢&. 110/1997 Sb., vyhlasky &. 113/2005 Sb. a vyhlasky &. 77/2003 Sb.
Vyrobek je uréen jen pro trh CR — jednojazyéna etiketa.

Obriazek €. 25: Eidam

Zdroj: autor

Nazev: Eidam
Nézev skupiny: ptirodni porcovany polotvrdy syr

Tento vyrobek splituje pozadavky dané legislativou CR dle zakona &. 110/1997
Sb., vyhlasky €. 113/2005 Sb. a vyhlasky ¢. 77/2003 Sb. Zvyraznény jsou udaje
0 ptitomnosti alergennich slozek. Vyrobek je uréen jen pro trh CR — jednojazyéna

etiketa.

Obrazek €. 26.: Hermelin

Zdroj: autor
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Nézev: Hermelin
Nazev skupiny: mékky zrajici plnotuény syr s bilou plisni na povrchu

Tento vyrobek splituje pozadavky dané legislativou CR dle zakona &. 110/1997
Sb., vyhlasky €. 113/2005 Sb. a vyhlasky &. 77/2003 Sb. Vyrobek je uréen pro trh CR

a SR - dvojjazycna etiketa.

Obrazek ¢&. 27.: Niva
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Zdroj: autor

Nézev: Niva
Nézev skupiny: polomékky zrajici plnotucny syr s modrou plisni uvnitt hmoty

Tento vyrobek splituje pozadavky dané legislativou CR dle zakona &. 110/1997
Sb., vyhlasky ¢. 113/2005 Sb. a vyhlasky €. 77/2003 Sb. Vyrobek je oznacen
chranénym zemépisnym oznacenim, takto se oznacuji produkty nebo potraviny, které
maji urcitou kvalitu, povést nebo jinou vlastnost, kterou lze pfic¢ist tomuto
zemépisnému puvodu, a jejichz produkce, zpracovani nebo piiprava probéhla
ve vymezené zemépisné oblasti. Ve slozeni vyrobku jsou nad ramec legislativnich
pozadavkt uvedeny slozky ochranné atmosféry (balici plyn — dusik). Minimalni
trvanlivost uvedena na spodni strané obalu. Vyrobek je uréen pro trh CR a SR -

dvojjazycna etiketa.
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Obrazek ¢. 28.: Vesela krava

Zdroj: autor
Nazev: Vesela krava
Nazev skupiny: roztiratelny taveny mlé¢ny vyrobek
Tento vyrobek splituje pozadavky dané legislativou CR dle zakona &. 110/1997
Sb., vyhlasky ¢&. 113/2005 Sb. a vyhlagky &. 77/2003 Sb. Vyrobek je uréen pro trh CR

a SR - dvojjazycna etiketa.

Obrazek €. 29.: Choceiiské pomazankové maslo

Zdroj: autor

Nézev: Chocenské pomazankové maslo s nivou
Tento vyrobek splituje pozadavky dané legislativou CR dle zakona &. 110/1997
Sb., vyhlasky ¢. 113/2005 Sb. a vyhlasky ¢. 77/2003 Sb. Datum spotieby je uveden

na boéni strané obalu. Vyrobek je uréen pro trh CR a SR - dvojjazyén4 etiketa.
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Kofreni

Obrazek &. 30.: Cesnek

Zdroj: autor
Nézev: Cesnek
Nazev skupiny: ¢esnek suseny granulovany
Toto kofeni spliiuje pozadavky dané legislativou CR dle zékona &. 110/1997
Sb. a vyhlagky &. 113/2005 Sb. Vyrobek je uréen pro trh CR a SR - dvojjazy¢na
etiketa.

Obrazek ¢. 31.: Pepf ¢erny

=
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Zdroj: autor

Nazev: Pepft Cerny

Nazev skupiny: pept Cerny mlety

68



Toto kofeni spliiuje pozadavky dané legislativou CR dle zakona ¢&. 110/1997
Sb. a vyhlasky ¢ 113/2005 Sb. Vyrobek je uréen jen pro trh CR — jednojazyéna
etiketa.

Obrazek €. 32.: Pizza koreni

Zdroj: autor
Nazev: Pizza koteni
Nézev skupiny: smés suseného koteni
Toto kofeni spliiuje pozadavky dané legislativou CR dle zakona &. 110/1997
Sb. a vyhlasky ¢. 113/2005 Sb. Datum minimalni trvanlivosti je uveden na spodni

stran& obalu. Vyrobek je uréen jen pro trh CR — jednojazyéna etiketa.

Obrazek ¢&. 33.: Koreni na ryby

Zdroj: autor
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Nazev: Kofeni na ryby

Tento vyrobek v nékterych bodech nesplituje pozadavky dané legislativou CR
dle zékona ¢. 110/1997 Sb. a vyhlasky ¢. 113/2005 Sb. Chybi zde jméno vyrobce
ajeho sidlo, dale neni uveden zptisob skladovani a pouziti. Datum minimalni
trvanlivosti je uveden na spodni strané obalu. Vyrobek je uréen jen pro trh CR —

jednojazyc¢na etiketa.

4.2 Vyhodnoceni dotazniki

Za ucelem posouzeni dodrzovani dané legislativy jsem provedla marketingovy
vyzkum. Jako techniku pro ziskéni pozadovanych informaci jsem zvolila dotazovani
tvari v tvar mezi spottebiteli a ¢ast byla ziskana pii on-line dotazovani pies internet.
Pro vybér potencidlnich respondentl jsem se snazila zaméfit na ty respondenty, kteti
maji urcity vztah k nakupovéani potravin. U osloveni ndhodnych respondentli byla
prilis mald odezva zajmu, ptredevs§im z ¢asovych divodi, proto jsem se také zaméfila
na osloveni mych znamych a kolegii. Samotny sbér dat probihal od 26. 3 2012 do 10.
4 2012.

Dotaznik se skladal celkem z 20 otazek. Prvnich pét otazek bylo zaméfeno
na sociodemografické neboli identifika¢ni udaje slouzici k pozdéjsimu statistickému
zpracovani. Vracené dotazniky byly ptekontrolovany, zda jsou kompletné a spravné
vyplnény. Celkovy pocet ziskanych kompletné vyplnénych dotaznikli byl 80, z toho
bylo 50 dotaznik ziskano dotazovanim tvaii vtvai a 30 dotaznikl z on-line
dotazovani pies internet. VSechny dotazniky byly pouZity pro analyzu. Ziskand data
byla pomoci programu Microsoft Excel vyhodnocena a zpracovana do grafu. Tisténa

forma dotazniku je k nahlédnuti v pfiloze €. 2.

Graf é. 1.: Pohlavi

35%
M 7ena

Hmuz
65%

Zdroj: autor
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Otazka ¢. 1. byla zaméfena na pohlavi respondentli, celkem se zucastnilo
80 respondentdl, z nichz bylo 52 Zen (65 %), zbyvajicich 28 respondentt (35%) byli

muzi.

Graf ¢. 2.: Vék

2,50%
20% mdo 25 let
‘ 47,50% 26 - 35 let
136 - 45 let
10% B 46 - 59 let

60 let a vice

20%

Zdroj: autor

Otazka ¢. 2. byla zaméfena na vek respondentl. Z nejveétsi ¢asti se vyzkumu
zucastnili respondenti v kategorii do 25 let (47,5 %), coz ptedstavuje témét polovinu.
Po jedné péting respondenti ve véku 26 — 35 let (20 %) a 46 — 59 let (20%). Nejméné

zucastnénych respondentt bylo v Kategorii 60 let a vice (2,5 %).

Graf ¢. 3.: VaSe nejvyssi dosazené vzdélani?

5% 5%

’ 21,25% = zékladni
m SS bez maturity

1 SS s maturitou

M bakalarské

28,75%

B magisterské

40%

Zdroj: autor

Otéazka ¢. 3. byla zamétfena na nejvyssi dosazené vzdelani respondent. Dvé
petiny respondentl (40 %) mélo dokonceno stiedoSkolské vzdélani s maturitou, poté

nasledovali respondenti s ukoncenym bakaldiskym vzdélanim (28,75 %), dalSich
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21,25 % bylo vyuceno a nejméné bylo respondentii s ukonéenym zakladnim (5 %)

a magisterskym (5 %) vzdélanim.

Graf ¢. 4.: Z jakého kraje jste?

5% 4,25% 3,75%

12,50% B JihoCesky
B Jihomoravsky

i Plzensky
m Sttedocesky

74 50% u Vysoéina

Zdroj: autor

Otazka €. 4. byla zaméfena na kraj, ze kterého respondenti pochazeli. Témét tii
¢tvrtiny (74,5 %) respondenti pochazelo z JihoCeského kraje, 12,5 %
z Jihomoravského, 5 % z Plzenského, 4,25 % ze Stredoceského kraje a 3,75 %
Z Vysociny.

Graf ¢. 5.: Jak velka je obec, ve které Zijete?

8,75% 11,25%

= do 100 obyvatel
28,75% = 101 - 1000 obyvatel
#1001 - 10000 obyvatel
= 10001 - 200 000 obyvatel
= 100001 - 500 000 obyvatel

30%

Zdroj: autor
Otéazka €. 5. byla zaméfena na velikost obce, ze které respondenti pochazeli.

Nejvice respondentti pochazelo z obce o velikosti 1001- 10 000 obyvatel (30 %),
dale pak 101 — 1000 obyvatel (28, 75 %), 10 001 — 100 000 obyvatel ( 21,25%),

72



do 100 obyvatel (11,25 %) a nejméné respondentii pochéazelo z obce o velikosti
100 001 — 500 000 obyvatel (8,75 %), tedy z velkych mést.

Graf ¢. 6.: Kam radé&ji chodite nakupovat?

2,50% 5% 3,75%

22,50% ® hypermarket
® supermarket
i prodejny zdravé vyzivy
66,25% H trhy

¥ malé obchody

Zdroj: autor

Otazka ¢. 6. se dotazovala na to, kam respondenti radgji chodi nakupovat.
Nejcastéji chodi respondenti nakupovat do supermarketu (66,25 %), pak nasleduje
hypermarket (22,5 %), trhy (5 %), malé obchody (3,75%) a nejméné respondentii

navs$tévuje i prodejny zdravé vyzivy (2,5 %).

Graf ¢. 7.: V jakych obchodech nejcastéji nakupujete?
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Zdroj: autor
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Otazka ¢. 7. zjistovala piimo obchody, ve kterych respondenti nejradéji
nakupuji. Nejvice respondenti navstévuje Globus (19,2 %), prodejny Coop (15,4 %),
Tesco (12,6 %), Penny Market (12,6 %), Albert (10,3 %), Lidl (8,5 %), Interspar
(6 %), Kaufland (6 %), Billa (4,7 %), Hypernova (2,4 %), Flop (2,3 %).

Graf ¢. 8.: Povazujete Ceské vyrobky za kvalitnéjsi, nez jsou vyrobky dovazené

ze zahranici?

8,75%
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Zdroj: autor

Otazka €. 8. zjiSt'ovala, zda respondenti povazuji ¢eské vyrobky za kvalitné;si
nez vyrobky dovazené ze zahrani¢i. 60 % respondentd povazuje Ceské vyrobky
za kvalitn¢jsi naopak 8,75 % respondentd povazuje zahrani¢ni vyrobky
za kvalitnéjsi a 31,25 % respondentd si mysli, Zze Ceské i zahrani¢ni vyrobky jsou

stejné kvalitni.

Graf ¢. 9.: Podle ¢eho se pii nakupu potravin piredevSim orientujete?
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H ceny

30% 53,75%

m kvality
= reklamy

M vlastni zkuSenosti s
16,25% vyrobkem

Zdroj: autor
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Otazka €. 9. zjistovala, podle ¢eho se respondenti pii nakupu potravin orientuji.
53,75 % respondentil se orientuji predevsim podle vlastni zkuSenosti s vyrobkem,
30 % podle kvality kupovaného vyrobku a 16,25 % podle ceny. Podle reklamy

by se nikdo z oslovenych pii nakupu potravin neorientoval.

Graf ¢. 10.: Jaky je Vas nazor na mnoZstvi informaci na obalech potravin?

8,75%

‘ B ptiméfené mnozstvi informaci

51259 ™ malo informaci
40%
i pfili§ mnoho informaci

Zdroj: autor

Otazka ¢. 10. se dotazovala respondentti na jejich ndzor na mnozstvi informaci
uvadénych na obalech potravin. 51,25 % respondentli si mysli, Ze je na obalech
potravin uvadéno piiméfené mnoZstvi informaci, naopak 8,75 % respondentt uvedlo

ptilis mnoho informaci a 40 % respondenti malo informaci.

Graf ¢. 11.: Vénujete pfi nakupu potravin pozornost informacim na obalech
vyrobki?

3,75%
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33,75%
®ano

® n¢kdy
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Zdroj: autor
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Otéazka €. 11. zjistovala, zda respondenti vénuji pii ndkupu potravin pozornost
informacim uvadénych na obalech vyrobku. 33,74 % respondenti odpovédé€lo ano,
3,75 % respondentli ne. Nadpolovi¢ni vétSina respondentlt (62,5 %) informacim

uvadénych na obalech vénuji pozornost pouze n¢kdy, dle vlastnosti vyrobku.

Graf ¢. 12: Kterym udajim uvadénych na obalech potravin vénujete nejvétsi

pozornost?

58,75% 15%

B datum minimalni
0
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Zdroj: autor

Otazka ¢. 12. se zamétovala pfimo na pozornost jednotlivych dajii uvadénych
na obalech potravin, vztahujicich se k potraving. 97,5 % respondentli vénuje
pozornost hlavné datu minimalni trvanlivosti/datu spotieby, zaroven 58,75 %
respondentti si v§ima informaci o slozeni vyrobku, 51,25 % informaci o vyrobci,
ptip. dovozci, 36,25 % informaci o mnoZstvi vyrobku, a nejméné respondentii vénuje

pozornost Udaji o vyZivové hodnoté (15 %).

Graf & 13.: Rikaji Vam néco znacky kvality?
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Zdroj: autor
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Otazka ¢. 13. zjistovala, zda respondentim fikaji néco znacky kvality. Pro
70 % respondentd jsou znacky kvality rozhodujicim voditkem pii ndkupu potravin.
21,25 % respondentii se podle téchto znafek orientuje jen nékdy a 8,75 %

respondentt se s nimi nikdy nesetkali.

Graf ¢. 14.: Jaké znacky kvality znate?
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Zdroj: autor

Otazka ¢. 14. se zabyvala piimo jednotlivymi znackami kvality. Nejvice
respondentt se setkalo se znaCkou kvality Bio a Klasa. 5 % respondentl zna pouze
BIO, 25 % pouze Klasa, 3,75 % pouze Regionalni potravinu a 3,75 % respondent
nezna ani jednu z uvadénych znacek kvality. Naopak vSechny tyto znacky kvality

znalo 26,25 % respondentil.

Graf ¢. 15.: Zaznamenali jste v posledni dobé klamani spotiebiteli

V potravinovych retézcich?
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Zdroj: autor
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Otéazka €. 15. zjistovala, zda respondenti zaznamenali v posledni dob¢ klaméani
spotiebiteld v potravinovych fetézcich. 55 % respondentl toto klaméni spottebitell
zaznamenalo, pricemz nejcastéji se jednalo o masné a mlécny vyrobky. S timto
Klamanim spotiebitelii se 26,25 % respondentti nesetkalo a 18,75 % respondent

nevédelo.

Graf ¢. 16.: Reklamoval/a jste nékdy klamavé oznaceny vyrobek?
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Hne

26,25%

Zdroj: autor

Otazka ¢. 16 se dotykala ochrany spotiebitele, zabyvala se reklamovanim
vyrobkll klamavé oznaCenych. Témeér tfi Ctvrtiny respondentt (73,75 %) nikdy
nebyly nuceni klamavé oznaceny vyrobek reklamovat, za to 26,25 % respondentt

se s reklamaci u téchto vyrobkt setkalo.

Graf ¢&. 17.: Pokud ano, jak byla VaSe reklamace vyfizena?
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Zdroj: autor
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Otazka €. 17. zjistovala, jak byly dané reklamace vytizeny. U 61,9 %
respondentli byla reklamace vyfizena vracenim penéz, u 19,1 % respondent
vyménou zbozi a u 9,5 % respondentil slevou z ceny. Bohuzel u 9,5 % respondentti

reklamace nabyla uznana.

Graf ¢. 18.: Jste schopni z adaja na obale rozpoznat, zda je oznaceni kvalitni a

spravné?
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Zdroj: autor

Otazka ¢. 18. se zabyvala tim, jestli jsou respondenti schopni z udaja
uvadénych na obalech potravin rozpoznat, zda je oznacCeni vyrobkd kvalitni
a spravné. Pouhych 35 % respondentti si mysli, ze ano. Naopak 65 % respondentti

neni schopno rozpoznat, zda je oznaceni kvalitni a spravné.

Graf &. 19.: Myslite si, Ze bezpe¢nost potravin v CR je kontrolovina dostateéné?
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Zdroj: autor

Otéazka €. 19. byla zamétena na to, zda si respondenti mysli, Ze je bezpecnost

potravin v CR dostateéné kontrolovana. Pouze 20 % respondentii si mysli, Ze ano.
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10 % respondentli nevédélo a 70 % respondentd si mysli, Ze bezpecnost potravin

neni dostate¢né kontrolovana.

Graf ¢. 20.: Co by se podle Vas mélo zménit v oblasti ozna¢ovani potravin?
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Zdroj: autor

Otazka ¢. 20. se dotazovala respondentl, zda by se podle nich mélo néco
zmeénit v oblasti oznacovani potravin. 28,75 % respondentti uvedlo, ze by se udaje
uvadéné na potravindch méli psat vétsim pismem, 12,5 % respondentli by uvitalo
pfesné oznaceni ptuvodu, 5,5 % respondentli pozadovalo uvadéni pravdivého data
minimalni trvanlivosti/data spotfeby. Témér jedna cCtvrtina respondentt (23,5 %)
by na oznacovani potravin neménila nic. 7,5 % respondentti odpovédélo slovy nevim
a 22,25 % respondenti (Vv Cetnosti 1-2 dotazanych) napt. ze se jim nelibi, kdyz
je na obalu vyrobku uvedeno ,,Vyrobeno v EU, protoze je to pro né nedostacujici
oznaceni, nebo by uvitali lepsi oznaceni a vice informaci u pultového zbozi a také
pokud nese vyrobek nékterou ze znafek kvality, tak aby tento vyrobek opravdu mél
byt kvalitni a ne se jen tak tvafit. Dale by pozadovali zptfehlednéni a sjednoceni

Vv oblasti oznacovani potravin.
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5. ZAVER

Prace byla zamétfena na posouzeni dodrzovani legislativy pro oznacovani
vybranych potravinaiskych produkti — masnych vyrobkii, mléénych vyrobka, koteni
a kofenicich smési. Vétsina vybranych vyrobki tyto pozadavky dané legislativou CR
splinovala. Vyjimkou bylo kofeni na ryby, které v nékterych bodech nespliovalo
pozadavky dané legislativou CR dle zakona & 110/1997 Sb. a vyhlasky &. 113/2005
Sb. Chybélo zde jméno vyrobce a jeho sidlo, takze v pfipadé vyskytnuti néjakého
problému by se vyrobce jen tézko dal dohledat, dale nebyl uveden zptsob skladovani
a pouziti tohoto vyrobku.

Z vysledkli dotaznikového Setfeni vyplyva, Ze vétSina spotiebiteld v dnesni
dob¢ pii vybéru potravin upiednostiiuje pied cenou predevsim kvalitu a vlastni
zkuSenost s danym vyrobkem, coz je dobry ukazatel. To samé také plati o orientaci
spotiebitelll po ryze ¢eskych produktech. Jen 8,75 % respondentt vyhledava radé&ji
dovézené potraviny.

Dale se potvrdilo, ze vétSina spotiebitell pii vybéru potravin vénuje zvysenou
pozornost predev§im datu minimalni trvanlivosti/datu spotteby, informaci o slozeni
vyrobku, informaci o vyrobci, pfip. dovozci a také informaci o mnozstvi vyrobku.

Dulezitym zjisténim bylo, ze téméf tfi Ctvrtiny respondenti nikdy nemuselo
klamavé oznaceny vyrobek reklamovat. Bohuzel 26,25 % respondenti
se s klamavym oznacenim vyrobku setkala, a proto jej reklamovala. Reklamace pak
byla ve vétsing ptipadll vyfizena vracenim penéz ¢i vymeénou zboZi, bohuzel u 9,5 %
respondentti nebyla reklamace uznana.

Také bylo zjisténo, ze pouhych 35 % respondentli je schopno zudaji
na obalech rozpoznat, zda je oznaceni vyrobkul kvalitni a spravné. Témér tii Ctvrtiny
respondentl si mysli, Ze bezpeénost potravin v CR neni kontrolovana dostate¢ng,
jen 20 % respondentti odpovédelo ano.

Pfti dotazu na to co by se mélo v oblasti oznaCovani potravin zménit, odpovidali
respondenti velmi riizné. Téméf jedna cCtvrtina respondentli by na oznacovani
potravin neménila nic. Skoro 30 % respondentii uvedlo, ze by se udaje uvadéné
na potravinach méli psat vétSim pismem, 12,5 % respondenti by uvitalo piesné
oznaceni ptivodu. Nektefi respondenti by uvitali lepsi oznacCeni a vice informaci
u pultového zbozi. Daéle by pozadovali zpiehlednéni a sjednoceni V oblasti

oznacovani potravin.
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7. PRILOHY

7.1 Narizeni k Hygienickému bali¢ku

Nafrizeni ¢. 852/2004

Jedna se o horizontalni pravni predpis, kterym se stanovuji obecné hygienické
pfedpisy pro vSechny stupné vyroby, zpracovani a distribuce potravin, vcetné
postupit k ovéfovani shody s t€émito postupy. Nafizeni obsahuje spole¢né zasady
tykajici se povinnosti vyrobcl a pfisluSnych organt, strukturni, provozni
a hygienické pozadavky na zavody, postupy schvalovani zavodd, pozadavky
na skladovani a pfepravu a pozadavky na oznaCovani znaCkou zdravotni
nezéavadnosti. Ustanoveni nafizeni se nevztahuje na prvovyrobu pro soukromé
domaci pouziti, na domaci pfipravu potravin, na manipulaci s nimi nebo na jejich
skladovani pro soukromou domaci spotiebu, protoze zamérem je, aby se dana
pravidla vztahovala pouze na podniky, jejichz koncepce predpoklada urcitou
kontinuitu ¢innosti a uréity stupeii organizace.

Bezpecnost potravin zavisi na n¢kolika faktorech, ale podle soucasné filozofie
se v pravnich pfedpisech stanovuji pouze minimalni hygienické pozadavky a jejich
konkrétni dodrZzovani je pak ponechino na samotnych provozovatelich
potravinaiskych podnikli ovSem s tim Ze programy bezpecnosti potravin a postupy
musi byt zaloZené na zasadach systému kritickych bodii (HACCP). Vyslovné se jako
zéklad pro tyto systémy uvadi zasady obsazené v souboru Codex Alimentarius.

Prvkem, ktery je vyznamnym zpisobem zdiraziiovan v celém nafizeni,
je princip flexibility. Uznava se, ze zejména pro malé podniky muiize byt zavedeni
uplného systému HACCP nepfimétenou zatézi, stejné jako pozadavky na uchovavani
dokument. Dale se konstatuje, ze u urcitych potravinaiskych podnikti nelze
identifikovat kritické kontrolni body a ze v nékterych pfipadech mize spravna
hygienickd praxe nahradit monitorovani kritickych kontrolnich bodi. Podobné
pozadavek stanoveni ,kritickych limitd*“ neznamend, ze je nezbytné stanovit
pro kazdy piipad limit vyjadfeny ¢iselnou hodnotou.

Flexibilita je také na misté, kdy se pii vyrobé pouzivaji tradicni metody
polohy. Tento princip je rovnéZ velmi vyznamny ve vztahu k prvovyrobé, protoze

je zfejmé, ze pouziti zasad analyzy rizik a kritickych kontrolnich bodi (HACCP)
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na prvovyrobu neni dosud vSeobecné proveditelné, a proto se podporuje zpracovani
doporuceni pro spravnou praxi, kde budou uvedena specifickd hygienicka pravidla
pro prvovyrobu.

Provozovatelé potravinarskych podnikii si musi rovnéz uvédomit, ze nafizeni
klade velky diraz na proSkolovani vSech zaméstnancli. Dal§im vyznamnym
je povinnost registrace zavodu piislusného organu ¢lenského statu a pozadavky
na schvalovani zdvodu. Vyse uvedené nafizeni nahrazuje smérnici 93/43/EHS, ktera

pozbyva dne 1. 1. 2006 platnosti.

Nafrizeni ¢. 853/2004

Toto nafizeni navazuje na nafizeni ptedchozi a stanovi zvlastni pozadavky pro
potraviny Zivocisného ptvodu, které predstavuji specifické riziko pro lidské zdravi
a u nichz je casto hlaSeno mikrobiologické a chemické riziko.

Natizeni se vztahuje na nezpracované produkty a zpracované vyrobky
zivocisného pivodu. Pokud neni vyslovné uvedeno jinak, nevztahuje se toto nafizeni
na potraviny obsahujici jak vyrobky rostlinného piivodu, tak zpracované vyrobky
zivo¢isného piivodu. Zpracované vyrobky zivoc¢isSného pivodu pouzivané
pro ptipravu takovych potravin vSak musi byt ziskdvany v souladu s pozadavky
tohoto nafizeni a stejné tak s nimi musi byt zachazeno. Stejné jako u nafizeni
¢. 852/2004 je zduraznén princip flexibility. V pfilohdch k tomuto nafizeni jsou
jednak stanoveny jednotlivé definice a dale pak piedpisy pro oznaCovani
identifikacni znackou, pro cile postupi zaloZzenych na HACCP a pro informace
0 potravinovém fetézci, a dale specifické pozadavky pro jatka, bourarny a pro
porazky a to pro vSechny druhy masa, dale pro skladovani a pfepravu jak masa
a masnych vyrobk tak i1 zZivych zvifat. Do pfiloh jsou zafazeny poZadavky na mléko
a mlé¢né vyrobky, vejce a vyrobky z nich, a dalsi produkty zivocisného ptivodu,
které¢ byly dosud stanoveny v fad¢ jednotlivych smérnic. Pomérné¢ velkd ¢ést
je vénovéana produktim akvakultury a moiskému rybolovu, které z pohledu Ceské

republiky nemaji velky vyznam, ale z pohledu spole¢né zemédélské politiky se jedna

vvvvvv

Nafrizeni ¢. 854/2004
Ustanoveni ptedpisu se vztahuje pouze na ¢innosti a osoby, na n¢z se vztahuje

nafizeni (ES) ¢. 853/2004. Stejné jako u ptedchozich piedpist se zdlraziuje princip
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flexibility. V tomto piipadé se jedna o flexibilni piistup ke specifickym potfebam
zavodud, které pouzivaji tradicni metody, objem jejich vyroby je nizky nebo
se nachazeji v regionech, které jsou ve slozitéjsi situaci z hlediska zemépisné polohy.
Tento postup by mél také umoznit provedeni pilotnich projekta s cilem vyzkousSet
nové¢ pristupy pii hygienickych kontrolach masa. V nafizeni se stanovuji obecné
principy pro provadéni uiednich kontrol v ptlisobnosti tohoto pfedpisu, vcetné
kvalifika¢nich pozadavkl na inspektory provadéjici tyto kontroly.

Z hlediska provozovatelli potravindiskych podnikii jsou nejvyznamné;si
pozadavky na schvalovani zédvodii a nové se zavadi povinnost provadéni auditi,
kterymi se rozumi systematické a nezavislé zkoumani toho, zda jsou cCinnosti
a souvisejici vysledky v souladu s pfedem stanovenymi pozadavky a zda jsou tyto
pozadavky ucinné prosazovany a zda jsou vhodné pro dosazeni cili. Audity budou
zahrnovat c¢innosti provozovateld potravinarskych podnikli a inspekce, vcetné
provérek kontrol, které provadéji sami provozovatelé potravinatskych podnikd.
Rozhodnuti o nejvhodnéjs$im persondlnim slozeni pro audity a inspekce jinych typt
zavodi nez jatek, zdvodu zpracovavajicich zvéfinu a urCitych bourdren anebo

porcoven se ponechdva na clenskych statech.

Nafrizeni €. 882/2004

Jednd se o komplexni pravni normu zabyvajici se kontrolou v celém
potravinovém fetézci, stanovuji se obecnd pravidla pro provadéni ufednich kontrol.
Toto nafizeni se nevztahuje na ovéfovani dodrzovani piredpisi o spolecnych
organizacich trhii se zeméd€lskymi produkty (napt. pro vino, olivovy olej, ovoce
a zeleninu, mléko a mléné vyrobky, hovézi a teleci, skopové a kozi maso a med),
kde jiz existuji ustalené specifické kontrolni systémy.

Natizeni ukladd clenskym statim tadu povinnosti, z nichz lze jmenovat
napiiklad:

e pravidelné provadéni Gfednich kontrol, pficemz jejich cetnost ma odpovidat
riziku s pfihlédnutim k vysledkim kontrol provadénych samotnymi
provozovateli potravinaiskych podnikli v ramci programl zalozenych
na HACCP nebo programil zabezpecovani jakosti,

e provadéni ufednich kontrol bez ptedchoziho upozornéni s vyjimkou napf.

auditd, které musi byt predem ohléseny,
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e provadéni kontrol na jakémkoli stupni vyroby nebo produkce, zpracovani
a distribuce,

e vénovani stejné pozornosti kontroldm pfi vyvozu ze Spolecenstvi, pii uvadéni
na trh ve Spolecenstvi a pfi dovozu ze tietich zemi,

e vytvofeni a zavedeni viceletych vnitrostatnich kontrolnich plani v souladu
S obecnymi pokyny vypracovanymi na urovni Spolecenstvi,

e predkladani pravidelnych ro¢nich zprav o vysledcich kontrolni ¢innosti,

e zpracovani a dokumentovani kontrolnich postupti musi probihat jednotné
a soustavné na vysoké urovni,

e ziizeni jednoho kontraktniho mista, které by koordinovalo ptredavani
a prijimani zadosti o podporu z ostatnich ¢lenskych statd,

e vytvofeni jednotného systému Skoleni pracovniki dozorovych orgédnd, kdy
tento prvek je zdliraznovan zejména proto, aby pfislusné organy rozhodovaly
jednotné,

e zavedeni jednotného registru potravinaiskych podniki, jeho aktualizace
a uvadéni informaci o provedenych kontrolach v daném podniku,

e stanoveni jednotného systému poplatki a ndhrad za ufedni kontroly, a to na
zaklad¢ spole¢nych zésad stanovenych natizenim.

V nafizeni jsou stanoveny podminky pro laboratofe provadéjici analyzy
ufednich vzorkl a pozadavky na metody zkouSeni a odbéru vzorki. Jsou stanoveny
podminky pro jmenovani referencnich laboratofi Evropskych spoleCenstvi
a narodnich referen¢nich laboratofi. Dale jsou stanoveny pravidla pro provadéni
kontrol Spolegenstvi v ¢lenskych statech a ve tetich zemich. Clenské staty maji
povinnost stanovit €inna opatfeni a sankce k vymahani dodrZzovani potravinového
prava, ovSem na druhé stran¢ musi mit provozovatel¢ pravo odvolat se proti
rozhodnutim, ktera ptislusny organ pfijal na zaklad¢ ufednich kontrol a musi byt

0 tomto pravu informovani.
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7.2 Dotaznik

DOTAZNIK
Ochrana spotrebiteli - oznacovani potravin

Touto cestou bych Vas chtéla oslovit a zaroven pozadat o vyplnéni tohoto
dotazniku, ktery slouzi ke zjiSténi znalosti spotfebitelli o znaceni potravin a jejich
vyuzivani. Vyhodnoceni tohoto dotazniku bude vyuzito pro zpracovani diplomové

prace na téma ,,Klamavé znaceni potravin®.

1) Vase pohlavi? O Zzena 0O muz

2)Vasvek? Odo25let 0O 26-35let 0O 36-45let O 46-59let O 60 a vice
3) Vase nejvyssi dosazené vzdélani?

O zakladni O SS bez maturity [ SS s maturitou [ bakalaiské [ magisterské
4) Z jakého kraje jste?

OUPOVE: et

5) Jak velka je obec, ve které zijete?

O do 100 obyvatel O 101 az 1 000 obyvatel O 1001 az 10 000 obyvatel
O 10 001 az 100 000 obyvatel © 100 001 az 500 000 obyvatel

0O 500 001 a vice obyvatel
6) Kam radéji chodite nakupovat? (Zaskrtnéte pouze jednu odpoved’.)

O hypermarket O supermarket O prodejny zdravé vyzivy O trhy

O JIN€...oeiiiniin e

7) V jakych obchodech nejcastéji nakupujete? (pt. Globus, Tesco, Interspar, Albert,
Hypernova, Penny, Lidl, Billa, Delvita, Coop, apod.)
Uved'te alesponl tii nejcastejsi:

8) Povazujete Ceské vyrobky za kvalitn€j$i, nez jsou vyrobky dovazené ze zahranici?
O ano, ¢eské vyrobky jsou kvalitnéjsi
O myslim, Ze ¢eské i zahrani¢ni vyrobky jsou stejné kvalitni

O povazuji zahrani¢ni vyrobky za kvalitné;si
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9) Podle ¢eho se pti nakupu potravin predevsim orientujete? (Zaskrtnéte pouze jednu
odpovéd’.)

O ceny 0O kvality O reklamy 0O vlastni zkuSenosti s vyrobkem

10) Jaky je Vas nazor na mnozstvi informaci na obalech potravin?

O pfiméfené mnozstvi informaci

O malo informaci

O pfili§ mnoho informaci

11) Vénujete pii nakupu potravin pozornost informacim uvadénych na obalech

vyrobki?
O ano 0O nékdy O ne

12) Kterym udajim uvadénych na obalech potravin vénujete nejvetsi pozornost?

(Miizete oznacit vice odpovédi.)

O datum minimalni trvanlivosti/datum spotieby
O informaci o sloZeni vyrobku

O daji 0 vyzivové (nutri¢ni) hodnoté

O informaci o mnozstvi vyrobku

O vyrobce, popt. dovozce

O jiné, uvedte jaké..........cooviiiiiiiiiiiiien

13) Rikaji Vam néco znacky kvality?

O ano, jsou pro mé duleZitym voditkem pii ndkupu potravin

O obcas se podle nich orientu;ji

O ne, nic mi nefikaji

14) Jaké znacky kvality znate? (Muzete oznacit vice odpovédi.)
O Bio O Klasa O Regionalni potravina O zadné

O jiné, uvedte Jaké ..........ooiiiiiiiiieeeeeeeeeieees

15) Zaznamenali jste v posledni dobé klamani spotfebiteld v potravinovych

fetézcich?

O ano 0O nevim, nezajimd mé to O ne
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(pokud odpovite ano, specifikujte vyrobek, napt. mlény vyrobek, masny vyrobek,

KOTENT APOM. ). .ot e
16) Reklamoval/a jste nékdy klamavé oznaceny vyrobek? O ano O ne

17)V ptipadé, ze jste jiz reklamoval/a vyrobky takto oznaCené, jak byla Vase

reklamace vyfizena?
O vracenim penéz O slevou z ceny O vyménou zbozi O reklamace nebyla uznana

18) Jste schopni z udaji na obale rozpoznat, zda je oznaCeni vyrobku kvalitni

a spravné?

O ano O ne

19) Myslite si, ze bezpeénost potravin v CR je kontrolovana dostate¢n&?
O ano 0[O nevim, nezajimd mé to O ne

20) Co by se podle Vas mélo zménit v oblasti oznaCovani potravin?
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