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Nazevprice  KOREJSKA KUCHYNE

Uroven splnéni tématu BP Al B | c|Db| E]|F

stupen splnéni cile
logicka stavba prace a navaznost ¢asti X
hloubka provedené analyzy
vhodnost pouzitych metod
uroven pouziti metod
zavery prace

vlastni pfinos studenta k tématu X
vyznam pro teorii / praxi
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Splnéni formalnich nalezitosti BP A B C D

prace s literaturou, citace

Uprava prace — text, grafy, tabulky, ...
styl, jasnost formulaci

gramaticka uroven a preklepy

XX |X|X|m

Pro uvedeni konkrétnich pripominek a otazek k praci, resp. priibéhu zpracovani
pouzijte druhou, pfipadné i dalSi strany hodnoceni.

U obhajoby pozaduji odpovéd na nasledujici otazky:

1. Zdivodnete - smysl textu str. 26 ,,0d obycejnych jidelnicek aZ po nejluxusnéjsi restaurace,
vSude se pravdé podobné setkate...*

2. Jak probihal sbér dat a co jste tim sledovala? ... jaka je navaznost s navrhovou casti?

3. Proc jste zvolila téema Korejska kuchyne?

NAVRZENA ZNAMKA:
(POUZIVEJTE STUPNICIA, B, C,D,E,F) E

Slovni hodnoceni prace:

Bakalarska prace je nekonzistentni, grafické a formalni zpracovani neodpovida standardim napr. (str.
12 text upraven do odstavcii a na dalsi strané jiné formatovani, str. 27 aj.) Teoreticka cast je orientovand
na vymezeni a definovani klicovych pojmii bakalarské prdce se zamérenim na Koreu, obecné informace,
stravovaci zvyklosti, charakteristické pokrmy, ndpoje a suroviny. Autorka vyuzZivd prevazné online
dostupné zdroje pro cestovatelé, ale chybi relevantni citacniho apardt odpovidajici stupni bakalare. V
praktické casti se zaméruje na popis stravovacich zvyklosti ritualii, oslav vyroci a svdtkii. Nasleduje
popis polohy a opis nabidky jidel a napojii (obsahu nabidkové karty) v provozovny BIBIMBAP KOREA
(v Praze) a nasleduje opis nabidky menu v provozovné DoSirak v Brné. Chybi komparace nabidky ve
dvou gastronomickych provozovndach. V navrhové casti autorka zpracovala menu, ve kterém sestavila
tydenni nabidku korejskych jidel. Predlozena bakaldrska prdce je nekonzistentni, chybi analyzy,
komparace a jejich vysledky a neni definovana metodika.

Bakalarskou praci doporu€uji k obhajobé a navrhuji hodnoceni: E
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