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1 UVOD

Péstovani révy vinné a vyroba vina patii v Ceské republice mezi vyznamna
odvétvi v zemédelstvi. v souCasnosti u nas zaujima vinicemi osazend plocha ptiblizné 17
000 ha. Odradova skladba je vice zamétena na produkei bilych mostovych odrid. Mezi
nejpestovangjs$i patii Veltlinské zelené, Miiller Thurgau, Ryzlink rynsky a Ryzlink
vlassky. U novych vysadeb se objevuji, u spotiebiteld moderni, odridy Rulandské sedé,
Sauvignon, Tramin, Palava nebo interspecificka odriida Hibernal. z modrych mostovych
odrid u nas patii mezi nejpéstovanéjsi  Svatovaviinecké, Frankovka,
Zweigeltrebe a Rulandské modré.

Oblibenost vina u nas neustdle stoupa a postupné vzdélanéjsi konzumenti si
vybiraji vina podle jakostnich stupiiii, odrid nebo lokality. Zdkladnim klasifikacnim
kritériem pro jakostni stupné vin je v Ceské republice cukernatost. Ta se udava ve
stupnich normalizovaného mos§toméru - °NM a vina se rozd¢€luji do kategorii jakostnich
vin a jakostnich vin s piivlastkem.

Pro klasifikace vin je u nds nejvice zazit tzv. germansky zptsob klasifikace vin,
zalozeny na odriid€. z toho divodu se nejCastéji vyrabéji vina odriidova. Koncem 20.
stoleti dochazi k pouzivani romanského zptsobu klasifikace vin. Ta je zalozena na
lokalité, tzv. terroir, které v sobé spojuje klimatické, geologické,
pedologické a geomorfologické parametry stanoviste, dale je ovlivnény také oSetfovanim
vinice, tj. agrotechnickymi zasahy provadénymi béhem roku ve vinici. (HLUSEK a kol.,

2015)



2 CILPRACE

Cilem této bakalatské prace je prostudovat dostupnou odbornou literaturu, ktera
se tykd pidnich a klimatickych podminek pro péstovani révy vinné. Dale popis
Znojemské vinaiské podoblasti se zaméfenim se zejména na vinafskou obec
Vrbovec a vini¢ni traté spadajici do jejiho katastru. a to z hlediska
klimatickych a ptidnich podminek, odridové skladby a zplsobu vedeni révy pfi jejim
pestovani. Cilem je téz popis aktudlniho stavu vinafstvi, vyznamnych
vinafi a vinohradniki dané obce. v praktické casti se zaméfim na provedeni

senzorické a chemické analyzy charakteristickych vin popisované oblasti.
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3 PESTOVANI REVY VINNE

3.1 Pavod révy vinné

Révu vinnou (Vitis vinifera L.) fadime do celedi révovité (Vitaceae) a rodu Vitis
L., kam tadime i dal$i druhy vyskytujici se v Severni a Stfedni Americe a v Asii. Rod
Vitis L. délime na dva podrody, Muscadinia a Euvitis, které¢ se od sebe lisi
morfologickymi znaky. Zasadnim rozdilem je pocet chromosomi, druhy z podrodu
Muscadinia maji vyssi pocet chromosomt (2n=40), nezli druhy z podrodu Euvitis, které
maji 2n=38. To je velmi dullezit¢ predevSim z hlediska vyuZziti ve Slechténi.
(HLUSEK a kol., 2015)

Podrod Muscadinia mé jen tfi druhy, z nichz z vinarského hlediska je
nejvyznamnéjsi druh  Muscadinia rotundifolia. Ten pochézi z jihovychodni ¢asti
USA a zahrnuje n¢kolik zuslechténych odrid, které se vyznacuji velmi vysokou odolnosti
proti houbovym chorobdm (padli révové a plisen révova) a révokazu.

Podrod Euvitis mé asi 70 druhi, které pochazeji ze tii aredli rozsifeni. Nejvice
jich je ze Severni Ameriky a Kanady (révy americké), kde vyrustaji v lesich a diky své
odolnosti proti mnohym Skodlivym ¢initelim se vyuzivaji ve Slechténi k tvorbé podnozi
odolnych proti révokazu. Mensi pocet druhid rodu Euvitis pochazi z Asie (révy
mrazuvzdornosti, kratké vegetacni dobé a zvySené odolnosti proti houbovym
chorobam. z Evropy pochézi jediny druh, a to réva evropska, t€Z nazyvana réva uslechtila
— Vitis vinifera, ktera ma dva poddruhy. Vitis vinifera silvestris (divoka nebo téz lesni réva
vinnd) jevlesich voln€ rostoucia pochaziz oblasti Kavkazu. Byla postupné
Slechténa a roz$ifena do celé Evropy. Je téZ predchiidcem dnes péstovanych kulturnich
odrid révy vinné, které¢ tadime k podrodu Vitis vinifera sativa (uslechtild nebo téz

evropska réva vinnd). (HUBACEK a KrRAUS, 1982) (KRAUS a kol., 2005)

3.2 Klimatické vlivy

Klimatické parametry jsou z hlediska péstovani révy vinné a vybéru stanovisté

vvvvvv
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Zivotni d&je v nadzemni ¢asti révy se zad¢inaji odvijet pfi praiméré teploté 10 °C, kterou
oznacujeme jako aktivni teplota pro révu vinnou. Soucet dni s aktivni teplotou udava
délku vegetacniho obdobi révy vinné. Nejranéjsi odridy (Irsai Oliver) pottebuji 105-115
dni s aktivni teplotou. Rané odriidy (Lena) vyzaduji 115-125 dni, stfedné rané (Miiller
Thurgau) 130-145 dni, u odrtd stfedné pozdnich (vétSina u nas péstovanych odrad) je to
150-165 dnti a pro odridy velmi pozdni (Ryzlink rynsky i vlassky, André, Frankovka,
Cabernet Moravia) je nutné pocitat se 165-180 dny s aktivni teplotou.

Soucet vSech primérnych dennich teplot vyssich nez 10 °C za vegetacni obdobi
predstavuje sumu aktivnich teplot. Pro nejran€j$i odridy musi dosdhnout nejméné
2200 °C, pro vétSinu stitedné pozdnich mostovych odriid dosahuje sumu 2700 °C. Suma
aktivnich teplot se podle ro¢niki méni, a proto se pocita v priméru za 10 let. Secteme-li
jen hodnoty ptevysujici teplotu nad 10 °C, pak ur¢ime sumu efektivnich teplot, ktera by
m¢éla byt alespon 1000 °C za vegetacni obdobi.

Za optimalni teploty se pro rist a vyvoj révy vinné béhem vegetace povazuje
rozmezi 25-35 °C. (PAVLOUSEK akol., 2016) Teplota ovliviiuje ndstup a pribé¢h
jednotlivych fenologickych fazi révy vinné. Pti kveteni (Cerven) by neméla primérna
denni teplota klesnout pod 15 °C.

Vys§i teplota obecné zvySuje hladinu cukrit v hroznech, ale zarovenl snizuje
koncentraci kyseliny jable¢né. Z hlediska hladiny cukrl a kyseliny jablecné, je pro zrani
hroznd optimalni teplota mezi 20-25 °C. Pro syntézu anthokyanti je vhodna nepatrné
chladngjsi teplota. (JACKSON, 2008)

Naopak teploty pod bodem mrazu plisobi na révu vinnou negativné. Pfi poklesu
na -15 °C v zimnim obdobi dochazi k poSkozeni pupenti, pokles teploty na -20 °C
poskozuje jednoleté dievo. Nebezpecné pro révu vinnou jsou zvlasté mraziky v dobé

vegetace, tj. kolem poloviny kvétna. (KRAUS a kol., 2005; PAVLOUSEK, 2011)

Na zakladani kvétenstvi v o€kach zelenych letorosti méa velky vyznam
svétlo a jeho intenzita. Slunecni svit je téz dllezity pro dalsi Zivotni dé&je révy vinné —
fotosyntézu, vyzravani a kvalitu hrozni. Rozdily v po¢tu slunec¢niho svitu ovliviuji
akumulaci cukr, harmonizaci kyselin a vyvoj aromatickych a fenolickych latek.
(PAVLOUSEK, 2011)

Ptijem slune¢niho zafeni ovliviluje expozice vinice ke svétovym strandm a smer

fad ve vinici. v klimatickych podminkdch CR je z hlediska piijmu slune¢niho svitu
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vyborny smér fad sever-jih. Béhem horkych letnich dni je ovSem oslunéni ze zapadni
strany velmi intenzivni a mize v kombinaci s vysokymi teplotami zplisobovat poskozeni
hroznti. (HLUSEK a kol., 2015)

Velmi dualezitymi parametry jsou téz uhrn srazek a jejich rozdéleni béhem
vegetace. Voda je soucasti vSech fyziologickych procest aslouzi jako transportni
médium pro rozvod zivin v révovém kefi. k udrzeni miniméalniho rtistu a plodnosti révy
je nutné alespont 300 mm vodnich sraZzek za rok. Pro podminky CR by mél byt celkovy
uhrn srazek za rok 500-600 mm. (HLUSEK a kol., 2015)

Réva vinnd pfijimé vodu jednak kofenovym systémem z ptdy a také zelenymi
¢astmi kefe ze vzduchu. Protoze ptijem vody z pldy je zasadni, posuzujeme stanovisté
1 z hlediska vodni eroze pudy a jak rychle prosakuje voda do hlub$ich horizontt, kde je

pro révu nedostupna. (PAVLOUSEK, 2011)

Teplotni poméry stanovisté mohou byt vyznamné ovlivnény i vzduSnymi
proudy, a to jak negativné, tak i pozitivné. Zv1asté pfi severozdpadnim proudéni mohou
byt ochlazujiciave velmi vétrnych lokalitich mulze dochézet k vylamovani
letorostl a hor§Simu odkvétu. Mista s mirnym proudénim vétru mohou pozitivné pusobit
na ochlazovani listd a hroznt. Pfiznivé téz plsobi oteplujici vzdusné proudy v obdobi
zrani bobuli, které zrani urychluji a zaroven snizuji riziko vzniku houbovych chorob.

(HLUSEK A kol., 2015; PAVLOUSEK, 2011)

3.3 Geomorfologické vlivy

Na kvalitu hroznli ma také vliv topografie a geomorfologie vinice, cozZ musi byt
zohlednéno pfi péstovani révy vinné, zvlasteé adaptabilita odridy na konkrétni podminky

dané lokality.

Péstovani révy vinné je omezeno nadmorskou vySkou. Pii zvySeni nadmotské
vysky o 100 m, poklesne primérnad cukernatost hrozn zhruba o 1 — 1,5 kg cukru na
100 litrh moStu a soucasné se zvysi obsah kyselin o 1 g na litr moStu. Zarovei se zpozd'uji
jednotlivé vyvojové faze vegetaniho cyklu, ktery se tak prodluzuje.

V podminkach Ceské republiky je vhodné pro péstovani révy vinné vyuzivat

pozemky polozené v nadmoiské vysce 250-300 metrt. Dulezité je vyhnout se mrazovym
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kotlindm. (KRAUS a kol., 2005)

Dilezitym hlediskem stanovisté je 1 reliéf Kkrajiny, ktery je déan
svazitosti a sklonem svahu ke svétovym stranam. v zavislosti na téchto parametrech se
méni oslunénost pozemku a jejich mikroklima. Nejvhodnéjsi jsou tedy svahy s jizni,
jihovychodni nebo jihozapadni expozici, na kterych dochazi k optimalnimu oslunéni
vinice béhem celého dne a réva vinnd maximalné vyuziva slunecniho zareni. Vyssi
pozadavky na oslunéni maji modré odrtidy, a z toho diivodu by se mély pestovat vyhradné
na svahovitych pozemcich. Stejné podminky poskytuji severozapadni a severovychodni
svahy a nejstudenéjsi jsou svahy severni. (HLUSEK a kol. 2015; KRAUS a kol. 2005)

Piidni podminky jsou taktéz ovlivnény sklonem svahu. Nejlepsi vinicni pidy se
nachdzeji pfiblizné v poloviné svahu. v horni ¢asti byvaji vétSinou pudy pfili§
m¢élké a réva vinna zde hiife zakofenuje, ve spodni ¢asti jsou naopak hluboké a bohaté na
ziviny, coz zvySuje intenzitu rdstua vynos, ale zhorSuje kvalitu hroznti. Dal$im
negativem svahovitych pozemkii je vy$$i nachylnost k vodni erozi, coz zpiisobuje
splavovéani pidy do spodnich ¢asti. Erozim lze Castecné zabranit ozelenovanim vinic.

(HLUSEK a kol., 2015)

3.4 Pedologické vlivy

Réva vinna je na pidni typ dosti nendro¢na a d4 se péstovat témeét vSude, kde se
jinym kulturnim plodindm nedafi. Pfedpokladem pro jeji péstovani je: dostatecné
provzdusnéni puady, jeji pfiméfend vlhkost a vhodné zasoby mineralnich zivin.
Rust a plodnost révy vinné, ale i jakost hroznli a riznorodost chutového vjemu vina, je
vyrazn¢  ovlivnéna adédna plidnim typem, jejim  mechanickym  slozenim,
vodnim a tepelnym reZimem a obsahem mineralnich latek. (KRAUS a kol., 2005)

Agrochemické vlastnosti pudy zavisi na mate¢ni horning€. Ta ovliviiuje strukturu
pudy a obsah mineralnich zivin. z nich je vyznamny vapnik, ktery se jednak podili na
vzniku drobtovité struktury a jednak ovliviiuje ptidni reakci. Nékteré révové podnoze jsou
vSak na vysoky obsah vapniku v pud¢ citlivé. Kefe révy naroubované na takovych
podnozich potom trpi fyziologickymi poruchami.

Dalsi vyznamnou sloZzkou pudniho prostfedi jsou organické latky. v ptidé se

nachazi v rizném stupni rozkladu a ovliviiuji mikrobidlni ¢innost, fyzikalni vlastnosti
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pudy a jeji sorpéni kapacitu. Humézni plidy maji lepsi strukturu, jsou Iépe obd¢lavatelné,
zahievnéj$i amaji  spravny vzdusny 1 vodni potencial. (HLUSEK a kol., 2015)
(PAVLOUSEK, 2016)

Vhodné podminky pro rast révy vinné neposkytuji  substraty
zasolené a zamokiené. Kotenovy systém trpi nedostatkem kysliku
téz v pudach s vysokym obsahem jilnatych ¢astic (nad 50 %).

Pedologické a agrochemické vlastnosti pid spolurozhoduji o vhodnosti stanovisteé
pro péstovani révy vinné. Podle jejich charakteru je posuzujeme jako:

e stanovist¢ nevhodné — vysokd hladina podzemni vody (1,5 m), tvrda
nepropustna spodina, kterd neumoziiuje dobré zakofenéni. Pro zlepSeni
podminek jsou nutné melioracni zasahy

e stanovist¢ mén¢ vhodna — zasolena pida s vysokym obsahem uhli¢itanu
vapenatého (nad 30 %), vysoky podil jilnatych castic o velikosti do
0,1 mm (nad 50 %), s minimalni vzdusnou kapacitou a vysokou vodni
kapacitou. Na takovych stanoviStich pfedpokladame alkalickou
reakci a vyskyt fyziologickych poruch ve vyziveé

e stanovisté¢ vhodna — hluboké, trodné, leh¢i az sttedné t€zké, pisCitohlinité
pudy s niz§im podilem jilu a vy$§im obsahem uhli¢itanu vapenatého.

Predpokladem je téZz dostatecna sorpéni schopnost pro vodu a ziviny.

Réva vinnd mé dobrou ptizptisobivost k danému stanovisti, kterd je zavisla na
péstované odriid€ a hlavné 1 na zvolené podnozZi. Na to je tfeba pamatovat pfi zakladani

novych vinic. (HLUSEK a kol., 2015)
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4 VINARSTVI V CR

4.1 Historie vinarstvi na naSem uzemi

Byli to zfejmé Keltové, kdo na naSem tzemi zacali konzumovat vino a mozna
1 péstovat révu vinnou. Za zakladatele naseho vinohradnictvi vSak byvaji povazovani az
Rimané. P¥iblizné roku 200 let n.l. bylo nase tizemi kolonizovano Hmskymi legiemi
(zésluha cisafe M. A. Proba - nafizeni vysazovat vinice i za Alpami).

Teprve az v pribchu 9. a 10. stoleti dochazi k rozsifeni vinohradnictvi na nasem
uzemi, respektive na izemi Velkomoravskeé fiSe. Soucasné pak roku 892 zapocina tradice
péstovani révy vinné v Cechach (vychazime z Kroniky &eské od V.H. z Libocan) a to
konkrétn¢ v obci Nedomice nedaleko Mélnika. Zde byl pry zasvécen do tajii vyroby vina
svaty Vaclav. z této povésti vznikla v Cechach svatovaclavska vinaiské tradice a pozdéji
byl svaty Vaclav ¢eskymi vinati uctivan jako jejich patron.

Novodobé vinafstvi zapocalo na prelomu 11. a 12. stoleti. Respektive v 7. - 12.
stoleti dochazi k rozvoji vinafstvi a vinohradnictvi diky cirkevnim fadim, zejména to
byli Cistercidci, Premonstrati, Dominikdni, Benediktini. Stejné¢ tak pocatky miZeme
datovat do obdobi pfijeti kiest'anstvi na naSem uzemi. Prvni pisemnd zminka o vinicich
na Morav¢ pak pochazi z roku 1101 a to v zakladaci listiné klastera v Ttebici.

Ve 13. stoleti dochazi k osazovani souvislych celkd vini¢nich trati, opét diky
¢innosti cirkevnich tada. Osézeny jsou odriidami révy vinné z Francie a Némecka,
vyuzita je taktéz technika francouzského a némeckého vinohradnictvi. Praveé v této dobé
roste obliba vina mezi Slechtou a tim dochazi i ke zvySeni poptavky. v disledku rozvoje
se vydavaji nova natizeni tykajici se vinatstvi, roku 1355 je pfijat Vini¢ni fad pro Moravu.

Vyznamnym milnikem je 14. stoleti, kdy rovnéz dochézi k rozkvétu, a to za vlady
Karla IV., jeZ nechal dovézt nové odnoze révy vinné z oblasti Bourgogne a Poryni.
Panovnik podporoval nejen rozvoj a nové trendy, ale taktéz dal vinafstvi pravni ramec.

Na pocatku 15. stoleti je vinafstvi ovlivnéno husitskymi véalkami, fada vinic je
znicena, mnohd vinafskd centra jsou vypalena a obchod s vinem je v ipadku. Opakem je
2. polovina 15. stoleti, kdy nase vinafstvi dosahuje vrcholu. Dochdzi k rozsifovani vinic
na celém Uzemi, soucasné taktéz k rozvoji vini¢nich natizeni a pravnich predpisi.

Velkého vyznamu poZziva vinafstvi v 16. stoleti. Roku 1558 vydava kantor Jan

Had prvni Cesky psany spis o vinohradnictvi s ndzvem "Vinice v jakém polozeni byti
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ma a jakym zptsobem ¢lovek ma ji délati, aby toho hojny ouzitek mohl miti". Rozloha
vinic je na velmi podobné trovni jako dnes, téméf 20 tisic ha. Cinnost vinohradnictvi je
fizena pravnimi pfedpisy - horenské pravo. Bez ohledu na historicky vyvoj, v 2. poloviné
16. stoleti ovliviluje rozvoj vinafstvi pfichod tzv. hanani, toufarti neboli novokiténci,
kteti pocali zakladat vinice, hloubili vlastni konstrukce sklepti a zejména zavadéli nové
postupy zpusobu péstovani révy vinné.vtomto obdobi dochézi taktéz k oziveni
zahrani¢niho obchodu s vinem.

V 17. stoleti vSak dochazi k pomalému tpadku predevsim v dusledku tiicetileté
valky, ktera neblaze zasahuje do vSech oborti, v¢€etné vinohradnictvi. v 18. stoleti, roku
1748, jsou vsak vini¢ni plochy obnoveny do stavu vice nez 16 tisic ha. Roku 1783 vydava
Josef II. Gfedni vini¢ni fad pro Moravu. Velmi vyznamnym rokem je téz rok 1784, kdy
Rehot Volny déli moravska vina do jakostnich tiid, coz lze povaZzovat za pocatek
rozliSovani rizné kvality vin na nasem tuzemi.

Postupné v 19. stoleti zaznamenavame upadek vinafstvi a vinohradnictvi
v disledku rozvoje pivovarnictvi a zdroven s tim spojeny dovoz zahrani¢nich vin.
Soucasné se na tomto trendu podili taktéz ibytek obyvatel a choroby révy vinné. Snaha
obnovit tradici vrcholi zaklddanim vinafskych skol (1868 ve Znojmé, 1873 ve Valticich,
1882 v Mélniku, 1885 v Bzenci a 1903 v Mikulov¢).

Na prelomu 19. a 20. stoleti, v disledku kalamity révokazu, opét upadé vinafstvi
na naSem uzemi. Prvni vyskyt révokazu na naSem Uzemi datujeme do obdobi roku
1890 v Satové. O 10 let pozddji se pak objevil v Dolnich Dunajovicich, v Perné &i
Cejkovicich. Novym impulzem pro obnovu tradice bylo rovnéz zaloZeni prvniho
odborného ¢asopisu o vinafstvi - Vinatsky obzor, a to jiz roku 1906 a vychéazi dodnes.
Piesné o rok pozdéji, roku 1907, je vydan prvni vinafsky zakon. OvSem obé svétové valky
znamenaji devastaci tradice vinafstvi na naSem uzemi. Dokladem muZe byt rozloha vinic
roku 1930, kdy dosahuje rozlohy 3790 ha. Nasledné je vinohradnictvi ovlivnéno
politickym  zfizenim, avSak dochdzi k obnov€ vini¢nich trati a tradic. v obdobi
socialistického rezimu, od konce Sedesatych let az do toku 1984, se postupné plochy vinic
zvétsovaly. Vinice byly obhospodatovany Jednotnymi zemédélskymi druzstvy. v této
dobé vznikaji gigantické a uniformni tovarny na vino, kdy kvalita neni hlavni prioritou.

Roku 1995 byl vydan zdkon 115/1995 Sb. o vinohradnictvi a vinafstvi, a pravé
tento dokument dal zéklad rozvoji tohoto oboru. Na tento dokument navazuje roku 2004
zakon ¢. 321/2004 Sb., ¢im dochézi k souladu nasi vinaiské legislativy s legislativou

EU. v poslednich 20-ti letech vznikaji nova vinafstvi, kterd navazuji na rodinné tradice,
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jsou vedena moderné asohledem na trhakvalitu. Diky tradici, historickym
okolnostem a terroir je nase paleta vin velmi pestra, zajimava a jedine¢na. (KRAUS a kol.

2005) (KoL. fy Vinecko)

4.2 Legislativa vinai'stvi v CR

Dulezitym krokem v péstovani révy vinné i vyrob¢ vina u nas na prelomu tisicileti
bylo pfijeti vinafského zakona v roce 1995, ktery byl prvnim svého druhu od roku 1907.

Do té doby byla veSkera pravni uprava vinaistvi a vinohradnictvi feSena
Ceskoslovenskou statni normou. Ta obsahovala zakladni nazvoslovi, rozlifovala trzni
druhy vina a vymezovala jakostni pozadavky kladené na jednotlivé druhy vina. Norma
také popisovala technologické postupy a obsahovala vycet zakdzanych postupti.

V roce 1964 vstoupil v platnost zdkon €. 61/1964 Sb. o rozvoji rostlinné vyroby,
ktery zahrnoval Statni odridovou knihu stanovujici péstované odrady pro vyrobu vina.

Dne 26. kvétna 1995 bylv Ceské republice piijatal. zaii 1995
vstoupil v u€innost zdkon ¢. 115/1995 Sb. o vinohradnictvi a vinafstvi, zkracené
oznacovany jako vinafsky zadkon. Tento zédkon vymezil prava a povinnosti péstitelim
révy vinné i vinaiim, ale soucasné fadu zaleZitosti neupravil.

Cilem jednotlivych novel vinaiského zakona bylo ptiblizit se predpisim Evropské
unie. To feSily pfedev§sim dvé podstatné novely z roku 2000 a 2002. Pfed vstupem do
Evrpské unie vSak byla potieba nového vinafského zékona, ktery by dokoncil
sjednoceni s jejimi normami. Proto byl dne 29. dubna 2004 piijata 1. kvétna 2004
vstoupil v platnost zakon €. 321/2004 sb. o vinohradnictvi a vinafstvi. Tento zakon mimo
jiné zavedl nové rozdé€leni vinatfskych oblasti na naSem uzemi, stanoveni maximalniho
vynosu z hektaru, ato 12 tun hroznl z jednoho hektaru za vinafsky rok. Taktéz
doslo k omezeni rozsifovani produkénich vini¢nich ploch. (KRAUS a kol., 2005)

Dne 23.1.2017 byla podepsina prezidentem CR novela zakona o
vinohradnictvi a vinafstvi ¢. 321/2004 Sb. Novela byla publikovana ve sbirce zakonu
6.2.2017 pod ¢cislem 26/2017 aje G¢inna od 1.4.2017. Vinohradnicka ¢ast novely je
zamé&fena piedev§im na Upravy ve vysadbé vinné révy, klu€eni vinic a registraci vinic.
Vinatska Cast novely resi zejména upravy ve zpusobu

vyroby a distribuce vina a povinnosti vyrobct a ptijemct vina. (PUCEK, 2017)
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4.3 Vina¥ské oblasti v CR
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Obr. 1 Mapa CR (KRAUS a kol., 2005)

Na zékladé zékona €. 321/2004 Sb. o vinohradnictvi a vinafstvi dochazi ke zcela
novému rozdéleni vinafskych oblasti. Byly vymezeny pouze dvé oblasti —
Cechy a Morava. z pivodnich 6 Geskych oblasti (litoméficka, prazskd, mostecka,
mélnicka, roudnicka a ¢aslavska) vznikaji 2 vinarské  podoblasti  —
m¢élnicka a litomeéftickd, a z pivodnich 10 moravskych (brnénskd, bzeneckd, kyjovska,
mikulovska, muténicka, Podluzi, slovacka, velkopavlovicka,
uherskohradist'ska a znojemskd) pouze 4 vinafské podoblasti — mikulovskd, slovacka,
velkopavlovicka a znojemska.

Kazdd vinafskd podoblast zahrnuje mnoZstvi vinafskych obci, v jejichz

katastralnim Gizemi se rozprostiraji vinice tvotici takzvané vinicni traté.

Vinaiska oblast Cechy patii k nejseverndjsim evropskym vinohradnickym
oblastem. Réva vinna se zde dfive pé&stovala na pomérné rozsdhlém tzemi, dodnes se
vSak zachovaly jen malé vinarské ostrivky.

Nejvétsiho rozmachu doséhlo ceske vinarstvi za vlady
Jitiho z Podébrad a Vladislava Jagellonského, kdy bylo v Cechach kolem 3500 hektart
vinic. Nejvice jich bylo v Praze a okoli, v M¢lniku, Litoméficich,
Mosté a Lounech. v soucasnosti je zde registrovano 730 hektart vinic, z toho vice jak

polovina v okoli Mélnika. Vétsi rozlohy jsou také na Litométicku a Mostecku.

Vinaiska oblast Morava lezi mezi 48°40° severni Sitky v jiznim cipu
Moravy a mezi 49°20° v okoli Brna. Jizni Morava je podle legend i archeologickych

prameni Uzemim s nejstar$i vinohradnickou a vinatskou tradici u nés.
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Jiz za dob Rimaniiaza Velkomoravské fie zde vzkvétaly vinice a mistni
obyvatelé se vénovali vinafstvi. k rozkvétu a rozsifovani vinic dochazi koncem
12. a v prvni polovin¢ 13. stoleti v souvislosti s cirkevnimi fady a vznikajicimi klastery.

Zrani hroznti zde probiha pomaleji, z toho diivodu se v nich udrzi a koncentruje
veétsi mnozstvi a rozmanitost aromatickych latek. Moravské vinaiské oblasti maji
vyborné predpoklady pro produkci bilych vin se zajimavym spektrem viini a kofenitosti.
Tuto souhru vini a chuti dale podtrhuji svézi kyseliny. Moravska Cervend vina maji
ponc¢kud tvrdsi chutovy projev, ktery se v posledni dobé pod vlivem modernich

technologickych postupli méni a dodava jim vice vla¢né jemnosti. (KRAUS a kol., 2005)
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5 ZNOJEMSKA VINARSKA PODOBLAST
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Obr. 2 Znojemska podoblast (KRAUS a kol., 2005)

Znojemska vinatfskd podoblast je geograficky situovana priblizné mezi mésty
Znojmo, Moravsky Krumlov, Ivancice a HruSovany nad JeviSovkou. Jeji jizni hranice
sousedi s rakouskou vinafskou oblasti Weinviertel. Co se rozlohy vinic tyka, zahrnuje
3 530 ha (VOC ZNoiMoO, 2017), je z moravskych vinafskych podoblasti tou nejmensi.

Celkem je zde 91 vinatskych obci a jejim centrem je mésto Znojmo.

5.1 Historie

Nejstar§imi  svédky historie znojemského vinafstvi jsou archeologické
nalezy z doby pobytu fimskych legii, klasterni kroniky 1 listiny Ceskych panovnik.
Klaster premonstrati v Louce byl po staleti centrem hospodaiského a duchovniho Zivota
na Znojemsku, s piisobenim benediktini v Rajhrad¢ se poji nejstarsi listina pfipominajici
vinny desatek (roku 1222). Velkym rozmachem prochédzelo vinafstvi v pozdnim
sttedoveéku, kdy zakladali vinice 1 bohati znojemsti méStané a obchod s vinem piinésel
méstu bohatstvi 1 privilegia. Reakci na Uipadek vinafstvi béhem tficetileté valky bylo
vzepéti a dynamickych rozvoj v nasledujicich stoletich, které ukoncila révokazova
nakaza a houbové choroby koncem 19. stoleti. Zajimavosti je, ze poprvé na naSem uzemi
se msicka révokaz objevil v Satové roku 1892. Obnova vinic a vysadba novych odrid
zahdjily harmonicky vyvoj péstovani vinné révy na prahu moderni doby, ktery na

Znojemsku kratkodobé¢ prerusil odsun piivodniho obyvatelstva. (KOL. Moravské vinatské
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stezky, 2017)

5.2 Klimatické podminky

Vétsina uzemi Znojemské podoblasti patii dle Quittovy klasifikace do teplé
oblasti T2. Ta je charakterizovana dlouhym teplym a suchym Iétem, velmi kratkym
pfechodnym obdobim s teplym az mirné teplym jarem a podzimem. Zima je kratka,
mirn¢ tepla a suchd, az velmi suchd, s velmi kratkym trvanim snéhové pokryvky.

Roc¢ni Ghrn srdzek ¢ini 300-550 mm, coz fadi Znojemskou vinaiskou podoblast
mezi nejsussi oblasti Ceské republiky. To je pravdépodobné zpiisobeno srazkovym stinem

Ceskomoravské vyso¢iny. (CEPICKA, 2000)

5.3 Geologické podminky

Znojemskou vinafskou podoblast charakterizuje Skdla piad vyvinutych na
horninovych substratech dvou zcela odlignych horskych soustav — prvohornim Ceskym
masivem a nejmladsi ¢asti zadpadokarpatské jednotky tzv. karpatskou ptedhlubni. Od
severozapadu se sem sklani ¢lenité vybézky Ceskomoravské vrchoviny tvofené po
geologické strance velmi starymi vyvielymi a premé&nénymi horninami Ceského masivu
(granitoidy a bfidlice). k jihu a jthovychodu, oblasti fazené do systétmu mladych
karpatskych jednotek, se uplatituji usazené horniny (sprase a pisky).

Z vyvielinovych masivli mé v oblasti nejvétsi plosné rozsifeni dyjsky masiyv,
tvofeny hlavné Zulami a granodiority. Tento masiv vystupuje k povrchu mezi
Znojmem a Satovem na jihu a Zeroticemi a Hornimi Dunajovicemi na severu. (CEPICKA,

2000)

5.4 Pedologické podminky

Geologické podlozi dalo na Znojemsku vzniknout dvéma zakladnim druhiim
zemédélskych pud. Na zapad od rozhrani Ceského masivu a Karpatské predhlubné je to
hnédozem, na vychod od rozhrani jsou to ¢ernozemné a nivni ptdy.

Slozeni pid vini¢nich trati je ve znojemské oblasti velmi pestré a znacné

proménlivé. 1 uvnitt jedné vinicni traté je zastoupeno zpravidla vice typt pud. Podle
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zrnitosti substratu jsou nejrozsifengjsi ptidy hlinité s vyraznym obsahem prachu a ptdy
hlinitopiscité. s kamenitymi ptidami se setkdvame na svazitych pozemcich. Kamenité
pudy vzniklé na Stérkopiskovych terasach jsou hojné podél vodnich toku

Dyije a Jevisovky. (CEPICKA, 2000; VOC ZNOIMO, 2017) (KOZAK a NEMECEK, 2009)

5.5 Péstované odridy

Znojemsko je hlavné domovem bilych aromatickych vin, kde se kromé
Veltlinského zeleného a Ryzlinku rynského, dobfe dafi odridam Miiller Thurgau,
Sauvignon a Palava. Mimotadnou vérnosti charakteru odridy se vyznacuje Rulandské
modré. Severni Cast podoblasti — okoli Dolnich Kounic a Moravskych Branic — se

vyznacuje péstovanim modrych odrid.

Tab. 1 Zastoupeni odrtd révy vinné (CEPICKA, 2000)

Nazev odridy Vyméra (ha) | % zastoupeni
Veltlinské zelené 437 24
Miiller Thurgau 380 21
Svatovarinecké 156 9
Ryzlink rynsky 142 8
Ryzlink vlassky 137 7
Rulandské bilé 90 5
Sauvignon 73 4
Veltlinské ¢ervené rané 51 3
Tramin Cerveny 48 3
Muskat moravsky 48 3
Pélava 38 2
Neuburské 36 2
Zweigltrebe 32 2
Rulandské modré 25 1
Frankovka 23 1
Chardonnay 20 1
André 17 1
Rulandské sedé 14

Cabernet Sauvignon 12

Muskat Ottonel 9

Irsai Oliver 8
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5.6 VOC Znojmo

Prvni apelaéni systém v Ceské republice byl zaveden roku 2009 ve Znojemské
vinafské podoblasti. Byl oznacen VOC Znojmo, vina origindlni certifikace. Jejimi
zakladateli byli Ing. Jifi Hort a Jaroslav Chaloupecky. Timto krokem se Ceska republika
zafadila mezi vinafské zem¢, jako napi. Italie, Rakousko, Francie aj., které praktikuji
marketing kontrolované¢ho pivodu.

Tento apelacni systém se tykd pouze vin ze tii nejtypictéjSich znojemskych
odrid, a to Sauvignonu, Ryzlinku rynského a Veltlinského zeleného, ptipadné jejich
cuvée, kterd vykazuji regionalné typicky, jednotny chut'ovy profil. Hrozny musi pochazet
vyhradné z vybranych a uznanych vini¢nich trati.

Diky naroénym pozadavkim na kvalitu vin je do projektu v soucasnosti zapojeno

19 vinafskych spolec¢nosti znojemské podoblasti. (VOC ZNOJMO, 2017)
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6 VINARSKA OBEC VRBOVEC

Obr. 3 Pohled na Vrbovec z vini¢ni trat€ Waldberk

Vrbovec je nejveétsi vinarskd obec znojemské podoblasti. Nachéazi se asi 8 km
jihovychodnim smérem od Znojma pfii hranici s Rakouskem. LeZi v zemédé&lské oblasti,
ktera je téméf bezlesa a mirné zvinéna. Nadmoiska vySka obce se pohybuje kolem 210—
220 m n.m. k Vrbovci patii téz osada Hnizdo a ¢ast katastru jiz zaniklé obce JeCmeniste.
Celkova katastralni vymeéra je 1957 ha a pocCet obyvatel 1075. (KoL. Obce Vrbovec,
2017)

V modrém S§tit¢ zkiiZzené zlaté sudlice se stfibrnymi ndsadami,
provazené nahoie ¢ervenou knizeci Cepici se zlatym lemovanim nad

osmihrotou hvézdou, dole vinnym hroznem, po strandch dvéma

poloZenymi odvracenymi vinnymi listy, vSe zlaté.
Obr. 4 Znak obce (OBEC VRBOVEC)
Modry list s bilym ondfejskym kiizem a rameny Sirokymi

jednu desetinu Sitky listu. v Zerdovém a vlajicim poli po

odvraceném vinném listu, v hornim poli kniZeci ¢epice nad

osmicipou hvézdou, v dolnim poli vinny hrozen. KniZeci ¢epice

je Cervena, zluté zdobena, vSe ostatni zluté.

Obr. 5 Prapor obce (OBEC VRBOVEC)
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6.1 Historie

Uzemi Vrbovce bylo osidleno jiz v pravéku. Ve vrbovecké cihelné byly nalezeny
kamenné a kosténé nastroje, zlomky keramiky a hroby s keramickymi pohfebnimi dary.
Doba vzniku dnesni obce neni pfesné znama. Prvni pisemna zminka o existenci osady
pochézi z roku 1137 (Vrbov). Prvnimi obyvateli byli Slované. Nazev osady Vrbov byl
odvozen od vrb, mezi nimiz byla zalozena. Do némc¢iny bylo ptivodni jméno obce
Vrbovec prevedeno Urbau=Vrbov. vroce 1230 pfichdzi na pozvani louckych
premonstrati némecti kolonisté z rynské oblasti. Ti s sebou pravdépodobné pfinesli
vinnou révu. Podle némecké lidové povésti je nazev obce odvozen od Ur-bau ,,prvni,
pivodni vinice“. v poloviné 14. stoleti byla osada jiz zna¢né¢ ponémcena, coz se
usuzuje z némecky pojmenovanych trati.

Roku 1497 bylo Vrbovci kralem Vladislavem II. udéleno soudni prévo, vcetné
prava hrdelniho. Toto privilegium bylo nasledné potvrzeno roku 1535 kralem
Ferdinandem I. a roku 1567 cisafem Maxmilianem II. Na pielomu 17. a 18. stoleti se
vyhrotily spory mezi opatem Louckého klastera a obyvatelstvem obce Vrbovec. Ti si
nechtéli nechat libit neustalé zkracovani svych prav. a tak byla jejich vzpoura roku 1712
vojensky potlacena. Vrbovci byla téZ odnata soudni prava.

Roku 1708 bylo Vrbovci povoleno vysadit prvni vinice a roku 1709 byl obci
povolen vycep vina. v roce 1722 dochazi k vystavbé prvnich vinnych sklept, které byly
budovany ve svazich podél Vrboveckého potoka. Nejvyraznéjsi sklepni lokalitou je
sklepni ulicka kolem silnice, kterd vede z Vrbovce ke statni silnici na Znojmo-Viden.
Postupné vzniklo v okoli obce 229 vinnych sklept, témét kazda usedlost méla nekolik
aru vinic.

Vroce 1945 byl na zadkladé BeneSovych dekreti zahdjen odsun ptivodniho
némeckého obyvatelstva a dochazi k osidlovani pohrani¢i. Osidlenci pfisli ze vSech
koutt republiky, ale i ze zahrani¢i — Mukacdeva a Rumunska.). (HEGEROVA A KROPACEK,
2011)

6.2 Hnizdo a Je¢meniSté

6.2.1 Hnizdo

Prvni datovana zminka o osadé Hnizdo pochézi z roku 1346. Pivodné se jednalo
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o statek o vyméte 160 ha zeméd¢lské pidy. Jednalo se o soukromy majetek Dr. Veleby ze
Znojma, ktery byl po roce 1948 znarodnén.vroce 1957 byla osada Hnizdo

piipojena k obci Vrbovec. (HEGEROVA a KROPACEK, 2011)

6.2.2 JeCmenisté

Zanikla obec JeCmenisté¢ byla zalozena némeckymi kolonisty roku 1787 na
pozemcich opusténého dvora na panstvi zruseného Louckého klastera. Poloha obce byla
velmi vyhodna. Terasovité upravené svahy kopct byly orientovany k jihu, a tak se zde
znamenit¢ vedlo péstovani révy vinné. z prosperujici a vzkvétajici obce vsak bylo roku
1945 odsunuto némecké obyvatelstvo a domy byly osidleny Ceskymi spravei. Ti zde
hospodafili do roku 1951, kdy museli misto opét opustit z divodu budovani ,,zelezné
opony“. Domy byly =zlikvidovany a sklepy s lisovnami odstfeleny. Pfi vydatnych
srazkéch se jesté dnes misty propadad zem do pozustatki sklepti.

Klenotem Je¢menisté je hradek Lampelberk, ktery je ve vlastnictvi firmy EKO
Hnizdo. Lampelberk byl zbudovan roku 1860 na nejvysSim misté této lokality. Prave
odtud je nejlepsi vyhled do krajiny i dnes. Nachazi se zde kulatd véz, pod niz je umisténa
byvalad mistnost pro hotaie a mastal pro kon&. Dnes slouzi jako rozhledna a ochutnavkova
zastavka na cyklistické stezce.

V soucasnosti je JeCmeniSté vyuzivano zemédélsky a hlavni plodinou je réva
vinna, z mensi Casti jsou zde ovocné sady a obiloviny. Hospodaisky nevyuzivané plochy
— komplexy stepnich travnikli na spraSovych pidach, jsou na Znojemsku zcela
ojedinélymi. Byly zde provedeny podrobné entomologické prizkumy, které byly
zaméteny na brouky. z téchto diivodi je tato lokalita zafazena do soustavy Natura 2000.

(HEGEROVA a KROPACEK, 2011)

6.3 Geologie

Oblast se snizeninami podél Danize, Hat'ského a Vrboveckého potoka je
budovand vyhradné¢ sedimentdrnimi formacemi karpatské ptedhlubné — stupeni
karpat. v jeho nejnizsi Casti jsou biidli¢naté jily az diatomity, nad nimi Sedé vapnité jily.
Nejvyssi ¢ast sledu tvofi prachovité pisky az prachy s polohami vépnitych

piskovct. z okoli pochazi i nalezy zkamenélin (otisk jezovky, schranky mékkysu, otisky
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rostlin a tlomek prokiemenélého dfeva). z vapnitych jili jsou znamé nalezy

nepravidelnych i kulovitych piskovcovych a také Zelezitych konkreci. (CEPICKA, 2000)

6.4 Viniéni traté

Celkové plocha vini¢nich trati obce Vrbovec je 433,6 ha, z toho je registrovano
331,2 ha vinic u 71 péstiteld. (HEGEROVA A KROPACEK, 2011; UKZUZ ZNOIMO-
OBLEKOVICE, 2017) Vinice jsou situovany ve dvou velkych terénnich vlnach. Prvni tvoii
vinicni trati U sv. Urbana, Nad sklepy, Slunny vrch a Waldberk. Druhd terénni
vlna v blizkosti statni hranice s Rakouskem je tvofena vini¢nimi tratémi Séc, Vinna hora,
Lampelberk a Dolina.

Geologicky ptvod vSech trati tvoii vapenité sprase, piscité jily, Stérkopiskoveé
terasy s mélkou sprasi. Primérné roc¢ni teplota je 9,1 °C a ro¢ni Ghrn srdzek 530 mm.
NejpéstovanéjSimi odriadami jsou Veltlinské zelené, Miiller Thurgau, Ryzlink rynsky,
Rulandské bilé, Chardonnay, Rulandské Sed¢, Ryzlink vlassky, Muskat moravsky,
Veltlinské  cervené rané, Palava, Sauvignon, Neuburské, zmodrych odrad
Svatovaviinecké, Rulandské modré a Zweigeltrebe.

Podle soucasné rajonizace spadaji do obce Vrbovec vini¢ni traté¢ nachazejici se
jednak na katastralnim uzemi Vrbovec — jsou to vini¢ni traté: U sv. Urbana, Slunny vrch,
Waldberk, Nad sklepy, Vinna hora a Sac, a dale na katastralni izemi Je¢menisté. To jsou
vini¢ni traté: Dolina, Ivanka a Lampelberk.

Nasledujici popis jednotlivych vini¢nich trati byl sepsan na zaklad¢ sumarizace
Gdaji od CEPICKY (2000), dat poskytnutyjch UKZUZEM ZNOIMO-OBLEKOVICE,
pedologickych a geologickych map (GEOLOGY, 2017) a autorova vlastniho pozorovani.
Pro ptehlednost je odridova skladba jednotlivych vini¢nich trati zestru€néna, uvedeny

jsou pouze nejcetnéji péstované odrady révy vinné.

6.4.1 Vinic¢ni trat’ U sv. Urbana

Vini¢ni trat’ U sv. Urbana lezi vychodné od statni silnice Znojmo-Viden po sochu
sv. Urbana. Celkova vymeéra trati je 44,53 ha, z toho 40,86 ha vinic.
Expozi¢né je stanovisté orientovano jiznég, orientacni svazitost 3—6 %. Nadmotska

vySka této trati se pohybuje v rozmezi 235-250 m n.m. Primérnd ro¢ni teplota je
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9,1 °C a prumérna teplota za vegetaci 15,9 °C. Béhem roku zde spadne 529 mm srézek.
Suma aktivnich teplot je 2820 °C. Ptevladaji zde severozapadni vétry.

Geologicky ptivod je stérkopiskova terasa s mélkou sprasi Karpatské predhlubné.
Druh pldy je piscito-hlinity az hlinity se strukturou slabé Stérkovitou, obsahuje 5 %
skeletu. Obsah humusu €ini 2,5 %. Priimérné hloubka ornice je 25-35 cm, pH ptdy je 7,2.

Odrtdova skladba je popsana v nasledujici tabulce.

Tab. 2 Odrtidova skladba viniéni trat¢ U sv. Urbana (UKZUZ ZNOIMO-
OBLEKOVICE, 2017)

Vymeéra (ha) % zastoupeni

U sv. Urbana 40,89

Sauvignon 6,87 16,81
Veltlinské zelené 6,62 16,20
Miiller Thurgau 4,99 12,21
Ryzlink vlassky 4,84 11,84
Ryzlink rynsky 4,66 11,40
Hibernal 3,99 9,77
Chardonnay 3,81 9,31

6.4.2 Vini¢ni trat’ Slunny vrch

Vini¢ni trat’ Slunny vrch leZi zapadné od silnice Vrbovec-Naceratice po sochu sv.
Urbana. Celkova vymera trati je 26,56 ha, z toho 25,15 ha vinic.

Ptfevazujici expozice stanovisté¢ je jihozapadni, orientacni svazitost 6,2 %.
Nadmoftska vyska trati se pohybuje od 235 do 250 m n.m. Primérna ro¢ni teplota je 9,1
°C a priimérna teplota za vegetaci je 15,9 °C. Ro¢ni srdzky jsou 529 mm. Suma aktivnich
teplot je 2820 °C. PrevaZzujici jsou severozapadni vétry.

Geologicky ptuvod je stérkopiskova terasa s mélkou sprasi, hlinité sedimenty
Karpatské pfedhlubné. Druh ptdy je hlinity se slabé Stérkovitou strukturou, obsahuje 5 %
skeletu. Obsah humusu je 3,5 %. Primérné hloubka ornice je 25 cm, pH pudy je 7,7.

Odridova skladba je popsana v nasledujici tabulce.
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Tab. 3 Odrtidova skladba vini¢ni traté Slunny vrch (UKZUZ ZNoiMoO-
OBLEKOVICE, 2017)

Vyméra (ha) % zastoupeni
Slunny vrch 25,15
Veltlinské zelené 10,15 40,36
Miiller Thurgau 9,05 36,00
Muskat moravsky 3,68 14,65
Tramin ¢erveny 1,12 4,45

6.4.3 Vini¢ni trat’ Waldberk

Vini¢ni trat’” Waldberk je situovana vychodn& od silnice Vrbovec-Naceratice.
Celkova vymeéra této trati je 89,70 ha, z toho 66,80 ha vinic.

Ptevazujici expozice stanovisté je jihozapadni, orientacni svazitost 4-8 %.
Nadmoiska vySka trati se pohybuje v rozmezi od 230 do 246 m n.m. Primérna ro¢ni
teplota je 9,1 °C a primérna teplota za vegetaci je 15,9 °C. Primérné zde spadne 529 mm
srazek. Suma aktivnich teplot je 2820 °C. Prevladaji zde severozapadni vétry.

Geologicky ptvod je stérkopiskova terasa s mélkou sprasi, piscito-hlinité
sedimenty Karpatské ptehlubné. Ptida je hlinita se slabé Stérkovitou strukturou, obsahuje
6 % skeletu. Obsah humusu v piidé je 3,5 %. Primérna hloubka ornice je 35 cm, pH pidy
je 7,8.

Tab. 4 Odriidova skladba vini¢ni traté Waldberk (UKZUZ ZNOIMO-OBLEKOVICE,
2017)

Vyméra (ha) % zastoupeni

Waldberk 66,80

Veltlinské zelené 13,23 19,81
Tramin Cerveny 8,17 12,23
Rulandské Sedé 6,63 9,93
Chardonnay 6,21 9,30
Ryzlink vlassky 4,45 6,67
Svatovaviinecké 3,73 5,59
Rulandské bilé 3,25 4,86
Rulandské modré 3,19 4,77
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6.4.4 Vini¢ni trat’ Nad sklepy

Vini¢ni trat’ Nad sklepy se nachazi nad sklepni ulickou, vychodné od silnice
Znojmo-Viden. Celkova vymeéra této trati je 46,7 ha, z toho 45,45 ha vinic.

Expozi¢né je stanoviSté orientované na jih, jihozdpad, vychod a severovychod,
orientacni svazitost 5 %. Trat’ je situovana v nadmoiské vysce od 230 do 245 m n.m.
Primérna rocni teplota je 9,19 °C a prtiimérna teplota za vegetaci je 15,1 °C. Ro¢ni srazky
jsou prumérne 480 mm. Suma aktivnich teplot je 2820 °C. Pievazujici jsou zépadni vétry.

Geologicky ptvod jsou vapnité spraSe, Stérkopiskové terasy Karpatské
pfedhlubné. Pida je zde hlinita, obsahuje 9 % skeletu. Obsahu humusu je 3,93 %.
Primérné hloubka ornice je 35 cm, pH ptdy je 7,5.

Tab. 5 Odridova skladba vini¢ni traté Nad sklepy (UKZUZ ZNoiMoO-
OBLEKOVICE, 2017)

Vyméra (ha) % zastoupeni

Nad Sklepy 45,45

Rulandské bilé 5,03 11,08
Ryzlink rynsky 4,82 10,60
Rulandské Sedé 4,01 8,82
Miiller Thurgau 3,24 7,12
Sauvignon 2,99 6,60
Veltlinské zelené 2,65 5,83
Modry Portugal 2,05 451
Tramin ¢erveny 1,97 4,34

6.4.5 Vini¢ni trat’ Vinna hora

Vini¢ni trat’ Vinnd hora lezi vychodné od silnice Dyjakovicky-Jecmenisté, od
hfebene masivu na jih ke statni hranici s Rakouskem. Celkova vyméra trati je 41,82
ha, z toho 31,96 ha vinic.

Ptfevazujici expozice stanovisté¢ je jihozapadni, orientacni svazitost 9,6 %.
Nadmoftska vyska trati se pohybuje v rozmezi 246294 m n.m. Priimérna roc¢ni teplota je
9,1 °C a primérna teplota za vegetaci je 15,2 °C. v priméru zde spadne 529 mm srazek

za rok. Suma aktivnich teplot je 2820 °C.
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Geologicky ptvod je stérkopiskova terasa s mélkou sprasi, hlinité sedimenty
Karpatské predhlubn€é. Druh plidy je pisCitohlinity s mirné Stérkovitou strukturou,
obsahuje 10 % skeletu. Obsah humusu v piidé€ je 3 %. Primérnd hloubka ornice je 20—

30 cm, pH pudy je 7.,4.

Tab. 6 Odridova skladba vini¢éni trat¢ Vinna hora (UKZUZ ZNOIMO-
OBLEKOVICE, 2017)

Vymeéra (ha) % zastoupeni

Vinna hora 31,96

Cabernet Sauvignon 4,91 15,35
Tramin ¢erveny 4,18 13,07
Merlot 3,57 11,17
Sauvignon 3,22 10,06
Palava 3,03 9,49
Chardonnay 2,73 8,53
Rulandské modré 1,91 5,97
Svatovaviinecké 1,66 5,18

6.4.6 Vini¢ni trat’ Sac

Tato vini¢ni trat’ je situovana v katastru Je¢menisté¢, jedna se o plochy nad byvalou
vojenskou silnici. Celkova vymeéra trati je 124,4 ha, z toho 79,32 ha vinic.

Expozi¢né je toto stanoviSté orientovdno zapadné, severozapadné a vychodné,
orientacni svazitost 3 %. Trat’ je situovana v nadmoiské vysce 250-280 m n.m. Primérna
ro¢ni teplota je 9,1 °C a prumérna teplota za vegetaci je 15,2 °C. Ro¢ni srazky ¢ini
primé&rné 529 mm za rok. Suma aktivnich teplot je 2840 °C.

Geologicky plivod jsou navaté spraSe, zbytky Sté€rko-piskovych lavic piscito-
hlinité Karpatské predhlubné. Druh ptidy je hlinit4, hlinitopiscita se slabé Stérkovitou
strukturou, obsahuje 10 % skeletu. Obsahu humusu v ptid¢ je 3-5 %. Primérnd hloubka

ornice je 15-40 cm, pH pudy je 7,6.
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Tab. 7 Odriidova skladba viniéni traté Sac (UKZUZ ZNOIMO-OBLEKOVICE, 2017)

Vyméra (ha) % zastoupeni

Sac 79,32

Veltlinské zelené 17,89 22,55
Sauvignon 16,25 20,49
Rulandské sedé 7,62 9,61
Palava 6,59 8,30
Tramin Cerveny 6,09 7,67
Rulandské bilé 6,02 7,59
Miiller Thurgau 4,95 6,24

6.4.7 Vini¢ni trat’ Dolina

Vini¢ni trat’ Dolina je situovana v katastru Je¢menisté jizné¢ nad rybnikem.
Celkova vymeéra trati je 35,40 ha, z toho 22,15 ha vinic.

Expozi¢né je toto stanoviSté orientovano jizné, orientacni svazitost 5-10 %. Trat’
je situovana v nadmotské vysce 240-260 m n.m. Primémé ro¢ni teplota je
9,1 °C a prumérna teplota za vegetaci je 15,2 °C. Ro¢ni srazky ¢ini primérne€ 529 mm za
rok. Suma aktivnich teplot je 2820 °C.

Geologicky piivod jsou vapnité pisky, cernozemni horizont Karpatské predhlubné.
Druh ptdy je hlinitopisCita se slabé Stérkovitou strukturou, obsahuje 10 % skeletu.

Obsahu humusu v pade¢ je 3-5 %. Primérna hloubka ornice je 25-30 cm, pH pudy je 7,4.

Tab. 8 Odrtidova skladba viniéni traté Dolina (UKZUZ ZNOIMO-OBLEKOVICE,
2017)

Vyméra (ha) % zastoupeni
Dolina 22,15
Miiller Thurgau 6,72 32,16
Ryzlink vlassky 5,74 27,45
Rulandské bilé 4,42 21,16
Veltlinské zelené 4,06 19,43
Rulandské Sedé 1,14 5,44
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6.4.8 Vini¢ni trat’ Ivanka

Tato vini¢ni trat’ je situovéna v katastru Jecmeniste, jedna se o plochy pod
nadrzemi. Celkova vymera trati je 22,70 ha, z toho 9,65 ha vinic.

Prevazujici expozice stanoviSté je jiznim smérem, orientacni svazitost 5 %.
Nadmotska vySka této trati je 260-280 m n.m. Primérnd ro¢ni teplota je 9,1
°C a prumérna teplota za vegetaci je 15,2 °C. Ro¢ni srazky ¢ini primérné 529 mm za rok.
Suma aktivnich teplot je 2820 °C.

Geologicky puvod jsou navaté sprase, piscito-jilovité sedimenty Karpatské
ptedhlubné. Druh ptidy je hlinitopiscita se slabé Stérkovitou strukturou, obsahuje 10-20 %
skeletu. Obsahu humusu v ptidé€ je 3-5 %. Primérna hloubka ornice je 15-35 cm, pH pidy
je7,5.

Tab. 9 Odraidova skladba vini¢ni traté Ivanka (CEPICKA, 2000)

% zastoupeni
lvanka
Muskat moravsky 26,00
Ryzlink rynsky 12,00
Sauvignon neuvedeno
Tramin Cerveny neuvedeno

6.4.9 Vini¢ni trat® Lampelberk

Tato vini¢ni trat’ je situovana v katastru JeCmenisté, plochy okolo Lampelberku.
Celkova vymeéra trati je 19,41 ha, z toho 18,78 ha vinic.

Expozi¢né je toto stanovisté orientovano jizné, orientacni svazitost 20-25 %. Trat’
je situovana v nadmotské vysce 260-280 m n.m. Primérnd ro¢ni teplota je
9,1 °C a prumérna teplota za vegetaci je 15,2 °C. Ro¢ni srazky ¢ini primérn€ 529 mm za
rok. Suma aktivnich teplot je 2820 °C.

Geologicky ptuivod jsou navaté pisky s jily, mélky ¢ernozemni horizont Karpatské
pfedhlubné. Druh pldy je hlinitopiscitd se slabé Stérkovitou strukturou, obsahuje 20 %
skeletu. Obsahu humusu v ptdé je 3-5 %. Priimérnd hloubka ornice je 15-25 cm, pH ptdy
je 7,7.
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Tab. 10 Odridova skladba viniéni traté Lampelberk (UKZUZ ZNoMoO-
OBLEKOVICE, 2017)

Vyméra (ha) % zastoupeni

Lampelberk 18,78

Veltlinské zelené 5,40 28,75
Rulandské $edé 5,35 28,46
Hibernal 1,75 9,29
Rulandské bilé 1,68 8,96
Chardonnay 1,66 8,81
Kerner 1,51 8,06

6.5 Vinarstvi v obci a vyznamna mistni vinarstvi

V katastru obce je dnes evidovano na 160 historickych vinnych sklepd. Specifické
vinné sklepy s lisovnami jsou vybudovany zejména ve svahu nad Vrboveckym potokem.
Lemuji ptistupovou cestu od Znojma. Vystavba sklept zacala od roku 1727, z roku 1860
pochazi farni sklep a's rokem 1885 jsou spojené sklepy spoleénosti Ampelos, SSV

Znojmo. (HEGEROVA A KROPACEK, 2011)

Lo (e T R

Obr. 6 Pohled na Sklepni uli¢ku z vinice U sv. Urbana

V obci piisobi Cech vinaii Vrbovec, ktery sdruzuje mistni vinafe. Pod zastitou

tohoto cechu a obce Vrbovec se kond béhem roku n€kolik vinatfskych akci. Za zminku

35



zvlasté  stoji  ,,Odemykani stezky  Hroznové  kozy“, ,Oteviené¢ sklepy
Vrbovec* a ,,Vrbovecky kost vin®. (KOL. CECH VINARU VRBOVEC, 2016)

Mezi vyznamna vinafstvi v obci patii zejména Ampelos, SSV Znojmo,
s.r.0. a Vinafstvi Waldberg Vrbovec s.r.o., z dalSich mistnich vinafstvi jsem se ve své

praci soustiedil na Vinatstvi Vrba, Vinafstvi Van¢k a Vinatstvi Adamkovi Bily sklep.

6.5.1 Ampelos, Slechtitelska stanice vinaiska Znojmo, s.r.o.

Spole¢nost Ampelos, Slechtitelska stanice vinatfska Znojmo, s.r.o. byla zapsana do
obchodniho rejstitku 5. srpna 1993 a navazuje na tradici Slechtitelské stanice na
Znojemsku, kterd byla zaloZzena roku 1895 rakousko-uherskymi utfady. Byla tak zfizena
,»C. k. technickd stanice pro potirani révokaza na Morave®, jako reakce na rychle se
Sifictho Skidce do celé oblasti. Nejriznéjsi pokusy o ochranu vinic vSak
selhaly a vyustily v obnovu vSech vinohradl §tépovanymi sazenicemi uslechtilych odrad
evropské révy na podnozich odolné americké révy. Od roku 1921 provadéla stanice
vybéry nejlepSich ket odriid révy vinné. (KRAUS a kol., 2005) V soucasné dob¢ se
zabyva novoslechténim odrad révy vinné, které by byly ranné a davaly hrozny s vysokou
cukernatosti. Na pronajatych pozemcich Ampelosu probiha udrzovaci Slechténi 35 odrad
révy vinné a 5 odrid podnozové révy. Je zde i udrzovan republikovy genofond révy
vinné, zhruba téméf 300 odrid. (VOC ZNoiMo, 2017) z Slechtitelské prace stanice stoji
za zminku dvé zde vySlechténé a uznané odridy, a to Veritas (vySlechténa a povolena
roku 1970 kiiZenim odrtid Ryzlink ¢erveny a Bouviertiv hrozen, Slechtitelé C. Misa a Ing.
M. Zbotil) a Vrboska (povolena roku 2004, vyslechténa kiiZzenim odriid Tramin cerveny
x Cabaniska perla, Slechtitelé Ing. M. Zbofil, Ing. 1. Ludvikova, Ing. J. Sevéik, J.
Hladik a Ing. J. Tomasek). (POKORNY, 2014) Vyraznych vysledkid bylo téz
dosazeno v klonové selekci, zejména u kultivatu Veltlinské zelené. Na zakladé
dosazenych parametrti schvalila Statni odrlidova komise zapsani klont Veltlinské zelené,
klon Zn. 1/49 a Veltlinské¢ zelené, klon Zn. 10/45 do listiny povolenych
odrtid. v souCasnosti pokracuji zejména prace na vyslechténi podnozové révy pro
jednotlivé ptdni typy. (KOL. fy Ampelos)

Pod novym obchodnim ndzvem ma stanice také vlastni sklepni
hospodatstvi. Ovéiuje zde jednak vysledky Slechtitelské Cinnosti a také vyrabi vysoce
jakostni odridova vina. Vina jsou vyrabéna vyhradn€ z hrozni vlastni

produkce. v soucasné dob¢ jsou hrozny péstovany v systému integrované produkce na
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vlastnich vinicich o rozloze cca 53 ha a to na vini¢ni trati Nad sklepy. Vina zraji ve starych
dubovych sudech v piskovcovém sklepé pfi teploté 8-10 °C. Produkované vina byla
mnohokrat ocenéna na domacich i1 zahrani¢nich vystavach a soutézich. Vinafstvi
Ampelos je téz Clenem sdruzeni VOC Znojmo. (KRAUS akol.,, 2005) (KoL. fy
DonauMedia, 2008)

Prestiznim vinem stanice je Sylvanské zelené, znojemsky klon 1/54,
pochézejici z vlastni  Grody. (DOLEZAL, 2005) Raritou je vino vyrobené
pouze v omezeném mnozstvi a nabizené pod ochrannou znamkou Symposion, které je

smési z 210 odrad révy vinné tvoticich genofond Ceské Republiky. (KRAUS a kol., 2005)

6.5.2 Vinarstvi Waldberg Vrbovec s.r.o.

Vinafstvi bylo zalozeno pod ndzvem Agrovino spol. s r.0. v roce 1994 a navazalo
na vinafskou tradici mistniho zeméd¢€lského druzstva. To, dnes pod ndzvem Agrodruzstvo
Vrbovec, patfi mezi vyznamné péstitele révy vinné na Znojemsku a je i dodavatelem
hrozni pro vinafstvi Waldberg. Druzstvo obhospodaiuje cca 170 ha vinic v obcich
Vrbovec, Dyjakovicky a Chvalovice, které na nejlepsich vini¢nich tratich Sac
(Dyjakovicky, Vrbovec), Waldberk, U sv. Urbana, Slunny vrch, U sklepi (Dyjakovicky),
Divéi hora (Chvalovice) a Dolina poskytuji dostate¢né mnozstvi kvalitni suroviny.
Hrozny jsou péstovany v systému integrované produkce a uroda je sklizena strojové
1 ruéné. (KrRAUS, 2005; KoL. fy DonauMedia, 2008)

Vinafstvi je pojmenovano podle vinicni trat¢ Waldberg, kterda je
nejrozsahlejsi a zarovent jedna z nejkvalitnéjSich vini¢nich trati Znojemské vinatské
podoblasti. Sklepmistrem je Ing. Pavel Filipovszki a sklepni hospodaistvi ma kapacitu
250 000 litrd vina ro¢n¢€. Celkovy objem produkce se pohybuje okolo 150 000 lahvi.
Vinafstvi je vybaveno moderni zpracovatelskou technologii, hrozny jsou lisovany
Setrnym zplisobem na pneumatickém lisu, ktery za nizkého tlaku lisuje z dopravené
odstopkované suroviny hroznovy most. Ten je nasledné¢ odkalovan pfirozenou
sedimentaci a piepravovan do kvasné¢ haly do nerezovych tankli se zabudovanym
chlazenim pro fizené klidné kvaseni mosti. Takovy pfistup zachovava pro budouci vino
vétSinu svézich, vyrazné odridovych aromatickych latek 1 pfirodniho extraktu
obsazeného v hroznech. s peclivou starostlivosti se nasledn¢ vino harmonizuje a skoli,
aby bylo pfipraveno k nalezeni ¢i lahvovani. Sklepni hospodafstvi se nachazi ve

Chvalovickeé sklepni uli€ce a vina zraji ve 250 metrit dlouhém piskovcovém sklepé z roku
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1770. Ten svou délkou patii k nejvétsim na Znojemsku a nyni je i kulturni pamatkou.
Vina zde maji optimalni podminky k nazravani a vytvafeni typického odridového
charakteru vrboveckych vin. Vina tu lezi v dubovych sudech o objemu az 4340
litri, v nerezovych tancich anebo v lahvich v archivnim kfidle podzemniho sklepa.
Momentalné ptedstavuje odridovou skladbu pro vyrobu bilych vin 13 odrida$5
odrid k vyrobé cervenych vin. v nabidce jsou lahvovand vina odridova jakostni,
piivlastkové a archivni vina od roku 1995 a sudova vina jakostni a zemska. Jsou téz
vyrabéna vina originalni certifikace. Pfevladajici odriidy jsou Veltlinské zelené, Miiller
Thurgau, Ryzlink rynsky, Rulandské bil¢, Tramin cerveny,
Svatovaviinecké a Zweigeltrebe. (KOL. fy DonauMedia, 2008) ( KOL. fy Waldberg)
Velky uspéch zaznamenalo vinafstvi v narodni soutézi vin 2017 - Salonu vin
Ceské republiky. Zde za sva vina Rulandské bilé pozdni sbér 2015 a Cuvée VOC 2015
ziskalo Zlatou medaili a zarovei umisténi mezi 100 nejlepsimi viny Ceské
republiky v degustacni expozici valtického zamku. Stiibrnou medaili Salonu vin ziskalo

vino Veltlinské zelené VOC 2015, suché. (KOL. fy Waldberg)

6.5.3 Vinarstvi Adamkovi Bily sklep

Rodina Jifiho Adamka, absolventa lednické fakulty u prof. Krause, se vyrobou
vina zabyva jiz vice nez 30 let. Vlastni 1,5 ha vinice v katastru obce Vrbovec ve vini¢ni
trati U svatého Urbana. Uroda hroznti pfedevsim odriidy Ryzlinku rynského z vinice neni
prilis vysokd. Kazdoro¢né zde vSak dosahuje kvality pozdnich sbéri a vina z této polohy
jsou plnd v chuti a s velmi rozvinutym buketem. Hrozny jsou zpracovavany v Bilém
sklepé ve Chvalovicich. Ro¢ni produkce se pohybuje kolem 6000—-7000 lahvi. Vinafstvi
pouziva klasické technologie s minimem zasahil a stabilizace. Nabizi prodej sudovych
1 lahvovych vin jednoletych a lahvové zralych z archivu. Na podzim je nabidka rozsifena
o bur¢ék, pozdé¢ji o mladé vina. z bilych odrid se specializuji na Ryzlink rynsky, Ryzlink
vlassky, Sauvignon a Tramin cerveny, dokupuji Rulandské bilé, Muskat moravsky,
Miiller Thurgau a modré odrtdy. (KoL. fy DonauMedia, 2008; ADAMEK, 2003)

Kromé¢ vinafstvi nabizi i1 ubytovani pifimo nad sklepem nebo v okoli,
privodcovské sluzby a pfipravi dle pfani i program pobytu na Znojemsku se zaméfenim
na historické pamétihodnosti a vinafstvi. v pfipadé¢ zajmu zajisti degustace riznych
odrtd, ro¢niki, oblasti a vyrobcl vin 1 v jinych sklepich, ptipadné i v Rakousku. Dale
poskytuji moznost degustace né¢kolika vzorkli jedné odrtidy, coz umozni ud€lat si obrazek
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o rozdilech mezi jednotlivymi polohami, ro¢niky ¢i vyrobci. (ADAMEK, 2003)

6.5.4 Vino Vanék, s.r.o.

Rodinné vinafstvi Jana Vanka vzniklo vroce 1995, kdy zacal vysazovat
vinohrady a budovat zdzemi ve sklepni wulicce u Chvalovic. v soucasnosti
obhospodaiuje a zpracovava hrozny z 4,5 ha vlastnich vinic, které se nachazi ve vinic¢nich
tratich U sv. Urbana a Div¢i hora (Chvalovice). Roéni produkce se pohybuje kolem
30 000 lahvi. Od druhé poloviny roku 2007 se na chodu vinaistvi plné podili syn Jan.
(KoL. fy DonauMedia, 2008) (Kol. VOC Znojmo, 2017)

Filozofii vinafstvi je skloubit Setrné zpracovani hroznii modernimi
technologiemi s ndslednym osmi az deseti mési¢nim tradi¢nim zranim v dievénych
dubovych sudech. vtéch mohou dychata dosdhnout optimalni kvality pro
tohoto vinafstvi jsou ptivlastkova vina prokvasena do sucha, s vyssi kyselinou a bez
vyraznéj§i stabilizace. z bilych odriid se zaméfuje na Sauvignon, Rulandské bilg,
Rulandské Sed¢, Veltlinské zelené, Tramin Cerveny, Miiller Thurgau, Muskat moravsky,
Neuburské, Ryzlink vlassky. z modrych odriid to jsou Modry Portugal, Svatovaviineckeé,
André a Dornfelder. Dorneflder piedstavuje jedinou odridu, jejiz hrozny ve vinafstvi
pochézeji z ndkupu. Vino Vangk, s.r.o. je t€z ¢lenem sdruzeni VOC Znojmo. (KOL. fy
DonauMedia, 2008) (KoOL. fy Vinotrh)

Specialitou tohoto vinafstvi je Tramin, kombinovany z hroznli dvou riznych
klont z Némecka, ktery dozrava pravidelné do vybéru z hroznl. Ve vinohradu ma také
zéaroven zajimavy klon Sauvignonu, ktery je vyrazn€ broskvovy az Cernorybizovy, bez
koptivovych tont. Ve sklepé pravideln€ od roku 2003 vznika vynikajici Charmant — po
1/3 z odrid Svatovaviinecké, André a Dornfelder. Plivod tohoto cuvée je, Ze se vinaf
potteboval zbavit neoblibeného ,,divokého* a ,,neucesané¢ho* André. a tak dokoupil od
kamarada Dornfelder a zacal zkouset riizné poméry, az vzniklo oblibené znamkoveé vino.
(KoL. fy DonauMedia, 2008)

Vinaistvi Vanék ziskava za sva vina ¢etna uznani - Vinoforum 2000 - Tramin 1999
vybér z hroznli - stfibrnd medaile, Vinoforum 2001 Tramin 2000 - zlatd medaile,
Sauvignon 2000 pozdni sbér - stfibrna medaile. Ceny ziskava firma na Valtickych trzich,

Vinexu, Sauvignonforu atd. 1 za dalsi vina. (KOL. fy Vinotrh)
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6.5.5 Vinarstvi Vrba

Vinafstvi Vrba predstavuje malé rodinné vinaistvi, které hospodaii integrovanym
zpusobem na necelém hektaru vinic v trati U sv. Urbana a Nad sklepy. Dalsi hrozny
vykupuje od stalych dodavatelii z trati Kravi hora (Novy Saldorf) a Rabstyn (Zerotice).

Sklepni hospodafstvi se nachazi v aredlu vrboveckych sklepii, jedna se o tradicni
sklep s lisovnou s historickym klddovym lisem z roku 1844. Kapacita produkce se
pohybuje kolem 10 000 litri vina rocné. Velky duraz klade vinafstvi na péci o vinohrad,
redukci vynosu a Setrnou sklizeii a zpracovani. Vina jsou produkovédna jako jakostni
sudova a jakostni a privlastkova lahvova. Do poptedi fadi odridu Veltlinské zelené,
o kterém se da fict, Ze je tradi¢ni vrboveckou odriidou, dale Miiller Thurgau, Sauvignon,
Pélava, Muskat moravsky, Rulandské Sedé, Tramin Cerveny, Ryzlink rynsky, Ryzlink
vlassky, Irsai Oliver, Svatovaviinecké, Rulandské modré, Zweigeltrebe a Dornfelder.
(KoL. fy DonauMedia, 2008; VRBA, 2017)

Rada jejich vin obdrzela ocenéni na mistnich oblastnich prehlidkach vin.

Déle vinafstvi Vrba nabizi pfijemné posezeni pro mensi skupiny a ochutnavku

vin. Radi pfivitaji i unavené cyklisty, kteti projizdéji kolem. (VRBA, 2017)
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7 SENZORICKA A CHEMICKA ANALYZA VIN

Pii analyze se hodnotilo 6 vzorkil bilych vin ro¢niku 2015, ato Veltlinské
zelené a Ryzlink rynsky z vinafstvi Ampelos, Waldberg a Vrba. VSechna vina byla

vyrobena vyhradné z hrozni vypéstovanych na vinicnich tratich spadajicich do k.u.

Vrbovec.

7.1 Metodika senzorické analyzy
Senzoricka analyza byla provedena formou degustace, které se zucastnilo 9
kolegli. Vina byla hodnocena jednak dle celkového dojmu 100 bodovym systémem, za

pouziti 100 bodové modifikované tabulky dle Balika a Veverky (viz. tab. €. 11).

Tab. 11 Modifikovana 100 bodovéa tabulka (SEDLACEK, 2017)

Rt}
@ ol S
TICHA VINA 5| 8 z| &
HODNOCENT ) g o| 2| %
=| | o v v ’ o ’ 1
S| 2| g| 2| 2| Podle poétu dosazenych bodii lze vina rozdélit do
Eirost 514321 . o oy
Vzhled P nasledujicich kategorii:
barva w|e|6]|4]c¢
intenzita Bl 716412 90— 100 vynikajici vino
VONé  |Zistota 6| 514 ]3]z2 .
harmornie 1614 12]10] 8 82 -89 velmi dobré vino
intenzita g | 76|42 .y
- 72 - 81 dobré vino
Chut Eistota & 5 4 3 2
harmonie | 22 | 19 | 16 | 13 | 10 62 71 primérné vino
perzistence 3 7 6 5 4
Celkovy dojem 11]10] 9 | 8 61 a méne podprimérné vino

A dale ve vice parametrech rozdélenych do 4 kategorii. Kazdy parametr byl
hodnocen zvlast za pouziti opét 100 bodového systému, ktery je ekvivalentni
procentudlni stupnici. Tedy 100 bodt je rovno 100 %, tzn. Ze pfi 0 % dany parametr neni
senzoricky = vnimdm, anaopak pifi 100 % je dany parametr senzoricky
vniman v maximalni mife.

Prvni kategorie byla skupina latek, mezi které patii pyraziny (pfipominajici buxus,
zelenou papriku, makovice), thioly (grep, mucenka, Cerny rybiz), terpeny (muskat,
tramin, 1i¢1), C15 norisoprenoidy (Cerny pept, zazvor, koteni), estery (bandny, mango,
hrusky) a latky tercialni (petrolej, kafr).
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Druhou kategorii piedstavoval standardni aromaticky profil vina, pfi niz se
hodnotila intenzita projevu nasledujicich tont: kvétnaté; svétlé ovoce; Cervené ovoce;
suSené a kandované ovoce, zavafeniny; koteni bylinn¢; koteni sladké (vanilka, hiebicek);
prazené a karamelizované (barique); wuSlechtild botrytis; mineralni (zaprasena
cesta) a laktalni (maslo, smetana, jogurt).

Ve tieti kategorii byly hodnoceny vady a choroby vina. Hodnocena byla zelenost
(ptipominajici chlorofyl); t€kavost (odlakovac); sirné tony (zaprdlost, sirka, SO»); plisen,
korek; ostatni mikrobialni (jako l1€karna, mySina) a animalni tony.

Ve ¢tvrté kategorii byl hodnocen strukturni profil vina. Byla hodnocena kyselost,

sladkost, mineralita, télo, komplexnost a potencial zrani.

7.2 Metodika chemické analyzy

Zakladni chemicka analyza byla provedena jednak na FTIR (Fourier transform
infrared) spektrometru ALPHA od firmy Bruker. Jejim principem je méteni absorpce
infracerveného zareni pii priichodu analyzovanym vzorkem. OdraZena svételna energie
slouzi k vyhodnoceni  vysledkti  analyzy na  zdklad¢ kalibracnich  rovnic
uloZenych v paméti ptistroje. Tento analyzator Ize pouzit pro chemicky rozbor hroznt,
mostu ¢i hotového vina. Takto byl ve vzorcich zméten obsah alkoholu, titrovatelnych
kyselin, redukujicich cukrii, pH, obsah kyseliny mlé¢né, jable¢né, vinné, octové, obsah
glycerolu a celkova hustota.

Dal8im krokem bylo stanoveni celkového obsahu fenolll ve vin€ (Folin), celkovy
obsah antokyani (Antokyany), celkovych flavanolt (Catechiny), stanoveni redukéni sily
vina (FRAP) a antiradikalové aktivity (DPPH). Tato spektrofotometrickd méfeni byla
provedena na automatickém biochemickém analyzatoru MIURA ONE (I.S.E. S.rl;
Guidonia (RM) — Italie). Vzorky byly pifed stanovenim jednotlivych parametrh
odstfedény (3000 x g; 6 min). Jednotlivé metody byly uzplsobeny pouzitému
analyzatoru, kdy inkubace probihd pii 37 °C ainkubaéni doby je tieba ptizpusobit

pracovnim cykltim pfistroje.
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7.3 Analyza vzorki vin

7.3.1 Vysledky celkového dojmu vin

Na zéklad¢ vysledkl jednotlivych hodnoceni byla sestavena nasledujici tabulka

pramérnych hodnot.

Tab. 12 Vysledky celkového dojmu

TICHA VINA = = 2| &
HODNOCEMT | ©| 2| a2l 2 ‘E
= | o ol 4
= ¥ =] 9| B 1 2 3 4 5 [i]
wohlaq |BEost S|4 |32 5 5 5 5 5 5
barvs w2 | 6] 4]z 10 10 10 10 10 10
ntrnzta 2l 7l Eala)ae 6 7 8 T 6 [i]
Wind  |dsrees &l 5 |al3)| @2 5 4 5 5 3 4
harrmotse 16 | 14| 12|10 = 12 14 16 14 14 12
imtenzita Bl 7l afla]z 7 4 8 7 7 7
T E & | 5 3| = 5 5 4] 5 3 4
harmeme 219|113 10| 19 19 19 16 19 16
perzistencs ] il 4 7 7 3] 7 6 7
Celkowy dojem 11| 10 2| 7 10 10 11 Q 10 9
z 87 85 o4 83 87 30

Popis: 1 — Veltlinské zelené 2015 Vinafstvi Vrba
2 — Veltlinské zelené¢ VOC 2015 Vinatstvi Waldberg
3 — Veltlinské zelené VOC 2015 Vinafstvi Ampelos
4 — Ryzlink rynsky VOC 2015 Vinaistvi Ampelos
5 — Ryzlink rynsky 2015 Vinatstvi Vrba
6 — Ryzlink rynsky VOC 2015 Vinafstvi Waldberg

Vyhodnoceni: Z pohledu celkového dojmu byla analyzovana vina hodnocena jako velmi

dobra. Nejlepsim vzorkem se stal vzorek Veltlinské zelené VOC 2015 z Vinatstvi

Ampelos, které bylo hodnoceno 94 body.
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7.3.2 Senzoricka analyza jednotlivych vin

Veltlinské zelené 2015 Vinarstvi Vrba
Toto vino bylo zatfidéné jako moravské zemské suché vino. Hrozny dozraly do
kvality pozdni sbér a pochdzi z vini¢ni trati U sv. Urbana, kde je hlinitopis¢ita az hlinita

puda a stfedni vedeni révy.

kvétnaté
60 L kyselost
o svétlé 80
laktalni
ovoce . 60
potencial
.. 20 sladkost
. L 20 susené zrani 20
mineralni
ovoce 0
botrytis kofeni komplexnost mineralita
bylinné
prazené a koreni 5
karameliz... sladké télo

Obr. 7 Aromaticky profil VZ 2015 Vrba

Vyhodnoceni: V aromatickém profilu tohoto vina zlutavé barvy s nazelenalym tonem
dominuji kofenité bylinné tony, v menSi mife se objevuji tony svétlého a kvétnatého
ovoce. v chuti se zlehka projevuji mineradlni tony a dominujici kyselina, kterda je
pfijemna a dodava vinu svézest. Nebyla zjisténa zadné vada ani choroba. z aromatickych
latek pfedevsim dominuji C15 norisoprenoidy, dale estery a thioly. Vino je komplexni,

harmonické a mé potencial dal$iho zrani.

Veltlinské zelené VOC 2015 Vinaistvi Waldberg
Vino bylo zatfidéno jako Vino origindlni certifikace Znojmo, polosuché vino.
Hrozny dozrély do kvality pozdni sbér a pochézi z vini¢ni trati Slunny vrch, kde je hlinita

Stérkovita plida a stfedni vedeni révy.
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kvétnaté kyselost
80

50
laktdlni— 40 svétlé ovoce S 60
otencia
28 P 2rani 40 sladkost
S susené 2
mineralni 10
ovoce
koteni komplexno . .
i oreni mineralita
botrytis bylinné st
prazené a . .
; koreni sladké .
karamelizo... télo

Obr. 8 Aromaticky profil VZ 2015 VOC Waldberg

Vyhodnoceni: V aromatickém profilu vina zelenkav€ nazlatlé barvy prevazuji tony
susené¢ho ovoce, dale pak svétlého ovoce. Vzhledem k mnozstvi zbytkového cukru
(17,7 g1'") je v chuti sladké, ale k obsahu kyselin je v harmonickém poméru. Zlehka se
téz projevuji mineralni téony. Ve viné nebyla zjisténa Zzadnd vada ani
choroba. z aromatickych latek dominuji pfedevsim tercialni estery a C15 norisoprenoidy.
Vino je komplexnia harmonické, avSak snizkym potencidlem dalSiho zrani,

spise k rychlému vypiti.

Veltlinské zelené VOC 2015 Ampelos
Toto vino bylo zattidéno jako Vino originalni certifikace Znojmo, polosuché vino.
Hrozny dozraly do kvality kabinetni vino a pochazi z vini¢ni trati Nad sklepy, kde je

hlinité piida a stfedni vedeni révy.

kvétnaté
o 80 . kyselost
laktalni 60 svétlé ovoce 80
40 . s 60
otencial
o potenc 40 sladkost
mineraln{ sudené ovoce zrani 50
0
koreni ki I
botrvtis rent omplexno . .
Y bylinné ot mineralita
razené a ., .
P . koreni sladké
karamelizov... télo

Obr. 9 Aromaticky profil VZ VOC 2015 Ampelos
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Vyhodnoceni: V aromatickém profilu vina dominuji kofenité bylinné tony, v mensi mite
se objevuji tony svétlého ovoce. v chuti se zlehka projevuji mineralni tony a dominujici
kyselina, ktera je pfijemnd a doddava vinu svézest. Nebyla zjisténa zadna vada ani
choroba. z aromatickych latek predev§im dominuji C15 norisoprenoidy. Vino je

komplexni, harmonické a ma potencidl dalsiho zrani.

Ryzlink rynsky VOC 2015 Ampelos
Vino bylo zatfidéno jako Vino originalni certifikace Znojmo, polosuché vino.
Hrozny dozraly do kvality kabinetni vino a pochazi z vini¢ni trati Nad sklepy, kde je

hlinita slabé Stérkovita plida a stiedni vedeni révy.

kyselost
100
kvétnaté potencidl
, sladkost
30 zrani 5
laktalni svétlé ovoce
20
o 10 .
mineralni susené ovoce . .
komplexnost mineralita
botrytis koreni bylinné télo
prazené a... koreni sladké

Obr. 10 Aromaticky profil RR VOC 2015 Ampelos

Vyhodnoceni: V aromatickém profilu vina pfevazuji tony svétlého ovoce, které piechazi
do kvétnaté€ lipovych. v chuti jsou vyrazné dominujici kyseliny. Ve vin€ nebyla zjisténa
Zadna vada ani choroba. z aromatickych latek dominuji pfedevsim tercidlni latky a C15

norisoprenoidy. Vino je jednodussi a piijemné pitelné.
Ryzlink rynsky 2015 Vina¥rstvi Vrba

Vino bylo zatfidéno jako moravské zemské polosuché vino. Hrozny

pochazi z vini¢ni trati U sv. Urbana a dozraly do kvality pozdni sbér.
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kvétnaté

80
laktalni 60 svétlé ovoce
40
P 2 suSené
mineralni ovoce
. koreni
botrytis —
bylinné
razené a . .
P ; koreni sladké
karamelizo...

Obr. 11 Aromaticky profil RR 2015 Vrba

Vyhodnoceni: V aromatickém profilu tohoto vina citrusove zluté az zlatavé barvy jsou
dominujici tony svétlého ovoce, dale pak lipové kvétnaté a lunich kvétd. Chutove je
znatelnd kyselina v dobrém poméru se zbytkovym cukrem. Projevuji se téZ minerdlni

tony. Ve viné nebyla zjiSténa zadnad vada ani choroba. z aromatickych latek dominuji

kyselost
80
iy 60,
otencial
P - 70 sladkost
zrani
komplexnos . .
; mineralita
télo

predevsim estery. Vino je jednodussi, leh¢i a ma stfedni potencial zrani.

Ryzlink rynsky VOC 2015 Waldberg

Toto vino bylo zatfidéno jako Vino originélni certifikace Znojmo, polosuché vino.

Hrozny pochazi z vini¢ni trati Waldberk, kde je hlinita stfedné Stérkovita ptida a stiedni

vedeni révy.

kvétnaté
30
laktalni 25 vétlé ovoce
20
15
10
mineralni susené ovoce
botrytis koreni bylinné
razené a . .
P . koreni sladké
karamelizov...

kyselost
80
. 60
otencial
P L v, sladkost
zrani
komplexno . .
mineralita
st
télo

Obr. 12 Aromaticky profil RR VOC 2015 Waldberg
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Vyhodnoceni: v aromatickém profilu tohoto vina zlatavé zelenkavé barvy jsou rozlozeny
tony svétlého ovoce, susené¢ho ovoce a tony bylinného koteni. Chutové je dominujici
kyselinka. Projevuji se t€Z mineralni tony a je zaznamenatelna i botrytida. Ve vin¢ nebyla
zjisténa zadna vada ani choroba. z aromatickych latek dominuji pfedevsim tercialni

estery. Vino je komplexni, harmonicky vyvazené a ma stfedni potencial zrani.

7.3.3 Vysledky chemické analyzy vin

Vysledky chemické analyzy vzorki vin jsou uvedeny v ptiloze (tab. 13).
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8 ZAVER

Obec Vrbovec je nejvétsi vinaiskou obci Znojemské podoblasti. Je zde
registrovano 71 péstitelti révy vinné. Vinicni traté v katastru obce jsou pro svoji jizni az
jihozapadni expozici predurceny k vypéstovani hroznli vysoké kvality. Za typické odrudy
této lokality Ize povazovat Veltlinské zelené a Ryzlink rynsky, téz Sauvignony zde
ziskavaji typické a nezaménitelné aromatické vlastnosti.

Z vyznamnych vinaistvi byly pro ucel této prace vybrany Ampelos, SSV,
s.r.0. a Vinafstvi Waldberg Vrbovec, s.r.o., zmenSich Vinafstvi Vrba. k analyze byly
dodéany vzorky vin Veltlinské zelené a Ryzlink rynsky ro¢nik 2015. Vysledky chemické
analyzy dopadly vyrovnané. Zadny z méfenych parametr nevykazuje vyraznou
odchylku. D4 se tedy fict, Ze vina dosahuji po analytické strance podobnych hodnot.

Senzorickd analyza nemiiZe byt pro svou podstatu (subjektivni ndzor) statisticky
zpracovana. Nejlépe z veltlinskych vin vyslo Veltlinské zelené VOC 2015 od vinafstvi
Ampelos,ato zejména pro aromaticky vyrazné pepiovité tony a dominujici
kyselinku. z ryzlinki se nejlépe umistil Ryzlink rynsky VOC 2015 z Vinatstvi Waldberg.
Toto vino bylo ohodnoceno zvlasté¢ pro mohutné minerdlni a pfijemné petrolejové

aroma s vyraznou kyselinkou v chuti.
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9 SOUHRN

Vinaiska obec Vrbovec

Bakalarska prace je zaméiena na vinatfskou obec Vrbovec, jeji historii, klimatickeé,
geologické a pidni podminky vyznamné pro péstovani révy vinné. Hlavni naplni je popis
viniénich trati v katastru dané obce predevsim z hlediska odridové skladby,
klimatickych a pidnich podminek a zplisobu vedeni révy. Kratce jsou zminéni
1 vyznamni mistni vinohradnici a vinaii. V praktické c¢asti je zpracovana zakladni

chemicka a senzoricka analyza n¢kolika vzorki vin z dané oblasti.

Kli¢ova slova: réva vinnd, vino, klimatické podminky, piidni podminky, historie, vini¢ni

trat’, odridova skladba, Vrbovec

RESUME

This Bachelor’s paper focuses on wine region Vrbovec, its history, climatic
geological, and soil conditions that are critical for the growth of grapevine. The key
content is a description of the grapevine grove within the land register of the region,
especially from the point of grapevine varieties, climatic conditions, and also terroir
composition. Main local wine groweres have been mentioned briefly. In the practical
section, there is a basic chemical and sensoric analysis of several wine samples from the

specific region.

Key words: grapevine, wine, climatic conditions, terroir conditions, history, grapevine

growth, grapevine varieties, Vrbovec
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11 PRILOHY

VINARSTVI
WALDBERG VRBOVEC

Obr. 14 Vinarstvi Waldberg Vrbovec s.r.0.




Obr. 15 Vinafstvi Adamkovi Bily sklep
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Obr. 16 Vinafstv
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Tab. 13 Vysledky chemické analyzy vzorkt vin

VZ 15 Vrba VZ 15 Waldberg | VZ 15 Ampelos | RR 15 Ampelos RR 15 Vrba RR 15 Waldberg

Alkohol [%] 12,35 12,27 10,99 10,93 12,88 12,02
Titr. kyseliny [o/1] 4,60 5,91 6,18 6,63 6,78 6,66
Reduk. cukry [o/1] 6,00 17,80 6,40 17,00 21,40 12,70
pH [g/1] 3,37 3,21 3,20 3,33 3,36 3,33
Kys. jable¢na [o/1] 1,71 1,40 1,21 2,79 3,41 3,58
Kys. mlé¢éna [o/1] 0,42 0,46 0,63 0,42 0,19 0,11
Kys. octova [o/1] 0,32 0,28 0,27 0,48 0,46 0,24
Kys. vinna [o/1] 2,75 3,78 3,71 3,35 3,05 2,43
Glycerol [g/1] 6,85 5,36 6,01 6,22 7,40 7,53
Glukéza [o/1] 0,92 2,78 1,81 1,67 2,45 1,83
Fruktoza [9/1] 6,01 15,58 4,25 16,00 19,56 11,97

Hustota 0,99309 0,99759 0,99532 1,00081 1,00007 0,99762

Folin [mg/l] GA 213,40 141,40 143,50 178,20 220,80 155,90
DPPH [mM] Trolox 1,15 0,79 0,66 0,89 1,27 0,79
DPPH [mg/l] GA 67,00 44,00 35,70 50,30 76,10 44,10
FRAP [mMM] AA 1,78 1,05 1,08 1,33 1,85 1,29

FRAP [mg/l] GA 146,10 86,40 88,80 109,60 151,80 105,70
Katechiny [mg/1] 7,20 16,10 6,40 5,40 7,80 7,30




