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Trendy v produkci a spotrebé piva

Trends in production and consuption of beer

Souhrn

Bakaldska prace je &novana produkci a spets piva vCeské republice.
Zahrnuje historii pivovarnického fomyslu, vyrobu piva a jeho trzni¢igni. Dale pak
charakteristiku faktdr, které ovliviuji jeho kvalitu. Charakterizovan je i trhpsvem
a nej¢tsi pivovarské subjekty, které pivo produkuji a @xpji. RovréZz je hodnoceno
postaveni pivovarnického tpnyslu jak na tuzemském tak zahtaiin trhu. Nastién

je i mozny budouci vyvoj.

Summary

Subject of the thesis is given to production ofrbaed its consumption in the
Czech Republic . This bachelor's thehis deals tout history of the brewing industry,
production of beer and its marketing. Furthermdre work presents features of factors
having impact on the product. Here is presenteketavith beer and the biggest exporters
and beer producers. As well is appraised positioh@ brewing as on inland trade so on

abroad. Foreshadowed is eventual prospective a@vent.

Kli ¢éova slova:pivo, pivovarnictvi, export, produkce, vystav, gpba

Keywords: Beer, Brewing industry, Export, Production, Preéagon, Consumption



Obsah:
U 1Yo o PSR
2. CHllametodiKa. .. ... ..ot e e e e 5
22 I O I o] = Lo =S 5
J |V [ (o Lo 11 - PP 5
G T I (=T = U T 15T = £SO
3.1. Pivo @ jeho vyroba@eskeé repubIiCE ... ........c.uveeieeeeeiieeeeceeineeeieeen 6
3.1.1. Charakteristika piva a jeho trzglehi ...................ccoeivii i e B
3.1.2. Historie VYrobY PiVa ......oe v i e e e ieenee0naD
3.1.3. Vyroba piva vV S@BARSNOSL .........cvveiviiiiiiiiieieeineieie e e eennennennnn. 10
3.1.4. Faktory fisobici na kvalitu piva ..........ccooeiii i e 13
3.2. Pivovary eské republiCe ............ccooevviiiiiiiiiiiiieiii e 14
3.2.1. Pivovary \Ceské republice podle tuzemské vyroby a exportu ..........14
3.2.2. Pivovary \Ceské republice podle VYStav PiVaL............c..cuuveeeeeevennnnns 15
3.3, THR PIVaA. e 16
3.3.1. Historie trhu piva..... c...ouvieii i e e a2 B
3.3.2. Trh piva v satasnosti z hlediska produkce ............cccoiiiiiiiiiiin .. 16
3.3.3. Trh piva v satasnosti z hlediska exportu ...........cc.coo i, 18
3.3.4. Trh piva v satasnosti z hlediska sgeby..............cccooviii i, 20
A, DISKUSE. .. ettt ittt e e e e e e e e 24
4.1 VYSIEAKY oo e e e 20
4.2. DiSkuse K VYSIEAHN ..ot e e e 27
ST < PR 22



Seznam grafi a tabulek

Graf ¢. 1. NejwtSi pivovarské subjekty v roce 2008.............ccceevviiiiiiie e v eeeen 18
Graf ¢ 2: Vyvoj produkce weském pivovarnictvi v porovnani sgem cinnych
primyslovych pivovai v letech 1950 -2008............ccovviiveiieviiiiiinie e e 20
Graf ¢. 3: Vyvoz piva v letech 1950-2008 (v tisicich hektdli)......................coeeenin. 21
Graf ¢. 4 : Podily v exportieskeho piva v 2008 podle jednotlivych état............... 22
Graf ¢. 5: Vyvoj spoteby nealkoholickych piv v letech 2000-2008 (v fislichl.).......... 24
Graf & 6: Vyvoj spoteby specialnich piv ¢R v letech 2000-2008 (v tis. hL).......... 24
Graf & 7: Spoteba piva celkem ¢R v letech 1948-2000 (litry/obyvatel/rok)........... 25
Graf ¢ 8: Trend vyroby piva \CR v letech 1950-2009 ..........cccvvveiiiviiiiee e 26

Tabulkaé. 1: Vystav piva v roce 2008 podle odbytovéhoeami v sortimentélereni......15

Tabulka é. 2: NejwtSi pivovarske subjekty v roce 2008..........cccvvveiiiiieiieiie e, 17
Tabulka ¢é. 3: Vystav piva v roce 2008 podle odbytovéhoami v sortimentdélergni.....18
Tabulkaé. 4: 10 nejwtSich vyvozé@ piva v roce 2008 ..........ooviiiiiiiii i ceeennn, 22
Tabulka¢. 5: Pamérna spateba piva v litrech na 1 obyvatele zarok ................... 25..



1. UvVOD

Celoswtova produkce pivainila v roce 2008 celkem 1817 milidnhektolitri.
NejobliberjSim druhem konzumovaného piva n&t8\je pivo plzéiského typu, které
tvorilo témeét 94% vyrobeného piva (ANONYM 2010). Pro naSe pivo je velice
dilezitd znaka chrasné zenipisné ozngeni ,Ceské pivo®, kterd jej chrani
na s¥tovych trzich ped napodobeninami. V séasnostiini vystav piva pro tuzemsko
14762,60 tisic hektolitra pro export 3039,80 tisic hektalitr Nejvice se z nasSi zém
exportuji lezaky, v§epni piva a piva nealkoholicka.

Pivo vCeské republice pije kolem 90 % niua 50 % - 60 % zen. BNErna
spofteba piva si dlouhod@bdrzela pémér okolo 160 lith na osobu bez &Sich
vykyvi, avSak nelze konstatovat, Ze si tuto hranici udrzibudoucnu po zavedeni
nové spatbni dag z piva s platnosti od 1.1.2010. Pro domggodtebu se piji
piva v¢epni, ale v posledni délsneiuje EtSi spoteba k lezaikm a nealkoholickym
pivam.

Pestrost pivniho trhu je skdt@ rozmanitd. &koli byl po rekolik desitek let
cesky konzument dosti konzervativni i vzhledem ktdpsému sortimentu v minulosti,
kdy se vyrabla piva dosti podobné chuti,éjak extra nevyb&ujici z normalu,
maximalré si mohl vybrat mezi cenou a stujpm piva, tak v dnesni débmaji na vyksr
o mnoho vice druh rozdilné kvality, chut atd. V moderni dab i nekterym
konzumenim neni jedno, jaké piji pivo, ale také preferujiakiu nad kvantitou.
Napriklad zvySil se zdjem o specialni piva i nota, bylo zaznamenano jak u
pramyslovych pivovai, tak iu minipivovai.

Na trhu je veliky konkuremi boj z divodu nasycenosti trhu, kde dominantni
postaveni zaujimaji velké pivovary, které jsou gcherazit své naklady na minimum
modernizovanou vyrobou, avSak za cenu toho, Zeedbsahnou u piv tak kvalitnich
chwovych vlastnosti, ale dosahnou lepSi ceny pro zdkaz S tim ma problém
nejeden maly minipivovar, ktery pak diky tomu, Znhschopen snizit své néklady,
protoze vyrabi tradnimi metodami. Minipivovary, které nemohatelit velkym
pivovarim z hlediska kvantity, kde jejich ¢ni vystav pivatini do 200 000 hl., zeli
Svoji situaci feSit rozvojem tzv. ,pivni turistiky”. Systém @fivd v tom pilakat
do mest zakazniky, kde minipivovary nabizeji krérpiva také exkurzi v pivovaru

s prohlidkou vyroby piva a ochutnavkou. Zpravidag spojeno i s restauraci a mistni
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kuchyni, ubytovanim a i ptipad s ve&ernim programem. U &t8ich pivovai

je mozné i zakoupit darkovéennéty a suvenyry. Tento trend se velice ujal jak
u ceskych turisi, ale gedevsim u zahragmich, kité¢i se radi do minipivovdr radi
vraceji, protoze maji zatano, Ze piji pivocerstvé, vyrabno klasickou technologii,
vétSinou nepasterizované a hlavrse specifickou chuti kazdého minipivovaru.
BohuZel ne kazdy pivovar ma dostateu zasobu peanich prostdki na zajis&ni
Ucelné propagace.



2. CIL A METODIKA

2.1. Cil prace

Cilem této prace je sestavit poznatkovou bazi lbleroatice produkce a speby
piva vCeské republice a na jejim zakadle sekundarnich dat hodnotit trend $eby,
exportu a produkce piva. Bim cilem prace je ndit se pracovat s odbornym textem a

vést odbornou diskusi.

2.2. Metodika

Metodika literarni reSerSe vychazi ze studie aéggniodborné literatury uvéde
v seznamu zdréjv kapitole 6. Bylo vychazeno z odborné literatargdbornych periodik
na internetu.

Soutasti diskuze je progndza trendu produkce ighgt a exportu na zaklad
analyzyc¢asovychirad. Jako vzor pro vyget prognozy je pouzit vzorec ze statistiky, kde
n-znai ¢etnost vyskytut; = paradi veéase ti?= paradi véase na druhouy; = skut&na data,
yi*ti je skalarnim satinem pdadi véase a skutaymi daty. Pismena ,a“, ,b“ jsou tzv.
parametry. Nejprve byl proveden odhad paraindimearni trendové funkce pomoci
metody nejmenSiclitveral podle niZze uvedeného vzorce tzv. soustavou roiamé
rovnic. Soustava rovnic vypada nasledavn
an+b*Zt =2y
arst +b*It? = T yitt;

Pro interpretaci vysledkparametr b je charakterizovan jakduperny absolutni griastek
sledovaného ukazatele.

V této praci je vypoet proveden na kalkulee spolu s programem Exel, kde hodnpta t
znamena pi@di vcase. Nafiklad u exportu na Slovensko pro rok 2011 jel0. Viz.
ukazka tabulky ziflohy ¢islo 3, kde jsou zahrnuty pod hodnotow. za jednotlivé roky
celkem exportovanych tis.hl. pivaz= paradi véase k jednotlivému rokui? = umocrné

poradi véase k jednotlivému rokuy* = sowin dvou veltin k jednotlivému roku,
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yi' = vypoctend hodnota linearniho trendového modelu pro jdigd@oroky. Pro vypdet
progndzy na rok 2010 zahrnuje tabulka tyto hodnaty, prilohacislo 3:
n=10; Xt =55; Xy;= 5117,322; >t? = 385, yi*t; = 32039,12

Hodnoty se dosadi do vzorce:

a*n+ b*xt =X Vi
art+ b*Ztiz =2 yi*ti

a*10+ b*55 = 5117,322
a*55+b*385=32039,12

Linearni rovnici je dale mozno pivat reng, ale jak jiz bylo zmi#no je vypcet
proveden pomoci funkce pro vy soustavy rovnic na kalkuwlee a na zakladvypaitu
je tedy vysledna rovnice linearniho trengii:= 252,142 + 47,198 *;tDale pro rok 2011
progndza exportu na Slovensko pokud se na stéslajjmbdminkach nic nezmi, bude
¢init: yi' = 252,142 + 47,198 * 11 = 771,32 tis. Hl.hlediska pesnostije lepsi si spéitat
kazdou linearni trendovou funkci pro kazdy rok 20l&/ tomto gipad jak pro rok 2009,
tak i pro rok 2010 je stejna. Poté pastdosadit za hodnotu to @islusné linearni
trendové funkce a tim se ziskd vyhlédoprogndéza na figlusny rok, ovSem

za predpokladu, pokud se na stavajicich podminkachero¥ni.

Data pro jednotlivé vymity produkce, spdeby a exportu jsou pouzita ze sitnach
a vyhledovych zprav chmel, pivo, kterdydalo Ministerstvo ze#délstvi. Zde
je cerpano z uddjv tabulkach:
« Vyvoj vystavu piva \CR pro vypéet produkce od roku 1950 do roku 2008
(Prilohacislo 4)
« Pramérna spateba piva \CR V litrech na 1 obyvatele za rok od roku 1990 akur
2009 (Rilohacislo 5)
« Vyvoz pivazCR dle hlavnich odiratelskych zemi od roku 2001 — 2009
(Prilohacislo 3)

Ostatni udaje v letech, nez vySe uvedené &iiuzpravy nezahrnuji. Proto, aby mohl byt

proveden vyp&et progndzy na rok 2011, bylo nutné vyfiat jeSt prognozy u tkterych



ukazatel na roky 2009 a 2010. Podle vySe z#émiého vzorce byly vyptieny metodou

casovychrad linearni trendy pro rok 2011 pro tyto nasledwjlazatele:

« vystavu piva \CR v mil hl.: yi'= 14,163 + 0,343 *t
« vystavu piva \CR na 1 pivovar v mil hl.: yi'=134,10 + 15,212 *t
» spoteba piva litfi na 1 obyvatele za rok: yi' = 158,006 + 0,0823*t
« Vyvoz piva zCR do Nsmecka: yi' = 473,504 + 117,428* t
« Vyvoz piva zCR do Velké Britanie: yi'= 2145 + 8,06 * it
« Vyvoz piva zCR na Slovensko: yi' = 252,142 + 47,198 *;t
« Vyvoz piva zCR do Ruska: yi'=7,256 + 27,538 *;t

Takto byl proveden vypet u kazdého sledovaného ukazatele. V samotnédiigau
komentovany vysledky a vypty jsou uvedeny viflohach 3,4,5, kde jsou uvedeny

vSechny tabulky k jednotlivym vygtim.



3. Literarni reSerSe

3.1. Pivo a jeho vyroba
3.1.1. Charakteristika piva a jeho trznid éleni

Pivo je slaby alkoholicky napoj, ktery je kvaSe@bsah alkohol&ini v jednom
litru 30-50 g, ale krorhalkoholu obsahuje také 2000 dalSich latek. Obsabeimi kvalitni
vodu, sacharidy, h&eé latky chmele, polyfenolické sldeniny, oxid uhlity, vitaminy,
dale pak mineralni latky. Vyrabi se pouze v piveehrz obilného sladu, jiz uvedené vody
a chmele za pomoci pivovarskych kvasrtieské pivo je také chréno jako zemipisné
oznaeni od roku 2008.

Také od roku 1997 se roddni skupin piviidi také v souladu s Evropskou unii.
Déli se piva podle barvy dastyf skupin a podle EPM, blize k#tmto
charakteristikam se piSe vilpze¢. 1 a 2 vyhlasky. 468/2003 Sh., o stanoveni vzorce pro
vypccet extraktu pvodni mladiny ped kvaSenim a metodachceni extraktu pvodni
mladiny, zadkona 156/2003. Dale &eni podle obsahu alkoholu nebougpbu koneéne
Upravy na 11 podskupin 812 oddilu 3 vyhlagky35/1997 Sb., provédi vyhlaska k zak.
0 potravinach a tabakovych vyrobcich, zakérdd 1/1997 Sh. (ANONYM, 2010). Piva

sedleni:

1. Podle typu sladu na:
* switla — vyrobena ze stlych sladi
* polotmava— vyrobena z tmavych sladkaramelovych slag z barevnych slad
spolu se sitlymi slady
e tmava- vyrobena ze stejnych surovin jako piva polotmavéane swtlych slad
nebo zadné

* jezané— vyrobend p st&eni smiSenim stlych a tmavych piv stejnych skupin

e ' EPM (Extrakt fivodni mladiny) udava, kolik hmotnostnich procenpiva tvad suroviny,
piedevsim slad a chmel. Udava tzv. sionyitost piva. Napiklad pivo ,desitka“. Celkem EPM=10%

z toho 90%ini voda a 109%ini suroviny



2.

Podle zmsohi vyroby na:

lehk& — piva vyrobenaigevazri z jeinych slad, do 7 % hm. EPM, (na etikemusi
byt uveden i obsah sachatjdtuki a bilkovin a energetickd hodnota musi byt
ozn&ena nejen v kJ/l, ale téz v kcalll)

vycepni- piva vyrobena fpvazi zjenych slad, 8 az 10 % hm.EPM
lezdky— piva vyrobenaipvaze z je&nych slad, 11 az 12 % hm. EPM
specialni— piva vyrobenda ipvazié z je&nych slad, 13 a vice % hm. EPM
portery— tmava piva vyrobenéigvazri z jeinych slad, 18 a vice % hm. EPM
se snizenym obsahem alkoholupiva s obsahem alkoholu nejvyse 1,2 % obj.
(1 % hm. EPM)

se snizenym obsahem cukr hluboce prokvaSena piva s obsahem alkoholu 4%,
sacharidy do 0,75 g/ 100 ml a bilkovin do 0,410 ml

pSentna — piva vyrobena s podilem extraktu z pouzitéehamgéeho sladu vyssSim
nez jednaittina hmotnosti celkavdodaného extraktu

kvasnicova— piva vyrobena dodateym pidavkem podilu rozkvasené mladiny
do hotového piva v fibéhu st&eni (Pozn.: Timto se liSi od tzv. nefiltrovanych,pi
do kterych zadné kvasnicgigdvany nejsou. Kvasnice jsou v nictitpmny pouze
ve forme neodfiltrovaného zbytku po kvasSeni.)

nealkoholicka— piva s obsahem alkoholu nejvyse 0,5 % obj. ¥0,Am.)

ochucend — s gidavkem latek wenych k aromatizaci (bylin nebo bylinnych
vyluht, ovocného koncentratutippdniho aroma, medu aj.), potravnich didgl
pop. lihovin nebo jinych alkoholickych napofs obsahem alkoholu od 1,2 do 15
% obj. alkoholu, kror vina a butdku). Podil lihovin a jinych alkoholickych
napoji nesmi pekraiit 10 % obj.

Svrchré kvasenda piva kvaSeni probihaipl5 - 20 C. Jedna se o tyto druhy piv:
Ale, PSeniné, Stout, Porter, Trappist

Spodr¥ kvaSena piva kvasSeni probihd 8 — 14 C. Jsou to piva nasledujicich
znaek: Pils, Bock, Marzen, Piva bavorského typu.

Bio pivo — Slozena jsou z mineralni vody¢meho sladu pap Spaldového sladu,
piirodni chmel negikany proti Skdcim. LiSi se od ostatnich piv v % alkoholu
maximalré 7%. Maji odliSnou chi) na kterou nemuseji byt konzumenti zvykili,
zato se mize pochlubit svou vyrobni kvalitou (ANONYM2009).
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» Pasterizovana a nepasterizovana
U nepasterizovanych piv se provadi tzv. nfikrace, kde se pivo zchladi
na teplotu 1-2C. Tim se odstrani Skodlivé bakterie a kvasinkyoPRieni zasazeno
teplotnim Sokem jako u pasterizace a zachovavavéi specifické chtové
vlastnosti. Jedna se rididad o pivo Bernard. Nepasterizované pivdiwagtSinou
malé pivovary, ale i v @ité mite ho vdi i velké pivovary. Mvodem je to, Ze doba
skladovani je mensi, nez u piva pasterizovanéhsieRzovana piva jsou k delSimu

skladovani.

V celosv¥tovém pivovarnictvi uz existuje dokonceep 800 drut piv, (BERRY,
1998). Stupovani piva wuje jiz zminovana zkratka EPM, ktera byl jiz vy&iena tj.
podil extraktu podil zipvodni mladiny.

Nejsiln¢jSi piva jsou Knizeci Schwarzenberska 21 (10,60k6hallu) a Primator 24
double (10 % alkoholu). Na &¢ je nejsilréjSim pivem, které je i zapsano v Guinessov
knize rekord je pivo X-BEER 33, ktery pochézi z prazského parovU medvidik. Jedna
se polotmavouitatricitku, ma krasnou granatovou barvu sladkésba che’ s 12,60 %
alkoholu. Je vyrobena #krat vétsSi davky sladu, kvasfikrat tak dlouho a Sestdsial lezi
v dubovych sudech (\EERKOVA, KISS, 2007). Existuje je3tsilngjsi stupé piva,
ale pak se pivo pouziva jako surovina tzvopige, ktera se dostava do maédy. Vyrabi
se v pivovarech n#jklad Starobrno neb@erna Hora. Jeeba 10 lith piva k vyrok
1 litri 50% pivni palenky. Zakladem je dobry kvas.

3.1.2. Historie vyroby piva

Uplny prvopa@atek vyroby piva pochazi @iny nazyvané ,kiu“ vyratné z ryze,
které se vyradlo 4000 ged naSim letoptem. Ve staroském Egyp¢ se z&alo véait pivo
3000 let ped naSim letopdem. Nazyvali ho vino z §enene tvz. zythum, které neéia ani
chu’ vina, ani nerflo barvu vina. Chléb geny z j&né mouky susili, rozdrceny pak
zalévali vodou siidavkem datlové thvy a ponechali samotnému procesu fermentace
(SLADEK, 1992). V té dob se pivuiikalo nagiklad, kdyz pivo bylo vodnaté tzv. zidké
nebo tenké, pivo fedkné vodou se nazyvalo pivce a slévané zbyitgktepice.
Dale se pivo dilo na bilé z pSenice a tmavd, kterd séilass jegémene. Staré pivo bylo

silngjSi, déle se nechavalo uleZet.
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O nejstarsim vyskytu chmelu je zminka Historigstpvani chmele (TEMPIR,
SMELHAUS, 1967), kde je potvrzeno, Ze nejstarsémisé zminky o chmelu v souvislosti
s pivem pochazeji z kerelofinského eposu Kalevalpm@eni listiny Pipina Kratkého, otce
franckého krale Karla Velikého, k r. 768.

LANDA (1992) uvadi, ze &ktera piva byla hodnhhusta a pilo se stébly z nadoby
a hodrt plev Zistavalo na da Postupt se z@éala vyroba piva rozEvat v Galii nap.
vynalezly sudy, které slouzi vyrolmm piva dodnes. Teprve od 12. stoleti seaka vait
pivo z chmele. Dale néixlad se chmel z&l v Anglii k vyroke piva pouzivat XIV. Stoleti.
Do té doby se pivo ochucovalo hamdvarem z dubové iky a tamarySku nebo
se pouzivalats.

V naSich podminkach piva nejprveiis Zeny doma. VEla se voda se sladem, pak
se filtrovalo. K ziskané sladinbyl pidan chmel. Po vychladnuti séigaly kvasnice,
po vykvaSeni se pivoékdy cistilo. Prvni pivovarnicka vyroba sgiwala v tom, Ze obili
se namdilo v kadi, potom se rozpraglo na louku, aby vyktilo, kliceni se muselo
vidrovat tj. fevracet lopatou, aby se nez#jma Poté se obili suSilo. V pivovaru tento
slad smichali svodou za tepla. Sladirs® ozné&oval sladky vyluh a odtbval
se od nerozpustného mlata. Ta seilaaspolu s chmelem v &léné panvi. Vznikla
mladina, ktera se dala ddesnych kadi (LANDA, 1992). V dalSich kadich probihal
kvasny proces. Podle histoiilse u nas wia piva z j€gmene nazyvandéerna, nebo take
cervend a déle z pSenice piva bila.

Znanou zasluhu n&eském pivovarnictvi ma sladek pan FrantiSek i@phBou
(1753-1805 ). Ten vydal roku 1794 spis Die Kunst Beerbrauens. VVnesl do pivovarnictvi
novy vitr z girodnich ¥d a moderni techniky. Polozil zaklady moderni vyrgtiva.
Druhym vyznamnym muZem v pivovarnictvi byl profesmazské polytechniky Karel
Napoleon Balling, objevitel chemické zakonitostaknych proces

DalSi vyznamnou z#mou bylo na pelomu ticatych actyricatych let minulého
ProCechy se stal vzacnym okamzikem rok 1842, kde byglorgé uvaeno plzéské pivo,
které uz tenkrat se jmenovalo Pilsner Urguell, eidktat jeho vyroba #zala znané
stoupat a vysoky trend si drzi do dnesni doby.

Pro gepravu piva se nejtve pouzivaly jenom transportni sudy, které se wfya
z dubového ikva, které vydrzely do 2 poloviny 20. stoletij\8&Si problém byl s tim,
Ze devo se muselo udrzovat a jakfirpdni material neustéle pracoval a tim i byla drah
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prace okolo udrzby a vymou lati na menSi neb@tsi podle toho jestli bylo Iéto
nebo zima jak sud pracoval. &V této vymén¢ a nestalosti ivenych sud musel mit

kazdy pivovar dvakrat toliki@wnych barei, nez ma dnesth vyrakknych z modernich
materiati (SMITH, GETTY, 1997). Poté byly feéwné sudy nahrazeny hlinikovymi,
které se pouzivaly do roku 1990.

Z historie prvniho objeveni skla se piSe, Ze dudarska pigala umodujici
foukanim tvarovat roztavenou sklovinu byla s g&prav@podobnosti objevenargd 21
stoletimi a jeji vynalez sefipisuje Féntamim (ZYBRT, 2005). U nas je potvrzeno, ze
ve 2 polovig 18 stoleti se zaly vyrdlt sklenice a lahve. Tehdy obsah sklenic
¢inil 1 méaz = 1,912 litru a Zejdlikiésky) = 0,480 litru. Zejdlik se pouzival k piti piv
v hostincich a obsahem se jiz tenkrat &&novnal sodasnému fllitru. Prvni pivni
plechovky vznikly v roce 1935 v USA, kde se otelyirmko obyejna konzerva a byly

tezke.

3.1.3. Vyroba piva v sou €asnosti

Dnes se pivo \a ve tech etapach. Nejprve se necha rd@klirno je&mene
(Hordeum vulgare). Zrno se nattima dva azit dny, aby dosahlo vihkosti 45%. Ty se pak
naskladaji na sebe do vrstvy od 10 cm doma sebe. Pokfaje kliceni, mezitim
se zrno pehazuje kuli rovhomérnému provzdudmi a teplo¢ asi tyden. Vytvéi se kltky
a kainky, poté se slad ususi, aby se zastavil praizg¥redem je znamo, jestli je slad
a je vice aromaticky oproti sladuceného pro sitlé pivo. Poté se odstraniikoky a slad
se rozdrti, vznikd hmota (3rot). Srot se smickd®ou a da se do obrovskych varnych
kotli a zaliiva se, vznika sladina, ktera vlivenigobeni enzyiin méni v cukry. Hustotu
sladiny utuje sladek. Na ni je zavisly stupgermentace-kvaseni pdgigani kvasinek, a to
pak podmiuje hladinu v kon&ném produktu (SLADEK, 1992).

Poté sladina projde filtracifiga se chmel, ve velkych kotlich se to vSechnid va
a tim vznika mladina. RovhA ochmeleni mladiny ma na starosti sladekadina
se od chmelu odd a zchladi se to na°6. VSe je zavislé, kolik se da chmelu a hkavn
jak je husta sladina na druhu piva, kwalithmele a technologii vyroby. Nagmavé pivo
potrebuje mensi mnoZzstvi chmelu, protoze je sladSitoglasickému plzaskému pivu,

které je hoke, kde je toho chmelu geba vice.
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Treti etapa je proces fermentace. V obrovskych kadiehdo kotle pdavaji
kvasinky, které mni cukr v alkohol a kysinik uhliity. Pri vyrob¢ Pilsner Urquell
se uplatiuje specialni kmen kvasinek, ktery se vyuziva uzodd 1842 a zejména chmel
Zatecky poloranycervaiak. Na zaver se oddluji kvasnice. Schéma vyroby Pilsner
Urguell je v gilozec. 1.

SLADEK (1992) uvadi, Zze existuji gvzakladni metody kvadeni a to“spodni,
které probiha # teplo€ kolem 6C a po jejimZ ukoteni se kvasinky usazuji nagdkad,

a ,vrchni, kdy se teplota udrZzuje v rozmezi 1418zstupit Celsia a kvasinky vyplouvaji
na povrch. Mladé pivo se pak je&kladuje ve velkych sklepich, kdéi peplo& kolem
nula stupii Celsia kvasi podle druhu piva od jednohaékmlika mésiail a nasycuje
se kyslénikem uhltitym. Béhem kvaSeni kvasniceigmeénuji cukry ziskané ve vaén
na alkohol a C@ KvaSeni trva 12 dni, pak se ,mladé pivofejerpa, ,suduje”
do lezackych tank kde zraje fi nizkych teplotach asi 30 dni (ANONYN 2010). Tim
se docili konéna vin¢ a che Poslednim filtrovanim se odstrani zbytek kvasinek.

Dale je moZné pivo pasterizovat maxintpii teplog€ 65°C, aby se zdila aktiva
kvasinek a dalSich mikroorganiémmesmi to ovlivnit chtipiva. Pasterizuji se pouze piva
k dlouhodobému uskladni, k rychlé spdebé se nepasterizuji. Pasterizace probih&a dvoji
metodou a to kil pred stéenim, Ze se pivo zaéfje na 60 az 80 stip tzv. flash-
pasterizace. Nebo v lahvich, které pak projedouivghym tunelem. Proces trva cca 20
minut. Zda pasterizovat nebo ne je otazkou, pmwladci si mysli, Ze to je ,, hrobem*
piva, Ze pivo Upla ztrati svoji chd aftiz jaké by ndlo mit. Mysli si to i kkteré velké
pivovary, které sva piva prodavaji po celénitsvz ¢ehoz by mohlo vyplyvat, Ze k prodeji
chutného piva neni pasterizace nutna (BERRY, 1998).

V Ceské republice se galo st&et do plechovek v roce 1990 a od té doby se téz
pouZzivaji sudy KEG z nerezy. V s@msné dob nejnowjSim obalem je 1,50 | plastova PET
lahev. Posledni moznosti kamdégtpivo jsou bd’ klasické pivni lahve anebo specialni
se specialnim uzaviranim. Je i zajimavé, Ze nefeitge ugednosiovan trend lahvového
piva oproti sudovému, coz v minulosti bylo ¢p& V loinském roce 2007 se do sud
statilo 43,3% piva a 49,8% do sklemych lahvi (CSPAS, 2010). Naopak obliba PET lahvi
klesa, ale jsou velmi popularni plechovky. DalSiopdivadi, Ze v roce 2008 lahvova byla
vyrobena v 46,58 % oproti sudovému pivu 4787 kde se powm skoro dorovnava.
To ukazuje nasledujici tabulkal - pa@et vystav dle obélza rok 2008.
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Tabula ¢ 1 Vystav piva vroce 2008 podle odbytovéhéent v sortimentuélenéni
(Mze, 2009)

Sortiment Vystav piva Z toho:

L Celkem(tis. Pro tuzemsk Pro vyvo.

Clenéni hi. % hi. % hi. %
Lahve 9882,f |49,¢ 7499,0 | 46,5¢ 2383,:  |64,3]
Plechovk! 744,: 3,7¢€ 4472 2,7¢ 297,1 8,02
Pet lahv 9,7 0,0t 7,4 0,0¢ 2,8 0,0¢
Minisoudky 11,4 0,0¢ 4,1 0,02 7,3 0,2
Sud 8578,¢ |43,3] 77238 |47,9 855,1C  |23,07
Cisterny 579, 2,92 418, 2,6 160,¢ 4,34
Celken 19806,. |10C 16100,: |10C 3705,¢ |10C

Pro export jsou bezkonkurém urcena lahvova piva z 64,31%, na druhém é&nist
se exportuji piva vsudech. Z lahvovych piv jsaw export lepSi lezaky, které jsou
silngjsi.

S kvalitouceského piva je zavedeno ozeai chragné zendpisné oznéeni ,Ceské
pivo“, kde je cilem zabranit tomu, aby jakeské pivo byl oznsvan vyrobek vyrobeny
netradénimi metodami \CR, nebo metodami trafliimi, ale v zahragi. Zemgpisné
oznaeni ,Ceské pivo* stanovuje, jaké charakteristické vlastnena mit pivo, jakymi
technologickymi postupy vznika, jaké suroviny jsojeho vyrolé pouzity (Mze, 2010).
Pivovar, ktery vyhovi podminkam evropskému Zpisnému ozn&ni, mohou ozrni
,Ceské pivo* pouZivat na etikebbalu lahve, plechovky apod. sasré s ozndenim EK.

Obrazek znamky je zobrazen tilpze 2.

3.1.4. Faktory p Gsobici na kvalitu piva

V souwasné dob jednim rozhodujicim faktorem pro vyrobu dobréheage kvalita
vody. Neni-li voda zcela podlggaistav pivovarskych cheniikmusi se dodate¢ upravit,
aby byla vhodna k wani piva (ZYBRT, 2005). Uprava vody se provadi eriické
laboratdi, kde sleduji jeji nezavadnost, kyselost a tvrdbisty. kyselost se &t papirky.
Obecr plati¢cim mérg chemikalii, tim lepSi pivo.

DalSi dilezitou surovinou, ktera ovliwje kvalitu piva, je chmel. Chmelova hlavka
obsahuje chmelové pryskge (hakeé latky), které jsou nezbytné pro vyrobu piva éujir
jeho jedinénou specifickou chit Chmel se sklizi, kdyZ jsou hlavky uzamé, maji byt
pruzné a maji obsahovat vysoky obsah lulupinu achmrakteristickou chmelovouini.
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Barva je Zlutozelena a jefippzere lesklad. Chmelové pryskge se dii se na tvrdé
a mekké. Mekké pryskyice se téZz nazyva horka kyselina a je zavisla na d@de. Pivu
dale dava hikost chmelova itslovina a wni chmelova silice. Vynikajici pivovarské
vlastnosti chmel ma Zatecky poloradgrvaiak, ktery je Sgkou c¢eského chmele
a pouziva se vyhradnpro vyrobu plzéského piva. Jako prvni v EU ma registraci
zenepisné ochranné znamky Evropské unie — ckménoznaeni pivodu Zatecky chmel
viz. ozn&eni ,chragné zemdpisné ozn&eni“ v priloze ¢. 2. Od Zateckého poloraného
cervaiaku zaaly postupt vznikat hybridni odrdy nagiklad Bor, Sladek, Premiant
a Agnus. Sleckni chmele z&al vznikat kuili specifickym vlastnostem. Naijxlad
aromaticky chmel, vysoko obsazny chmel a chmé&my na nizké konstrukce.

V neposlednifrac je i dilezitym faktorem pro vybornou chliypiva také zpsob
st&eni, gedevSim si musi udrzet kysliik uhlicity. V dnesni dob jiz existuji moderni
st&irny. Cepovani piva rize byt z nerezovych tafiknebo ze sud Vzduch se pouziva
asi ve tetiné hospod. Je levny, cena pak jednoho pivavgsi o ti aZz @t hal&d.
Ale m& nevyhodu, Ze #pobuje oxidaci piva, vznika préstdi pro mnoZeni
mikroorganisni. Oxid uhlgity CO, je sowast piva, ale § nizké teplot se rozpousti
V pivu a miZe zmisobit gesyceni. Sis plyni CQO; a dusik Nnijak neovliviiuje chu’ piva

ani mnoZeni mikroorganisimale zvySuje naklady o 0,15-0,1% Ka 0,50 | piva.
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3.2. PivovaryCeské republiky
3.2.1. PivovaryCeské republiky podle tuzemské vyroby a exportu

Pozet pivovaf v Ceské republice od roku 1950 klesl, ale diky rozwejhnologie,
modernizaci se zvySila produkce piva. K&lad v roce 1950 vystav piva celkem bylo jak
pro tuzemskou vyrobu, tak i pro export 9,245 milidmektolitri, tak v roce 200<inil
19,806 miliorii hektoliti. VECERKOVA a KISS (2007) uvadi, ze v roce 206itala
Ceské republika 47 pivovéra 63 minipivovail. Soukromé pivovary iedily narodni
pivovary. Nej¥tsi pivovarské subjekty, které byly GR vroce 2008, jsou uvedeny

v nasledujici tabulce. 2.

Tabulka¢é. 2: NejwtSi pivovarské subjekty v roce 2008 (Mze, 2009)

Pacet Vystav pivi
. . , Celken Pro tuzemsk Pro Vyvo.
Nazev podniku | pivovar =, ") tis.hi % Tis.hi %
u
Prazdroj a.: 3 8765,3( 7883,4( 89,4 882,( 10,0¢
Piv.Staroprame 2 3285,¢ 2567,( 78,1 718,¢ 21,8
Heineken Czec 3 2764, 1906,( 68,94 858, 7( 31,0¢
Budvar, n.g 2 1312,7( 731,z 55,7 581t 44 3(
PMS Rerov a.s 3 929,( 828,k 89,1¢ 100,¢ 10,82
Pivovar  Svijan 1 317,¢ 317,z 99,¢ 04 0,12
MP Platan s.r.( 1 261,¢ 185,t 70,8¢ 76,% 29,1«
Pivovar Berndar 1 188, 1( 164, 87,5¢ 23,4 12,44
Pivovar C.Hora 1 163,¢ 143,6( 87,67 20,2 12,3¢
Bud’.m.pivova 1 148, 1( 76,2 51,4¢ 71,¢ 48,5¢
Celkem 18 18 136,! 14803, 81,6- 3333,¢ 18,3¢

Absolutni jednika vcéeském pivovarnictvi je Prazdroj, kteryepazré zasobuje
tuzemsko, a to z 89,44 %, na export jde z celkavéykce 10,06%. Velmi ddéb si vede
pivovar Staropramen, kde pro tuzemskou igimt produkuje 78,13 % a i na exportu ma
vysoky podil 21,87%. ieti misto zaujimé pivovar Heinken Czech, ktery fuzemsko
mé produkci 68,94 % a pro export 31,06 %. N&im exportérem ¢R je Budvar n.p.
44,30% a vyroba pro tuzemskni 55,7%.

To je i patrné z grafu, kdo je népgim distributorem piva. Z celkové produkce piva
pro Ceskou republiku zastupuje Pizky prazdroj 43%, druhé misto Pivovar Staropramen
17% a pivovar Heinken Czech je natim mist se 14%. O dalSim umésti informuje

nasledujici graé. 1.
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Graf ¢ 1. NejwtSi pivovarské subjekty v roce 2008 (Mze, 2009)
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3.2.2. PivovaryCeské republiky podle vystavu piva

V Ceské republice pro rok 2008 bylo nejvicgem o vyepni piva 63,7%
a na druhém mistlezaky s 31,1%jéti misto zaujimaji nealkoholicka s 3,08 %.
Ale naopak lezaky sty odbyt pro export 72,84% . Druhé misto v exporaujimaji
vycepni piva s 23,01% &eti misto s 2,25 % nealkoholick& piva. DalSi Ugsger uvedeny

v nasledujici tabulce&. 3.

Tabulka ¢. 3: Vystav piva vroce 2008 podle odbytovéhdéenri v sortimentuélenéni
(Mze, 2009)

Vystav piva Z toho:
Sortimentélenéni Celkem(tis. Pro tuzemsk Pro vyvo.

hl. % hl. % hl. %
Lezaky 7705,7 [38,91] 5006,« [31,] 2699, [72,8¢
Vycéepni pivi 11 007,. 55,57 10154, [63,7 852,¢ 23,07
Nealkoholicka. piv 578,¢ 2,92 495,75 3,0¢ 83,2 2,28
Specialni piv 103,¢ 0,52 79,6 0,5 24 0,6t
Lehka pive 345,] 1,74 309,7 1,902 35,8 0,9t
Piva se sniz.obs.cul  |53,¢ 0,27 46,C 0,2¢ 7,€ 0,21
Ochucena piv 6,8 0,0 4,C 0,0 1,C 0,0t
Svrchrg kvasena piv 4,7 0,0z 3,1 0,0z 1,7 0,0%
Celkem 19806,1| 100 16100,2 100 3705,9 100
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3.3. Trh piva
3.3.1. Historie trhu piva

Z historie kvetla pivovarskd ekonomie v XVI. StéleKolem roku 1554 bylo
v ¢eskych zemich naptaéno kolem 3000 pivovars ranim vystavem piva vice nez
pulmilionu hektolitti (LANDA, 1992). Pivovary tehdyijmasely vice jak 40% zisku. Jaky
vynos tehdy mohl byt z vani piva, je uvedeno ndikladé: Za Sest sudpiva starého 119
zlatych. Za mlady pivo 3 zlaty a 30 krefcapivoiidky 2 zlaty a 20 krejcér za mléto
2 zlaty a 20 krejcdr Celkovy gijem ¢inil 127 zlatych a 10 krejcar Cena sladdinila asi
80 zlatych Cisty zisk mohl byt 47-50 zlatych (VEENICEK, 2009).

Cena piva se jiz od minulosti vyvijelazawvislosti také na vybu dani.
Tak, napiklad koncem 14 stoleti stdlo pivo 6 haéléa v roce 1845 méaz piva byl za 12
krejcafi (STANEK, 1984). V roce 1961 si zakaznik mohl na lalévdesitce pochutnat
v praméru za tehdejsi 1,70d§. Podle udaj Ceského statistickéhai@du se pakies dw
desetileti cenadbec nezmanila, az mezi v roce 1984 podrazila na 2,58 Kkde astala az
do revoluce (ANONYMs;, 2008). V nasledujicich letech az po &mnost se cena piva
odviji hlavre od kvality piva i tak je produkce piva na velmibdé Urovni.

3.3.2. Trh piva v so¢asnosti z hlediska produkce

Swétova produkce podle firmy Hopsteiner poprvé od r&éR99 zaznamenala pokles
na 1802,70 mil. hl. piva (tj. 99,3%) skat®sti oproti roku 2008. PodlggullEznych udaj
pro Ceskou republiku je 16. misto vesswé produkci piva. Nejtsi producenti pro rok
2009 jsou:Cina (418,50 mil. hl.), USA (234,10 mil. hl.), Ruskbl0,0 mil. hl.) a Brazilie
(207,30 mil. hl.), (Mze, 2010).

Vyvoj produkceceského pivovarnictvi od roku 1950-2008 je zobrazgmnafuc. 2,
ktery ukazuje, Ze od roku 1950 zna& klesl pdet pivovaf, ale vice nez dvakrat stoupla
produkce piva diky modernizaci a novym technologiiymoby. Pivovary bd’ zanikly,
nebo se slaiili fazi s wtSimi pivovary. Nafiklad v roce 2008 vystav pivanil 19806
tis. hl.
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Graf ¢ 2: Vyvoj produkce veském pivovarnictvi v porovnani sdiem ¢innych

priamyslovych pivovat v letech 1950-2008 (Mze, 2009)
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V sowasné dob nag. vroce 2008 celkovy vystav piva z produkc& aské
republice ¢inil objem 19 806 mil. hl., v porovnani s ek 2007 je to o 0,50% mEn
| do pivovarnického p@myslu dolehla hospo#gka celosstova krize. V tuzemsku
se spatebovalo v roce 2008 celkem 16 100 154 hl., coz 1630% mén nez v roce 2007.
V roce 2008 pimérny vystav byl 381 tis. hl. na 1 pivovar (Mze, 200¥ porovnani
s vyvojem vystavu piva od roku 1950 se jedna o yWiméj\&tSi vystav. NejetSi vystav
piva v djinach byl v roce 2003 v celkovém objemu 386 tis.Ilvelky vystav byl v roce
2008, ale ten byl zasluhou hlavexportu.

ANONYM - (2010) uvadi, Ze ne}tSi exportér a vyrobceeského piva je Plasky
Prazdroj, ktery dosahl za nkky rok hrubého zisku 4,7 miliardy oy coz
je v mezirénim srovnani pokles o jedno procento. Trzby z hilgvinnosti pivovaru pak
klesly oproti minulému roku o @va pil procenta na 15,4 miliardy. Pokles je #amen
zvy$enim nezadstnanosti \CR v roce 2009 a zavedeningt$i spotebni dad v lednu
2010. NejetSi  trzby cinily z nového Gambrinusu 1Excelent, protoZze sektor 11
je nejvice oblibeny mezi sgebiteli. Dale se uvadi, Ze také stoupl trend vyrplwa Birrel
a ovocného piva Frisco. Celkovy prodej piva v raé@9 dosahl 10,50 milignhektolitn,
z toho 7,50 milion ¢inily trzby v Ceské republice. U Prazdrajmily trzby proCesky stat
v roce 2009 4,4 miliardy & Obrat mezi vyrobci a dodavatedinil 6,20 miliardy K,
z toho tSinou tyto penize paly ¢eskym subjekim.

Nejvice piva vyrobil Plzesky Prazdroj a.s., pivovary v Plzni, No%ieh

a ve Velkych Popovicich, dale Pivovary Staropranserspolénost Heineken Czech.
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Vyprodukovaly ténit 86,20 % veSkerého piva. Jiz bylo vySe zinin v kapitole 3.2.1

v tabulcec. 2 — Nej\¥tSi pivovarskeé subjekty, kde je i&giglen celkovy vystav hl.

3.3.3. Trh piva v so¢asnosti z hlediska exportu

Nejvice se v roce 2008 exportovalategni piva 63,7 %, na druhém ntisezaky
31,1 % v lahvich (Mze, 2009). V objemu se jedn& 705953 hl. a préwkvili exportu
se \¥nuje pozornostéchto piv zejména kvalit surovin a novym technologiim. Diky
Spikkové kvalit ¢ceského piva se export zvysil od let 2000-2008 @ vieZz dvojnasobek,
Udaje uvadji o 133%. Pimeérny export v roce 2001 v roc&nil u pivovari 10,40 %
produkce, v roce 2007gsahl cifru 18,70 %.

Vyvoj vyvozu piva je uveden v grafu 3, ktery ukazuje, Ze od roku 1950 do roku
2008 se export zvySil o 102,94%, kdyZ v roce 2006Bodcecinil vyvoz piva 3706 tisic
hektolitrd.

Graf ¢. 3: Vyvoz piva v letech 1950-208 (v tisicich héiktg);(Mze, 2009)
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Staty, do kterych se nejvice exportuje pivo, ukazogsledujici grat. 4. Po
dlouhou dobu si drzi prvenstvi SRN s 38 %, drafiéto tvd@i export na Slovensko.
Ctvrté misto si drzi Rusko. Naopak nejraéfini export do Mdarska s 2%. Nejvy3si
narist exportu pak nastal v obdobi mezi roky 2000 -83@R jiz bylo uvedeno vyse.
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Graf ¢. 4: Podily v exportufeského piva v 2008 podle jednotlivych dtéize, 2009)

Ttalie Ostatni
1.3 % 12.3 %

Mad'arsko

2 %
Rakousko
2.4 %
USA
4,2 %
Svédsko

5.8 %

SEN
38 %

Anglie
7.6 %
Rusko

8 % Slovensko

15.5 %
Zdroj: (Mze, 2009)

NejvétsSi vyvozci piva vroce 2008 je uveden v tabuitslo 4, kde vyplyva, ze
absolutni jedriikou je Plzéisky Prazdroj s celkovym vyvozem 881,96 tisic hiuhé misto

Je zastoupeno pivovarem Heineken s 858,65 tisica Hieti misto zaujimaji Pivovary

Staropramen se 718,39 tisicimi hektolitry.

Tabulkaé. 4: 10 nej¢tSich vyvozé piva v roce 2008 (Mze, 2009)

Vyvoz v tisicich % vystavu % z celkového
Podnik
hl. podniku vyvozu
Plzeisky Prazdroj a. 881,9¢ 10,0¢ 23,8(
Heineken Czec 858,6¢ 31,0¢ 23,17
Pivovary Staroprams 718,3¢ 21,87 19,3¢
Budkjovicky Budval | 581,5: 44,3( 15,6¢
PMS Rerov a.s 100,5¢ 10,82 2,71
MP Platan, s.r.i 76,3( 29,1« 2,0€
Bud.méstansky 71,82 48,51 1,94
Pivovar Bernar 23,3¢ 12 ,4: 0,63
Pivovar¢.Hora, a.¢ 20,2: 12,3¢ 0,5¢

Dale se uvadi ndjklad uceskobudjovickeho Budvaru, Ze i kdyz poklesl prodej
piv, presto nél vyssi trzby, kter&inily 2,40 miliardy K&. Narodni podnik dosahl zisku
pied zdagnim o dv pétiny vice tj. 298,60 miliof K¢. Kladny vliv na tento vysledek ¢h
export a obchod. Budvar vyvazi 45% swvédpkce do 58 zemi. Podil exportu

se Vv laiském roce zvysil z 15,70% na 19,10%. Experti pojaza usgch, Ze v dob
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ekonomické celostové krize poklesl export pouze o 0,30%eskobudjovicky
Budvar je pivovar, u kteréheini nejwtsSi export ze vSech pivovar Produkce piva
celkow poklesla vroce 2009 o 2,50 %, ve vychodnich zBnuic7%. Z 57% vyrabi
ceskobudjovicky Budvar lezak, Wepni pivocini 40%, zbytekiini nealkoholické pivo
a specialni piva. Klesa prodej piva v gastrononmitkydizenich, lidé si ragi koupi pivo

v maloobchodech. Tim poklesl prodej piva 804% nez vroce 2009 a trzby klesly
0 3,90%. Jako opani podnik si zvySil sy kapitdl na 3,10 miliardy a rezervni fond
na 620 milioi (ANONYM ,, 2010).

Rekordré stoupl zdjem @&erné pivo o 42% ve Velké Britanii. Jedna se ockpa
Bernard Dark (Special@ierné pivo Bernard) nebo Budweiser Budvar Dark (Budmavy
lezak). V roce 2010erné pivo 2R je$t vice posili své pozice na britském trhu
(ANONYM 3, 2010).

Ceské pivo se konzumuije ve vice nez 60 zemiias(CSPAS, 2010). Nejtsiho
zajmu se dostalo lezaku piva jedenactek a dvanavtekce 2000 pivovary uvdy 69%
vycepnich piv, avSak v roce 2008 klesla vyroba na 63poti tomu roste spiba lezak
z let 2000-2008 jejich vyroba vzrostla z 29,3% f@ewnez 31%. Také ostatni piva vzrostla
z 2,10 % na 5,8%.

Dle Gdaji CSU celkovy vyvoz piva byl vroce 2009 3513 tis. ke srovnani
s rokem 2008 doSlo k poklesu o 193 tis. hioth,2%. Dovoz pivainil v roce 2009 dle
tdajys CSU 580,0 tis. hl. piva (Mze, 2010).

V roce 2010 dolehla ngeské pivovarnictvi celostova krize. Uvadi se, Ze dokonce
rok 2010 byl nejhorSim rokem od roku 198Brodukce v roce 2009 klesla 0 6,50%
avroce 2010 12%. To je za dva roky o 20%.

3.3.4. Trh piva v sokasnosti z hlediska spdteby

NejvétSimi konzumenti piva podle &adili je na prvnim mist Evropa, druhé
misto pati Asii a feti Americe (Mze, 2010). Velké Usmhy zaziva Radegast Birell
v soutzich kvality - v poslednickityifech letech bodoval na druhé n#gi mezinarodni
soutzi Australian International Beer Awards. \iikkém roce usj také v soutzich Zlaty
pohar PIVEX 2008 a suveraéhavitézil na nejvyznamésSi swtove sowtZi pivnich znéek
World Beer Cup 2008 (ANONYN, 2009).
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Vyvoj spoteby nealkoholicky piv je uveden v gratu5, ktery ukazuje, jak

se projevila kvalita nealkoholického piva. \Ce02000¢inila 117 tis. hl. a v roce 2008
uz dokonce 579 tis. hl.,, kde produkce tohoto drydive stoupala, az vroce 2009
zaznamenala mirny pokles, a to po 10 letech o 1%.

Graf ¢ 5: Vyvoj spateby nealkoholickych piv €R v letech 2000-2008 (v tisicich
hektolitriz); (Mze, 2009)
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Specialni piva, ktera #a nejwtSi spotebu v roce 2005 celkem 210 tis.hl. naskedn

pak vyrazg poklesla tak, Zze v roce 20@hila vyroba pouze 88 tis. hl. a roce 2008

si drzela hladinu 104 tis.hl. piva. Po obdobi pelulei trosku polepSila. Vyvoj sgeby

specialniho piva je znazammv grafuc. 6.

Graf ¢ 6: Vyvoj spateby specialnich piv ¢R v letech 2000-2008 (v tisicich hektodijr
(Mze, 2009)
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Pivovary vroce 2009 vyrobily o 5,9% piva né€oproti roku 2008. Vyrazh

poklesl zajem o Wepni piva, pro domaci trh klesla o 10%, laZ&k vyrobilo o 5% vice.

24



Projevuje se trend poptavky ke kvadiim pivim. Jedna se typ piva lezaky. NejmenSi
zdjem byl o lahvova piva, kde zajem klesl &&m 10%. Poptavka po pivu v sudech
klesl 0 4,50%. Za to vzrostl veliky zajem o piv®ET lahvich tér& o0 45% ( Mze, 2010).

ANONYM 1,(2010) uvadi, Ze v roce 20@8ila z celkového vystavu piva pR
lehka piva jen 1,9 %, nealkoholick& piva 3,1 % &ephi piva 63,1 %.

Spoteba piva od roku 1998 - 2008 si drziuper 159,50 lité naclovéka za rok.
PodrobrjSi udaje jsou uvedeny v nasledujici tabulce vetgici tabulce. 5. Nagiklad
nejvétsi spoteba byla vroce 2003 se 160,90 litry na osobu anéw v roce 2008
s celkovymi 154,10 litry na osobu.

Tabulkaé. 5: Primérna spofeba piva WCR v litrech na 1 obyvatele za rok (Mze, 2009)

Rok 199¢ |199¢ |200C | 2001 | 200z | 200z | 2004 | 200< |200¢ [ 2007 |200¢

spofeb |161,1]159,6 159, |156,¢|159,¢]160,¢|160,5 |163,5|159,1]158,¢]154,]

Vyvoj spoteby piva je zobrazen v gratu 7., ktery ukazuje, Ze celkéwd 1948
spoteba piv znén¢ stoupla. V obdobi mezi 1948 —1953 si drzelbngirnou spatebu
na cca 100 litr na osobu za rok. Propad byl v roce 1954 asi néti®il Dale raketovy
vzestup spdeby byl, zaznamenam mezi lety 1954-1971 aZ na it@Dspoteby cloveka
rocn¢. DalSi propad byl v roce 1978 na 140tljitale pak tuto hranicifpsahla spoeba
Vv letech 1985-1992.

Graf &. 7: Spotreba piva celkem v CR v letech 1948- 2006 (litry/ obyvatele/ rok)
:(CSU, 2009)
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Z grafué. 7. je téZ patrné, Ze od roku 1948 se pivo stavaiodal oblibenjSim
napojem a v poslednich letech si drzi hranici kolé litri na osobu.

Také dobry trend vystihuje graf8., na kterém je znazéno, Ze pivo
si dlouhodob drzi produkci na 18 tis. hl. piva od roku 1980pNmeéru celkow to je mezi
18-19 tis. hl. piva, ale v poslednich 3 letechdrzi hladinu nad 19 tis. hl. piva.
Je to vyborny vysledek diky sk¢ nové technologii a kvalita hlave, Ze o Ceské

pivo je veliky zajem jak \Cechach ve sig.

Graf & 8: Trend vyroby piva ¥R v letech 1950-2009 (VUPS, 2010)
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Poznamka: pro rok 2009 odhad 1564ditna osobu za rok
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4. Diskuse

4.1. Vysledky
Z dostupnych podkladpro vypdet jednotlivych zkoumanych ukazatelysly tyto
vysledky progn6zy na rok 2011:

Vystavu piva WVCR 21,709 mil. hl.
Vystavu piva VCR na 1 pivovar 468,76 mil. hl.
Spoteba piva litii na 1 obyvatele za rok| 159,73 1itr
Vyvoz piva zCR do Némecka 1765,21 tisic hl.
Vyvoz piva zCR do Velké Britanie 303,16 tisic hl.
Vyvoz piva zCR na Slovensko 771,32 tisic hl.
Vyvoz piva zCR do Ruska 310,17 tisic hl.

Podklady a vlastni vygity jsou uvedeny viflohachcislo 3,4,5.

4.1. Diskuse k vyslediam

Na zaklad vysledki z vypata u exportu bylo prawibodobné, Ze do ddnhecka
se oproti roku 2010 se vyveze vroce 201T,00 % vice. RowZ si nEl polepsit,
pokud by se na stavajicich podminkach nic riedm i export do Ruska, a to 0 9,70 %.
Takeé export na Slovenskoéinvzrist o 6,50 % a Velka Britanie o 2,7%. To je dano, Ze
dlouhodols stoupa v zahragii poptavka poceskych pivech, zejména v posledni &ob
po lezacich, proto u poptavky poéepnich pivech lzedkavat i mirgjsi pokles. Celko¥
je nej\wtsi zajem o lezaky plaského typu, ale i po nealkoholickych pivech. V zatifi
0 tom s¥d¢i i velmi dobré vysledky v soéiti o nealkoholickych pivech, jak jiz bylo vySe
zmiréno, tak lze i usuzovat, Ze i naddle steumdjem oceskd nealkoholicka piva
v zahranti. V Ceské republice nejvice exportuji pivovary ovladamgdnarodnimi
spolenostmi.Ceské pivo se pouze nevyvazi, aléi\ae i v zahrawti, pokud firma vlastni
liceréni vyrobu. Z nejé¥tSich vyvozé piva se jednd o Plasky prazdroj 23,80%,
Budkjovicky Budvar 15,70% , Heinenken Czech 23,20%Pisovary Staropramen
19,40%. Rusko se dostalo do femph teprve po d&kolika letech. Dlouha Iéta
se hodd exportovalo pivo do Anglie. | Svédsko sblgpsilo. ZCeské republiky
se vyvazi pivo do vice nez 50 zemi celéhaitesv AvSak pravdivost vysledkz
vypocta téchto progndz lze uplatnit pouze vigads, kde se nejedn& o zér&vropskeé
unie tj. Rusko a Velké Britanie. U zemi v Evropsk®i s tim uz bohuzeligjm¢ pctitat az
tolik nelze, protoze je znam propad celkové proeuka rok 2009 a 2010 o 20%, kde lze

usuzovat, Ze se nejednalo jenom o tuzemskoobuy ale i o vyrobu w@enou pro
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export. A jak zasahla ekonomickéa krize v roce 20@8kou republiku, tak rowd i zens
Evropské unie.

Ve spoteb: si nejtSi rekord drzi rok 2005, kde sfaiiacinila 163,50 lith
na osobu za rok. Poté sfmiiu zasahl Veské republice pokles o 2,69% mezi roky 2006
a 2005, coz bylo pra¥godobré zagicinéno za&atkem celosstové krize a poklesem
zanestnanosti, ale v roce 2007 oproti roku 2006tgpoteba mirg stoupla o 0,19 %.
Daéle pak je i negativni vliv ekonomickeé krize pgtmdalSiho roku, kde v roce 2008 klesla
spoteba oproti roku 2007 o 1,39%. Ale v roce 28&Qrojevil opt dynamicky vzést,
kde dokonce vzrostla sgeba oproti roku 2009 o 2,60% a pokud se na stawhjic
podminkach nic nezéni, Ize i v roce 2011 d@kéavat, Ze se na spele oproti roku 2010
nic nezngni, spiSe spiéeba stagnuje, ale neéfa by klesnout. Vykyvy by rly byt tak
malé, Ze je ani nelze predikovat. Tak by si stadarGeska republika drZzet ve speibs
litra na jednoho alana drzet¢islo 160 lith na osobu. Z dlouhodobého vyvoje
Ize usuzovat, Ze pivo se dostalo doiedp oblibenosti konzument Rovrez jako
u exportu se do pdedi se dostava spiSe poptavka poégioh pivech a kvali@jSich,
skupinu lezak. NejnowjSim trendem, nez 22iva plzaiského typu se stala piva %1
protoze 11EXCELENT plzaéiského typu je lewijSi. Dokonce ndist byl v roce 2010
0 16% vysSSi nez v roce 2007, kde usdrcinil 7%. Zde tomuto dynamickému vgtu
poptavky po tomto segmentu piva dokonce i pomoktanemicka krize prosadit na trh
tento novy trend piva. DalSim prosazenym druhgine, u kterého vzrostla poptavka
i import k naSemu neprosghu jsou piva dovezena, dodavana pro obchielice, ktera
jsou lacina. Celko¥propad produkce pivénil v roce 2009 o 12%, préwrostla poptavka
po 1P pivech, ale i velmi dynamicky vzt poptavky vrostl po nealkoholickém
pivu. To je zafi¢inéno Zivotnim stylem naSich ¢ a i zgisnenim pravidel praidice
silnicniho provozu. Za zminku z naSi produkce stgpecialni piva. Zejména ovocné
pivo Frisco se ¢é8i velmi velké oblib. Vzhledem ke snizené produkci v roce 2010
a i exportu do uitych zemi, Ize i pesto usuzovat, Ze by spelba nertla klesnout. S¥dci
o tom jiz zmigny zvySeny dovoz piva, zejména z Polska, kteréhdosezlo celkem 430
tisic hl. tj. # pétiny z celkového importu, ktery narostl. Tentoulrpiva zéali pit
zejména lidé slabSich socialnich vrstev, pros&eyralsji za cenu, za kterou ho negjt
naSe pivovary vyra. Jedna se o jakousi ndhradu piva s chuti pivahivnim trendem
je nizka cena, kterou poZaduji supermarkety. Jq#ikiad o pivo DEEP prodavané
v supermarketech Lidl.
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Z hlediska produkce Ize z dlouhodobého pozorovandao usoudit, Ze pivovary,
které vyrabi pivo z tradniho chmele, neklesal vystav piva. Produkce od r&R60
technologii, modernizaci pivovara v neposlednfad i tim, Ze se zvysila produktivita
prace zamsstnand v pivovarech. Je zaznamenan pokles pouze mezil®89 a 1998, kde
produkce poklesla 0 2,18 % tj.élm hranici pod 18 mil. hl., a tuto hraniciugrzela
v letech 1999 a7 do roku 2001. Od roku 200prselukce neustéle ¥eské republice
zvySovala. To bylo zdfinéno ristem poptavky jak na domacim, tak i na zaldram
oproti roku 2008, kde tmi vzrist produkce @ c¢init 6,14 %. V nasledujicim roce 2010
oproti roku 2009 o 1,63 %. Rasinse dalo i pedpokladat zhruba stejny i@at, pokud
by se na stavajicich podminkach nic néaiho i v roce 2011, kde vystav piva byém
podle prognézy na zakkdvypaita cinit 21,709 mil. hl. a v @méru 469 tis. hl.
na 1 pivovar. Ale bohuzel skutgost byla jina. V roce 2009, kde je ve zpréMze, 2010)
zveejreno, Ze produkce dokonce klesla o 5,90 %, ale vigr@a uvadii, Zze nemaji
dostaténa data pro predikciipsnych za&ri. V roce 2010 klesla produkce o dalSich 12%.
Nejvétsi vinu v poklesu produkce ma podil zavedeni rapatebni dag z piva s platnosti
od 1.1.2010, ktera stoupla o 33%, tim se pivo Zldrahruba o 1 K na lahev. Druhym
faktorem je sstova krize, ktera nezasahla jendfieskou republiku, ale projevila
se i u zemi z Evropské unie. Zejména nastal odliwanénich turisti, ktefi se znané
podileli na rozvoji ekonomiky v oblasti pivni tuilsy. Stoupl import levjSiho piva
zejména z Polska a nelze zabranit tomu, aby sd siokz, nebd by to mohlo ohrozit
spole&ny trh. V sodasné dob psani této prace nejsou k dispozici zadna dalSknéni
Cisla, ze kterych by se dal predikovat dalSiézaRivovarnici ale &fi, Ze vina krize, ktera
zasahnula nejenoieskou republiku bude zazehnana. A &topnym fistem ekonomiky
zane ofgt rast zajem aeské pivo, tedy ,drazsi“, ale vice kvalijsi. To Ize i z logického
diuvodu usuzovat, Ze z davek socialni podpory u led bangéstnani je naSe pivo drahé.
S poklesem nezafstnanosti by se tento trendshopst obratit, protoZe v kazdédiechovi
je hrdost se k naSemu pivu hlasit. BohuZdy? mu to nedovoli fin&ni situace,
je i situace jina z hlediska odbytu u nasich pivéva

Obecrt podle firmy Plato Logie Ize rowd ocekavat opt narst produkce, ktera
dospgla k zawru, Ze do roku 2020 lze dokoncgekévat celositovy nafist produkce
0 30%. Ale to neplati pr@eskou republiku. V saiasné dob jsou nase, zejména velké
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pivovary odkazany pravna export z hlediska udrzeni produkce. OBeoejwtSimi
producenti jsou Zapadni Evropa, Latinskd Amerikterd& po dlouhé dab predstihla
Japonsko. Ceska republika v roce 2008 byla na osmnactéist v celkové
celos¥tové produkci piva ve $t&. V roce 2009 se dostala na Sestnacté misto. &o n
je velmi optimistické, Ze pr&v 94% swtové produkce tvid poptavka po pivech
plzenského typu. V Irsku ale néglad se &Si oblie piva ale a stout. V decku
naopak maji radi piva psemia, ale i tam je exportovana Znacast nasSi produkce.

Pivo je emocionalni produkt, ktery je spjat tradici, pisluSnou dovednosti
jej vyrobit a naslednou konzumaci. Rrav €chto skuténosti Ize spaibvat i grilezitosti
pro mistni a regionalni pivovary, pokud se jim pogechopit, Ze musi sva piva prodavat
piva, kde tradice a znalost mistnich goinje spjato s uznavanym pojmem. Wtsich
pivovari pri zavadni piv na trh se museji zabyvat tématy, jako jerthdgord povddomost
o existenci znky, jeji trzni hodnoty a oblibenost u zakazniRomaci fivodni trhy,
na kterych fsobi velké podniky, jsouéSinou pl& nasyceny a tak poptavka stagnuje
nebo dokonce klesa. Proto je nezlyttne, aby tyto podniky stale hledaly nova odibytis
pro své vyrobky. JednimieSenim udrZzeni se na trhu je i fize pivovarskyaiesposti.
Fuzi se zvySuji trzby a snizuji naklady na jedngikedukce. Ale i se zlepSuje vyjednavaci
pozice s dodavateli a tim se i sniZuji naklady pékch cen surovin, coz v z&w ovlivni
cenu piva. Takto i vznikla firma nabude lepSi diraky pro zahranini investory.

Dale je velmi dlezité wnovat paitichou pozornost rozvoji pivni turistiky, kde
pivovary vyvijeji iniciativu, progednictvim marketingovych trik piildkat navstvniky
do @islusného regionu. Mezi regiony i pivovary jsouybudované tzv. pivni stezky, kde
neni gednmetem nabidky jenom piti piva, ale potencionalni zdtky naldkaji na sportovni
vyZziti a kochanim se krajiny ze sedla kol&Sky ¢i z kanoe pofipact dalSich aktivit, kde
pak samoiejme ne jedno pivo fijde k chuti. Pehled regionalnich oblasti, kde se nachazeji
pivovary je uveden vifloze ¢islo 6. \EtSinou pivovary maji nabidku piva spojenou
s prohlidkou pivovaru, ochutnévkou, ubytovanimditai Ceskou kuchyni a i wernim
programem. U velkych pivovarnag. v Plzni, je moZnost také navstivit pivovarské
muzeum a pivovarskou restauraci o kagadi200 mist s moznosti tafréch ¢i jinych
kulturnich veernich prograrin. V mini prodejré je mozné zakoupit zékolika moznych
darkovych a upominkovychigdneta pres millitry az po tricka, ¢i darkova baleni piv.
Z minipivovai, nagiklad v Détenicich pipravuji jidlo vyhradg ve starogkém stylu
se stylovym nadobim, které se konzumuje jidlo poudeama, p&u vlastni chléb,
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obsluha je ogha ve stedowkém stylu a pravidethse zde konaji werni programy row¢

ve stedowkém stylu. Ne kazdy pivovar a minipivovar ma vSabstaténé mnozstvi
finanénich prostedki na vybornou propagaci zejména v prvéfucich, kde je nutné
vynalozit veliké néklady. Vifipact propojeni a zviditekni mensich pivovdrtzv. pivnimi
stezkami, které zaly vznikat v roce 2003 je také nutnd spdge mistnichiadi

a agentur cestovniho ruchu. Paem nafiklad pivovary Nachod, Nova Paka, Svijany,
Cesky Krumlov, Febai, Budjovicka Budvar a dals;i.

Celkow celosetové Ize celoswtové osekavat vziist produkce, ale ne pdeskou
republiku. NejétSi zdjem bude zejména o segmenty, jako jsou lezakgalkoholicka
piva, ty by néla mit nafist nejdynamitéjSi nafist. Ostatni druhy také budou mit odbyt,
ale tam bude spiSe stagnace, nebo mirnyshat) vytepnich piv Ize dekavat nadale
mirny pokles. Proto je fdba dlat nadale jako doposud analyzy na zéklpdptavek
po danych segmentech a podle toho zvySovat, nebovah vystav piva. ZaroweudrZet
rozumnou cenu pro zakaznika, aby ho cena neodramlgai zaroveé zachovat danou
kvalitu jako doposud nebo ji vylepSovat. V neposlethd je i velmi dilezitd dobra

propagace daného segmentu.
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5. Zavér

Historie vyroby piva sahad do hluboké minulofRrvni vyroba piva z chmele
je zaznamenana ve 12 stoleti. V &mné dob pati pivovarsky pémysl mezi
nejvyznamgjsi potravinéskd odetvi. Pivovarsky piimysl proSel rozsdhlou modernizaci
spojenou s roz&vanim vyrobnich kapacit K roku 2008tala Ceska republika 52
pivovami, ale ty diky modernizaci dokazou dosiate uspokojit jak domaci,

tak izahrardini trh.

Produkce byla v poslednich 10 letech stabénipohybovala se pmérné mezi
19 - 20 mil. hektolith. Vystav piva od roku 1950 vyraZrvzrostl, kde vystav pivainil
pouhych 9,245 mil. hl. oproti néglad roku 2008, kde vystav pivanil 18,806 mil. hl.
VSeobecn klesla celkova produkce piv #pnich, ale vzrostla produkce piv tzv. lezak
Ceska republika je na Sestnactém iistcelkovou produkei, kteréini 3,50% produkce
pro Evropu a 1,10% pro &wevou produkci piva. Nef#Si ranou v roce 2010
pro pivovarnicky piimysl bylo zvySeni sp&tbni das z piva o 33%, kde jiz jsou znamy
piedlEzné odhady o poklesu produkce za rok 20ldalsich 12% a dalSim faktorem
je pribéh ekonomické krize ¢eské republice s vyvojem nezé&tnanosti v roce 2009.
Jiz vroce 2009 byl zaznamenan pokles zhrubg0%. DalSim negativnim faktorem
je zvySeni dovozu levného piva zejména z Polpka obchodnitettzce. V piibéhu
poslednich 10 let se neddloi, Ze by dochazelo kéjakym zn&nym vykywvim z celkové
produkce piva, avSak vzhledem iegkeZnym zprdvdm zroku 2010 jiz nelze
jednozné&né konstatovat, Ze by tento zasah statu neoviiasle pivovarnictvi vyrazji.
BohuZel v tomto siru ne zrovna ku progphu. Vzrostl zajem ¢ast zahrarhi produkce
pro obchodnfetzce, kterou tvii levné dovezené pivni nahrazky. TotéZiliee i o naSich
pivech z piémyslovych pivovai, Ze vzrostla obliba koupit si pivo ddm

Spoteba se posunula jenom &®m ke drublim piv, nikoliv k celkové spaek:
litri na osobu za rok. Ta si drzi po dobu 10 lémgr okolo 160 litd, jak jiz bylo v této
praci zmigno. Lidé radji piji kvalitngsSi piva ze gsednich a vysSich socialnich
vrstev a lidé ze slabSich socialnich vrstev pomulaifi levné dovezené pivni ndhrazky.
Z naSi produkce se domaci poptavka zvysila po letidr nealkoholickych pivech. Tento
trend hstu pro tyto segmenty lze¢ekavat u naSich konzumént v budoucnu. Prav

nejdynamétéjSi naiist je zaznamenan u nealkoholickych piv, ktera gblibena zejména

32



u Zen, ale je to i za@fginéno novym Zivotnim zdraySim stylem a fisngjSimi pravidly
pro motoristy, tak jsou oblibena i mezi muzi.

Po dlouhém istu exportu v uplynulych letecbeského piva do zahrati byl,
zaznamenam pokles, coz bylo #améno s nej¥étSi prav@podobnosti celostovou
ekonomickou krizi. AvSak dle odhadu se @dno kratkodoby vykyv a lzetekavat
i nadale mirny vZrst poptavky. OvSem také zde sehrava roli jiz 2méndoznivajici
ekonomicka krize v exportnich statech, zejméenské staty EU. Podle vya
progn6zy na z&klgd casovych fad pokud se na stavajicich podminkach nic
nezneni, lze d@ekavat vroce 2011 rovh rast exportu, ale sé§i pravépodobnosti
u zemi, které nejsou v Evropské unii Hlad do Nemecka nebo do Velké Britanie.
Pivovary, které exportuji svoji produkci v n&j8im objemu procent jsou Budvar n.p.
44,30%, Heineken Czech 31,06%, Pivovary Staropra@e®7% a Prazdroj s 10,06
procenty. Vroce 2009 se nejvice vyvezlo &RN (38,1 %), dale na Slovensko
(21,1 %), do Svédska (6,6%), do Velké Britani&(8p) a dale napdo Ruska (5,40 %).
Soutasné dob se vyvaziCeské pivo do vice nez 50 zemi viech kontineBxportuji
se edevSim lezaky, dale nealkoholicka piva, ale i @pacialni, o ktera je v zahréni
nej\tsi zjem.

Lze za¥rem shrnout, Ze pivovarnictvi je velmildzité odwtvi z hlediska rozvoje
nasSi ekonomiky. Zraé se na jeho prospetiti podili stat ve formy spotebni das.

V minulém roce vSak tento zasah se zatim nevgwii slibrg, jak se ¢ekavalo. Jednak
se snizila produkce a tim padem ani stat z tohaideimit takové zisky, jak seaiypodrg
ocekavalo. | pes to Ize konstatovat, Ze vzhledem ke vSem nedatigkut€nostem, kterée
pivovarnicky ptimysl zasahly, v globalnim #titku ma nasSe pivovarnictvi &ité i nadale
perspektivu. Rozvinul se zejména trend domaci proglutzv.“pivni turistiky”, kde
spotebitel si radji koupi kvalitni pivo z domackého minipivovaru dyZ troSku drazsi.
Druhym velkym faktorem je to, Ze stoupl import zatiénich levnych pivnich nahrazek.
Také od roku 2009 v mnoha firmach nerostla tak méni mzda, jako vzrostla vSeobécn
mzda realnd¢imz by se dalo shrnout, Ze jako narod jsme takénakicky oslably
v ndkupni sile. Ale pewnvéii i pivovarsti experti, Ze épse zvySenim Zivotniho stylu
a zazehnani ekonomické krize a astem zardstnanosti ufit¢ dojde ke zlepSeni jak

domaci, tak i zahraémi produkce nasich pivovar
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Priloha ¢islo 1: Schéma vyroby Pilsner Urguell (ANONYM, 2010)
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Priloha ¢islo 2: Chrarné zengpisné ozné&eni (Mze, 2009)

Symbol Spoleéenstvi pro

nchranéné zemépisné oznaéeni




Priloha ¢é 3 Vypocty progndzy vyvozu piva pro rok 2011

PFiloha ¢&. 3 - Vypocty progndzy vyvozu piva pro rok 2011

Prognéza vyvozu pivaz €R v tisicich hl. N EM ECKO Prognéza vyvozu piva z €R v tisicich hl. VELKA BRITANIE

Rok Yi L ti Yi*ti yi' Rok Vi t ti © Yi*ti yi'
2001| 571,9 1 1 571,9 | 590,931 2001] 199,3 1 1 199,3 | 222,56
2002 615,2 2 4 1230,4 ] 708,359 2002 207,8 2 4 415,6 | 230,62
2003] 805,6 3 9 2416,8| 825,787 2003] 213,9 3 9 641,7 | 238,68
2004] 898,5 4 16 3594 | 943,215 2004] 304,9 4 16 1219,6| 246,74,
2005] 1145 5 25 5725 1060,643 2005] 281,3 5 25 1406,5 254,8|
2006| 1443,1 6 36 8658,6| 1178,071 2006] 262,9 6 36 1577,4| 262,86
2007] 1306 7 49 9142 | 1295,499 2007] 319,1 7 49 2233,7] 270,92
2008] 1408,5 8 64 11268 | 1412,927 2008] 280,22 8 64 2241,6] 278,98
2009]| 1352 9 81 12168 | 1530,355 2009] 223,8 9 81 2014,2] 287,04

2010* 1647,78 10 100 16477,8| 1647,783 2010* 295,1 10 100 2951 295,1

Z(zoos) 9545,8 45 285 54774,7 | 9545,787 Z(zoog) 2293,2 45 285 11949,6

2(2010) 11193,58 55 385 71252,511193,57 z(zolo) 2588,3 55 385 14900,6

2011* 1765,212 11 121 19417,332 | 1765,212 2011* 303,16 11 121 3334,76 | 303,16

Prognéza na rok 2010 Prognéza na rok 2010

Vi' (10)= 473,503 + 117,428 *10 = 1647,78 yi' 10p)= 214,50 + 8,06 *10 = 295,10

Prognéza na rok 2011 Prognéza na rok 2011

yi' = 473,504 + 117,428 *11 = 1765,212 yi' a1y= 214,50 + 8,06 *11 = 303,16

Prognéza vyvozu pivaz CRV tisicich hl.SLOVENSKO Prognéza wywvozu piva z CR v tisicich h.RUSKO

Rok Yi L ti Yi*t yi' Rok Vi t ti © Yi*t yi'
2001| 355,8 1 1 355,8 | 299,34 2001] 44,4 1 1 44,4 34,82
2002] 340,4 2 4 680,8 | 346,538 2002 64 2 4 128 62,348
2003| 341.,4 3 9 1024,2] 393,736 2003] 85,1 3 9 255,3 | 89,876
2004 464,6 4 16 1858,4 | 440,934 2004] 95,6 4 16 382,4 | 117,404
2005] 460,8 5 25 2304 | 488,132 2005 125 5 25 625 144,932
2006 502,9 6 36 3017,4] 535,33 2006 166 6 36 996 172,46
2007 607,7 7 49 4253,9] 582,528 2007 239 7 49 1673 199,988
2008 573 8 64 4584 | 629,726 2008] 298,1 8 64 2384,8] 227,516,
2009 746,6 9 81 6719,4] 676,924 2009] 187,2 9 81 1684,8| 255,044

2010* 724,122 10 100 7241,22) 721,122 2010* 282,752 10 100 2827,52] 282,572

2(2009) 4393,2 45 285 24797,9 2(2009) 1304.,4 45 285 8173,7

2(2010) 5117,322 55 385 32039,12 2(2010) 1587,152 55 385 11001,22

2011* | 771,32 11 121 8484,52|| 771,32 2011* |310,174 11 121 3411,914 | 310,174

Prognéza na rok 2010 Prognéza na rok 2010

yi' aoy= 252,142 + 47,198 *10 = 724,122 yi' aoy= 7,292 + 27,528 *10 = 282,572

Prognéza na rok 2011 Prognéza na rok 2011

yi' a1y= 252,142 + 47,198*11 = 771,32 yi' an= 7,256 + 27,538*11 = 310,174



Priloha ¢islo 4 Vypocéty progndzy vystavu piva celkem v milionech hl. d@sicich hl.

pramérné na 1 pivovar

Pfiloha €. 4 - Vypocty progndzy vystavu piva v mil.hl. za rok 2011 celkem a v tis.hl. celkem na

jeden 1 pivovar pro rok 2011

Prognéza vyvoje vystavu pivav €R narok 2011 v mil hl.

Prognéza vyvoje vystavu piva v

€R narok 2011 v mil hl. na 1 pivovar

2

2

Rok Yi t; ti yi*ti yi Rok Y i t ti yi'ti yi
1950] 9,245 1 1 9,245 | 14,505]] 1950| 53 1 1 53 | 148,452
1960[|11,418] 2 4 |22,836|14,848]] 1960| 89 2 4 178 | 163,799
1970|16,267| 3 9 |48,801|15,191|] 1970] 157 3 9 471 | 179,146
1980[17,475| 4 16 69,9 |15,534]] 1980] 221 4 16 884 | 194,493
1990|19,198] 5 25 | 95,99 |15,877]] 1990] 270 5 25 1350 | 209,84
1995|17,838] 6 36 |107,028] 16,22} 1995] 255 6 36 1530 | 225,187
1996|18,242| 7 49 |127,604] 16,563 1996] 281 7 49 1967 | 240,534
1997|18,649| 8 64 |149,102]16,906)] 1997] 301 8 64 | 2408 | 255,881
1998|18,262| 9 81 |ie4,358]17,249)] 1998] 300 9 81 2700 | 271,228
1999[17,863| 10 100 |178,63]|17,592]] 1999] 319 10 100 | 3190 | 286,575
2000[17,916| 11 121 |197,076|17,935]] 2000| 314 11 121 | 3454 |301,922
2001|17,881| 12 144 |214572|18,278]] 2001] 319 12 144 | 3828 |317,269
2002|18,178| 13 169 |236,314]|18,621]] 2002| 337 13 169 | 4381 |332,616
2003|18,548| 14 196 |259,672]|18,964]] 2003| 386 14 196 | 5404 | 347,963
2004|18,753| 15 225 |281,205]19,307]] 2004| 354 15 225 | 5310 | 363,31
2005[19,069| 16 256 |[30s5,104] 19,65]] 2005] 360 16 256 | 5760 | 378,657
2006|19,787| 17 289 |[336,379]19,993]] 2006| 373 17 289 | 6341 | 394,004
2007|19,897| 18 324 |3s8,146]20,336]] 2007| 375 18 324 | 6750 | 409,351
2008|19,806| 19 361 |376,314]20,679]] 2008] 381 19 361 | 7239 | 424,608

2009* |21,022] 20 400 [420,44]21,022)J2009* | 440 20 400 | 8800 440

2010* |21,366| 21 441 |a48686] 21,366]J2010* | 445 21 441 | 9345 | 445,307

2011* |21,709| 22 484 |a77,508] 21,709)J2011* | 469 22 484 | 10318 | 468,764

> 2008y | 334292| 190 | 2470 [zs38.546 (2008y| 5445 | 190 | 2470 | 63198

> 2000y | 355:314| 210 | 2870 [z958986 T (2000)| 5885 | 210 | 2870 | 71998

2010y 376:68| 231 | 3311 [a407.672 S(2010y| 6330 | 231 | 3311 | 81343

Prognéza na rok 2009
yi' = 14,162+0,343 *20 = 21,022
Prognéza na rok 2010
yi' = 14,163+0,343 *21 = 21,366
Prognéza na rok 2011
yi' = 14,163+0,343 *22 = 21,709

Prognéza na rok 2009

yi' = 133,105 + 15,347 *20 = 440,045

Prognéza na rok 2010

yi' = 133,110+ 15,347 *21 = 445,397

Prognéza na rok 2011

yi' = 134,10+ 15,212 *22 = 445,397



Piiloha dslo 5: Vypody progndzy spdeby piva pro rok 2011

Progndza spot feby piva na rok 2011 - litr G na 1 obyv. za rok

Rok Vi f {i° Vit yi'
1990| 1552 1 1 155,2 157,97
1992| 1633 2 4 3266 | 158,071
1993] 1536 3 9 460,8 | 158,172
1994| 156,7 4 16 6268 | 158,273
1995] 156,9 5 25 7845 | 158,374
199 157,3 6 36 9438 | 158475
19971 1614 7 49 11298 | 158,576
1998| 161,1 8 64 12888 | 158,677
1999| 159,8 9 8l 14382 | 158,778
2000f 1599 10 100 1599 | 158,879
2001 1569 1 121 | 17259 | 158,98
2002| 1599 12 144 | 19188 | 159,081
2003| 1609 13 169 | 20917 | 159,182
2004] 160,5 14 19 2247 | 159,283
2005 1635 15 225 | 24525 | 159,384
2006| 1591 16 256 | 25456 | 159,485
2007| 1588 1w 289 | 26996 | 159,586
2008| 156,6 18 324 | 28188 | 159,687
2009| 156 19 361 2964

2010 160 20 400 3200 | 159571

2011* 160 21 441 3360 159,73

Y (2009) 30174 | 19 2470 | 30217,4

y (2010) 3774 | 210 | 2870 | 334174

Prognoza na rok 2010

yi'= 158,049 +0,0761 *20 = 159,571

Prognoza na rok 2011

yi' = 158,006 +0,0823 *21 = 159,7343



Piiloha ¢islo 6 Mapa pivovaill CR (http://mapa.pivni.info/)






