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Vliv barevného typu nutrii na kvalitu masa

Souhrn

Cilem této diplomové prace bylo sledovani vybranych ukazatelii jatecné a nutrini
hodnoty masa nutrii v zavislosti na barevném typu. Do pokusu, ktery trval 6 mésicu, bylo
vybrano celkem 90 nutrii tfi barevnych typu (standardni nutrie, stfibrnd nutrie a presticka
nutrie) rozdélenych do 3 skupin podle barevného typu. Na konci pokusu bylo z kazdé
skupiny vybrano 12 nutrii, které byly porazeny. U porazenych nutrii byla stanovena hmotnost
jatecné opracovaného téla (JOT) s hlavou a bez hlavy za tepla, hmotnost kuze, hmotnost
pozivatelnych a nepozivatelnych vnitinosti. Jate¢né opracované télo bylo rozd€leno na piedni
a zadni ¢ast za poslednim Zebrem. Zadni ¢ast tvofena hibetem a stehny byla rovnéz rozdélena
na samostatné partie hibetu a stehen. Stehna byla oddélena mezi kosti kiiZovou a stehenni.
Hmotnost stehen byla stanovena po vykosténi levého stehna, jako hmotnost stehenni
svaloviny. Nasledné bylo stanoveno pH, barva a chemické slozeni masa. Zjisténé udaje byly
vyhodnoceny analyzou variance. Z vysledki je patrné, ze jate¢na vytéznost (49,26 - 49,81 %),
podil zadni ¢asti z JOT (42,89 - 44,03 %) nebyly ovlivnény barevnym typem. Vliv barevného
typu byl na podil hibetu z JOT, ktery byl prikazné nejvyssi (p < 0,036) u nutrie standardni
19,46 %, na podil ledvin z JOT (p < 0,011) byl nejvyssi u nutrie stiibrna 1,24 %. Fyzikalni
vlastnosti masa ani zakladni chemické sloZeni ¢i obsah mastnych kyselin se u jednotlivych
barevnych typt neliSili. Z aminokyselin byl priikazné nejvyssi (p < 0,018) obsah serinu
u sttibrné nutrie, stejné jako treoninu (p < 0,004), argininu (p < 0,016), lysinu (p < 0,018)
Z vysledkt je patrny relativné maly vliv na jate€nou hodnotu, fyzikalni a chemické ukazatele

kvalit masa u nutrii.

Klic¢ova slova: nutrie, barevny typ, chemické sloZeni, jate¢na hodnota, nutri¢ni hodnota



The effect of colour type of nutrias on meat quality

Summary

The aim of the diploma thesis has been the evaluation of selected indicators of the
carcass yield and the nutritional value of the nutrias meat depending on the colour type. In the
experiment, which lasted 6 months, in total of 90 nutrias of three colour types (Standard
Nutria, Silver Nutria and Prestice Nutria) divided into 3 groups according to the colour type
were used. At the end of the trial from each group 12 nutrias were selected, and slaughtered.
The hot carcass weight with head and without head, the weight of the fur, the weight of the
edible and inedible viscera were determined. Carcass was divided on the hind and the loin
part behind the last rib. The hind part consisting of the loin and thighs were also divided into
separate portions of the loin and thighs. The thigh was separated between the bones of the
cross and the femur. The weight of the thighs was determined after deboning the left thigh, as
the weight of the thigh meat. Subsequently the pH, colour and chemical composition of the
meat was determined. The detected data were analysed by analysis of variance. From the
results it is evident that dressing out percentage (49,26 - 49,81 %), hind part proportion
(42,89 - 44,03 %) were not affected by colour type. The effect of colour type was in loin
proportion which was the highest (p < 0,036) in Standard Nutria, renie proportion (p < 0,011)
was the highest in the Silver Nutria. Physical, basic chemical composition and groups of fatty
acids were not affected by colour type. In amino acids, the significantly highest (p < 0,022)
was content of serine in the Silver Nutria as well as content of threonine (p <0,004), arginine
(p £0,016), lysine (p < 0,018) a phenylalanine (p < 0,024)however tyrosine was in this colour
type the lowest (p < 0,001) The results at the study show relatively low effect of nutria colour
type on carcass yield, physical and chemical meat properties.

Keywords: nutria, colour type, chemical composition, carcass yield, nutritional value
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1. Uvod

Nutrie (Myocastor coypus) pochéazeji z Uruguaje a Argentiny, jedna se o druh
s kombinovanou uzitkovosti produkujici kozeSinu i maso. Z Jizni Ameriky byly postupné
vyvezeny do Severni Ameriky a Evropy. Ve statech vychodni Evropy byly nutrie chovany
na specializovanych farmach pro produkci trvanlivych a jemnych kozeSin. Maso nutrii bylo
konzumovéno piedevsim v zemich ptivodu a v Evropé¢ bylo vzdy povazovano za vedlejsi
produkt, jehoz ekonomicka hodnota nikdy nebyla tak dulezita jako u kozesin. V poslednich
letech poklesla produkce kozesin z divodu nizké poptavky. V soucasné dobé nabyva
v Evropé produkce masa na vyznamu a roste poptdvka po mase nutrii pfedevs§im v Polsku,
Némecku, na Slovensku a u nas. V Ceské republice ma chov nutrii vice nez osmdesatiletou
historii, v soucasné dob¢ jsou nutrie v programu genetickych rezerv. Po roce 1945 se chov
nutrii rychle rozvijel, produkoval cenné kozky a jemné maso s vysokym obsahem bilkovin
a nizkym obsahem tuku. V osmdesatych letech 20. stoleti bylo produkovéno ptes 0,5 miliénu
kozek ro¢né, které patfili k nejlepSim v Evropé€. V soucasné dobé je u néas pocet chovl velmi
nizky az kriticky, a to i pfes dota¢ni politiku. Na druhou stranu jsou chovy genetickych zdroji
dotovany, ale ke zvyseni stavil ani tato podpora nevede. V lofiském roce bylo na uzemi Ceské
republiky v genovych zdrojich 49 ptestickych nutrii, 96 nutrii standardnich a 43 st¥ibrnych

nutrii v 17 chovech.

Moderni spottebitelé vyhledavaji hodnotné a jemné maso bohaté na Ziviny a vitaminy
s pozitivnim vlivem na lidské zdravi. Kvalita masa je dana jeho vyzivnou hodnotou,
fyzikalnimi, senzorickymi, technologickymi a hygienickymi vlastnostmi.AvSak existuje
jen malo informaci o sloZeni jate¢ného trupu a chemickém skladb&é masa. Z téchto divodi
je v poslednich letech snaha ziskat nové idaje o masné uzitkovosti nutrii. Je pravdépodobné,
7e maso nutrii, diky nizkému obsahu tuku, cholesterolu a vysokému obsahu bilkovin, bude

v budoucnu piedstavovat nejpreferované;si typ z pohledu spottebitele.



2. Hypoteza acil prace
Pro produkci masa u nutrii je tfeba znat variabilitu v jate¢né a nutri¢ni hodnoté masa,
protoze v soucasné dob¢ je pomérn¢ malo informaci. U vétSiny druht hospodatskych zvirat

je kvalita masa ovlivnéna genotypem, lze tedy piedpokladat, ze to bude i nutrii.

Cilem prace je zhodnoceni rozdili v jate¢né hodnoté aslozeni masa mladych

nutrii standardnich, moravskych stfibrnych a ptestickych vicebarevnych ve véku 8 mésici.



3. Prehled Literatury

3.1. Zasady chovu nutrii

Charakteristika nutrii

Nutrii (Myocastor corpus) fadime do fadu hlodavcu, ¢eledi nutriovitych. Délka téla
dospé€lého jedince od nosu po kotfen ocasu je 50 — 70 cm a ocas je dlouhy 30 — 40 cm.
Hmotnost zvifat je 5 — 8 kg, samci mohou vazit az 12 kg, vyjime¢né i vice. Hmotnost samic je
0 10 — 15 % niz8i nez hmotnost samcu stejného véku (Mertin et al., 2005). Koncetiny jsou
silné, pétiprsté a opatfené plovacimi blanami S vyjimkou malicku. Pfedni nohy jsou ucelné
prizptisobeny drzeni potravy. MIé¢ny chrup nutrie je tvofen 12 zuby a trvaly chrup ma zubt
20. Tréavici soustava nutrii je asi 12krat del$i nez télo. Nutrie je polyestrické zvife. Pohlavné
dospé€lé jsou nutrie v péti mésicich, ale k plemenitbé se pouzivaji az od osmého mésice.

V chovech zistavaji nutrie nejéastéji téi roky (Timova et al., 1997).

Pro chov nutrii jsou vhodna klidna a dostupnd mista s dostatkem tzv. uzitkové vody,
prostorové izolovand od chovii ostatnich hospodaiskych zvifat. Farma musi byt oplocena
podobné jako u masozravych kozeSinovych zvitat, aby se zabranilo pfipadnému Gniku nutrii.
Pti vystavbé chovnych prostorii pro nutrie je nutno respektovat jejich fyziologické potteby
a zabezpecCovali maximalni pohodu (Mertin et al., 2005). K vybaveni farmy patii sklady
krmiv, suSarna, sklad kozek, mistnost na kozkovani, chladici boxy a seniky. Pievazna cast
nutrii se dnes chové v ohradach nebo v klecich s vodnimi nadrZzemi. Na jedno chovné zvife se
pocita s plochou 0,5 m? Ohrady patfi k nejcastdj$im objektim pro ustdjeni nutrii. Jejich
vybéhova plocha je zhruba v urovni terénu, vodni nadrz pod trovni terénu. Pro polygamni
chovy se b&zné buduji ohrady s vodni nadrzi. Rozméry zavisi na poctu chovanych zvitat.
Budniky jsou vétSinou stejné Siroké jako ohrady. Budniky uréené pro odchov mlad’at maji
2 - 3 otvory. Voda v nadrzich slouzi pro napajeni zvitat i pro jejich koupel. Na piechodu
vybéhu je tzv. lavka, ktera je ponofend do vody. Na této ploSin€ zvifata rada sedavaji,

pfijimaji potravu a procesavaji si srst (Tamova et al., 1997).



Nutrie je kozeSinové zvife s kombinovanou uzitkovosti, nebot’ vedle kozky poskytuje
1 vyborné maso. JateCna vytéznost nutrii je 48 — 56 % (podle veéku, pohlavi a vyzivného
stavu). Na kosti pfipadd zjate¢né¢ho trupu 10 — 15 %. Maso nutrii obsahuje 18 —21 %
bilkovin. Podil tuku z&visi na vyzivném stavu a zptisobu jate¢ného opracovani. Ve svalstvu je
malo tuku, pouze 1,5 — 4 %, obsah mineralnich latek kolisa od 1 do 1,5 %. Energeticka
hodnota masa 0,79 — 0,92 MJ ve 100g. Podminkou ziskani kvalitniho masa je fadné vykrveni.
Maso starSich nutrii je tmavsi barvy a pevnéjsi konzistence nez maso mladych zvirat. Nema
charakteristickou viini, je spiSe nevyrazné, coz je vhodné pti kuchynské pripravé (Tamova et

al., 1997).

Ustajeni nutrii

Nutrie se chovaji ve vybéhovém ustijeni s bazénem, bez bazénu nebo v klecich.
Vhodnou technologii pro chov nutrii je vybéhové ustijeni s vodni nadrzi. Vlastni vyb&h
je tvotfen plochou s pevnou podlahou z hladkého jednolité¢ho betonu s bazénem a budkou.
Sténa bazénu je zeSikmend se schiidky nebo zéfezy, aby se zvifatim dobie vylézalo z vody.
V zadni ¢asti vybehu je budka, kteréd slouzi zvifatim pro oddych a chrani je pfed neptfiznivym
pocasim. Stény jsou z pevného materialu, ktery zvifata nemohou piekousnout a poskodit.
Do roku 2010 byl povolen suchy zplsob vyb&éhového ustajeni, ktery je analogicky
s vybéhovym ustdjenim s vodni nadrzi, ve kterém je vodni nadrz nahrazena trusnikem.
Trusnik je kanal prekryty kovovym rostem (Mertin et al., 2005). V nékterych zemich jsou
pouzivany k chovu nutrii klece s vodni nadrzi nebo s automatickymi napajeckami, zaroven
plati vSeobecné zasady, jako pii vybéhovém systému ustdjeni. Klece kladou vyssi naroky
na obsluhu zvitat a Cisténi kleci a je zde ztizend manipulace se zvifaty. V chovech bez
vodnich nadrzi se pouzivaji tlacitkové napdjeCky vhodné pro prasata. S nutriemi se musi
manipulovat jemné. Chytaji se za konec ocasu a hned se nechaji opfit pfednima nohama
o pevnou podlozku. K pfendSeni nutrii je velmi vhodny dfevény truhlik ve tvaru komolého
jehlanu. Nutrie se oznacuji ve dvou mésicich véku, kdy se samci a samice vybiraji k dalSimu
chovu, do plovacich blan mezi prsty zadnich koncetin, nej¢astéjsi jsou vystiihy podle klice.

Jako nejperspektivnéjsi se jevi aplikace mikrocipu (Tamova et al., 1997).



Barevné typy

Standardni nutrie vznikla chovem divokych nutrii v zajeti a dlouhodobym vybérem
zvitat pozadovaného typu a zbarveni srsti. Barva podsady standardni nutrie byva od svétle
hnédosed¢ az po tmavou bronzovo - hnédou se Sedymi, oranzovocCervenymi nebo
Zlutooranzovymi odstiny rtizné intenzity. Pesiky jsou vice - méné zondlné¢ zbarvené. Jsou
charakteristické oranzovohnédymi prouzky na srsti. U vétSiny nutrii je hibet tmavsi
néz biicho. Standardni nutrie jsou chovany ve dvou barevnych typech: oranzovohnéda
a Sedohnéda. Standardni Sedohnéda nutrie ma podsadu tmavohnédou se Sedomodrym
odstinem. Pesiky jsou bronzové se Sedymi vrcholky hlavné okolo usi, na $iji a na lopatkach.
Standardni oranzovohnédd nutrie ma podsadu bronzovohnédou a pesiky jsou hnédé barvy
se svétlymi prouzky. Standardni nutrie obou typl v porovnani s divokou nutrii maji
vyrovnangj$i barvu podsady, ktera je hustéjsi. Téz maji vétsi télesny ramec (Timova et al.,

2014).

Gronlandska nutrie je jedna z nejpopularnéjSich barevnych typi nutrii. RozliSujeme tfi
barevné odstiny (svétly, stiedni a tmavy). Tmavy typ je tmave - bézovy s jasné stiibrnym
bfichem a tmavé hnédym pasem na hibeté. Stiedni typ je Sedé - bézovy s mnozstvim
stiibrnych chlupti na bfiSe a bocich. Hibet je tmavsi neZ bficho. U svétlého typu je
prostiibieni nejvyraznéj$i. Podsada na bfiSe je velmi svétla, témeét bild. Hibet je bézové -

hnédy se Sedym odstinem. OC¢i jsou Cervenohnédé (Mertin et al., 2005).

Stfibrnd nutrie je rozSifena hlavné v Polsku. Jeji atraktivni zbarveni koZeSiny
je pozadovano na trhu. Genotyp této nutrie neni Uplné zndm. Podle nazord farmait, ziskali
toto zbarveni po kiiZzeni standardni nutrie s recesivnimi nutriemi (perlova a safirovd). Barva
kozeSiny je charakteristicky grafitovo - stfibrna, tmavsi na hibeté a svétlejsi na bfiSe. Na bfise
a na bocich mé velké mnozstvi pesikt bilé konce, takze mé kozeSina stfibrny vzhled. Podsada
je tmava, grafitové zbarvena zejména na hibeté a Sedd nebo tmaveé Seda na bfiSe. Oc¢i jsou
cerné, tlapky, usi a nozdry jsou tmavé. Na zdklad€é poznatkd ziskanych od chovatelli nutrii
vzajemnym kiizenim ocelové-stiibrnych nutrii se v F1 a dalSich generacich ziské Siroka paleta
odstint zékladni barvy, né€kdy se dokonce muze objevit i standardni nutrie. Tyto vysledky
potvrzuji nazor, ze oceloveé-stiibrna nutrie je formou hybridii standardni, perlové, a safirové
nutrie (Mertin et al., 2005). Spletseser (1979) uvadi, ze pokud se ocelové-stiibrna nutrie
Cistokrevné pafi nékolik generaci v Fi generaci ziskdme 100 % cistych ocelové-stiibrnych

potomkdi.



Moravska stfibrna nutrie vznikla pravdépodobné kiizenim standardni nutrie s perlovou
nebo s jinymi recesivnimi typy nebo byla vyStépena pii plemenitbé polského safira. Zpocatku
byla plemenitba nahodila. Po roce 1988 se zacala pouzivat Cistokrevna plemenitba. Stiibrna
nutrie je dlouhotrupa, tmavooka, kdy nos, usi, koncetiny a ocas jsou pigmentované. Barva
srsti je na hlavé a horni Casti nosu tmavoseda, na licich, temeni a v okoli o¢i prostiibiena
a na spodni Celisti nabyva platinového odstinu. Hibet je tmavy, boky intenzivné prostiibiené
a bficho bélavé. Podsadové chlupy jsou na hibeté ¢ernoSedé, na bocich tmavosedé a na bfise
tmavosed¢ az Cerné. Stiibrné nutrie vynikaji dobrou strukturou, jemnosti a pruznosti srsti.
Maji vyrazny ocelovy lesk, a celkovou libivost této barevné mutace jesté ndsobi kontrastni
zbarveni tmavého hibetu a vybéleného boku a bficha, v disledku ¢ehoz jsou kladeny vyssi

naroky na celkovou hygienu (Timova et al., 2014).

Zlata nutrie ma nacervenalou bronzov¢ zlatou barvu srsti, na bfiSe o trochu svétlejsi
nez na hibeté. Pesiky i podsada jsou po celé¢ dolce rovnomérné zbarvené. Zlatd nutrie
se vyskytuje ve dvou odstinech (svétla a tmavd). Vynika velikosti, ale plodnost je v porovnani
se standardni nutrii niz8i (Mertin et al., 2003). Ness et al. (1988) uvadéji, ze zlaté nutrie
mohou byt homozygotni (MM) nebo heterozygotni (Mm). Berestov (1987) publikuji, ze zlaté
nutrie jsou heterozygotni, protoze pii kiizeni zlatych nutrii se v F1 generaci objevuji zlaté
1 standardni nutrie v poméru 2 : 1. Pti kfizeni zlaté a standardni nutrie ziskdme v F1 generaci
50 % zlatych a 50 % standardnich nutrii. Z toho vyplyva, Ze zlaté zbarveni je podminéno
dominantnim genem, ktery se nachazi v heterozygotni sestavé. O vysoké embryonalni

7w

mortalité svéd¢i nizka plodnost pti kiizeni zlatych jedinct.

Presticka vicebarevnd nutrie se poprvé objevila v roce 1987 a byla uznana
za samostatnou barevnou mutaci 21. 9. 1991. Vznikla v chovech standardnich nutrii
po opakované piibuzenské plemenitbé. Ptiblizné po Sesti generacich dal$iho chovu se kresba
ustalila na dneSni podobu. Tmavooka nutrie, vétSinou s pigmentovanym nosem, usima,
koncetinami a ocasem. Vyskytuji se i zvifata s ¢asteCnou depigmentaci. Vicebarevna nutrie,
u kterych je zékladni barvou bila a vyskytuji se u ni ¢erné, hnédég, zlute, Sed¢ az Sedomodie
a pastelové zbarvené pesiky. Zbarveny je hibet, hlava v okoli o¢i a usi, a na hibetu je zfetelny
barevny pruh (thofi pés). Standardni je minimalné vyskyt tii barev v oblasti hlavy, hibetu
1 pruhu na hibeté. Do budoucnosti se predpoklada i moznost vyskytu jen dvou barev (Timova

etal., 2014).



Cerna dominantni nutrie ma &erné pesiky s ¢ernou nebo tmavosedou podsadou. Néktera
zvifata mohou mit vrcholky nebo bazi podsadovych chlupti hnédé. Kiize je cCerna,
coz je patrné na nose, ocase a nohadch. Dominantni ¢ernou nutrii reprezentuji tfi typy, dva jsou
puvodem z Argentiny a jeden z Némecka. U vSech typd je snizena plodnost. Zvifata jsou
jemngéjsi konstituce a maji snizenou odolnost vii¢i vnéj§imu prostiedi a chorobam (Mertin et
al.,, 2003). Kopanski (1981) na zakladé vysledkid ziskanych z kiizeni cernych nutrii

predpoklada, ze Cernd dominantni nutrie mize byt homozygotni (JJ) nebo heterozygotni (Jj).

3.2.Jatec¢na hodnota

Jate¢na hodnota nutrii je posuzovana a jatecna vytéznost, ktera dosahuje 50 - 55 %
a je zavisla na zivé hmotnosti zvifat a do jisté miry i na v€ku a pohlavi (Skiivan a kol., 1976).
Petricevi€ et al. (1987) udavaji jateCnou vytéznost bez hlavy 55 - 57 %, Barta a Palanska
(1983) od 51,12 do 55,64 %, Hermann a Muller (1991) uvadgji jatecnou vytéznost s hlavou
67,6 %. V publikaci Mertina et al. (2005) byla uvedena jate¢na vytéznost bez hlavy 51,7 %
u samct a 49,9 % u samic, jez byly poraZzeny v osmi mésicich véku, primérna hmotnost
jateéné opracovaného té€la bez hlavy byla 2 214 g. Alt et al. (2006) uvad&ji hmotnost jatecné
opracovaného téla nutrii ve véku 7 mésici u extenzivn¢ chovanych 3 860 g
a u intenzivné chovanych 4 380 g. V praci Cabrera et al. (2007) se jate¢na hodnota pohybuje
v rozmezi hodnot u samci 54,7 - 56,2 % a u samic 54,2 - 55,4 % u nutrii chovanych
v intenzivnim produk¢énim systému, primérna hmotnost. Beutling et al. (2008) zaznamenali
ve véku 8 mésici primérnou hmotnost jate¢né opracovaného téla 2 018,3g a jate¢nou
vytéznost 51,4 % + 1,7 % u standardnich nutrii, a u grélandskych nutrii primérnou hmotnost
jatecné opracovaného téla 2 686,4 g a jatecnou vytéznost 58,2 % + 3,7 %. Glogowski a Panas
(2009) uvadgji ve svych vysledcich jate¢nou vytéznost u deviti mési¢nich samct (52,4 %)
a samic (53,1 %) u grolandskych nutrii z extensivniho systému. Mertin et al. (2003) zjistili
jateCnou vytéznost s hlavou 63,84 % a bez hlavy 50,54 %, primérna hmotnost jate¢né
opracovaného téla s hlavou byla 2 792 g a bez hlavy 2 214 g Timova a Hrstka (2013a)
zaznamenali u 8 mési¢nich nutrii primérnou jate¢nou vytéznost s hlavou 55,74 % a bez hlavy
47,17 %, podil ptredni casti z JOT ¢inil 45,54 %, podil zadni casti ¢inil 51,23 % a podil stehen
z JOT byl 34,59 %. Tamova a Hrstka (2013b) zjistili u 8 mési¢nich standardnich nutrii
hodnoty jate¢né vytéznosti s hlavou (samci - 57,4 % a samice - 54,1 %), jate¢né vytéznosti
bez hlavy (samci - 48,2 % a samice - 46,2 %), u stfibrnych nutrii hodnoty jatecné vytéznosti
s hlavou (samci - 59,6 % a samice - 57,10 %), jatecné vytéznosti bez hlavy (samci - 50,1 %

a samice - 48,0 %). Dale byl u nutrii zjistén podil zadni ¢asti, ktery byl u samct standardnich
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nutrii 49,9 % a u stiibrnych nutrii 49,6 %, u samic standardnich nutrii nabyval podil zadni
¢asti hodnot 52,6 % a u stfibrnych samic 52,5 % a podil stehen z JOT ktery byl u samct
standardni nutrie 40,3 % a u samic 41,5 %, u samcu stfibrnych nutrii 39,4 % a u samic
42,3 %. Podil masa stehen byl u samct Standardni 24,9 % a u samic 26,3 %. U samci stiibrné
nutrie byl podil masa stehen 24,8 % a samic 26,2 %. Jate¢né t€lo se d€li na hlavu, ktera
predstavuje 12,85-151% a na pozivatelné vnitinosti jejich podil je 4,58 -6,02 %
(Mertin et al., 2003).

Cabrera et al. (2007) zjistili, Ze jatecna hodnota nutrii je blizka jatecné vytéznosti
pozorované u jinych produktivnich savct. Naptiklad, studie u kralikd udava jatecnou hodnotu
kolisajici od 51,48 % do 55,67 % (Hernandez et al., 2006). U jehnat je jate¢na hodnota okolo
hodnoty 57,7 % u zvifat krmenych koncentrovanymi krmivy a 54,0 %

u pasoucich se zvitat (Borton et al., 2005).

3.3. Fyzikalni vlastnosti masa

Barva a vzhled
Barva masa je vizualni charakteristikou masa rozhodujici o prvnim dojmu. Barva masa
je zavisli na primarnich produkénich faktorech, jako je pohlavi, vék zvifat a jejich plemenna

prislusnost (Hernandez et al., 2004).
Meéfeni koncentrace barviva hemu

Barva masa je zavisla na celkové koncentraci pigmentt, které mohou byt méteny
pievedenim vzorku do roztoku, coz je jedina vhodna podoba pro méfeni pomoci kolorimetru
nebo spektrofotometru. Pigmenty maji podobna absorp¢ni spektra, reaguji podobné s riznymi
latkami a s faktory, které ovliviluji jejich chemicky stav. Pigmenty nejsou zcela extrahovany
do vody, ale jsou ve zfedénych vyrovnavacich roztocich, jako je 0,1 M fosfore¢nanu pti pH 7.
Extrakty je tifeba vyjasnit odstiedénim nebo pfidanim detergenti. Spole¢né pievedeni
hemoglobinu a myoglobinu kyanidem na stabilni formy kyanosloucenin (HbCN a MbCN)
a méfeni absorpce pfi 540 nm. Alternativni metody extrakce pouzivajici acidofilni aceton,
a tim zabranuji pouzivani toxického kyanidu (Hornsey, 1956). Acidofilni aceton pievadi
pigmenty na kyselinu haematinovou, ktera je méfena pii 640 nm. Myoglobin tvofi asi 50-90%
z celkovych pigmentl v zavislosti na druhu a konkrétnim svalu. Hemoglobin a myoglobin

se jeden od druhého lisi a k méfeni se vyuzivaji velmi malé rozdily v absorpénim spektru
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sloucenin, které vznikaji, reakci pigmentti s oxidem uhelnatym (karbonyl slouceniny), nebo
chromatografickou separaci. Kvantifikace hemovych pigmenti je podrobnéji popsana

Warrissem (1996).

Méreni barvy

Barevné zmény, ke kterym dochéazi v disledku okysli¢eni nebo oxidace hemovych
pigment by také mohli byt popsany piimo, a to bud’ subjektivné, nebo objektivné. Mezi
subjektivni metody patfi porovnani vzorku s barevnym vzornikem, fotografické méfeni
a Munselliv systém. V ptipadé fotografického meéfeni je hlavnim nedostatkem snizeni
pravdépodobnosti, ze barva na fotografii bude piesné¢ odpovidat vzorku. Munselliv systém
je zlepSenim téchto neinstrumentalnich metod. Vyhodnoceni barvy masa je provedeno
ve dvou fazich. V prvni fazi je barevny vzorek pfirazen co nejblize k jedné z dvaceti barev
usporddanych v kruhu. Ve druhé fazi vybere piesny odstin pomoci dvou dimenzionalni
matrice nabizejici vybér z nékolika odstini barvy. Efektivnost Munsellova systému spociva
v tom, Ze hledani odpovidajici barvy probihé v podstaté ve tfech rozmeérech. Prvni dava odstin
barvy, druhy dava svétlost a tieti dava nasycenost. Tyto tfi vlastnosti definuji jakoukoliv
myslitelnou barvu. Popisovani barvy masa subjektivné je obtizné, protoZe nase vnimani barvy
zavisi na individualnim vzhledu objektu a jeho osviceni. Tak, napiiklad, pro pozorovatele
je pomérné snadné rozlisit co je Cervené nebo zelené. Je mnohem t&z8i, ne-li nemozné, takto
rozlisit dva objekty, které jsou Cervené, ale maji jiné odstiny. Dokonce 1 popis Cervené, jako
jsou odstiny vermilion nebo scarlet jsou oteviené interpretaci riznych pozorovatelti a jemné
rozdily v odstinu je nemozné popsat dostatecné. Nicméné, subjektivni méfeni je levné
a snadné, pro pouzivani nevyZaduje zddné drahé zafizeni a je vhodné zejména pro sledovani

barvy za ucelem kontroly kvality (Warriss, 2000).
CEILAB systém

Systémy vyvinuté pro meéfeni barvy jsou transformované do imaginarni primarnich
Castic, X, Y a Z. Hodnoty X, Y a Z jsou tri-stimulové definujici barvu jako bod v prostoru.
Tristimulové hodnoty mohou byt pouzity k uréeni riznych barev. Commission Internationale
de |'Eclairage (CIE) vymezuje barevny prostor oznacovany jako CIELAB. Systém ma tvar
koule a ma tu vyhodu, Ze vzdalenosti v systému predstavuji pfiblizn¢ stejné vizualni
vzdalenosti vnimané ¢lovékem. Tri - stimulové hodnoty se pouzivaji ke kalkulaci: L*, a* a

b*, které presn¢ definuji barvu, jako bod v trojrozmérné barevné sféfe. L* je svétlost slozky



nebo hodnoty, a* jsou soufadnice cerveno-zeleného spektra, b* jsou soufadnice Zluto-

modrého spektra.

White
L‘a
Grean Yellow
a* _ b
e -

- T
/ H“&/ *-,\
| i “"‘-h-q_____ J
"\ T

— _.,-J?/ a*

— e
. JE— Red
Blue

Black

Obr. The CIELAB colour space showing the L*, a* and b* coordinates.(Warriss,2000)

A* a b* souradnice lze pouzit k vypoctu sytosti a odstinu. Sytost se pocita jako druha
odmocnina z (a** + b*?). Odstin se po¢ita jako uhel, jehoZ tangens je (b* / a*), to jest, tan™
(b* / a*). To je nezbytné, protoze systém, ktery definuje podminky bledosti, odstinu a sytosti
barvy, pouziva polarni nebo valcové soufadnice, spiSe nez Kartézské. Jas je funkci svétlosti

a sytosti. Lze odhadnout jako druha odmocnina z (L** + $*2),

L*, a* a b* hodnoty jsou vhodn€ méfeny pomoci prenosnych tristimulovych barevnych
analyzatort jako je Minolta Chroma Meter (Minolta (UK) Limited, Milton Keynes, UK). V
ptipad€ potieby obvykle tyto néstroje také automaticky spocitaji odstin a sytost hodnoty.
Existuji n¢které praktické aspekty pfi méfeni barvy masa. Vzorky musi byt dostatecné silné
(optimum 2,5 cm), aby se zabranilo svétlu prochazet skrz. V piipadé¢ Cerstvého masa je nutné
vystavit ho puasobeni vzduchu, aby doslo k okysliceni povrchovych pigmenti. To trva

nejméné 15 min, optimélngjs$i je hodinové vystaveni pusobeni vzduchu. Systém CIELAB

specifikuje dvé formy osvétleni s minimalnim vlivem na méteni (Warriss, 2000).
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Udajii o barvé masa neni mnoho. Cholewa et al. (2009) uvadéji hodnoty parametru L*
v rozmezi 36,99 - 46,97 u samcu a 41,46 - 49,00 u samic, parametru a* 12,43 - 18,71
u samcti a 13,37 - 16,30 u samic a parametru b* 11,01 - 19,13 u samcti a 7,63 - 12,12 u samic,
v zavislosti na véku a hmotnosti. Migdat et al. (2013) zjistili hodnoty parametru L* nizsi
a to 34,56. U nutrii byly zaznamenany vys$s$i hodnoty u samic. Tumova a kol. (2013)
prezentuji hodnoty parametru L* pro samice 45,33 a pro samce 41,60, parametru a* 3,54 pro

samice a 6,03 pro samce a parametru b* 11,13 pro samice a 10,45 pro samce.

pH Masa

Okyseleni svalii post-mortem je jednou ze zakladnich zmén v priabéhu zrani masa.
Zmény v rychlosti a rozsahu tohoto okyseleni maji vliv zejména na barvu masa a vaznost.
Okyseleni je z hlediska hodnoty pH méfeno ve svalech. Méfeni pH miZze proto poskytnout
cenné informace o potencialni kvalit¢ masa, zvlasté v situacich, kdy je podrobné&jsi nebo
sofistikovangj$i méfeni nemozné nebo nevhodné. VéEtSina vSeobecné  pfijatych
a akceptovanych definici PSE a DFD masa je z hlediska hodnoty pH naméteno 45 minut a 24
hodin post morten (Warriss, 2000).

Méreni pH

Me¢teni pH roztoki je provadéno pomoci barevnych ukazateli nebo sklenénou pH
elektrodou. Barevné ukazatele méni barvu vlivem rtzné hodnoty pH. Dobfe znamym
barevnym ukazatelem je lakmusovy papir, ktery je Cerveny v kyselinach a modry v zdsadach
v rozpéti hodnot pH 5 - 8. Ukazatele nejsou pfili§ piesné pro méfeni malych zmén v pH, které
se vyskytuji v mase. Nicméné, specialni plastové indikatory vyrobené pro tento ucel
v Némecku v Darmstatu, by mohli byt pouZzity pro provéfovani masa s velmi nizkymi nebo

velmi vysokymi hodnotami pH (Yndgaard, 1973).

Sklenéné elektrody jsou vyrobené ze specialniho skla citlivého na vodikové ionty.
V dnesni dobé jsou obvykle vyrobeny jako 'kombinace' elektrod s ptidanou referen¢ni
elektrodou. Hodnota pH zavisi na napéti vzniklém mezi dvéma elektrodami, které je zesiluji
a zobrazuji hodnoty na kalibrované pH stupnici. Citliva sklenéna elektroda je pomérné¢ kiehka
a také nachylna na kontaminaci latkami, jako jsou bilkoviny a tuky. CoZ neumoziuje proveést
meéfeni presné. Piekondni nevyhod plynoucich ze sklenénych elektrod umoznuji elektrody
zalozené na pouziti iontov€ senzitivnich tranzistort s efektem pole (ISFETS), které byly
navrzeny v posledni dobé. Ty jsou mnohem robustnéj$i a maji velky pfislib pro pouziti

na jate¢né lince. Pfi pouziti pH elektrod jsou nejprve kalibrovany pomoci roztokll o zndmych

-11-



pH (narazniky) a méfidla jsou odpovidajicim zpiisobem upravena. Obvykle je zapotiebi dvou
naraznik, jeden slouzi pro kalibraci polohy, dalsi pak pro sklon pfimky definujici vztah mezi
pH a napétim. Nejlepsi pro kalibraci méfidel je rozsah pH, v némz maji byt pouZity.
Narazniky o hodnotach 7 a 5 by byly vhodné pro méteni v mase. Hodnota pH je ovlivnéna
teplotou, takze je dulezité kalibrovat pH elektrody pii teploté kterou ma vzorek (Warriss,
2000).

Vsunutim sklenéné elektrody (nebo ISFET) do svalu lze méfit pH masa piimo, tak,
ze na pH citlivé oblasti ptichazi do uzkého kontaktu s tkani. Tato technika je rychla a piesna
protoze pH se méfi in situ. Nicméné nékdy hrozi nebezpeci kontaminace citlivého skla tukem,
nebo neni vhodné pouzit sondu, napiiklad tam, kde existuji obavy o kontaminaci potraviny.
Alternativou k pfimému snimani je odebrani malého vzorku masa, ktery nechidme
zhomogenizovat ve vodé a pH méfime v homogenatu. Protoze méfeni pH u vétSiho objemu
odebrané svaloviny muze byt reprezentativnéj$i nez hodnota sondy. Nicméné, drobné
nepiesnosti mohou vzniknout v dasledku zmén, které nastanou v pribéhu homogenizace.

Zejména zmény v koncentracich iontli v okoli svalové buriky mohou byt dulezité (Warriss,

2000).

Existuje velmi malo publikaci zohlediyjicich zmény pH masa. Alt et al. (2006) zjistili
primérnou hodnotu pH 5,8, v§echny hodnoty se pohybovali v rozmezi 5,6 - 6,07. Cholewa et
al. (2009) uvad¢ji hodnotu pH 24 hodin po poraZzce v rozmezi hodnot 6,05 - 6,15 v zavislosti
na hmotnosti. Tamova a kol. (2013) naméfili ve stehennim svalu hodnotu pH 6,46 u samct

a 6,09 u samic.

3.4. Chemické sloZzeni masa

Télo zivocicht se sklada z relativné malého poctu chemickych latek. Asi 55 — 60 %,
je voda, 3 - 4 %, jsou mineralni latky. Zbyvajici 35 - 40 % je tvofeno organickymi latkami.
Jedna se o slozité slouceniny uhliku (C), vodiku (H), kysliku (O), nékdy dusiku (N), siry (S)
nebo jinych prvki, které se nachazi pouze v Zivych organismech. Tii hlavni kategorie
organickych sloucenin jsou také dilezité pro nas: bilkoviny, tuky a cukry. Svalova tkan
se sklada ze 75 % vody a 20 % bilkovin. Zbyvajicich 5 % je tuk s velmi malym mnozstvim

sacharidi (hlavné glykogen), volnych aminokyselin, dipeptidii a nukleotidi.
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Bilkoviny

Proteiny maji Sirokou $kalu funkci. Mohou byt strukturalni (napf. pojivové tkané -
kolagen), kontraktilni (napf. aktin a myosin, které tvoii hlavni ¢ast svalu), nebo enzymy
urychlujici chemické reakce (napft. kreatin kindzy, které katalyzuji regeneraci ATP z adenosin
difosfore¢nanu). Dale jsou soucésti hormont (napf. inzulin, ktery reguluje hladinu glukozy
v krvi) nebo latek podilejicich se na imunologické reakci organismu. Maji funkci transportni
(napt. hemoglobin v krvi a myoglobin ve svalech, které pienaseji kyslik) nebo osmotickou
(napf. albumin v krevni plazm¢). Bilkoviny jsou tvofeny fetézci aminokyselin, které jsou
tvofeny hlavné uhlikem, vodikem, kyslikem, dusikem a né€kdy i sirou. Existuje 20 riznych

aminokyselin.

Zvifata nemohou syntetizovat amino skupinu (- NHj), ktera je charakteristicka
pro aminokyseliny, takze jejich krmivo musi bilkoviny obsahovat. Mnoho aminokyselin miize
byt syntetizovano zvifaty =z dostupnych bilkovin, mluvime tedy o neesencidlnich
aminokyselinach. Naopak esencidlni aminokyseliny nemohou byt syntetizovany a musi byt
prijimany v potravé. Esencidlni aminokyseliny mohou byt dualezité pro urité typy zvirat,

ale jiné ne, nebo mohou byt nezbytné v urcitych fazich zivota (Warriss, 2000).

Mezi esencialni aminokyseliny patfi threonin, valin, isoleucin, leucin, fenylalanin, lysin,
arginin, methionin, histidin a tyrosin, mezi neesencidlni aminokyseliny patii cystein, serin,

prolin, glycin, alanin, kyselina asparagova a glutamova (Migdat et al., 2013)

Aminokyseliny maji obecny vzorec:

R
I
H - C - COOH
I
NH,

Na centralni atom uhliku je navazana karboxylova kyselina (- COOH) a amino skupina
(- NH>). R predstavuje postranni fetézec, ktery se 1lisi v riznych aminokyselinach (Warriss,
2000).

Jak udéavaji Lohne a Wenzel (1984) je obsah bilkovin v mase nutrii 19,2 %.
Cholewa et al. (2000) uvadi, ze obsah bilkovin v mase je pfiblizné 20 - 21 %,
Saadoun et al. (2006) uvadéji podil bilkovin ve svaloving hrudnich koncetin 22,05 - 22,34 %

-13-



a ve stehenni svaloviné 19,56 - 20,87 % u nutrii chovanych v intenzivnim produkénim
systému. Cabrera et al. (2007) udavaji obsah bilkovin v prsni svaloviné¢ 19,2 - 23,6 %
a ve stehenni svaloviné 21,4 - 22,9 %. Ve studii z roku 2009 od Glogowského a Panase
je u nutrii z extensivniho produkéniho systému uveden pramérny obsah bilkovin 21,7 %
ve hibetu a 21,1 % ve stehenni svaloviné. Cholewa et al. (2009) zjistili, Ze obsah bilkovin

ve stehnech v rozmezi hodnot 20 - 23,5 % a Migdat et al. (2013) 22,05 %.

Ve svalech tii let starych nutrii je u samct vysSi obsah lyzinu, treoninu, valinu,
izoleucinu, fenylalaninu, argininu, prolinu a tyrozinu a u samic treoninu, valinu, izoleucinu,
fenylalaninu, histidinu, kyseliny asparagové, serinu, Kkyseliny glutamové, tyrozinu
a hydroxyprolinu, v porovnani s osmimésicnimi nutriemi. V bilkovinach stehenniho
a hibetniho svalu byl nejvyssi obsah kyseliny glutamové a asparagové (Mertin a kol., 2005).
Migdat et al. (2013) uvadéji vyssi uroven kyseliny glutamové v m. longissimus dorsi

v porovnani s krali¢cim masem.

Lipidy
Tuky, nebo ptesnéji lipidy, tvoii nezbytnou soucdst bunécnych membran a také slouzi
jako prosttedek pro skladovani energie. Tvofi zéklad steroidnich hormont. Tuky jsou velmi
koncentrované zdroje energie. Energetickd hodnota tukl je téméf dvojndsobnd oproti
sacharidim nebo bilkovindm. Tuky jsou chemicky velmi rozmanitd skupina latek, ale
vyznaCuji se relativni nerozpustnosti ve vodé a vysokou rozpustnosti v organickych
rozpoustédlech jako je ethyl - ether a chloroform. Vsechny lipidy jsou tvofeny hlavné
uhlikem, vodikem a kyslikem. Nejobvyklej§i formou jsou tuky a oleje (souhrnné oznacovany
jako "tuky"). Tuky jsou estery glycerolu nebo ziidka jiného vyssiho alkoholu a tii mastnych
kyselin. Mastné kyseliny jsou proto oznacovany jako "esterifikované". Charakter jednotlivych
mastnych kyselin, které tvofi triglyceridy, urcuje jejich bod tani, potencial pro oxidaci a do
ur€ité miry, jejich nutriéni hodnoty. Warriss (2000) uvadi obecny vzorec pro mastné kyseliny,
ktery je:
CH,
[|{3H2J,,

I
COOH
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Nejjednodussi mastnou kyselinou je kyselina octova (CH; COOH) se dvéma atomy
uhliku. V piirozené se vyskytujicich mastnych kyselindch se délka uhlikového fetézce
pohybuje od cca 4 do 22 a obvykle se jedna o sudy pocet. Rozlisujeme dva obecné typy
mastnych kyselin na zdkladé toho, zda obsahuji dvojné vazby (C = C) mezi atomy uhliku.
Nasycené mastné kyseliny nemaji zadné dvojné vazby mezi atomy uhliku. Nenasycené
mastné kyseliny mohou mit jednu dvojnou vazbu (mono - nenasycené¢), dvé nebo vice
(polynenasycené). Mastné kyseliny se dvéma nebo vice dvojnych vazeb jsou proto zndmé
jako polynenasycené mastné kyseliny (PUFA). Mezi nasycené mastné kyseliny patii kyselina
maselnd, palmitova a stearové. Piikladem mono-nenasycenych kyselin je kyselina olejova,

a mezi polynenasycené mastné kyseliny patii linolova a linolenova kyselina (Warriss, 2000).

Lohn a Wenzel (1984) publikuji obsah tuku v mase 9,4 %. Cholewa et al. (2000)
uvadéji v mase nutrii (bez kosti, vnitfnosti a vnitiniho tuku) podil tuku 4 - 10 %. Ve studii
Saadoun et al. (2006) je celkovy obsah tuku v pleci 1,78 - 1,84 % a ve stehenni svaloviné
1,41-1,56 % u nutrii z intenzivniho produkéniho systému. Cabrera et al. (2007) uvadéji
procento tuku v pleci 1,97-2,47% a ve stehenni svaloviné 1,83 -2,07%. V praci
Gtogowskeho a Panase (2009) Migdat et al. (2013) udava obsah celkového tuku v mase nutrii
7,83 %.

Data ukazuji, Ze obsah tukii v mase nutrii lze povazovat za nizky, ve srovnani
s ostatnimi intenzivné chovanymi zvifaty vCetné drubeze (Paleari et al., 1998, Sales et al.,
1999). Podil tuku ve dvou svalech byl blizky obsahu tuku u pStrosa, nandu pampového
a bizona (Marchello et al., 1998).

Olejova, palmitova a stearova kyselina jsou nejcastéji pfirozené se vyskytujici mastné
kyseliny. Mastné kyseliny obsahuji dvojné vazby, mohou existovat ve formé cis nebo trans
izomert. Izomery jsou molekuly, které maji stejné molekulové vzorce, ale maji bud’ odlisné
struktury, nebo rizné uspofadani atoml v prostoru. VétSina piirozené se vyskytujicich
mastnych kyselin v Zivo€isnych tucich jsou cis formy. Tii mastné kyseliny (linolova,
linolenova a arachidonova kyselina) nemohou byt syntetizovany zvifaty a jsou proto

oznacovany jako esencialni mastné kyseliny a musi byt ziskany ze stravy (Warriss, 2000).
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U nutrii ve svaloviné piednich koncetin bylo celkové mnozstvi nasycenych
a polynenasycenych mastnych kyselin vy$§i u samic nez u samci. Na obsah
mononenasycenych mastnych nebyl zjistén vliv pohlavi. U samic v prsnim svalu bylo
podstatné vice kyseliny laurové, myristové a palmitové. V obsahu kyseliny stearové a olejové
nebyly zjistény zadné podstatné rozdily. Ve stehenni svaloviné bylo celkové mnozstvi
nasycenych, mononenasycenych a polynenasycenych mastnych kyselin vysS§i u samic nez
u samcti. Ve stehenni svaloviné samic bylo podstatné vice kyseliny myristové, palmitové,
stearové, olejové, linolové, arachidonové a eikosapentaenové nez u samcl. Kyselina
linolenova byla pouze u samic a dokosahexaenovéa byla pouze u samct (Saadoun et al., 2006).
Glogowski et al. (2010) prezentuji u grélandskych nutrii krmenych zelenym krmivem vyssi
obsah polynenasycenych a nasycenych mastnych kyselin u samic nez u samcti. Maso nutrii
vykazuje podstatné vyssi troven kys. palmitoolejové, Kys. elaidonové a podstatné nizsi
hladinu kys. heptadecylové, kys. olejové, kys. linolové, kys. linolenové, kys. eikosadienové,
kys. eikosatrienové n-3 masnych kyselin. V porovnani s kraliky m4 maso nutrii vyssi hladinu
mononenasycenych a niz§i hladinu polynenasycenych s esencialnimi mastnymi kyselinami

(Migdat et al., 2013).

Fosfolipidy tvofi vyznamnou strukturdlni slozku bunénych membran a patii sem
1 lecitiny, které lze nalézt v krevni plazmé. Fosfolipidy jsou estery glycerolu a kyseliny
fosforecné. ObsaZené mastné kyseliny jsou nenasycené. Sfingomyelin je dileZitou slozkou
nervil, glykolipidy se také nachazeji v bunéénych membranach. Steroidy maji
charakteristickou kruhovou strukturu. Hladina cholesterolu, nachazejici se v bunécnych
membranach slouzil, jako prekurzor steroidnich hormont. Stejné jako estery s glycerolem
v triglyceridech mohou mastné kyseliny existovat v neesterifikované formé
(NEFA), nebo ve form¢ volnych mastnych kyselin (FFA) (Warriss, 2000).

Jak uvadi Saadoun et al. (2006) obsah cholesterolu u nutrii z intenzivniho produkéniho
systému se pohybuje v rozmezi hodnot 70,1 a 72,7 mg na 100 g vzorku. Zjisténé hodnoty byly
vyS$$i, nez uvadéji Tulley et al. (2000), ktefi sledovali obsah cholesterolu v mase divokych
nutrii. Rozdily v obsahu cholesterolu byly zplisobeny rozdily ve vyzivé divokych a faremné
chovanych nutrii (Saadoun et al., 2006). Cabrera et al. (2007) zaznamenali obsah cholesterolu

v pleci 70,1 - 72,0 mg a ve stehenni svaloviné 69,9 - 71,0 mg na 100 g vzorku.
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4. Material a Metody

Pro stanoveni jatecné hodnoty a kvality masa nutrii byla vyuzita zvifata, jez byla chovana
v definovanych podminkach a krmena kompletni krmnou smési. Do pokusu bylo zatazeno 90
nutrii tfech barevnych typi, standardni nutrie, moravska stfibrna nutrie a nutrie presticka.
Zvirata byla rozdélena do 3 skupin podle barevného typu. Nutrie byly ve 2 mésicich
odstaveny a vykrmovany do 8 mésicti véku. Boxy pro nutrie byly vybaveny kolikovou
napajeckou umisténou nad roStovou podlahou. Na jednu nutrii ptipadalo 10 000 cm?
podlahové plochy, coz odpovidd vyhlasce MZe 208/2004, stanovujici prostor pro dospélou
nutrii. Nutrie byly krmeny kompletni krmnou smési sestavenou dle receptury Uzitného vzoru
UV 24096. Zakladem krmné smeési byla sennd moucka, slunecnicovy extrahovany Srot,
sojovy extrahovany Srot, cukrovarské tizky, pSenicné otruby, je€men, mineralni a vitaminové
dopliiky. Krmna smés obsahovala 19,04 % N - latek, 41,22 % NDF vlakniny, 2,04 % tuku.
Krmivo a voda byly nutriim k dispozici ad libitum. Na konci pokusu v 8 mésicich véku bylo
vybrano od kazdého barevného typu 12 nutrii pro stanoveni jatecné hodnoty a kvality masa.
Ziva hmotnost vybranych zvitat odpovidala primémé hmotnosti barevného typu a pohlavi.

Nutrie byly porazeny na experimentalni porazce VUZV, v.v.i. v Praze - Uhfinévsi.

Porazelo se 12 nutrii ve véku 8 mésicii z kazdé skupiny a jate€ny rozbor byl realizovan
podle metodiky Timova et al. (2013). Po omraceni a nasledném usmrceni vykrvenim byly
nutrie staZzeny z kiiZe, byly odstranény vnitfnosti a stanovena hmotnost jatecné opracované¢ho
téla (JOT) za tepla, tj. 15 - 30 minut po porazce. Jate¢né télo neobsahovalo kizi, krev, distalni
¢asti ocasu, ¢asti piednich a zadnich koncetin, nepoZivatelné vnitinosti, srdce, jatra a ledviny.
Po zvéZeni jatecného téla byla stanovena hmotnost jater. Dale bylo zvazeno srdce, plice
a ledviny. Ledviny byly vaZeny bez ledvinového tuku, ktery byl stanoven samostatné. Jatecné
opracované té€lo bylo rozd€leno na ptfedni a zadni Cast. Pfedni ¢ast byla oddélena za poslednim
zebrem. Zadni Cast, tvofena hibetem a stehny, byla rovnéz rozdélena na samostatné partie
hibetu a stehen. Stehna byla oddélena mezi kosti kiiZovou a stehenni. Hmotnost stehen byla
stanovena po vykosténi levého stehna, jako hmotnost stehenni svaloviny, jeZ se ndsobila

dvéma.
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Jatecna vytéznost byla stanovena jako procenticky podil jate¢né opracovaného téla
ze zivé hmotnosti. Dale byl stanoven podil zadni casti, hibetu, stehen, masa stehen
a ledvinového tuku z jateCné opracovaného téla. Pro tento vypocet byla vyuzita hmotnost

jate¢né opracovaného téla bez hlavy.

Stanoveni fyzikdlnich ukazatelli masa

V nasem sledovani bylo pH stanoveno 1 hodinu post mortem pomoci pH metru 330i

(WTW) se sklenénou vpichovou elektrodou.

Barva masa je charakteristickou vlastnosti masa, jez zavisi na obsahu myoglobinu
a hemoglobinu. Barvu masa charakterizuji parametry L* - svétlost, a* - (Cervenost) poloha
barvy mezi zelenou a Cervenou a b* - (Zlutost) poloha barvy mezi Zlutou a modrou. Barva
masa byla méfena 1 hodinu post mortem pomoci spektrofotometru Minolta Spectra Magic

TM NX (Konica Minolta Sensing, Inc., Osaka, Japan).

Stanoveni chemického sloZeni masa

Vzorky masa stehen byly odebrany, zhomogenizovany a zamrazeny pro stanoveni
zakladniho chemického slozeni. Obsah susiny byl stanoven susenim pti 105 £2 °C po dobu
4 hodin v horkovzdusné susarn€. Ze suSiny byl poté zjistén obsah intramuskuldrniho tuku,
ktery byl extrahovan pomoci petroletheru na pfistroji Soxlet 1043 (FOSS Tecator AB,
Hogands, Sweden). Obsah popelovin byl gravimetrickou metodou dopocitan
po ctythodinovém spalovani v peci pii 550 °C. Stanoveni dusikatych latek bylo realizovéano
na pfistroji Kjeltec Auto 1030 Analyzer (Tecator. AB Sweden), nasledné¢ byly hodnoty
pfepocitany na obsah bilkovin v mase pomoci koeficientu 6,25. Dale bylo zjistovano
zastoupeni mastnych kyselin a aminokyselin. Analyza mastnych kyselin byla provedena
pomoci plynové chromatografie (Hewlett - Packard 5890) metodou zaloZenou na zmydelnéni
glyceridii a fosfolipidii s naslednou esterifikaci volnych mastnych kyselin v alkalickém
prostiedi metanolu. Stanoveni obsahu aminokyselin bylo provedeno pomoci kapalinové
chromatografie (kapalinovy chromatografJasco LC — 2000), metodou zalozenou

na kyselé oxida¢ni hydrolyze (HPLC — High Performance Liquid Chromatography).
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Statistické hodnoceni

Vysledky pokusu byly vyhodnoceny analyzou variance, metoda Anova programu SAS,
porovnavani rozdilii mezi skupinami bylo Duncanovym testem. Za prikazné rozdily byly

povazovany hodnoty o priikaznosti rozdilii P < 0,05, které jsou oznaceny rtiznymi pismeny.
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5. Vysledky a diskuze

Tabulka ¢. 1 uvadi vysledky jate¢ného rozboru jednotlivych barevnych typt.
V hmotnosti JOT bez hlavy nebyl mezi barevnymi typy statisticky vyznamny rozdil, nejvyssi
Zjisténé hmotnosti jateCné¢ opracovaného trupu bez hlavy byly vy$$i v porovnani
s hmotnostmi u 8 mési¢nich nutrii, které ve své praci uvadéji Mertin et al. (2005). Cabrera et
al. (2007) uvadéji hmotnost JOT bez hlavy 2,65 — 3,34 kg Vv zavislosti na arovni bilkovin
v krmné davce a na pohlavi, ziva hmotnost nutrii byla 4,79 - 5,99 kg. Primérna ziva hmotnost
v praci Beutlinga et al. (2008) byla u 8 mésicnich gronlandskych nutrii 4 506,7 g
a standardnich nutrii 4 355,2 g, hmotnost JOT bez hlavy byla u gronlandskych nutrii 2 400,1 g
a u standardnich nutrii 2 414,3 g.

Také rozdily jatecné vytéznosti jednotlivych barevnych typd nutrii nebyly statisticky
(49,26 %) a nejvyssi u stiibrnych nutrii (49,81 %). V pracich Mertina et al. (2003), Cabrery et
al. (2007) byla uvedena jate¢na vytéznost u intenzivn¢ krmenych nutrii 54,2 - 56,2 %
v zavislosti na obsahu bilkovin v krmivu. Beutling et al. (2008) uvad¢ji jatecnou vytéznost
8 mésicnich standardnich nutrii 52,6 %. Naopak Tumovd a Hrstka (2013b) zjistili
pro standardni nutrie jateCnou vytéZnost 47,2 % a pro stiibrné nutrie 49,05 %, coz jsou

hodnoty porovnatelné s naSimi vysledky.

Vliv barevného typu na podil zadni ¢asti v naSem sledovani nebyl statisticky vyznamny.
Podil zadni ¢asti byl nejvyssi u prestickych nutrii (44,03 %) a naopak nejnizsi hodnoty byly u
nutrii standardnich (42,89 %). V praci Tamové a Hrstky (2013b) byl zaznamenan podil zadni
casti standardnich nutrii 51,25 % a sttibrnych nutrii 51,05 %,

coZ jsou nepatrné vyssi podily, nez jaké byly zjiStény v nasi praci.

Také mezi podilem stehen a barevnym typem nebyl statisticky vyznamny rozdil,
nejniz§i hodnoty byly zjistény u standardnich nutrii (22,72 %), naopak nejvyssi podil byl
u nutrii sttibrnych (24,62 %). Pfi stanoveni podilu masa stehen u standardni nutrie v praci
Tamové a Hrstky (2013a) byl zaznamenan podil masa stehen 34,59 %. Timova a Hrstka
(2013Db) zjistili podil stehen u standardni nutrie 40,9 % a u stiibrné 40,85 %. Zjisténé hodnoty

jsou porovnatelné s hodnotami uvadénymi v literatuie.
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Podil hibetu z JOT byl ovlivnén barevnym typem. Nejvyssi podil hibetu byl
zaznamenan u standardni nutrie (19,46 %). Mezi nutrii pieStickou a stiibrnou nebyl statisticky
vyznamny rozdil (16,71 — 16,98 %). Zjisténé vysledky nelze porovnat s literaturou, protoze

hodnoceni tohoto ukazatele chybi.

Vliv barevného typu na podil masa stehen zJOT nebyl statisticky vyznamny.
U stiibrnych nutrii byl zjistén nejnizsi podil masa stehen z JOT (17,50 %) a nejvyssi hodnota
byla u nutrii piestickych (18,85 %). Tumova a Hrstka (2013a) uvadéji u standardnich nutrii
podil masa stehen z JOT 21,67 %. Timova a Hrstka (2013b) zjistili u standardnich nutrii
podil masa stehen z JOT 25,6 % a u nutrii sttibrnych 25,5 %. Zjisténé hodnoty jsou nepatrné

niz8i v porovnani s literaturou.

Hmotnost ledvinového tuku nebyla barevnym typem vyznamné ovlivnéna, nejnizsi
hmotnost ledvinového tuku byla u piestickych nutrii (22,95 g) a nejvysSich hodnot bylo
zjisténo u stiibrnych nutrii (42,41 g). Podobné jako v piipadé podilu hibetu z JOT chybi

v literatuie vysledky k tomuto ukazateli.
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Tabulka ¢. 1: Vliv barevného typu na jatecnou hodnotu

Ukazatel Barevaty P Prikaznost
Standardni Stiibrna Presticka
Ziva hmotnost (2) 5221,70 4776,30 5403,30 0,328
Hmotnost kiize (g) 1095,00 1111,67 1096,67 0,983
Podil kiize z Z. h. (%) 21,10 23,31° 20,49° 0,049
JOT s hlavou (g) 2987,50 2769,90 3131,50 0,383
JOT bez hlavy (g) 2585,10 2378,80 2667,00 0,427
Jate€na vytéznost (%) 49,39 49,81 49,26 0,856
Hmotnost pfedni ¢asti (g) 1317,40 1194,90 1371,70 0,284
Hmotnost zadni ¢asti (g) 1111,58 1036,53 1165,81 0,384
Podil zadni ¢asti (%) 42,89 43,96 44,03 0,504
Hmotnost stehen (g) 588,83 577,28 630,78 0,472
Podil stehen z JOT (%) 22,72 24,62 24,06 0,102
Hmotnost hibetu (g) 503,92 417,25 461,28 0,380
Podil hibetu z JOT (%) 19,46° 16,98" 16,71 0,036
Hmotnost masa stehen (g) 468,33 422,69 493,87 0,246
Podil masa stehen z JOT (%) 18,14 17,50 18,85 0,236
Hmotnost ledvin (g) 32,07 34,31 33,67 0,805
Podil ledvin z JOT (%) 1,07° 1,24° 1,08° 0,011
Hmotnost ledvinového tuku (g) | 33,11 42,41 22,95 0,064
Hmotnost srdce (g) 17,43 15,83 17,60 0,743
Hmotnost jater (g) 135,27 116,41 132,36 0,356

ab.C. p<(,05
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Tabulka ¢. 2 uvadi rozdily hodnot pH masa stechen a pH masa hibetu, které nebyly
Vv zavislosti na barevném typu statisticky prukazné. Nejvyssi pH masa stehen bylo u nutrii
hodnota pH stehen byla u ptestickych nutrii (6,93) a nejvyssi hodnota pH hibetu byla u nutrii
sttibrnych (7,09). Alt et al. (2006) uvadi hodnotu pH pro nutrie krmené extenzivné 5,82
a pro nutrie intenzivné krmené 5,78. V praci Cholewy et al. (2009) jsou uvedeny nepatrné
vyssi hodnoty pH, které ve stehennich svalech nabyvaly hodnoty s rozmezi 6,05 - 6,15 24
hodin po porazce v zavislosti na hmotnosti. Srovnatelné hodnoty byly zjistény Migdal et al.
(2013), ktefi zaznamenali hodnotu pH 24 hodin post mortem ve svaloviné stehen 5,97 — 6,15
a ve svaloving hibetu 6,16 — 6,36. Timova a Hrstka (2013a) uvadéji u standardnich nutrii

hodnotu pH stehen 6,27 a pH hibetu 6,52.

Podobné jako u pH, také barva masa, pfipadné jednotlivé charakteristiky nebyly
barevnym typem ovlvinény. Hodnota svétlosti stehen byla nejvyssi u standardnich nutrii
svétlosti stehen byla u nutrii stiibrnych (40,20). Nejvyssi hodnota svétlosti hibetu byla
u prestickych nutrii (39,08). Naopak Cholewa et al. (2009) ve své praci uvadéji hodnoty
parametru L* ve stehenni svaloviné v rozmezi 36,99 — 49,00 v zavislosti na véku a na pohlavi.
Svétlost stehen byla srovnatelna s literaturou. Migdat et al. (2013) zaznamenali ve své praci
hodnoty parametru L* pro svalovinu hibetu 31,72 + 3,06 a pro svalovinu stehen 34,56 = 6,31.
Srovnatelné hodnoty byly zjiStény v praci Timoveé a Hrstky (2013a), parametr L* nabyval
u standardnich nutrii hodnot ve svaloviné hibetu 36,44 a ve svaloviné stehen 43,46. Hodnota
svétlosti hibetni svaloviny byla nepatrné vyssi, neZ uvadi literatura. Vliv barevného typu
na hodnoty parametru a* ve stehenni a hibetni svaloviné nebyl statisticky vyznamny. Nejvyssi
hodnota parametru a* ve stehenni i hibetni svaloviné byla zaznamenana u stfibrnych nutrii.
svaloving u prestické nutrie. V praci Cholewy et al. (2009) byla u nutrii ve véku 10 az 13
mesicl zjiSténa ve stehenni svaloviné hodnota parametru a* 16,97 pro samce a 13,37
pro samice. Timova a Hrstka (2013a) uvadéji pro 8 meésicni standardni nutrie hodnotu
parametru a* ve stehenni svaloviné 4,78 a ve svaloviné hibetu 8,79. Nepatrné niz8i parametr
a* uvadeji Migdat et al. (2013), ktefi u standardnich nutrii zaznamenali hodnoty ve svaloviné
hibetu 11,38 £4,42 a ve svaloviné stehen 8,52 +£4,25. Zjisténé hodnoty parametru a* byly
ve srovnani s literaturou srovnatelné. Také hodnota parametru b* ve stehenni a hibetni

svaloving¢ nebyla barevnym typem ovlivnéna. Nejvyssi hodnoty parametru b* ve stehenni
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byly u standardni nutrie. Srovnatelné hodnoty parametru b* byly publikovany v préci
Cholewy et al. (2009), ktefi ve stehenni svaloving zjistili hodnotu parametru b* u 10 az 13
mésicnich samcii 12,38 a u samic 9,02. Pro standardni nutrie byla v praci Timové a Hrstky
(2013a) zjisténa hodnota parametru b* ve svaloviné hibetu 9,16 a stehen 10,79. Migdat et al
(2013) zaznamenali u standardnich nutrii hodnotu Zlutosti masa ve svaloviné stehen 10,07,
naopak ve svalovin¢ hibetu byla zjisténa hodnota nepatrné vyssi, a to 13,15. Zjisténé hodnoty

byly srovnatelné s udaji dostupnymi v literatuie.

Tabulka €. 2: Vliv barevného typu na fyzikalni vlastnosti

Ukazatel Barevny P Prikaznost
Standardni Stiibrna Presticka
pH stehen 6,95 6,94 6,93 0,983
pH hibetu 6,92 7,09 7,07 0,098
stehna L* 41,41 40,20 40,96 0,738
stehna a* 4,47 6,49 5,28 0,253
stehna b* 9,22 10,34 9,46 0,184
hibet L* 37,07 38,02 39,08 0,357
hibet a* 8,50 9,40 8,44 0,814
hibet b* 8,87 9,87 9,97 0,150

ab.C. p<(,05
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V tabulce ¢. 3 jsou uvedeny rozdily v zakladnim chemickém sloZzeni masa. V obsahu
bilkovin nebyl mezi barevnymi typy statisticky vyznamny rozdil. Nejvyssi obsah bilkovin byl
primérmy obsah bilkovin v mase nutrii, z intenzivniho chovu, 21,21 %. Obsah bilkovin
u nutrii chovanych v intenzivnim produkénim systému, v praci Cabrery et al. (2007), byl
v rozmezi 21,05 —22,75 % v zavislosti na pohlavi a na obsahu bilkovin v krmné smési.
Srovnatelné hodnoty uvadéji Glogowski a Panas (2009), ktefi zjistili, u 9 mési¢nich nutrii
chovanych v extenzivnim systému, obsah bilkovin 20,88 %. Také obsah bilkovin v praci
Cholewy et al. (2009) byl u 10 — 13 mési¢nich nutrii 20,86 — 21,16 % Vv zavislosti na pohlavi.
U standardnich nutrii byl v praci Migdata et al. (2013) zaznamenan obsah bilkovin v mase

20,47 %. Zjisténé hodnoty jsou porovnatelné s udaji uvadénymi v literature.

Také v obsahu tuku nebyl statisticky vyznamny rozdil mezi barevnymi typy.
U standardnich nutrii byl zaznamenan nejnizsi obsah tuku (1,98 %) naopak nejvyssi obsah byl
stiibrnych nutrii (2,12 %). Niz§i hodnoty obsahu tuku byly zaznamenany ve sledovani
Saadouna et al. (2006), ktefi uvad¢ji u nutrii z intenzivniho produkéniho systému obsah tuku
1,65 %. Také niz$i obsah tuku byl v praci Cabrery et al. (2007), ktefi zjistili u nutrii
chovanych v intenzivnim produkénim systému obsah tuku 2,05 % Vv zavislosti na pohlavi
a na obsahu bilkovin v krmné davce. Cholewa et al. (2009) zaznamenali u 10 — 13 mé&si¢nich
nutrii 5,41 —5,59 % v zavislosti na pohlavi. Srovnatelné hodnoty byly zjistény v praci
Glogowského a Panase (2009), ktefi uvadéji u 9 mésicnich nutrii chovanych v extenzivnim
systému, obsah tuku 6,2 %. Naopak vyS$i obsah tuku byl stanoven v praci Migdala et al.
(2013), ktefi zaznamenali u standardnich nutrii obsah tuku 5,48 %. Zjistény obsah tuku byl
porovnatelny s hodnotami, které uvadéji Saadoun et al. (2006) a Cabrera et al. (2007). Naopak
v porovnani s daty zjiSténymi Cholewou et al. (2009) a Glogowskim a Panasem (2009) a

Migdatem et at. (2013) jsou zjiSténé hodnoty nepatrné nizsi.

Rozdily v obsah hydroxyprolinu, ktery je stavebnim prvkem kolagenu, v zavislosti
na barevném typu nebyly statisticky vyznamny. Nejvyssi obsah hydroxyprolinu byl
standardnich nutrii, naopak nejnizsi u nutrii prestickych. Podobné jako hmotnost ledvinového

tuku, tak 1 zde chybi hodnoty v literatute.
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Tabulka ¢. 3: Vliv barevného typu na zakladni chemické slozeni

Ukazatel Barevny P Prikaznost
Standardni Stiibrna Presticka
Susina (%) 24,43 24,73 24,73 0,41
Dusikaté latky (%) 21,09 21,15 21,19 0,87
Tuk (%) 1,98 2,12 2,06 0,902
Popeloviny 11,65 10,98° 11,04 0,002
Hydroxyprolin 0,82 0,77 0,76 0,247
Energeticka hodnota (J) | 4,28 4,34 4,33 0,813
%5 p<0,05

V tabulce €. 4 je uveden obsah mastnych kyselin. Vliv barevného typu na obsah SFA
nebyl statisticky vyznamny. Nejvys$i obsah byl zjistén u piestickych nutrii (35,73 %)
a nejnizsi u nutrii stiibrnych (34,28 %). Glogowski et al. (2010) uvadéji ve své praci podil
SFA 33,51 %, ktery byl srovnatelny s hodnotami publikovanymi Mertinem et al. (2013), ktefi
zjistili obsah SFA 35,31 %. V praci Timové a Hrstky (2013a) byl u standardnich nutrii
zaznamenan podil SFA 37,42 %. Zjistény obsah SFA byl srovnatelny s hodnotami, které

uvadi literatura.

Také vliv barevného typu na obsah PUFA nebyl statisticky vyznamny. U stfibrnych
piestickych (29,85 %). V praci Tumové a Hrstky (2013a) byl u standardnich nutrii
zaznamenan podil PUFA 31,14 %. Naopak obsah PUFA, ktery byl zjiStén v praci Mertina et
al. (2013), byl nizsi 20,52 %. Také Glogowski et al. (2010) uvadéji ve své praci podil PUFA
19,46 %, ktery byl srovnatelny s hodnotami publikovanymi Mertinem et al. (2013). Obsah
PUFA byl srovnatelny pouze s hodnotami, které publikovala Timova a Hrstka (2013a),
naopak hodnoty byly vys$si v porovnani s Udaji, které zaznamenali Glogowski et al.(2010) a

Mertin et al. (2013).

-26 -




Také vliv barevného typu na podil n6/n3 mastnych kyselin nebyl statisticky vyznamny.
Nejnizsi podil 6,56 % byl zaznamenan u nutrii pteStickych i stfibrnych, naopak u nutrii
standardnich byl podil 6,71 %. Gtogowski et al. (2010) zjistili u gronlandskych nutrii
krmenych zeleny krmivem podil n6/n3 mastnych kyselin 2,8 %. V praci Timové a Hrstky
(2013a) byl u standardnich nutrii zaznamenan podil n6/n3 mastnych kyselin 16,50 %. Také
Mertin et al. (2013) zjistili srovnatelny podil n6/n3 mastnych kyselin, ktery byl 12,88 %.
Zjisténé hodnoty jsou nepatrné vyssi oproti udajim, které uvadéji Glogowski et al. (2010),
naopak jsou nizsi v porovnani s hodnotami, které zaznamenali Migdat et al. (2013) a Timova

a Hrstka (2013a).

Tabulka €. 4: Vliv barevného typu na obsah mastnych kyselin

Ukazatel Barevay bp Prakaznost
Standardni Stiibrna Presticka
SFA (%) 35,01 34,28 35,73 0,053
MUFA (%) 34,67 34,36 34,13 0,866
PUFA (%) 29,99 31,09 29,85 0,426
PUFA/SFA (%) 0,86 0,91 0,84 0,143
PUFA N3 (%) 3,9 4,12 3,96 0,266
PUFA N6 (%) 26,09 26,96 25,89 0,493
PUFA N6/N3 (%) | 6,71 6,56 6,56 0,773

ab.C. p<0,05

Tabulka ¢. 5 uvadi rozdily v obsahu aminokyselin v zavislosti na barevném typu.
Statisticky vyznamny rozdil byl v obsahu serinu, treoninu, argininu, tyrozinu, lysinu
a fenylalaninu. Nejvyssi obsah tyrozinu byl zjistén u standardnich nutrii, naopak nejnizsi
obsah byl u nutrii sttibrnych. U stfibrnych nutrii byl zaznamenan nejvyssi obsah serinu,
treoninu, argininu, lysinu a fenylalaninu. V obsahu serinu a fenylalaninu nebyl mezi nutrii
treoninu, argininu a lysinu. Zjisténé hodnoty treoninu a fenylalaninu u stiibrnych nutrii byly

srovnatelné s daty, které uvadéji u standardnich nutrii Migdat et al. (2013).
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Tabulka ¢. 5: Vliv barevného typu na obsah aminokyselin

Ukazatel Barevny P Prikaznost
Standardni Stiibrna Presticka
Asparagin (%) 1,3 1,59 1,23 0,238
Glutamin (%) 1,44 1,38 1,18 0,355
Serin (%) 1,65° 2,83° 1,8° 0,022
Glycin (%) 0,98 1,43 0,94 0,059
Histidin (%) 2,92 5,14 2,5 0,072
Treonin (%) 3,51° 9,22 4,8° 0,004
Arginin (%) 2,85° 5,01° 312° 0,016
Alanin (%) 1,39 2,03 1,43 0,100
Prolin (%) 2,64 4,71 2,09 0,182
Tyrozin (%) 5,64° 1,61° 2,78 0,001
Valin (%) 1,88 2,36 1,7 0,199
Lysin (%) 2,70° 5,04 3,06 0,018
Leucin (%) 1,84 2,42 1,69 0,126
Fenylalanin (%) | 4,12° 8,09° 4,66 0,024
aD.¢.p<0,05
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6. Zavér

Z hlediska produkce masa je, kromé ristu, tieba sledovat i jate¢nou hodnotu a kvalitu
masa. Tyto ukazatele byvaji ovlivnény fadou faktor. Z vnitinich faktort piisobi na tyto
ukazatele genotyp, u nutrii to mize byt barevny typ. V tomto ohledu existuje u nutrii malo
informaci. Cilem této prace je zhodnoceni rozdila v jatecné hodnoté a slozeni masa mladych

nutrii standardnich, moravskych stiibrnych a ptestickych vicebarevnych ve véku 8 mésici.

Z vysledkl prace, kterd porovnavala tii barevné typy nutrii, standardni, moravskou
stiibrnou a prestickou, zafazenych v genetickych zdrojich je ztejmé, Ze barevny typ mél maly
vliv na ukazatele jate¢né hodnoty. Vliv barevného typu nebyl zjistén u hlavnich ukazatelt
jate€né hodnoty, jako je jatecnd vytéznost, podil zadni Casti a podil stehen. Naopak podil

hibetu byl nejvyssi u standardni nutrie. Pomérné piiznivé byly vysledky u piestické nutrie.

Kvalitu masa rovnéz ovliviwji i fyzikalni vlastnosti. Hodnoty pH hibetu i stehen
kolisaly minimaln€ a nebyly barevnym typem ovlivnény. Podobné tomu bylo i u jednotlivych
parametri barvy. Také na zékladni chemické slozeni masa, obsah bilkovin, tuku,
hydroxyprolinu a energetické hodnoty nem¢l barevny typ nutrii vliv. Stejné jako na
zastoupeni jednotlivych skupin mastnych kyselin. Naopak obsah fady aminokyselin se lisil v
zavislosti na barevném typu. U standardni nutrie byl nejvyssi obsah tyrozinu v porovnani se
stiibrnou a presStickou nutrii. Naopak u stfibrné nutrie byl nejvyssi obsah serinu, treoninu,

lysinu a fenylalaninu.

Maso nutrii 1ze povazovat za kvalitni diky nizkému obsahu tuku, vysokému obsahu
bilkovin a vysokému obsahu polynenasycenych mastnych kyselin. Z hlediska kvality masa
ukazuji vysledky prace pomérné¢ maly vliv barevného typu, coz naznacuje poméerné stabilni

kvalitu.
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