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Anotace

Cilem této bakalarské prace bylo srovnani a podrobna analyza dvou noc¢nich trhi
ve mesté Taibei na Taiwanu v obdobi od zafi 2007 do unora 2008.

Prace byla provedena ve dvou fazich - vyzkum a analyza vyzkumu. V prvni casti
rozboru jsou trhy srovnany z hlediska jejich lokace a okoli. Druha ¢ast je vénovana porovnani
trha z hlediska ¢asového - oteviraci a zaviraci doba a navstévnost trhli. Treti ¢ast se zabyva
trhy po strance obsahové se zjisténim dostupnosti tradi¢nich pokrml a vyuziti kuchatskych
technik na trzich.

Vysledkem prace je nalezeni odliSnych a spoleCnych znaki obou nocnich trha

v daném obdobi.
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Edi¢ni poznamka:
V praci je disledné pouzit pinyin a nezjednoduSené znaky. Geografické nazvy jsou
ponechany ve znakové transkripci pinyin. U nékolika prelozenych slov je pouzit latinsky

nazev.



1. Uvod

Taiwan piedstavuje zemi, ve které se diky historii misily vlivy pevninské Ciny
a dalSich sousednich zemi, odréazejici se asto v charakteru pokrmu, které se dnes na Taiwanu
konzumuji. Nejpatrn€jsi vliv na taiwanskou kuchyni mélo jednozna¢né€ Japonsko. Dlouholeta
okupace Japonskem zplsobila tésné sepéti dvou kultur jidla, které dnes existuji vedle sebe
anavzajem se prolinaji. Postupné sblizovani japonské kuchyné s taiwanskou umoznilo
Taiwanclim zacit vyuzivat takové suroviny a techniky pfipravy pokrma, které pro né nebyly
obvyklé. Prave diky Japoncim je dnes nezbytnou soucasti taiwanské kuchyné piiprava
pokrmt z motskych plodd’.

Nejen jizni Cinské provincie - Fujian, Guangdong, Shanghai nebo Sichuan pusobi
na taiwanskou kuchyni. Pfedev§im geografickd poloha ostrova dovoluje pfi ptiprave pokrmu
vyuzivat Siroké spektrum surovin, at’ jsou to moiské plody, moiské ryby, ¢i exotické druhy
ovoce a zeleniny. Taiwanskou kuchyni Ize rozdélit podle vlivu pevninské Ciny do n&kolika
hlavnich kuchyni - Sichuanska, Guangdongska, Beijingskd, Hunanskd, Honkongska
a Shanghaiska, které se lisi hlavné v chuti pokrmt a ve vyuziti surovin. Nelze také opomenout
kuchyni mistni, zahrnujici pokrmy ptvodnich obyvatel a etnik Hoklo® a Hakka®. Taiwanské
mistni speciality nejsou pfipravovany ve vSech Castech Taiwanu ve stejné mife. Jedny
prevladaji na severu ostrova, jiné zase na jihu. Taiwanskou kuchyni lze tedy rozlisit
i regiondlné¢. Muzeme si ale souCasné polozit otazku, zda se rozlozeni pokrmi nelisi
1 na mensim uzemi, naptiklad v riznych ¢astech jednoho mésta.

Konzumace a piiprava pokrmi neznamena pro Ciflany pouze potiebu piezit. Jiz
od pradavna patiilo jidlo a suroviny pro piipravu pokrmd k &inskému folkléru. Cifiané
pristupuji k samotnému jidelnimu obfadu jinak, nez neasijské narody. Potrava jim slouzi
k udrzeni jejich fyzického a duSevniho zdravi. Pfi pfiprav€é pokrmi se zaroven snazi
o harmonické spojeni chuti a viini vSech ingredienci. Kromé chuti a viin€ je kladen diraz
i na barvu vysledného pokrmu. Dulezitym znakem taiwanského zivotniho stylu je samotny
ptistup mistniho obyvatelstva ke konzumaci pokrmii. Taiwanci jidlu vénuji vice Casu nez jiné
neasijské narody a zasadni charakter taiwanské kultury jidla vytvaii tzv. %Al yeéshi nocni trhy.
Navstéva nocnich trhi je i zabavou nejen pro mladé, ale 1 pro rodiny s détmi. Ulice noc¢nich

trhu patii k mistim, kde se Casto setkavaji. V hlavnim meésta Taiwanu, v Taibei, existuje az 12

! http://www.theepochtimes.com/news/6-9-24/46304.html (01-08-2010)
* Etnikum Zijici pavodné v jizni Cin¢ v provincii Fujian. Od 17. stoleti se zacali z Fujianu st¢hovat na Taiwan.

Y

? Etnikum Zijici ptevazné v jizni Cing a na Taiwanu.
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vétsich trha®. Mimo klasické navitévy restauraci lze povazovat za zaklad kultury jidla také
tzv. /MIZ xidochi, coz v doslovném prekladu znamena ,,malé jidlo“. Tento pojem je mozné
v souCasné dob¢ chapat jako ,obCerstveni”, vyznaCujici se jednoduchosti pftipravy
a okamzitou konzumaci. Pokrmy oznaované jako /)Nz xidochi ptipravuji a prodavaji
pouliéni prodavaci na noCnich trzich a pouzivaji pfi tom nejruzngjsi techniky pfipravy
z mnoha dostupnych surovin, zejména rtizn€ pfipravované Casti masa a zeleniny. Jedna
se o lehka jidla, ktera lidé konzumuji pfimo na ulici ve stoje, u stolu nebo si je 0odnasi s sebou.

Ve své praci se pokusim na zaklad& srovnani dvou noénich trhii prodavajicich /Miz
xidochi dolozit, ze vedle sebe sice existuji dvé na prvni pohled stejna mista, ale jejich
podobnost se pomalu vytraci. Rozdilnost spocivad jednak v samotném chodu trhu, jeho
umisténi, vlivu okoli a zaméteni se na odli§né pokrmy, ale i v mife pronikéni vlivu zahranict,

ktery je patrny prave u jednoho mnou vybraného trhu.
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2. Materialy a metody

Ve své bakalarské praci jsem zvolila metodu vyzkumu. Zéakladem pro zpracovani
daného tématu byl pllro¢ni studijni pobyt na Taiwanu, kterého jsem se ucastnila v obdobi
od zafi 2007 do unora 2008.

Pro svoji préaci jsem si vybrala dva objekty zkoumani, no¢ni trhy v hlavnim mésté
Taibei - Hli KT Shida yeshi a st Jingméi yéshi. Do map jsem zakreslila oba
zkoumané trhy a vyznacila stanky a restaurace s nabizenymi pokrmy. Pro zpracovani celé
a jidelnich listkii obou zkoumanych objektli. Na zakladé takto ziskanych materiali jsem
sestavila tabulky. Do nich jsem nejprve poznalila nazev stanku ¢i restaurace spolu s piepisem
do pinyinu. Objekty jsem si rozd¢lila do péti zakladnich typu a na zaklade tohoto rozdéleni
a vlastniho pozorovani jsem vyhodnotila, zda lidé nav§tévujici no¢ni trhy pokrmy konzumuji
pfimo na trhu nebo si pokrmy odnasi s sebou. Jidelni listky a fotogratie mi slouzily hlavné
k ur€eni hlavnich pokrmt, které jsou nabizeny pouli€nimi prodejci. Dllezitou informaci
pro me byla také oteviraci a zaviraci doba zkoumanych objektli. Ta byla uvedena bud primo
na jidelnich listcich, na vstupnich dveftich prodejen nebo byla napsana na stancich. V ptipade,
ze nikde uvedena nebyla, zeptala jsem se piimo prodejcu.

Na zaklade téchto poznaCenych udaji jsem provedla srovnani ze tfi hledisek - lokace,
Casu a obsahu obou noc¢nich trhi. Hledisko lokace obou trhli mi umoznilo srovnat, jaky typ
konzumentt trhy navstévuje a z jakého divodu. Pro ziskani té€chto informaci jsem provedla
pozorovani a hruby soucet ve dvou dennich dobéch, v poledne od 12:00 do 14:00 a vecer
od 20:00 do 22:00. Na trhu fifi_ X Shida jsem tento hruby soudet realizovala 11. a 12.1. 2008
a na trhu 5t3¢ Jingméi 20. a 21.1. 2008. Pofidila jsem také nékolik fotografii, které vkladam
do pftilohy.

Podle ¢asového hlediska jsem porovnala, jak se trhy liSily nebo shodovaly v oteviraci
a zaviraci dobé a v jakou dobu byla intenzita navstévnosti nejvyssi. Pro lepsi prehlednost jsem
vysledné udaje tykajici se frekvence obou trhli zaznacila do grafu.

Porovnanim rozsahu a obsahu menu jednotlivych prodejnich mist jsem se zabyvala
v Casti obsahové. Srovnala jsem, jaké druhy masa, ryby, motské plody, pfilohy a nejcasté;si
pokrmy jednotliva prodejni mista nabizela. Dale jsem vénovala jednu Cast prace pouliCnim
technikAm vafeni pokrmi, které pouZivali prodejci na Hli KT Shida yeshi a 53241l

Jingméi yeshi.
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K piekladu pokrmi a technik vafeni jsem pouZila dva slovniky - Wenlin a Cinsko-
cesky cesko-Cinsky. Z divodu nejasnosti piekladu jsem u nékterych druht ryb a motskych
plodi pouzila latinsky nazev.

Pro podrobngjsi charakteristiku pouzivanych pouli¢nich technik piipravy pokrmi
a teoretickych informaci tykajicich se taiwanské ¢i €inské kuchyné jsem pracovala s nekolika
knihami. Dulezitym zdrojem informaci mi byla kniha od profesora K.C.Changa - Food
in Chinese Culture: Antropological and Historical Perspectives, ktera byla piistupna
v Narodni knihovné v Taipei [BZ @& EH Gudjia rishigudn. Knihu jsem si vybrala pravé
proto, ze profesor Chang pfinasi analyzu zvyku tykajicich se Cinské kultury jidla. Dalsi kniha,
Origins of chinese food culture, mi umoznila porovnani s nasbiranym materidlem, zejména
fotografiemi. Vzhledem k tomu, ze je moje prace zalozena na vlastnim zajiSténi materiald,

pracuji se sekundarni literaturou minimalnég.
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3. Lokace

Jak jsem jiz uvedla v Casti Metody a postupy, pro mou praci byl stézejni vybér dvou
no¢nich trhi ve mésté Taibei. Zamérné jsem zvolila noéni trhy Afi KA 117 Shida yeshi a 5236
T Jingméi yeshi, lezici v méstskych &astech, které na sebe navazuji a oddgluji je pouze dvé

stanice metra. Rozloha obou trhd se témeér shodovala.

3.1. B KT Shida yéshi

Bl K AR 11 Shida yeshi se nachazi v hlavnim mést& Taibei, v méstské &tvrti Kz [ -
Da'angii, mezi ulicemi #E #1488 Luosifili Roosveltova ulice a F1°V-H % Hépingdongli
vyichodni ulice Heping. Trh ohrani¢uji dvé ulice - [ K Shidalu a ZZNE4T Taishimjie.
Mezi t&mito ulicemi je soucasti trhu pési ulice FE R Longqudnjie, centrum samotného trhu.
Dilezitym bodem na ulici F1°V K % Hépingdongli je R 12 S K2 Guoli Taiwan
shifan daxué National Taiwan Normal University, jejiz soucasti je centrum vyuky €inStiny
pro zahrani¢ni studenty. Trh z pfevazné vétsiny navstévuji 1idé z blizkého okoli. Hfi KAZ 7
Shida yeshi byva zaroven tazen mezi vyhledavané noCni trhy. Proto si trh vybiraji 1 lidé
ze vzdalengjsich lokalit. Dostupnost trhu zajistuje blizkost stanice metra 5 % K Tdidian
dalou Taipower building - na %E Wi 4@ % Ludsifulii a autobusové zastavky s dvanacti
linkami.
Pro sviij vyzkum jsem si vybrala pouli¢ni stanky a restaurace umisténé na ulicich Hifi K Shida,
ZNE Taishim a BE5 Longquan’. V centru mého zajmu bylo sledovani stankt nabizejicich
jidlo, nikoliv stanky s napoji. I kdyz se na trhu téchto stanki nachazelo mnoho, do svého

zkoumani jsem je nezahrnula.

3.2. |EWT Jingméi yéshi

Oproti Hii KA T Shida yeshi je 5:320 1 Jingméi yeéshi situovan v jizni Casti Taibei
u stranice metra x5 Jingméi v méstské &asti U [% Wénshangi. K vyzkumu mi slouzily
ulice SL3EMT Jingméijie a 53T Jingwénjié, ve kterych jsou rozmistény téméf vSechny
stanky s pokrmy®. DuleZitou soulasti trhu je SN H WS Jingméi gongyou shiching -
Verejna trznice Jingmei. Tato kryta trznice v jizni Casti no¢niho trhu zajistuje prodejcim

priznivéjsi podminky pro prodej. Kromé toho je zastifesena vétsi Cast celého trhu mimo bocni

> viz. mapa &.1
® viz. mapa ¢.2

32



ulice. V okoli trhu se nachazi tfi Skoly : 5t3E[BH Jingméi guozhong Stiedni Skola Jingmei,
sRB /N Jingmei gudxido Zdkladni skola Jingmei, B 8/ Xikou guoxido Zdkladni

Skola Xikou. Dostupnost trhu kromé metra zajistuje také autobusova doprava s osmi linkami.
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4. Casové udaje

Pro taiwanské restaurace a stanky na nocCnich trzich je charakteristicka oteviraci
a zaviraci doba prizpusobend zivotnimu stylu taiwanské populace. Snidani, obéd 1 velefi
absolvuji Taiwanci na ulici. Rano se schazeji ke snidani u pouli¢nich stankli mnohdy jiz
v 6:00. Velké mnozstvi prodejen vsak otvird pozdéji, nejbézné&ji okolo 11. hodiny. Nekteré
restaurace mivaji soucasné oteviraci dobu dopoledne i odpoledne. No¢ni trhy vyhledavaji lidé

oy o ee

pted palnoci, n€které az po 1. hodin€ ranni.

4.1. Oteviraci doba

Po dobu mého vyzkumu se na Ali KA T Shida yeéshi a st T Jingméi yeéshi
nachazelo celkem 180 prodejnich mist, 84 na trhu [ifi K Shida a 96 na trhu 5t3% Jingméi.
Stanky a restaurace mély riiznou oteviraci a zaviraci dobu a vzhledem k charakteru kazdého

trhu se ¢asy na obou trzich lisily. Zaroven 26 objektii mélo dvoji oteviraci dobu, dopoledne

i odpoledne’.

tabulka ¢.3 - Oteviraci doba vsech objektu tabulka ¢.4 - Oteviraci doba po pauze

Cas Oteviraci doba 5 Oteviraci doba 26
K / &R Cas objektii po pauze

7:00 1/1 BiK/RE
7:30 1/1 15:30 0/1
8:00 2/0 16:00 3/0
9:00 2/1 16:30 4/1
10:00 1/3 17:00 11/4
10:30 1/2 17:30 1/1
10:50 0/1
11:00 25/9
11:15 1/0
11:30 13/1
12:00 1/0
12:30 1/0
14:00 4/5
15:00 4/4
15:30 0/2
16:00 14/20
16:30 7/10
17:00 5/26
17:30 0/5
18:00 0/3
19:00 1/2

7 viz. tabulka &.3 a 4
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Podle informaci v tabulce ¢. 3, kde uvadim cCasové udaje zahrnujici oteviraci dobu

vSech objektli obou trhl, kromé oteviraci doby po pauze, oteviralo 34 prodejen nejcastéji

v 16:00, 14 prodejen na [fi KAl Shida yeshi a 20 prodejen na 5t3= 4l Jingméi yéshi.

Spolu s udaji zahrnujicimi 1 oteviraci dobu po pauze oteviralo 46 prodejen v /7:00, 16 z nich

na trhu Al K Shida a 30 na trhu 5t3¢ Jingmei. V 10:50, 11:15, 12:00 a 12:30 oteviraly

prodejny nejméng.

4.2. Zaviraci doba

Co se tyka zaviraci doby, nejCasté€ji koncily zkoumané objekty pracovni dobu ve 24:00,

a to celkem ve 51 ptipadech, z toho 20 objekti na [ifi KAl Shida yeshi a 31 objektl na 53

Wl Jingméi yeshi®. Naopak nejmén& v 12:30, 19:30, 20:30, 20:45, 22:50 a 2:30.

tabulka &.5 - Zaviraci doba vSech objektli

tabulka ¢.6 - Zaviraci doba 26 objekta

& Zaviraci doba
as R/ R

12:30 1/0
19:30 0/1
20:00 2/0
20:30 0/1
20:45 1/0
21:00 6/1
21:30 5/0
22:00 7/5
22:30 5/2
22:50 0/1
23:00 16/9
23:30 8/17
24:00 20/31
0:30 6/9

1:00 5/13
1:30 0/3

2:00 1/2
2:30 2/0

8 viz. tabulka &. 5a 6

37

Odpoledni zaviraci

v doba
Cas 26 stanki
BiA/ 3=
12:00 0/1
12:30 2/0
13:30 0/2
14:00 11/3
14:30 4/0
14:45 1/0
15:00 1/1




4.3. NavStévnost trhu

Nocni trhy povazujeme za soucdst taiwanské kultury. Nejen mistni obyvatelstvo,
ale dnes i Siroka fada zahrani¢nich turistli vyhledavéa noc¢ni trhy z mnoha davodi. V prvé rade
byvaji mistem setkani mladych lidi a rodin s détmi za Ucelem zabavy, kterd je spojena
s konzumaci pokrmu. Kromé potravin se na trzich také nachazi mnoho obchodl s obleCenim
a Sperky. Vzhledem k teplotnim podminkam jsou veCery na Taiwanu nejptijatelnéj$i dobou
k provozovani téchto trhli. Ve vecernich hodinadch proto byva intenzita navstévnosti trhii
vysokd’.
Oba trhy, Ffi KA 1T Shida yeshi a 5t3E 11T Jingméi yeshi, se nachazi v blizkosti n&kolika
Skol. Hruby soucet konzumentii jsem provadela ve dvou dennich ¢asech, od 12:00-14:00
a od 20:00-22:00. Ke sc¢itani jsem si vybrala nejfrekventovanéjsi useky trhli. Na trhu prvnim
to byl roh BERIET Longquanjié a (i K Shidali a na druhém prostiedni ¢ast ulice 531
Jingméijie.
V téchto dvou &asovych tsecich navstévovalo trhy nejvice konzumenti. Tim, Ze se Aifi K4Z 17
Shida yeshi nachazi v blizkosti vysoké Skoly, nejpocetn€jSimi navstévniky v rozmezi
od 12:00-14:00 byli pravé studenti. Na misté, kde jsem soucet provadéla, proslo okolo 1425
konzumenti. Po 13. hodin€¢ navstévnost klesala. Ve veCernich hodinach navs§tévovali trh
kromé¢ studentt také mistni obyvatelé a lidé dojizdé€jici z okoli. VeCerni nav§tévnost trhu byla
né¢kolikanasobné vy$si a hruby soucet se obtizné provadeél. Pocet konzumentd bylo mozné
uvést pouze odhadem. Béhem minuty proslo na daném misté primérné 480 navstévnikl, coz
by pii stejné frekvenci ¢inilo 28 000 konzumentd za hodinu. Intenzita navstévnosti
se postupné snizovala a troufam si fici, ze béhem dvou hodin trh navstivilo vice nez 15 000
konzumentd'’.
I kdyz je lokace 523X 11 Jingméi yéshiu nékolika $kol, navitévnost v odpolednich hodinach,
mezi 12:00-14:00, zajistovalo z velké Casti mistni obyvatelstvo. Mimo konzumaci pokrmi
slouzi trh od €asnych rannich hodin také k nadkupu zeleniny a ovoce. V misté¢ mého sCitani
proslo v daném Casovém useku okolo 750 navstévnikl. Podle hrubého souctu lze tedy fici,
7e i presto, Ze je tento trh rozlohou vétsi nez [fi KAZ T Shida yeéshi, navitévnost byla aZ
o polovinu nizdi. Ve vedernich hodinach navstévnost na 5t A 11 Jingméi yeshi odpovidala
navstévnosti na druhém nocnim trhu. Oproti denni dob¢€ byl noc¢ni trh mistem setkani studentti

i rodin s détmi. Hrubé s¢itani se zde provadélo taktéz obtizn&. Ve stiedni &asti 5t 37T

° Viz. fotografi ¢. 1
%Viz. fotografie &. 2
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Jingméjié za minutu pro§lo primérné 300 konzumentd. Pocet navstévniki ruzn€ kolisal
a hrubym odhadem lze fici, ze trh mohlo v dob& mezi 20:00-22:00 navstivit do 10 000

o]l
konzumentu .

' Viz. fotografic ¢. 3
39



5. Obsah

5.1. Nazvy prodejnich mist

Mnohé4 pojmenovani prodejnich mist obsahovala v nazvu hlavni pokrmy, které
se vdaném mist¢ prodavaly. Z celkového poctu prodejen tomu tak bylo u 84 stanku
a restauraci, 37 na trhu Flik Shida a 47 na trhu 53¢ Jingméi. Casto nazvy prodejnich mist
obsahovaly bud’ techniky, kterymi jsou pokrmy ptipravovany, JK¥E liwei, B  tankdo, S5

8% tichdanshdo' nebo piilohy, které prodejni mista nabizela.

5.2. Typy prodejnich mist

Jak jsem jiz vySe uvedla, na trzich i KA T Shida yeshi a 3L Jingméi yeshi
se v obdobi mého vyzkumu nachézelo 180 prodejen s pokrmy. Pro prehlednost jsem tyto
prodejny rozdelila do nékolika typl: restaurace R, stanky bez posezeni SBP, stanky
s posezenim uvnitt kamenného obchodu SSPU, stanky s posezenim venku u stolecka SSPV
a stanky s posezenim venku u stoleckll 1 uvniti kamenného obchodu SSPVU. Restaurace
na noc¢nich trzich se charakterem neliSily od restauraci zapadnich. Mezi stanky jsem zaradila
iprodejny majici povahu restaurace, s tim rozdilem, ze prodejci pfipravuji pokrmy
pred kamennymi obchody. Na zaklad€ tohoto dé€leni lze urcit charakter vSech prodejnich mist
obou trhu. Podle udaji v tabulce €. 7 je patrné, ze nejCastejSim typem prodejen byly Stdnky
s posezenim venku, v pottu 42 na stEARN Jingméi yeshi a 18 na Rl KRN Shida yeéshi
a Stdnky bez posezeni, na trhu Hii K Shida v po&tu 22 a na trhu 5:3€ Jingméi 27. Nejméné
roz§ifenym typem byly Stdnky s posezenim venku i uvnit?, nachéazejici se pouze ve dvou
pfipadech na trhu 53¢ Jingmeéi. Naopak typ Restaurace byl nejcastéj$im na trhu Fifi K
Shida".

tabulka &.7 - Typy prodejnich mist - déleni

R SBP SSPU SSPV SSPVU
Hi K/ B3R B K/ B3R Bl K/ B3R HiK/BR | HIK/RR
29/4 22/27 15/21 18/42 0/2

12 Podrobné se zmitiuji o téchto technikdm v &asti Techniky vateni

13 Viz. tabulka &.7
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5.2.1 B K&

Na tomto no¢nim trhu se nachazelo 29 restauraci. Z nich celkem 15 bylo restauracemi
se zahrani¢ni kuchyni, a to dvé thajské - 2= 1-if R KL Taipingydng Tdishi liaoli, 2
W22 IR KG Zhenpin weitai tankdo, tii japonské - AN H KUK Mauting rishi machd
bingpin, Tokyo 4 HFEE )5 Tokyo Zhipdi zhudnmai dian, H XN ALK 5 38 £ B Rishi
licoli wan dashitang méishichuang, jedna korejska - P&L %5 A AR B P&L Hanshi
kéorou tiebdn kudican, dvé indonéské - Boreno - M1 H. 2 F1E1JE3E Borneo - Jialimandan
Yinni méishi, Shao rou idea - #fF5EE RS Shao rou idea - Qummd shaorou gainiandian,
jedna jamajska 7 B W JE Ydamdijia cangki, jedna tecka v I /2 B Xila zuoba, jedna
némecka - HHE B /NHE Riérman xidozhen, tii italské - Pasta Paradis - 357K 5 35 A H & 5
Pasta Paradis - Xintianidng yidali chifang, Dr Pasta - 75 KAVEl Dr Pasta Yidalimion, Amo
Aroma Cafe &35 &8 Amo Aroma Cafe Aluomdyang shigudn, jedna francouzska Fil 3t
LT RESE Anuo fishi kelibing a jedna zapadni - Grandma Nitti's kitchen - H 35 &
Grandma Nitti's kitchen Zhong-Xi méishi. Nabidka menu téchto restauraci zahrnovala pouze
zahraniéni pokrmy. Konkrétni pokrmy uvadim v tabulce & 1'*. WP EE Zhong-XT méishi
zahrnovala soucastné 1 snidafiové menu. Zahrani¢ni restaurace spolu s restauracemi mistnimi
Shida yeshi 1 restaurace, ktera nabizela pouze vegetarianské pokrmy, {125 £ Réndé sishi.
Restaurace nebo stanky nabizejici vegetarianské pokrmy byvaji oznadeny bud’ znaky X
stishi vegetaridnské pokrmy nebo znakem pro svastiku - 1 .
Mimo restaurace se zahrani¢i kuchyni se na trhu nachdzelo i1 né€kolik stankdl s pokrmy
zahraniénimi - jeden malajsky - S5 VY i WM Adldixiya kaliji, jeden thajsky - Thai OK -
Z& Thai OK Tai, jeden italsky - Corner & FNEYi Corner Jidoluo yishi canfang, jeden
americky — ¥¥3J& Potato House Ydngyuwii Potato House a jeden korejsky - flRfH it #5 =
W& Fangudnr Hanshi kudican.
Restaurace nelze povazovat za typické /N Iz xidochi. Stanky, af uZ s posezenim
i bez posezeni, spliiuji vSechna kritéria /N7 xidochi, rychla piiprava a zarovei rychla

konzumace. Té&chto prodejen se na Fifi K% 7 Shida yeéshi nachazelo 55.

" Viz. tabulka ¢. 1
' http://www.taiwanderful.net/guides/vegetarian-food-taiwan (01-08-2010)
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5.2.2 RERWW

Nejjiznéji situovany nocni trh v Taibei predstavuje typicky taiwansky trh. V porovnani
s trhem druhym [fi K% 117 Shida yeshi zde prevazoval mezi prodejnimi misty typ stdnkii
s posezenim venku u stoleckii, a to v 41 piipadech. Na tomto trhu se nachédzela pouze
jedna zahrani¢ni korejska restaurace - 0K & Hdnwéiwii, dva korejské stanky bez posezent -
VB B8 Hdnguo jianbing, W¥WKJE Hdanweiwii, dva japonské stanky bez posezeni - % £ £
HEHE Jibdobdo jipdi, HME S /NILF Richudn zhangyi xidowdnzi a jeden thajsky stanek
bez posezeni - 225 ¥j Taichifang. Zbylych 90 prodejnich mist zachovavalo raz /MZ xidoch.
I na 5231 Jingméi yeéshi bylo moZno navstivit vegetariansky sidnek s posezenim, ¥{= %%

B Huanxi sushi.

Na zaklade typu prodejnich mist 1ze vyhodnotit, zda si konzumenti obou trhii pokrmy
odnéseli s sebou doml nebo je konzumovali pfimo na mist€. Stdnky bez posezeni
neumoznovaly konzumaci pokrml u stoleCku pied stankem, a proto si jidlo konzumenti
odnéseli.

Z celkového postu prodejen obou trhii odpovidalo tomuto typu 49 stdnkii bez posezeni.
Celkem ve 30 prodejnach lidé konzumovali jidlo pfimo na misté a neodnaseli si jej. U 101
prodejen si konzumenti mohli vybrat, zda si pokrmy odnesou nebo sni na misté. Rozdil

mezi i KA T Shida yeshi a s: 3T Jingméi yéshi uvadim v tabulce &.8.

tabulka &.8 - Moznost konzumace

nosi nenosi nosi/nenosi
K/ 3R K/ 3k K/ ek
22/27 27/3 35/66
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5.2.3 Rozsah menu stanku a restauraci

Kazdou restauraci a stanek na Rli KA 1T Shida yeshi a st3EALTH Jingméi yeshi lze
povazovat za specialni. Zjistila jsem, ze menu jedné restaurace ¢i stanku se u jiného malokdy
opakovalo. Zkoumané objekty se zaméfovaly na rizné pokrmy. UrCitou podobnost bylo
mozno spatfit v rozsahu a typu pokrml u zahrani¢nich restauraci na Hii KAZ 17 Shida yeéshi.
Pocet nabizenych pokrmi se pohyboval u celkového poctu 29 restauraci od sedmi do sto
polozek, zahrnujici i napojové menu. Jidelni listky osmi restauraci obsahovaly menu
i v angli¢ting. Rozsah menu stankdl s posezenim i bez posezeni na [ KM i Shida yeshi
se pohyboval od tfi do osmdesati pokrmu.
Na SRR Jingméi yeshi se vyskytovaly pouze taiwanské prodejny pokrmi az na jednu
korejskou restauraci, dva korejské stanky, dva japonské stanky a jeden thajsky. Rozsah menu
stankl tohoto trhu se odvijel od typu prodejny. Pocet pokrmii u stankii bez posezeni
se pohyboval v rozmezi od tii do tficeti pokrmil. Stanky prodavajici %Wk Liwei'® nabizely

okolo ¢tyficeti surovin.

5.2.4 Statistika menu jednotlivych prodejen

Noc¢ni trhy se vyznacuji specificnosti v typech nabizenych pokrml nejen na zaklade
své lokalizace. Hi KAZ T Shida yeshi, jak jsem jiz zminila, byl navitévovan zahrani¢nimi
studenty, at’ uz asijskymi, evropskymi nebo americkymi. Diky nim a také s rostoucim vlivem
zapadu a vychodu, se spousta restauraci vlivu prizplisobuje. D4 se fici, ze pravé tento nocni
trh je toho dikazem. Naproti tomu 5 3 & i Jingméi yeshi, lezici na periférii Taibei,
navstévuji zahrani¢ni studenti nebo turisté minimaln€é. Oba trhy se tedy li§i pfedev§im
v ruznych typech nabizenych pokrmi, v celkovém razu trhu a prodejnich mist.
Dilezitou soucasti stravovani na Taiwanu je snidan€. Oba trhy zajisStovaly mista, kde bylo
mozno porfidit snidafiové pokrmy. Tak jak vSechna jina jidla, 1 taiwanskd snidan€ byva velice
rozmanita. Lze si vybrat bud’ ze zapadniho stylu, tzn. rizné druhy toustl nebo sendvicu.
Velice oblibeny jsou sladké kolaCe se sojovym mlékem nebo kavou, vajicka a jiné zahrani¢ni
pokrmy. Kromé nich zahrnuje taiwanskd snidané¢ jidla, kterd se nelisi od jinych dennich
pokrmtl. Soucasti tradiéni taiwanské snidané byvaji napt. 3 zhou ryZovd kase, Vi
lidngmian studené nudle, 7K B4y, shuijianbdo knedliky, plnéné masovou nebo zeleninovou

smési nebo §2HH mdnitou knedliky. Na i KT Shida yéshi nabizely snidafiové menu dvé

' Technika piipravy pokrmii



restaurace - Grandma Nitti's kitchen - F VA& & Grandma Nitti's kitchen Zhong-Xi méishi, 5
JKIR G A% Yongkangjié zoupiézi a jeden stanek - JURECEEH) - V4l Hongji shoust - lidngmicn.
Na 5t Jingméi yeshi to byla jedna restaurace - 2550840y Rongji dianxin.

Pokrmy taiwanskych restauraci ¢i stankl se skladaji z masa, pfilohy, polévky a zeleniny.
Masové pokrmy byly na zkoumanych trzich pfipravovany ze Sesti druhti masa - A jirou
kurectho, 1A niurou hovéziho, &R zhitrou veprového, “F-IA ydngrou skopového, WE A
yarou kachniho, BEW érou husiho masa, ryb a motskych plodi.

Na obou no€nich trzich zahrnovala menu restauraci a stankii ¢asto pokrmy z nékolika druht
ryb - 8 wéiyi tundk, shimipyi ryba ,,Chanos chanos ™, #&f4 manyii morsky tihor a i
shanyit ryba ,,Monopterus albus “, &4 xuéyn treska, + 5\ tiishi sumec a fi£ 4 guiyi losos.
Z moiskych plodd pievazovaly - fil # youyi , Mastigoteuthis flamea*™ a 16 hudazhi
kalamary, W84~ xiarén krevety, WI{{ kezi uistiice, T zhangyii chobotnice a 5554 moyi
sépie.

Prodejni mista na trzich nabizela nejCast&ji tyto piilohy - 4l mian nudle, ¥b%i chdomian
smazené nudle, Hi%% mianxian tenké nudle, 8% fan ryZe, Y8R chdofan smazend ryze, 18
R huifan duSend ryze, KNy mifén ryzové nudle, YO KKy chdomifin smazené ryzové nudle,
kL niangao ,, Novorocni kolacky, Y6k chdobing smazené placky,

Podle zjisténych informaci lze restaurace i stanky na trzich rozdélit také podle toho, jaké

druhy masa ¢i prilohy obsahovala menu jednotlivych prodejen. Kazdy objekt nabizel rizné

kombinace.

5.2.4.1 iR

MASO

Z masovych pokrmi na tomto trhu nabizelo celkem 31 restauraci a stanks Z R jirou
kurect, 24 %614 zhiirou veprové, 20 -1A niurou hovézi, 10 “EIA ydangrou skopové a 5 1A
yarou kachni. Kuteci maso ¥t [ jirou bylo zaroveni jedinym masovym pokrmem
v Sesti prodejnach - T 1 Hilk % ik Wangzijt tankaojipai, T FIEHHIEE Jidshangyin
hijidojt, TSNS ZEHE Kitka jiji kaojipdi, BHgs FOIR Yiluo wadi, #7022 M55 B Hudngji
Yiinndn méishi, Dr Pasta - 35 KHEf Dr Pasta - Yidalimian. Veptové 8 1A zhiirou ve &tyfech
prodejnach - Bl K KA Shida mifentang, SERIKWAEL 0K E Jin '6u liwéi didnxin dawdng,
IR0 & W) -5 Hongji shoust - liangmian, H Y2 /N8 Rigrman xidozheén. Hovézi 1A
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niurou ve &tyfech prodejnach - Boreno - MMHL &S BT Borneo - Jialimandan Yinni
méishi, RE MR lianriang mdlitang, FWN BIN STEAK - 4. 8§#kE FWN BIN
STEAK - Niupdi. Tiebanshdao, KWi s WL Dawdngong nitiroumiaon. Restaurace nebo
stanky prodavajici pouze skopové maso 2[Rl ydngrou se na trhu nevyskytovaly.

Rybi pokrmy se prodavaly celkem v 15 stancich a restauracich. Z ryb se prodavalo pouze

shimiyti ryba ,,Chanos chanos* v jednom stanku - 5 8 & Zhoudonggudng, + 8\ nishi
sumec v jednom stanku - £ 8 F RN Tainan shanyi yimian, #8548 mdnyi morsky  ithor
ve dvou japonskych restauracich - RN H X KUK Miting rishi macha bingpin, H Uk}
ALK &5 3L & A Rishi licoli wan dashitang méishichuang, % £ shanyiu ryba
..Monopterus albus* v jednom stanku - & F & U4l Tdindn shanyi yimian a {584 guiyi
losos v jedné japonské restauraci - Tokyo #4HFIEE )5 Tokyo Zhipdi zhudnmaidian.

Motské plody obsahovalo menu 11 stankd a restauraci. Na trhu bylo v menu 5 druhl
motskych plodd. 65 huazhi kalamdry nabizelo sedm restauraci a stanki - {H%7 3¢ £ Futong
méishi, B 5% & WG hR Afa danggui yatui, 18 M40 Fizhoumion, 55 TH B W38 Wading
Guandongzhii, Gourmet Barbecu k%5 Gourmet Barbecu Tankdo, =40 16K Shengchdo
huazhi, & rEEE RSN Tdindn shanyi yimian, {54 youyi “Mastigoteuthis flamea* ve dvou
prodejnach Al K¥ENKHE Shida yansiji, Wi GRWRBNREE Shiyudn suanwéi yansiji. W11
xiarén krevety prodavaly &tyfi prodejny - [l 58 & SGIE Afa danggui yatui, 7K FEAE 2o+
Yongkangjié zoupiézi, PkALIR Tidohuayudn, & v f A0 Tdindn shanyi yimian. WA kézi
ustiice nabizel pouze jeden stanek - [ 5% & BalS R Afa danggut yarui a pokrm ze 55 £ moyu
sépie byl v jednom stanku s italskou kuchyni- Corner fi7% 35\ 8Y; Corner Jidoluo yishi
canfang.

Celkem kombinovalo maso, ryby nebo moiské plody 37 restauraci a stankti. Kombinaci

na trhu bylo 18"".

7 Viz. tabulka &. 9
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tabulka ¢. 9 - Kombinace masa, ryb a moiskych plodti na (i K4 17 Shida yeshi

Pocet
Kombinace restauraci Nazvy restauraci a stink
a stanku
2, %4 1 2 IRZR ARG
ZE, 2 ALK EE, 152K
#E, 3 R, Al S AU, o BN E
@ f ] R IR, ol o A Wl IR A, G G 1 W e 4,
Ak H B4, HEHESE, Amo Aroma Cafe i35 I £ 6F
4, #h 2 B 155/, AL A AR A
A4, MR 1 PEAE s
¥, fa 3 ol SR, ARHT H UK, B R G
B, Aok 2 FENAE, A TERL
s, TEh 1 (LA
2, -, # 2 A28 R TTEVA, B A
7 5, 2 HIR S0, Tokyo #AHEIE &L
ZE, -, 2 68T RE R s, 2R A
A, R, F 1 AL
2, 50,15 2 IHET IR, RESE IR
) Shao rou idea - S5 BE ML, P&L w# 3UkG ISR
2 F4, F, 3
R4, Gourmet Barbecu k%
2, 58,7, 7 1 K RRAE a1
B, 05, AT, dApr 1 [ i 5 BRI R
A, T, R RS, fek 1 & i f s

PRILOHY

Jaké prilohy jsou na Taiwanu velice Gasté jsem jiz uvedla. Na Hli KT Shida yeshi

prodejci nabizeli na vybér n€kolik druha pfiloh nebo byla soucasti menu pfiloha jednoho

druhu. Z celkového poctu prodejen na trhu byly &l mian nudle, klasické, smaZené i tenké,
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souCasti menu u 29 stankQ a restauraci. )z fam ryZi, smazenou i duSenou, nabizelo 17
prodejen, K ¥i mifén ryZové nudle, i smaZené, nabizely 3 prodejny. ¥t nidngado
..Novorocni kolacky* byly prilohou ve tiech prodejnach a 5 zhou ryzovd kase ve dvou
prodejnach. Pouze %l mian nudle bylo mozno koupit u péti prodejcti - £ 5 /MZ S Bioddo
xicdochibir, YN Fizhoumian, A& RN Jiankang hiwei, HIR 50 Gangqudan yimian,
KW 24 WHEL Dawdngong nivroumion. ¥S %l chdomian smazené nudle nabizely dvé
prodejny - 4+ & 24 HE Nith mowdng nivipdi, 28V 22 X8V Taiping yang Tdishi liaoli, )
Jfam ryzi ve &tyfech restauracich - Boreno - I E S} ENJEE | Borneo Jialimanddan Yinni
méishi, W28\ NIE Zhenpin weitai tankdo, HH H B4 Ldildi zizhiican, 7 8 i £
Yamdijia cangku. K ¥y mifén ryzové nudle prodaval jeden stanek - [ifi K K¥y 1% Shida
miféntang, §4% mianxian tenké nudle nabizely tfi prodejny - P g5 447 Axin mianxion, [ —
AR Ayl mianxion, ¥EVE SR Longxianji a ®F bing placky dvé prodejny - fJk 1€ Ji
Tiaohuayudn, H7K 5% 25 Yongkangjie zoupiézi.

Celkem u 13 stankd a restauraci obsahovalo menu kombinace n&kolika piiloh'®.

tabulka ¢. 10 - Kombinace pfiloh na ffi K4 i Shida yeshi

Kombinace eotet Nizev
a stanki
4, 8k 3 IR N N U ISR 7 1 O S
A, 5k 1 5 I
8, 7K i 1 AEP A Sl s A A
Ko, K8k 2 2R, B R R A
KA, KDoA H 1 HEISTER
B, Rk 1 P&L 5 K5 P bt
KA, a8k 1 J55 2 1 e
WOAR, 8k, 1 i R
KOAR, KOH, I8 R 1 K e AT
A, S F, KR, KR, ARG 1 Pe1eIs

¥ Viz. tabulka &. 10
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5.2.42 RERW

MASO

Jizng situovany trh 3% & 7 Jingméi yeéshi podle zjisténych informaci nabizel
v porovnani s predchozim trhem 6 druhd masa. 29 prodejen uvadélo v menu A jirou
kureci, 23 prodejen nabizelo %4 Al zhitrou veprové, 20 prodejen 2~ niurou hovézi, 12
prodejen “:[A ydangrou skopové, 4 prodejny WS IA yarou kachni a 2 prodejny % 1A érou husi.
Pouze #iIA jirou kureci maso nabizelo 10 prodejen - % KK Wil 2 Céngjia shaojiii
mayouji, YAWkFE Yan saji, 1585 HEHE Déli xiangjipai, Wi Pincudan, P INEKE Shudi
bao jiare livei, IWoE8/KEE Hdaocht ydnshuiji, F8FMk1%E Weixiao tankdo, WEFF 2 7 2k
Bote man xiangjipdi, 11 WKW Xiangzinei mifentang, #2181 #i+F Jibdobdo jipdi. Jen
vepiové maso %Al zhiirou obsahovalo menu &tyf prodejen - 119 K¥3i% 119 miféntang,
g Al Rouzao yimian, W &S Achéng miandian, VUZE/NZ)E Siji xidochidian. Pouze
I niurou hovézi nabizely dva stanky - tH 4 WA Zichuan nitroumion, Wz 15 &
Chidebdo a W§IA yarou kachni maso také dva - WK Chaokouwei, R ILITGER Dongshan
yatou. Rybi maso obsahovala menu &tyf stankd - 53875 1= 5\ Jingmeéi shé tiishi, 55~ & 5
i Zhouzhousong gudndongzhou, 5% 3K K T B\ Jingméi xigjia tishi, 7% i i £ 4k
Hongguan tituoyi geng. Stejné jako na Hfi KA 11T Shida yeshi ani na trhu 5¢3% Jingméi
se nevyskytovala prodejna nabizejici pouze skopové maso.

Z celkového poctu prodejnich mist se prodavalo rybi maso v 18 prodejnach. Na tomto trhu

se prodavaly celkem 4 druhy ryb. Ve tfech stancich prodejci nabizeli &\ H ff shiminyii rybu
. Chanos chanos* - B4 100 Rechdo 100, FEEGIE B A8 K Chdnhdi ldo xianmdi
zhuan jinfutian, 728. 1.8\ tiishi sumce prodavali ve dvou stancich - 5375 1 B\ Jingméi
shé nishi, =K H KB Jingmei xijia nishi. $E54 shanyi ryba ,,Monopterus albus “byla
v menu dvou stankl - FflE AT Shengyi shanyt mion, JLHSLTITWz 2Ll Béigang
hiohdocht shengyupian a i 4 wéiyu mundk pouze v jednom- il 543 & # Ahong
runbingjudn. 22 prodejnich mist melo zaroven v menu 5 druhti motskych plodii. Devét stanka
- BRAFE S/ Chénnidn chudniong xidochi, K5I8 Péigen chaofon, #4100 Rechdo
100, 728, WA 2F A Chdoydngrou nivrou, 5t3% & VU MG Jingméi shuanggudn
sishéntang, & 55 W8 MR ¥0 WL Jingméizheng tiebin shawéima, % F I F W Caijia
chaoydngrou, P4 80 Kudichdo 80 nabizelo W11 kezi ustiice. Wi~ xiarén krevety byly
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soudasti menu v Sesti stancich - ZEFAEEFAAN Shengyi shanyimian, FEREHIE R S8R
Chanhdi lao xianmai zhuan jinfutian, ¥02ER 1A Chaoydngrou nitirou, 3 WA Caijia
chaoydngrou, V[&l Shangyudn, 53288 Jingméi tiebanshao. Kalamary {64; hudazhi
nabizelo Sest prodejch - FAFRHE Yansijt, L&A Shengyi shanyiumian, JLHEFIFVZ L
4 7 Beigdang hdohdocht shengyipion, & 1108 Xiangkou chaofan, ©18 Shangyudn, 5235
SN BE Jingmei tiebanshao a L youyi “Mastigoteuthis flamea* nabizeli &tyfi prodejci -
[ R AR A E] Pingdong chi rouyudn, [ BEEARZE Alang yansiji, 5t35E%K Jingméi zhéngjia,
F ek L Hongguan tiituoyn géng. Chobotnici # 8 zhangyi obsahovala menu dvou
stankd - bR - BN AT Shangpinwii - zhangyi xico wdnzi, HRE /N FLF Richudn
zhangyi xido wdnzi.

31 prodejen uvadélo v menu kombinace masa, ryb a moiskych plodu. T€chto kombinaci bylo

na trhu celkem 25%.

tabulka &. 11 - Kombinace masa, ryb a motskych plodii na 535 1% i Jingméi yéshi

Pocet
Kombinace restauraci a Nazev

stankii

FIE 1 [l — KA

5, 4 1 [ B A A [

7, A 2 o RS W R, S54SR B K

7, 5 1 — WERR)E

ZE 0 3 TR A, 53R B0 A, (BT AT AR 1

&, Fh 2 AL, Hello MR AR

¥, F 1 R W R

&, 0N 1 REUSUERG. YT

f, Wff 1 728

e, F4, WA 1 B kbR

fett, W= 1 F

#, fa, WA 1 aEs

A | 1 Little cute /il Bz 4= HEEH

¥ Viz. tabulka &. 11
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7 5, A 1 Bez nazvu
7 5, R 1 KGR
T, A, ekt 1 RIS a8 SR A SV VA
4, 7, M 1 BB 100
45, 7, AehL 1 AR
B, 1, 1 SR AT B 58
A=, 7, i, AER 1 I AR
I ERE S 1 A fa i
A, B8, ML IR | M IEE SR
4, F, 5, MR, WA 2 WHW B, S TER
4, #4662 W 2 SR SRS VD B, T 80
4, B8, F, FE M 1 168 $Hp AR
PRILOHY

Z celkového poctu prodejen na trhu nabizelo celkem 31 stank( a restauraci 4l mian
nudle vieho druhu. Riizné pripravenou ryzi iz fan prodavalo 24 prodejen. K} mifén ryzové
nudle se prodavaly v 9 stancich a restauracich a #i zhou ryZova kase v 5.

8 prodejen na 534X 11T Jingméi yeshi nabizelo pouze jeden druh prtilohy. &l mian nudle byly
souasti menu ve &tyfech stancich - [fl—FK 44 Tongyijia niipdi, ICHELT 170z Ay
Beigang hdohdocht shéngyipian, .G WG Choudoufu Lianhéguo, Wzi386 Chidebdo.
) fan ryzi nabizelo Sest prodejen - Bez nazvu, §hiT Pinxuan, 5t3&37 2% - 8l Jingméi xijia
tiishi, %5 S N8R Wijia hiroufan, ©FE Shangyudn, 8RR Hanwéiwi, VIZE/NGIE Siji
xidochidian. P8R chdofan smazenou ryzZi prodaval jeden stanek ¥X= 25 & Huanxi sushi. K
K3 mifén ryzové nudle ve dvou prodejnach - 119 K¥pi 119 miféntang, 11 N K¥ %
Xiangzinei mifeéntang, Y0 KKy chdomifén smazené ryzové nudle jedna prodejna - 776 it £
1B Hongguan tiituoyn géng, Hi&R mianxian tenké nudle ve &tyfech stancich - 53T TALHN
&% Jingmeéi shougong hong mianxiaon, ¥0=EW £ Chdoydngrou nivrou, [ B 4&R Achang
micnxian, KB 4% Dachdng midnxian. 1550 lidngmion studené nudle nabizela jedna

prodejna -SRI EEFE KL a 36 zhou ryZovou kasi dvé prodejny -5 5 25 B 5 56 Zhouzhousong
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gudndongzhou, 113858 Boshizhou Guindong zhéu. Zarover 20 stank( a restauraci

na trhu kombinovalo réizné druhy piiloh®.

tabulka ¢.12 - Kombinace pfiloh na 5234 117 Jingméi yeshi

Pocet
Kombinace restauraci Nizev
a stanki
A, B 3 HLEZF A4, Hello MAVENRER, A 4
4R, ik 1 SRR UM
B, KPER 1 BER IR
4, KK 1 MRS, V)T
4, VR A 1 T N
KO8R, K4 2 FERHER  SER, b 80
4, B R 1 A fa i fo il
B, KO 4 2 BEIFW, AR
AR, B, kK 1 W IR SR JRR T
B, 6R, KK 1 BRAFAE 0/
A, R, KK 1 3t R A
YOA, KOER, K Ek 1 P 100
WAR, W8, JaaR 1 AR
A, KOER, BR 1 728
A, Bk, Kk, o 1 0] Sk A )5
A, BRA, WA, KA 1 AN

Na zakladé€ udajl, uvedenych v tabulkach 13, 14, 15 a 16 jsem porovnala, jaké druhy

masa, ryb ¢i pfiloh na obou trzich prevladaly.

V porovnani s 5t ISR HN Jingméi yéshi na trhu Hfi K Shida prevazovalo v prodeji

v Sl — 21 “« I 22 ¥ ’
kufeci maso ZEA jirou®', z ryb ryba , Monopterus albus* fi§ L mdanyii™ a z moiskych

2 Viz. tabulka &.12
2 Viz. tabulka & 13
2 Viz. tabulka &. 14

51




plodi kalamary 1£4% hudzhi™. Motského Ghote i€ & mdanyi, lososa fiEfa guiyii a sépii F2f
moyi prodavali pouze na trhu [ifi K Shida.

FEEAT Jingméi yéshi naopak nabizel vice skopového masa £ ydngrou’, rybu ,,Chanos
chanos* T\ {4 shimiyi, sumce + &\ tiishi a rybu , Monopterus albus™ 1 shanyi *

v 1 s . Y , . ¥ v-26
Motské plody se jednoznaéné prodavaly vice na trhu Jingmeéi~.
Pocet stankl a restauraci prodavajicich hovézi maso, veptrové a kachni se shodoval na obou

trzich?’.
Kromé& 4k nidngdo ,, Novorocnich koldackii a  bing placek, které se prodavaly pouze
na B R Shida yeshi, se piilohy vyskytovaly vice na trhu 535 Jingméi”®. Ze viech

, ’ vr v v ’ o NS ‘ 3 .\ 29
prodavanych piiloh pfevazovaly na obou trzich riizné pfipravované nudle £l mian

tabulka ¢.13 - Maso

A jirou | $5A zhirou | “FN niurou | TN yangrou | W& yarou | &I érou
kureci veprové hovézi skopové kachni husa

HOA/ 26 | BIA/ESE | MR/ RE AR/E2E | BIA/ELSE | AR/ 53R
31/29 24/24 20/20 10/12 4/4 0/2

tabulka &. 14 - Ryby

s ﬁ% N , ,
fifife weiya | BE & shimiyi | L3\ nishi | 88 manyg | f sl})zanyu £ gquiyi
tuiak ryba sumec | moisky tihoF Mozyopé;erus losos

»Chanos chanos* ”

= = = = albus* =
iG-S {iPNG=S HiIPNG=C N NG+ S bl /52 {iPNG=S

1/1 1/3 1/3 2/0 1/2 1/0

B Viz tabulka & 15
 Viz. tabulka & 13
* Viz. tabulky &. 14
% Viz. tabulka &. 15
¥ Viz. tabulka & 13
% Viz. tabulka &. 16
¥ Viz. tabulka &. 16
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tabulka &.15 - Moftské plody

LRSS A= PR3 il fa =y} H
kezi xiarén huazhi youyi moyu zhangyi
ustrice krevety | kalamary |“Mastigoteuthis sépie chobotnice
flamea“
HIPNG-C S IPNG-C A PN S PGSR VNGS5
HIPNG S
1/9 4/6 7/6 2/4 1/0 0/2
tabulka &. 16 - Prilohy
W omion | R fon | K¥ mifen Tk nidngao 3% zhou 9 bing
nudle ryze ryzové nudle | ,,Novorocni kola¢ky“ | ryzova kase | placky
HIENE T PNG S HiPNG TS fIENEEES HPNE PN TS
29/31 17/24 3/9 3/0 2/5 2/0




6. Nejéastéjsi pokrmy /NZ xidiochT - obCerstveni na trzich BiK Shida a §3%
Jingméi

Jak jiz bylo né&kolikrat feCeno, znakem taiwanské kultury jidla je /NWz  xidochi
obcerstvent, prodavané nej¢ast&ji na ulici. Na obou trzich Afi K 17 Shida yeshi a 5232 Hfi
Jingméi yeshi bylo mozno koupit nespocet druhil pokrmi, které jsou povazovany za /Miz
xidochi. Uvadim zde nékolik typickych pokrmd, charakterizujicich /NFz xidochi, které
se vyskytovaly na obou trzich ve stejné mire, nebo s pfevahou na jednom ¢i druhém trhu.

Na obou trzich byla prodejni mista, ktera méla v nabidce také polévky ¥ tang.
V ¢inské kultute jidla je polévka konzumovéana az na zavér samotného jidelniho ritualu.
Na Taiwanu i v Ciné se mizeme setkat s mnoha druhy v evropskych zemich neobvyklych
polévek. Kromé& téch klasickych nabizela menu né&kolika prodejen trhli Hfi K Shida i 5t36
Jingméi polévku sladkou, vafenou z rtiznych druhli bobu, ktera je fazena do tradi¢nich
pokrmt Nz xidochi.

Ze slanych polévek se nejvice prodavaly polévky vafené s veprovou krvi #4115 zhitxuétang,
s ryzovymi nudlemi K¥3i% miféntang, veprovymi jatry 5415 zhiigantang, polévka z ryby
,,Chanos chanos* B\ H 4 shimiyyutang, hovézi vyvar “* A% nivroutang, polévka s rybimi
kulickami 4 ALV yuwdntang a kyselopaliva polévka B2 suaniatang®. Ze sladkych
polévek prevazovala polévka z Cervenych fazoli %[ 5.V hongdoutang, kterou nabizeli 4
prodejci, dvé na fili K Shide a dvé na 535 Jigméi''.

Pro oznaleni polévky pouZivaji Taiwanci kromé b&ného znaku % tang i dalsi znaky 22 a
géng hustd polévka. Na trzich bylo zastoupeno vice oznaeni 4, napt. =4 AL &
shéngchdo hudazhigeng, WA~ xiaréngeng, il S5 youyiigeng.

Na trhu 5t3¢ Jingméi bylo mozno koupit jeden z nejdilezit&jSich pokrmi /|NNz
xiciocht - 5 J8 choudoufu ,, smradlavé “ tofu. Tento pokrm nabizelo celkem 8 prodejcti - 5
EF T ALENAR Jingméi shougong hong mianxion, W] 254 Achang mianxian, WL
Chaokouwei, K Il Bl 4% Dachdng mianxian, Wi bt 3 Lidng xiongdi, 5 O /8 Wi &
Choudoufu lianhéguo, 1IN Kz MR S8 Kouxudnpin dachdang mdla choudoufu, [
Shangyudn. Na trhu Hfi K Shida prodavali tento pokrm 2 prodejci - 7K B 1350 Yong feng -
Dé ji a LB AEk Shéngehdo hudzhi.

* Viz. tabulky &. 1

ac.2
*! Viz. tabulky & 1a & 2
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Oba trhy také hojn& nabizely pokrmy piipravované technikami %Wk Ziwei a W% tankdo™.
JKIK litwei nabizelo celkem 8 stank(, z toho pét na trhu Hii K Shida - 4 EHIKEELLK T
Jin'6u litweéi dicnxin dawdng, /ME-IKWE Xidoguizi hiwei, fRERIE Jiankang livwei, 155
WK Denglong hitwei, N6 A6 PABINIR Datdibéi pingjia liiwéi a tii na 5t3 Jingméi - KWK
HEM Lawei jijico, BTEINEIIE Shudi bao jiare Liwei, BRI AR5 E Rdohé yeshi
fidéli

Dalsim oblibenych pokrmem bylo B lk#E ydnsiji nebo WRIAHE xidnsiaji smazené kuieci
kousky. Tuto taiwanskou specialitu nabizelo celkem 6 stankd na obou trzich. Na fifi K4Z 7
Shida yeéshi ve dvou - Bl KEEIRHE Shida ydnsuji, Wi R B REE Shivudn suanwéi ydnsiiji
a ve Ctyfech na st AT Jingmei yeshi - WaTKHE Yansajt, Bl AEEENRHE Aldng yansiji, 18
K Tdiwan diyijia, 555K Jingméi zhengjia.

THANBE tidnbila Tempura, pokrm piejaty od Japonci™, se prodaval ve &tyfech prodejnach
na trhu Ffi K Shida - Bl K ¥R Shida yansaji, B el 570K B A3 Shiyuan suanwéi ydnsiiji,
STHRB W& Widing Guandongzhit, %52 KX Kdoldoda a v deviti na trhu 5t3€ Jingméi - Eifk
%t Yansiji, 55T TALNAR Jingmei shougong hong mianxian, AL/ IMZ Chénnidn
chudntong xicochi, W BR ¥k Alang yansiji, WKWK Liwei jijico, 53¢ ¥ 2 Tk 1%
Jingméi zhengjia tankéo, B SCEIANER Aweén tianbila, 5t 85K Jingméi zhéngjid, 5111 HE
Dongshan yatou.

Na trzich obsahovalo menu deviti prodejen & R 8k lLiroufan mleté vepiové maso s ryzi,
z toho dvé na Hfi K1 Shida yeshi - F1°V-LFE Héping gongchéng, KNI 7~ 2F A5l
Dawdingong nitiroumian a sedm na 5t BRI Jingméi yeshi - BRIz Chénnian
chudantong xidochi, 5t R ARAIE Pingdong chirouyudn, FiHKPER Péigen chaofan, K a4
Wi Achéng miandian, 558 & AR Wijia liiroufan, WIEREEN Rouzao yimian, VIZ5/Niz )5
Siji xidochidian.

Sladky pudink z tofu 5.4, douhua pati mezi asté pokrmy, konzumované Taiwanci na ulici.
Byva vétsinou podavan s aradidy, zazvorovym sirupem nebo mandlemi**. Pokrm byl rozsiten
vice na trhu 5t3€ Jingméi a to u Sesti stankd - 5t VKR Jingméi baobingwii, — &G ALK
Sansé douhuabing, UfWz G A Hdaochi doihua, 5235 BBhUK SAE Jingméi zizhubing douhua,

*? viz. Techniky vafeni.
* http://baike baidu.com/view/53344.htm (02-08-2010)
** http://chinese-food.suite101.com/article.cfm/taiwan-food-traditional-drinks-and-desserts (31-07-2010)
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117 §4%, Héaochi dothud, 535 G4% Jingméi douhua®. Na trhu Fili K Shida pokrm prodavali
pouze v jedné prodejné - L 2 AL Béigding douhua.

V neposledni tadé je tieba zminit pokrm W{{F{ kezijian uistricova omeleta, ktery pochazi
ptivodng z &inské provincie Fujian *°. V prodeji byl zastoupen na trhu 53¢ Jingméi u Styf.
prodejct - 728, LRSS VD B Jingméizheng tichan shawéimad, 3K E A Caijia
chioydngrou, TR 80 Kudichdo 80. Trh Hfi K Shida ustficovou omeletu nabizel pouze
v jednom stanku - i 58 5 SR IE Afa danggut yatui.

LB nitiroumian nudle s hovézim masem, pokrm, ktery taktéz vytvaii charakter no¢nich
trh,, prodavalo celkem 9 prodejcii na obou trzich. Sest jich bylo zastoupeno na Fifi A7 i
Shida yeshi - £ 55/MZE Baoddo xidochibu, 422 K JIHVER Nit Ildoda daoxuemian, “FJE
T 4HE Nitt mowdng ninpdi, Y646IR Tiaohudyudn, K4 RN Dawdngong nitiroumian,
Z4F WET LaoSin niuroumian a tii na trhu 523€ Jingmei - LI UFIF0Z Efa i Béigang
hdohdochi shengyipian, 14 RN Ziichudn niroumian, Wz 4388 Chidebdo.

Kupodivu se nejcast&ji na trzich vyskytoval pokrm ZEH jipdi kureci rizek a to celkové
v 16 prodejnach. Na Ffi K4 17 Shida yeshi jej bylo mozno koupit v Sesti prodejnach - T F %
W5 e HE Weangzigt tamkdojipai, 2F B 1 2-HE Nitt méwdng nitipdi, Tokyo $4HEiE )5 Tokyo
Zhitpdi zhudnmai dicn, BEESEENSEZEEE Kaka jiju kdojipdi, &8 & JE Yamdijia cangki
a &4 WEN LaoSin niurotimian. Na trhu Jingméi kufeci fizek nabizelo deset prodejen -
[F—K 4 HE Tongyijia niipdi, HEREHEHE Déli xiang jipai, Bez nazva, — SRR SG Yiji
bang tankdo, WK S FHEHE Bote man xiangjipdi, 53505 Jingméi zhengjia, HieT & ik
Jibdobdo jipdi, 168 ¥ JE 168 Tiebanshdao a K% F-HEEE Daxiang nivpdiguan.

* Na trhu 53€ Jingméi se nachizely 2 prodejny se stejnym nazvem - % 5 4¢ Hdochi douhua.

% http://www taipeikitchen.org/taiwanese-cuisine/taiwanese-oyster-omelette. html (01-08-2010)
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7. Techniky vareni

Podle sesbiranych materiala 1ze dolozit nekolik typu zékladnich kuchatskych technik,
které pouzivaji pouli¢ni prodejci no€nich trhii k pfipravé pokrmu. Dullezité je pfitom spravna
teplota a Cas pripravy. Kazdy pokrm tak diky své specialni ptipravé ziskava typickou chut
i vzhled. Cifiané dnes pouZivaji vice neZ 20 riiznych zpasobt piipravy’’. Uvadim zde pouze ty
zékladni, které jsem vypozorovala na trzich [ifi X Shida a 5:3% Jingméi.

Nejastéji prodavaci pfipravuji pokrmy tfemi zakladnimi technikami - 4£ zhd, b
chio a BT jiam®. Jedna se o 3 rtizné stupné smazeni, odlidujici se podle mnoZstvi oleje
pii ptipravé. Aby bylo dosazeno kiehké a zaroven kiupavé chuti pokrmu, ponoii se osuSené
suroviny do rozpaleného oleje. Tato technika se nazyva ¥ zhd frifovani. Mnoho pokrmi
obsahuje znak pro fritovani v samotném nazvu, napt. YEHEHE zhdjipdi, YEGIE zhddoufu,
VESBHEAR zhazhipaifon, YEWRR zhdxiatian, YESR S S zhdchoudoufu. Oproti této technice
se ¥ chdo restovani odliSuje smaZzenim masa & zeleniny v men$im mnoZstvim oleje
za stalého michani®. Tato metoda udrzuje suroviny $tavnaté a kiupavé. Taktéz u n&kterych
pokrmii se vyuziva v jejich pojmenovanich znak ¥ chdo, napt. ZEWIPER jirou chdofan,
—WEW WS % B sanxianchdo mdatangmian, £ XS 1E K shéngchdo huazhi, 1 5T
chaodougan, KIWEXPER huotui chdofan.

U tietiho zplisobu smaZeni fi jian se suroviny piipravuji v plytké panvi v jesté mensim
mnozstvi predehratého oleje nez u predeslé techniky. Ingredience se osmahnou dozlatova
po obou stranach. Tento zpUsob pfipravy zajistuje zachovani zivin a zarovell je fazen
mezi jeden z nejrychlej§ich zpusobl pripravy pokrma. Pouli¢ni kuchafi ¢asto misto plytké
panve smazi maso, omelety nebo zeleninu na vétsi plotné. Uvadim pro piiklad nekolik
pokrmii pfipravovanych technikou B jian - {68 FL hudzhijian, & FIHEHE xiangjian jipdi,
W 1T-RY kezijian, WA~ RiER xiarénjiandan.

Jednou z dal3ich, velice rozsifenych pouli¢nich technik piipravy je i Lii . Jedna se o naloZeni
ingredienci do marinady ze sojové omacky, kofeni, soli i cukru. Samotny znak také znamena
,,slany roztok®, nebo volné prelozeno ,,duseni“. Nejedna se ovSem o proces duseni, ale vafeni
ve vodé se sojovou omalkou a kotenim. Cast&ji se miZeme setkame s oznatenim i If

Litwei, pficemz postup vareni se povazuje za stejny. Na trzich Hli K Shida a 5:32 Jingméi

°7 Fu, Chunjiang. Origins of chinese food culture. Asiapac Books, Singapoure, 2003, s. 31

* Fu, Chunjiang. Origins of chinese food culture. Asiapac Books, Singapoure, 2003, s. 31.

* Chang, K.C.. Food in chinese culture. Anthropological and Historical Perspectives. New Haven: Yale
University Press, 1977, s.358.
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patfil tento zplsob pfipravy pokrmi k nejCastéjSim a velice oblibenym. Nejb&zné&jSimi
surovinami vafenych XK byvaji TR yaxue kachni krev, #E# jichi kureci kridla, /=i =%
gaolicai zeli, FEMKE zhixuegdo veprova krev, )% jipi kureci kiize, 754 xianggii houby
shitake, #E> jixin kureci srdce, HENE T jibozi kuieci krk, BN jizhén kureci Zaludky atd.
Krom& vafeni b&nych masovych surovin se technikou ji W& Aiwéi piipravuji pokrmy
vyrobené z pSeni¢ného lepku, ktery slouzi jako nahrazka driibeziho, vepfového a hovéziho
masa, napt. 25 % zhaiji vegetarianské kure.
Jednim z dalSich zplisobu pfipravy zejména ryb, krevet ¢i drobnéjsich kousku kufeciho nebo
veprového masa je %8 hui duseni. Suroviny se nejprve kratce opecou na oleji & v horké vodé
a poté se podliji vodou nebo se vlozi do hrnce, ve kterém se spolu s kotfenim dusi, dokud
nejsou uvarené. DuSenim se ptipravuji napt. 4= RIGER niurou huifon, 75 HEE R xianggi
Jjihuifan, 55488k moyi huifon. Hovézi maso a suroviny, které vyzaduji del§i dobu vafent,
se pripravuji technikou %% shdo. PocateCni postup je stejny jako u 4& hui, ale suroviny
se vari v hrnci pfikrytém poklici na slabém ohni. Opét uvadim pro piiklad ne€kolik pokrmi,
pripravovanych technikou %% Aui na trzich Afi K Shida a 5:3% Jingmeéi, 1E{|[[55 shaoxiancdo,
A2 A hongshao nitiroumian, 41J5% 1K hongshaorou, 4155 58 hongshdo choudoufu,
M AEAY chashaobao.
7% zheng varit v pdre patii k metodé piipravy 8285 mdntou, £ bdozi nebo 164 hudjudin.
Tim, ze se suroviny pfipravuji ve specialnim nacini, v ¢inské kultufe nejCastéji v bambusovém
pafdku, ve kterém se pomoci pary uchovéavaji ziviny ingredienci, byva tato technika
povazovana za nejzdrave)si.
Kromé t&chto n&kolika zakladnich technik piipravy pokrmii jsem se na trzich [ifi K Shida
a 5t3% Jingméi setkala s technikou, prejatou z Japonska, $itk ki riebanshao Teppanyaki.
Tento zplisob je zaloZen na piipravé pokrmi ptimo pied hosty na zelezné plotné ibR tiebdn.
Kuchat suroviny nasekd na tenké platky a spolu s dal§imi piisadami je osmazi na plotné¢.

Na obou trzich se v obdobi, kdy vyzkum probihal, nachazely pouze 3 restaurace tohoto typu,
FWN BIN STEAK - 4-f. $6itickE na Bl KGRT Shida yeshi a seIS8iiikE s 168 S5
na 5t T Jingméi yeshi.

V dne$ni dobé& se stalo oblibenou pouli¢ni technikou piipravy pokrmi také Wk fankdo

grilovdni. Na trzich bylo mozno koupit grilované maso nebo zeleninu v sedmi prodejnach,

TG M Wangziji tankdojipai, & &N E S50k Tdiwan xin diguayudn
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Fiitong tankdo, Gourmet Barbecu % na AR T ShT Da yeshi a 5tk Bk KE Jingméi
zhengjia tankdo, — ¥ W W K% Yiji bang tamkdo, B ZE W K% Weixido  tankdo
na st Jingméi yéshi.
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8. Vysledky zkoumani

Na zaklade vsech zjisténych a vySe uvedenych udaji, tykajicich se obou nocnich trhii
B KA AT Shida yeshi a 5t HT Jingméi yéshi, dolozenych v tabulkach 1 - 16, dochazim
k zajimavym zaveérum, které vychazi z porovnani trhii podle n¢kolika hledisek. Srovnani
lokace, oteviraci a zaviraci doby, ndvstévnosti trhii, srovnani charakteri prodejnich mist
na trzich a samoziejmé srovnani riiznorodosti nabizenych pokrmd.
Oba trhy se nachazely v mist¢ v blizkosti Skol a diky nedalekym stanicim metra
a autobusovym zastavkam byly dostupné Siroké vefejnosti. Trhy navstévovali studenti
a mistni obyvatelstvo v riznych €asovych tsecich a navstévnost trhu se lisila s denni dobou.
Podle charakteru dané lokace se odvijela oteviraci a zaviraci doba objektii. Na prvnim trhu,
ffi K #Z 5 Shida yeshi, prodejni mista nejCastéji otevirala v 11:00, jelikoZ na trhu
konzumovali ob&dy prevazné studenti. Na trhu druhém, 5t3E44 11T Jingmei yéshi, oteviraly
objekty nejcastéji v 17:00. Ve vysledném grafu miizeme také vidét, ze u obou trhl v prib&hu
dne nastaly 2 vrcholy v jejich provozu. V dopolednich hodinach jednozna¢né prevazovala
frekvence trhu fifi X Shida a ve velernich hodinach se oteviraci doba obou trhii tém&f
shodovala®.
Co se tyCe charakteru prodejnich mist, tedy jejich typu, z celkového poctu 180 prodejen
jednoznagn& prevazoval typ SSPV stdnek s posezenim venku s pottem 50*. Ze tii typu
moznosti konzumace pokrmu byla ve 101 ptipadech moznost pokrm zkonzumovat na misté
nebo si jej odnést™.
Na obou trzich se nejvice prodavalo kufeci maso s celkovym poctem 60 prodejnich mist,
z ryb B H f shimiyi ryba* Chanos chanos* ve Ctyfech pitpadech a 125\ #iishi sumec taktéz
ve &tyfech®™. Celkem 13 stankd &i restauraci nabizelo z moiskych plodi nejéastéji 18 4%
hudzhi kalamdary™. Z péti zdkladnich druhd piiloh celkem 60 objektt prodavalo 4fi micn
nudle v razné Gpravé®. Nejprodavangjsim pokrmem na trzich byl ZEfl jipdi kureci Fizek,
v 16 prodejnach a & ANER tidnbula Tempura ve 13 prodejnach.

Naproti tomu nejmensi zastoupeni v typech prodejnich mist bylo u SSPVU stdnkii

s posezenim venku i uvnit, pouze ve 2 piipadech a u R restauraci s celkovym podtem 31%.

4 Viz. Graf - Frekvence trhii
1 Viz. tabulka &. 7

“2 Viz. tabulka &. 8

® Viz. tabulky & 13 a¢. 14
* Viz. tabulka &. 15

* Viz. tabulka &. 16

 Viz. tabulka &. 7
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Pouze 29 prodejnich mist zajistovalo, % si konzumenti jidlo nemuseli odnaset”’. V poétu

nabizeného masa se nejméné vyskytovalo maso §& A érou husi, pouze u dvou prodejen. Jen
jeden objekt nabizel fi 4 guiyii lososa a B&f8 moyi sépii*®. Z piiloh byly nejméng
zastoupeny #f bing placky, pouze ve dvou piipadech® .

Neuvadim zde nejméné prodavany pokrm, jelikoz mnoho zkoumanych objektli prodavalo

pokrmy, které se jinde nevyskytovaly.

8.1 Rozdil trhii i KK Shida yéshi a SR HT Jingméi yéshi

Fifi KA il Shidc yeshi

Tento noé¢ni trh, diky svému umisténi u [B] 7 2 AIH K5 Guoli Taiwan shifan
daxué National Taiwan Normal University mél v nav§tévnosti nejvyssi zastoupeni studentd
mistnich 1 zahrani¢nich. Studenti, mistni obyvatelstvo a turisté navstévovali trh prevazne
v no¢nich hodinach. Nejvyssi frekvence navstévnosti trhu vrcholila v dobé mezi 20:00
a 22:00. V mist& mého zkoumani mezi ulicemi [ifi K Shidali a Z= N4 Taishimjie
se v obdobi od zafi 2007 do unora 2008 nachazelo 15 restauraci a 5 stdnkd se zahrani¢ni
kuchyni. Dokonce 8 prodejen nabizelo menu i1 v anglickém jazyce. Tato skuteCnost sveédci
o rozsahlém rozsifovani zahrani¢niho vlivu na taiwanskou kulturu jidla. Na trhu se nachéazelo
celkem 84 prodejnich objektli, z nichz témer 30% nalezelo restauracim. Zbylych 70%
si zachovavalo raz tradiniho taiwanského zivotniho stylu, stravovani na ulici. Nejmensi
zastoupeni prodejnich mist mely SSPU stdnky s posezenim uvniti, pouze v 15 piipadech.
V zajisténi konzumace pokrmi nabizelo celkem 35 prodejen volbu konzumovat jidlo na miste
nebo si jej odnést. Z celkového poctu nabizely prodejny primérné okolo 80 druhli pokrmi.
Z celkového poctu 84 prodejnich mist nabizelo 31 prodejen kuteci pokrmy, ptipravované vyse
zmin&nymi technikami. i [A jirou kureci maso bylo navic ve srovnani s druhym trhem
nejprodavangjsi pravé na Hli KA1 Shida yeshi. Bg A érou husi maso se naopak na trhu
nevyskytovalo. Ze sedmi objektli nabizejicich rybi pokrmy byl zastoupen nejvice fi& £ mdnyi
moi'sky tthor. Z motskych plod prodavali nejéast&ji 6% hudzhi kalamdry. Ve srovnani
s trhem 5% 3¢ Jingméi se 1t ¥ huazhi kalamdry prodavali vice na trhu Ffi K Shida.
Nejprodavanéjsi ptilohou na trhu byly %l mian nudle. Mimo jiné se na trhu prodavaly 2

druhy piiloh, které se na druhém zkoumaném trhu nevyskytovaly, Sk nidngdo ,, Novorocni

" Viz. tabulka &. 8
*® Viz. tabulky &. 13, & 14 a¢. 15
* Viz. tabulka &. 16
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kolacky” a ® bing placky. Za zakladé srovnani nejcast&jSich pokrml /N7 xidochi,
prodavajicich se na trzich, reprezentovaly trh [ifi K Shida “f A4l nidroumian nudle

s hovézim masem.

SEEAN Jingméi yeshi

Rozlozeni trhu na periférii hlavniho mésta Taibei zachovavalo trhu typicky raz.
I kdyz se trh nachazi v blizkosti tii Skol, trh nav§tévovali studenti o poznani mén€ nez
u ptedchoziho trhu. V odpolednich hodinach pievazovala navstévnost mistniho obyvatelstva
a veCer tvofila skupinu konzumentl smésice studenti a mistnich. Taktéz frekvence

navstévnosti byla nejvyssi v no¢nich hodinach od 20:00 do 22:00.

Oproti pfedchozimu trhu se na trhu 53¢ Jingméi nachazely pouze 4 restaurace, z toho zadna
zahrani¢ni. Nej€astéjSim typem prodejnich mist na tomto trhu byly SSPV stdnky s posezenim
venku. Prave tento typ prodejnich mist vytvaii charakter taiwanského stravovani na ulici.

V ptipadé, Ze se na trhu nachazel stanek zahrani¢ni kuchyné, jednalo se o stanek asijsky,
nikoliv evropsky ¢i americky. Na zaklad¢ prevazujiciho typu prodejnich mist i na tomto trhu
mohli navstévnici konzumovat pokrmy bud’ pfimo na misté, nebo si je mohli odnést.
Jednotlivé prodejny nabizely v porovnani s trhem i 'K Shida mensi mnozstvi pokrmii, coz
dokazuje zaméteni stankli na prodej pokrmu urcitého druhu. Tak jak u trhu predchoziho

i na 5t Jingméi nabizelo nejvice prodejcti kutfeci maso. V porovnani s trhem Fifi K Shidca
prodavalo vice objektd =14 ydngrou skopové maso a zarovei ve dvou ptipadech i g A érou
maso husi, které se na [ifi X Shida nevyskytovalo. Prodejci na 5:3% Jingméi yéshi

podle zjisténych udajii zametovali sviij prodej vice na ryby a motské plody nez na no¢nim
trhu [ifi K Shida. Menu stank® zahrnovalo nejcasté&ji T\ [ . shimiyi rybu ,, Chanos chanos “,
&\ vishi sumce a i fo shanyi rybu ,, Monopterus albus *°°. Z motskych plodt Wi/ kezi
ustrice, WA~ xiarén krevety a 1¢k% hudzhi kalamdry’ a z ptiloh, tak jak u trhu Fii K Shida,
4l mian nudle’. Konkrétni jidla, které jsem uvedla v &asti Nejcastéjsi pokrmy,

se jednoznadné prodavaji vice na 5 KA 117 Jingméi yéshi. Jedna se o R 5 choudoufu

% Viz. tabulka &. 14
3! Viz. tabulka &. 15
52 Viz. tabulka &. 16
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. smradlavé “ tofu, & R ER liiroufan mleté veprové maso s ryzi, 54, douhud pudink z tofu,

W T-RY kezijian ustrivovou omeletu, FEANER tidnbila Tempuru a #EHE jipdi kureci Fizek.
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9. Zavér

Noéni trhy tvoii nedilnou soucéast taiwanského zivotniho stylu. Ve své praci jsem
se pokusila o jejich podrobnéjsi srovnani a zaroven jsem méla v amyslu zjistit, do jaké miry
se podobaji a v ¢em se odliduji. Podle zjisténych informaci o obou trzich Hfi KAXHT Shidea
yeshi a 5t Jingmeéi yéshi jsem dospéla k zavéru, Ze se trhy odlisuji v nékolika smérech,
ale zarovefl je mezi nimi ur¢ita shoda. Ta predevsim spociva v samotném oznadeni 1% Fifi yeshi
nocni trh. Provoz téchto trhil je ptizpusoben prevazné k no¢nimu zivotu. Shodou mezi obéma
trhy je tedy jejich veCerni frekvence. Zajimavym zjisténim také pro me je, ze u obou trhi
se vyskytuji z hlediska jejich provozu dva vrcholy. Dominantni no¢ni a denni, ktery ovSem
prevysuje u trhu Hifi K Shida.

Ruznorodost nabizenych pokrmu, jejich slozeni a zpusob konzumace patii k rozdilim,
které vyplyvaji z vyslednych udaji a dokazuji, ze v jednom mésté neexistuji zcela totozné
no¢ni trhy. Jednim z divodu je znacny vliv cizich kultur na povahu no¢niho trhu. Noéni trh
Hfi K Shida je toho typickym piikladem. Nalezneme zde sice mnoho tradinich pokrmi,
ale soucasné se zde vyskytuje zna¢né mnozstvi restauraci se zahranicni kuchyni. Kromé toho
se dnes z tohoto trhu pomalu vytraci tradiéni rdz noCnich trhl, protoze pouli¢ni stanky
s pokrmy se postupné stéhuji do kamennych obchodii. Za n€kolik let by to nemusel byt
typicky noc¢ni trh, kterych je na Taiwanu né€kolik desitek. Mohl by mit novou podobu,
kdy budou pfevladat restaurace nad pouliénimi stanky. To samé nelze fici o trhu 3x3E
Jingméi. Na tento trh vliv zahrani¢i pronika o néco pomaleji a prodejci se snazi o uchovani
pivodni povahy nocniho trhu. Ano, nachazi se zde japonské i korejské stanky, ale stale
zistavame v Asii, kde se kultura stravovéani velice podoba. Pravé na tomto trhu pouli¢ni
prodejci nabizi ke konzumaci nespodet druhti /Nz xidochi, které povazujeme za narodni
pokrmy Taiwanu.

Porovname-li podoby obou trhti, tak jak vypadaly v dobé mého vyzkumu, mizeme trh
sk Jingméi povazovat za reprezentanta taiwanské kultury jidla. Otdzkou ale z(stava,
jak se bude v prubéhu nékolika let jeho podoba meénit a jestli 1 z néj se pomalu nestane

smésice restauraci se zahrani¢ni kuchyni a stankti s kuchyni domaci.
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Resumé

The purpose of this thesis was a comparison and detailed analysis of two night
markets in Taibei, Taiwan between September 2007 and February 2008. The thesis was put
together in two stages - research and its analysis.

In the first part of this study, two markets are compared in terms of location and
surroundings. Second part deals with comparison in terms of time - opening and closing hours
and visit rate. The third part pursue content aspect of the two night markets, investigation
of availability of traditional dishes and culinary art usage.

Outcome of this thesis is finding common and diverse signs of two night markets

in given period.
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