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Perspektiva vinohradnictvi a vinarstvi v Ceské republice

Souhrn

Bakalai'ska prace se vénuje soudobé situaci na trhu s vinem v Ceské republice
a jejim cilem je navrh konceptu pro zlepSeni identifikovanych slabych stranek zkoumaného
oboru. Literarni reSerSe objasniuje vinaiské uzemni déleni a zékladni postupy pfi péstovani
révy vinné a vyrobé vina. Dale je uveden vycet subjektd zasahujici do oboru
vinohradnictvi a vinafstvi a pravni legislativa, jez dané¢ odvétvi reguluje. Praktickd cast
obsahuje shrnuti aktudlni situace na tuzemském trhu s vinem, vysledky vyzkumu
spotfebitelského chovani a prezentaci nazorti vinaii a sommelieri prostiednictvim
uskutecnénych rozhovort. Zéavérecné kapitoly sestavaji z analyzy silnych a slabych
stranek, piileZitosti a hrozeb trhu s vinem v Ceské republice a konceptu pro budouci

pozitivni vyvoj tuzemského sektoru vinohradnictvi a vinafstvi.

Kli¢ova slova: vinohradnictvi, vinafstvi, vino, réva vinna, spotiebitel, produkce, vinaf,

spotieba, export/import, pan¢ovani vina



Perspective of the winemaking and the viticulture in the
Czech Republic

Summary

Bachelor thesis is dedicated to contemporary situation on the market with wine
in the Czech Republic. The goal of bachelor thesis is a concept for improvement
of identified weaknesses in researched domain. Literature search clarifies viticultural
territorial dividing and basic procedures during growing grapevines and wine production.
Furthermore the enumeration of subjects intervening in domain of winemaking
and viticulture is specified just like the juridical legislation, which regulates given sector.
The practical part includes summary of actual situation on the regional market with wine,
the results of research of consumer’s behaviour and the presentation of opinions
of winemakers and sommeliers through the actualized interviews. Final chapters comprise
the analysis of strengths, weaknesses, opportunities and threats of market with wine in the
Czech Republic and the concept for future positive development of regional sector

of winemaking and viticulture.

Keywords: winemaking, viticulture, wine, grapevine, consumer, production, vintner,

consumption, export/import, adulteration of wine
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1 Uvod

Vino je produkt révy vinné, ktery vznikd kvaSenim vinného moS$tu a je spjaté
s lidstvem jiz od nepaméti. Clovék se k nému obraci, kdyz je smutny, vesely, at’ uz je sam
nebo s piateli. Za kolébku vina je povazovana Arménie a Gruzie, kde lze dolozit vyrobu
vina jiz pied 7000 az 10 000 lety!. Av3ak lesni réva vinna se na Zemi objevuje pies 65
miliont let.

Na tizemi dne$ni Ceské republiky se péstovani révy vinné dostalo diky ¥imskym
vojenskym legiim. Vino bylo Rimany povaZovano za lahodny mok, ktery velmi radi
a &asto pili. Za vyznamny bod v historii vinohradnictvi a vinaistvi Ceské republiky se
poklada 3. stoleti n. 1., kdy cisat Marcus Aurelius Probus rusi zdkaz vysazovani révy vinné
za Alpami, ktery platil od roku 91 n. 1. Jednotka fimské legie z Vindobony nasledné
zaklada prvni vinice pod Palavskymi vrchy a poéina vyroba vina.?

V obdobi Velkomoravské fise (9. — 10. st.) se vinohradnictvi a vinafstvi nadale
rozviji a vino se dostava i na izemi Cech, kde jsou vysazovany prvni vinice, a to mezi
obcemi Nedomice a Drisy. V té dob¢ hraje dulezitou roli pro $ifeni révy vinné také cirkev,
jez rostlinu vysazuje v okoli klasterl. Péstovani révy vinné a vyroba vina je i nasledovné
podporovana panovniky. Diky tomu zaziva obor vinohradnictvi a vinafstvi v 16. stoleti
rozmach. Na tizemi tehdejsich Cech a Moravy se nachazelo téméf 24 000 hektarii révy
vinné. Slava vina bohuzel nevydrZela dlouho. V nasledujicich stoletich vinohradnictvi
a vinafstvi za¢ind upadat a po révokazové pohromé na konci 19. stoleti a nasledné druhé
svétové valce téméf zanika.®

Ve druhé poloviné 20. stoleti vitézi kvantita nad kvalitou. Zminény stav byl
zaptiCinén zejména snahou tehdejsi socialistické vlady o sobéstacnost v produkei vin.
Proto vznikaly velké tovarny na vino, kde kvalita moku nebyla na prvnim misté. Na konci
20. stoleti se obor vinohradnictvi a vinafstvi setkdva s novymi technologiemi, objevuji se
stiedni a rodinné podniky, které se snazi navracet k produkci kvalitnich vin. V roce 1995 je

vydan zdkon €. 115/1995 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi, ktery v nasledujicich letech

1 JOHNSON, Hugh. Pibéh vina. Vyd. 1. Praha: Slovart, 2008, 256 s. ISBN 978-80-7391-063-1.

2 PATEK, Jaroslav. Zrozeni vina: viechno o zpracovani hroznii, vyrobé vina a jeho zrani. 2., rozs. vyd. Brno:
Jota, 2000, 293 s. ISBN 80-7217-101-1.

3 KUTTELVASER, Zden&k. Abeceda vina. Vyd. 1. Praha: Radix, 2003, 279 s. ISBN 80-86031-43-8.
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prochézi nékolikrat novelizaci.* Ceska republika v roce 2004 vstupuje do Evropské unie,
coz znamena, ze tuzemska pravni legislativa musi byt plné v souladu s normami Evropské
unie, tedy i zakon ¢. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi.

V soudasnosti je Ceska republika rozdélena do dvou vinaiskych oblasti — Cechy
a Morava. Oblasti se dale d&li celkem do Sesti podoblasti. V Cechach je mozné navitivit
Meélnickou a Litoméfickou podoblast. Na Moravé pak Znojemskou, Mikulovskou,
Velkopavlovickou a Slovackou podoblast. Zajem o vino z Ceské republiky stoupa,
a ackoliv je plocha vinic v Ceské republice oproti jinym zemim zanedbatelna, mistni vina
diky své kvalité a rozmanitosti obstoji i ve svétové konkurenci. Spotiebu vina v Ceské
republice neni mozné pokryt vlastnimi produkty, proto je do Ceské republiky dovazeno
velké mnozstvi vina ze zahraniéi, pfedevsim ze zemi Evropské unie. Import vina je jednou
Z piidin narUstajiciho problému &erného trhu s vinem v Ceské republice. Redéni vina
vodou, nedovolené pifimési ve vin¢€ ¢i faleSné oznaCovani zahrani¢nich vin za tuzemské
jsou nedostatky, které poskozuji trh a zhorSuji situaci mistnich vinafd. Proti mezerdm
na trhu s vinem se snazi zasahnout Ministerstvo zemédélstvi spoleéné se Svazem vinait
a Ministerstvem prumyslu a obchodu.

Obor Hospodaiska a kulturni studia na Provozné ekonomické fakulté CZU si klade
za cil pfipravit schopné pracovniky do hospodaiské a kulturni sféry. Vino, jakoZto produkt
1 soucast narodniho folkloru, do kulturni a hospodarské oblasti neodmyslitelné patii.
Péstovani révy vinné a nasledna vyroba vina je spjata s mnoha tradicemi, které jsou
dodrZzovany dodnes. Tyto zvyky v dnesni dobé& lakaji nejen tamni obyvatele, ale i turisty
a milovniky vina. Diky tomu lze povaZovat vino, vinohradnictvi a vinafstvi za jeden
z kulturnich aspektti zemé i jejich jednotlivych oblasti. Na vino lze nahlizet i z pohledu
ekonomického, jelikoZ produkce vina je nedilnou soucésti agrarniho sektoru narodniho
hospodatstvi. V soucasné dobé nartistd problém ¢erného trhu s vinem. I proto je vhodné se
problematikou vinohradnictvi a vinaistvi v Ceské republice nadale zabyvat a hledat mozné

feSeni pro eliminaci nezadoucich fenoménii v daném sektoru.

4 ESTREICHER, Stefan K. Wine: from Neolithic times to the 21st century. New York: Algora Pub., 2006,
186 p. ISBN 978-0-87586-478-5.
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2 Cil prace a metodika

2.1 Cil prace

Hlavnim cilem bakaléiské prace je zhodnotit soucasnou situaci na trhu s vinem
v Ceské republice a nasledné navrhnout vhodny koncept pro budouci pozitivni vyvoj
vinohradnictvi a vinafstvi Ceské republiky.

Pro dosazeni primarniho cile byly stanoveny nasledujici dil¢i cile:

charakteristika oboru vinohradnictvi a vinafstvi na izemi Ceské republiky

- provedeni dotaznikového Setfeni u respondentti zastupujicich poptavku na trhu

S vinem

- realizace sbéru aktudlnich informaci od zastupci oboru vinohradnictvi
a vinafstvi Ceské republiky metodou standardizovaného

a polostandardizovaného rozhovoru
- tvorba SWOT analyzy trhu s vinem v Ceské republice

- navrh konceptu pro pozitivni budouci vyvoj vinohradnictvi a vinafstvi Ceské

republiky

2.2 Metodika

Pro vypracovani odborné prace lze uzit kvalitativni a kvantitativni metody. Pomoci
kvalitativnich metod se subjekt zamétuje na uzsi skupinu respondentti, od kterych se snazi
ziskat podrobné informace, jde tedy do hloubky. Vysledek kvalitativniho vyzkumu je
interpretovan zpravidla slovné, nekvantifikuje se.® Cilem je vytvofeni nové hypotézy.
Metody kvalitativniho vyzkumu jsou vétSinou nestandardizované a patfi mezi né
pfedevsim zucastnéné pozorovani, rozhovor a studium osobnich dokumentd.

Oproti tomu kvantitativni metody jsou primarné pouzivané pro zajiSténi vétSiho

objemu dat, kterd jsou spiSe obecna a velmi Casto ¢iselného charakteru. SlouZzi zejména pro

S HENDL, Jan. Kvalitativni vyzkum: zdkladni teorie, metody a aplikace. 3. vyd. Praha: Portédl, 2012, 407 s.
ISBN 978-80-262-0219-6.
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ziskavani informaci k sestavovani statistik. Cilem kvantitativniho vyzkumu je otestovat jiz
znamou hypotézu, a proto je pfistup deduktivni. Mezi kvantitativni metody muzeme
zatadit dotaznik® ¢i studium oficialnich dokumentd.

Vyhodou kvalitativnich metod je zejména ziskani podrobnych informaci
od zkoumaného objektu. Lze tedy vyzkumny problém fesit do hloubky a nikoli jen
povrchné. Nevyhodou je pak Casova ndrocnost a diky nizké standardizaci také mozné
snizeni spolehlivosti informaci vzhledem k objektu.

Kvantitativni metody jsou vyhodné z hlediska jednodussiho ziskani dat, ktera se
nasledné daji pomérné dobfe zobecnit a pouzit pro srovnani.” Za nevyhodu mizeme
povazovat, diky silné standardizaci, nizs$i vérohodnost ziskanych informaci a nemoznost

zkoumat dany problém do detailu.

Pro dosazeni primarniho cile bakalafské prace byl stanoven nasledujici metodicky postup:

1. 'V teoretické Casti bakaldiské prace byl charakterizovan obor vinohradnictvi a vinafstvi
na uzemi Ceské republiky, a to na zaklad& studia sekundarnich dat. Charakteristika
oboru vinohradnictvi a vinafstvi obsahuje tyto okruhy: typologii oblasti a podoblasti
péstovani révy vinné, faktory ovliviiujici samotné péstovani (zejména podnebi, pocasi,
puda, stanovisté, odrida a rizikové faktory), vyrobu vina (technologie zpracovani révy
vinné, kategorizace vina a systém znaceni), dale popis subjekti zasahujicich
do zemédélstvi — stat, statni a nestatni organizace a legislativni réimec daného oboru.

2. Uvodem praktické ¢asti bakalatské prace je vymezen souhrn aktualni situace na trhu
s vinem, ktery sestdval zejména ze statistickych dat a informaci nabytych v prab&hu
autorovy bakalafské praxe.

3. 'V praktické casti bakalaiské prace byla dale pouZita metoda dotaznikového Setfeni,
ktera slouzila k ziskani vétSiho mnozstvi dat od respondentti zastupujicich poptavku

na trhu s vinem. Dotaznikové Setfeni bylo provedeno pomoci internetového portalu

® PUNCH, Keith. Zdklady kvantitativniho Setieni. Vyd. 1. Praha: Portal, 2008, 150 s. ISBN 978-80-7367-
381-9.

" KOZEL, Roman. Moderni marketingovy vyzkum. 1. vyd. Praha: Grada, 2006, 277 s. Expert (Grada). ISBN
80-247-0966-x.
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vyplnto.cz. Zjisténé udaje byly v praci prezentovany slovné a pomoci grafu
vytvofeného v programu Microsoft Excel.

4. Nasledné bylo v praktické casti bakalaiské prace nutné zjistit informace o vinaistvi
V jednotlivych vinafskych podoblastech na tizemi Ceské republiky, a na zikladé
stanovenych kritérii provést vybér a oslovit nékolik vinatfskych podnika pro sbér dat
metodou standardizovaného, ptipadné polostandardizovaného rozhovoru technikou
osobniho setkani nebo emailové komunikace. Metoda rozhovoru slouzila pro ziskani
potfebnych informaci od ptedstaviteli nabidky na trhu s vinem a byla uzita i pro sbér
dat od sommeliert. Vysledky standardizovanych rozhovori byly v praci prezentovany
slovné.

5. Na zékladé informaci zjiSténych z oficidlnich dokumenti a od respondentil
ptredstavujici nabidku i1 poptavku na trhu s vinem, byla vypracovana SWOT analyza
tuzemského trhu s vinem. Touto metodou byly definovany silné a slabé stranky a
mozné prilezitosti a hrozby na trhu s vinem. SWOT analyza byla zpracovana ve forme
grafického znazornéni v programu Microsoft Word se slovnim ohodnocenim.

6. Po vypracovani SWOT analyzy byla provedena sumarizace dosud zjisténych
informaci a nasledné¢ vypracovan koncept v podobé slovniho vyjadieni, zahrnujici
doporu¢eni do budoucna v oblasti vinohradnictvi a vinafstvi na tuzemi Ceské
republiky.

7. Zavér bakalatské prace byl usporadan na zakladé vytycenych dil¢ich cilti. Pfi¢emz zde
byly shrnuty nejdilezitéjsi informace, které byly zjiStény prostiednictvim vlastniho

vyzkumu.

V préci byly pouZity jak kvalitativni tak kvantitativni metody. V teoretické ¢asti se
jedné ptredevsim o studium oficidlnich dokumentd, v praktické ¢asti o metodu rozhovoru,

dotaznikového Setfeni a nasledné tvorbu SWOT analyzy.

Rozhovor

Rozhovor neboli interview je nejrozSifencjSi metoda sbéru dat pouzivana
Vv kvalitativnim vyzkumu. Interview byva definované jako konverzace vedend za ticelem
ziskéani informaci a je nutné ho rozliSovat od bézného rozhovoru. Pro vedeni interview

existuje nemalo pravidel, na zakladé¢ kterych Ize rozliSovat tfi typy rozhovoru:
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standardizované interview, nestandardizované interview a semistandardizované interview.
Pfi pouziti popisované metody muze dojit K problému zpravidla kvali tomu, ze vedeni
rozhovoru je uméle vykonstruované. Vysledky rozhovoru byvaji ¢asto hloubkové®, ale na
druhou stranu od mélo respondentd, tudiz se stava obtiznym je kvantifikovat.

Standardizované interview musi mit presné stanoveny ramec otazek, které tazatel
postupné¢ pokladd respondentovi, jehoz odpovédi jsou ndsledné¢ kategorizovany.
U standardizovaného rozhovoru se predpoklada, ze ve vysledku dojde ke shrnuti zjisténych
odpovédi respondenttl, 1 proto ma stanoven pevny ramec a polozené otazky musi byt jasné
a srozumitelné, aby byly pochopeny vSemi respondenty stejné. Nekdy je standardizovany
rozhovor oznacovan jako fizeny osobni rozhovor. Seznam ptipravenych otazek se nazyva
dotaznik. Proto lze fici, Ze se jednd o dotaznikové Setfeni prostfednictvim subjektu —
tazatele. Slouzi predevsim k ziskani statistickych idajii ve kvantitativnim vyzkumu.®

Semistandardizované interview je technika dotazovani, ktera se podle své formy
nachazi na pomezi mezi standardizovanym rozhovorem a nestandardizovanym, tj. volnym
rozhovorem. Stejné tak, jako tomu bylo u standardizovaného interview, zde tazatel pfipravi
seznam zakladnich otdzek, které musi byt srozumitelné a jasné a jsou pokladany
respondentovi  postupné¢ v daném  pofadi. Rozdil mezi standardizovanym
a semistandardizovanym rozhovorem je zejména v tom, Ze u semistandardizovaného
rozhovoru mohou byt odpovédi na otazky respondentem dale rozvijeny.'® Tazatel zde
klade doplilujici otazky - tzv. sondy a snaZzi se tak ziskat detailnéj$i informace. Seznam
otazek se zde nazyva pritvodce — z anglického guide nebo méné pouzivany seznam, fad —
z anglického schedule. V ceské literatufe se pak mtizeme setkat s pojmem scénaf. Uvedeny
typ rozhovoru je v kvalitativnim vyzkumu velmi obliben.!!

Nestandardizované interview je tretim typem rozhovoru. Jak jiz z ndzvu vyplyva,
jedna se o rozhovor, pii kterém tazatel zpravidla nema ptipraveny zZadny nebo jen velmi

obecny ramec otazek. Pouziva se v pripadech, kdy subjekt — tazatel pfili§ neznd predmét

8 ROTHE, J. P. Qualitative research: A practical quide. RCI Publications, Heidelberg, Ontario, 1993.
9NOVY, Ivan a Alois SURYNEK. Sociologie pro ekonomy a manazery. 2., pteprac. a rozs. vyd. Praha:
Grada, 2006, 287 s. ISBN 80-247-1705-0.

10 KOCIANOVA, Renata. Persondlni ¢innosti a metody persondlni prace. V'yd. 1. Praha: Grada, 2010, 215 s.
Psyché (Grada). ISBN 978-80-247-2497-3.

U MACHKOVA, Hana, Mezindrodni marketing: Strategické trendy a priklady z praxe. 4. vyd. Praha: Grada
Publishing, a. s., 2015, 194 s. ISBN 978-80-247-5366-9.
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svého vyzkumu, respektive zkoumané prostfedi jako je naptiklad nabozenstvi, zvyky ¢i
tradice jinych kultur.

Pfed pouzitim metody rozhovoru je doporucované se fadné pfipravit, aby bylo
dosazeno pozadovaného cile, a to ziskat od respondenta co nejvice piesnych informaci.
Za stézejni 1ze povazovat jak pfipraveny seznam otézek, tak i vhodné vybrané prostiedi.

Otazky se déli do ctyf skupin - na otdzky identifikacni, zakladni, dopliujici
a tzv. sondy. Otazky identifika¢ni se pokladaji respondentovi, aby byly zjistény zékladni
demografické udaje napi. vek, pohlavi, vzdélani, rodinny stav, bydlisté, narodnost a dalsi.
Tento typ otazek by se nemél zatazovat na uplny zacatek samotného rozhovoru, jelikoz je
dany respondent miize povazovat za citlivé. Otadzky zakladni se tykaji pfimo daného
vyzkumu. Jsou to otdzky, které jsou kladeny vSem respondentiim stejné a pro tazatele jsou
klicové. Dopliujici otdzky rozvijeji otdzky zékladni. Mohou byt kladeny z divodu
zajisténi vetsi spolehlivosti odpovédi, slouzit ke kontrole spravnosti odpovédi respondenta.
Sondy jsou uréené ke stimulaci a povzbuzeni respondenta, aby pokracoval v zodpovidani,
dokongil svou myslenku nebo aby rozsiiil svou odpovéd’.'?

Oproti otazkdm, které by mély byt kladeny, stoji otazky chybné a obecné
nedoporucované. Mezi né jsou fazeny otazky sugestivni, otazky typu ,,pro¢“, otazky
provokujici, otazky deklarativni, dvojité a komplexni otazky. Nazev otdzek sugestivnich
vychézi z anglického suggest — tedy navrhnout, dat podnét nékomu. Do této kategorie patii
otazky, jejichZz formulaci dochéazi k nabadani respondenta k urcité odpovédi. Otazky typu
,»proc¢ by se nemély pokladat, protoZe dotazovany €asto ani sdm nevi odpovéd’ na zadanou
otazku, a timto by mohl byt uveden do rozpaki. Aby se dostalo odpovédi na otazku ,,pro¢®,
je nutné vhodné nakombinovat otazky, které se respondentovi poloZzi. Provokujici otazky
se tykaji choulostivych témat, o kterych se clovek zpravidla nebavi — naptiklad téma
domaciho nasili, sexualniho Zivota apod. U otdzek deklarativnich lze ptredpokladat obecné
danou pravdu ¢i stereotyp, kterou respondent svou odpovédi stvrzuje. Dvojita otazka se
V jedné otazce respondenta taze na dvé véci najednou. Kvili tomu ¢asto dochazi k situaci,
kdy respondent odpovida na obé otdzky stejné, i kdyZz tomu tak byt nemusi. Komplexni

otazky jsou takové, které se dotazovaného ptaji na pfili§ mnoho véci najednou. Zde mize

12 CORBIN, Juliet M a Anselm L STRAUSS. Basics of qualitative research: techniques and procedures for
developing grounded theory. Fourth edition, 431 s. ISBN 978-1-4129-9746-1.
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dojit k tomu, ze respondent nezodpovi vse, protoze si napiiklad celou otazku nezapamatuje
a zodpovi jen urcitou ¢ast.

Vhodné prostiedi pro uskuteCnéni rozhovoru se zajistuje tak, ze se tazatel
s respondentem dopfedu domluvi a zjisti, zda dotazovany upifednostiiuje soukromi
a doméci prostiedi nebo spiSe verfejné prostranstvi ¢i pracovisté. Volba mista a Casu
rozhovoru by méla byt ponechana na respondentovi, aby se citil komfortné a nevyrusovan
Z bézného Zivota. Finalni zvolené prostfedi by mélo byt klidné a tiché, aby nebyl rusen ani
tazatel ani dotazovany.

Pro samotné uskutecnéni rozhovoru lze doporudit to, aby se tazatel nechoval
chladné a odtazité, ale naopak viele, pratelsky a zdvotile. Uvodem je nezbytné se
respondentovi piedstavit a vysvétlit mu, co se od néj zadd a jaky je ucel rozhovoru.
Dulezité je zvolit 1 vhodnou délku rozhovoru, na které by se tazatel a respondent méli
predem domluvit a zvolena ¢asova lhita by se pak méla dodrzet. Konverzace ma pusobit
prirozené, nikoliv strojové. Vhodna uprava zevnéjsku tazatele se povazuje
za samoziejmost. V neposledni fadé by m¢él tazatel na konci interview respondentovi

podekovat a zodpoveédét ptipadné dotazy.

Dotaznikové Setieni

Dotaznikové Setfeni neboli survey patifi k zakladnim metoddm kvantitativniho
vyzkumu. Nejcastéji je tato metoda aplikovana v oblasti sociologie. Pomoci dotaznikt
vyzkumnik ziskava velké mnozstvi standardizovanych dat, zpravidla obecného charakteru.
Ziskané informace pak mohou slouzit k porovnani a vypracovani statistik. Nevyhodou
metody dotaznikového Setfeni je nizka vérohodnost ziskanych informaci a nemoznost
si dané informace nasledn¢ ovéfit. Survey se provadi na tzv. reprezentativnim vzorku,
ktery pfedstavuje zvolenou cilovou skupinu. Mezi dotaznikové Setfeni se fadi i tzv. ankety.
Ankety jsou Casto pouzivané v souvislosti s pobytem v hotelu, s navstivenymi obchody,
restauracemi €1 jinymi zatizenimi. Mivaji formu kratkého dotazniku a cilem vyzkumnika je

v téchto piipadech zjistit miru spokojenosti navstévnika.'®

13 SEDLAKOVA, Renata, Vyzkum médii nejuzivanéjsi metody a techniky. Vyd. 1. Praha: Grada, 2014, 539 s.
ISBN 978-80-247-3568-9.
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V ptipadé metody dotaznikového Setfeni je nezbytné si pfed samotnym sbérem dat
vymezit U¢el dotazovani. Déle si zvolit reprezentativni vzorek — cilovou skupinu a vybrat
vhodny zpusob dotazovani. Dotazovat se lze pomoci osobniho rozhovoru, telefonicky,
pisemné nebo pies internet.

Osobni dotazovani neboli face to face (F2F) je jednim z nejrozsitenéjsich zpiisobii
sbéru dat. Jedna se o pfimy rozhovor mezi respondentem a tazatelem. Osobni dotazovani
1ze provadét formou standardizovaného rozhovoru, ptipadné semistandardizovaného nebo
volného rozhovoru. Vyhoda vedeného rozhovoru je v tom, Ze je navozena piima interakce
mezi tazatelem a respondentem. Tazatel zpravidla byva Skolena osoba, ktera respondenta
motivuje k zodpovidani otazek. Rozhovor probiha na pfedem domluveném misté. Mize to
byt domdacnost, pracovisté ¢i vefejné prostranstvi. Diive bylo typické pro dotazovéni
pouzivat papirovy dotaznik. S vyvojem technologii v§ak nastoupila nova technika a to tzv.
CAPI (Computer Assisted Personal Interview)!*. Pii technice CAPI se vyuziva specialni
aplikace na pocitadi, pristupna v misté dotazovani. Respondent odpovidd na otazky
Vv elektronickém dotazniku. Zadané odpovédi byvaji ihned po vyplnéni zasildny
do pfislusnych vyzkumnych center. Za vyhodu této metody je povazovano grafické
znazornéni dotazniku, které usnadiiuje respondentovi orientaci. Na druhou stranu je vSak

Telefonické dotazovani je jedna z moznych technik dotaznikového Setieni, ktera je
Casto pouzivana pro prizkum trhu ve vyspélych zemich. Pfi telefonickém dotazovani
dochazi k rozhovoru mezi respondentem a tazatelem po telefonu. Tento zpusob je oblibeny
predev§im diky niz§im nakladim a uSetfenému casu. M4 to vSak i své nevyhody.
Za nejvétsi problém telefonického dotazovani lze povazovat samotnou situaci, ktera
nastava pfi hovoru. V dne$ni dobé lidé necht&ji byt ruSeni cizi osobou, a proto byva
obtizné ziskat od respondenta pozadované informace. Tazatel musi byt proskoleny
na zpusoby pokladani otazek a je stézejni udrzet pozornost dotazovaného. Skupina
respondentl je také limitovana tim, zda ma c¢islo uvedené v telefonnich seznamech a zda

vibec telefon vlastni a pouziva. V soucasnosti jsou pro tuto techniku uzptisobena telefonni

U MULACOVA, Véra a Petr MULAC. Obchodni podnikdani ve 21. stoleti. 1. vyd. Praha: Grada, 2013, 520 s.
ISBN 978-80-247-4780-4.
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centra a vyuziva se metody CATI (Computer Assisted Telephone Interview)™. P¥i zminéné
metodé se pouziva pocita¢, ktery vykonava pireddefinované ukony v nainstalovaném
programu. Diky tomu je usnadnéna prace tazateli, ktery souvisle s provadénym
rozhovorem zapisuje zjisténé informace do programu. Dochazi tak ke zvySeni efektivity
vykonavané prace a k uspore Casu. Aktualn¢ se zac¢iné vyuzivat i metody CAMI (Computer
Assisted Mobile Interview), ktera slouzi k dotazovani se pomoci aplikace v mobilnim
telefonu ¢i v tabletu.

Pisemné dotazovani neboli anketarni Setieni je zptisob sbéru dat, pii kterém je
vyuzivan papirovy dotaznik, ktery je zasilan bud’ postou, anebo je tvoien formou anket
uvefejnénou v novinach, ¢asopisech nebo rozdévanou na vetejném prostranstvi. Pisemné
dotazovani je oblibené diky nizkym finan¢nim ndkladim, avSak je soucasné spojované
s problémem navraceni vyplnénych dotazniki.’® Uvadi se, Ze zpétné ziskani vyplnénych
dotaznikii casto nedosahuje ani 25%. Nenavratnost dotazniki je feSena naptiklad tim, Ze se
respondenti motivuji pomoci piiklddanych darkd ¢i 0Gcasti ve slosovani v urcitych
soutézich apod. Krom¢ niz$ich ndklad na zajiSténi dotaznikového Setfeni formou
pisemného dotazniku, lze zpozorovat vyhodu i v moznosti ziskat takové informace, které
by respondent nebyl ochoten fici béhem osobniho rozhovoru.

Dotazovani na internetu patii k nejnovéjSim zpisobiim dotazovani. Tato metoda
vznikla v souvislosti s rozsifenim pocitacové technologie. Jedna se predevsim o tzv. CAWI
(Computer Assisted Web Interview), pifi kterém je vyuZivano webovych stranek,
na kterych je umistén dany samo vypliovaci dotaznik. Respondent odpovida na otazky
bud’ pfimo na internetovych strankach, nebo pomoci odkazu, ktery je mu zaslan emailem.
Odpovedi respondenta jsou pak zpracovany piislusSnym softwarem, ktery pruzné reaguje
na zodpovézené otdzky a nasledné vybird dalsi. Internetové dotazovani je povaZzovéano za
levny a rychly zptisob, jak ziskat informace pro vyzkum. Skrze internet lze provadét

i mezinarodni vyzkumy a oslovovat jinak nedostupné cilové skupiny. I zde se uziva

15 KARLICEK, Miroslav a kol. Zdaklady marketingu. 1. vyd. Praha: Grada, 2013, 255 s. ISBN 978-80-247-
4208-3.

18 DISMAN, Miroslav. Jak se vyrabi sociologickd znalost: piirucka pro uZivatele. 4. vyd. Praha: Karolinum,
2011, 372 s. ISBN 978-80-246-1966-8.
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motivacnich prvkil pro respondenty, aby byla zajisténa vétsi navratnost dotazniki, a to

napf. vV podob¢ Gcasti ve slosovani, ¢i zvétSeni kapacity emailové schranky.

SWOT analyza

SWOT analyza neboli analyza silnych a slabych stranek, pfilezitosti a hrozeb je
metoda, ktera byva nejéastéji aplikovana v oblasti strategického marketingu.!’ Nazev
SWOT je zkratka vychazejici z po€ate¢nich pismen anglickych slov strengths — silné
stranky, weaknesses — slabé stranky, opportunities — pfilezitosti a threats — hrozby.
Predchiidcem uvedené metody byla tzv. SOFT analyza, jez se skladala z rozdilnych
kategorii a jejim hlavnim ucelem byla analyza neuspéchii firmy, na kterou byla pouzita.
SWOT analyza je spojovana se jménem amerického odbornika a konzultanta v oblasti
podnikdni a managementu Albertem S. Humpreym, ktery tuto metodu vypracoval
v 60. letech 20. stoleti spolu s vyzkumnym tymem ze Stanfordského vyzkumného institutu.

Hlavnim cilem SWOT analyzy je identifikace silnych a slabych stranek?8, jez jsou
povazované za interni slozky a dale zjisténi moznych pfilezitosti a hrozeb, které prvek
ovlivituji zvenc¢i — externi slozky. Ackoliv byla SWOT analyza primarn€ vytvofena pro
vyhodnoceni fungovani firmy a nasledného vyuZiti zjiSténych informaci pro zlepSeni
postaveni daného podniku, da se aplikovat i v jinych oborech. Zde se muze jednat
naptiklad o personalistiku nebo psychologii. Za vyhodu SWOT analyzy je povazovana
jednoduchost a ptehlednost ve vychozich informacich. Diky tomu je v soucasnosti zminéna
metoda povazovana za univerzalni analytickou techniku.

Pti tvorbé SWOT analyzy byva obecné¢ doporucovano zacit analyzou pftilezitosti
a hrozeb (OT analyza)'®, kterou lze chapat jako analyzu vnéjsiho prostiedi. Z hlediska
strategie fizeni podniku se do vné&jSiho prostfedi zahrnuji napiiklad faktory ekonomické,

politické, pravni a technologické.?® Do externiho prostfedi lze také zafadit zdkazniky,

17 KOZEL, Roman, Lenka MYNAROVA a Hana SVOBODOVA. Moderni metody a techniky
marketingového vyzkumu. 1. vyd. Praha: Grada, 2011, 304 s. ISBN 978-80-247-3527-6.

18 FERRELL, O. C., HARTLINE, Michael D., Marketing Strategy. Sixth Edition, Mason: South-Western,
Cengage Learning, 2014. ISBN 978-1-285-08479-4.

19 JAKUBIKOVA, Dagmar. Strategicky marketing. 1. vyd. Praha: Grada, 2008, 269 s. ISBN 978-80-247-
2690-8.

20 VASTIKOVA, Miroslava. Marketing sluzeb: efektivné a moderné. 1. vyd. Praha: Grada, 2008, 232 s.
ISBN 978-80-247-2721-9.
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dodavatele, odbératele, konkurenci a vetejnost. Pro zvoleni vhodnych slozek analyzy
prilezitosti a hrozeb se nejCastéji pouziva analyza prostiedi a okoli — tzv. PESTLE
analyza?!, ktera identifikuje rizné typy vné&jsich faktort. Dale se aplikuji sektorové
analyzy. Sem se fadi zejména Porterova analyza 5F, jejiz nazev je odvozen od samotného
zakladatele a zpusobu analytiky, pfi které je vyuzivano péti prvki. Zminénd analyza
se zamétuje na odvétvi a jeho rizika. K rozboru vnéjsiho prostiedi se vyuziva také analyz
konkuren¢niho postaveni — naptiklad analyza potfeb zakaznikli, analyza konkurent
nebo metoda segmentace trhu, pfi niz je cilové ziskat poznatky o trhu, do kterého chce
firma uvést sviij vyrobek nebo sluzbu.

Po rozboru vnéjsiho prostredi nasleduje analyza prostiedi vnitfniho. Zde se jedna
o analyzu SW, tedy silnych a slabych stranek. Vnitinim prostfedim se mysli vnitini stav
firmy. Jedna se napfiklad o persondlni strukturu, Uroven managementu, cile firmy,
materidlni strukturu firmy, pozice na trhu apod. Stejné tak, jako tomu bylo u analyzy OT,
I zde se Kk ziskani informaci pro sestaveni analyzy silnych a slabych stranek vyuziva
pomocnych analyz. Aplikuji se zejména vnitropodnikové analyzy, mezi které se tadi
napiiklad finan¢ni analyzy organizace, analyza hodnotového fetézce (VSM), kterd mapuje
toky hodnot. Mezi dal$i uzivané metody patii naptiklad analyza zdroji ¢i hodnoceni
pomoci EFQM, coZ je model vyvinuty stejnojmennou organizaci. Model EFQM byl
vytvoren jako rdmec pro vyuZzivani metod k fizeni kvality v podniku. Pro zjisténi silnych
a slabych stranek byva pouZivana bodovaci $kala nejcastéji v rozmezi -10 az +10 bodu.

K porovnavani vysledkii vnitini a vnéj$i analyzy mize byt uZita i tabulka, ktera je
rozdélena do fadkia a sloupct. Radky prezentuji silné a slabé stranky a sloupce
pak pfilezitosti a hrozby. Zminéna tabulka je pak vyplnéna znaminky ,,+“, ,,-“, ,,0%

Znaménko nula pak znamena, e mezi faktory neexistuje zadny vztah.??

ZLWORTHINGTON, lan, BRITTON, Chris, The Business Environment. Fifth edition, Edinburgh, 2006.
ISBN 978-0-273-70424-9.

22 DEDOUCHOVA, Marcela. Strategie podniku. Vyd. 1. Praha: C. H. Beck, 2001, 256 s. ISBN 80-7179-
603-4.
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Na zékladé¢ vypracované SWOT analyzy obvykle dochazi k posuzovani
jednotlivych slozek navzajem. Diky tomu firma naptiklad v souvislosti se spojenim silnych
stranek a pfileZitosti uvadi na trh novy vyrobek ¢i sluzbu. Naopak v piipad¢ spojeni
slabych stranek a hrozeb pracuje na krizovych a ochrannych planech. Ackoliv je SWOT
analyza Casto pouzivanou metodou ve strategii fizeni, kvili své statické a subjektivni
povaze byva nahrazovana metodickou variantou — kvantitativni O-T analyzou neboli

analyzou strategickych scénaia.?

Analyza vnitiniho prostredi
Strategie Strategie
maximalizaci silnych stranek —  minimalizaci slabych stranek —
maximalizovat prilezitosti maximalizovat prilezitosti
S
= MAX - MAX MIN - MAX
(e}
a
o
<
!
o)
=
>
g Strategie Strategie
maximalizaci silnych stranek —  minimalizaci slabych stranek —
minimalizovat hrozby minimalizovat hrozby
MAX - MIN MIN - MIN

Obrazek 1. SWOT analyza a strategie

Zdroj: SWOT analyza a strategie [online]. vlastnicesta.cz [cit. 25. 5.
2015] Dostupné z: http://www.vlastnicesta.cz/metody/swot-analyza/

2 JAKUBIKOVA, Dagmar. Strategicky marketing. 1. vyd. Praha: Grada, 2008, 269 s. Expert (Grada). ISBN
978-80-247-2690-8.
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3 Literarni reSerse

Vino jako finalni produkt, jez se ¢loveéku dostava na stil, je vysledkem souhry
ptirody a lidské prace. Aby mohlo vzniknout dobré vino, je nezbytné mit dobré suroviny —
tedy hrozny. Na péstovani révy vinné ptsobi hned n€kolik vlivili, jez se souhrnné nazyvaji
terroir. Klima, podnebi, pocasi, vhodné¢ zvolené stanovist¢ a odruda, to je to, na co se
vinohradnik zamétfuje. Velky vyznam ma vSak i technologie vyroby vina a filosofie
samotného vinafstvi.

V nésledujicich kapitolach jsou predloZzeny informace tykajici se oboru
vinohradnictvi a vinaistvi v Ceské republice. Po¢inaje oblastnim délenim, pies péstovani
révy vinné, kategorizaci a vyrobu vina, az po subjekty vystupujici na trhu s vinem

a soucasnou pravni legislativu zkoumaného oboru.

3.1 Vinarské oblasti a podoblasti

Ceska republika je dle evropskych norem rozdélena na dvé vinaiské zony,
a to vinaiskou zoénu B — Morava a vinaiskou zénu A — Cechy. Tyto zony jsou uréované
na zéklad¢ klimatickych podminek dané oblasti. Pficemz zona A je nejchladnéjsi a zéna C
III b) nejteplejsi. Oblasti Cechy a Morava se dle zakona o vinohradnictvi a vinafstvi dale
déli na Sest podoblasti. V Cechach se nachazi podoblast Litométicka a M¢lnickd, na
Moravé pak podoblast Velkopavlovicka, Mikulovskd, Slovacka a Znojemska.?

Celkova obhospodafovana plocha vinic v Ceské republice ¢ini 17 668,4 ha®®.
Diky vhodnym podminkdm pro péstovani révy vinné se vinice zakladaly piedev§im
na jizni Moravé. I proto zde plocha vinic dosahuje 17 015,9 ha. V Cechach, které se fadi

k nejsevernéjSim vinaiskym oblastem v Evropé, se péstuje na 652,4 ha.

24 PAVLOUSEK, Pavel. Péstovani révy vinné: moderni vinohradnictvi. Praha: Grada, 2011, 333 s. ISBN
978-80-247-3314-2.

5 Situacni a vyhledovad zprdva réva vinnd a vino. Praha: Ministerstvo zemegdélstvi, 2014. ISBN 978-80-7434-
176-2.
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Obrazek 2. Mapa vinarskych podoblasti

Zdroj: Mapa vinarskych podoblasti [online]. vinostyl.cz [cit. 5. 9. 2015] Dostupné
z: http://www.vinostyl.cz/vino-vina-cervene-vino-bile-vino-archivni-vino-
vinoteka-vinarske-oblasti.html,rec,1765

3.1.1 Vinarské podoblasti na Moravé

Velkopavlovicka podoblast

Velkopavlovickd podoblast je se 4 836,9 ha osazenych vinic nejvétsi vinatfskou
podoblasti, a zaroven jednou z nejteplejSich. Pravé diky dostatku tepla a slune¢niho svitu je
povazovéna za kolébku Eervenych vin Ceské republiky.

Vliv na péstovani zejména modrych odriid jako je Frankovka, Svatovaviinecke,
Modry Portugal ¢i Rulandské modré ma i zdejsi ptida, ktera je velmi bohatd na hot¢ik.
Pidni profil se zde sklada predevSim z véapenitych jilt, slinu, piskovce a slepence.
A na severu podoblasti se dafi i aromatickym bilym odriddm — Muskat Moravsky, Tramin
Cerveny, Palava a Miiller Thurgau.?®

Velkopavlovicka podoblast zahrnuje vinafské obce jako je Brno, Velké Bilovice
(nejvetsi vinaiska obec CR), Cejkovice, Kobyli, Velké Pavlovice, Hustopece, Bofetice,

Némcicky, Vrbice, Rakvice, Zajeci a dalsi.

2 KRAUS, Vilém a kol., Novd encyklopedie ceského a moravského vina, 1. dil, Praha: Praga Mystica, 2005,
306 s. ISBN 978-80-86767-00-0.
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Povéstna vinafstvi z Velkopavlovické podoblasti jsou napf. Baloun Radomil,
Vinselekt Michlovsky, Habanské sklepy, Vinatstvi Josef Valihrach, Vinaistvi Petr Skoupil,
Vinarstvi U Kaplicky, Vinafstvi Proqin, Rodinné vinaistvi Jedlicka & Novak, Vinafstvi
Vladimir Tetur a Vino J. Stavek.

Vinaisky mikroregion Modré hory, jez se sklada z péti obci?’, dal za vznik VOC

Modr¢ hory, jez je oznaceni platné od kvétna 2011.

Mikulovska podoblast

Mikulovska podoblast se vyznaCuje pfirodni dominantou Palavou — chranénou
krajinnou oblasti, kterd diky vapencovym Pavlovskym vrchiim dava vintim z této lokality
nezaménitelny charakter. Vyznamny vodni zdroj pro révu vinnou zde piedstavuji vodni
nadrze Nové Mlyny, které lezi na fece Dyje. Vinice v této podoblasti zaujimaji plochu
4 689 ha.

Mikulovskéd podoblast nese ndzev podle obce Mikulov, ktera v souCasnosti patii
K vyznamnym vinaiskym centram. V jeji blizkosti se rozklada obec Valtice, kde se nachazi
expozice narodni soutéze vin Salon vin Ceské republiky, Vinaiské centrum a Stfedni
vinafska Skola a kaZzdorocné je zde pofadana vinarskd prehlidka Valtické vinné trhy,
ktera ma svou tradici jiz od 19. stoleti. Ve spojitosti s Valticemi se mluvi o tzv. Lednicko-
valtickém arealu, coz je uzemi mezi Valticemi a obci Lednice, jez patfi mezi chranéné
pamatky UNESCO. Mezi dal$i eminentni obce Mikulovské podoblasti se fadi Perna,
Strachotin, Pavlov, Horni a Dolni Véstonice, Pouzdiany a dal3i.®®

Diky pidnim podminkam se v Mikulovské podoblasti velmi dafi bilym odradam.
Viépenité podlozi poskytuje Ryzlinku vlasskému jedineénou mineralnost. Usp&$né jsou zde
1 odridy Rulandské bilé, Chardonnay ¢i Veltlinské zelené, které se péstuje v hlinit&jSich

pudach. Pro Valticko je pak charakteristickd odriida Sylvanské zelené, Neuburské

21 YOC Modré hory [online]. modrehory.cz [cit. 7. 9. 2015] Dostupné z: http://www.modrehory.cz/modre-
hory/o-modrych-horach

28 KRAUS, Vilém, Zuzana FOFFOVA a Bohumil WURM. Novd encyklopedie ceského a moravského vina,
2. dil. Praha: Praga Mystica, 2008, 311 s. ISBN 978-80-86767-09-3.
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a Aurelius. Jako dominantni odridy Mikulovské podoblasti 1ze jesté uvést Ryzlink rynsky,
Tramin Cerveny a Palavu.?°

Vinaistvi, ktera se nachazi v Mikulovské podoblasti, jsou Mikrosvin Mikulov,
Vinné sklepy Valtice, Tanzberg, Vinaistvi Volaiik, Vinafstvi Kovacs, Reisten, Sonberk,
Vinatstvi Oldfich Drapal, Vinafstvi Silinek Jifi, Vino Marcin¢ak, Vino Mikulov, Nové
Vinafstvi a dalsi.

V ramci Mikulovské vinafské podoblasti je mozné, za urCitych podminek
stanovenych zakonem, uzivat oznaceni VOC Mikulov (platné od dubna 2011) a VOC

Palava (platné od &ervence 2012).%°

Slovacka podoblast

Slovacka podoblast se rozkladé na jihovychodé Moravy, pficemz jih této podoblasti
lezi na statnich hranicich se Slovenskem a Rakouskem. Réva vinna se zde péstuje
na 4 354,2 ha. Blatnicky roha¢, Bzenecka lipka®!, Plze ¢i Jizda krald to jsou pojmy, jeZ se
poji prave ke Slovacku.

Vzhledem ke svému rozsahu je pro Slovackou podoblast pifizna¢na plidni
a klimaticka rozmanitost. Severovychodni ¢ast Slovacka, kde se nachéazi napt. vinaiska
obec Uherské hradisté, BorSice a Buchlovice, se vyznacuje téz§imi pidami (vapencové
usazeniny, jily a pisek) nez je tomu na jihu Slovacké podoblasti. Vinice se zde nachazeji
ve vyssich nadmoiskych vyskach a klima je ovlivnéno CHKO Bilé Karpaty.3? Péstuje se
tady predevSim Ryzlink rynsky, MusSkat moravsky, Muller Thurgau a Rulandské bilé.
Na jihu Slovacka se vétsina vinic rozkladd podél feky Moravy, kde prevladaji ptdy lehké
a aluvialni. Zde se dafi jak burgundskym odridam, Ryzlinku Rynskému, tak 1 modrym

odridam, a to Zweigeltrebe, Frankovce a odrudé Cabernet Moravia, ktera byla vyslechténa

2 FISCHER, Christina. Lexikon vin. 1. vyd. Dobiejovice: Rebo Productions, 2004, 299 s. ISBN 80-7234-
381-5.

%0 Situacni a vyhledova zprdva réva vinnd a vino. Praha: Ministerstvo zem&délstvi, 2014. ISBN 978-80-7434-
176-2.

8L HAUFT, Jindfich. Novy brevif o viné. Vyd. 1. Praha: Svépomoc, 1988, 336 s.

32 CHKO Bilé Karpaty [online] bilekarpaty.cz [cit. 7. 9. 2015] Dostupné z:
http://bilekarpaty.ochranaprirody.cz/.
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V obci Moravska Nova Ves. Jako dal§i vyznamné vinaiské obce Slovacké podoblasti 1ze
uvést Bfeclav, Archlebov, Bzenec, Straznice, Petrov, Blatnice, Mikulgice, Kyjov a dalsi.®®
Vyznamna vinaistvi Slovacké podoblasti jsou napt. Chateau Bzenec, Krist Tomas,
Vino Blatel, Vino Hruska, Stikal Milan, Vinafstvi Polehna, Spielberg, Vinafstvi gtépén
Manak, Vinafrstvi Josef Dufek a dalsi.
Od biezna 2013 je platné oznaceni VOC Blatnice, jez mohou vinafi za zdkonem

stanovenych podminek vyuzivat pro sva vina.

Znojemska podoblast

Znojemska podoblast lezi nejzapadnéji z moravskych vinafskych podoblasti a se
svou plochou osdzenych vinic — 3126,2 ha je také nejmens$i vinafskou podoblasti
Moravy.%*

Nézev je odvozen od kralovského mésta Znojmo, které je jednim z nejznaméjsich
vinaiskych center v Ceské republice. Za zminku jisté stoji premonstratsky klaster v Louce,
ktery je v souCasnosti spojovan se spole¢nosti Znovin Znojmo. Ptirodnim unikatem je zde
viniéni trat Sobes, jez se nachazi v meandru feky Dyje a je zafazena mezi chranéné
krajinné oblasti.

Na Znojemsku prevazuji kamenité a Stérkové pidy, jil a spras. Diky tomu je zdejsi
lokalita zndma zejména bilymi svézimi viny s vysokym mnozstvim aromatickych latek.*®
Mezi odridy zde péstované patii Sauvignon, Veltlinské zelené, Ryzlink rynsky, Miiller
Thurgau, Rulandské bilé. Z modrych odrad, které jsou péstované spiSe na severu
Znojemska, 1ze uvést Frankovku, Modry Portugal, Rulandské modré a Svatovaviinecké.

Nejznaméjsi vinaiské obce Znojemské podoblasti jsou napiiklad Znojmo, Satov,

Novy Saldorf, Horni Dunajovice, Dolni Kounice, Lechovice, Vrbovec a dalsi.

38 KRAUS, Vilém a kol., Novd encyklopedie ceského a moravského vina, 1. dil, Praha: Praga Mystica, 2005,
306 s. ISBN 978-80-86767-00-0.

3 FISCHER, Christina. Lexikon vin. 1. vyd. Dobfejovice: Rebo Productions, 2004, 299 s. ISBN 80-7234-
381-5.

3% SETKA, Michal, DVORAK, Ivo, PRIBYL, Jakub, NOVOTNY, Roman, SUSS, Richard, Priivodce
nejlepsimi viny Ceské republiky 2014-2015. Praha: YACHT, s. 1. 0., 2015, 278 s. ISSN 2336-4068.
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Znama vinafstvi v ramci Znojemské podoblasti jsou Znovin Znojmo, Vinafstvi
Hort, Dobréa vinice, Vinaistvi Pidlek & Jéger, Modry sklep, Vinafstvi Ladislav Musil,
Vinatstvi Trpélka & Oulehla, Ampelos, Lahofer a dalsi.

Oznaéeni VOC Znojmo je prvni apelaéni systém,*® ktery se za¢al na tizemi Ceské

republiky uzivat, a to od unora 2009.

3.1.2 Vinai'ské podoblasti v Cechach

Litoméricka podoblast

Nejmensi vinaiskou podoblasti v Ceské republice je podoblast Litométicka. Plocha
osazenych vinic zde ¢ini 301,2 ha. Navstévniky 1aka na své piirodni bohatstvi a na vina,
jez maji diky podlozi unikatni charakter.

Nézev podoblasti je odvozen od obce Litométice, v jejimz okoli a dale v okoli
velkych mést, se réva vinna tradi¢né vysazovala. Obce, kde se péstuje réva vinnd dodnes,
jsou jiz zminéné Litomeétice, dale napiiklad Most, Kadan, Velké Zemoseky, Vrbice,
Lovosice, Ustni nad Labem.

Vzhledem k mnohym vrchiim souhrnné nazyvanych Ceské sttedohofi, které vznikly
sope¢nou cCinnosti, se puda na Litoméficku sklada z ¢edice, vapence, slidy, ale také
z lavového tufu.’

Vina jsou zde vyrdbéna piedev§im z odrid Ryzlink Rynsky, Rulandské bilé,
Rulandské Sedé, Miiller Thurgau, Tramin cerveny (diive 1 Tramin bily zvany Brynst),
Rulandské modré a Svatovavtinecké. %8

Vinafstvi z Litoméfické podoblasti jsou napiiklad Zernosecké vinafstvi, Zamecké
vinafstvi Tiebivlice, Ceské vinafstvi Chramce a Lobkowiczké zamecké vinaistvi

Roudnice.

% VOC Znojmo [online]. vocznojmo.cz [7. 9. 2015]. Dostupné z: http://www.vocznojmo.cz/voc/informace-o-
sdruzeni/voc-znojmo-prvni-apelacni-system-v-cr/

3T KRAUS, Vilém a kol., Novd encyklopedie ceského a moravského vina, 1. dil, Praha: Praga Mystica, 2005,
306 s. ISBN 978-80-86767-00-0.

8 HAUFT, Jindfich. Novy brevif o ving. Vyd. 1. Praha: Svépomoc, 1988, 336 s.
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Mélnicka podoblast

Meélnicka podoblast je situovana ve stfednich Cechéach, aviak je do ni zahrnuto
vinaiské izemi pondkud nesourodé. Celkovéa plocha osazenych vinic 341 ha*® se naléza
jak vsamém srdci podoblasti — tedy v Mélniku, tak i na Karlstejné, Kralupech
nad Vltavou, Praze, Céslavi, Kutné Hote, Lodénici, ve Slanym nebo napiiklad na Kuksu.

Nazev podoblasti vychazi z ndzvu obce Mélnik, které je jiz od dob Piemyslovcl
vinafskym centrem Cech.*® Nejstar$i vinice na tizemi Cech byly udajné zaloZeny pravé
zde na Mélnicku.

Vzhledem K roztrousenosti M¢lnické podoblasti je ptdni profil velmi rozmanity.
Nejvice se vSak se vinohradech vyskytuje vapenité podlozi a hlinité, piscité¢ pudy,
na Kuksu pak podlozi opukové. Odrudy, které zde dominuji, jsou jak bilé — Ryzlink
rynsky, Sylvanské zelené, Miiller Thurgau, tak modré — Svatovaviinecké a Modry
Portugal.*!

Vinaistvi, kterd se nachdzeji v Mélnické podoblasti, jsou napiiklad Mé¢lnické
vinatstvi Kraus, Skolni statek Mélnik, Vyzkumna stanice vinatskd KarlStejn, Svatd Klara

a vinafstvi Salabka.

3.2 Péstovani révy vinné

V soucasnosti se v Ceské republice naléza 19 633,45 ha vinic. Toto &islo zahrnuje
jak obhospodafovanou plochu — 17 463,5 ha, tak vyklu€ené vinice, statni rezervu a plochy
s pravem na opétovnou vysadbu vinic.*? Tyto plochy pak obhospodaiuje cca 18,5 tisic

péstitelt.

39 Situacni a vyhledova zprdva réva vinnd a vino. Praha: Ministerstvo zemédélstvi, 2014. ISBN 978-80-7434-
176-2.

40 Historie mésta Mélnika [online]. melnik.cz [cit. 9. 3. 2016]. Dostupné z: http://www.melnik.cz/historie-
mesta-melnika/ds-1070

41 KRAUS, Vilém a kol., Novd encyklopedie ceského a moravského vina, 1. dil, Praha: Praga Mystica, 2005,
306 s. ISBN 978-80-86767-00-0.

42 Situacni a v¥hledovad zprdva réva vinnd a vino. Praha: Ministerstvo zemédélstvi, 2014. ISBN 978-80-7434-
176-2.
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3.2.1 Réva vinna botanicky

Evropska réva — Vitis vinifera, jez byva nazyvana jako réva uslechtila, je v dnesni
a podrodu Euvitis, pfesnéji z druhu euroasijského. Evropska réva ma dale dva poddruhy,
a to silvestris — ¢ili réva lesni a sativa, do kterého spadaji dnes péstované kulturni odrudy.
Vedle Evropské révy se lze jesté setkat se severoamerickymi druhy (napft. Vitis labrusca),
které se vyznacuji svou odolnosti zejména vic¢i Phyloxéfe, a proto se Casto vysazuji
jako podnoze a vychodoasijskymi druhy (napf. Vitis amurensis), jezZ jsou znamé pro svou
vysokou mrazuvzdornost.*3

Z botanického hlediska patfi réva vinnd mezi popinavé rostliny, které maji
jak nadzemni, tak podzemni ¢ast. Nad zemi se nachdzi dfevité ¢asti (kmen, tazen) a zelené
letorosty, na kterych rostou listy, uponky a hrozny. V podzemi mé réva vinna kofenovy
systém, ktery tvofi kofenovy kmen, kofeny rosné, sttedové a patni. Kvétenstvi révy vinné
se nazyva lata.** Réva piiznivé roste, kdyz se ji dostava dostatek Zivin, a to jak z pidy,
systém poskytuje révé vodu a minerdlni latky z pudy. Z takto ziskanych latek si réva
nasledn¢ produkuje rastové latky. Pomoci chlorofylu, jez je obsaZen v listech révy, pak
probiha fotosyntéza, kdy listy odebiraji z ovzdusi oxid uhligity a pfeméuji ho na cukr.*®

V podminkach Ceské republiky plodi réva vinna jednou ro¢né, a to mezi mésici zafi
az prosinec. RUstu révy vinné piedchazi tzv. slzeni/plakani, kdy se miza po zimé navraci
do obéhového systému kefe.*® Nasleduje raseni o¢ek taziii, kdy dochazi k ristu listd,
pozdé&ji letorostli a kveteni. Po opyleni réva vinna nasazuje bobule, které dale zamékaji

a zraji. Stupen zralosti bobule je pak rozhodujicim Cinitelem kvality vina. Mezi pozorované

% RADA, Tomas. Zakon o vinohradnictvi a vinaistvi: komentar. Vyd. 1. Praha: Wolters Kluwer CR, 2012,
200 s. ISBN 978-80-7357-705-6.

44 PAVLOUSEK, Pavel. Péstovani révy vinné: moderni vinohradnictvi. Praha: Grada, 2011, 333 s. ISBN
978-80-247-3314-2.

4 DOMINE, André, Eckhard SUPP, David SCHWARZWALDER, et al. Vino. Tieti, upravené vydani.
Praha: Slovart, 2015, 919 stran. ISBN 978-80-7391-701-2.

4 SEVCIK, Libor. Bild vina: hledani pravdy o viné. 1. vyd. Praha, 1999, 139 s. ISBN 80-7169-754-0.
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typy zralosti se ftadi zralost fyziologicka, vinohradnicka, fenologickd, pramyslova,

aromatickd, fenolova, klimatickd, enologicka a dalsi.*’

3.2.2 Faktory piisobici na révu vinnou

Pro vyrobu kvalitniho vina je nezbytnou podminkou kvalita hroznli. Aby bylo
co nejvyssi kvality dosazeno jiz ve vinici, musi se brat na zietel mnoho faktort,
které péstovani révy vinné ovliviiuji. V poslednich letech se i v Ceské republice hojné
pouziva francouzsky vyraz terroir, ktery doslovné znamena puda, avSak ve vinaiském
slovniku to znac¢i soucinné pusobeni mnozstvi vlivli na péstovani révy vinné. Mezi hlavni

faktory zcela jisté patii podnebi, pocasi, pida, stanovisté a odrida.

Podnebi

Podnebi zahrnuje klimatické prvky jako napf. teplotu, svétlo, srazky a proudéni
vzduchu. Teplota je povazovana za nejdilezitéjsi Cinitel. Pro dobré vyzravani hroznt by se
primérnd letni teplota méla pohybovat okolo 19 °C a neméla by klesnout pod 17 °C.
Na zédkladé mnozstvi dni stzv. aktivni teplotou (primémé 10 °C) se udavéa délka
vegetacniho cyklu révy vinné. Ta je odlisna v zavislosti na odrudéach. Svétlo, jeho intenzita
a délka ma na révu vliv zejména pii zakladani kvétenstvi. Pokud maji kefe révy vinné
nedostatek svétla, tak plodi malo. Voda révu vinnou vyzZivuje. Je tedy dileZit¢é mnozstvi
vodnich sraZzek. V ro¢nim thrnu se jako optimum udava 600 — 800 mm. Kromé& mnoZstvi
srazek je dulezité i jejich spravné rozlozeni v prib&éhu vegetacniho cyklu révy vinné.
Vzdusné proudy mohou na révu vinnou plsobit jak pozitivné — teplé proudy (tzv. fénicke),
které napt. urychluji zrani bobuli, tak negativn¢ — chladné proudy (tzv. mistralové),

které zpomaluji vegetaci révy.*

4T MICHLOVSKY, Milos. Bobule. Vyd. 1. Rakvice: Vinselekt Michlovsky, 2014, 229 s. ISBN 978-80-
905319-3-2.

4 KRAUS, Vilém a kol., Novd encyklopedie ceského a moravského vina, 1. dil, Praha: Praga Mystica, 2005,
306 s. ISBN 978-80-86767-00-0.
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Pocasi
Pocasi z vinohradnického hlediska znamena klimatické podminky urcitého roku.

I proto se spottebitelé mohou t&sit, ze kazdy ro¢nik piinese néco nového.

Puda

Piida plni pro révu vinnou funkei Sifitele vody a zZivin. Ovliviiuje nejenom riist révy
vinné, ale i samotny chutovy projev vysledného vina. Kofeny révy vinné Cerpaji ziviny
Z pudy jen v tzv. absorp¢ni zén€. Nahlizi se jak fyzikalni, tak chemické vlastnosti pudy.
Mezi sledované fyzikalni znaky patii hloubka, porozita (procentudlni zastoupeni port)
a drenaz, barva, struktura a mérna teplota.*® Z chemického slozeni se pak sleduji zejména
obsahy Zivin a stopovych prvki, pH a zneisténi pad tézkymi kovy (na tzemi CR
napt. olovem, stiibrem ¢i arsenem). Na zékladé¢ zminénych vlastnosti se urcuje vhodné
podlozi pro péstovanou odriidu, které se nasledné¢ velmi odrazi ve vyslednych projevech
vina. V Ceské republice se nejastdji vyskytuje vapenec, spra§, aluvialni usazeniny,

pis¢itojilovité pidy, hlina, jilovec, jilovité pady, stérk, krystalick b¥idlice, lupek a slida.>

Stanovisté

Pti péstovani révy vinné se za prvotni ukol povazuje vybér vhodné polohy
s ohledem na dané podnebi, mikroklima a ptidni podminky. Za obecné vhodné stanovisté
se poklada jizni svah na severni polokouli a severni svah na polokouli jiZni. Réva vinna
na svazich neni tolik postiZena houbovymi chorobami a jarnimi mraziky. Na druhou stranu
je obd¢lavani vinic o néco naro¢néjs$i a neni zde takovd moZznost mechanizace prace.
Nejenom sklon, ale i nadmotska vyska vyrazné ovliviiuje révu vinnou. V Ceské republice
jsou vinice polozené mezi 180 — 300 m. n. m., coZ je povaZované za ideéalni vysi (do 400
m. n. m.). Vys$8i nadmotska vyska ma tlumici vliv na vegetacni cyklus révy vinné, a také se

s jejim naristem méni cukernatost a mnozstvi kyselin hrozni.®! Za nevhodna mista

49 SUK, Milo$. Geologie a vino. Brno: Nadace Litera, 1995, 68 s. ISBN 80-7028-067-0.

5 LINHART, Pavel, Milo$ SUK a Vratislav VALEK. Vinarsky atlas tizemi Ceské republiky. 1. vyd. Praha:
Dolin, 2007, 226 s. ISBN 978-80-7028-311-0.

51 SUK, Milo3. Geologie a vino. Brno: Nadace Litera, 1995, 68 s. ISBN 80-7028-067-0.
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pro péstovani révy se povazuji kotliny a mrazova udoli, podmacena mista u potokd a

zamokiené louky.>?

Odrida

Pro vyrobu vinnych produkti se v Ceské republice pouziva réva uslechtila — Vitis
vinifera, kterd ma az 8 000 tisic odrid. Na zaklad¢ zplsobu uziti se pak odridy déli
na mostove, stolni a podnozové. Vino se produkuje z mostovych odrid révy, které maji
diky mensim bobulim vys§i koncentraci aromatickych a chutovych latek.%® Stolni odrady
se pouzivaji zejména k pfimé konzumaci. Podnoze se aplikuji v pfipadech, kdy jsou
pritomni Skidci nebo chemické slozeni pidy neni zcela vhodné pro pozitivni rozvoj
rostliny. Jako podnoZe se pouZzivaji zejména kiizenci druhii Vitis rupestris, Vitis riparia,
Vitis berlandieri a Vitis vinifera.>

Kazda odriida ma své specifické naroky na péstovani. Na zakladé klimatickych
podminek, pudy a stanovisté je vhodné volit ty odrudy, které za danych predpokladii budou
prosperovat. Vhodné odriidy pro pé&stovani na tizemi Ceské republiky musi byt uznané
stditem a zapsané ve Statni odridové knize (SOK). K 15. ¢ervnu 2015 bylo do Statni
odridové knihy zapsano 58 mostovych odrad.>® Jednotlivé odridy jsou
pak charakteristické i pro konzumenta svymi chutovymi, aromatickymi projevy.
Zajimavosti jsou tzv. barvitky, ¢ili odridy, které maji vysokou pigmentaci ve slupce
anavic 1 v duzing€. Jedna se napt. o odriidu Neronet a Alibernet.
Rulandské Sedé, Chardonnay, Sauvignon, Ryzlink rynsky, Veltlinské zelené, Tramin
Cerveny, Ryzlink vlassky, Rulandské bil¢, Miiller Thurgau, Péalava, Muskat moravsky,

Neuburské a Sylvanské zelené. Cervené vino se produkuje predev§im z odriid Frankovka,

52 HAUFT, Jindtich. Novy brevif o viné. Vyd. 2. Praha: Svépomoc, 1989, 336 s. ISBN 80-7063--034-5.

58 KRAUS, Vilém. Péstujeme révu vinnou. 2. aktualiz. a roz$. vyd. Praha: Grada, 2012, 111 s. ISBN 978-80-
247-3465-1.

% MICHLOVSKY, Milos. Bobule. Vyd. 1. Rakvice: Vinselekt Michlovsky, 2014, 229 s. ISBN 978-80-
905319-3-2.

55 Véstnik tistiedniho kontrolniho a zkuSebniho tistavu zemédélského, Roénik XIV, fada Narodni odriidovy ufad,
¢islo 3, 2015.
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Svatovaviinecké, Zweigeltrebe, Rulandské modré, Modry Portugal a v mensi mife pak

Cabernet Sauvignon, Merlot a Cabernet Moravia.>®

3.2.3 Prace ve vinici

Péstovani révy vinné je béh na dlouhou trat’. Od vhodné ptipravy plochy pro vinice,
terasovani, hloubkové kypteni pidy, vyhnojeni, vlaceni povrchu, sdzeni, ptes sefezavani,
stavéni draténkové opéry, vhodné vedeni, fez révy vinné, zelené prace aZ po sbér hrozni.®’
Diive se ve vinicich vSechny zasahy provadély rucné, avsak s prvnim pfichodem traktort

do vinic v 50. letech 20. stoleti se i prace ve vinicich za¢ala mechanizovat.>®

Vedeni a fez révy vinné

Mezi vinohradnické intervence, jimz je pfikladan velky vyznam, patii vedeni a fez
révy vinné. Vzhledem ktomu, Ze je réva vinna lidnovitd rostlina, pokud nedochazi
k lidskému zasahu, ma sklon rast do délky. Patficnym fezem mize ¢lovék révu vinnou
tvarovat, a tim 1 ovlivnit napf. vynos kefe révy vinné a velikost bobuli jednotlivych hroznd.
Vinice lze vést formou malych ket v husté vysadbé — zde se pouziva fezu Guyot,
nebo velkych keft v fidké vysadbé — tato forma se vyuziva na uzemi Ceské republiky.

Zpusob vedeni révy vinné, se kterym souvisi hustota vysadby a mira zatizeni
jednotlivych ketli, ma vliv na vyzravani hrozn a tedy i na vyslednou kvalitu vina.
V Ceské republice se nejéastéji pouziva tzv. Rynsko-hesenské vedeni — jeden ze zpiisobii
taznového vedeni révy, kde vyse starého dieva révy dosahuje 60-80 cm (stfedni vedeni).

Mezi daldi druhy vedeni révy vinné patii napt. ¢ipkové vedeni, neboli vedeni na hlavu.*

3.2.4 Faktory ohroZujici révu vinnou, integrovana produkce

Pii péstovani révy vinné se dba na jeji ochranu. Na vinici je mozné se setkat

s mnoha nepfateli, které této rostliné vibec nesvéd¢i. Jedna se o viry, bakterie, houby,

56 Situacni a vyhledova zprdva réva vinnd a vino. Praha: Ministerstvo zemédélstvi, 2014. ISBN 978-80-7434-
176-2.

5" MALIK, Fedor. Ze Zivota vina. Pardubice: Filip Trend Publishing, 2003, 221 s. ISBN 80-86282-27-9.

%8 DOMINE, André. Vino. Tieti, upravené vydani. Praha: Slovart, 2015, ISBN 978-80-7391-701-2.

% KRAUS, Vilém a kol., Novd encyklopedie ceského a moravského vina, 1. dil, Praha: Praga Mystica, 2005,
306 s. ISBN 978-80-86767-00-0.
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hmyz, $packy, ale také o mechanické ohrozeni zpuisobené ptirodnimi jevy (silné mrazy,
vitr, krupobiti) a v neposledni fad¢ i clovékem.

Onemocnéni révy vinné je nejcastéji  zplsobeno ruznymi plisnémi.
Mezi nejznaméjsi patii napiiklad plisen révova (peronospora), ktera napada zejména listy
révy. Plisen Sedd, neboli botrytis cinerea (uslechtild pliseit) napadda mladé bobule, které
nejsou dostatecné vyzralé. Pokud vSak nakazi bobule jiz zralé, miize to byt pro vinafe
i zadouci, protoze z napadenych bobuli (cibéb) lze vyrobit sladka vybérova vina. Dalsi
houbovité onemocnéni, casto se vyskytujici v ¢eskych a moravskych vinicich je padli révy
(oidium), které mize napadnout viechny zelené ¢4sti rostliny.®°

Za nejnebezpecnéjsiho Skidce révy je povazovana msicka révova (révokaz,
Phylloxera), ktera zptsobila révokazovou pohromu témét v celé Evropé v druhé poloving
19. stoleti.®* I proto byla evropska réva naroubovani na rezistentni americké podnoze.
Phylloxera Zije pod zemi a poSkozuje kofeny révy vinné, které napichuje a pak z nich saje
Ziviny kefte.

Jako dalsi Skudce Ize uvést malou zvét — zajice, kraliky, ale i vysokou zveEf — srnky.

Z ptactva jsou to obzvlast’ spackové, se kterymi vinafi Casto zapasi.

Integrovana produkce

Vzhledem k tomu, kolik ma réva vinna piirozenych nepfatel, bylo v minulosti
na vinicich vyuZivdno mnoho ochrannych technologii, které byly zna¢n€ Skodlivé
ke svému okoli. Vinaii méli primarni cil ziskat zdravé a kvalitni hrozny, av§ak z hlediska
ekologického, byla zaplacena nemala dai. Problém tkvél jak v chemickych postficich,
tak i v mechanickych tpravach vinic.

Nastésti se na problematiku ekologie okolni krajiny nezanevielo a od 90. let
se v Ceské republice snazi o regulaci negativnich dopadi vinohradnictvi. Zakladem
integrované produkce je co nejvice snizit pouzivani chemickych posttiki a hnojiv,

které jsou nahrazovany Setrnymi variantami a Upln¢€ vyloucit piipravky toxické. Dale je

60 MICHLOVSKY, Milos. Bobule. Viyd. 1. Rakvice: Vinselekt Michlovsky, 2014, 229 s. ISBN 978-80-
905319-3-2.

81 PATEK, Jaroslav. Zrozeni vina: vSechno o zpracovini hroznii, vyrobé vina a jeho zrdni. 3. rozs. vyd. Brno:

Jota, 2001, 301 s. ISBN 80-7217-137-2.
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dbano na vice zelen¢ ve vinicich, kterd pisobi ochranné a pozitivné. Cilem integrované

produkce je trvale udrzitelny rozvoj agroekosystémi.®2

3.3 Vyroba vina

V obdobi vinobrani, tedy mezi meésici zafi az prosinec, nastavd ¢as sbéru révy
vinné. Jakmile se hrozny dopravi do sklepa, po¢ind vyroba vina, ktera musi probihat
v Ceské republice v souladu se zakonem ¢&. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi.
V zavislosti na zvolené kategorii vina, postupuje samotnd vyroba. Vyrobené vino pak
prochdzi kontrolou a kvalitativnim zatfidénim, které realizuje Statni zemédélska
a potravinarskd inspekce (SZPI). V prubéhu kontroly se provadi ovéfovani odridy,
puvodu, cukernatosti a hmotnosti vinnych hroznli a nasledné i analyticky rozbor vina

a jeho smyslové posouzeni.®®

3.3.1 Kategorizace vina

Krasa vina spocivd vtom, Ze je pokazdé jiné. Nejen diky vlivu pftirody,
ale 1 na zéklad¢ pfistupu vinafe a zplisobu vyroby. Spotiebitel tak nachazi pestrou skladbu
vin, jez mize ochutnat. Ztoho divodu se ustanovila kategorizace vina, a to hned
z n¢kolika hledisek. Vino se cleni podle barvy, jakosti, obsahu zbytkového cukru

a technologie zpracovani hrozna.

Rozdéleni podle barvy

Barva vina je primarné ur¢ena mostovou odridou révy vinné. Odridy mohou byt
bud’ modré nebo bilé. Naslednou technologii zpracovani hroznl je pak mozné docilit vin
oranzovych z bilych odriid, riZzovych vin a tzv. klaret z odrid modrych. Zminény vycet je
pouze zakladni. Barevné spektrum findlniho produktu je velmi Siroké a zavisi na mnoha

dal$ich ¢initelich (stafi vina apod.).

82 Integrovand produkce révy vinné [online]. sver.cz [cit. 10. 9. 2015] Dostupné z:
http://www.svcr.cz/integrovana-produkce-revy-vinne-podminky-a-pravidla-dotaci

63 KRAUS, Vilém a Jiti KOPECEK. Setkdni s vinem. Aktualiz. vyd. Praha: Radix, 2012, 144 s. ISBN 978-
80-86031-96-5.
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Jakostni tfidéni vin

V Ceské republice se uziva tzv. germansky apelatni systém, ktery udava kvalitu
vina na zdkladé¢ cukernatosti moStu. Mnozstvi cukru se méii ve stupnich Ceskym
normalizovanym mostomérem (CNM). Je proto nutna uréita vyzralost hrozni. Cim vice
hrozny vyzraji, tim se v moStu koncentruje vice cukru a zvySuje se kvalita vina. Obsah
cukru je méfen v Kilogramech cukru na 100 litrG mostu — 1kg cukru ve 100 litrech mostu
= 1 °CNM.®* S vyssi jakosti vina roste i kontrola vyroby, zahrnujici omezeni vynosu
na hektar, vymezeni piivodu hroznti, mista vyroby a pro specialni kategorie jako je VOC,
ledové vino, sldmové vino a vybér zcibéb i dalsi specifické pozadavky naptiklad

na odrtidu a priibéh vyroby.%

JAKOSTNI ZATRIDENI VIN
. . ; vr Min.
Nazev jakostni tridy cukernatost
Vino (bez CHOP) 11° CNM
Vino zemské (s CHZO) 14° CNM
Vino jakostni (s CHOP) 15° CNM
odrudové
znamkové
s privlastkem
kabinetni vino 19° CNM
pozdni sbér 21° CNM
vybér z hrozni 24° CNM
vybér z bobuli 27° CNM
vybér z cibéb 32° CNM
ledové vino 27° CNM
slamové vino 27° CNM

Tabulka 1. Jakostni zatFidéni vin

Zdroj: autor dle zakona ¢. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi

V souvislosti s ¢lenstvim v Evropské unii, se oznaceni vin ustanovuje nafizenim

Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013, déale nafizenim Komise (ES)

4 PAVLOUSEK, Pavel. Vyroba vina u malovinarii. 2., aktualiz. a rozs. vyd. Praha: Grada, 2010, ISBN 978-
80-247-3487-3.
85 Zéakon €. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi a 0 zméné nékterych souvisejicich zakoni
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%

& 607/2009 a natfizenim Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1169/2011.%
Dle citovanych pravnich ptedpist lze rozlisit vino:
e bez CHOP (chranéné oznaceni pivodu)
o vino
o vino odridové
e S CHZO (chranéné zemépisné oznaceni)
o zemské vino
e sCHOP
o jakostni vino odridové
o jakostni vino znamkové

o jakostni vino s pfivlastkem

Vino originalni certifikace (VOC)

Pojem VOC byl v Ceské republice zaveden po vstupu do Evropské unie v roce
2004, kdy doslo k novelizaci zdkona o vinohradnictvi a vinafstvi. Jednd se o zpisob
znaceni vina, ktery se bézn¢ uziva napt. ve Francii a nazyva se romansky apelacni systém.
V ramci Ceské republiky vzniklo jako prvni sdruzeni VOC Znojmo v roce 2009. VOC
klade diraz zejména na terroir — typické znaky dané oblasti (ptida, mikroklima, odrada).
Jednotlivé VOC klasifikace maji vlastni podminky pro péstovani a vyrobu vina. Zahrnuje
to pozadavky na odridy, vynosy z kefe, minimalni cukernatost hroznt, zpiisob sbéru,
zpiisob $koleni vina, a také mnozstevni limity pro alkohol, zbytkovy cukr a dali.®’

V Ceské republice se mizeme setkat s VOC Znojmo, VOC Blatnice, VOC Modré
Hory, VOC Mikulov, VOC Palava a VOC Valtice.

Vybér z cibéb
Jakostni oznaceni vybér z cibéb znamena, Ze vino obsahuje minimalné 32 °CNM

a bylo vyrobené z piezralych bobuli nebo z bobuli napadenych tzv. uslechtilou plisni —

8 Oznacovani vina podle platnych pravnich predpisii [online]. szpi.gov.cz [cit. 17. 11. 2015] Dostupné z:
http://www.szpi.gov.cz/clanek/oznacovani-vina-podle-platnych-pravnich-predpisu.aspx

87 Situacni a vyhledova zprdva réva vinnd a vino. Praha: Ministerstvo zem&dé&lstvi, 2015. ISBN 978-80-7434-
253-0.
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botrytis cinerea. V cibébach je vysoka koncentrace cukru a aromatickych latek, i proto se

vétsinou vyrabi velmi sladké vino.®

Ledové vino
Ledové vino ma minimalné 27 °CNM. Hrozny se musi sklizet pii teploté min. -7 °C

a poté se jesté zmrzlé lisuji. Vina obsahuji vysoky podil cukru.®®

Slamové vino

Slamové vino je specifické v tom, ze se po sklizni hrozny susi bud’ na rakosu,
slamovych rohozich nebo zavésené ve vhodném, vzdusném prostoru po dobu minimaln¢ 3
mésict. Vysusené bobule obsahuji vysoky podil cukru a extraktu. Minimalni cukernatost

mostu je stanovena na 27 °CNM.

Rozdéleni podle obsahu zbytkového cukru

Dle obsahu zbytkového cukru se v Ceské republice déli tiché vino na:
e suché (do 4g cukru/1)’®
e polosuché (do 12g cukru/)"
e polosladké (do 45g cukru/l)

e sladké (nad 45g cukru/l)

Sumivé a perlivé vino ma dle zbytkového cukru kategorie: brut nature (do 3g/l),
extra brut (do 6g/l), brut (do 12g/l), extra dry (12-17g/l), sec (17-32g/l), demi-sec (32-
509/1) a doux (nad 50g/1).”?

88 Zakon ¢&. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinaistvi a 0 zméné n&kterych souvisejicich zakont § 19

8 PAVLOUSEK, Pavel a Pavla BURESOVA. Ve, co byste méli védeét o viné: a nemdte se koho zeptat. 1.
vyd. Praha: Grada, 2015, 140 s. ISBN 978-80-247-4351-6.

0V ramci kategorie suché — mozno max 9g/1, pokud rozdil mezi cukrem a kyselinami (ptepoctenych na
kyselinu vinnou) je 2g nebo mén¢.

1V ramci kategorie polosuché — mozno az 18g/1, pokud rozdil mezi cukrem a kyselinami je 10g nebo méné.
72 Sumiva a perliva vina [online] wineofczechrepublic.cz [cit. 9. 9. 2015]. Dostupné z:
http://www.wineofczechrepublic.cz/nase-vina/rozdeleni-vin/sumiva-a-perliva.html
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Rozdéleni podle zptisobu vyroby

Podle zptisobu vyroby lze rozeznat vina tichd (pfetlak oxidu uhli¢itého je do 1 bar),
vind Sumiva (min. 3 bar) a perliva (min. 1-2,5 bar; zde mozné syceni oxidem uhli¢itym),
vina likérova (s ptfidavkem vinného alkoholu) a vina aromatizovana (s piidavkem rtznych

bylin a koteni).”

3.3.2 Jednotlivé procesy vyroby vina

Vyroba tichého vina

Obecné Ize fici, ze vyroba tichého vina sestava z nasledujicich krokd:

sklizen

e zpracovani hroznli a macerace
e lisovani a odkaleni mostu

e fermentace

e staleni, Cifeni, filtrace

e zrani vina

e stabilizace

o filtrace

e Jlahvovani a skladovani

V nékterych krocich produkce se vyrobni postupy lisi v zavislosti na cileném typu

vina.

Sklizen

Vyroba vina je v prvé fad¢ zavisla na vhodné sklizni hroznta. Sklizeii mize probihat
bud’ manualné — ruéni sklizefi nebo mechanizované — za pomoci stroji.’* Ruéni sklizen
vyuzivaji bud’ tradi¢ni vinafstvi, nebo vinafi, kteti maji takové podminky (piikré svahy
apod.), které jim neumoziuji uplatnit sklizeci stroje. Mechanizovana sklizen je pro vinafe

vyhodna pfedev§im z cCasového hlediska a wuSetfeni prace 1 piipadnych financi

73 Z4kon ¢&. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi
"4 DOMINE, André. Vino. Tieti, upravené vydani. Praha: Slovart, 2015, ISBN 978-80-7391-701-2.

40



vynalozenych na pracovni silu. Sklizi se bud’ jednorazové (pokud jsou hrozny zdravé)
anebo postupné¢ - zejména v ptipadech, kdy dochazi k vyrobé vin riiznych jakostnich

kategorii.

Zpracovani hrozni a macerace

Po sklizni se hrozny selektuji. V dne$ni dobé k tomu dochazi na ttidicich stolech,
kde se kontroluje zdravotni stav hroznl. Ty nasledné putuji do tzv. mlynko-odzriiovace,
ktery z hroznii nejprve odstrani tfapiny a poté zbylé bobule drti na rmut (hmota slozena
Z pomletych bobuli a mostu). Rmut se dale nechava nalezet od nékolika hodin (pro vyrobu
bilych ¢i rosé vin) az po nékolik dni, tydnli nebo mésict (v pripad¢ vyroby vin ¢ervenych
nebo oranzovych). Tento proces se nazyva macerace a slouzi k tomu, aby se ze rmutu
vyluhovaly dileZité aromatické latky a barviva.” V priibéhu macerace se na hlading mostu
tvoii tzv. matolinovy klobouk, ktery se skladd ze slupek bobuli. Tento klobouk je
pak nutné ponofovat, aby nedochazelo k oxidaci a rozmnozovani nezadoucich

mikroorganismi.’®

Moderni metodou je tzv. kryomacerace, kde se maceruje rmut
podchlazeny (do 10 °C) pro ziskani intenzivnéjsi barvy, aromatickych a fenolickych

latek.””

Lisovani a odkaleni moStu

Proces lisovani znamena oddéleni pevné Casti rmutu od tekuté pomoci lisu.
V dnesni dobé se nejcastéji vyskytuje lis pneumaticky, ktery rmut lisuje nafukovanim
pneumatického vaku uvnitf valce. U menSich vinail je pak mozné vidét 1 lisy vietenové —
horizontalni nebo vertikalni. Most, jez se ziska vylisovanim, je nutné odkalit, aby nedoslo

napf. k nezddoucimu alkoholovému kvaSeni z kalicich castic. Odkaleni mo$tu miZe

> PAVLOUSEK, Pavel. Vyroba vina u malovinarii. 2., aktualiz. a rozs. vyd. Praha: Grada, 2010, ISBN 978-
80-247-3487-3.

8 MALIK, Fedor. Ze Zivota vina. Pardubice: Filip Trend Publishing, 2003, 221 s. ISBN 80-86282-27-9.

" Kryomacerace [online]. wein-plus.eu [cit. 3. 2. 2016] Dostupné z: http://www.wein-
plus.eu/en/Cryomaceration_3.0.14526.html
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probihat bud’ staticky (za pomoci dekantace) nebo dynamicky (pomoci mechanického

zatizeni).”®

Fermentace

Fermentace, neboli kvaseni je proces pfemény cukru (glukozy a fruktdzy) na etanol
a oxid uhli¢ity za pomoci kvasinek Saccharomyces cerevisiae. V modernich vinafstvich
se uzivaji Cisté kultury kvasinek, u kterych si 1ze vybrat mezi mnoha druhy (kazdy druh ma
sva specifika). Pti tradicni vyrobé¢ je pak uzivano kvasinek ptirodnich (divoké a uslechtilé
kvasinky).”® Pribéh fermentace ovliviiuje mnoho faktord piisobicich na pracujici kvasinky,
a to mnozstvi kysliku, dusiku, vitamint, kyselin, cukri a alkoholu a zcela jisté teplota.
Moderni technologie vyroby umoziuje fizené kvaseni, pii kterém se teplota kvasiciho
mostu udrzuje mezi 15-18 °C v nerezovém tanku. Fermentace vSak muze probihat
1 napf. vdfevéném sudu ¢i keramické nadobé. K ukonceni fermentace dochédzi bud’
spontann¢, kdyz kvasinky zpracuji vSechen cukr, nebo pfi zdsahu do kvasného procesu —
napf. piidanim oxidu uhli¢itého, filtraci apod.&

Staceni, Cifeni, filtrace

Stacenim vina se po ukonceni fermentace oddéluje vino od kvasnic, které byly
usazeny na dné kvasné nadoby. StaCeni muze probihat bud’ s pfistupem vzduchu
nebo hyperreduktivné s pomoci inertnich plynii. Vino se staci zpravidla opakovanég, dokud
neni dosaZeno poZadovaného vysledku.

Citeni slouzi k ¢isténi a stabilizaci vina. Proces ¢ifeni probiha za pomoci rtiznych
latek, ktera jsou do vina pfiddvana za ucelem vysraZeni nezadoucich opacné nabitych
¢astic. Mezi Cifidla patii napt. Zelatiny, vajecny bilek, kasein nebo bentonit.

Filtrace vina slouzi k jeho pro€isténi prostiednictvim raznych filtr. Néktefi vinafi

tento krok neprovadi a vyrabi vina nefiltrovana. Pti filtraci totiz mize dojit k odd€leni

8 PATEK, Jaroslav. Zrozeni vina: viechno o zpracovani hroznii, vyrobé vina a jeho zrani. 3. 10z3. vyd. Brno:
Jota, 2001, 301 s. ISBN 80-7217-137-2.

" SEVCIK, Libor. Cervend vina: hleddni pravdy o viné. 2., upr. vyd. Praha: Grada, 2003, 134 s. ISBN 80-
247-0639-3.

80 KRAUS, Vilém, Zuzana FOFFOVA a Bohumil WURM. Novd encyklopedie ceského a moravského vina,
2. dil. Praha: Praga Mystica, 2008, 311 s. ISBN 978-80-86767-09-3.
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1 slozek, ktera jsou ve viné zadouci (aromatické a chutové slozky). Mezi pouzivané

metody filtrace patii napi. kiemelinova filtrace, vlozkova filtrace a membranova filtrace. 8!

Zrani

Zrani vina muze probihat v dievénych sudech (velkoobjemovych nebo typu
barrique), ve sklenénych nadobach anebo v nerezovych tancich (v soucasnosti nejéastéjsi
varianta). Zrani vina slouzi k tomu, aby se ve vysledném moku dotvofily a harmonizovaly

chutové a aromatické projevy. Doba zrani se rizni podle druhu vina.®?

Stabilizace

Stabilizace vina je proces uskute¢iovany pied nalahvovanim. Slouzi k eliminaci
nechténych mikroorganismi ve vin€. VyuZiva se u¢inku tepla, chladu a sifeni. Oxid sificity
funguje jako antioxidant, rozpoustédlo a ma protihnilobné U¢inky. Mnozstvi oxidu
sifi¢itého, které mize byt pouzito, je stanoveno zakonem. Varietou pro oxid uhliity se
ukédzala kyselina askorbovd, kterd ma nejvEtSi antioxidacni uCinek, ale pouze
v anaerobnich podminkach.®® Jako dal3i ¢aste¢né alternativy se uvadi napf. tiamin, kyselina

sorbova ¢i dimetyldikarbonat. PInohodnotna ndhrada za S0, dosud nebyla nalezena®*

Lahvovani

Lahvovani je findlni fazi vyroby vina. Pfed nalahvovanim se provadi nezbytna
opatieni, jako je senzorické zhodnoceni vina, uprava obsahu oxidu sifi¢itého, zkouska
stability bilkovin, zkouska na obsah kovu, stabilita vii¢i vinnému kameni a ¢irost vina.
Samotné lahvovani se muze provadét ruéné (rucni plnicky) nebo mechanizované

za pomoci lahvovaci linky. Existuji i specializované podniky, které vinaim poskytuji

81 KRAUS, Vilém, Zuzana FOFFOVA a Bohumil WURM. Novd encyklopedie ceského a moravského vina,
2. dil. Praha: Praga Mystica, 2008, 311 s. ISBN 978-80-86767-09-3.

8 pAVLOUSEK, Pavel a Pavla BURESOVA. Ve, co byste méli védeét o viné: a nemdte se koho zeptat. 1.
vyd. Praha: Grada, 2015, 140 s. ISBN 978-80-247-4351-6.

8 FARKAS, Jan. Technologie a biochemie vina. 2., pteprac. a dopl. vyd. Praha: SNTL-Nakladatelstvi
technické literatury, 1980, 870 s

8 MICHLOVSKY, Milos. Oxid sifi¢ity v enologii. Vyd. 1. Rakvice: Vinselekt Michlovsky, 2012, 151 s.
ISBN 978-80-905319-0-1.
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lahvovaci sluzby. Vino se plni do lahvi rizného typu.®® Rozlisuji se na zakladé objemu
a tvaru. V soucasnosti se pro uzavieni lahve uziva jak tradi¢niho korku (bud’ v podobé

celokorku nebo granulatu), tak i plastovych, sroubovacich nebo sklenénych uzavera.®

Vyroba Sumivého vina

Sumivé vino se vyrabi ze smési vin (cuvée; kupaz). V Ceské republice se vyuziva
odrid jako je Veltlinské zelené, Ryzlink vlaSsky, Chardonnay ¢i Ryzlink rynsky.
Do kupaze se nasledné aplikuji vhodné kvasinky a cukr, aby mohla nastat druhotna
fermentace. Zde je mozné uzit dvou metod. Tradi¢ni metoda (champenoise) znamena,
ze sekundarni kvaseni probihd na lahvi, oproti tomu metoda charmat uzivd nerezového
tanku. Po druhotné fermentaci lezi vino na kalech. V pfipad¢ tradi€ni vyroby Sumivého
vina poté dochdzi k setfdséni kalli, ¢imZ se usazeniny shlukuji u hrdla l4hve a jejich
nasledného odstieleni (degorzaz). Pfi metodé charmat se vino, které lezelo na kalech,
podchladi a prefiltruje. Zavérem se u obou metod ptidava tzv. dosazni likér - smes

sacharozy, révového mostu, rektifikovaného zahusténého mostu a vinného destilatu.?’

Oxidativni a reduktivni zptsob vyroby

Vyroba se rozliSuje na oxidativni a reduktivni z hlediska mnozstvi kontaktu
s kyslikem. Oxidativni (tradi¢ni) vyroba vina probihd za piistupu kysliku, oproti tomu
reduktivni zplsob vyroby (moderni zplsob) probihd za omezeni ¢i nepfistupu vzduchu.
Mira oxidace/redukce se méfi pomoci tzv. redoxniho potencidlu, ktery se udava
v milivoltech.®® Reduktivni zplisob vyroby se zacal aplikovat zejména kvili zachovani

primarniho aroma bilych vin.®°

8 DOMINE, André. Vino. Tieti, upravené vydani. Praha: Slovart, 2015, ISBN 978-80-7391-701-2.

8 Uzavery lahvi [online]. global-wines.cz [cit. 10. 9. 2015] Dostupné z: http://www.global-wines.cz/uzavery-
lahvi

87 Sampariské. Ceské vyd. 1. Praha: Ottovo nakladatelstvi, 2006, 63 s. ISBN 80-7360-393-4.

8 KUTTELVASER, Zden&k. Abeceda vina. V'yd. 1. Praha: Radix, 2003, 279 s. ISBN 80-86031-43-8.

8 GALA, Ales. Reduktivni zpiisob vyroby vina [online]. oenomagazin.cz, 2012 [cit. 29. 8. 2015] Dostupné z:
http://www.oenomagazin.cz/index.php?idvyrb=24&exe=clanek
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3.4 Subjekty zasahujici do vinohradnictvi a vinarstvi

Ceska republika, jakoZto ¢lenska zemé Evropské unie, musi mit pravni legislativu
v souladu sevropskymi normami. Sektor vinohradnictvi a vinafstvi je tak ovlivnén
Spole¢nou zemédélskou politikou EU.
I proto 1ze do subjektd, jez piisobi na vinohradnictvi a vinaistvi Ceské republiky,
zahrnout organizace nadnarodni, napiiklad:
e Evropskou komisi — zemédé€lstvi a rozvoj venkova
e Mezinarodni ufad pro révu a vino — OIV
e Sdruzeni evropskych vinatskych regioni — AREV
Ustiednim orgdnem zemédélské spravy v Ceské republice je Ministerstvo
zem&dé€lstvi (oddéleni pro vino), které fidi a spolupracuje s dal$imi institucemi, jez
zasahuji do vinohradnictvi a vinafstvi, a to:
o Statni zemédélska a potravinaiska inspekce
e Ustiedni kontrolni a zkuebni ustav zemé&délsky
e Ustav zem&délské ekonomiky a informaci
e Statni zemédé&lsky intervencni fond

e Ministerstvo Zivotniho prostiedi

Vyse zminéné organizace primarné vymezuji prostor piisobeni podnikateli
V oblasti zemé&dé&lstvi. Agrarni sektor jak podporuji — narodnimi dotacemi, podporami,
tak i reguluji a kontroluji.%

DalS$imi organizacemi, jeZ G¢inkuji na poli vinohradnictvi a vinafstvi jsou napf.
Vinatsky fond CR; Narodni vinaiské centrum 0.p.s.; Cech Ceskych vinait; MORAVIN,
svaz moravskych vinait, o. s.; Svaz vinafti Ceské republiky; Svaz integrované produkce

a dalsi.

% O ministerstvu [online]. eagri.cz [cit. 10. 9. 2015] Dostupné z: http://eagri.cz/public/web/mze/ministerstvo-
zemedelstvi/o-ministerstvu/
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3.5 Legislativni ramec oboru vinohradnictvi a vinarstvi

Vinohradnickou a vinaiskou legislativu v Ceské republice 1ze rozdélit na pravni
predpisy Evropské unie a zakonodarstvi narodni. Obor vinohradnictvi a vinaistvi je
primarné upravovan zemedélskym pravem, které neni samostatnym pravnim odvétvim,
ale je soucasti jak soukromoprévnich, tak vefejnopravnich norem - pfesnéji prava
spravniho, prava zivotniho prostfedi, obanského prava, obchodniho prava, prava trestniho
a finanéniho.”' Z hlediska legislativy je pak nutné rozlifovat pojem vinohradnictvi,
jez spadd do oblasti rostlinné vyroby a pojem vinafstvi, které je soucasti prava
potravinového.%?

V piedchozi kapitole bylo zminéno, ze tuzemské zemédelstvi je regulovano
spolecnou zemé&délskou politikou EU. Ztoho vyplyva nésledujici prostd enumerace
komunitérnich ptedpisii zavaznych pro oblast vinohradnictvi a vinafstvi:

e Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1308/2013

e Nafrizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007

e Narizeni Komise (ES) ¢. 555/2008

e Natizeni Komise (ES) ¢. 436/2009

e Naftizeni Komise (ES) ¢. 606/2009

e Nafizeni Komise (EU) v pienesené pravomoci (EU) 2015/1576
e Narizeni Komise (ES) ¢. 607/2009

e Naftizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 251/2014

e Natizeni Komise (EU) ¢. 2015/560

e Nafizeni Komise (EU) ¢. 2015/561

vvvvvv

a vinafstvi a o zméné nékterych souvisejicich zdkoni. V lednu 2016 doslo ke schvaleni
navrhu Ministerstva zemédélstvi na novelizaci vySe uvedeného zdkona vladou CR.

Vedle zakona o vinohradnictvi a vinafstvi stoji je$té fada dalSich narodnich pravnich

91 DAMOHORSKY, Milan, Hana MULLEROV A, Martin SMOLEK a Tereza SNOPKOVA. Zemédélské
pravo. Plzet: Vydavatelstvi a nakladatelstvi Ale§ Cengk, s.r.o., 2015, 224 stran. ISBN 978-80-7380-584-5.
%2 BARTA, Lubos. Public relations & marketingovd komunikace v obchodu s vinem. 1. vyd. Praha: Radix ve
spolupraci s Business Institut, 2013, 463 s. ISBN 978-80-87573-07-5.
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predpist, jejiz aktualni vycet je k dispozici v Situaéni a vyhledové zprave réva vinna a vino

Ministerstva zemé&délstvi.®®

93 Situacni a vyhledova zprdva réva vinnd a vino. Praha: Ministerstvo zem&dé&lstvi, 2015. ISBN 978-80-7434-
253-0.
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4  Vysledky

V kapitole Vysledky je uvodem shrnuta aktudlni situace na trhu
s vinem, dale jsou zde prezentovany vysledky vyzkumu spotiebitelského chovani
a vysledky rozhovorti se subjekty zastupujici nabidku na trhu. Nésledné je ptedlozena
SWOT analyza trhu svinem a sni souvisejici koncept pro pozitivni vyvoj oboru

vinohradnictvi a vinatstvi Ceské republiky.

4.1 Soucasna situace na trhu s vinem

Vinohradnictvi a vinafstvi jako sou€ast zemé&délstvi, je ¢innost, jeZ lze povaZovat
za jednu z nejstarSich. Hospodateni na pud¢ lidstvu zajist'ovalo a doposud zajistuje obzivu.
Hlavni vliv v této oblasti ma stale pocasi ¢lovékem neovlivnitelné. Vzhledem k soucasné
usedlosti obyvatelstva je kazdy hospodaisky rok pro vinafe stejné tak jako pro spotiebitele
ptekvapenim. Pfi zkouméni vyvoje na trhu s vinem je tedy dobfe patrny vliv pocasi,
jakozto hlavniho pozitivntho nebo naopak negativniho C¢initele ve vinohradnictvi.
Ackoliv se obecné tvrdi, ze kvalita vina se rodi ve vinici, nelze opominat spravné
zpracovani hroznl. Vinaf mize mit k dispozici hrozny vyborné jakosti, ale s nespravnym
pfistupem muZe vysledné vino dopadnout tragicky. Obor vinohradnictvi a vinafstvi mize
byt krasnou praci a zarovenl konickem a zajisté se vzdy poznd, pokud k tomu vinaf
pfistupuje s laskou, na druhou stranu je vSak nutné si uvédomit, kdo mé na trhu s vinem
hlavni slovo. Vinafstvi se muZze snazit sebevic a produkovat vysoce jakostni vina,
ale pokud o n€ nebude z4jem, stézi mu to bude dobrou obZivou. I proto Ize fici, Ze velkou
mérou se o vysledné vinné produkty zasluhuji pravé spotiebitelé, kteti svymi preferencemi
vymezuji vinaiim cestu.

Nasledujici odstavce obsahuji  charakteristiku aktualniho stavu sektoru
vinohradnictvi a vinafstvi, jeho podporu a regulaci a piedstaveni planované legislativni

upravy.
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4.1.1 Vinohradnictvi

V roce 2014 zaujimaly vinice 17 611,44 ha, coZ ve srovnani s piedchozim rokem
znamena zvyseni obhospodafované plochy o necelych 148 ha. Z toho vice nez 17 tis. ha
spada do vinafské oblasti Morava. Pocet zaregistrovanych péstitelt k 31. 12. 2014 byl
18 414.%4

Staré vinice Mladé vysadby

nad 50 let do 4.roku
9% 9%
Mladé plodné vinice
od 4.do 10. roku
Staré vinice 7%
od 30 do 50 let
26%

Plodné vinice
do 30let
56 %

Graf 1. Vékova struktura vinic v CR k 31. 12. 2014 (ha)

Zdroj: UKZUZ

Z grafu 1 vyplyva, ze nejvétsi podil vinic tvoii plodné vinice do 30 let (56%),
ve srovnani s rokem 2013 lze zaznamenat zvySeni o 8%. Mladé vysadby do 4. roku tvoii
0 1% vice na celkové plose vinic oproti roku predchozimu. K vyraznému snizeni pak doslo
u mladych plodnych vinic od 4. do 10. roku, které tvofily v roce 2014 7% celkové plochy
z pivodnich 16% (rok 2013).

Vroce 2014 bylo v Ceské republice vysazeno zhruba 348 ha novych vinic,
a to odriidami Palava (nejvice vysazovana odrtida), Rulandské Sedé, Veltlinské zelené,

Hibernal, Chardonnay a Ryzlink vla$sky a z modrych odriid Rulandské modré, Dornfelder,

% Situacni a vyhledové zprdva réva vinnd a vino. Praha: Ministerstvo zemé&délstvi, 2015. ISBN 978-80-7434-
253-0
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Modry Portugal a Merlot. Trend vysazovani uvedenych odrid je mozné sledovat jiz
od roku 2011.%

Vysoky narast plochy lze zaregistrovat i u tzv. PIWI odrid, ¢ili interspecifickych
odrtd, které maji zvySenou odolnost proti houbovym chorobam. Existujici PIWI odridy
jsou za normalnich podminek rezistentni vi¢i plisni révy, padli révy, Sedé hnilobg,
a nemusi se chemicky oSetfovat. I proto jsou interspecifické odridy Casto spojovéany
s ekologickym zeméd€lstvim. V roce 2014 doSlo k narGstu jejich ploch o témét 20%.
Nejvice dominuje odrtida Hibernal, Solaris a Johanniter. Zde je dobré uvést na pravou miru
fakt, Ze pro pé&stovani a vyrobu jakostnich vin v Ceské republice miize na zékladé vyhlagky
&. 28/2010 Sb. byt uzito i odrid, které nejsou zapsany ve Statni odridové knize Ceské
republiky, ale jsou poznamendny v Odriidovych knihach zemi Evropského unie a spliuji
podminky pro zatiidéni mostovych odrtd.%

Z celkové plochy osazenych vinic tvoii 2/3 bilé mostové odrudy (cca 11 963 ha),
1/3 modré mostové odrudy (5 583 ha), zbyvajici plocha (cca 60 ha) je pak tvofena stolnimi
a podnozovymi odriidami a §lechtitelskym materialem.®’

Uhrnem byly v roce 2014 nejvice péstovanymi bilymi odridami Veltlinské zelené,
Miller Thurgau, Ryzlink rynsky a Ryzlink vlassky, modrymi odridami
pak Svatovaviinecké, Frankovka, Zweigeltrebe a Rulandské modré.

Do Statni odriidové knihy CR ptibyla v roce 2014 odrida Medea — bild mostova
pozdni odrida, jez vznikla kfiZenim odrid Miiller Thurgau a Tramin Cerveny.
V pfedchozim roce byly v Ceské republice zaregistrovany odridy Tristar
a Cabernet Cortis. K 15. ¢ervnu 2015 bylo celkem do SOK zapsano 58 mostovych odrid,
Z toho 32 odrtd je bilych a 26 modrych.

Sklizen hroznil v roce 2014 oproti pfedchozimu roku poklesla o 15%. Celkem bylo
sklizeno 63 533 tun hrozni révy vinné (rok 2013 — 74 721 tun). Z dlouhodobého hlediska

je sklizen zna¢né kolisava. Vynos hroznid révy v roce 2014 v priméru cCinil cca 4,03 t/ha —

% Situacni a vyhledova zprdva réva vinnd a vino. Praha: Ministerstvo zemédélstvi, 2015. ISBN 978-80-7434-
253-0

% PAVLOUSEK, Pavel. Odriidy PIWI [online]. (PDF) [cit. 10. 2. 2016]. Dostupné z:
http://www.vinozesardic.cz/piwi

% Situacni a vyhledovad zprdva réva vinnd a vino. Praha: Ministerstvo zemé&délstvi, 2015. ISBN 978-80-7434-
253-0
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tedy s ohledem na rok 2013 se snizil o 0,74 t/ha. Pokles vynosu je pfipisovan zejména
napadeni vinic plisni $edou a osenicemi. Odridové skladbé vinic odpovida i sbér — tedy,
67% sklizné¢ v roce 2014 tvofily mosStové odridy bilé, 33% mosStové odridy modré.
Priméma cukernatost sebranych hrozni se v roce 2014 pohybovala okolo 18,6 °CNM,
coZ byla hodnota niZsi, nez dosahuje desetilety primér.%® V podminkach Ceské republiky
pak zpravidla bilé mostové odriidy dosahuji vyssi cukernatosti nez odriidy modré. Za rok
2015 lze ocekavat diky vysokym teplotdm a slunnym dniim nadprimérnou cukernatost
hroznli. Vinafi oznacuji rok 2015 za vyjimecny, ackoliv velka sucha zprvu zejména

pro mladé vinice vypadala dramaticky.

Primérna cukernatost hroznti (ve °CNM)
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Graf 2. Vyvoj cukernatosti hroznii v CR od roku 2004

Zdroj: autor dle udaji Mze

Rok 2015 byl generdlnim shroméazdénim OSN vyhlaSen jako Mezindrodni rok
pudy. Jedna se o reakci na devastaci trodné pidy zeme&délskymi zasahy — sniZzovani jejiho
mnozstvi 1 kvality. RovnéZz se pfipomind a upozoriiuje na soudobé ztraty druhové
rozmanitosti rostlin a Zivo€icht, které jsou pfipisovany piedevSim ploSnému pouZzivani
pesticidi. V Ceské republice plisobi v oblasti integrované produkce a ekologického

vinohradnictvi a vinafstvi svaz Ekovin o. s., jez uzce spolupracuje s némeckym svazem

%8 Situacni a vyhledovad zprdva réva vinnd a vino. Praha: Ministerstvo zemé&délstvi, 2015. ISBN 978-80-7434-
253-0

o1



ekologickych vinaii Ecovin. Jejich hlavnim cilem je rozvijet moderni vinohradnictvi
a vinafstvi, které je pratelské k zivotnimu prostiedi. Vedle integrovaného a ekologického
vinohradnictvi existuje 1 nepfili§ znamé biodynamické vinohradnictvi, které se vraci
V péstovani vina do davné minulosti. V biodynamickém vinohradnictvi se neuziva zadnych
chemickych posttikd, apeluje se na zdravou pidu a vyuziva se ptirodnich energetickych
sil. V Ceské republice lze v soucasnosti navitivit pouze jedno vinaistvi, které vlastni

certifikat biodynamického zemédélstvi Demeter, a to Vinné sklepy Kutna Hora.

4.1.2 Vinarstvi

Primérna produkce vina v Ceské republice se od vinaiského roku 2009/2010
pohybuje okolo 550 tis. hl/rok. Odhadovany objem vyroby pro obdobi 2014/2015 je 532

tis. hl. V tuzemské produkei tvofi hlavni slozku vina bild (2/3) a 1/3 pfipad4d na vina

¢ervena, pricemz jsou nejvice zastoupena vina s chranénym oznacenim ptvodu (s CHOP)
) 99

a vina s chranénym zemépisnym oznacenim (s CHZO

Obrazek 3. Symbol CHZO, CHOP

Zdroj: Symbol CHOP, CHZO [online]. (DOC). szpi.cz [cit. 15. 2. 2016]
Dostupné z: http://www.szpi.gov.cz/clanek/oznacovani-vina-podle-platnych-
pravnich-predpisu.aspx

V rezimu CHOP, bylo ve vinafském roce 2013/2014 vyrobeno 561 tis. hl vina
a v ramci CHZO 58 tis. hl vina. Oproti pfedchozimu roku je zde patrné zvySeni vyroby

produktli v rezZimu CHOP na tkor rezimu CHZO. Tento posun lze povazovat za pozitivni.

% Situacni a vyhledova zprdva réva vinnd a vino. Praha: Ministerstvo zemé&délstvi, 2015. ISBN 978-80-7434-
253-0
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Oznacovani vina dle platnych pravnich predpist (CHOP, CHZO, bez CHOP) se vztahuje
na mnozstvi vyrobkll z révy vinné, jejichz uplny vycet je vymezen v piiloze VII ¢asti 11
nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1308/2013. Dané vyrobky se v Ceské
republice mohou dale oznacovat vyrazy: archivni vino, zemské vino, burcak, likérové vino,
jakostni vino, jakostni vino odridové, jakostni vino s ptivlastkem, jakostni vino zndmkové,
jakostni Sumivé vino stanovené oblasti, klaret, koSer (koSer vino), krasleno na kvasnicich,
mes$ni vino, mladé vino, panenska sklizen, panenské vino, pozdni sbér, premium,
pestitelsky sekt, rezerva, rySak, razék, skoleno na kvasnicich, vino originalni certifikace,
vino s piivlastkem, zralo na kvasnicich, labin.1% Uvedend oznadeni vin vychazi z natizeni
(ES) ¢. 607/2009 Sb. Aby mohlo byt vino takovym nazvem oznaceno, musi spliiovat
podminky, které se k produktu vztahuji.

V piipadé, Ze vyrobeny vinafsky produkt spliiuje podminky pro chranéné
zemépisné oznaceni, pak mize jeho nazev obsahovat vyraz ,.Ceské™ nebo ,,moravské™.
V rezimu chranéného oznadeni piivodu se pak mohou uZivat vyrazy ,.Cechy* a ,,Morava*,
dale na zaklad¢ vinatskych podoblasti ,, Litomé&fickd®, ,,M¢lnicka®, ,,Velkopavlovickd®,
»Mikulovska* a ,,Slovacka®. V rejstiiku zemépisnych oznaceni je pak mozné jesté nalézt
napf. ,.Sobes* ¢&i ,,Novosedelské slamové vino®.

V zéti roku 2015 bylo Ministerstvem zemédélstvi schvéleno piikyselovani (véetné
opakovaného ptikyselovani) vin ve vinafském ro¢niku 2015/2016 (tj. od 1. 8. 2015
do 31. 7. 2016). Zdtvodu horkych letnich dnid, pocateéniho sucha, a tim vysoké
cukernatosti hroznli dochazelo k nadmérnému tbytku kyseliny vinné jiZ ve vinicich. Nizké
mnozstvi kyseliny vinné by pak mohlo zapfticinit zhorSeni kvality vyslednych vin. MoZnost
prikyselovani a odkyselovani vina je vymezena v piiloze VIII casti 1 C. nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1308/2013. Mnozstvi kyseliny vinné, jeZ 1ze pouzit
pro piikyseleni cerstvych vinnych hroznii, hroznového moSstu, ¢astecného zkvaseného
hroznového mostu a mladého vina v procesu kvasSeni, je 1,50 grami na litr. Ptikyselit vino
se miZze az do vySe 2,5 gramd na litr.

V ramci produkce vina v Ceské republice lze také v poslednich letech zaznamenat

velky nartst tzv. VOC sdruzeni a jejich vin. V soucasnosti se da hovofit o Sesti sdruzenich,

100 Natizeni komise (ES) &. 607/2009 Sb.
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a to VOC Znojmo, VOC Mikulov, VOC Palava, VOC Blatnice, VOC Modré Hory a nové
VOC Valtice. Vroce 2015 piibyly kromé¢ VOC Valtice jeste dalsi dvé Zzadosti.
Pokud dojde k jejich schvaleni, tak je mozno v budoucnu o¢ekavat i VOC Mélnik a VOC
Hustopecsko. V roce 2014 se zatiidilo 90 vin v ramci zminéného romanského zpiisobu
znadeni. S porovnanim s rokem 2013 doglo ke zvyseni o 22 vin.'%' Zatiidéni VOC vin
si vinafstvi uskuteciiuji sami prostfednictvim jimi zvolenymi vinafi — zde je patrny rozdil
oproti béznému zatiid'ovani vina, které je provadéno Statni zeméd¢€lskou a potravinaiskou
inspekci.

Spotieba vina v Ceské republice za vinaisky rok 2013/2014 &inila 2 094 tis. hl.
Ve srovnani s domaci produkcei, jez byla 635 tis. hl, jasné vyplyva vysoka nesobésta¢nost
(téméf ze 70%). Z uvedené produkce navic bylo jesté 252 tis. hl exportovdno. Zde se vsak
vétSinou jedna o vina, kterd nebyla vyrobena z tuzemskych hroznil. V témzZe roce bylo
dovezeno 1 641 tis. hl surovin a vina. Pro vinaisky rok 2014/2015 se piepoklada spotieba
o néco nizsi — 2 000 tis. hl, produkce okolo 532 tis. hl z toho vyvoz ptiblizn¢ 200 tis. hl.
Dovoz suroviny a vina se odhaduje na 1 600 tis. hl.

Podle udajii Statniho zemédélského intervenéniho fondu (SZIF) bylo v obdobi
od 1. 1. 2015 do 31. 10. 2015 do Ceské republiky dovezeno celkem 1 155 218 hl vina.
Z celkového mnozstvi tvorilo 53,2% vino bilé (615 114 hl) a 26,6% vino ¢ervené (306 837
hl). Vedle tichého vina se do Ceské republiky pfivezlo napt. i Sampaiiské (2 410 hl), vino
Sumivé (25573 hl) a perlivé (29296 hl). Dovazené vino pochdzelo piredev§im
ze Spanélska, Italie a Mad'arska.?? Export tuzemského vina ve zminéném obdobi &inil 93
749 hl, z toho vice jak 70 tis. hl bylo vyvezeno do sousedniho Slovenska. Nejvétsi podil
v ramci dovozu 1 vyvozu ma bilé vino do 2 litri. Ve vySe uvedenych odstavcich byl
slovem dovoz minén jak dovoz ze tfetich zemi, tak intrakomunitarni obchod s vinem — ¢ili

pfevoz vina mezi jednotlivymi ¢lenskymi staty Evropské unie.

01 Situacni a vyhledova zprdva réva vinnd a vino. Praha: Ministerstvo zemé&délstvi, 2015. ISBN 978-80-

7434-253-0

102 7brava o trhu vina a vinnych hroznii. Praha: Trzni informaéni systém CR SZIF, 2015, roénik XV, €. 10.
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Graf 3. Zemé s nejvétsim objemem dovozu do CR v roce 2014

Zdroj: TIS R SZIF dle tdajt CSU

Vyvoj prumérné ceny jakostniho lahvového vina za rok 2015 je uveden v grafu €. 4.
Predlozené hodnoty se tykaji primyslovych vyrobct vin. Primérnd cena Sumivych vin se
od 1. 1. 2015 do 31. 10. 2015 pohybovala okolo 92,17 K¢&/l, pfi€emz kulminace ceny
nastala v obdobi prosinec a leden, kdy dosahovala az 116,30 K¢/l U Sumivého vina je
tento stav predpokladany — zvySena poptavka na zdklad¢é vanocnich svatkd a oslav nového

roku. Vino s pfivlastkem mélo za sledované obdobi primérnou cenu 80,64 K¢/1.
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Graf 4. Primérna cena primyslovych vyrobcii jakostniho lahvového vina v CR

Zdroj: autor dle udaju SZIF
Poznamka: Uvadena cena je bez DPH a dopravy — cena, za kterou je vino odebirano z
vyrobnich podniku.

4.1.3 Podpora a regulace daného oboru

Obor vinohradnictvi a vinaistvi je v Ceské republice podporovan jak narodnimi prosttedky,
tak dotacemi a piispévky z Evropské unie. V rdmci narodni podpory jsou to dotace
vyplyvajici ze zdkona o zemé&délstvi, prostitedky Vinafského fondu a subvence udélované
Podpiirnym a garan¢nim a lesnickym fondem, a. s. (PGRLF). Pfispévky unijni vychazi
ze Spole¢né organizace trhu s vinem a dale jsou poskytovany v ramci tzv. jednotné plathy
na plochu (SAPS — zanglického ,,Single area payment scheme). Nelze opomenout
Program rozvoje venkova 2014-2020, zde se na podporach podili jak EU, tak Ceska
republika. Hlavnim zprostiedkovatelem finanéni podpory v zemé&délstvi v Ceské republice
je Statni zeméd¢lsky intervencni fond.

V ramci podpor, jez plynou ze zakona o zemé&dé€lstvi, byly v roce 2014 vyplaceny
celkem 4 717 587,3 K¢. Z uvedené sumy byla ¢astka 1 478 400 K¢ urcena na zavlazovani
vinic na 40,04 ha, a to na zdklad€ 5 uznanych zédosti. 780 600 K¢ putovalo na budovani
prostorovych izolati mnozZitelského materidlu révy vinné s orientaci na ochranu proti
rozSiteni zeméde€lsky vyznamnych virovych onemocnéni. 96 000 K¢ bylo poskytnuto

na 1 zadost o testovani mnozitelského materidlu, avSak nejenom na révu vinnou,
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ale i na teplomilné peckoviny. Nejvetsi dotace ve vysi 2 245 728 K¢ byla poskytnuta
jednomu projektu na podporu zpracovani zemédélskych produkti a zvySovani
konkurenceschopnosti potravinaiského primyslu. Déle byla statem podpoiena evropska
integrace nevladnich organizaci (116 856 K¢) a podpora Slechténi révy vinné
zanedbatelnou &astkou cca 3,3 K&.103

Vinaisky fond v Ceské republice funguje od roku 2002. Po vstupu do Evropské unie se
jeho hlavni funkci stala podpora marketingu vina, rozvoj vinafské turistiky, uloha
informacni a také Cinnost spravni. V roce 2014 bylo na propagaci vinohradnictvi
a vinaistvi v Ceské republice vydano fondem necelych 61 135 652 K¢ (vydaje fondu bez
provoznich néakladi). Nejvétsi platba ve vysi 23 476 735 K¢ plynula do komunika¢ni
kampané na znacky ,,Vina z Moravy, vina z Cech®, ,,Svatomartinské“ a ,,Razové CZ*.
Uvedené znacky maji slouzit ke zvySeni prestize vin a piispivat k vhodnym okolnostem
pro jejich konzumaci. Dalsi prostiedky fondu smétovaly napt. na projekty dle vyhlasky
Mze €. 97/2006 Sb., VOC a ostatni smlouvy, podporu prodeje tuzemskych vin v fetézcich
v€. prizkumu trhu (retail), vinatkou turistiku, podporu exportu (v€. analyzy), zahrani¢ni
vystavy a soutéze a dalSi. V radmci retailu probéhly i ochutnavky vin v obchodnich
fetézcich — za rok 2014 se jich uskutecnilo 39 648. Podpora vinaiské turistiky probiha
ve spolupraci s Narodnim vinafskym centrem (NVC) a Jihomoravskym krajem — je tedy
zamétena piedevsim na jizni Moravu. Hlavni ¢innosti fondu je v ptipadé turistiky vydavani
propagacnich materialli (edice Krajem vina). Mezi spravni ¢innosti fondu patii vybér
odvodi za vino a vybér odvodi za vinice. Celkové pfijmy Vinaiského fondu v roce 2014
ginily cca 64 493 372 K& (podrobny piehled je uveden v tabulce & 2).2% Pro rok 2016
Vinatsky fond schvalil finan¢ni plan vydajt, a to ve vysi 68,8 mil. K& Nové pribyl vydaj
na PR sluzby, které budou zajisténé spole¢nosti Omnimedia s. I. 0. — pro tyto ucely byla

stanovena ¢astka 1 600 000 K¢&.

103 Situacni a vyhledovd zprdava réva vinnd a vino. Praha: Ministerstvo zemédé&lstvi, 2015. ISBN 978-80-
7434-253-0

104 STRAKOVA, Alena. Vyrocni zprava Vinarského fondu za rok 2014. Brno: Vinaisky fond, 2015. [cit. 23.
2.2016]. Dostupné z: http://www.vinarskyfond.cz/cz/o-vinarskem-fondu/informace/vyrocni-zpravy
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Prehled prijmi Vinarského fondu v roce 2014
Polozka Prijaté platby v K¢&
Odvody za vino 20716 221,70
Odvody za vinice 4842 521,20
Penale 114 460,50
Uroky 208 479,47
Ptijmy z prodeje produktt 1610 512,52
Dotace z rozpoc¢tu kraji 5000 000,00
Finan¢ni podpora statu 32001 177,00
Celkem 64 493 372,39

Tabulka 2. PFehled p¥ijmi Vinaiského fondu v roce 2014

Zdroj: Vinatsky fond

Podplirny a garan¢ni rolnicky a lesnicky fond (PGRLF) je akciovou spolecnosti,
ve které jako jediny akciondf vystupuje Ministerstvo zemédélstvi Ceské republiky.
Aktualné PGRLF podporuje sektor vinohradnictvi a vinafstvi prostiednictvim programu
wZemédelec”, ,,Zemeédelske pojisténi® a ,,Podpora nakupti pudy*.

Podpory plynouci ze spole¢né organizace trhu s vinem (SOT s vinem) se vyplaci
s ohledem na podminky vymezené Nafizenim vlady ¢. 245/2004 Sb., o stanoveni bliZSich
podminek pii provadéni opatfeni spoleéné organizace trhu s vinem, ve znéni pozdé&jsich
prepist. SOT s vinem dotuje ¢innosti na restrukturalizaci a pfeménu vinic a dale investice
na nova zafizeni pro vyrobu vinaiskych produktd. Ve vinaifském roce 2013/2014 bylo
vyplaceno celkem 130 684 207 K¢, z toho 102 mil. K¢ bylo uréeno na restrukturalizaci
vinic a Castka 28 276 997 K¢ pokryla Zadosti o investice. Podpora restrukturalizace
a pfemény vinic zahrnovala zménu odriidové skladby vinice (zde dotace cca 87 mil. K<)
a sniZzeni produkce révy vinné na jednom kefi pfi souCasném zachovani produkéniho
potencidlu zvySenim poctu ket révy vinné (podpora pies 15 mil. K¢). V ramci podpory
investic pak byly nejvice vyplaceny Zadosti o filtr na vino (pfes 10 mil. K¢). Od zacatku
srpna 2014 jsou platnd dvé nova nafizeni vztahujici se k problematice dotaci. V Ceské

republice se pak nové podporuji naptiklad investice do cross flow filtri na vino.%®

105 Situa¢ni a vyhledova zprava réva vinna a vino. Praha: Ministerstvo zemé&délstvi, 2015. ISBN 978-80-
7434-253-0
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Program rozvoje venkova 2014-2020 se velkou mérou zabyva protekci Zivotniho prostiedi
— do této oblasti poputuje zhruba 64% finanénich prostiedki. Ceska republika bude
v ramci uvedeného programu Cerpat zhruba 84 miliard K¢, z toho pies 60 miliard K¢ bude
ze zdroji Evropské unie.'%

Regulace oboru vinohradnictvi a vinatstvi v Ceské republice je provadéna zejména
pravni legislativou, ze které vinaiGm vyplyvaji naptiklad ohlasovaci povinnosti. Vino,
které¢ putuje ke spotiebiteli, prochazi kontrolou, oveéfovanim jakosti a naslednym
zatfidénim, jez provadi Statni zeméd€lska a potravinaiska inspekce. V roce 2014 bylo
zkontrolovano celkem 1041 vzorkli vin. Na zakladé posouzeni bezpecnosti, jakosti,
mozného falSovéani a oznacovani nevyhovélo v souhrnu 452 vzorkd. V poslednich letech
lze také zaznamenat az dvojnasobny nariist spravnich fizeni vyplyvajicich z poruSeni

pravnich predpist.

4.1.4 Planovana Gprava legislativy

Ceska republika je, jakozto ¢lenska zem& EU, soulasti spole¢né zemédélské
politiky (SZP). Ta byla zalozena jiz vroce 1962 vramci Evropského hospodarského
spole€enstvi. Hlavni cile SZP jsou sméfované na:

e 7ajisténi stabilnich dodavek potravin — za adekvatni ceny,
e zvySovani produktivity zemedélstvi,
e zajiSténi pfiméfené Zivotni Grovné pro zemé&délce v EU.

V soucasnych podminkach se SZP fesi s ohledem na rostouci svétovou populaci,
na klimatické zmény a s nimi souvisejici udrzitelné hospodareni a v neposledni fad¢ se dba
na péci o krajinu vramci celé EU. Uvedenych cili je dosahovano prostfednictvim
Spolecné organizace zemédélskych trhi.

V Ceské republice je hlavnim pravnim piedpisem pro oblast vina zikon
¢. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi a o zméné nékterych souvisejicich zakont.
V souvislosti s vyse zminénou spole¢nou zemédélskou politikou EU dochézi v soucasnosti

k novelizaci uvedeného zakona. Dne 18. 1. 2016 byla navrhovana novela schvalena

196 Program rozvoje venkova 2014-2020 [online] eagri.cz [cit. 10. 2. 2016]. Dostupné z:
http://eagri.cz/public/web/mze/dotace/program-rozvoje-venkova-na-obdobi-2014/
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vladou a nasledné byla 3. 2. 2016 rozeslana poslancim. Nyni se ¢eka na schvéleni
Parlamentem CR. K novelizaci zdkona se dospélo jednak proto, aby byl v souladu
S novymi unijnimi pravnimi piedpisy a dale proto, aby byla zajiSténa dostatecnd ochrana
pro tuzemska vina, pro tuzemské vinafe a spotiebitele - vzhledem k nartstu ¢erného trhu
s vinem. V rdmci novely zédkona dochdzi k upravé pojmoslovi, ozna¢ovani. Velky prostor
byl vénovan vymezeni prodeje sudového vina a celkové naklddani s nebalenymi vyrobky
z révy vinné. V oblasti vinohradnictvi je vyznamné ukonceni plosného zakazu vysadby
révy vinné v ramci EU. Rovnéz je pfepracovany paragraf 39 Spravni delikty pravnickych
a podnikajicich fyzickych osob.

§ 3 Vymezeni zékladnich pojmi — Vramci tohoto paragrafu dochdzi k upravé
pojmu vyrobce. Status vyrobce bude piindlezet jak vinafi, tak nové i subjektu,
ktery si necha produkt zpracovat za ucelem uvedeni do obéhu. Déle je zaveden napft. pojem
snadno citelny udaj, jez ma pomoci spotiebiteli pfi ndkupu vina. Jedna se o takovy udaj,
kde je velikost pisma pftizpusobena piedpokladané vzdalenosti nakupujiciho od uvedené
informace pfi ndkupu. V paragrafu 3 jsou také vymezeny pojmy: nebalené vino (odst. 1
pism. u), sudové vino (odst. 1 pism. v), cepované vino (odst. 1 pism. w), rozlévané vino
(odst. 1 pism. x), falsovani vina (odst. 2 pism. a) a dalsi.1%’

§ 16 Spolecnd ustanoveni pro oznacovani produkti — Vv odstavci 4 je nové
stanoveno, 7e u vin vyrobenych nebo plnénych na uzemi Ceské republiky, se pro
spotiebitele povinné uvede daj o provenienci i v hlavnim zorném poli (na tzv. piedni
etiket¢), a to pismem vétSim nez 2,4 mm. Odstavec 5 zavadi moznost (nikoliv povinnost)
uziti logotypu v ptipadé, Ze bylo vino s CHOP ¢i CHZO vyrobeno z hroznl révy vinné
sklizenych na uzemi Ceské republiky. Logotyp v podobé skleni¢ky v narodnich barvach se
vyobrazi na uzdvéru lahve (viz obrazek 4). Pfipadné zneuziti logotypu bude chranéno
zdkonem. Odstavce 8, 9 a 10 upravuji zasady oznacovani sudovych, cepovanych
a rozlévanych vin. U vSech tfi forem prodeje pak plati, ze musi byt nakupujicimu viditelné
zptistupnéné snadno Citelné udaje, napf. oznaceni druhu produktu, skute¢ny obsah
alkoholu, slovni vyjadfeni obsahu zbytkového cukru, oznafeni stairny, informace

o alergennich slozkach a dalsi. § 16b urcuje pravidla pro prodej sudového vina. Prodej

7 Novela zdkona o vinohradnictvi a vinaistvi [online]. (PDF) [cit. 12. 2. 2016 ]. Dostupné z:
http://www.psp.cz/sqwi/text/tiskt.sqw?0=7&CT=712&CT1=0
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sudového vina se miize uskutecnit pouze v provozovné vyrobce vina nebo piijemce
nebaleného vina. Uvedené subjekty maji ohlaSovaci povinnost vigi Ustiednimu
kontrolnimu a zku$ebnimu tstavu zemédélskému (UKZUZ), a to pii zahajeni a ukonéeni
prodeje sudového vina. Je zakdzano prodavat sudové vino spotiebiteli pomoci prodejniho
automatu.

Novy systém povoleni nové a opétovné vysadby v ramci Evropské unie je upraven
Vv paragrafech 7, 8 a 9. Zminény systém byl zaveden proto, aby bylo dosazeno piiméieného
rustu vysadeb révy vinné v obdobi 2016-2030. Povoleni k vysadbé¢ je platné od 1. 1. 2016.
Jednotlivé ¢lenské staty maji povoleny ro¢ni limit pro novou vysadbu ve vysi 1% plochy
svych vinic. Pro Ceskou republiku to znamené cca 175 ha. V paragrafech jsou vymezené
pfesné podminky pro podani zddosti o povoleni nové ¢i opctovné vysadby a jejich

nasledna ¢asova platnost, preference v ptipad¢ udélovani povoleni atd.

YN

\/

Obrazek 4. Logotyp

Zdroj: Logotyp [online]. mediar.cz [cit. 22. 2. 2016] Dostupné z:
http://www.mediar.cz/sudova-vina-nekonci-ale-dohled-na-ne-
zprisni/

§ 39 Spravni delikty fyzickych a podnikajicich pravnickych osob — tato ¢ast byla
z velké Casti prepracovand. Za spravni delikt se podle odstavce 1 povazuje napi. uvedeni
do obc€hu produktu, ktery obsahuje pifidanou latku, falSovani produktu, nesplnéni
oznamovaci povinnosti, neuvedeni nebo nespravné uvedeni povinnych udaji a dalsi
¢innosti, jeZ jsou v rozporu s pravnimi predpisy EU a s timto zdkonem. Nové¢ pak bude

sankciovano protipravni jednani vztahujici se k systému povoleni nové a opétovné vysadby
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— napt. provedeni nové ¢i opétovné vysadby bez povoleni nebo naopak nevyuziti daného
povoleni. Dle odstavce 7 jsou stanoveny penézni pokuty, a to v rozsahu od 3 az do 50
milionit korun. Sankce za nevyuZiti povoleni pro novou nebo opétovnou vysadbu

vymezuje § 39a.1%8

4.2 Vyzkum spotiebitelského chovani

Na zaklad¢ stanoveného cile bakalarské prace bylo provedeno dotaznikové Setieni
Vino a Vy, a to pomoci internetového portalu vyplnto.cz. Vyzkum spotiebitelského chovani
probihal vterminu od 13. 12. 2015 do 27. 12. 2015. Zucastnilo se ho celkem 273
respondentt, z toho 70,33 % zen (192) a 29,67% muzt (81). Nejvice byla zastoupena
veékova kategorie od 18 do 30 let — 65,2% (178 respondenttl). Z hlediska nevyssiho
dosazeného vzdélani pievazovali respondenti s vysokoskolskym vzdélanim a stfednim

vzdélanim s maturitou — ob¢ skupiny byly zvlast’ zastoupené 118 dotazovanymi (cca 43%).

Respondenti pochazeli zejména z Prahy (86 respondentt) — blize viz graf 5.

. Moravskoslezsky
Jihomoravsky

= Jihocesky

= Vysocina

= Kralovohradecky '

Olomoucky

Graf 5. Krajské zastoupeni respondentii

18 Novela zékona o vinohradnictvi a vinai'stvi [online]. (PDF) [cit. 12. 2. 2016 ]. Dostupné z:
http://www.psp.cz/sqw/text/tiskt.sqw?0=7&CT=712&CT1=0
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Dotaznik se skladal z 24 otdzek, z nichz uvodni ¢tyti otazky slouzily ke specifikaci
spotiebitele — pohlavi, vék, dosazené vzdelani a kraj, z néhoz pochézi. Nasledné otazky
byly uzity k ziskani informaci o preferencich spotiebiteli pifi nakupu vina, zpusobu
nakladani s vinem a jejich informovanosti v oboru vinohradnictvi a vinaistvi.

Z vysledkl dotazniku vyplyva, Ze se spotiebitel pfi nakupu vina nejéastéji obraci na
obchodni fetézce typu Tesco, Kaufland, Albert a dalsi. Z celkového poctu 273 respondentt
zvolilo tuto odpovéd 44% (120 dotazovanych). Zjistény fakt neni nijak pickvapivy.
Uvedené prodejny navstévuje clovek téméi kazdy den a vino je zde v soucasnosti nabizeno
v pomérné velkém a rozmanitém mnozstvi. Vedle obchodnich fetézct pak 103 respondentii
uvedlo, Ze vino nejéastéji nakupuje ve vinotékach. Coz lze povazovat za pozitivni
poznatek. Krom¢ zminénych fetézcl a vinoték déle respondenti nakupuji vino ve vinaftstvi,
vinarnach, e-shopech, v Cerpacich stanicich pohonnych hmot, veferkach a obdobnych
malych prodejnach potravin nebo je ziskavaji formou daru, od ptibuznych z Moravy ¢i

Vv praci jako benefity.

-0

Graf 6. Mista nakupu vina

Z hlediska formy baleni vina jsou z téméf 76% preferovand vina lahvova (207
respondentli). Sudova vina uptednostnilo 19,41% (53 dotazovanych) a tzv. bag in box, ¢ili
vino v krabici, kterd je vyplnéna ochrannou plastovou folii, zvolilo 4,76%
(13 respondentt). V souvislosti s adjustaci lahve vina bylo v ramci dotazniku dale
zjistovano, zdali ovliviiuje spotiebiteliv vybér vina typ uzavéru lahve. Kladnou odpoveéd’

pak uvedlo 41,4% (113 respondenttil), z nichz 98 preferuje korek, 7 dotazovanych pak
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Sroubovaci uzavér. Plastovy ,korek™ zvolilo 6 respondentli a brouseny (sklenény) uzaveér
preferuji 2 dotazovani. Uvedené informace dokazuji fakt, ze spotiebitel stile apeluje
na tradiéni adjustaci — ¢ili ldhev a korkovy uzédvér. Je velice pravdépodobné, Ze to
spotiebitel vnima jako zaruku kvality. Sklenéné uzavéry nejsou v Ceské republice jests
ptili§ rozsitené — jako prvni s tim piislo Nové vinafstvi v roce 2006. Cesky konzument si
na tento zpusob uzavéru musi teprve zvyknout, ale dd se predpokladat, ze poptavka
po vinech se sklenénym uzavérem bude stoupat, jelikoZ je to velice povedeny designovy
prvek a v druhé fadé ma pak ¢lovek jistotu, ze v lahvi nenarazi napiiklad na korkovou
vadu. Vedle toho Sroubovaci uzavér je doposud stale tak trochu degradovan a lidé si
vSeobecné Casto mysli, ze se pod takovym uzdvérem nachazi pouze levné, nekvalitni vino.
Snad se od tohoto mytu spotiebitelé do budoucna oprosti.

V ptipadé¢ zohlednéni pivodu vina je pro konzumenty rozhodujici typ vina
a prilezitosti, pro kterou vino nakupuji - tuto odpovéd’ zvolilo 48,72% (133 dotazovanych).
41, 39% (113 spotiebitell) pak vyhradné upiednostiiuje tuzemska vina a pouze 9,89% (27)
pak vina zahrani¢ni. Uvedeny vysledek je velice pozitivni s ohledem na podporu mistnich

vinara.

-------------- m Bile Cervené MRosé MOQOraniové mKlaret |- -

Graf 7. Preference vin na zakladé barvy a technologie vyroby

Spotiebitelé v Ceské republice v soucasnosti davaji prednost viniim bilym — 61,9%
(169 respondentii). Tento vysledek je v souladu i s produkénim potencidlem tuzemskych
vinaii — ze2/3 se produkuji vina bild. Cervena vina pak preferuje 27,47% (75
dotazovanych). Oproti tomu napiiklad oranzova vina ¢i vina typu klaret zvolili celkem

pouze 4 respondenti. Tato vina nejsou v Ceské republice doposud tolik znAma — zejména

64



oranzova vina, s nimiz se spotiebitelé pfili§ na ¢eském trhu nesetkaji. Vina klaret uz jsou
dostupnéjsi, avSak konzumenti mnohdy nejsou dostatecné srozuméni s technologii vyroby

daného produktu, a proto spiSe voli znamé ,,razaky*.
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Graf 8. Preference vin na zakladé zbytkového cukru

Vysoky zbytkovy cukr ve vin€ neni u cCeskych spotiebiteli ve velké oblibé.
Na zékladé odpovédi je nejvice preferovano vin suchych — 32,97% a polosuchych — 31,5%
pro pravidelnou konzumaci, lze fici, ze i se i lépe dopliuji S pokrmy. Sladka vina jsou
ve vetSin¢ piipadech vina vybérova, slamova ¢i ledova, kterd jsou jisté chutove takeé
poutava, ale spiSe pro slavnostnéjsi chvile, nez na kazdodenni piti.

Na tuzemském trhu se Ize setkat s viny tichymi, Sumivymi i perlivymi. Spotiebitelé
preferuji predev§im vina tichd - 84,98% (232 respondenttl). Zde hraje zajisté velkou roli
fakt, ze vina ticha jsou pro pravidelnou konzumaci lidové feceno nejpitelné;si, maji Casto
pfiznivéjsi cenu a daleko vétsi pestrost v nabidce, nezli vina Sumiva ¢i perliva. Konzumenti
maji také Casto pravé vina Sumiva spojena s oslavami a spiSe vice svatecnimi ptileZitostmi.
Perliva vina se na tuzemském trhu objevuji vice v poslednich letech a jsou Zadana hlavné
Vv letnich mésicich, kdy mirné perleni ve viné miiZze zplisobovat vétsi pocit osvéZeni.

Klicovymi ciniteli pii vybéru vina jsou pro ceské spotiebitele cena a odrida
(viz graf 9.). Dale se ukazalo, ze pro mnohé je pii volbé vina rozhodujici oblibené

vinafstvi, doporuceni tieti osobou a jakostni zatfidéni daného moku. Oproti tomu ro¢nik ¢i

vvvvv
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dokonce témét polovina respondentl (130) viibec nesleduje. Cena ma a stale bude mit
rozhodujici vliv ve vybéru vina. Ne kazdy spotiebitel je ochotny investovat vice pencz
do lahve vina, stejné tak se vSak objevuji konzumenti, ktefi jen a pouze na zaklad¢é ceny
méii kvalitu produktu, coz rozhodné¢ neni smérodatné. Stejné¢ jako je tomu u jinych
produktt, tak i u vina neplati, Ze ¢im vyss$i cena, tim lepsi vino. Zde je vSak nutné brat
V potaz provozni naklady na dany mok a nepocitat s tim, Ze v pet lahvi za 40 K¢ se objevi
néco, co lze nazyvat kvalitnim vinem. Odrada je pak to, co dava vinu onu specifi¢nost.
V dnesni dob¢ je na trhu velice rozmanity odriidovy vybér vin. Na druhou stranu mutize byt
spotiebitel ¢asto ovlivnén medidlni masazi, ze ta dana odrtida je nejuslechtilejsi a nejlepsi

oproti odriddm jinym.

Roénik

Zbytkovy cukr

Plvod hroznii

Jakostni zatfidéni
Doporuceni treti osobou
Oblibené vinarstvi

Odrida

Cena

[=]

20 40 60 80 100 120 140

Poiet respondenti

Graf 9. Hlavni determinanty vybéru vina

Pozn.: V ramci této otazky bylo mozné zaskrtnout vice odpovédi.

Z predchozich vysledktl je patrné, Ze spotiebitelé v Ceské republice preferuji
predev§im vina bild. Vramci bilych vin pak dominuji odridy: Rulandské Sedé,
Chardonnay, Tramin cerveny a Palava (graf 10.). Zde lze konstatovat, Ze vinafi
zaznamenali zminény trend a tomu pfizplsobili nové vysadby. Z modrych odrid jsou pak
nejzadanéjSi: Merlot, Modry Portugal (uvedené dvé odrudy taktéz hojné zastoupené
v novych vysadbach), Cabernet Sauvignon a Zweigeltrebe (graf 11.). Jako dalsi
preferované odriidy, které nebyly ve vyslovnych moznostech odpovédi, dale spotiebitelé
uvedli napt. Dévin, Aurelius, Muskat, Neuburské, Solaris, Hibernal a Sylvanské zelené

z odrid bilych a Syrah, Tempranillo, Malbec a Isabella z odrid modrych. U otazek
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tykajicich se preferenci odriid pro vyrobu vina pak mohl respondent zaSkrtnout vice

odpovedi.

Cabernet Moravia
André

Dornfelder
Frankovka
Svatovavrinecké
Rulandské modré
Zweigeltrebe
Cabernet Sauvignon

Modry Portugal

Merlot

[=]
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Graf 10. Preference odrid na vyrobu ¢erveného vina
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Graf 11. Preference odriid na vyrobu bilého vina

Na otazku tykajici se nedostatki na trhu s vinem v Ceské republice reagovalo
84,62% respondenti (231) tak, ze Zzadné chyby nevnima. Respondenti, jez uvedli odpovéd’

ano, se vyjadfovali v prvé fadé o neodpovidajicich a pfili§ vysokych cendch, malém
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mnoZstvi specializovanych vinoték ve stiednich Cechach a Praze a o nedostateéné
propagaci tuzemskych vin — Stim souvisejictho malého povédomi ceské verejnosti
o odrudéch a kvalité vina. Mimo jiné napiiklad o nedostate¢né celoplosné regulaci kvality,
nedostatku odborného persondlu ve vinotékach, vinarnach, o podvodech s plivodem
a falesné Palavé. Problematika propagace byla v dotazniku feSena jeSt€ samostatnou
otazkou, ze které¢ vyplynulo, Ze cca 35% respondentl ptipada propagace tuzemského vina
nedostatecna. Dotazovani zminovali, ze je velkd propagace pouze vin Svatomartinskych,
dale chybi vétsi propagace vin z Cech a ve srovnani S pivem je malo reklamy na vino
celkoveé. Také byl uveden navrh na SirSi vysvétleni chutovych vlastnosti a specifik
jednotlivych odrud.

V souvislosti s masivni podporou tuzemskych vin Vinafskym fondem, byli v ramci
vyzkumu respondenti dotdzéni na to, zda Vv poslednich letech zaznamenali oznaceni VOC.
Pticemz pies 75% dotazovanych uvedlo odpoveéd ne (206 respondentdl). Smutny fakt, ze
b&ny spotiebitel nezna VOC, a to po sedmi letech co bylo poprvé v Ceské republice
uvedeno, dokazuje, ze ackoliv je podpora velikd, nebude plosSného -charakteru.
Tato regionalni vina jsou podporovand zejména v misté ,,svého zrodu®“. Tzn., pokud si
beézny spotiebitel koupi vino v prazském obchodnim fetézci, tak se jednak s VOC viny ani
tolik nesetka a kdyz uz ano, tak zpravidla nema pftili§ tuSeni, co to pro n¢j vlastné znamena.

Z vysledku dotaznikti déale vyplyva, ze je vétSina tuzemskych konzumentt
srozuména s vinnou etiketou. Celkem 252 respondentli uvedlo, ze etiketé rozumi (118 —
ano, 134 — spiSe ano). V piipadé negativnich reakci pak dotazovani navrhovali zapojit
do vinnych etiket vice informaci o sloZeni vina — obsahu zbytkového cukru, kyselin
a doplnovat vinéty mapami oblasti, z nichZ vino pochazi. Také byl uveden navrh vysvétlit
specifické vyrazy formou mini letackda.

Vino a jejich uskladnéni v obchodnich fetézcich a vinotékach bylo pfedmétem
jedné otazky dotazniku. Celkem 201 respondentli uvedlo, Ze jsou viceméné spokojeni
se soucasnym stavem (ano — 37, spiSe ano — 164). Ostatni respondenti (celkem 72)
pak nesouhlasili s aktualnimi podminkami uskladnéni vin v uvedenych prostorech.
Za nezédouci povazovali $patnou okolni teplotu a polohu lahve. Zde je nutné konstatovat,
ze pro uskladnéni vina je idedlni stald chladngjsi teplota, tma a pro ldhev s korkovym
uzavérem pak horizontdlni poloha, aby nedochazelo k vysuSeni korku a zabrénilo

se vétSimu piistupu vzduchu. Uskladnéni vina v domdcnostech pak spotiebitelé¢ fesi
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zejména pokojovou teplotou — 34,07% (93 respondentdt), lednici — 27,47% (75
respondentt) ¢i vlastnim sklepem — 24,91% (68 respondentti). Néktefi také vlastni domaci
vinotéku nebo vyuzivaji prondjmu vinného boxu, pfipadné vino skladuji v chladnych
komorach v byté/domé, a to v zavislosti na typu vina.

Zaver dotazniku byl vénovan problematice vinaiského zdkona, kterou sleduje pouze
19 dotazanych respondentt a jejich znalosti pojm, jez se vztahuji k oblasti vinohradnictvi

a vinafstvi (tabulka 3.).

Pojem Pocet respondentii %
Buréak 263 93,34%
Suché vino 252 92,31%
Sumivé vino 248 90,84%
Sommelier 231 84,62%
Stupen cukernatosti 172 63,00%
Ptivlastkové vino 163 59,71%
Casteené zkvaseny vinny most 140 51,28%
Cuvée 98 35,90%
Dekantace vina 93 34,07%
VvVOC 70 25,64%
Klaret 57 20,88%
Skoleni vina 51 18,68%
Perzistence vina 18 6,59%
Meniskus vina 18 6,59%
Metoda charmat 16 5,86%
Kaudalie 12 4,40%

Tabulka 3. Znalost pojmi u respondenti

Souhrn

Vysledky vyzkumu spotiebitelského chovani jednoznaéné dokazuji, Ze vino je
napoj, ktery ma na stole ¢eskych konzumentl své misto. Nejvice Zadané je vino lahvoveé,
tiché, bil¢, suché/polosuché a idedlné z odrid Rulandské Sed¢, Chardonnay, Tramin
Cerveny nebo Palava. Kdyz uz spotiebitel hledi na uzavér lahve, tak voli korek.
Nejcast€jsSim mistem nakupu jsou obchodni fetézce a vinotéky. Hlavnimi determinanty
pfi vybéru vina jsou cena, odriida, oblibené vinafstvi, doporuceni tfeti osobou a jakostni
zatfidéni. Z hlediska pivodu vina pak spottebitelé vybiraji produkt v zévislosti na typu
vina a prtilezitosti. AvSak Cisté tuzemska vina preferuje pies 40% dotazovanych. VétSina
respondentii (cca 85%) nevniméa zadné nedostatky na trhu s vinem v Ceské republice.

Nékteti dotazovani ovSem nejsou spokojeni s pfiliS§ vysokymi cenami vin, malym
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mnozstvim specializovanych vinoték, malou propagaci vin napiiklad ve srovnéni
S propagaci piva a neodbornym persondlem ve vinotékdch/vinarnach. Propagaci
tuzemskych vin povazuje za nedostateCnou piiblizné 35% dotazovanych. Respondenti
vyzdvihuji fakt, Ze se malo mluvi o &eskych vinech (napt. Zernoseky), déle Ze se o viné
doslychaji pouze okolo Sv. Martina nebo naptiklad to, Zze supermarkety protlacuji
zahraniéni vina na Uukor vin tuzemskych. Oznaleni ,,vino origindlni certifikace*
zaznamenalo v poslednich letech pouhych 24,54% respondentl. Etikety na lahvi vina
vnimé pies 92% respondentli jako srozumitelné. Né&ktefi jedinci by piipadné uvitali
zakomponovat do vinét vice informaci o slozeni vina (zbytkovy cukr, kyseliny), mapky
oblasti ptivodu a vysvétleni specifickych vyrazii. Uskladnéni vina v obchodnich fetézcich
a vinotékach pfipadd nevyhovujici zhruba 26% dotazovanym. Za nejvétsi nedostatky
povazuji napiiklad Spatnou teplotu pii uskladnéni nebo nevyhovujici polohu lahve
s korkovym uzavérem. Ve svych domacnostech respondenti vino skladuji nejvice
pti pokojové teploté (34%), v lednici (27,5%) a ve vlastnim sklepé (24,9%).
O problematiku vinafského zdkona jevi zajem necelych 7% dotazovanych. Vysledky
posledni otazky, jez méla za cil ovéfit znalost pojmi sledovaného oboru, potvrzuji
domnénky, Ze informovanost spotiebitelit se pomalu zlepSuje. Napiiklad pojem stupen
cukernatosti, na némz se zaklada jakostni kategorizace v Ceské republice, zna 63%
respondentli. Pojem klaret pak pouhych 20,88% dotazovanych. Informovanost vetejnosti
o viné zcela jist¢ narlstd, avSak je to stdle oblast, které by stalo za to, se vice vénovat.
Na druhou stranu vSe v kone¢ném diisledku zavisi na samotném spotiebiteli a jeho pfistupu

ke konzumaci takového uslechtilého moku, jakym vino bezesporu je.

4.3 Vysledky rozhovori se subjekty zastupujici nabidku na trhu s vinem

Pro ziskani informaci od zastupct nabidky na trhu s vinem, bylo osloveno celkem
7 vinafstvi a 2 sommeliefi. Byla pouzita metoda standardizovaného rozhovoru,
a to technikou emailové komunikace a v jednom piipadé osobniho setkdni. Seznam
vinafstvi je uveden V tabulce 4. Sommeliefi, s nimiz byl proveden rozhovor, jsou:
e Ivo Dvotak — vice prezident Asociace sommeliertt CR, soudni znalec v oboru vino
a ostatni alkoholické népoje

e Lukas Benda — sommelier spole¢nosti Bohemia Sekt, s.r.o.
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Vinaistvi Velikost Vinarska podoblast Informator
Petr Skoupil stfedni Velkopavlovicka Frantisek Skoupil
Vino J. Stavek malé Velkopavlovicka Jan Stavek
U Kaplicky stiedni Velkopavlovicka Jiti Vdolecek
Znovin Znojmo stiedni Znojemska Pavel Vaj¢ner
Piéler & Jager malé Znojemska Kamil Pialek
Salabka malé M¢lnicka Tomas Osicka
Ttebivlice stiedni Litométicka Martin Nesvadba

Tabulka 4. Zakladni informace o informatorech

Pozn.: Velikost vinarstvi je stanovena na zaklade produkce

Rozhovor svinafi i sommeliery sestaval celkem z20 otazek. Prvni otazka
pro vinate byla identifikacni — zjisténi velikosti vinafstvi na zakladé produkce, ostatni
otazky byly sméfované jak do oblasti péstovani révy vinné, vyroby vina, tak i pravni
legislativy. Rozhovor se sommeliery pak byl z ¢asti pozménén a vénovan také obchodu
vinem. V nasledujicich odstavcich bude prezentovan souhrn odpovédi vinafil

a sommeliery.

Hodnoceni loiiského roéniku 2015

Lonsky roc¢nik je vSemi vinafi i sommeliery hodnocen velmi pozitivné. Ro¢nik
2015 povazuji za nadprimérny z pohledu kvality hrozni a jejich mnozstvi. Z hlediska
pocasi pak byl rok teply, slehce nizSim srazZkovym uhrnem a rozhodné ptedCil ten
ptedchozi. Diky danému pocasi bylo dosazeno perfektné vyzralych hroznd, a jak pravil
feditel vinafstvi Znovin Znojmo: ,,Rocnik 2015 je jeden z nejvyzralejsich rocnikii vitbec
V historii.“ Podle vinafe Tomase OsiCky: ,,Rocnik 2015 byl opravdu velmi specificky
2012. Ale po shrnuti, vyborny rocnik pro cervend vina a diky nasemu podloZi i pro bild,
jelikoz ve standardnich rocnicich jsou u nds kyseliny abnormalné vysoké oproti jizni

¢

Morave.

Jakym odridam se s ohledem na polohu Vasich vinic a pidniho sloZeni dari nejlépe?

Odpovédi vinait s ohledem na podoblast, ve které se jejich vinafstvi nachazi, potvrzuji
vycet odrud, jez je uveden v kapitole 3.1. Vinaiské oblasti a podoblasti.
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Na zakladé ¢eho je zvolena odrudova skladba Vasich vinic?

Odpovédi vinai se Casto shoduji na tradici a historii. Pavel Vaj¢ner tika: ,, Gro je to,
co bylo vysazeno. “ Enolog Frantisek Skoupil ptipomina i souc¢asné proudy: ,, Urcité hodné
leti trendy. Lidi jsou odriidovi, to ne my. Samozrejmé, nékteré vinice mame jiz od nasich
dedeckii. Ale priste bychom urcité volili cestu 5-8 odrid celkem. Kdezto tedka jich mame
lehce pres 20. Vinar Jan Stavek zmifuje i soucasné kvalitativni a kvantitativni ukazatele

a uspéchy na soutézich.

Jaké odridy révy vinné jsou aktuilné na trhu svinem v Ceské republice
nejzadanéjsi?

Tato otazka byla urCena pro sommeliery, kdy Ivo Dvotdk uvedl odridy Pélava,
Rulandské Sedé, Hibernal a nékteré tzv. PIWI odridy. Sommelier Luka$S Benda zminil
odridy Chardonnay, Sauvignon, Cabernet Sauvignon, Merlot a Rulandské Sedé,

jako odrtdy, které budou nadale popularni a budou dominovat.

Myslite si, Ze ve vinohradnictvi hraje velkou roli otiazka pouZivani chemickych
postiiki?

Z odpovédi vinai vyplyva fakt, Ze vysledné vino je od rezidui pesticidi o¢i§téno
pfi odkalovani mostu, ¢ili pro spotiebitele to neznamend nezadouci vlivy na jeho zdravi.
Avsak druhou stranou mince je dopad na Zivotni prostiedi. Zde je dulezité dbat na to, ¢im
chranit vinice pfed tlakem houbovych chorob a také v jaky Cas. FrantiSek Skoupil uvadi,
Ze si réva vinna na pouzivané chemické postfiky navykla, ale pfi postupnym omezeni

téchto postiikill si zase odvykne, ov§em musi s nimi skoncit v§ichni vinafi.

Jaky mate nazor na integrovanou produkci a vyuzivani interspecifickych odrad?

Na otdzku integrované produkce a interspecifickych odrid jsou rozporuplné nazory.
Pozitivni nazor prevlada u integrované produkce, jez je vinafi povazovana dobry smeér.
Martin Nesvadba z vinaistvi Tiebivlice odpoveédél: ,, Integrovand produkce ano, pokud
chcete mit kvalitni surovinu, musite se k révé podle toho chovat. Ale neni to rFeseni na

vS§echno, jen IP nestaci.” Vinaf Martin Osi¢ka ma vSak nazor odli$ny: ,,Z mého pohledu
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jde o papirovou byrokracii a marketingovy nastroj dnesni doby.“ Interspecifické odridy
pak vyuzivd napi. Vinafstvi U Kaplicky, Vinaistvi Petr Skoupil a Vinafstvi Salabka,
nejcastéji se jedna o odridy Hibernal a Solaris. Sommelier Ivo Dvofédk o integrované
produkci uvadi: ,,Je fo jedna z cest snizovani postrikii ve vinicich a zatiZeni prirody. Presto

se domnivam, Ze u nds bude stale nutné reagovat na aktualni podminky daného rocniku. *

Jaké mate zkuSenosti s mechanizaci prace na vinici?

Na zékladé odpovédi vinaid, lze fici, Ze zkuSenosti s mechanizaci jsou ve skrze
pozitivni. Vinaii podotykaji, Ze se kvalita stroji velice zlepsila. I pfesto se vétSina zelenych
praci na vinicich vS8ak musi provadét ruc¢né. Jako zajimavost uvedl Pavel Vajcner,

Ze napf. odrida Sauvignon se dokonce doporucuje sbirat kombajny.

K jakym chybam v oblasti péstovani révy vinné nejcastéji dochazi a jak se jim

vyhnout?

Na uvedenou otazku se odpovédi vinaii znacné riizni. Napiiklad FrantiSek Skoupil
tika: ,, Kazdy déld chyby, ale postupem casu se jim vyvaruje. Zivot je praxe. Ale jestli mam
vystihnout jednu vec, tak je to ta, Ze cloveék casto nepremysli, jak réva nebo puda
a zbytecné do jich ,,rype*, obcas je lepsi nechat ji riist, Fekne Si, CO potiebuje. ** Jan Stavek
upozornuje na nadmérné uzivani pesticidl, herbicidii a v n¢kterych ptipadech i fungicida.
Vinohradnik Jifi Vdole¢ek uvadi: ,, Spatné zvolend odnoz, popiipadé odriida na stanovisté.
Nedostatecnd priprava piidy pred vysadbou. Spatné zrealizovand vlastni vysadba (kiivé
radky apod.). Vytvoreni rezistence chorob viici ucinnym latkam — nejveétsi hrozba pro nas
pro vsechny!” Na Spatnou volbu odridy (napf. podlehnuti trendovym odridam)
a vhodného stanovisté, upozoriiuji vinaf Toma$ Osicka, sklepmistr Martin Nesvadba

a sommelier Ivo Dvorak.

V jaké fazi vyroby vina nejcastéji dochazi dle Vaseho nazoru k degradaci vyrabéného

produktu?

Zakladem vyroby vina je dobra surovina, €ili je nutné mit zvladnuté péstovani.
Velky diraz je ptikladan na sbér a zpracovani hroznili. V procesu vyroby se pak vinafi

shoduji na moznych problémech pii neSetrné filtraci i pii nesprdvném pouziti siry. Vinaf
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Kamil Pidlek uvadi dale fazi kvaSeni. Vinait Tomda$ Osicka pak napftiklad Ccifeni

bentonitem.
Do jakych technologii se v oblasti vyroby vina z Vaseho pohledu vyplati investovat?

V oblasti technologii je kladen velky diiraz na Setrnost k vinu. Z pohledu vinate
Jana Stavka se vyplati investovat: ,, Do originalnich a téch, které ve vine zachovaji zdravi
prospesné latky. “ Osloveni vinafi Casto uvadeji tzv. cross-flow filtry. Vinat Kamil Pidlek
uvadi technologie na kvaSeni, filtraci. Vinohradnik Jifi Vdolecek pak apeluje na tanky
pro kryomaceraci. Enolog FrantiSek Skoupil doporucuje piedevSim technologie

Z Némecka.

Povazujete soucasny proces Skoleni Vaseho vina za nejSetrnéjsi? Odivodnéte.

VétSina vinafstvi uznava, Ze proces filtrace neni pro vino nejSetrnéj$i volbou.
Naptiklad vinaf Jan Stavek uvadi: ,, Zdakaznik chce bohuzel jiskrné vino. To je jedna z mala
veci, ve které zatim ustupuju. Do budoucna bych chtél vsechna svoje vina vyrabét
nefiltrovana. “ Sklepmistr Martin Nesvadba odpovida: ,, Nevim, jestli nejsetrnéjsi, ale vina
nechavame dlouho na kvasnicich, potom je jen stacime. Snazime se omezit filtrace,
dlouhodobym lezenim se z éasti sama stabilizuji. Cervend vina vétsinou viibec nefiltrujeme,
ani pred plnenim. “ Vinatstvi U Kaplicky naptiklad pro ohleduplnéjsi naklddani se rmutem
vyuzivaji peristaltického cerpadla. Vinafstvi Znovin Znojmo pro filtraci vyuZiva zejména

cross-flow filtrua.

Priklanite se spiSe k oxidativnimu nebo reduktivhimu zptsobu vyroby vina a pro¢?

V dne$ni dob¢ vinafi upiednostiiuji spiSe reduktivni zpisob vyroby, a to kvili
Cistoté¢ vina, harmonii a lepSi chuti (Ctyfi ze sedmi oslovenych vinafstvi). Sommelier Ivo
Dvoték konstatuje fakt: ,, Pro béznou konzumaci vétsiny populace se reduktivni zpiisob zda
byt jako optimdlni — vyraznéjsi aromatické tony a ,,libivost* vina je dobrym prodejnim
nastrojem.“ Vinar Jan Stavek a sklepmistr Martin Nesvadba voli spiSe oxidativni zptisob.
,, Oxidativni metoda je dobra v tom, Ze tyto vina miizou velmi dlouho starnout a vzduch
nenti jejich nepritel. Bohuzel pro normalni zakazniky, co maji radi ty klasicka vina, téemér

neprodejné a tezko vysvétlitelné. “, objasnuje sommelier Lukas Benda.
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Miyslite si, Ze funkce siry ve vyrobé vina je nezastupitelna?

Sira je dle nazori vSech dotazovanych vinafi a sommelieri v soucasnosti
nenahraditelna. Ackoliv naptiklad vinaf Jan Stavek uvadi, ze vyrabi né¢kolik vin
bez ptidavku siry a Ize ji tedy z vyroby vypustit. Vinohradnik Jifi Vdolecek dodava, ze sira
je nezbytna pro vina reduktivni s bohatym aroma. ,, Momentdlné ano. Jde nakombinovat
S technologickymi davkami taninu, ale bez siry to prosté nejde. Tedy pokud neuvazZuji

o ,, Autentickych vinech “. “, uvadi vinat Tomas Osicka.

Miyslite si, Ze typ lahve a jeji uzavér ovliviiuje vyslednou kvalitu Vaseho vina?

Zde vinafi apeluji predevS§im na typ uzavéru lahve, jenZ ma zasadni vliv na kvalitu
vina. Vinai Tomas Osicka odpovida: ,, Urcité ano, stejny priklad jako u sklenicky na vino,
ktera dela 50% uspéchu. Je to o spravné volbé uzaveru k danému typu vina. Jiny uzaver
na bila jiny uzaver pro cervena vina. Vino je jako clovek, kazdému svédci néco jiného. "
Enolog FrantiSek Skoupil podotyka: Ano. Ale musime premyslet, jestli to dnesni konzument

«

zaplati.* Sommelieti Ivo Dvofdk a Luka$S Benda se také vyjadiuji k vyzravani vina
pod riznymi uzavéry. Pficemz na otazku, zdali dokaze vino pod sklenénym uzévérem
vyzrat tak, jako pod korkem Ivo Dvotdk odpovida: ,, Domnivim se, Ze ne. Korek

je mnohem prirozenéjsi uzaver lahve a podporuje vyvoj vina. *

Jaky mate nazor na novelu zakona ¢. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinaistvi?

Enolog FrantiSek Skoupil odpovida: ,, Tleskam. I kdyz jsme kvalitativné vysoko,
tak ta sudova vina prosté srazeji cenu. Jsem pro to, aby lidi pili kvalitni moky z ceskych
surovin a podporovali tim ceské vinarstvi, nikoliv zahranicni. Je smutné, zZe to sudové neni
kolikrat ani z hroznu. © Sommelier Ivo Dvorak pak zminuje diskutované body, které mu
Vv plénované novele chybi: , Zavedeni trestného cinu falsovani vina (potravin), zavedeni
povinnych licenci (koncesi, registraci) a vyhradniho pouziti systému EMCS*® pro import

«

vina do CR a zavedeni koncese na prodej sudového, cepovaného a rozlévaného vina.’

109 EMCS* - z anglického Excise Movement and Control System, je elektronicky systém pro piepravu a
sledovani vyrobkti podléhajicich spotfebni dani. [online] celnisprava.cz [cit. 8. 3. 2016]. Dostupné z:
https://www.celnisprava.cz/cz/dane/spd-system-emcs/stranky/default.aspx
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Ostatné vétSina vinafii se shoduje na tom, ze navrhovana opatfeni proti pancovani vina
nejsou doposud dostatecnd. Sklepmistr Martin Nesvadba uvadi: ,,Nékdo by mél zacit
kontrolovat i sloZeni priviastkovych vin V lahvich. Ale to by mohl nastat velky problém

a nase vinarstvi by dopadlo jako rakouskeé pred 30 lety, kdyz nasli v jejich vinech fridex.

Kjakym vadam vina miiZe dojit v pribéhu jeho uvadéni na trh (pievoz -

manipulace, uskladnéni)?

Otazka urcena sommelierim, kdy Ivo Dvordk zminuje piedevSim moznou
fermentaci, zékaly a oxidaci. Sommelier Luka$ Benda upozoriiuje zejména na vadu korku
a oxidazu. ,, Korek neboli TCA asi moc neovlivnime, nicméné oxidaza uz je vada, za kterou
vetsinou muze clovek. Je to zpuisobené spatnym skladovanim vina. Nejhorsi varianta je
lahev polozend na polici, kde je béznda pokojova teplota okolo 23 stupnit a kdyz se k tomu
prida slunce, tak je napul hotovo. To jsou nejhorsi mozné podminky pro vino. Vina jsou

potom vétsinou zoxidovand a nepitelna. ““, dodava sommelier Lukas Benda.

Jak nahliZite na distribuci vin v tzv. bag in boxech?

Prodej vin v bag in boxech je rozporuplné téma, na které nemaji sommelieti shodny
nazor. Ivo Dvorak to povazuje za piijatelnéjsi zptsob distribuce vina nez PET lahve
¢1 napojové kartony nebo sudy. Oproti tomu sommelier Luka§ Benda ma k dané
problematice negativni postoj a dodava: ,,Je to skvély byznys, vétsina bagii obsahuje spise
nez vino, néco tomu pripominajici a kdyz to prodavate za stejnou cenu, jako stolni vino,
tak se na tom dobre vydélava. Dalsi véc je ta, Ze to lidem v nizsi gastronomii uSetri praci,

3

vetsi obsah, dobra manipulace a vydrzi déle kvalitni, nez kdyz otevrete litrovou ldhev.

Jsou vina s oznacenim V.0.C. pro spotiebitele v Ceské republice atraktivni?

Sommelier Ivo Dvoiak odpovida: ,, Bezesporu ano. Navstevnost na VOC Znojmo
potvrzuje moji domnénku.“ Sommelier Lukd$ Benda pak povazuje oznaceni V.O.C.
za spravnou cestu, s ohledem na soucasny germansky apelacni systém. ,, Vétsina lidi v této
zemi ani nevi, jak to vlastné funguje a mysli si, Ze pozdni sbér musi byt vidy sladsi atd.
A proto VOC kategorie je ta cesta, kdy zakaznik, pokud si o tom néco precte, bude presne

vedet, co od daného VOC muize ocekavat.
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Myslite si, Ze soufasny germinsky apelaéni systém bude do budoucna v Ceské

republice zcela nahrazen romanskym apelaé¢nim systémem?

V navaznosti na piedchozi otazku sommelier Ivo Dvoték reaguje: ,, Domnivam se,
Ze to bude kombinace obou systémii. Trh vin v CR je pomérné konzervativni a nékteii
konzumenti budou preferovat vidy odrudu a jeji jakost.” Sommelier Luka$s Benda je
zastance romanského apeladniho systému, avsak konstatuje: ,, Uplné nahrazen asi nebude
nikdy, teda kéz by byl. Jednak se jedna o cenu, pokud vinarstvi budou prodavat VOC
za cenu high class v CR. Tudiz cena vina bude nad 200,-, tak se tak nestane nikdy. Protoze
zdkaznik v priomeru kupuje vino za cca 100,-, za 150,- je to pro néj svatek a za 200,- a vice
jsou to narozeniny a darek pro nékoho blizkého, protoze mu chce udeélat radost. Takze
problém je v cené pro konecného zdkaznika, za tu cenu kdyby zacali prodavat viechna
vina, tak vlastné skoro nic neprodaji. Myslim, Ze spravny smér je ten, aby bylo v kazdé
diilezité oblasti jedno VOC, aby lidé pochopili o cem to je a zbytek vin v tom germdnském

¢

zatrideni. *

V souvislosti s trendem ,,bio Zivotniho stylu®, zaznamenavate zvySujici se tendenci

spotrebiteliit k nadkupu bio vin?

Sommelier Ivo Dvotédk uvadi, Ze zminény bio trend je v oblasti vin spiSe minoritni.
Sommelier Luka$ Benda dodava, Ze se jedna jen o dal$i marketingovy tah. ,, Nékterd
vinarstvi pracuji v BIO rezimu cely Zivot a nikdy se tim nijak nechlubili, protoze je to jejich
styl Zivota a filozofie, jak vyrabet vino.* AvSak upozoriiuje, Ze v zadném ptipadé nechce

generalizovat.

PovaZujete propagaci tuzemskych vin v Ceské republice za postatujici?

Propagaci tuzemskych vin oba sommeliefi povazuji za velmi dobrou. Ackoliv Ivo
Dvotdk dodéava: , Presto si dokdzu predstavit, Ze propagace bude méné zamérenad
na mlada ,, Svatomartinska “ vina a podporena budou uslechtilejsi vina z typickych odrid. “
Lukas Benda pak na zavér konstatuje: , Otdzka je, jak moc konecny zakaznik chce byt

informovan. Je to otdzka zivotniho stylu kazdého z nas. Bud’ mam rad vino a chci se o ném
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dozvedet vice nebo vino piju jen, Zze mi chutna a je mi jedno vlastné co a s takovymi lidmi

«

neudeélate nic.

Souhrn

Z odpovédi oslovenych vinaii a sommelieri vyplyva, ze ro¢nik 2015 bude
z vinafského hlediska nadstandardni a spotiebitelé se mohou tésit i na vyzrala tuzemska
¢ervend vina, kterych na trhu zpravidla byva nedostatek. Z odriidové skladby vinafstvi Ize
pak usuzovat, ze ma jist¢ svij vliv 1 poptavka po vin€, ktera se odrazi zejména v novych
vysadbach a velkém mnozstvi odrid, které si spotiebitelé zadaji. Sommelieti potvrzuji
i vysledky vyzkumu spotiebitelského chovani, kdy mezi nejzadanéjsi odridy tadi napf.
Rulandské Sedé, Chardonnay ¢i Palavu. Problematika chemickych postiiki je vinafi feSena
hlavné z hlediska zatéze Zivotniho prostfedi v zavislosti na tom, zdali jsou napft. zafazeni
Vv integrované ¢i ekologické produkci. Integrovand produkce je vinafi pomérné vitana,
oproti tomu interspecifické odrudy néktefi povazuji spise za trend dnesni doby. Vinaistvi,
ktera ve svych vinohradech péstuji PIWI odridy, pak preferuji zejména odridy Hibernal
a Solaris. Mechanizace prace ve vinici je vniména pozitivné a néktefi vinafi dokonce
uvadi, Ze si nedokazi bez mechanizace jiz praci ve vinohradech piedstavit. V oblasti
péstovani révy vinafi a sommeliefi upozoriiuji zejména na Spatné zvolené odrudy
a stanovisté, jako hlavni chyby, ke kterym v dnesni dob¢€ dochédzi a jimZz by se mélo
vyvarovat. Za dal$i pochybeni pak povazuji nadmérné uzivani pesticidd, herbicidi a nékdy
1 fungicidi a také piiliSné zdsahy do samotného ristu révy. V odvétvi vyroby vina
nejcastéji dochazi k degradaci produktu pii neSetrné filtraci nebo pii nespravném pouziti
siry. Samotny proces filtrace pak vinafi nepovazuji za nejSetrnéjSi proceduru ve vyrobé.
Vina nicméné v soucasnosti filtruje vétSina vinafstvi. Za moderni a méné invazivni
technologii povazuji tzv. cross-flow filtry. Néktera vinafstvi by do budoucna i rada piesla
na vyrobu vin zcela nefiltrovanych. Reduktivni zplisob vyroby je vinafi upfednostiovan.
Svij nemaly vliv zde maji 1 spotiebitelé, ktefi dle nazorti sommelierit povazuji reduktivni
vina za ta optimalni. Najdou se vSak vinafstvi, jez voli vyrobu oxidativni metodou. Oxid
sifi¢ity je ve vyrobé¢ vina jednoznacné nezastupitelny. Existuji mozn¢ alternativy, jimiZ se
da snizit celkové mnoZstvi volného SO2 ve ving€, ale nikoli Upln¢€ nahradit. ZkuSenost
vinafi ale souCasné¢ dokazuje, ze lze vyrobit vino bez pouziti siry — takova vina je mozné

ochutnat napfiklad u autentickych vinafii. Z hlediska adjustace ldhve vina kladou vinafi
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velky diiraz na typ uzavéru. V soucasnosti uzivaji jak korkovych, tak Sroubovacich ¢i napft.
sklenénych uzavérh v zavislosti na vyrdbéném druhu vina. Novelizace zakona ¢. 321/2004
Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi je jak vinaii, tak sommeliery vitdna. NejdiskutovanéjSim
bodem je panCovani vina a stim souvisejici pravni uprava pro nakladani se sudovym
a celkové nebalenym vinem. Navrhovana opatieni proti pan¢ovani vina vSak vétSina vinait
povazuje aktudlné¢ za nedostacujici. Osloveni sommeliefi upozoriiuji na nejcastéjsi vady
vina, ke kterym dochazi pti pfevozu a uskladnéni vin, a to moznou refermentaci, zékaly,
vadu korku a oxidazu. Posledni zminéna vada je pak velkou mérou ovlivnitelna clovékem.
Je nezbytné udrzovat co nejlepsi podminky pii uvadéni vina na trh (teplota, poloha, tma).
Distribuce vin v bag in boxech je sommeliery vnimana ponékud odlisné. Ackoliv se udajné
kvalita vin vuvedenych obalech zlepSuje a umoznuje jednodussi manipulaci
a dlouhodobé;jsi skladovani, rozhodné to neni povazované za obal, jez by mél do budoucna
nahradit tradi¢ni ldhev. Zna¢eni VOC sommelieti pokladaji za vhodné. Dle jejich nazori
jsou VOC vina atraktivni i pro souCasné spotiebitele. Do budoucna je ptredpokladano,
ze bude uvedeny systém znaceni fungovat soubézné s apelacnim systémem germanskym.
Bio trend se v oblasti vina projevuje spise minoritné¢ a n€kdy je chapan jen jako dalsi
marketingovy tah. Soudobou propagaci tuzemskych vin sommelieti povazuji
za dostacujici, byt’ konstatuji, ze by se v budoucnu mohla vice zaméfit na vina z tradi¢nich

odrtid a ne pouze na mlada Svatomartinska.

4.4 SWOT analyza trhu s vinem

SWOT analyza tuzemského trhu s vinem byla provedena jak na zakladé oficialnich
dat, které¢ byly uvedené v kapitole 3. Literarni reSerSe, tak s ohledem na soucasnou situaci
na trhu s vinem, vysledky vyzkumu spotiebitelského chovani a vysledky rozhovori se

subjekty zastupujici nabidku na trhu s vinem v Ceské republice.
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SILNE STRANKY SLABE STRANKY
- ZvySujici se jakost vin - Vysoka cena
- Rozmanitéa nabidka vin - Mala propagace
- Specifické mikroklima - Neodborny personal
danych oblasti - Nedostatek kvalitnich
- Vino jako soucast ¢ervenych vin
narodniho folkléru - Nesobéstacnost
PRILEZITOSTI HROZBY
- Zvysujici se spotieba vina - Levna dovozova vina
- Zajem spotiebitell o dany - FalSovani vina
obor - Pocasi
- Vinafska turistika - Ekologické dopady

Obrizek 5. SWOT analyza trhu s vinem v Ceské republice

Silné stranky

Kvalita vin se v Ceské republice kazdym rokem zvysuje. Potvrzuji to i tspéchy
na mezinarodnich soutézich vin. Nevyssich postti pak zpravidla dosahuji tuzemska bila
vina. Vyssi jakost se vSak projevuje i u vin rizovych, na néz se specializuje napf. vinat Jan
Stavek. Tuzemska cervena vina jsou casto opomijena. Kviali danému podnebi
pak zpravidla nedosahuji takové cukernatosti a vynosnosti jako v zahrani¢i. AvSak
s aktualnim oteplovanim se i vinafské oblasti Morava a Cechy mohou t&it vys§i vyzrélosti
u vin Gervenych. Cesti konzumenti se tak v budoucich letech dockaji i vétsi nabidky
tuzemskych &ervenych vin z vinaiského ro¢niku 2015. Ac&koliv plochou vinic Ceska
republika ve srovnani se zahrani¢im neoplyvé, rozmanitou nabidkou vin zajisté ano. Siroky
sortiment tuzemskych vin je faktor, jez je podporovan i1 mistnimi spotiebiteli, ktefi
si pestrou nabidku zadaji. Pokud se bude nadéle navySovat produkce vysoce jakostnich vin
v rozsahlé skladbé, bude to jeden z hlavnich ptiznakl, jez budou Cinit tuzemskd vina
jedine¢na. Jak vinaiska oblast Cechy, tak Morava pak nabizi mnoho mist, které maji své
specifické mikroklima, jez vinafi reflektuji ve svych vinech s diirazem na terroir (VOC,
fady terroir a dalSi). Vino zcela jisté patii do c¢eského folkloru. Je to ndpoj tradi¢ni, jez je

omotéan fadou pranostik a zvykil. Kazda vinafskd podoblast ma pak tradice vlastni a mtize
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se tak prezentovat osobité¢ v ramci celé republiky. Tradi¢ni regionalni zvyky se odrazeji

napf. ve vinobrani ¢i dalSich vinatskych akcich.

Slabé stranky

Cena tuzemskych vin je v komparaci s importovanymi viny ze zahrani¢i primérné
vys$i. Nemalo mistnich vinafstvi nasadila ceny svych vin na vys$si pticky a s ohledem
na cCastku, kterou jsou ceSti spotiebitelé ochotni utratit za ldhev vina, pak dochazi
k neuspokojeni strany nabidky i poptavky. Pravé cena je dle vyzkumu spotiebitelského
chovéni v Ceské republice pro konzumenty kli¢ova. Propagaci &eskych a moravskych vin
je v Ceské republice statem povéien Vinatsky fond CR. Navyseni mnozstvi reklam a akci
vztahujicich se k domdcimu vinu je zejména v poslednich letech patrné. Z vyzkumu
spotiebitelského chovani a rozhovort se sommeliery vSak vyplyva, Ze znalost tuzemskych
konzumentt napt. VOC vin, tradi¢nich odrud ¢i zédkladnich informaci o vyrob¢€ vina, neni
na vysoké trovni. Castym divodem pro vybér nevhodného vina je pak neodborny
persondl, ktery neumi zdkaznikovi vhodné poradit. Zde je fe¢ piredevSim o nizsi
gastronomii a vinotékéach, jez se nachdzi napf. v objektech obchodnich fetézch. Kvili
neznalosti nabizenych produkti a dan¢ho oboru, jez prodéavajici ve vinotékach
a gastronomii zastupuji, pak mize dochazet k degradaci tuzemskych kvalitnich vin.
Nedostatek kvalitnich Ceskych a moravskych €ervenych vin je limitovan produkcénim
potencidlem Ceské republiky. Mnoho spotiebitelil stale vnimé tuzemska Gervend vina jako
nekvalitni a obraci se spiSe na produkty zahrani¢ni. Zde je vhodné spiSe informovat
vefejnost 1 o téch skvélych Cervenych vinech, které¢ Ceskd a moravska vinafstvi dokazi
vyprodukovat. A dale ud€lat uvedend vina cenové dostupnd i pro priimérného spotiebitele.
V souvislosti s produkénim potencidlem je zcela jisté slabou strankou nesobéstacnost
Ceské republiky, a to z vice jak 70%. Ke sniZzeni alarmujiciho &isla by viak mohlo alespoii
Z ¢asti dojit, pokud vinafi vyuziji nového povoleni k nové a opétovné vysadbe a budou sva

vina soustfedit zejména na konzumenty ¢eské, bez exportu do zahranici.

Prilezitosti
S ohledem na statistiky Svétové zdravotnické organice se v soucasnosti upozoriuje
na rostouci zdravotni problémy, jako na néasledky soudobého zivotniho stylu. Vino se stale

vice prosazuje v oblasti zdravé vyZivy, a i proto lze zaznamenat zvySujici se spotfebu vina
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a zdjem o dany sektor. V porovnani srokem 1947, kdy spotieba vina ¢&inila v Ceské
republice cca 6,51 vina na osobu, se aktudln¢ spotieba pohybuje okolo 21 litrti na osobu
a rok. Vinaii by méli vyuzit uvedeného faktu a pracovat s myslenkou, ze pravidelné piti
vina (v rozumném mnozstvi) je zdravi prospésné. Za vhodny ptiklad lze uvést napi. vino
Dan Ermite od vinafstvi Znovin Znojmo, jez na své etiket¢ informuje o zvySeném obsahu
latky transresveratrolu. Ve spojitosti s navySovanim spotieby vina je mozné zaregistrovat
1 0 néco Vvetsi pozornost, jez konzumenti znalosti vina vénuji. Zde se naskytuji velké
prilezitosti informovat vetfejnost nenasilnou formou o viné — napf. televiznim potfadem
¢i jinym audiovizualnim prostfedkem, a tim i povzbuzovat zijem o vina tuzemska.
V neposledni fad¢€ je zde vinafska turistika, kterd se rozmahé predev§im na jizni Morave.
Podpora vinafské turistiky s ohledem na tamni folklor se jevi jako velka ptilezitost. Pokud
pak vinaf poskytuje napf. 1 ubytovani v rdmci svého vinafstvi, mize se vinafska turistika
stat velkym lakadlem nejenom pro Cechy, nybrz i pro zahrani¢ni turisty. Vinaisky fond
subvencuje vinafskou turistiku predev§im formou propagacnich material, které vsak
vydéava jen pro jizni Moravu. A&koliv je vinaiska oblast Cechy rozlohou velmi mala, stalo
by za to, aby podpora sméfovala i sem. V ramci vinaiské turistiky by pak bylo vhodné

zvazit alternativy pro zimni obdobi a ne jen na letni mésice.

Hrozby

Pies 70% vin je do Ceské republiky dovazeno, aby byla uspokojena poptavka.
Z toho dliivodu tuzemskym vintim zna¢né€ konkuruji zejména levna dovozova vina. Nemalo
spotiebiteld dana vina povazuje za lep$i a uz z divodu nizsi ceny jim i dava prednost.
I v souvislosti s vyssimi cenami tuzemskych vin je pak slozité vysvétlit konzumentovi,
pro¢ jsou dovazena vina levnéj$i a ta tuzemska ,tak draha“. V kontextu s dovozem
pak vyvstava dalsi velk4 nesndze, a to falSovani vina. Hrozba pancovani vina, falSovani
ptvodu a dalsi nekalé praktiky jsou s Ceskou republikou hojné spojovany. Dany problém
snad dostatecné vytesi novelizace vinarského zédkona. Pocasi je faktor, jeZ vinaii nemohou
ovlivnit. Vinafi by se méli primarné snazit, co nejlépe sledovat prognézy a signalizace
pocasi — povétrnostni podminky, srazky atd., aby se vyhnuli nebo alespoi snizili pfipadné
nezadouci dopady. Vhodnym informac¢nim kanalem je napf. server GALATI vitis.

Ekologickym dopadim zemé&délstvi je obzvlasté v poslednich letech vénovand velka
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pozornost. I tento fakt by vinafi neméli zanedbavat a snazit se vinice vést takovym

zptisobem, aby to pidu a ekosystém okoli co nejméné zatézovalo.

4.5 Koncept do budoucna

Vinaisko vinohradnicky sektor skyta praci, jez je ve velkém zévisld na samotné
pfirod¢. Navzdory ne vzdy vynikajicim podminkam se vSak vinohradniCtvi a vinafstvi
velice zlepSuje, zejména pak vysoka kvalita a specifi¢nost déla tuzemska vina jedine¢nymi.
Pro vyrobu co mozna nejleps$iho vina je nezbytné mit ty nejlepsi hrozny révy. V oblasti
pestovani révy vinné se vinafim do budoucich let oteviraji moznosti nové a opétovné
vysadby. V pfipadé¢ zminénych vysadeb by si mél vinaf fadné rozmyslet, jaké odrudy
a stanovisté zvoli a nepodléhat kratkodobym trendim. Jsou to volby, jeZ budou mit vliv
na spoustu dalSich let — s ohledem na primérné stafi révy vinné. Kultivace révy by méla
do budoucna probihat vii¢i pfirodé Setrnym zplisobem. Rok 2015 nebyl bezdivodné
vyhlaSen Organizaci spojenych narodi Mezinarodnim rokem ptdy. Vétsi mira ochrany
zivotniho prostfedi vyplyva i z Programu rozvoje venkova pro rok 2014-2020.
Z uvedenych divodt by mél vinat do budoucna zvazit jeho zplsob péstovani, uZivani
ochrannych postiikli a nemaly ¢as vénovat signalizacim samotné piirody, samotné révy
vinné, aby se mohl vyvarovat nadbyte¢nym intervencim.

Stejné jako péstovani révy vinné, by i vyroba vina méla byt Setrnd k vyradbénému
produktu, aby nedoslo ke ztraté cennych slozek. Pro vinaie je v dnesni dobé jisté nezbytné
sledovat trh svinem a zejména poptavku. Na druhou stranu by mél vyrabét to,
co se mu dafi nejlépe a neustupovat z filosofie svého vinatstvi. V ramci samotného procesu
vyroby nelze fici, Ze uziti siry je Spatny krok. Sira se pouziva jiz od dob staroveku
a ve ving plni fadu funkci. AvSak je dobré vzit v potaz i myslenku, ze vino se da vyrobit
také pfi vylouCeni oxidu sifi¢it¢ho. Velka pozornost by méla byt ptikladana procesu
finalizace a filtrace vina. V ramci dotaci vyplyvajicich ze Spole¢né organizace trhu
S vinem je mozné vyuzit i piispévkll na moderni cross-flow filtry. Zajimavym pohledem
se pak jevi vina zcela nefiltrovand. Primarné vSak musi byt s vyhodami nefiltrovanych vin
obeznameni spotiebitelé, ktefi v souCasnosti preferuji vina jiskrna. Ackoliv, vezme-li
se Vpotaz napt. nefiltrované pivo, do budoucna lze vidét potencidl 1 ve vinech

nefiltrovanych. V ramci novych technologii se také daji povazovat za vhodnou investici
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napt. tanky pro kryomaceraci. Z pohledu spotiebitell se za nejzaddanéjsi komoditu
povazuje vino lahvové, bilé, suché, az polosuché. A to s ohledem na cenu, odridu,
ale také oblibené vinafstvi a doporuceni tfeti osobou. I proto by mél vinat dbat na vztahy
se zakazniky a pravideln¢ zjistovat zpetnou vazbu na produkovana vina.

Z hlediska obchodu vinem je mozné povazovat za kli¢ové informovanost vetejnosti
a zpusobilou komunikaci mezi jednotlivymi subjekty na trhu. Neodborny personal,
jez se v soucasnosti nachdzi v mnoha vinotékach a restauracich, lze pokladat za nemaly
negativni Cinitel v prodeji a prezentaci tuzemskych vin. Velky daraz by mél byt ptikladan
pravé zajmu a alesponn zakladni znalosti oboru zaméstnancii zminénych zafizeni. Nutno
podotknout, Ze zejména ve vys$i gastronomii a specializovanych vinotékach a vinarnach se
lze jiz setkat s velikymi odborniky, ktefi jsou schopni oslovit i naprostého ,,nevinafe®.
Ve spojeni s uvedenym zajmem a znalostmi by méli prodejci ¢i servirky a ¢iSnici byt
schopni provést adekvatni servis vina a dbat na jeho spravné uskladnéni. V rdmci
propagace tuzemskych vin by do budoucna bylo vhodné zatradit vice kampani na vina
tradicni k danym vinafskym podoblastem, a dale napf. na zplsoby vyroby vina
(v souvislosti s velkou mérou neznalosti vin typu klaret, VOC). Pfihodnym prostiedkem se
jevi napt. populdrné naucny televizni potad, jeZ osvétli vefejnosti zakladni informace
o tuzemském vinu nebo napt. deskova ¢i mobilni hra o viné. Pro osloveni mladsich
generaci je nejvhodnéjSim prostiedkem pak vyuziti socidlnich siti a také napt. nau¢nych
mobilnich aplikaci. Mobilni aplikaci ,,Vino na dotek™ pfed nékolika lety zrealizoval
1 Vinafsky fond ve spolupraci s tuzemskymi vinafi, jeZ jsou pfispévateli do Vinatského
fondu. Aplikace se kazdym rokem aktualizuje a jeji hlavni funkci je poskytovat uceleny
seznam informaci o vinech z Cech a Moravy. Nicméné uvedena aplikace v soudasnosti
obsahuje star$i data a nemalo chybnych informaci (napft. v oblasti zatfidéni vina), které by
do budoucna mély byt eliminovany. V souvislosti s audiovizualnimi prvky propagace
pak Ize uvést 1 naucnéd videa Vinaiského fondu uvefejnéna na portalu youtube.cz, ktera
jsou dostupna naptf. 1 na internetové strance vino.tk. Dana videa lze ale objevit
az po cileném hledani, tudiz primérého spotiebitele, jeZ si informace o viné¢ sam
nevyhledava, to Zddnym zplsobem neoslovi. Do budoucna by méla byt propagace Sifena
i plo$né, a to adekvatnim zptsobem, aby se napi. 0 VOC vinech dozveédéli i bézni

spottebitelé ve Stiedoceském ¢i1 Jihoceském kraji.
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S5 Zavér

Hlavnim cilem bakalatské prace bylo zhodnoceni soucasné situace tuzemského trhu
s vinem a navrh vhodného konceptu pro budouci pozitivni vyvoj oboru vinohradnictvi
a vinatstvi Ceské republiky. Uvedené zavéry se opiraji o vysledky zjisténé v sekundarnich
datech, dotaznikovém Setfeni spotiebitelského chovani a rozhovorech se zastupci nabidky
na trhu s vinem.

Obor vinohradnictvi a vinafstvi se na Gizemi Ceské republiky vyskytuje jiz od dob
Rimské Fie. V pribéhu staleti prosel zkoumany sektor nékolikrat transformaci v zavislosti
na podminkach daného obdobi. Soucasnost pfindsi do tradicniho oboru vinohradnictvi
a vinafstvi moderni technologické prostiedky, jez mohou péstovani révy vinné a vyrobu
vina zna¢né usnadnit. S ohledem na moznosti dnes$ni doby Ize pak zpozorovat dva hlavni
tendencni proudy. Zaprvé ta vinafstvi, kterd ve velké mife vyuzivaji uvedenych modernich
technologii. Zadruhé pak vinafstvi, jez se stavi do opozice a snazi se navratit k tradicnim
metodam vyroby vina — napf. biodynamickd vinafstvi ¢i autenti¢ti vinafi. Sektor
vinohradnictvi a vinafstvi je nejvice ovlivnén faktorem pocasi. I proto mnozstvi sklizné,
vynos hroznil a jejich cukernatost znacné kolisd. Postupny nariist je moZné zaznamenat
u plochy vinic, jez se v Ceské republice aktualn& pohybuje okolo 17 611 ha. S ohledem
na mistni podnebi pfevazuji ve vinicich moStové odrady bilé (2/3). A ackoliv se primérné
teploty kazdym rokem mirné zvysuji, nelze do budoucna oéekavat, Ze by na tizemi Ceské
republiky dominovaly mostové odriidy modré. Produkce tuzemského vina se v poslednich
letech pohybuje okolo 550 tis. hl/rok. S pfihlédnutim na spotiebu v Ceské republice
vyplyva, ze je vyrobené mnozstvi vysoce nedostatecné a vice jak 70% vin se musi dovazet
ze zahrani¢i. V souvislosti s importem vin se i velkou mérou zvysil ¢erny trh s vinem.
Uvedeny fakt byl jednim z impulst pro novelizaci zakona o vinohradnictvi a vinafstvi.

Na zéklad¢ dotaznikového Setfeni, jehoZ se i€astnilo celkem 273 respondenttl, 1ze
fici, Ze nejzadangjsi je vino lahvové, tiché, bilé, suché/polosuché, a to z odriid Rulandské
Sedé, Chardonnay, Tramin cerveny ¢i Palava. Tuzemsti spotfebitelé nakupuji vino
nejcastéji v obchodnich fetézcich a pftihlizeji prfedevSim na cenu a odridu. VétSina
respondentll nevnimd nedostatky na trhu s vinem a vinéty jim pfipadaji srozumitelné.
Navzdory zvysujici se konzumaci vina, neni informovanost tuzemskych spotiebiteltl

(s ohledem na neznalost vin typu klaret, VOC vin) na vysoké trovni a je zde velky prostor
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pro budouci zlepSeni pifi plsobeni spravné nastavenych marketingovych aktivit
a spolutcasti samotnych konzument.

Roc¢nik 2015 je povazovan vinaii a sommeliery za nadpramérny s ohledem
na vysokou cukernatost jak bilych, tak modrych mostovych odruad. V novych vysadbach
vinafstvi se objevuji odrudy, jez odpovidaji zvySujici se poptavce (napt. Palava),
a také odridy PIWI — zejména Hibernal a Solaris. Vinafi pozitivn¢ vnimaji rezim
integrované produkce a celkové se K péstovani révy a vyrobé vina snazi piistupovat
ohleduplnéji, v souvislosti s moznymi ekologickymi dopady. V oblasti produkce vina
je vice zastoupen reduktivni zpusob. Oxid sifiity pak vinafi i sommeliefi povazuji
V soucasnosti za nenahraditelny, zaroven vsak uznavaji, ze vino lze vyrobit i pfi uplném
vylou€eni siry. Planovand novela zdkona o vinohradnictvi a vinafstvi je jak vinafi,
tak sommeliery vnimana pozitivn¢, nicméné navrhované opatieni proti pancovani vina
povazuji za nedostatecné.

Prostiednictvim SWOT analyzy trhu s vinem v Ceské republice byly jako silné
stranky identifikovany: zvysujici se jakost vin a soucasn¢ jejich pestra nabidka, specifické
mikroklima danych podoblasti a vino jako soucést narodniho folkléru. Za slabé stranky je
mozné povazovat: vysoké ceny tuzemskych vin a jejich malou propagaci, dale velké
zastoupeni neodborného persondlu, jez vino nabizi, nedostatek kvalitnich Cervenych vin
a produk¢ni nesobéstacnost. Mozné prilezitosti jsou: zvySujici se spotieba vina, zjem
spotiebiteltl o dany obor a vinarska turistika. Naopak jako hrozby tuzemského trhu s vinem
se jevi: levna dovozova vina, falSovani vina, po€asi a moZné ekologické dopady.

Do budoucich let 1ze v oblasti vinohradnictvi doporucit vyuZziti nové a opétovné
vysadby, kde by se mél klast velky diraz na spravné zvolené stanovisté a odrudy
a nepodléhat kratkodobym trendiim. Péstovani révy vinné by mélo byt Setrné a vinohradnik
by se mél v prvé fad€ vénovat signalizacim pfirody, zde vyuZzit i pomocné instrumenty —
napi. webovy portal GALATI vitis. Na zakladé toho pak teprve zvazit mozné intervence
do rastu révy. Pokud uvedené kroky nebudou podcenovany, je mozné snizeni mnoZstvi
chemickych postiiki a ptipadnych nezadoucich zasahii. Jevi se i moznost plosného snizeni
¢i vylouCeni uvedenych posttiki, coz by mohlo vést ke stavu, kdy si réva vinna
na dané postiiky upln¢ odvykne. Samotnd vyroba vina se odviji od filosofie vinafstvi.
Stejn¢ jako u kultivace révy 1 zde plati Setrny pfistup. Opatrnost by méla byt na misté

pfedevSim pii uzivani oxidu sifi¢itého a pfi filtraci vina. V pifipadé¢ uvedené filtrace
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se jako Setrné&jsi volba jevi napt. uziti cross-flow filtru, pokud ma byt vysledkem Cdisté,
jiskrné vino. Vhodnou variantou je vyroba vin nefiltrovanych, jez zajiStuje ponechani
zdravi prospéSnych latek ve vingé. Zprvu by vsak bylo nutné seznamit konzumenty
s nefiltrovanymi viny a zajistit informovanost o pozitivnich Uc¢incich daného moku.
Za klicovy krok pro budouci zlepSeni pozice tuzemskych vin, se jevi zvySeni odborné
kvalifikace persondlu, jez dana vina nabizi. Zde by se mélo dbat na zijem
a alespon zakladni znalost oboru vinohradnictvi a vinafstvi u zaméstnancti ve vinotékach,
vinarnach, restauracich ¢i jinych specializovanych prodejnach. Dal§im ¢initelem v oblasti
obchodu vinem je zcela jisté propagace tuzemskych vin. Do budoucna by bylo vhodné
propagovat vina z Cech a Moravy napf. prostfednictvim popularng nauéného televizniho
pofadu, jez mize oslovit velké mnozstvi obyvatel, nebo napt. formou deskové ¢i mobilni
hry nebo nau¢né mobilni aplikace. Propagace by se méla soustiedit i na zvySovani urovné
znalosti spotiebitelll o spravném servisu vina, zdkladnich technologiich vyroby vina,
o germanském a romanském apela¢nim systému a o tradi¢nich odridach. Pokud bude mit
spotiebitel povédomi o uvedenych informacich alespon v zakladnim rozsahu, tak mu to
usnadni vybér vina a i jeho naslednou degustaci. Vyss§i informovanost konzumentt je
pfinosna 1 pro stranu nabidky - zvySeni z4jmu o vysoce jakostni vina. Na pozitivni vyvoj
vinohradnictvi a vinaistvi v Ceské republice bude zajisté pUisobit i spravna a dostatedna
komunikace mezi jednotlivymi subjekty na trhu (zejména Ministerstva zemédélstvi
a jednotlivych vinafstvi prostfednictvim zastupnych organizaci — napt. Svaz vinaii).
Zavérem lze fici, Ze vino je napojem uslechtilym, jeZ si zaslouzi své misto pii kazdé
prilezitosti. Je to dar ptirody, jeZ by bylo Skoda odmitat. Ve vin€ se odrazi jak dany terroir,
tak 1 pfistup vinafe. A je zcela namisté¢ ocenéni za praci, jez se za vyrobou vina skryva.
Kvalita tuzemskych vin se kazdym rokem zvy3uje a byla by $koda, aby byla Ceska

republika znama jen jako zemé piva.
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