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ABSTRAKT

Tématem bakalaiské prace jsou Jakostni parametry masa velké volné Zijici zvére.
Tato bakalafska prace pojednava o legislativé, chovu zvéte a dobé lovu zvéfe. Dale
pojednava 0 jakostnich parametrech zvéfiny. Je zde uvedena historie myslivosti,
vyjmenovanych organizaci, poté druhy zvéte a jejich chov. Popisuji se zpusoby lovu
a zpracovani zvetiny. Dale jsou shrnuty znaky jakosti a to na chemické slozeni, fyzikalni,
technologické, smyslové a kulindrni vlastnosti, biochemicky stav, mikrobiologicka
stranka a zdravotni rizika z masa, ktera jsou rozdélena na biologicka (zahrnuta
onemocnéni vyvolané parazity, bakteridlni a virové nakazy), fyzikalni a chemicka rizika.

Na konec je prodej zvétiny, veetné aktudlni ceny za kolik se zvéfina prodava.
Kli¢ova slova: myslivost, legislativa, zvétina.
ABSTRACT

The theme of the thesis are The quality parameters of the meat of large wild game.
This thesis discusses the legislation, game breeding and hunting times. Further
about parameters of quality game. There is introduced the history of hunting, the most
important laws in the field of hunting, the animal health and the food sector, including
organizations listed, after game species and their breeding. Described methods of hunting
and processing game. A summary of the quality characteristics and chemical
composition, physical, technological, sensory and culinary properties, biochemical
condition, microbiological page and the health risks from meat, which are divided
into biological (includes disease caused by parasites, bacterial and viral infections),
physical and chemical hazards. At the end of the sale of game, including the current price

for how much meat is sold.

Key words: hunting, legislation, venison.
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1 UvVOoD

Myslivost ma tradici uz od davné minulosti. Dtlezity je chov a péce o zvét. V poslednich
letech, ale dochazi k ubytku ploch pro voln¢ Zijici zvéf. Je tieba zdaraznit vyrazny lov
zvéie, predevsim u pfemnoZeného prasete divokého v nékterych krajich na tizemi Ceské

republiky.

Pro clovéka jako soucéast vyzivy bylo a bude maso. Zvéfinu zafazujeme
na jidelnicku mezi vyzivoveé hodnotné potraviny. Maso ze zvétiny obsahuje bohaty zdroj
na ziviny. Vyznacuje se vy$S§im obsahem bilkovin, mineralnich latek a vitamind. Naproti
tomu obsahuje nizky podil tuku. Vzhledem k chemickému slozeni musime umét zvéiinu
1 spravné skladovat pii teplotach, které nekolisaji a to mezi 0 — 5 °C v chladirnéch nebo

jiuchovavame pii mrazirenskych teplotach.

Jakostni zvéfina se zpracovava predevSim ze zdravé, mladsi zvéte,
ktera je ulovena ptevazné mezi prvnim a druhym rokem jejich zivota. Je tieba zduraznit,
aby byla zvéfina hygienicky oSetfena a zdravotné nezavadna, ktera neohroZuje

konzumenta na zdravi. Zvéfina se vyznacuje svoji charakteristickou chuti a vini.
Dalsi roli hraje dobfe provedené oSetieni po uloveni zvéfe. Nesmi dochdzet
ke zneCisténi zvefiny pii vyvrhovani, napf. potfisnénim moc¢i z mocového méchyie,

obsahem zaludku nebo také obsahem stiev pii vykolovani.



4

2 CIL

Cilem této bakalaiské prace bylo prostudovat literaturu ohledné legislativy, chovu a lovu
velké voln¢ zijici zvéte. Dale se zaméfit na jakostni parametry lovné zvéte, respektive

zvetiny.



3 LITERARNI PREHLED

3.1 Historie myslivosti

Uz v dobach neolitu se ve stfedni Evropé vyskytovaly rtizné druhy zvéie. Clovék
se mnoho let zivil jen Ulovky. Ve stiedovéku se Slecht¢ zabavou stal lov. Sokolnictvi
se rozmohlo ve 12. a 13. stoleti. Z Francie se dostavaly do ¢eskych zemich tradice
a od anglickych zemi se §lechta naucila pofadat §tvanice na jeleny, danky nebo lisky
(ZABLOUDIL, 1989). Ve 14. stoleti v ¢eskych zemich vznikaly prvni feznické a uze-
natské cechy (INGR, 2011). ,,Spolek ¢eskych myslived® je nejvyznamnéjsi organizace
zalozena v Mélniku v roce 1848. Reorganizace spolka po prvni svétové valce zptisobila
a dala za vznik v roce 1923 ,,Cesko-slovenské myslivecké jednot&*. O nékolik let pozdgji
se rozdélili na Cesky a slovensky myslivecky svaz. Od roku 1951 si lovei plati

za poplatkovy odstiel a dochazi i k vyvozu zivé zvéie do zahrani¢i (ZABLOUDIL, 1989).
3.2 Legislativa
Vybrané zakony a vyhlasky z oblasti myslivosti:

Zakon ¢. 357/2014 Sb., ze dne 18. prosince 2014, kterym se méni zakon
¢. 449/2001 Sb., o myslivosti, ve znéni pozd¢jsich piedpist.

o Pro ucely tohoto zdkona se rozumi: myslivosti soubor €innosti provadénych
Vv piirod¢ ve vztahu k volné Zijici zvéii jako soucasti ekosystému a spolkova
¢innost sméfujici k udrzeni a rozvijeni mysliveckych tradic a zvykt jako soucasti
¢eského narodniho kulturniho dédictvi.

o  Tento zakon upravuje

a) chov a zachovéni druhii zvéfe volné Zijicich na izemi Ceské republiky,

b) vyjimecné drzeni zvéie v zajeti,

c¢) dovoz a vyvoz Zivé zvéte,

d) dovoz a vypousténi zivogichi, ktefi zatim neZiji na uzemi Ceské republiky,
e) tvorbu a vyuZiti honiteb,

f) postaveni a pravni poméry honebniho spolecenstva,

g) ochranu myslivosti,

h) uZivani honebnich pozemk a zlepSovani Zivotnich podminek zvére,
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1) regulaci stavll zvéte, provadéni lovu zvéte, véetné lovu zvére na nehonebnich
pozemcich,

J) provadéni lovu zZivocichi, ktefi nejsou zveri,

k) ndhradu Skody zpiisobené zvéii a pii provozovani myslivosti, jakoz i nahradu
Skody zptisobené na zvéti a na mysliveckych zatizenich,

1) kontrolu ulovené zvéte,

m) vykon statni spravy myslivosti, dozoru a sankce za neplnéni nebo poruSeni
povinnosti,

n) statni podporu udrZeni historické a kulturni urovné a tradic ¢eské myslivosti.

Zakon ¢. 119/2002 Sb., o stfelnych zbranich a stfelivu a o zméné¢ zakona
¢. 156/2000 Sb., o ovéfovani stielnych zbrani, stieliva a pyrotechnickych predméti
a 0 zmén¢ zakona €. 288/1995 Sb., o stfelnych zbranich a stfelivu (zdkon o stfelnych
zbranich), ve znéni zakona ¢. 13/1998 Sb., a zdkona ¢. 368/1992 Sb., o spravnich
poplatcich, ve znéni pozdé¢jSich ptedpist, a zdkona €. 455/1991 Sb., o Zivnostenském

podnikani (zivnostensky zékon), ve znéni pozdéjsich predpisi, (zakon o zbranich).

o Tento zékon upravuje kategorie stfelnych zbrani a stfeliva, podminky
pro nabyvani vlastnictvi, drzeni, noSeni a pouzivani zbrani nebo stieliva, prava
a povinnosti drziteli zbrani nebo steliva. Také se zabyva podminkami
pro vyvoz, dovoz nebo tranzit zbrani nebo stfeliva a pro provozovani stfelnic,
provadéni pyrotechnického prizkumu, provozovani informacnich systému
Vv oblasti zbrani a stfeliva. Takeé fesi sankce a vykon statni spravy v oblasti zbrani
a stieliva, provozovani stfelnic a provozovani a provadéni pyrotechnického

prazkumu.

Vyhlaska €. 343/2015 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 245/2002Sb., o dob¢ lovu
jednotlivych druhli zvéfe a o blizSich podminkach provadéni lovu, ve znéni pozdéjsich

predpisti.

o Tato vyhlaska byla schvalena 10. 12. 2015, a plati od 1. 1. 2016.
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Vybrané zakony, vyhlasky a smérnice z veterinarni oblasti:

v

Zakon ¢. 166/1999 Sb., o veterinarni péci, ve znéni pozdgjSich predpisi,

(veterinarni zékon).

o Tento zdkon stanovuje veterindrni pozadavky na chov a zdravi zvitat
a na zivocisné produkty. Také upravuje prava a povinnosti fyzickych
a pravnickych osob, ptisobnost a pravomoc organti vykonavajicich statni spravu

v oblasti veterinarni péce.

Vyhlaska Ministerstva zemédélstvi ¢. 289/2007 Sb., o veterinarnich
a hygienickych pozadavcich na Zzivocisné produkty, které nejsou upraveny piimo

pouzitelnymi ptedpisy Evropskych spolecenstvi, v novele ¢. 61/2009 Sb.

o Za malé mnozstvi zvéte, uréené k prodeji (dodéani) podle odstavce 1, se povazuje
1 kus velké voln¢ zijici zvéfe a 35 kust drobné volné Zzijici zvéfe za tyden,
nejvyse vSak 30 % uzivatelem honitby odlovené zvéfe za rok, pficemz téchto
30 % nesmi piekrocit 30 kush velké volné zijici zvéfe a 400 kust drobné volné
zZijici zvéte.

o Vyhléska ¢. 201/2003 Sb., o veterinarnich pozadavcich na ¢erstvé driibezi maso,
krali¢i maso, maso zvéie ve farmovém chovu a maso volné Zijici zvéte, ve znéni
vyhlasky ¢. 651/2004 Sb., byla zrusena. Vyhlaska ¢. 289/2007 Sb. se doplnila

0 skutecnosti plynouci z toho, Ze legislativa EU nepokryva vSse, ale nechava

na statech nékteré oblasti, aby si doladily narodni legislativou.

Vyhlaska ¢&. 164/2005 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 372/2003 Sb.,
0 veterinarnich kontrolach pifi obchodovani se zvifaty, a vyhlaska ¢. 373/2003 Sb.,

0 veterinarnich kontrolach pti obchodovani se Zivo€isnymi produkty.

o  Smérnice Rady 91/495/EHS ze dne 27. listopadu 1990, o hygienickych
a veterindrnich otazkach produkce krali¢tho masa a masa zvéte z farmového
chovu a jejich uvadéni na trh.

o Zvét z farmového chovu se musi zpracovavat ¢asoveé oddélené od skotu,
prasat, koz ¢i ovci.

o Smérnice Rady 92/45/EHS ze dne 16. cervna 1992, o hygienickych
a veterinarnich otazkach usmrcovani voln¢ Zijici zvéfe a uvadéni masa volné

cey

Zijici zvéfe na trh.
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o V piiloze jsou uvedeny podminky pro zpracovatelské provozovny,
hygiena pracovnikii, mistnosti a zafizeni v provozovnach, hygiena
oSeteni a bourani masa voln¢ zijici zvéfe, piedpisy pro zvefinu ur¢enou
kK porcovani, veterinarni prohlidka post mortem, hygienicka kontrola
bourané a skladované zvéfiny, znaceni zdravotni nezavadnosti, baleni
a kartonovani zvétiny, osvédceni o zdravotni nezdvadnosti, skladovani

a doprava.

Zéakon Ceské narodni rady &. 246/1992 Sb., na ochranu zvifat proti tyrani, ve znéni

pozdéjsich predpist.

o Je zakazano odchytdavat nebo usmrcovat volné Zijici zvife pomoci ok, siti,
smycek, pytlackych ok, pomoci jedovatych ndvnad, pomoci vybusnin,
elektrického proudu, pomoci poloautomatické nebo automatické zbrané
se zasobnikem schopnych pojmout vice nez 2 naboje, Pomoci letadla
nebo motorového vozidla nebo pomoci zbrané s hledim pro stielbu v noci.

o Dale se zakazuje odchyt jedincti ptivodnich druhii volng Zijicich na tizemi Ceské
republiky pro chov ve farmovém chovu, zdjmovém chovu nebo chovu,

jehoz cilem je domestikace.

Vybrany ziakon, vyhlaska a naFizeni z oblasti potravin:

W

Zakon €. 110/1997 Sb., o potravindch a tabakovych vyrobcich, ve znéni

S 4

pozdé¢jsich predpist.

W

Vyhlaska Ministerstva zemédélstvi ¢. 159/2014 Sb., kterou se provadi zakon
¢. 110/1997 Sh., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni
souvisejicich zdkontll, ve znéni pozd¢jSich predpisl, pro maso, masné vyrobky, ryby,
ostatni vodni zivoc¢ichy a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich, ve znéni pozd¢jsich
predpist.

o Vyhlaskou se rozumi zvétina jako maso zvéfe zijici ve volné ptirodé
nebo ve farmovém chovu. Pfi oznacCovani se uvadi, zda se jedna o zvéfinu
nebo 0 maso zvéfe z farmového chovu.

o  Tato vyhlaska je zrusena od 1. 8. 2016 a nahrazena Vyhlaskou ¢. 69/2016 Sh.
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Vyhlaska ¢. 69/2016 Sb. ze dne 17. unora 2016, o pozadavcich na maso, masné
vyrobky, produkty rybolovu a akvakultury a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich.
o Tato vyhlaska pojednava o tom, jak oznaCujeme zivociSny druh u zvéfiny
a U zvere pochazejici z farmového chovu.
o) Mezi zivocisny druh zatazujeme: jelen, danék, srnec, muflon, bizon, zubr, prase

divoké, zajic, bazant, koroptev, kachna divoka, husa divoka, orebice a kiepelka.

Naftizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 ze dne 29. dubna 2004,

0 hygien¢ potravin.

o Toto nafizeni se vztahuje na vSechny faze vyroby, zpracovani a distribuce
potravin a na vyvoz.

o Bezpecnost potravin je potieba zajistit v celém potravinovém fetézci, pocinaje
prvovyrobou.

o Mezi obecné hygienické predpisy pro prvovyrobu a souvisejici postupy
se vztahuje prvovyroba, pieprava produkti zvéfiny, skladovani a manipulace

S produkty prvovyroby v misté vyroby.

Natizeni Komise (EU) €. 633/2014 ze dne 13. ¢ervna 2014, kterym se méni ptiloha
III nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 a ptiloha I nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 854/2004, pokud jde o zvlastni pozadavky

na nakladani s velkou volné Zijici zv¢éfi a na prohlidku po poraZeni volné Zijici zvére.

o Utedni veterinarni 1ékat méa kontrolovat osvédceni o zdravotni nezavadnosti
nebo prohlaseni, které doprovazi nestazenou velkou volné Zijici zvér
pfi prepravovani do zafizeni pro nakladani se zvéfinou z izemi jinych ¢lenskych

statu.

Naftizeni Evropského Parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 ze dne 29. dubna 2004,

kterym se stanovi zvlastni hygienicka pravidla pro potraviny zivo¢isného ptivodu.

o Stanovi mimo jiné pozadavky vztahujici se na vyrobu masa z volné zijici zvéie
a uvadéni na trh.

o Ptes zachovani myslivecké tradice nesmi byt ohroZena bezpecnost potravin,
proto je dobré zajistit Skoleni myslived, pii uvadéni masa na trh k lidské

spotiebe.
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Vymezuje manipulaci se zveéti po usmrceni, kdy se musi odstranit zaludek
a stfeva a byt vykrvena. ProsSkolena osoba provede vySetfeni téla a vyjmutych
vnitinosti. S cilem najit znaky, které by mohly pfedstavovat zdravotni riziko.
Zveér smi byt uvedena na trh pouze pres zatfizeni zpracovavajici zvéiinu. Kdyby
nebyla pfitomna proskolena osoba, musi t¢lo doprovazet hlava bez kli, parozi
¢i rohd a veskeré vnitinosti. Poté se musi zacit chladit, ve vSech Castech téla
ma byt 7 °C. Pii pfevozu se nesmi navrsit na sebe. Nestazend zvet se smi
stahnout pouze tehdy, pokud se skladuje pfed stazenim oddélené od jinych
potravin a manipuluje se s ni oddélené a neni zmrazena, a po stazeni je provedena
konec¢na prohlidka.

Vymezuje pojem ,zafizeni pro nakladani se zvéfinou™ jako zafizeni,

kde se ulovena a ziskana zvéfina piipravuje pro uvedeni na trh.

Tyto normy, CSN 46 9605 Ziva zvé a CSN 46 6910 Zvéfina, jsou obsahujici

parametry jakosti a jeji pozadavky (SIMEONOVOVA, 2013).

o

3.2.1

Normy byly zruSeny bez néhrady.
Organizace zabyvajici se ohledné myslivosti a potravinami
Ceskomoravska myslivecka jednota (CMMYJ)
Asociace profesionalnich myslivei CR (APM CR)
Rad sv. Huberta (RSH)
Safari Club International — Bohemia Charter (SCI)
Ceskomoravska kynologicka jednota (CMKJ)
Mezinarodni rada pro myslivost a ochranu zvéte (CIC)
Federace organizaci pro myslivost a ochranu pfirody v EU (FACE)
Mezinarodni asociace pro sokolnictvi a ochranu dravci (IAF)
Mezindrodni svaz biologt zvére (UIGB)

Svétovy fond na ochranu zvére (WWF)
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e  Mezinarodni byro pro vyzkum vodniho ptactva (IWRB)
e  Mezinarodni unie pro obnovu ptirody a ptirodnich zdroji (IUCN)
e Organizace pro vyzivu a zemedélstvi (FAO)
e  Svétova zdravotnicka organizace (WHO)
e  Systém rychlého varovani pro potraviny a krmiva (RASFF)
e Ustav pro statni kontrolu veterinarnich biopreparatt a 16¢iv (USKVBL)
e  Evropsky ufad pro bezpecnost potravin (EFSA)
e  Statni zemédélska a potravinaiska inspekce (SZPI)
e  Statni veterinarni sprava (SVS)
(VOSATKA, 2013; JUZL, 2015).
3.3 Zvér a jeji chov
e Vvolny (pfirozeny)
e Usmérnény (zachrdnénd mlad’ata se navraci zpatky do ptirody)
e Vvoliérovy, farmovy
e ucelovy (ZABLOUDIL, 1989).
3.3.1 Volny chov
Ve volném chovu zvéf chovame v pfirozeném prostiedi.
3.3.1.1 Zajisténi klidu pro zvéF

Klid zajistujeme pievazné v obdobi kopulace, v biezosti, pti porodech mladat,

pfi parozeni nebo pii krmeni (ZABLOUDIL, 1989).
3.3.1.2 S¢itani zvéie

V kazdém roce se zajiStuje tzv. ,jarni kmenovy stav‘ a to 31. bfezna

(ZABLOUDIL, 1989).
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Tab. 1: Jarni kmenové stavy (v kusech) na uzemi Kraje Vysoéina (CSU, 2016a).

2Zvér 2004 2006 2008 2010 2012 2013 2014
Jeleni 235 212 280 370 376 413 418
Dané¢i | 1061 988 1213 | 1176 | 1213 | 1491 | 1583

Mufloni | 788 813 1002 | 1073 | 1182 | 1364 | 1403

Srnéi | 29627 | 27073 | 30325 | 29725 | 29134 | 28258 | 27 661
Cerna | 2257 | 2187 | 2852 | 3191 | 3725 | 3350 | 3271
Zajici | 26580 | 25820 | 27842 | 26 948 | 25855 | 24066 | 23794

Bazanti | 10289 | 9919 | 10228 | 8535 | 8521 | 7721 | 7573

Podle Ceského statistického ufadu se nejvice v Kraji Vyso¢ina vyskytuje srnéi

zvel se zajici a bazanty. Nejméné se na Vysocin€ pohybuje jeleni zver.

3.3.1.3 Chov zvéie a jeji biologické rysy

Piikrmovani zvéte znamena, zZe je zajistén dostatek krmiva, jakmile zveéf zacina stradat.
Myslivcei jim nosi jadrnd, objemova krmiva a mineralni latky, ty jsou ve formé kostek soli
(ZABLOUDIL, 1989). Piikrmujeme pouze krmivy, ktera jsou zdravotné nezavadna. Jiz
zminéné lizy jsou zdrojem prvku jako drasliku, vapniku a fosforu (pomér ma byt 4 : 3).
Mohou se pouzivat i premixy, do kterych veterinarni 1ékat nechéva pfimichavat léciva

(napf. antibiotika, antiparazitika ¢i antikokcidika), (STEINHAUSER, 2000).

Zvér délime na:

ZVEr srstnata

velka sparkatd — jeleni, jelenec béloocasy, daiici, srnci, kamzici, mufloni,

koza bezoarova a ¢erna (prase divoké)

drobna — zajici, svisti a kralici

ZVE&f pernata

velka — tetfevi, krocani

drobna — tetiivci, bazanti, koroptve, divoké husy a kachny, divoci holubi

(STEINHAUSER, 2000).

17




Jelenoviti (Cervidae)

Jeleni — jelen evropsky (Cervus elaphus), jelen, lai a kolouch. Hmotnost samce
je 100 — 150 kg, samice 70 — 95 kg. Pro jeleny je vyznamné parozeni. Jejich chrup ma 34
zubil. 33 — 34 tydni je lan plné a rodi 1, malo kdy 2 mlad’ata.

Sika japonsky (Cervus nippon nippon) je zvétr skromna.
Sika Dybowského (Cervus nippon dybowskii) je mohutngjsi nez sika japonsky.

Dainci — dan€k skvrnity (Dama dama), danék, danéla a daince. Hmotnost samce
je 40 — 60 kg, samice 30 — 50 kg, mladé 15 — 20 kg. Jeho parozi se nazyva lopaty. Biezost
danély je dlouhd 32 — 33 tydnt.

Srnéi — srnec obecny (Capreolus capreolus), srnec, srna a srn¢e. Hmotnost srnce
je 15 — 25 kg, samice 12 — 18 kg. Vyvoj partizku je od palicaka, knoflikaée, $picaka,
pies vidlaka, Sesteraka az vyjime¢né k osmeraku po desateraky. Zubti ma 32. Srny
jsou typické pro svoji utajovanou (latentni) biezost, ktera trva 38 — 40 tydnt. Kdy rodi
1 -3 mladata.

Turoviti (Bovidae)

Muflon (Ovis musimon), muflon, muflonka, muflonce. Rohy rostou od 3 — 4

mésict jejich Zivota. Hmotnost samcu je 25 — 45 kg, samic 20 — 28 kg.

Kamzik horsky (Rupicapra rupicapra) samec ma 30 — 40 kg.

Koza bezoarova (Capra aegagra) samec vazi 45 — 60 kg (VOSATKA, 2013).
K ¢eled’i prasatoviti (Suidae) fadime:

Cerna — a to prase divoké (Sus scrofa), kiour, bachyng, lon¢ak a sele. Hmotnost
byva od 100 — 300 kg. Jsou vSeZravci, chrup divoc¢aka tvoii 44 zubi. Dolni $picaky
jsou paraky a horni jsou klektaky. Samice jsou plné 16 — 17 tydni a mivaji 4 — 8 selat
(HESPELER, 2007).

U prasete savanového (Phacochoerus africanus) sezona nema vyznamny dopad

vvvvv

téla (JUT) nez u samiciho pohlavi (27 kg +/- 0,96), (SWANEPOEL, 2014).
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3.3.2 Usmérnény chov

Usmérnény chov je takovy chov, kdy navracime zachranéna mlad’ata zpatky do ptirody

(ZABLOUDIL, 1989).
3.3.3 Farmovy chov

Prvni farmovy chov byl vybudovan v roce 1983. Nejvice se chova danci zver s 60 %
a jeleni (cca 40 %). Zvét se zde nelovi, ale porazi (STEINHAUSER, 2000). Zvér
pochazejici z farem Zije v oborach, které jsou oplocené a potykaji se s nedostatkem
pohybu. Poskytuji jim veterinarni péci a zajiStuji jim krmivo, pfevazné granulované,

s dostatkem pitné vody (JEMELKA, 2015).
3.3.4 Utelovy chov

Dle Zabloudila (1989) se napf. daici chovali z divodu vyroby zvéfiny nebo cilem

ucelového chovu je Slechténi.
3.4 Loveni

Doby lovu (Vyhlaska & 245/2002 Sb., ve znéni vyhlasky &. 343/2015 Sb.)

Dangk skvrnity (dan€k a danéla), sika Dybowského (jelen, lan a kolouch) — od 16. srpna

do 31. prosince, s vyjimkou uvedenou v § 2 odst. 1,
Daiice — od 16. srpna do 31. bfezna, S vyjimkou uvedenou v § 2 odst. 1,

Jelen evropsky (jelen a lan) a sika japonsky (jelen a lani) — od 1. srpna do 15. ledna,

s vyjimkou uvedenou v § 2 odst. 1,

Muflon (muflon a muflonka) — od 1. srpna do 31. prosince, s vyjimkou uvedenou
v § 2 odst. 1,

Muflonée, kolouch jelena evropského a kolouch jelena siky japonského — od 1. srpna

do 31. bfezna, S vyjimkou uvedenou v § 2 odst. 1,

Jelenec béloocasy (jelen, lan a kolouch) a koza bezoarova (kozel, koza a kuzle)

—od 1. zafi do 31. prosince, S vyjimkou uvedenou v § 2 odst. 1,

Kamzik horsky (kamzik, kamzice, kamzice) — od 1. fijna do 30. listopadu,
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Srnec obecny — srnec od 16. kvétna do 30. zafi, srna a srnce od 1. zafi do 31. prosince,

s vyjimkou uvedenou v § 2 odst. 1,

Prase divoké — knour a bachyné, sele a lon¢ak od 1. ledna do 31. prosince (celorocné),
ale s povinnosti zazadat v souladu s § 36 odst. 5 zdkona o myslivosti o vyjadieni organu
statni spravy myslivosti k povoleni lovu jedincti samic bez omezeni véku a samct do staii
2 let, kdy na kioury II. a III. v€kové tiidy se stahuje § 39 v zdkoné o myslivosti
(MZe, 2016).

V § 2 odst. 1 je stanoveno, Ze vyjimka plati na celoro¢ni lov v obofe odchytem druhti
zveéie, pro které byla obora zfizena a urCily se pro né¢ v daném roce minimalni

a normovane stavy.
3.4.1 Lov odstielem

Pti stielbé na Cernou zvef ma stiela sméfovat na hrudni koS, aby bylo zasazeno srdce,

velké cévy nebo plice (HARLING, 2009).
Statistika za rok 2013 v celé CR

Vyméra honebnich pozemki byla 6 873 096 ha. Pocet honiteb byl necelych 6 000.
Pocet ulovené ¢erné zvéie v roce 2013 bylo 152 250 ks. To je z ptedchoziho roku (2012)
sniZzeni 0 17 %. Ulovené srnci zvéfe bylo 105 680 ks. Nejvyssi zaznam byl u jelena siky
japonského 13 000 ks. Pro porovnani tidaji - drobné zvéfte a to zajice polniho byl uloven

nejnizsi poet za posledni roky, 37 000 kusti (ZBORIL, 2014).

Tab. 2: Odstiel zvéte (v kusech) na izemi Kraje Vysoéina (CSU, 2016b).

Zvér 2004 2006 2008 2010 2012 2013 2014

Jeleni 100 93 141 193 168 193 236
Danci 295 297 383 347 483 495 550
Mufloni 333 284 304 366 524 474 520

Srnci 13008 | 8196 | 12634 | 12334 | 10596 | 10511 | 9562
Cerni 6 645 3744 7677 8221 | 13824 | 9215 | 10882
Zajici 3581 4 398 5839 5363 4934 3757 4132
Bazanti | 15362 | 12665 | 14590 | 12423 | 13098 | 11667 | 13301

20



Podle Ceského statistického tfadu se zkonzumuje nejvice masa z éerné zvéfe,

poté srnci zvéete, danci a mufloni zvére.

V mysliveckém sdruzeni VRBOVA BAZANTNICE v Jemnici informovali
0 prub¢hu lovu v roce 2014 a to poctem odlovenych kusti:

e smci 11 ks,
e srna7Kks,

e srnce 6 ks,

e  zajic 63 ks,

e bazant 43 ks,
e kachny 80 ks,
e kuna 8 ks,

e liska 30 ks,

e prase 4 ks.

Dale schvalili a nasledné povolili poplatkovy odstiel 3 srnci za 280 EUR
za kus v Jemnici na rok 2014 (POKORNY, 2015).

Myslivec musi vlastnit ke kazdé drzené zbrani priikaz zbrané. K lovu musi
byt podle zakona platna povolenka k lovu (obr. 4). A kazdy myslivec by mél mit lovecky
listek (obr. 5) a zbrojni prikaz (STEINHAUSER, 2000). Thned po uloveni povinné
ozna¢ime nesnimatelnou Zlutou plombou (obr. 6) z umélé hmoty. Plomba se aplikuje
mezi Achillovu Slachu a lytkovou kost (obr. 7 a 8), (FOREJTEK, 2004b). Vypise
se papirovy zaznam s ndzvem Listek o plivodu zvéfe (obr. 6). Do listku o piivodu zvéte
se zaznamenava cCislo plomby, nazev honitby, druh ulovené zvéfe, pohlavi, jméno

nebo nazev uzivatele honitby, datum a ¢as uloveni (WINKELMAYER, 2005).
3.4.1.1 Spolecény lov — hony, kruhovd le¢ a obestavénd naharika

Na spole¢nych lovech se lovi pfevazné drobnd zveér (zajic a bazant) a Cerna zver.
Na honech nosime =zajice za zadni béhy a bazanty za hlavu. Na ,vylozi®

a poté na ,,vyradu“ se pokladaji na pravy bok. Pro snadnéj$i poCty ulovenych zvitat
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se kazdy desaty kus na vyradu povytdhne doptedu. Sefazujeme podle druhu zvére a podle
dualezitosti. Stielci maji stat u hlav zvéte. Na konci mize probéhnout ,,myslivecky soud®,
kde hlavni ¢initelé jsou predseda, obhajce a zalobce. Kruhova le¢ se vyuziva na zajice
a bazanty, kdy se v kruhu lece stfidaji honci se stielci. Poté se stielci zastavi
a dale pokracuji jen honci do kruhu. Pfi lovu na divocéky a Skodnou zvéf se pouziva
obestavena naharka, kdy stielci stoji na misté po obvodu lece a honci na n€ nahanéji zvér,

ktera se tam zrovna nachazi (ZABLOUDIL, 1989).
3.4.1.2 Osamoceny lov — ¢ekana a Soulacka

Kdyz strelec stoji na jednom misté a ¢eka, jestli k nému pfijde zvéf, tak to je cekana.
Pro tento ucel si myslivei stavi posedy ¢i Zebiiky. Pii Soulacce se lovec musi dostat
co nejblize ke zvéfi, aniz by ho zpozorovala a utekla. Pti téchto zpisobech lovl se ¢eka

na uzitkovou, ale i Skodnou (ZABLOUDIL, 1989).
3.4.1.3 Vabeni, vnadéni a norovdni

Zvé&t piivabime napodobujicimi zvuky soka, samice, mladéte ¢i kofisti. Jako vnadidlo
pouzivame pachov¢ atraktivni navnady prevazné pro Skodnou. Norovani se uplatiiuje

k odlovu jezevci a lisek (ZABLOUDIL, 1989).
3.4.2 Lov odchytem

Odchytem zvéte dochazi ke snizeni pocetniho stavu. Provadi se za ticelem ochrany zvéie

pted nakazami a pifedchéazeni pted skodami v zemédélstvi (HESPELER, 2007).

3.5 Trofeje

Pod nazvem trofej si predstavujeme upravenou cCast téla zvéfe, kterou zveétr trvale
upomind. Z jelena to mohou byt parohy, kelce, jeleni hiiva ¢i hubertka, coz je v srdenim
svalu zkostnatéla chrupavka. Danék ma parohy neboli lopaty a hubertku. Ze srnce nej-
Castéji byva trofej jeho partizky. Od Cerné zvéte se ziskava jako trofej zbrané a to paraky

a klektaky, dale haky, osiny nebo pirko (VOSATKA, 2013).

Za trofeje se povazuji vycpaniny celych zvirat ¢i hlavy na podlozkach. Kuze
ze zvefiny, ale musi mit vS§echny ¢asti (hlavu, béhy, ocasni ¢ast). Ze zajice sbirame vousy

na §tétku (VOSATKA, 2013).
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3.6 Zvérina

Zvéiinou se rozumi svalovina a jedlé vnitinosti zvéte (BEJCEK, 2009). "Masem volné

zZijici zvére" se rozumi jako vSechny ¢asti vhodné k lidské spotiebé z volné Zijici zvéere

(MVCR, 2016).
3.6.1 Spotieba masa v CR

Masem se rozumi vSechny ¢asti tél zivocichti v cerstvém nebo upraveném stavu,
a které jsou vhodné pro vyzivu ¢lovéka. V uzsim pojeti to znamena, ze se jedna o pticné
pruhovanou kosterni svalovinu jatecnych zvitat. V §irSim smyslu jsou mysleny vSechny
pozivatelné ¢asti t€l jateCnych i lovenych zvirat, kromé svaloviny, tukové tkan€, pojivové,

nervové a kostni tkané (INGR, 2011).

Tab. 3: Spotieba masa na obyvatele za rok ,,na kosti“ v kg (KAMENIK, 2014).

2007 2010 2011

Maso celkem 81,5 79,1 78,6
Vepiové 42,0 41,6 42.1
DribeZi 24,9 24,5 24,5
Hovézi 10,8 9,4 9,1
Zvéiina 0,8 0,9 0,7

3.7 Zpracovani zvériny

Vzhledem ke kvalité masa je zadouci, aby krev nezlstavala ve svaloviné a doslo

k vykrveni (FOREJTEK, 2004a).
3.7.1 Prohlidka ante mortem

Za 7ivota zvifete neni dostate¢ny ¢as na zhodnoceni zdravotniho stavu u zvéte. Lovec
se setkava se zhorSenou viditelnosti nebo s nedostatecné prehlednym prostfedim ¢i stili
na velkou vzdalenost. Naproti tomu farmova zvifata jsou pod neustalym odbornym
dohledem, takZe se da zajistit dostatecna prohlidka jesté za ziva zvitete

(STEINHAUSER, 2000).
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3.7.2 Prohlidka post mortem

Prohlidka se sklada z kontroly zrakem, coz se odborné nazyva adspekce a z prohmatani,
coz se odborné oznacuje jako palpace. Muze se vyuzit i incize, coZz znamena natiznuti
nekterého z organti a miSnich uzlin, které nejsou volné piistupné
(STEINHAUSER, 2000).

Soucasné s vyvrhovanim provadime prohlidku post mortem a zhodnotime zmény
v bfi$ni a hrudni dutiné. V dutiné bfisni si v§imame télnich tekutin, lesku pobfisnice,
velikosti a tvaru u sleziny, barvy jater a ledvin i velikost bachoru. U dutiny hrudni
kontrolujeme objem télnich tekutin, lesklost pohrudnice, dale zkontrolujeme srdce
s osrdeCnikem a plice. Posuzujeme i télesnou kondici, jestli zvét nehladovéla

(VOSATKA, 2013).
3.7.3 Vyvrhovani

Vyvrhovani provadime do 3 hodin po uloveni dané zvéte, coz znamend odstranéni
vnitinosti z télnich dutin. Branice se profizne a bfisni dutina se ocisti Cistou vodou.
Dale se musi pferusit péanevni tepny, odborné¢ nazyvano jako ,,vybarveni®.

A posléze se miize zvét stahnout z kiize (obr. 9) a zagit porcovat (VOSATKA, 2013).
Vyvrhovani podle obvyklé metody

Vyftiznou se pohlavni organy, poté se natizne kiize bficha a bfisni stény a kize na krku
a oddéli se dychaci trubice s jicnem. Ke stahnuti kiize dochdzi u hlavy, pfednich a zadnich

konéetin (VOSATKA, 2013).
Vyvrhovani podle vychodoevropské a skandinavské metody

U této metody pii vyvrhovani se vyfiznou pohlavni organy a fez se vede od panve
pres biisni dutinu az k hrudni kosti po bradovy thel. Kize se stahuje na hrudnich
a panevnich koncetinach. Po stahnuti z kiize se zveét rozdé€li na jednotlivé Casti zvEfiny
(obr. 10). U pernaté se oSkube a vyhackuje. Poté se necha odlezet a chladi pfi pozadované

teplotd (VOSATKA, 2013).
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3.7.4 Oznacdovani

Jakmile veterinarni 1ékat prohlédne zvét ante mortem a poté post mortem urci pozivatel-
nost masa. Mame tfi moznosti jak maso oznacovat. Za prvé jako pozivatelné bez omezeni,
kdy maso neni Skodlivé pro zdravi ¢loveéka. Za druhé jako pozivatelné, ale S omezenim,
takové maso se musi oznacit, ze biologické, chemické a fyzikalni vlastnosti a slozeni
je pro vyzivu ¢lovéka, ale nespliuji kritéria na hygienu ¢i je snizena jejich hodnota.
A za tfeti jako maso nepozivatelné, coz je maso, které je pro zdravi cloveka skodlivé.
Pouzivaji se jak plomby, tak i razitka. Zvéfinu pro export oznacujeme pétithelnikem
(45 mm x 60 mm) a maso uvadéné na tuzemsky trh razitkem kruhového tvaru v praiméru
40 mm. Pfi uvadéni do ob&hu se oznacuje razitkem ovalného tvaru (45 mm x 65 mm),

(STEINHAUSER, 2000).

3.8 Jakost

Jinak oznacovano jako kvalita. Jakost je tvofena charakteristickymi vlastnostmi,
které dany vyrobek musi mit a tyto limity stanovil zdkon o potravinach. Vyrobek

ma naplitovat funkce, pro které byl uréen (JUZL, 2015).
Faktory, které se podileji na trhu s potravinami:
e jakost potravin (hlavné senzoricka, kulinarni a dalsi)
e zdravotni nezdvadnost potraviny
e cena potraviny (INGR, 2011).

Jakost zavisi mimo jiné také na druhu zvifete, na jeho stafi, na vyZzive, na pohlavi

a pohlavnim cyklu (SEBELOVA, 2002).

Dulezité znaky jakosti u zvéfiny rozdélujeme podle charakteristik jakosti
a to podle chemického sloZeni, biochemického stavu, fyzikéalnich, technologickych,

senzorickych a kulinarnich vlastnosti, mikrobiologické stranky a zdravotnich rizik
(JUZL, 2015).
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Obr. 1: Rozdéleni jakosti (DENKOVA, 2016) podle Ingra (2011).

3.8.1 Chemické sloZeni masa (bilkoviny, tuky, vitaminy a mineralni latky)

JOT zvitat vykazuji velmi proménlivé (variabilni) podily svaloviny v¢etné tukl a kosti.

Podili se na tom celd tfada vlivii jako druh zvifete, pohlavi, vék a vyzivovy stav.

Proto se chemicke slozeni uvadi a vztahuje na libovou svalovinu. Kdy v libové svaloving

mame piehled o zakladnim slozeni:
e voda70-75%
e  bilkoviny 18 —22 %
o tuk2-3%
° minerdlni latky 1 - 1,5 %

. extraktivni latky bezdusikaté véetné sacharidi 0,9
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Zvéiina se vyznacuje velkym mnozstvim bilkovin (WINKELMAYER, 2015).
Mezi myofibrilarni proteiny fadime konektin, myosin, aktin, troponin a tropomyosin.
K sarkoplazmatickym proteinim enzymy, myoglobin, hemoglobin a v sarkolem¢ jsou
kolagen a elastin. Jeleni maso obsahuje 21,42 % bilkovin a mufloni zvétina 19,6 %
bilkovin (GAL, 2004).

Maso zveéfiny ma nizky obsah tuku (WINKELMAYER, 2015). Quaresma
v roce 2012 porovnaval 20 kustu divokych jelent a lani (Cervus elaphus hispanicus).
Ve své praci charakterizoval celkové mnozstvi tuku a doprovodnych latek tukt
a to vyhradné cholesterol, vitamin E a mastné kyseliny (FA) vcetné trans-izomert.
Vysledky celkového obsahu tukii ukézaly velmi libové maso (0,99 g.100 g masa),
celkovy obsah cholesterolu v priméru 55,6 mg.100 g svalu. Mastné kyseliny projevily
velmi vysokou trovehr PUFA (30,2 g.100 gt FA). U 18:2 cis-9 a trans-11 byl obsah
pomérné nizky (0,26 % z celkového FA), ve srovnani s jinym masem piezvykavci.
Porovnavani jeleni a lané ukéazali vice podobnosti nez rozdilii. Nicméné€, maso z lani

obsahovalo vice alfa tokoferolu a trans MUFA nez maso z jeleni (QUARESMA, 2012).

V jelenim mase je 0,8 g.100 g masa nasycenych mastnych kyselin v intramusku-
larnim tuku. Mononenasycené a polynenasycené¢ mastné kyseliny maji stejnou hodnotu

ato 0,4 9.100 g* masa (GAL, 2004).

Ve zvétiné jelenino masa je obsazeno pétkrat tolik n-3 polynenasycenych

mastnych kyselin, stejné jako v hovézim mase (BURES, 2015).

Dalsi z vyzkumu, ktery provadél Quaresma v roce 2011 s 25 kusy divokych prasat
prokdzal znacn€ podobné slozeni mastnych kyselin s masem vepfovym. Konjugovana
kyselina linolova (CLA) ukazala 0,24 % z celkového FA. Vitamin E se vyznacil vysokou
koncentraci jak alfa tokoferola (17,4 +/- 3,3 pg.g! masa) a gama tokoferoli
(2,6 +/- 1,3 pg.g' masa). Intramuskularni tuk byl zméfen v priméru na hodnotu
4,64 9.100 g masa a celkovy obsah cholesterolu na hodnotu 56,9 mg na 100 g masa
(QUARESMA, 2011).

Vyssi koncentrace tokoferolu v mase divokého prasete by mohly prodlouzit danou
dobu skladovatelnosti u toho druhu masa (SALES, 2013). Vitamin C se nachazi v mase

od jelend v hodnoté¢ 1,5 mg v 100 g masa. Dalsi vitaminy, jako biotin (1,0 mg),
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vitamin D (0,6 mg), vitamin E (0,23 mg) a vitamin K (0,15 mg) na 100 g svaloviny,

jsou 0 néco malo vyssi, neZ se uvadi u hovéziho masa (GAL, 2004).

Tab. 4: Vitaminy ve zvé&iing (mg.100 g* svaloviny), (VOSATKA, 2013).

Druh zvéie Tiamin Riboflavin Kyselina Vitamin B6
pantotenovd
Jelen 0,319 0,199 2,860 0,517
Prase divoké 0,355 0,168 0,900 0,602
Zajic 0,090 0,060 0,800 0,300
BaZant 0,085 0,135 0,930 0,660

Mezi minerdlnimi latkami nejvétsi zastoupeni najde hot¢ik s 27 mgna 100 g masa

a fosfor s 240 mg na 100 g masa v jelenim mase (GAL, 2004).

Nutri¢ni hodnota neboli vyZivova hodnota je souhrn Zivin v mase a obsah energie.
Vypocitava se ze zékladnich slozek masa, pficemz 1 g bilkovin obsahuje 17 kJ,

1 g sacharidi 18 kJ a 1 g lipidt 38 kJ.
3.8.2 Fyzikalni vlastnosti

K fyzikdlnim vlastnostem fadime vaznost masa. Je to schopnost udrzovat vodu,
ktera je pfirozené obsaZena, ale i takovou, ktera se pfidava pti zpravovani masa. Zjisti
se bud’ lisovaci metodou nebo samovolnym odkapem masné §tavy ¢i pii tepelném
zpracovani ve schopnosti udrzet vodu (INGR, 2011). Maso ze zvéfiny ma vyssi vaznost

a mensi podil volné vody (GAL, 2004).

V Polsku porovnavali maso z dankl a danél. VSe bylo z jedné lovecké sezony.
Vzorky se odebiraly z nejdelSiho svalu Longissimus lumborum. Odebrané vzorky tél
samci u dankd se vyznaCovaly niz§im pH a vys$S§imi ztratami odkapavanim

oproti danélam (PIASKOWSKA, 2015).

Remise masa se zjistuje pomoci dopadajici svétla na povrch masa. Jakmile
se vetsi podil svétla odrazi, znamena to, Ze maso bude svétlejsi. Pfi tmavsi barvé masa

dochazi k pohlceni svétla.

Redox potencial ukazuje, zda plisobi oxidacné ¢i redukéné urcity redoxni systém

vuci jinému. U biologického systému rH > 25 je oxidacni. S rH < 15 ptlisobi reduk¢né.
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Energeticky obsah je dulezity z hlediska nutricniho. Vypocita se z vysledkt vody,

tuku a bilkovin.

Hodnota pH. Koncentrace vodikovych iontl se vyjadiuje vodikovym exponentem
(pH), coz je zaporny logaritmus koncentrace vodikovych ionti (mira kyselosti

nebo zasaditosti prostiedi).

Texturni vlastnosti jsou vyznamné pii technologickém zpracovani (vici mekkosti,
tvrdosti, kirehkosti ¢i tuhosti) a také v senzorice. U texturnich vlastnosti se hodnoti odpor
¢i pevnost masa ve stfihu nebo v tlaku. Byvaji hodnoceny na pfistrojich, které napodobuji

kousani a zvykani masa u ¢lovéka v duting tstni (INGR, 2011).

Tab. 5: Teplota a doba skladovani pii chlazeni zvétiny (BEJCEK, 2009).

Druh zvéie Teplota Maximalni doba
skladovani
Sparkata zvér -1°Caz+7 °C 7 dni
Sparkata zvér -1°Caz+1°C 15 dni
Drobna zvér -1°Caz+1°C (+4 °C) 15 dni

3.8.3 Biochemické procesy
Zmény v mase post mortem

Prvnim krokem je usmrceni jate¢ného zvitete, kdy je pierusen krevni ob¢h a télo
nema dostatek kysliku, coz je moment kdy odstartuji postmortalni procesy (JUZL, 2015).

Dochazi k pteméné procesti hlavné sacharida a bilkovin zpisobenymi nativnimi enzymy.
Dle PIPKA (1995) ve ¢tytech krocich probihaji postmortalni zmény:
e  prae-rigor mortis
e rigor mortis
e  zrani masa
e  hluboké autolyza (samovolny rozklad).

Posmrtné zmény jsou probihajici obdobné¢ jako u domacich hospodaiskych zvirat
(KADLEC, 2012).
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V prae-rigoru, Usek teplého masa je kratky, ale procesy velmi rychle prechazi
k rigoru mortis. U masa se dosahuje Gplného rigoru mortis za 20 hodin, coz zavisi
na teploté, a trva 24 — 48 hodin. V tomto stadiu jsou nevyhovujici senzorické, kulinarni

a technologické vlastnosti, jako je napt. vaznost, kdy $patné vaze vodu (GAL, 2004).

Zrani je pomalej$i nez u jateCnych zvirat proto se musi pro jeji lepsi stravitelnost
a kuchynskou tpravu nechat ,,odlezet”. Maso z mladsich kusi se mtize kulinarné upravit
ihned, protoze se vyznacuje svoji kiehkosti (KAVINA, 1996). Zrani probiha 3 — 10 dni
podle velikosti zvéfiny (&asti nebo celd téla), (GAL, 2004). Zvéfina je znama delsi dobou
trvanlivosti. Pii zrani si maso zvéfiny ponechava delsi dobu kyselou reakci
(KAVINA, 1996). Okyselovani je zpusobeno kyselinou mlécnou. PH se snizuje
az na hodnoty 5,5 — 6,0 (GAL, 2004). Zrani se da urychlit pii vyssi teploté. V této fazi
ma vhodné technologické i kulinarni vlastnosti (INGR, 2011).

Pti nevhodném skladovani ¢i delsi dob¢ skladovani dochazi k piechodu od zrani
masa k hluboké autolyze. Takovy proces je pro nas nezadouci. Zacinaji se $té€pit peptidy
na oligopeptidy az na jednotlivé aminokyseliny. Dale dochazi k rozkladu tukt. Nezadouci

posmrtné zmény vznikaji pfi neodborném osetieni a dopravé (GAL, 2004).
KaZeni masa

Roc¢né se zlikviduje az 30 tun masa, které bylo bud’ zapaiené, rozsttilené nebo v ném byli

nalezeni paraziti (PAV, 1981).
Maso je nachylné k zapateni. Faktory, které tomu napoméhayji:
e zv¢tina obsahuje vysoky podil bilkovin,
e télesna teplota divocaka byva 37 — 38 °C,
e ro¢ni obdobi a vyzivny stav,
e Cas mezi zasahem kusu, zhasnutim, nalezenim a zpracovanim.

Dalsi faktor hraje roli 1 Cistota téla zvifete, kdy Cerna zvet vyléza z kaliste
a zachycené bahno na S$tétinach vytvaii izolani vrstvu a dochazi k pomalému
ochlazovéani. V¢asné vyvrzeni je také velmi dulezité, kdyby se maso zapafilo, stava

se do jedné az dvou hodin nepozivatelné (HARLING, 2009).
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Dle Gala (2004) je pH:1 6,29 — 6,89; pH po 24 hodinach 5,51 — 6,51; po 48
hodinach je pH 5,4 — 6,47. Pii 0 °C a relativni vzdusné vlhkosti 85 % je zvéfina v kizi
udrznd 29 dni, bez kize 22 dni. Pfi chladniCkovych teplotach je zvéfina udrzna

pouze 2 tydny.
3.8.4 Smyslové vlastnosti

Maso zvétfiny se vyznacuje pevnéjsi konzistenci, nez jakou maji ostatni druhy masa
(SEBELOVA, 2002). Zvéfina se lidi od domécich zvifat ve vyrazngjsi chuti, coZ je dano

prevazné geneticky, ale také tim v jakém prostiedi zije (volna pfiroda), (KADLEC, 2012).

Ve studii porovnavali jeleny, kdy se jedna polovina ze vSech kust (18) byla vyvr-
zena 30 minut od zastfeleni a druhé polovina 4 hodiny od zastfeleni. 6 jich bylo stazeno
z kize ihned po vyvrhnuti, 6 jich zustalo nestazenych 24 hodin a 6 jich nechali v kuzi
72 hodin pfi 10 °C. Zjistili, ze delsi doba zrani masa méla vyznamny uc¢inek
na senzorickou kvalitu v oblasti beder. Dalsi zavér byl, Ze nestazena téla méla
vliv na zvyseny pach a intenzitu chuti. A zvétina, ktera byla ponechana v kazi 72 hodin,

vykazovala tmavs$i a jemnéj$i maso se zvySenym poctem aerobnich bakterii

(SORIANO, 2016).
3.8.5 Mikrobiologicka stranka

Jakmile je zvife vykrveno, tak od té doby muize dochazet k mikrobidlni kontaminaci,

predevsim v téchto situacich:
e vykrveni zvifete
e kontaminace jejich povrchem téla (od koncetin ¢i kize)
e vykolovani zvéfe (kontaminace obsahem traviciho traktu)
e Kkontaminace od pracovniki ¢i od znecisténych nastroju
e nespravnd hygiena a skladovani masa

e nedostatecné tepelné opracovani vyrobkll ze zvéfiny (v jadie vyrobku 70 °C

po dobu 10 minut) a nasledujici zchlazeni (kvili sporulujicim mikroorganismiim)

e nedodrzeni teplot pii prepraveé (INGR, 2011).
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SFACIOTTE (2015) a jeho spolupracovnici zkoumali mikrobiologickou stranku
u vakuové baleného a zmrazeného masa pStrosi (Struthio camelus), aligatort
(Caiman latirostris) a u divokych prasat (Sus scrofa) v roce 2015. Vzorky nakoupili
ve schvalené prodejn¢ v Maringa / Parana. Z kazdého druhu masa analyzovali 6 vzorktu
a sledovali pocet mezofilnich aerobnich bakterii, psychrofilnich bakterii a koliformnich
bakterii. Vysledky u aerobnich mezofilnich bakterii se pohybovaly od 1,0 — 3,6 KTJ.g%.
Pfi¢emz nejvétsi mnozstvi bylo v pStrosim mase. Maso, které mélo nejvétsi pocet
psychrofilnich mikroorganismi, bylo u pstrosa (2,3 — 2,7 KTJ.g}). U 4 vzorka divokych
prasat se vyskytly kolonie 0 1,0 KTJ.g* vzorku.

Rhodoccoccus equi je saprofyt pudy. Patogen, ktery zptisobuje infekce u zvifat
(bronchopneumonie hiibat) a zfidka u lidi. Jiz diive byla prokazana ptitomnost R. equi
ve tkanich a vykalech nékterych druhti volné Zijicich zvifat. Pani Rzewuska (2014)
poprvé popsala kmeny R. equi izolované z tkan¢ jelenovitych. Dale popisuje ve své studii
kmeny R. equi izolované z podcelistnich lymfatickych uzlin volné Zijicich divokych
prasat a srnci zvéfe. Identifikovala je pomoci laserové desorpce / ionizace za ucasti
spektrometrie. Vysledky potvrzuji, Ze divoka prasata mohou byt zdrojem stfedné
virulentnich kmenti R. equi a naznacuji, Ze jeleni a srnéi zvéf mize byt rezervoar

avirulentni R. equi (RZEWUSKA, 2014).
3.8.6 Technologické vlastnosti

Dulezité je pro technologické vlastnosti hlavné ekonomika (zahrnujici vytéZnost,
sortiment a zisky), konkurenceschopnost a byt GspéSny na trhu. DileZitou roli hraje

hlavné pro technology:
e nejvetsi podily svalové tkané
e nejvetsi podily veskerych bilkovin a plazmatickych bilkovin
e dosahnou co nejlepsi vaznosti
e  Zzajistit normalni pribéh postmortalnich zmén
e typickd barva pro dany druh masa
e stabilita tukového podilu vii¢i oxidaci

e typicka viné a chut bez nepiijemnych a cizich pachi (INGR, 2011).
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Vytéznost byva u zvéfiny vyssi nez u jateénych hospodarskych zvirat. Nejlepsi

vytéznost vykazuje kyta s 31,44 % ze zvétiny ve véku 18 — 24 mésict (GAL, 2004).

Kazdé maso mé odlisny odstin barvy, to je dano mnozstvim hemovych barviv.
Jeleni maso ma 6000 — 7000 mg.kg?. Dan¢i maso obsahuje 9000 mg.kg? hemovych
barviv. Mufloni 7000 — 10000 mg.kg™. Pro srovnani hovézi ma 3000 — 7000 mg.kg™
akuteci pouze 126 mg.kg? (INGR, 2011). Barva masa je také z jednou moznosti jak urgit
stafi zvifete. Mladsi zvef ma svétlejsi maso, naopak starsi zveétina ma syté cervenou barvu

(SEBELOVA, 2002).

Obr. 2 a 3: Ukazka déleni zvéfiny u divo¢akil a jelent (VOSATKA, 2013).

Maso ze zvéfiny se déli na hlavu, krk, pfedni Zebra, zadni Zebra, lopatku, predni
hibet, stiedni hibet a zadni hibet, lalok a kytu (VOSATKA, 2013).

3.8.7 Kaulinarni vlastnosti

Zvétina se konzumuje, az kdyz je dostate¢né odvéSena. Navésuji se cela zvirata
nebo jen jeji ¢asti. Maso zvétiny byva zpravidla tuzsi, proto se nechava delsi dobu zrat.
Mtuze se nakladat do marinad nebo mofidel. Pii zrani se uplatiiuji tzv. motidla,
kdy v nich namacime star$i kusy zvéfiny. Jsou to roztoky organickych kyselin,
jako je kyselina mlé¢na nebo octova. Pouzivaji se i rostlinné proteasy, napf. papain.

Také se vyuziva nakladani do zeleniny ¢i syrovatky s octem (KADLEC, 2012).
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Nesmime zapomenout na odblanéni masa. Maso poté prospikujeme slaninou.

Potom miize dojit k tepelné Gipravé do finélné upraveného pokrmu (SEBELOVA, 2002).

Pan Jemelka v roce 2015 zhodnotil prazské restaurace, kde prodavali kulinarné

upravené maso zvetiny.

Dle Jemelky v restauraci ,,U Ziznivého jelena® na Smichové nabizeli v jidelnim

menu:
e narozmarynu srn¢i medailonky za 260 K¢ (200 g),
e jeleni pecenou kytu s hiibkovou omackou s bramborovym knedlikem za 260 K¢,
e kanci kytu se Sipkovou omackou s domécim houskovym knedlikem za 230 K¢.
V restauraci ,,Vinohradsky parlament prodavali:

e kance z Krusnych hor a jeho grilovany hibet s omackou z Cerného piva,
jako pfiloha jsou brambory, pecena dyné a dynova seminka s kaStany (200 g)
za 239 K¢,

e mufloni plec na rozmarynu a cesneku s Cervenym zelim a karlovarskym

knedlikem (200 g) za 199 K¢,

e smazeny fizek z divocaka a bramborovy salat obohaceny salatem z Cervené fepy

za 209 K¢ (200 g).

Podle Jemelky (2015) restaura¢ni podnik ,,Na ty louce zeleny* pfipravuje jenom
dva pokrmy ze zvétiny a to jeleni kytu ,,sous vide na fazolovych luscich se stouchanym
bramborem (150 g) za 225 K¢ nebo bramboracky s medailonky z jeleni kyty na slaniné
a cibuli (150 g) za 220 K¢.

3.8.8 Zdravotni rizika z masa

Zdravotni rizika mohou ohrozit zdravi konzumenta. Rozdé€lujeme je na fyzikalni,

biologicka a chemicka rizika.
Zpracovavané maso zvére v potravinarskych podnicich

Kontroly se zamétovaly na maso volné zijici zvéfe, od prvovyroby az ke zpracovani

V podnicich pro nakladéani se zvéfinou. Kontrolovala se i legalnost dodavani do ob¢hu

34



az po prodej ke konecnému spotiebiteli. Statni veterindrni sprava v roce 2012 provadeéla
kontroly, kde zjistila nedostatky v hygienické praxi, manipulaci s produkty, dosledova-
telnosti surovin, ozna¢ovani a HACCP. Odebirala vzorky divokych prasat na mozny
vyskyt radioaktivnich prvka (MZe, 2013).

Tab. 6: PoCty kontrol na porazkach, pfi zpracovani masa a u zvéfiny (MZe, 2013).

Provoz Planovany pocet Skutecny pocet
kontrol kontrol
Porédzky farmové zvéte 190 186
Zpracovani masa farmové zvéie 159 158
Zvéiina 579 589

3.8.8.1 Fyzikalni rizika
Radioaktivita

Radioaktivni zafeni po havarii v Cernobylu, které se stalo 26. dubna 1986, piekradovalo
hodnoty 28000 becquereli. A jednalo se pievazné o **’Cesium a ***Cesium, kdy polocas
rozpadu je 30 let. Evropska unie ma nastaveny hodnoty pro dovoz zvétiny 600 becquerelil
(600 Bg.kg™). Takto kontaminovana zvéfina se musi likvidovat. Cerna zvéf je postizena
vice, jelikoz konzumuje potravu z pady, ktera je postizena ¥Cesiem
(HESPELER, 2007).

Jaderna havarie v Japonsku se odehrala 11. biezna v roce 2011. Nasledné
na tuto nehodu se ve Velké Britanii délaly testy na radioaktivni Jod 131, kdy se potvrdilo,
ze radiace je velmi mald a neptedstavuje zadné riziko pro Velkou Britanii, jelikoz polocas

rozpadu je 8,0207 dnii (KVASNICKOVA, 2011a).

Potraviny a krmiva, které se dovazi z Japonska do EU po havérii v jaderné
elektrarné FukuSima, podléhaji zvlastnim kontrolam vcéetné bézného monitoringu,
kde provadéci nafizeni Komise (EU) ¢. 657/2011 se méni natizenim (EU) ¢. 297/2011
(KVASNICKOVA, 2011b).

Dal§im rizikem mohou byt pevné predméty, které se dostaly do masa
nedopatifenim jako Srouby, matice, kousky plastii a sklo ¢i broky nebo jejich ulomky.

Musime dbat, aby se takto znehodnocené maso nedostavalo na trh (KAVINA, 1996).

35



Potraviny mizeme ozatovat UV paprsky o délce 250 — 270 nm, také ionizujicim
zatenim %°Co nebo *’Cs ¢&i rentgenovym zafenim (energie do 5 MeV). Ozafujeme

maximaln¢ do nejvyssich piipustnych davek udavanych v jednotkach kGy (INGR, 2011).
3.8.8.2 Biologicka rizika

Mezi biologicka rizika fadime onemocnéni vyvolané parazity, virové a bakterialni

nakazy.
Onemocnéni vyvolané parazity
Trichinel6za

Zavazné parazitarni onemocnéni pienosné na ¢&lovéka (zoondza). Radime
Jji mezi Helmint6zy zptsobené ¢ervy vyznadujici se plochym prifezem bficha. Piivodcem
jsou larvy svalovce stoéeného (Trichinella spiralis). Drzi se na sténé tenkého stieva
a uvolnujiciho se do krevniho fecisté. Dale pak prostupuje do svalu. Onemocnéni vyvo-
lava nevolnost, vysokou teplotu, zvraceni, prijem i bolesti svali. K nakazeni dochazi
pfi konzumaci syrového nebo nedostatecné tepelné upravenych masnych vyrobki.
K odumirani larev svalovce dochazi béhem 8 dni, coz je pomérné dlouha doba. Mnozstvi
zivotaschopnych larev se vyrazné nedokdze snizit, protoze doba od zpracovani
az ke konzumaci je ptili§ kratka (HRNCIROVA, 2014). Zvéiina se stava nepoZivatelnou.
Pro ¢lovéka je konzum nakaZeného masa smrtelny. NakaZené maso se musi odstranovat

v kafilériich (BEJCEK, 2009).

Podle zékona se musi na vySetfeni zasilat vzorek svaloviny, a to branice (brani¢ni
pilif, mezizeberni ¢ast svalll, z jazyka a svalovina zvykacich svalt). Dle nové povinnosti
se k vySetieni na trichinelozu jesté musi odeslat povinné pirko (to je ocasek z uloveného

kusu), (SVS, 2016).

VySetteni na trichineldzu je mozné provadét dvéma zplisoby: kompresni metodou
nebo metodou travici. Kompresni metoda je jednodussi na praci, ale metoda travici
je presnéjsi. Alarmujici je, Ze se nenechavaji vysetfovat vsechny ulovky, ale jen z 121 000
divokych prasat 65 %. To znamena, ze 40 000 kusti nebylo vySetieno v roce 2005.
Neprohlédnuty kus muze konzumovat jen lovec, avSak na vlastni riziko

a jen ve své domacnosti (SVS, 2014). Nevysetiena zvéfina mize skoncit v domacnostech

36



myslivel ¢i se dostat do vetejného stravovani a tim dochazi k ohrozeni zdravi spotiebitele

(FOREJTEK, 2006).
Toxoplasmoza

Konzumace zvéfiny nakazend timto prvokem (Toxoplasma gondii)
se nedoporucuje. Zvitrata ztraci plachost a objevuji se poruchy pohybu. Inkubacni doba
je od né€kolika tydnt az mésicl, kdy hostitelem se stavaji kockovité Selmy. Ve stfevech
se tvoii konecna stadia (oocysty) u hostitelti. U mezihostiteltl se vyskytuji velkd mnozstvi

zarodki v jatrech, slezing, plicich nebo v mozku (BEJCEK, 2009).
Virové nakazy
Vzteklina (Rabies)

Je to akutni virové smrtelné onemocnéni postihujici centralni nervovy systém.
Podléha povinnému ockovani u psi. Je prenosné na Clovéka. Nakazend zvifata ztraci
plachost, kousou a jsou neklidnd s vyraznou salivaci (slinénim). V Zzaludku mivaji
kameny, dievo ¢i zelezo. Inkubacni doba se projevi od 10 dnti do 3 mésict. V piipade
vyskytu se musi hlasit veterinarni sluzbé. Od roku 2002 nebyl zaznamenan
7adny pozitivni piipad v CR (SVS, 2011a). V roce 2014 bylo v CR vysetfeno na vzteklinu
celkem 3 360 zvirat, z toho 3 044 lisek. Vzteklina nebyla u zadného druhu domacich
ani volng Zijicich zvitat v CR diagnostikovana a rok 2014 je tak dvanictym rokem

bez vyskytu vztekliny na tizemi ¢eského statu (SVS, 2015b).
Klistova encefalitida

Ptivodcem je klisté obecné (Ixodes ricinus). ID je 7 — 14 dni. Zptsobuje bolesti
hlavy, ochrnuti a zanéty mozku a michy. Muze dochazet k postizeni centralni nervové

soustavy (PAV, 1981).
Slintavka a kulhavka (Aphtae epizooticae)

Onemocnéni ozna¢ovano jako SLAK. Je to virové, vysoce nakazlivé onemocnéni.
Dochazi k poSkozeni sparki S vyraznou bolestivosti, vyskytuji se puchyte, které po 1 — 3
dnech praskaji, a viidky na tstnich sliznicich s nasledujicim slinénim. ID je 2 — 14 dnd.
Zvéfina se stava nepozivatelnou (BEJCEK, 2009). Ceské republika je prosta nebezpeg-
nych nakaz, jako je slintavka a kulhavka, vzteklina ¢i tuberkuloza (SVS, 2013).
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Bakterialni nakazy
Tularemie

Puvodce se nazyva Francisella tularensis. Je to nebezpetna zoondza. Vyskytuje
se predevsim u volné zijicich zajicii. ID byva 2 — 6 dni. Pii pitvach se objevuje zduieni
sleziny a miznich uzlin. Tvoii se také abscesy (dutiny vyplnéné hnisem). Nakazeny ¢lo-
veék ma horecku, zanét miznich uzlin, formy byvaji kozni, plicni a stfevni nebo zanét

spojivky (SVS, 2011b).
Antrax (Snét slezinnd)

Onemocnéni zpisobuje Bacillus anthraxis. Akutni hore¢naté onemocnéni
teplokrevnych zvitat. Spory v pud¢ prezivaji n¢kolik let. Nahly uhyn béhem 24 hodin,
kdy je zjisténo krvaceni z ptirozenych télnich otvorid. Pti pitvé se krev nesrazi, typicka
je az Cerna, silné zvétsena slezina a dale se nesmi pitvat. Vyskyt se musi povinné hlasit
(BEJCEK, 2009). Onemocnéni je pienosné na ¢lovéka (zoondza), probihajici v akutni
formé s celkovou sepsi nebo jako lokalni kozni infekce s chronickym pribéhem,

vzdy kongici smrti (PAV, 1981).
Tuberkul6za

Nakazena byva zvér chovana v oborach a to predevsim jeleni nebo darci. Plivodce
onemocnéni je Mycobacterium tuberculosis. ID je 10 dnt — 3 mésice. U cloveéka
se toto onemocnéni projevuje horeckou a postizenim orgdnd, predevSim plic
(BEJCEK, 2009). U zvifat jsou ptiznaky kasel, hubnuti a prijmy. Dale na pohrudnici
¢1 pobfiSnici se objevuji uzliky (tuberkuly). Dochazi k zvétSovani miznich uzlin,

které jsou nasledng naplnény hnisem (PAV, 1981).
Listerioza

Puvodcem je Listeria monocytogenes. Vyskytuje se ubikvitarné (vSudypiitomn¢)
Vv prostiedi, v pid¢, ve vodé, u zvifat nebo na rostlinach. Jako patologickoanatomické
zmény pozorujeme zvétSend jatra a slezinu. NakaZené maso od srn¢i zvéfe nebo zajicl
nepouzivame k lidské spotfeb&. Onemocnéni se projevuje stfevnimi ¢i Zaludecnimi

obtiZzemi, bolestmi hlavy, zvracenim ¢i priymem (SZPI, 2012).
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3.8.8.3 Chemicka rizika

O zvéfiné se hovoii jako o kvalitnim biomase. Ve volné ptirod¢ zveét nepfichazi
tolik do kontaktu s antibiotiky, pesticidy nebo prumyslovymi hnojivy (JEMELKA, 2015).

Podle situacni zpravy ze zvéie pochéazejici z farem se nezjistili Zadné nadlimitni
koncentrace chlorovanych pesticidli, polychlorovanych bifenylti (PCB) ani nadlimitni
hodnoty pro chemické prvky (Cd, Pb, Hg). Nevyskytovaly se ani zbytky veterinarnich
1é¢iv ¢i nepovolenych latek s hormonalnimi ucinky (SVS, 2015a). Narust chemickych
prvkl (Cd a Pb) se zvysuji postupné s vékem. Kdy dochézi k ukladani kadmia v ledvinach
aolovo se uklada do jater. Drobna zvér vykazuje vétsi kontaminaci tézkymi kovy nez zveér

stnéi (GAL, 2004).

V roce 2014 se zjistilo ve dvou vzorcich svaloviny divocakl nadlimitni
koncentrace olova. Hygienicky limit pro olovo je 0,1 mg.kg™. Svalovina byva
kontaminovana od stiel, které maji olovnéné jadro naboje. U takto znehodnoceného masa
se musi odstranit krvavy ofez a nechat ho konfiskovat. Takovéto nalezy jsou zavazné
Z hlediska zdravi konzumenta. Maximalni limit pro kadmium je 0,1 mg.kg? a pro rtut
je 0,05 mg.kg?, ale tyto hodnoty v roce 2014 nebyly piekroéeny. Pro PCB je stanovena
hodnota stejna jako pro domaci prasata a to 40 ng.g™* tuku. Tento limit byl piekrogen
u dvou vzorkt. Vzorky pochazely od Mikulova na Moravé. Kontaminace PCB a dioxinQ
zavisi od prostiedi, ve kterém divoka prasata ziji (napt. byvalé vojenské prostory). Divoka
prasata ptichazi do styku s kontaminovanou plidou Castéji nez prasata domaci. Vyskyt
dioxini (PCDD / F — PCB — TEQ) v roce 2011 byl 21,93 pg.g* tuku. V roce 2013 se vy-
skyt dioxint sniZil na hodnotu 2,33 pg.g™* tuku (SVS, 2015a).

Zjistovalo se, zda divoka prasata nekonzumuji medikovana krmiva, urcena
pro srnci a jeleni zvéEf, kterd se poddvaji na prelomu ledna a tinora. VySetiuji se rezidua
na ivermektin (v jatrech), mebendazol a rafoxanid (ve svaloving). VSechny vzorky z jater

a svaloviny byla v roce 2014 na rezidua negativni (SVS, 2015a).
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3.9 Prodej zvériny

V Ceské republice se rozméha ¢erny obchod se zvéiinou. Myslivei odhaduji, Ze az 40 %
zvetiny dostupné v restauracich pochazi od pytlakt. Nejsou dostupné zadné statistiky,
které¢ by dokazaly urcit, kolik masa zvéfiny zpracuji sami lovci a jejich pfibuzenstvo
v domécnostech. Na opaéné strané jsou v CR specializované firmy, které vykupuji
zvétinu od myslived. Déle ji zpracovavaji a prodavaji. Tyto firmy musi spliiovat

a dodrzovat pfisna hygienicka pravidla (JEMELKA, 2015).

Zvétinu v kiizi nebo peii prohlizi proskolend osoba. Po prohlidce se mtze dostat
do schvalenych a registrovanych zvéfinovych zavodii a je prodavana v tzv. ,malém
mnozstvi® ptimo konecnému spotiebiteli nebo konecnému spotiebiteli prostiednictvim
maloobchodu v ramci ptislusného kraje, ve kterém byla ulovena (SVS, 2014). V takovém
pfipadé¢ musi byt ke zvéti prodejcem piipojeno dobie viditelné a Citelné upozornéni
»ZVEl byla vySetfena proskolenou osobou — urcena po tepelné Upravé ke spotiebé
v domacnosti spotiebitele®. Pti prodeji v maloobchodni prodejné musi télo zvére dopro-
vazet plomba a listek o piivodu zvéte (obr. 6) a prohlaseni proskolené osoby. Téla se musi
skladovat oddélen¢ od jinych druhti zbozi a uchovévat pfi teploté od 0 °C do 7 °C po dobu
7 dnli od uloveni nebo pii teplotach 0 — 1 °C po dobu maximaln¢ 15 dnti od uloveni.
Jakmile je maso ulovené z volné Zijici zvéfe uvadéno na trh prostiednictvim zatizeni
zpracovavajiciho zvéfinu, musi se fidit nafizenim Evropského parlamentu a Rady (ES)

&. 853/2004 Sb. a také veterinarnim zdkonem (DROBNICEK, 2010).

Prohlidka musi byt provedena co nejdiive po uloveni. Jakmile proskolena osoba
podle ur¢itych znaki zjisti, Ze by maso mohlo ptedstavovat zdravotni riziko, musi zvétinu
(t€lo 1 s organy a hlavou) pfedlozit k prohlidce ufednimu veterinarnimu dozoru.
Veterinarni dozor pak provadi prohlidku v co nejkrat§im ¢ase po nahlaseni (SVS, 2014).
Pro lidskou spotfebu musime dodavat zvefinu az po povinném veterinarnim vySetfeni.
Doporucené hmotnosti K lovu u dospélé zvéte jsou nejméné 45 kg u jeleni, 10 kg srnéi,
30 kg danci, 20 kg mufloni zvéfe a 40 kg u divocaki. Mladsi zvér do 1 roku miize mit

niz8i hmotnost (STEINHAUSER, 2000).

Firma Windsor Enterprise s.r.o sidli v Kuchatovicich u Znojma. Zabyva
se vykupem zvéfiny piimo od myslivcl, kterou nasledné zpracovava. Vykupuje srnéi,
danci, mufloni zvét, divocaky, zajice, bazanty a kachny. Zbozi skladuji v mrazeném stavu
a na podzim prodéavaji i chlazené. VSe maji vakuové balené. Dale prodavaji vyrobky
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ze zvé&finy a to parky, klobasy, suSené Sunky nebo pastiky. V internetovém obchod¢ nabizi

k prodeji (za kg):

e jeleni - hibet nebo jeleni svicku za 765 K¢, klizku, krk bez kosti, kytu, plec bez
kosti za 197 K¢,

e srnci - hibet bez kosti za 824 K¢, kytu bez kosti, plec bez kosti za 292 K¢,
e danci - hibet bez kosti, svicka za 765 K¢, kyta bez kosti, plec bez kosti za 186 K¢,

e divocak - hibet bez kosti, svicka za 402 K¢, gulds, krk, koleno, kyta bez kosti,

zebra, plec bez kosti za 197 K¢,
o mufloni - ofez, gulas, kyta bez kosti za 264 K¢, plec bez kosti za 164 K¢,
e baZzant - cely stazeny za 153 K¢,
e  zajic - cely za 186 K¢, hibet s kosti, stehna s kosti za 325 K¢ (WINDSOR, 2016).

Cenik zvéfiny pro potifebu clend mysliveckého sdruzeni VRBOVA

BAZANTNICE v Jemnici:
e srnci 70 K¢ / kg (obr. 11 a 12),
e zajic 150 K¢ / ks,

bazant kohout 70 K& / ks,

bazant slepice 50 K¢ / ks,

kachna 30 K& / ks (POKORNY, 2015).

Obchodni fetézec MAKRO dovazi maso zvétiny pochéazejici z farmovych chovi,
chovanych ve Skotsku, ve Francii nebo na Novém Z¢landu. Jedna se pfevazné o jeleny
nebo daiky. Jejich maso neni nazyvano zvétinou, ale uvadi se jako druh zvifete

(JEMELKA, 2015).
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4 ZAVER

Z vyzivového hlediska, pestrosti stravy ¢i gastronomického zazitku by bylo vhodné zara-
zovat maso ze zvefiny, at’ uz z jelend, srncti ¢i muflonii a dalSich zivocicht, do jidelnicku.
Zvé&fina se vyznacuje lehkou stravitelnosti. Obsahuje dulezité latky, jako jsou bilkoviny,
dostatek vody a vyznacuje se malym mnozstvim tuki. Je nezaménitelna pro svoji
charakteristickou chut a vini, typickou tmavé cervenou barvu, kterd je zptsobena
hemovymi barvivy. Vyssi zastoupeni z fady prvkt ma ve fosforu, zelezu ¢i hoiciku

i vitaminech skupiny B a E.

Kontroly masa zvéfiny na Gizemi Ceské republiky jsou dostate¢né, proto bychom
se neméli obavat zkonzumovat zvéfinu, at’ uz ptimo koupenou od lovct nebo opracova-
nou Vv restauracich. I pfes vySe zminéné bychom si mé¢li ovétovat dodavatele (jestli si
nechal provést vySetieni na trichinelézu u divokych prasat, které je ze zakona povinné).

| kdyz pro n¢které obyvatele je cenové nedosazitelna.

Vzdélanost myslivel se postupem casu zacind zlepSovat. Dochédzi k novym
poznatkiim z vyzkumi, kterych i tak v dneSni dobé neni mnoho. Myslivci by méli
dodrzovat pravidla, ktera jsou v platné legislativé, jak o myslivosti, tak o hygien¢ zvéfiny,

jakoz to o potraviné pro lidskou spotiebu.

Spole¢nost by se méla zamyslet nad problematikou o pytlactvi. Skody ¢&ini,
jak uz bylo zminéno v praci, az 40 % z celkovych pocti ulovenych kusi. Preci si musime

chranit pfirodu a v ni volné Zijici zvér.
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Legislativa
CSN 46 9605 Ziva zver
CSN 46 6910 Zvé&fina

Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 ze dne 29. dubna 2004,

0 hygien¢ potravin.

Natizeni Evropského Parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 ze dne 29. dubna 2004, kterym

se stanovi zvlastni hygienicka pravidla pro potraviny zivocisné¢ho ptivodu.

Naftizeni Komise (EU) ¢. 633/2014 ze dne 13. ¢ervna 2014, kterym se méni piiloha III
nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 a ptiloha I natizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) ¢. 854/2004, pokud jde o zvlastni pozadavky na nakladani

s velkou volné¢ Zijici zvéii a na prohlidku po porazeni volné Zijici zvéte.

Provadéci natizeni Komise (EU) €. 657/2011 ze dne 7. Cervence 2011, kterym se méni
nafizeni (EU) ¢. 297/2011, kterym se stanovi zvlastni podminky pro dovoz krmiv
a potravin pochazejicich nebo odesilanych z Japonska po havarii v jaderné elektrarné

Fuku$ima.

Smérnice Rady 91/495/EHS ze dne 27. listopadu 1990 o hygienickych a veterinarnich

otazkach produkce krali¢iho masa a masa farmové zvéie a uvadéni tohoto masa na trh.

Smérnice Rady 92/45/EHS ze dne 16. Cervna 1992 o hygienickych a veterinarnich
otazkach usmrcovani volné Zijici zvéfe a uvadéni masa volné Zijici zvéte na trh.
VyhlaSka ¢. 343/2015 Sb., kterou se méni vyhlaSka ¢. 245/2002 Sb., o dobé lovu
jednotlivych druhti zvéte a o blizSich podminkach provadéni lovu, ve znéni pozdéjsich
predpisti.

Vyhlaska €. 159/2014 Sb., kterou se provadi zdkon ¢. 110/1997 Sb., o potravinach
a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni souvisejicich zakoni, ve znéni pozdéjSich
ptedpisu, pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni zivo¢ichy a vyrobky z nich, vejce

a vyrobky z nich, ve znéni pozd¢jsich predpisu.

Vyhlaska ¢. 69/2016 Sb. ze dne 17. inora 2016, o pozadavcich na maso, masné vyrobky,
produkty rybolovu a akvakultury a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich.

49



Vyhléaska ¢. 201/2003 Sb., o veterinarnich pozadavcich na Cerstvé driibezi maso, kralici

maso, maso zvéfe ve farmovém chovu a maso volné Zijici zvéte, ve znéni vyhlasky

¢. 651/2004 Sh.

Vyhlagka ¢. 289/2007 Sb., o veterinarnich a hygienickych pozadavcich na Zivoé¢isné
produkty, které nejsou upraveny piimo pouzitelnymi piedpisy Evropskych spoleCenstvi,

Vv novele ¢. 61/2009 Sb.
Zakon €. 246/1992 Sb., na ochranu zvifat proti tyrani, ve znéni pozdéjsich piedpisu.

Zakon ¢. 357/2014 Sh., ze dne 18. prosince 2014, kterym se méni zakon ¢. 449/2001 Sb.,
o myslivosti, ve znéni pozdé¢jSich predpisii.

%

Zakon ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabadkovych vyrobcich, ve znéni pozdéjsich
predpisii.

Zakon ¢. 119/2002 Sb., o stielnych zbranich a stielivu (zdkon o zbranich), ve znéni
pozdéjsich predpist.

v

Zakon ¢. 166/1999 Sb., o veterinarni péci (veterindrni zadkon), ve znéni pozdéjSich

predpisu.
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Obr. 6: Listek o pivodu zvéfe a plomba (PELANT, 2015).
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Obr. 9: Ukazka stahovani z kiize (PELANT, 2015).
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Obr. 10: Ukazka bourani divocaka (PELANT, 2015).

Obr. 11 a 12: Vysekové &asti zvéfiny (PELANT, 2015).
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