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Introduction

« Pour prétendre connaitre le vin, vous devez ctimnnée vin francais. Et, pour connaitre

le vin francais, vous devez connaitre les bordeaux.

Christianne Baraud, propriétaire d‘une boutiquevite & Saint-Emillion

L"art de la production du vin posséde une tres langradition. Le vin accompagne le
monde depuis le début de son existence jusqu‘gaas. Tous le monde boit du vin pour
certaines occasions ou comme boisson ordinaireagagbmpagne chaque plat. Tous le
monde connait la bouteille de vin, mais est-ce queis comprenons trés bien les mots
comme ,millésime*, ,cépage", ,terroir®, ,appellatiod’origine contrdélée”, ,chai“, ,vin de
cépage*, ,vin de terroir”, ,phylloxera®, ,biturica“ou des sigles comme DOC, AOC, DO,
QbA, VQPRD, VDN, VDL et autres, qui peuvent se tvan sur |"étiquette ? Est-ce que
nous savons comment trouver le meilleur rapporteel@ prix et la qualité? Est-ce qu’il y a
aussi quelques changements dans la réglementédtidane les normes aprés |I'entrée dans

I"Union européenne?

La France est un pays de vignobles depuis des m#al années. |l y a des conditions
géographiques et climatiques convenables pour lareude la vigne et la production du

vin. Pour les francais, le vin est une partie du@evivre et du style de vie. En France, on
produit plus de 70 000 hectolitres de vin. 14% a@evolume est utilisé par les producteurs

pour la production des distillats, comme le cogeatarmagnac.

Pour mon mémoire j"ai choisi une des plus grand=gans viticoles en France, c’est le
Bordelais. Plusieurs raisons a cela. Le Bordelaiscensidéré comme la région viticole la
plus grande du monde. Pourquoi? Parce qu'il estiypéoqu’on y produit depuis plusieurs
générations, voire depuis des siecles, des roudes, blancs et des blancs liquoreux
exceptionnels. J'ai visité cette région pendant ma&sances et j'ai rencontré Madame
Christianne Baraud, propriétaire d‘une boutiquevite a Saint-Emillion, qui m"a donné

des



informations tres intéressantes. J'ai égalemernitévidusieurs vignobles et chateaux dans

cette région.

Ici, je voudrais ajouter mon but de travail. Il fiadire que j"ai voulu montrer. Mon plan est
orienté sur le vin bordelaise et I"évolution deteetégion dans le contexte mondial. Ma
question générale est: « En qoui le vin a-t-il fdi¢ la région Bordelaise sa réputation

mondiale? »

Dans la premiére partie je voudrais parler de tdire du vin et de I'apparition de la vigne
en France. Peut-étre grace aux armées romainesatec® est devenue le pays producteur
de vin le plus célébre du monde entier. Cétaitr@®ains, qui ont commence a cultiver la
vigne dans cette région. Ensuite, je voudrais meceatrer surtout sur le Bordelais et son
évolution. On peut inclure la situation géograplegle climat et le terroir, I'histoire du

vignoble de Bordeaux, les cépages de Bordeaux\age et la vinification.

Dans la deuxiéme partie, je voudrais expliquer lé@rdrchie des AOC Bordeaux et son
Classement et Classification officielle des vins Berdeaux de 1855 qui est trés
compliqué. C’est un théme toujours trés controvensiee les spécialistes du vin. Parce
gu’elle a été créée depuis 150 ans. Depuis 'al888, il y a eu seulement deux petites
modifications. Mais elle est considérée comme laebpour les classifications dans le
monde entier. Dans ce chapitre, je voudrais me eotrer sur les termes suivants:
dénomination, appellation, classification et claseat du vin. Pour une meilleure
compréhension du systeme bordelais, du classementl865, il est nécessaire de
commencer par des généralités. Parce que le clasgebordelais doit suivre la loi

francaise sur le vin.

Dans la derniere partie je voudrais réaliser uné@eétude socio-economique dans le
milieu tchéque. J ai préparé un questionnaire désdonc a un public tcheque. Mon
questionnaire concerne les vins de la région blaide. J'aimerais savoir si les gens, qui
ne sont pas des spécialistes sur ce théme, possguleques informations générales qui
concernent le vin et la région bordelaise. Conmadinssi I'importance de la production du

Bordeaux et des meilleurs millésimes dans le cartexondial.



1. Le vin dans la région bordelaise

1.1. L histoire et I"élargissement de la vigne

1.1.1. L histoire de la vigne

La vigne, que nous connaissons de nos jours esttnéiselongue tradition. Prés de 1000
années. Nous savons que la vigne est apparue dapuisoins 150 millions d’années, a
I"époque de la préhistoire, pendant la période dizdzoique. Elle appartient aux plantes
les plus anciennes du monde. Nous pouvons dire lguegne accompagne le monde
depuis le début de son existence. Dix milles arsndesus-Christ, le peuple de la région
autour de la mer Caspienne a commencé a s’ occupé digne plus sérieusement avec
des études plus détaillées. Ce moment est consadénéne le commencement de I"art des
vignerons et le début de la viticulture dans le menC’était une base scientifique des

branches agricoles et industrielles. Le tewireprovient du mot géorgiegyino.

1.1.2. L élargissement de la vigne et du vin dans le monde

Le vin est une boisson associée a l'existence dauiisation. Pour son goQt spécifique
les gens ont commencé a cultiver la plante sauvdigis Vinifera. Cette plante a été
cultivée principalement dans les hautes montagne®mche Orient dans la région des
pays comme I’Israél et I'lran. Des preuves scienigs existent. Une expédition
archéologique a trouvé une cruche avec un sédirmmunnu dans le fond. D aprées les
expertises, ils ont trouvé que le sédiment contef@atide du vin en un volume tel qu’'on le
trouve seulement dans les grappes. Apres, ilsaentifié aussi la résine spéciale qui était
utilisée dans la période de |I"antiquité seulememirga conservation du vin. La cruche a
été fabriquée probablement entre les années 5 #9008 avant Jesus-Christ. Cela signifie
gue le vin le plus ancien a sept milles ans. Etaomsidere la civilisation summérienne
comme les premiers vignerons. Apres la vigne séshdue dans les autres pays comme
I"Egypte, la Babylonie, la Syrie et ensuite en Ghien Palestine et en Grece. Les pharaons
croyaient que le vin était un cadeau du Dieu Osijis a été considéré comme le dieu de la
vignoble florissante. La vigne a commencé a étrdtiste aux bords du Nil.
L"épanouissement de la viticulture en Egypte a ce@ncé autour de 2 700 avant Jesus-

Christ. Les archéologistes ont trouvé des vieild@sphores et des pots d argile cuit sur



lesquels était inscrit le nom d‘'un millésime, saatjté, son origine, et aussi le nom du

propriétaire de la vigne. Les égyptiens ont contusple huit cépages de la vigne.

1.1.3. L élargissement de la vigne et du vin en Europe, pncipalement en France

En Grece, le vin est devenu une partie de la caeleirde la vie quotidienne. Dionysos est
considéré comme le fondateur, c’'est le dieu du Jies Romains ont continué et
perfectionné |"art de la cave. lls ont commencéaddu vin coupé avec de I'eau et apres
ils ont ajouté des épices. lls ont mélangé des \duassi. Mais ensuite, les Romains ont
commenceé a contrefaire le vin. Pour la conservationvin, ils ont utilisé la résine, le
platre, la craie, le marbre, les perles et I'argitdes pierres concasseées. Les archéologues
ont trouvé beaucoup de sources historiques quiidémt le processus de la production du
vin et aussi les maniéres de cultiver la vigne.ause des guerres conquérantes des armées
romaines, la vigne et la culture du vin se soninéiges en Espagne, en Allemagne, dans

notre région et principalement en France.

1.2. L origine biologique de la vigne et la menace du pylloxera

1.2.1. L origine biologique

La vigne appartient a la famille Vitis et a la ctesVitaceae. La famille Vitis a deux sub-
familles; Muscadiniae, qui a trois especes, malesehe sont pas convenables pour la
production du vin, et la sub-famille Euvitis, quiG® especes mais pour la production du
vin on utilise seulement une espéce qui s appellis Winifera. D"autres espéces sont

utilisées seulement comme des porte-greffes qui gmistants au phylloxera.

1.2.2. La menace du phylloxera

Beaucoup de cépages de la vigne sont apparus ecbep de cépages ont aussi disparu
dans |"évolution de la culture. A la fin du XPXet au début du XXsiécles, il y a eu un
grand bouleversement qui a été causeé par la Phgiboxastatrix. Cette maladie a saccagé
presque toutes les cultures de vigne du monde renti@ minuscule insecte nommeé
phylloxera a infesté |'Europe, en provenance degs=tinis, puis infecté toutes les racines
des vignes, et détruit un énorme pourcentage dgsoldles du continent européen. A ce
jour, aucun insecticide n’a encore été trouvé gmotéger les racines. L espece a pu étre

sauveée, par la greffe, de plants vinifera sur dasirmes d autres especes originaires
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d”Amérique du Nord qui étaient plus résistante® darasite. Un pays qui a été résistant a
cette maladie, c’est le Chili en Amérique du Sudcpague la base des racines de la vigne
chilienne est francaise. Elle a été apportée la haant le début de la menace du

phylloxera.

1.3. Bordeaux

J’ai choisi la région bordelaise parce que c’eselale région francaise qui a la production
la plus grande du monde avec de nombreux viticnieuLe Bordelais a en tout 124 000
hectares de vignoble, 9 900 viticulteurs et prodentziron 800 millions de bouteilles par
an. Les appellations bordeaux et bordeaux supécenstituent 55 % de la production?®»
Nous pouvons dire que le Bordelais est a tous égiraégion viticole la plus importante
de France, du monde peut-étre. Par exemple, le Wweadhgc, deux fois plus grand, n‘a pas
une influence comme Bordeaux. Le Bordelais prodig$ vins rouge, rosé, blanc sec et
blanc liquoreux. Il produit 10% du vin francais emlume mais 26% des vins francais
AOC. La plupart des bordeaux sont des rouge sed$% de la production du blanc sec,
un petit 2% restant sont des blancs liquoreux tgie le Sauternes. Mais c’est le vin rouge

qui attire le monde entier.

1.3.1. Histoire du vignoble de Bordeaux

Dans cette partie, je voudrais décrire I'histoirea dignoble de Bordeaux. Comment la
fondation de vignobles a commencé dans cette rédienquelle facon les Anglais ont
commenceé a s’intéresser aux vins de Bordeaux etram les relations commerciales se
sont étendues. J'introduirai des événements higtes pour une meilleure compréhension

de la situation actuelle.

1.3.2. Histoire qui a influé la situation actuelle

La présence de vignobles dans la région bordelas®nte au premier siécle aprés J.-C.,
lorsque des peuplades de guerriers celtes y iniso@nt le biturica, ancétre de nos
cabernets actuels, un cépage résistant au froekt@race aux techniques hollandaises que

I"on a drainé les marécages dans cette région.

! L"Empire de Bordeaux, Jean-Luc Chapin pour 1885{sP2005
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Les notables de Bordeaux, alors dénomrBésdigala, auraient décidé de fonder leurs
propres vignobles en raison des prix excessiven#évés des vins importés par les
négociants romains et provenant de Narbonne oual®lt Les populations locales

améliorérent au fil des siecles la productivité gamobles.

Au XII° siecle, Aliénor d”Aquitaine s est mariée avec Heétlantagenét. Il est devenu le

roi d’Angleterre. A cause de ce mariage, les Bijaes ont commencé a découvrir le vin
bordelais. Dés lors, les relations commercialeoautiu vin se sont étendues. Au XllI

siecle, le roi de France a prisé le port de La Ralgh Ce port est devenu le nouveau port
exportateur de vins a destination du Royaume-Urés Inégociants bordelais ont été
exemptés de taxes par le roi. lls ont obtenu deglpges fiscaux et ils ont commenceé a
développer les plantations de vignes. D apréssiesces historiques, deux fois par an,
avant Noél et avant Paques, une flotte du vin potnempter jusqu’a 200 navires quitte
I"’Angleterre pour “aller au vin“ en échange de fited, d’aliments et de métaux. Le XV

siecle est considéré comme la fin de I"age d orchmmerce formidable est stoppé par la

sanglante Guerre de Cent ans qui a opposé la Fetricgéngleterre.

Le commerce du vin se renforca au XV#iecle quand de nombreux acheteurs hollandais

se mirent en quéte de vins a distiller.

Au XVIII © siécle, c’est a cette époque que les premiersdgrarus bordelais virent le jour.
Cette région a continué avec |'expansion de seatiogls commerciales vinicoles vers
Saint-Domingue et les Petites Antilles. Le marché@lais devient un débouché secondaire,
avec 10% des exportations. Les vins bordelais omtrmencé a étre trés recherchés par la
noblesse londonienne. Bordeaux devient célébrea powqualité de ses terroirs. Cette

période de croissance a duré jusqu’a la révoluliei789.

Avec le début du XIX siécle débute un nouvel age d’or. En quelquesitézad années, la
production double et les exportations triplent. herd de I'Europe est investi par les
exportateurs et les anglais redeviennent les phugortants acheteurs. Cette période est
surtout fameuse a cause du Classement de 185% @té demandé par Napoleon Ill &

I"occasion de I"Exposition Universale.
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1.4. Laregion bordelaise

1.4.1. La géographie de cette région

C’est la plus grande région de vins fins au mort@ette partie du pays se trouve dans le
sud-ouest de la France dans la région qui s appéltpiitaine, et son chef-lieu est la ville
de Bordeaux. Le Bordelais est situé dans le dépwete de la Gironde a hauteur du®45
parallele nord qui le traverse. Le Bordelais seut® a proximité de I|'estuaire de la
Gironde et entre deux fleuves. Il y a la GaronreePlordogne et leurs nombreux affluents.
Cette région a un climat maritime, aux étés chaetlaux hivers doux. Mais |'océan
apporte la pluie, et souvent lors des vendangesGirande divise la région de Bordeaux
en deux grandes zones, auxquelles correspondemt giamdes zones de production de

vins:

» larive droite, au nord de la Dordogne et au noeda Gironde

» larive gauche, alI'ouest et au sud de Bordeaux

1.4.2. Quatre parties (sous-régions) principales
Nous pouvons diviser cette région viticole en gaaparties principales (sous-régions)

suivantes:

Le Médoc
Les Graves et Pessac-Léognan

Le Libournais

YV V V V

Les Cotes et I'Entre-Deux-Mers

Le Médoc s"étend au nord de Bordeaux le long devia gauche de la Gironde. La région

la plus importante est la moiti€ amont, le Haut-Médou domine le cabernet sauvignon.
Cette partie comprend les appellations les plusnemées de la région, autour des villages
viticoles de Margaux, Saint-Julien, Pauillac etr@dtstephe. L appellation médoc couvre
aussi la partie aval, plus au nord, moins cotéesméanmoins importante. Saint-Emilion et
Pomerol constituent les régions les plus importarde”est de Bordeaux, ou domine le
merlot. On appelle cette région la rive droite deDordogne. A I'est du Libournais, on

trouve les cbtes de Castillon et les cotes de FFaRtus au nord, les vignobles du Blayais
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et du Bourgeais, célébres depuis I'époque romasoet situés sur la rive droite de la
Gironde. Au sud de Bordeaux, nous trouvons la paiies Graves ou on produit des vins
blancs liquoreux. Mais nous pouvons constater queplus gros de la production du
bordeaux ordinaire se situe entre la Garonne Btfdedogne, dans ce qu’on appelle I"Entre-

Deux-Mers.

1.4.3. L'importance des fleuves

Des fleuves principaux ont eu un role tres impottgour illustrer le vin dans le monde
entier. Les voies d’eau ont favorisé le commerca. drande renommeée des vins du
Bordelais tient non seulement a leur qualité maisshau colossal pouvoir commercial qui
s’est construit a Bordeaux. Pendant des siécles, mdwires ont quitté les quais de
Bordeaux pour le nord de I'Europe et les Etats-Uafi d’y conquérir des marchés et les
fidéliser.

La complexité et I"équilibre Iégendaires des gravids de Bordeaux viennent surtout de la
tres forte présence de I'eau. A I'ouest, c’est E@cAtlantique. Il fait don a Bordeaux des
eaux chaudes du Gulf Stream et donc d"hivers teéggpét d étés chauds, permettant a la
vigne et aux raisins de bénéficier d’un climat id@aur madrir. Entre la Garonne et
I"Océan, ilyalaforét des Landes. C est une plus grandes foréts de pins d"Europe qui
apporte une protection naturelle a la vigne colersel et les vents marins puissants et elle
régule I'humidité. Le climat doux et humide coburie a offrir a la région des hivers peu
rigoureux. Cela provoque cependant une précocigtate qui n"est pas sans risque pour
les cépages en cas de gelées printanieres.

1.4.4. Les conditions climatiques

Bordeaux jouit d’une situation climatique et géqdrigue privilégiée. Cette région est
située sur le 4% paralléle, & mi-chemin entre le pole nord et I'étpur. Le Gulf Stream,
ce courant océanique chaud en provenance des @arajlrend les étés agréables et les
hivers doux. Sans lui, les cépages du Bordelaipaaraient pas marir correcrement. Cette
situation tres favorable est renforcée par la pmésede |'estuaire de la Gironde, des
fleuves Garonne et Dordogne et de la forét des kande Gascogne qui constituent
d’importants régulateurs climatiques.

Les scientifiques s’accordent a dire que la vigoeree son meilleur résultat précisément la
ou elle met du temps a marir: a la limite nord dezone naturelle de production. C’est la

qgue les raisins acquierent la meilleure concerdraten colorants, tannins, principes
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aromatiques et acidité. C est précisément le ddsrdeaux pour les cépages majeurs qui y
sont plantés: le Merlot et le Cabernet Sauvignon.

1.4.5. Le terroir bordelais

D aprés Madame Christiane Barraud, propriétairend‘boutique de vin a Saint-Emilion,
le terroir est I'ensemble de facteurs naturels coenpnt le sol, le sous-sol, I'exposition, la
pente, le drainage, |"altitude et le micro-climatud vignoble associé subtilement au
savoir-faire des vignerons. Il y a de grandes cleangqu’il n“existe pas deux vignobles sur
toute la planéte pour lesquels tous les parametogsnt identiques. Nous pouvons donc
considérer le terroir comme la combinaison uniques dfacteurs naturels de
I"environnement d"un vignoble. Le mot est dérivérdot terre, dans le sens d une petite
portion de la surface de notre planéfieerroir est un mot profondément ancré dans le
langage francais. Il est d"ailleurs difficile d"&mouver des traductions fideles, par exemple

en anglais, et c’est pourquoi on utilise le termantais partout dans le monde.

Lest et I"'ouest du vignoble bordelais ont chacumswol tres différent. En effet, I"'ouest
présente un vaste plateau composé des alluviongriéba depuis des siécles par la
Garonne, depuis les Pyrénées ou elle prend sa soQ@es graves sur sable constituent de
chaudes terrasses bien drainées, idéales pourgaeviC'est la que se trouvent les
vignobles des Graves, du Sauternais et du Médaestlést plus vallonné. C’est ici que le
Saint-Emilion et le Pomerol s"épanouissent sur sl@s argilo-calcaires. L estuaire et les
nombreux cours d’eau permettent une excellentgaition de la région. Le sol a une
origine préhistorique. Grace a cette origine, desswemarquables sont élaborés sur des

sols composés de calcaires a astéries ou sur lagsel
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1.4.6. Les terroirs bordelais les plus connus et leur étedue
Au total, les vignobles et terroirs bordelais ldsgpconnus possédent 30 310 hectares de

sols.
Nom de terroire Hectares Pourcentage de |"étendue
total
1 | Le terroir de Sauternais 2000 hectares 7%
2 Le terroir de I'Entre- 7500 hectares 25 %
deux-Mers
3 Le terroir de Saint- 5500 hectares 18 %
Emilion
4 | Le terroir de Pommeraql 1150 hectares 4%
5 Le terroir de Blayais 5900 hectares 19 %
6 | Le terroir de Bourgeais 3900 hectares 13 %
7 Le terroir libournais 510 hectares 2%
8 | Le terroir de Cotes-der 3000 hectares 10 %
Castillon
9 Le terroir de Fronsac 850 hectares 3%

» Le terroir Sauternais posséde plus de 2000 hectdeegderre graveleuse. Les
cépages plantés sont les sémillion, sauvignon etcadelle qui produisent les vins
blancs liquoreux les plus réputés du monde entier.

» Le terroir de I'Entre-deux-Mers possede ses 7500tdnes de sols graveleux,
argileux et calcaires. Les cépages sont les s@mjlkauvignon et muscadelle aussi.

> Le terroir de Saint-Emilion étend ses 5500 hectatk®st largement planté en
merlot noir, complété par le cabernet franc, sur sol composé de fragments
rocheux, de sable, de gravis, dargiles et de limon

» Le terroir de Pommerol possede 1150 hectares

» Le terroir de Blayais s’étend sur 5900 hectaresahpte prés d'une vingtaine de
types de sol

» Le terroir de Bourgeais possede ses 3900 hectaresant encépagées en merlot,

cabernet franc et cabernet sauvignon
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» Le terroir libournais étend 510 hectares de vigesbdjui sont les plus jeunes du
Bordelais et ils sont trés peu arrosés par la pluie

» Le terroir des Cotes-de-Castillon est I'un des @usiens vignobles du Bordelais
qui possede 3000 hectares des sols de calcaireferd

> Le terroir de Fronsac couvre 850 hectares desdmtsalcaires et argilo-calcafre

La représentation graphique de I"étendue des terras

2000ha-

3000ha-Cotes-_. 850ha-Fronsac Sauternais

de-Castillon

510ha-
Libournais

1150ha-
Pommerol

1.4.7. Les plus grandes familles de terroirs en Bordelais

Nous pouvons constater que la diversité géologdu@ordelais, la présence bienfaisante
de I'océan, des fleuves et de la forét ont déteémarichesse des vignobles dans cette
région. lls sont capables de produire une grandetgavariée de vins rouges, de vins

blancs secs, moelleux ou liquoreux.
On peut les regrouper autour de 5 grandes famileterroirs:
» Les terroirs de I’AOC Bordeaux

lls sont présents sur toute la zone viticole de d®@ux. A la grande variété des sols
répond un grand nombre de cépages parfaitementéslaBrace aux assemblages de

2Vins de Bordeaux, Timée Editions, Imprimé en ltalie, 2008
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ces cépages, les viticulteurs créent des vins auiahacun leur personnalité, mais

appartiennent a la méme famille, avec un style uaiq

» Les terroirs de Médoc et Graves
La vigne y est plantée dans des sols de gravien himinés, sur des terasses qui
emmagasinent la chaleur et la restituent duranbdé. Le cépage dominant est le

Cabernet Sauvignon. Les vins de ce terroir sonvveoables a vieillir.

» Les terroirs des vins blancs secs
Le cépage dominant est le Sauvignon qui est plantéles terres argilo-calcaires entre

la Garonne et la Dordogne.

» Les terroirs des vins liquoreux

Ce terroir se trouve autour du Sauternes. L élafpmmade ces vins rares est rendu
possible par les brouillards qui influent et quiactyent la température. Ils favorisent,
en effet, le développement de la pourriture nolidet(ytis cinerea) qui transforme les

vins.

» Les terroirs des Cotes de Bordeaux
Ces terroirs sont accrochés aux coteaux ensolgiliés des fleuves et ils produisent
des vins fruités. Les pentes imposent souvent awaif manuel de la vigne. C’est le

fait qui influe le prix du vin sur le marché.

1.5. Les cépages du Bordelais

Pour une meilleure compréhension il faut expliglesy termes suivants: lesns de terroir

ou lesvins de cépaget lesvins des assemblageBour la production du vin de terroir les

vignerons utilisent seulement une variété de cépBgecontre, pour la création du vin des

assemblages il faut utiliser plusieurs types deopges.

Nous pouvons dire qu unariété est un terme scientifique pour le cépage et uagéié

est la subdivision d’une espece. La presque tétal#s vins sont produits a partir de
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variétés qui appartiennent a I'espé&agifera, une subdivision du genréitis. Cette espéce
a ses origines en Europe et dans |'ouest du camtasatique.

Il existe plus de dix mille variétés. Il est proug@e si vous essayiez un vin de chacun de
ces cépages et si vous en buviez un chaque jowquk faudrait vingt-sept ans pour les
godter tous. Mais une grande partie des dix mikbeiétés sont des cépages inconnus; les

vins qui en sont issus entrent rarement dans lesits commerciaux internationaux.

En France, la plupart des grands vins sont des dénsépage et non des assemblages. Mais
ce n'est pas le cas des bordeaux. On peut avajujascing variétés différentes dans un
vin rouge et les grandes propriétés en utilisentrenins trois. Les vins blancs sont obtenus
essentiellement a partir de trois cépages difféxent presque toutes les propriétés en
utilisent au moins deux. Par rapport au début dX%4diécle, les vignerons ont utilisé plus
de trente cépages noirs et presque autant de bl&t@que cépage apporte son propre

bouquet mais dans le mélange avec des autres typgese le godt inimitable du bordeaux.
1.5.1. Ladistinction de cépages

La région bordelaise abrite de nombreux cépagestigieux, tels le merlot, le cabernet, le
cabernet sauvignon ou encore le sémillon. Générahermt tres simplement, dans la région

bordelaise, nous pouvons diviser le vin d"aprésaseur:

> Levin blanc

» Levinrouge
A. Le vin blanc
Si nous regardons le vin blanc, nous pouvons dire @ couleur du vin est plutbt jaune.
Mais I'expressiorvin blanc est devenue universelle et on dit donc du vin blabe vin

blanc est un vin sans couleur rouge ou rose, quidesla famille des rouges aussi. Cela

signifie que les vins jaunes, les vins dorés emMi@s sans couleur sont tous des vins blancs.
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1.5.2. Comment obtenir le vin blanc?

En bref, pour la production du vin blanc il exigdeux possibilités. Les vignerons utilisent
les grains de raisin blanc qui sont verts, entrevéet et le jaune, jaune d’or ou méme

parfois jaune rose.

La seconde méthode pour obtenir du vin blanc espem plus complexe. Elle consiste a
utiliser du raisin rouge, mais seulement son jasissles peaux des grains. On obtient ainsi
du vin blanc, tout simplement parce que le jus disin rouge n’est pas rouge, la couleur se
trouvant dans la peau. Cela veut dire que s’ilgitalent du vin uniquement avec le jus
d"un raisin rouge, ils peuvent obtenir du vin blaMais en réalité, trés peu de vins blancs
sont fabriqués a partir de raisins rouges. Une Ioletaxception est le champagne, mais ce

n‘est pas le cas de la région bordelaise.

B. Le vinrouge

Dans le cas du vin rouge, le nom est correct. Lies vouges sont rouges. lIs peuvent étre
rouge-violet, rouge brique péale ou rouge rubis. Mass rouges doivent présenter entre
10% et 12,5% d"alcool en volume. Le rendement deelest de 55 hl/ha.

Depuis 1967, les vins rouges de |"appellation btaide ne peuvent pas étre mis en
circulation sans un certificat de qualité délivrérmne commission de dégustation. Et il est

toutefois conseillé de les boire rapidement au mmaxn dans les quatre a cing ans.

1.5.3. Comment obtenir le vin rouge?

Les vins rouges sont obtenus a partir de raisingyes ou rouge-bleu. Certains parlent de
raisin noir. La couleur rouge s’ obtient lorsquejdsi de raisin est laissé en contact avec des
peaux de raisin rouge pendant la fermentation, oe Igi permet d’en absorber les
pigments. En plus de la couleur, le contact avegleaux donne au vin du tanin, substance
essentielle dans la saveur du vin rouge. Les vitecus peuvent laisser le jus en contact
avec les peaux plus ou moins longtemps afin d”abt@mvin plus ou moins foncé et riche

en tanin. Si le jus est séparé des peaux pluddatin sera plus doux et moins fort en tanin.
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Le tanin est une substance qui se trouve naturefgrdans la peau et dans d"autres parties
du raisin. Les vins rouges étant laissés bien jmgtemps en contact avec les peaux des
raisins, leur taux de tanin est donc bien plus élgue celui des vins blancs. La présence
de tanin dans les vins rouge est ce qui constigudifférence fondamentale entre vin rouge

et vin blanc.

1.6. Ladistiction de cépages plus précise

Dans une combinaison avec le sol ou le terroireetlimat, ils participent a |"élaboration
des grands vins qui ont fait la réputation du tardoordelais. Plus précisement, il faut

distinguer deux types de cépages:

» Cépages noirs

» Cépages blancs

1.6.1. Cépages noirs

Les vins rouges doivent provenir des cépages Me@abernet Sauvignon, Malbec ou Cot,

Cabernet franc ou Bidure, Carménére et Petit Verdot

» Le Merlot
Le merlot est le cépage le plus répandu dans laolie bordelais ou il représente environ
60% des cultures viticoles avec plus de 65 000 drest sur les 111 000 cépages noirs.

Mais nous pouvons constater que cette dominatibassez récente.

Le Merlot se caractérise par une couleur profona@js avec un faible taux de tanin.
D apres les consommateurs, les ardbmes et les sageat ceux de la prune ou parfois du
chocolat. Il peut y avoir aussi des épices tellee qannelle, clou de girofle avec une
touche de santal, truffe, tabac, réglisse et ntasairillées. Ce cépage mrit tres vite sur les
sols graveleux mais il y a le risque de surmutatiba Merlot est le cépage du célebre
Chateau Pétrus en Pomerol. Ce cépage est plarttgusdians la région de Saint-Emilion,
Pomerol et ses satellites, Fronsac et Canon FronBaos les cotes, il est souvent

majoritaire. Aujourd hui, ce cépage a été adoptéquat dans le monde par les plus grands
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terroirs viticoles, mais Bordeaux demeure le pluste vignoble planté en Merlot. Les
appellations les plus connues sont Bordeaux, BaxidRose€, Premieres Cotes de Blaye,

Graves et Fronsac.

Dans les vignobles de Saint-Emilion et du Liboumal fournit 75% de la production. I
atteint 80% a Pomerol et 85% a Fronsac, sur des sofjileux auxquels il s"adapte
parfaitement. Mais par contre, dans le Médoc ceagépcompte seulement 43%, a Paulliac
et Saint-Julien 30%, et 35% a Margaux.

Comme j"ai déja mentionné, il est toutefois corigede les boire rapidement. Mais une
exception existe. Le merlot peut vieillir aussi. thateau Pétrus a un des rouges les plus

chers du monde, presque 100% merlot, qui se gabdauZ30 ans.

» Le Cabernet Sauvignon
Les spécialistes apprécient le Cabernet Sauvigmumnee un cépage noble et il est
surnommé comme « le roi du Médoc. » Le Bordelais garadoxalement la référence
mondiale de ce cépage. Mais ce n'est pas le cépagsus planté du Bordelais: cet
honneur revient au merlot. Néanmoins le Cabernetvigmon est le cépage noir le plus
connu. Il tient sa réputation des grands vins dudbtg mais fréquemment issus d'un
assemblage avec du Merlot et du Cabernet-Francs Maiecette exacte pour I'assemblage
n“existe pas. Chaque chateau a son propre dosageé&pages en fonction du sol et du
climat. A cause des assemblages, ce cépage egirgmaj vendangé aprés le Merlot. Dans
un passeé plus lointain, on a ajouté aussi du CaareerMais les vignerons disent que dans
le futur a cause du réchauffement climatique, Ipage du Carmenere va certainement
faire son retour. Il a des saveurs de cassis, de&@oire, de cédre et de cigare. Ce cépage
offre également des arbmes végétaux lorsque leatlon la latitude ne permettent pas de
vendanger le raisin a pleine maturité. Il s"adapterveilleusement sur les graviers
profonds et bien drainés de la rive gauche. Méme sas sites préférés de gravier, le
Cabernet Sauvignon ne produit pas chaque annéevidesexceptionnels. On peut dire
qu’en moyenne sur dix ans, il donne trois milléssmexceptionnels, trois médiocres et
quatre entre les deux. Les appellations les plusoes sont Bordeaux Supérieur, Saint-

Julien, Haut-Médoc et Premieres Cotes de Bordeaux.
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Nous pouvons constater que c’est le cépage parlerce des meilleurs vignobles du
Haut-Médoc. Le vin le plus connu est le Cabernetiignon, avec plus de 50% des
cépages, allant jusqu’a 65% a Pauillac et Sainedutt 80% pour les grands crus. Sur
I'ensemble des appellations bordelaises, il remtese27% des cépages noirs mais
seulement 6% dans le Libournais, Saint-Emilion etrferol. Dans ces régions, c’est un

cépage minoritaire.

En ce qui concerne du marché, le Cabernet Sauvigixiste dans toutes les gammes de
prix et de qualité. Les meilleurs vins avec toutes saveurs caractéristique du Cabernet

sont tres chers. Un Cabernet-Sauvignon sérieux\deillir quinze ans ou plus.

» Le Cabernet Franc
Le surnom de ce cépage est « le cousin de Cab&aetignon. » Il n’est pas aussi connu
que le Merlot. Mais a Saint-Emilion et Pomerol, dembreuse propriétés ont 30% de
Cabernet Franc et deux des plus importants chatemusone et Cheval Blanc, en utilisent
50% et 60% respectivement en assemblage avec |BMEe cépage est planté surtout
dans le terroir sableux et limoneux associés auavigrs. Ces sols lui offrent une
maturation plus facile que les argiles. C'est materement le cas dans les terroirs de

Saint-Emilion, Pomerol et Fronsac ou le Cabernen€rtrouve des sols convenables.

Il représente prés de 13% des cépages noirs dwhbigrbordelais, avec un encépagement
dépassant 14 000 hectares. Il ne couvre que 4,5%éhloc, avec 745 hectares répartis de
maniere assez égale entre les huit appellation®sil beaucoup plus présent dans le

Libournais, avec 17% des plantations.

Les vins issus du Cabernet Franc, proches du Cab&auvignon, sont moin tanniques
mais de longue garde. Ce cépage est peu produntfs se montre plus généreux a
Bordeaux que dans d"autres régions. Mais en congmaravec d‘autres types de cépages,
il marit plus vite. Parmi les appellations les plaennues, nous trouvons les suivantes:
Saint-Emilion, Pomerol, Laland-de-Pomerol, Lussain8Emilion et Premiéres Cotes de

Bordeaux.
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» Le Malbec
Ce cépage ne représente plus que 0,9% de la swttaBerdelais. Il a pourtant été pendant
bien longtemps I'un des plus grands cépages duuitgis et de Saint-Emilion, ou il était
désigné sous le nom de « noir de Pressac ». Lesdancépage Malbec ont été tanniques et
de longue garde, d"une qualité exceptionnelle. SMatamment en 1956, ce cépage a été
ravagé par le Phylloxéra et les gelées. A causealtait, il a été supplanté par le Merlot

qui donne des vins plus accessibles, méme jeunes.

» Le Petit Verdot
Le Petit Verdot occupe rarement plus de 5% des fpétgs a Bordeaux. C'est vrai qu’il est
le cépage mineur. Mais les oenologues et les nmtteechais ne veulent pas s’en passer,

car, récolté bien mdr, c’est un bonus pour faire desemblages.

Ce cépage a besoin de sols Iégers et chais du Ma@diaes Graves. Le terroir de Margaux
lui convient particulierement bien. Le Petit Verdest cultivé sur 420 hectares dans le
vignoble bordelais. Et ce cépage n’est pas tredymwtif, parce qu’il ne mdrit pas tous les

ans.

» Le Carmenere
C’est un cépage historique du vignoble bordelaisagionné des vins d"une exceptionnelle
qualité. Il était tres présent dans le Médoc & dontribué a en faire un vignoble renomé.
Mais malheureusement, ce cépage a été aussi deeimé phylloxéra. A cause de ce fait,
il a été pratiquement abandonné. Il a été réplaméaison de sa fragilité et de son faible
rendement.

Cépages noirs dans le Bordelais

Malbec 0,9%




1.6.2. Cépages blancs

Les cépages suivants sont plantés dans la régiodelmse. Ce sont le Sauvignon, le
Sémillion, la Muscadelle, le Colombard, I"'Ugni Blgnle Mauzac, 1"Ondec, le Merlot

Blanc et les autres variétés.

» Le Sauvignon Blanc
Le Sauvignon est présent sur 33% des plantatiorcegages blancs dans le Bordelais, soit
5000 hectares. Pres de 80% du Sauvignon est vieffievins blancs secs, le reste en

moelleux.

Il a besoin du climat tempéré qui se trouve danséigion bordelaise. Ce cépage a besoin
de beaux étés mais sans chaleur excessive quigibaltérer son potentiel aromatique et il
a besoin d‘un sol profond. On le plante donc souwtsns |I"Entre-deux-Mers, entre les
fleuves Garonne et Dordogne. On le retrouve auassde terroir des Graves, sur des sols
plus légers et plus sableux, mais ou le climatpgs frais et tempéré. Le Sauvignon est un
cépage vigoureux et moyennement fertile car sarfdation est parfois difficile lorsqu’il
fait froid ou qu’il pleut pendant la floraison. Sansibilité a la pourriture noble est grande
et c’est un atout pour la production de grands Jigsoreux et moelleux. A Pessac-
Léognan, dans le nord des Graves, les vins blanos élaborés en majorité a partir du

sauvignon blanc.

Le Sauvignon Blanc est I'objet d"'une controverseaase de son caractére spécial. Tout
d"abord, ce cépage est tres acide et ses arbmesvelurs ont une forte connotation

d’herbes. Les vins issus du Sauvignon Blanc offtemd structure Iégére a moyenne et sont
généralement secs. Une chose spécifique existeueopE. Les productions européennes
sont fréquemment offertes sans go(t de chéne.

Dans le Bordeaux blanc, le Sauvignon Blanc est ggaricombiné avec les cépages

Sémillion et Muscadelle. Parmi les appellations lgsis importantes nous pouvons

nommer Bordeaux, Pessac-Léognan, Cérons, BlayEetre-Deux-Mers.
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» Le Sémillion
Le Sémillion est le plus important cépage blanc Baordelais. Ce cépage est le plus
répandu surtout dans les Graves et le Sauternesulrtemm de ce cépage est « le prince des
cépages blancs au sud de Bordeaux. » Il a une bami¢ude au vieilissement. Par
exemple, le chateau Haut-Brion blanc comprend emvB80% de sémillon, mais beaucoup
d"autres grands vins blancs secs de Pessac-Léagmanne plus grande proportion de

Sauvignon Blanc.

Il est tres présent, jusqu’a 70%, dans les vignepi®duisant du vin moelleux, les grands
vins blancs secs et les vins liquoreux. Il repréee®0% des appellations prestigieuses
comme le Sauternes et le Barsac. Les terroirs chaidégers des Graves, de Pessac-
Léognan ou des Coétes de Bordeaux, de l"autre cétéadsaronne, sont les préférés du

Sémillion. Il y donne ses meilleurs résultats.

Par ses qualités, le Sémillion est complémentaue Sauvignon. Ce cépage est tres
productif. Et les vignerons laissent le champigridotrytis cinerea la pourriture noble,
attaquer les raisins. Il déshydrate les graind &isse des raisins trés secs et tres sucrés.
Apres, ils sont trés convenables pour la productitnvin blanc liguoreux. Ce cépage
fermente en fOt de chéne et il vieillit un an oute Entre les appellations les plus connues
nous pouvons mentionner Bordeaux, Graves, Graveer@&ur, Sainte-Croix-du-Mont et

Entre-Deux-Mers.

» Muscadelle
La Muscadelle, cultivée sur 1000 hectares, soit d& plantations de blanc du Bordelais

est pour 75 a 80% dévolue aux vins blancs secs.

La Muscadelle est un cépage relativement tardifirRe récolter, il faut souvent effectuer
plusieurs passages dans les vignes, car sa matiesé¢ pas toujours homogene. Ce cépage
est un peu planté en raison de ses exigences tierewdt de ses résultats irréguliers. Mais
pour ses qualités, la Muscadelle a toute sa plaoesd assemblage des vins blancs secs,
comme dans les terroirs de I"Entre-Deux-Mers ou@étes de Bordeaux. Il est également
planté dans la zone de production des vins blanGxr @&t aussi des vins liquoreux. Les
appellations trés favorites sont les Bordeaux, Bauk Supérieur, Premieres Cotes de

Bordeaux, Cadillac et Entre-Deux-Mers.
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» Colombard
Ce cépage occupe seulement 2% des terres consaugecépages blancs de Bordeaux,
avec 250 hectares. Le Colombard est surtout prédans le vignoble du Blayais et de

I"Entre-Deux-Mers, et il produit des vins acidegets alcoolisés.

» L Ugni Blanc
Ce cépage est surtout cultivé dans le Blayaisatsdes terroirs d appellation Bordeaux
sur 650 hectares (mais 400 en Blayais). Comme lensbard, il produit des vins acides et

légers.
» Le MauzacetL Ondenc
lIs sont cultivés en tout sur une centaine d’hexgarCes cépages sont spécifiques au

vignoble de Gaillac. Mais ce sont des vins de moinglualité.

Cépages blancs en Bordelais

Mausac et

i o,
UgniBlanc5% Ondenc3%

Colombard 2%
Muscadelle 7%

1.7. Laculture de vin en France

Pourquoi les francais sont-ils de grands consomumatele vin? La culture de vin en

France est un aspect socio-culturel important. Eef,lnous pouvons prouver le succées
énorme de la région Bordelaise par les chiffrevantes. Il y a autour de Bordeaux 14 000
producteurs de vin, 117 514 hectares de vigne, défociants et un chiffre d"affaires de
14,5 milliards d"euros. La production annuelle dst700 millions de bouteilles, vins de

consommation courante et vins de qualité supérieandondus.
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Pour les francais, le vin est une partie de savoire et du style de vie. Bon vin
accompagne bon repas. Pour les francais, le bairein est une partie de leurs culture et
tradition. C’est un aspect socio-culturel. Il esbywé que le boire du vin avec une
modération est trés profitable pour la santé. Lie &méliore la circulacion de sang et il
protége le systeme cardio-vasculaire. En Francegyroduit plus que 70 000 hectolitres du
vin. Le vin en France a longue tradition historigieut-étre grace aux armées romaines la
France est devenue le pays producteur de vin le pélebre du monde entier. C’était les
romaines, qui ont commencé a cultiver la vigne deette région. Le vin est devenu une

partie de la vie quotidienne.
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2. Les classements bordelais et la Classification de8&5

Dans ce chapitre, je voudrais me concentrer surtfesmes suivants: dénomination,
appellation, classification et classement du vimuPune meilleure compréhension du
systéme bordelais, du classement de 1855, il esessaire de commencer en général.

Parce que le classement bordelais doit suivreil&dmcaise sur le vin.

2.1. Laloifrancgaise surle vin

Les Iégislateurs francais ont crée le systeme denabfisation des régions de productions et
des qualités de vins. Ce systéeme est basé sur@s fappellations d origine controlées) —
qui recense aujourd hui plus de 400 d appellatidhsrigine controlées différentes qui
couvrent 385 000 hectares et produisent 22 millidiigectolitres — mis en place en 1935 et
qui a servi de modele a la plupart des autres natiaticoles européennes. Les instances de
la Communauté européenne s’en sont également éespiice qui permet au systeme

francais d"étre naturellement compatible avec cedulia CEE.

Pour comprendre les classifications et la légiskatides vins francais, cing choses

essentielles sont a savoir:

» La grande majorité des vins francais tirent leunmdu lieu de production. Ces
lieux ne sont pas arbitraires. Ce sont des lieurmd(t recensés et définis par les
lois francaises. Lorsque nous parlons d"un vin ¢eas et de sa région d’origine, la
région et le vin portent généralement le méme nenbbrdeaux provient de

Bordeaux.
> Le systeme de classement des vins francais esarst@isé. Certains vins (ceux
issus de certains lieux) possedent officiellemeneé plus grande valeur que les

autres.

> Le fait qu’un vin se soit vu attribuer une plus gde valeur ne signifie pas qu’il

soit systématiquement meilleur qu'un autre, maislesaent qu’il devrait étre
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meilleur. Les lois ne font que définir, via I'origg contrélée, quelles sont les
potentialités de qualité d'un vin, ce qui n"ent&ipas nécessairement ce méme

niveau de qualité a chaque bouteille.

> La catégorie du vin est toujours indiquée sur tjégtte, généralement en petites

lettres aprés son nom.

Toute bouteille de vin commercialisée doit porteetlétiquette et cette étiquette doit
donner un maximum d’informations sur le contenuaiB=up de bouteilles de vin
comportent deux étiquettes. L étiquette principplacée sur le devant dans les rayons,
donne le nom du vin et sert a attirer notre regarétiquette secondaire, a I"arriere, donne
des informations complémentaires. D apres les msrauropéennes d étiquetage, il faut

introduire:

e Le classement (par exemple: Grand Cru Classé)

e Le nom du chateau (par exemple: Chateau Lafon-Rpche

e Le millésime (pas obligatoire)

e Le degré (pourcentage) dalcool par volume

e Le nom de I"'embouteilleur

e L’adresse de I"'embouteilleur

e Le contenu net (en millilitres, la bouteille stamdaontenant 750 ml)
e La mise en bouteille (par exemple: au chateau,@dgriété)

e L appellation

e Lesimages traditionnelles (petit dessin du chatmale blason)

e Les informations supplémentaires

Sur la page suivante nous pouvons montrer |'exempgaéque de I"étiquette du Chéateau
Ausone a Bordeaux. Ce chateau se trouve dans lllatipa de Saint-Emilion Grand Cru et

dans le classement'$Grand Cru Classé.
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2.1.1. L'exemple pratique de I"étiquette du Chateau Auson@ Bordeaux

Les images traditionnelles
La plupart des étiquettes de bordeaux
présentent une illustration simple du
chateau. Lorsque ce n’est pas le cas,
c’est qu’elles veulent montrer une
approche moderne du vin.

(lci: I'image du Chateau Ausone)

Le Classement
Cette étiquette montre que
le vin fait partie du
Classement de Saint-
Emilion. ( Ce vin appartient
a la classe de®f Grand Cru

Classé)

L"Appellation
Si les cépages ne sont
pas mentionnés sur
I"étiquette, I"appellation
est la meilleur indication
du style du vin. Saint-
Emilion est I'un des
villages importants de
|"appellation de Saint-

Emilion Grand Cru.

CHATEAU NE

P GHRAND CRU CLASYE

SAINT-EMILION GRAND CRU

SEH BN BOUTEILLES AL CRINTEA

La mise en bouteille
C’est le lieu ou le vin e
embouteillé. Les vins
francais comportent
souvent la mentiomis
en bouteille au chateau
oumis en bouteille au

domaine.

e

Un nom de marque
Un nom de marque se
trouve sur chaque
I"étiquette. Dans ce cas,
c’est le nom du chéateau.

(Ici: Chateau Ausone)

Le degré
C’est un degré (pourcentage
d"alcool par volume.
(Ici: 12% vol.)
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2.1.2. La hiérarchie des vins de la CEE

Bien que chaque pays de I"'Union européenne aitsggjuant a I"appellation des vins, ces

lois doivent s"harmoniser avec le cadre générdhdeEE. Ce cadre offre deux niveaux:

e Vins de qualité

Les vins portant une appellation d”origine défietecontrolée par le pays européen de
production (chaque loi d"appellation afinit une eayéographique, les cépages, les
méthodes de viniculture, les techniques de vintfaraet de vieillissement). Cette
catégorie supérieure correspond au sigle VQPRDdeiqualité produit dans une

région déterminée).

e Vins de table

Tous les autres vins produits dans la CEE entransdtette catégorie inférieure.

e Lesautresvins
Tous les autres vins vendus mais non produits te@EE sont rassemblés dans une

troisiéme catégorie.

Un vin francais peut appartenir a une des quatr@gmies définies par la législation
francaise. Nous pouvons déterminer aisément leanivggnéral de qualité d"un vin francais
en lisant I"étiquette. Et les vins de valeur supére sont généralement vendus plus cher.

Les quatre catégories sont les suivantes.

2.2. Distinction du vin en France

En France, les vins sont regroupés sous quatrestgifeppellations:

» Vin de table (44% de la production)

> Vin de pays (18% de la production)

> Vin délimité de qualité supérieure (VDQS-1% de laguction)

» Vin d"appellation d"origine contrélée ( AOC-28% kdeproduction)

% Le vin pour les nuls, Ed McCarthy et Mary Ewing-MulligaEdition First, 2005 pour |"édition de poche,
Paris 2005

32



C’est le cognac qui représente les derniers 13% geoduction.

Qautre types d appellation en France

2.2.1. Les AOC ( appellation d"origine contrblée)

Les AOC (appellation d origine contrdlée) répresemt28% de la production francaise.
Les AOC sont des vins issus d'une seule régionrdduyxtion, avec un cahier des charges
strict. Les appellattions n“ont le droit d"utilisque les seuls cépages autorisés dans des
proportions établies a I"avance. Les appellationmidine contrélées - il en existe 400
différents- sont garantes de la qualité des vinSAQC est le rang supérieur. Sur
I"étiquette, le nom du lieu de production appargénéralement entre les deux mots
Appellationet contrélée,comme dans Appellation Bordeaux controlée.

2.2.2. Les VDQS (vin délimité de qualité supérieur)
Les VDQS ou les vins délimités de qualité supériegprésentent seulement 1 % de la

production francaise du vin. Sur I"étiquette, carte apparait inmédiatement aprés le nom

du vin.
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2.2.3. Vin de pays

C’est une catégorie de vin qui représente au tbédb de la production francaise du vin.

Sur I'étiquette, cette mention est toujors suivierdnom de région ou de lieu, comme par
exemple dan¥in de Pays du Jardin de Franckes lieux de vendange sont généralement
de plus grande étendue que ceux des deux autrégar&s supérieurs. Cette catégorie a

été créée dans les annés 70°. Aujourd’hui lescia#s utilisent trois niveaux de vins de

pays.

2.2.4. Vin de table

Le vin de table correspond a du vin ordinaire semkcation géographique plus précise que
la France. D ailleurs la loi interdit de mentionernom du cépage ou du millésime pour
cette catégorie de vins qui repésente autour de 44%a production totale du vin en

France.

Cette catégorie de vin appartient a la productienmasse du vin qui a inondé le marché

européen dans les derniéres années.

Et voici comment ces quatre catégories francaisesosdent dans le systeme a deux

niveaux définis par la Communauté européenne:

» Tous les vin AOC (appellation d’origine contrélée) VDQS (vin délimité de
qualité supérieur) entrent dans la catégorie sepérde la Communauté européene.
Cette catégorie se nomme VQPRD (Vin de Qualité Biodlans une Région
Déterminée) ou QWPSR (Quality Wine Produced in a@jfic Region).

» Tous les vins de pays et vins de table tombent dansatégorie inférieure de la

Communauté européene qui est celle des vins de.tabl

« Le systéme francais de classification des viriseasealité un peu plus complexe que ce

simple systéme a quatre catégories. Le marché danreertains vins d appellation
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d origine contr6lée un plus grand prix qu'a d asfret cela découle de la specificité du

terroir d"origine.

Nous pouvons imaginer trois cercles concentrigd@als les vins qui sont issus de raisins
cultivés dans la surface des trois cercles peuvast exemple correspondre a une
appellation AOC telle queBordeaux(a condition notamment que les cépages et les
rendements définis par la loi soient observés). lies issus de raisins cultivés dans les
deux cercles inférieurs correspondent a une appmllapécifique telle quélaut-Médoc.
Enfin, les vins dont la région de production estiliée au cercle central peuvent utiliser un
nom AOC plus précis encore tel que Pauillac. Cetdes vins de méme cépages mais

certains ont de meilleures références.

Plus le lieu de production est spécifique, pluvile est généralement considéré comme de

grande qualité par le marché, ce qui permet au gpectelr de fixer un prix supérieur.

Il est évident que tout producteur utilise le nom plus spécifique possible auquel il a

droit*»

Appellation spécifique (Haut Médoc)

Appellation plus préci
( Paulliac)

“ Le vin pour les nuls, Ed McCarthy et Mary Ewing-MulligaEdition First, 2005 pour I édition de poche,
Paris 2005
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Dans I"ordre croissant de spécificité, le nom dmAOC peut correspondre a ceci:

Une région (Bordeaux, par exemple)
Un district (Haut-Médoc)
Un sous-district (Cotes de Beaune-Villages)

Un village ou une commune (Pauillac)

YV V. V V V

Un vignoble (le Montrachet)

2.3. L appellation bordeaux AOC (ou bordeaux générique)

L"appellation bordeaux AOC (ou bordeaux générigest)|"appellation de tout le vignoble
bordelais la plus importante et la plus vendue damaonde. Cette appellation est régie par
les normes qualitatives de I'INAO. (L Institut Natial des Appellations d”Origine)

L appellation générique d origine contrélée Bordeauréée par le décret du 14 novembre
1936, peut étre revendiquée sous certaines condifiar tous les vins rouge et blancs
provenant des raisins récoltés sur le départemeid Gironde, a I'exception des zones de

palus, des marais et des parties forestiéres.

2.3.1. Liste des appellations bordelaises

Les appellations bordelaises sont divisées en giagds groupes.

1. Appellations propres a |’ensemble du bordelaisg@edlations)
» Bordeaux

Bordeaux Clairet

Bordeaux Rosé

Bordeaux Mousseux

Bordeaux blanc

Bordeaux Supérieur

YV V. V V V V

Crémant de Bordeaux
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2. Rive Gauche de la Gironde et de la Garonne (13 Bgupens)

>

YV V.V V V V V V V V V V

Médoc
Haut-Médoc
Margaux

Moulis ou Moulis en Médoc
Saint-Julien
Pauillac
Saint-Estephe
Graves

Graves Supérieurs
Pessac-Léognan
Cérons

Sauternes

Barsac

3. Entre la Garonne et la Dordogne (9 appellations)

YV V.V V V V V V V

Entre-Deux-Mers
Entre-Deux-Mers Haut-Benauge
Premiéres Cotes de Bordeaux
Cadillac

Graves de Vayre

Cotes de Bordeaux Saint-Macaire
Sainte-Foy Bordeaux

Loupiac

Sainte-Croix-du-Mont

4. Rive Droite de la Dordogne et de la Gironde (17 elfadions)

vV V.V V V VYV V

Cotes de Castillon

Bordeaux Cotes de Francs

Cotes de bourg ou Bourg ou Bourgeais
Blaye

Cotes de Blaye

Premieres Cotes de Blaye

Saint-Emilion
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Saint-Emilion Grand Cru
Lussac Saint-Emilion
Montagne Saint-Emilion
Puisseguin Saint-Emilion
Saint-Georges Saint-Emilion
Pomerol

Lalang de Pomerol

Néac

Fronsac

YV V.V V V V V V VYV VY

Canon Fronsac ou Cotes Canon Fronsac

5. Eau-de-Vie (1 appellation)
» Fine Bordeaux (AOR=Appellation d"Origine Réglemes)jté

2.4. Le Classement de 1855

2.4.1. Le Classement le plus célébre au monde

C’est le classement le plus célébre au monde estidrexiste depuis plus de 150 ans.
C’était une stratégie pour mieux vendre les bordealiExposition universelle de Paris en
1855. Les organisateurs avaient demandé moins dhois avant |‘ouverture de

I"exposition qu“on leur envoie un choix des meillewins de la région. Mais quels étaient

les meilleurs vins du Bordelais? Qui devait dressadte liste?

2.4.2. La Classification de 1855

En effet, lors de I"Exposition universelle de 188%aris, les organisateurs, sur |'ordre de
Napoleon Ill, ont demandé a la chambre de commeteeBordeaux de créer une

classification des bordeaux pour les présenteegplosition. La chambre de commerce a
délégué la tache aux courtiers en vins de bordeegsxgens qui achetent et vendent du vin.
Les courtiers ont sélectionné soixante et un vimsges et vingt et un vins blancs haut de
gamme qu’ils ont classés en cing catégories cooredgnt a des crus. A Bordeaux, un cru

correspond a un lieu de production. Nous pouvoms due le motru signifie le chateau
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Cette liste se nommia Classification del855 Mais ce classement de 1855 ne couvrait
que les crus du Médoc et des Graves, représentedep@héateau Haut-Brion. Mais

pourquoi seulement le Médoc, les Graves et les dasSauternes-Barsac sont dans la
Classification de 18557 La réponse est simple. téeppndérance des vins du Médoc et des
Graves dans la commercialisation et I'absence den®ine de Commerce a Libourne, a
cette époque, expliquent que seuls des vins deida Gauche de la Garonne sont
représentés a |I"Exposition Universelle et seroassées le 18 avril 1855. Mais encore de

nos jours, les crus classés dans cette liste ceaseun certain prestige.

Les vins rouges classés sont parfois appglénds crus classés2our bien apprécier la
distinction particuliere pour un vin a étre un gdaoru classé, il faut savoir qu’il existe

environ 8 000 chateaux et 13 000 producteurs de dans la région de Bordeaux.

2.4.3. Pourquoiy a-t-il eu cing niveaux de classement?

La premiere tentative de classement du bordeawit &u lieu en 1647, quand les prix
pratiqués par les différentes communes ont étégistrés. A la fin du XVIF siécle,
guelques propriétés des communes de Pessac, MamgjaRauillac, ont commencé a se
faire connaitre et les négociants qui en assurde&enente les ont nommées lpsemiers
crus.Au XVIII € siécle, des Britanniques ont demandé les vinsatenb qualité. Les autres
propriétés ont remarqué ce phénomeéne et ils ontngenté a pratiquer des prix élevés.
Mais le vin n"était pas aussi bons que les prem@tss. Les négociants les ont donc
appelésseconds crusComme la demande pour les vins de qualité augmiettiajours, de
plus en plus de propriétés ont fait |"effort d"amébr leur production et par conséquent
elles ont pu obtenir de meilleurs prix. Et c’eshglique I'on rajouta des troisiemes, puis

des quatriémes et des cinquiémes crus, suivamdess du marché.

2.4.4. Pourquoi la Classification est-elle un theme contreerse?

Cette classification est toujours un sujet contrgee Parce qu’elle est restée sans
modification pendant plusieurs années. Il y a eulement deux modification. En 1973, le
Chateau Cantermerle rejoignit les cinquiemes crusere 1973 le Chateau Mouton-
Rothschild passa de second cru a premier. Ce smtséules modifications ayant été

enregistrées depuis 1855, et le débat fait rage tdeamateurs et experts de vin, discutant
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s’il mérite ou non d"étre révisé. Bien sdr, camtachateaux ne réalisent peut-étre plus un
vin correspondant a leur niveau de classification déautres chateaux non classés
pourraient mériter le classement. Et bien qu‘awcuamodification ne soit prévue dans le

futur immédiat, cette classification est devenuanuwdele pour le monde entier.

2.4.5. L’exception du Chateau Mouton-Rothschild

« La seule et unigue modification que I'on a os@aper depuis 1855 a la classification

des Médoc et des Sauternes date de 1973. Aprae §&@ttu pendant cinquante ans avec le
gouvernement francais, le baron Philippe de Rotid@st parvenu a faire en sorte que son
merveilleux Chateau Mouton-Rothschild passe de m&co premier cru, ce qu’il méritait

aux yeux de tous. Le ministre de I"Agriculture dédoque a décrété que le Chéateau
Mouton-Rothschild était effectivement un premien dles amateurs de bordeaux ont
toujours considéré les choses ainsi, au regardadgusilité sinon de son statut légal). La
devise du baron, écrite sur les armoiries de sdlfapdevait étre modifi€e en conséquence.

En effet, jusqu’en 1973, cette devise s écrivaisai

« Premier ne puis, second naighe; Mouton suis »
A partir du millésime 1973 du Chateau Mouton-Rothigt, le baron a modifié sa devise:

« Premier je suis, second jes: Mouton ne chang®
2.4.6. Les changements suivants
Il y a eu encore trois autres changements. Maisndssont pas considérés comme de
grandes modifications, parce qu’ils n“ont pas i@fla Classification de 1855. Le vignoble
le plus petit, Chateau Dubignon, a disparu de l&garie de troisieme cru. Parce que ce
chateau est devenu une partie du Chateau Malestint-Exupéry. En 1938, le Chateau

Desmirail a disparu de la classification, mais @81, il a été renouvellé. Aprés, en 1855,

le Chateau Leoville a été classé comme un chatbkis ensuite, il a été divisé en 3

® Le vin pour les nulsEd McCarthy et Mary Ewing-Mulligan, Edition First, 2005 pdiédition de poche,
Paris 2005
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chateaux: Chateau Leoville Barton, Chateau Leoviles Cazes et Chateau Leoville
Poyferre.

2.5. La Classification de 1885 - Médoc et Graves

Dans les tableaux suivants, je voudrais préseat@assification de 1885 de Bordeaux,
parce que ce sont des chateaux qui méritent I'attenLa Classification de 1855 compte 1
Cru des Graves (Chateau Haut-Brion) et 60 Crus dddt. lls se répartissent de la fagon

suivante:

5 Premiers Crus
14 Deuxiemes Crus
14 Troisiémes Crus

10 Quatriemes Crus

YV V. V VYV V

18 Cinquiémes Crus

5 Premiers Crus

Chéteau/ Cru Appellation Note
Chéteau Margaux Margaux Ancienneméfdrgau
Chéteau Lafite-Rothschild Pauillac Ancienneméhtteau de la Fite
Chéateau Latour Pauillac Ancienneméuat Tour de Segur
Chéteau Mouton-Rothschild Pauillac Second cru en 1855, perm
premier cru en 1973
Chéteau Haut-Brion Pessac-Léognan, Graves Pessac ¢mstO86

14 Deuxiemes Crus

Chéteau/Cru Appellation Note
Chéteau Brane-Cantenac Margaux
Chéteau Durfort-Vivens Margaux Ancienneméfivens Durfort
Chéteau Lascombes Margaux Ancienneniegsicombe
Chéteau Rauzan-Gassies Margaux
Chateau Rauzan-Ségla Margaux Anciennen@riiteau Rausan-
Ségla
Chéteau Baron Pichon-Longueville Pauillac AnciennemerRichon Longueville
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Chéteau Pichon Longueville Pauillac AnciennemenPichon Longueville
Comtesse de Lalande
Chéteau Cos d’Estournel St.-Estéphe Ancienne@estDestournel
Chéteau Montrose St.-Estéphe

Chéateau Ducru-Beaucaillou St.-Julien Anciennentauntru Beau Cailloy
Chéateau Gruaud-Larose St.-Julien Anciennen@miau-Laroze
Chéateau Léoville Barton St.-Julien Anciennemkeébville

Chéateau Léoville Las Cases St.-Julien Anciennerhénville
Chéateau Léoville Poyferré St.-Julien Anciennemiedoville

14 Troisiemes Crus

Chéteaul/cru Appellation Note
Chéteau La Lagune Haut-Médoc Anciennenlealagune
Chéteau Boyd-Cantenac Margaux Anciennentzoyd
Chéteau Cantenac-Brown Margaux (Cantenac-Margaux) AneimenBoyd
Chéateau Desmirail Margaux
Chéteau Ferriére Margaux

Chéateau Giscours

Margaux (Labarde-Margaux

Chateau d’Issan

Margaux (Cantenac-Margau

Chéateau Kirwan

Margaux (Cantenac-Margaux|

Chéateau Malescot St.Exupéry

Margaux

AnciennenSait-Exupéry

Chateau Marquis d”Alesme Becker

Margaux

AnciennemerBecker

Chateau Palmer

Margaux (Cantenac-Margau

L&

Chateau Calon-Ségur St.-Estephe AnciennerGaiin
Chéteau Lagrange St.-Julien
Chéteau Langoa Barton St.-Julien Anciennentamtgoa

* Chéateau Dubignon, Margaux, n”existe plus, mais certainsedevignobles appartiennent aujourd”hui aux

Chéteau Malescot-Saint-Exupéry, Palmer et Margaux.

10 Quatriemes Crus

Chéteau/cru Appellation Note
Chéateau La Tour Carnet Haut-Médoc (St-Laurent) Anciererdi@arnet
Chéteau Marquis de Terme Margaux
Chéteau Pouget Margaux (Cantenac-Margaux) AncienneRmarget-Lassale
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Chéteau Prieuré-Lichine Margaux (Cantenac-Margaux) Amgenente Prieuré
Chéateau Duhart-Milon-Rothschild Pauillac Ancienneni@uahart
Chéteau Lafon-Rochet St.-Estéphe AnciennerRathet
Chéteau Beychevelle St.-Julien
Chéateau Branaire-Ducru St.-Julien Ancienneni2mtLuc
Chéateau Saint-Pierre-Sevaistre St.-Julien Ancienne®aint-Pierre
Chéateau Talbot St.-Julien

18 cinquiémes crus

Chéateaul/cru Appellation Note
Chéateau Belgrave Haut-Médoc (St.-Laurent) Ancienner@enitenceau
Chéateau de Camensac Haut-Médoc (St.-Laurent)
Chéteau Cantemerle Haut-Médoc (Macau) Il a entrée dasladaification en
1856
Chéteau Dauzac Margaux (Labarde)
Chéateau du Tertre Margaux (Arsac) Anciennenlaentertre
Chéateau d”Armailhac Pauillac Anciennem@ititeau Mouton-
Baronne-Philippe
Chéateau Batailley Pauillac
Chéteau Clerc-Milon Pauillac
Chéateau Croizet Bages Pauillac
Chéteau Grand-Puy-Ducasse Pauillac Anciennemdigues Arnaud
Chéteau Grand-Puy-Lacoste Pauillac Ancienner@and Puy
Chéteau Haut-Bages Libéral Pauillac Anciennentdantit-Bages
Chéateau Haut-Batailley Pauillac AnciennemBatailley
Chéteau Lynch-Bages Pauillac Anciennenignich
Chéteau Lynch-Moussas Pauillac
Chéateau Pédesclaux Pauillac
Chéateau Pontet-Canet Pauillac Anciennentanet
Chéteau Cos Labory St.-Estéphe

Source:1. Le vin pour les nuls, Ed McCarthy et M&wing-Mulligan, Edition First, pour I édition deqzhe, Paris 2005
2. Vins de Bordeaux, Nicolas Guerrefiimée Editions 2008

2.6. Cru Bourgeois

Le Cru Bourgeois est une catégorie de vins de ¢gore du Médoc qui n“ont pas été classeés

dans la Classification de 1855. Tous les vins de Bourgeois appartiennent a une
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catégorie AOC (appellation d”origine controlée). systeme a été renouvellé

réegulierement depuis 1932. En 2007, il a été anmalds il a été utilisé de nouveau en

2008. Cette catégorie comporte 24 chateaux borsldlais chateaux sont nommés dans le

tableau suivant:

Cru Bourgeois

Chateau La Cardonne

Chéteau de By

Chéateau Castéra

Chéteau Greysac

Chateau La Clare

Chéateau Laujac

Chateau Loudenne

Chéateau Livran

Chateau de Monthil

Chéateau Patache-d'Aux

Chéateau les Ormes-Sorbet

Chateau Potensac

Chateau Preuillac

Chéteau Plagnac

Chateau Saint-Bonnet

Chéteau Sestignan

Chateau Saint-Saturnin

Chéateau Sigognac

Chéateau Le Tertre-Caussan

Chéteau La Tour de By

Vieux Chéateau Landon

Chéateau La Valiere

Chéateau La Tour-Saint-Bonnet

Chéateau La Tour Haut-Caussa

2.7. La Classification de 1855 - Sauternes et Barsac

Parallelement, 25 blancs liquoreux de la régiont8mes et Barsac ont été aussi classés en

1855, dont 10 dans la région de Barsac. La classéhes crus de Sauternes et Barsac est

un peu différent de celui du Médoc car il ne contgoque trois classefremier Cru

Supérieuy Premiers Cruset Deuxiemes Crud_e Premier Cru Supérieur est une classe qui

n’existe pas dans le Médoc. Elle a été attribuégeseent au Chateau d"Yquem. Les Crus

se répartissent de la fagon suivante:

» 1 Premier Cru Supérieur

> 11 Premiers Crus

» 13 Deuxiémes Crus

1 Premier Cru Supérieur

Chéateau/cru

Appellation

Note

Chateau d"Yquem

Sauternes

Dans cette catégorie, il n’e

que du Sauternes

pXiste
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11 Premiers Crus

Chéateaul/cru Appellation
Chéteau La Tour-Blanche Bommes (Sauternes)
Chateau Lafaurie-Peyraguey Bommes (Sauternes)
Chéateau Clos Haut Peyraguey Bommes (Sauternes)
Chateau de Rayne-Vigneau Bommes (Sauternes)
Chéteau Suduiraut Preignac (Sauternes)
Chéateau Coutet Barsac
Chéteau Climens Barsac
Chéateau Guiraud Sauternes
Chéteau Rieussec Fargues (Sauternes)
Chéteau Rabat-Promis Bommes (Sauternes)
Chéteau Sigalas-Rabaud Bommes (Sauternes)

13 Deuxiemes Crus

Chéteaul/cru Appellation Note
Chéateau Myrat Barsac Anciennem@&itateau de Myrat
Chéateau Doisy Daene Barsac
Chéteau Doisy-Dubroca Barsac
Chéateau Doisy-Védrines Barsac
Chateau d"Arche Sauternes
Chéteau Filhot Sauternes
Chéteau Broustet Barsac
Chéateau Nairac Barsac
Chéteau Caillou Barsac
Chéateau Suau Barsac
Chéteau de Malle Preignac (Sauternes)
Chéateau Romer du Hayot Fargues (Sauternes)
Chéteau Lamothe Sauternes

SourceVins de Bordeaux, Nicolas Guerrero, Timée Editia098

2.8. Le Classement des vins de Graves de 1959

Les 15 meilleurs terroirs des Graves, situés saappellation Pessac-Léognan, ont fait

I"objet d"un classement en 1959. Initié par le Sgatde Défense de I"Appellation Graves,
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il a été confié par I'Institut National des Appéltns d"Origine & une commission de
courtiers. Ces Crus Classés de Graves couvrentd@d &0 hectares et ils sont regroupés
sur |"aire d"appellation Pessac-Léognan. Sur aesite qui produisent d excellents vins
rouges et blancs, le classement a été réaliségranune et par couleur. 15 domaines ont
été classés, tantbt pour une couleur, tantét pesideux. Le résultat de ce classement est le

suivant:

» 6 Crus Classés en rouge et blanc
» 7 Crus Classés en rouge
» 8 Crus Classés en blanc

Le chateau Haut-Brion fait partie du classement@esves et du classement des Grands

Crus Classés en 1855. C’est le seul vin de Borde@aitxe classé deux fois. Le tableau

suivant montre les meilleurs chateaux de la régierGraves.

Le Classement de Graves

Chéateau Bouscaut Chéteau Laville Haut-Brion
Chéteau Carbonnier Chateau Malartic-Lagraviere
Domaine de Chevalier Chéteau Olivier
Chéateau Couhins Lurton Chéateau Latour-Martillac
Chéteau de Fieuzal Chéateau La Mission Haut-Brion
Chéateau Haut-Brion Chateau Pape Clément
Chéteau Haut-Bailly Chéteau Smith-Haut-Laffite
Chéateau La Tour Haut-Brion

Source:www.premiercru.75cl.com

2.9. Le Classement des vins de Saint-Emilion

Le Classement de Saint-Emilion date de 1955 et eoteseulement |"appellation Saint-
Emilion Grand Cru. Il est révisé tous les 10 arisa été créé parce que les vins de Saint-
Emilion étaient exclus du classement de 1855. Smtlion peut aujourd”hui étre fier de
ce qui est probablement le classement le plus soeple plus réaliste. Le dernier
changement a été rendu public en 2006. Les changimsent rarement des

bouleversements, mais I"édition 2006 a apporté glushangements que d habitude, avec
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I"apparition de deux nouveaux premiers grands classés B et de six grands crus classés,

et la radiation de onze chéateaux. Ce classemenpoamd deux catégories:

» Saint-Emilion Premier Grand Cru Classé A et B

» Saint-Emilion Grand Cru Classé

Dans |"état actuel, on trouve en téte de liste dewopriétés classées premiers grands crus
classés A: Ausone et Cheval Blanc, qui regnent tep854. Juste en dessous, on trouve
les treize premiers grands crus classés B. Lei&nwis niveau est le Saint-Emilion Grand
Cru Classé, avec 46 chateaux, alors qu’il y entdbaien 1996, 63 en 1958 et 72 en 1962.

2 Premiers Grands Crus Classés A

Chéateau Ausone

Chateau Cheval Blanc

13 Premiers Grands Crus Classés B

Chéateau Angélus Chéateau La Gaffeliere

Chéateau Beau-Séjour Bécot Chéateau Magdelaine

Chéateau Beauséjour (Duffau-Lagarrosse) Chéateau Pavie

Chéteau Belair Chéteau Pavie-Macquin

Chéteau Canon Chéteau Troplong-Mondot

Chéateau Clos Fourtet Chateau Trottevieille

Chéteau Figeac

46 Grands Crus Classés

Chéateau L Arrosée

Ch.Clos Saint-Martin

Chéteau Fonroque

hateau Larcis Ducass

Ch.Balestard-la-Tonnellg

Chateau La Clotte

Chéteau Franc Mayne

Chéateau Larmary

Ch.Bellefont-Belcier

Chéateau Corbin

Ch.Les Grandes Murai

les Chateau Laroque

Chéteau Bergat

Ch.Corbin-Michotte

Chateau Grand Corb

in atezlu Laroze

Chéateau Berliquet

Ch.La Couspaude

Ch.Grand Corbin D

a Chateau Matras

Chéateau Cadet-Piola

Ch.Couvent des Jacopins

Chéteau Megm

Ch.Monbousquet

Ch.Canon-la-Gaffeliere

Chéateau Dassault

Chateau Grant{Po

Ch.Moulin du Cadet

Chéteau Cap de Mourlin

Chateau Destieux

Ch.Guadet-Salie]

Ch.Pavie-Decesse

Chéateau Chauvin

Chéteau La Dominigye

Chéateau Haut Corb

n hate@u Le Prieuré
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Ch.Clos des Jacobins

Ch.Fleur-Cardinale

Chéateau Haut Sary

e

Chéteau Ripeau

Ch.Clos de L Oratoire

Ch.Fonplégade

Chéateau Laniote

Ch&aintrGeorges

Chéateau La Serre

Chéateau Soutard
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3. La partie pratique: le vin de Bordeaux en République tcheque et le

guestionnaire concernant les vins de la région borelaise

Dans cette derniere partie je voudrais réaliser petite étude socio-économique dans le
milieu tcheque. J'ai préparé un questionnaire déstionc a un public tcheque. Mon
guestionnaire concerne les vins de la région blaide. J’'aimerais savoir si les gens, qui
ne sont pas des spécialistes sur ce theme, podsgdelgues informations générales qui
concernent le vin et la région bordelaise. Conradinssi I'importance de la production du
Bordeaux et des meilleurs millésimes dans le caetexondial.

Dans cette partie du travail je voudrais aussi mp@r des aspects théoriques concernant la

région bordelaise sur le marché tchéque.

3.1. Levin de Bordeaux en République tcheque

Le vin de Bordeaux est le type de vin francais leigpconnu et le plus répandu en
République tcheque. Parfois il est trés difficile ¢ttouver le meilleur rapport entre la
qualité et le prix. Ce qui reste en discussionlesiegré de valeur de la qualité du vin, cela
étant une affaire de golt personnel. En généralsrmamuvons dire que la meilleure qualité

et le prix élevé ne signie pas que ce sera le millvin. Il y a deux raisons:

» Nos godts sont personnels et nous pouvons ne pa@pr un vin que tous les
autres apprécient

» Un méme vin, méme cher, n"est pas le plus adapb@is les situations

En République tchéque nous pouvons acheter du &ims dlifférents lieux de vente, de
I"hypermarché au détaillant spécialisé, en paspanie supermarché et |"épicier du coin.
Chaque type de magasin a ses avantages et sevérgents en termes de choix, de prix et

de services.
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Mais dans de nombreux pays, le vin fait |'objetra@mbreuses lois concernant son négoce,
et ce sont les gouvernements qui décident ou etncent le vin peut étre commercialisé.

C’est-a-dire que notre liberté de choix sera damsafonction de notre lieu de résidence.

3.1.1. Les grands millésimes de Bordeaux (vins chers)

Les années 2000 et 2005 ont produit des crus ebaaptls. L été 2000 a favorisé les
cépages rouges. L octobre pluvieux de 2000 a eaneve rendu difficile la surmaturation
des vins blancs destinés a |"élaboration des liguor 2005 est une réussite générale, rive
gauche comme rive droite, Cabernet comme Merlots Mins blancs secs sont trés
aromatiques et a dominante de fruits. Les vins esuge caractérisent avec d’intenses

arébmes de fruits noirs. Les vins liquoreux magniig sont a comparer a ceux de 1947.

Les années 1988, 1989, 1990, 1995, 1996, 1998 @B 20nt de tres grandes années. La
cuvée 1990 en particulier est d'une richesse exmepelle. Les vins blancs secs sont
aromatiques et riches. Les vins rouges ont d”egoédltannins.

Pour une meilleure orientation sur le marché, vdécitableau des grands millésimes de

Bordeaux avec leur appréciation.

Appéllation/ |  Saint- Margaux | Graves Graves | Pomerol/ | Barsac/
Millésimes | Julien/ (Rouge) | (Blancs) Saint- | Sauternes
Pauillac/ Emilion

Saint-

Estéphe
1986 94 90 94
1987
1988 98
1989 93 90 90 95 90
1990 98 90 94 91 98 96
1991
1992 68
1993 90
1994
1995 92 91 90
1996 94 90 90
1997 90
1998 90 94
1999 90
2000 97 94 96 94 97
2001 90 97
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2002 93
2003 94 91 90 93
2004 90 90 91
2005 96 95 93 91 94 90
Source: www.fidelesdebacchus.com
Légende:
96-100 Extraordinaire
90-95 Excellent
60-69 Moyen

3.1.2. Les classes de prix du vin de Bordeaux

Le vin de Bordeaux est le vin le plus connu en Rdmue tcheque. En général, nous
pouvons dire que le vin de Bordeaux varie dansdasués tranches de prix de 3 Euros (90
CZK) a 1000 Euros (30 000 CZK). Nous pouvons divite vin de Bordeaux dans cing

catégories principales selon le prix et la qualité.

» Nous pouvons acheter du vin de Bordeaux qui cotdasique 7 Euros (200 CZK)
dans les supermarché ou hypermarché. Mais les astes sur le vin ne
recommandent pas de |"acheter. Ce sont des via®tmnaires sans typicité. Mais
c’est vrai que les exceptions existent dans cettégorie de prix.

» Dans la deuxiéme catégorie qui varie dans la trangé prix de 15 Euros a 22
Euros (de 400 a 600 CZK) nous pouvons déja troukesr bons vins des plus petits
chateaux. Par exemple, dans la catégorie Cru Baisgd faut dire qu’ils n“ont
pas la qualité des vins de grands chateaux borsldiéais par contre, ils offrent un

bon rapport entre la qualité et le prix.

» La troisieme catégorie offrent des prix de 25 Eueod40 Euros (de 800 a 1 200
CZK). Les vins de cette catégorie de prix sont s&s comme Grand Cru de
Bordeaux. Les vins Grand Cru offrent presque toetque les consommateurs

peuvent attendre.
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> Les « Grands vins » qui coltent de 50 Euros a 10fbE (de 1 500 a 3 000 CZK)
sont classés comme des vins de qualité supéridigrdonnent de tres bons vins,

méme si les millésimes sont moyens.

> A lafin, c’est une catégorie « Extra-classe ». Uhnaiteille est vendue pour 200
Euros, 500 Euros mais aussi 1000 Euros (de 7 080 @00 CZK). Les acheteurs
payent surtout pour la marque, le nom, I'imag€ édition limitée. Les spécialistes
sur les vins et les sommeliers disent que ¢’ esihplune question cordiale. Et il est

impossible de comparer les vins et les prix deeettégorie.

3.1.3. L"achat « En Primeur »

La catégorie spéciale est une catégorie « En Pnime8ur ce principe, les consommateurs
peuvent acheter le vin & terme, comme a la boume mharchandises. lls deviennent
propriétaires d’une certaine quantité de liquidebenteilles, d”étiquettes et de bouchons,
mais au moment ou ils achetent leur vin, il est @ecen barrique. lls doivent faire

confiance aux négociants qui eux le livreront, umed demi peut-étre aprés qu’ils I"aient

paye.

3.1.4. La culture du vin en République tchéque

Le vin en République tchéque est une question deulture comme en France. |l faut
expliquer pourguoi les tcheques produisent leumppeovin et qu’ils n“ont pas forcément
envie d"acheter du vin étranger, d"autant qu’ilgdss cher et qu’il a un goaQt trés différent.

Nous pouvons dire que la République tcheque estpaps associé avec du vin. La
cultuvation du vin possede longue tradition chemsidSurtout en Moravie, il y a beaucoup
de vignobles et de vignerons trés connus, par exerdans la région de Pélava, Velké
Pavlovice et Mikulov. En Moravie, nous trouvons 295 de vignerons et 17 674 hectares
de vignobles. Par rapport a la région bordelaiss, Viticulteurs cultivent les cépages
comme Miler Thurgau, le vin de Saint Laurent (Svanginecké) et Portugal Bleu. Cettes

régions sont concentré surtout aux vins blancs.
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D apres les statistiques, les tchéques préferemdyire et acheter leur propre vin de la
région moravienne. Le vin tchéque de haute qua#étres cher mais les clients tchéques
sont capable I'acheter. lls préférent le vin tch@qeut-étre a cause de son sens de

patriotism aussi. D"apres moi, ¢’est la méme cheserance.

3.2. Laquestionnaire concernant le vin de Bordeaux

Dans cette derniere partie je voudrais réaliser petite étude socio-économique dans le
milieu tcheque. J'ai préparé un questionnaire déstionc a un public tcheque. Mon

guestionnaire concerne les vins de la région blaide. J'aimerais savoir si les gens, qui
ne sont pas des spécialistes sur ce theme, podsqdelgues informations générales qui

concernent le vin et la région bordelaise

Questionnaire

Les vignobles dans la région Bordelaise
Age:
Sexe: F/M
1. Quel Dieu grec a été considéré comme ,le Dieu di @
a. Dionysos
b. Ares

c. Poseidon

2. Qui a commence a cultiver la vigne en France?
a. les Grecs
b. les Romains

c. les Phéniciens
3. Combien de chateaux pouvons-nous trouver dangjiaméordelaise?

a. 7700
b. 8800
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c. 9900

4. Ou se trouve la région bordelaise?
a. dans|'Estde la France
b. dans le Nord-Ouest de la France
c. dans le Sud-Ouest de la France

5. Dans quelle région francaise se situe Bordeaux?
a. Provence
b. Aquitaine

c. Burgogne

6. Grace a quel vin cette région est-elle devenuelrél®
a. vinrose
b. vin mousseaux

C. vinrouge

7. Quels fleuves traversent cette région?
a. Rhone/Sabne/Loire
b. Garonne/Dordogne/Gironde

c. Seine/Marne/lsére

8. Parmi les vins suivants, lesquels sont des vinads& (plusieurs possibilités)
a. Merlot
b. Muscadelle
c. Sauvignon Blanc

d. Cabernet Franc

9. Qu’est-ce que le sigle AOC signifie-t-il?
a. Ce sont seulement les vins originaires de la régiordelaise (Appellation
d’origine classés)
b. Ce sontles vins de qualité supérieure (Appellatidorigine controlée)

c. Ce sont seulement les vins d"archive (Appellaticorigine classique)
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10.Le Classement viticole de Bordeaux est considérdrane un modeéle pour tout le
monde. Quand a-t-il été créé?
a. 1555
b. 1855
c. 2005

11.Qu’ est-ce que c’est quetknin?
a. Le tanin est une substance que nous pouvons tralaues les grappes et
dans les feuilles de thé.
b. Le tanin est utilisé seulement pour la fermentatideoolique du vin.
c. Letanin est une substance que les vignerons doajenter dans les fUts de

bois avec le vin.

12.Quels cépages se trouvent dans la région bord@gjsasieurs possibilités)
a. Merlot
b. Sauvignon Blanc
c. Chardonnay
d. Pinot Gris
e. Riesling
f. Cabernet Franc

g. Cabernet Sauvignon

13.Quel type de vin la France produit le plus?
a. vins de pays
b. vins de qualité la plus haute

c. vins de table

14.Savez-vous quelle famille noble possede plusiehé&teaux et vignobles dans la
région bordelaise?
a. lafamille Rockefeller
b. la famille Rothschild

c. lafamille Medici
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15. Sur les vignettes, nous pouvons trouver le grot Savez-vous ce que cela
signifie?
a. c’estle lieu d origine du vin (le chateau)
b. c’estun cépage du vin

c. c’estune indication pour les vins de table

16*. D apres vous, pourquoi la région bordelaisedevenue la région la plus grande et la

plus connue du monde entier?

17**, Est-ce que vous avez déja gouté du vin dedg@ux?
Oui Non

3.2.1. Réponses correctes:

1. A 6. C 11. A
2. B 7. B 12. ABF G
3. C 8. B,C 13. C
4. C 9. B 14. B
5. B 10. B 15. A

16*. Il y a plusieurs raisons pour laguelle la régioordelaise est devenue la région la plus
grande et la plus connue du monde entier. Les tastdécisifs sont le type de terroir, la

situation géographique entre les fleuves principdes conditions climatiques, les cépages
adaptables, le commerce avec I'Angleterre, la pectido des vins d* assemblage et la

marque la plus vendue dans le monde entier.

3.3. Lerésultat de la recherche

J'ai préparé un questionnaire destiné donc a unlipubhéque. J'ai distribué mon
questionnaire a soixante personnes. Le sondé kjpline avait 20 ans et le sondé le plus
ageé avait 74 ans. J'aimerais montrer si les geps,ne sont pas des spécialistes sur ce
théme, possédent quelques informations généralesanpcernent le vin et la région

bordelaise. lls pouvaient obtenir 19 points au maxm.
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» Combien de points les gens ont-ils obtenu en gd@éra

Points Personnes Points Personnes Points Personnesg
sondées sondées sondées
19 - 13 3 7 2
18 2 12 12 6 -
17 1 11 5 5 2
16 6 10 5 4 -
15 6 9 4 3 -
14 8 8 4 2-0 -
» Combien de points des hommes ont-ils obtenu?
Points Personnes Points Personnes Points Personnes
sondées sondées sondées
19 - 13 1 7 -
18 - 12 6 6 -
17 - 11 1 5 -
16 2 10 - 4 -
15 3 9 1 3 -
14 4 8 1 2-0 -
» Combien de points des femmes ont-elles obtenu?
Points Personnes Points Personnes Points Personnes
sondées sondées sondées
19 - 13 2 7 2
18 2 12 6 6 -
17 1 11 4 5 2
16 4 10 5 4 -
15 3 9 9 3 -
14 4 8 3 2-0 -
» Combien de points des gens de 20 ans a 30 andobienu?
Points Personnes Points Personnes| Points Personnes
sondées sondées sondées
19 - 13 2 7 1
18 - 12 9 6 -
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17 - 11 3 5 1
16 3 10 5 4 -
15 3 9 3 3 -
14 4 8 2 2-0 -

» Combien de points des gens de 31 a 74 ans onbiismu?

Points Personnes Points Personnes Points Personnes
sondées sondées sondées
19 - 13 1 7 1
18 2 12 3 6 -
17 1 11 2 5 1
16 3 10 - 4 -
15 3 9 1 3 -
14 4 8 2 2-0 -

» Pourquoi la région bordelaise est devenue la réfigius grande et la plus connue
du monde entier?

Les facteurs décisifs Combien de gens ont répondu?
La situation géographique 17
Les conditions climatiques 14
Le type de terroir 6
Les cépages adaptables 5
Le commerce avec I’Anglettere 7
La production des vins des assemblages 3
La marque la plus vendue dans le monde 8
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Les réponses du public tchéque en pourcentage

Lamarque la

La production plus vendue
des vins des 13%
assemblage

5%

Le commerce
avec
I"Angleterre
12%

Les cépages
adaptables

i Le type de

terroir
10%

» Combien de gens ont-ils déja gouté du vin de Bowt@a

D apres mon questionnaire, 32 personnes ont déjaégdu vin de Bordeaux et 28
personnes pas encore. Entre les personnes intespgéy avait 18 hommes et 14
femmes qui ont déja bu le bordeaux.

Les réponses en pourcentage

« Combien de pourcents des personnes ont-elles dgjauté du vin de Bordeaux? »

En général, nous pouvons dire que les gens qubné@as spécialistes sur le vin possedent
des informations concernant le vin. Presque la idales personnes sondées ont obtenu un

nombre de points tres élevé. Dans le groupe d hosnlmameilleur résultat a été de 16
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points. Et dans un groupe de femmes le meilleuultés a été de 18 points. Dans la
catégorie des gens de 20 a 30 ans le meilleur t&tsalété de 16 points. Par contre, dans la
catégorie des gens de 31 a 74 ans le meilleur tatsal été de 18 points. D aprés la
recherche, il faut dire que la plupart des femmesuade meilleurs résultats que les
hommes. Les personnes interrogées ont trouvé peesius les facteurs décisifs pour la
celebrité de la région bordelaise. Entre les facgqurincipaux on peut nommer la situation
géographique, les conditions climatiques, le typetdrroir, les cépages adaptables, la
production des vins d‘ assemblage, la marque |a plendue dans le monde entier et le

commerce avec |I"’Angleterre aussi.

3.3.1. L explication de résultats

Dans cette troisieme partie jai voulu montrer demnaissances générales au milieu
tcheque.

J'aimerais montrer si les gens, qui ne sont pas spExialistes sur ce theme, possedent
guelques informations générales qui concernenireevla région bordelaise. En général,

nous pouvons dire que les gens qui ne sont pasiastes sur le vin possedent des

informations concernant le vin. Presque la moit&s gpersonnes sondées ont obtenu un
nombre de points trées élevé. Ca veut dire que lessgtcheques possedent des
connaissances geneérales sur le vin. Je pense gaegrace a notre tradition des vignobles
dans la région moraviennne. Parce que le vin estte) du notre pays et les gens tchéques

s’intéressent du vin en général.
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Conclusion

Le vin accompagne le monde depuis le début de s@stance jusqu’a nos jours. La France
est un synonyme pour la production du vin. Surtégitvin qui provient de la région
bordelaise. Nous pouvons dire que la marque Borxlesst une garantie de bon vin. En
France, il y a des conditions climatiques et gépbigues convenables pour la culture de la
vigne et la production du vin. Le vignoble bénééid un climat océanique tempéré, avec
une pluviométrie réguliere et un ensoleillementuae chaleur estivale importants. Les «

étés indiens » permettent une bonne maturatiorraiems.

La production de |'aire d"appellation Bordeaux reugst potentiellement de 48 000
hectares et la production de 2 500 000 hectolipasan. Pour les vins blancs, la superficie
est potentiellement de 15 000 hectares et la prodnicie 900 000 hectolitres par an.

Si le vignoble de Bordeaux compte parmi les tréshurgatrimoine viticole francais, c’est
bien en raison de |'exceptionnelle qualité de sess.cll faut mentionner neuf crus
d"exception de Bordeaux. Ce sont les Chateau Margkans le vignoble de Margaux,
Chéteau Lafite-Rothschild, Chateau Latour et Chatédouton-Rothschild dans le
vignoble de Pauillac, Chateau Haut-Brion, Pessangb@n dans le vignoble de Graves
(Pessac jusqu'en 1986), Chateau Ausone et ChateauaCBlanc dans le vignoble de
Saint-Emilion, Chateau d"Yquem dans le vignobleSdeiternes et Pétrus dans le vignoble

de Pomerol.

En 1855 Le Classement officiel des vins de Bordeauxté créé. A |'occasion de
I"exposition universelle de Paris, la Chambre denowerce de Bordeaux a formulé la
demande suivante au Syndicat des courtiefdous venons vous prier de vouloir bien nous
transmettre la liste bien exacte et bien complete tdus les crus rouges classés du
departement en spécifiant a laquelle des cinq @asappartient chacun d’eux et en

signalant dans quelle commune ils se trouvent. »
Pour les francais, le vin est une partie de savoire et du style de vie. Un bon vin

accompagne un bon repas. Pour les francais, beair@rdest une partie de leur culture et

tradition. C est un aspect socio-culturel. En Fgnan produit plus de 70 000 hectolitres
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de vin. Le vin en France a une longue traditionttigue. Peut-étre grace aux armées
romaines la France est devenue le pays productewmirdle plus célebre du monde entier.
C’était les romains, qui ont commencé a cultivewvigne dans cette région. Le vin est

devenu une partie de la vie quotidienne.

Le vin de Bordeaux est le type de vin francais leigoconnu et le plus répandu en
République tcheque. Parfois il est trés difficile ¢ttouver le meilleur rapport entre la
qualité et le prix. je voudrais réaliser une petitieide socio-économique dans le milieu
tchéque. J'ai préparé un questionnaire destiné dome public tchéque qui concerne les
vins de la région bordelaise. J'aimerais savoilesi gens, qui ne sont pas des spécialistes
sur ce theme, possédent quelques informations giasequi concernent le vin et la région
bordelaise. D"apres mon questionnaire, 32 persoonedéja gouté du vin de Bordeaux et
28 personnes pas encore. Entre les personnesadgéss, il y avait 18 hommes et 14
femmes qui ont déja bu le bordeaux. En général snpouvons dire que les gens qui ne
sont pas spécialistes sur le vin possedent desnrdtons concernant le vin. Presque la

moitié des personnes sondées ont obtenu un nongyeidts trés éleve.
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Résumeé

Bordeaux est considérée par beaucoup comme laat@pitondiale du vin. Pourquoi? Il y a

plusieurs facteurs décisifs et tres importantsr&fds facteurs principaux on peut nommer
la situation géographique, les conditions climaégule type de terroir, les cépages
adaptables, la production des vins des assembldgewnarque la plus vendue dans le

monde entier et le commerce avec I"’Angleterre aussi

En bref, nous pouvons prouver le succes énormeadédion Bordelaise par les chiffres
suivants. Il y a autour de Bordeaux 14 000 produdale vin, 117 514 hectares de vigne,
400 négociants et un chiffre d"affaires de 14,5lianitls d"euros. La production annuelle
est de 700 millions de bouteilles, vins de consortiomacourante et vins de qualité

supérieure confondus.

En France, la plupart des grands vins sont des gesépage et non des assemblages. Ce
n"est pas le cas de Bordeaux. On peut avoir jusqinq variétés différentes dans un vin
rouge et les grandes propriétés en utilisent aunsidiois. Les vins blancs sont obtenus
essentiellement a partir de trois cépages difféxent presque toutes les propriétés en
utilisent au moins deux.

Les cépages noirs les plus plantés sont le Cabesaatiignon, le Merlot, le Cabertnet
Franc et le Petit Verdot. Parmi les cépages les ppandus dans la régions bordelaise
nous pouvons nommer le Sémillon, le Sauvignon Blalac Muscadelle et les autres

variétés.

Dans la premiere partie de mon mémoire, j ai voptésenter la région bordelaise et son

évolution, I"histoire de la vigne, les cépages ket noirs les plus répandus, les raisons
pour le succes de cette région grace aux conditghinsatiques, situation géographique et

type de terroirs. J'ai essayé de répondre a latoqureprincipale de mon travail: « En quoi

le vin a-t-il fait de la région Bordelaise sa reptibn mondiale? »

La deuxieme partie de ce travail concerne un théme controverse entre les spécialistes

du vin. C’est le Classement et Classification @ffile des vins de Bordeaux de 1855 qui
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est trés compliqué. Depuis I'année 1855, il y aseulement deux petites modifications.
Mais elle est considérée comme la base pour lessiflaations dans le monde entier.

Dans la partie pratique j"ai voulu montrer si leeng, qui ne sont pas des spécialistes sur ce
theme, possedent quelques informations généralescancernent le vin et la région
bordelaise. Pour ¢a j"ai réalisé une petite étuntdoséconomique dans le milieu tcheque.
J'ai préparé un questionnaire destiné donc a udiptdheque et nous pouvons voir les
résultats dans cette derniére partie. Ensuite, yailu montrer la situation du vin de

Bordeaux sur le marché tchéque et le rapport datogialité et le prix.
Parmi les annexes, nous allons voir les imagesadgmges les plus répandus dans cette

région, les citations associées au vin et I'indis termes viticoles pour une meilleure

compréhension de ce theme.
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Résumé

Oblast Bordeaux je mnohymi povaZzovano za&tevé centrum produkce vina. Rfd
Rozhoduje o tom &kolik nasledujicich a velmi @ezitych faktofi. MiZeme jmenovat
zenmepisnou polohu, klimatické podminky a podnebi, tyjdp, piizptisobivé odady vina,
produkce tzv. michanych vin a historie obchodu $Wde Britanii. VSechny tyto faktory

zariuji tu nejvyssi kvalitu mistnich vin a &ovou proslulost.

Obrovsky uspch vin z oblasti Bordeaux dokazuji nésledujidgla. V této oblasti se
nachazi asi 14 000 vyrobwina, 117 514 hektartrodnych vinic, 400 obchodniks vinem

a rani obrat ges 14,5 miliardy euro. Rmi produkce pedstavuje 700 milioi lahvi

obycejnych i prvotidnich vin.

V¢étSina francouzskych vin jsou vina édiova, nikoli michana. V tomto je oblast Bordeaux
vyjimkou. V ¢erveném bordeaux iieme objevit az smichanychétpodrid vina. Velci
vyrobci nepouzivaji ménjak tii. Bila vina jsou vyrébna ze tech fiznych odfid a majitelé
vinohradh pouZivaji vzdy minimalé dvé. Mezi nejgstovarjSi odmidy ¢erveného vina
vtéto oblasti paf Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabertnet Franc aitPéerdot.
NejrozstergjSi bilé odady jsou Sémillon, Sauvignon Blanc, Muscadelle (Ma§ka dalSi

odrady.

Prvni ¢ast mé bakai&ké prace fedstavuje oblast Bordeaux a jeji vyvoj, historinug
révy, nejrozsergjSi odridy ¢erveného a bilého vina v této oblastijvddy pro uspch
tohoto regionu ve s4¢, nagiklad klimatické podminky, geograficky vyhodnou pbl a
typy pid. Dale jsem se pokusila odp@lét na hlavni otazku mé prace: ,§em spa@iva

celoswtovy usgch vin z oblasti Bordeaux?*

Druhd c¢ast se tyka velmi kontroverzniho tématu mezi vina someliéry. Touto
kontroverzni otdzkou je Oficialni klasifikace viroblasti Bordeaux z roku 1855. Praud
tohoto roku proSla jen d¥ma malymi Upravami, {@sto je povaZzovana za zaklad vSech

ostatnich klasifikaci z celého &a.
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V praktické ¢asti jsem provedla gzkum mezic¢eskou populaci. Chka jsem zjistit, zda
lidé, kteri nejsou odborniky na toto téma, majiity prehled o vinech a oblasti Bordeaux.
Pripravila jsem dotaznik tykajici se pr&tohoto tématu. Vysledky a zhodnoceni najdeme
praw ve ftreti casti mé prace. Dale jsem se snaZila zmapovat Sitnaceském trhu a
porovnat kvalitu vin a jeho ceny.

Priloha obsahuje seznam ¥innejdilezitéjSich vinohrad v oblasti Bordeaux, obrazky
nejrozstergjSich odhad bilého a cerveného vina a iphled vindskych pojmi

s vyswtlivkami.
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Annexes

Annexe N° 1
Index des termes viticoles

» Cépage
Terme utilisé pour désigner la variété de vignedeuraisin. Un vin de cépage est designe

par le nom du cépage dont il est ismu.

» Chai
Lieu réservé a I'élevage et au stockage des virf§itsn Le chai est construit au-dessus de

la surface du sol.

» Climat
Territoire viticole restreint lié a une unité datteir qui peut totalement correspondre a un
lieu-dit cadastral et en occuper toute la supegfiou ne couvrir qu’une partie du lieu-dit

cadastral si celui-ci ne bénéficie pas de |"appeliasur toute sa surface.

» Coupage
Opération consistant a mélanger des vins d origifférente ou de cépages différents afin

d obtenir un produit équilibré et a la qualité sigiv

» Cru
Zone deélimitée sur laquelle on produit un vin padlieur, le plus souvent de grande

qualite.

» Dosage
Adjonction d"une liqueur composée de vin et de surun vin effervescent.

» Négociant
Grossiste achetant des vins aux petits producteulss revendant sous sa marque a des

distributeurs ou des clients sur le marché natianeh |"étranger.

» Phylloxéra



Puceron originaire d"’Amérique piquant les racinedalvigne et la faisant dépérir.

» Premier Cru
Terroir ayant |I"objet d"une délimination spécifiqudont les vins sont traditionnellement

parmi les plus estimés.

» Soufre
Sous forme liquide, ce produit antiseptique répasdule modt protége la vendange de

I"oxydation.

» Tanin (ou tannin)
Présent dans le vin rouge, le tanin provient dgsim®et des rafles du raisin. On dit d"un
vin qu’il esttanniquelorsqu’il procure une sensation d assechement auigiesité sur la

langue ou sur le palais.

» Terroir
Ensemble de facteurs naturels comprenant le soboles-sol, I"exposition, la pente, le

drainage, le micro-climat d"un vignoblr associé tiement au savoir-faire des vignerons.

» Vigneron
Personne qui cultive la vigne et élabore le vin.téiois, ce terme désignait |’ ouvrier qui

travaillait dans la vigpropriétaire.

» Viticulteur
Personne qui cultive la vigne. Autrefois, ce termgit appliqué aux propriétaires de

vignes.



Annexe N° 2
Cépages en Bordeaux

Cépages blancs

Sémillon Muscadelle Sauvignon

Cépages noirs

Petit Verdot Malbec Cabernet Sauvignon

Merlot




Annexe N° 3

Les citations associé avec du vin

« O, qui me donnera une gorgée de vin, longtempeid dans la terre profonde, d"un vin
qui sente la flore et la campagne verte, la dandesechansons provencales, et I"allégresse
brdlée du soleil. »

John Keats

« Il n"existe de vrai vin qu”a Bordeaux. Le Bourggest trop sanguin, ¢’ est un vin de sauce
et de sang, une boisson pour sauce, dans laqueliessent la lourdeur effroyable des terroirs.
Ceux qui aiment le Bourgogne sont des ploucs. »

Philips Sollers, 1981

« Les vins francais sont d"une telle variété etra telle splendeur que ¢’ est presque une
activité spirituelle que de les godter. »

Sieburg

« Un grand vin n"est pas I'ouvrage d"'un hommesille résultat d"une constante et raffinée
tradition. Il y a plus de mille années d"histoirardg un vieux flacon. »
Claudel

« Le vin a la vertu de faire parler librement eafichement et de faire dire la vérité. »

Plutarque
« Sans morale, il n"y a plus de vin de Bordeauxjaistyle. La morale, ¢ est le golt de ce qui
est pur et défie le temps. »

Jacques Chardonne

« Il'y a plus de paroles en un plein pot de vin go’'un muid de cervoise. »
Chrétien de Troyes
« Boire du vin, c"est boire du génie. »

Baudelaire

« C’est Dieu qui créa I'eau, mais I'homme fit lavb



Victor Hugo

« Le vin est professeur de golt et, en nous forngdiatpratique de I"attention particuliere, il
est le libérateur de I"esprit et I'illumination detelligence. »
Claudel

« Le ciel fit 'eau pour Jean qui pleure, et fitden pour Jean qui rit. »

Marc-Antoine Desaugiers

« Seule, dans le régne végeétal, la vigne nous metadligible ce qu’est la véritable saveur de
la terre. Quelle fidélité dans la traduction! Eflessent, exprime par la grappe les secrets du
sol. Le silex, par elle nous fait connaitre qu'sk &ivant, fusible, nourricier. La craie ingrate
pleure, en vin, des larmes d’or...»

Colette



Annexe N° 4
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