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Abstrakt

Piedmétem diplomové prace Chranéné oznadeni ,,Ceské pivo™ a jeho pozice
na tuzemském trhu bylo prostiednictvim dotaznikového Setfeni zmapovat povédomi
eské populace o oznadeni vyrobkt znackou ,,Ceské pivo“. V diplomové préaci bylo
pojednano o jednotlivych chranénych oznaceni s uvedenim legislativnich piedpist,
které tyto chranéné oznaceni definuji a uvadéji v platnost. Byly zde uvedeny
specifické pozadavky pro udéleni chranéného zemépisného oznaceni (CHZO)
,,Ceské pivo“, s uvedenim pozadavki na jednotlivé suroviny, technologii vyroby a
kontrolu vyrobkii nesoucich tuto znacku. V praktické casti prace bylo provedeno
dotaznikové Setfeni, jehoz cilem bylo zmapovat povédomi ceské populace o CHZO

,Ceské pivo®.

Z dotaznikového Setfeni vyplynulo, Ze zhruba polovina zucéastnénych
respondentl ma povédomi o pouzivani oznaceni ,,chranéné zemépisné oznaceni®.
Vice nez polovina respondentii oznaéeni ,,Ceské pivo™ nezna a jen 10 % respondentti
védélo, ze oznadeni ,,Ceské pivo je chranéné zemépisné oznadeni Evropské unie,
jehoz Ggelem je zachovat dobré jméno a kvalitu piva vyrabéného na tzemi Ceské
republiky. Zejména vyznam tohoto oznaceni, pro¢ jej nékteré pivovary zavadeji a
pro¢ o n¢j zadaji, se zda byt pro obCany znamy a zietelny. Ale pfedstavu o samotné

specifikaci vyrobki s ozna¢enim ,,Ceské pivo™ méla jen polovina respondent.

Z dotaznikového Setfeni je ziejmé, ze obané Ceské republiky by méli byt
vice informovani o podstaté zavadéni chranénych oznaceni obecné, ale také by méli
byt lépe seznameni s jednotlivymi specifiky uzivanych oznaceni. Je snahou nejen
nasich potravinaiskych vyrobct, ale také obchodnikl, aby byli spotiebitelé
seznameni s vyznamem a propagaci vyrobku, které jsou vyrobeny v Ceské republice,

Z tuzemskych surovin a tradi¢nimi postupy.

Za pozitivni impuls nejen dotaznikového Setieni, ale také jako podnét pro
vyrobce potravin, obchodniky a dalsi subjekty, 1ze vnimat ,,spotiebitelské chovani*
vétSiny respondentl, kdy pievazna ¢ast dotazovanych — 82 %, by pifi nakupu dala

prednost vyrobku s oznacenim ,,Ceské pivo™.
Klic¢ova slova

Chranéné zemeépisné oznaceni, Ceské pivo, legislativa, dotaznikové Setieni.



Abstract

The aim of this diploma thesis is protected designation of "Czech beer" and
its position on the domestic market through a questionnaire survey, awareness of the
Czech population on the identification of products brand "Czech beer". In this thesis
discussed the individual protected designation indicating the legislative rules that
protected these markings define and put into effect. They included specific
requirements for granting a protected geographical indication (CHZO) "Czech beer",
specifying the requirements for the individual raw materials, production technology
and inspection of products bearing this mark. In the practical part of the work was
carried out a questionnaire survey which aims to map the awareness of the Czech
population CHZO "Czech beer".

The questionnaire survey showed that about half of the respondents are aware
of the use of the "protected geographical indication™. More than half marking "Czech
beer" does not know, and only 10% of respondents knew that the name "Czech beer
is protected geographical indications of the European Union, whose purpose is to
preserve the good name and quality of the beer produced in the Czech Republic. In
particular, the importance of this label, why is introducing some breweries and why
do you ask for, it seems to be a distinct people known. But itself idea of the product

specifications marked "Czech beer" had only half of the respondents.

The questionnaire survey shows that citizens of the Czech Republic should be
more informed about the nature of implementation of protected designations in
general, but also should be more familiar with the specifics of each label used. It is
our aim not only food producers but also merchants that consumers are aware of the
importance and promotion of products that are made in the Czech Republic, from
local materials and traditional techniques.

The positive impulse not only the questionnaire survey, but also as a stimulus
for food manufacturers, retailers and other subjects can be perceived "consumer
behaviour" of the majority , the majority of respondents - 82% would prefer when
buying products labeled "Czech beer".

Keywords

Protected geographical indication, Czech beer, legislation, questionnaire

survey.
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1. Uvod

Pro Ceské vyrobce piva je dilezité vymezit pojem ceské pivo. Z historického
hlediska se piva ceského typu vyrabéla v Ceskych zemich s pouzitim domacich
surovin tradiénimi vyrobnimi postupy. V dobé celosvétové modernizace pivovarské
vyroby umoznila izolace vychodoevropskych zemi paradoxné udrzet v Ceskych
zemich tradi¢ni charakter ¢eského piva. V roce 2008 udélila EU (Evropské Unie)
Ceské republice celoevropsky chranéné oznadeni ,,Ceské pivo®, které plati pro piva
se specifickymi vlastnostmi vyrabéné na tzemi Cech a Moravy, vyhradng

z domacich kvalitnich surovin s vyuzitim tradi¢nich metod a znalosti ¢eskych sladku.

Na vymezeni a charakterizaci ¢eského piva se podileli pracovnici
Vyzkumného ustavu pivovarského a sladatského v Praze, ktefi zjiStovali rozdily
mezi ¢eskymi a zahrani¢nimi svétlymi lezdky v rliznych analytickych a smyslovych

znacich (Basatfova, 2010).

Cilem diplomové prace byla charakteristika a zhodnoceni postaveni
chranéného oznadeni ,,Ceské pivo” na tuzemském trhu. Teoreticka &ast diplomové
prace byla zaméfena na popis chranénych oznaceni podle platnych pravnich uprav
Evropské unie a Ceské republiky, na postup ziskavani chranéného zemépisného
oznaéeni ,,Ceské pivo“, zakladni suroviny pro vyrobu piva a pozadavky, které musi
tyto suroviny spliovat. Dale byla popsana technologie pro vyrobu piva ¢eského typu.
Cilem praktické ¢asti diplomové prace bylo pomoci matematicko-statistickych metod

vyhodnotit data ziskana z dotaznikového Setfeni.
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2. Systém chranénych oznaceni

Podnikatelé¢ pii své vyrobni a obchodni ¢innosti oznacuji vyrobky nebo
sluzby, které uvadéji na trh, nejriznéj§imi znaCkami. Tim se snazi upozornit
spotiebitele nebo zdkaznika na to, ze dany vyrobek nebo sluzba pochéazi pravé od
nich a ze ma vlastnosti pfiznac¢né pro jejich produkci nebo obchod. Uzivani oznaceni
vyrobkll a sluzeb prispiva ke zlepSeni pozice podnikatele na trhu a ve vztahu ke

konkurenci a k zakaznikiim umozniuje snadnéjsi orientaci a vybér pii nakupu.

Cela tada potravinaiskych a zeméd¢€lskych vyrobkit mé u spotiebitelti dobrou
povest ¢i spotiebitel vi, Ze se za urCitym oznaCenim schovava jista kvalita ¢i
pozadované vlastnosti daného produktu. Je v zajmu vyrobci a zpracovateld zajistit
ochranu prav k oznaCeni takovychto vyrobklli pomoci dostupnych prostredk.
Chranéna oznaceni umoznuji lepSi obranu proti zneuzivani jinymi, konkuren¢nimi
obchodnimi nebo vyrobnimi partnery, kteti maji ¢asto snahu parazitovat na dobré
povésti jiz zavedenych oznaceni. Kazdy vyrobce ¢i zpracovatel, ktery se pii své
vyrobni a obchodni ¢innosti rozhodne chrénit oznaceni svych potravin ¢i
zemédé€lskych vyrobki, se mize rozhodnout, jakému zplisobu ochrany oznacovani

vyrobku da prednost (Ministerstvo zemé&délstvi, 2011).

Co se tyCe vyuzivani oznaceni, lze v poslednich nékolika letech pozorovat
celkové stoupajici tendenci v poctech ziskanych chranénych oznaceni.
Nejvyznamnéjsi piinosy pro podniky spocivaly ve zvySeni prestize podniku, odliSeni
(vymezeni) od konkurence, zvySeni propagace vyrobku a zlepSeni vyjednavaci

pozice vuci odbératelim.

2.1 Vznik chranénych oznaceni

Systém chranénych oznaceni vznikl v roce 1992 se smyslem ochrédnit ndzvy
kvalitnich zeméd¢€lskych a potravinaiskych vyrobkd, které si ziskaly v€hlas v EU i ve
svété, pred konkurenci takovych, které se za v€hlasné produkty jen nepravem
vydavaji a napodobuji je, ¢imz mohou mast spotiebitele.
EU se rovnéz dlouhodobé snazi o plné uznani tohoto systému v ramci WTO

(World Trade Organization) (Utedni véstnik Evropské unie, 2006).
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V roce 2006 bylo Radou EU schvaleno nové nafizeni pro stanoveni
zvlastnich opatieni v oblasti zem&dé€lstvi ve prospéch nejvzdalené;jsich regiontt Unie,
a téz bylo pfijato nové nafizeni o zemépisnych oznacenich, oznaceni ptivodu a o

tradi¢nich specialitach.

Jedna se o nafizeni Rady (ES) ¢. 509/2006 ze dne 20. bfezna 2006 o
zemédéelskych produktech a potravinach, které predstavuji zarucené tradicni
speciality, a o nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 ze dne 20. biezna 2006 o ochran¢
zemepisnych oznaceni a oznaceni ptivodu zemédé€lskych produkta a potravin, které

upravuji problematiku poskytovani CHZO, CHOP a ZTS.

V roce 2007 byla uskute¢néna konference o certifikaci kvality potravin a také
bylo pfijato Radou EU nové nafizeni o ekologické produkci a oznacovani a taktéz

bylo pfijato nafizeni zabyvajici se jednotnou spoleénou organizaci trhi.

Konference k politice kvality uspotfadanou ¢eskym piedsednictvim v Praze,
se konala v bieznu 2009. V kvétnu tohoto roku bylo nové pfijato sdéleni o jakosti
zemédé€lskych produktti diky, kterému se stanovily strategické sméry, dale bylo
pfijato natfizeni Rady (ES) ¢. 479/2008 ze dne 29. dubna 2008 o spole¢né organizaci

trhu s vinem.

V prosinci roku 2010 byla uskuteénéna prezentace legislativnich Navrht
nafizeni Evropského parlamentu a Rady o systémech jakosti zem&délskych produkti.
O pfijeti ¢i nepfijeti Navrhu, se rozhodne béhem nejblizsich let. Cilem je zavedeni
soudrzné politiky jakosti zemédé€lskych produkti, pomoc zemédélcim a zajisténi

dalezitych informaci pro spotiebitele (Utedni véstnik Evropské unie, 2006).

Soucasna databaze nazvi vyrobkd, které jsou zapsany jako CHZO, CHOP ¢i
ZTS, stejné jako jména, pro které je zapis pozadovan, je piistupnd pod odkazem na
strankach Evropské komise (Evropska komise: Politika kvality, 2011).
Ochranu prav v oblasti oznacovani zemédélskych produktii a potravin
zajistuji Ctyii systémy:
e Ochranna znamka
e Chranéné oznaceni pavodu
e Chranéné zemépisné oznaceni

e Zarudena tradiéni specialita (Utedni véstnik Evropské unie, 2006).
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2.1.1 Ochrannd znamka

Je oznaleni, které umoziiuje rozliSit shodné vyrobky ¢i sluzby raznych
vyrobc, resp. poskytovatelii. Pfihlasku ochranné znamky k zapisu do rejstiiku miize
podat jak fyzicka, tak i pravnicka osoba. Ochrannou znamku uvadi v platnost Uiad
primyslového vlastnictvi, ktery provede formalni prizkum, zda ma ptihlaSka
zdkonem piredepsané nalezitosti, a poté i vécny prizkum, pii némz zjistuje, zda
predmétem piihlasky neni oznaceni, které je nezptisobilé k zapisu do rejsttiku. Touto
nezpusobilosti se rozumi napt. shodnost s jinou dfive zapsanou ochrannou zndmkou,
druhové nebo popisné oznadeni, klamavé nebo nepravdivé oznaceni apod. (Utad

pramyslového vlastnictvi, 2011).

Znémka plati po dobu 10 let od podani Zadosti — S moznosti obnovy vzdy o
dalsich 10 let. Zapisem do rejstiiku ziskava vlastnik ochranné zndmky vyluéné pravo
tuto zndmku pouzivat. Ochrannd zndmka muze byt prevadéna na jiné¢ho vlastnika
nebo kni mize byt poskytnuta licenéni smlouva. Ochranné znamky mohou byt
registrovany jako narodni, mezinarodni nebo jako ochranné znamky Spolecenstvi

(Ministerstvo zemédélstvi, 2009 - 2011).

Jako ochranna znamka mohou byt registrovana zejména slova ¢i slovni
spojeni, jména, pismena, Cisla, loga, akronymy, kombinace pismen nebo cisel,
slogany, piktogramy, obrazky, design, grafika, portréty, soubor pismen, slov a
grafickych prvkd, etikety, vin€ty, prostorové (trojrozmérné) predméty, jako naptiklad
zbozi nebo jeho obaly, barvy nebo kombinace barev, znélky nebo muzikalni fraze

(Dangk, 2011).

Obrazek €. 1: Ochrannad znamka — tradi¢ni symbol registrované ochranné znamky,

Registered Trade Mark
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http://www.upv.cz/cs/prumyslova-prava/ochranne-znamky/narodni-prihlaska-informace.html
http://www.upv.cz/cs/sluzby-uradu/databaze-on-line/databaze-ochrannych-znamek.html

2.1.2 Chranéné oznaceni pivodu (CHOP)

Jde o néazev regionu, ur¢itého mista nebo vyjimeéné i zemé, ktery se pouziva
k oznaCeni zeméd¢lského produktu nebo potraviny pochazejici z tohoto regionu,
mista nebo zemé, jejiz jakost nebo vlastnosti jsou prevazné nebo vyluéné dany
zvlastnim zemépisnym prosttedim (coz zahrnuje piirodni i lidské ¢initele) a jejichz
produkce, zpracovani a piiprava probihda ve vymezené zemépisné oblasti (Statni

zemé&délska a potravinaiska inspekce, 2013).

U CHOP musi vSechny faze vyroby produktu probihat na tomto zemépisném

uzemi. Na obrazku €. 2 je zndzornén symbol chranéného oznaceni piivodu.

Obrazek &. 2: Chranéné oznadeni pavodu (Utedni véstnik Evropské unie, 2006).

2.1.3 Chranéné zemépisné oznaceni (CHZO)

Jde o nazev regionu, ur¢itého mista nebo vyjimecné i zemé¢, ktery se pouziva
k oznaceni zeméd¢lského produktu nebo potraviny pochazejici z tohoto regionu,
mista nebo zemé¢, majici uritou jakost, povést nebo jinou vlastnost, kterou Ize pticist
tomuto zemépisnému piivodu a jejiz produkce, zpracovani nebo piiprava probiha ve

vymezené zemepisné oblasti (Statni zemeédélska a potravinarskd inspekce, 2013).

U CHZO staci, aby jen jedno stadium vyroby produktu bylo soustfedéno na
zemepisné prostiedi. Podminky jako ptivod vyrobku z regionu, jez nese jeho jméno,
a povinnost povésti, kterou Ize pficist jeho zemépisnému plivodu, musi ale spliovat

(Utad pramyslového vlastnictvi, 2011).

Obrazek €. 3: Chranéné zemépisné oznaceni (Utedni veéstnik Evropské unie, 2006).
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2.1.4 Zarucenda tradiéni specialita (ZTS)

Zemédelsky produkt nebo potravina, se zvlastni povahou, kterou se jasné
odliSuje od jinych podobnych vyrobki, s tradici min. 30 let a jejiz zvlastni povaha je
uznavana EU, a to zapisem do rejstitku ZTS (symbol najdete na obrazku ¢. 4).
Zvlastni povaha produktu je dana nejen jeho vlastnostmi, ale napf. i metodou

produkce nebo zpracovanim (Statni zemedélska a potravinarska inspekce, 2013).

Nazvy zeméd¢€lskych produktii nebo potravin Ize zapsat s vyhradou (v tomto
piipadé lze nédzev pouzit pouze pro produkt vyrobeny podle specifikace), nebo
mohou byt zapsany bez vyhrady nazvu (v tomto piipad¢€ lze ndzev pouzit neomezené
a specifikace musi byt dodrZzena pouze v piipade, je-li vyrobek oznacen jako
zarucena tradicni specialita) (Privodni dokument k navrhu nafizeni Evropského

parlamentu a Rady o systémech jakosti zemé&dé€lskych produktt, 2010).

Obrazek &. 4: Zarudena tradiéni specialita (Utedni véstnik Evropské unie, 2006).

2.2 Nepovinné udaje o jakosti

Nove€ wvznikl reZim nepovinnych udaji o jakosti, ktery ma usnadnit
producentim zemé&délskych produkti s vlastnostmi nebo charakteristikami
predstavujicimi piidanou hodnotu, aby o této vlastnosti nebo charakteristice mohli
informovat. Byla zavedena oznaceni horsky produkt a produkt ostrovniho

zeméd¢lstvi (Statni zemedélska a potravinatska inspekce, 2013).

2.2.1 Horsky produkt

Toto oznaceni lze pouzit pouze pro popis produktii, pro které plati, ze
suroviny 1 krmivo pro hospodaiskad zvifata pochéazeji v zdsad¢ z horskych oblasti.
Pokud se jednd o zpracované produkty, musi i zpracovani probéhnout v horskych

oblastech. Definice horské oblasti vychazi z¢l. 18 odst. 1 nafizeni (ES) ¢.
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1257/1999, o podpoie pro rozvoj venkova (Statni zeméd€lska a potravinaiska

inspekce, 2013).

2.2.2 Produkt ostrovniho zemédélstvi
Toto oznaCeni lze pouzit pro popis produktii, jejichz suroviny pochazeji

Z ostrovu.

Aby mohlo byt toto oznaceni pouzito i pro zpracované produkty, musi i
zpracovani probéhnout na ostrové a zpracovani musi mit vliv na specifické vlastnosti

kone¢ného produktu (Statni zemédélska a potravinarska inspekce, 2013).

2.3 Zadost o zapis do rejstiiku

Chranéna oznadeni jsou zapsana v Ufednim véstniku Evropské unie. O zapis
do rejstitku muze zadat pouze tzv. seskupeni, kterd se zabyvaji produkty, jejichz
nazev ma byt zapsan, tj. sdruzeni prevazné z producentii nebo zpracovateld stejného
produktu, a to bez ohledu na pravni formu. Nalezitosti zadosti o zapis CHOP, CHZO
a ZTS stanovi natizeni (EU) €. 1151/2012, provadéci natizeni (ES) €. 1898/2006 a €.
1216/2007 a rovnéz zakon €. 452/2001 Sb. Za skupinu muze byt taktéz pti splnéni
pozadavkt ¢l. 2 natizeni (ES) €. 1898/2006 povazovana i jedna fyzicka ¢i pravnicka

osoba.

Pokud se Zadost tykd zemépisné oblasti v Clenském staté, je opravnénost
podané Zadosti nejprve piezkoumana prisluSnym stitem (Statni zemédé€lskou a
potravinatskou inspekci). Stat Zzadost zvefejni a poskytne vSem subjektim
Sopravnénym  zajmem, usazenym = pfipadné majicim  trvalé  bydliste
v tomto ¢lenském staté lhtu k podani ndmitek. Ma-li Clensky stat po ptipadném
vypofadani namitek za to, ze jsou splnény pozadavky natizeni (EU) ¢. 1151/2012,
postoupi zadost Evropské komisi (dale jen ,,Komise*). Komise nejdéle do 6 mésict
od postoupeni zadost prezkoumd. Pokud Zzadost splituje vSechny pozadavky, je
zvefejnéna v Ufednim véstniku Evropské unie. Organy ¢&lenského statu nebo tieti
zemé (ale 1 fyzickd nebo pravnickd osoba s oprdvnénym zajmem usazena ve tieti
zemi) ma pak béhem 6 mésicti od zvefejnéni moznost podat namitku proti zéapisu.

Néamitku miiZze podat i1 kazda fyzicka 1 pravnickd osoba s opravnénym z4jmem, ktera
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je usazena nebo ma bydlist¢ v jiném clenském staté, nez ze kterého byla zadost
podana. Tato namitka ale musi byt podana ve lhit€¢ 6 mésici od zvetejnéni zadosti
v Utednim véstniku EU pfes ¢lensky stat, ve kterém je usazen (Statni zemédélska a

potravinaiska inspekce, 2013).

2.3.1 Doba trvani a zruSeni

Ochrana oznaceni piivodu a zemé&pisného oznaceni vznika dnem zapisu do
rejstiiku. Doba ochrany oznaceni neni Casové omezena. Dulezité je zminit to, Ze na
zapsan¢é oznaceni nelze poskytovat licenci, a také, ze zapsané oznacCeni nesmi byt
poskytnuto jako zastava. Poplatek za pfijeti zaddosti o zéapis oznaceni puvodu,
zemeépisného oznaceni ¢ini 4 000,- K¢ a poplatek za pfijeti navrhu na zruSeni zapisu

oznaceni pivodu, zemépisného oznaceni je 2 000,- K¢&.
Zruseni zapisu oznadeni zapise Utad do rejstiiku a oznami ve Véstniku UPV.,
Diivody mohou byt tyto:
- oznaceni bylo zapsano, aniz vyhovuje podminkdm stanovenym timto zdkonem,
- podminky stanovené pro zapis oznaceni odpadly,
- vyrobek dle pfislusného kontrolniho organu nespliiuje pozadavky stanovené

specifikaci na zemédélsky vyrobek nebo potravinu (Utad primyslového vlastnictvi,
2011).

2.4 Pouziti ochrannych oznaceni

Chranéna oznaceni plivodu, chranénd zemépisnd oznaceni a nazev zapsany
jako zaruc€ena tradi¢ni specialita mize pouzit kazdy hospodaisky subjekt, ktery uvadi
na trh produkty nebo potraviny spliujici specifikaci.

Zaroven se zapsanym nazvem se uvede symbol Unie nebo oznadeni

ree
1

»chranéné oznaceni ptivodu nebo ,,chranéné zemépisné oznaceni* nebo ,,zarucena

tradi¢ni specialita®.

Od 4. ledna 2016 musi byt na etiket¢ uveden zapsany ndzev spolu se

souvisejicim symbolem Unie, a to v jednom zorném poli. Na etiket¢ bude moci byt
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uveden i udaj ,,chranéné oznaceni pluvodu®, ,.chrinéné zemépisné¢ oznaceni®,

»zaru¢ena tradiéni specialita® nebo odpovidajici zkratky CHOP, CHZO, ZTS.

Zapsané nazvy jsou chranény proti pfimému 1 nepiimému obchodnimu
pouziti u produktii, na které se zapis nevztahuje, a proti veskerym praktikam, které
by mohly spotiebitele uvést v omyl. Ochrana se vztahuje i na jazykové mutace
zapsaného nazvu (napi-. Ceské pivo - Czech beer) (Statni zemédélska a potravinaiska

inspekce, 2013).

2.5 Kontrola

Vsechny hospodarské subjekty podilejici se na vyrobé, skladovani distribuci 1
prodeji produktl s chranénymi oznac¢enimi jsou pravidelné podrobeni kontrole, zda
dodrzuji pozadavky vyplivajici ze specifikace pro dany produkt. Kontrola mutze
probihat i v trhu, kde je hodnoceno znaceni a slozeni produktii (Statni zemedélska a

potravinaiska inspekce, 2013).

2.6 Pohled spotiebitele na chranéné oznaceni

Produkty nesouci chranéné nazvy jsou pro spotiebitele zarukou urcité kvality
a tradice. Nez jsou chranéné nazvy zapsany do rejstiiku chranénych nazvi, jsou
podrobeny podrobnému piezkoumani opravnénosti zadosti o zapis ze strany
Clenského statu, nasledn¢ Komise a v pribéhu schvalovani Zzadosti i vSech
hospodatskych subjektt z EU, ptipadné i zemi mimo EU. U produkti je posuzovéano,
zda se skutecné jedna o produkty s tradi¢nim postupem vyroby, pochazejici z danych

zemépisnych oblasti, apod.

Zapsané nazvy jsou chranény tzn. nesmi byt pouzity na produkty nesplitujici
specifikaci pro zapsany nazev, na produkty nesmi byt pouzity ani jiné nazvy, které
by mohly pfipominat zapsany nazev, ¢imz by mohl byt spotiebitel uveden v omyl

(Statni zemédélska a potravinaiska inspekce, 2013).
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Tabulka & 1: Seznam vyrobki Ceské republiky, které nesou néktery z chranénych

nazvu (Statni zeméd¢€lska a potravinaiska inspekce, 2013).

Nézev vyrobku

Typ chranéného nazvu

Kontrolni organ dozorujici
vyrobu/produkci produktu
S chranénymi nazvy

Lovecky salam ZTS zapse;g};‘t:lel:z ity Statni veterinarni sprava
Spekatky ZTS zapseg;j;\l])sz vyhrady Statni veterinarni sprava
Liptovsky salam ZTS zapsiglzvsuvyhradou Statni veterinarni sprava
Spisské parky ZTS zapsisziVthadou Statni veterinarni sprava
Olomoucké tvarizky CHzO Statni veterinarni sprava
Jihoceska Zlata Niva CHzO Statni veterinarni sprava
Jihoceska Niva CHzO Statni veterinarni sprava
Trebornisky kapr CHzO Statni veterinarni sprava
Pohortelicky kapr CHOP Statni veterinarni sprava
pivo/Stzﬁ‘l(;Ill)illllstvbl:lé;ké pivo CHZO SZPI
Bi‘eznicky lezak CHZO SZPI
Budéjovicky mést’ansky var CHzO SZPI
Budéjovické pivo CHzO SZPI
Cerna Hora CHZO SZPI
Ceské pivo CHZzO SZPI
Ceskobud&jovické pivo CHzZO SZPI
Hofrické trubicky CHzO SZPI
Chelcicko-lhenické ovoce CHZO SZPI
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Chodské pivo CHzO SZPI
Karlovarské oplatky CHzO SZPI
Karlovarské trojhranky CHzO SZPI
Karlovarsky suchar CHzO SZPI
Lomnické suchary CHzO SZPI
Marianskolazeiiské oplatky CHzO SZPI
Pardubicky pernik CHZO SZPI
Stramberské usi CHZO SZPI
Znojemské pivo CHZO SZPI
NoSovické kysané zeli CHOP SZPI
Cesky kmin CHOP SZPI
Chamomilla bohemica CHOP SZPI
Vsestarska cibule CHOP SZPI
Zatecky chmel CHOP UKzUZ
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3. Chranéné zemépisné oznaceni ,,Ceské pivo*

Ceské pivo je chranénym zemépisnym oznaCenim Evropské unie, jehoz
ucelem je zachovat dobré jméno a kvalitu piva vyrabéného na uzemi Ceské

republiky.

Chranéné zemépisné oznaceni (CHZO) Ceské pivo bylo zapsano Naiizenim
Rady (ES) ¢. 1014/2008, o zapisu ndzvu do Rejstiiku chranénych oznaceni piivodu a
chranénych zemépisnych oznaceni (Ceské pivo (CHZO), Cebreiro (CHOP)).

Cilem zapisu do rejstiiku je chranit tradici ceského pivovarnictvi, technologii
vyroby, kvalitu piva a predchazet vzniku napodobenin, které by se za Ceské pivo
mohly vydavat a zneuzivat tak jeho jedine¢nych vlastnosti. Dale jde o to, aby nebyl
za Ceské pivo oznalovan vyrobek vyrobeny v Ceské republice netradiénimi
metodami nebo vyrobeny metodami tradiénimi, ale v zahrani¢i (Ufedni véstnik

Evropské unie, 2006).

3.1 Jak ziskat chranéné oznadeni ,,Ceské pivo*

Vyrobee, ktery chce CHZO Ceské pivo pouzivat pro své vyrobky, se nikde
neregistruje, pfed uvedenim produktu na trh v§ak pozada ptisluSny inspektorat Statni
zem&délské a potravinaiské inspekce (SZPI) o oveéfeni souladu se specifikaci.
Udéleni ochranné znamky Ceské pivo ptedchazi dikladny audit provadény SZPI.
Soucasti auditu je kontrola dokladli o piivodu surovin (napt. dodaci listy) a kontrola
jakostnich parametrti surovin (laboratorni rozbory nebo udaje od dodavatele
surovin). Inspektofi provétuji pribéh vyroby vcetné varnich listd (napi. sloZeni
sypani a chmeleni, teplotu a ¢as rmutovani, zdznamy o chmelovaru) a protokolll o
kvaSeni (napf. zdznamy o pouzitych kvasnicich, pribéh teploty kvaseni) a
laboratorné testuji analytické parametry vyroby mladiny (zakal, extrakt, hotkost,
dosazitelné prokvaseni) i hotového vyrobku (alkohol, extrakt, barva, hotkost, pH,

polyfenoly) (Ufedni véstnik Evropské unie, 2006).
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3.2 Zadost o zapis CHZO ,,Ceské pivo* u organi EU

Zadost o zapsani zemépisného oznaceni Ceské pivo v ramci Evropské unie
podalo v druhé poloviné roku 2004 Sdruzeni Ceské pivo, jehoz &leny jsou Cesky
svaz pivovari a sladoven, Vyzkumny tustav pivovarsky a sladatsky, a. s., PMS

(Pivovary Moravskoslezské) Prerov, a. s. a Pivo Praha, s. r. 0.

Nasledna jednani nakonec vedla k tomu, ze v lednu 2008 doslo k zvetejnéni
konecné verze zadosti na webovych strankach Evropské komise a clenskym zemim
byla dana moznost podat ndmitky. Proti zavedeni CHZO Ceské pivo nebyly v
zdkonné Sestimési¢ni 1hité vzneseny zadné namitky. CHZO Ceské pivo tak mohlo
byt zapsano V Rejstiiku chranénych oznaceni pivodu a chrdnénych zemépisnych

oznadeni (Utedni véstnik Evropské unie, 2006).

3.3 Oznacovani

Pivovary, které vyhovuji podminkam evropského zemépisného oznaceni,
mohou oznageni Ceské pivo pouzivat na biisni nebo zadni etiketé spotiebitelského
baleni. V blizkosti tohoto ozna¢eni musi byt umistén symbol nebo oznaceni
,chranéné zemépisné oznaceni®. Symboly nebo jim odpovidajici oznaceni musi
odpovidat symbolim (obrazek ¢. 3) a oznaenim dle nafizeni Komise (ES) o ochrané
zemépisnych oznafeni a oznaceni puvodu zemédélskych produkti a potravin.
Symboly a oznafeni mohou byt nahrazeny odpovidajicimi vyrazy v jiném Gfednim
jazyce Evropského spoleenstvi. Pieklady zapsaného nazvu ,.Ceské pivo™ (napf.
,Czech beer*) nelze pouzit samostatné, ale vZzdy jen ve spojeni se zapsanym nazvem

,,Ceské pivo“ (Utedni véstnik Evropské unie, 2006).

3.4 Pristup SZPI ke kontrole CHZO ,,Ceské pivo*
Dle Natizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 o ochrané zemépisnych oznaceni a

oznaceni puvodu zemédélskych produkti a potravin bylo zapsano chranéné
zemeépisné oznaceni (CHZO) ,.Ceské pivo®. Pfi kontrole vyrobkil s timto oznacenim
je kontrolovana zejména specifikace ,,.Ceského piva“, tj. pouZité suroviny, zptisob
vyroby a vysledny vyrobek, zpisob kontroly v prabéhu vyroby, doklady,

ozna¢ovani. CHZO Ceské pivo Ize pouzit pro skupiny piv uvedenych ve specifikaci.
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Vyrobce, ktery chce CHZO Ceské pivo pouzivat pro své vyrobky, se nikde
neregistruje, pred uvedenim produktu na trh vSak pozada ptislusny inspektorat SZPI
o ovéfeni souladu se specifikaci. Naklady na ovéfeni souladu se specifikaci dle
Clanku 11 odst. 1 nafizeni Rady ¢. 510/2006 o ochran¢ zemépisnych oznaceni a
oznateni puvodu zeméd€lskych produktd a potravin nese provozovatel

potravinaiského podniku (Statni zemédélska a potravinarska inspekce, 2013).
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4. Zakladni poZadavky pro udéleni znamky ,,Ceské

pIvo*

Rozlisitelnost Ceského piva vypliva z fady faktord, predevsim jsou to pouZité
suroviny, know-how cela 1éta se vyvijejiciho pivovarnictvi a specialni pivovarnické
postupy. Metoda vyroby (peclivé vybirané suroviny, sladovéani a pfiprava piva v
tradi¢ni oblasti v Ceské republice) dava vzniknout specifickému a jedine¢nému

produktu s vysokou reputaci.

Mezi zédkladni pozadavky pro udé€leni chranéného zemeépisného oznaceni

Ceskeé pivo patii misto vyroby a slozeni zakladnich surovin.

4.1 Misto vyroby
Zem&pisné oznadeni Ceské pivo, obsahuje nazev statu, nebot zejména
specifickym zplisobem vyroby, typickym po staleti pro vymezenou oblast, souvisi

Ceské pivo téméF s celym tizemim dnesni Ceské republiky.

Na zaklad¢ specifikace pro vyrobu Ceského piva, od nichz se odviji i
charakteristické vlastnosti vyrobku, se odviji reputace produktu i jeho oznaceni
Ceské pivo, jak na domadci pid¢, tak rovnéz v zahranici a jeho jednoznaéné spojovani

s mistem produkce — Ceskou republikou (Utedni véstnik Evropské unie, 2008).

4.2 Slozeni zakladnich surovin
Zakladnimi surovinami pro vyrobu piva jsou voda, slad, chmel a pivovarské

kvasinky. U vSech surovin musi byt zajisténa sledovatelnost ptivodu.

421 Slad
Slad je jednou ze zakladnich surovin pro vyrobu piva. Jeho kvalita ovlivituje
proces technologie vyroby piva a ma stézejni vyznam i v docileni pozadovaného

chemického sloZeni, organoleptickych vlastnosti a koloidni stability tohoto népoje.

Zakladnim ptfedpokladem pro vyrobu kvalitniho sladu je zajisténi

prvotiidniho sladovnického je¢mene. NezaleZi jen na odriidé, ale také na rovnomérné
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velikosti zrn, zralosti zrn apod. Ukazatele sladovnické jakosti (USJ) — stanovuji
kvalitu odrud sladovnického je¢mene. V ramci USJ je hodnoceno 8 jakostnich znak,
z nichz 1 se urCuje u je¢mene a 7 u sladu. Pfehled hodnocenych ukazatelii je uveden

v tabulce €. 2 spolu s rozmezim hodnot a zdvaznosti (vahou) jednotlivych znakii.

Jednotlivé ukazatele jsou hodnoceny body 9 — 1 (9 — nejlepsi, 1 — nejhorsi) a
z dosazenych hodnot, zdvaznosti znaku a koeficientl se vypoctem stanovi ukazatel
sladovnické jakosti (USJ) poctem bodl pro kazdou odridu. Pii USJ nad 6,0 se

odrtida povazuje za sladovnickou, pfi niz§ich hodnotach za nesladovnickou.

Vyroba sladu je zajisténa v péti hlavnich vyrobnich procesech. Prvni operaci
je pfijem a skladovani je¢mene, jako druhou vyrobni operaci je maceni jeCmene, po
které nasleduje kli¢eni je¢mene. Po kli¢eni je¢mene nésleduji posledni dvé operace,
kterymi jsou suseni a hvozdéni zeleného sladu a Gprava suSeného sladu, skladovani a

expedice (Pelikan, Sakova, 2001).

RozliSujeme pivovarské slady béznych typi — slad cesky (plzenisky),
bavorsky (mnichovsky), jez maji hlavni vyznam pro vyrobu piva, a slady specidlni

(slady barevné, diastatické, karamelove).

Slad svétlého typu (,,Cesky slad™) pouzity na varku piva musi byt z 80 %
vyroben ze schvalenych odrid jarniho dvoufadého jeCmene (Hordeum distichon) a
minimalné 50 % z celkového sypani sladu musi pochézet z je¢mene vypéstovaného z
téchto odriid (viz tabulka &. 3) na vymezeném teritoridlnim tzemi (Ufedni véstnik

Evropské unie, 2008).

Pii hodnoceni jakosti sladu se pouzivaji zkouSky senzorické (barva, tvar a
velikost, viing, chut’), mechanické (objemova hmotnost, vlastnosti endospermu,
kiehkost, tfidéni sladu, vyvin stfelky), chemické, véetné zkouSek fyzikalné-
chemickych (vlaha, obsah extraktu, rozdil extrakti moucka — Srot, relativni extrakt,
stupent prokvaseni, Kolbachovo ¢islo, diastatickd mohutnost) a zkousky specialni

(alfa-amylaza, dimetylsulfidy, beta-glukany aj.) (Ingr, 1993).
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Tabulka ¢&. 2: Hodnocené znaky odrud sladovnického jeémene dle USJ (Pelikan,
Sakova, 2001).

Jakostni znak Rozmezeni hodnot Zavaznost znaku
dolni horni
Bilkoviny zrna (a) % 9,5 10,7 0,01
(b) % 10,7 11,2 0,01
(c) % 11,2 11,9 0,01
Extrakt sladu sus. % 80,9 82,5 0,25

Relativni extrakt pr¥i 45°C,

% 37,0 41,0 0,25
Kolbachovo ¢islo 39,0 44,0 0,10
Diastaticka mohutnost j.
WK 220 280 0,10
Dosazite!ny’stup. 79.0 82.0 0,10
prokvaseni, %
Friabilita, % 79,0 86,0 0,10
B-glukany ve sladiné (mg/1) 220 150 0,10

Obsah bilkovin v zrné — jako optimalni se dnes udava hodnota 10,8 %,
pfiCemz pro zajisténi vyroby kvalitnich sladii by neméla byt u je¢mene piekrocena

hranice 11,5 % (Kosaf, Prochazka et al, 2000).

Lepsi je u sladovnického je¢mene mens$i obsah bilkovin nez vétsi, protoze
ovliviuji srdzeni bilkovin pii vafeni piva a tim 1 velkou pénivost piva (Divi$ et al,

2010).
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Extrakt sladu — je hlavnim kritériem pivovarské hodnoty, vyjadiuje
mnozstvi rozpustnych latek, které pfi rmutovani ¢innosti enzymt piejdou do roztoku
(sladiny) vyjadieno v hmotnostnich procentech. Za optimum jsou povaZovany

hodnoty vyssi nez 82 %.

Relativni extrakt p¥i 45°C — charakterizuje celkovou enzymatickou aktivitu
(vyjma a-amylazy), zejména proteolytickou. Vyss$i hodnoty jsou piedpokladem
biologicky a koloidn¢ stabilnich piv. Dnes je za optimum povazovana hodnota nizsi,

kolem 37 %.

Kone¢ny (dosaZitelny) stupen prokvaSeni — uruje celkové mnozstvi cukri
v extraktu sladiny, zkvasitelnych pivovarskymi kvasinkami. Vyjadiuje procentualni

rozdil extraktu sladiny pted kvaSenim a po kvaseni. Za optimalni jsou povazovany

hodnoty nad 82 %.

Diastatickda mohutnost — charakterizuje aktivitu amylazového systému
(hlavné B-amylazy) a vyjadiuje se v gramech maltézy vzniklych ze 100 g sladu.
Optimalni hodnoty jsou nad 250 j. WK (jednotky Windische-Kolbacha vyjadiuji

gramy maltozy vzniklé piisobenim amylaz ze 100 g sladu).

Kolbachovo ¢islo — vyjadiuje procentudlni pomér rozpustného dusiku ve
sladin€ k obsahu celkového dusiku ve sladu. Je ukazatelem proteolytického
rozlusténi sladu na zaklad€ stupné rozlusténi bilkovin. Dnes se za optimalni povazuje

hodnota kolem 40.

Friabilita (kiehkost sladu) — charakterizuje cytolytické rozlusténi,
stanovené na zaklad¢ podilu, prochéazejiciho sitem. Za optimalni jsou povazovany
hodnoty kolem 85 %. Koreluje s obsahem bilkovin, kolbachovym ¢islem a rozdilem

moucka-Srot.

Obsah B-glukanii - je rozpustna ¢ast vlakniny (hemicelul6zy), nachazejici se
v bunéénych sténach. Vzhledem k vysoké viskozité zpiisobuji potiZe pii scezovani a
filtraci piva. Za optimalni jsou povazovany hodnoty do 150 mg/l sladiny (Pelikan,
Sakova, 2001).
Zakladni parametry, které odridy je¢mene vhodné pro Ceské pivo musi

spliiovat jsou:

e Extrakt v susiné sladu (% hmotnosti) min. 80,0
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e Kolbachovo ¢islo (%) 39,0 =3
e Diastatickd mohutnost (jednotky W.-K.) min. 220
e Dosazitelny stupen prokvaseni (%) max. 82
e Friabilita (%) min. 75,0
(Utedni véstnik Evropské unie, 2008).

Sypani na varku:

Pojem sypani oznacuje rozpis surovin, které vnaseji do varky extrakt a urcuji

tak jeji objem a koncentraci (Topka, Topka ml., 2000).

Sypani na varku tvoii slady, Skrobnaté a cukernaté suroviny. Hmotnosti a
laboratorné zjisténé extraktivnosti jednotlivych surovin se uvadéji do varniho listu
varky. Z celkové hmotnosti dodaného extraktu na varku tvoii nejméné 80 % extrakt
pochazejici ze sladl, které byly vyrobeny ze schvalenych odrid (tj. prosly narodni
registraci v Ceské republice pro péstovani a jsou doporuceny pro vyrobu Ceského

piva).

Piiklady sypani na varku, které spliiuji specifikaci pro CHZO Ceské pivo jsou
uvedeny v ptiloze la. V ptiloze 1b. je uveden piiklad sypani na varku, ktery

specifikaci pro CHZO Ceské pivo nesplituje.

Nize jsou uvedeny odriidy jarniho jeCmene, které prosly ndrodni registraci
UKZUZ, a které vychazi z doporudeni Vyzkumného ustavu pivovarského a
sladafského, jako vhodné pro vyrobu sladu pro Ceské pivo. SZPI tyto odrady

potvrzuje.

Tabulka ¢&. 3: Seznam odrud je¢mene Vhodnych pro vyrobu ¢eského piva (Statni

zemé&délska a potravinarska inspekce, 2013).

Nazev Udrzovatel . x Rok
odridy odridy Zastupce v CR registrace
Advent SELGEN, ass., CZ 2009
Aksamit SELGEN, a.s., CZ 2007
Blanik LimagrainNederland B.V., NL L|magramCsr;t(r)aIIéuzropeCereals, 2007
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Bojos LimagrainCentralEuropeCereals, 2005
S.r.o.
Calgary SELGEN, a.s., CZ 2003
Malz Limagrain CentralEuropeCereals, 2002
s.r.o., CzZ

LimagrainCentralEuropeCereals,

Radegast s.r.o., CZ 2005
LimagrainCentralEuropeCereals,

Tolar sr.0., CZ 1997

4.2.2 Chmel

Druhou ze zakladnich surovin, jsou v $ir§im slova smyslu ususené a upravené
hlavky vzrostlych kvéti samicich rostlin chmele otac¢ivého (Humulus lupulus L.).
Kromé toho, ze chmel pivu dodava typickou hoikou chut a pfispiva k tvorbé
charakteristického aroma, ma celou fadu dalSich z technologického hlediska
dalezitych vlastnosti. Slozky chmele ptsobi jako srazeci prostfedek pii vylucovani
vysokomolekuldrnich latek mladiny, ovliviluji pénivost, maji baktericidni
(konzervaéni) Uc¢inek a podileji se podstatnou meérou na tvorbé chemickych a

senzorickych vlastnosti piva (Ingr, 1993).

K pivovarsky velmi cennym slozkam chmele patii polyfenoly, silice a
pryskytice (o-hoiké kyseliny, B-hotké kyseliny, nespecifické mekké pryskyfice,
tvrdé — y-tvrdé pryskyfice, o-tvrdé pryskytice) (Kosaf, Prochazka et al., 2000).

Pozadavky na chmel spravuje norma CSN 46 2510. O ochrané chmele
pojednéava zakon ¢. 68/2000 Sb. Tento zakon upravuje ochranu chmele a chmelové
sadby stanovenim chmelafskych oblasti a chmelafskych poloh a stanovenim
podminek pro zajisténi pravosti, jakosti a zdravotni nezavadnosti chmele a
chmelovych produktii a pro zamezeni falSovani pii jejich upravach. Dale upravuje

statni dozor nad dodrZovanim povinnosti vyplyvajicich z tohoto zakona.

Chmelové vyrobky ¢lenime na vyrobky pfipravené mechanickymi Gpravami
hlavkového chmele (mleté a granulované chmele, bez nebo se standardizovanym
obsahem o-hotkych kyselin), nejrozsifengjsi vyrobky této skupiny jsou granulované

chmele (chmelové pelety) rtzného typu. Vyrobky pfipravované fyzikalnimi
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upravami piirodniho hlavkového chmele (modifikované extrakty pfipravené pomoci
riznych rozpoustédel) a vyrobky piipravené chemickymi upravami (chemicky
upraveny cely hlavkovy chmel nebo, a to Castéji jeho jednotlivé slozky, zejména a-
hoiké kyseliny, pfedem separované zpravidla ve formé extraktu nebo vyluhu)

(Cepicka, Kubicek, 2000).
Chmeleni:

Zastoupeni jednotlivych chmelovych produkti ve chmelovém sypani na
varku je obvykle dano kompromisem mezi kvalitativnimi a ekonomickymi
pozadavky. Nejdraz$i byvaji o-hoiké kyseliny vnesené do varky aromatickym

(hlavkovym) chmelem, nejlevnéjsi chmelovym extraktem.

Podil aromatického chmele je tak ¢asto omezen na zavére¢nou davku chmele
a zbyvajici mnozstvi a-hotkych kyselin je doddno ve formé jednoslozkového
chmelového extraktu, nebo v jeho kombinaci s vysokoobsaznym chmelem.
Jednoslozkovy extrakt poskytuje vyssi vytézek hotkych latek a snizuje obsah
vlakniny (suspendovanych latek) a polyfenolti v mladiné (Topka, Topka ml., 2000).

Chmeleni na vérku tvofi chmel a produkty z n¢j vyrobené. Hmotnosti a
laboratorné zjisténé obsahy a-hotkych kyselin chmele a produktli z né¢j vyrobenych
se uvadéji do varniho listu varky. Z celkové hmotnosti dodanych a-hofkych kyselin
na varku tvofi u svétlého lezaku nejméné 30 % (u ostatnich piv 15 %) a-hotké
kyseliny pochazejici z ¢eského chmele. Jde o schvalené odridy chmele z oblasti
Zatecko, Ustécko, Triicko. Odridy &eského chmele doporuéené Vyzkumnym
Gistavem pivovarskym a sladafskym - Zatecky polorany ervendk (nesouci chranéné

oznaceni puvodu), Sladek a Premiant (Statni zemédélska a potravinaiska inspekce,
2013).

Ptiklady chmeleni u svétlého lezaku, kdy je splnéna specifikace pro CHZO
Ceské pivo jsou uvedeny v piiloze 2a., a piiklady chmeleni kdy specifikace pro
CHZO Ceské pivo neni splnéna je uvedena v piiloze 2b.
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4.2.3 Kvasinky

Pro vyrobu ,,Ceského piva“ se pouzivaji kmeny kvasinek pro takzvané spodni
kvaSeni (Saccharomyces cerevisiae subsp. uvarum). Nejcastéji jsou vyuzivany
kmeny ¢&. 2, 95, 96, které jsou uloZeny ve Sbirce reproduk¢nich kment pivovarskych
kvasinek Vyzkumného tustavu pivovarského a sladatského, a.s. pod registraénim
gislem RIBM 655, a jsou dostupné viem producentiim Ceského piva (Ufedni véstnik

Evropské unie, 2008).

Kvasinky pro spodni kvaseni piva uplné zkvasuji rafinosu, ktera je St€épena na
monosacharidy fruktosu a melibiosu, na konci kvaseni sedimentuji na dné¢ kvasnych
nadob, maji niz§i tepelnou odolnost (nizsi teplota rustu), nizsi schopnost sporulace,
rozdilné technologicky vyznamné vlastnosti — tvorba senzoricky vyznamnych latek

(Topka, Topka ml., 2000).

424 Voda

Kvalita pitné vody je u nas stanovena vyhlaskou Ministerstva zdravotnictvi €.
252/2004 Sb. Je vSeobecné znamo, ze voda ma podstatny vliv na charakter a jakost
piva. Pro vyrobu piva je voda jednou ze zdkladnich surovin, nebot’ pfedstavuje 85 —
93 % jeho hmotnosti, pfi vyrob¢ sladu je diileZitou pomocnou latkou. Voda dale

slouzi jako nepostradatelny myci a chladici prostiedek (Ingr, 1993).

Voda z mistnich zdrojii pro vyrobu ,,Ceského piva“ by méla spliiovat
specifikaci: me&kka (do 1,3 mmol I'Y), sttedng tvrda (1,3-2,5 mmol ') (Basafova,
2010).
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5. Pozadavky na technologii vyroby piva Ceského

typu

Provozovatel potravinarského podniku musi dodrzet klasicky zplisob vyroby
piva dle specifikace — tj. dekokéni jedno az tfirmutovy proces rmutovani (NELZE
pouzit infuzni zpisob rmutovani), scezovani, chmelovar. Po dokonceni chmelovaru
probéhne zchlazeni na zakvasnou teplotu, provzdusnéni a jsou pfidany pivovarské
kvasnice. KvaSeni musi probihat dvoufazové — faze kvaSeni musi byt standardné
odd¢leny. Po dokonceni druhé faze kvaseni je pivo zfiltrovano a stdceno. Lze vyrabét
i nefiltrovana piva. Koneéné produkty musi splitovat parametry specifikace Ceského

piva (Statni zeméd¢lska a potravinaiska inspekce, 2013).

5.1 Dekokéni rmutovani

Cilem rmutovani je pfevedeni zddoucich slozek extraktu varnich surovin do
roztoku. Dekok¢ni rmutovani se vyznacuje povarovanim dil¢ich rmutt a podle jejich
poctu se déli na jednormutové, dvourmutové a tfirmutové postupy, z nichz nejcasté;si
jsou postupy dvourmutové. Ttirmutovy postup je zédkladem technologie, od které se
odvozuji dal$i varianty rmutovani a byl dlouho pouZivan i pro vyrobu svétlych piv.
Dnes se uplatiluje pii vyrobé specidlnich znacek svétlého piva (napt. Plzeniského

Prazdroje) a ptfedevSim pfi piipraveé tmavych piv.

V ceskych pivovarech se nejvice pouzivaji rizné varianty dvourmutového
postupu. LiSi se teplotou vystirky a dodrzovanim prodlev pfi jednotlivych
technologicky vyznamnych teplotach. Pro bézn¢ rozlusténé slady se pouziva teplota
vystirky 35 — 37 °C, nasleduje béhem 10 — 20 minut zapatka na 50 °C. Pro vice
rozlusténé slady se aplikuje vystirka pii 50 °C (Basatova, 2010).

5.2 Scezovani
Odrmutované dilo 1ze popsat jako hustou suspenzi mlata ve vodném roztoku
extraktivnich latek, tj. ve sladiné. Ob¢ tyto slozky je tfeba pfi scezovani co

nejdokonaleji rozdélit (Topka, Topka ml., 2000).
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Utelem oddéleni roztoku extraktu, tj. sladiny, od pevného podilu zcukfeného
rmutu, tj. mlata. Provadi se ve scezovaci kadi vybavené dvojitym dérovanym dnem a
systémem odvodnich trubek spojenych s kohouty scezovaci baterie. Pfi scezovani ve
scezovaci kadi se sladina oddéluje od mlata pfirozenou filtraci pifes vrstvu
sedimentovanych pluch a ostatnich nerozpustnych zbytkt sladii. Zfiltrovany roztok
extraktu saldu se nazyva predek a po jeho ste¢eni nésleduje vyslazovani (Kadlec et

al, 2002).

5.3 Chmelovar

Sladina ziskana scezovanim Se Vv mladinové panvi vati s chmelem po dobu
90 — 120 minut, u modernich systéma 65 — 80 minut. Vyslednym produktem je horka
mladina. Pfi chmelovaru dochdzi k fyzikalné-chemickym zménam, které stabilizuji
koncentraci a slozeni mladiny. Vzhledem k velké spotiebé tepelné energie poskytuje

tento usek pivovarské vyroby fadu moznosti energetickych uspor.
Fyzikalné-chemické zmény, které nastavaji pri chmelovaru jsou:

- Odpafeni piebytecné vody.

- Inaktivace enzymi a sterilizace mladiny.

- Pokles hodnoty pH a narist barvy.

- Tvorba produktii tepelného rozkladu.

- Tvorba redukujicich latek.

- Koagulace bilkovin a tvorba lomu.

- Reakce G¢innych slozek chmele s mladinou.

- Zmény obsahu dimethylsulfidu a jeho prekurzori.

5.4 Chlazeni mladiny na zakvasnou teplotu

Pii pouziti stokd nebo usazovacich kadi se mladina dochlazovala z teplot

50 — 60 °C na zakvasnou teplotu na sprchovych chladi¢ich.

Ulohou dnesnich deskovych chladi¢t je ochladit horkou mladinu o teploté

95 — 97 °C na zékvasnou teplotu 6 — 9 °C (Topka, Topka ml., 2000).
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5.5 ZakvasSovani a provzduSnéni
Cilem zakvaSovani je distribuce kvasinek do celého objemu zchlazené
mladiny a zvySeni obsahu rozpusténého kysliku tak, aby byl optimalné nastartovan

metabolismus kvasinek.

Zchlazena mladina na zdkvasnou teplotu je samospadem nebo pomoci
Cerpadel transportovana do kvasnych kadi. Béhem transportu je provadéno
provzdusnovani piivodem sterilniho vzduchu. Obvyklad hodnota rozpusténého

kysliku se pohybuje v rozmezi 6 — 8 mg/I™.

5.6 KvasSeni a dokvaSovani piva

Pti hlavnim kvaseni dochéazi ke zpracovani podstatné ¢asti zkvasitelného
extraktu v metabolismu kvasnic. Celkova doba hlavniho kvaseni je obvykle 6 — 10
dni a pocet dnli by mél byt stejny nebo nizsi nez plivodni extrakt (stupniovitost)

mladiny.

Hlavni kvaseni probiha v mistnosti, ktera se nazyva spilka v kvasnych kadich.
Spilka je mistnost, kterd musi byt odvétrana, tak aby se v ni nehromadil CO, ktery
vznikd pfi kvaSeni.

V soucasn¢ dob&é ve vétSiné pivovar probihd hlavni kvaSeni v tzv.
cylindrokonickych tancich. Jsou to uzaviené valcovité nadoby s kuZelovitym dnem.
Tyto tanky jsou z nerezavéjici oceli a jsou vybaveny plastovym chlazenim. Kvasnice

pak v tanku Iépe sedimentuji.

Cilem dokvaSovani piva je dosaZeni organoleptickych vlastnosti, nasyceni
piva oxidem uhli¢itym a jeho vy&efeni. Cifeni piva ovlivni pribéh filtrace, pénivost
piva, jeho chut’ a koloidni stabilitu.

Dokvasovani zacind pfi teplot¢ 4 — 6 °C a probihd v lezackych sklepich.
Klasicka technologie doporucuje dobu dokvasovani u vycepnich piv (10 %) 21 dnt,

u lezakt (12 %) 70 dnti (Faméra, 2000).
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5.7 Filtrace

Cilem filtrace je upravit pivo pied staCenim tak, aby se po dobu né¢kolika
mesiclh nezménila jeho Cirost v transportnim obalu, ktery byl vhodnym zptiisobem

skladovan.
Oddéleni pevné a kapalné faze lze provést:

¢ Sedimentaci — oddélovani na zaklad¢ rozdilné mérné hmotnosti.

e Filtraci — filtrovand kapalina protéka porézni filtracni pfepazkou, na
které se zachycuje pevna faze a vytvafi se filtrani vrstva. Pouzivaji se
masové a naplavovaci filtry. Naplavovaci filtry se d€li na deskové,
svickové a sitovy filtr s vodorovnymi filtry. Nejcastéji se pouzivaji

kfemelinové a celuldzové filtry.

5.8 Staceni piva do sudii

V Sedesatych letech byly dievéné sudy nahrazeny sudy hlinikovymi, které se
ve vétsing Ceskych pivovari pouzivaly do roku 1990. V nasledujicich péti letech
provedly vsechny pivovary vyménu hlinikovych sudd za nerezové KEG sudy (sudy
Z nerezové oceli, vétSinou oplasténé izolacnim materidlem) o obsahu 30 a 50 litrt

(Prochazka, 2000).

5.9 Charakteristika ,,Ceského piva“ a jeho druhy

Ceské pivo je podle odbornikil jedine¢né diky pouzivani vysoce kvalitnich
surovin pochazejicich z pfesné vymezenych oblasti, klasické technologii a postupu
vyroby, umu ¢eskych sladkl ziskanému studiem na ceskych pivovarskych Skolach
apivovarské tradici v Ceskych zemich. Technologie vyroby piva vyslovné
specifikuje origindlni, nezaménitelny postup vyroby ceského piva a také zptlisob
kontroly toho, jak jsou technologické postupy dodrzovany (Ufedni véstnik Evropské
unie, 2008).

Ve vét§ing piipadi obsahuje Ceské pivo zbytky (nezkvasené) extraktu, coZ je
jedna z typickych vlastnosti Ceského piva. Dal§imi jsou pak v porovnani se
zahrani¢nimi pivy intenzivnéjsi barva, vySsi hotkost a hodnota pH, dale pak vyssi

obsah polyfenoll. Intenzivngj$i barva a vys§i obsah polyfenoli jsou dusledkem
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dekokéni metody rmutovani, ktera je v Ceské republice nejéastéji uzivana. Viechny
tyto parametry jsou urCeny kvalitou a slozenim surovin a technickymi a
technologickymi podminkami. Z technologického pohledu dominuje slozeni
sladového Srotu a mnozstvi chmelu spolecné s vybérem kmene kvasnic a pouzité
metody kvaSeni, to vSe v kombinaci s pivovarnickou tradici a lidskym faktorem. Ze
smyslového hlediska 1ze Ceské pivo charakterizovat vyssi plnosti a hoikosti, delsim

odeznivanim hotkosti a niz§im vyskytem cizich vini a pfichuti.

5.9.1 Kvalitativni parametry ceského piva
Mezi kvalitativni parametry ¢eského piva patii piivodni extrakt mladiny, %
objem alkoholu, barva, hoiké substance, pH, rozdil mezi zdanlivym a dosazitelnym

prokvasenim a polyfenoly, které jednotlivé druhy piva obsahuji.
Svétly lezak:
e Pavodni extrakt mladiny 11,00 — 12,99 (% hmotnosti)
e Alkohol 3,8 — 6,0 (% objemu)
e Barva 8,0 16,0 (jednotky EBC)
e Hofiké substance 20 — 45 (jednotky EBC)
e pH41-48
e Rozdil mezi zdanlivym a dosazitelnym prokvasenim 1,0 — 9,0 (% rel.)
e Polyfenoly 130 — 230 (mg/l)

Tmavy lezak:

e Pavodni extrakt mladiny 11,00 — 12,99 (% hmotnosti)
e Alkohol 3,6 — 5,7 (% objemu)

e Barva 50— 120 (jednotky EBC)

e Hofké substance 20 — 45 (jednotky EBC)

e pH41-48

e Rozdil mezi zdanlivym a dosazitelnym prokvasenim 2,0 — 9,0 (% rel.)

Svétlé vycepni pivo:
e Pavodni extrakt mladiny 8,00 — 10,99 (% hmotnosti)
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e Alkohol 2,8 — 5,0 (% objemu)

e Barva7,0-16,0 (jednotky EBC)

e Horké substance 16 — 28 (jednotky EBC)

e pH41-48

e Rozdil mezi zdanlivym a dosazitelnym prokvasenim 1,0 — 11,0 (%
rel.)

Tmavé vyCepni pivo:

Puvodni extrakt mladiny 8,00 — 10,99 (% hmotnosti)
Alkohol 2,6 — 4,8 (% objemu)

Barva 50 — 120 (jednotky EBC)

Hoftké substance 16 — 28 (jednotky EBC)
pH4,1-48

Rozdil mezi zdanlivym a dosazitelnym prokvasenim 2,0 — 11,0 (%

rel.)

Lehké pivo:

Piivodni extrakt mladiny max. 7,99 (% hmotnosti)
Alkohol 2,6 — 3,6 (% objemu)

Barva 6,0 — 14,0 (jednotky EBC)

Hoiké substance 14 — 26 (jednotky EBC)
pH4,1-4,8

Rozdil mezi zdanlivym a dosazitelnym prokvasenim 1,0 — 11,0 (%
rel.), (Utedni véstnik Evropské unie, 2008).
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6. Kontrola vyroby

Za dodrzeni specifikace Ceského piva je zodpovédny provozovatel
potravinaiského podniku, ktery si do svych internich ,,manuali“ zatadi postup,
jakym zajisti dodrZeni specifikace Ceského piva, véetné zptsobu kontroly vyroby,
kontroly hotového piva a Cetnosti kontrol. Ve specifikaci jsou uvedeny metody, které

1ze pti kontrole vyroby pouzit.

6.1 Kontrola technologie vyroby
Celéd technologie vyroby piva je pod stilou kontrolou. Kontrolu provadi
laboratofe pivovaru nebo specializovand laboratof (napi. Vyzkumny ustav

pivovarsky a sladaisky, a.s.) (Utedni véstnik Evropské unie, 2008).

Zpusob kontroly zahrnuje: kontrolu sladiny, mladiny, mladého a hotového

piva.

6.1.1 Kontrola sladiny

Zpusob kontroly sladiny probihd pomoci néasledujicich operaci:

- Extrakt pfedku (prvni sladina) — odbér 10 min. po zac¢atku scezovani.

- Stanoveni extraktu — pyknometricky, cukromérem nebo specidlnim
pfistrojem (A. Paar, nebo jiny vhodny pfistroj na méfeni extraktivnosti
latek).

- Prizracnost sladiny pii 25 °C — nefelometricky pti 25 °C, métit po 30
min. temperace.

- Me¢feni extraktu posledniho vystielku pii 25 °C — extrakt méfit stejnou

metodou jako u extraktu predku (Utedni véstnik Evropské unie, 2008).

6.1.2 Kontrola mladiny

Zpisob kontroly mladiny probiha pomoci nésledujicich operaci:

- Extrakt mladiny — odbér 15 minut po konci varu.
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- Stanoveni extraktu — pyknometricky, cukromérem nebo specidlnim
pfistrojem (A. Paar, nebo jiny vhodny pfistroj na méfeni extraktivnosti
latek) (Ufedni véstnik Evropské unie, 2008).

- Obsah kall — vizualni kontrola zamichané mladiny s chmelem 5 minut po
konci vareni mladiny v Imhotové baice nebo jiné malé nadobce, v niz lze
posoudit obsah kalu.

- Prlzra¢nost mladiny — mladina je filtrovana (analyticky filtracni papir
modra paska), filtrat je pouzit pro nefelometrické urceni pti uhlu 90 °.
Me¢éteni se provadi jednak pii 20 °C (zahfivani 20 minut), jednak pii 5 °C
(zahtivani 20 minut).

- Stanoveni hotkosti mladiny — obsah izo-alfa-hotkych kyselin.

- Dosazitelné prokvaseni mladiny — stanovit doporuéenou metodou (Utedni

véstnik Evropské unie, 2008).

6.1.3 Kontrola mladého piva

Kontrola mladého piva zahrnuje mikroskopické stanoveni poctu kvasni¢nych
bunék ve vznosu, stanoveni Viability (Zivotaschopnosti) kvasinek (barvenim
methylenovou modii), stanoveni iso-alfa-hotkych kyselin (IBU) doporu¢enymi

metodami.

6.1.4 Kontrola hetového piva

Pti kontrole hotového piva se provede zdkladni analyza a stanovi se: zdanlivy
a dosazitelny extrakt, obsah alkoholu, vypocet extraktu piivodni mladiny, stanoveni
iso-alfa-hotkych kyselin (IBU), prtzracnost piva pii uhlu 90 °, dosazitelné

prokvaseni a barva piva (Ufedni véstnik Evropské unie, 2008).

6.2 Kontrola dokladu

Pti kontrole specifikace budou zkontrolovany také doklady tykajici se vyroby
Ceského piva (dodaci listy, doklady od dodavatele surovin, protokoly o laboratornich

rozborech, varni listy, protokoly 0 kvaSeni, interni manualy, zaznamy o kontrolach
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Vv pritbéhu vyroby piva, laboratorni rozbory produktu, soulad konecného produktu se

specifikacemi).

6.2.1 Pavod surovin
Informace o pivodu surovin najdeme v dodacich listech, které tyto informace

o ptvodu surovin uvadéji.

6.2.2 Jakostni parametry surovin
Jakostnimi parametry surovin rozumime napf. parametry od dodavatele

surovin provadéné laboratornimi rozbory.

6.2.3 Kontrola priitbéhu vyroby

Pomoci varnich listi mizeme zjistit napt. sloZeni sypani a chmeleni, teplotu a
¢as rmutovani, zaznamy o chmelovaru. Dale patfi do kontroly prubéhu vyroby
protokol o kvaseni, ktery obsahuje napf. zaznamy o pouzitych kvasnicich, 0 prib&hu

teplot pii kvaseni.

6.2.4  Nastaveni kontroly prithéhu vyroby piva
Nastaveni kontroly prubéhu vyroby piva zahrnuje nastaveni v internich
manudlech, zdznamy o provedenych kontrolach v pribéhu vyroby piva, laboratorni

rozbory produktu a soulad kone¢ného produktu se specifikacemi (Statni zemédélska

a potravinaiska inspekce, 2013).
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/. Seznam pivovaru s CHZO ,,Ceské pivo“

Chranéné zemépisné oznaceni Ceské pivo v soucasnosti pouziva 12 pivovara
pro vice nez 46 druhi piv, coz odpovidd 65 procentim tuzemského pivniho trhu,
podle Vyzkumného ustavu pivovarského a sladaiského (Cesky svaz pivovart a

sladoven, 2013).
Seznam pivovari, které uzivaji CHZO ,,Ceské pivo*:

- Méstansky pivovar Havlickiv Brod — Rebel tradi¢ni, Czech beer,
cerny, original Premium, Karlovec svétly i tmavy.

- Heineken — Krusovice — 10 ° vycepni svétlé, Krusovice 12 © svétly lezak,
Krusovice Imperidl, KruSovice Kralovsky pivovar cerné, KruSovice
Kralovsky pivovar Musketyr.

- Poli¢ka — 10 ° Hradebni (svétlé i tmavé), 11 © Otakar, 12 © Zavis.

- VySkov - Desitka, Dzban, Breznak, Havran.

- Cerna Hora — Tas, Pater, Moravské sklepni, Kamelot, Granat, privatni
znacky Effenbert.

- Plzenisky Prazdroj — Gambrinus Premium, Gambrinus 11 ° Excelent,
Velkopopovicky Kozel svétly, Velkopopovicky Kozel 11 °© Medium,
Velkopopovicky Kozel Premium, Radegast original, Radegast Premium,
Pilsner Urquell.

- Bernard — Svétlé pivo Bernard (svétlé vycepni pivo, svétly lezak Bernard
4,5 % a svétly lezdk Bernard 4,7 % alk.), Regionélni jedenactka — svétly
lezak, Svatecni lezdk sjemnymi kvasnicemi, svétly lezak, cerny lezak
s jemnymi kvasnicemi, tmavy lezak.

- Primator a.s. — Primétor svétly, vycepni pivo, Primator Premium, pivo
svétly lezak, Primator lezdk 11 % pivo svétly lezak.

- Tradi¢ni pivovar v Rakovniku, a.s. — Bakalaf pivo vyCepni svétlé,
Bakalat tmavé vycepni, Bakalat svétly lezak, Sveétlé pivo Prazacka,
Cernovar svétlé, Cernovar &erné.

- Zubr — Zubr Classic svétlé vycepni, Zubr Gold, Zubr Premium.

- Pivovar Protivin — privatni znacka Argus Maestic (Lidl)

- Pivovar Samson — Samson 10 ° svétlé vycepni, Samson 11 ° svétly

lezak, Samson 12 ° svétly lezdk, Samson 12 ° tmavy lezak, Samson 1795
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svétly lezak (4,7 % obj. alk.), Samson 1795 tmavy lezak (4,5 % obj. alk.),
Praga svétly lezak (4,7 % obj. alk.), Praga tmavy lezak (4,5 % obl. alk.).
- Nymburk — Ceské koruna pivo svétlé vydepni, Postiizinské jedenactka,

Gold Bohemia Beer (Statni zeméd¢lska a potravinarska inspekce, 2013).

7.1 Ostatni ¢eska pivni chranéna oznaceni

U EU jsou zapsana také dal$i chranéna oznaceni ¢eskych piv:

- Ceskobudgjovické pivo.

- Bud¢jovické pivo.

- Bud¢jovicky méstansky var.

- Cerna Hora.

- Chodské pivo.

- Starobrnénské pivo/Brnénské pivo.
- Znojemské pivo.

- Bfteznicky lezak (fizeni probiha).

(Evropska komise, zeméd¢lstvi a rozvoj venkova, 2013).
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8. Material a metodika

Pti zpracovavani praktické casti této diplomové prace byly pomoci
matematicko-statistickych metod (dotaznikového Setieni) vyhodnoceny data ziskana
z dotaznikového Setfeni, které patii do kvantitativnich metod vyzkumu. Ukolem
dotaznikového Setfeni bylo zjistit pozici chranéného oznaceni ,,Ceské pivo“ na

tuzemském trhu.

Dotaznikového Setfeni se zlcCastnili respondenti rtizné vékové kategorie.
Respondenti, z fad obyvatel Ceské republiky, dotaznik vyplnili anonymné. Odkaz na
dotaznik byl umistén na internetovych strankdch www.vyplnto.cz a
www.facebook.com. Dotaznikové Setfeni probihalo od listopadu 2012 do prosince
2012.

V dotazniku byly pouzity otazky uzaviené, vzdy jen s jednou spravnou
odpovédi. Dotaznik se celkové skladal z 11 otazek. Seznam otdzek — dotaznik je

uveden v (piiloze €. 3) a dil¢i otazky jsou nasledné diskutovany.
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9. Vysledky a diskuze

9.1 Vyhodnoceni dotaznikového Setieni

Dotaznikového Setfeni se z(castnilo celkem 199 respondenti. Ze 199 - ti
respondentll byli muZzi zastoupeni téméf ze 44 %, coz je patrné z grafu ¢. 1. Ve
vékové struktufe patfila k nejsilnéji zastoupenym veékova kategorie 15 — 25 let, ktera
dosahovala 71 % z poctu vSech dotazovanych, nasledovana byla vékovou kategorii
26 — 40 let s procentudlnim zastoupenim 17 %. Dalsi v€kovou kategorii tvofili
respondenti ve véku ve véku 41 — 60 let s 10 % a vékovou kategorii nad 61 let s 2 %
(jednotlivé vekové kategorie najdeme v grafu ¢. 2). U poslednich dvou vékovych

kategorii se dal predpokladat nizsi pfistup k internetu.

Pohlavi:

B Zena: 112 (56.28%)
B Muz: 87 (43.72%)

Zdroj: hitp://chranene-cznaceni-ceske-pivo.vyplnto.cz

Graf ¢. 1: Pohlavi
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B15 —25: 141 (70.85%)
026 —40: 34 (17.09%)
E41-60:20 (10.05%)
BE1 avice: 4 (2.01%)

Veék:

zdroj: hitp.ichranene-cznaceni-ceske-pivo.vyplnto.cz

Graf ¢. 2: Vék
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Prvni selektivni otdzka dotazniku se zabyvala tim, zda respondenti védi, co
znamena znacka CHZO. 49 % respondenti odpovédélo ,,chranéné zemépisné
oznaceni. Odpovéd: Chrdnéna znacka ochrany, byla zodpovézena 46 %
respondentt. 5 % respondentli, coZz odpovidalo 10 dotdzanym tucastnikiim, vybralo
odpoveéd’ - Chranené zelené oznaceni. Spravnou odpovédi bylo chrdanené zemepisné
oznaceni, coz odpovédélo nejvice respondentt. Z vysledki (viz tabulka ¢. 4) je
ziejmé, ze pouze zhruba polovina respondenti ma povédomi o pouZzivani oznaceni

,»chranéné zemépisné oznaceni®.

Tabulka €. 4: Odpovédi respondentti na otazku ,,Co znamena znacka CHZO*

Odpovédi Cetnost (n = 199) %
Chranéné zemépisné oznaceni 97 48,74
Chranéna znacka ochrany 92 46,23
Chranéna zelena oznaceni 10 5,03

Co znamena znacka CHZO?

46.23%

B Chranéné zemépisné cznadenl: 97 (48.74%)
O Chranéna znacka ochrany: 92 (46.23%)
B Chranéna zelena cznadenl: 10 (5.03%)

zdroj: hitpichranene-ocznaceni-ceske-pivovyplnto.cz

F

Graf ¢. 3: CHZO
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Dalsi otazka ¢. 4 byla zamétfena na znalost oznaceni ,,Ceské pivo™. Ze 199

respondentti dotaznikt, vice nez polovina (viz tabulka ¢. 5) dotazanych odpovédéla

ne. Zatimco 45 % dotazanych odpovédélo ano. Z odpovédi je tedy ziejmé, Ze

informovanost respondentii o vyuzivani oznaceni ,,Ceské pivo* neni dostatecna.

Tabulka €. 5: Odpovédi respondentll na otazku ,,Znéte oznaceni ¢eské pivo*

Odpovédi Cetnost (n = 199) %
ANo 90 45,23
Ne 109 54,77

HAno: 90 (45.23%)
B Ne: 109 (54.77%)

Znate oznaceni "Ceské pivo"?

zdroj: httpil/chranene-ceznaceni-ceske-pivo.vyplnto.cz

Graf & 4: ,,Ceské pivo*
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Dale byli ucastnici dotazniku dotdzani otdzkou — co samotné oznacené
,,Ceské pivo“ je. Pro tuto otazku byla nejpodetnéji (viz tabulka &. 6) zvolena
odpoveéd’ Chranéné zemépisné oznaceni ceskych vyrobkii a to 67 %. 45 respondent,
coz odpovidalo 22 %, odpovéd&lo Chrdnéné zemépisné oznaceni Ceské republiky.
Posledni moznou odpovéd’ si vybralo pouze 10 % a to Chranéné zemépisné oznaceni
Evropské Unie. Spravnou odpovédi bylo Chranéné zemépisné oznaceni Evropské
unie. Uéelem vyuzivani znacky ,,Ceské pivo®, je zachovat dobré jméno a kvalitu piva
vyrabéného na uzemi Ceské republiky, ale samotné oznadeni a systém chranénych
oznadeni patii pod spravu Evropské unie. Oznageni ,,Ceské pivo™ tedy obecné neplati

pro vSechny vyrobky Ceské provenience, ale oznaceni mohou nést jen vyrobky

spliujici specifikaci pro ,,Ceské pivo™.

Tabulka €. 6: Odpovédi respondentl na otazku ,,Co to oznaceni ¢eské pivo je*

Odpovédi Cetnost (n = 199) %
Chranéné zemépisné oznaceni ceskych vyrobki 134 67,34
Chranéné zemépisné oznaceni Ceské republiky 45 22,61
Chranéné zemé&pisné oznaceni Evropské unie 20 20

Co to oznacéeni "Ceskeé pivo” je?

B Chranéné zemépisné oznadenl éeskych vyrobkd: 134 (67.34%)
O Chranéné zemépisné oznadenl Ceské republiky: 45 (22.61%)
B Chranéné zemépisné oznacenl Evropské Unie: 20 (10.05%)

Zdroj: http:/chranene-cznaceni-ceske-pivo.vyplnto.cz

Graf & 5: ,,Ceské pivo*

49




Niésledovala otazka &. 6, zda oznadeni ,,Ceské pivo” je zapsano v n&jakém
rejstiiku. Moznosti byly jen dvé (viz tabulka €. 7). Pro odpovéd’ ano, bylo bez mala
63 % respondentd. Zaporné odpovédélo 73 dotazanych lidi, coz tvofilo 37 %.

Spravnou odpovédi bylo ano.

Tabulka €. 7: Odpovédi na otazku ,Je oznaceni Ceské pivo zapsano v n&jakém

rejstiiku o ochrané oznaceni‘

Odpovédi Cetnost (n = 199) %
Ano 126 63,32
Ne 73 36,68

Je oznageni "Ceské pivo" zapsano v néjakém rejstfiku o ochrané
oznadeni?

B Ano: 126 (63.32%)
B Ne: 73 (36.68%)

Zdroj: httpiichranene-cznaceni-ceske-pivoavyplnto.cz

Graf &. 6: ,,Ceské pivo®
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Sedmé otazka navazovala na otdzku piedchozi. V ptipadé, Ze respondent
odpovédél na predchozi otazku ano, pokracoval k této otazce, kterd byla zaméfena na
to, zda respondent vi v jakém dokumentu je CHZO definovano. V¢étSina
respondentll, coZ piedstavuje 54 % (patrné z tabulky €. 8), zvolili moznost narizeni
rady (ES) ¢. 1014/2008. Odpovéd’ naiizeni rady EP a rady (ES) ¢. 852/2004 vybralo
30 % respondentl. 16 % respondenti odpovédélo narizeni ES 178/2002. Spravnou
odpovédi bylo narizeni rady (ES) ¢. 1014/2008 - o zéapisu urCitych nazvi do
Rejstifku chranénych oznadeni ptivodu a chrandnych zemépisnych oznadeni (Ceské
pivo (CHZO), Cebreiro (CHOP), které specifikuje jednotlivé pozadavky na CHZO
,.Ceské pivo“. Narizeni ES ¢ 178/2002 stanovuje obecné zasady a pozadavky
potravinového prava a Nafizeni EP a Rady (ES) ¢. 852/2004 se tyka hygieny

potravin.

Tabulka €. 8: Odpovédi na otazku ,,V jakém dokumentu je CHZO definovano*

Odpovédi Cetnost (n =112) %
Natizeni Rady (ES) ¢. 1014/2008 60 53,57
Natizeni EP a Rady (ES) ¢. 852/2004 34 30,36
Natizeni ES 178/2002 18 16,07
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\ pfipadé odpovédi na otazku ¢. 6 ANO — v jakém dokumentu je
CHZO definovano? V pfipadé odpovédi NE — tuto otazku preskodit:

B Nafizenl Rady (ES) & 1014/2008: 60 (53.57%)
ONafizenl EP a Rady (ES) & 852/2004: 34 (30.36%)
B Nafizenl ES 178/2002: 18 (16.07%)

Zdroj: httpiichranene-cznaceni-ceske-pivoavyplnto.cz

Graf ¢. 7: CHZO a jeho definovani

Dalsi otazka ¢. 8 byla zaméfena na cile oznadeni ,,Ceské pivo“. Témdt
jednoznaéné (viz tabulka ¢. 9) - 92 % respondentt vybralo odpovéd’ Chrdnit tradice
Ceského pivovarstvi, technologie vyroby, predchdzet vzniku napodobenin a zneuzZivat
tak jeho jedinecnych vlastnosti. 12 dotazanych, coz odpovidalo 6 % respondentt,
odpovédélo podporovat vyrobu s timto oznacenim na zahranicnim trhu - v zahranici.
Nejmensi pocet respondentd - 5 (2 %) odpovéd€lo zlepsovat povést pivovarii a
podporovat libovolnou technologii, kterou podnik wuzna za vhodné. Spravnou
odpovédi byla prvni mozZnost chranit tradici pivovarnictvi, technologii vyroby,
predchazet vzniku napodobenin a zneuzivat tak jeho jedinecnych vlastnosti, coz
odpovédéla prevazna vétsina respondentli. Druhd moznost podporovat vyrobu s timto
oznacenim na zahranicnim trhu — v zahrani¢i neni spravna, protoZe pivo
s chranénym zemépisnym oznacenim Ceské pivo musi byt vyrobeno na tizemi Ceské
republiky. Z vyse uvedenych odpovédi je ziejmé, ze vétSina dotazanych ma spravnou

predstavu o cili vyuzivani znacky ,,Ceské pivo*.
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Tabulka ¢. 9: Odpovédi na otazku ,,Cilem oznaceni ¢eské pivo je*

Odpovédi Cetnost (n = 199) %
Chranit tradici ¢eského pivovarnictvi, technologii vyroby,
) P ) SHAIODY 182 91,46
predchazet vzniku napodobenin a zneuzivat ho
Podporovat vyrobu s timto oznacenim v zahranic¢i 12 6,03
ZlepSovat poveést pivovartl a podporovat libovolnou s o

technologii, kterou podnik uzna za vhodné

Cilem oznageni "Ceské pivo” je:

B Chranit tradici £eského pivovamictvl, technologii wvyroby, pfedchazet vzniku
napodobenin a zneuZlvat tak jeho jedineénych vlastnostl: 182 (91.46%)

OPodporovat vyrobu s timto oznagenim na zahraniénim trhu: 12 (6.03%)

B Zlepsovat povést pivovarl a podporovat libovelnou technologii, kterou
podnik uzna za vhodné: 5 (2.51%)

zdroj: httpil/chranene-ceznaceni-ceske-pivo.vyplnto.cz

Graf ¢. 8: Cil oznaceni ,,Ceské pivo“
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Dalsi otazka znéla, zda mlze byt za ,,Ceské pivo* oznac¢ovan vyrobek, ktery
je vyroben na tzemi CR netradi¢nimi metodami. Zde byly odpovédi (viz tabulka &.
10) velmi vyrovnané. Vice respondenti — 100, ale odpovédélo zaporné. Zatimco
kladné¢ odpovédéelo 99 dotazanych. Spravnou odpovédi na tuto otazku je odpoveéd’ ne.
Ceské pivo musi byt vyrobeno tradiénimi metodami, jelikoZ technologie vyroby piva
vyslovné specifikuje originalni, nezaménitelny postup vyroby ,,Ceského piva“ a také
zpusob kontroly toho, jak jsou technologické postupy dodrzovany. Z vySe uvedenych
odpovédi vyplyva, Ze respondenti nemaji v poloving ptipadl predstavu o specifikaci

a ucelu oznacovani vybranych vyrobkl znackou ,,Ceské pivo*.

Tabulka ¢. 10: Odpovédi na otazku ,,Mize byt za Ceské pivo oznacovan vyrobek,

ktery je vyroben na izemi CR netradié¢nimi metodami*

Odpovédi Cetnost (n = 199) %
Ano 99 49,75
Ne 100 50,25

MuzZe byt za "Ceské pivo" oznadovan wyrobek, ktery je vyroben na
tzemi CR netradiénimi metodami?

HANO: 99 (49.75%)
B NE: 100 (50.25%)

Zdroj: httpiichranene-cznaceni-ceske-pivovyplnto.cz

Graf ¢. 9: Oznaceni ,,Ceské pivo*
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Dalsi otazka s ¢islem 10, korespondovala s otazkou ¢. 8 a znéla, zda vyrobek
vyrobeny tradi¢nimi metodami, ale v zahrani¢i muize nést oznadeni ,,Ceské pivo™.
Pro kladnou odpovéd’ ano, odpovédélo 42 % respondenti. K moznosti ne, se
ptiklonilo 58 % dotdzanych. Spravnou odpovédi u této otazky je ne, protoZze vyrobek
nesouci oznageni Ceské pivo musi byt vyroben na izemi Ceské republiky. Vysledky
této otazky ukazuji (viz tabulka €. 11) podobné¢ jako otdzka €. 9, Ze 42 % respondentti

nema predstavu o specifikaci vyrobkii nesouci CHZO Ceské pivo.

Tabulka €. 11: Odpovédi na otazku ,,Vyrobek vyrobeny tradi¢nimi metodami, ale

Vv zahrani¢i maze nést oznaceni ¢eské pivo*

Odpovédi Cetnost (n = 199) %
Ano 84 42,21
Ne 115 57,79

Wyrobek vyrobeny tradiénimi metodami, ale v zahrani&i mdze nést
oznaceni "Ceské pivo"?

HANO: 84 (42.21%)
BNE: 115 (57.79%)

zdroj: httpil/chranene-ceznaceni-ceske-pivo.vyplnto.cz

Graf ¢. 10: Oznaceni ,,Ceské pivo*
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Posledni otdzka prizkumu byla sméfovana piimo na samotné nakupni

ree
1

»chovani“ respondentd dotazniku, zda by dali pfi ndkupu ptednost vyrobku
s oznadenim ,,Ceské pivo™. Z celkového poétu 199 zucastnénych muzi i zen, by 163
respondentii dalo pfednost vyrobkiim nesouci oznaéeni ,,Ceské pivo®. Zbyvajicich 18
% dotazanych, by oznadeni vyrobku ,,Ceské pivo“ piednost nedalo (viz tabulka &.

12).

Tabulka €. 12: Odpovédi na otazku ,,Pfi ndkupu dal(a) byste piednost vyrobku

S oznacenim Ceské pivo*

Odpovédi Cetnost (n = 199) %
ANo 163 81,91
Ne 36 18,09

Pfi nakupu dal(a) byste pfednost wyrobku s oznagenim "Ceské pivo™?

HANO: 163 (81.91%)
BNE: 36 (16.09%)

zdroj: httpeichranene-ocznaceni-ceske-pivovyplnto.cz

Graf ¢. 11: Nakup s oznacenim ,,Ceské pivo*

Z dotaznikového Setfeni vyplynulo, Ze zhruba polovina zucastnénych
respondenti ma povédomi o pouzivani oznaceni CHZO - ,chranéné zemépisné
oznaceni“. Dale vice nez polovina respondentii odpovédé€la, ze oznaeni ,,Ceské

pivo“ neznaji a jen 10 % respondentt védélo, Ze oznaceni ,,Ceské pivo* je chranéné
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zemeépisné oznaceni Evropské unie, jehoz ucelem je zachovat dobré jméno a kvalitu
piva vyrabéného na uzemi Ceské republiky. Zejména vyznam tohoto oznaleni, pro¢
jej nékteré pivovary zavadéji a pro¢ o né&j zadaji, se zda byt pro obany znamy a
zietelny. Ale piedstavu o samotné specifikaci oznaeni ,,Ceské pivo* mé zhruba jen

polovina zicastnénych dotaznikového Setfeni.

Z dotaznikového Setieni vyplyva, Ze ob&ané Ceské republiky by méli byt vice
informovani o podstaté zavadéni chranénych oznaceni obecné, ale také by méli byt

1épe seznameni s jednotlivymi specifiky uzivanych oznaceni.

Za pozitivni vysledek dotaznikového Setfeni a jako impuls pro vyrobce
potravin, obchodniky a dalsi subjekty, lze vnimat ,,spotiebitelské chovani® vétSiny
respondentu, kdy pfi otazce jestli by - pii ndkupu dali prednost vyrobku s oznacenim

,, Ceské pivo* odpovédélo 82 % z nich kladng.

Pozici CHZO ,,Ceské pivo“ na tuzemském trhu mizeme vydist i z fady
pivnich soutéZi (viz kapitola &. 10), které se v soudasné dobé v Ceské republice
pofadaji na celostatni Grovni. Pravé v téchto soutézich se na ptfednich pozicich
umistuje cela fada piv nesouci CHZO ,,Ceské pivo®. Kvalitu pivnich soutézi doklada
i fakt, ze se na téchto soutézich podili jako odborny garant Vyzkumny tustav

pivovarsky a sladatsky, a. s.

V nasledujicim grafu je uveden trend vyroby piva v CR, kdy v roce 2009 a
2010 doslo k jeho poklesu. Pokud porovname produkci piva v CR s ostatnimi
zemémi svéta, tak ,,CR zaujimd 17. misto ve svété. Z hlediska celkové produkce piva
s rocni produkei cca 20 mil. hi. se CR podili 1,1 % na svétové vyrobé piva a 3,7 % na
vyrobé piva v Evropé. Nejvétsimi svétovymi producenty piva v roce 2010 byla Cina,

USA, Brazilie a Ruska federace* (Situacni vyhledova zprava chmel, pivo, 2011).
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Trend vyroby piva v CR v letech 1950 - 2010

[ tis.hl piva

Graf ¢&. 12: Trend vyroby piva v CR (Situaéni vyhledova zprava chmel, pivo,

2011).

Spotieba piva v letech 2006 a 2007 stagnovala, pficemz od roku 2008 do roku

2010 klesala (viz nasledujici tabulka ¢. 13). I pfes tento negativni trend si CR stale

drzi svétové prvenstvi ve spotiebé piva na osobu (v roce 2010 ¢inila 144 1). Na

druhém misté je Némecko a dale Rakousko a Irsko.

Tabulka & 13: Priméma spotieba piva v CR v litrech na 1 obyvatele za rok

(Situacni a vyhledova zprava chmel a pivo, 2011).

Rok

1999 | 2000 | 2001 | 2002 | 2003 | 2004 | 2005 | 2006 | 2007 | 2008 | 2009 | 2010
Spotie
ba 159,8 | 159,9 | 156,9 | 159,9 | 161,7 | 160,5 | 163,5 | 159,1 | 159,1 | 156,6 | 150,7 | 144
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10. Umisténi vzorka pivs CHZO ,,Ceské pivo*

Vv pivnich soutézich
V Ceské republice se v sou¢asné dobé kazdoroéné poiada sedm soutézi piv na
celostatni irovni (podzimni Cena ceskych sladkt zanikla v roce 2008, ale o rok
pozdéji se konal prvni rocnik soutéze Znojemsky hrozen). Vyzkumny ustav

pivovarsky a sladafsky, a. s., se podili na nékolika z nich jako odborny garant.

Soutéze piv se po dlouhd léta konaji v zavedenych a viceméné podobnych
terminech a v nasledujicim pirehledu jsou sefazeny chronologicky - Zlaty pohéar
Pivex, Ceska pivni pecet, Jarni cena ¢eskych sladku, Ceské pivo 20xx, Pivo Ceské

republiky, Docesna, Znojemsky hrozen.

V nasledujicich tabulkach jsou uvedeny druhy piv (a pivovary) nesouci
CHZO ,,Ceské pivo“, které se umistily na prvnich tiech pozicich ve zminénych
soutdzich. Umisténa piva s CHZO ,,Ceské pivo* jsou zvyraznéna tuéné. Celkem
V péti ze sedmi soutézi a v 13 z 61 ruznych kategorii druhli piv se probojovala piva
s CHZO Ceské pivo mezi prvni t¥i mista. Nejpocetngjsi zastoupeni v soutézich mély
piva Bernard a Zubr, které¢ ziskaly pfedni umisténi celkem v péti kategoriich. Mezi
piva umisténd celkem ve dvou kategoriich patfila piva: Velkopopovicky Kozel,
Krusovice, Gambrinus, Radegast a Cernovar. Ostatni piva s uéasti pouze v jedné
kategorii na prvnich tfech pozicich byla: Bakalaf, Postfizinské pivo Jedenactka,

Primator a Gold Bohemia Beer.

Ostatni vysledky dalSich kategorii v pivnich soutézich v roce 2012 jsou

uvedeny v piiloze ¢. 4.

w7

Umisténi piv s CHZO Ceské pivo v pivnich soutéZich v roce 2012:

Tabulka & 14: XXII. Ceska pivni pedet’ — Tabor

Druh piva Umisténi Pivo
1. misto Breznak, tmavé vycepni
Tmava vyZepni piva 2. misto KruSovice, ¢erné
3. misto Starobrno, ¢erné
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Tabulka €. 15: XX. Zlaty pohar Pivex

Druh piva Umisténi Pivo
1. misto Zubr Gold
Svétla vycepni piva 2. misto Gambrinus
3. misto Hostan Nase pivko
1. misto Zubr Premium
Svétlé lezaky 2. misto Radegast Premium
3. misto Gambrinus Premium

Tabulka €. 16: Docesna 2012

Druh piva Umisténi Pivo
1. misto Cernovar Rakovnik
Svétlé lezaky 2. misto Gold Bohemia Beer
3. misto Klaster Premium
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Tabulka &. 17: XVI. Pivo Ceské republiky — Ceské Bud&jovice

Druh piva Umisténi Pivo
Starobrno Medium
1. misto
PostriZinské pivo Jedenactka
Svétlé leziky P
2. misto 11 %, svétly lezak
Holba Serdk 11 %
3. misto
1. misto Bakalar, svétly lezak 12 %
Svétlé lezaky premium 2. misto Bernard 12% (4,7 % alk.)
3. misto Urpiner Premium 12 %
1. misto Starobrno, ¢erné
Tmava vycepni piva 2. misto Krusovice, ¢erné
3. misto Breznak, vycepni tmaveé
1. misto Strakonicky Dudék Black
Bernard, cerny lezak s
2. misto jemnymi kvasnicemi
Tmaveé lezéky Posttizinské pivo 11 %, tmavy
3. misto lezak
Klaster Kvasnicovy
1. misto
) Holba Kvasni¢ak
Kvasnicova piva 2. misto
Bernard, nefiltrovany svétly
3. misto lezak
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Tabulka ¢. 18: Doc¢esna 2012

Druh piva Umisténi Pivo
, Cernovar Rakovnik
1. misto
Svétlé leza ] i
ky 2 misto Gold Bohemia Beer
, Klaster Premium
3. misto

Tabulka & 19: XII. Ceské pivo 2012

Druh piva Umisténi Pivo
. Litovel Moravan
1. misto
stl4 vodenni bi P
Svétla vyCepni piva 2 misto Velkopopovicky Kozel
3. misto Zubr Gold
Velkopopovicky Kozel
11% svétlé leziky 1. misto Medium
2 . Starobrno Medium
. misto
3. misto Bernard (obs. alk. 4,5 %)
p Litovel Premium
1. misto
16 lex4 .
Svétlé lezaky 2 misto Radegast Premium
Zubr Premium,
3. misto Cernovar Rakovnik,
Primator
1 misto Zubr Classic, vyéepni
T .. T TR, & Tl
mava piva 2 misto Posttizinské, tmavy lezak
3. misto Bernard, ¢erny lezak
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11. Zavér

Piedlozena diplomova prace se zabyvala charakterizaci a zhodnocenim

postaveni chranéného zemépisného oznaceni ,,Ceské pivo™ na tuzemském trhu.

V diplomové praci byla charakterizovana jednotliva chranéné oznaceni podle
platnych pravnich tprav Evropské unie a Ceské republiky, a to konkrétng chranéna
zemé&pisna oznaceni (CHZO), chranéna oznaceni ptivodu (CHOP) a zarucené tradi¢ni
speciality (ZTS). Dale zde byly uvedeny specifické pozadavky pro udéleni CHZO
,,Ceské pivo“, s uvedenim pozadavki na jednotlivé suroviny, technologii vyroby a

kontrolu vyrobki nesoucich tuto znacku.

V praktické ¢asti prace bylo provedeno dotaznikové Setfeni, jehoz cilem bylo
zmapovat povédomi &eské populace o chranéném zemépisném oznadeni ,,Ceské
pivo®“. Dotaznikového Setfeni se zucastnilo 199 respondentd a z toho byla pfiblizné
polovina zen a polovina muzi. Pievazna ¢ast respondentll byla ve vékové kategorii

do 25 let véku.

Z dotaznikového Setfeni vyplynulo, Ze zhruba polovina zc€astnénych
respondenti ma povédomi o pouzivani oznaceni ,,chranéné zemeépisné oznaceni.
Diéle vice nez polovina respondentii oznadeni ,,Ceské pivo™ nezna a jen 10 %
respondentti védélo, 7e oznaeni ,,Ceské pivo je chranéné zemépisné oznadeni
Evropské unie, jehoZ Gc¢elem je zachovat dobré jméno a kvalitu piva vyrabéného na
tizemi Ceské republiky. Zejména vyznam tohoto oznaéeni, pro¢ jej nékteré pivovary
zavadéji a proC o n¢j zadaji, se zda byt pro obCany znamy a ztetelny. Ale pfedstavu o
samotné specifikaci vyrobkd s oznadenim ,Ceské pivo“ méla jen polovina

respondentu.

Z dotaznikového Setieni vyplynulo, Ze ob&ané Ceské republiky by méli byt
vice informovani o podstaté zavadéni chranénych oznaceni obecné, ale také by méli
byt Iépe sezndmeni s jednotlivymi specifiky uzivanych oznaceni. Je snahou nejen
naSich potravinarskych vyrobci, ale také obchodnikii, aby byli spotiebitelé
seznameni s vyznamem a propagaci vyrobki, které jsou vyrobeny v Ceské republice,

Z tuzemskych surovin a tradi¢nimi postupy.

Za pozitivni impuls nejen dotaznikoveho Setfeni, ale také jako podnét pro

vyrobce potravin, obchodniky a dalsi subjekty, 1ze vnimat ,,spotiebitelské chovani‘
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vétSiny respondentl, kdy pfevazna cast dotazovanych — 82 %, by pii nakupu dala

ptednost vyrobku s oznacenim ,,Ceské pivo®.

V praci byly dale vyhodnoceny celostatni soutéze piv. Celkem v péti ze
sedmi soutézi byly mezi prvnimi tfemi misty zastoupeny piva nesouci CHZO ,,Ceské
pivo®“. Nejvice se na prednich pozicich umistovaly pivovary Bernard a Zubr a to
celkem v péti riznych kategoriich piv. Dalsimi nejlépe hodnocenymi pivy byly
Velkopopovicky Kozel, KruSovice, Gambrinus, Radegast a Cernovar, které se

umistily celkem ve dvou riznych kategoriich.

Zavérem lze fict, ze chranéna oznaceni maji, za predpokladu informovanosti
o této ,zaruce kvality” smysl, jak pro zakazniky, tak pro vyrobce. V uzivani
oznaceni, 1ze v poslednich n¢kolika letech pozorovat celkové stoupajici tendenci v
poc¢tech ziskanych chranénych oznafeni. Nejvyznamnéjsi pifinosy pro podniky
spoCivaji ve zvyseni prestize podniku, odliSeni (vymezeni) od konkurence, zvyseni

propagace vyrobku a zlepSeni vyjednavaci pozice viici odbérateltim.
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13. Seznam pouzitych zkratek
WTO — Word Trade Organization

CHOP — chranéné oznaceni piivodu

CHZO — chranéné zemépisné oznaceni

ZTS — zarucend tradi¢ni specialita

NR — Natizeni Rady

ES — Evropské spolecenstvi

EK — Evropska komise

OP — oznaceni ptivodu

Z0 — zeméepisné oznaceni

UPV — Utad primyslového vlastnictvi

SZPI1 — Statni zemédélska a potravinaiska inspekce
CR — Ceska republika

USJ — ukazatel sladovnickeé jakosti

WK — Windische-Kolbacha

UKZUZ — Ustiedni kontrolni a zkuebni ustav zemédélsky
CSN — &eska statni norma

EBC — jednotky barevnosti piva

IBU — jednotky hotkosti piva
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14. Seznam priloh

Priloha ¢é. 1:

a. Priklad sypani na varku — splnéna podminka pro vyrobu Ceského piva

Jpii | monost | exraktvpin | o extrakt
(ka) (%)
slad svétly 4000 77,8 3112 86,2
cukr krystal 500 99,8 499 13,8
celkem 3611 100,0

Podil hmotnosti extraktu pochéazejictho ze sladu z celkové hmotnosti

dodaného extraktu je vy$si nez 80 % a je splnéna podminka pro vyrobu Ceského piva

(Statni zemédélska a potravinarska inspekce, 2013).

b. Piiklad sypani na varku — nesplnéna podminka pro vyrobu Ceského piva

Jpind | monost | exraktvpin | o extrakt
(ka) (%)
slad svétly 3600 77,8 2800,8 78,4
jecny Srot 400 67,6 270,4 7,6
cukr krystal 500 99,8 499,0 14,0
celkem 3570,2 100,0

Podil hmotnosti extraktu pochéazejiciho ze sladu z celkové hmotnosti

dodaného extraktu je niz$i nez 80 % a neni splnéna podminka pro vyrobu Ceského

piva (Statni zeméd¢€lska a potravinatska inspekce, 2013).

Priloha ¢é. 2:

a. Piiklad chmeleni u svétlého lezdku — splnéna podminka pro vyrobu Ceského

piva
chmeleni hmotnost o-horké Kkyseliny dodané dodané
(chmel, (kg) V pliv. o-hoiké kyseliny | a-hotké kyseliny
chmelovy (%) (kg) (%)
produkt)
chmelovy extrakt
1 100 1 38,4
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horky chmel

N.B. ) 7 9.6 0,672 258

jemny
aromaticky
chmel
ZPC *¥)

30 3,1 0,93 35,8

celkem

2,602 100,0

*) NorthernBrewer  **) zatecky polorany Cervenak

Podil hmotnosti a-hotkych kyselin pochazejicich z ¢eského chmele (ZPC)
z celkové hmotnosti dodanych a-hotkych kyselin je vy$si nez 30 % a je splnéna
podminka pro vyrobu Ceského piva (Statni zemé&d&lska a potravinaiska inspekce,

2013).

b. Piiklad chmeleni u svétlého lezaku — nesplnéna podminka pro vyrobu

Ceského piva
chmeleni hmotnost a-hoiké kyseliny dodané dodané
(chmel, (kg) V piv. a-hoiké kyseliny | a-hofké kyseliny
chmelovy (%) (kg) (%)
produkt)
hmelovy extrakt
chmelovy extra 1 100 1 38,9
hoi'’ky chmel
Target 9 11,2 1,008 39,3
aromaticky
chmel 10 5,6 0,560 21,8
Sladek
celkem
2,568 100,0

Podil hmotnosti a-hotkych kyselin pochazejicich z ¢eského chmele (Sladek)
z celkové hmotnosti dodanych a-hotkych kyselin je niz8i neZ 30 % a neni splnéna
podminka pro vyrobu Ceského piva (Statni zemddélska a potravinaiska inspekce,
2013).
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Priloha €. 3: Dotaznik
Dobry den,

chtél bych Vas pozadat o vyplnéni tohoto dotazniku, jehoz vysledky budou
soudasti mé diplomové prace na téma Chranéné oznaceni "Ceské pivo” a jeho pozice
na tuzemském trhu. Cilem dotazniku je zmapovat povédomi ceské populace o
oznadeni vyrobkt znackou ,.Ceské pivo“. V dotazniku je vzdy jen jedna spravna

odpoveéd'.
Dékuji za Vas cas a ochotu,
Bc. Lukas Polanecky, student JCU ZF.

1. Pohlavi
a. ZENA
b. MUZ

2. Vék
a.15-25
b.26 - 40
c.41-60

d. 61 a vice

3. Co znamena znacka CHZO?
a. Chranéné zemépisné oznaceni
b. Chranéna znacka ochrany

C. Chranéna zelena oznadeni

4. Znate oznaceni ”Ceské pivo”?
a. ANO
b. NE

5. Co to oznaceni ”Ceské pivo” je?
a. CHRANENE ZEMEPISNE OZNACEN{ CESKE REPUBLIKY
b. CHRANENE ZEMEPISNE OZNACENI EVROPSKE UNIE
c. CHRANENE OZNACEN{ CESKYCH VYROBKU
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6. Je oznaceni ”’Ceské pivo” zapsano v néjakém rejstiiku o ochrané
oznaceni?

a. ANO
b. NE

7. V pripadé odpovédi na otazku ¢. 6 ANO — v jakém dokumentu je
CHZO definovano? V pripadé odpovédi NE — tuto otazku preskodit

a. Natizeni Rady (ES) ¢. 1014/2008
b. Natizeni ES ¢. 178/2002
c. Natizeni EP a Rady (ES) ¢. 852/2004

8. Cilem oznaceni ”Ceské pivo” je

a. Chranit tradici ¢eského pivovarnictvi, technologii vyroby, ptfedchazet
vzniku napodobenin a zneuzivat tak jeho jedine¢nych vlastnosti

b. Zlepsovat povést pivovari a podporovat libovolnou technologii, kterou
podnik uzna za vhodné

c. Podporovat vyrobu s timto oznacenim na zahrani¢nim trhu

9. MiiZe byt za ”Ceské pivo” oznafovan vyrobek, ktery je vyroben
na uzemi CR netradi¢nimi metodami?
a. ANO

b. NE

10. Vyrobek vyrobeny tradi¢nimi metodami, ale v zahrani¢i muze
nést oznaceni ”Ceské pivo”?

a. ANO
b. NE

11. P¥i nakupu dal(a) byste pi‘ednost vyrobku s oznafenim ”Ceské
pivo”?

a. ANO

b. NE
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Priloha €. 4: Vysledky pivnich soutézi v roce 2012

XXII. Ceska pivni pecet’ — Tabor:

Svétlé lezaky

1. Litovel Moravan (PMS, a.s., Pivovar Litovel a.s., Litovel)

2. Pernstejn Vilém 11° (Pardubicky pivovar a.s., Pardubice)

3. Dudék 11% svétly lezak (Méstansky pivovar Strakonice, a.s., Strakonice)

Svétlé lezaky premium

1. Klaster Premium (Pivovary Lobkowicz, a.s., Pivovar Klaster, Klaster

Hradisté nad Jizerou)
2. Posttizinské Franciniv lezak (Pivovar Nymburk spol. s r.o., Nymburk)
3. Holba Premium (PMS, a.s., Pivovar Holba a.s., HanuSovice)

Polotmava piva

1. Konrad Eso (HOLS, a.s., Pivovar Vratislavice, Liberec)
2. UrpinerDesmod 11° (Banskobystricky pivovar, a.s., Banska Bystrica, SK)

3. Baltika No. 4 Originalnoje (OAQO PivovarennajakompanijaBaltika, Sankt-
Peterburg, RUS)

Priméator Polotmavy 13 % (Primator a.s., Nachod)

Tmavé lezdky

1. Litovel Premium Dark (PMS, a.s.,Pivovar Litovel a.s., Litovel)

2. PostfiZzinské Tmavé (Pivovar Nymburk spol. s r.o., Nymburk)
UrpinerDark 11° (Banskobystricky pivovar, a.s., Banska Bystrica, SK)
3. Konrad 11% tmavy lezak (HOLS, a.s., Pivovar Vratislavice, Liberec)

Tmava specialni piva

1. Eliska (Mé&stansky pivovar v Policce, a.s., Policka)
2. Herold Tmavé specialni (Pivovar Herold Bieznice a.s., Bfeznice)

3. Svijanskd KnéZna (Pivovar Svijany, a.s., Svijany)
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Nealkoholicka piva

1. Zlaty Bazant Nealko (Heineken Slovensko, a.s., pivovar Hurbanovo, SK)
2. Litovel Free (PMS, a.s., Pivovar Litovel a.s., Litovel)
3. Frii (Heineken Ceska republika, a.s., pivovar Starobrno Brno)

Svétld vveepni piva z minipivovaru

1. Dobtanska desitka (Pivovar-restaurant Modra hvézda, Dobfany)
2. Bohemia Zatec (Chmelaisky institut s.r.o., Zatec)
3. Lipan Svétlé vyc€epni (Pivovarsky dvir Lipan, Drazic)

Svétlé lezaky z minipivovaru

1. Purkmistr 12% svétly lezak (Pivovarsky dvir Plzef, Plzefi-Cernice)

2. FrantiSek 12% svétly lezak (Sklarna a minipivovar Novosad & syn,

Harrachov)
3. Zamecka dvanactka (Zamecky pivovar a.s., Oslavany)

Tmavé lezaky z minipivovaru

1. Lipan 12% tmavy lezak (Pivovarsky dvir Lipan, DraZzic)
2. Vranik 12% tmavé (Minipivovar Konicek, Vojkovice)
3. Purkmistr 12% tmavy lezak (Pivovarsky dvir Plzeii, Plzeii-Cernice)

Polotmava piva z minipivovaru

1. Zeleznohorsky lezék 13% polotmavy (Kutilkova palirna a pivovar Zlebské

Chvalovice)

Litovelsky Gustav 14% polotmavy (Minipivovar Litovel, Pivovar Litovel

a.s., Litovel)
2. Antos§ Polotmava 13 (Pivovar Antos, Slany)
3. Lipan 15% polotmavy special (Pivovarsky dvir Lipan, Drazic)

Svétla specialni piva z minipivovaru

1. Ustecan 14% (Pivovar Na Rychtg, Usti nad Labem)

2. Permon Svétly special (Pivovar Permon, Sokolov)
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3. Dobransky Sekac 17 (Pivovar-restaurant Modra hvézda, Dobtany)

Tmavé specidlni pivo z minipivovaru

1. Litovelsky Gustav 13% tmavy (Minipivovar Litovel, Pivovar Litovel a.s.,

Litovel)
2. Matuska Tmavé (Pivovar Matuska, Broumy)
3. Sv. Norbert 14% tmavé specialni (Klasterni pivovar Strahov, Praha 1)

Piva se snizenym obsahem cukru

1. Svijany Fitness (Pivovar Svijany, a.s., Svijany)

2. Primator Diamant (Primator a.s., Nachod)

3. Dianello (Pivovar Samson a.s., Ceské Budgjovice)

PsSenicnd piva

1. Sv. Norbert Ttikralovy pSenicny specidl (Klasterni pivovar Strahov, Praha

1)

2. Matuska Weizenbock (Pivovar Matuska, Broumy)

3. Herold Bohemian Hefeweizen (Pivovar Herold Bieznice a.s., Bieznice)
Piva typu Ale

1. Sv. Norbert November Ale (KlaSterni pivovar Strahov, Praha 1)

2. ChySe American Winter Ale (Zamecky pivovar Chyse)

3. Matuska Cerna raketa (Pivovar Matuska, Broumy) Ochucena piva

Kvasnicova a nefiltrovana piva

1. Litovel Moravan Kvasni¢ak (PMS, a.s., Pivovar Litovel a.s., Litovel)
2. Pernstejn Kvasnak (Pardubicky pivovar a.s., Pardubice)
3. Svijany Kvasni¢ék (Pivovar Svijany, a.s., Svijany)

Netradiéni piva

1. Priméator Stout (Primétor a.s., Nachod)

2. Merlin Cerny (Pivovary Lobkowicz, a.s., pivovar Protivin)
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3. Kratochwill Porter (Pivovarna in pivnicaKratochwilld.o.o., Ljubljana,
SLO)

Sladové napoje ochucené

1. Zvikovské Limale (Pivovarsky dvar Zvikov, Zvikovské Podhradi)
2. Zvikovsky Radler Citron (Pivovarsky dviir Zvikov, Zvikovské Podhradi)

3. Schofferhofer Grapefruit (RadebergerGruppe KG, Binding-Brauerei
Frankfurt)

XX. Zlaty pohar Pivex:

Nealkoholickd piva

1. Litovel Free (PMS, a.s., Pivovar Litovel, a.s.)

2. Zubr Free (PMS, a.s., Pivovar Zubr, a.s., Pferov)

3. Lobkowicz Premium Nealko (Pivovary Lobkowicz, a.s., Pivovar Protivin)
Tmava piva

1. Litovel Schwarzbier, tmavy lezak (PMS, a.s., Pivovar Litovel, a.s.)

2. Litovel Dark, tmavé vycepni (PMS, a.s., Pivovar Litovel, a.s.)

3. Zubr Dark, tmavé vycepni (PMS, a.s., Pivovar Zubr, a.s., Pferov)

VI. Jarni cena Ceskych sladki:

Svétld vyéepni piva

1. Zamecka desitka (Zamecky pivovar a.s., Oslavany)

2. Zlaté labut’ svétlé vy€epni (Pivovarsky dvir Zvikov, Zvikovské Podhradi)
3. Desaterak (Minipivovar Kvilda)

Svétleé lezdky

1. Zlata labut 11% svétly lezak (Pivovarsky dvir Zvikov, Zvikovské
Podhradi)

2. Lipan 12% svétly lezék (Pivovarsky dvir Lipan, Drazic)

3. Javorticky lezék svétly (Pivovar Kozlicek, Horni Dubenky)
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Tmavé lezdky

1. Vranik 12% tmavy lezédk (Minipivovar a hostinec U Konicka, Vojkovice)
2. Novoméstsky 11% tmavy lezak (Novoméstsky pivovar, Praha 1)

3. Prokop 12% tmavé (Zamecky pivovar Chyse)

Polotmavé lezaky

1. Novomeéstsky 11% polotmavy lezak (Novomestsky pivovar, Praha 1)
2. Basta 12% polotmava (Sousedsky pivovar Basta, Praha 4)
3. Pasék 12% polotmavy (Pivovarek & restaurant U Sladka, Plzei)

Tmava specialni piva

1. Dobranska Hvézda 14% tmavy special (Pivovar-restaurant Modra hvézda,

Dobtany)

2. Mazel 14% (Pivovar Svaty Jan, Polepy, Kolin)

3. Magnét 13% tmavy special (Stifinsky pivovar, Stifin)

PSenicna piva

1. Pisat 12% (Pivovarsky dvir Plzeii, Plzeii-Cernice)

2. Oliver 12% (Pivovar Svaty Jan, Polepy, Kolin)

3. Matyas Weizen 11% (Domaci pivovar a restaurace Magistr, Brno-Vevefi)

Svrchné kvaseni piva anglosaského typu

1. Kvasslav Pale Ale (Rodinny pivovar Bravir, Lou¢né nad Desnou)
2. Kocour Quarterback (Pivovar Kocour, Varnsdorf)
3. ChySe American Winter Ale (Zamecky pivovar Chyse)

Pivo anglosaského typu Stout

1. RadoushStout (Pivovar Radous, Stahlavy)
2. Starokladno Cerny havif (Starokladensky pivovar U Kozliki, Kladno)

3. Tambor 13% tmavy special (Pivovar Tambor, Dvir Kralové nad Labem)
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Polotmava specidlni piva

1. Grosak 14% polotmavé (Minipivovar a hostinec U Konicka, Vojkovice)
2. Vimpersky Mirzen 14% (Sumavsky pivovar Vimperk)

3. Zikmund 13% polotmavy (Jihlavsky radni¢ni pravovare¢ni pivovar
Jihlava)

Svétla specialni piva

1. Basta 14% svétla (Sousedsky pivovar Basta, Praha 4)
2. Valédsek Videnisky 14% (Rodinny pivovar Valasek, Vsetin)
3. Permon Svétly special (Pivovar Permon, Sokolov)

Specidlni piva silna (17 % a vice)

1. Erzika 17% tmavy specidl (Stankkiv rukodé€lny pivovarek, Praha-

Ttebonice)

2. Podskalska koza 17% tmavé (Vyukovy minipivovar SPSPT Podskalska,
Praha 2)

3. Permon Extra Premium polotmavy (Pivovar Permon, Sokolov)

XVI. Pivo Ceské republiky — Ceské Bud&jovice:

Svétla vyCepni piva

1. Hostan Nase Pivko (Heineken Cesk4 republika, a.s., pivovar Starobrno)
2. Bohemia Regent 10% - M (4,0 % alk.) (Bohemia Regent, a.s. —Ttebor)
2. Bohemia Regent 10% - C (4,6 % ALK.) (Bohemia Regent, a.s. —Tieboil)

Polotmava piva

1. UrpinerDesmod 11% (Banskobystricky pivovar, a.s., Banska Bystrica
(SK))

2. Postfizinské pivo N&zny Barbar (Pivovar Nymburk, s.r.o.)
3. Konrad Eso (Hols, a.s. -pivovar Liberec Vratislavice)

Tmava vycéepni piva

1. Starobrno Cerné (Heineken Ceska republika, a.s., pivovar Starobrno)
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2. Krusovice Cerné (Heineken Ceska republika, a.s., pivovar KruSovice)

Specidlni piva svétla

1. Primator Exkluziv 16% (Primator a.s., Pivovar Nachod)
2. Svijansky Baron 15% (Pivovar Svijany a.s.)
3. Ferdinand sv. special d'Este (Pivovar Ferdinand a.s., BeneSov)

Specilni piva tmava

1. Konrad Svatopavelské (Hols, a.s. -pivovar Liberec Vratislavice)
2. Svijanska Knézna 13% (Pivovar Svijany a.s.)
3. Herold Czech Black Lager 13% (Pivovar Herold Bfeznice, a.s.)

Polotmava piva z minipivovaru

1. Dobfansky Dragoun (Pivovar-Hotel-Restaurant Modra Hvézda, s.r.o.,

Dobtany)
1. Zamecka tfinactka (Zamecky pivovar, a.s., Oslavany)
3. Dobrak 16% (Starokladensky pivovar U Kozlikt, Kladno)

Tmavy lezadk z minipivovaru

1. Prokop tmavy lezak (Zamecky pivovar Chyse)
2. Purkmistr tm. lez. 12% (Pivovarsky dvur Plzen, pivovar Purkmistr)
3. Zlata labut’ tmava 13% (Pivovarsky dvir Zvikov s.r.0.)

Tmava specialni piva z minipivovaru

1. Zlata labut’15% tm. spec. (Pivovarsky dvir Zvikov s.r.0.)

2. Dobranska Hvézda (Pivovar-Hotel-Restaurant Modra Hvézda, s.r.o.,

Dobftany)
3. Zlata labut'13% tm. spec. (Pivovarsky dvir Zvikov s.r.0.)

Nealkoholicka piva

1. Postfizinské pivo Stfizlik (Pivovar Nymburk, s.r.o.)
2. Starobrno Frii (Heineken Ceska republika, a.s., pivovar Starobrno)

3. Lobkowicz Nealko (Lobkowiczké pivovary, a.s., Pivovar Protivin a.s.)
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Netradiéni pivo

1. Primator Weizenbier (Priméator a.s., Pivovar Nachod)
2. Herold Bohemian WheatLager (Pivovar Herold Bieznice, a.s.)
3. Priméator Stout (Priméator a.s., Pivovar Nachod)

Ochucené pivo

1. Konrad Chytron (Hols, a.s. - pivovar Liberec Vratislavice)
2. Radler Zvikov (Pivovarsky dvur Zvikov s.r.o.)
3. UrpinerRadler (Banskobystricky pivovar, a.s., Banska Bystrica (SK))

Svétly lezak z minipivovaru

1. Mazel (Pivovar Na Rychtg, s.r.o., Usti n. Labem )
2. Dobrusska 11% (Starocesky pivovarek, s.r.o., Dobruska)
3. Rampusak 12% (Starocesky pivovarek, s.r.o., Dobruska)

Svétlé specialni piva z minipivovaru

1. Lipan Specidl svétly (Pivovarsky dvir Lipan Drazic)

1. Dobfansky Sekac sv. spec. 17% (Pivovar-Hotel-Restaurant Modra Hvézda,

s.r.0., Dobfany)
2. Apach Hastrman (Domaci pivovarek Velky Rybnik)
3. Zamecka ttinactka (Zamecky pivovar, a.s., Oslavany)

Docesna 2012:

Svétla vyeepni piva

1. Zatec (Zatecky pivovar, spol. s 1.0.)

2. Klaster Svétlé vycepni (Pivovary Lobkowicz, a.s., Pivovary Lobkowicz,

a.s., Pivovar
Klaster, Klaster Hradisté nad Jizerou)
3. Rychtét Klasik (Pivovary Lobkowicz, a.s., Pivovar Rychtaf, a.s., Hlinsko)

Svétlé lezaky (11%)

1. Dudak 11% svétly lezak (Méstansky pivovar Strakonice, a.s., Strakonice)
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2. Rychtdt Standard (Pivovary Lobkowicz, a.s., Pivovar Rychtaf, a.s.,
Hlinsko)

3. Jezek 11% (Pivovary Lobkowicz, a.s., Pivovar Jihlava, a.s.)

XII. Ceské pivo 2012:

Nealkoholickd piva

1. Bernard Free Jantarovy (Rodinny pivovar Bernard, a.s., Humpolec)
2. Zubr Free (PMS, a.s., Pivovar Zubr, a.s., Pierov)

3. Frii (Heineken Ceska republika, a.s., Pivovar Starobrno)
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