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1 uvoD

Tématem mé bakalaiské prace je komplexni vyhodnoceni vini¢nich trati v Sardicich.
Toto téma jsem si vybral z jednoho prostého dévodu. Bydlim v obci Sardice, kde mame i své
malé rodinné vinafrstvi, které se stdle rozrista a zdokonaluje, nejen po strance technologické,
ale i enologické. Proto mé vzdy zajimala historie vinarstvi, jaké vini¢ni traté se zde vyskytovali
jiz od pocatku aZ po soucasnost, odridova skladba a nejen to. Zkratka komplexni vyhodnoceni
vinai'ské obce Sardice. Za komplexni vyhodnoceni povazuji parametry, jako je napf. padni,
hydrologické, geologické podminky, teplotni podminky, expozice stanovisté a dalsi.

Jesté v nedavné minulosti se na takové podminky nebral ohled. Vzhledem k tomu, Ze
v CR ptibyvaji dal3i a dal3i vinaFstvi a sou¢asné vinarstvi maji snahu se stale zdokonalovat a
délat vynikajici vina, tak je nedilnou soucasti pfivézt z vinice tu nejlepsi surovinu, bez které se
neda vynikajici vino vyrobit. Takova vina budou zakaznici pfi dobré propagaci sami vyhledavat.
Na nas trh se stale dostavaji kvalitni zahrani¢ni vina, ktera stézuji situaci vSéem vinarlm. Dnes
je situace takova, ze konzument je ten, ktery urcuje jaké vino ma vinar vyrobit, a proto je
zapotrebi pracovat s dobrou surovinou. DUlezitou roli v tom hraji podminky pro révu vinnou,
a proto je tfeba na tohle brat ohled a ne jen bezmyslenkovité danou odridu vysadit.
Vinohradnik by si mél zjistit potfebné parametry o stanovisti, kde chce danou odrldu vysadit.

Komplexni vyhodnoceni viniénich trati v Sardicich je velmi dileZité. Takovéto
vyhodnoceni mdze pomoci nejen mé, ale i ostatnim vinohradnikiim v obci Sardice pfi
rozhodovani jakou odridu a na jaké podnoZi vysadit v dané vini¢ni trati.
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CIL PRACE
Cile této bakalarské prace jsou:

Zmapovat informace o historii vini¢nich trati az po soucasnost

Popsat viniéni traté v Sardicich po strance geologické, pldni, klimatické a odréidové
skladby

Vyhodnotit kvalitativni parametry hrozn( na vybranych vinic¢nich tratich pfi sklizni 2016
Doporucit vhodné zplsoby osetfeni a odrlidovou skladbu na jednotlivych vini¢nich
tratich
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3 VINARSKA OBLAST MORAVA

Vinafska oblast Morava se nachdzi z prevdiné vétSiny v Jihomoravském kraji, v
okresech Znojmo, Bfeclav, Hodonin a Uherské Hradisté, a ¢aste¢né zasahuje i do Zlinského
kraje. Je ohrani¢ena statni hranici s Rakouskem a Slovenskou republikou. Vinarskou oblast
Morava tvori 312 vinarskych obcia 1126 vini¢nich trati. Mezi nejvétsi vinarské obce patfi Velké
Bilovice (710,91 ha), Valtice (560,13 ha) a Cejkovice (510,33 ha) (PAVLOUSEK, BURESOVA,
2014).

Do oblasti Morava spadaji podoblasti Znojemska, Mikulovska, Velkopavlovicka a
podoblast Slovacka, do které pati obec Sardice.

3.1  Vinarska podoblast Slovacka

Slovacka podoblast se nachdazi v Jihomoravském a Zlinském kraji. Vinafské obce
slovacké podoblasti zasahuji také do nékolika okres(i. Nejvétsi cast podoblasti spada do okresu
Hodonin a Uherské Hradisté, mensi ¢ast potom zasahuje do okrest Breclav a Zlin. Na jihu a
jihovychodé, od Breclavi az po Hrubou Vrbku, tvofi hranici podoblasti statni hranice se
Slovenskou republikou, ve vinafskych obcich PoStornd a Breclav potom statni hranice s
Rakouskem. Na jihozapadé sousedi podoblast s mikulovskou a na zdpadé témér po celé délce
s velkopavlovickou podoblasti. Na severu je ohrani¢end pasem Zdanického lesa a Cht¥ibd, které
pozitivné puUsobi na terroir podoblasti. Nejsevernéji poloZzené obce ve sméru ke Zli nu jsou
Napajedla, Spytihnév, Traplice, Hradc¢ovice a VI¢nov. Slovackou podoblast tvofi 117 vinarskych
obci a 408 vini¢nich trati (PAVLOUSEK, BURESOVA, 2014).

Slovacka podoblast nabizi pfiznivéjsi podminky pro produkci kvalitnich bilych vin. V
podoblasti se nachazi velké mnozstvi terroir s velmi pfiznivymi mezoklimatickymi podminkami
pro bild vina nejvyssi kvality. Celou podoblasti protéka reka Morava. Jizni ¢ast patfi do dyjsko-
moravského regionu s teplym a suchym podnebim, kde se na mirnych svazich nachazeji
predeviim pis¢ité pady vhodné pro péstovani modrych mostovych odrid (PAVLOUSEK,
BURESOVA, 2014).
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4 HISTORIE VINARSTVI A VINICNICH TRATi V SARDICICH

Vyznamnou slozkou obzZivy ob¢an( bylo a je vinafstvi. Na zdejSich svazich obracenych
k jihovychodu se vidy rodily hrozny, z nichZz bylo velmi jakostni vino. Vinafstvi v obci je
dolozZeno jiz v 15. stoleti, kdy hlavnim vinafem odbératelem byl brnénsky augustinidnsky
klaster na Starém Brné. Z této doby jsou taky vzpomindny vinarské trati (Dubovd, Hejdy,
Kamenné, Cervenice, Ulehle), jejich se dochovali do dnedni doby. Markrabé Jan Jindfich byl
prvnim, ktery vydal zvlastni horensky fad. Ve Statnim oblastnim archivu v Brné jsou uloZeny
dochované "vinohradsky regule" z r. 1753 vydané opatem Pertscherem. O tradici vinafstvi v
obci svédci i dochované mosazné pecetidlo z r. 1622 (NEOKLAS 2014).

Po roce 1618 nasledkem dlouhotrvajicich valek znacné zpustly také vinice, takZze v roce
1665 tu byly jen tfi vini¢ni traté. Kolem roku 1670 bylo v jedné Sardické hore 427 achtle
obdélavanych vinic, v druhé 27% achtle a v tfeti pouze 15 achtld. Ke vzdélavani dosud pustych
hor dolo a7 v souvislosti s dosidlovanim Sardic za¢4tkem 17. stoleti. Roku 1721 se dovidame
o Novosadech (Nové hote), o Sumperkich nad Hejdami, o Klinu, o Velké Hejd&, o hore
Kamenné a o Staré hote — Cervenici. Ta s horou Dubovou byla mezi vinicemi nejvétsi. Kazdd
z nich méla kolem 52 achtl(l. Za opata Pertschera se vinice stale obnovovaly, a to prevaziné
hfizenim. Také sklepni uzitky klasterniho velkostatku byly v jeho rozpoctu na prvnim misté.
Vétsina vina se odvaZela do Brna a v Sardicich se nechalo jen mensi mnostvi pro potieby
panského hostince. V ném se napfiklad r. 1764 prodalo asi 180 véder vina. Roku 1753 ¢itala
celkova rozloha 453 vinic 290 méfi¢ a 5 achtld. Produkce Sardickych vinic ¢inilav r. 1761 2680
véder, r. 1767 1000 véder, r. 1780 2177 véder. Roku 1798 zde vznikaly dalsi nové vinice

pojmenované na Pfedni, Dlouhé a Kratké Ulehle (MIKA, HURT, 1986).

Nejvétsim odbératelem Sardického vina byla vSak mistni vrchnost, kterd skupovala
skoro vsechny vinné prebytky. Vinem ji splaceli Sardicti hospodari pajéené obili i penize. Tim
ovsem ziskavala pomérné levné mlada Sardicka vina. Ta pak Skolenim v Sardickych nebo
v brnénskych sklepich vyzravala na hledand jakostni starSi vina, vysoko hodnocena jak
prelatem Hufnaglem, tak i opatem Pertscherem. Neni divu, Ze Pertscher byl proti ruseni vinic
a jejich proméné na pole. Dne 31. Cervence 1773 vyhroZoval pfimo konfiskaci tém, kdo
nechtéli znovu vysadit vinice, a to do tfi let. Vétsina Sardickych byla stejného nazoru a
pokladali je za jediny vhodny napoj a o pivu z panské hospody se vyjadrovali jako o varené
vodé. Pivo bylo jen pro hospodského a pro putujici femesiniky. Pivem pohrdali i sami pansti
deputatnici, ktefi v hospodé pili radéji vino. Pokud své vino Sardi¢ti neprodali vrchnosti,
zpenézovali je pfi aldamasich a obecnim trunku (MIKA, HURT, 1986).

Roku 1793 byly v Sardicich pfeménény pastviny Hejda na vinice, které byly po nich také
pojmenovany. Plocha 76 méfic 6 achtll bylo rozdélena mezi 98 usedlik(i véetné hostinského
tak, Ze se jednotlivé podily pohybovaly mezi 16-24 mirkami. | tu se péstovala vinna réva podle
starych zvyklosti. Vysazovala se velmi husté do prikopl neboli greft(. Na méfici pfislo i 3000
sazenic. Kefe se fezali kratce, podle potfeby i na tainé, vyhynulé se doplhovaly hfizenci. O
péstovanych odridach ve starSich dobach neni nic zndmo. Teprve r. 1840 se dovidame, Ze za
oblibené odridy se povazovala rivola, ryzlink a lampart. Vinice po urcité dobé, zhruba po
dvaceti letech, se kvlli pldni regeneraci proménovaly na pole, ponévad? lehka plda trpéla
navic tim, Ze mezi radky se vysazovala kukufice, fazole a vikev. Deset let slouzily pak jako pole
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nebo pastviny. Vzhledem k rozli¢né jakosti pud se délily na dvé tfidy. Do Il. Tfidy patfily vinice
v trati Kratky, Kamenny a Pod Pustyma, do I. Tfidy ostatni (MIKA, HURT, 1986).

4.1 Byvalé jednotky

V pfedchazejici kapitole Historie vinafstvi a viniénich trati v Sardicich se objevuje
nékolik zastaralych jednotek, které nejsou dnes jiz pouZivané, a proto jsou uvedeny zde.

Achtl — plosna mira, kterd je rovna 239,77675 m? neboli 2,4 aru.
Védro — zastarala jednotka objemu ¢eského ptvodu. Jedno védro je rovno 56,589 litru.

Méfice — 1 méfice je rovna 0,192 hektara

4.2 Dochované pamétky souvisejici s vinaistvim v obci Sardice

Nejvyznamnéjsi pamdtkou je Rezidence zroku 1742, coz bylo dfivéjsi sidlo
augustinianského klastera na Starém Brné, kterému obec po dlouha staleti patfila. Rezistence
vznikla prestavbou staré sypky. Uvnitf Rezistence bylo kamenné schodisté, mistnosti klenuté,
stropy 1. patra zdobeny Stukovym dekorem. Jako reprezentacni sidlo augustinidan byla
vybavena urednimi a spole¢enskymi prostorami. Jednou z nejvyznamnéjsich osob byl Johann
Gregor Mendel, ktery pattil do augustinidnského radu.

Augustinianim patfil také Loyderlv sklep zroku 1745, statek, ktery je nyni ve
vlastnictvi soukromé firmy, historicky sklep, ktery nyni vlastni vinarska firma Neoklas.
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5 SOUCASNE VINARSTVI V SARDICICH

V soucasné dobé je v Sardicich nékolik mensich i vétsich vinaFa &i vinaFstvi. Mistni vinafi
si zde zaloZili Mendellv vinafsky spolek.

Mendel{iv vinaisky spolek Sardice

Mendel(v vinaFsky spolek Sardice vznikl v roce 2001 a ma 21 €lend. Hlavnim poslanim
spolku je propagace vinarstvi a vinafskych tradic v obci a regionu, osvétova Cinnost v oblasti
vinohradnictvi a vinafstvi, podpora kultury v obci, propagace vinarskych stezek a agroturistiky,
poraddani vystav vin a propagace J. G. Mendela je naplni Mendelova vinarského spolku
v Sardicich (VINOZESARDIC 2017)

Za nejvétsi vinafstvi v obci Sardice je povaZovéno vinafstvi NEOKLAS Sardice a.s.,
puvodni Augustiniani.

Vina¥stvi NEOKLAS Sardice a.s.

Pfedstavuje fadu vin pod znackou Augustiniansky sklep. Navazuje tak na dlouholetou
tradici radu brnénskych Augustiniand, ktefi svého ¢asu v obci pUsobili na mistni barokni
rezidenci z roku 1742. Byli jedni z prvnich, ktefi v Sardicich vysadili vinice a zaali s vyrobou
odrGdovych vin. Presvédceni o tom, Ze poloha v srdci Slovacka s vhodnymi pldnimi a
klimatickymi podminkami dava prfedpoklad pro vznik kvalitnich vin, se potvrdila. Vini¢ni traté
jako napF. Dubovy — Cervenice, Kameny, Hejdy vZdy patfily mezi nejlep$i (NEOKLAS 2014).

Spole¢nost rozsifila svoji plsobnost i do obci Dambotice, Nenkovice, Stavésice,
Nechvalin, Sobulky, StréaZovice, Josefov u Hodonina, Dolni Bojanovice, Muté&nice, Pavlov u
Dolnich Véstonic s celkovou rozlohou 345 ha.

V roce 2012 se spolec¢nost rozrostla koupi spole¢nosti Vinny sklep Sovin spol. s r.o. Jiz
vice neZ 6 stoleti se na Uboci Chfibl pod majestatnym hradem Buchlov péstuje vinna réva.
Sovinské vinice patfi k nejsevernéji polozenym v moravském vinarském regionu v katastru obci
Ujezdec u Osvétiman, Osvétimany, Borsice u Buchlovic a Ofechov u Uherského Hradisté. Vina
z nich se vyznaCuji jemnym buketem, plnosti, typickou kyselinkou nezaménitelnym
charakterem (NEOKLAS 2014).
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6 VYBER STANOVISTE PRO REVU VINNOU

PFi vybéru mista davdme prednost pudé, ktera se bude dobfe obdélavat. Vétsinou to
jsou leh¢i pudy — granitové s pfimési hlinitych ¢astic; bridlice, které se rozpadnou; Stérkovité
smiSené s urodnou plidou; lavové tufy; vapenité pudy, pokud neobsahuji tézké jily. Nesmi to
byt puda zasolena nebo trvale pfilis sucha nebo zamokrena (KRAUS 2009).

DalsSimi dllezitymi podminkami pfi vybéru stanovisté pro danou odridu jsou klimatické
parametry, hydrologické podminky a geologické podminky. Pokud jsou vSechny tyto podminky
vyhovujici pro danou odridu, muze vinohradnik ofekavat, Ze se révé vinné bude v téchto
podminkach dafit.

6.1 Klimatické podminky pro révu vinnou

Jednim z nejdulezitéjSich faktor(i pro péstovani révy vinné je teplota. Réva vinna je
teplomilnd rostlina a jeji rast zacina pfi teploté od 10 °C, cozZ je tzv. aktivni teplota. Nejrychlejsi
rast révy vinné je pfi teploté 28-30 °C. Vyssi teplota podporuje samotny rist hroznd a ma vliv
na vysokou jakost pfi sklizni. Naopak negativné plsobi na révu vinnou teplota pod 0 °C.
K udrzeni rlstu révy vinné je zapotifebi minimdalné 300 mm srazek rocné. Optimalni Ghrn srazek
je ovsem o néco vyssi, a to 600 — 700 mm rocné.

6.1.1 Sardice po strance klimatické

Podle klimatické rajonizace pat¥i obec Sardice do teplé klimatické oblasti, suché,
s mirnou zimou. Primérna rocni teplota vzduchu se pohybuje okolo 8,8 °C a primérny rocni
Uhrn srazek ¢ini 560 mm.

6.2  Sardice po strance hydrologické

Hydrologicky naleZi obec Sardice do povodi Feky Dyje. Dyje od Svratky po Usti a jejiho
dil¢iho povodi reky Kyjovky. Obec je odvodrovana Sardickym potokem, ktery vytvari mistni
erozni bazi Uzemi a z pravé strany se nad Jarohnévickym rybnikem vléva do reky Kyjovky.
Kyjovka celé Uzemi potom odvodnuje k jihu.

Hydrologicky je tato obec soucasti hydrogeologického rajénu Dolnomoravsky uval —
severni ¢ast, ktery predstavuje neogenni sedimenty a je soucasti hydrologickych struktur
zejména prllinovych podzemnich vod nad urovni erozni zakladny. Neogenni a kvartérni
sedimenty v pelitickém vyvoji se vyznacuji slabym zvodnénim. Silnéji zvodnéné byvaji piscité
polohy. Neogenni kolektory se vétSinou vyskytuji tlakovym rezimem podzemni vody
s negativni piezometrickou Urovni hladiny podzemni vody. Tyto kolektory jsou dotovany
vodou z atmosférickych srazek.

Kvartérni sedimenty jsou v SirSim Uzemi zastoupeny sprasemi a sprasovymi hlinami.
Rozsahlé pokryvy sprasi a sprasovych hlin jsou pro ziskani vétsiho zdroje podzemni vody
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bezvyznamné. | kdyzZ jako celek jsou sprase malo propustné, umoznuji castecné vsakovani
srazek. Sprase a spraSové hliny jsou diky své omezené propustnosti pro vodu témér
nepropustné s koeficienty propustnosti v fadu obvykle mensim jak 10® m.s.l . SrdZkova voda
jednak infiltruje vrstvu sprasi a spraSovych hlin a jednak odtéka po povrchu terénu do udoli
potok( a fricek.

6.3 Geomorfologické ¢lenéni obce Sardice

Podle geomorfologického c¢lenéni patfi posuzovana lokalita k soustavé Vnéjsich
Zapadnich Karpat a k jejich dil¢i podsoustavé nazyvané Stfedomoravské Karpaty. Jizni ¢ast
Stfedomoravskych Karpat tvori Kyjovska pahorkatina, kterd se rozklada jizné od Chribl a
Zdanického lesa. Tvofi ji paleogenni a neogenni horniny. Jeji reliéf je mirné zvinény a &asto
zmékeéeny eolickou sedimentaci. Casta jsou sucha udoli, tdolni svahy jsou v ddsledku ¢etnych
svahovych pohyb( a sesuvli znacné zvinéné. Soucasné geomorfologické procesy v této oblasti
probihaji intenzivné a zplsobuji velké $kody v zemédélstvi (DEMEK, NOVAK, 1992)

6.4  Geologické podminky pro révu vinnou

Geologické a padni predpoklady vinice ovliviuji rlist a vyvoj révy vinné, a tim i kvalitu
hrozn(. Geologie v3ak zastupuje pouze jednu ze slozek terroir a jeji vliv na révu byva vétsinou
neprimy. | ve stejnych geologickych podminkach mohou vznikat organolepticky rGzna vina
(PAVLOUSEK, 2011).

6.4.1 Sardice po strance geologické

Po strance geologické je tato obec soucasti severniho vybézku Videriské panve, které
vypli vytvafi sedimenty neogénu a kvartéru. Videnskd panev je rozdélena systémem
podélnych zlomd na fadu dileich ker. Sardice jsou soucasti tzv. rakvické kry, ktery je na Sz
omezena bulharskym zlomem. Na vychodé je omezena jezovskym zlomem a na JV
steinberskym zlomem, ktery oddéluje rakvickou kru od moravské ustiedni predhlubné.

Z neogennich sedimentd se v Sardicich vyskytuji sedimenty pannonu, v podobé bud to
prevazujicich jili s vlozkami pisk(i a nebo naopak prevazujicich piskd s vliozkami jilG. Misty se
zde vyskytuji i pannonské sladkovodni prachovité vapence.

Kvartérni sedimenty jsou v SirSim Uzemi zastoupeny sprasemi a sprasovymi hlinami.
Prechod kvartérnich sedimentl do podloZnich sedimentll neogennich je v nékterych mistech
malo zretelny. V okoli potok( jsou kvartérni fluvidlni sedimenty v podobé piscitohlinitych
sediment(.
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6.5  Charakteristika a ptidni podminky pro révu vinnou

FyzikdIni charakteristiky pldy pfedstavuji soubor vlastnosti, které jsou podminéné
vzajemnymi vztahy mezi pevnou fazi pady, vodou a vzduchem v ptdé. Délime je na:

m zakladni fyzikalni vlastnosti (zrnitost plidy, mérnda a objemova hmotnost, pérovitost a
struktura pady),

m hydrofyzikdlni a aeracni vlastnosti (vihkost, vodni kapacita, propustnost, vzlinavost,
vzdusna kapacita atd.),

m teplotni vlastnosti (tepelnd a teplotni vodivost teplota),

m fyzikdlné-mechanické vlastnosti (soudrznost, pfilnavost konzistence, uléhavost,
hutnost, hrudovaténi atd) (SARAPATKA, 2014).

PUdni podminky ovliviuji jak kvalitu vina, tak i zddrny vyvoj révy vinné i z hlediska
pfimého ovliviiovani biochemickych pochod( pfi zrani hrozn( (KUTTELVASER, 2003).

6.5.1 Pudy

Réva vinna prospiva zejména v pldach s dostatecnou schopnosti poutat vodu a Ziviny.
Z pldnich typ( se pro vypéstovani kvalitnich hroznl hodi kamenité nebo stérkovité pudy, které jsou
dobfe provzdusnéné, rychle se zahftivaji a kumuluji teplo. V téchto pldach hrozny dobfe vyzravaji, vina
z nich jsou vysoce kvalitni, ale poskytuje mensi sklizné. Réva v hlinitych ptdéach bohaté rodi, nebot ma
k dispozici dostatek Zivin, ale obsah cukru v hroznech je nizsi. Vhodné jsou i pldy hlinito-piscité ¢i
pis¢ito-hlinité, které tvofi pfechod mezi obéma shora uvedenymi typy ptid (KUTTELVASER, 2003).

6.5.1.1 Kamenité pudy

Kamenité pady maji pro rist révy prihodny vzdusny i tepelny rezim. Vodni rezim je zde
znacné proménlivy, vodni eroze na nich nehrozi. Je-li kamenita plida dostatecné prostoupena
jilovitymi ¢asteckami, zlepSuje se vodni rezim a stoupd rlst, plodnost i jakost hrozn(. Nad
kamenitym povrchem se rychle ohfiva vzduch, a tim se otepluje mikroklima, nebot kamen
udrZuje teplotu i v no¢ni dobé. Kamey pokryvajici povrch brani vyparu a v mezerach mezi nimi
kondenzujici vodni pary. Kamenité pldy jsou velmi vhodné pro efektivni zavlahu vinice. Jsou
to jakostni pldy pro révu, zvlasté tenkrat, kdyz se zvétravanim matecni horniny snadno
uvolnuji nékteré dalezité ziviny (KRAUS, KRAUS, 2003).

6.5.1.2 Stérkovité pudy

Stérkovité pady maji podobné vlastnosti jako ptidy kamenité, €astice padniho skeletu
jsou vsak mensi. Mohou vznikat rozpadem matecni horniny pfimo na misté, ale vétSinou jsou
to ndplavy fek tvorené valouny, mezi nimiz je jilovitd primeés. Jsou-li valouny ve vyssi vrstvé
bez dostatecné primési jilu, pak je nutna zavlaha. Na Stérkovitych pldach se dobre osvédcuji
modré odrady pro ¢ervena vina (KRAUS, KRAUS, 2003).
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6.5.1.3 Piscité pudy

Piscité pudy mohou byt dobrym stanovistém pro nékteré odridy révy. Hodi se do nich
dostatecné bujné rostouci odriddy pro cervend vina (Frankovka, Modry Portugal,
Svatovavrinecké). Z bilych odrid jen takové, které davaji dostatecné extraktivni vina
(Rulandské sedé, Sauvignon). Jsou téz vhodné pro odridy stolni, nebot na nich dfive zraji,
dobre se vybarvuji jejich hrozny a maélo hniji. Zavlaha je na takovych padach velmi efektivni a
mUzZe byt spojena s poddvanim tekutych hnojiv (KRAUS, KRAUS, 2003).

6.5.1.4 Hlinité a jilovité pudy

Hlinité a jilovité pldy byvaji nazyvany pldami kvantitnimi. Maji velkou vodni jimavost,
malou propustnost, slabé se provzdusiuji, pomalu prohtivaji a byvaji soudrzné. Vzhledem
k nizSi propustnosti je dulezité zasobit hlubsi horizonty takovych pld minerdlnimi Zivinami
v dobé pred vysadbou vinice. Snadno uléhaji a vytvareji se v nich utuzené horizonty pod koly
traktor(l nebo pod plazem pluhu. Ke zlepSovani struktury se osvédcuje zelené hnojeni. Pokud
je potfebna zavlaha, pak jen formou kapkové zavlahy. Vyuzivaji se hlavné pro plodné odrtdy
a pro odrtidy aromatické (KRAUS, KRAUS, 2003).
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7 CHARAKTERISTIKA VINICNICH TRATI V SARDICICH

V soucasné dobé jsou registrovany viniéni traté: Hejdy, Kameny, Dubovy-Cervenice,
Pozarni étvrté, Padélky, Bafinové Etvrté, Hruby kopec, Spitélka.

Vini¢ni traté Spitdlka a Hruby kopec nejsou nyni osazeny révou vinnou, ani v brzké
budoucnosti neni v planu na téchto tratich révu vysazovat.

Hejdy

. Kameny

Dubovy - Cervenice
. Pozarni étvrté
Padélky

. Bafinové étvrté

. Hruby kopec

. Spitalka

0O NG A WON R

Obr. 1: Koordinaéni vykres obce Sardice svyznaéenymi viniénimi tratémi — zdroj:
http://www.mestokyjov.cz/assets/File.ashx?id org=7843&id dokumenty=24442
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7.1  Viniéni trat Hejdy
(BLAHA, 1948) uvadi, Ze k roku 1948 byla celkova plocha vini¢ni traté Hejdy 30 ha.

Ve vini¢ni trati Hejdy se vyskytuje ptidni typ CERNOZEM — CE. Subtyp CEm -modalni:
hlavné ze sprasi, s kalcickym horizontem. PUda je hlinitopiscita. Expozice traté je jihovychodni,
coz je idedlni pro dobrou vyzralost hrozn(. Slunecni zafeni ohfiva plidu a dopada na listovou
sténu. Svazitost se pohybuje okolo 2 ° a primérna nadmorska vyska ¢ini 268 m n. m.

7.2 Viniéni trat Kameny
(BLAHA, 1948) uvadi, Ze k roku 1948 byla celkova plocha vini¢ni traté Kameny 27,16 ha.

Ve viniéni trati Kameny se vyskytuje ptidni typ CERNOZEM — CE. Subtyp CEx — ¢ernicka:
s redoxnimi znaky do 60 cm. Z malé Casti se zde vyskytuje padni typ ANTROZEM —AN. Pida je
velmi mineralni, jilovitd snizSim obsahem aktivniho vapna v pldé. Plda disponuje
dostatecnou vlhkosti diky pramenlm, které se vyskytuji v urcité vrstvé a pti presyceni pldy
vodou vyvéraji na povrch. Tyto prameny zaujimaji plochu 2-3 ha, ktera neni osazena révou
vinnou. Expozice traté je jihozdpadni. SvaZitost se pohybuje mezi 8-12 ° a prlmérna
nadmorska vyska ¢ini 270 m n. m. Vini¢ni trat Kameny je idealni na odridy pro cervena vina.

7.3 Viniéni trat Dubovy — Cervenice

(BLAHA, 1948) uvadi, ze kroku 1948 byla celkovd plocha vini¢ni traté Dubovy -
Cervenice 27,31 ha.

Ve vini¢ni trati Dubovy — Cervenice se vyskytuje padni typ CERNOZEM — CE. Subtyp CEx
— Cernickd: s redoxnimi znaky do 60 cm. Z malé ¢asti se zde vyskytuje pldni typ ANTROZEM —
AN. P(ida je velmi minerdlni, jilovita s nizSim obsahem aktivniho vapna v padé. Expozice traté
je jihovychodni. SvazZitost se pohybuje mezi 4-12° a primérna nadmorska vyska ¢ini 270 m n.
m. Vini¢ni trat Dubovy — Cervenice je idedIni na odrddy pro ¢ervend vina.

7.4 Viniéni trat Pozarni étvrté

(BLAHA, 1948) uvadi, Zze k roku 1948 byla celkova plocha vini¢ni traté Pozarni Ctvrté
190,17 ha.

Ve vini¢ni trati Pozarni ¢tvrté se vyskytuje pGdni typ CERNOZEM — CE. Subtyp CEx —
cernicka: s redoxnimi znaky do 60 cm. Plda je piscita a disponuje vyssim obsahem aktivniho
vapna v padé. Expozice traté je jihozapadni. SvaZitost se pohybuje mezi 6-8 ° a primérna
nadmorska vyska ¢ini 230 m n. m. Vini¢ni trat je idealni spiSe na odrddy pro bila vina.
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7.5  Viniéni trat Padélky

(BLAHA, 1948) uvadi, Ze k roku 1948 byla celkova plocha vini¢ni traté Padélky 102,12
ha.

Ve vini¢ni trati Padélky se vyskytuje ptidni typ CERNOZEM — CE. Subtyp CEm -modalni:
hlavné ze sprasi, s kalcickym horizontem. Plda je hlinitopiscita. Ornice se pohybuje cca do 80
cm. Pod ornici se vyskytuji bilé pisky. Expozice traté je jihozapadni. SvaZitost se pohybuje okolo
6 ° a primérna nadmorska vyska ¢ini 229 m n. m. Vinicni trat je idedlni spiSe na odridy pro
bila vina.

7.6  Viniéni trat Bafinové ¢tvrté
(BLAHA, 1948) uvadi, Ze k roku 1948 byla celkova plocha vini¢ni traté Kameny 27,16 ha.

Ve viniéni trati Bafinové &tvrté se vyskytuje padni typ CERNOZEM — CE. Subtyp CEx —
¢ernickd: s redoxnimi znaky do 60 cm. Plda je pisCitd s vysokym obsahem aktivniho vdpna
v plidé. Expozice traté je severovychodni. SvaZitost se pohybuje okolo 10 ° a primérna
nadmorska vyska ¢ini 212 m n. m. Vini¢ni trat neni vhodna pro péstovani révy vinné.

7.7  Viniéni trat Hruby kopec

Ve vini¢ni trati Hruby kopec se vyskytuje ptdni typ CERNOZEM — CE. Subtyp CEx —
Cernicka: s redoxnimi znaky do 60 cm. Plida je piscitd s vysokym obsahem aktivniho vadpna
v pldé. Expozice traté je jihovychodni. SvaZitost se pohybuje okolo 12 ° a primérna
nadmofrska vyska ¢ini 198 m n. m.

7.8  Viniéni trat Spitalka
Ve viniéni trati Spitdlka se vyskytuje ptidni typ CERNOZEM — CE. Subtyp CEx — €ernicka:
s redoxnimi znaky do 60 cm. Z malé Casti se zde vyskytuje padni typ ANTROZEM —AN. Puda je

hlinitopiscita. Expozice traté je severovychodni. SvaZitost se pohybuje okolo 6 ° a prlimérna
nadmofska vyska ¢ini 220 m n. m. Vinic¢ni trat neni vhodna pro péstovani révy vinné.

Cernozemé

Cernozemé jsou roziiteny v nadich nejsusdich a nejteplejsich oblastech, kde vznikly
v ranych obdobich postglacidlu pod plvodni stepni a lesostepi. V dnesni dobé se uchovavaji
ve své plvodni podobé prevainé jen diky zemédélské kultivaci. Rocni Uhrn srazek
v ¢ernozemnich oblastech ¢ini 450-650 mm, primérna rocni teplota je nad 8 °C. Matec¢nym
substratem jsou vétsinou sprase, jen misty se uplatriuji také zvétraliny slinovcut (sliny), vapnité
terciérni jily nebo véapnité pisky. Nadmorska vyska vyskytu ¢ernozemi zpravidla nepiesahuje

22



300 m. Utvareni terénu je prevaziné ploché, rovinaté. Misty vsak (jizni Morava) se ¢ernozemé
hojné uplatriuji v pahorkatinném a dokonce vrchovinném reliéfu (TOMASEK, 1995)

Hlavnim pldotvornym procesem pfi vzniku ¢ernozemi byla intenzivni humifikace, ktera
probihd pod stepi vegetaci (Cernozemni pldotvorny pochod). Pro pldni profil je
charakteristicky ndpadné mocny, tmaveé zbarveny humusovy horizont, ktery obvykle zasahuje
do hloubky 60-80 cm. Tento horizont se vyznacuje odolnou vodostalou strukturou a hojnym
edafonem. Pro spras je pfizna¢na pritomnost vapnitych Zilek, povlakl a konkreci (cicvaru) a
chodeb stepnich savcd, vyplnénych humdzni zeminou (ktotovin). Cernozemé jsou nejéastéji
stfedné tézké, bez skeletu, s vy$sim az vysokym obsahem kvalitniho humusu; maji neutrdlni
reakci a velmi dobré sorpcni vlastnosti. Také fyzikalni vlastnosti jsou vétSinou velmi pfiznivé
(TOMASEK, 1995).

(Taxonomicky klasifika¢ni systém ptid v CR 2004) uvadi rozdéleni éernozemi na hlavni subtypy:

= ¢ernozem modalni — CEm — hlavné ze sprasi, s kalcickym horizontem

= ¢ernozem luvickd — CEl — s odvapnénim niZe horizontu Ac pfi vzniku horizontu Bth

= ¢ernozem cernickd — CEx — s redoximorfnimi znaky (2 stupen) objevujicimi se do 0,6 m

= cernozem arenickad — CEr — vytvorena z lehcich substrat(: 2

= Cernozem pelickd — CEp v horizontu Ac (alespori ¢asti) zrnitost 4

= ¢ernozem vertickd — CEb — ndznaky vertickych znakt v sussich oblastech (identifikace obtiznd)

V soucasné dobé jsou cernozemé prakticky bez vyjimky vyuZity jako orna plida. Na
Uzemi naseho stdtu jsou nejhodnotnéjsimi zemédélskymi padami vibec, i kdyz pravidla vlivem
znacné suchého klimatu obdas trpi priliSnym vysychdnim (s vyjimkou ¢ernozemi luznich).
vojtésku (TOMASEK 1995).
Antrozem

Plda vytvarena i vytvorend z clovékem nakupenych substratl ziskanych pfti tézebni a
stavebni cinnosti. Charakter pQd je dan jednak vlastnostmi plivodniho materidlu, jednak
antropogennim vrstvenim ¢i misenim materialu, dale pak usmérnénim procesu pedogeneze
po rekultivacich, sledujicich Upravy padnich vlastnosti pro zemédélské, lesnické, rekreacni
vyuziti. Pouhé navrstveni materialQ vytvari pouze antropické substraty. Specifické podminky
se mohou vytvaret po rekultivaci sklddek odpad@ (Taxonomicky klasifika¢ni systém pad v CR
2004).
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8 PESTOVANE ODRUDY REVY VINNE

Vinna réva je celosvétové nejvyznamné;jsi plodinou. Svétova plocha vinic dosahuje k 8
milionlim ha, z toho nejvétsi plocha vinic se nachazi v Evropé. Nase republika patfi mezi malé
vinaiské zemé. V Ceské republice se v poslednich letech vinaFstvi a vinohradnictvi rozviji.
Plochy vinic u nas jsou témér 20 tisic hektard. Rozviji se i Slechtitelska prace, zamérena na
vznik novych odriid. Ceska republika patFi k zemim s velkym sortimentem odrdd, jak odriid ze
zahranidi, tak odriidami vy$lechténymi na pracovistich v CR (PAVLOUSEK, 2007).

Réva vinna je vytrvala rostlina, na svém stanovisti setrvava az 30 let. BEhem celého
roku ma razné cykly a je zakoncena tvorbou hrozna. Ve svété existuje nékolik stovek odrid
révy vinné. Kazda odrlda je identifikovatelnd podle tvaru listd a hroznl, zbarveni list(i a
velikosti hroznu. Kazdy druh je jinak nachylny k zimnim i jarnim mraziim a chorobdm. Nékteré
odridy dosahuji vysoké cukernatosti zranim ve vinici a ztraceji mnoZstvi kyselin. Jiné zase
zachovdvaji obsah kyseliny a koncentruji si cukr. Nékteré odridy pozname podle barvy, jiné
zase podle charakteristické viné. Charakter neni ovlivnén samotnou odridou, ovliviuje ji
plda, klimatické podminky a o kvalité vina rozhoduje i spravna vyroba (DOMINE, SUPP, 2005).

8.1 Zakladni déleni odrud

Odrady révy se déli podle vyuZiti na podnoZové, mostové, stolni a odrady pro vyrobu
hrozinek.

8.1.1 PodnozZové odrudy

Podnoze se ve vinohradnictvi pouzivaji od dob rozsiteni msicky révokazu do Evropy.
Tvori kofenovy systém révy vinné, ale nevyuzivaji se pro produkci hrozn(l. U podnozi je dilezita
predevsim vytéznost kvalitniho jednoletého dieva v podnoZové vinici. Jednoleté dievo se
potom vyuzivd ve formé podnozovych tizk(i pfi roubovdni a vyrobé révovych sazenic
(PAVLOUSEK, 2011).

8.1.2 Mostové odrady

Tyto odridy slouzi zejména pro vyrobu vina, buréaku, mostu a jinych nealkoholickych
napoju vyrobenych z hroznl. Maji obvykle mensi az stfedni velikost hroznu a mensi bobule. V
hroznu byvaji bobule husté nebo stfedné husté usporadané, nemaji pevnou duzninu, ale jsou
$tavnaté. Pevna duznina by znatelné snizovala vylisnost, tj. objem mostu ziskany lisovanim
hrozn@ (PAVLOUSEK, 2011).
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8.1.3 Stolni odrtidy

Pro pfimy konzum hroznl se péstuji stolni odridy. Vyznacuji se velkymi bobulemi
stfedné husté aZ volnéji usporadanymi ve velkych hroznech. Pfi zakladu tfapiny byvaji hrozny
vyraznéji rozvétvené. Bobule maji pevnou, masitou duzninu a mohou byt i bezsemenné.
Bezsemennost patfi k atraktivnim vlastnostem stolnich odrid a rozliSuje se na dva zakladni
typy — partenokarpii a stenospermokarpii. Prvni predstavuje tvorbu plodl bez predchoziho
oplozeni vajicka a partenokarpické odridy vytvafi obvykle bobule mensi, ale zcela
bezsemenné. Pti stenospermokarpii dojde k oplozeni vajicka a bobule se vyvijeji se semeny. V
urcitém vyvojovém stadiu vSak embryo v semenech zanikne a semena prestanou rdst. Pfi
brzkém zastaveni vyvoje byvaji semena mald a mékka, pfi pozdéjSim mohou byt vétsi a
konzument je vice vnima. Vzhledem k velikosti bobuli jsou stenospermokarpické odridy pro
péstitele i $lechtitele zajimavéjsi (PAVLOUSEK 2011).

8.1.4 Odrudy pro produkci hrozinek

Hrozinky produkuji zpravidla bezsemenné odridy, jejichZ plody jsou vhodné k suseni.
K nejzndméjsim se fadi odrlQda Sultanina, kterd produkuje svétle hnédé hrozinky a Black
Corinth, je? vytvai tmavé hrozinky (PAVLOUSEK 2011).

8.2  Registrované odridy v CR

Registrace odrlid je zakladnim predpokladem uznavéni a uvadéni do obéhu
rozmnozovaciho materidlu odrdd révy vinné.

Vyhlaska ¢. 28/2010 Sb., ktera upravila nékteré zakladni podminky pro péstovani odrad
révy vinné a vyrobu jakostniho vina, uvadi, Ze ,seznam mostovych odrid révy vinné, ze kterych
je dovoleno vyrabét jakostni vino stanovené oblasti, je veden ve Statni odriidové knize nebo v
OdrlGdovych knihach ostatnich zemi Evropskych spoledenstvi. Odriady révy vinné musi
spliovat podminky stanovené predpisem Evropskych spoleéenstvi pro zatfidéni mostovych
odrad (PAVLOUSEK 2011).“

Ve statni odrlidové knize je ke dni 15.6.2016 zapsano 60 mostovych odrld, 9 stolnich
odrid a 7 podnozi.
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8.3  Odridova skladba v obci Sardice
Udaje o odrGdovych skladbach budou vidy uvedeny k 31.12. daného roku dle UKzUZ.

K roku 2005 byly vinice v obci Sardice nejvice osazeny odrdidou Miiller Thurgau a to
na 11,6903 ha, odrlidou Frankovka na 8,8841 ha, odrldou Ryzlink vlassky na 7,3697 ha,
odridou Zweigeltrebe na 6,4093 ha, odrlidou Veltlinské zelené na 5,8109 ha, odridou Muskat
moravsky na 5,7935 ha, odriidou André na 5,6674 ha, odridou Modry Portugal na 4,6462 ha,
odrtdou Cabernet Sauvignon na 4,3979 ha a odridou Rulandské bile na 4,3787 ha.

Nejméné vysazovanou odridou byla Diamant, ktera byla osdzena pouze na 0,0005 ha.
Odrhda Prim byla osazena na 0,004 ha a odrida Dornfelder na 0,0114 ha. Smési stolni byli
vinice osdzeny na 0,0765 ha. K tomuto roku byli vinice osazeny na 85,1814 ha.

Odrtdy pro bila vina Odrldy pro ¢ervena vina
Odrida Celkem (ha) [Odriida Celkem (ha)
Aurelius 0,0434 Agni 0,1105
Cabariskd perla 0,0397 Alibernet 0,4261
Dévin 0,149 André 5,6674
Diamant 0,0005 Blauburger 0,0173
Hibernal 0,05 Cabernet Moravia 1,0022
Chardonnay 1,0309 Cabernet Sauvignon 4,3979
Chrupka bila 0,0285 Dornfelder 0,0114
Irsai Oliver 0,0844 Frankovka 8,8841
Madlenka ranna 0,0343 Merlot 1,4828
Midller Thurgau 11,6903 Modry Portugal 4,6462
Muskat moravsky 5,7935 Neronet 0,6891
Neuburské 1,3155 Rulandské modré 1,575
Palava 0,0399 Svatovavrinecké 3,8684
Panonia Kincse 0,0204 Zweigeltrebe 6,4093
Prim 0,004
Rulandské bilé 4,3787
Rulandské sedé 0,8526
Ryzlink rynsky 0,791
Ryzlink vlaSsky 7,3697
Sauvignon 1,6854
Sylvanské zelené 0,1328
Sedy Portugal 0,0327
Tramin ¢erveny 4,1967
Veltlinské ¢ervené rané 0,1116
Veltlinské zelené 5,8109
Smés mostova bila 0,2308

Tab. 1: Seznam véech péstovanych odrid v obci Sardice k roku 2005 (UKZUZ)
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K roku 2010 byly vinice v obci Sardice nejvice osazeny odréidou Miiller Thurgau a to
na 11,4461 ha, odridou Frankovka na 8,4617 ha, odrldou Ryzlink vlassky na 6,9034 ha, odridou
Zweigeltrebe na 6,304 ha, odriidou Muskat moravsky na 5,7574 ha, odridou André na 5,5835 ha,
odrlGdou Veltlinské zelené na 5,3234 ha, odridou Cabernet Sauvignon na 4,3411 ha, odriidou Tramin
cerveny na 4,1718 ha a odridou Rulandské bilé na 4,0393 ha.

Nejméné vysazovanou odrlidou byla Diamant, ktera byla osazena pouze na 0,0005 ha. Odr(ida
Chrupka bila byla osazena na 0,002 ha a odrdda Prim na 0,004 ha. Smési stolni byli vinice osdzeny
na 0,0765 ha. K tomuto roku byli vinice osazeny na 82,1597 ha.

Odruady pro bila vina

Odrady pro cervena vina

Tab. 2: Seznam viech péstovanych odrid v obci Sardice k roku 2010 (UKZUZ)
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Odrada Celkem (ha) |Odrada Celkem (ha)
Aurelius 0,0666 | Agni 0,1094
Cabariska perla 0,0397 | Alibernet 0,4261
Dévin 0,149 | André 5,5835
Diamant 0,0005 | Blauburger 0,0293
Hibernal 0,3093 | Cabernet Moravia 0,9901
Chardonnay 0,9696 | Cabernet Sauvignon 4,3411
Chrupka bila 0,002 | Dornfelder 0,6325
Irsai Oliver 0,0705 | Frankovka 8,4617
Madlenka ranna 0,0343 | Merlot 1,4826
Midller Thurgau 11,4461 | Modry Portugal 3,4278
Muskat moravsky 5,7574 | Neronet 0,6888
Neuburské 0,9073 | Regent 0,0234
Palava 0,2963 | Rulandské modré 1,406
Panonia Kincse 0,0204 | Svatovaviinecké 3,4158
Prim 0,004 | Zweigeltrebe 6,304
Rulandské bilé 4,0393

Rulandské Sedé 1,3045

Ryzlink rynsky 0,9602

Ryzlink viassky 6,9034

Sauvignon 1,4918

Sylvanské zelené 0,1328

Sedy Portugal 0,0327

Tramin cerveny 4,1718

Veltlinské Cervené rané 0,0974

Veltlinské zelené 5,3234

Smés mostova bila 0,2308




K roku 2016 byly vinice v obci Sardice nejvice osazeny odréidou Miiller Thurgau a to
na 11,1179, odridou Frankovka na 7,8404 ha, odrldou Ryzlink vlassky na 6,6999 ha, odridou
Zweigeltrebe na 6,1182 ha, odriddou Muskat moravsky na 5,7614 ha, odrlidou André na 5,5159 ha,
odridou Veltlinské zelené na 5,1642 ha, odridou Cabernet Sauvignon na 4,3411 ha, odriidou Tramin
cerveny na 4,3015 ha a odridou Modry Portugal na 3,3759 ha.

Nejméné vysazovanou odridou byla Diamant, ktera byla osdzena pouze na 0,0005 ha.
Odrlda Chrupka bila byla osdzena na 0,002 ha a odrtida Prim na 0,004 ha. Smési stolni byli vinice
osazeny na 0,0765 ha. K tomuto roku byli vinice osdzeny na 82,1823 ha.

Odrtdy pro bila vina Odruldy pro Cervena vina

Odruda Celkem (ha) [Odruda Celkem (ha)
Aurelius 0,0666 | Agni 0,1094
Cabariskd perla 0,0397 | Alibernet 0,0104
Dévin 0,149 | André 5,5159
Diamant 0,0005 | Blauburger 0,3611
Donauriesling 0,033 | Cabernet Cortis 0,0664
Hibernal 0,7479 | Cabernet Moravia 1,006
Chardonnay 1,1393 | Cabernet Sauvignon 4,3411
Chrupka bila 0,002 | Cerason 0,076
Irsai Oliver 0,0705 | Dornfelder 1,1554
Johanniter 0,1 | Frankovka 7,8404
Madlenka ranna 0,0343 | Merlot 1,4826
Midller Thurgau 11,1179 | Modry Portugal 3,3759
Muscaris 0,033 | Neronet 1,4145
Muskat moravsky 5,7614 | Regent 0,0651
Neuburské 0,8499 | Rulandské modré 1,2514
Palava 0,692 | Svatovavrinecké 2,6191
Panonia Kincse 0,0204 | Zweigeltrebe 6,1182
Prim 0,004

Rulandské bilé 3,3672

Rulandské sedé 1,284

Ryzlink rynsky 1,0522

Ryzlink vlaSsky 6,6999

Sauvignon 1,5977

Solaris 0,1399

Souvignier Gris 0,3352

Sylvanské zelené 0,1328

Sedy Portugal 0,0327

Tramin Cerveny 4,3015

Veltlinské ¢ervené rané 0,0974

Veltlinské zelené 5,1642

Smés mostova bila 0,2308

Tab. 3: Seznam viech péstovanych odrid v obci Sardice k roku 2016 (UKZUZ)
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8.3.1 Nejvice péstované odriidy v obci Sardice

Deseti nejvice p&stovanymi odriidami v Sardicich od roku 2005 do roku 2016 jsou
odrtdy Mller Thurgau, Ryzlink vlassky, Muskat moravsky, Veltlinské zelené, Rulandské bilé,
Tramin ¢erveny, Frankovka, Zweigeltrebe, André a Cabernet Sauvignon.

8.3.1.1 Miiller Thurgau

Plivodné byla tato odrlida oznacena jako kfizenec (Ryzlink rynsky x Sylvanské zelené).
Genetickou analyzou bylo prokdzano, Ze se jedna o kfiZzeni (Ryzlink rynsky x Madlenka
kralovska). V Ceské republice je Miiller Thurgau nejpéstovanéj$i odriidou révy vinné. V Ceské
republice byla tato odrida k roku 2007 péstovana na ploSe 2 021,7 ha. V podoblasti Slovacké
je péstovdna na 540,1 ha.

Rlst této odrldy je stfedné bujny. Olisténi je FidSi. Hrozen je stfedné velky azZ velky, u
zakladu trapiny je rozvétveny v kridélka a tvar je valcovité-kuzZelovity. Bobule jsou malé,
Zlutozelené se slabou slupkou. Chut je muskatova.

Pozadavky na stanovisté

Odrida je pomérné naro¢na na polohu, a proto ji miZeme vysazovat i v méné
kvalitnich polohach. Hodi se do vSech vinafskych oblasti u nds. Velmi Casto se péstuje i
v nevinarskych oblastech u drobnych péstiteld a zahradkarl. Méla by se vsak vysazovat na
svahovité pozemky. Musime se vyhybat rovinatym pozemk(m, pfipadné spodnim castem
svahu, kde je zvysené nebezpeci poskozeni zimnimi mrazy. Méné vhodné jsou vychodni a
severni expozice. Nejlépe ji vyhovuji hlubsi, rovhomérné vihké ptdy. VyZzaduje dobrou vyZivu,
nesnasi prehnojovani. | co se tyka pldnich podminek, je tato odrida velmi dobfe plasticka
(PAVLOUSEK 2007).

8.3.1.2 Ryzlink vlassky

Pivod této odridy neni dosud presné stanoven. Podle Goetheho vznikla
pravdépodobné ve Francii, v oblasti Champagne. Odtud se rozsifila do Némecka, Dolniho
Rakouska a Madarska. Nazev Ryzlink vlassky vznikl pravdépodobné v Némecku, k odliseni od
Ryzlinku rynského (PAVLOUSEK 2007).

V Ceské republice byla tato odrida k roku 2007 péstovana na plose 1470,9 ha.
V podoblasti Slovacké je péstovana na 237,8 ha.

Rlst této odridy je stredni. List je stredné velky s ostrym zoubkovanim. Hrozen je
stfedné velky a valcovity. Bobule je mala, kulatd, Zlutozelena s ¢ernou teckou na vrcholu.
Slupka je pomérné tenka.
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PoZadavky na stanovisté

Vzhledem k dlouhému vegetacnimu obdobi vyZaduje dobré polohy, aby doslo
k dostate€nému vyzrani hroznd. Vhodné jsou teplé svahovité polohy, dostate¢né zahrevné.
Rovnéz dobra intenzita slunecniho zareni je velmi vyznamna pro kvalitni vyzralost hrozn(. Neni
vhodna do vétrnych poloh. Jedna se o velmi plastickou odridu, kterd neni naro¢na na padni
podminky. Dobfe se ji dafi na pisCitych, hlinitych, kamenitych a vapenatych piddach. Na
chudsich, zejména pisCitych pldach, je nutné zabezpecdit dobrou vyZivu kefd. Je nachylnd
k nedostatku hoi¢iku (PAVLOUSEK 2007).

8.3.1.3 Muskat moravsky

Tato odriida byla vy3lechténa v Pole3ovicich na Slechtitelské stanici vinaFské k¥izenim
odriid Mugkat Ottonel x Prachttraube 23/33. V Ceské republice byla tato odrida k roku 2007
péstovana na plosSe 336,1 ha. V podoblasti Slovacké je péstovana na 128,1 ha.

Listy maji vyraznéjsi zoubkovani okraji a jsou stfedné velky az velky. Hrozen je
kuzelovity, stredné velky az velky. Bobule je kulatd, stfedné velkd az velka. Usporadani bobuli
v hroznu je hustsi. Slupka je zbarvena Zluté.

PoZadavky na stanovisté

Odrida Muskat moravsky je pomérné plastickd a péstuje se prakticky ve vSech
vinafskych podoblastech na Moravé, ale i v Cechach. Péstuje se i v okrajovych vinaFskych
oblastech u drobnych péstiteld. Stanovisté s velmi teplymi klimatickymi podminkami nemusi
byt pro tuto odrddu vzdy zcela vhodné. Takové podminky mohou negativné plsobit na rozvoj
muskatového aroma a zaroven pusobit na pfili§ velky pokles obsahu organickych kyselin
v hroznech. Na pldni podminky je vSak tato odrida o néco vic narocnd. Nesndsi sucha
stanovisté. Na sussSich piiddch muize dochdzet k negativnimu ovlivnéni muskatového aroma.
Casto se ve viné z takovych pdd objevuji hotké tény v chuti. VyZaduje proto péstovani na
pGdach s dostate¢nou zasobou Zivin a dostate¢nou vidhou (PAVLOUSEK 2007).

8.3.1.4 Veltlinské zelené

PGvod odrady Veltlinské zelené neni znam. Pravdépodobné pochazi z Dolniho
Rakouska. Je také moiné, Ze pochazi ze severni Italie, z Udoli Valtelino. Na Moravé se tato
odrida péstuje na ploSe 1 994,4 ha. V podoblasti Slovacké je péstovana na 384,9 ha.

List je stfedné velky az velky. Hrozen je kuzelovité valcovity, velky. Bobule je stfedné
velkd, v hroznu je stfedné husté usporfadana. Slupka je Zlutozelené az zlaté zbarvena s teckou.

PoZadavky na stanovisté

Kvalitni sklizné a vina poskytuje pouze ve velmi dobrych polohach. Vyzaduje vidy
slunecné, vzdusné a teplé polohy. Je vhodna na stredni a horni ¢asti svahovitych pozemka. Na
Moravé mlzeme najit mnoho vynikajicich lokalit, které predstavuji kvalitni ,terroir* pro tuto
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velmi rozsifenou odriddu. Vzhledem ke své vysoké plodnosti je ndro¢nd na padni podminky.
Vyzaduje pudy hluboké a dobre zasobené Zivinami. Nejlepsi jsou hlinité nebo sprasové pady s
dostate¢nou vododrznosti. Nejsou vhodné mélké, mdlo urodné nebo suché pudy, na kterych
slabéji roste, vytvari tenké plodné dfevo a Spatné plodi. Nesnasi silné vapenaté pady
(PAVLOUSEK 2007).

8.3.1.5 Rulandské bilé

Rulandské bilé zafazujeme do skupiny burgundskych odrdd. Vzniklo pravdépodobné
jako pupenova mutace z Rulandského Sedého. Toto je patrné na ojedinélych kefich, kde se
mohou vyvijet $edé i bilé hrozny (PAVLOUSEK 2007).

List je jednim s hlavnich znaku, dle kterého Ize velmi dobfe rozlisit burgundskou odr(idu
Chardonnay. Hrozen je valcovity, maly aZz stfedné velky. Bobule je kulata, mald az stfedné
velkd. Usporadani bobuli v hroznu je husté. Slupka je zbarvena Zlutozelené.

PoZadavky na stanovisté

Rulandskeé bilé ma vysoké pozadavky na polohu pro produkci kvalitnich vin. Lze ji vSak
péstovat v mirné horsich podminkdach nez Ryzlink rynsky. Nutné jsou polohy dostatecné teplé.
Vyzaduje polohy s velmi kvalitnim oslunénim, z dlivodu velmi dobré vyzrélosti hrozn. Vhodné
jsou mirné svahy s jizni expozici. Rulandské bilé je vhodné vysazovat do vyssSich ¢asti svaha.
Pozadavky na pudu jsou stfedni aZz vysoké. Vhodné jsou hluboké pldy s dostatecnou
vododrznosti. Vhodné jsou i pady teplé, sussi, nejlépe Stérkovito-hlinité nebo sprasovité. Na
téchto pldach mlzeme pouZit bujnéji rostouci podnoz. Pldy s vysSim obsahem vapniku
pfiznivé podporuji tvorbu aromatickych latek (PAVLOUSEK 2007).

8.3.1.6 Tramin cerveny

Pavod této odridy neni zndm. Predpoklada se, 7e odriida pochdazi z Recka. Odriida se
rozéifila do Rima a odtud do jizniho Tyrolska. V Ceské republice byla tato odrtida k roku 2007
péstovana na ploSe 561,3 ha. V podoblasti Slovacké je péstovana na 101,7 ha.

List je okrouhly, stfedné velky. Hrozen je u zakladu tfapiny s kfidélkem, maly az stfedné
velky. Bobulka je kulata, mald a usporadani v hroznu je husté. Slupka je zbarvena cervené i
do oranZova.

PoZadavky na stanovisté

Pozadavky Traminu Cerveného na péstitelskou polohu jsou velmi vysoké. Tramin
vyzaduje polohy chranéné pred vétrem a zejména v dobé kveteni vyZzaduje dostatek tepla.
V opacném pripadé mlze dochazet ke sprchavani kvétenstvi. Péstovani v horsich podminkach
je Spatné, z hlediska horsiho odkvétu a nizsi kvality hroznd. Nejvhodnéjsi jsou jizni a
jihovychodni svahové expozice, protoze v rannich hodinach dochazi k rychlejSimu osychani
ket a kvalitnéjsSimu opyleni kvétenstvi. Vyzaduje hluboké, lehce zahfevné a urodné pldy.
Nejlepsi jsou hlinité pudy s nizkym obsahem vépniku. Na zvySeny obsah vapniku v pudé je
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odrida citliva a trpi chlor6zami. Nejsou vhodné mélké a suché pldy, na nichz maji kere slaby
rGst a velmi rychle degeneruji (PAVLOUSEK 2007).

8.3.1.7 Frankovka

Pivod odriudy Frankovka je neznamy. Pravdépodobné byla tato odrida nalezena
v Némecku ve vinafFské oblasti Franken. Mozny pdvod je i z Dolniho Rakouska. V Ceské
republice byla tato odrida k roku 2007 péstovana na ploSe 1 307,5 ha. V podoblasti Slovacké
je péstovdna na 362,5 ha.

Rlst této odrldy je bujny. Letorosty jsou vzpfimené a olisténi stfedni. Hrozny jsou
stfedné velky aZ velky, kfidlaty a tvar hroznu je valcovity. Bobule jsou kulaté, stfedné velké
s cernomodrou pevnou slupkou. Jedna se o odriidu s pozdnim zranim. Chut je kofenita.

Pozadavky na stanovisté

Frankovka je odridou do vynikajicich lokalit, kde ma péstovani révy vinné svoji tradici.
Pro jeji péstovani jsou nejvhodnéjsi svahovité pozemky s jizni, jihozapadni nebo jihovychodni
expozici. Velmi dulezité je predevsim vynikajici mesoklima a mikroklima. Pro kvalitni vyzralost
vyZaduje velmi dobré, a pokud mozno celodenni oslunéni listové plochy kefe a hrozna. Velmi
vhodné pro péstovani jsou lehéi plidy, dobre zasobované Zivinami. Nesnasi pudy prehnojeni
dusikem. Vhodné je rovnéz péstovani Frankovky na pudach stérkovitych a sprasovitych
(PAVLOUSEK 2007)

8.3.1.8Zweigeltrebe

Tato odrida byla vysSlechténa v Klosterneuburgu kfizenim odr(id Svatovaviinecké x
Frankovka. V Ceské republice byla tato odriida k roku 2007 péstovana na plose 883,1 ha.
V podoblasti Slovacké je péstovana na 253,5 ha.

Listy jsou velky a hnédo bronzovy. Hrozen je stfedné velky az velky s kuzelovitym
tvarem. Bobule je kulatd, mala az stfedné velkd s hustym usporadanim v hroznu. Slupka je
zbarvena tmavomodfre.

PoZadavky na stanovisté

Zweigeltrebe Ize péstovat prakticky ve viech vinarskych oblastech v Ceské republice.
IdedIni pro tuto odriidu jsou svahovité a dobfe exponované pozemky. Spic¢kova vina Ize
vyrabét opét ve vynikajicich ,,terroir”. Méné kvalitni lokality poskytuji vétSinou pouze hrozny
v jakostnim stupni. Neni vhodné ji vysazovat do poloh s pozdnimi jarnimi mraziky a na
vychodni svahy. Vhodné jsou dobre vyZzivné pudy, stfredné hluboké, hlinitopiscité. Pldy
vyZaduji pravidelnou a dostate¢nou vyZivu, zejména draslikem. Lze ji péstovat i na pidach
s vy$8im obsahem véapniku. Nesnasi sucha stanoviété (PAVLOUSEK 2007).
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8.3.1.9André

Odriida André byla vyslechténa na SSV ve Velkych Pavlovicich kiizenim odriid
Frankovka x Svatovaviinecké. V Ceské republice byla tato odrida k roku 2007 péstovana na
plose 288,1 ha. V podoblasti Slovacké je péstovana na 90,1 ha.

List je s mélkymi vykrojky, stfedné velky azZ velky. Hrozen je kuZelovity, stfedné velky
az velky. Bobule je kulatd, stfredné velka. Slupka je zbarvena modfre.

Pozadavky na stanovisté

André je odrlda uréena predevsim do nejlepsSich lokalit vyznamnych péstovanim
modrych odrid. Je odrlidou, kterd pro vyrobu cervenych vin vyZaduje vynikajici a jedinecné
,terroir’. Takové lokality se nachazi predevsim v podoblasti Velkopavlovické. Lokality s
vynikajicim mesoklimatem pro tuto odrldu vSak mlZeme najit i v ostatnich vinarskych
podoblastech na Moravé. Nezbytné jsou svahovité pozemky s velmi dobrou expozici ke
slune¢nimu zareni. Odrada vyZzaduje pro kvalitni vyzralost dostatek tepla a slunec¢niho zareni.
VyzZaduje pldy hluboké, irodné, dobfe zasobené Zivinami a vodou. Na leh¢ich padach s horsim
vodnim reZimem je nutné peclivé regulovat zatizeni ker(. Kefe na takovych pldach velmi
rychle ztraceji rGstovou vitalitu a starnou (PAVLOUSEK 2007).

8.3.1.10 Cabernet Sauvignon

PlGvod odrldy neni zndm. JelikozZ , kabernetové” odrldy pochazi z Francie, je velmi
mozny pavod pravé odtud. Na zakladé geneticky bylo zjisténo, Ze se jednd o kfizeni odrid
Cabernet Franc x Sauvignon. V Ceské republice byla tato odrdda k roku 2007 péstovana na
plose 237,6 ha. V podoblasti Slovacké je péstovana na 44,3 ha.

Pro list jsou typické velmi vyrazné vykrojky. List je stfedné velky. Hrozen je stfedné
husty. Bobule je kulata, mala aZ stfedni. Slupka je zbarvena tmavomodfe zbarvena.

PoZadavky na stanovisté

| kdyZz se Cabernet Sauvignon péstuje na Moravé pomérné hojné, vyZzaduje pouze ty
nejlepsi vinohradnické polohy, aby bylo moZzné vypéstovat co nejkvalitnéjsi hrozny a vyrobit
kvalitni vino. Opét zde plati, Ze velka vina je mozné vyrabét pouze z hrozn( vypéstovanych ve
vynikajicich ,,terroir“. Dokonalé oslunéni a dostatecné zdhfevné svahovité pozemky jsou
zakladem produkce kvalitnach hrozn(. PoZzadavky na pldu jsou podstatné nizsi. Dobrou kvalitu
hroznd poskytuje i v méné vyzivnych a sudich lokalitach (PAVLOUSEK 2007).
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8.4  Doporuéeni odrid révy vinné do jednotlivych vini¢nich trati v obci Sardice

K roku 1948 byla vydana kniha Katastr vini¢nich trati na Moravé a v Cechach, ktera
uvadi nejenom prehled vini¢nich trati, ale i vhodnost urcitych odr(d dle obci.
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Tecka ® znamena vhodnost odrady
Cérka - znamena nevhodnost odrady

Tab. 4: Vhodnost/nevhodnost odriid v obci Sardice (BLAHA, 1948)

Jak je jiz zminéno v kapitole 8.3.1, deseti nejvice p&stovanymi odriidami v Sardicich
od roku 2005 do roku 2016 jsou odrdy Mdller Thurgau, Ryzlink vlassky, Muskat moravsky,
Veltlinské zelené, Rulandské bilé, Tramin ¢erveny, Frankovka, Zweigeltrebe, André a
Cabernet Sauvignon.

Pti doporuceni odrid révy vinné do jednotlivych vini¢nich trati nebudeme brat v ivahu
vini¢ni trat Spitalka a Hruby kopec, které nejsou osazeny révou vinnou z dGvodu nevhodnych
podminek. Také nebudeme brat v Gvahu vini¢ni trat Bafinové Ctvrté, kterd je taktéz nevhodna
pro péstovani révy vinné z dlivodu jeji severovychodni expozice.

Muller Thurgau

Dle pozadavk( na stanovisté uvedenych v kapitole 8.3.1.1 Miiller Thurgau je doporucenou
viniéni trati trat PozZarni ¢tvrté a Padélky.

Ryzlink vlassky

Dle pozadavk( na stanovisté uvedenych v kapitole 8.3.1.2 Ryzlink vlassky je doporucenou
viniéni trati trat Hejdy, Pozarni ¢tvrté a Padélky.

Muskat moravsky

Dle pozadavk( na stanovisté uvedenych v kapitole 8.3.1.3 Muskat moravsky je doporucenou
viniéni trati trat Hejdy a Padélky.

Veltlinské zelené
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Dle poZadavkl na stanovisté uvedenych v kapitole 8.3.1.4 Veltlinské zelené je doporucenou
viniéni trati trat Hejdy.

Rulandské bilé

Dle pozadavk( na stanovisté uvedenych v kapitole 8.3.1.5 Rulandské bilé je doporucenou
vini¢ni trati trat Padélky, pfipadé PoZarni Ctvrté.

Tramin Cerveny

Dle pozadavk( na stanovisté uvedenych v kapitole 8.3.1.6 Tramin cerveny je doporucenou
vini¢ni trati trat Hejdy a Padélky.

Frankovka

Dle pozadavk( na stanovisté uvedenych v kapitole 8.3.1.7 Frankovka je doporucenou vini¢ni
trati trat Kameny a Dubovy — Cervenice.

Zweigeltrebe

Dle pozadavkd na stanovisté uvedenych v kapitole 8.3.1.8 Zweigeltrebe je doporucenou
vini¢ni trati trat Kameny a Dubovy — Cervenice.

André

Dle pozadavk( na stanovisté uvedenych v kapitole 8.3.1.9 André je doporucenou vini¢ni trati
trat Padélky, Kameny a Dubovy — Cervenice.

Cabernet Sauvignon

Dle pozadavkd na stanovisté uvedenych v kapitole 8.3.1.10 Cabernet Sauvignon je
doporuéenou viniéni trati trat Kameny a Dubovy — Cervenice.
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9 VOLBA PODNOZE DO VYSADEB REVY VINNE

PouZivani podnoZi je nezbytné ve viech vysadbach révy vinné. Pti nové vysadbé révy
vinné je tfeba mit na paméti, Ze révova sazenice, kterou budeme vysazovat, se skladd ze dvou
¢asti, fizku podnozové révy, ktery bude vytvaret kofenovy systém révového kefe a roubu
uslechtilé révy, ktery bude naproti tomu zabezpecovat fotosyntetickou ¢innost pro vyzivu
révového kere. Je proto tfeba vidét obé tyto ¢asti ve vSech souvislostech, ve kterych budou ve
vysadbé révy vinné existovat. PodnoZe vybirdme na zdkladé odolnosti podnoZi k obsahu
aktivniho vapna v pdé, pldnich podminek, sponu vysadby a péstitelského tvaru, odolnosti
k suchu a vhodnosti pro ur¢ité odridy (PAVLOUSEK 2007)

9.1 Vlastnosti podnozi

NiZe jsou uvedeny vlastnosti 7 podnozi, které jsou zapsany ve Statni odridové knize
k roku 2016.

Podnoz Vlastnosti podnozi

Bujné rostouci podnozova odrida. Nevhodna pro odridy, které trpi sprchavanim
kvétenstvi. Je vhodna na stanovisté s mélkymi a sussimi pidami. Na tézsi a zavlhcené

Kober 5 BB pldy je méné vhodna. MUzZe na nich trpét chlorézou, které je zplisobena zavlhéenim.
PFi kombinaci s bujné rostoucimi odridami je tfeba pouZivat Sirsi spony vysadeb.

Bujné rostouci podnoZova odrlida. MlzZe se vsak pouZivat i pro odridy, které trpi

sprchavanim kvétenstvi. Na velmi vyZivnych pGdach se vsak nedoporucuje pouZivat

Kober 125 | P sprchavajici odrady. Neni vhodna pro extrémné sucha stanovisté a mélké pudy.

AA Vhodna pro vapenaté pldy. Nejvhodnéjsi jsou pudy hlinité a hlinitopiscité. Je velmi

vhodna pro skupinu ,burgundskych” odrid, Tramin, Sauvignon, Ryzlink rynsky. Je
citlivd na nedostatek hotrciku v plidé, nebo nevhodny pomér K:Mg. Pfiznivé ovliviiuje
kvalitu vina, zejména obsah minerdlnich latek ve viné, tzn. extrakt vina.

Bujné rostouci podnozova odrida. Vhodna pro odrldy, které trpi sprchdvanim
Craciunel 2 | kvétenstvi a na stanovisté s vy$sim obsahem vapna v padé. Ma vyssi odolnost k suchu.
Vhodna na pudy piscité, hlinitopiscité i hlinité.

Stfedné bujné rostouci podnoz, snasi vysoky obsah vapna v ptidé. Ma mélky kofenovy
systém a nesnasi sucha stanovisté. Pro mélké a kamenité pldy neni vhodna. Vyhovuiji
SO 4 ji hlinité pldy, dostate¢né zdsobované vodou a Zivinami. Pfiznivé plsobi na dozravani
hroznll a mlZe uspisit zralost u pozdnich odrad révy vinné. Neméla by se pouzivat pfi
nedostatku hofciku, protoze miZe podporovat fyziologické vadnuti tfapiny.

Stfedné bujné rostouci odriida. Vhodna pro odrldy citlivé na sprchavani kvétenstvi,
protoZe nastépované odrldy na ni maji slabsi rist. Ma stfedni snasenlivost k vapnu.
Na zavlhcenych padach muze trpét chlorézami. Je vhodna pro stfedni aZ lehké p(idy.
Ovliviiuje nastépovanou odridu z pohledu cukernatosti, vynosu a vyzravani dreva.

Teleki 5 C

Bujné rostouci podnoZz. Nastépované odrlidy maji rovnéz bujny rlist. Snasi nizky obsah
K-1 aktivniho vapna v pldé. Je vhodna na sussi stanovisté. Vhodna na pldy piscité,
Stérkovité a kamenité.

Stfedné bujné aZ bujné rostouci podnoZ. Je vhodnd na sprase a piscitohlinité pady.

Amos Nevhodna pro slinovité pady a pudy s vy$sim obsahem vapna.

Tab. 5: Vlastnosti podnoizi registrovanych v CR (PAVLOUSEK,2017)
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10 KVALITATIVNIi PARAMETRY HROZNU NA VYBRANYCH VINICNICH TRATICH PRI
SKLIZNI 2016

10.1 Odbér vzorku

Pti odbéru vzorkl je tfeba brat v ivahu proménlivost mezi jednotlivymi kefi ve vinici,
jednotlivymi hrozny a mezi jednotlivymi bobulemi, jelikoZz vyzralost hroznl je velmi
proménlivd na zakladé provedeni zelenych praci, umisténi hroznu na kefi, na oslunéni
jednotlivych hroznU ¢i bobuli a na zakladé vitality jednotlivé révy. Proto je potfeba odebrat co
nejpramérné;jsi vzorek.

Pro stanoveni kvalitativnich parametr(i byla vybrana odrtida Miiller Thurgau. Vzorek
byl odebiran 9.9.2016. Vzorek obsahoval cca 100-150 bobuli, které byly v dobrém zdravotnim
stavu vkladany do nadoby s minimalnim porusenim bobuli. Vzorek byl odebrdn z celé plochy
vinice. U jednotlivych hroznl byl odebran vzorek z horni ¢asti, stfedni a spodni ¢asti, jak
z oslunéné, tak i z neoslunéné strany hroznu, tak aby vysledna hodnota odpovidala co nejvice
skutecnosti. Poté byly bobulky, co nejdfive transportovany k analyze.

10.2 Pouzité metody pro stanoveni analytickych parametri
Ve zkoumanych vzorcich byly méreny nasledujici hodnoty:

= Cukernatost

= Hodnota pH

= Veskery titrovatelny kyseliny
= Asimilovatelny dusik

10.2.1 Stanoveni cukernatosti

Obsah cukru v mostu byl stanoven na zakladé méfeni indexu lomu svétla
refraktometrem jako rozpustnou suSinu mosStu vyjadrenou v hmotnostnich % sacharozy.
K méreni byl pouZit prenosny digitalni refraktometr, ktery méfi s presnosti 0,1 % Brix.
rozpustné susiny kalibrovany pfi 20 °C. Pfed méfenim byl refraktometr vycistén, detekéni zéna
oplachnuta destilovanou vodou a osuSena. Po méreni byli vysledky prevedeny na hodnoty
°NM.

vvvvvv

cukry, které se nachazi v hroznu, patfi D-glukdza a D-fruktdza. Jejich hodnota se méni béhem
zrani hroznu. V mensim mnozZstvi hrozen obsahuje L-arabinézu, D-xyldzu, D-ribézu a L-
rhamnézu.

Cukernatost je potencionalnim ukazatelem obsahu alkoholu. Vinohradnik se muze
orientovat cukernatosti a predpovidat kvalitu vin. Odridy slouzZici pro vyrobu cervenych vin
vyZzaduji vyssi cukernatost, jelikoz idedlni obsah alkoholu by se mél pohybovat okolo 13% obj.
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a vice. Je to nejjednodussi mefitelny parametr, ktery lze zméfit i pfimo ve vinici ru¢nim
refraktometrem.

10.2.2 Stanoveni pH

Hodnota pH je zaporny dekadicky logaritmus aktivity vodikovych kationt( v mostu.
Stanovujeme ho na zakladé méreni potencidlu sklenéné elektrody, ktery zavisi na aktivité
vodikovych kationt(,, vzhledem k referen¢ni kalomelové elektrodé vhodnym pH metrem
kalibrovanym tlumivymi roztoky se zndmym pH. Hodnota pH byla stanovena v mostu daného
vzorku pomoci pH metru WTW 526 v kombinaci s pH elektrodou. Pfed kazdym mérenim byla
elektroda oplachnuta destilovanou vodou a osusena. Hodnota pH byla od¢itana s presnosti na
dvé desetinné mista.

Z pohledu kvality hrozn(i a vina mohou byt velmi negativni vysoké hodnoty pH:

=  Mosty potom snadnéji podléhaji oxidaci

»  Pfi pH vysSim nez 3,5 ztraci vino svoji svéZest a pusobi plochym a unavenym dojmem
= Vina ¢asto podléhaji mikrobialni kontaminaci

= Nizka stabilita barvy u ¢ervenych vin a nerozpustnost tanin(

= Vysoké pH sniZuje Ucinnost bentonitu pfi odstranéni termolabilnich bilkovin

= Vysoké pH generuje vy$si potiebu oxidu sific¢itého (PAVLOUSEK, 2010)

10.2.3 Stanoveni veskerych titrovatelnych kyselin

Veskerymi titrovatelnymi kyselinami se rozumi suma sloucenin titrovatelnych
odmérnym alkalickym roztokem do pH 7. Obsah titrovatelnych kyselin se stanovil titraci za
pouZiti automatického titratoru TITROLINE EASY. Jako titracni Cinidlo byl pouZit roztok 0,1
mol.I'X NaOH se zndmym faktorem. K analyze se odebralo pipetou 10 ml mostu, ktery byl
nafedén 10 ml destilované vody. Z dlivodu formované titrace byl vzorek titrovan az do pH 8,1
a ne do pH 7 jak je zvykem. Detekce pH se zjistovalo pouZitim pH elektrody. Po dobu analyzy
byl roztok neustdle michan magnetickou michackou. Po ukonéeni automatické titrace byla
odectena z displaye spotfeba NaOH s presnosti na dvé desetinnd mista. Tato hodnota byla
poté vyndsobena koeficientem 0,75 a faktorem roztoku NaOH.

Organické kyseliny tvofi hlavni podil na sloZeni, stabilité a organoleptickych
vlastnostech. K hlavnim organickym kyselinam v hroznu patfi L (+) —kyselina vinna, L (-) —
kyselina jable¢na a kyselina citrénova. Kyselina vinna a jable¢na pfedstavuji nejvice procent ze
vSech organickych kyselin, které se nachazi v bobulkach.

Mnozstvi titrovatelnych kyselin patfi k ¢astym ukazatelim kvality hroznl. Vliv na
mnozstvi maji pidni podminky vinice, vyZiva a pocasi daného roc¢niku.
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10.2.4 Stanoveni asimilovatelnyho dusiku (YAN)

MnoZstvi asimilovatelného dusiku bylo stanoveno za pouziti automatického titratora
TITROLINE EASY. Pozito bylo titra¢ni ¢inidlo 0,1 mol.I't NaOH se znamym faktorem. K analyze
se odebralo pipetou 10 ml mostu, ktery byl nafedén 10 ml destilované vody. Hodnota pH byla
zvySena v ramci stanoveni titrovatelnych kyselin pomoci roztoku NaOH na pH 8,1. Nasledné
bylo pfidano 10 ml 36-38% roztoku formaldehydu a tato smés byla opét titrovana do pH 8,1.
Pfed titraci byla stanovena spotfeba 1 mol.I'* NaOH poufZita k dpravé pH formaldehydu na 8,1.
Nasledné byla tato spotfeba odecitana spotfebou 1 mol.I't NaOH, pouZitého k analyze mostu.
Po vynasobeni této hodnoty faktorem pouzitého roztoku hydroxidu a koeficientem 140 jsme
dostali celkovy obsah asimilovatelného dusiku v mostu.

(KOVAC a kol., 1990) uvadi, 7e v bobulich se miZe dusik vyskytovat v anorganické
anebo organické formé. Jeho celkovy podil v mostu se pohybuje v rozsahu 100-1200 mg . I%.
V mostech se dusikaté latky nachazi jako jednoduché bilkoviny (proteiny), albuminy, proteidy,
peptony, aminokyseliny, aminy a amonné soli. Obsah takovych latek plsobi na celkovou
kvalitu vina, zejména tvorba sekundarniho buketu vina zavisi od obsahu volnych aminokyselin.
Jsou zdrojem dusiku pro metabolismus kvasinek a bakterii.

Pro kvalitu vina a hrozn( je obsah asimilovatelného dusiku velice dulezity. Za minimalni
hodnotu pro bezproblémové kvaseni se povaZzuje mnozZstvi alesport 150 mg/l. Pfi namérené

vy

10.3 Kvalitativni parametry z jednotlivych vinicnich trati

Vzorek €. 1 — viniéni trat Hejdy

veskeré
cukernatost titrovatelné | asimilovatelny
(°NM) pH kyseliny (g/l) | dusik (mg/l)
19,6 3,22 7,51 180

Tab. 6: Kvalitativni parametry odrldy Miller Thurgau z vini¢ni traté Hejdy

Vzorek €. 2 — viniéni trat Kameny

veskeré
cukernatost titrovatelné | asimilovatelny
(°NM) pH kyseliny (g/l) | dusik (mg/l)
18,9 3,15 8,17 195

Tab. 7: Kvalitativni parametry odrtidy Miiller Thurgau z vini¢ni traté Kameny
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Vzorek &. 3 — viniéni trat Dubovy - Cervenice

veskeré
cukernatost titrovatelné | asimilovatelny
(°NM) pH kyseliny (g/l) | dusik (mg/l)
17,9 2,96 8,79 160

Tab. 8: Kvalitativni parametry odrady Miiller Thurgau z viniéni traté Dubovy — Cervenice

Vzorek €. 4 — vinicni trat Pozarni ¢tvrté

veskeré
cukernatost titrovatelné | asimilovatelny
(°NM) pH kyseliny (g/l) | dusik (mg/l)
20,5 3,22 7,72 210

Tab. 9: Kvalitativni parametry odrtdy Miller Thurgau z vini¢ni traté Pozarni ¢tvrté

Vzorek &. 5 — vinicni trat Padélky

veskeré
cukernatost titrovatelné | asimilovatelny
(°NM) pH kyseliny (g/l) | dusik (mg/l)
20,1 3,31 8,34 240

Tab. 10: Kvalitativni parametry odridy Miller Thurgau z vini¢ni traté Padélky
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11 ZAVER

Pokud chce kazdy vinohradnik vypéstovat vitalni révu vinou v dobré kondici a sklizet
zdravou a dobfe vyzralou surovinu musi brat v uvahu jaké podminky ma k dispozici. Jiz dle
podminek klimatickych, kdy priimérna roéni teplota vzduchu v obci Sardice se pohybuje okolo
8,8 °C arocniho uhrnu srazek, ktery Cini 560 mm, mGZeme usoudit, Ze podminky pro révu
vinnou jsou zde vcelku idealni.

Dle vyzkumu maji idedlnimi podminky pro révu vinou vini¢ni traté Hejdy, Kameny,
Dubovy — Cervenice, Pozarni ¢tvrté a Padélky. Trat Hruby kopec byla plivodné osazena révou
vinnou, ale pro dnesni podminky je tato lokalita nezajimava svou svazitosti a malou rozlohou
o velikosti cca 1 ha. V soucasné dobé neni planovano na této lokalité péstovat révu vinnou.
Viniéni traté Bafinové Etvrté a Spitalka nebyli nikdy idedlni pro p&stovani révy vinné z divodu
severovychodni expozice, klimatické podminky zde kazdoro¢né napdchaly znacéné sSkody.
Vinice v trati Spitalka byly vykluéeny a ji se neobnovovali ani obnovovat nebudou. V trati
Bafinové ctvrté jsou vinice stdle osdzeny, ale dochazi k postupnému kluéeni. Z danych
charakteristik vini¢nich trati vyplyvd, Ze vini¢ni traté Hejdy, PoZzarni Ctvrté a Padélky jsou
idedIni pro péstovani odrid pro vyrobu bilych vin a viniéni traté Kameny, Dubovy — Cervenice
jsou idealni pro vyrobu ¢ervenych vin.

Nejvice péstovanou odriidou nejen v Ceské republice, ale i v obci Sardice je odriida
Miller Thurgau. Je to odrida méné naroc¢nd na podminky a pomérné plastickd. Dle
vyhodnoceni kvalitativnich parametra bylo zjisténo, zZe nejvice se odradé Miiller Thurgau dafi
ve vini¢ni trati Pozarni ¢tvrté a Padélky. V obou tratich méla tato odrliida ke dni 9.9.2016
cukernatost nad 20 °NM, co? je u této odrldy brano za dostacuijici, jelikoZ to neni typ odrady,
ktery vyzravd do vybéru z hrozn(. Primérnd cukernatost této odrtdy pfi sklizni ¢ini 18-20 °NM.
Ve vini¢ni trati Pozarni ¢tvrté dosahla tato odrida ke dni 9.9.2016 pH 3,22, obsah veskerych
titrovatelnych kyselin ¢inil 7,72 (g/l) a obsah asimilovatelného dusiku ¢inil 210 (mg/l). Ve
viniéni trati Padélky dosahla tato odriida ke dni 9.9.2016 pH 3,31, obsah veskerych
titrovatelnych kyselin ¢inil 8,34 (g/1) a obsah asimilovatelného dusiku ¢inil 240 (mg/l). VSechny
tyto parametry jsou vyhovujici. Hodnota pH vypovida o tom, Ze by vino nemélo mit problém
s kvasenim, nemélo by mit oxidativni tény, mélo by byt stabilni a svézi. Hodnota titrovatelnych
kyselin je optimalni, jelikoZz neklesa pod 5 g/I ani neprekracuje 12 g/I. Vysledky pod nebo nad
tyto hranice by nezarucovali vyrobu kvalitniho vina. Hodnota asimilovatelného dusiku se
nachazi nad minimalni hodnotou 150 mg/I a pohybuje se okolo optimalni hodnoty 200 mg/I.
Tim je zabezpecen dobry pribéh kvaseni.

Dalsi nalezitosti uz jen spocivaji v Sikovnosti a zkuSenosti vinare jak s danymi
podminkami a odrldy naloZi, tak aby vysledné vino bylo dle jeho predstav.
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12 SOUHRN

Tato bakalarska prace byla vypracovdna na Zahradnické fakulté Mendelovi Univerzity
v Brné, na Ustavu vinohradnictvi a vinaFstvi v Lednici. Prace je zaméFena na komplexni
vyhodnoceni vini¢nich trati v obci Sardice a je rozdélena do vice bod, které zaéinaji vinafskou
oblasti Morava. Nasleduje historie a soucasnost vinaFstvi a vini¢nich trati v obci Sardice.
Nasleduje vybér stanovisté a podminky pro révu vinnou s hlavnim zaméfenim na pldu ve
spojitosti s vini¢nimi tratémi. Dale jsou popisovany vSeobecné péstované odridy a odrldy,
které jsou péstovany v obci Sardice. Tyto odridy jsou dale doporuéeny do vini¢nich trati.
Nasleduje popis podnoZi. V poslednim bodé jsou kvalitativni parametry odrldy Miller
Thurgau na vybranych vini¢nich tratich pfi sklizni 2016.

Kli¢ova slova: obec Sardice, odriida révy vinné, viniéni traté

Abstract:

This bachelor thesis has been developed at the Faculty of Horticulture Mendel
University in Brno, at the Institute of viticulture and winemaking in Lednice. The work is
focused on the comprehensive evaluation of the vineyards tracks in the village Sardice and is
divided into a number of points that begin the wine-growing regions Moravia. Followed by the
history and present of wineries and vineyard tracks in the village Sardice. Followed by the
selection of habitats and conditions for the vine with the main focus on the land in connection
with tracks tracks. Further are described the widely grown varieties and varieties that are
grown in the village Sardice. These varieties are further recommended to the vineyard tracks.
The following is a description of rootstocks. In the last point are the qualitative parameters of
the varieties of Miiller Thurgau on the selected vineyard lines at harvest 2016.

Key words: village Sardice, variety vine, vineyard tracks
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