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Abstrakt

Vyroba 1 prodej zivociSnych produkti musi splilovat piedepsana
legislativni pravidla. Vyrobci, prodejci 1 poradatelé jsou povinni je dodrzovat.
Dotaznikovy prizkum byl provadén mistnim Setfenim v dobé kondni trht,
telefonickym dotazovanim a prostfednictvim e-mailu. Setfeni bylo provadéno
v JihoCeském kraji. Zaméfeno bylo na vyrobce masnych a mléénych potravin.
Bylo zjisténo, ze na farmaiskych trzich jsou pfevazné nabizeny mlécné produkty
z ov¢iho a koziho mléka. Mléko je proddvano minimalné, z divodu své kratké a
obtizné udrznosti. Poptavka po Cerstvém mase je vysoka, avsak to je farmafi na
trzich nabizeno v men$i mitfe. Pfevazna cast chovatelll zprostfedkovava prodej

masa ze dvora, na zédklad¢ zdvaznych objednavek.

Kli¢ova slova

Legislativa, mlé¢né produkty, maso.

Abstract

The production and sale of animal products must meet the rules set out in
the relevant legislation. The producers, sellers and organisers are obliged to
observe the rules. The questionnaire survey was performed directly at the markets
and also by phone and email inquiries. The survey was carried out in the South
Bohemian region. It focused on the producers of meat and dairy products. The
survey revealed that majority of the products offered at the markets are dairy
products made of sheep and goat milk. The milk itself is sold only rarely, due to
its short durability and difficult preservation. Although the demand for fresh meat
is high, the farmers offer it only to a lesser extent at the market. Majority of the

breeders sell meat directly at their farms, based on binding orders.

Key words

Legislature, dairy products, meat.
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1. UVOD

Se zménou politické i ekonomické situace po roce 1990 dochazi rovnéz
ke zméné vztaht vlastnictvi a to 1 v zivo€iSné vyrobé. V roce 1993 piestavaji
zéavazn¢ platit dosavadni jakostni a technické normy. Dilezitym meznikem
pro zivocisnou vyrobu bylo pfijeti zédkona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach
a tabakovych vyrobcich a jeho realizace provadécimi vyhlaskami. Se vstupem
Ceské republiky v kvétnu 2004 do Evropské unie (EU) musi i potravinaiska
vyroba spliovat jeji legislativni pozadavky.

Po této velké zméné v nasi spoleCnosti nastdva rozvoj velkoobchodi,
supermarketi a hypermarketi. Jejich snahou je prodat co nejvice zbozi
tak Kk produkci potravinovych vyrobki, kde hlavni misto kvalitni suroviny zaujima
vetsi podil méné kvalitni surovina.

V soucasné¢ dobé vzristd zdjem o kvalitni zivoc¢isné produkty ceskych
firem, spole¢nosti a farmaifti. Dochazi krozvoji tzv. ,prodeje ze dvora®.
Jedna se o prodej malych mnozstvi vyrobkl piimo spotiebiteli. Pravidla
pro tento prodej uréuje Veterinarni zdkon ¢. 166/1999 Sb., konkrétné provadéci
vyhlasky €. 289/2007 Sb. a ¢. 128/2009 Sb., v plném znéni. Rodi se novy fenomén
— farmaiské trhy. Tyto prodejni akce se konaji v pravidelnych intervalech
v mnoha méstech po celé Ceské republice. Na nich ma spotiebitel moznost
nakoupit opravdu, zarucené kvalitni potraviny piimo od vyrobce (farmafre,
chovatele, péstitele).

Cilem mé prace bylo zpracovat formou reSerSe piehled produktt
zivo¢iSného ptivodu z masa a mléka. Na zaklad¢ provedeného dotaznikové Setfeni
na vybraném portfoliu farmari v ramci JihoCeského kraje bylo zjistovano,

jaké vybrané Zivocisné produkty jsou na lokélnich trziStich nabizeny castéji.



2. LITERARNI PREHLED

2.1 FARMARSKE TRHY

Prodej na farmarskych trzich zaznamenal v poslednich letech nebyvaly
vzestup. Duvodem narGstu je zejména poptdvka po cerstvych domacich
potravinach, které nejsou anonymni, a zadkaznik muze byt osobné v kontaktu
se zeméd¢lcem, ktery je vyprodukoval (dostupné z:
http://ekolist.cz/cz/publicistika/nazory-a-komentare/martin-leibl-farmarske-trhy-
jsou-v-oblasti-primeho-prodeje-potravin-fenomen). Tento rozvoj svéd¢i o tom,
7ze Cesky spotiebitel je fundované informovan jak o bezpe¢nosti potravin,
tak 1 o jejich jakosti a na tomto zéklad¢ se rozhoduje, jaké vyrobky bude poptavat.
Jedny z prvnich farmatskych trhi vznikaly bez jakychkoli dotaci a pobidek
Dlvodem je osvéta obCanll o sloZeni potravinovych vyrobki, ptidatnych latkach
(aditivech), nahrazkach i o vyzivové hodnoté potravin. Sami nakupujici maji
zajem o to, jaké produkty si kupuji na svij stil a zda je potravina ,,bezpecna*
pro  konzumaci  (dostupné z:  http://ekolist.cz/cz/publicistika/nazory-a-
komentare/martin-leibl-farmarske-trhy-jsou-v-oblasti-primeho-prodeje-potravin-
fenomen). Prizkumem provadénym v né€kolika evropskych zemich bylo zjiSténo,
ze produkty ekologického hospodafstvi jsou vyhledavany spotiebiteli z ditvodu,
ze se jedna o mistni potraviny, ze je dobytek chovan v dobrych zivotnich
podminkach, ze produkce chovatele je adekvatné cenové ohodnocena (poctiva

cena) (Zander et al.,2013).

2.2 PRAVIDLA PRODEJE

Prodej na trzistich ma sva pravidla, ktera urCuje trzni fad. Ten vydavaji
mésta, méstyse a obce dle § 18 zdkona ¢. 455/1991 Sb., o Zivnostenském
podnikani, ve znéni pozdéjSich predpist, a vsouladu s ustanovenim
§ 11 a 102 odst. 2 pismene d, zakona ¢. 128/2000 Sb., o obcich (obecnich ztizeni)
ve znéni pozd¢jsich predpist (dostupné z: www.podnikatel.cz/zakony/zakon-c-

455-1991-sh-o0-zivnostenskem- podnikani-zivnostensky-zakon/). Obecné trzni



fady nafizuji, urcuji a konkretizuji pojem trzisté, trznice nebo prodejni misto.
Z trzniho fadu Statutarniho mésta Ceské Budgjovice je trzisté vymezeny prostor,
ktery umoznuje prodej zbozi a poskytovani sluzeb po cely rok. Prostor je vefejné
pristupny. Prodejni zafizeni nejsou stalého charakteru a po skonceni
prodeje jsou demontovéana (dostupné Z: http://www.c-

budejovice.cz/cz/magistrat/stranky/vyhlasky-a-predpisy.aspx).

Kontrolnim organem trzist’, kde je realizovan prodej zivocisnych produktii,
je dle veterinarniho zdkona €. 166/1999 Sb., v platném znéni (Sbirka zakont,
1999), mistné piislugnd Krajskd veterinarni sprava (KVS). Uloha spoéiva
v prezkoumavéni, zda jsou dodrzovdny podminky a pozadavky stanovené
veterindrnim zdkonem, jeho provadécimi pravnimi piedpisy a dale piimo
pouzitelnymi piedpisy Evropského spoleCenstvi. KVS dozoruje trhy konané
na mist¢ schvaleném obci, jejichz konani bylo obci povoleno a piislusna krajska
veterindrni sprdva schvdlila provozovateli trzni fad, nebyl-li vyddn formou
nafizeni obce. KVS bylo vypracovano Desatero K prodeji na farmatskych trzich.
Chovateli napomaha v orientaci bezpe¢ného hygienického prodeje masa, masnych
vyrobkd, vajec, mléka a mléénych vyrobkl atd. Udava mimo jiné, jaké teplotni
podminky je prodejce povinen dodrZzovat a kontrolovat (dostupné z:

WWW.SVSCI.CZ).

Teplotni podminky stanovené v desateru:

- do +7 °C pro maso veptové, hoveézi, skopové a velké zvére;

- do + 4°C pro maso dribeze, kralikti a drobné zvére;

- do +3°C pro vnitinosti;

- +5°C az +18 °C pro vejce (nekolisava teplota);

- +4°C az +8 °C pro mlécné vyrobky jiné nez UHT, sterilované a suSené;
- do 0 °C pro Cerstvé chlazené ryby (teplota tajiciho ledu);

- ostatni vyrobky musi byt uloZzeny pfi teplotach stanovenych vyrobcem.

Desatero vydané KVS je zpracovano dle platné legislativy — zakon
¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich (Sbirka zakont, 1997),
zékon ¢. 166/1999 Sb., o veterindrni péci (Sbirka zakonl, 1999),

9
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vyhlaska ¢. 326/2001 Sb., pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni
zivoCichové a vyrobky z nich, vejce a vyrobky znich (Sbirka zakont, 2001),
vyhlaska ¢. 289/2007 Sb., o veterinarnich a hygienickych pozadavcich
na zivo¢iSné produkty, které nejsou upraveny piimo pouzitelnymi piedpisy
Evropské unie (Sbirka zakont, 2007).

O ramcovou definici pojmu a zékladnich principQ, podle nichz by trhy fungovaly,
se pokusilo ministerstvo zeméd¢lstvi, které iniciovalo vznik kodexu farmaiskych
trhi, jeho plné znéni je  uvefejnéno na  portailu  eAGRI
(dostupné z: http://eagri.cz/public/web/file/120003/Kodex_farmarskych_trhu.pdf).
Na jeho formulaci se podileli reprezentanti Asociace kraji, Sdruzeni mistnich
samosprav, Svazu mést a obci a rovné€Zz samotni organizatofi. Text byl uvefejnén
31. kvétna 2011, je nezdvazny, méa za ukol poskytnout zdkaznikim potiebny
navod, jak postupovat pii vybéru potravin. V piipadé, ze se provozovatel
konkrétniho trhu s kodexem ztotozni, musi oznalit viditelnym logem stanky
prodejcii, ktefi garantuji pivod proddvaného zbozi z vlastnich zdroji
a jsou schopni jej prokazat. (dostupné z: http://www.vitalia.cz/clanky/farmarske-

trhy-maji-svuj-kodex/).

Kodex mimo jiné uvadi:

e Prodavané zbozi pochazi od farmare nebo vyrobce, ktery garantuje ptivod
prodavaného zboZi z vlastnich zdroju a je schopen tento ptvod pfi prodeji
prokazat.

e Provozovatelé trhli a farmafi u nabizeného zboZzi dodrzuji a spliuji
zakladni legislativni pozadavky.

e Provozovatel farmaiskych trhii preferuje zejména farmarte, ktefi prodavaji
zbozi z daného regionu.

e Provozovatel trhu, ktery se hlési k principtim kodexu, zajisti oznaceni
vlastnim jednotnym a viditelnym logem ty stanky prodejct, kteti spliuji
kritéria kodexu.

e Provozovatel trhu je povinen umistit znéni kodexu na viditelném misté.

o Kazdé osoba (spottebitel, farmaft, prodejce, inspektor), kterd se domniva,
ze doslo ¢i dochazi k prodeji zbozi v rozporu s kodexem (napt. zbozi

evidentné nepochazi zfarmy a je nakoupené ve velkoskladu atd.),
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ma pravo upozornit na tento stav provozovatele. Provozovatel trha

je povinen neprodlen¢ zajistit napravu (dostupné z:

http://www.vitalia.cz/clanky/farmarske-trhy-maji-svuj-kodex/).

Podle veterindrniho zdkona €. 166/1999 Sb., v platném znéni (Sbirka
zdkond, 1999) a provadéci wvyhlasky ¢. 289/2007 Sb., o veterinarnich
a hygienickych pozadavcich na zivocisné produkty, které nejsou upraveny piimo
pouzitelnymi piedpisy ES, ve znéni pozd¢jsich predpist (Sbirka zakoni, 2007),
ma kazdé trzisté, na kterém jsou nabizeny k prodeji produkty zivo¢isného ptivodu
svij trzni fad. Ten upfesiiuje kde, kdy a v jaké frekvenci se dany trh kona.
Prava a povinnosti provozovatele a prodejce, kterd jsou pro partnery urcujici,
dale pak zavazné veterindrni a hygienick¢é podminky prodeje. Prodavat
malé mnozstvi vyrobkll je povoleno podnikiim s malym objemem vyroby,
specifikace téchto provozoven je vymezena v provadéci vyhlasce ¢. 128/2009 Sb.,

(Sbirka zdkont, 2009). Naptiklad ,,Trh U Vrby* udavd malé mnozstvi takto:

Za malé mnozstvi urené k prodeji se povazuje maso nejvyse 10 kusi
kréalika, 10 kust driibeze za tyden (§10 odst. 3 vyhlasky ¢. 289/2007 Sb.),
cerstvych vajec smi byt proddno jednomu kone¢nému spotiebiteli max. 60 ks
tydné (§14 odst. 4 vyhlasky ¢. 289/2007 Sb.) (dostupné z:
http://lwww.trhuvrby.cz/media/download_gallery/farmarsky trh_u_vrby -
_trzni_rad_120307.pdf).
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2.3 PODPORA REGIONALNICH POTRAVIN

Stale vice spotiebiteli si uvédomuje potiebu podporovat kvalitni potraviny
produkované malymi a stfednimi zeméd¢lci a producenty potravin z jednotlivych
kraji Ceské republiky. V tom jim napomaha rozvijejici se systém specificky
chranénych potravin. Jednou z nich je ,,Regiondlni potravina®. Tuto znacku ziska
vyrobek, ktery splni pfisna pfedepsana kritéria a ma pravo pouzivat toto oznaceni

po dobu 4 let (dostupné z: www.regionalnipotravina.cz).

e CESKA REPUBLIKA

Projekt Regiondlni potravina je projektem Ministerstva zemécdélstvi
na podporu malych a stiednich péstitel a vyrobcti ve vsech krajich Ceské
republiky  (dostupné  z:  http://eagri.cz/public/web/regionalni-potraviny/o-
projektu/). Projekt vychazi vstiic zajmu vefejnosti o tuzemské kvalitni potraviny
a stale vzrlstajici oblibé farmatskych trhl. Prostfednictvim regionalnich produkti
ziskavaji zakaznici Cerstvé potraviny s jasnym plvodem. K podpoie regiondlni
potraviny se pfipojila i Potravinaiska komora Ceska republiky. V rozhovoru pro
periodikum Venkov prezident Potravinafské komory CR Ing. Milan Toman, CSc.
vita, Ze projekt je zaméfen na malé a stfedni podniky, které vyrabi speciality
v mensich objemech a vzhledem k jejich mensi moznosti propagace spotiebitelé
netusi, ze v jejich sousedstvi ptsobi vyrobce kvalitnich mostd, uzenin nebo syrt

(Anonymus, 2012). Vyobrazeni loga lokalnich vyrobct je na obr. 1.
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Obr. 1 Logo regiondlni potraviny

?~e9‘°“a'"ip Olray,,,

Zdroj: http://eagri.cz/

Koupi takto oznacenych produkti podporuji spotiebitelé farmaie pitimo ze svého

kraje a tim 1 zaméstnanost v regionu.

e JIHOCESKY KRAJ

JihoCesky kraj vypisuje od roku 2011 grantovy program s nazvem:
Podpora ptimého prodeje jihoceskych zeméd¢€lskych a potravinatskych produkti.
Jeho zaméfenim je napomahat plnéni Akéniho planu Programu rozvoje
JihocCeského kraje. Cilem je roz$ifeni, posileni a zlepSeni konkurenceschopnosti

prvovyrobcu v jihoCeském regionu. V roce 2011 mél program tii opatieni:

1. Podpora pofizeni nebo prondjmu prodejnich automati, mobilnich
farméatskych prodejen.
2. Podpora organizace farmaiskych trhti.

3. Podpora ,,prodeje ze dvora®.

Vroce 2012 bylo opatfeni ¢. 2 rozSifeno o podporu Organizace

regiondlnich vystav, opatfeni ¢. 1 a ¢. 3 byla vyhlaSena ve stejném znéni.
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V leto$nim roce 2013 je vyhlaSeno opatfeni ¢. 1 pouze pro podporu mobilnich
farmarskych prodejen, opatieni ¢. 2 pro podporu organizace regionalnich vystav
hospodarskych zvifat a opatfeni ¢. 3 zGstalo nezménéno (dostupné z:
http://www.kraj-jihocesky.cz/index.php?par[id_v]=1450&par[lang]=CS).
Grantovy program je v rezimu vetejné podpory ,,de minimis“ = podpora
dle malého rozsahu. Zadatel ¢ini Sestné prohlaseni o vysi poskytnutych podpor
de minimis obdrzenych za obdobi uplynulych tii let, celkova Céastka nesmi
presahnout limit 7500,- EUR. Jednotliva opatfeni jsou poskytovana
podle natizeni Komise (ES) ¢. 1535/2007 (dostupné z:
http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:32007R1535:CS:NOT),
natizeni ¢. 1998/2006 (dostupné z:
http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:32006R1998:CS:NOT).
Centralni registr podpor malého rozsahu (de minimis) je veden Utadem

pro ochranu hospodarské soutéze.

2.4 PRODUKTY ZIVOCISNEHO PUVODU

Mezi suroviny zivoc¢isného pivodu fadime maso, mléko, vejce a med.
Zejména maso vzhledem k obsahu plnohodnotnych bilkovin (obsahuji vSechny
nezbytné aminokyseliny), minerdlnich latek a vitaminli je nepostradatelnou
potravinou. V mléce je pomér zivin téZ ve velmi dobrém poméru, jedna se
zejména o kombinaci vitaminti a mineralnich soli (Cepicka et al., 1999). Szmatola
et. al. (2013) uvad¢ji, ze pastva (sledovano u koziho mléka), ktera je nejlevnéjsim
zpusobem krmeni, ovliviluje pfiznivé mnozstvi mastnych a polynenasycenych
kyselin v mléce.

Roéni spotieba masa, mléka a syri na obyvatele CR je uvedena v grafu 1 a 2.
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Graf 1 Spotfeba masa v hodnot¢ na kosti (na obyvatele za rok)
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Graf 2 Spotieba konzumniho mléka a syrt (na obyvatele za rok)
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2.4.1 MASO

»Maso je definovano, v SirSim slova smyslu, jako pozivatelné Casti t¢l
teplokrevnych zvitat, pficemz se definice rozSifuje na vSechny zivocichy*
(Cepi¢ka et al., 1999). V podminkdch CR maso poskytuji domestikovani savci
a ptaci, dale lovna zvér (lovend nebo chovand), sladkovodni ryby a v soucasnosti
i krokodyli (Kadlec et al., 2009). Chemické slozeni masa je ovlivnéno druhovou
prislusnosti zvifete, zejména vSak celou Skalou vnitinich a vnéjSich faktort.
Na zaklad¢ téchto skutecnosti je tedy ziejmé, ze 1 u jednoho druhu zvitat nebude
chemické slozeni masa jednotné a jedna se tedy o ukazatel orientacni (pramérny).
Zvlaste u obsahu nékterych druhti Zivin byva skutecnd hodnota od primérné

odlisna (Sktivan et al., 2000).

2.42 HOVEZI MASO

Od roku 1992 =zacalo dochazet k postupné restrukturalizaci stada
u nas chovaného skotu se zamérem vyss§iho zastoupeni plemen s jednostrannou
uzitkovosti. Od té doby se zacind zvySovat i podil chovanych specializovanych
masnych plemen. Ve vét§im mnozstvi se v CR chova 12 masnych plemen,
z nichZ nejvétsi podil maji plemena sttedniho ramce (Aberdeen Angus, Hereford,
Belgické bilomodré, Limousin, Piemont, Gasconne). Druhou skupinu tvofi
plemena velkého télesného ramce a to Blonde d’aquitaine, Charolais, Masny
simentdl a rustikdlni plemeno Salers. Z plemen malého télesného ramce
je u nas chovan Skotsky ndhorni skot a plemeno Galloway. Kazdé z chovanych
plemen ma své charakteristické znaky a vlastnosti (Teslik et al., 2000). Masna
plemena maji geneticky danou dispozici ukladat ve zvySené mife intramuskularni
tuk, coZ se projevuje mramorovanim svaloviny. Jde o vysoce kvalitni maso
pro specialni kulinarni Gpravu (Steinhauser et al., 2000). Nejlep$im
mramorovanim se vyznacuje plemeno Wagyu (obr. 2), na dalsim obrazku (obr. 3)
je vyobrazena hodnotici stupnice mramorovani hovéziho masa.
Podle udajit CSU se spotfeba masa v CR pohybuje kolem 9 kg na osobu za
rok (tab. 2).
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Obr. 2 Mramorovani masa plemene Wagyu

Zdroj: http://www.topbeef.cz/wagyu/plemeno8.html

Obr. 3 stupnice mramorovani hovéziho masa

Zdroj:http://www.australian-meat.com

2.4.3 VEPROVE MASO

V Ceské republice je obliba vepfového masa patrna jiz zjeho rodni
spotfeby v kg na 1 obyvatele, ktera Cini témét 42 kg (tab. 2). Toto mnozstvi
odpovida 52 % z celkové spotfeby masa. Stavy chovll prasat za uplynulych 10 let
zaznamenaly v CR dramaticky vyvoj. Vroce 2011 byla sobéstaénost v CR
ve vepfovém mase na urovni pouze 60,8 % (Matousek et al., 2013). Vyvoj

dovozu zndzornuje tab. 1.
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Tab. 1 Vyvoj dovozu vepfového do Ceské republiky

Podil
Celkova Dovoz Vivoz Domaci dovozu na
Rok produkce i, 05 1) (e ,3,; ) spotieba domaci
(tis.t Z hm). ’ ’ ’ Y1 (tis. t Zhm.) | spotiebé v
p
%
2004 547,0 89,3 75.6 564,6 15,8
2005 472,0 147,0 447 569,9 258
2006 4493 154.6 423 564,0 27.4
2007 463,7 177.7 515 588,9 30,2
2008 4316 212,4 64.6 583,0 36.4
2009 370,3 256,2 58,8 568,9 45,0
2010 366,4 279,5 68.6 574,0 487
pfezd%tliné 350,0 282,0 62,0 575,0 49,0
COLLZ010 | 055 100,9 90,4 100,2 X

Zdroj: http://ksz.af.czu.cz

Vyvoj stavi prasat i prasnic je i nadale ve velmi nepfiznivém trendu.
V CR bylo k 1. 8. 2012 chovano 1574 016 kust prasat, ztoho 100 932 kust
prasnic (Matousek et al., 2013).

Na zékladé mnoha odbornych jedndni konanych na pidé Ministerstva
zemédélstvi (Mze), vsouladu s nevladnimi organizacemi a Statni veterinarni
spravou CR, byl vroce 2010 pfipraven navrh nového dotaéniho podprogramu
v ramci dota¢niho programu 8. nakazovy fond. Tento podprogram, poskytovany
vyluéné z ndrodnich zdrojii, se tykal podpory vybranych ¢innosti zamétenych
na ozdravovani chovi prasnic. V roce 2010 jej vyuzilo 23 chovatelskych subjekt
a ozdravilo své chovy prasat za pouziti dotaci ve vysi 88 miliont korun. Nasledné
podprogramy ozdravovani pokracovaly v nastoupené cesté pomoci chovatelim.
Jedné se 0 podprogram Podpora vybranych ¢innosti zamétenych na ozdravovani
chovti prasat (dochovii selat, plemennych prasniéek a kane¢kt). Zadosti o dotace
byly zpracovavany ve velmi kratkém cCase, nebot k vyplaceni finan¢nich
prostiedkt muselo dojit do konce roku 2011. Ze zpravy vyplyva pokracovani
tohoto podprogramu i pro rok 2012 (dostupné z: http://www.agroweb.cz/Statni-
podpora-sektoru-chovu-prasat_s1670x59471.html).
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2.4.4 SKOPOVE A KOZIi MASO

Konzumace skopového a koziho masa je v CR na velmi nizké urovni,
jak je patrné ztab. 2, pohybuje se dle zdroje CSU mezi 0,20 — 0,40 kg,
a ¢ini tak pfiblizné 1 — 2 % z celkové rocni spotieby masa. Pravdépodobné
za to muze sezénnost porazky, jeho specifickd viné a chut. Zaslouzilo
by si vSak z mnoha divoda vétsi osveétu, propagaci a reklamu. Jehnéci a ktizleci
maso se vyznacuje dobrou stravitelnosti, malym mnozstvim kolagennich vlaken,
pfiznivym ovlivnéni metabolismu cholesterolu. Maso ovci neproristd tukem,
ale svaly jsou jim obklopeny, takze ho lze snadno oddélit pfed kuchyiiskou
upravou (dostupné z: http://www.naschov.cz/@AGRO/informacni-
servis/Diskuse-o-produkci-a-spotrebe-masa__s485x32241.html).

Mimotadny vyznam chovu ovci a koz je vtom, ze svou produkci
zhodnocuji zelenou pici jinak prakticky nevyuZitelnou. Jde zejména o vyuziti
tzv. ,absolutnich pastvin®, nepfistupnych pro mechanizacni prostiedky,
jako jsou svahy, zvlasté nerovné, biehy fek a potokl, cesty, rizné enklavy

mezi lesy atp. (Havlin et al., 1983).

2.4.5 DRUBEZI MASO

Poptavka po tomto druhu masa je na stale vysoké urovni, jak z divodu
pfiznivé ceny, nutriéni hodnoty tak 1 doby kulinafské piipravy. Spotieba
driibeziho masa je mezi 23 — 25 kg, na spotiebé masa vSech druhti se tedy podili
30 % (Matousek et al., 2013). Systémy chovu jsou predmétem mnohych
vyzkumt, autofi se shoduji, Zze pfi volném chovu je konverze krmiv a télesna
hmotnost nizsi, nez v intenzivnim. AvSak Kvalita masa z hlediska chemického
slozeni je lepsi u volné chovanych zvitat (Bogosavljevic et. al., 2012).

V roce 2011 poklesla produkce drtibeziho masa oproti roku 2010 o 10 %.
Jednim z diivodi poklesu produkce jsou i dopady unijnich standardti pohody kutat
chovanych na maso (smérnice Rady 2007/43/ES ze dne 28. cervna 2007
o pravidlech pro ochranu kufat chovanych na maso). Domaéci produkce
je nedostacujici a rozdil je feSen dovozy. Sektor chovu dribeze je vedenim

ministerstva zahrnut mezi priority sektoru (dostupné z:
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http://eagri.cz/public/web/mze/ministerstvo-zemedelstvi/vyrocni-a-hodnotici-
zpravy/publikace-zemedelstvi/zemedelstvi-2011.html).
V roce 2011 byl vypracovan Mze dota¢ni program na podporu chovatelim

dritbeze, ktery byl prolongovéan i pro rok 2012.

2.4.6 KRALICI MASO

Kralici jsou chovani pfedevsim pro jejich maso. Je tomu tak z hlediska
chemického slozeni. Obsahuje hodn¢ bilkovin, malo purinu, cholesterolu a tuku,
je lehce stravitelné a chutné (Havlin et al.,, 1983). Ma pfiiznivé slozeni
aminokyselin a n¢kterych dilezitych stopovych prvka. Reprodukéni schopnosti
krélika jsou velmi dobré a v chovech intenzivnich (brojlerového typu) lze ziskat
od 1 kralice za rok az 50 — 60 kust odstavenych (vykrmenych) mlad’at (Matousek
et al.,, 2013). Podle uzitkovosti rozdélujeme kraliky na plemena masna,
kozeSinovda a vlnafskd. VétSina plemen ma uzitkovost kombinovanou,
a proto se pii jejich tiidéni pfihlizi k velikosti, déli se na plemena velka — kralik
obr, plemena stiedni — velky svétly sttibrny a plemena mald — maly beran (Havlin
et al., 1983). Dle udaji CSU ¢inila spotieba krali¢iho masa 1,8 kg na osobu a rok,

to znamena dalsi pokles oproti rokiim predchazejicim. Pokles je zfejmy z tab. 2.

Tab. 2 Spotieba vybranych druhti masa v Ceské republice na obyvatele za rok

Maso Mérna jednotka kg

V hodnoté
KOs 2003 | 2004 | 2005 | 2006 | 2007 | 2008 | 2009 | 2010 | 2011
na KostlI

hovézi 115 103 | 99 | 104 | 10,8 | 10,1 | 94 9,9 9.1

vepiove 415 | 411 | 415 | 40,7 | 420 | 41,3 | 40,9 | 416 | 42,1

Skopové,
0,3 0,2 0,4 0,4 0,3 0,3 0,4 0,4 0,4
kozi

dribezi 238 | 253 | 26,1 | 259 | 249 | 250 | 248 | 245 | 245

kralici 3,0 2,9 2,8 2,6 2,6 2,5 2,3 2,2 1,8

Zdroj: CSU
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2.4.7 MASNE VYROBKY

Masné vyroba znamena finalni zpracovani masa. Zahrnuje vyrobu rtiznych
skupin vyrobkd, které vznikaji riznymi technologickymi metodami vyroby.
Zahrnuje n¢kolik operaci, kterymi se dosahuje potfebné drznosti
a charakteristické struktury, barvy a dalSich Zadoucich senzorickych vlastnosti
(Kadlec et al., 2009). Udrznost (trvanlivost) téchto produkti je dosahovana
solenim, snizenim hladiny vody, suSenim, snizenim pH pfi fermentaci, uzenim,
nizkou teplotou pti skladovani. Vyznamnou tlohu zde maji aditiva. Pfirodni
karotenoidy bixin a norbikxin ziskavané ze semen stromu achiote (Bixa oregana
L.), ktré jsou pouzivany jako pfirodni antioxidany, napomahaji omezit pouzivani
syntetickych latek (Garcia at. al., 2012). Jednim z mnoha pouzivanych aditiv je
dusitan sodny (E 250), ktery pusobi jako antagonista rastu Clostritidium
botulinum a ma téz ucinky konzervacéni. Jeho mnozstvi je stanoveno hygienickymi
pfedpisy a vyhlaSkou ¢. 4/2008 Sb., kterou se stanovi druhy
a podminky pouzivani ptidatnych latek (dostupné z:
http://www.emulgatory.cz/legislativa-cr/vyhlaska-4-2008). Pro vétSinu masnych
vyrobkii  je  rozhodujicim  zdkrokem  termoaktivace. U  vyrobkd,
které jsou oznacené jako tepelné opracované (salamy, parky, Spekéacky, jitrnice,
sekand aj.) se obvykle pozaduje, aby bylo dosazeno takového pasteracniho
ucinku, ktery je minimalné ekvivalentni zahtevu na 70 °C v jadie po dobu 10 min.

(Kadlec et al., 2009).

2.4.8 MLEKO

MIéko provazi lidsky jidelnidek témé&i osm tisic let. Clovék jej zatazuje
do své potravy jiz ve velice raném véku a provazi ho po cely zivot. Ve vyzivé
je cenéno predevSim pro sviij obsah bilkovin, minerdlnich latek a vitamind.
Pti denni konzumaci mléka v mnoZzstvi 1 litr, mize lidsky organismus ziskat
témeét 100 % doporucené denni davky, napiiklad vépniku, sodiku a nékterych
mineralnich latek (Cepicka et. al., 1995). Spotieba konzumniho mléka je uvedena

v grafu 2.
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Vseobecné plati, ze mléko je dokonalym zivnym prostiedim pro fadu
mikroorganism, je tedy nutné dodrzovat hygienicka opatieni, aby ke kontaminaci
nedochazelo. Dilezit¢ je mimo jiné slozeni krmné davky. Krmivo dobytka
chovaného podle pravidel ekologického zeméd¢lstvi obsahuje vyssi podil sena,
travy a sildze. Tim se snizuje riziko krmeni mykotoxiny kontaminovaného
krmiva, které mulze vést ke kontaminaci mléka mykotoxiny (dostupné z:
http://www.fao.org/docrep/meeting/X4983e.htm). Mléko v mlé¢né zlaze zdravych
zvifat je prakticky sterilni, teprve béhem dojeni nebo po nadojeni dochazi
k jeho mikrobialni kontaminaci, primarni ¢i sekundarni (Smetana et al., 2009).
Kadlec et al. (2009) uvadéji vychlazeni mléka maximalné do 3 hodin od pocatku
dojeni na 4 — 6 °C a jeho uchovani pfi této teploté¢ do prejimky autocisternou
obvykle jednou dennég, dale je nutné nejpozdéji do dvou dnl od nadojeni mléko
pasterovat z divodu relativné¢ rychlého rozvoje psychrotrofnich organismd.
Pasterace se provadi pro uchovani zdravotni nezdvadnosti a prodlouzeni drznosti
suroviny. Pasteraci je nutné provést tak, aby doSlo ke snizeni poctu
mikroorganisml pod 1000 KTJ/ml, také je zadouci snizeni aktivity mlécné lipasy

pod 1 % jeji vychozi hodnoty.

Zplsoby pasterace:
e dlouhodoba minimalné 63 °C po dobu 30 minut;
e Setrnd minimalné 72 °C po dobu 15 s;
e vysoka nejméné 85 °C po dobu 5 s (Kadlec et al., 2009).

2.4.9 FERMENTOVANE MLECNE VYROBKY

Fermentované (zakysané) vyrobky jsou soucésti jidelnicku od nepaméti.
Timto zplGsobem zpracovanim mléka je zajiSténa delSi trvanlivost pfirozenou
cestou — biologickou konzervaci — ktera ptinasi lidskému organismus fadu vyhod.
Cela fada zakysanych vyrobkt patii do skupiny tzv. funkéni potraviny
obsahujicich zivé probiotick¢é mikroorganismy. Tyto produkty jsou ve vétSiné
pfipadli vyborné trdveny a zaroven piiznivé ovliviiuji stfevni mikrofloru.

%

Vyhlaska Mze ¢. 77/2003 Sb., kterd stanovi mimo jiné pozadavky na mléko

22



a mlécéné vyrobky, ve znéni pozdéjsich predpisti, udava minimalni celkovy pocet
mikroorganismi (CPM). Pro jogurt je hodnota min. 107 CPM v jednom gramu
(Sbirka zakoni, 2003). Fermentace se provadi dle pouzitych mikrobialnich druht
pfidanim mezofilnich bakterii mlééného kvaseni, pomoci termofilnich baktérii
mlééného kysani a pomoci mlééného kysani a kvasinek. Do skupiny vyrobkt
vznikajici pfiddnim termofilnich bakterii fadime jogurty. Pro jejich vyrobu

se pouziva mléko kravské, kozi i ovéi (Cepicka et al., 1995).

2.410 TVAROHY A SYRY

Mezi mlééné vyrobky patii tvarohy a syry. Ve vyhlasce ¢. 77/2003 Sb.,
kterou se stanovi pozadavky pro mléko a mlécné vyrobky, ve znéni pozdéjsich
pfedpist, jsou tvarohy produkty ziskavané ptevazné kyselym srdzenim, syry
jsou vyrabény pomoci syfidel ¢i jinych koagulaénich ¢inidel (Sbirka zékond,
2003). Dle CSU je spotieba syri v CR na obyvatele za rok 13 kg (graf 2).
K produkci se zpracovava zdravotné nezavadné mléko kravské, kozi, ovci
pfipadné syrovatka (dostupné z:
http://www.czso.cz/csu/2012edicniplan.nsf/973bal931bf7dedbc1256¢6b00305e1
3/d398b3a68a7e4dbacl1257ac40050ale0/Obsah/0.92?0penElement&FieldElemF
ormat=gif).

Tvaroh je vyrobek charakteristicky slabé kyselou chuti, zbaveny pievazného
mnozstvi syrovatky, pasterace se provadi na 85 °C po dobu 15 — 20 s,
po zaockovani zdkysem, pfidavkem syfidla a pokrajenim se plni do tvaroZznika.
Pozadované hodnoty susiny je dosazeno piekladanim pytlt (Kadlec et al., 2009).

Syry tvofi rozsahlou skupinu, ktera se déli podle rtznych kritérii
napt. uzené, patfené, slané, mékké, polotvrdé, nezrajici, zrajici, pfirodni atd.
Jednotlivé druhy se vyznacuji del$i udrznosti, charakteristickou chuti, koncentraci
kaseinu a mlééného tuku, konzistenci a nutriéni hodnotou (Cepicka et al., 1995).
Pro vyrobu je vyznamné chemické sloZzeni mléka, zejména obsah kaseinu
a jeho vzijemny pomér stukem, mnozstvi vapenatych iontl, piitomnost
koliformnich, termorezistentnich a psychrotrofnich organismd, alarmujici je obsah
sporotvornych organismt. Pfed syfenim se provadi Setrnd pasterace mléka

(doporucen¢ 72 — 80 °C po dobu 25 — 30 s, u malovyroby 65 °C

23



vdélce 30 — 35 min.), dals$im krokem je ptidavek syfidla (LAKTOSIN,
LAKTOCHYM, CAGLIFICIO CLERICI aj.), mikrobidlni kultury a vapenatych
iontl, syfeni probiha v rozmezi 35 — 40 minut. DalSim tkonem je krajeni
syfeniny, formovani pomoci tvofitek a lisovani na pozadovanou konzistenci.
Vyslednd chut je ovlivnéna pouzitou technikou soleni a dobou zrani,

ktera podle druhu syra trva pouze tydny, ale i vice neZ rok (Smetana et al., 2009).

2.5 BALENI A OZNACOVANI POTRAVIN

Podle Kadlece et al. (2009) obaly potravin spliuji mnoho funkci
napft. ochrannou, piepravni, estetickou, informacni, technologickou, hygienickou
a ekologickou. Z hlediska spotiebitele by mély nabidnout pohodlnou manipulaci
(uchopitelnost), presné davkovani, otevirani bez pouziti nastroja, zpétné uzavieni
atd. Z pohledu vyrobce se jednd zejména o vlastnosti tykajici se hmotnosti,
mechanické pevnosti, piepravy, opakovaného pouziti a likvidace. PouZivanymi
obalovymi materialy jsou dfevo, papir, lepenky, kovy, sklo, plasty. Dynamicky
se rozviji obalové materidly na bazi polymerd, které vynikaji
ve vlastnostech tepelné stability, mechanické odolnosti, propustnosti pro vlhkost,
plyny a aromatické latky. Vyznamna je i1 jejich tvarovatelnost do poZadované
podoby. Dle zdkona ¢. 110/1997 Sb., § 5 musi obal zabranit znehodnoceni
chranéného obsahu, a zméné senzorické hodnoty (Sbirka zakond, 1997),
dale pak podle zédkona ¢. 477/2001 Sb., o obalech s ohledem na jejich sloZeni,
likvidaci, oznaCovani a nakladani ve vSech ¢lancich potravinového fetézce (Sbirka
zakont, 2001).

OznaCovani potravin poskytuje spotiebiteli zakladni udaje o potraving,
kterou se rozhodl koupit. Informace musi byt pravdivé, prehledné zpracované,
srozumitelné a neuvadét spotiebitele v omyl. Na obale musi byt uvedeno mimo
jiné sloZeni, datum pouZitelnosti nebo minimalni trvanlivosti, nutriéni hodnota,
obsah alergennich slozek, zplsob skladovéani. DlleZitym udajem je téz ndzev
a sidlo firmy. Nalezitosti oznaCovani potravin uklada vyhlaska ¢. 113/2005 Sb.,

o zpusobu oznacovani potravin a tabdkovych vyrobkt (Sbirka zakont, 2005).
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V roce 2012 se Mze zabyvalo piipravou novely zakona ¢. 110/1997 Sb.,

o potravinach a tabadkovych vyrobcich =z divodu implementace zmén

v potravinovém pravu EU. Jednd se zejména o nafizeni EU o poskytovani

informaci o potravinach spottebiteliim, které zasdhne cely potravinovy fetézec.

Zmeény se tykaji:

povinnych tdaji uvadénych na obale;

minimalni velikosti pisma min 1,2 mm (povinné udaje);

kontrastu pozadi a uvadénymi informacemi;

oznaceni zem¢ puvodu, provenience;

uvedeni vyzivové hodnoty pro vSechny potraviny (obsah tuku, cukrd,
bilkovin a soli);

zptesnéni oznaCovani alergennich slozek.

Utinnost tdchto opatieni je odlozena od 13. prosince 2014, mimo ustanoveni o

nutriénim ozna¢ovani, které je odlozeno od 13. prosince 2016 (Stépanek, 2012).
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3. VLASTNI PRUZKUM — DOTAZNIKOVE SETRENI

Vlastni prizkum byl uskute¢nén na vybraném portfoliu obcand, a to
v JihoCeském kraji u vyrobct a prodejcti zivocisnych produktli, jmenovité masa,
masnych vyrobkli, mléka a mléénych vyrobkii. Dotaznikové Setieni bylo
provedeno osobné v pribéhu konani trhti v Ceskych Budgjovicich (Trh u Vrby),

telefonickym dotazovanim a e-mailem. Dotaznik je uveden v piiloze.

Vyhodnoceni dotaznikového Setieni

1. Producenti Zivo¢iSnych produkti

Na vyplnéni dotazniku reagovalo 20 farmaria z JihoCeského kraje (tab. 3).

Tab. 3 Zastoupeni dotazovanych farmaii v okresech Jihoceského kraje

okres pocet %
Ceské Budgjovice 6 30
Cesky Krumlov 3 15
Strakonice 5 25
Tabor 3 15
Prachatice 1 5
Pelhiimov 1 5
Jindfichiiv Hradec 1 5)

2. Zpracovavané suroviny
Nejcastéji produkovanou surovinou je u vyrobcli maso 65 %. Mléko zpracovava

20 % dotazovanych a maso 1 mléko 15 % (graf 3).
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Graf 3 Suroviny zpracovavané farmari v ramci Jihoc¢eského kraje Bmaso

B mléko

O maso i mléko

3. Druhy zpracovavaného masa
Mezi nejéastéji zpracovavané maso se fadi hovézi 60 %. Dale pak v ptiblizné
stejném mnozZstvi jsou vepiové a dribezi 25 %, tésn€ za nimi je jehnéci 20 %.

Nejmensi podil tvoii krali¢i 10 %, ktzleci 5 % a pStrosi 5 % (graf 4).

Graf 4 Zpracovavane druhy masa O hovézi

@l vepiové

10% 5%

Odrabezi
Ojehnéci
B kralici
O kuzleci

M pstrosi
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4. Druhy zpracovavaného mléka

Skupina zpracovateld mléka je méné pocetnd. Z celkového poctu dotazovanych
ji tvoii 7 vyrobct (35 %) této suroviny. Kravské mléko je ziskdvano péti
respondenty, kozi Ctyfmia ovEi pouze dvéma. Divodem je velkd pracnost
pii jeho =ziskavéni, mald UdrZznost a VsouCasnosti je to zplUsobeno

také v problematice s jeho odbytem (graf 5).

Graf 5 Zpracovavane druhy mleéka

O mléko kravské
B mléko kozi

O mléko ovci

5. Nabidka a prodej masnych a mléénych vyrobki

Na zakladé této otazky bylo zjisténo, ze nejCastéji nabizenym produktem je balené
nebo nebalené maso. Ve vétSin€ piipadil je nabizeno farmafi piimo spotiebiteli
na farm¢. Pouze maléd cast vakuové baleného hovéziho, jehnéciho a klzleciho
masa, chlazeného dribeziho a kralictho masa je nabizena na trzistich.
Také mlécné vyrobky syry, tvaroh a mléko tvofi vyznamnou skupinu
produkovanou farmafi. V nejmensi mife jsou nabizeny jogurty, maslo
neni nabizeno zddnym respondentem. Jednotlivé procentni zastoupeni je uvedeno

v tab. 4.
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Tab. 4 Zastoupeni respondenty nabizenych masnych a mlénych vyrobktl

Druh vyrobku Pocet vyrobcii %
Maso nebalené 9 24,3
Maso balené 8 21,6
Fermentované masné vyr. 4 10,8
Tepelné opracované masné vyr. 2 55
Miéko 4 10,8
Tvaroh 4 10,8
Syr 5 13,5
Maslo 0 0
Jogurty 1 2,7

6. Prodej na farmarskych trzich

Touto otazkou byla zjisténa skute¢nost, ze pouze 30 % z odpovidajicich farmara

prodava své vyrobky na trzich. Nejpocetnéjsi skupinu tvofi vyrobci mlécnych

potravin, dale baleného a nebaleného masa, nejméné je nabizeno syrové mléko

a masné vyrobky. 70 % tdzanych malovyrobcii uvedlo, Ze své vyrobky na trzich

neprodavaji (Graf 6).

Graf 6 Prodej na farmaiskych trzich
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7. Duvody neucasti na farmarskych trzich

Z poctu vyrobct, kteti uvedli, Zze nenabizeji své vyrobky na farmatskych trzich,
byla v 8 ptipadech (58 %) uvedena moznost nakupu jejich vyrobki piimo
na farmé. Tremi respondenty je skot prodavdn pouze na jatka (21 %), dvéma
respondenty jsou dodavany produkty do kamennych obchodi (14 %) a jednim

bylo uvedeno nedostate¢né vybaveni k tomuto prodeji (7 %), (Graf 7).

Graf 7 Duvod neucasti na trzich
O prodej na farmé

M prodej na jatka

O kamenny
obchod

O nedostatecna
vybavenost

8. Cetnost prodeje na farmaiskych trzich

Touto otazkou byla zjisté€na frekvence Gcasti respondentli prodavajicich na trzich.
Nejcastéji byla vyplnéna pravidelnd ucast na trzich a to ¢tyfmi z dotazovanych
(66 %). Jednou byla zvolena navsStévnost 1x mésicné (17 %) a jednou

nepravidelna ucast (17 %), (Graf 8).
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Graf 8 Cetnost prodeje na trzich

9. Trhy konané v Jihoceském kraji

Touto otdzkou bylo zjisténo v jakych méstech JihoCeského kraje nejcastéji farmari

trhy navstévuji (tab. 5).

Tab. 5 Navstévované trhy ve méstech Jihoceského kraje

O pravidelné
B 1x mésicné

O nepravidelné

Misto konani trhu Respondenti dotazniku
A B C D F celkem

Ceské Budgjovice ° ° ° ° ° 5
Cesky Krumlov ° ) 3
Strakonice ° 2
Tabor ° ° 2
Vodiany ) 1
Velesin ° 1
Jindfichiv Hradec ° 1

10. Rozdil poptavky v jednotlivych méstech

Na otazku, zda se poptavka po masnych a mléénych Zivoéisnych produktech

na jednotlivych trzich 1isi, odpovédelo 90 % dotazovanych shodné, Ze ano.
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Grat 9 Rozdilnost prodeje v jednotlivych méstech

O Ano

E Ne

11. Rozdil poptavky po produktech v jednotlivych méstech

Z této otazky vyplynulo jednoznacné, ze v JihoCeském kraji je nejvyssi poptavka
a prodej po produktech Zivogisné vyroby v Ceskych Budgjovicich. Shodné
tak uvedli vyrobci jak masnych tak mléénych vyrobku.

4. DISKUSE

Dotaznikovym Setfenim bylo zjiSténo, Ze pfevazna cast odpovidajicich
farmari z JihoCeského kraje prodejni trhy nenavstévuje. Prevaznym divodem
je, ze své vyrobky nabizeji ptimo v sidle firmy. Jedna se o prodej ze dvora piimo
kone¢nému spotiebiteli. Mléko a mlécné vyrobky je mozné zakoupit
na farmach denné. Maso ve vétSiné¢ piipadit aZz po shromazdéni zavaznych
objednavek.

Farmaiské trhy navsStévuje v JihoCeském  kraji  pouze tretina
z dotazovanych vyrobcl. Tuto skupinu tvoii pfevazné zpracovatelé mlécnych
produktii. Tito vyrobci nemaji dopfedu zajistény prodej veskerého
vyprodukovaného zbozi. Jejich snahou je tudiz nabidnout svoji produkci SirSimu
okruhu spottebitelti. Farmaiské trhy jsou pro né jednou z moznosti, kde mohou

zpenézit svou praci, predstavit se vétSimu poctu zakaznikli a navéazat nové
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kontakty s majiteli malych prodejen, ktefi jim mohou zprostfedkovat prodej
vyrobki.

Velkd mésta obecné poskytuji lepsi moznost odbytu farmarskych
produktii. Jednim z divodi je, Ze trhy poskytuji obyvateltim alternativu zakoupit
si vyrobky pochazejici zjejich regionu, pifimo od samotné¢ho vyrobce.
Maji tak jistou garanci, ze jimi zakoupené potraviny jsou cerstvé, chutné, poctive
vyrobené a vétSinou z ekologického hospodaistvi. Trhy jsou pro obyvatele mést
jistou spolecenskou udalosti, kde si mohou nakoupit poctivé potraviny,
ale 1 mistem setkédvani a zabavy. Bylo zjisténo, ze zakazniky je vice poptavano
mléko a mlécné produkty. Bohuzel mléko je velice citlivym produktem s ohledem
na svoji udrznost. Jednou zmoZnosti, jak nabidnout tento produkt
by mohlo byt zajisténi ti€asti vyrobce, ktery vlastni pojizdny automat na mléko.

Na otdzku co je pfi¢inou dobré navstévnosti trhii, odpovidaji prodejci
i zdkaznici z JihoCeského kraje jednozna¢né — organizace trhu. Z dotaznikového
Setfeni vyplynulo, Ze je velmi dulezité, aby pofadatel trhu mohl nabidnout dobré
zazemi, dostatecny prostor, plnou informovanost, pevné terminy konani,
a zavazna pravidla. DuleZita je 1 kontrola dodrZovani trzniho fadu, zvlasté
hygienickych predpisii. Poradatel trhu by mnél znat, jaké produkty zdkaznici
pozaduji a fidit podle toho ucast prodejcli. Jen spokojenost na obou stranach

ptispé&je k prosperité a oblibenosti trhu.
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5.ZAVER

Cilem mé prace bylo zpracovat piehled zivoc¢isnych produkti z masa
a mléka, nabizenych vyrobci na farmaiskych trzich v Jihoceském kraji.
Z dotaznikového Setfeni vyplynulo, ze nejvétsi skupinu respondentii tvoii
chovatelé masného skotu, kteti nabizeji svou produkci (maso) prevazné formou
pfimého prodeje z farmy. Ze zjisténych skutec¢nosti vyplyvé, ze pouze tietina
Z dotazovanych realizuji prodej svych produktd na trzich. Maso a masné produkty
tvofi méné Casto nabizenou skupinu, pfi¢inou je, zvlast¢ u malych chovateld,
nutnost zajisténi zadvazné objednavky pied porazkou.
Mléko farméii na trhu neprodavaji z divodu jeho problematické udrznosti.
Nejcastéji jsou nabizeny produkty z ov¢iho a koziho mléka.
Trh snejvétsi ucasti prodejeti v JihoCeském kraji je ,,Trh u Vrby” pofadany

v Ceskych Bud&jovicich.

CONCLUSION

The objective of my thesis was to create an overview of meat and dairy
products which are sold by the producers at the markets in the South Bohemian
Region. The questionnaire survey revealed that the majority of the respondents
were meat cattle breeders who offer their products (meat) predominantly by direct
sale at the farm. The facts found also show that only a third of the respondents sell
their products at markets. Meat and meat products are in the minority within the
products offered, due to the need of a binding order prior to slaughter, which is
especially the case with small-scale breeders.

The milk is not sold at the markets due to its difficult preservation. Majority of the
dairy products are made of sheep and goat milk.
The market with the biggest number of attending sellers in the South Bohemian

Region is “Trh u Vrby” in Ceské Budgjovice.
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7. PRILOHA

DOTAZNIK
Prizkum nabidky a poptavky produktia na farmarskvch trzich

Dobry den,
Vénujte prosim nékolik minut svého ¢asu vyplnéni nasledujiciho dotazniku

1. Nazev firmy, adresa firmy, okres

2. Jaké zZivociSné produkty zpracovavate?

I maso I mléko I maso i mléko

3. Jaky druh masa zpracovavate?
X1 I v g [ 01 xr [ 15 %7
hovézi veproveé driibezi kralici
. o~y . [ Lo 1 [ v 4
jehné&ci a skopove kizleci zadné

4. Jaky druh mléka zpracovavate?

, N , [ v« ..,
kravské kozi ovCi zadné

5. Jaké masné ¢i mlééné vyrobky vyrabite a prodavate?

" masobalené | masonebalené | fermentované masné vyrobky

tepelné opracované masné vyrobky

-

mléko tvaroh syr " maslo

jogurty jiné ’ ’

6. Prodavate na farmarskych trzich?

L ano L ne
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7. Pokud ne co je divodem?

po zodpovézeny této otazky muzete ukoncit dotaznik

a Trhy neptedstavuji dostate¢ny vydelek " Velka vzdalenost

Nejsme dostatecn¢ vybaveni " Dodavame pouze do
kamennych obchodt
; . I 1, 4e
Vlastni prode;j Jiny diivod
8. Pokud ano, jak ¢asto?
. 1w s B C v r . «
Pravidelné kazdy trh 1x mésicné Nepravidelné
Prilezitostné " Pouze na Velikonoce a Vanoce

9. V jakych méstech na trzich prodavate?

10. Lisi se poptavka v jednotlivych méstech?

" ano " Ne —je témef stejna

11. Uved’te kde a v jakych produktech se poptavka lisi

Produkt — mésto (s vétsim mnozstvim poptavky) x mésto (s mensim mnozstvim

poptavky)

Dékujeme za Vase odpovédi a ¢as vénovany vyplnéni tohoto dotazniku.
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