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NÁZEV PRÁCE  TEPELNÁ ÚPRAVA POTRAVIN A JEJÍ VLIV NA NUTRIČNÍ HODNOTU 

 
 

 

Úroveň splnění tématu BP A B C D E F 

stupeň splnění cíle   x    

logická stavba práce a návaznost částí    x   

hloubka provedené analýzy    x   

vhodnost použitých metod   x    

úroveň použití metod   x    

závěry práce    x   

vlastní přínos studenta k tématu    x   

význam pro teorii / praxi    x   

 
 

Splnění formálních náležitostí BP A B C D E F 

práce s literaturou, citace   x    

úprava práce – text, grafy, tabulky, …    x   

styl, jasnost formulací    x   

gramatická úroveň, překlepy   x    

samostatnost a aktivita studenta při zpracování   x    

stanovení a plnění harmonogramu tvorby práce     x  

spolupráce s vedoucím práce     x  

Pro uvedení konkrétních připomínek a otázek k práci, resp. průběhu zpracování 
použijte druhou, případně i další strany hodnocení. 

U obhajoby požaduji odpověď na následující otázky: nejsou 

 

NAVRŽENÁ ZNÁMKA:  

(POUŽÍVEJTE STUPNICI A, B, C, D, E, F) D-USPOKOJIVĚ 

 
Slovní hodnocení práce: Bakalář přistupoval ke stanoveným cílům s velkým 

sebevědomím, obtížně přijímal doporučení k teoretické části, vlastní Praktickou část 
konzultoval pouze 1x, Závěry jsou obecně správné, jsou využity poznatky výrobců a 
obchodníků, nikoliv výsledků BP. Při kontrole původnosti BP byl zjištěn 16% překryv 
v Teoretické části, bez toho aniž by ocitoval zdroj (12 % překryvu) Bc. A. Šimečkové 
(vaření, dušení, pečení, grilování a smažení).  
 
Bakalářskou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji hodnocení: D-USPOKOJIVÉ 
 
Vedoucí bakalářské práce: prof. Ing. Stanislav Kráčmar, DrSc. 
 
Datum, místo a podpis vedoucího: 23.4.2018, Brno,  


