Posudek doktorské diserté&ni prace Ing. Mariana Foltyna

~Stravitelnost aminokyselin u kuiat chovanych na maso*

Doktorand v pti experimentech posuzoval vliv ndhrady soéjovéhdradovaného Srotu a
sb6jového oleje neo&enou plnotdnou soéjou, extrudovanou pingtwou soéjou, suSenymi
kukuricnymi vypalky a plnotanoufepkou v krmnych sisich na zakladni parametry vykrmu
brojleni. U sledovanych krmiv stanovil zdanlivou ilealnirasitelnost aminokyselin, u
nekterych z nich zjiSoval také vliv na vybrané morfologické parametrieghi sliznice, na

velikost pankreatu a aktivitu travicich enaiym

K praci mam gkteré gipominky a dotazy:

» Cilem préace bylo zjistit vliv nahrady sojového aktovaného Srotu ve gsich pro
brojlery jinymi bilkovinnymi krmivy rostlinnéhotivodu. Tomuto cili by rél
odpovidat nazev disertace.

* V praci by bylo vhod§si psat o vykrmovanych katech, ne o kiatech chovanych na
maso.

* V anglickém abstraktu nejsou vysleny zkratky FESB a FM.

* V ceskych klI¢ovych slovech by misto ,konverze“dho byt ,konverze krmiva“ a
v angliting ,feed conversion ratio®.

* Na rekteré geklepy je upozorno v textu disertace, zviagdle gipominam, Ze v praci
nejfrekventova®Si slova soja, sojovy jé¢dba podle pravideleského pravopisu psat
séja, sojovy. Vyraz ad-libithje nevhodny.

e Str. 10, 11, 34 atd.: Mrzi mne, Ze se mi nepibalatudentovi krmiviéské specializace
dostaten¢ zosklivit hojreé pouzivany termin monogast kdyZ jsem se o to ve vyuce
velmi snazil. Jeden Zaludekgze maiji i pezvykavci.

o Str. 14: Z jakych pramérnvychazi tvrzeni, Ze ,zvySeni hladiny dusikatydeka
v krmné snisi ma za nasledek linearni snizefijrpu krmiva“?

e Str. 17: Arginin pafi mezi esencialni aminokyseliny vzdy, nejen tibdrze.

o Str. 18, tab. 2: Dnes se pouZzivaji hodnoty standavenych ileals stravitelnych
aminokyselin v idealni bilkovihpro vykrmovana kiata ve ¥ku O - 10 dni, 11 - 28
dni a starSi nez 28 dni.

e Str. 29, 31, 47 atd.: Jde o popel nerozpustny véxy$élire chlorovodikove, nebo

nerozpustny ve 4molérni HCI?



Str. 31: Skoda, Ze se vghledu literatury neprobira standardizovana ileaini
stravitelnost, kdy se g@td s bazalnimi endogennimi ztratami aminokyselibe ji
doktorand také nezfidval. Dnes se jeji hodnotyigormulaci krmnych srési bszne
pouzivaji.

Str. 34: Sojovy extrahovany Srot rozhédrelze povazovat za odpad, cena séjoveho
extrahovaného Srotu ziskaného z hmotnostni jedrsdtjye vySSi nez cena oleje.
Material a metodika: Rty zvifat ve skupinach a pty opakovani v pokusech jsou
piilis nizké, neodpovidaji poZzadawrk provadci vyhlasky (356/2008 Sb.) Zakona o
krmivech (91/1996 Sb.).

Kdo provadl jednotlivé chemické analyzy a histologick&ieni? Jaka byladast
disertanta p rozborech?

Str. 46: Redstava, Ze byla stanovena retence tuku, je mylna.

Str. 46: Je vytlgovani traveniny z ilea prsty vhodné? Prebyla vyplachovana
destilovanou vodou?

Str. 47, tab. 4.: Zkrmovat uliltan sodny neni vhodné, graebyl pouzit obvykle
pouzivany hydrogenultitan sodny (plati i pro dalSi pokusy)?

Tab. 4, 5, 7 a dalSi: U Zivinového sloZzeni krmngokisi musi byt vyzngeno, zda jde
o hodnoty analytické nebo tabulkové.

Str. 60: Bylorepkové semeno Srotovano, nebo zkrmovano bez tétwyh

Str. 62, 67, 73, 74, 75 a 82a&ovékrivky nemohou byt vyjaenylinearnimi
rovnicemi. Byly rozdily ve sklonu regresnictimpek piikazné?

Str. 63, 68 aj.: Konverze krmiva §&slo nepojmenované.

Str. 77, 78 a 80: Byla pro stanoveni tyrosinu pdarea kysela hydrolyza bez
piedchozi oxidace? V metodice to neni uved€ldst tyrosinu je  oxidaci
degradovana.

Prat neni u Zzadného pokusu ve vysledcich gmadstravitelnost cysteinu, proilaa
jedna z nejdlezitéjSich aminokyselin?

Str. 80: Nelze napsat, Ze stravitelnost lysinu lolylakrat nizsi, spiSe polawii.

Mohl by disertant provést ekonomické vyhodnoceirady SES a séjového oleje
v krmnych snisich jinymi komponentamiipjejich soasnych cenach? Vykrmce
drabeZe by to zajisté zajimalo ze vSeho nejvice. Ré g@nove relace mezi séjovym

extrahovanym Srotem a ostatnimi komponentami by fgjich pouZziti vyhodné?



Z vysledki pokudi je Zejmé, Ze bez fikazného ovliveini ristu a konverze krmiva
Ize z&azovat do krmnych s&si pro brojlery starSi nez 10 dni 8 % intaktni plkiné sgji, 12
% extrudované pinotiné séji, 12 % plnotnéiepky a 18 % suSenych kukinych vypalk.
Byla zjiS€na bilargni stravitelnost aminokyselin, obsah antintrtich latek a vliv na ¢které
morfologické ukazatele i aktivitu enzyimRozsah vSech sledovani zahrnutych do disertace je
Gctyhodré veliky. Prace finasi vysledky velmi natmych pokugé se zn&anym praktickym

dopadem.

V souladu s platnymi fledpisy praci dopokiwji k obhajold a po uspSné obhajob

doporwuji priznat autorovi titul Ph.D.

V Brné dne 20. srpna 2014

Prof. Ing. Jii Zelenka, CSc.



