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Abstrakt

Cilem bakalatské prace bylo vytvofit piehled vybranych typa falSovani mléénych vy-
robki a posouzeni metod jejich stanoveni (odhaleni). Za timto ucelem bylo vytvoieno
dotaznikové Setieni, kterého se zucastnilo 113 respondentti (50 muzi a 63 Zen). V do-
taznikovém Setieni bylo zjiSténo, Ze respondenti meli prehled o dozorovych organech.
VétSina znala Statni zeméd¢€lskou a potravinatskou inspekcei (84 %) a Statni veterinarni
spravu (83 %), nejmén¢ dotazovanych znalo systém RASFF — Rychlého varovani pro
potraviny a krmiva (24 %). Nejéastéjsi odpovedi na zplsoby falSovani bylo jiné slo-
zeni vyrobku (35,4 %). Dle nazoru respondentli je z mléEnych vyrobkl nejcastéji fal-
Sovano maslo (57 %), poté mléko (45 %), jogurt (36 %), syr (35 %), smetana (23 %)
a nakonec kysané mlécné vyrobky (19 %). Vysledky bakalaiské prace mohou byt pii-

nosné pro lepsi informovanost o problematice falSovani mlécnych produktt.

Kli¢ova slova: falSovani potravin, mlécné vyrobky, dozorové organy, dotaznikové

Setfeni

Abstract

The aim of the bachelor thesis was to prepare an overview of selected types of adul-
teration of dairy products. For this purpose, a questionnaire survey was created, and
113 participants (50 men and 63 women) were interviewed. It was found that the par-
ticipants had good knowledge about state authorities for food safety. The majority of
participants knew the Czech Agriculture and Food Inspection Authority (84 %) and
the State Veterinary Administration (83 %). The abbreviation RASFF (Rapid Alert
System for Food and Feed) knew only 24 % of participants. The most frequent re-
sponse to adulteration methods was different product composition (35,4 %). Accord-
ing to the participants' opinion, butter is the most frequently adulterated dairy product
(57 %), followed by milk (45 %), yoghurt (36 %), cheese (35 %), cream (23 %) and
finally fermented dairy products (19 %). The results of the bachelor thesis can be use-

ful for better awareness of food adulteration.

Keywords: food fraud, dairy products, authorities, questionnaire
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Uvod

Mlécné vyrobky jsou mezi spotiebiteli velmi oblibené. ZvySend poptavka po mléénych
produktech, vyssi cena vstupni suroviny, snaha zajistit si konkurenceschopnost a zvy-
Sit finan¢ni zisk mohou byt pfi¢inami falSovani mléénych produkti.

Spotteba mlécnych vyrobkil v poslednich letech mirné klesla, 1 pfesto je nezbytné
spotiebitele upozoriiovat, jak se branit proti klamavym praktikam a falSovanym potra-
vinam. Je tfeba neustale zvySovat povédomi spotiebitell o t€chto praktikach a prove-
denych kontrolach. Vysledky kontrol u mléénych vyrobki byvaji snadno dohledatelné,

ale konzument o nich ¢asto ani nevi.




1 Literarni prehled

Podvod v oblasti potravin Ize definovat jako uvadéni na trh takovych potravin, u kte-
rych se zjisténa vada tyka samé podstaty, charakteru nebo ptivodu potraviny. S pod-
vody je spojeno i porusovani pravnich piedpist, tykajicich se kvality potravin. Za fal-
Sovani se povazuje i uvadéni zdkaznika v omyl pii nakupu potravin. Tyka se to prede-
v§im situaci, kdyz jsou zakaznikovi zatajovany vyznamné informace o slozeni nebo
puvodu potraviny (SZPI, 2015).

FalSovani potravin mtze byt umyslné nebo netimyslné, pficemz za netimyslné fal-
Sovani je mozné povazovat neznalost, neopatrnost nebo chybéjici kontroly (Ayza et
al., 2015). Poznatky z praxe dokladaji, ze je kazdy rok falsovano ptiblizné 22 % po-
travin (Koul et al., 2020; Chachan et al., 2021; Thangaraju et al., 2021).

FalSovani potravin je problémem zejména v piipad¢, ze ohrozuje jejich bezpec-
nost a je tak hrozbou pro lidské zdravi (Spink et al., 2011; Bansal et al., 2017; Meghwal
et al., 2022; Ghosh et al., 2022). Autoti uvadéji, ze za falsovani potravin je mozné
povazovat imyslné snizeni kvality potravin ur¢enych k prodeji, a to ptidanim méné
kvalitnich ¢i Skodlivych sloZek nebo odstranénim cennych slozek za Gcelem ziskani
finan¢niho zisku (Haji et al., 2023).

Konzumace kvalitnich potravin hraje zasadni roli pfi zajisténi potfebnych Zivin,
zachovani pevného zdravi, plnohodnotného rustu a vyvoje lidského téla (Goyal et al.,
2022; Tomar et al., 2022). FalSovani vSak kvalitu potravin vyrazné zhorSuje (Choud-
hary et al., 2020; Rath, 2022).

Do hlavnich zpisobi falSovani se fadi i pouziti jiné nez deklarované nebo povo-
lené technologie a zneuziti znamé znacky. Znacku Ize zneuzit bud’to pfimo, nebo sku-
te¢nosti, Ze znamou znacku pfipomina, napt. obalem, etiketou ¢i nazvem (Bezpecnost
potravin, 2004).

Podle Cizkové et al. (2012) jsou hlavnimi kategoriemi falsovéani potravin zaména
potraviny za jinou levnéjsi sloZzku, nastavovani potraviny levné&jsi slozkou, pfitomnost
nedeklarovanych slozek, falSovani potravin za ¢elem zlepSeni vlastnosti, nedodrzeni
technologického postupu, uvadeéni vyssiho mnozstvi obsahu slozek, nez ve skutecnosti
je, nespravné uvadeni geografického plivodu a zneuziti znamé znacky. Nékteré kate-

gorie nejsou zasadné vymezeny a navzajem se piekryvaji.




1.1 FalSovani mléka a mléénych vyrobki

MIléko se povazuje za idealni potravinu, nebot’ ma dostatek zivin, které jsou velmi
vyhodné z nutri¢niho hlediska. Predstavuje nejlepsi zdroj bilkovin, tukl, sacharidi,
vitamind a mineralnich latek (Kamthania et al., 2014).

V uplynulych desetiletich se vyroba mléénych vyrobku celosvétove rozsitila a je-
jich spotieba stoupa. Nékteti autoii predpokladaji, Ze ro¢ni zvyseni vyroby bude ¢init
2,0 % u suSeného odstfedén¢ho mléka, 2,1 % u suseného plnotu¢ného mléka, 1,7 %
Umaslaa 1,4 % u syrt (Valdés et al., 2018).

ZvySena poptavka pak s sebou piinasi i vyssi snahy o falSovani. Také pii falSovani
mlécnych vyrobki muze dochazet k pridavani nepovolenych slozek, prodluzovani
doby trvanlivosti nebo k uvadéni nespravnych postupt pti vyrobé a také k nepfesnému
uvadéni informaci o zemé&pisném pivodu (Domingo et al., 2014).

FalSovani mléka a mlé¢nych vyrobku probiha sice celosvétove, ale vyrazné Castéji
V rozvojovych zemich z diivodu nedostatku odpovidajicich kontrol a nespravného pro-
sazovani pravnich piedpist (Reddy et al., 2017).

Mlécné vyrobky mohou byt falSovany riznymi zpisoby. Diive byly nékteré ce-
néné slozky mléka odstranovany nebo nahrazovany levnéjsi variantou (Haji et al.,
2023). Jsou znamy ptipady fedéni mléka vodou pro zvyseni objemu, pouziti kravského
mléka namisto drazsiho ovciho, ptidavek mocoviny ¢i melaminu za ucelem zvySeni
obsahu dusikatych latek ¢i ptidavek skrobu pro zvyseni obsahu tukuprosté susiny
(Francis et al., 2023).

Nekteré zmény ve slozeni (napt. nahrada mlééného tuku rostlinnym) nemusi byt
vzdy povazovany za falSovéni, pokud jsou ovSem informace o téchto ndhradach fadné

uvedeny na obalech vyrobku (Haji et al., 2023).

1.2 Metody detekce falSovani vyuzZivané u mléka a mléénych vyrobku

Pro nezbytné zajisSténi bezpecnosti potravinaiskych vyrobkd, a tedy i mléénych vy-
robk, je kli¢ové navrzeni snadné a pouzitelné metody odhalovani falSovanych potra-
vin. K rozpoznani falSovani je mozné vyuzit celou $kélu rdznych metod v zavislosti
na jejich narocnosti ¢i druhu sledovaného vyrobku. Mezi metody patii napt. analy-
tické, chemické, fyzikdlni a rovnéz nejnovéjsi molekuldrni metody (Bansal et al.,

2017; Hong et al., 2017).
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1.2.1 Techniky zaloZené na chromatografii

Chromatografie jsou fyzikalné-chemické separacni metody slouzici k oddélovani, roz-
poznani a Cisténi drobnych molekul ve smésich. Vyuzivaji se naptiklad pro stanoveni
mastnych kyselin, sacharidiu a aminokyselin, jak pro ucely kvalitativni, tak kvantita-
tivni analyzy (Salah et al., 2021).

Mezi chromatografické metody patfi napi. vysokoucinna kapalinova chromato-
grafie (HPLC, z angl. high-performance liquid chromatography), plynova chromato-
grafie (GC, z angl. gas chromatography), které vyuzivaji hmotnostni spektrometrii
(MS, z angl. mass spectrometry) (He et al, 2021; Nagraik et al, 2021).

Pastor et al. (2019) uvadi, ze chromatografické analyzy jsou nejéastéjSimi meto-
dami pii posuzovani pravosti u vétSiny potravin, dokazi spolehlivé urcit druhy i1 kon-
centraci jednotlivych typi latek znehodnocujicich potraviny (He et al., 2021; Nagraik
et al., 2021). Jak uvadi Bansala et al. (2017), GC je bézn¢ pouzivana k odd¢lovani
jednotlivych druhti nerozliSenych vyrobka, ale také k ovéfovani a urovani organic-
kych latek, a tedy i ke zjistovani falSovani.

Podle Cizkové et al. (2012) maji chromatografické metody &irsi uplatnéni nez
imunologické techniky jako naptiklad ELISA (z angl. enzyme-linked immunosorbent

assay), které jsou pouzivany pro detekci falSovani spise u specifickych piipadu.

1.2.2 Techniky zaloZené na spektroskopii

Techniky spektroskopie jako jsou blizka infracervena (NIR, z angl. near-infrared),
stfedni infracervena (MIR, z angl. mid-infrared) a Ramanova spektroskopie se roz-
sahle a uspésné vyuzivaji jako vysoce citlivé a zarovei rychlé laboratorni metody pro
odhalovani falsovanych potravin (Lohumi et al., 2015).

Pouziti téchto technik je vyhodou z diivodu, Ze nejsou asoveé narocné a maji po-
meérné nizké naklady na analyzy (Nagraik et al., 2021).

Podle autord Valand et al. (2020) je infracervena spektroskopie s Fourierovou
transformaci (FT) vychazejici z MIR jednou z nejvice vyuzivanych technik pro de-
tekci podvodl u potravin. Autoii dale popisuji, Ze se tyto metody uplatiiuji predevsim
Vv primyslovych a statnich laboratotich.

Podle tady studii ma metoda FTIR vyznamny potencial pii zjisStovani falSovani

mléka (Nicolaoua et al., 2010; Sen et al., 2021).
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1.2.3 Metody zaloZené na analyze DNA

Pti odhalovani falsovani mléka a mlécnych vyrobku se uplatiuji tyto tfi metody: po-

lymerazova fetézova reakce (PCR, z angl. polymerase chain reaction), sekvenace a

hybridizace (Dhanya et al., 2010).

PCR metody jsou nenarocné, velmi citlivé, konkrétni a méné nakladné. Maji

znaény vyznam pro zjiStovani ptimési a ovéfovani kvality vyrobkd (Bansal et al.,

2017), a lze je vyuzit i v autentizaci potravin (Cizkova et al., 2012).

Vyhody a nevyhody jednotlivych metod jsou shrnuty v tabulce 1.1.

Tabulka 1.1: Vyhody a nevyhody metod vyuzivanych pro zjisténi falSovani potravin

Metody

Vyhody

1. Vysoké rozliseni
2. Vysoka citlivost
3. Pftijatelné finan¢ni na-
klady
4. Siroké pouziti (kon-
trola jakosti, stanoveni
potravinatskych pro-
duktd, detekce slozek

1. Nedestruktivni testy

2. Znacnd pfesnost me-
feni

3. Efektivni rychlost od-
haleni

1. Snadné a nenaro¢né
2. Citlivé
3. Finan¢né méné na-
kladné provedeni
4. Spolehlivé

1. Vysoka konkrétnost
2. Vysoka ucinnost
3. Velmi stalé biomar-
kery DNA
4. Vysoce citlivé
5. Spolehlivé a efektivni
6. Prizpusobitelnost

Zdroj: El Sheikha (2019), upraveno

Nevyhody

1. Intenzita narocnosti
2. Je zapotiebi provedeni statis-
tické analyzy
3. Maly rozsah vysledkt
4. Komplikovana ptiprava
vzorkl
5. Znacna ztrata pouzitych roz-
poustédel

1. Nékladné vybaveni
2. Slozité zpracovani informaci

1. Nutna ptiprava vzorku
2. Nizka efektivita

1. Technologicky naro¢né te-
Seni
2. Vyssi finanéni naklady
3. Naro¢né na zdroje
4. Vysoka spotieba materialu
5. Vyvinuti novych pocitaco-
vych nastrojt pro zpracovani
rozsahlého objemu udaji
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1.2.4 Vybrané priklady detekce falSovani mléénych vyrobki

K ovéfeni falsovani pirepusténého masla lojem vyuzil Mabood et al. (2018) NIR spek-
troskopii. Za uc¢elem vyzkumu byly vzorky masla umyslné obohaceny lojem v riiznych
procentualnich podilech: 1 %, 3 %, 5 %, 7 %, 9 %, 11 %, 13 %, 15 %, 17 % a 20 %
hm. Celkem bylo pouzito 99 vzorku, z toho devét vzorkd bylo Cistych a 90 vzorkt
prepusténého masla bylo obohaceno o 1. Vzorky byly zkoumany pomoci NIR spek-
troskopie v rozsahu vlnoéti 10 000-4000 cm™ s rozlisenim 2 cm™. Pii statistickém
hodnoceni byly pouzity metody zahrnujici analyzu hlavnich komponent (PCA), ¢as-
tecnou diskriminacni analyzu nejmensich ¢tvercii (PLSDA) a ¢astenou regresi nej-
mensich ¢tverci (PLSR). Model PLSDA byl uplatnén pro rozliSeni ¢istého masla od
vzorki obohacenych lojem a nasledné ovéten pomoci testovaciho vzorku, ktery obsa-
hoval 30 % vsech vzorkii mésla. Metoda PLSDA je dle autorti spolehliv4, nendro¢na,
s velmi kratkou piipravou vzorku a se schopnosti stanovit méné nez 1,5 % loje ve
vzorcich pfepusténého masla.

Temizkan et al. (2020) pouzili IR spektroskopii pro zjistovani falsovani cizich
oleju a tukt (hydrogenovany, kukufi¢ny, slune¢nicovy a margarin) v jogurtech. Po-
moci FT-NIR a FT-MIR spektroskopie byl zjistovan typ a procentualni podil rostlin-
nych nahrazek a stanoven celkovy obsah tuku v jogurtech. Metody NIR a MIR doka-
zaly odlisit falSované jogurty od nefalSovanych, a to i v pfipadé, ze podil falSovani byl
pouhych 2,6 %. Autofi uvadéji, ze metody spolu s chemometrickymi postupy (PLSR)
se ukazaly jako u¢inné a nevyzadovaly dlouhou a naro¢nou pfipravu vzorkd.

Chemometrie s NIR byla vyuzita k odhadu pravosti strouhanych syru s chrané-
nym oznacenim pivodu (CHOP) (Cevoli et al., 2013), k charakterizaci tvrdych syrt
(Alinovi et al., 2019) a k odhadu zralosti syrt (Curro et al., 2017). Studie hodnotila
potencidl NIR spektroskopie s vicerozmérnou klasifikaéni analyzou jako screeningo-
vého nastroje ke stanoveni falSovani strouhanych syri. Sledovany byly dva ucely, a to
stanoveni vyS§iho mnoZstvi ptidatnych latek, nez bylo povoleno a pfidavku jinych slo-
zek pouzivanych ke zvySovani prodejni hmotnosti. Celkem 22 vzorkl strouhaného
syra bylo odebrano z obchodl rozmisténych v rtiznych oblastech Argentiny. Kromé
toho bylo odebrano deset podobnych vzorka syri prodavanych pod nazvem ,,potraviny
na bazi strouhaného syra a potravinovych smeési“ (naptiklad mlécné suSina, Skroby,
vldknina). PLSDA model ukézal schopnost ptedpovidat, jestli vzorek syra obsahuje
mezi slozkami $krob, coz je podle autorl pozitivni, protoZze nezndmé vzorky mohou

byt odhaleny jako falSované a chranit tak spottebitele. Dle autorti predstavuje NIR
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metoda rychly, spolehlivy a jednoduchy nastroj pro provadéni kontrol kvality strouha-

nych syru.

1.3 Dozorové organy a kontrolni ¢innost

1.3.1 SZPI a kontrolni ¢innost

Statni zemédélska potravinaiska inspekce (SZPI) je spravnim Ufadem, ktery je podii-
zeny Ministerstvu zemédélstvi Ceské republiky. Cinnost SZPI se ¥idi Zakonem
¢. 146/2002 Sb., o Statni zemédélské a potravinaiské inspekci a o zméné nékterych
souvisejicich zdkonl (SZPI, 2019).

Hlavnim predmétem cinnosti SZPI je kontrola fyzickych a pravnickych osob,
které uvadéji na trh zeméde€lské vyrobky, potraviny nebo suroviny k jejich vyrobé
nebo tabakové vyrobky, v rozsahu daném pravnimi pfedpisy. Nejvyznamnéjsim zako-
nem, podle kterého SZPI pracuje, je Zakon €. 110/1997 Sb., potravinach a tabdkovych
vyrobcich a jeho provadéci vyhlasky. Pojeti a realizace kontrol SZPI odpovida princi-
pum kontroly potravin v Evropské unii (SZPI, 2019).

SZPI a jejich hlavni kontrolni aktivity se pfedev§im zaméfuji na kontrolu potravin
a surovin pro vyrobu potravin, a to zejména rostlinného ptivodu a poté také na distri-
bucni fetézce. Mezi hlavni ¢innosti SZPI v oblasti kontrol patii kontrola zdravotni ne-
zavadnosti, jakosti a oznacovani potravin, dodrzovani povinnosti a kontrola pfi vyrobé
a uvadéni do ob&hu, kontrola dodrZzovani pozadavkli na osobni a provozni hygienu,
kontrola cizorodych latek a jejich obsahu v surovinach a potravinach, kontrola falSo-
vani potravin a klamani spotiebitele (SZPI, 2015).

O kontrolu pokrmt v zafizenich spole¢ného stravovani se rozsifila ¢innost SZPI
v roce 2015. SZPI taktéz kontroluje vybrané restaurace, cukrarny, vinarny a vinotéky,
pivnice, bary a herny, ¢erpaci stanice, rychlé obCerstveni a mobilni stanky s obcerstve-
nim (SZPI, 2015).

Inspektoii SZPI pti kontrolach odebiraji vzorky vyrobki jednotlivych Sarzi, které
odevzdavaji do laboratoti, kde jsou podrobeny zkouskdm dle zaméteni kontroly.
dle platnych pravnich ptedpist. SZPI provadi rovnéz analytické a senzorické rozbory
zamé&iené na jakostni znaky. Soucasti kontrolni ¢innosti je také posouzeni spravného
oznaceni, dodrZeni doby minimalni trvanlivosti a doby pouzitelnosti u vyrobku (SZPI,
2024).
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O vysledcich provedenych kontrol jsou kontrolované osoby informovany formou
protokolu. SZPI kontrolovanou osobu vzdy zaprotokoluje podle Zakona ¢. 500/2004
Sb., spravni fad, ve znéni pozdéjsich predpisi, a v pripad¢ zjisténi pochybeni zahdji
spravni fizeni o ulozeni pokuty (SZPI, 2024).

SZPI provadi kontroly potravin pravidelné. Zjisténi vybranych kontrol z posled-
nich let je uvedeno v piilohach 1 az 3. V roce 2012 odhalovala SZPI klamavé obchodni
praktiky u mlé¢nych vyrobki. Celkem bylo provedeno 20 kontrol na rtiznych prode;j-
nich mistech v CR. V disledku kontrol bylo zji§téno, Ze k nedostatkiim dochazelo nej-
vice u syrd. U 17 syrt se jednalo nejcastéji o klamavé oznacovani na regalové etiketé
a klamani spotfebitele ve zménach slozeni vyrobkl. Dva piipady se vyskytly u masla
a jeden u mlécnych suSenek. U masel §lo v prvnim ptipadé o nevhodné skladovani a
V druhém byl klaman spottebitel idaji uvedenymi na regalovém $titku. O podrobném
popisu kontrol informuje ptiloha 1.

Dale SZPI provedla v poslednich letech tii namatkové kontroly. Jednalo se o mi-
moiadnou kontrolu mlékarenského masla (2015), kontrolu polotvrdych syri (2018) a
kontrolu teplot chlazenych potravin pti nakupu na internetu (2022). Cilem kontrol ml1é-
karenského masla bylo zjistit, zda kvalita masla v trzni siti odpovida pravnim ptedpi-
stiim. Kontroly probihaly v riiznych méstech po celé CR. Vysledkem bylo zjisténi, ze
89,6 % vyrobku splnilo veskeré pozadavky. Cilem kontrol pfirodnich polotvrdych syri
byly ptedevs§im maloobchodni prodejny. Zaméfeni kontrol se soustiedilo na syry
V obalu nebo zabalené, a to bez ptitomnosti spotiebitele. Hodnoceni probihalo v labo-
ratofich, kde dochézelo k ovétovani, zda informace na obalech odpovidaly skutec-
nému sloZeni vyrobku. Pfi hodnoceni byl také sledovan obsah tuku, obsah tuku v su-
S$in€ a obsah soli. Soucasti kontrol bylo i stanoveni oznaceni syrii dle platnych pravnich
prepisii. Kontroly opét probihaly v réiznych méstech po celé CR. Pii této kontrole bylo
zjisténo, ze pouze 31,4 % vyrobku splnilo vSechny pozadavky. Cilem kontrol u teplot
chlazenych potravin pii ndkupu na internetu bylo urceni teplot potravin pii nakupu na
dalku v internetovém obchodé¢ (e-shop), pficemz kontroly probihaly u masnych i mlé¢-
nych vyrobki. Vysledkem téchto kontrol byla skutecnost, ze 100 % vyrobku kritéria
kontroly splnilo. Podrobné o celkovych kontrolach SZPI informuje piiloha 2.

SZPI (2016) a SVS (2017) provedli kontroly falsovani mléénych vyrobki z do-
vozu. Z celkovych 13 kontrol bylo nejvice nedostatki zjisténo u syri. U 11 syru bylo

zjisténo nejvice pochybeni ve slozeni vyrobkd. U dvou dalSich ptipadi se jednalo
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0 mensi obsah tuku v zakysané smetané a nespravné uvedeny podil tuku v ochuceném

tvarohu. Podrobné o kontrolach informuje ptiloha 3.

1.3.2  SVS CR a kontrolni ¢innost

Statni veterinarni sprava CR (SVS CR) je organizaéni slozka statu, a spravnim ufadem
na celém uzemi CR. Je zfizena na zakladé zakona ¢. 166/1999 Sb., o veterinarni pééi
a také o zmén¢ nékterych souvisejicich zakont (veterinarni zékon), ve znéni platnych
pravnich ptedpisti. SVS vykonava, statni spravu v oblasti veterindrni péce. Ziizovate-
lem SVS je CR — Ministerstvo zemédélstvi ,(SVS).

Portal Ministerstva zemédélstvi o SVS uvedl, Ze provadi dozor pii vyrobé, skla-
dovani, ptfepravé, dovozu a vyvozu potravin zivocisného ptivodu. Dale uskuteciiuje
dozor pii uvadéni potravin zivoc¢isného ptivodu na trh v trznicich a na trzistich a také
Vv prodejnich usecich a prodejnach jinych nez samoobsluznych. Déle dohlizi na dovoz
potravin zivoc¢isného ptivodu z €lenskych stati Evropské unie v prodejnéach potravin,
pokud jsou misty urceny.

V roce 2023 mirn¢ vzrostl pocet kontrol v oblasti potravin zivocisného ptvodu,
ale systematické kontroly neodhalily zadvazné poruseni pravnich ptedpisti na kontrolu

potravin pivodem ze tietich zemi (Bezpecnost potravin, 2024).

1.3.3 Systém RASFF

Systém rychlého varovani pro potraviny a krmiva (RASFF) byl zfizen na zakladé
¢lanku 50 Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002, kterym se sta-
novi obecné zasady a pozadavky u potravinového prava. Slouzi k oznamovani pfimého
nebo neptimého rizika pro lidské zdravi pochazejiciho z potraviny nebo krmiva.
Umoziuje rychlé a G¢inné sdileni informaci o nebezpecnych potravinach nebo krmi-
vech mezi ¢leny systému: Evropskou komisi, ¢lenskymi staty EU a Evropskym sdru-
zenim volného obchodu (EFTA) (Island, Lichtenstejnsko a Norsko) a Evropskym ufa-
dem pro bezpecnost potravin (EFSA) (Bezpecnost potravin, 2022).

Hléaseni systému RASFF slouzi ptedevsim k zabranéni uvedenych rizikovych po-
travin do ob&hu, poptipad€ se jedna o jejich stazeni ze spole¢ného evropského trhu
(Bezpecnost potravin, 2023).

Ve vSech ¢lenskych statech a v Evropské komisi byla vytvofena kontaktni mista,

mezi kterymi probihd vyména informaci o nebezpecnych potravinach nebo krmivech.
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Jestlize se u n€kterého ¢lena RASFF vyskytne informace o zdvazném zdravotnim ri-
ziku u potravin ¢i krmiv, musi prostfednictvim RASFF okamzit¢ informovat Evrop-
skou komisi. Komise nasledné vyhodnoti vSechna ptfichozi hlaseni a preda je dale
vSem Ucastnikim RASFF, a to jednim ze Ctyf typli oznameni.

Varovani (alerts) jsou zasilana, pokud potraviny ¢i krmiva piedstavujici vazna
rizika, jsou nabizeny spotiebitelim ke koupi a je tedy nutné to fesit.

Informace jsou pouzivany v ptipadech, kdyz rizikové potraviny ¢i krmiva jiz nej-
sou na trhu nebo riziko neni povazovano za tak zdvazné a neni tudiz od ¢lenii systému
rychly postup vyzadovan.

Odmitnuti na hranicich se tyka zejména zasilek potravin a krmiv, které byly
testovany a odmitnuty na vngjSich hranicich EU, pokud je u nich zji§téno zdravotni
riziko.

Novinky zahrnuji veskeré informace, které se tykaji bezpe¢nosti potravin a krmiv,
a to obzvlasté téch, které nejsou sdélovany pomoci varovani ¢i informaci, avsak jsou
povazovany za vyznamné pro kontrolni organy.

Nésledné ¢lenové tohoto systému provedou kroky podle typu ozndmeni a nepro-
dlené informuji Komisi o pfijatych opatfenich.

RASFF v CR je upraveno Naiizenim vlady ¢. 98/2005 Sb., kterym se stanovuje
sytém rychlého varovani o vzniku rizika a ohrozeni zdravi lidi z potravin nebo krmiv.

Narodnim kontaktnim mistem (NKM) v RASFF je podle §15 odst. 4 zakona
¢.110/97 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich SZPI. NKM shromazd’uje infor-
mace ze viech dozorovych organiti nad potravinami a krmivy v CR. Pii zjisténi vyskytu
nebezpe&ného vyrobku nékterym z dozorovych organti v CR, odesila NKM do Evrop-
ské komise podrobné informace, které jsou ziskané od jednotlivych tc€astnikti narod-
niho systému. O kontrolnich zjisténich v €lenskych statech EU je poté zpétné infor-
movéna CR.

Zvetejnovani tydennich piehledt Evropské komise probihd na strankach Infor-
macniho centra bezpecnosti potravin. SZPI uvetejiiuje piehled ozndmeni, kterd byla
v ramci RASFF bud'to pfijata nebo odeslana. Ptehled aktudln€ dopliiuje v pribehu ce-
1ého roku o nova oznameni.

Ministerstvo zemédélstvi zpracovava pravidelné od roku 2005 zpravu o Cinnosti
systému RASFF v CR. Obsah zpravy je tyka predev§im fungovani systému a zhodno-
ceni jeho funk¢nosti, textovych a grafickych vyhodnoceni u jednotlivych typii ozna-

meni a toxikologicky slovni¢ek (Bezpecnost potravin, 2022).
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V piiloze 4 je prehled ozndmeni typu varovani v systému RASFF tykajici se mléc-
nych vyrobku v letech 2023 a 2024. Uvedené piiklady se tykaji pochybeni ohledné
zdravotni nezavadnosti, nikoliv falSovani. Nejéastéjsimi duvody hlaseni byly pato-
genni mikroorganismy: 24 piipadu detekce Listeria monocytogenes a devét piipadi
Escherichia coli. Nejcasté&ji ohlasujici zemi byla Francie (ve 23 pfipadech) a poté Italie
(v sedmi ptipadech).
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2 Cil prace
Cilem bakalatské prace bylo vypracovat piehled vybranych typi falSovani mlécnych
vyrobki a posoudit metody jejich odhalovani. Soucasti prace bylo rovnéz vyhodnoceni

dotaznikového Setieni tykajici se informovanosti spottebitelii o falSovani.
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3 Material a metodika

3.1 Metodika dotaznikového Setieni
Pro ziskani potiebnych dat byl vypracovan dotaznik tykajici se problematiky falSovani
mlécnych vyrobki. Dotaznik byl respondentim predkladan osobné. Sbér dat probihal
od biezna do dubna 2024.

Celkem se dotaznikového Setfeni zac¢astnilo 113 respondent ve véku od 15 do
81 let. Pramérny veék respondentt byl 36,3 + 16,3 let, pficemz pramérny vék muzu
dosahoval 42,2 + 15,7 (rozpéti 19-81 let) a primérny vék zen byl 31,5 + 15,2 (rozpéti
15-80 let). Blizsi charakteristika respondentd je uvedena v tabulce 3.1.

Tabulka 3.1: Charakteristika respondenti dotaznikového Setieni v zavislosti na pohlavi, oboru
a véku (n=113)

Pocet respondentii

Kategorie Skupina

Pohlavi muzi 50 44
zeny 63 56
Obor zemédelstvi 41 36
potravinarstvi 11 10
Skolstvi 13 12
zdravotnictvi 6 5
ostatni 42 37
Vek 15 az 25 let 47 42
26 az 45 let 32 28
46 a vice let 34 30

Dotaznik obsahoval celkem 21 otazek (Ptiloha 5). Vétsina otazek (10) byla polo-
otevieného ¢i otevieného typu, a to s moznosti vice odpovédi nebo odpovédi respon-
denta samostatné. Cast otazek (6) byla uzavieného typu, a to s jednou moznou odpo-
vedi.

Otéazky byly rozdéleny do tii ¢asti. V prvni ¢asti byli respondenti dotazovani, o
kterém mlécném vyrobku se domnivaji, Ze je nejcastéji falSovan a zda jsou kontroly
klamavych praktik provadény neohlaSené. Otazky otevieného typu se tykaly znalosti
zpusobt falSovani obecné, zpusobt falSovani, které respondenti o¢ekavaji u mlécnych

vyrobku a znalosti metod pro odhalovani falSovani potravin. Dalsi dopliujici otazky
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polootevieného typu byly zaméteny na provadéni kontrol — které organizace je prova-
déji a jak se proti klamavym praktikdm branit.

Ve druhé casti byly otazky smérovany na znalosti respondentl, zda znaji zkratky
SZPI, SVS a RASFF a zda si uvédomuji naro¢nost analyz pti odhalovani falSovani.
Poté byly polozeny polooteviené otazky s moznosti vice odpovedi na opatient pii zjis-
téni zavad pfi kontrolach a za jakych okolnosti 1ze legalné prodavat levnéjsi ndhrazky
mlécnych vyrobk.

V posledni ¢asti dotazniku uvadéli respondenti sviij veék, pohlavi, dosazené vzde-

lani, socialni skupinu a obor, ve kterém puisobi.

3.2 Statistické vyhodnoceni dat

Ziskana data byla vyhodnocena prostfednictvim programu Microsoft Office Excel a
Statistica 12 (StatSoft CR). Pro tgely statistické analyzy dat byly vytvofeny tabulky
Zetnosti a kontingenéni tabulky. Cetnosti jsou vyjadieny k celkovému poétu odpo-
védi dané otazky, pokud neni uvedeno jinak.

Pro ucely zjisténi vlivu véku a oboru, ve kterém respondent ptisobi, byly tyto pro-
ménné rozdéleny. VEk do tii kategorii (15 az 25 let, 26 az 45 let, 46 a vice let) a obor
do dvou kategorii (zeméd¢lstvi a potravinafstvi, ostatni).

Statistickd prukaznost v rdmci kontingencnich tabulek (vliv pohlavi, véku a
oboru) byla ovéiena pomoci chi-kvadrat testu (x2) na obvyklych hladinach vyznam-
nosti (p <0,05; p <0,01; p <0,001).
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4 Vysledky a diskuze

Vysledky ziskané z dotaznikového prizkumu, ve kterém bylo osloveno 113 respon-
denttl, jsou rozdé€lené do tii Casti. Prvni ¢ast je zaméfena obecné na problematiku fal-
Sovani potravin, druha ¢ast na znalosti respondentl souvisejici s dozorovymi organy.

Tieti Cast se pak soustied’uje na problematiku falSovani mlécnych vyrobk.

4.1 Vyhodnoceni vysledkii zaméFenych na problematiku falSovani potra-
vin
V tabulce 4.1 jsou zndzornény cetnosti odpovédi ohledné€ znalosti zptisobt falSovani.

Tabulka 4.1: Vyhodnoceni ¢etnosti odpovédi (%) na otazku ,,Jaké znate zpisoby falSovani?*
(n=113)

Kategorie dle Uvedené odpovédi

odpovédi

SloZeni jiné slozeni vyrobku (35,4 %); fedéni vodou (27,4 %); nahrazo-
vani drahé slozky za levnéj$i (méné kvalitni) (13,3 %); smichani
slozek (3,5 %); snizeni obsahu mlé¢ného tuku (0,9 %); snizeni
obsahu susiny (0,9 %); zahust'ovani (0,9 %); dochucovani (0,9
%)
Oznacovani nespravné uvedeny datum spotieby (16,8 %); jiny obal (8,8 %);
nepravdivé informace na etiketé (6,2 %); uvedeni jiného mista

puvodu (8,0 %); hmotnost vyrobku (5,3 %); nespravné 0zna-

¢eny vyrobek (2,7 %)
Ostatni vydavani vyrobku za jiny (12,4 %); kvalita potravin (5,3 %);
pouziti jiné technologie (0,9 %)
Neznaji odpo- neznaji zddné zplsoby falSovani (27,4 %)
véd

Z tabulky vyplyva, ze otdzka byla oteviend a pfi vyhodnocovani byly odpovédi re-
spondentl rozdé€leny do nasledujicich kategorii (typll) — sloZeni, oznacovani, ostatni a
neznaji z&dny zpiisob falSovani.

Nejvice respondentli odpovidalo, Ze zména ve slozeni vyrobki (35,4 %) a pozm¢-
néni slozeni, konkrétné fedéni vodou (27,4 %) jsou respondenty brany jako zpiisoby

falSovani. Ionescu et al. (2023) uvadéji, ze fedéni mléka vodou je nejstar§im zptisobem
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falSovani, protoze zvysené mnozstvi dodaného mléka znamena pro prodejce vyssi
zisk. Avsak pfi zpenézovani mléka na zaklad¢ slozek, tedy dle obsahu tuku a bilkovin,
je tento zpuisob falSovani kontraproduktivni.

Dotazovani dale odpovidali (v 13,3 % piipadi), ze za zptsob falSovani povazuji
nahrazovani drahych slozek za levngjsi. Tento zavér potvrdila ve své publikaci i Ciz-
kova (2012). V kategorii oznacovani se nejvice dotazovanych (16,8 %) domnivalo, ze
na vyrobku je nespravné uvadény datum spotieby ¢i ze je na obale uvedeno jiné misto
ptvodu (8,0 %). Spolkovy institut pro hodnoceni rizik (BfR, 2016) povazuje neprav-
divé uvedené informace na etiketé za podvod. Ve vyhodnoceni téchto podvoda bylo
v Evropské unii hlasenych 25 % faleSn¢ oznacenych vyrobki s minimalni trvanlivosti.
Spolkovy institut (BfR, 2016) doufa, ze v budoucnu bude vyuzita metoda ovéfovani
pomoci otiskll a metoda se vyuzije pfedev§im u naroénych otazek jako je napiiklad
geograficky pivod vyrobkut. Spolkovy institut (BfR, 2016) dale uvedl, ze dochazelo
k michani potravin riizného zemépisného ptivodu bez ptislusného oznaceni.

Casto zastoupenou odpovédi v dotaznikovém Setieni této bakalaiské prace bylo
rovnéz vydavani produktu za zcela jiny (12,4 %). Kaur et al. (2018) uvadi, ze potravina
je prohlasena za falSovanou, pokud se jednd o napodobeninu ¢i je vyrobek upraven
nebo obsahuje-li ptidatnou slozku kodlivou pro lidské zdravi. Pouze 0,9 % dotazova-
nych se domnivalo, Ze falSovanim je, kdyZ je pfi zpracovani pouZita jina technologie.
Pomérné znac¢na ¢ast respondentt (27,4 %) odpovidala, Ze neznaji Zadné zpusoby fal-

Sovani.

Graf 4.1 znazornuje odpovédi na otazku, zda se 1ze branit proti klamavym prakti-
kam, respondenti méli moznost z uvedenych odpovédi vybrat vice variant.
Nejvice respondentt (76,1 %) odpovidalo, Ze je potfeba vénovat pozornost slozeni
potravin a zemi ptivodu. Téméf stejna ¢ast respondentt (74,3 %) odpovidala, Ze by se
radi vyvarovali nakupu potravin neznamého ¢i podezielého ptivodu. SZPI (2015) do-
porucuje vénovat obéma vyse zminénym bodiim nalezitou pozornost a zaroven uvadi,
Ze by spotiebitelé neméli kupovat ani potraviny, které jsou neoznacené nebo z prodej-
nich stankd, kde neni jasné viditeln€ oznacen provozovatel.

Dotazovani ucastnici odpovidali rovnéz na otazku, zda znaji nékteré metody od-
halovani falSovanych potravin. VétSina respondentt (70 %) uvedla, Ze o dané proble-

matice nema potiebné informace, naopak 30 % respondentt uvedlo, Ze metody zna.
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Nejcastejsimi odpovéd'mi poté byly laboratorni analyza (17,6 %) a chemické analyza
(10,6 %).
Ve studii BfR (2016) se uvadi, ze k testovani pravosti potravin se pouziva mnoho
druhti riznych metod od klasickych chemickych metod az po laboratorni metody.
Podle Cizkové a kol. (2012) patii do hlavnich metod detekce analyza stabilnich
izotopl, metody zaloZeni na analyze DNA, proteomické metody, spektroskopické me-

tody a chromatografické metody.

[0)

puvodu

Neftidit se pfi nakupu pouze regalovymi stitky Ci — 49 6%
’

slevovymi poutaci

Nekupovat potraviny s porusenym obalem — 42,5%

fo,9%

Nic z vybranych mi neptipadd dulezité
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Graf 4.1: Vyhodnoceni ¢etnosti odpovédi na otazku ,,Jak se podle vas branit praktikim a falSo-
vanym potravinam?“ (n=113), (moZnost vybrat vice odpovédi)

4.2 Vyhodnoceni vysledkii zaméfenych na znalosti respondenti 0 dozo-
rovych organech a jejich kontrolni ¢innosti

V otdzce zamétené na provadéni kontrol klamavych praktik méli dotazovani moznost

zvolit vice odpovédi (graf 4.2).

Nejvyssi procento kladnych odpovédi bylo zjisténo v ptipadé SZPI (73,3 %). Dle
SZP1 (2024) bylo v roce 2023 provedeno celkem 48 821 vstupt do provozoven potra-
vinafskych podnikii, provozoven spole¢ného stravovani, celnich skladl a interneto-
vych obchodt. Bylo zjisténo celkem 4 192 nevyhovujicich Sarzi u potravin a ostatnich
vyrobkl. Nejvétsi miru pochybeni z hlediska zemé piivodu shledala inspekce u potra-
vin, které byly dovazené z tzv. tfetich zemi. Naopak nejnizsi podil nevyhovujicich

vzorkl byl zjistén u kontrol potravin od tuzemskych vyrobct. SZPIv roce 2023 ulozila
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celkoveé pokuty ve vysi 128 254 000 K¢, z ukonéenych 2 982 spravnich fizeni za ne-
dodrzovani potravinového prava ze strany provozovateli. Celkova suma byla o cca
18,5 mil. K¢ vyssi nez v roce predchozim.

Na druhém misté€ (35,4 %) odpovidali dotazovani, Ze klamavé praktiky kontroluje
Ceské obchodni inspekce (COI), a poté nasledovala SVS (32,7 %). Dle SVS (2024) se
Vv roce 2023 mirné zvysil pocet kontrol, a to v oblastech hygieny potravin zivoc¢isného
puvodu a piibylo 1 odbavenych zasilek veterinarniho zbozi do tfetich zemi. Celkova

suma vybranych pokut meziro¢n¢ mirné poklesla na 25,8 milionu korun.

0ovz - 7,1%

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80%

Graf 4.2.: Vyhodnoceni ¢etnosti odpovédi (%) na otazku ,,Kdo podle vas provadi kontroly kla-
mavych praktik?* (n=113), (moZnost vybrat vice odpovédi)

Graf €. 4.3 zobrazuje odpovédi na otazku, zda jsou kontroly klamavych praktik prova-
dény neohlaSene.

Celkove 23 % dotazovanych respondenti odpovédelo ano. Z velké ¢asti (77 %)
v8ak volili respondenti na poloZenou otazku ne, tudiZ je moZné ptredpokladat, Ze si
mysli, ze kontroly se pied navstévou ohlasi. Podle SZPI (2015) na odhalovani klama-
vych praktik se pfednostné soustied’uji dozorové organy. Kontroly jsou provadény ne-
ohlaSené u obchodniktli, dovozcl 1 vyrobct. Pfi kontrolach jsou odebirany vzorky,
které jsou nasledné zkoumdany v laboratotich, kde dochazi k ovétovani, zda nedochazi
ke klamani spotiebitele. Pokud je zjiSténa zavada, nevyhovujici Sarze jsou zakazany a

je nafizeno stazeni z obchodni sité. Zjisti-1i se u provozovatele tato pficina, je zahajeno
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spravni fizeni a ulozena pokuta. Na portalu sluzeb vetejné spravy je mozné podat pod-
nét k provedeni kontroly v ptipadé klaméni spottebitele. SZPI ptijme podnét, proveri
jej a pokud bude chtit byt spotiebitel informovan, bude mu zasldna zprava, zda bylo
zahajeno fizeni nebo zda nebyl shledan divod k zahajeni fizeni (G¢innost od 25. 6.

2021 do neurcita).

HAno m Ne

Graf 4.3: Vyhodnoceni celkovych ¢etnosti odpovédi (%) na otazku ,,Jsou podle vas kontroly kla-
mavych praktik provadény neohlasené?*

Graf 4.4 znézornuje Cetnosti odpovédi na otdzku, jaké moZnosti maji respondenti, po-

kud se u kontroly klamanych praktik zjisti zavada.
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Graf 4.4: Vyhodnoceni ¢etnosti odpovédi (%) na otazku ,,Pokud se u kontroly klamavych prak-
tik zjisti zavada (vyberte):* (n=113), (moZnost vybrat vice odpovédi)

Jak je z grafu patrné, nejvice zastoupenou odpovédi (76 %) byla nevyhovujici Sarze
vyrobku, dale 51 % dotazovanych odpovidalo, Ze budou moci jako spotiebitelé poza-
dovat za vyrobek vraceni penéz. Pouze 1 % respondentti byla vybrana odpovéd’, Ze nic
z uvedenych moznosti neni spravné. SZPI (2015) uvedla, Ze se kontroly soustied’uji
predevsim na ty nejproblemati¢téjsi mista na trhu. Pfedpokladaji, ze pouceny spotie-
bitel je nejlepsim kontrolorem, ktery umi hajit sva prava. SZPI doporucuje i pomticku
vV podobé webu Potraviny na pranyfi, ktery informuje ptedevsim o nevyhovujicich Sar-

zich potravin zjiSténych kontrolami SZPI.

Graf 4.5 znazoriiuje odpovédi na otazku, kde mohli dotazovani vybrat, zda SZPI

pii kontrolach klade diraz na pfedem urcené varianty.

e 53%
Uvadéni spotrebitele v omyl

Doba minimalni trvanlivosti

65%

57%

Manipulace s datem pouZitelnosti
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Graf 4.5: Vyhodnoceni ¢etnosti odpovédi (%) na otazku ,,Vyberte, zda podle vas p¥i kontrole
SZPI klamavych praktik je kladen diraz na tyto mozZnosti:* (n=113), (moZnost vybrat vice od-
povédi)

Podle respondentti je nejvétsi diraz SZPI kladen na kontrolu doby minimélni trvanli-
vosti (65 %), nadpolovi¢ni pocet odpovédi byla i manipulace s datem pouZitelnosti
(57 %) a uvadéni spotiebitele v omyl (53 %). Dle SZPI (2015) je spotiebitel uvadén
v omyl, pokud je mu nabizena ndhrazka klamavym zplsobem. Piikladem uvadéni

v omyl je prodej mléénych vyrobku s rostlinnymi tuky, pokud tato skute¢nost neni
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uvedena na obale. Pravni predpisy striktné stanovuji veskeré udaje, které musi byt
uvedeny na obalu potraviny a tyto udaje musi byt nezkreslené a pravdivé.

SZPI (2015) dale ve svych radach doporucuje vénovat pozornost slozeni potravin
a zemi pivodu, datu pouzitelnosti ¢i minimalni trvanlivosti, ndkuplim potravin na in-
ternetu, nakuptim potravin s vyraznou slevou, které jsou popisovany jako vyhodna
koupé. SZPI popisuje, ze v mnoha ohledech mohou klamavé praktiky odhalit sami
spottebitelé, ale ve vétsSing pripadl neni v jejich silach podvod rozpoznat. Na portalu
sluzeb vetejné spravy jsou uvedeny informace o potravinach, které nesméji byt zava-
déjici podle ¢l. 7 Narizeni (EU) €. 1169/2011. Zakon také uklada zakaz uzivani neka-
lych obchodnich praktik ve smyslu zakona ¢. 634/1992 Sb., o ochrané spotiebitele
(G¢innost od 25. 6. 2021 do neurcita).

V tabulce 4.3 jsou zndzornény odpovédi ohledné kontrol provadénych SZPI.

Tabulka 4.2: Vyhodnoceni ¢etnosti odpovédi (%) na otazku ,,Co podle vas SZPI kontroluje?*
(n=113)

Kategorie dle od- Uvedené odpovédi

povédi

Kontroly kvalita (33 %); potraviny (22 %); bezpecnost (9 %); potraviny
rostlinného ptvodu (8 %); skladovani (5 %); oznacovani (5
%); Cerstvost (4 %)

Vyrobky slozeni (9 %); datum spotieby (6 %); trvanlivost (6 %); neza-
vadnost (6 %); kontrola zivo¢iSnych produktt (4 %); uvedeni
potravin na trh (4 %); potravinaiské vyrobky (3 %); chemické
a jiné cizi ptimisené latky (2 %); puvod potravin (2 %); kon-

trola gramaze (1 %); kontrola zemédélskych a tabdkovych
produkti (1 %); obal (1 %); chut’ (1 %)

DodrzZeni pied- hygiena (4 %); klamavé praktiky (3 %); dodrzovani zakon,

pist norem, vyhlasek (3 %); spravnost postupt (1 %); ochrana spo-

tiebitele (1 %); kontrola reklamy a pokrmi (1 %)

Technologie vy-  kontrola vyroby (2 %); prodej a piedprodej (2 %); vyroba po-

roby travin (1 %); dodrzeni chladirenského fetézce (1 %); zpraco-
vani potravin (1 %)

Neznaji odpovéd’ 18 %
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Z tabulky vyplyva, ze Vv kategorii kontrol byla nejvice zastoupena odpoveéd’ kvalita
(33 %) a potraviny (22 %). Tiskova zprava SZPI (2012) prokazala laboratorni analy-
zou u nékolika Sarzi vzorki, které byly odebrany v prodejnach ve tiech krajich CR
nahrazovani mlééného tuku tukem rostlinnym az do podilu 74,5 %. Ptipad SZPI pte-
dala k dosetteni SVS a zjisténa pochybeni byly poté pfedmétem spravniho tizeni SZPI.

Respondenti dale odpovidali, ze do kontrol provadénych SZPI je zahrnuta i bez-
pecnost (9 %), kontrola potravin rostlinného ptivodu (8 %), skladovani a oznacovani
(5 %) a Cerstvost a uvadéni potravin na trh (4 %). V kategorii vyrobky byla nej¢astéjsi
odpovéd’ slozeni (9 %) a poté nasledovala procentudlni shoda (6 %) u odpovédi kon-
trolovaného data spotfeby, nezdvadnosti a trvanlivosti. Dle tiskové zpravy SZPI
(2012) je uvadeéni nepravdivého, prodlouzeného data pouzitelnosti u mléénych vy-

Nejmén¢ zastoupené odpovedi byly kontrola gramaze, kontrola zemédélskych a
tabakovych produktii, obal a chut’ (po 1 %). U dodrZeni ptedpisi pripadala responden-
tim dualezita hygiena (4 %), dale také klamavé praktiky se stejnym poctem odpovédi
(3 %) jako dodrzeni zakont, norem a vyhlasek. Odpovédi, které uvedlo jen 1 ¢i 2 %
respondentti, byly pfedev§im spravnost postupil, ochrana spotiebitele a kontrola re-
klamy a pokrmii, kontrola vyroby, dodrzeni chladirenského fetézce a zpracovani po-
travin. Na otazku, co SZPI kontroluje, odpovidalo 18 % dotazovanych, Ze neznaji zad-

nou kontrolu, kterou by SZPI provadéla.

84%
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Graf 4.6: Vyhodnoceni celkovych etnosti odpovédi (%) na otazku ,,Co podle vas znamena
zkratka SZPI?¢
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Z grafu 4.6. lze vy¢cist, ze povédomi u vybranych respondentd o tom, co znamena
zkratka SZPI, je vice nez uspokojivé, protoze 84 % odpovédélo, Ze Si je jisto vyzna-
mem této zkratky. U 16 % dotazovanych bylo odpovézeno, ze nevi, co zkratka zna-

mena.

V tabulce 4. 4 jsou znazornény Cetnosti odpoveédi respondentll na otazku jaké
kontroly jsou provadény SVS. Otazka byla oteviena a odpovédi byly poté zafazeny do
nekolika kategorii (typt).

Tabulka 4.3: Vyhodnoceni ¢etnosti odpovédi (%) na otiazku ,,Co podle vas kontroluje SVS?¢
(n=113)

Kategorie dle Uvedené odpovédi

odpovédi

Kvalita potravin potraviny zivocisného pivodu (32 %); kontrola nezavad-
nosti zivociSnych produkti (10 %); kvalita masa (6 %);
kvalita potravin (5 %); zemée ptivodu (4 %); kvalita mas-

nych vyrobkl (4 %); bezpecnost (3 %); datum spotieby (2
%); obsah Skodlivych latek (mikroorganismti); antibiotik (2
%); podminky pro zpracovani vyrobku (2 %); vyroba pro-
duktd (1 %); zdravotni nezavadnost (1 %); slozeni (1 %)

Zvirata zdravotni stav zvifat (16 %); zvifata (jatka) (11 %); chov
zvitat (10 %); porazky (6 %); podminky pro dobytek (4

%); nemoci (ptaci chiipka) (3 %); welfare (3 %); provadéni
domacich porazek (2 %); stavy dobytka (2 %); prevence
rozs$iteni chorob (2 %); kontrola lovené zvéte (1 %); vyskyt
nakazlivych onemocnéni (1 %)

DodrZeni predpist hygienické podminky (10 %); dodrzeni predpist (1 %)

Neznaji odpovéd’ 19 %

V prvni kategorii — kvalita potravin — odpovidali respondenti, ze SVS kontroluje po-
traviny zivoc¢isného plivodu (32 %). Ohledné kontrol zvitat bylo nejvice odpoveédi
u zdravotniho stavu zvitat (16 %). Déale 11 % respondentti odpovidalo, ze SVS kon-

troluje zvifata, a to ptredevsim na jatkach. Kontroly chovi zvifat predpokladalo 10 %
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respondentt. V kategorii dodrzeni ptedpist se respondenti zaméfili v odpovedich na
kontrolu hygienickych podminek (10 %), ale jen 1 % volilo dodrzovani pifedpist.
Z celkovych zaznamenanych odpovédi vyplyva, ze 19 % dotazovanych viibec neveé-
d¢lo, jaké kontroly SVS vykonava.

Dalsich 10 % odpovédi tvorily odpovédi, ze SVS mé dozor nad kontrolou nezé-
vadnosti zivo¢isnych produktt. Respondenti zminili 1 kontrolu kvality masa (6 %) a
kvality potravin (5 %). Pouze s 1 % cCetnosti odpovidali respondenti, Ze jde o kontrolu
sloZeni vyrobkd, pficemz tfi kontroly uvedené v pfiloze 3 u mlé¢nych vyrobku z do-
vozu provadéla pravé SVS. V tomto ptipadé byl u zakysané smetany pozménén obsah
tuku, déle u syru camembert tuk v susin¢ neodpovidal uvedenému mnozstvi na etiketé
vyrobku a u syru gouda byl zjistén vyssi obsah soli, nez vyrobce uvadél ve sloZeni.

Dle kontroly SVS (2017) je u prodeje zivocisnych produktii na farmaiskych trzich
nejcastej$i zavadou zjistovanou pii kontrolach oznacovani nabizenych potravin a pro-
dej produktli neznadmého ¢i nejasného ptivodu. Déle se také stale objevuji prodejci,
ktefi si neuvédomuji, ze produkty, které nabizeji (napiiklad syry), je nutné chranit pred
moznym vngj$im znec€iSténim. Povinnosti prodejct na trzich je u nabizeného zboZzi
udrZovani stanovené teploty a dale je prodejce povinen si teplotu kontrolovat. V oje-
dinélych pripadech se lze pii kontrolach veterinarnich inspektorti setkat s prodejem
zdravotné zavadnych produktd ¢i prodejem proslych potravin. V roce 2017 bylo za-
znamenano veterinarnimi lékafi 21 provedenych kontrol prodejcti na farmaiskych tr-
zich v Praze, a v péti ptipadech byla ulozena pokuta.

SVS provadi dozor pii vyrobég, skladovani, pfeprave, dovozu a vyvozu potravin
zivoc¢isného plvodu, pfi baleni, krajeni nebo jiném zptsobu déleni, ktery probiha ve
schvalenych zafizenich pro tyto ¢innosti. Také provadi potfebny dozor pii uvadéni po-
travin zivo¢iSného plivodu na trh v trznicich a na trzistich, dale v usecich a prodejnach
jinych nez samoobsluznych, kde dochazi pfedevsim k upravé masa, mléka, ryb, dri-
beze, poptipadé€ vajec. SVS ma na starosti 1 dozorovani uvadéni zvéfiny na trh, prova-
déni pottebné klasifikace tél jatecnych zvitat a uvadéni nezpracovanych tél nebo casti
tél Zivocichli, mléka, mleziva, vajec nebo veelich produktii na trh pfi provozovani stra-
vovacich sluzeb. Dulezity dozor provadi i u potravin zivocisného ptivodu z ¢lenskych

statti Evropské unie v prodejnach potravin, pokud jsou misty urceni.
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Vysledky ohledné znalosti zkratky SV'S ukazuje graf 4.7.
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Graf 4.7: Vyhodnoceni celkovych etnosti odpovédi (%) na otazku ,,Co podle vas znamena
zkratka SVS?«

Z grafu lze vy¢ist, Ze u respondentti v§ech vybranych kategorii je povédomi o tom, co
zkratka SVS znamena, vice nez upokojivé. 83 % je presvédceno, ze vi, co zkratka

znamena a jen 17 % odpovédélo, Ze nevi.

V tabulce 4.5 jsou znazorné€ny odpovédi na otazky co znamenaji zkratky SVS a SZPI
Vv zavislosti na pohlavi, oboru a véku.

Z vysledki je patrné, Ze ani jeden ze sledovanych faktorti nebyl v tomto ohledu
statisticky vyznamny, i kdyz urcité rozdily v ¢etnostech odpovédi byly zaznamenany.
Vice muzli védelo, co znamenaji zkratky SVS (88 %) a SZPI (86 %), kdezto Zeny
védely, co znamena zkratka SVS v 79 % a u SZPI v 83 % ptipadd. V kategorii obor
prevazovali dotazovani ve skuping¢ ostatni. Pfesto vice znalosti o zkratce SVS (87 %)
méla skupina, ktera zahrnovala respondenty ze zemédélstvi a potravinaistvi. Velice
vyrovnané odpovédi a znalosti se ukazaly v obou skupinach u odpovédi SZPI, kde
Vv kategorii zemédélstvi a potravinarstvi zkratku znalo 87 % respondentli a ve skupiné

ostatni 82 % respondentti.
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Tabulka 4.4: Vyhodnoceni ¢etnosti odpovédi (%) na otazku ,,Vite, co znamena zkratka
SVS/SZPI?“ v zavislosti na pohlavi, oboru a véku (n=113)

Faktor  Skupina

ano ne ano ne

(%) (%) (%) (%)
Pohlavi muzi 50 88 12 0,2228 86 14 0,6176
zeny 63 79 21 83 17
Obor zemédelstvi, 52 87 13 0,3790 87 13 0,5081
potravinarstvi
ostatni 61 80 20 82 18
Vék 15-25 let 47 87 13 0,1976 81 19 0,7108
26-45 let 32 88 12 88 12
46 a vic let 34 74 26 85 15

(SVS=Statni veterindrni sprava, SZPI=Statni zem¢d¢€lska a potravinaiska inspekce)

V tabulce 4.6 jsou znazornény odpoveédi na znalost zkratky systému RASFF v zavis-

losti na pohlavi, oboru a véku.

Tabulka 4.5: Vyhodnoceni ¢etnosti odpovédi (%) na otazku ,,Vite, co znamena zkratka RA-
SFF?“ v zavislosti na pohlavi, oboru a véku

Kategorie

Pohlavi muzi 50 22 78
0,6741
zeny 63 25 75
Obor zemédélstvi, 52
33 67
potravinafstvi 0,0429
ostatni 61 16 84
Vék 15-25 let 47 26 74
26-45 let 32 34 66 0,0929
46 a vic let 34 12 88
Celkem - - 24 76 -

(RASFF=Systém rychlého varovani pro potraviny a krmiva)
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Z tabulky je patrné, ze v kategorii pohlavi odpovidalo jen o 13 Zen vice neZ muzi a
Vv procentudlni ¢etnosti odpovédi se od sebe rozdily mezi zenami a muzi ptilis nelisily.
Muzi odpovidali v 78 % ptipadi, Ze nevi, co zkratka znamend, avSak zen odpovidalo
o néco méné (75 %).

Statisticky vyznamny rozdil na znalost zkratky RASFF se potvrdil v zavislosti na
oboru (p = 0,0429). Vétsi povédomi o této zkratce méla skupina zemédé€lstvi a potra-
vinafstvi (33 %), kdezto ve skupiné ostatni mélo znalost o zkratce RASFF pouze 16 %
dotazovanych.

U v€ku je patrné, Ze nejmensi povédomi o zkratce RASFF m¢éla kategorie 46 a
vice let, ktera odpovidala z 88 %, ze zkratku nezna. Poté nésledovala kategorie 15-25
let (74 %) a na poslednim misté byla kategorie 26-45 let (66 %). Celkové 76 % re-
spondentti odpovidalo, Ze zkratku RASFF nezna a jen pouhych 24 % je se zkratkou

obeznameno.

4.3 Vyhodnoceni vysledkii zamérenych na falSovani mléénych vyrobkii
V tabulce 4. 7 jsou zaznamenany odpovédi na otazku, zda dotazovani znaji zptisoby
falSovani u mléénych vyrobkd. | v této otadzce byla moznost volné odpovédi, které byly

poté rozdéleny do dalSich kategorii.

Tabulka 4.6: Vyhodnoceni ¢etnosti odpovédi (%) na otazku ,,Jaké zpisoby falSovani byste ¢e-
kal/a u mléénych vyrobkia?“ (n=113)

Kategorie dle odpo- Uvedené odpovédi

védi

vvvvvv

SloZeni fedéni (41,6 %); zména ve sloZeni (31,9 %); levnéjsi pii-
dané slozky (23,9 %); sniZeni obsahu tuku (8,8 %); zahus-
tovani (2,7 %); ptidani chemickych dopliki (0,9 %)
Oznacovani ptivod (7,1 %); prodlouzeni doby trvanlivosti (8,8 %); po-
Skozeni obalu (3,5 %); ptepis informaci na etikete (0,9 %)
Technologie vyroby Spatna hygiena (2,7 %); Spatna technologie vyroby (0,9 %);
nedodrzeni tepelného opracovani (0,9 %); zkracend doba
zrani (syry) (0,9 %); Spatnd manipulace (0,9 %)
Finalni produkt nahrazeni vyrobku (23,9 %)

Neznaji odpovéd’ neznaji zadné zplisoby falSovani (15,9 %)
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V kategorii ohledn¢ slozeni odpovidalo 41,6 % respondentll, ze se domnivaji, ze je
vyrobek fedén. V této kategorii se na druhém misté (31,9 %) objevovala odpovéd’, kde
respondenti ¢ekaji zménu celkového slozeni. O néco méné odpovédi bylo zazname-
nano u levnéjSich ptidanych slozek (23,9 %). Snizovani obsahu tuku pfedpokladalo
8,8 % a zahustovani 2,7 % respondentd. Jen 0,9 % dotazovanych se domnivalo, Ze by
se mohlo jednat o ptidani chemickych latek. V kategorii tykajici se oznac¢ovani jako
jeden ze zpusobu falSovani, odpovidali respondenti nejvice, ze jde 0 prodluzovani
doby trvanlivosti (8,8 %) a 0 zménu pivodu potraviny (7,1 %). Skupina respondentt
piedpokladala Spatnou hygienu (2,7 %) jako dalsi zptisob falSovani. V kategorii tech-
nologie vyroby se vyskytly ¢tyti shody v procentualnich odpovédich (0,9 %) — stejné
procento volilo Spatnou technologii vyroby, nedodrZeni tepelného opracovani, zkrace-
nou dobu zrani (pfedev§im u syr) a Spatnou manipulaci. V odpovédich na znalost
nejvice o¢ekavanych zptsobu falSovani tvrdi 15,9 % dotazovanych, ze zadné zplisoby
neznaji.

V tabulce 4. 8 odpovidali respondenti v zavislosti na pohlavi na otazku nejcastéji

falSovaného mlé¢ného vyrobku.

Tabulka 4.7: Vyhodnoceni ¢etnosti odpovédi (%) na otiazku ,,Jaky je podle vas nejéastéji falSo-
vany mléény vyrobek?* v zavislosti na pohlavi (muzi, n=50; Zeny, n=63)

Mléény vyrobek Pohlavi  Ano Ne SpiSe  SpiSe
ano ne
Mléko muzi 58 12 20 10 0,0710
zeny 35 17 24 24
Syr muzi 40 6 36 18 0,1998
zeny 30 5 55 10
Smetana muzi 26 16 38 20 0,3480
zeny 21 16 28 35
Maslo muzi 66 2 26 6 0,0737
zeny 49 10 24 17
Jogurt muzi 44 6 34 16 0,5070
zeny 30 8 41 21
Kysané mlécné vy- muzi 30 12 34 24 0,0106
robky zeny 10 13 28 49
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Je patrné, ze nejvice muzi odpovidalo ano u masla (66 %), kdezto zeny odpovidaly
pouze ze 44 %, ze nejcastéji falSovanym vyrobkem je maslo. VEtsi rozdily v odpove-
dich Ize pozorovat také u mléka a kysanych mléénych vyrobka. U mléka bylo muzi
voleno ano v 58 % ptipadu, zatimco u Zen bylo ano voleno pouze z 38 %, nejednalo
se vSak o statisticky vyznamny rozdil (p = 0,0710). U kysanych mlécnych vyrobki
odpovidalo 30 % muzu, Ze jsou to nejcasteji falSované mlééné vyrobky, zeny pouze
v 10 % piipadi. Tyto rozdily u kysanych mléénych vyrobki se daji povazovat za sta-
tisticky vyznamné (p = 0,0106).

Tabulka 4.8: Vyhodnoceni ¢etnosti odpovédi (%) na otazku ,,Jaky je podle vas nejéastéji falSo-
vany mléény vyrobek?“ v zavislosti na oboru (zemédélstvi, n=52; ostatni, n=61)

Mlécny vyrobek Obor Ano Ne  SpiSe Spise
ano ne
Mléko zeméd¢lstvi, 48 16 19 17 0,9044
potravinafstvi
ostatni 43 15 24 18
Syr zemédelstvi, 38 4 44 14 0,8078
potravinafstvi
ostatni 31 7 49 13
Smetana zemédélstvi, 25 17 31 27 0,9272
potravinafstvi
ostatni 21 15 34 30
Maslo zemédelstvi, 58 6 23 13 0,9693
potravinaistvi
ostatni 56 7 26 11
Jogurt zemédelstvi, 40 8 35 17 0,8299
potravinaistvi
ostatni 33 6 41 20
Kysané mlécné zemeéedélstvi, 21 12 27 40 0,7900
vyrobky potravinarstvi
ostatni 16 13 35 36
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V tabulce 4.9 jsou zaznamenany odpovédi u otazky nejcastéji falSovaného mléného
vyrobku v zavislosti na oboru.

Ve skupiné zemédélstvi a potravinafstvi odpovidalo 52 a ve skupiné ostatni 61
respondentt. Z provedenych vypocti nejsou z tabulky patrné zadné statisticky vy-

znamné rozdily (p> 0,05).

Nasledujici tabulka (4.10) ukazuje ¢etnosti odpovédi u otazky nejéastéji falSova-

ného mlécného vyrobku v zavislosti na véku respondentii.

Tabulka 4.9: Vyhodnoceni ¢etnosti odpovédi (%) na otiazku ,,Jaky je podle vas nejéastéji falso-
vany mléény vyrobek?* v zavislosti na véku respondenti (15-25 let, n=47; 26-45 let, n=32; 46 a
vice let, n=34)

Mléény vyrobek Ano Ne SpiSe  SpiSe
ano ne
Mléko 15-25 let 36 11 28 25 0,1955
26-45 let 56 12 16 16
46 a vic let 47 23 21 9
Syr 15-25 let 17 4 60 19 0,0368
26-45 let 53 6 31 10
46 a vic let 41 6 44 9
Smetana 15-25 let 21 11 30 38 0,0570
26-45 let 31 9 44 16
46 a vic let 18 30 26 26
Maslo 15-25 let 42 9 26 23 0,0395
26-45 let 75 3 19 3
46 a vic let 59 6 29 6
Jogurt 15-25 let 32 9 42 17 0,8163
26-45 let 44 3 37 16
46 a vic let 35 9 32 24
Kysané mlécné vy- 15-25 let 8 11 32 49 0,1956
robky 26-45 let 28 10 34 28

46 a vic let 24 18 26 32

Statisticky vyznamné rozdily l1ze pozorovat u syra (p = 0,0368) a masla (p = 0,0395).
Tésné se vyznamnému rozdilu ptiblizily rozdily v odpovédich uvedené u smetany (p
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= 0,0570). Jako statisticky nevyznamné se ukazaly rozdily u jogurtu (p = 0,8163),
mléka (p =0,1955) a kysanych mléénych vyrobki (p =0,1956). Nejvétsi rozdily u syri
ohledné véku byly u odpovédi ano, kde z 53 % odpovidala vékova kategorie 2645
let, a nejméné dotazovanych odpovidalo ano v kategorii 15-26 let (17 %). U odpovédi
na otazku spise ne méla u syra nejvétsi pocet odpoveédi kategorie 15-25 let (60 %),

nasledovala vékova kategorie 46 a vice let (44 %) a 2645 let (31 %).

V grafu 4.9 lze pozorovat rozdily v celkovych odpovédich na otazku nejcastéji

falsovanych mlé¢nych vyrobkd.

Kysané mlé&né vyrobky 19 12

Jogurt 36 7
Mislo 57 o5 1)
Smetana 23 16
Sir 35 5
Miéko 45 15

0% 20% 40% 60% 80% 100%

Ano Ne mSpiSe ano M Spise ne

Graf 4.8: Vyhodnoceni celkovych ¢etnosti odpovédi (%) na otazku ,,Jaky je podle vas nejéastéji
falSovany mléény vyrobek?

Nejvice dotazovanych respondentti se domniva, ze maslo je nejvice falsované (57 %).
Tento vysledek je pravdépodobné zpiisoben skutecnosti, ze se respondenti domnivaji,
Ze pti vysSich cenach je také Castéjsi snaha tyto vyrobky falSovat.

Dle Statniho zemédélského intervencéniho fondu (2023) doséhla cena masla v pro-
sinci 2022 historicky nejvyssi hodnoty 200,75 Ké/kg. Mlékarnami bylo v tomto roce
vyrobeno celkem 21 425,18 tun masla, coZ je o 545,21 tun (2,5 %) méné nez v roce
2021.

Na druhém misté je dle dotazovanych falsovano mléko (45 %) a na podobné pro-
centualni urovni jogurt (36 %) a syr (35 %). Smetana s 23 % a jogurt s 19 % zaujimaji

posledni mista s nejmensimi ¢etnostmi odpovédi. Dle Kopacka (2024) byla v roce
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2022 konkrétni spotfeba mléénych vyrobkd u pramérného obyvatele CR 58 litri
mléka, 6,1 kg smetan, 15 kg zakysanych vyrobkt, 18,7 kg syrti a 5,2 kg mésla.

Respondenti dotaznikového Setieni povazovali syr (47 %) za nejcastéji falSovany
mléény vyrobek. Dotazovani se domnivaji, ze se spiSe nefalSuji kysané mlécné vy-
robky (38 %) a smetana (28 %).

Dle Statniho zemédélského intervenéniho fondu (2023) bylo v roce 2022 vyro-
beno 116 784,75 tun pfirodnich syri, coz je o 600,53 tun (0,5 %) méné nez v roce
2021. Prodej eidamu, ktery obsahoval 45 % tuku se meziro¢n¢ snizil o 7,81 tun proti
unoru 2022, kdy ¢inil 50,89 tun.

Kontroly provedené SVS (2020) ukazaly, ze Se U prodejct syra vyskytuji zavazna
pochybeni. Napi. v BeneSové prodejce uchovaval syry pii nevhodné teploté a zbozi
nebylo chranéno pted vnéjsi kontaminaci. Dale prodejci chybély doklady o piivodu
zbozi, a n¢které z jeho nabizenych vyrobki nemély fadné oznaceni. Prodejce ve svém
stanku nabizel ptes 125 kust riznych druht syra. U mlécnych vyrobki (ostiepok) byla
neméfena teplota 13 °C, coz znacilo, Ze nebyly dodrzeny pozadované teploty sklado-
vani, které¢ u mlé¢nych vyrobkd musi ¢init maximalné 8 °C. Mezi dalsi prohtesky pro-
dejce patiilo poruseni legislativy u nebalenych syri, kde chybély jméno nebo obchodni
nazev vyrobce potravin, a rovnéz chybély informace o datu pouzitelnosti na vyrobku.
Inspektofi vzhledem k zavaznosti vSech poruseni na misté rozhodli o ukonceni pro-

deje.

V tabulce 4.11 jsou ¢etnosti odpoveédi na otazku, zda se respondenti domnivaji, Ze
odhalovani falSovani pomoci analyz je naro¢né, a to Vv zavislosti na pohlavi, oboru a
veéku. Z odpovédi l1ze ziskat dojem, Ze muzi vice véti (76 %) v naro¢nost analyz oproti
Zenam, které odpovidaly s niZ§i procentudlni etnosti (67 %). Rozdily v téchto Cetnos-
tech byly statisticky vyznamné (p = 0,0278). V zévislosti na oboru vétilo v naro¢nost
analyzy vice dotazovanych ve skupiné zemédélstvi a potravinatstvi (81 %) oproti sku-
ping ostatni (62 %). Také faktor oboru byl potvrzen jako statisticky vyznamny (p =
0,0313) a stejné tak veék (p = 0,0375). Nejnizsi hodnoty v ¢etnostech odpovédi byly
zjistény u v€kové kategorie 46 a vice let, kde respondenti piedpokladaji naro¢nost ana-

lyzy pouze v 56 % ptipadu.
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Tabulka 4.10: Vyhodnoceni ¢etnosti odpovédi (%) na otazku ,,Myslite si, Ze je odhalovani a ana-
lyza falSovani mléka, popripadé mléénych vyrobki naroéna?“ v zavislosti na pohlavi, oboru a
véku

Narocnost analyzy

Kategorie

a odhalovani

muzi 50 76 24

Pohlavi 0,0278
zeny 63 67 33
zemédélstvi, 52

81 20

Obor potravinarstvi 0,0313
ostatni 61 62 38
15-25 let 47 72 28

Vék 26-45 let 32 84 16 0,0375
46 a vic let 34 56 44

Celkem - - 71 29 -
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Zavér

Bakalaiska prace si kladla za cil zjistit povédomi spotiebitelli o problematice falSovani
mlécnych vyrobkl. Za timto ucelem bylo osloveno 113 respondentti (muzi 44 %, Zeny
56 %) riznych vekovych kategorii (primérny vék 36,3 + 16,3 let, od 15 do 81 let).
Ziskana data lze rozdélit do tii ¢asti. Cast prvni je zaméfena obecné na problematiku
falSovani potravin, druhd ¢ast na znalosti respondentl souvisejici s dozorovymi organy
a jejich kontrolni Cinnosti, tfeti ¢ast se pak soustfed’uje na problematiku falSovani
mlécnych vyrobki. Z vysledkl vyplyvaji nasledujici skutecnosti:

- nejcastéjSi odpoveédi na zpusoby falSovani bylo jiné sloZeni vyrobku (35,4 %), fedéni
vodou (27,4 %) a nespravné uvedeny datum spotieby (16,8 %)

- respondenti méli piehled o zkratkach dozorovych organd, vétsSina znala SZPI (84 %),
SVS (83 %), 0 systému RASFF méli respondenti povédomi nizsi (24 %)

- dle nazoru respondenttl je z mléénych vyrobki nejcastéji falsovano maslo (57 %),
mléko (45 %), jogurt (36 %), syr (35 %), nejméné smetana (23 %) a kysané mlécné
vyrobky (19 %)

- u nékterych odpovédi respondentl byly zjistény odlisné Cetnosti odpovédi v zavis-
losti na pohlavi, véku a oboru (pracovnici v zeméd€lstvi a potravinafstvi vs. ostatni)

- rozdily byly zjistény piedevsim u znalosti zkratky RASFF (vys$si povédomi méla
skupina zeméd¢lstvi a potravinafstvi) ¢i U postoje k naro¢nosti odhalovani falsovani
(o naro¢nosti analyz byly vice piesvédceny tyto skupiny: muzi, zeméd¢lstvi a potravi-

nai'stvi a vékova kategorie 26-45 let)

Na zékladé zjisténych vysledkil 1ze konstatovat, ze potfeba informovat spotiebitele o
problematice falSovani stale trva a stejné tak je vhodné zvySovat informovanost re-

spondenttl 0 kontrolni ¢innosti dozorovych organd.
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Prilohy

Piiloha 1: Odhalovani klamavych obchodnich praktik SZPI u mléénych vyrobki

Prodejni
misto

Tesco Sto-
res CR a.s.,
Plzen

Tesco Sto-
res CR a.s.,
U letiste 2,
Plzen
Tesco Sto-
res CR ass.,
U letiste 2,
Plzen
Tesco Sto-
res CR ass.,
Radlicka
19/1, 15000
Praha 5

Billa, spol.
sr.o.,
Francouz-
ska tiida,
30100 PI-

zen

Billa, spol.
Sr.o.,
Francouz-
ska trida,
30100 PI-

zen

Tesco Sto-
res CR a.s.,
Veselska,
190 00
Praha 9

Tesco Sto-
res CR a.s.,
Veselska,
190 00
Praha 9

Vyrobek

Triangles-ta-
veny vyrobek
se syrem

Cheese Trian-
gles Natur

Cheese Trian-
gles with Ham

Excelent uzeny
syr s Cesnekem
— ptirodni polo-
tvrdy syr (po-
travina délend a
balena na pro-
dejné bez pti-
tomnosti spo-
tiebitele)
Taveny syr z
DomaZzlic

Taveny syr se
Sunkou z Do-
mazlic

Taveny syr z
Domazlic

Taveny syr se
Sunkou z Do-
mazlic

Zjistény nedostatek

Klamavé oznac¢ovani na re-
galové etiketé.

Klamavé oznaCovani na re-
galové etiketé.

Klamavé oznac¢ovani na re-
galové etiketé.

Klamani spotiebitele: slo-
zeni uvedené na Stitku
z prodejny je odlisné od
slozeni uvedeného na pti-
vodnim obalu vyrobku.

Klamani spotiebitele: La-
boratorni analyzou bylo
potvrzeno, ze mlécny tuk
byl ze 74,5 % klamavé na-
hrazen tukem rostlinnym.
Pouziti rostlinného tuku
pro vyrobu syra neni povo-
leno.

Klamani spotiebitele: La-
boratorni analyzou bylo
potvrzeno, ze mlécny tuk
byl ze 65,1 % klamavé na-
hrazen tukem rostlinnym.
Pouziti rostlinného tuku
pro vyrobu syra neni povo-
leno.

Klamani spotiebitele: La-
boratorni analyzou bylo
potvrzeno, ze mléény tuk
byl ze 46,3 % klamavé na-
hrazen tukem rostlinnym.
Pouziti rostlinného tuku
pro vyrobu syra neni povo-
leno.

Klamani spotiebitele: La-
boratorni analyzou bylo
potvrzeno, ze mléény tuk
byl ze 28,5 % klamavé na-
hrazen tukem rostlinnym.

Kde byla potravina
vyrobena

Vyrobeno v CR
Podle pruvodni doku-
mentace potravina byla
vyrobena v Madarsku

Vyrobeno v CR
Podle privodni doku-
mentace potravina byla
vyrobena v Mad’arsku
Vyrobeno v CR
Podle pruvodni doku-
mentace potravina byla
vyrobena v Mad’arsku
Neuvedeno

Vyrobce: TABE Bez-
dékov s.r.o0., Bezdékov
79, Klatovy

Vyrobce: TABE Bez-
dekov s.r.o., Bezdékov
79, Klatovy

DMT 20.09.2012, vy-

robce: TABE Bezdé-

kov s.r.0., Bezdékov
79, Klatovy

DMT 14.09.2012, vy-
robce TABE Bezdékov
s.r.o., Bezdékov 79,
Klatovy

Datum
kontrol

4/9/2012

4/9/2012

4/9/2012

4/9/2012

4/9/2012

4/9/2012

4/9/2012

4/9/2012




Tesco Sto-
res CR ass.,
Kafkova
1223/8,
77900 Olo-
mouc

Tesco Sto-
res CR a.s.,
Kafkova
1223/8,
77900 Olo-
mouc

Jednota,
s.d. ve
Vimperku,
1. Maje
200, Vim-
perk
Kaufland
Ceska re-
publika
v.0.S., ulice
Lhotecka,
14300
Praha 4

TEMPO,
obchodni
druzstvo,
Zapadni
81/11,
79604
Prostéjov
TEMPO,
obchodni
druzstvo,
Zapadni
81/11,
79604
Prostéjov
TEMPO,
obchodni
druzstvo,
Zapadni
81/11,
79604
Prostéjov
Tesco Sto-
res CR a.s.,
Konec¢na
441/25,

Taveny syr z
Domazlic — ba-
leny

Taveny syr se
Sunkou z Do-
mazlic-baleny

Butter Cookies
maslové su-
Senky zdobené
cukrem

GERVAIS Ori-
ginal, s pazit-
kou,

HRINOVSKA
CIHLA 30 %

RODINKA ta-
veny vyrobek

Taveny sala-
mek mix pri-
chuti, (4 druhy
— krémovy, s
paprikou, pi-
kantni a s pazit-
kou)
Gouda Pesto
Rosso

Pouziti rostlinného tuku
pro vyrobu syra neni povo-
leno.

Klamani spotiebitele: La-
boratorni analyzou bylo
potvrzeno, ze mlécny tuk
byl z 11,7 % klamavé na-
hrazen tukem rostlinnym.
Pouziti rostlinného tuku
pro vyrobu syra neni povo-
leno.

Klamani spotrebitele: La-
boratorni analyzou bylo
potvrzeno, ze mléény tuk
byl ze 68,8 % klamavé na-
hrazen tukem rostlinnym.
Pouziti rostlinného tuku
pro vyrobu syra neni povo-
leno.

Klamani spottebitele: Na
obalu potraviny uveden
obsah masla 1,99 %, roz-
borem bylo zjisténo, ze ob-
sahuje jen 0,35% masla.

Klamani spotfebitele: Na-
rodni znacky KLASA
umisténa k cenovkam po-
travin, které nebyly na-
rodni znackou KLASA
ocenény (cedulky s vyob-
razenim narodni znacky
KILASA a textem ,,Nase
kvalita zaruc¢ena®).
Klamani spottebitele:
Oznaceno regalovym §tit-
kem klamavé jako syr, pfi-
¢emz se jedna o nahrazku
mlééného vyrobku.

Klamani spotiebitele: Na-
hrazka mléénych vyrobkt
nabizena neoddélené od
mlécnych vyrobku.

Klamani spotrebitele: Na-
hrazka mlécnych vyrobkt
nabizena neoddélené od
mlécnych vyrobki.

Potravina nevhodna k lid-

ské spotiebé: Na povrchu

viditelné kolonie nezadou-

cich plisni (zelenych a bi-
lych).

Vyrobce: TABE Bez-
dékov s.r.o0., Bezdékov
79, Klatovy
DMT
uvedené vyrobcem:
25.08. 2012

Vyrobce TABE Bezdé-
kov s.r.o., Bezdékov
79, Klatovy
DMT
uvedené vyrobcem:
15.08. 2012

Neuvedeno

Neuvedeno

Neuvedeno

Neuvedeno

Neuvedeno

Neuvedeno

4/9/2012

4/9/2012

Neuve-
deno

3/7/2012

3/7/2012

3/7/2012

3/7/2012

3/7/2012




Uvadeéni spotiebitele
v omyl — u potraviny na re-
galu byl umistén stitek:
,,CESKA KVALITA s
vyobrazenim vlajky Ceské
republiky a napisem: Vy-
robené v Ceské republice.
Uvadéni spotiebitele
v omyl — u potraviny na re-
galu byl umistén stitek:
~CESKA KVALITA* s
vyobrazenim vlajky Ceské
republiky a napisem: Vy-
robené v Ceské republice.
Nevhodné skladovani:
Kontrolovana osoba skla-
duje vyrobek ,, Tradi¢ni
maslo 250 g, Jaroméficka
mlékarna, a.s., mimo chla-
dici zafizeni na paleté
V papirovych krabicich.
Stanovena teplota sklado-
vani vyrobku Tradi¢ni
maslo je dle vyrobce od 2
°C do 8°C. Naméfena tep-
lota prostiedi +15,0°C.
Klamani spotiebitele: Udaj
na regalovém Stitku pro
spotiebitele nebyl v sou-
ladu s deklaraci od vyrobce
na balené potraving.
Oznaceni na regalovém
stitku ,,maslo AB 250 g*,
na obalu potraviny vyrobce
oznacil ,,roztiratelny
smésny tuk — 78 %"

Camembert, syr
s bilou plisni na
povrchu 90 g

Campus Kor-

niger Frisch-

kése, syr pfi-
rodni

Tradi¢ni maslo

Jihoceské AB

Zdroj: Bezpecnost potravin (2012)

Vyrobce: POLSER Sp
Z. 0 0., ul. Armii kra-
jowej 18, 17-300 SIE-
MIATYCZE, Polsko

Némecko

Neuvedeno

Neuvedeno

3/7/2012

3/7/2012

13/6/2012

13/6/2012

Piiloha 2: Kontroly mléénych vyrobki provedené SZPI

Nazev kontroly

Cilem bylo zkontrolovat, zda kvalita
mlékarenského masla v trzni siti od-
povida narokiim pravnich predpist.
Kontroly probihaly v Praze, Pardubi-
cich, Tabofte, Olomouci, Usti nad La-
bem, Hradci Kralové, Opave, Lou-
nech, Frydlantu nad Ostravici, Novém
Ji¢ing, Slavkové u Brna, Vyskove,
Jihlavé, Boskovicich, Chotikové,
Bystrici nad Pernstejnem, Litvinoveé a
Plzni.

Cil a hodnoceni kontroly Vysledky kontrol

Z 32 vyrobki vyhovélo 28

U vyrobku, které neprosly,
byl zasadni problém voda,
voda (prumér) a vyssi
obsah tuku.
Nevyhovujici maslo (Zemé
puvodu: Belgie). Duvod ne-
vyhovéni: obsah vody, voda
(primér). Prodavajici: A7B-
Bohemia, a.s., Luzna, Praha
6.
Nevyhovujici maslo (Zemé
pavodu: Ceska republika).




Cilem bylo zkontrolovat ptirodni po-
lotvrdé syry v maloobchodé. Kontroly
byly zaméfené na syry v obalu nebo
zabalené v maloobchodu, a to bez pii-
tomnosti spottebitele. Hodnoceni syru
probihalo v laboratofi, aby se ovéfilo,
zda informace odpovidaji skutecnému
slozeni na vyrobku. Do hodnoceni
byla zarazena kontrola obsahu tuku (i
V susing) a soli. Soucasti kontroly
bylo stanoveni oznaceni syrd dle plat-
nych pravnich predpist.
Kontroly probihaly v Ceskych Budg-
jovicich, Olomouci, Usti nad Labem,
Brné, Plzni, Hradci Kralové, Proti-
ving, Veseli nad Moravou, Havlic¢-
kovée Brodg, Jilemnici, Havifoveé —
Podlesi, Sokolové, Dacicich, Tepli-
cich — Trnovany, Podoli, Praha — Ru-
zyné, Frydku Mistku, Jihlave, Ostrov,
Tanvald, Vyskov, Moravské Tiebove,
Karviné — Hranice, Dacicich, Karlo-
vych Varech, Veseli nad Moravou,
Pardubicich, Turnové, Trutnové, Stra-
konicich.

Duvod nevyhovéni: obsah
vody, voda (prumér).
Vyrobce: EKOMILK a. s,
Frydek Mistek.
Nevyhovujici maslo 250 g
(Zemé¢ puvodu: Polsko). Du-
vod nevyhovéni: obsah tuku.
Vyrobce: ZM ,,Laktopol-A*,
Polsko.
Nevyhovujici TESCO Value
maslo 250 g (Zem¢ ptavodu:
Belgie).

Duvod nevyhovéni: obsah
vody, voda (prumér).
Vyrobce: ETS MATHOT
SPRL, Belgie.

Z 64 vyrobku vyhovélo 49

U vyrobkt, které neprosly,
byl zasadni problém chlorid
sodny, susina a obsah tuku
V ni.
Nevyhovujici Kaskaval
kravsky udeny (Zemé pu-
vodu: Neuvedena).
Diivod nevyhoveéni: obsah
chloridu sodného.
Vyrobce: AGROFARMA,
spol. s. r. 0, Cerveny Ka-
men.
Nevyhovujici CHEDDAR
RED 50+ (Zemé puvodu:
Nizozemsko). Dtivod nevy-
hovéni: obsah chloridu sod-
ného. Vyrobce: Vergeer
Holland, Holand.
Nevyhovujici Bluedino
Gouda (Zem¢ pivodu: Pol-
sko). Duivod nevyhovéni:
obsah chloridu sodného. Vy-
robce: POLMLEK Sp. z. o.
0., Lidzbarku Warminski.
Nevyhovujici Gouda ,,stara*
platky (Zemé ptivodu: Neu-
vedeno). Divod nevyho-
véni: obsah suSiny. Dodava-
tel: Bouter Chesse, Nizo-
zemi.
Nevyhovujici Gouda mlada,
platky (Zemé ptivodu: Neu-
vedeno). Divod nevyho-
véni: obsah chloridu sod-
ného. Dodavatel: Bouter
Cheese, Nizozemi.
Nevyhovujici Mature
CHEDDAR (Zem¢ puvodu:
Velka Britanie). Duvod ne-
vyhoveéni: obsah susiny. Vy-
robce: Wyke Farms Ltd.,
Spojené kralovstvi.




Nevyhovujici Eidam 250 g,
Bluedino (Zemé pavodu:
Polsko). DGvod nevyhovéni:
obsah susiny. Vyrobce:
POLMLEK Sp. z. 0. 0.,
Warszawa.
Nevyhovujici Gouda mlada,
platky (Zemé ptivodu: Nizo-
zemsko). Divod nevyho-
véni: obsah susiny. Vy-
robce: Neuvedeno.
Nevyhovujici Ementaler, syr
typu (Zem¢ ptuvodu: Pol-
sko). Duvod nevyhovéni:
obsah tuku v susing. Vy-
robce: SM MLEKOVITA,
Polsko.
Nevyhovujici Gouda 48+
ulezela, zralost 18 tydnd,
polotvrdy syr (Van den
Veer, Gouda vheese mature)
(Zemé pivodu: Neuvedeno).
Diivod nevyhoveéni: obsah
chloridu sodného. Vyrobce:
Hazeleger Kaas, Holandsko.
Nevyhovujici Lye cross
farm Mild Cheddar (Zemé
puvodu: Neuvedeno). Di-
vod nevyhovéni: obsah chlo-
ridu sodného. Vyrobce: Lye
Cross Farm, Velka Britanie.
Nevyhovujici Milkana Clas-
sic — plnotuény zrajici syr,
platky (Zemé ptvodu: Fran-
cie). Dtivod nevyhoveéni: ob-
sah chloridu sodného). Dis-
tributor: Savencia Fromage
a Dairy Czech Republic, a.
S., Praha.
Nevyhovujici Milbona
Gouda, 200 g (Zem¢ pu-
vodu: Nizomsko). Diavod
nevyhovéni: obsah tuku
Vv susing, chlorid sodny).
Vyrobce: Vergeer Holland,
Nizozemsko.
Nevyhovujici Milbona
Gouda, plnotuény syr strou-
hany (Zemé¢ pivodu: Neuve-
deno). Duvod nevyhovéni:
obsah tuku v susing. Vy-
robce: Vergeer Holland, Ni-
zozemsko.
Nevyhovujici Bluedino
KRALOVSKY SYR (Zemsg
puvodu: Polsko). Diivod ne-
vyhovéni: obsah chloridu
sodného. Vyrobce:
Spoldzielcza Mleczarnia
SPOMLEK, Podlaski.




Zdroj: Potraviny na pranyii (2015), (2018), (2022)

Cilem kontroly bylo urceni teplot u
chlazenych potravin, pfi nakupu na
dalku, diky internetového obchodu (e-
shopy). Kontrola probihala u mast-
nych i mléénych vyrobkd.

Kontroly probihaly v Praze, Bysti,
Ostrave, Lounech, Litoméficich, Sy-
rovicich, Brné, Plzni.

U vybranych 15 vyrobka

vyhovély vSechny.

Piiloha 3: Kontroly SZPI o fal§ovani mléénych vyrobki z dovozu

Nazev
vyrobku

Popis vy-
robku

Cerstvy
syr s vlas-
skymi ofe-
chy z kraje
Dordogne
S oznace-
nim data
pouzitel-
nosti do
26/07/2016

Oznaceni
data pouzi-
telnosti do
10/08/2016

Oznaceni
data pouzi-
telnosti do
07/07/2016

Oznaceni
data mini-
malni tr-
vanlivosti
do
21/06/2016

200 g, Ta-
veny syr se
syrem
Cheddar.
Oznaceni
data mini-
malni tr-
vanlivosti
do

Zjistény nedostatek

Na vyrobku vyrobce
uvadeél podil susiny 45
%, nac¢ez laboratorni
analyza potvrdila
pouze 42,6 %.

Vyrobce na vyrobku
uvadél podil tuku
Vv susiné 38,5 %, na-
¢ez laboratorni ana-
lyza potvrdila, Ze po-
dil tuku v susing je
pouze 28,7 %.
Vyrobce uvadél podil
tuku v susing 40 %,
ale laboratorni ana-
lyza potvrdila obsah
pouze 36,5 %.

Vyrobce uvadel podil
susiny 63 %, ale vy-
sledky laboratorni
analyzy potvrdily ob-
sah pouze 45,3 %.

Na vyrobku byl uve-
den podil susiny 49
%, ale laboratorni
analyza potvrdila ob-
sah pouze 47,3 %.

Misto
kde se

vyrobek

nacha-
zel

§tores
CR a. s.

AHOL

Czech
Repub-
lic a. s.

Kauflan
d Ceska
repub-
lika v.
0.S.

AHOL
Czech

Repub-
lic, a.s.

BILLA,
spol.sr.

Vyrobce
Distribu-
tor

Distribu-

tor: Lacta-

lisCZ, s.
r.o

Prodava-
jict:
ALIM-
PEX
FOOD a.
S.

Prodava-
jict:
Kaufland
Ceska re-
publika v.
0.S.
Prodava-
jici: LAK-
TOIMEX
spol. sr.o.,
Praha

Vyrobce:
Bonifaz
Kohler
GmbH D-
88161
Lin-
denberg

Zemé
ptivodu

Francie

Némecko

Némecko

Neuve-
deno

Némecko

Datum
kontrol

5/8/2016

5/8/2016

5/8/2016

5/8/2016

5/8/2016




Syr Blue-
dino

Bress Bleu

Cheesy
Singles

Mozzarella
Galbani di
latte di Bu-
fala Mini

Milbona
Cottage
Cheese

Zakysana
smetana
Pilos 18 %

19/06/2016

Poloostie-
pok neu-
zeny v ba-
leni 190 g
a s oznace-
nim Sarze
L 16 087 -
11

V baleni
150 g s da-
tem pouzi-

telnosti
24/04/2016

Taveny syr
se syrem
cheddar
S oznace-
nim data

minimalni

trvanlivosti
do

19/06/2016

, 2000
S datem
pouzitel-
nosti do

18/06/2016

S oznace-
nim Sarze
1601904

(1 baleni
400 g), da-
tum pouzi-
telnosti byl
18/12/2016

, Sarze:
K 3L

Vyrobce na obalu
uvadél, ze hodnoty
tuk v susing (podil
mlééného tuku na
pevné ¢asti potraviny)
je minimalné 40 %,
laboratorni rozbor
ukézal obsahu tuku
Vv susiné 37,5 %.
Vysledky z laboratore
u syru prokazaly ob-
sah susiny 47,80 %,
oproti deklarace na
obalu, kde bylo uve-
deno 53 %. Rozbor
prokazal klamani spo-
tiebitele a nepravdivé
tvrzeni na etiketé.
Analyza prokazala
pochybeni u obsahu
mlécné susiny, které
bylo naméieno 47,27
%, oproti uvadénému
obsahu 49 %. Spotfe-
bitel byl tedy uveden
V omyl tvrzenim na
etikete.

U odebraného vzorku
syra, bylo prokazan
skute¢ny obsah
mlécné susiny, ktery
¢inil 36,45 %, oproti
deklarovanym 40,5
%. Také byl naméfen
vyssi obsah tuku
65,93 %, oproti uve-
denym 52 %. Spotte-
bitel tak byl klaman
nepravdivym tvrze-
nim na obalu.
Vyrobce na obal uva-
dél tuk v susiné 20 %,
laboratorni analyza
potvrdila obsah tuku
V susing pouze 18,1
%.

Vyrobce deklaroval
na obalu obsah tuku
18 %, laboratornim
vysetfenim se zjistil
obsah tuku ve vy-
robku pouze 16,12 +
1,4 %.

Lidl
Ceska
repub-

lika

V.0.S

Globus
CR, k.s

BILLA,
spol. s.
r. o.

AHOL

Czech
Repub-
lic, a.s.

Lidl
Ceska
repub-

lika
V.0.S.

LIDL,
Stra-
necka
Zhor,
v Kraji
Vyso-
¢ina

Vyrobee:  Slovensko
MILSY a.

s., Parti-

zanska,

Banovce
nad Bebra-

vou

Dovozce: Francie
IMCOs. r.

0., Praha

Vyrobce:  Némecko
Bonifaz
Kohler,
Lin-
denberg

Vyrobce: Italie
S.p. A
Egidio
Galbani —
Via Flavio
Giola,
Milano,
Italie

Vyrobce:  Némecko
Priva
molkerei
Bechtel,
Molkereis-
trase 5,
D-92521
Schwar-
zenfeld
Vyrobce:
Spotdziel-
nia
Mleczar-
ska MLE-
KOVITA,
Wysokie

Polsko

26/05/
2016

30/6/
2016

18/7/
2016

18/7/
2016

31/8/
2016

14/2/
2017
Prodej-
cum byla
uloZena
pokuta.




Camem-
bert klasik
— syr s bi-
lou plisni
na povrchu

Gouda —
zrajici pl-
notucny
syr, blok
(400 9)

(1 baleni
125 g),
spotifeba
byla uve-
dena do
Sarze
08/01/2017

Minimalni
trvanlivost
uvedena
do
22/3/2017

Ma-

zowieckie
V hodnoté& tuk v su- LIDL, Na trh Némecko 31/1
Siné neodpovidal uda- Stra- uvadény 2017
jum 45 % dle uvedeni  necka  podnikem: Prodej-
na etiketé. Pomoci na-  Zhot, Mang- cum byla
rodni referenéni labo- v Kraji ~ Kédsewerk ulozena
ratofe byla zjisténa Vyso- GmbH & pokuta.
hodnota pouze 41,80 ¢ina Co. KG,
+ 1,4 %. Kammlach
V nutri¢nim parame- LIDL, Vyrobce: Polsko 14/2/
tru stl neodpovidala Stra- Polmlek“S 2017
udajum, které byly necka p.-zo.0., Prodej-
uvadény na etiketg. Zhot, 03-152 cum byla
Vyrobce deklaroval v Kraji  Warszawa, ulozena
obsah soli 1,25 g/100  Vyso- Zaktad pokuta.
g vyrobku. ¢ina Mleczar-
ski w
Lidzbarku
War-
minskim

Zdroj: Kontroly SZPI (portal potraviny na pranyti 2016), Bezpeénost potravin (2016), kontroly SVS

(2017)

Ptiloha 4: HlaSeni typu varovani tykajici se mléénych vyrobki v systému RASFF od biezna

Datum

Ohlasujici

2023 do ¢ervence 2024

Diuvod ohlaseni

2023
bfezen
bfezen

bfezen

bfezen
duben

duben
kvéten

kvéten
cerven
cerven
cerven
cervenec
cervenec

srpen

srpen

zemeé

Belgie
Francie

Francie

Lotyssko
Italie

Italie
Francie

Némecko
Slovinsko
Francie
Spanélsko
Italie
Belgie

Francie

Francie

STEC (shiga toxin produkujici E. coli) v syru
Koagulaza pozitivni v syru Reblochon

Detekce Listeria monocytogenes v syru

Listeria monocytogenes v masle
Ptitomnost Listeria monocytogenes v mlécnych
vyrobcich
Salmonella spp. v mékkém syru
Listeria monocytogenes v syru z pasterovaného
ov¢iho mléka
Laktoza v bezlaktozové jogurtové zmrzling, bio

Listeria monocytogenes v kozim syru
Listeria detekovana v syru Saint Nectaire
Salmonella v syru vyrobeném z pasterovaného
kravského a koziho mléka
Piitomnost E. coli VTEC v kozim syru Robiola
ze syrového mléka
Bacillus cereus v bio nahrazce zivocisnych pro-
duktt (syra)

Stafylokokové enterotoxiny V mlécnych vyrob-
cich
Podezieni na E.coli 0103 a 026 v syru vyrobe-
ném ze syrového koziho mléka

Francie
neuvedeno

neuvedeno

Polsko
Italie

neuvedeno
Francie

vyrobeno v
Italii
neuvedeno
Francie
Spanélsko
neuvedeno
Neémecko

neuvedeno

neuvedeno




zari
zari

fijen
fijen
listopad
listopad

prosinec
prosinec

prosinec
prosinec

prosinec
prosinec
prosinec
2024
leden

unor

unor
unor
unor

brezen
brezen

bfezen
bfezen
duben
duben
duben
duben
kvéten

kvéten
kvéten
cerven

cerven
cerven

cerven
cervenec

Francie
Némecko

Nizozemsko
Némecko
Nizozemsko
Francie

Francie
Belgie

Francie
Italie
Francie
Francie
Italie
Francie
Italie
Francie
Rakousko

Belgie

Francie
Italie

Francie
Francie
Némecko
Francie
Nizozemsko
Francie
Nizozemsko

Spanélsko
Francie
Francie

Francie
Belgie

Francie
Nizozemsko

Listeria detekovana v syru
Stafylokokovy enterotoxin V syru ze syrového
mléka
Shiga toxin produkujici Escherichia coli
(STEC) v syru Morbier
Verotoxin produkujici Escherichia coli v syru
ze syrového koziho mléka
Nedeklarovana laktéza v bezlaktézovém nizko-
tuéném jogurtu
Pfitomnost Listeria monocytogenes v syrech ze
syrového koziho mléka
E. coli (STEC) v syru ze syrového mléka
Miléko (kasein) neuvedené na etiketé ryzového
napoje
Listeria monocytogenes v mékkém syru ze sy-
rového koziho ml¢ka
Pritomnost Listeria monocytogenes v syru ze
syrového koziho mléka
Detekce stafylokoku v syru
Piitomnost listerie v syru
Salmonella spp. v syru Feta

Ptitomnost nedeklarovaného alergenu (stopy
mléka) v sladkém snacku
Pritomnost Listeria monocytogenes v syru Gor-
gonzola
Listeria monocytogenes v syru
Listeria monocytogenes v syru Gorgonzola
Shiga toxin produkujici Escherichia coli v syru
ze syrového koziho mléka
Detekce E. coli (STEC) v syru ,,Brie de Meaux*
Escherichia coli (STEC) v kozim syru ze syro-
vého mléka
Detekce Listeria monocytogenes v syrech
Listeria monocytogenes v syru
Listeria monocytogenes v syru
Listeria v syru ze syrového koziho mléka
Listeria spp. v pasterovaném kozim mléce
Listeria v syru
Koaguléza pozitivni Staphylococcus v syru ze
syrového mléka
Pritomnost alergenu (mlé¢ny protein) v susen-
kach
Detekce Listeria monocytogenes Vv syru ze syro-
vého mléka
Listeria monocytogenes v ¢erstvych a zrajicich
syrech
Listeria monocytogenes v syru Mozzarella
Listeria monocytogenes v masle ze syrového
mléka
Detekce Listeria v syru z koziho mléka
Alergen (mléény protein) nedeklarovany v mini
danském pecivu

Zdroj: Kontroly RASFF z portalu bezpe¢nosti potravin (2023-2024)

neuvedeno
Svycarsko

Francie
Francie
neuvedeno
neuvedeno

neuvedeno
Belgie

neuvedeno
Francie

neuvedeno
neuvedeno
neuvedeno

neuvedeno
Italie

neuvedeno
Italie
Francie

neuvedeno
neuvedeno

neuvedeno
neuvedeno
Italie
neuvedeno
neuvedeno
neuvedeno
Francie

Spanélsko
Portugalsko
neuvedeno
Italie
vyrobeno v
Belgii

neuvedeno
Dansko




Piiloha 5: Dotaznik-Problematika falSovani mléénych vyrobku

Dotaznik pro vypracovani bakalarské prace studentky JihoCeské univerzity na fakulté
zemé&délské a technologické v Ceskych Budgjovicich na téma:

PROBLEMATIKA FALSOVANI MLECNYCH VYROBKU
Prosim o vyplnéni dotazniku za i¢elem zpracovani bakalaiské prace. Vase odpovédi

jsou anonymni a tidaje budou pouzity pouze pro tuto praci.

Jaké znate zpisoby falSovani? Jak se podle vas branit proti klamavym praktikam a falSo-

vanym potravinam?

Vénovat pozornost slozeni potravin a zemi pavodu

Neftidit se pti nakupu pouze regalovymi stitky ¢i slevovymi

poutaci

Nic z vybranych mi neptipada dilezité

Nekupovat potraviny s poruSenym obalem

Nekupovat potraviny nezndmého nebo podezielého ptivodu

Jaké zpiisoby falSovani byste ¢ekal/a u

mléénych vyrobki? Kdo podle vas provadi kontroly klamavych

praktik?

Statni zemédélska potravinarska inspekce

Statni veterinarni sprava

Ceska obchodni inspekce

Organy ochrany verejného zdravi

Jaky je podle vas nejcastéji falSo- SpiSe | SpiSe
Ano | Ne

vany mléény vyrobek? ano ne
Miék

Ko Jsou podle vas kon- | Ano Ne
Syr troly klamavych
Smetana praktik provadény
Mislo neohlaSené?
Jogurt
Kysané mlécné vyrobky




Vyberte, zda podle vas pfi kontrole SZPI klamavych

praktik je kladen duraz na tyto moZnosti:

Manipulace s datem pouzitelnosti (DP)

Doba minimalni trvanlivosti (DMT)

Uvadéni spotrebitele v omyl

Vite, co znamena zkratka RASFF?

Ano | Ne Ano | Ne
Vite, co znamena zkratka SZPI? Vite, co znamena zkratka SVS?
Vyberte, zda podle vas pfi kontrole SZPI kla-
Co podle vas SZPI kontroluje? mavych praktik je kladen dliraz na tyto moz-
nosti:
Manipulace s datem poutzitelnosti (DP)
Doba minimalni trvanlivosti (DMT)
- - Uvadéni spotrebitele v omyl
Co podle vas SVS kontroluje?
Pokud se u kontroly klamavych praktik
zjisti zavada (vyberte):
Nevyhovuijici SarZe potraviny jsou zakazany a je
nafizeno jejich stazeni z obchodni sité
Spotrebitelé, ktefi si potravinu jiz zakoupili, jsou
Ano | Ne informovani a mohou poZadovat vraceni penéz

Nic z uvedenych nesouvisi s objevenou zdvadou

potravin?

Znate nebo jste slySela o nékteré z metod odhalovani falSovanych

Pro mnoho druhli mléénych vyrobku existuji levnéjsi

nahrazky. Je jejich prodej legalni?
(moznost vybrat vice odpovédi)

Ano, pokud jsou fadné oznaceny

Ne

Ne, pokud ji prodejce nabizi klamavym zpuso-
bem




Ano Ne

Kolik je vam let?

Dosazené vzdélani Socialni skupina Uvedte obor, ve kterém pra-
Zakladni Cujete

Vyucen/a Student Zemédeélstvi

StfedoSkolské Pracujici Potravinarstvi

Vyssi odborné Nezaméstnany Skolstvi

Vysokoskolske V domacnosti Zdravotnictvi

Jiné Duchodce Jiny

Dé&kuji vam za vyplnéni dotazniku.

Petiikova Yveta, studentka 3. ro€niku oboru Agropodnikani FZT JU.




