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ABSTRAKT

Tato bakalaiska prace se zabyva vyvojem spotieby krali¢iho masa v Ceské republice v letech

1995 — 2010.

Hlavni vyznam chovu kraliki je produkce masa, kterého seve svété se v soucasné dobé
vyprodukuje 1 — 1,3 mil. tun. I pfes své vyborné nutri¢ni vlastnosti je pouze dopliikkovym

druhem masa.

Od roku 1995 do roku 1999 se v Ceské republice zvySovaly stavy kralikti a od roku 2000
doslo k postupnému poklesu stavii kralikti v malochovech a mirnému zvyseni stavli faremnich
chovill. Zaroven se snizovala produkce a spotieba kraliciho masa, doslo k navySovani dovozu

masa hlavné z Ciny a vyvozu do Némecka.

Spotteba kralictho masa byla vroce 1995 3.4 kg*osoba™*rok™ a vroce 2010 pouze
2,2 kg*osoba™*rok®. Naproti tomu doslo ke zvySeni spotieby dribeziho masa
ze 13,0 kg*osoba*rok™ na 24,5 kg*osoba™*rok®, coz je dano hlavn& cenou. Cena
zem&délskych vyrobci byla v roce 1995 u krali¢iho masa 40,87 K&*kg™, u driibeziho masa
22,22 Ké&*kg™. Vroce 2007 byla u kralictho masa 46,32 K&*kg® a u driibeziho
masa 20,98 K&*kg™.U krali¢iho masa doslo k nartistu ceny o cca 13 %, u dribeziho masa
ke snizeni ceny cca o 5 %. Cena primyslovych vyrobcli byla vroce 1995 u krali¢iho
masa 87,50 K&*kg®, u driibeziho masa 38,81 K&*kg™. Vroce 2007 byla u krali¢iho
masa 92,00 K&*kg™, u dribeziho masa 39,06 K&*kg™.U krali¢tho masa doslo k nariistu ceny
0 cca 5 %, u driibeziho masa se drzela na stejné urovni. Nejvyssi spotieba je u veprového

masa, kdy v roce 2010 byla 41,6 kg*osoba™**rok™.

Kli¢ova slova: krali¢i maso, spotieba, senzorické vlastnosti



ABSTRACT

This barchelor dissertation deals with evolution of rabbit meat consumption in the Czech
Republic between years 1995 and 2010.

Meat production is the major significance of rabbit breeding which today accounts
for 1 — 1.3 million tons of production in the world. In spite of excellent nutrition properties
it remains only a supplementary kind of meat.

In the Czech Republic there was an increase in numbers of rabbits from 1995 to 1999
and from 2000 on gradual decrease could be observed in small-scale breeding and slow
increase in farm breeding. Simultaneously, both production and consumption of rabbit meat

decreased due to increase in meat import from China and export to Germany.

In 1995 the rabbit meat consumption was 3.4 kg per capita per year but in 2010 only 2.2 kg
per capita per year. On the other hand poultry meat consumption increased from 13.0 kg per
capita per year to 24.5 kg per capita per year, mainly due to the price. In 1995 agriculture
producers’ price of rabbit meat was CZK 40.87 per kg and poultry meat CZK 20.98 per kg.
Rabbit meat thus increased 13 % in price while poultry meat decreased 5 %. In 1995
industrial producers’ price of rabbit meat was CZK 87.50 per kg and poultry meat CZK 38.81
per kg. In 2007 price of rabbit meat was CZK 92.00 per kg and poultry meat CZK 39.06 per
kg. The rabbit meat price increased about 5 % in price while the poultry meat price remained
nearly the same. The pork meat accounts for the highest consumption since in 2010 the

consumption reached 41.6 kg per capita per year.

Key words: rabbit meat, consumption, sensory properties
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1. Uvod

Chov kralikti ma v ¢eskych zemich dlouholetou tradici. Vyznamnym faktorem zmén v chovu
byly obé svétové valky. Nejvyraznéj$i rozvoj chovu nastal v 60. letech 20. stoleti,
kdy se zvysily poCty chovnych zvifat i plemen, byla dovezena i n€ktera masna plemena
a chov se zacal diferencovat na dva sméry. Prvni skupina chovateli chova kraliky pro své

potéseni a druhd se zaméfila pouze na uzitkové vlastnosti.

Kralici se chovaji pfedevS§im pro maso, jehoZ nutricni vlastnosti odpovidaji souCasnym
pozadavkiim racionalni vyZivy. Je lehce stravitelné, s nizkym obsahem cholesterolu a tuku.
Jeho nutri¢ni hodnota je velmi vysoka. Obsahuje priimérné 18 — 23 % bilkovin. Diky nizkému
obsahu tuku 2,5 — 6 % a cholesterolu 40 mg*100g™ je toto maso vhodné pro dietni stravovani,
pfi  vysokém krevnim tlaku, arterioskleroze, obezit¢ a jinych onemocnénich,
pi1 rekonvalescenci a pro déti. Dale se krali¢i maso vyznacuje vyS$Sim obsahem vitamint

skupiny B a pro ptiznivy obsah fosforu, vapniku a mikroprvkl (médi, kobaltu a zinku).

Cesky svaz chovatelii v soucasné dobé eviduje asi desettisic chovatelti kralikd. Vyhodou
chovu je vysoka plodnost, malé pozadavky na prostor, vysokd intenzita ristu, moznost vyuZiti

kompletnich krmnych smési, ziskava se i kvalitni hnd;.

K zemim s nejvétsi spotiebou krali¢iho masa patti Italie s témek 5 kg*osoba™ *rok™.



2. Literarni prehled

2.1. Vyznam chovu kraliku

K nejdalezitéjsim efektim chovu kraliki patii produkce masa (Zadina et al., 2006).
Lze jej charakterizovat jako maso libové, s vysokym obsahem dusikatych latek a esencialnich
aminokyselin vysoké biologické hodnoty (Combes, 2004). Kize je dulezitou surovinou
pro kloboucnicky a kozeSnicky primysl, z angorskych kraliki se navic ziskava vina,
kterd je v textilnim primyslu dodnes cenénou surovinou. Nezanedbatelné misto ma kralik
1 jako laboratorni zvife. Diky velmi dobré rozmnozovaci schopnosti, kratkému generacnimu
intervalu a nendro¢nosti na prostor je vyuzivan v oblasti humdnniho 1 veterinarniho 1ékatstvi,
ve farmaceutickém primyslu a pfi genetickém vyzkumu. Své uplatnéni ma 1 krali¢i hnij.
Mezi vyznamnou oblast chovu kralikli Ize 1 zafadit zdjmové chovatelstvi, které je mnohym

chovatelim koni¢kem (Zadina et al., 2006).

2.2. Plemena kralika

Kralika fadime do tfidy savcl, fadu zajicovci a Celedi zajicoviti. Plemeno je vSeobecné
skupina zvitat, kterd ma stejné morfologické 1 fyziologické vlastnosti. Stejné jako u ostatnich
domacich zvifat tak i kralik domaci je vyslechtén z riznych plemen. Kiizenec nékolika

plemen je nazyvan hybrid (Zadina et al, 2004).

Kralici, chovani k rychlovykrmu se nazyvaji brojlerovi kralici, ktefi byli vyslechténi zpravidla
z prarodi¢ovské populace (linie) ze stiednich, pfedev§im mastnych plemen (Mach a Majzlik,
1997). V soucasnosti je uznavano 100 plemen kraliki — 67 zakladnich, zbyvajici jsou rexovi a

zakrsla).

Plemena kralikt délime do skupin podle nékolika hledisek:

e uzitkovost (masna, hobby);

e struktura srsti (kratkosrsta, dlouhosrsta).



Nejcasteji kraliky délime podle télesného ramce:

velka (5,0 — 9,0 kg);

stfedni (3,0 — 5,5 kg);

mala (2,0 — 3,25 kg);

zakrsla (1,0 — 1,25 kg) plemena (Zadina et al., 2004).

Pro produkci masa s vysokou vytéznosti se vyuZzivaji stiedni plemena. Vyhodou téchto
plemen je vysoka reproduk¢ni schopnost (Kroulik, 1996). Do skupiny stiednich plemen
je zafazena i podskupina tzv. masnych plemen. Podle Macha a Majzlika (1997) mezi nejvice

roz§ifena plemena v CR, ktera jsou vyuZivana k masné produkci, patfi:

e Novozélandsky bily (Nb);

e Burgunsky (Bu);

e Kalifornsky (Kal);

e Kuni velky (Kuv);

e Velky svétly stiibiity (Vss);
e Siamsky velky (Siv).

Kralici masného typu maji vyborné osvaleni panevnich koncetin a hibetu. Dalsi pfednosti
je jejich reprodukéni schopnost, to znamena pocet a hmotnost narozenych mlad’at a ranosti.

Ranost umoziuje kraliky brzy zafadit do rozmnozovaciho procesu (Dousek et al.,1994).

2.3. Vyvoj stava kralikii v Ceské republice

Ve francouzskych klasterech v obdobi 2. a 5. stoleti naseho letopoctu dochazelo k prvnim
domestikacim divokého kralika. V dalSich casovych obdobich se zdomacnéli kralici Sitili
do zapadoevropskych zemi a to predevsim Anglie, Belgie, Némecko a pozdé&ji 1 knam. Kralici
se v Ceskych zemich do 70. let 19. stoleti chovali pfedeviim jako stajovi kralici. Stajovy
kralik pobihal voln& ve stajich s velkymi hospodaiskymi zvifaty, predeviim skotem. Cesky
hospodar FrantiSek Fuchs napsal ve svych spisech, Ze chovat kraliky ve velkém mnozstvi je
Skodlivé. Jediny uzitek, ktery ptinaseji, je ve st4ji, kde zuZitkovavaji spadané krmivo od krav
a koni (Fingerland, 1991). Po roce 1870 se zacala z Francie, Anglie a Belgie dovazet
uslechtila plemena (francouzsti berani, belgicti obfi, stiibfiti kralici a dalsi). V tomto obdobi

se pomalu ustupovalo od stajového chovu a zacaly se stavét samostatné kralikarny (Zadina et



al., 2004). K velkému rozsifeni nejriznéjsich plemen doslo v obdobi mezi dvéma svétovymi
valkami, kdy bylo omezené zasobovani potravin, a lidé se spoléhali sami na sebe. Chov
kraliki byl zaméfen predevSim na masnou produkci (Dvotdk, 1980). Podle situaéni
a vyhledové zpravy, kterou vydalo ministerstvo zemédélstvi, tak do roku 1999 pokracoval
rast stavu kralikd ve faremnich chovech i v malochovech (tab. 1). V letech 2000 az 2004
byl zaznamenan u malochovateli pokles o 28 % a naopak u faremnich chovi kralikd vzrostly
stavy 0 39,6 % proti roku 1999 (tab. 2). Divodem vzestupu pocetnich stavii kralika
ve faremnich chovech bylo wuplatnéni kralictho masa na zahrani¢nich trzich.
V roce 2005 se stavy kraliki ve farmovych chovech zvysily o 1,2 % a v malochovech
se snizily o 0,7 % oproti roku 2004. Naproti tomu v roce 2006 ve farmovych chovech
i v malochovech klesly o zhruba 4,6 %. Nejvétsi roli v poklesu poptavky po krali¢im mase
méla cena za kilogram masa jate¢niho kralika. V roce 2008 se zmirnil pokles o 3,7 %.
V roce 2010 bylo, podle udaji ministerstva zeméd¢€lstvi, celkem chovano ve faremnich
a v malochovech 8 306 000 kust kralikti. Do budoucna se o¢ekava nizsi odbyt tohoto druhu
masa. V obdobi Vanoc a Velikonoc je zaznamendna vétsi poptavka po krali¢im mase

(Roubalova, 2009).

Tab. 1: Stavy kraliki v CRv letech 1995 — 2002 (v tis. kusech)

Druh chovu | Kategorie | 1995 | 1996 1997 1998 | 1999 | 2000 | 2001 | 2002

Faremni Chov 24 27 28,5 29 29,5 40 38 38

Vykrm 430 485 530 550 570 77 738 738

Malochovy Chov 2050 | 2000 2000 2100 | 2200 | 1900 | 1700 | 1615

Vykrm | 11500 | 11730 | 12020 | 12600 | 14000 |11447| 10242 | 9730

Celkem 14004 | 14242 | 14578,5 | 15279 |16790,5 | 14164 | 12718 | 12121

Pramen: Roubalova 2009




Tab. 2: Stavy kraliki v CR v letech 2003 — 2010 (v tis. kusech)

Druh chovu | Kategorie | 2003 | 2004 | 2005 | 2006 | 2007 | 2008 | 2009 | 2010
Faremni Chov 41 41 41,5 39 35 34 32 26
Vykrm 785 786 796 748 671 652 | 619 503

Malochovy Chov 1600 | 1580 | 1570 | 1500 | 1350 |1300| 1235 | 1100

Vykrm | 9710 | 9590 | 9529 | 9105 | 8195 |7891| 7496 | 6677

Celkem 12136 | 11997 |11 936,5| 11392 | 10251 (9877 | 9382 | 8306

Pramen: Roubalova 2009

Chovy kralikl 1ze rozdé€lit do nasledujicich kategorii:

e drobné chovy — lze tam zafadit sportovni i hobby chovy. Tyto chovy jsou zpravidla
z Cistokrevnych plemen,;

e malochovy — jsou to tradi¢ni produkéni chovy. Tento chov je zaméfen pifevazné
na samozasobeni masem, kralici jsou ustdjeni nejcastéji v kralikarnach,;

e faremni chovy — Vv téchto velkochovech jsou kralici pfevazné vyuzivany na produkci
masa. Efektivnost je zaméfena hlavné na brojlerové kraliky (Mach a Majzlik, 1997);

e laboratorni chovy, kde jsou kralici chovani Vv kleci, hlavné pro ucely vyzkumu.

Pro laboratorni chovy jsou vyuzivany napt. ¢incila velka (Dousek et al.,1994).

2.4. Produkce masa

Produkce masa se v dne$ni dob¢ stala hlavnim cilem intenzivnich chovii. Nejkvalitnéj$i maso

rrrrr

2006) a maji Zivou hmotnost 2,3 — 2,8 kg. Pfi vykrmu do vys§i zivé hmotnosti dochazi
k nadmérnému ukladani tuku. Osvaleni je charakterizovano jate¢nou vytéznosti kolem 60 %

(s hlavou), dodavané partie musi byt vyrovnané (Dousek et al., 1994).

Kvalitu masa déale ovliviiuje plemennd ptislusnost, kdy nejlepSich parametrii se dociluje
ve vykrmu specialnich hybrida (Zadina et al., 2006). Dousek et al. (1994) udava, ze masna
uzitkovost kralika je funkci znakl reprodukénich a produkénich. Jednoduse feceno, mnoZzstvi

vyprodukovaného  masa nezdvisi pouze na ristové schopnosti a  jatené
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hodnotévykrmovanych kralicat, ale také na poctu mladat, kterd chovatel ziskd od jedné
kralice. Zadina et al. (2006) do pozice samctu doporucuje zmasila plemena a samici volime

z plemen s velmi dobrou plodnosti (pocet narozenych mlad’at).

Rozhodujicim cCinitelem pfi intenzité¢ rastu je predev§im vyziva a krmeni. Nejvhodnéjsi
je pouziti krmnych smési pro vykrm (Zadina et al., 2006). V klasickém chovu je kralik
schopen zuzitkovat mnohé rostlinné latky nejriznéjsiho ptivodu, pricemz ptichazeji v uvahu
i ménéhodnotné a odpadové produkty véetné nizkoenergetickych. Hlavni druhy krmiv se daji
rozdélit na objemnou pici zelenou a suchou, okopaniny, jadrna krmiva a smési.

Nepostradatelnou slozkou vyzivy je voda (Fingerland, 1991).

2.5. Chemické slozeni masa

Krali¢i maso, predev§im maso vykrmenych mladych zvifat stfednich plemen a brojlerového
kralika, fadime spole¢n¢ s masem telecim a masem hrabavé dribeze do skupiny tzv. bilého,
lehce stravitelného dietniho masa. Vyborna stravitelnost kraliciho masa, pfedev§im z mladych
zvitat, je dana jemnosti svalovych vldken. Stravitelnost kraliciho masa vcetné bilkovin v ném
obsazenych je asi 90 %, stravitelnost masa hovéziho pouze 62 % (Dousek et al.,1994).

Porovnani krali¢iho masa s masem dalSich druhti hospodarskych zvirat uvadi tabulka 3.

Tab. 3: SloZeni masa (zakladni sloZky v %) vybranych druhi hospodaiskych zvirat

Mineralni Energeticka
Maso | Voda | Bilkoviny Tuk | Cholesterol latky hodnota
(%) (%) (%) | (mg*100g™) (%) (kJ *100 g™
Hovézi | 68,5 15,0 4,5 38 —83 0,85 584,7
Skopové| 55,1 12,1 11,5 65— 80 0,90 655,1
Veprové| 51,1 15,3 13,9 70 — 105 0,75 784,9
Teleci 77,8 20,0 1,0 3748 1,20 382,4
Kuieci | 76,2 19,7 1,4 75—108 1,37 415,9
Krali¢i | 69,3 20,4 4,0 35 1,39 638,8

Zdroj: Niedzwiadek, 1981



Bilkoviny

Maso je zdrojem plnohodnotnych bilkovin. Krali¢i maso obsahuje 20,8 % bilkovin, kriti
maso 20,1 % a kuteci maso obsahuje 20 % bilkovin (DeLoris, 2004). Dle Niedzwiadka (1981)
obsahuje krali¢i maso 20,4 % bilkovin a kufeci 19,7 % (tab. 3). Jsou nezbytnou slozkou
potravin, hlavnim zdrojem dusiku a nejvyznamnéj$i zivinou pro cloveéka. Jejich
plnohodnotnost je dana tim, Ze bilkoviny masa obsahuji vSechny esencialni aminokyseliny a
to ve vyvazeném vzajemném poméru z hlediska jejich vyuziti pro stavbu télnich bilkovin

¢loveka (Ingr, 1996).

Tuky (lipidy)

V mase jsou lipidy zastoupeny z nejvétsi ¢asti jako tuky (triacylglyceroly), v mensi mife jsou
ptitomny fosfolipidy, doprovodné latky aj. Tuk ma v mase vyznam z hlediska senzorického,
je nosicem fady aromatickych latek. Lipidy se vyskytuji jednak pifimo ve svaloviné
(intramuskularni tuk), jednak ve zvlastni tukové tkani (zasobni tuk). Z hlediska senzorického
je vyznamny zejména intramuskuldrni tuk, ktery ovliviiuje chutnost masa a zaroven
zpusobuje, Ze maso je kiehké. Obsah tuku v samotné svalovin€ tvofi jen n€kolik procent,
vysSich hodnot se dosahuje, pokud jde o samotnou tukovou tkan. Lipidy v mase obsahuji
cenné nenasycené mastné Kkyseliny. Kriticky byvd hodnocen obsah cholesterolu,
ktery vSak je obsazen i v libové svaloving a jeho zdravotni dusledky jsou velmi ¢asto rozporné

interpretovany (Kadlec et al., 2009).

Niedzwiadek (1981) uvadi, ze kralici maso obsahuje 4 % tuku, nejméné tuku obsahuje maso
teleci (1 %), nejvice maso veptové a to 13,9 % (tab. 3). V jate¢né upraveném téle kralika
nejvice lipidii obsahuje pfedni noha s primérnym obsahem 8,8 g*100 g™ masa, zadni noha
obsahuje v priaiméru 3,4 g*100 g™ masa. Obsah tuku zavisi do znaéné miry na &asti jate¢ného
téla, které je posuzovéano, a také na vyrobnich faktorech, hlavné na krmeni (Dalle Zotte,

2002).

Krali¢i maso mé nizky obsah cholesterolu. Mlady kralik obsahuje 30 — 40 mg*100 g™ masa,
starsi kralik obsahuje 40 — 50 mg*100 g™ masa. Nejméné& cholesterolu obsahuje maso kriiti a
to 20 — 30 mg*100 g™ masa (Mach a Majzlik, 1997).



Mineralni latky

Mineralni latky maji specifické funkce z hlediska metabolismu i z technologického hlediska.
Hot¢ik ovlivituje aktivitu enzymu adenosintrifostatasy (ATPasy) a cetnych enzymu
metabolismu cukrti. Vapnik ma lohu pfi svalové kontrakci a GCastni se reakci srazeni krve,
kromé toho ma vyznam jako strukturalni slozka kosti. Zelezo je v mase pfitomno v hemovych

barvivech, volné v iontové formé ve feritinu aj. Maso je i vyznamnym a dobfe vyuzitelnym

zdrojem zinku (Kadlec et al., 2009).

Krali¢i maso obsahuje 1,39 % minerélnich latek, srovnatelny obsah ma maso kuteci (1,37 %),
nejméné minerdlnich latek obsahuje maso veptové — 0,75 % (tab. 3). Ma rovnéz nizky obsah
sodiku a ptiznivy obsah fosforu, vapniku a mikroprvkid — médi, kobaltu a zinku (Dousek et
al., 1994).

Cervené maso, zejména hovézi, jehndéi a skopové, patii mezi nejbohatsi zdroje Zeleza a zinku
(Williams, 2007). Krali¢i maso ma, Stejné jako ostatni bila masa, nizky obsah
zeleza — 1,3 resp. 1,1 mg*100 g™ v panevnich konéetinach a bedrech (Parigi Bini et al.,
1992), zinku — 0,55 mg*100 g' (Lombardi — Boccia et al., 2005) a sodiku
(50 — 90 mg*100 g1) v celém jateéné upraveném téle (Roman et al., 1994). Krali¢i maso
vykazuje rovnéz vysoky obsah fosforu — 222 mg*100 g* v ledvinach a 234 mg*100 g™
vV panevnich konc¢etinach (Parigi Bini et al.,, 1992). Drubezi maso obsahuje
180 — 200 mg*100 g™ masa (Hermida et al., 2006).

Krali¢i maso obsahuje 11,9 mg*100 g* masa vapniku (Ca). Vice vapniku se nachazi
ve vepfovém mase (15,8 mg*100 g masa), naproti tomu kufeci maso
obsahuje 7,6 mg Ca na 100 g masa (Dousek et al., 2006).

Vitaminy

Maso je vyznamnym zdrojem vitamint, piedev§im ze skupiny B. Vedle thiaminu
a riboflavinu jde o vitamin By, ktery je vyhradné v potravinich Zivoc¢isného ptivodu. Lipofilni
vitaminy jsou obsazeny v tukové tkani a jatrech. S masem se dostdvaji do organismu

konzumenta vitaminy sou€asné¢ s bilkovinami, coz je dilezité pro jejich vyuzitelnost (Kadlec
et al., 2009).

Krali¢i maso je bohaté na vitamin By, kterého obsahuje 0,7 — 11,9 mg*100 g'1 masa (Dalle

Zotte, 2004). Konzumace 100 g krali¢tho masa zajisti z denni potieby vitaminu B, 8 %,



vitaminu Bs 12 %, vitaminu Bg 21 %, vitaminu Bz 77 % a v ptipad¢ vitaminu B;, pokryje jeho
celodenni potiebu (Combes, 2004).

Voda

Voda je nejvice zastoupenou slozkou masa. Z hlediska nutricniho je bezvyznamna,

ma vSak velky vyznam pro senzorickou, kulinarni a predevs§im technologickou jakost masa

(Ingr, 1996).

Obsah vody ve svaloviné zavisi na Zivo¢iSném druhu a hlavné na obsahu tuku (Velisek,
2002). To potvrzuje i zavéry Niedzwiadeka (1981), ktery uvadi, ze kralici maso
obsahuje 69,3 % vody, nejméné vody obsahuje maso vepfové (51,1 %), nejvice maso
teleci — 77,8 % (tab. 3).

2.6. Fyzikalni ukazatele masa

Zahrnujeme mezi n¢ jakostni znaky masa, které métime a hodnotime fyzikalnimi metodami.
Fyzikalni vlastnosti jsou do urcité miry odvozeny z chemického sloZzeni masa a na druhé
stran¢ podstatné ovlivituji nékteré smyslové, technologické a nutricni vlastnosti masa.
Chemické sloZzeni masa podminuje jeho fyzikalni strukturu a ta je podkladem jeho fyzikalnich

vlastnosti (Ingr, 1996).

Barva masa

Barva masa je velmi napadny znak, podle kterého posuzuje spoticbitel kvalitu masa
a masnych vyrobkil. Protoze souvisi i s dal§imi jakostnimi znaky, mnohdy pomiZze

technologovi jednoduse hodnotit technologické postupy (Kadlec et al., 2009).

Barva masa je dana obsahem svalového barviva a jeho derivatl a strukturou svalové tkané,
projevujici se zvySenou ¢i snizenou odrazivosti (Budig a Kuklova, 1985). Pipek (1998) uvadi,
ze informace o barvé a tedy jakosti masa poskytuje predev§im svétlost, kterd je dana obsahem
hemovych barviv, hodnotou pH a hydrataénim stavem masa. Vyznam vSak ma i barevny
odstin dany chemickym stavem pfitomnych hemovych barviv i kresba patrnd na fezu

(mramorovani svaloviny).



Podle Simka a Steinhausera (2001) ovliviiuji barvu masa faktory vnitini (druh zvifete, vék,
druh svalu, stupen postmortalni glykolyzy, obsah intramuskularniho tuku, mnozstvi pigmenti
a jejich oxidacni stav) a wvné&jSi (zpisob chovu, vyziva, pfedporazkova manipulace,

omracovani a vykrveni, chlazeni).

Cervena barva masa je zpiisobena hemovymi barvivy, myoglobinem a hemoglobinem. Hovézi
a konské maso a zvétina jsou vzhledem k vysokému obsahu hemovych barviv tmavé, naopak

velmi svétlé je maso dribeze a ryb (Kadlec et al., 2009).

Krali¢i sadlo byva zpravidla bilé, n€kdy nazloutlé az oranzové Zluté. Vyskyt Zlutého sadla
u nékterych kraliki je podminén genetickym zaloZenim. Pfi podavani krmiv s vySSim
obsahem karotenu se zintenziviiuje zabarveni sadla, ale jen u téch zvitat, kterd jsou nositeli

zminéné vlohy (Fingerland, 1991).

Hodnota pH masa

Hodnota pH masa je zaporn¢ vzaty dekadicky logaritmus koncentrace vodikovych ionti,
ktery udava intenzitu okyselovani svalu v pritbéhu postmortalnich zmén (Blasco a Ouhayoun,
1996). Ingr (1996) udava, ze je vyjadienim koncentrace vodikovych ionti neboli miry

kyselosti nebo zasaditosti prostiedi, coz je u masa velmi vyznamné.

Obvykle se pH kraliciho masa stanovuje 24 hodin po zabiti na zchlazeném svalu (Petracci a

Baéza, 2007). Hodnoty pH se pohybuji v intervalu 5,75 — 5,87 (Tamova et al., 2006).

Vaznost masa

Vaznost neboli schopnost masa véazat vlastni i pfidanou vodu vyznamné ovliviiuje jakost
masnych vyrobkii i ekonomiku vyroby, zejména ztradty vody pii vyrobé, skladovani a
tepelném opracovani (Pipek a Jirotkova, 2001). Obvykle se vyjadiuje v procentech jako podil

vody vazané k celkovému obsahu vody v mase (Brozova, 2011).

Vaznost je ovlivnéna fadou faktort: pH, obsahem soli a nékterych iontl, stupném
dezintegrace vlaken i pribéhem posmrtnych zmén v mase (Kadlec et al., 2009). Tyto faktory
Ize vice ¢i méné ovliviiovat, aby se dosdhlo poZadované vaznosti. Kromé vySe uvedenych

faktorti vaznost ovlivituji také rizné ptisady pouzivané v masné vyrobé (Brozova, 2011).
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Textura masa

Ingr (1996) uvadi, ze texturni vlastnosti masa maji vyznam hlavné pro jeho senzorické
hodnoceni a pro jeho technologické zpracovani (tvrdost, mékkost, tuhost, kichkost aj.).
Textura masa zavisi pfedev§im na postmortdlnich zménach, které¢ ovliviiuji myofibrilarni
proteiny a pojivové tkané. Dulezity faktor ovliviujici kiehkost masa je i struktura svalu,
predevSim pocet a velikost svalového vldkna, genotyp a selekce na kiehkost masa. Kralici

selektovani na intenzitu ristu a velikost vrhu vykazovali nejkieh¢i maso (Arino et al., 2006).
Energeticka hodnota

Energeticky obsah masa a vyrobkii ma vyznam z hlediska nutri¢niho (Ingr, 1996). Krali¢i
maso se vyznacuje nizkym energetickym obsahem 420 az 680 kJ*100 g™ (Steinhauser et al.,
2000) a je v priméru veétsi neZ u masa teleciho, ale mensi nez u masa hovéziho a veptového
(Zeman et al., 2005). Dle Niedzwiadka (1981) obsahuje krali¢i maso 638,8 kJ*100 g™, hibet
brojlerovych kraliki porazenych v 84 dnech véku pfi pramérné hmotnosti 2707 g obsahuje
413,5 kJ*100 g™, teleci 382,4 kJ*100 g™, vepiové 784,9 kJ*100 g™ a hovézi 584,7 ki*100 g™
(tab.3).

2.7. Senzorické vlastnosti masa

v

Smyslové vlastnosti masa ptedstavuji pro spottebitele nejvyznamnéjsi jakostni charakteristiku
masa. Pii hodnoceni chutnosti masa se posuzuje cela fada vyznamnych texturnich vlastnosti,
kterymi jsou kiehkost, mékkost, tuhost, tvrdost, jemna ¢i hrubd vlaknitost a Stavnatost.
Dominantni znaky senzorické jakosti masa jsou chut a viné. Chutnost masa se z duvodu
hygienickych hodnoti zasadné¢ po jeho tepelné uprave, ktera by méla byt typicka
a nejobvyklej$i pro dany druh masa a jeho vysekovou cast (Ingr, 1996). Kiehkost masa
je déana jeho strukturou, stavem a chemickym sloZenim, vyznamné zavisi i na obsahu pojivové
tkang, tedy na obsahu kolagenu, popt. dalSich aromatickych bilkovin, které strukturu masa
zpeviiuji. Déle je ovlivilovdna obsahem intramuskuldrniho tuku, maso s vy$$im obsahem

tohoto tuku byva kieh¢i (Kadlec et al., 2009).
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2.8. Vykup a prodej kraliki k jateénym aceliim

Potraviny a suroviny zivo¢isSného ptivodu musi v souladu se zdkonem o veterinarni péci
odpovidat veterindrnim hygienickym pozadavkim, zejména nesméji nepiiznivé ovliviiovat
zdravi lidi, nebo zvitat (zdravotni nezdvadnost) a musi mit pozadovanou biologickou hodnotu
a musi byt zpracovany ve schvalenych prostorach schvalenou technologii. Tato zasada plati
1 0 jateCném zpracovani kralikl. K jatecnému vyuziti lze vykupovat a prodavat pouze kraliky
zdravé z chovili a oblasti, kde se nevyskytuji velmi nebezpecné a nebezpecné ndkazy zvirat
a stanovend hromadnd onemocnéni, nestanovi-li organ veterindrni sluzby jinak. Jatecni
kralici, ktefi jsou nemocni ¢1 podezieli z onemocnéni nebo jsou podezieli z ptritomnosti
neptipustného mnozstvi cizorodych (hormonalni 1éCiva, antibiotika, antikokcidika)
a/nebo radioaktivnich latek v mase, se porazeji jen na sanitnich jatkach. Je zakazano porazet
kraliky nemocné tularemii nebo myxomatézou, ¢i podezielé ztéto ndkazy, kraliky
S pokroc¢ilym onemocnénim prasivinou, oparem lysivym (trichofytézou), s rozsdhlymi

hnisavymi zménami se stavy sepse a kraliky v agonii (Dousek et al., 1994).

2.9. Porazka kraliki a sloZeni jate¢né upraveného téla

Cinnost zpracovatelského pramyslu, masného nebo driibezaiského za¢ind jiz nakupem
jatecnych zvifat a dribeze a jejich prepravou na jatky. Tato ¢innost je stejné vyznamna jako
vlastni jateCni opracovani, protoze jiz zde se rozhoduje o budouci jakosti masa. Béhem
dopravy 1 piedporazkového ustajeni je tfeba piihlédnout k fyziologickym a psychickym

naroktim zvitat a zabranit jejich tyrani (Kadlec et al., 2009).

Na porazku je teba kraliky ptipravit. Asi 15 — 20 dnl pfed pordzkou postupné nahradime
zelenou pici a dal$i Stavnatd krmiva senem, jadrnym krmivem a michanici z vafenych
brambor. Krmné smési s kokcidiostatiky prestadvame podavat asi 10 — 14 dnli pted porazkou,
dodrzujeme pokyny vyrobce smési, asi deset hodin ptfed vlastni porazkou se jiz nekrmi vitbec.

Pitnou vodu maji kralici k dispozici bez omezeni (Dousek et al., 1994).

Zakladni poZadavky na ochranu zvifat pfi usmrcovani jsou stanoveny v nafizeni Rady.
Podrobnosti jejich provadéni jsou stanoveny v zakoné a ve vyhlasce 418/2012 Sb., o ochrané
zvitat pfi usmrcovani. Zikon dale stanovi né&které poZadavky na ochranu zvirat

pii usmrcovani, podrobnosti o poraZeni zvifat pro potteby cirkvi a nadboZenskych spole¢nosti,
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odbornou zpusobilost persondlu provadéjicitho na jatkdch ukony usmrcovani a souvisejici
ukony. Dalsi podrobnosti tykajici se porazeni zvifat a usmrcovani zvifat stanovuje
ve specifickych pripadech také zakon ¢. 166/1999 Sb., o veterinarni péci (eagri.cz, stazeno
17.7.2014).

Jate¢né zpracovani brojlerovych kralikii je realizovano na jateCnych linkdch s naslednym
chlazenim, které mimo jiné zajistuje spravny prab&éh posmrtnych zmén v mase, zaroven
omezuje mikrobidlni kontaminace jate¢né upraveného trupu a prodluzuje jeho udrznost
(Prokuipkova et al., 2007). Dousek et al. (1994) uvadi, ze porazka na jatkach probiha tak,
ze krélici jsou nejprve omraceni elektrickym proudem, kdy je tfeba pouzit stiidavy proud
o kmitoc¢tu 50 Hz o hodnoté 0,3 A (Vyhlaska ¢. 382/2004 Sb., o ochrané hospodaiskych zvitat
pii1 porazeni, utraceni nebo jiném usmrcovani § 7, eagri.cz, stazeno 17. 7. 2014) a nejpozdé&ji
za 20 vtefin nasleduje vykrveni. V drobnochovu se k usmrceni zvifat pouziva ,,zlamani vazu®,

Cast¢jsi je vSak prudky uder do tyla.

Jednim ze zakladnich ukazatelti jatecné hodnoty je jate¢na vytéznost, ktera v procentech
vyjadifuje podil jatecné opracovaného téla a pozivatelnych vnitinosti z zivé hmotnosti pied
porazkou (Dousek et al., 1994). Vaha jate¢né upraveného téla kralika se v riznych zemich
1181, u nas byva az 1,6 kg, coz ¢ini 55 — 60 % zivé hmotnosti, oddélitelny tuk ¢ini 3 — 6 %,
ztrata pii chlazeni 2,4 — 4,0 % (Zeman et al., 2005). Dousek et al. (1994) dodava, Ze podil
vlastniho masa v jatecné upraveném téle (bez hlavy) se pohybuje v rozmezi 74 — 80 %.
Jatecné télo se de€li na predni (hlava, krk, plece, hrudi) a zadni (kyty, hibet) ¢ast. Z vnitinosti
se pouzivaji jatra, ledvinky, srdce, mozecek. Stazeny kralik se pted zchlazenim, zmrazenim
¢i kuchynskym zpracovanim ponechava cely (jate¢né télo s hlavou) a/nebo se od téla
u prvniho kréniho obratle oddéli hlava, dal§i moznosti je rozporcovani jateCného téla

(bez hlavy), a to na ptfedni ¢ast (za poslednim Zebrem), hibet (bedra) a stehna. Na jatecném
téle (bez hlavy) se piedni ¢ast podili 37 — 40 %, hibet 22 — 26 % a stehna 34 — 39 %.
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2.10. Veterinarni a hygienicky dozor nad vyrobou a zpracovanim

masa

Jatecné kraliky ur¢ené pro vnitini trh nebo zahrani¢ni obchod lze porazet pouze na jatkach,

ptipadné na porazecich mistech k tomu ur¢enych a schvalenych (Dousek et al., 1994).

Pti poréazce kraliki nesmi dojit k tyrani zvirat. Usmrceni jate¢nych kralikt se provadi zasadné
vykrvenim, pfed kterym vSak musi byt omraceni. Jatecné zpracovani zviete pred jeho

vykrvenim a do doby zachovani reflex je zakazano (Dousek et al., 1994).

Pti vysetfeni kralikti, ktefi musi byt pied prohlidkou stazeni, se postupuje podle stanoveného
pokynu. Podle vysledki prohlidky jsou nepozivatelné maso a organy kralikd,
které jsou zménéné a tyto zmény podstatné neptiznivé ovliviiuji jejich zdravotni
a hygienickou nezdvadnost a biologickou hodnotu. Konfiskatem je vzdy pradusnice, jicen
a zaludek, zlu¢nik, slezina, stieva, pohlavni organy, mocovy méchyt a konce koncetin. Celé
télo kralika je nepozivatelné, jde-li o kralika, u né¢hoz plati zakaz porazeni a/nebo byl zjistén
mor kralikl, byla zjiSténa otrava, byly zjiStény jiné zmény nebo skutecnosti, které vylucuji
jiné rozhodnuti o mase. Celé¢ tclo kralika je rovn€z nepozivatelné pii nedostatecném vykrveni,
vodnatelnosti, vyrazné vyhublosti, hluboké a povrchové hnilobé, zapaieni, vyrazné zloutence
nebo rozsahlejSich podlitinach ptipadné jinych vyraznych zménach a zménach, které nelze
spolehlivé odstranit (Dousek et al., 1994). Dale nesmi byt pouzito pro lidskou spotiebu,
jestlize bylo oSetfeno ionizujicim zafenim nebo ultrafialovymi paprsky, anebo zmékcujicimi
(zkfeh¢ujicimi) piipravky, popiipadé jinymi latkami, které mohou ovlivnit smyslové
vlastnosti masa, anebo barvivy jinymi nez barvivy pouZzivanymi k oznacovani zdravotni
nezavadnosti (Vyhlaska ¢. 201/2003 Sb. o veterinarnich pozadavcich na ¢erstvé driibezi maso,
krali¢i maso, maso zvéfe ve farmovém chovu a maso volné zijici zvéfe, www.sagit.cz,

stazeno 17. 7. 2014).
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2.11. Vyvoj nabidky a poptavky na trhu krali¢iho masa

Krali¢i maso je pies svoje vyznamné nutri¢ni a senzorické vlastnosti stale pouze doplitkovym
druhem. Ve svété se dnes produkuje asi 1 milion tun kraliciho masa, podle n¢kterych odhadt
i vice nez 1,3 milionu tun. Velmi problematické jsou odhady ve stavech domacich chovi.
Asi 40 % prumyslové porazenych kraliki pochazi z tradicnich a 60 % z intenzivnich

faremnich chovi — krali¢i brojlefi (Steinhauser et al., 2000).

V roce 1999 proti roku 1998 vzrostla vyroba krali¢itho masa o 4,5 %. Divodem byly vyssi
stavykralikt jak ve faremnich chovech, tak 1 v malochovech. Tato situace se promitla 1 ve
spotiebé krali¢iho masa, kterd stoupla o 9 % na piedpokladanych 3,6 kg*osoba™*rok™
(Roubalova, 2002).

Od roku 2000 nastal zlom v produkci kraliciho masa. Produkce zacala postupné klesat
a zaroven se sniZzovala i spotfeba. Divodem je pokles stavii zvifat jak v malochovech,
tak stavy v poslednich letech klesaji i ve farmovych chovech. V roce 2006 proti roku 2005
klesla produkce kraliciho masa o 8,4 %, spotieba se snizila 0 15,8 %. Duvodem sniZeni
nabidky byl rekordné vysoky vyvoz kralicitho masa, ke kterému napomohly nizké tuzemské
hladiny cen. V roce 2007 pokracoval pokles produkce kraliciho masa o 7,8 % a spotieba
stagnovala. V roce 2008 poklesla produkce o cca 10 % a spotieba o 19 %. Vzhledem
k cenovym relacim kraliciho masa k ostatnim druhlim masa klesa poptavka po tomto druhu.
Zvyseni dovozii o cca 7 % v roce 2008 bylo realizovano v Zivych zvifatech, ktera se v CR
porazela. Dovoz jate¢nych zvitat byl realizovan predevsim z Polska a Slovenska. Vyvozy

sméfovaly pievazné v mase (Roubalova, 2009).

Steinhauser et al. (2000) uvadéji, ze nejveétsimi svétovymi producenty jsou Italie (300 tisic

tun), Francie (150 tisic tun), Cina (120 tisic tun) a Spanélsko (120 tisic tun).

Roubalova (2004) uvadi, Ze technologické postupy chovu a vykrmu kralik, zejména
ve specializovanych chovech jsou propracovany a systém produkce je srovnatelny s trovni
EU. Z hlediska ustijeni mohou byt vyuZivany kapacity uvolnéné po redukci
a restrukturalizaci zivo¢isné vyroby (kraviny, teletniky, drubezarny atd.). Vyhodou takovych
kapacit jsou relativné nizké pofizovaci nédklady, nevyhodou zhorSené zoohygienické
podminky chovu. V téchto chovech je mnohdy problém dodrZet turnusovy odstav,

vyskladnéni v€etné nasledné plo$né desinfekce ptislusné ¢asti chovu (béZzné v chovech prasat
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a driibeze). Mnohde pretrvavaji nedostatky v kvalitnim uskladnéni krmiva, zvitata, jimiz
je chov pribézné dopliiovan, neprochazi karanténou. V upravenych objektech nejsou casto
dodrzeny specifické pozadavky kraliki na teplotu, vlhkost a Cistotu vzduchu. Toto je hlavni
ptic¢ina poklesu poc¢tu nakoupenych kralikti od roku 1999. Od roku 2003 mirn¢ stoupéd pocet
nakoupenych kralikti z faremnich chovii z divodu zvysujiciho se poctu kraliki v téchto
chovech. Podil kraliki z faremnich chovii stoupa (az na 87 % z 25 % v roce 1992) a dostal
se tak na urovenn béznou v EU. Roubalova (2009) dodava, ze od roku 2005 se podil nakupu
jateCnych kraliki z faremnich chovi (89 %) jen velmi pomalu zvySuje a v roce 2007

byl na urovni 93,7 %.

2.12. Spotieba krali¢iho masa

Spotieba krali¢tho masa se v CR v poslednich letech pohybuje od 3,9 kg*osoba™*rok™
do 2,1 kg*osoba™*rok™. Ptes zdanlivé nizkou spotiebu tohoto masa se CR fadi na ptedni
mista v Evropé. Pfevdzna Cast domaci spotieby je zajiStovana samozasobenim z drobnych
chovii (Roubalova, 2009). Pro porovnani, vroce 2010 byla celkova spoticba masa
na obyvatele a rok 75,9 kg, ztoho bylo 41,6 kg vepifového, 24,5 kg dribeziho,
9.4 kg hovéziho a 2,2 kg krali¢iho masa (Roubalova, 2012).

Roubalovéd (2009) uvadi, ze z celkového poctu nakoupenych kralikdi je 50 % uplatnéno
na domacim trhu a to zejména v obchodnich fetézcich ve velkych méstech. Druha polovina
nakoupenych kralikii se exportuje. Polovicni podil uplatnénych kralikii na doméacim trhu
predstavuje vyrazny vzestup oproti minulosti, kdy Roubalova (2002) uvadi, ze z celkového
poctu nakoupenych kralikti bylo pouze 10 % uplatnéno na doméacim trhu a to zejména
v obchodnich fetézcich ve velkych méstech a celych 90 % brojlerovych kralika

bylo exportovano.

K zemim s nejvyssi spotiebou krali¢iho masa patii Italie s téméf 5,0 kg na osobu a rok, Belgie
s 2,7 kg, Francies 2,9 kg a gpanélsko s 3,0 kg (Roubalova, 2002).
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2.13. Cenovy vyvoj

Ceny zemédélskych vyrobcil za jateéné kraliky jsou ovliviiovany moznostmi odbytu a cenami
krali¢tho masa na zahrani¢nich trzich, kam smétuje vyznamna c¢ast produkce kralik
zpracovavanychna porazkach. Do roku 1990 byl v Ceskoslovenské federativni republice
jediny vyvozce kralictho masa a jediny zpracovatel zivych kraliki. Po roce 1990
se v disledku otevieni trhti do zapadni Evropy vytvofil prostor pro rozsifeni vyroby, vcetné
ristu poctu porazkovych kapacit. Ceny zemédélskych vyrobet jateCnych kralikii vzrostly
od roku 1991 do roku 1999 o 54,7 %. V roce 2000 nastal zlom. Ceny klesly v navaznosti
na vyrazny pokles cen zemédélskych vyrobct driibeze a prasat, které se dostaly az pod hranici
rentability. Oziveni cen jateénych kralikii nastalo az v roce 2001, vlivem pfizptisobeni
se cenam ostatnich druhti masa, které vzrostly. Od roku 2002 nastal opét pokles ceny o 4,2 %

a v roce 2003 cena stagnovala (Roubalova, 2004).

V roce 2006 pokracovalo proti roku 2005 snizeni ceny zemédélskych vyrobcl za jatecné
kraliky o 4,2 % a cena se dostala na uroven roku 1997. V roce 2007 mél cenovy vyvoj opacny
charakter neZ v roce 2006. Ceny zeméd¢lskych vyrobcil zajatecné kraliky vzrostly o 6,5 %.
Od roku 2008 CSU ceny zemédélskych vyrobct za jatedné kraliky nesleduje (Roubalova,
2009).

17



3. Cil prace

Cilem této prace je na zéklad¢ dostupnych tidaji zpracovat literarni reSerSi zadaného tématu
a porovnat statistické tidaje spotieby krali¢tho masa s jejich vyrobou v ramci CR v uvedeném

¢asovém rozmezi let 1995 az 2010.
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4. Metodika

Literarni reSere je zpracovana z materiali, dostupnych ve vystupech Ceského statistického
tfadu, Ministerstva zemédélstvi Ceské republiky a ¢lank ve védeckych, recenzovanych a

odbornych ¢asopisech.

Ciselné udaje, ziskané ze zdrojii Ministerstva zemédélstvi CR, Ceského statistického tfadu a
odbornych organizaci budou zpracovany do tabulek a grafl a statisticky vyhodnoceny pomoci

programu STATISTICA, ver. 10, spole¢nosti StatSoft CZ, s.r.o..
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5. Vysledky a diskuse

5.1 Stavy kralika

Vyvoj stavi kraliki v CR vyjadiuje graf 1. Poéty jsou sloZeny zchovnych a jateénych
kralikti. Z uvedeného vypliva, Ze se do roku 1999 zvysSoval stav kraliki v malochovech.
Od roku 2000 dochazi k postupnému poklesu stavii v malochovech a mirnému zvySeni stavii

ve faremnich chovech. Divodem byla zvySujici se moznost uplatnéni na zahrani¢nich trzich.

Graf 1: Stavy kraliki v CR(tis. ks) v letech 1995 aZ 2010
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5.2. Nabidka a uziti krali¢ciho masa

Mnozstvi celkové nabidky kralictho masa uvadi tabulka 4. Nabidka se skladd z masa
vyprodukovaného faremnimi chovy a malochovy v Ceské republice a z dovozu, a zaroven

Z mnoZzstvi masa spotfebovaného v domécnostech a z vyvozu.
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Tab. 4: Nabidka a uZiti krali¢iho masa (tun % hm.) v CR v letech 1995 aZ 2008

produkce spotieba

nabidka CR dovoz CR VYVOZ

rok 1995| 65377 65050 327 61224 4153
1996| 64772 64455 317 61501 3271
1997| 65003 54703 300 62203 2800
1998| 63672 63672 0 61631 2041
1999| 66736 66550 186 63190 3546
2000 65000 64680 320 61500 3500
2001 | 56181 55394 787 54054 2127
2002 | 55106 53802 1304 53343 1763
2003 | 57894 53889 4005 55459 2435
2004 | 56825 53329 3496 54341 2484
2005( 52514 52047 467 50616 1898
2006 | 51394 47681 3713 42636 9758
2007 46932 43912 3020 45403 1849
2008 [ 42580 39340 3240 41212 1368

Pramen: Roubalova 2009

5.3. Produkce krali¢iho masa

Porovnani produkce masa faremnimi chovy a malochovy v Ceské republice, a z dovozu
vyjadiuje graf 2. Zuvedeného vyplyva, ze do roku 2000 se pohybovala nabidka masa
cca 65 000 tun z. hm. a od roku 2001 doslo k postupnému snizovani produkce masa a zaroven
k navySovani dovozu zivych zvifat, ktery byl piedev§im z Polska a Slovenska. Nejvétsimi
dovozci krali¢iho masa jsou Cina a Francie (Roubalové, 2009). Zaroveti doslo ke snizovani

celkové nabidky, tzn. i spotieby krali¢iho masa.
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Graf. 2. Produkce krali¢iho masa (tun % hm.)v CR v letech1995 aZ 2008
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5.4. Spotreba krali¢iho masa

Porovnani domaci spotieby a vyvozu masa vyjadiuje graf 3. Zuvedeného vyplyva,
ze od roku 2001 doslo k postupnému snizovani spotiteby kraliciho masa, nejvice se spotieba
naproti produkci snizila v roce 2006, kdy byl zaroven vysoky vyvoz krali¢iho masa. Tradi¢ni
zemi, kam sméfuje vyvoz jak krali¢iho masa, tak zivych zvirat je Némecko (Roubalova,

2009).
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Graf 3: Spotieba krali¢iho masa (tun Z hm.) v CR v letech 1995 aZ 2008
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5.5. Spotieba masa na obyvatele a rok

Spotitebu nejdiilezitéjSich druhi masa na obyvatele uvadi tabulka 5. V porovnani s ostatnimi
druhy je spotfeba kralictho masa na obyvatele nejniz$i, nejvysSi spotfeba je u masa

veptroveho, dale dribeziho. U ryb je uvedena spotieba motskych a sladkovodnich ryb celkem.

Graf 4: Spotieba vybranych druhii masa (kg*osoba*rok™) v CR v letech 1995 aZ 2010
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Tab. 5: Spotifeba vybranych druhii masa (kg*osoba*rok™) v CR v letech 1995 a7 2010

krali¢i |dribezZi | hovézi |veprové | ryby

1995 3,4 13 18,8 46,2 4,9
1996 3,4 13,6 18,5 49,2 52
1997 3,5 15,7 16,4 45,8 5,5

1998 3,5 17,9 14,3 45,7 53

1999 3,1 20,5 13,8 44,7 52

2000 3 22,3 12,3 40,9 54
2001 3 22,9 10,2 40,9 5,4
2002 3 23,9 11,2 40,9 5,3
2003 3 23,8 11,5 41,5 5,3

2004 2,9 25,3 10,3 41,1 5,5

2005 2,8 26,1 9,9 41,5 5,8

2006 2,6 25,9 10,4 40,7 5,6

2007 2,6 24,9 10,8 42 5,8

2008 2,5 25 10,1 41,3 59

2009 2,3 24,8 9,4 40,9 6,2

2010 2,2 24,5 9,4 41,6 5,6

Pramen: Roubalova 2012

Z grafu 4 vyplyva, ze od roku 1995 dochazi k postupnému sniZzovani spotieby krali¢iho
a hovéziho masa, spotfeba ryb je mirné vzristajici a nejvyssi narast je u dribeziho masa,

které nahrazuje spotiebu veprového masa.

5.6. Cenovy vyvoj

Ceny zemédélskych vyrobeu v zivém a primyslovych vyrobcti v mase uvadi tabulka 6. Ceny
v mase jsou uvedené za hmotnost chlazeného kralika s hlavou. Z uvedeného vyplyva,
7e nejvyssi rozdil mezi cenou v zivém a v mase byl v roce 2004. Index udava miru zmény cen
mezi jednotlivymi roky v %. Ceny zemédélskych vyrobcu za jate¢né kraliky jsou do znaéné
miry ovlivnény poptdvkou na vnitinim trhu a cenami na zahrani¢nich trzich. Ceny

pramyslovych vyrobct kolisaji v zavislosti na cendch v okolnich statech (Roubalova, 2009).
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Tab. 6: Ceny jate¢nych kraliki (K&/kg) v CR v letech 1995 a% 2007

ceny zemédélskych

ceny prumyslovych

vyrobcii v Zivém | index % | rozdil vyrobci index %

1995 40,87 46,63 87,50

1996 40,92 100,12 | 52,08 93,00 106,29
1997 43,27 105,74 | 53,73 97,00 104,30
1998 47,29 109,29 | 50,21 97,50 100,52
1999 46,53 98,39 | 50,47 97,00 99,49
2000 45,98 98,82 | 54,02 100,00 103,09
2001 48,59 105,68 | 55,41 104,00 104,00
2002 46,56 95,82 | 58,44 105,00 100,96
2003 46,99 100,92 | 65,01 112,00 106,67
2004 47,83 101,79 | 66,17 114,00 101,79
2005 45,38 94,88 | 46,62 92,00 80,70
2006 43,49 95,84 | 49,51 93,00 101,09
2007 46,32 106,51 | 45,68 92,00 98,92

Pramen: Roubalova 2009

Porovnani cen krali¢iho a dribeziho masa je uvedeno v tabulce 7 a v grafu 5. Z uvedeného
vyplyva, Ze cena zemédélskych vyrobcl je u kralictho masa o cca 200 % vyssi
neZ u dribeziho masa za kg, cena priimyslovych vyrobcl o 230 % vysSi neZ u dribeZziho masa
za kg. Ceny prumyslovych vyrobct jsou za chlazeného kralika s hlavou a za jate¢na kufata
I. tiidy jakosti. Ceny zeméd¢lskych vyrobcti (CZV) a ceny primyslovych vyrobcu (CPV)

u drtibeziho masa jsou v roce 2007 na urovni cen roku 1995, u kralicitho doSlo u CZV

k cca 13 % narustu ceny, u CPV k cca 5 % nartstu ceny.
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Tab. 7: Vyvoj CZP a CPV u krili¢iho a driibeZiho masa (kg) v CR a letech 1995 az 2007

czv czv CPV CPV index
krali¢i drubezi index % krali¢i drubezi %
1995 40,87 22,22 183,93 87,50 38,81 225,46
1996 40,92 23,64 173,10 93,00 47,32 196,53
1997 43,27 26,93 160,68 97,00 51,71 187,59
1998 47,29 27,58 171,46 97,50 55,32 176,25
1999 46,53 22,34 208,28 97,00 43,03 225,42
2000 45,98 21,82 210,72 100,00 43,72 228,73
2001 48,59 25,82 188,19 104,00 51,6 201,55
2002 46,56 21,95 212,12 105,00 40,98 256,22
2003 46,99 21,03 223,44 112,00 38,27 292,66
2004 47,83 22,11 216,33 114,00 40,55 281,13
2005 45,38 21,18 214,26 92,00 38,06 241,72
2006 43,49 19,22 226,27 93,00 35,4 262,71
2007 46,32 20,98 220,78 92,00 39,06 235,54

Pramen: Mze CR, CZU 2009, 2012

Graf 5: Vyvoj CZP a CPV u krili¢iho a driibeZiho masa (kg) v CR v letech 1995 aZ 2007
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0. Zavér

V mnoha zemich je maso kralikil béznou souéasti jidelni¢ku. Ceska republika patii mezi zemé
se stitedné vysokou spotiebou. Krali¢i maso je oblibené pro svoji specifickou chut’ a dietetické
vlastnosti, pouziva se v dietach pro svoji nizkou energetickou hodnotu vzhledem k malému
obsahu tuku, ktery se pohybuje okolo 4 %, zaroven obsahuje malo pojiv a tudiz je kiehké.

Vyhodou je kratsi doba tepelného zpracovani.

V Ceské republice je chov kraliki hlavné v malochovech. V soucasné dobé
je kolem 40 faremnich chovii, které produkuji brojlerového kralika. Produkce krali¢tho masa
klesala, kdy v roce 1995 byla 65050 tun z. hm. a vroce 2008 byla 39 340 tun z. hm.
V malochovech to bylo pravdépodobné zptisobeno vyssimi naklady na odchov a zménou
zivotniho stylu, ve farmovych chovech z diivodu nizkych vykupnich cen. Zaroven klesala
i spotieba z61224 tun Z. hm. na 41212 tun z. hm.,, a vyvoz z4 153 tun z. hm.
na 1 368 tun z. hm. Zvysil se pouze dovoz z 327 tun Z. hm. na 3240 tun Z. hm., hlavné z Ciny,
kdy je cena i 0o 60 % nizs$i nez od Ceského vyrobce. Spotieba krali¢itho masa se snizila ze
3,4 kg na osobu na 2,2 kg na osobu. Divodem je pravdépodobné vysSi cena nejenom
u celych kralika, ale hlavné u kréli¢ich dili, v porovnani s ostatnimi druhy mas na tuzemském
trhu. Zaroven doSlo ke zvySeni produkce a spotfeby u kufeciho masa, kdy je cena

cca 2,35 krat nizsi nez cena krali¢iho masa.

Nejvyssi poptavka po kralicim mase je v obdobi Vanoc a Velikonoc, v obchodech se prodava
piredevsim jako chlazené porcované maso. Je vhodné pro vyzivu déti, ma nizkou troven
alergizujiciho potencionalu, dale pro rekonvalescenty a lidi v pokro¢ilém véku. Nejvice
je spotiebovavané v domacnostech, v zadvodni kuchyni a restauracich neni Casto v nabidce,

neni o n¢j takovy z4jem.
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