Mendelova univerzita v Brné

Zahradnicka fakulta v Lednici

VINARSKA OBEC BAVORY

Bakalatska prace

Vedouci bakalarské prace Vypracovala

Ing. Michal Kumsta Petra Hor¢ickova

Leden 2017



ickA Ustav vinohradnictvi a vinafstv{
%aakl::l:gn“:ka Akademicky rok: 2016/2017

ZADANI BAKALARSKE PRACE

Zpracovatelka: Petra Hor¢ickova

Studijni program:  Zahradnické inzenyrstvi

Obor: Vinohradnictvi a vinar'stvi
Nézev tématu: Vinarské obec Bavory
Rozsah préce: 40 stran textu, tabulek, graft a schémat

Zasady pro vypracovani:

1. Prostudujte literaturu tykajici se vlivu padnich a klimatickych podminek na révu
vinnou.

2. Popiste historii zadané vinarské obce, viniéni traté v jejim katastru z hlediska
klimatickych, geologickych a ptdnich podminek, odriidové skladby a zptsobu vedeni
révy. Uvedte vyznamné péstitele révy a vyrobce vina.

3. U charakteristickych vin z popisované obce provedte senzorickou a zékladni
chemickou analyzu. Ziskané vysledky zhodnotte.

Mendelova
univerzita
v Brné



Seznam odborné literatury:

1. PAVLOUSEK, P Encyklopedie réoy vinné. 1. vyd. Brno: Computer Press, 2007. 316 s. ISBN
978-80-251-1704-0.

2. JACKSON, R S. Wine science : principles and applications. 3. vyd. Burlington: Elsevier Acad.
Press, 2008. 747 s. ISBN 978-0-12-373646-8.

3. KOZAK, J. a kol. Atfas piid Ceské republiky. 2. vyd. Praha: CZU Praha, 2009. 149 s. ISBN
978-80-213-2008-6.

4. http://geoportal.gov.cz/web/guest/home

Datum zadénf bakalatské préce: listopad 2015
Termin odevzdani bakalarské préace: kvéten 2017
L.S.
il l’._ —
g~

Ing. Michal Kumsta
Vedouci prace

Petra Horti¢kova
Autorka prce

74 / 4
doc#Ing. Mojmir Baroii, Ph.D. prof. Ing. Robert Pokluda, Ph.D.
Vedouc! tstavu N 4 _),«"A Dékan ZF MENDELU



Cestné prohlaseni

Prohlasuji, ze jsem tuto praci: ,,Vinatfska obec Bavory* vypracovala samostatné
a veSkeré pouzité prameny a informace jsou uvedeny Vv seznamu pouzité literatury.
Souhlasim, aby moje prace byla zvefejnéna v souladu s § 47b zakona ¢. 111/1998 Sb.,
0 vysokych skolach ve znéni pozdgjsich piedpisi avsouladu s platnou Smérnici
0 zveiejiiovani vysokoskolskych zavérecnych praci.

Jsem si védoma, Ze se na moji praci vztahuje zdkon ¢. 121/2000 Sb., autorsky
zakon, a ze Mendelova univerzita v Brné ma pravo na uzavieni licencni smlouvy a uZziti
této prace jako skolniho dila podle § 60 odst. 1 Autorského zékona.

Dale se zavazuji, ze pted sepsanim licencni smlouvy 0 vyuziti dila jinou osobou
(subjektem) si vyzaddm pisemné stanovisko univerzity 0 tom, ze piedmétnd licen¢ni
smlouva neni v rozporu s opravnénymi zajmy univerzity a zavazuji se uhradit piipadny

piispévek na thradu naklada spojenych se vznikem dila, a to az do jejich skutecné vyse.

V Brné dne:



Podékovani

Velice d€kuji panu Ing. Michalu Kumstovi za odborné vedeni, ochotu a trpélivost,
kterou mi v priabéhu zpracovani bakalaiské prace vénoval.

Déle bych rada podékovala panu Ing. Petru Zluvovi za odbornou pomoc, ¢as

a v neposledni fadé€ za chemicky rozbor uvedenych vzorki vin.



OBSAH

2
3

4

L A0 ) ) J TR 6
CIL PRACE .........cooioooeoeoeeeeeoeee ettt 7
VINARSKA OBEC BAVORY .....ooiiieieeeeeee ettt s ettt n s 8
3.1 0] 0107NS) 01 TSP 8
3.2 VINARSKA LEGISLATIVA .iiieeeeeieiiiiiiiiiettietttattiieesssesssseessessaasssssssssssssssasssaassnsssessesesss 14
3.3 HISTORIE A SOUCASNOST OBCE BAVORY ....iiiiiiiiiiiiiiieeiisiss e aaananans 16
3.4 VINICNI TRATE V KATASTRU OBCE BAVORY ....ovviiiiiiiiiieee ettt 19
3.5 L= TR0 ] [ 21
3.5.1  Klimatické podminky............c..ccocuiiiiiiiiiiii e 23
3.5.2  Geologické a piidni pOdminky .............cccccoviiiiiiiiiiiiii i 25
3.6 PESTOVANE ODRUDY ....uvtttiiiiiiieeeiiiiiiiissttttisesseesssssssssssssssssssssesssssssssssssssssseessssssssssnes 27
00 R O oo o 0] 3 T PSS 28
B0.2  PALAVA oottt —————— 29
3.6.3  RUIGNASKE DILG ...ttt 30
3.6.4  RUIGNASKE SEAE ...ttt e e e e e e et 31
3.6.5  RYZINK FPISKY .ot 31
3.6.6  RYZIINK VIASSKY ... 32
3.6.7  SYIVANSKE ZEIENE ...t 33
3.6.8  TFAMIN COPVENY ...ttt 33
3.6.9  RUIGHASKE TOUEE ...ttt ettt e e e e e e e e e e e 34
3.6.10 ZWERIGEITIEDE ...t 35
3.7 ZPUSOB VEDENI REVY VINNE ....0uiiiiiiiiiiiiiiiiitttiiiieeseeesssssssssssssssessssesssssssssssssssssssessseses 35
BTL NIZKG VOACHI ...ttt ae e 36
B.7.2  SHCANI VOACHT ...ttt ettt e ettt e e e e e e e e e erennen 36
373 VYSOKE VEAONT ...t 38
3.8 VYZNAMNI PESTITELE REVY VINNE A VYROBCI VINA V OBCI BAVORY ....ovvvviiiiiiiiiinn. 40
ANALYZA CHEMICKA A SENZORICKA .........cococovviiiiieieeeeeeeeeeeee s 45
4.1 CHEMICKA A SENZORICKA ANALYZA RYZLINK RYNSKY eviiiiiiieieieeiieeeievveevivevvivniiiaannns 45
4.2 CHEMICKA A SENZORICKA ANALYZA TRAMIN CERVENY ...ooiiiiiiiiiiiiiiiiiieiiiievivssiiiiiiaann 47
ZAVER ....ooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt 49
A B S T R A T ettt e ettt e e e ettt e e e et e e e e s ettt e e e e et b e e e e s sabaseessbbeeeessrres 50
SEZNAM POUZITE LITERATURY ....coooiiiiioiieeeeeeeee et 51
INTERNETOVE ZDROJIE ..ottt et ee et eese et st eneeseee e 53
SEZNAM OBRAZKU A TABULEK ..........coooiiiiiiiieeeeeeeeee e 57



1 UvoD

Kraj v okoli Palavy je nesmirné malebny. Nachazi se zde fada mést a vesnic, které
by si zaslouzily naSi pozornost. Nicméné mé nejvice uchvatila obec Bavory, kterou
Vyrostla zde fada novych sklept a staré dostaly novy kabat.

Péalava sama a jeji okoli nabizi nejenom vyborna vina, ale také krasné ptirodni
tikazy a historické pamaétky. Stava se jednim z nejnavitévovanéjsich mist Ceské
republiky.

Ptestoze historie obce sahd opravdu do nepaméti, vétSina mistnich obyvatel se sem
pristéhovala az po roce 1945, kdy nahradili dosavadni némecké obyvatelstvo.

Vzhledem k velmi dobrym podminkam: klimatickym, geologickym atd. se zde dafi
pestovat révu vinnou a nasledné¢ vyrabét vyjimecna vina. Nachéazi se zde nékolik
stfednich a malych vinafstvi, a v neposledni fad¢ také tzv. malovinafi. Tito malovinafi
hospodati pouze na par arech vinohradu, jedna se vétSinou 0 rodinnd vinafstvi, ktera maji

vinohrady a vyrobu vina pouze pro své potéSeni a pro svoji spotiebu.

Rozvoj vinafstvi postupuje velmi rychlym tempem, stejné jako technologie
a informovanost vinaft. Vychazi fada knizek, ¢asopist a také se stale vice k ziskavani
informaci vyuziva internet. Napt. Monitorovaci zpravy pro Jizni Moravu, které se snazi
pfedpovidat pocasi (teplotu a srazky), upozornuji vV ndvaznosti na pocasi na moznost
vyskytu chorob a skidct a doporucuji ochranu — piipravky. Technologie se piedevsim
Z finan¢nich divodi U malovinait méni pouze zfidka, coz mizeme sledovat predevsim
pfi prohlidce sklepti, kde se snoubi historické pfedméty s moderni technologii. Pokud uz
dojde k vymeéné stroje, napt. lisu, ziistava ve vinafstvi a obcCas slouZzi i K posezeni a ke

vzpomince na staré casy.

Vinafstvi a vinohradnictvi i pfes sviij rozmach a informovanost stale skryva plno
tajemstvi. Laska, kterou vénujeme vinohradu se odrazi na hroznech. A vyjimecna vina

Ize vyrobit pouze z kvalitni suroviny (hroznt).



2 CiLPRACE

PtedloZenou bakaladfskou praci bych chtéla shrnout hlavni charakteristické prvky
vinafské obce Bavory. Zaméfim se predevsim na klimatické a ptidni podminky. Déle na
odridovou skladbu a vedeni révy vinné. Zminim vyznamné péstitele a vyrobce vina
v obci a regionu.

V zavéru své prace provedu senzorickou a chemickou analyzu u vybranych vin

a vyhodnotim ziskané vysledky.



3 VINARSKA OBEC BAVORY

3.1 Soucasnost

Réva vinna je celosvétové velmi vyznamnou plodinou s dynamickym vyvojem.
Plocha vinic se stale méni, nejvétsi podil se nachazi v Evropé cca 58%. Ceska republika
patii mezi malé severné polozené vinaiské oblasti s tzv. chladnym podnebim. Toto
podnebi ma své vyhody i nevyhody, ale i pfesto mizeme fici, Ze mame kvalitni podminky
pro péstovani révy vinné.

Vinice v Ceské republice maji rozlohu cca 19 tis. ha alze je rozdélit do dvou

oblasti: Cechy s cca 1 tis. ha vinic a Morava s cca 18 tis. ha vinic.
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Vinar'ské oblast Cechy - podoblasti
I litomericka
B meinicka

Obr. 1 Vina¥ské oblasti Ceské republiky

Vinice lze také rozdélit podle produkce: cca 5,5 tis. ha konvenéni, 12,5 tis. ha
integrovana a cca 1 tis. ha tvoii ekologicka produkce.

Dale bych jesté zminila, Ze bilé odridy tvoii v CR 66%, modré 33% a 1%
piedstavuji stolni hrozny a podnozZe (toto procento se stale zmensuje). V roce 2015 patiily
mezi odridové trendy Palava, Rulandské Sedé a Hibernal, ale kazdoro¢né se oblibenost
odriid méni. Nejpéstovanéjsi a nejvysazovanéjsi bilou odridou je Veltlinské zelené cca

1,7 tis. ha (9,7%), nejpéstovanéjsi modrou odridou je Svatovaviinecké 1,4 tis. ha (7,8%).



Ceska republika vyprodukuje roéné cca 600 tis. hl vina (bilé 63%, Gervené 28% a riizoé
9%). Pfestoze Ceska republika vyprodukuje 600 tis. hl vina roéné, dovazi cca 700 tisic hl
vina ze zahraniéi, ptevazné z Italie a Slovenska. (Pavlousek,2011; Pavlousek, Buresova,

2015; Majdloch,2017)

O vinaiské oblasti Cechy se zminim pouze okrajové z ditvodu ucelenosti pohledu
na Ceskou republiku: rozdélujeme ji na dvé podoblasti mélnickou a litoméfickou.
Vinatska oblast Cechy je nejseverndjsi oblasti evropského vinohradnictvi. Z davodu

chladnéjsiho pocasi jakost vin kolisa, pfesto se zde objevuji vynikajici archivni kousky.

Meélnicka podoblast je nepatrné vétsi a zahrnuje drobné vinice kolem Slaného,
Berouna, Caslavi, Benatek nad Jizerou, Kutné hory, Kralup nad Vltavou a také Prahy
(podlozi vapencové misty piekryté hlinitopis¢itymi naplavami, ptidy lehké). Podoblast
mélnickou tvoii 42 vinafskych obci a 82 vini¢nich trati. Nejpéstovanéjsi odridou je
Ryzlink rynsky, nasleduji Miiller Thurgau a Rulandské modré, mensi, ptesto

nezanedbatelny pomér zaujima Rulandské Sedé a Modry Portugal.

Litoméficka podoblast se rozklad4d na uzemi Litoméfic, Usti nad Labem, Loun,
Mostu, Roudnice nad Labem aKadané. Vzhledem k malym rozmérim rozlohy
podoblasti se vétsina vinic nachazi na jiznich svazich Ceského stiedohoii (podloZi ¢edié,
ojedingle vapencové). V litométické podoblasti nalezneme 30 vinatfskych obci a 70
vini¢nich trati. Nejpéstovanéjs$i odridou je Miiller Thurgau (83 ha), v tfetinovych
pomérech Svatovaviinecké, Ryzlink rynsky, Rulandské modré a Rulandské Sedé.

(Pavlousek, Buresova 2015; Kolektiv autort - Vina z Moravy, Cechy, 2016)

Vinafska oblast Morava se rozklada v Jihomoravském kraji, a jak jiz bylo vyse
zminéno ma rozlohu 18 tis. ha, coZ se rovna 96 % vinic v Ceské republice, zahrnuje pies
300 vinafskych obci, pfes tisic vinafskych trati s vice jak 19 tis. péstiteli. Pocasi je
vétSinou vnitrozemské s obCasnym vlivem atlantického vlhkého vzduchu. Diky své
poloze dozrava vino na Moravé pozvolnéji, coz dava hrozniim specifickou chut’ a aroma,
pfevazné se jedna 0 bila vina. Modrym odriiddm se v nasich podminkach moc nedati. Rok
od roku dochazi ovSem ke zlepseni, ato diky teplejSimu pocasi a kvalitnéjsi
zpracovatelské technologii. Riznorodost moravskych vin je také dana mnozstvim odrtd,

terroir, ptidnimi faktory a zkuSenostmi vinohradnika a vinafe. Vinai'skou oblast Morava
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tvofi 312 vinafskych obci a 1126 viniénich trati. (Pavlousek, Buresova, 2015; Kolektiv

autori - Vina z Moravy, 2016)

Vinafskou oblast Morava rozd€lujeme na CcCtyii podoblasti: mikulovskou,

slovackou, velkopavlovicku a znojemskou.

Nize si probereme kazdou vinafskou oblast samostatné:

Vinafska podoblast znojemskd — vymeéra 3129 ha, 90 vinafskych obci, 215
vinafskych trati a pfes tisic péstitelil. Jedna z obci — Kojetice na Moravé — spadé do okresu
Ttebi¢ v kraji Vysocina. Pti pohledu na mapu se jedna 0 zapadni podoblast, pro kterou
jsou typicka bila vina — sv€zi, aromaticka a kotenitd. V této podoblasti se také nachazi
spolecnost Znovin Znojmo a.s. se 450 ha vinic a pravem spolecnosti pfipada titul:
Nejvétsi vlastnik vinic v Ceské republice. Hlavnim piedstavitelem je Veltlinské zelené,
Vv zavésu se ovsem drzi Miiller Thurgau, Sauvignon, Ryzlink rynsky, Palava a burgunské
odridy (Rulandské bilé, Rulandské Sedé, Rulandské modré). Mensi podil predstavuji
modré odriidy: Svatovatinecké a Frankovka (pfedevsim v okoli Dolnich Kounic). V této
oblasti se nachazi v severn¢jsi ¢asti kamenité piidy a v okoli Znojma Stérkové podlozi
misty piekryté sprasi, jilové podlozi a kolem jiznich hranic najdeme pievazné pady
sprasové nebo Stérkopiskové. V této podoblasti se nachazi riizné ptidni typy, a tim padem
jsou zde velké rozdily i u stejnych odrid. Jesté bych se u této podoblasti zminila 0 vinici
Sobes. Jedna se o nejstarsi vinici v Ceské republice. Tato vinice také patii mezi deset
nejkvalitnéjSich poloh pro péstovani révy vinné. Vinice se nachdzi na svahu, ktery obtéka
feka Dyje. Vini¢ni trat’ Sobes (Stara hora) patii pod vinaiskou obec Podmoli.

Déle bych se jesté v této podoblasti zminila 0 VOC! Znojmo. Jedna se 0 prvni
v Cesku zalozeny (2009) apela¢ni systém VOC. VOC Znojmo zalozili pan Jifi Hort
a Jaroslav Chaloupecky, nyni sem patii cca 17 c¢lend. Typickymi odridami jsou
Sauvignon, Ryzlink rynsky a Veltlinské zelené. (Pavlousek, BureSova, 2015; Kolektiv
autori - Vina z Moravy, podoblast znojemska, 2016, Kolektiv zakladatelt, 2017)

1VOC ((V.O.C., Vino originélni certifikace): vina typické pro ur¢ity region, p&stované za uréitych
pravidel, o pfidéleni zndmky rozhoduji élenové sdruZeni).
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ZNOJMO

Obr. 2 Znak VOC Znojmo

Vinatska podoblast slovacka — nejvetsi - vymeéra 4318 ha, 117 vinaiskych obci, 408
vinafskych trati a pfes osm tisic péstitelti. Pfi pohledu na mapu se jednd 0 vychodni
podoblast, ve které se nachazi nejsevernéji polozené¢ moravské vinice: okoli Uherského
Hradist¢ a Krométize — odridy tady péstované se vyznacuji svézim charakterem
a jemnou kyselinkou. V podoblasti slovacko v severnéjsi ¢asti se nachazi pfevazné tézké
pudy wvzniklé zplvodnich jili, stfidajici se s vrstvami piskovcli a vapencovych
sedimentll. V jizni ¢asti se nachéazeji lehké ptidy. V podoblasti Slovacko bych se také
zminila 0 VOC Blatnice — tento apela¢ni systém zalozil v roce 2013 Cech blatnickych
vinafi, nyni je ve sdruzeni 23 ¢lent. Typické odridy jsou Ryzlink rynsky, Rulandské
bilé, Rulandské sedé a Chardonnay. (Pavlousek, Buresova, 2015; Kolektiv autort - Vina
z Moravy, podoblast slovacka 2016)

Vinaiska podoblast velkopavlovickd — nejvétsi podoblast s vymérou 4824 ha, 75
vinafskych obci, 321 vinatskych trati a cca 7 tis. péstiteli. Tato podoblast se rozklada
v okoli Velkych Bilovic a patii k nejslunnéj$im a nejteplej$im mistim Ceska, z téchto
divodu se jedna o oblast s nejvétsi produkei ¢ervenych vin. Historie se datuje od roku
1252, kdy je doloZen prvni pisemny zéapis 0 vyrobé vina. Nachdzeji se zde plidy na
vapenitych jilech, slinech piskovcich a slepencich s dostatkem hoiciku. V této podoblasti
se muzeme setkat s VOC Modré Hory, které v roce 2011 zalozilo vice ¢lent a typickymi
odridami jsou pfedevsim Frankovka, Svatovaviinecké a Modry Portugal. V této vinaiské
podoblasti také najdete nejvétsi vinatskou obec Velké Bilovice se 722 ha vinic a 1009
péstiteli. (Pavlousek, BureSova 2015; Kolektiv autora - Vina z Moravy, podoblast
velkopavlovicka, 2016)

Vinaiskd podoblast mikulovskd — vyméra 4692 ha, 30 vinaiskych obci, 182

........

.......

hranici. Konkrétné se jedna 0 obce Bavory, Brod nad Dyji, Btezi, Bulhary, Dobré Pole,
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Dolni Dunajovice, Dolni Véstonice, Drnholec, Hlohovec, Horni Vé&stonice, Ivan,
Jevisovka, Klentnice, Lednice, Mikulov, Milovice, Novosedly, Novy Pierov,
Pasohlavky, Pavlov, Perna, Pohotelice, Popice, Pouzdifany, Ptibice, Sedlec, Strachotin,
Valtice, Vlasatice a VVranovice.

V této Casti republiky je Clenitéjsi terén vyjimecny, jednd se spiSe 0 nizinny terén,
vrchoviny jsou spiSe vzacnosti. Nadbytek vapniku, navéje sprasi a pisky jsou zdrojem
zivin pro révu vinnou a pro jeji specifickou tvorbu aromatickych latek. OvSem vinafi
hovoti 0 nedostatku drasliku, hot¢iku a fosforu, ktery musi v nékterych ptipadech uméle
dodéavat.

Nejtypictéjsi odriidou této oblasti je Ryzlink vlassky (popis odridy viz Péstované
odrudy), ktery je spolu s Veltlinskym zelenym nejpéstovanéjsimi odridami. Dale se zde
péstuji Palava, Chardonnay, Ryzlink rynsky, Miiller Thurgau a Sauvignon pro bila vina,
tzn. bilé mostové odridy tvoii 73% z celkové plochy vinic. Odridami pro Cervend vina
jsou Svatovaviinecké, Zweigeltrebe a Frankovka, tzn. Ze modré odriidy rostou na 27%
z celkové plochy vinic Mikulovské vinaiské podoblasti. Vapenaté podlozi je vhodné pro
péstovani Chardonnay, Rulandského bilého, Ryzlinku vlasského a pro aromatické odrady
Pélava a Tramin Cerveny, coz dava vinim typické aroma.

U bilych vin mizeme citit ve viini a chuti jablko, hrusku, meruiniku, broskev
a z tropického ovoce to mize byt banan, ananas, citrusové plody. Bila vina maji vyraznou
kyselinku, ovSem chutové velmi jemnou. U ¢ervenych vin néds uchvati jejich ovocnost,
prevladaji visné, tfesn¢, maliny, ostruziny a borivky. Sytost barvy miizeme pozorovat od
svétle rubinové U odrid Frankovka a Rulandského modrého, az po tmavé syté barvy
u Merlotu a Cabernetu Moravia. Ttislovinky velmi jemné. Vina Ize hodnotit jako jemna
a harmonicka, ¢asto dozravajici v dfevénych sudech. Vapencové podlozi ma i pozitivni
vliv na riizova vina.

V Mikulovské vinatské podoblasti je fada vynikajicich trati, 1ze konstatovat, Ze co
trat’, to vyjimecna vina. (Pavlousek, Buresova 2015; Kolektiv autort - Vina z Moravy,
podoblast mikulovska, 2016)

V této podoblasti jako jediné se nachézi tfi apelacni systémy:

VOC Mikulov — jedna se 0 prvni apela¢ni systém v této podoblasti. Pivodné §lo o

sdruzeni VOC MIKULOYV o.s. zalozené v fijnu roku 2004. Na toto sdruzeni navazalo
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VOC Mikulov, jak ho zname dnes. Za zakladatele l1ze povazovat pana Petra Marcincéka,

pana Hynka Holanka a pana Vojtécha Huserka.

VOC Mikulov

Obr. 3 Znak VOC Mikulov

Typické odrady jsou Palava, Ryzlink rynsky, Ryzlink vlassky a burgundské odridy
(Rulandské bilé, Rulandské sedé a Rulandské modré). Kazdy apelacni systém ma své
podminky. VOC Mikulov mé nékolik podminek: vinice se musi obdé€lavat Setrné, réva
vinna se smi sbirat pouze ru¢né, atd. Nejvice obci ve Vinaiské podoblasti Mikulovska
patii pravé pod VOC Mikulov, 0 nékteré se d€li s VOC Pélavou a nejméné¢ jich nélezi

k VOC Valtice. (Kolektiv ¢lent sdruzeni, 2017; Pavlousek, Buresova, 2015)

V obci Bavory se mimo fady vyznamnych péstitelit a vyrobcl vina nachazi také
Degustacni salon Palava. Tento salon vznikl v roce 2014 ve vinaiskych sklepich s vice
nez tii sta let starou historii. Salon se specializuje na nabidku vin pfevazné od vinait
zZ palavského regionu a hrozny musi pochézet z vinic CHKO Palava. Saloén nabizi nejen
prodej vybranych vin a jejich ochutnavku, ale také se snazi navstévniky vzdélavat. Salon
pfipravuje naucnou expozici 0 historii isoucasnosti mistnich vinafstvi a o tradici

i technologii vyroby vin atd. (Kolektiv autort — Bavory, 2017)

VOC Pélava — toto VOC zalozili dvé spolecnosti v roce 2012, nyni ma VOC Sest
¢lent. Tento apelacni systém zahrnuje pouze jednu odridu, a to Ryzlink vlassky. Opét je
zde nékolik podminek: neni povolena zavlaha, akceptuje se pouze ruc¢ni sklizen a lahve
se smi uzavirat pouze celokorkovymi zatkami. (Michlovsky, 2017; Pavlousek, Buresova,

2015)

\N QOO
NN

VOC PALAVA

VINO ORIGINALNI CERTIFIKACE

Obr. 4 Znak VOC Pilava
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Poslednim je VOC Valtice — zalozené v roce 2015 péti ¢leny. Pod VOC Valtice
spadaji pouze odriidy Sylvanské zelené a Ryzlink rynsky, vCetné jejich kupazi, ale pouze
z vinic lezicich v katastru Uvaly a Valtice. (Kolektiv &lent spolku, 2017; Pavlousek,

Buresova, 2015)

Obr. 5 Znak VOC Valtice

3.2 Vinarska legislativa

V Ceské republice mame zékon 0 vinohradnictvi a vinafstvi afadu vyhlasek
a nafizeni, které uréuji veskera pravidla ohledné péstovani a vyroby vina. Ceska republika
se také fidi pravnimi pfedpisy tykajici se vina pochéazejici z Evropské Unie.

Velice pfisné se musi dodrZzovat povolené enologické postupy a oSetfeni, slazeni
vina, obsah oxidu sificitého ve vinu a také mezni hodnoty pro obsah tékavych kyselin ve

vinu. (Kolektiv autortt Mze, 2004)

V Ceské republice se vina zatfiduji dle Germanského systému podle zikona
0 vinohradnictvi a vinafstvi. Ve svété existuji dva zplusoby zatiidéni vin: germansky
a romansky. Romansky systém se pouziva v jiznich statech jako je Italie, Spanélsko
a Francie. Romansky systém si zakldda na terroir: vztah vinafe k vinici, pomalé
dozravani, z diivodu projevu vyjimeénosti dané oblasti. V Ceské republice a okolnich
statech se vyuziva Germansky systém, kdy na zakladé cukernatosti hroznt se vino
zatazuje do tzv. ptivlastki:

1. Vino bez plvodu (dfive nazyvané stolni), kdy hrozny dosdhly minimélni
cukernatosti 10° NM pro Moravu a 8,5 °NM pro éechy;

2. Zemské vino — hrozny dosahly minimalni cukernatosti 14 °NM, rozd¢lujeme na
ceské zemské vino nebo moravské zemské vino. Hrozny musi byt sklizené na
tizemi Ceské republiky a zpracované v oblasti Cechy nebo Morava;

3. Jakostni vino - hrozny mély minimalni cukernatost pfi sklizni 15 °NM a vino bylo
vyrobeno z hroznli ve stejné vinatfské oblasti. Jakostni vino lze oznadit jako

odridové nebo znamkové;
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4. Jakostni vina s pfivlastkem — u téchto vin se nesmi zvySovat cukernatost mostu
sachar6zou, nesmi byt prekro¢eny hektarovy vynos, vyroba vina probéhla ve
vinatské oblasti, ve které¢ byly hrozny sklizeny, je zakdzano konzervovat vino
chemickymi latkami, s vyjimkou oxidu sifi¢ité¢ho;

a) Jakostni vino s pfivlastkem kabinetni — hrozny mély pfi sbéru
minimalni cukernatost 19 °NM

b) Jakostni vino s pfivlastkem pozdni sbér — hrozny mély pii sbéru
minimalné 21 °NM

c) Jakostni vino s privlastkem vybér z hroznii — hrozny mély cukernatost
minimalné 24 °NM

d) Jakostni vino s piivlastkem vybér z bobuli — hrozny mély minimalné
27 °NM, hrozny se sklizi ru¢né,

e) Jakostni vino s ptivlastkem vybér z cibéb — toto vino lze vyrabét pouze
z vybranych bobuli, které byly napadené uSlechtilou plisni Sedou nebo
z ptezralych hrozna, které mély cukernatost minimalné 32 °NM,
hrozny se sklizi ru¢né,

f) Jakostni vino s piivlastkem ledové vino — hrozny se sklizely pfi teploté
minus 7 °C améné, po celou dobu sklizné zlstaly zmrzlé a most
vykazoval cukernatost minimalné 27 °NM, hrozny se sklizi ruéné,

g) Jakostni vino s ptivlastkem slamové vino — hrozny byly susené na
slamé ¢i rakosu, ptipadné zavésené v suchych prostorach nejméné tti
mesice a most vykazoval cukernatost 27 °NM, lisovat se miize az

dosahne cukernatosti 32 °NM, hrozny se sklizi ru¢né.
Jednotka °NM znamena stupeit normalizovaného mostoméru. 1 °NM = 1 kg

ptirodniho cukru ve 100 litrech hroznového mostu. (Kolektiv autort Mze, 2004,

Pavlousek, BuresSova, 2015)
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3.3 Historie a sou€asnost obce Bavory

Vlajku obce Bavory tvoti véz kostela mezi dvéma révovymi kefi.

Obr. 6 Znak obce Bavory

Obr. 7 Obec Bavory

Vznik obce byl ovlivnén ptirodnimi a hospodaiskymi podminkami CHKO Pélava.
Obec Bavory je obklopena ze vSech stran urodnymi vinicemi a nad ni se ty¢i bélostné
vapencové skaly. Prevlada zde suché a teplé podnebi.

Diive se obce rozprostiraly v okoli hlavnich silni¢nich tepen, t€émto obcim se fikalo

silnicovky. Tuto urbanistickou strukturu ma i obec Bavory (navesni silnicovka).
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Obec je polozena 230 metri nad mofem na zapadni stran¢ Palavy, cca 2 km
severozapadné od Mikulova, okres Bieclav, kraj Jihomoravsky. Také se da fici, ze obec
Bavory nalezi k Chranéné krajinné oblasti Palava. Vyskytuji se zde vyjime¢né druhy
rostlin a Zivo¢ichti. (KONARIKOVA, Hana, 2017)

Obec Bavory lezi na misté, které patii k nejdéle osidlenym tizemim ¢eskych zemi.
Nedaleko Bavor existovalo tabotisté lovett mamutt. V Dolnich Véstonicich se nasla
svétoznama soSka Véstonické Venuse.

Prvni zdznam 0 obci Bavory pochazi z roku 1332, kdy nalezela k mikulovskému
panstvi jako koloniza¢ni ves pod nazvem Pairdoff. Obec byla zpustla, prvni zminky
o usedlostech jsou az zroku 1560, v té dobé také nebyly evidovany v katastru zadné
vinice. Obyvatelé byli prozatim pouze zemédélci. V roce 1574 vzrostl pocet usedlosti
a také jsou zde jiz i prvni zaznamy 0 prvnich dvou tratich vinic. Pocet trati rok od roku
stoupal. Vyrabéla se predevs§im bila vina abyla prodavana do okoli — hostinskym
a obchodnikiim. Dle dostupnych informaci méla obec od roku 1764 dokonce sviij vlastni
Senk, ktery byl umistény na radnici a obsluhoval tam mistni ucitel. Za rok se v Senku

vycepovalo sedm véder vina obecniho a 53 véder vina pfikoupeného.

V letech 1805 — 1809 byla obec Bavory opakované okupovana francouzskymi
vojaky, které musela po celou dobu jejich pobytu zivit. Vojaci surové vymahali vypalné
a vse nicili. V prepoctu na nasi dobu by vypalné ¢inilo nékolik desitek miliond. USetfeno
bylo pouze pét sklept, které byly vCas zazdény a zasypany. Po odchodu vojaki byl
nedostatek potravin a vSe bylo zpustoSené. Vojaci pobrali vSechen dobytek, dribez,

pradlo i luzkoviny.

Od roku 1811 existuji téméf kazdoro¢ni zaznamy 0 urodach a kvalité vina. Kvalita
vina se rok od roku li$i, stejn¢ jako troda. OvSem stale Cast&ji se objevuji informace
0 kvalitnim vin€. V roce 1891 jsou také zdznamy O prvnim oSetfeni vinice proti
peronospofe postiikem roztoku skalice, coz bylo v dalSich letech velmi pozitivné

hodnoceno.

Mimo cirkevnich zdznamu se také dochovaly zdznamy 0 bézném zivoté. V roce
1886 byl zalozen Sbor dobrovolnych hasi¢t a dva roky na to vyhoielo v obci pét

usedlosti, jednalo se 0 nestastnou ndhodu.

V 19. stoleti byl zaznamenan citelny Ubytek vinohrada ve prospéch poli. Piesto

bavorsti ob¢ané stale svym vinohradiim vénovali nejvice €asu. V t€ dobé se jesté provadél
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fez na hlavu, vinohrady se ¢asto okopavaly, a tim se udrzovaly ve velmi dobrém stavu.
Vino bylo jednim z dilezitych prodejnich artikla i pfes to, ze bylo nizsi kvality a stale

bylo upfednostiiovano vino rakouské produkce.

V roce 1900 méla obec uz 87 ha vinic, ale stale bylo zdejsi vino povazovano spise
za podfadné. Obec byla nicméné inadale velmi mald achuda, na péstovani vina

nevydélavala tolik jako okolni vesnice.

Ve 20. stoleti prislo dalsi tézké obdobi, po dvou svétovych valkach nastala doba
znarodinovani majetku — kolektivizace zemédélstvi. Vznikala Jednotnd zemédélska
druzstva (JZD) za G€elem vytvoteni velkych ornych ploch. Tato JZD také hospodafila na
fad¢ vinohradii. Vyroba vina byla masovou zalezitosti, kvantita pfevazovala nad kvalitou.
Vina byla rtizn€ upravovana pridavanim esenci, cukri, alkoholu atd. Spotiebitelé se
naucili pit vina nasladla, coz pretrvava dodnes. Tento chaos ukoncil v roce 1995 zékon
0 vinohradnictvi a vinafstvi, jenz stanovil jasna pravidla pro péstovani a vyrobu vina.
V roce 2004 byl vydan novy zakon 0 vinohradnictvi a vinafstvi pod ¢. 321/2004 Sb. za

ucelem sjednoceni zdkona s ptredpisy EU.

Dnes je obec Bavory jednou z nejkrasnéjsich vinatskych vesnic¢ek. Lidé sem dojizdi

nejenom za dobrym vinem, ale také za krasami pfirody.

V obci Bavory najdeme mimo vySe uvedené také plno jinych zajimavosti. V roce
2006 bylo zalozeno ochotnické divadlo a opét se kultura vratila po dvaceti letech do obce.
Divadelni hry hraji bavorsti ochotnici nejen Vv sélu v Bavorech, ale také v okoli. Velkym

plusem je vlastni hudba a navrhy kostymi.

Obec Bavory ma také bohatou fotbalovou historii. Prvni zaznamy jsou z roku 1952,
kdy bylo do soutéze piihlaSeno druzstvo dospélych muzu. Hrali spiSe pro radost,
posledniho mista se drzeli velmi dlouho, ovSem patfilo jim prvenstvi V soutézi slusnosti.
Zapasy se domlouvaly v mistni hosptdce, Zenati proti svobodnym, dolni konec proti
hornimu, pratelské zapasy s okolnimi obcemi atd. Na zépasy se chodilo vétSinou pésky,
obCas néktery z hrach pristavil traktor svleckou. Na zapasy fanouSci nemuzou
zapomenout. Vzpominaji | na zapasy, které se neodehraly. Jednou to byla branka jinych
rozméru, poté hiisté po rekonstrukci a vyhravalo se kontumacné. Nebyly zde jen ismévné
zapasy, ale i fada Gspécht. Napt. kdyz bavorsti fotbalisté v roce 1974 postoupili do I11.

fotbalové t¥idy a hned ziskali 2. misto. Uspé&chy stiidaly netsp&chy a fotbalisté dokonce
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v roce 1984 postoupili do Okresniho pteboru, ze kterého ovsem po dvou letech opét

sestoupili do III. tridy.

Obec kazdoro¢né porada nékolik akci. Vinny kost je hojné navstévovany a letos ho
obec opét v dubnu pfipravuje. V Cervnu je to détsky den anésledovat budou hody
v ervenci, vanocni koncerty a Tiikralovy kos$t. V minulosti to také bylo posezeni
u cimbalu, vystoupeni bavorskych déti se souborem Bavoracek a nékolik divadelnich

predstaveni.

Nekolik akci jsem navstivila osobné, fotbal starych pant, ale nezapomenutelny byl
zazitek z krojovanych hodii. MladeZ je oblegena v Kyjovském kroji. (KONARIKOVA,
Hana, 2017; Richter, Krsek, Stehlik, Zemek, 1971)

3.4 Vini¢ni traté’ v katastru obce Bavory

VINARSKA OBLAST MORAVA - Vinaiskd podoblast Mikulovské - Vinaiska

obec Bavory - Katastralni izemi Bavory - Vini¢ni traté:

eai N .{t‘;'\-\»:\-,:
| sy "j?‘i%.d 20k y
| Bergrus o Pog
Bergrus U Miadatks
Ma sathach >

Pod Palavou
<~ Pod Palsvou

Shinecna Bavons ko

Maliny FPod Palavaou

Obr. 8 Vinié¢ni traté obce Bavory

2 Vini¢ni trat’ je pozemek, ¢&i vice pozemkii, na kterych se péstuje réva vinna.
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V soucasné dobé se uvadi v Bavorech sedm vini¢nich trati:

Vini¢ni trat’ Pod Palavou — tato vini¢ni trat’ leZi v blizkosti Palavy na severovychodni
stran¢ v nadmoiské vysce 210 — 300 m.n.m., coz znamend mirn¢ svazity terén. Vinicni
trat’ je orientovana k jihu, s vyssi strmosti. Stfedni vedeni, padu tvoii sprase, coz znaci
leh¢i az stfedné tézké pudy S vapencovym Stérkem do 10% s projevem minerality
a slanosti. Nejstarsi vysadba probihala v letech 1977 — 1979, nejpéstovanéjsimi odridami
jsou Miiller Thurgau, Ryzlink vlassky, Modry Portugal, Zweigeltrebe, Rulandské modré,
Chardonnay, Sauvignon, Ryzlink vlassky, Palava (Beranek, 2017; Nepras, 2017)

Vini¢ni trat’ Sluneéna — orientace svahu vychodni, ptida — hlinitopisCita spras
a vapenita spras, mezi hlavni péstované odridy v této trati patii: Zweigeltrebe, Tramin

¢erveny, Pinot Gris, Chardonnay, Ryzlink rynsky (Kaspar, 2017)

Vini¢ni trat’ Rizova — orientace K jihu péstované odridy: Chardonnay, Rulandské

bilé, Rulandské Sedé¢, Palava, Tramin ¢erveny, Muskat moravsky.

Viniéni trat’ Maliny - orientace K jihu, strmé&j$i, vynikajici teplotni pomér, st¥idani
teplych dnt a chladnéjsich noci, nadmoiska vyska 300 — 350 metrd, nejpéstované]si
odridy: Svatovaviinecké, Ryzlink rynsky. Casto dochazi ke zkomoleni ndzvu Maliny
misto Maliny, mistni také pouzivaji nazev Malény (Javornicky, 2017; Kolektiv

anonymnich autoru, 2017)

Vini¢ni trat’ Anensky vrch — rozloha 6 ha, malo svazity terén, orientace svahu jiho-
zapad, stfedni vedeni, hlinito-jilovité pidy s vapennymi segmenty, nejpéstovancjsi

odridy: Chardonnay a Rulandské modré (Kolektiv anonymnich autoru, 2017)

Vinic¢ni trat’ U rybnicka — tato vini¢ni trat’ je mirné svazita s orientaci na jih. Ptida
hlinitd s pfimési jilu. Stfedni vedeni s dlouhym fezem na jeden tazen. Mezi

nejpéstovanéjsi odriidy patii Tramin Cerveny
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Vini¢ni trat’ Pod statni — tato vinicni trat’ je mirn¢ svazitd s orientaci na jih, vyssi
hladina spodni vody. Piida je hlinita s pfimé&si jilu. Réva vinnéd je zde péstovand na
stfednim vedeni s dlouhym fezem na tazné. Mezi nejpéstovanéjsi odrady patii Ryzlink

vlaSsky, Ryzlink rynsky, Chardonnay, Sylvanské zelené, Miiller Thurgau

O vini¢nich tratich obce Bavory existuje prvni zminka jiz z roku 1673. Z divodu
osidleni pohrani¢i némecky mluvici populaci jsou ndzvy trati v némeckém jazyce. Po
skonceni druhé svétové valky byla fada némeckého obyvatelstva odsunuta, izemi osidlili
Cesi z blizsich i vzdalengjsich mist republiky. Tento vyvoj mél také dopad na nové nazvy
vini¢nich trati — pfejmenovani, pocesténi. Na traté evidované z roku 1673 navazuji jména
trati i V terezianském katastru. Novelou ¢. 324 z roku 2004 byly slou¢eny nékteré traté do
dnesni podoby. Konkrétné se jednalo 0 slouceni trati Pod skalkou, Klentnické, Vini¢ky
a Pod Palavou do jedné traté s nazvem Pod Palavou. Nové trat’ RliZova zahrnuje také trat’
Razovy vrch. Trat’ Za kostelem byla pfejmenovana na Maliny. A trat’ U rybnic¢ka novée
zahrnuje vini¢ni trat’ Za konirnou. V soucasné dob¢ se uvadi v Bavorech sedm vini¢nich
trati viz vySe. Traté Slune¢na, Rizova a Anensky vrch miZeme vysledovat az do doby
soupisu terezianského katastru, tj. Sonnenberg, Rosenberg a Annaberg. A trat’ Slune¢na
dokonce az k soupisu lanovych rejstiik.

Vini¢ni traté Bavory se vyznac¢uji velmi dobrym terroir, piesto jsou nékteré z nich
téméf neznamé (Anensky vrch), naopak Slune¢na je vyhlasena. (Kolektiv autort

Ministerstva zeméd¢lstvi, 2017; Degustarium, 2017; Kolektiv anonymd, 2017)

3.5 Terroir

Vyraz terroir pochazi z francouzstiny a vyznacuje vliv pady a celkového prostiedi
stanovisté na kvalitu hrozni. Pojem vznikl jiz v 18. stoleti v Portugalsku, ovsem U nés se
tento vyraz zacal vice uzivat az koncem dvacatého stoleti. PfestoZe pojem vznikl az v 18.
stoleti rozdilnost vin zaznamenali uz difve Rekové a mnisi v Burgundsku. (Pavlousek,

Buresova, 2015)
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Nize uvedeny diagram nejlépe vystihuje dilezité faktory:

Vinarska oblast se skldda z vétsiho poctu jednotlivych
terroir

Jednotlivé TERROIR jsou definovany tfemi slozkami

/

Faktory GEOLOGICKE Faktory PEDOLOGICKE Faktory STANOVISTNI
geologické sloZeni /ruh a typ pﬂd\ reliéf, nadmorska vyska
PUDNI KLIMA MESOKLIMA
slozeni padnich vrstev, stanovistni klima,
korenovy systém rostlin proudéni vzduchu, teplota,
apod. srazky apod.

\ /

| Zkudenosti vinohradnika a sklepmistra |

\ 4
PRIROZENY ZAKLAD TERROIR

Obr. 9 Terroir (Pavlousek, 2011, vlastni uprava)

Terroir je vlastné kombinaci geologického podlozi, plidnich podminek,
klimatickych podminek a stanovisté. Nemalou vahou sem také vstupuji zkuSenosti
vinohradnika a sklepmistra. Vinohradnik musi zvolit optimalni podnoZz, odridu ¢i klon,
dale spon vysadby, zelené prace aV neposledni fadé vyzivu, hnojeni a ochranu. Jen
z kvalitnich hroznti se d4 vyrobit dobré vino.

Puda je dulezitym faktorem v rustu révy vinné, ovliviiuje kvalitu hrozni s dopadem
do vina. Porovitost pudy je zasadni pro zadrzovani vody, piestoZe réva vinna dobie snasi
sucho (Iépe modré odridy nez bilé), ke svému ristu a K produkei kvalitnich hroznt, je
nezbytné dobré hospodaieni rostliny s vodou. V Ceské republice je rozdéleni srazek
béhem vegetacniho obdobi velmi nerovnomérné. Modrym odriiddm sucho po zamé&kani
sveédCi, pozitivné ovlivituje tvorbu antokyanovych barviv a zrani tfislovin. Naopak je
tomu u bilych odrtud, kdy diky suchu rostlina nemiize z pidy ziskavat dusik. Rostlina je
stresovana a tvoii fenolové latky, které se mohou projevit hotkou chuti. OvSem ani pro
jednu odriidu nejsou vhodné plidy s vysokou jimavosti a pfehnojenim. Rostliny pak bujné

rostou, husta listova plocha, husté hrozny, kdy dochazi az k deformovani bobuli. Rostlina
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obsahuje velky podil vody a hrozi nebezpeci houbovych chorob, zvlasteé u nachylnych
odrid. U pid je také velmi dilezita barva ateplota. Pokud zustaneme v obci Bavory
a okoli, jedna se 0 ptudy s vysokym obsahem vapna, tyto ptidy jsou svétlé a odrazi vice
slune¢niho zafeni nez tmavé, jsou tedy vhodnéjsi pro péstovani bilych odriad. Pfitomnost
vapniku zvysuje teplotu ptdy, coz ma také pozitivni vliv na bilé odrady.

Druhym faktorem je teplota vzduchu a slune¢ni zéfeni. Ve vySe uvedené tabulce
jsou zminéné vSechny faktory ovliviiujici rist révy vinné a vyrobu vina, nelze hodnotit,
ktery z faktort ma vétsi vahu, vSechny uvedené faktory tvoii jednim slovem terroir.
Teplota ovliviiuje fotosyntézu, ktera je velmi dilezitd pro tvorbu cukri v hroznech
a tvorbu aromatickych latek. Stejn€ tak slunecni zateni, které ovliviiuje tvorbu cukri,
mény kyselin, tvofeni aromatickych a fenolovych latek. Vyrazny pokles kyselin miize
negativné ovlivnit bilad vina, jejich chut’ je fadni a vina bez kyseliny nejsou tak stabilni.

Velmi dilezité jsou také zelené prace ve vinici. Mezi zelené prace patii: usporadani
listovych stén, ¢isténi kminkd, podlom, oseCkovani letorostil, upeviiovani letorostl do
draténky. Drfive se vétSina téchto praci provadéla ruéné, dnes ji nahrazuje technika.
Dulezitym ovSem zustava Setrné zachazeni. (PavlouSek, 2011; Pavlousek, BureSova,

2015; Pavlousek, 2005; Jackson, 2014)

3.5.1 Klimatické podminky

Ceska republika je vnitrozemsky stat, podnebi je mirné, piechodné mezi
kontinentadlnim a ocednickym typem. Vychodné vliv ocedanu klesa, ubyva srazek
a zvysuje se teplota. Klimatické podminky vyrazné ovliviiuji horské masivy — nadmoiska
vyska. Typické pro Evropu je také stiidani Ctyi' rocnich obdobi. Z vinatfského pohledu
spada Cesko do podminek chladného vinohradnického podnebi. Toto podnebi se
vyznaCuje priznivymi teplotami pfi zrani hrozna, hlavné diky stfidani teplych dnti
a chladnych noci. Tento d& pozitivné ovliviiuje sekundarni metabolitu v hroznech
(aromatické latky a antokyanové barviva).

Ceska republika nema vyznamnou feku, ktera by zabezpedovala zavlazovani, je
tedy odkazana na atmosférické srazky. Srazky jsou variabilni. V zimé jsou srazky méné
intenzivni a trvalé, naopak v 1ét& jsou srazky s vyssi intenzitou a krat$im trvanim. (Zalud,

2015)
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Réva vinna je svétlomilna dfevnata lidna. Pocasi a fenologicka stadia révy vinné
jsou spoleéné tizce propojeny. Kvalita vina v jednotlivych letech souvisi s klimatickymi

faktory a nastupy jednotlivych fenofazi.

Zakladnimi klimatickymi podminky pro péstovani révy vinné jsou:
- Priim. ro¢ni teplota kolem 9 °C, optimalni ovSem je rozmezi 11 — 16 °C, pokles
teploty pod -20°C v zimnich mésicich miZze mit negativni vliv na rostlinu,
- Pram. teplota vegetacniho obdobi 13 °C, toto obdobi trva 170-190 dna (duben —
fijen),
- Prim. teplota pfi kveteni min. 15 °C,
- Slunecni svit min. 1100 — 1600 hod. za vegetaci, optimalné 1700-2000 hod. ro¢né,

- Uhrn srazek za vegetaci min. 300 mm, za rok pak celkem 500 — 600 mm,

Zivot.

Vodu réva vinna pfijima kofenovym systémem z pudy a ze vzduchu zelenymi
Castmi (srazky destové isnéhové). Zasadni je piijem vody z pudy. Voda slouzi jako
transportni prostfedek pro rozvod Zivin v rostliné a zaroveil je voda soucasti vSech
fyziologickych procest. Nedostatek vody plsobi negativné na rostlinu — oslabeny rust,
Zloutnuti spodnich listt. Naproti tomu, vSeho moc $kodi, nadbytek sice zptisobuje silny
rust letorosti a listové plochy, ale také zvySuje citlivost k napadeni houbovymi
chorobami, coz ma dopad do kvality a trodnosti.

Povétrnostni podminky jsou také jednim z klimatickych faktord. Mechanické
poskozeni ket vlivem silného vétru byva nevratné. V téchto lokalitach se doporucuje ez
na kratsi plodné dievo. Kratsi tazn€¢ maji samoziejmeé kratsi internodia a struktura kefte je
tim stabilné€j$i. Nesmime zapominat na zelené prace — zastrceni letorostli do draténky.

Nelze opomenout vyznam slune¢niho zafeni, které¢ ovliviwuje tvorbu cukri,
aromatickych a fenolickych latek, zmény kyselin.

Ovsem vinohradnik nemize zadny z vySe uvedenych faktorii ovlivnit. Mize se
snazit pfizpasobit témto faktorim sviij vinohrad, atim padem nékterym vliviim
predchazet. Jedna se 0 zelené prace, které ovliviiuji hrozny béhem celého vegetacniho
obdobi. (Pavlousek, 2011; Pavlousek, BureSova, 2015; Zalud, 2015; Roznovsky,
Havlicek, 2002)

24



3.5.2 Geologické a pidni podminky

V minulosti se réva vinna vysazovala na pozemcich, které nebyly vhodné pro jiné
plodiny, napt. svahy, kamenité puidy, na mista vypalenych lesnich porostti atd. Réva vinna
ma velké naroky na teplo a svétlo, ale geologie zastupuje pouze jednu slozku terroir a jeji
vliv byva nepiimy. Za stejnych geologickych podminek vznikaji rizna vina. Chemické
a fyzikalni vlastnosti plidy jsou pfimo zavislé na mate€né horniné. Matecna hornina
ovlivilyje strukturu a texturu pady. VEétsi porovitost pidy a podlozi, tzv. makropoérovitost
umoziuje kofenovému systému pronikat hloub&ji. Cim hloub&ji kofeny mohou
proniknout, tim je zabezpecena nejen stabilita kete, ale také zasobovani rostliny vodou,
a tim mineralni vyzivou. Hospodafeni s vodou je pro rostlinu klicové hlavné pii produkci
kvalitnich hroznti. Réva vinna snasi i kratsi sucha obdobi, pfesnéji modré odridy, bilé
zam¢kani bobuli, predevsim ale tvorbu antokyanovych barviv a zrani tfislovin. Naopak
u bilych odrid delsi obdobi sucha plisobi negativné, snizuje ptistupnost dusiku a tim
I obsah asimilovatelného dusiku v hroznech. Stres v podobé sucha se snazi rostlina
potlacit vytvarenim vétsiho mnozstvi fenolovych latek, tento déj se projevuje hotkou
chuti. (Pavlousek, 2011; Pavlousek, 2005; Pavlousek, Buresova, 2015; Jandak, 2010)

Puda ma pro lidstvo velky vyznam piedevs§im ve své Grodnosti, vytvaii podminky
pro rust rostlin. SloZeni pudy vyznamn¢ ovliviiuje terroir. (Jackson, 2014)

V okoli Bavor mizeme najit nékolik druh pud, vystupuji zde bradla tvofena
jurskymi vapenci, jako je Palava, S polohami pisCitych vapenct a tmavych slinti. Kolem
Bradel se nachazi sedimenty kiidového stafi, k nimz patii jily a jilovce vétSinou vapenité.
Na vépenitych padach se vytvotily t€zsi piidy. Nachazi se zde pidy s hlubokym Sedym,
Sedocernym nebo hnédocernym svrchnim horizontem. Na sprasich jsou hluboké
cernozemé, ale také propustné a vysychavé pudy — rendziny. Nachazi se zde také terciérni
pisky a jily ¢aste¢né s nedostatkem fosforu a s vyssim obsahem boéru a vapniku. (WINE
OF CZECH REPUBLIC)

Cim chudsi ptidy, tim hodnotngjsi vina. (Gala — Terroir, 2017)

Dulezitymi prvky v piid€ jsou dusik, draslik, hot¢ik a vapnik. Tyto prvky maji
velky vliv na senzorické vlastnosti vina.
Dusik, tento makroprvek je velmi dilezity u bilych vin. V ptdé se rychle pohybuje

a tudiz je dobfe pfijiman. Ma velky vliv na riist a vynos. Nedostatek dusiku se negativné
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projevi v bilych hroznech nizkym obsahem volnych aminokyselin atim se zhorSuje
kvalita tvorby aromatickych latek ve vin¢ pii kvaSeni. U Cervenych muze nedostatek
dusiku ovlivnit pritb¢h jable€no-mlécené fermentace. Nicméné, jak se tika, vSeho moc
Skodi. Pti nadbytku dusiku se napt. zvySuje tvorba vyssich alkoholtl na ukor aromatickych
esterd.

Druhym makroprvkem, nikoliv ov§em svym vyznamem, je draslik. Draslik ma
velky vliv na ¢innost priducht a tim padem i na hospodafeni rostliny s vodou. Jak jiz
jsem vyse uvadéla, stres z nedostatku vody a jeho dopady, 1ze zmirnit vyZzivou draslikem.

Ttetim, opét nikoliv vyznamem, je vapnik. Tento makroprvek se podili na stavbé
a fyziologickych funkcich révy vinné. Diky vapniku se kofeny dostdvaji do hlubSich
vrstev pudy a zasobuji révu vinnou Zivinami a vodou. Véapniku se tedy velmi casto
pfisuzuji nejvetsi zasluhy na aromatické strukture a chut'ové vlastnosti vina.

Jsou zde i dalsi makro a mikro prvky, které také ovliviiuji rist a vyvoj révového

kete, ale jsou zastoupeny V mensi mife neZ vySe uvedené:

Makroprky: Fosfor (ovliviiuje plodnost, rlst kofenii a vyzravani jednoletého
dreva), Hoic¢ik (stavebni soucast chlorofylu, tvorba aminokyselin), Sira (stavebni soucast
vitaminu, bilkovin a aminokyselin, ovliviluje tvorbu aromatickych latek, sira také

napomaha zvysovat odolnost vii¢i Sedé hnilob¢).

Mikroprvky: Bor (ovlivituje kveteni révy vinné), Chlor (ovliviiuje hospodateni révy
vinné s vodou, vyznamny dopad na fotosyntézu), Mangan (podporuje probihajici
enzymatické ¢innosti), Méd’ (tvorba chlorofylu), Molybden (pfeména dusiku na dusik

vyuzitelny pro révu vinnou), atd.

Je velmi dilezité chéapat vinici jako celek, jen tak predejdeme nepiijemnym
piekvapenim. (Pavlousek, 2011; Pavlousek 2010; Michlovsky, 2014; Steidl, 2002; Kraus,
2012)
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nivni sediment [ID: 6]

smiseny sediment [ID: 7]

piscité humoézni hliny (ronové) [ID: 2271]

kamenity aZ hlinito-kamenity sediment [ID: 13]

spras a sprasova hlina [ID: 16]

sediment deluvioeolicky [ID: 20]

pisek, stérk [ID: 22]

vapnity jil (8lir), s polohami vapnitych piskd a stérka [ID: 1824]

pisky, prachovité pisky, vapnité a nevapnité jily [ID: 1833]

vapnité a nevapnité jilovce, prachovité jilovce a prachovce, jily, misty ryolitové

tufity a tufitickeé jily (Znojemsko), viozky pisku a stérku [ID: 1847]
piskovec, slepenec [ID: 1958]

jilovec, piskovec [ID: 1956]

jilovec, silicit, vapenec [ID: 1961]

piskovec, slepenec [ID: 1951]

jilovec [ID: 1967]

jilovec, piskovec [ID: 1969]

vapenec, brekcie, dolomit [ID: 1970]

vapenec, slinovec [ID: 1971]

Obr. 10 Geologicka mapa véetné legendy

3.6 Péstované odridy

O péstovani révy vinné a 0 vyrobé vina se hovoii od nepaméti vékt. Prozatim

nejstarsi potvrzeny archeologicky nalez se datuje pted vice nez 7,5 tisici lety. Za pravlast

révy vinné jsou povazovdna uzemi jizniho Kavkazu, Gruzie,
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severozapadniho Turecka a severniho Irdku. Nejlépe v historii vyrobu vina zaznamenali
Egyptané a Reci.

Na nasem Uzemi se réva vinna objevuje az s piichodem Rimani (Rimskych
vojaki). Vojaci kete révy vinné vysazovali t¢émét vSude a pak vyrabéli vino. Po odchodu
vojaki se zpravy 0 réveé vinné na delsi ¢as odmlcely. (Pavlousek, 2011)

Pravidelné zminky o0 rév€ vinné existuji od 13. stoleti. Jedna se 0 Kroniky obci,
zaznamy cirkve atd., kde je popisované pocasi, které ovlivnilo riist révy vinné. Pfi
ziskavani informaci jsem hovofila s pamétniky obce Bavory, ktefi vzpominali, Ze v srpnu
1934 byla velka boute s krupobitim, kterd poSkodila vétSinu urody. Poskozené hrozny se
musely pfed¢asné sklidit a kvalita vina byla dle informaci tak mizerna, Ze se vino nedalo
pit. Nasledujici rok zase pfislo nestésti v podobé blesku, ktery uhodil do jednoho z domd,
ten cely vyhotel a byla tak zni¢ena bohatd uroda dobrého vina, které bylo uskladnéno
v domé. OvSsem hned nasledujici rok byly zalozeny nové vinice, nebot” Reiffeisenova
zalozna dovezla 80 tis. sazenic révy vinné. (Richter, Krsek, Stehlik, Zemek, 1971)

Piestoze Ceska republika je spie narodem milovnikii pivniho moku, tak
Vv poslednich letech se dostava vino vice a vice do povédomi lidi. Ti se teprve uci pit vino
v pravém slova smyslu. Ubyva lidi, kterym je jedno jaké vino to vlastné piji a ptibyva

téch, kterym opravdu zélezZi na kvalité.

Nejpéstovangjsimi mostovymi odridami v okoli obce Bavory jsou:

3.6.1 Chardonnay

Obr. 11 Chardonnay

Synonymem je Pinot Chardonnay. Jedna se 0 nejslavnéjsi odrudy z rodiny Pinot.
Pivod odridy pochazi ze samovolného opyleni odridy Rulandské Sedé s odriidou
Heunisch weiss. Je zde tedy hodné podobnych znakli s Rulandskym Sedym. List stfedni
velky, velice mélce trojlalocny, se zvinénym povrchem, typicky je bazalni vykroj, ktery
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je lyrovity ve tvaru pismene U, po jednom centimetru zilnatiny se zveda Cepel listova.
Hrozen je maly az stfedn¢ velky a husty. Bobule Zlutozelena sladké chuti. Kdyz piezrava,
tvori se zlatava licka, nedochazi ke karamelizovani. Jedna se 0 mosStovou odriidu, dozrava
ve druhé poloving zafi, je nejranéjsi ze vSech ruland. Odrtda je nachylnéjsi k houbovym
chorobam, je zde také riziko poskozeni obaleCem ataké je zde stfedni citlivost vici
mrazim. Chardonnay je sttedné bujného riistu, pfizptsobi se vSem typlim vedeni, mé rado
slunné a teplé stanovisté. Chardonnay je hodné€ podobné Rulandskému bilému, ovSem je
dlouhé lezeni v lahvi. Dilezité je nesbirat hrozny prezralé, jednak pada kyselinka
a lahodna chut’ se méni v neptijemny pach liskovych ofiskt. Tento pach liskovych ofiskt
je typickym znakem Chardonnay. Vino ma ovocnou vini, nékdy také mizeme citit
biskupsky chlebicek a kandované ovoce. V chuti pfevlada kandované ovoce a banany.
Ving a chut’ je siln€ ovlivnéna terroir.

Chardonnay patii mezi oblibené odriidy, pfi vyrobé je moznost vyuZivat riznych
technologii, jak ptivodni, tak moderni (napi. barique). Odrida je zdkladem k vyrob¢
Sumivych vin. Chardonnay patii k nejcastéjSim viniim s ptivlastkem od kabinetii az po

vybéry, slamové i ledové vino. (Sedla¢ek — Chardonnay, 2017)

3.6.2 Palava

Obr. 12 Palava

Palava vznikla kfizenim Traminu ¢erveného X Miiller Thurgau v roce 1953 ve
Velkych Pavlovicich, ov§em zapsan do Statni odridové knihy byl az v roce 1977. Jedna
se 0 nejpeéstovanéjsi odriidu. Slovaci otocili kiizeni a maji MILIA, je plodnéjsi, ale méné
aromaticka. Palava ma listy sttedné velké, Cepel listu je zvinéna, kozovité vrascita, vespod
husté ochlupena. Hrozen je stiedné velky, husty. Bobule je ¢ervenoSeda s tuhou odolnou
slupkou. Stfedn¢ bujny rist, dozrava v poloviné fijna, stfedni odolnost k houbovym

chorobam. Z dtivodu hustého olisténi Casto bojuje s padlim révovym. Odrtida se hodi pro
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vétSinu vedeni, upfednostituje teplé a slunné stanovisté. Vino je sladké zlatavé barvy

S traminovym aroma, vhodné i do archivu, od traminu se li$i vyssi kyselinou. (Sedlacek

— Palava, 2017)

3.6.3 Rulandské bilé

Obr. 13 Rulandské bilé

Nazyvané také Pinot blanc a diive Burgundské bilé. V ¢eskych zemich se pouzival
nazev Rouci bilé. Odrida pravdépodobné vznikla jako pupenova mutace Rulandského
Sedého ve Francii. VéEt§inou se pouziva pro vyrobu privlastkovych vin. List je stfedné
velky, mirné pétilalo¢ny, vykroj ve tvaru V otevieny. Hrozen je maly az stfedné velky,
husty a valcovity. Bobule Zlutozelena s pevnéjsi slupkou. Jedna se o stfedné pozdni
mostovou odriidu. Odrida je nadchylnéjsi k houbovym chorobam, je zde riziko poSkozeni
obalecem a také je zde stiedni citlivost vii¢i mraziim. Rulandské bilé je stfedné bujného
rustu, ptizptsobi se vSem typlim vedeni, ma rddo slunné a teplé stanovisté. Rulandské
bilé je vhodné pro vyrobu ptivlastkovych vin, Sumivych vin i pro zrani v sudech barrique.
U mladého vina byva tvrdsi kyselinka, jinak ma vino pfevazné¢ harmonické kyseliny,
jemné aroma S kvétnatou vini. Viné mize byt i neutralni ptipadné mandlova, pii prezrani
hroznl dochazi az k chlebnaté chuti. Diky vapenitému podlozi se zvySuje buketnost, ale
muize vzniknout i hotko-mandlova chut. Casto se pfidava do Rulandského bilého tak 4%
Chardonnay, Rulandské bilé dodava kyselinku a Chardonnay buketnost a sladkost.
(Sedlacek - Rulandské bilé, 2017)
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3.6.4 Rulandské Sedé

Obr. 14 Rulandské §edé

Také nazyvané jako Pinot gris, dfive Burgundské Sedé. Odrida vznikla jako
pupenova mutace z Rulandského modrého ve Francii. Znaky jsou totozné s Rulandskym
bilym, az na barvu bobuli, ktera je u Rulandského Sedého opravdu Sedo-fialova. Hrozen
je tak husty, az se bobule deformuji, tim padem jsou nachylné;j$i na houbové choroby,
dochazi také ke sprchavani. Rulandské Sed¢ je stiedné bujného ristu, ptizpisobi se viem
typtim vedeni, ma rado slunné a teplé stanovisté. Rulandské sedé ma syt¢jsi barvu nez
Rulandské bilé, typickou chlebnou chut’ i vini. Aromaticky velmi zajimavé, pozdni
sklizn¢ pfipominaji tokajské vybery. Vapenité podlozi aroma pozitivné podporuje,
naopak leh¢i pisCité pady vytvaii umélou chut’, ale drzi 1épe kyseliny. (Sedlacek -

Rulandské sedé, 2017)

3.6.5 Ryzlink rynsky

Obr. 15 Ryzlink rynsky
Jedna se 0 nejpozdéji zrajici odridu v Ceské republice, sklizi se koncem fijna az
zacatkem listopadu. Odriida pochazi z Poryni, kde vznikla samovolnym kiiZzenim platné
révy vinné s taméjsi odridou. V Ceskych zemich se dfive uzival nazev pro Ryzlink rynsky
Lipka. List je stfedné velky, pétilaloény, vespod je hustéji ochlupeny. Hrozen stiedné

velky, kuzelovity, husty. Bobule Zlutozelena s pevnou slupkou a s teckami. Da se fici, ze
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odrida je odolnéjsi k houbovym chorobdm a také mrazu. Ryzlink rynsky ma bujny rust,
vhodny na vSechny typy vedeni, upiednostituje slunné a teplé stanovisté, na ptidu neni
naro¢ny. Vina byvaji vynikajici jakosti. Muskatova viiné pfipominajici viini kvetoucich
lip, muskatova, broskvova nebo jako lu¢ni kvéty, chut’ je plna, peprné kofenitd az
medova, celkové harmonickd. Mlada vina maji vyraznéjsi kyselost. Nejvyssi kvality
dosahuji vina pfi pfezrani hrozni pozdnimi sbéry, které jsou podpofené leZzenim vina
v sudu nebo v lahvi. Vino je vhodné do archivu.

Odrida je povazovana za jednu znejkvalitnéj§ich odrad severnich
vinohradnickych oblasti. Poskytuje vino ve vSech jakostnich stupnich, pfedevSim vSak
kabinet a pozdni sbér. Vybér z hroznti a z bobuli pouze ve vyjimeénych letech. (Sedlacek
- Ryzlink rynsky, 2017)

3.6.6 Ryzlink vlassky

Obr. 16 Ryzlink vlassky

Pivod odridy neni znam. Listli je méné€, nez U ostatnich odrid. List je stfedné
velky, na okraji s vyrazné ostrymi zoubky. Hrozen je stiedné velky, husty, valcovity, na
dlouhé stopce, miva casto kiidélko. Bobule je zelenozluta s tenkou, ale pevnou slupkou.
Ryzlink vlaSsky je stfedniho rtstu, vhodny na vSechny typy vedeni, Sdelsi tazni.
Vzhledem k pozdnimu dozravani upfednostiiuje slunné stanovisté. Na piidu neni naro¢ny,
dobie snasi i vapenité pudy. VétSinou U Ryzlinku vlasského nebyva problém s plisni
Sedou, ovSem pokud se jedna 0 vlhky podzim musi byt vinohradnik obezietny. Kdyz jsou
hrozny dobfte vyzralé, je zde predpoklad vynikajiciho vina. Vina jsou harmonicka se svézi
kyselinkou, jemné aroma, které ptipomina lucni kviti az lipovy kvét. Ryzlink vlassky se
Casto pouziva k vyrobé Sumivych vin. Pii regulovaném vynosu lze vyrabét ledova

| slamova vina. (Sedlaéek - Ryzlink vlassky, 2017)
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3.6.7 Sylvanské zelené

Obr. 17 Sylvinské zelené

Pivod odridy neni uplné zfejmy, sahd do fimskych dob. V priibéhu nékolika let
doslo k samovolnym mutacim a opyleni s ostatnimi odridami. Na zaklad¢ genetické
studie bylo potvrzeno, Ze plvod lze charakterizovat jako samovolné opyleni Traminu
cerveného s Rakouskym bilym. List sttedné¢ velky, husty. Bobule zelenozlutd. Stredni
rust, dozrava zacatkem fijna. Odolnost k houbovym chorobam stfedni, citlivéjsi na padli
révové, Casto dochdzi ke sprchavani. Mraz je také uritym rizikem, odolnost je
zanedbatelnd. Odriida se hodi pro vétSinu vedeni, nesnasi pidy s obsahem vapnikd.
Hrozen je stfedné velky, husty a valcovity. Bobule zelenozluta. Vino ma lahodnou chut’
se specifickou kofenitosti. Mladé vina jsou hrubé a tvrda. Vino je vhodné do archivu, ve
vini jsou charakteristické bylinky, pomerané, citrusy, banany a jablko. (Sedlacek -

Sylvanské zelené, 2017)

3.6.8 Tramin Cerveny

Obr. 18 Tramin &erveny
Piestoze kiizeni neni znamo, jedna se 0 jednu z nejstarSich odrtud. List je maly az
stfedni, vespod plstnaty. Hrozen je maly, husty, kuZelovity, s dfevnatou stopkou. Barva
bobule od Zluto-oranzovo-rizovo az K fialové. Stiedné bujny rist. Odrida ma kratka

internodia a tim hustsi listovou plochu a zahusténé mnozstvi zalistki, dozrava zacatkem
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fijna. Stfedni odolnost proti houbovym chorobam, nachylnd je k chloréze a padlim
révovym. Pokud nejsou provadéné zelené prace vcas a Setrné, muze dochazet ke
sprchavani. Vino je vhodné jako aperitiv nebo k mou¢niktim. Je télnaté, plné, buketni, 1ze
citit Sefik, razi, li¢i, obCas ikofeni jako je hiebicek, skofice a zeleny pepi. Jedinou
nevyhodou této odridy a nasledné¢ z néj vyrobeného vina je kyselinka, tedy spiSe jeji
nepfitomnost. Velmi nizkd kyselinka v kombinaci se suchym vinem ¢ini vino prazdné
chuti. Z této odrudy se tedy vétSinou vyrabi vina polosucha a polosladka. (Sedlacek -
Tramin ¢erveny,2017; WINE OF CZECH REPUBLIC — Odrady bilych vin, 2017)

3.6.9 Rulandské modré

Obr. 19 Rulandské modré

v

také nazyvané Pinot noir, v minulosti Burgundské modré. KfiZzeni neni znamo,
odrida pochazi z Francie. List je stfedné velky, bazalni vykrojek je lyrovity, Gzce
otevieny az mirné prekryty. Hrozen je maly, valcovity, husty. Bobule tmavé modra az
¢erna. Existuje fada klonti. Bujny rast, dozrava koncem zafi az zacatkem fijna. Nachylné
na houbové choroby a mraz. Hodi se pro vétSinu vedeni. Uptednostiiuje teplé a suché
stanoviste, pudy nejlépe hlinitopisCité. Vino je plné, kotenité. Chut’ hotkomandlova, nebo
rybizova, u starSich ro¢niki jsou citit i Susené Svestky. Barevnost vina neni extra vysoka,
odrtida méa nejméné barviva a ve slupce viibec. Hodi se na vyrobu rosé. Casto se z odriidy
vyrabi Claret nebo kon¢i v sektu. Kvalitu ziskavd Rulandské modré zranim v lahvi
i sudech. V celosvétovém méfitku se jedna 0 velmi kvalitni odradu. V chuti a vini lze
pozorovat zahradni jahodu, zranim vina se mizou objevit tony susené Svestky. (Sedlacek

- Rulandské modr¢, 2017)
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3.6.10 Zweigeltrebe

Obr. 20 Zweigeltrebe

KftiZzeni Svatovaviinecké X Frankovka. List je stiedné velky, tfi az pétilalocny
s mélkymi vykroji, bazalni vykroj otevieny. Hrozen je stiedné velky, kiidlaty, kuzelovity,
husty az kompaktni. Bobule tmavé modra. Bujny rist, dozrava v poloving fijna. Stfedni
odolnost k houbovym chorobam, ov§em vys$$i k mraziim. Odrida nevyzaduje zvlastni
podminky na stanovis§té ani pudu. Preferuje vyssi vedeni a delsi tazn€. Vhodné k vyrobé
riizového vina, které je jemné pletové barvy. Cervené vino byva syté, plné, zpoatku
hrubsi. Zranim ziskava harmonii. Vlin¢€ ovocnad, lesni ovoce (ostruziny a bortivky), visné
a tiesn¢é. Z dobie vyzralé suroviny vSak poskytuje tmaveé zbarvené, granatové vino se
zébleskem fialek. Vino by mélo zrat v dfevéném sudu. Po roce zrani se projevi ovocna
kofenita viin¢ se sametovou chuti. (Sedlacek — Zweigeltrebe, 2017; WINE OF CZECH
REPUBLIC — Odridy ¢ervenych vin, 2017)

3.7 ZpUsob vedeni révy vinné

Ve vinohradnictvi se pouzivaji rizné péstitelské tvary. Jedna se 0 desitky
péstitelskych tvard po celém svéte, které se prizpisobuji konkrétni vinatfské oblasti.
Dulezité pro vybér vedeni je optimalni oslunéni, formovani listové stény, podil tvarovani
star¢ho dieva. Vinohradnictvi prochézi stdle zménami, co bylo v minulosti béZné, nyni
jiz z n¢jakého divodu neplati. Napt. diive se kladl velky diraz na velky podil star¢ho
dieva v chladném podnebi. OvSem bylo zjiSténo, ze to pfinaselo také své uskali, hodné
feznych ran, které narusuji vodiva pletiva a tim pfitok zivin. Rany také slouzi jako vstup
pro dfevokazné houbové patogeny (ESKA, Eutypa). V dnesni dob¢ je tedy zdmerem mit

mensi podil starého dieva.
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Vinohrady se postupné prizpisobuji mechanizované sklizni, kterd postupné
nahrazuje rucni prace. Upravuji se spony vysadeb, tzn. vzdalenost keiti v fad¢ a Sirka
mezifadi. Vinohradnici rozliSuji nizké, sttedni a vysoké vedeni u révy vinné. Pro Bavory
je v dnesni dobé¢ typické stiedni vedeni. (Pavlousek, 2011; Pavlousek, 2005; Pavlousek,
Buresova, 2015)

3.7.1 Nizké vedeni

Nizké vedeni se v Ceské republice pouzivalo v 1. poloving 20. stoleti. Dnes uZ se
od né& upousti. OvSem toto vedeni se hojné¢ vyuzivd v jiznich oblastech Francie,
Spanélsko, Portugalsko a Italie. P&stuje se 5— 10 tis. keiti na hektar, spon 1 x 1 metr,
vyska kminku 10 — 25 centimetri. Hustota kefti mé snizit vynos na jeden ket a tim zvysit
kvalitu hroznti. Nizké vedeni ma nékolik péstitelskych tvari: Vedeni na hlavu s fezem na
¢ipky, vedeni na hlavu s fezem na tazen, Kordon ,,Royat“, Gobelet., Guyotiv fez.
V naSich podminkdch ma dvé zésadni nevyhody, a to zimni mrazy, které jsou U zemé

nejnizsi a ndchylnost nakazeni viici houbovym chorobam. (Pavlousek, 2011; Pavlousek,

2005)
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Wizka vadand = guyatsugm zplsobam fazu Wizkj kardon s Fezem na Epky.

Obr. 21 Nizké vedeni

3.7.2 Stredni vedeni

Stfedni vedeni je nejpouzivanéj§im vedenim U nés, Ize U néj velmi dobfe vyuzit
mechanizovanou sklizen a stejné tak i ruéni sklizenn z divodu optimalni vysky hroznové

zOny a listové stény. Vyska kminkt se pohybuje mezi 60 — 80 centimetry, spon 2 x 1 metr

vvvvv

na jednu az dvé tazn€. Dilezité je tvarovani taziii. (Pavlousek, 2011; Pavlousek, 2005)
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Plochy taZzen

Tento zplsob je velmi uzivany, také se mu fikd vodorovny. U plochého tazn¢ je
nékolik dilezitych pravidel. Maximalné 8 — 12 ocek za podminky, ze délka tazné nesmi
dosahovat k dalsimu kefi, mohlo by dojit k pifekryvani tazni. Zahusténi kefe je
nachylnéjsi k hniti a sprchavani hroznl. Plochy tazei ma pozitivni vliv na zrdni hroznt,
letorosty jsou stejné dlouhé a listova plocha je pro vSechny stejna. Vznika vyrovnany

pomer listové plochy vs. plody. (Pavlousek, 2011; Pavlousek, 2005)

Nizkv oblouk (mirny oblouk)

U nizkého oblouku je mozné pfi stejném sponu mit delSi tazn€ nez U plochého
tazné. Mirné ohybani je bezpecné, nehrozi zlomeni. Doriistani letorostil je nerovnomérné,
a odlisténi. Naroc¢ngjsi je také ochrana nez uplochého tazné. (Pavlousek, 2011;
Pavlousek, 2005)

Vysoky oblouk

Vysoky oblouk ma nejdelsi dievo a zatizeni byva daleko vyssi, ovsem s dopadem

vvvvvv

2011; Pavlousek, 2005)

Kordonovy tvar

Posledni variantou je kordonovy tvar, tento tvar neni vhodny pro kazdou odridu
z divodu nizké nasady kvétenstvi. Mezi vhodné odridy pro péstovani na kordonovych
tvarech jsou Cabernet Sauvignon a Moravia, Dorngelder, Merlot, Ryzlink rynsky
a vlassky. Naopak pfimo nevhodné jsou odridy Kerner, Frankovka, Modry Portugal,

Svatovaviinecké, Sauvignon, Tramin, Neuburské. (Pavlousek, 2011; Pavlousek, 2005)
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Vysoky oblouk
Polovysoky ablouk

Plochy tafei

Obr. 22 Stiedni vedeni na plochy taZei, mirny a vysoky oblouk

3.7.3 Vysoké vedeni

Vysoké vedenti je prakticky stejny péstitelsky tvar jako U stfedniho vedeni rynsko-
hessenského vedeni. Zasadni rozdil je ovSem ve vySce kminku (90 — 110 centimetrit),
vySce listové stény, kterda mulZe dosahovat az 230 centimetri aspon vysadeb
3 X 1,2 metrt (mezitadi 3,0 — 3,5 metrit). Pozitivni je fez na jeden tazen, pii dvou taznich
je ket nepfiméfené zatizen. Tvary s vy$§im kminkem maji vétSi odolnost K zimnim
mraziim. Mechanizované oSetfeni je ve vinicich s vysokym vedenim bezproblémové.
U vysokého vedeni se pouzivaji tvary: s fezem na tazn€¢, Moserovo vedeni révy vinné,

jednoduchy zavés, Vertiko. (Pavlousek, 2011; Pavlousek, 2005)

Vysoké vedeni révy S Fezem na tazné

Toto vedeni je zcela podobné s rynsko-hessenskym vedenim révy vinné a tvar je
vhodny pro vétsinu odrid. Lze provést fez na dlouhy taZefi nebo na dva kratké tazné. Rez
na dva kratkeé tazn¢ je stabilnéjsi a ¢asto se vyuziva na stanovistich ve vétrnych polohach.

(Pavlousek, 2011; Pavlousek, 2005)

Moserovo vedeni révy vinné

Obr. 23 Moserovo vedeni révy vinné
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Jedna se otyp vedeni kordonového tvaru (jednoramenny, dvouramenny).
Nevyhodou je velky podil starého dieva, ktery diky rasenim spicich o¢ek ma fadu feznych
ran a tudiz je zde vyssi pravdépodobnost nakaZenim chorobami. Toto vedeni je vhodné
pro Veltlinské zelené, Miiller Thurgau, Neuburské, Rulandské bile, Zweigeltrebe
a Frankovka. (Pavlousek, 2011; Pavlousek, 2005)

Jednoduchy zavés

160 - 170

*—-__

Obr. 24 Jednoduchy zivés
Tento tvar se od predeslych jiz vyrazné lisi, prestoze se jednd 0 kordonovy tvar je
zde vyska kminku cca 1,8 metrti. Letorosty se nevyvazuji a volné visi. Vhodny je fez na
kratké tazn¢ nebo polotazné¢ z divodu ptiznivého rozmisténi listové plochy. Tvar je
vhodnéjsi pro bilé odriidy z divodu vyssiho kminku, neni optiméalni mikroklima pro zrani
modrych odrid. Z bilych to jsou Ryzlink rynsky a vlassky, Veltlinské zelené, Rulandské
Sedé a bilé¢, M§uller Thurgau, Irsai Oliver, Muskat moravska, Tramin atd. (Pavlousek,

2011; Pavlousek, 2005)

Vertiko

160 =170

Obr. 25 Vertiko

Vilém Kraus vytvofil na Zahranické fakulté¢ v Lednici na Moravé v 80. letech 20.

stoleti tvar Vertiko. Jedna se 0 vertikalni kordon se tfemi patry plodnych ¢ipkt ve vyskach
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0,8 metrti, 1,2 metrd a 1,6 metrit a Vv kazdém patfe se nechava plodné¢ dievo se 2-
3 dvojokymi ¢ipky. Tento tvar je méalo uzivany z divodu naroc¢nosti na ru¢ni prace a také
se hodi jen pro n€kolik mélo odrid jako jsou napt. Rulandské bil¢, Sed¢ a modré,
Chardonnay, Ryzlink rynsky, Sylvanské zelené, André a Zweigeltrebe. (Pavlousek, 2011;
Pavlousek, 2005)

Pergoly

Toto vedeni se pouziva na péstovani stolnich odrtd, je velmi oblibené U naSich
zahradkait, vice se vyuziva v jizni statech. Kazda pergola musi mit pevnou konstrukci.
Vyuziva se n€kolik typti pergol: Tendone, Trentina, Ypsilonové vedeni (Ypsilon systém),

Domeckové, T-vedeni. (Pavlousek, 2011; Pavlousek, 2005)

Obr. 26 Pergoly Tendone a Trentina

3.8 Vyznamni péstitelé révy vinné a vyrobci vina v obci Bavory

Obec Bavory ma v péstovani révy vinné stejné jako ve vyrobé vina dlouholetou

tradici. Nize se pokusim pfedstavit nejznaméjsi vyrobce a péstitele.

Vinafstvi Kofenek

vinafstvi Kofenek

Obr. 27 Vinarstvi Kofenek
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Vinafstvi Kofenek je rodinné vinafstvi, které zacinalo s vyrobou vina hlavné pro
vlastni potifebu v 60. letech minulého stoleti. Od roku 1989 se péstovani révy vinné
a vyrobé€ vina vénuji intenzivné.

V soucasnosti hospodaii na 8 ha vinic v riznych vini¢nich tratich. Vyprodukované
produkty (hrozny) jsou pouzité na vlastni vyrobu moravskych zemskych, jakostnich vin
a vin s privlastkem.

Zpracovani suroviny probiha jak klasickou metodou, tak metodou fizeni kvaseni za
pouziti moderni technologie a postupii pro vyrobu vysoce jakostnich vin.

Vini¢ni traté: Pod statni, U rybnicka, Pod Palavou, Maliny a Riizova.

Mezi hlavni péstované odridy patii: Chardonnay, Ryzlink vlassky, Palava, Ryzlink
rynsky, Rulandské bilé, Sylvanské zelené, Rulandské Sedé, Tramin Cerveny, Rulandské

modré, Zweigeltrebe. (Kotfenek, 2017)

Tanzberg Mikulov

Obr. 28 Tanzberg Mikulov

Toto vinafstvi lze hodnotit jako mladé vinafstvi, vroce 2009 oslavilo 10.
narozeniny. SpoleCnost byla pojmenovand podle Svatého kopecku, kterému se
v minulosti fikalo Tanzberg.

Vinatstvi hospodafi na vinici Turold, ktera je registrovana jako nejstarsi vinice na
Moravé€. Dalsi vinice se nachazi ve vini¢nich tratich Anensky vrch, Slune¢na, Pod
Palavou, Zelezna, Goldhamer. | tyto vini¢ni traté maji svoji minulost, patii k cenénym
vinicim v regionu. Vinafstvi hospodafi na 52 ha vinic na viniénich tratich: Zelezna
(vinaiska obec Pernd), Slunecna (vinaiska obec Bavory), Turold (vinafskd obec
Mikulov), Anensky vrch (vinafska obec Bavory).

Vinafstvi je postaveno na zakladech habanskych sklepti z roku 1580. V minulosti
zde sklepy slouzily pro desatkové vinafstvi a desatkovy sklep Dietrichsteint. Jedna se
0 historickou vinafskou pamatku. V 19. stoleti se stal tento vinaisky dvir dvornim
dodavatelem cisaiského dvora Franze Josefa a cisafovny Sisi ve Vidni, ato diky
vynikajici kvalit¢ sektli z mistnich odriid. A jesté jedna perlicka k vinafskému dvoru.

V téchto sklepich se poprvé v nasi zemi vyrabély sekty Sampanskou metodou, prave diky
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vyjimecné mineralité¢ Ryzlinku vlasského. Tato odruda je i nyni hlavni slozkou sektq,
ovSem i vyroba tichych vin z této odrady je vyjime¢na.

Vinafstvi Tanzberg ziskalo vé€hlas hlavné diky odridam Rulandské modré
a Chardonnay. Nyni k t¢émto odridam ptibyla i Mlynarka.

Vinafstvi dokaZze nabidnout kompletni nabidku tichych vin, ptevazné ovSem sucha
vina, véetné sektti. V mimotadnych letech, kdy ve vinici hluboce mrzne, vyrabi i ledova
vina. Vinafstvi je vybaveno moderni technologii. Zpracovani suroviny probihd okamzité
po sbéru, bez nakvasovani na rmutu, s odkalenim. Vyuzivaji se Cisté kultury kvasinek.
Samotna vyroba probiha metodou fizen¢ho kvaseni. Bila vina vyzravaji v nerezovych
tancich, vina ¢ervena zraji v klasickych dievénych sudech nebo v sudech typu barique.

Vinaistvi je také drzitelem nékolika ocenéni: TOP DESIGN vina CR 2002,
NEJLEPSI VINO CR 2002 a 2003, VINO ROKU 2014. (Zahorka, 2017)

Vinafstvi Gala

—, /_
(/ alq
Obr. 29 Vinarstvi Gala

Vinafstvi patfi mezi mensi moravska vinafstvi. Hospodafi na 9 ha vlastnich vinic
na svazich Stolové hory ve vini¢nich tratich obci Perna a Bavory (Leva Bavorska, Prava
Bavorska, Bergrus, Pod Pélavou).

Vinafstvi Gala ma vinohrady v poctu 6600 keii na hektar Snizkou opérnou
konstrukci. Hrozny visi v zon€ 50 cm od zemé&. Zamérem vinaistvi je dosdhnout
diivéjsich sklizni, je také kladen dliraz na ekologickou produkci.

Vinafstvi je pfizniveem péstovani pouze odrid, které do této lokality
neodmysliteln¢ patii a které se diky terroir stavaji unikatnimi (Ryzlink vlassky,
Sauvignon, Chardonnay, Rulandské bilé, Rulandské Sedé, Palava, Rulandské modré,
Merlot a Frankovka). (Gala — Vina, 2017)
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Palavin, s.r.o.

27 ¢
Obr. 30 Pavlin, s.r.o.

Spolec¢nost byla zalozena v roce 1997 na zékladech spoleénosti Vinafstvi Stastny
v obci Bavory. Ve vinafstvi se kloubi vinice Agroproduct Ivan s jedine¢nosti traté¢ Aebis
s tradici sklepii pod Palavou. Vinice v rozsdhlé skladbé spolecnosti Agroproduct
v mikulovské vinaifské oblasti jsou pfevazné vysdzené na jiznich svazich S vyS$Sim
obsahem kiemicitych mineralt. Vina z téchto hrozni maji odridovy buket se svézi
kyselinkou.

Spolecnost vyrabi rocné 150 tisic litri vina, coz se rovna dvaceti odruddm v kvalité
prevazné piivlastkovych. Pfevazné se jedna o0 odriidy: Ryzlink vlassky, Rulandské bilé,
Chardonnay, Ryzlink rynsky, Tramin Cerveny, Palava a Aurelius, dalSimi pak jsou
Veltlinské zelené, Miiller Thurgau, Svatovaviinecké, Frankovka, Neuburské a Sylvanskeé

zelené. (Kolektiv autord — Palavin, s.r.o.)

Vinafstvi Drmola
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Obr. 31 Vinaistvi Drmola

Jedna se 0 rodinné vinafstvi se sidlem v Bavorech, které se zabyva vinafstvim jiz
nékolik generaci.

Vinafstvi hospodati na ¢tyfech ha sadl a Sestnacti ha vinic ve vini¢nich tratich na
upati Pavlovskych vrchi. Roc¢ni produkcee ¢ini 60 tisic lahvi prevazné ptivlastkovych vin.
Vsechna vina jsou vyrabéna v rezimu bioprodukce.

Vinice se nachdzi ve vini¢nich tratich Klentnice, Pod statni, Anensky vrch, Za
kostelem a Pod Palavou.

Péstované odrady: Veltlinské zelené, Ryzlink vlassky, Miiller Thurgau, Muskat
Moravsky, Sauvignon, Hibernal, Ryzlink rynsky, Chardonnay, Rulandské bilé a Sedé,
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Tramin cCerveny, Palava, Modry Portugal, Svatovaviinecké, André, Zweifeltrebe,
Frankovka a Rulandské modré.

U vyroby bilych vin se zaméfuji na podtrhnuti vlivu terroir. U ¢ervenych vin sazi
na dlouhou maceraci, vino lezi dva mésice na rmutu a teprve poté je lisovano a sticeno

do sudd, kde zraje jeden rok. (Drmola, 2017)
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4 ANALYZA CHEMICKA A SENZORICKA

Vino lze vyhodnotit dvéma zplisoby:
- Chemickou analyzou

- Senzorickou analyzou

Chemickou analyzou (objektivnim hodnoceni) lze zjistit fakta, tzn. slozky
nachazejici se ve vin¢ jako: alkohol, kyseliny, zbytkovy cukr, oxid sifi¢ity a extrakt.
Chemicka analyza musi splnit zakonné piedpisy a tyto udaje se vétsinou také uvadi na
etiketu 1ahve. Nicméné nevime, jak voni, chutnd, coz je pro spotiebitele velmi dulezité.
Chemicka analyza se provadi v certifikovanych chemickych laboratotich, ale kazdy vinaft
ma Svoji malou chemickou laboratof.

Jiz bylo vyrobeno nékolik pfistrojii, které se snazily ze slozek vina popsat viini
I chut, ale senzorické posouzeni Clovékem prozatim nebylo piekonano. ZkuSeny
degustator svymi smysly (okem, nosem a usty) ohodnoti vino, tzn. podle vzhledu jeho
Cirost a barvu. Podle viné je schopen urcit Cistotu, intenzitu a harmonii. Poslednim
smyslem je chut’, kterou ur¢ime Cistotu, intenzitu, harmonii, perzistenci a celkovy dojem.
To vse se zapisuje. Existuje nékolik metod a testli v senzorické analyze. Ja jsem si vybrala
100 bodovy systém, ktery je v soucasnosti nejpouzivanéjSim hodnocenim pfi
amatérskych i profesionalnich soutézich. Diive existoval slovni popis, nebyl ovSem tak
presny jako péti, dvaceti ¢i sto bodovy systém. Hodné rozsifené bylo dvacetibodové
hodnoceni, pouzivalo se dlouhou dobu, ale mélo neptesné rozliSeni, proto se pieslo na
stobodovy systém. Kazdému hodnoceni pfedchazi zkusebni vzorek, jinak tomu nebylo
ani v tomto piipad¢, bylo nutné nastavit zakladni hodnotici kritéria.

Senzorické analyzy se ucastnili tii lidé, dva lidé — informovani laici a jeden
posuzovatel expert. Vyplnovali stobodovy systém a vyhodnoceni dopadlo srovnatelné,
odchylky byly nepatrné. Prvni vzorek (Ryzlink rynsky) dopadl v hodnoceni 0 néco 1épe,

nez druhy vzorek (Tramin Cerveny), ve kterém vyhodnotili jemné Stiplavou viini.

4.1 Chemicka a senzoricka analyza Ryzlink rynsky

Pro chemickou analyzu jsem si vybrala dvé odridy z vinatstvi Kofenek, u kterych
jsem si zjistila veskeré zdkladni informace a nasledné se Gcastnila chemické a senzorické

analyzy.
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Ryzlink rynsky

Hrozny pro vyrobu testovaného vina pochazely z vini¢ni traté Pod statni, stfedni

vedeni s dlouhym fezem na tazné, zatizeni 10 ocek, dobry zdravotni stav, cukernatost

23 °NM.

Hrozny byly sbirany ruén¢ do nerezové sklopné vany, preprava K mistu zpracovani
trvala par minut. Okamzité prob¢&hlo odstopkovani a mirné podrceni bobuli na nerezovém
mlynkoodstopkovaci. Rmutové Cerpadlo piecerpalo rmut do uzavieného pneumatického
lisu, kde zGstal pét hodin lezet. Posléze byl vylisovan. Most byl hrubé odkalen a sto¢en
do nerezové nadrze, kde byl zakvasen suchymi kvasinkami. Kvaseni bylo regulovangé,

tzn. probihalo chlazeni na teplotu 17 °C. Vino bylo dvakrat cifeno. Vino se jevi

reduktivni.

Tab. 1 Vysledky laboratorniho rozboru Ryzlinku rynského

Druh rozboru Vysledek Jednotka
skutecny obsah alkoholu 12,78 % obj.
celkovy obsah alkoholu 13,21 % obj.
extrakt bezcukerny 21,00 g/l
tékavé kyseliny 5,60 meq/|
oxid sificity volny 41,00 mg/I
oxid siticity veskery 140,00 mg/I
cukr (glukéza+fruktéza) 7,30 g/l
titrovatelné kyseliny 6,90 g/l
sachardza 0,00 g/l
relativni hustota 0,99418

Tab. 2 Vysledky senzorické analyzy od ti'i hodnotiteld

Ryzlink rynsky
Ticha ., Jvelmi , _ .. |Hodnotitel [Hodnotitel [Hodnotitel
, vynikajici . [dobré|dostatecné|nedostatecné N N N
vina dobré c.1 c.2 ¢.3
irost 5 4 3 2 1 5 4 5
VZHLED
barva 10 8 6 4 2 8 8 10
Cistota 6 5 4 3 2 5 6
VUNE |intenzita 8 7 6 4 2 6 8 6
harmonie 16 14 12 10 8 12 14 12
Cistota 4 3 2 5 5
. [intenzita 8 7 6 4 2 6
CHUT
harmonie 22 19 16 13 10 19 19 19
perzistence 8 7 4 7 6 7
CELKOVY DOJEM 11 10 9 8 7 10 10 10
Kontrolni soucet 100 86 72 56 40 84 86 86
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Dle vyslednych hodnot jak chemické, tak senzorické analyzy lze vino pozitivné
hodnotit. Byla vyhodnocena nizsi intenzita barvy, viiné s meruiitkovymi tony, Cisté bez

defektu. Chut’ Cist4, jemné ovocné tony, dlouhd chut’ s jemnym zbytkem cukru.

4.2 Chemicka a senzoricka analyza Tramin Cerveny

Tramin ¢ervenv

Hrozny pro vyrobu testovaného vina pochéazely z vini¢ni traté¢ U Rybnicka, stfedni vedeni
s dlouhym fezem na tazn¢, zatizeni 10 oCek, dobry zdravotni stav, cukernatost 24,8 °NM.

Hrozny byly sbirany ruén¢ do nerezové sklopné vany, pfeprava k mistu zpracovani
trvala par minut (0,7km). OkamZzité¢ prob¢hlo odstopkovani a mirné podrceni bobuli na
nerezovém mlynkoodstopkovaéi. Cerpadlo s eliptickym rotorem a zaklopkou piecerpalo
rmut do uzaviené¢ho pneumatického lisu, kde zlstal dvanact hodin leZet. Posléze byl
vylisovan. Most byl hrubé odkalen a stocen do nerezové nadrze, kde byl zakvasen
suchymi kvasinkami. Kvaseni bylo regulované, tzn. probihalo chlazeni na teplotu 17 °C.
Vino bylo dvakrat ¢ifeno. Vino se jevi reduktivni.

Tab. 3 Vysledky laboratorniho rozboru Traminu ¢erveného

Druh rozboru Vysledek Jednotka
skuteény obsah alkoholu 13,23 % obj.
celkovy obsah alkoholu 13,70 % obj.
extrakt bezcukerny 18,80 g/l
tékavé kyseliny 6,20 meq/|
oxid sificity volny 36,00 mg/I
oxid sificity veskery 185,00 mg/I
cukr (glukdza+fruktdza) 7,90 g/l
titrovatelné kyseliny 4,90 g/l
Sacharéza 0,00 g/l
relativni hustota 0,99313
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Tab. 4 Vysledky senzorické analyzy od ti'i hodnotiteld

Tramin
cerveny
Ticha o .. Jvelmi , . . . |Hodnotitel|Hodnotitel|Hodnotitel
, vynikajici , |[dobré|dostatecné|nedostatecné " " «
vina dobré ¢.1 ¢.2 ¢.3
Cirost 5 4 3 2 1 5 4 5
VZHLED
barva 10 8 6 4 2 8 6 6
Eistota 5 4 3 2 4 5 4
VUNE [intenzita 8 7 6 4 2 6 7 6
harmonie 16 14 12 10 8 12 10 12
Cistota 5 4 2 4 5 4
. [lintenzita 8 7 6 2 6 7
CHUT
harmonie 22 19 16 13 10 16 16 19
perzistence 8 7 6 4 6 6 5
CELKOVY DOJEM| 11 10 9 8 7 9 9 9
Kontrolni soucet| 100 86 72 56 40 76 74 77

Dle vyslednych hodnot jak chemické, tak senzorické analyzy 1ze vino pozitivné
hodnotit. Byla vyhodnocena nizsi intenzita barvy, viné jemn¢ §tiplava, ruze, Cisté bez
defektu. Chut traminova, nizsi kyselina, na konci jemna hotc¢inka v dochuti, jemny

zbytek cukru, sttedné dlouha chut’.
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5 ZAVER

Jak jsem jiz napovédéla v ivodu, Vv bakaléaiské praci jsem se zabyvala vinaiskou
obci Bavory. Snazila jsem se ji rozdélit tak, abych nevynechala zadnou z dulezitych
informaci a pfitom, co mozné nejptesnéji, vystihla vyjimecnost vina, terroir a mistnich

obyvatel.

Pii ziskavéani informaci jsem obec nékolikrat navstivila, i€astnila jsem se také sbéru
hroznii. Pfi tom jsem se od pamétnikli dozvédéela hodné 0 historii obce, naopak od mladsi
generace jsem dostala podnéty a vyslechla fadu typli na zlepSovani pro piipadnou dalsi
praci. Lidé v Bavorech jsou velmi vstiicni, mohla jsem se podivat i do nékolika vinafstvi
a ochutnat jak jejich leto$ni, tak i star$i ro¢niky vin. Néktefi z malovinafi se mné dokonce

pochlubili svymi tajnymi recepty.

Obec Bavory mé opravdu vyjimec¢né terroir pro péstovani révy vinné. VéEtSina
vinafii se snazi nenahraditelné terroir pozvednout, vyuzivaji vlastni zakvas, nikoliv

aktivni suché vinné kvasinky (ASVK), které by daly vSem vinim stejnou chut’.

Domnivam se, ze ve zdejSich vinohradech stale prevlada rucni prace. Samoziejme,
ze také pouzivaji traktory a elektrické ntizky, ale sbér probiha vétSinou rucné se snahou

V co mozna nejkratsi dob¢ prevést hrozny ke zpracovani.

Prestoze tada vinaiG z Bavor jes$t¢ neni Upln¢ zapsdna v povédomi lidi ze
vzdalenéjsich obci a mést, fada vina jde nejen na domaci trh ale i na export do zahranici.
Vzdyt uz pouhy pohled na etiketu s uvedenim ,,sbér ¢i vyroba v okoli Palavy*, plisobi

sdm 0 sob¢ jako velmi dobra reklama, nebot’ vino z této oblasti zarucuje vysokou kvalitu.
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6 Abstrakt

Bakalatskou praci jsem zaméfila na vinafskou obec Bavory, jeji historii, vini¢ni
traté, klimatické a ptidni podminky. Dale jsou zde popsany typické odridy pro danou
lokalitu amistni péstitelé a vinafi. V zaveéru jsou pfilozené analyzy (chemicka

a senzorickd) dvou vzorkd.

Kli¢ova slova: Bavory, terroir, VOC, klimatické a ptidni podminky

Abstract

The Bachelor thesis is focusing on wine subregion Bavory, its history, wine yards,
climatological and geological parameters. There are also described typical varieties for
the location and local growers and winemakers. The chemical and sensory analysis of two

samples is attached at the end of thesis.

Keywords: Bavory, terroir, wine with certificate of origin, climatological and

geological parameters
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