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Cil prace: Cilem prace je popsat a zhodnotit, jak jsou vhimany stravovaci trendy
u navstévnika food festivalti a zda organizatofi téchto festivalt sestavuji svoji nabidku

podle téchto trendd. Prace je zaméfena na Kralovéhradecky kraj a na jeho gastronomii.
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Vyuzitelnost vysledki prace v teorii (v praxi)

Vyjadreni k vysledku anti-plagiatorské kontroly

Byla nalezena shoda ve 2 % textu prace, bohuzel ne vZidy fadn¢ citovaného. Nasledujici
pasaz (str. 21) se tvati jako nepfima citace, ale ve skute¢nosti jde o pfimou citaci a jako
takova méla byt fadné oznacena (uvozovkami, kurzivou): ... parku Grébovka. Apetit
piknik je gastronomicky festival poradany c¢asopisem Apetit. Potkavaji se na ném Ctenari
casopisu, redakce, milovnici dobrého jidla a piti, $éfkuchari, profesionalni prodejci a
drobni farmari i kulinari, kteti své produkty a kucharsky um pred-stavuji verejnosti uplné
poprvé. Totéz se tyka i dalsi pasaze (str. 24): ... - jedna se o krajovy druh bramborakd,
ktery je velmi oblibeny na riiznych krkono$skych slavnostech a jarmarcich, které se pekly



primo na plotné. V minulosti byly velmi ¢astym pokrmem i u chudsich vrstev, protozZe
obsahuji suroviny, které byly k dostani témet' v kazdé domdacnosti.
Jde o pomérné zavazni citaéni pochybeni.

Dil¢i pripominky a naméty:

Metodika

Velmi nedostatec¢né je zpracovana metodicka ¢ast, chybi jasny popis postupu zpracovani
empirického Setieni; metodika ma spise charakter anotace, otazky stavény spise na
kvalitativni vyzkum. Dale by pro kvantitativni vyzkum m¢ély byt naformulovany hypotézy,
které by mély byt na jeho zakladé ovérovany. V metodice je sice uvedeno, Ze bylo
dotazovano 150 respondentti, avSak chybi zde zasadni informace, o jaky vzorek (%) z jak
velkého zakladniho souboru $lo. Kap. ,,4.2. Zakladni vyzkumné otazky“ zbyte¢né
opakuje, co je jiz v metodice, stacilo by na n¢ odkazat.

Citaéni aparat

Kontextové citovani neni pouzivano konzistentné, piestoze ho autorka ovlada (v
nékterych kapitolach je vyuziva bez problému). Na str. 14 chybi odkaz na zdroj u pfimé
citace, a to dokonce dvakrat: ,,Ceskou kuchyni v rdmci jednotlivych regionii prezentuje
jako rozmanitou, plnou jedinec¢nych pokrmii a reflektujici vyuzivani sezénnich surovin.
Ceské restaurace jsou pak prezentovany jako mista, kde mohou domaci i zahranicni
turisté pocitat s kvalitnimi sluzbami.“; ,,Ve fine diningu se skloubi v§echny lidské smysly s
atmosférou daného mista, které musi spliiovat zakladni atributy: perfektni jidlo, skvély
servis a malé, presto dileZité a napadité detaily.“

Dalsi cita¢ni pochybeni spocivajici v zaméné piimé citace ze nepfimou je jiz zminéno

v bodu tykajicim se anti-plagiatorské kontroly.

Prakticka cast

Autorka prace ¢tenafi predklada ,,surova® data z dotaznikt ve formé grafti (napt. graf1je
naprosto nepotiebny k ilustraci takové trividlni informace jakou je pomér muzi a Zen);
chybi zde jakykoli ndznak analyzy dat z odpovédi na kli¢ové zjistovaci otazky (zavisla
promeénnad) vaci datiim, ziskanym z odpovédi na identifikaéni otazky (pohlavi, vék,
bydlisté - nezavisla proménnad).

Formalni nedostatky

V praci se nachazi mnoZzstvi gramatickych chyb (vyskytuji se ¢asto nékolikrat na jediné
strance), ¢asto ve shod¢ podmétu s pfisudkem (napft. na str. 3, 6, 25, 26), dale chybné
(ne)pouzité vétné ¢astky a také pouzivani nevhodné varianty vyrazu potencialni
(»potencionalni®). Zde par konkrétnich piikladi: ,Ackoliv, se podarilo ziskat...“; ,To, co
je ale vice neZ jisté je fakt, ...“; ,je na kaZzdém regionu jak se organizovani této akce
chopi“; ,podle poptavky potencionalnich navstévniki...“; ,,Do oboru se dostavali
osoby...“; ,nachazeji dvé restaurace, které v roce 2020 obhajili své Michelinské hvézdy.“,
»Zbyly organizatori.

Nepfesnost v ndzvu kap. 3.2.3. Udrzitelnost a ekologie (ekologie je véda o Zivotnim
prostiedi).

Casté pouzivani osobniho stylu nevhodného pro odborné prace (1. os. mn. ¢., napt. ,bez

které bychom nepreZili“; ,Cim dal vice se v tomto odvétvi miiZeme setkat...; ,pouze Ceské
vyroby, ale najdeme zde i zmrzlinare...“; ,Pomérné netradi¢nim a novym festivalem, se

kterym se miiZeme setkat...“). Obdobné neni vhodné text podavat prostiednictvim
»autorky“ (nikdo jiny jej psat nemohl, ,vyraz ,autorka/ce“ je tu redundantni, sta¢i dané
sdéleni vyjadrit v pasivu), napf. ,,Na Dvore a vinobrani Kuks, p1isla autorce jedina
odpovéd'se...” .



Mezi dalsi formalni slabiny patfi nedostatky ve stylistice, pfeklep v prohlaseni (ponechan
muzsky rod z $ablony BP), nejednotnost v ¢islovani grafiky (Obr. ¢. XY, Graf XY),
kapitoly prvni trovné by mély za¢inat na nové strance.

Celkové posouzeni prace a zdiivodnéni vysledné znamky:

Autorka se ve své praci zabyva vyznamnym a zajimavym tématem na pomezi gastronomie
a event turismu, poznatky prezentované v teoretické ¢asti vyuziva v ¢asti praktické, v ramci
svého kvantitativniho vyzkumu. PiedloZenou praci lze vzhledem k jejimu tematickému
zaméfeni i jeji odborné a formalni kvalité doporucit k obhajobé, avSak kromé
metodologickych nedostatki a nedostate¢né analyze primarnich dat v praktické c¢asti
snizuje jeji hodnotu i velké mnoZzstvi gramatickych chyb a formalnich nedostatkt.

Otazky k obhajobé:
1. Jak byste formulovala alespon jednu vyzkumnou otazku, ktera by byla adekvatni
pro kvantitativni vyzkum? A jak by vypadala odpovidajici hypotéza?
2. Co vnimate jako nejvétsi prilezitost a co naopak jako nejvétsi hrozbu pfi obnové
food festivalti v ,postkovidni“ dobé?

Praci doporucuji k obhajobé.

NavrzZena vysledna znamka: D
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