PRILOHY

A. Priloha 1 - Restaurace Chutnoff

A1 Hlavnijidla v restauraci Chutnoff

Masové pelmené, 10/15/20 ks
Domaci tastiéky z vybéroweho vepioveho a hoveéziho masa a firemnich
ingredienci. Podavame s maslemn a smetanou.

WTradic¢ni vareniky, 10 ks

| [ Jsou plipraveny Slovmyma rukama nasich kuchafl z domaciho iBsta,

|| n&pifi je z brambor a Zampiont. Poddvame s méslem a smetanovou
omackou.

Kyjevsky kotlet, 250 g
¢ o Legendami jidio. "Obdlka" z kufecich prsitek s uvnitf zabalenou jemnou
omackou = maska a bylinek.

Smazeny kureci fizek, 150 g
Klasicky Stavnaty lufeci fizek s plathem citronu.

Kureci gratin, 500 g
Kufecd maso a Zampiony na smetanové omacce, zapetens s domacim
bramborem a syrem

Obr. 1 —Hlavni jidla v restauraci Chutnoff [15]
A2  Vybér pirozek restaurace Chutnoff

Vzdy pro Vas mame cerstvé upecené pirozky:
- Se Spenatem a syrem 23 KE

28 KE
- S mletym masem a vejcem 28 KE

- Se tfemi druvy syra 29 K¢

Na objednavku radi upeceme i dalsi druhy:

- s bramborem a Zampiony 23 KE

- se zelim a vejcem 23 K¢

Obr. 2 — Vlybér piroZek restaurace Chutnoff [17]



A3 Vybér pirohi v restauraci Chutnoff

e | Kufeci maso a Zampiony, 250 g
G [ cisiiin smids 2 ifecich praitak a fampiond na smatand

Cana cabiiho piroh (1 i) ja 250 K2

Losos a Spenat, 250 g
Vywtond kombinacs Sarstwiio & LTendho ksosa, Spandis &
srmaakary

Cana ool pinoki {1 igg] ja 370 K

Zeli a vejece, 250 g
Dusband 7adl & Fasakarrr wajibkam na nad zphsob.

+ Cana ool piroki (1 igg] @ 140 K

| Brambory a Zampiony, 250 g
Sfcaschand brambory 5@ Sampiony a obuliou. Vel chulng & syt
piroh.
Cuna ook pirchu {1 k) ja 140 K2
B Maso a vejce, 250 g
Hiasickd masitd ndpifi z hoslizibg a veplowiho masa a nasakanym
VAR T

Cana ool pinoki {1 igg] ja 230 K

Twaroh a rozinky, 230 g
Bilaka vani o hearnhova napit § rozinkami

+ | Cana oalda pirobi {1 o) e 190 K2

_ Lesni ovoce, 125 g
"""‘"—“ A et schad, aba vibomad ndpifl - lesnl ovoce & oukr. Poddvwime s

Cana ool pinoki {1 igg] ja 230 K

Cerstva jablka a skofice, 125 g
| Hiasicka smis jabiok @ skofic. Poddviima 5 Sersbsou Siahabio.

Cana ool pinoki {1 igg] ja 150 K

Obr. 3 — Vybér pirohi v restauraci Chutnoff [16]



B. Priloha 2 - Restaurace Loft N8
B.1  Castjidelniho listku restaurace Loft N8

NASE SPECIALITY / OUR SPECIALTIES

300g Plov* 185,-

vybérova ryze, jehn&ci maso, mrkev, kofeni a Cesnek

300g Plov* 185,-

the selected rice, lamb meal, carrof, aroma spices and garlic

300g Manty podavané s kyselou smetanou nebo adzikou (1,7)
tenke tésto pripravovane na pare, plnéné:

« mletym hovézim masem, brambory a cibuli 180,-
« mletym jehnécim masem a cibuli 225, -
« vegetarianské = dyni, brambory a cibuli 170.-

300g Manty served with cream or adzhika (1,7)
steamed pastry filled with:

« mild beef meat, potato and onion 180,-
« mild lamb meat and onion 225 -
« Vegefarian with pumpkin, potate and onion 170.-

300g Vareniki {1,7) 125,-

tEstovinove tasticky, pInéné bramborami a cibuli, podavané s zakysanou smetanou a
restovanou cibulkou

300g Vareniki {1,7) 125,-

delicious boiled stuffed dumplings filled with beef mince, served with sour cream

260g Pelmeni (1,7) 155,-

tEstovinove tasticky, pinéné mletym hovézim masem, podavané s zakysanou
smetanou

260g Pelmeni (1,7} 155,-

delicious boiled stuffed dumplings filled with beef mince, served with sour cream

Obr. 4 — Cdst jidelniho listku restaurace Loft N8 [18]



Priloha 3 - Restaurace Dnister

Cast jidelniho listku restaurace Dnister

Domact ukrafinska a mezinarodni kuchyné

28) 15 ks «Varenyky»
-«Varenyky» plnéné bramborem 89,-
- «Warenyky» plnéné bramborem, sypané smazenou cibulkou a hribky 136, -
- a\arenyky» plnéné tvarohem (slanym /slackym) 129, -

29) 20 ks «Pelmené» (tasticky pinéné mletym masem, polité méaslem) 120,-

30) 4 ks «Krenceli» (palacinky plnéné mletym masem) 125,-

31)0,45! «Canachy» v hlinéném kotliku 129,-
(veprové maso, brambory, fazole, paprike, cesnek)

32) 150g «Vicbyvna» (fizek), zabaleny do kifupavého tésticka 125, -
(kureci nebo veprova)

33) 8 ks «Deruny» (bremborécky) se zekysanou smetanou 118,-
34) 4 ks Béloruske «Kolcuny» (bramborécky plnéné mletym masem) 149 -

35) 350g «Holubci» (zelny list, plnény mletym masem a ryzi) 135,-
s houbovou nebo tomatovou oméckou

36) 200g «Kotlety Karpaty» 145 -
(karbanatky, plnéné houbami, smazené v kfupavém tésticku)

37) 150g «Kotleta po- kijevsky» 135,-
(smaZena kureci kapsa, plnéné bylinkovym maslem)

38) 200g «5aslik» na lévovém grilu (3piz) se slaninou, cibuli z paprikou
(vepfovy nebo kureci)

39) 400-500q «Kurata Tabaka» 189,-

40) 200g «Stroganoff» mix 135,-
(kureci & veprové maso, cibule, kysela okurke, protlak, smetana)

41) 250g «Zuljen» (kufeci maso, Zampiony, cibule, syr, smetana) 135,-
zepeceny v hlinéném kotliku

42)200g Dusena kureci jatra s cibulkou @ smetanou 125,-

Obr. 5 — Cdst jidelniho listku restaurace Dnister [19]
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