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VIiv zivé hmotnosti a pohlavi na jate¢nou hodnotu prasat

Souhrn

Bakalaiska prace se zabyvala tématem, jaky vliv ma zZivd hmotnost a pohlavi na
jate¢nou hodnotu prasat.

Tato prace ma pouze teoretickou cast, kde je tato problematika zpracovdna pomoci
odborné literatury a doplnéna o kapitoly, které pojednavaji o svalové soustavé a jakostnich
odchylkach masa.

Mezi nejvyznamngéjsi uzitkové znaky zvifat se fadi produkce masa. V této praci byl
sledovéan hlavni znak masné uzitkovosti, tj. jate€na hodnota. U jatecné hodnoty byly detailné
sledovany kvantitativni i kvalitativni ukazatele a faktory, které ji ovliviuji.

Z pouzitych prament vyplyva, ze idedlni porazkova hmotnost prasat je kolem 106 kg,
kdy optimalni zmasilost u veptikl je v hmotnosti kolem 100 kg a u prasnicek cca 105 kg. Se
zvySujici se hmotnosti, se zvysi podil intramuskulédrniho tuku. Ddle se zvySujici se jateCnou
hmotnosti, se zvySuje sytost barev masa, kdy ma maso intenzivni ¢ervenou barvu. Nejvyssi
podil libové tkané byl ziskan z kyty, beder, plece a boku u skupiny prasat kolem 77 — 86 kg.
Prasata porazena v primérné hmotnosti 90,8 kg méla 55,38 % libového masa. Prasnicky
V jednom roce mély vice % libového masa, tj. 48,91 % neZ kanecci, kteti méli 48,75 %.
Zmasilost prasnicek je u stejné porazkové hmotnosti vy$si nez u vepiikll. A proto se tuk u
prasnicek uklada v mensi mife nez u vepiiki. Mramorovani masa je naopak u kaneckt vyssi
nez u prasni¢ek. A u prasat b&zné chovanych v Ceské republice vazicich 105 kg zivé
hmotnosti nebyl nalezen Zadny vliv pohlavi na obsah bilkovin ve sledovanych jatecnych

¢astech masa.

Klic¢ova slova: prase; ziva hmotnost; pohlavi; jatecna hodnota



Effect of live weight and sex on carcass value of pigs

Summary

Bachelor’s degree work deals with the influence of the live weight and sex on carcass
value of pigs.

This work has only a theoretical part where the issue is processed by specialized
literature and complemented by chapters that dealing with the muscular system and
qualitative abnormalities of meat.

Among the most important sing of animal utility belongs meat production. In this
work was studied a main sing of meat production, carcass value. For carcass values were
closely monitored both quantitative and qualitative indicators and factors influencing it.

As it results from used resources, the ideal weight for a pig to be slaughtered is around
160 kg when an optimal muscling of a male boar is around 100 kg and 105 kg of a female
sow. As the weight grows, the proportion of an intramuscular fat grows too. Also as the
carcass weight grows, the depth of colour of the meat grows too and the meat has an intense
red colour. The highest proportion of a muscle has been obtained from a rump, loin, shoulders
and abdomen of a pigs weighing around 77 — 86 kg. Pigs slaughtered in an average weight
of 90,8 kg had 55,38 % of a muscle.

Female sows which were one year old had higher percentage of a muscle, 48,91 %,
whereas male boars had 48,75 %. Muscling of a female sows of the same weight when
slaughtered is higher than of a male boars. This is why the fat deposition of a female sows is
lower than of a male boars. Marbling of the meat of a male boars is, on the contrary, higher
than of a female sows. And in monitored parts of a carcass it was found out that there is no
influence of a sex on a protein content of a pigs weighted 105 kg which were breeded in the

Czech Republic.

Keywords: pig; live weight; sex; carcass value
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1 Uvod

Produkce vepiového masa pro lidskou potravu je hlavnim hospodaiskym ucelem v chovu
prasat. Chov prasat se fadi mezi nejvyznamnéjsi odvétvi v zivocisné vyrobé. Vepiové maso je
zZ celosvétového pohledu nejoblibengjsi i piesto, Ze se jeho spotieba v riznych zemich zna¢né
ligi. V Ceské republice se spotieba vepfového masa pohybuje u 1 obyvatele na 1 rok piiblizné

v 50 % veskeré rocni spotieby, tj. kolem 42 kg masa.

Dulezita je jeho kvalita. V soucasné dobé spotiebitelé vyzaduji stale vyssi kvalitu masa.
Veptové maso je nepostradatelnym zdrojem bilkovin ve vyzivé ¢lovéka. Vuni a chut
podstatné ovlivituje mnoZstvi tuku v mase. Chutnéjsi maso ziskdme zvySenim podilu tuku.
Kvalitu masa ovliviiyji 1 dalsi faktory, jako jsou vek zvifete, plemeno, pohlavi, krmeni a

technologie chovu.

Prasata patii mezi nejvykonnéjsi hospodarskd zvitata, a proto dosahuji vysoké uzitkovosti,
ktera se projevuje zna¢nou intenzitou rustu. To je dano vysokou schopnosti syntézy proteind a
tukovych rezerv v téle. Mezi dal$i vyhody v chovu prasat patfi jejich ranost, mlécnost,

multiparita, kratké obdobi biezosti, dobra konverze zZivin a ptizniva jatecnd vytéznost.

V minulych letech v Ceské republice byly zaznamenéany poklesy stavii prasat, které nastaly
v disledku postupného sniZovani spotfeby vepfového masa a nariistem dovozu vepiového
masa a zivych zvitat, ktery n€kolikanasobné ptevysSoval vyvoz. V poslednich letech se situace
trochu stabilizovala a zaznamendvame mirny nartst populace. K 1.8. 2016 ¢inil stav prasat

1,6 miliént kust, z toho 605 tisic prasat ve vykrmu a 93 tisic prasnic [1].

Reprodukéni a produkéni ukazatelé se stale zlepSuji, ale i tak se veprové maso stale potyka
snizkymi vykupnimi cenami. V dne$ni dob& cena za jate¢né prase v Ceské republice

prekrocila 41 K¢.



2 Cil prace a hypotéza

2.1 Cil prace

Cilem této prace bylo zjistit pomoci odborné literatury jaky vliv ma Ziva hmotnost a pohlavi

na jate¢nou hodnotu u ¢istokrevnych a hybridnich plemen prasat.

2.2 Hypotéza

ZvySeni zivé hmotnosti prasat ma za nasledek zvySeni tuku u vepfového masa. Slozeni

jate¢né hodnoty ovliviluje 1 pohlavi prasat.
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3 Literarni reSerse

3.1 Jate¢na hodnota

Jatecnd hodnota nam uddva mmnozstvi a jakost produktt, které se ziskaji po porazce
Z jateCnych zvifat. Predstavuje soubor kvantitativnich a kvalitativnich ukazatelli, které

vyjadiuji hodnotu porazeného zvitete (Stupka a kol., 2009).

Jate¢nd hodnota a kvalita masa rozhoduji ve znacné mife o cené¢ produktu a konzumaci

(Stupka a kol., 2013).

Hlavnim faktorem fizeni v chovu prasat je jatecna hmotnost, ktera velmi siln¢ ovliviiuje
kone¢nou kvalitu vyrobkl a vyrobni naklady. V Brazilii od poloviny roku 1990 byla prasata
porazena mezi 90 az 100 kg zivé hmotnosti. V poslednich dvou desetiletich se povolilo
zvyseni porazkové hmotnosti o 20 — 30 kg Vv hlavni oblasti produkce prasat, diky snizeni
ukladani tuki a lepSi Gc¢innosti krmiva. Nicméné v jinych zemich jsou prasata poraZena
v niz§ich vahovych kategoriich a dosud nebyla stanovena optimalni porazkova hmotnost,

vzhledem ke snizeni vytézku a kvality masa (Stupka a kol., 2009).
3.1.1 Kvantitativni ukazatele

Pulkrabek a kol. (2005) uvadéji, Ze jatecna hodnota je podil masa a tuku, které se vyjadiuji
podilem hlavnich masitych ¢asti z hmotnosti pilky za studena. Jeho hlavnimi sloZkami jsou
vytéZnost, kvantitativni a kvalitativni ukazatele. Mezi dal$i ukazatele fadime naptiklad pomér

masitych, tuénych a ménécennych ¢asti a kvalitu jednotlivych partii.

Mezi kvantitativni ukazatele, které urcuji jate¢nou hodnotu, patii zejména jate¢na vytéznost,
kvalita jednotlivych partii jate¢n¢ upraveného téla a pomér masitych, tuénych a ménécennych
Casti.

Radime sem:

e hmotnost a podil hlavnich masitych casti — kyta, pecen¢, krkovice, plec

e hmotnost a podil pfevazné tuénych casti — bucek, lalok, hibetni sadlo, plstni sadlo

e hmotnost a podil ménécennych casti — pazdik, kolinka

e jatecné odfezky — hlava, nozicky, ocasek

e procento libové svaloviny

11



e pom¢ér masa, tuku a kosti

SloZeni jateCn¢ upraveného téla zménila genetickd zlepSeni, coz se tyka hmotnosti a

vytéznosti jateénych ¢asti (Bertol et al., 2015).

Violeta et al. (2011) uvadéji, ze se zvySenim jate¢né hmotnosti se i zvysi narust tukové vrstvy.
Dale sledovali skupinu prasat v rozmezi 77 — 85,9 kg a dosli k zavéru, ze nejvyssi podil

libové tkané u této skupiny byl ziskan z kyty, beder, plece a boku.

Se zvySujici se jate¢nou hmotnosti se zvySuje hmotnost libové svaloviny, jako jsou panenka,

kyta a plec. ZvySovani jatecné hmotnosti vede také ke zvyseni sytosti barev, coz naznacuje, ze

wewvr

S vy$§im obsahem myoglobinu ve svalu (Bertol et al., 2015).

Stupka a kol. (2008) uvadéji, ze se absolutni a relativni hodnoty podilu tuku u jate¢né

upraveného téla zvysSuji.

JateCnou vytéZznost chdpeme jako pomér jate€né upravené¢ho téla za tepla k pordzkové

hmotnosti.
3.1.2 Kvalitativni ukazatele

Kvalita masa je hlavnim znakem kvalitativnich faktord.
Jako kvalitativni znaky uvadime:

e chut a vini

e Dbarvu a celkovy vzhled

e mramorovani

e Stavnatost

e ktehkost

e tloustku svalovych vldken
e Vvaznost

e Kkonzistence

e chemické slozeni

e hodnotu pH
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Candek — Potokar et al. (1998) uvadgji, Ze omezené krmeni podavané prasatim v 83 dnech

veéku nemélo vyznamny vliv na senzorickou kvalitu masa.

Matousek a kol. (2016) uvadéji, ze prestickd prasata maji maso ve velmi dobré kvalité. Dale
dosli k zavéru, Ze kanecci v jednom roce méli 48,75 % libového masa a prasnicky o 0,16 %

vice, tedy 48,91 %.

Pulkrabek a kol. (2006) analyzovali libové maso u 132 prasat a dosli k zavéru, ze primérny
podil libového masa byl 55,38 % u prasat s primérnou jate¢nou hmotnosti 90,8 kg. Déle také

uvadéji, ze zvySenim podilu libového masa, nartsta i jate¢na hodnota.

Peinado et al. (2011) uvadgji, ze efektivni alternativou jak ziskat produkci ¢erstvého masa, je

porazka prasat o hmotnosti kolem 106 kg.

U tézkych jate¢n¢ upravenych tél a u jatecné upravenych tél s nizsi tloustkou hibetniho sadla

je nejmensi rozdil podilu libového masa (Violeta et al., 2011).

Tab. ¢ 1 Vysledky viastni uzitkovosti — polniho testu

Priim. denni
Podil libového | Prim. vyska Priim. denni
Plemeno prirtstek od
masa (%) tuku (mm) | pfirtstek v testu ()
narozeni (g)
K P K P K P K P
Ceské bilé
671 614 63,3 62 7,6 7,9 1065 960
uslechtilé
Ceska
682 629 63,6 62,7 7,1 7,2 1103 1027
landrasa
Duroc 649 603 63,7 63,4 7,3 7 988 927
Hampshire 655 606 64,7 64 6,9 6,5 978 948
Pietrain 650 591 66,6 66,5 5,4 5,3 999 922

K —kanecci, P — prasnic¢ky
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Violeta et al. (2011) uvadgji, ze kdyz se zvysila jatecnd hmotnost prasete, zvysil se i podil
Sunky a boka. Skupina prasat, kterd vazila v rozmezi 77,0 — 85,9 kg jatecné hmotnosti,

neméla ovlivnéné sloZeni masa v jatecné opracovaném téle.

Latorre et al. (2008) zjistili, ze ekonomicky rtst narusuje zvyseni jate¢né hmotnosti, ale muze
zvysit 1 jatecnou charakteristiku a rysy masa, coz by bylo vyhodné pro zpracovatelsky

primysl a spotiebitele.
3.1.3 Rozdéleni jate¢né hodnoty

Zvitata zafazujeme pfi jakostnim tfidéni do nékolika skupin a tfid podle druhu, pohlavi, véku
a jakosti. Jakost prasat hodnotime podle vyvinu svalstva, podilu tukové tkdn¢ a stupné

vykrmeni (Pipek a Pour, 1998).

Jiz v roce 1984 v zemich Evropské unie bylo zavedeno klasifikacni schéma, podle kterého se
hodnotila zmasilost jateCnych tél prasat. Od tohoto roku zafazujeme jatecnd téla do tiid
SEUROP. Ze zakona ¢. 306/2000 Sb. od 1. dubna 2001 vyplyva povinnost objektivni
klasifikace jateéné upravenych t&l prasat pro podniky v Ceské republice. Klasifikace jate¢né
upravenych t&l prasat se podle tohoto piedpisu provadi na viech jatkach v Ceské republice

(Pulkrabek a kol., 2013).

Tab. ¢. 2 Rozdéleni tiid dle jakosti SEUROP

Podil svaloviny v jate¢né upraveném téle v

Trida jakosti
(%)

60 a vice

55-59,9

50-54,9

45-499

40 - 44,9

ol O I C| M w

Méné nez 40

[Pulkrébek a Kol., 2013]
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3.2 Faktory ovliviiujici jatecnou hodnotu

Faktory, které ovliviiuji jatecnou hodnotu, délime na vnitini a vnéjsi. Mezi vnitini faktory
fadime napiiklad vliv genotypu, plemenné piislusnosti, pohlavi, Zivé hmotnosti, rastu a

vyvinu. Naopak mezi ty vnéjsi faktory fadime naptiklad vliv vyzivy, prostfedi nebo nemoci.
3.2.1 Vnitfni vlivy ovliviiujici jate¢nou hodnotu
3.2.1.1 Vliv genotypu a dédi¢ného zaloZeni

Geneticky potencidl je nezbytnym pifedpokladem pro dosazeni vysokého podilu libového
masa V jatecném téle prasat. K tomu abychom dostali pozadovanou zmasilost finalnich
hybridd, se vyuziva kiizeni plemen prasat, kdy dosazeny podil libového masa je vysledkem

dédi¢nosti a to znamena, Ze se na dosazené irovni z poloviny podili matka a z poloviny otec.

Na jate¢nou hodnotu maji vyznamny vliv geny velkého ucinku. Z téchto genil je prostudovan
major gen RYR 1. Tento gen se nachazi na 6. chromozému. Ridi membranovou bilkovinu,
kterd zprosttedkovava prostup vapniku pies bunécnou sténu. U genu RYR 1 se detekuji dvé
alely a t€émi jsou N a n. Pomoci téchto alel lze urcit vztah genotypu prasat na odolnost ke
stresu a zaroven 1 k jakostnim odchylkdm masa. Kdy NN je viic¢i stresu odolny a zaroven je
odolny 1 k jakostnim odchylkdm masa, Nn je stresu odolny téZ, ale ptendsi citlivost na

potomky a nn je na stres citlivy a zaroven i zpusobuje jakostni odchylky masa.

Jate¢na hodnota je vlastnost, ktera se fadi mezi stfedné dédivou, kdy koeficient dédivosti je
vrozmezi 0,2 — 0,4. Vné&jsi prostiedi patii mezi rozhodujici vlivy, které ovliviwji vznik

jakostnich odchylek masa (Stupka a kol., 2013).

Damon et al. (2012) uvad¢ji, ze LW je nejvice pievladajici chov prasat pouzivany

v prumyslu, ktery vykazuje standartni znaky kvality masa.

Sundrum et al. (2011) sledovali skupinu hybridnich prasat, kterym byla podavana krmiva
s omezenim aminokyselin. Zjistili, Ze nejvy$$i denni pfirGstek Zivé hmotnosti, nejlepsi
konverze krmiva a nejvyssi hodnoty pro vykonnostni vlastnosti a sloZzeni masa, byly dosaZzeny

u hybridnich prasat Du x DL, zatimco nejvyssi vytézek kostry byl dosazen u (DL x DE) x Pi.

Sevéikova a kol. (2002) sledovali hybridni prasni¢ky plemene LW x L, kdy jejich primérna

hmotnost pfi porazce byla 114 kg a skupinu prasnicek plemene NL x L, kdy jejich praimérna
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hmotnost pii pordzce byla 110 kg, a dosli k zavéru, ze podil libového masa byl vyrazné vyssi

u LW x L (54,66 %) nez u prasni¢ek NL x L, kdy podil byl (46,84 %).

Okrouhla a kol. (2009) uvadéji, ze u modernich genotypt prasat, s ohledem na pohlavi, se
dosahuje optimalni zmasilosti u vepiiki v hmotnosti kolem 100 kg a u prasnicek cca 105 kg.
Dale zjistili, ze obsah intramuskularniho tuku byl u prasnicek vyssi Vv jatecné partii pecené
(1,51 %) nez u veptikl, zatimco u vepiikl byl obsah IMT vys$si v jate¢né partii krkovice
(11,42 %).

Alonso et al. (2009) sledovali parametry kvality masa mezi hybridy (L x Bu) x BO,
(L x Bu) x PN a (L x Bu) x D a dosli k zavéru, ze mezi témito hybridy nebyly zjistény zadné
vyznamné rozdily. Nejvyssi procentudlni zastoupeni intramuskuldrniho tuku méla prasata

(LxBu) xD.
Matousek a kol. (1997) uvadéji u hybridnich populaci primérny obsah IMT ve vysi 2,39 %.
3.2.1.2 Vliv plemenné piislusnosti

Posouzenim tvarovych vlastnosti prasete (exteri€éru) si vytvofime ptedstavu o vykonnosti
daného jedince, kterou posuzujeme podle celkové télesné stavby. Partie prasat, které maji
pfimy vztah k uZitkovym vlastnostem, maji nejvétsi vyznam a tou je zejména jatecnd hodnota

(Pulkrabek a kol., 2005).

Violeta a Daiva (2010) uvadeéji, ze na spravném popisu vykonnosti ristu prasat zavisi volba
jate¢né hmotnosti a vyvoj jatecné hodnoty béhem ristu. Nicméné, celkovd hmotnost téla

neposkytuje Zadné informace o tlouStce tuku a svalu.
Z typologického hlediska u prasat rozeznavame:

e plemenny typ

e uzitkovy typ

e typ intenzity vyvinu
e konstitu¢ni typ

3.2.1.2.1 Plemenny typ

uzitkovych vlastnosti. Charakterizuji ho télesné znaky vlastni uréitému plemenu. Mezi ty
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wewvr

téla, délka stiedotrupi, osvaleni jednotlivych partii apod. Podle téchto znakl rozeznavame
ruzné plemenné typy (plemena), jako jsou napft. ¢eské bilé uslechtilé, ¢eskd landrase, duroc,

hampshire, pietrain apod. (Pulkrabek a kol., 2005).

Renaudeau a Mourot (2006) studovali vliv plemene v kombinaci s pohlavim na sloZeni
jatecné upravené¢ho téla a charakteristiku kvality masa. Do této studované skupiny bylo
zatazeno 40 kreolskych prasat a 40 bilych uSlechtilych. VSechna prasata byla porazena pfi
hmotnosti asi 90 kg. Kreolska prasata méla vyssi pH a vyssi podil intramuskularniho tuku

nez prasata bila uslechtila. Bez ohledu na plemeno, byly samice §tihlejSi nez samci.

Damon et al. (2012) uvadéji, Ze baskicka prasata jsou plemena s nizkym podilem libového

masa a vysokym obsahem tuku.

3.2.1.2.2 Uzitkovy typ

wevr

vykrmnosti a jate¢né hodnoty. Vyjadiuje charakteristicky pomér mezi vyskou, Sitkou, délkou
a hloubkou téla. Také je charakteristicky ve vztahu k ¢innosti a vyvinu vnitfnich organti, které

ovliviuji uZitkovost a konstituci.
Typy, které u prasat rozliSujeme, jsou dle uzitkového typu (Pulkrabek a kol., 2005):

e sadelny (rany, pozdni)
e masny

e kombinovany (masosadelny, sdidelnomasny)

Bertol et al. (2015) hodnotili kvalitu masa u porazenych prasat mezi 100 az 150 kg zivé
hmotnosti. Na konci studie dosli k zavéru, ze se zvySenou porazkovou hmotnosti, se zvysil i

objem bézné svaloviny.

Ve vétsiné zemi v Evrop€ a Severni Americe byla prasata porazena pti vyssich hmotnostech
ve srovnani s témi, které se porazeji ve Velké Britanii. V minulosti se hmotnost Zivého zviiete
nebo hmotnost jatecné upraveného téla nebrala v potaz. Ale dne$ni moderni genotypy jsou
mnohem S$tihlej$i a maji vysSi tempo rastu. Beattie et al. (1998) také uvadi, ze doslo ke

zvyseni hmotnosti jateCné upraveného téla soucasné se zvysujicim se vékem pii porazce.
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3.2.1.2.3 Typ intenzity vyvinu

Z hlediska ukonceni télesného vyvinu délime plemena prasat na velmi rana, rand, sttedné rana
a pozdni. Pro zjiSténi zafazeni prasat do danych skupin je rozhodujici Casovy usek od
narozeni az do ukonceni té€lesného vyvinu, tj. doba, kdy prasata dosahuji jatecné zralosti. Toto
obdobi je nejdulezitéjsi, protoze prasata maji optimalni zastoupeni nejcennéjsich jatecnych
partii. Prasata nejsou vhodna pro jatecné ucely jesté pred svym ukonéenim télesného vyvinu,

tzn., Ze maji nizkou jate¢nou vytéznost.
3.2.1.2.4 Konstituéni typ

Konstituéni typ nabyva vyznamu ptfedevSim v procesu Slechténi a rozmnozovani prasat.
V dnesni dobé je ve velkochovech zadouci pevna konstituce, protoze spousta prasat je
citlivéjsi na neptiznivé podminky prostiedi jak ve vyZive, tak 1 v ustajeni a oSetfovani. Jemna

konstituce je pfizniva z hlediska jate¢né hodnoty (Pulkrabek a kol., 2005).
3.2.1.3 Vliv pohlavi

Vlivem pohlavi na kvantitativni a kvalitativni ukazatele JUT se zabyvalo mnoho studii.

Je déno, ze u prasnicek se tuk uklada v mensi mife nez u vepiikti. To souvisi s odliSnou
latkovou vyménou. Zmasilost prasnicek je u stejné porazkové hmotnosti vyssi nez u vepriku.
Proto provadime vykrm prasni¢ek oddélené¢ a dodavame je na jatka ve vyS§i pordzkové

hmotnosti [2].

Vliv pohlavi mé velky vyznam az po dosaZeni pohlavni dospélosti. U prasnicek 1 kanecki je
do 50 — 70 kg zivé hmotnosti nevyznamny. Pomér hlavnich masitych ¢asti ¢ini 2 — 4 % ve
prospéch prasnicek. Téz je u prasniCek podil svaloviny vyssi o 3 — 4 % nezZ u kanecki (Stupka

a kol., 2013).

Bahelka a kol. (2007) uvadé¢;ji, ze pohlavi prasat a hmotnost libového masa méa vyznamny vliv

na obsah intramuskularniho tuku.

Latorre et al. (2003) a Alonso et al. (2009) zjistili, Ze kastrovani kanci méli intenzivngjsi

barvu masa nez samice s vyssim zastoupenim intramuskularniho tuku.

Alonso et al. (2009) uvad¢ji, ze mezi kanci se ukazuji malé rozdily v kompozicich mastnych

kyselin.
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Kanecci méli statisticky minimalni obsah intramuskularniho tuku ve srovnani s prasnickami

(Stupka a kol., 2008).

Bertol et al. (2015) uvadégji, ze vliv pohlavi nemél zadny vliv na kvalitu masa, s vyjimkou

mramorovani, kdy byl u kanecki vyssi nez u prasnicek.

Morales et al. (2014) uvadéji, ze vykastrovani kanci od 78 do 126 dnd Zrali méné krmiva a

rostli pomaleji nez chirurgicky kastrovani kanci.

Peinado et al. (2011) zjistili, ze porazené prasnice pii 122 kg télesné hmotnosti mély horsi
ucinnost krmeni a vyssi piijem krmiva nez prasnice s télesnou hmotnosti 106 kg. Také dosli
k zavéru, ze prasata, ktera byla porazena pii 122 kg hmotnosti, méla méné kyseliny linolové

v podkoznim tuku nez prasata s hmotnosti 106 kg.

Latorre et al. (2004) uvadéji, ze pohlavi nemélo vliv na obsah lipidi v nejdel$im svalu, ani na

obsah myoglobinu.

Stupka a kol. (2008) béhem experimentu testovali 123 hybridnich prasat riizného genotypu,
b&zné chovanych v Ceské republice a dosli k zavéru, ze u prasat vazicich 105 kg Zzivé
hmotnosti nebyl nalezen Zadny vliv pohlavi na obsah bilkovin ve sledovanych jatecnych

¢astech masa.
3.2.1.4 Riist a vyvin

Riist je slozity biologicky proces a je charakterizovan dvéma jevy, tj. kvantitativnim procesem

(mnozeni a rust bunék) a kvalitativnim procesem (diferenciace jednotlivych bunék — vyvin).

Piirtistek zivé hmotnosti zvifete urcuje rychlost riistu. Rychlost ristu od narozeni prasete
dosahuje svého maxima a s pfibyvajicim vékem (dosazeni dospélosti) se snizuje. Intenzita
rustu je definovana jako rychlost ristu, ktera je ovlivnitelna prostredim a je dédicné
podminéna. Nejvyssi intenzity prase dosahuje ve svych prvnich tfech mésicich. Intenzita riistu

se s piibyvajicim vékem také snizuje.

Ristovd hodnota je definovdna jako pfirtstek télesné hmoty (tkdni) za jednotku casu

(Pulkrabek a kol., 2005).

Morales et al. (2014) dosli k zavéru, Ze prasnice a chemicky kastrovani samci méli mensi

tempo rustu, nez chirurgicky kastrovani samci.
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Matousek a kol. (2016) uvadéji, ze presticka prasata krmena klasickou smeési ad libitum méla
V primérné porazkové hmotnosti 94,2 kg denni ptirastek 557 g, u prasat vazicich 105,8 kg byl
denni pfirtistek 627 g a u posledni skupiny s primérnou pordzkovou hmotnosti 115,2 kg byl

denni pfirastek 661 g.
3.2.2 Vnéjsi vlivy ovliviiujici jate¢nou hodnotu
3.2.2.1 Vliv prostredi

Pipek a Pour (1998) uvadéji, ze vlivy prostiedi plisobi zvifatim psychickou nebo fyzickou
ZAté7 organismu, tzv. stresory. Radime mezi né mimo jiné zpiisob vykrmu, vliv piepravy a

zachézeni se zviraty pted porazkou.

Do vlivu prostiedi zahrnujeme také zptisob chovu, ktery ma velky vliv na mnozstvi a jakost
vyprodukovaného masa. Prasata mizeme ustdjit tfemi zptisoby: boxové ustajeni, kotcové a
volné. ProtoZe prasata travi vétSinu Zivota ve skupindch, je pro né nejidedlnéjsi ustdjeni volné.

Pti boxovém ustdjeni by méla mit vSechna prasata vyhled na své druhy.

Prasata ve volném vyb¢hu maji vyssi intenzitu svalové aktivity a byvaji odolnéjsi vuci

stresovym faktorim z vnéjsiho prostfedi nez prasata ustajena v kotcich nebo v boxech.

Pii ustdjeni je dilezité dodrzovat pocet jedincii ve skupinach a sloZeni téchto skupin. U prasat
jsou nejvhodnéjsi malé skupinky zvitat a to pfevazné okolo 10 — 12 jedinctu v jednom Kkotci.
Zvitata se zarazuji do skupin podle stejné hmotnosti a véku. Dulezita je také plemenna
pfislusnost, protoze zvifata riiznych plemen a predevsim i kifiZenci, mivaji rozdilnou intenzitu

rustu (Steinhauser, 1995).

Rocha et al. (2014) sledovali dvé skupiny prasat ustajenych pted porazkou. Prvni skupina
byla ustajena ptes noc, druhd po dobu 2 az 3 hodin ptfed pordzkou. Kvalitu masa u téchto
skupin méfili pomoci pH 30 min po pordzce a 24 hodin po porézce. Dosli k zavéru, Ze hladina
laktatu se neliSila ani u jedné skupiny. Prvni skupina prasat méla nizsi ztratu odkapavanim a

maso mélo tmavsi barvu ve srovnani s druhou skupinou.

Mezi nejcastéjsi problémy podminek ustajeni prasat patii nepfiznivé mikroklima, neptiznivé
teplotni podminky, pfilisSnd hlucnost technickych zafizeni, bezokenni systémy ustdjeni a

mnoho dals§iho. VSechny tyto stresory mohou ovlivnit jakost masa (Steinhauser, 1995).
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3.2.2.2 Vliv vyzivy

Vyziva, struktura krmné davky, technika a technologie krmeni patii mezi hlavni faktory, které
ovliviiuji jateCnou hodnotu a kvalitu masa. Plnohodnotna a vyrovnand vyziva umoziuje
zviteti odpovidajici rtist a vyvin. Proto je mozné usmérnit tvorbu jednotlivych télesnych
komponentti. NedostateCnou vyzivou se zvysuje podil kostry a ménécennych ¢asti a to ma za
nasledek zhorseni jate¢né hodnoty prasat. Naopak nadmérné podavani krmné davky zptisobi
ukladani tuku. Tomu se da zabranit restrikci krmné davky, ktera ptiznivé ovlivituje pomér
maso : tuk (Stupka a kol., 2013). Dale také uvadi, ze u masnych hybrida pfi snizeni hibetniho

tuku o 1 mm se snizi ptiristek o 100 g a zaroven se zvysi deprese rastu o 10 %.

Ayuso et al. (2014) sledovali ¢ty skupiny jatecnych kastrovanych iberskych prasat, kdy
méftili pomoci ultrazvuku tloustku hibetniho sadla a bederni plochu pied porazkou. Prasata
byla vykrmovana venku v extenzivnich podminkach. Byly krmeny ctyfmi zplsoby
(montanera — M, recebo — R, campo C a skuping prasat O, byla podavana krmiva s vysokym
obsahem mastnych kyselin). Ultrazvukové obrazy shromazd’ovali na dvou mistech Zeber, na
10. a 14. Dosli k zavéru, ze skupiny M a O, mély nejvyssi tloustku tuku, vy$$i hmotnost
kostry a vyS$8i vynos nez u zbylych skupin prasat. Nejvyssi vynos Sunky byl u skupiny C.

Skupina R méla vy$si hmotnost beder neZ ostatni skupiny prasat.

Candek-Potokar et al. (1997) sledovali skupiny prasat v 83 dnech véku a 32 kg, kdy jedné
skupiné bylo podavano krmivo ad libitum a druhé bylo krmivo podavano omezené¢. Dosli
k zavéru, ze u druhé skupiny prasat se snizil intramuskularni tuk a koncentrace svalového
kolagenu. Dale také uvadéji, ze u skupiny, které bylo krmivo podavano omezené, se vice
vyskytovaly vady masa PSE, nez u skupiny, ktera byla krmena ad libitum. Omezeni krmiva

mélo také za nasledek vyssi ztratu odkapavanim.

Dodavka zivin v ekologickém chovu prasat se vyznacuje omezenim aminokyselin. Sundrum
et al. (2011) sledovali hybridni prasata Du x DL. Prasatim nebyly do krmné davky podavany
aminokyseliny. Dosli k zavéru, ze se u této skupiny prasat snizil rist, ale zaroven se zvysil
podil intramuskuldrniho tuku. Ptesto ekologické4 produkce prasat miZe pfinést vysoce kvalitni

veproveé maso.

S nartistem spotieby veprového masa po celém svété 1idé vénuji pozornost na vetsi kvalitu
masa. Wang et al. (2014) sledovali skupinu prasat kiizenci (L x LW) x D s pocatecni

hmotnosti 60 kg, kterym bylo podavano krmivo s destilatory suSeného zrna s rozpustnymi
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latkami (DDGS), které jsou vedlejsim produktem kukuficného Skrobu a slouzi jako zdroj
bilkovin. Prasata byla nahodné rozdélena samostatné do kotcu, které byly vybaveny podavaci
a pitky, aby prasata méla volny piistup ke krmivu a k vod¢. Prasata byla vazena na zaCatku
experimentu a v posledni den (42.) pted porazkou. Na konci experimentu bylo zjisténo, Ze u
vykrmovych prasat krmenych potravou obsahujici 300 g DDGS/ kg se neprokazaly zadné
Skodlivé ucinky na riistovou vykonnost, zvysil se podil PUFA a naopak se snizil podil SFA a

MUFA v bfisnim tuku.
3.2.2.3 Vliv nemoci

ZhorSeni zdravotniho stavu prasat snizuje pfirtstky, negativné ovliviluje vyuziti a piijem
krmiv, nebo miize vést k nutnym porazkam a thynim zvifat. Zdravi zvifat je dalezité, protoze
onemocnéni ovliviluje efektivitu produkce a podstatné ovlivituje jakost a pouzitelnost masa

(Ingr, 1996).

Pulkrabek a kol. (2013) uvadi, Ze i1 jeden infikovany kus zvitete ptfedstavuje hrozbu pro cely
chov, eventudlné chovy dalsi. Proto se kli¢ovym ukazatelem zdravi chovanych prasat stdva

dosahovana uzitkovost.
Mezi hlavni nebezpecné nemoci prasat patii slintavka a kulhavka.

Slintavka a kulhavka je vysoce nakazlivé virové onemocnéni, které postihuje skot, ovce,
kozy, ale zejména prasata a je zpusobeno virem slintavky a kulhavky. Toto onemocnéni je
charakterizovano strachem, horeckou, bolesti a vacky u ust, strukii a nohou. Nejéastéji

zpusobuje tmrtnost u mladych zvitat (Leon, 2012).

Ockovani je efektivni strategie proti slintavce a kulhavce v husté obydlenych oblastech
hospodéiskych zvifat. De Vos et al. (2009) uvadi, Ze riziko slintavky a kulhavky u
opracovaného jate¢ného trupu, kdy prase bylo o¢kovano proti virovému onemocnéni, se da
snizit tepelnym opracovanim vepfového masa nebo vyloucenim vyvozu vepifového masa

z rizikovych oblasti.
3.2.2.4 Vliv porazkové hmotnosti

Vepiové maso je jedno z nejoblibenéjSich potravin, protoZze méa dobré vyzivové vlastnosti.
Z hlediska vyzivy je vepiové maso povazovano za velmi bohaty zdroj proteind, vitamind,

nenasycenych mastnych kyselin a mineralnich latek. Pulkrabek et al. (1999) uvadéji, ze se
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zvysSujici se pordzkovou hmotnosti, roste pomér tuku v jatecné ptlce a kvalita masa se

zhorsuje.

Candek — Potokar et al. (1998) uvadéji, ze zvysi-li se v€k a hmotnost pfi porazce, zméni se i
textura masa. Vyssi vék u dané télesné hmotnosti, prostfednictvim omezeni krmiva, se snizuje
koncentrace intramuskularniho tuku a kolagenu. Nicméné to nemda Zadny vliv na kvalitu

masa.

Latorre et al. (2004) sledovali porazkovou hmotnost u dvou skupin prasat. Prvni skupina byla
porazena v hmotnosti 133 kg, druha skupina mezi 116 — 124 kg. Dosli k zavéru, ze maso u
prvni skupiny bylo tmavsi, vice ¢ervené a mélo vice myoglobinu nez maso u druhé skupiny

prasat. Nicméné prasata vazici 116 kg méla ptijatelnou kvalitu vepfového masa.

3.3 Svalova soustava

Svalova soustava slouzi nejen k vykonavani pohybu, ale i naptiklad ke zméné¢ tvaru a
velikosti télnich dutin a otvord. Svalova hmota je nejvice rozvinutd organova soustava téla. U
hospodarskych zvifat dosahuje 30-50 % Zivé hmotnosti. Velikost tohoto podilu je
ovlivitovana mnoha ¢initeli. Jako je napiiklad druhové a plemenna ptislusnost, vék, pohlavi,

uzitkovy typ a vyzivny stav zvirat (Marvan a kol., 1992).

vvvvv

masa, tj. hlavni surovinu tézenou zjejich tél. U jateCnych prasat ¢ini podil svaloviny

Z jatenych pilek jen 40-50 %, zatimco u jate¢ného skotu je 60-70 %.

Jate€nou hodnotu a kvalitu masa fadime mezi zdkladni vlastnosti, které rozhoduji ve znacné
mife o cené¢ produktu a konzumaci. Dulezita je znalost faktort, které pftispivaji k jate¢né

hodnoté a kvalité masa (Stupka a kol., 2009).
3.3.1 Svaly

Tvarovou a funkéni jednotku svalové soustavy tvoii sval. Kontraktilni pficné pruhovana
svalova tkan je jeho hlavni slozkou, ktera je doplnénd vazivem, cévami a nervy. Sval délime
na stiedni, vétSinou S§irSi ¢ast, ktera ma Cervenou barvu a nazyva se masita ¢ast — svalové
bfisSko. Naopak svalové Slachy, které jsou svétlej§i barvy, jsou uzs$i a nachdzeji se na

koncovych ¢astech svalu.
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Zakladni jednotkou svalu jsou valcovitd svalova vldkna, kterd jsou dlouhd 1-40 mm. Ty se
dokazou smrstit az na polovinu své délky. U novorozenych hospodatskych zvitat jsou svaly
slozeny z tenkych svalovych vlaken o tloustce 5 - 10 um. Svalova vldkna vykrmenych

hospodaiskych zvitat dosahuji tloustky 50 — 100 um.

Sval se sklada ze svalovych vlaken, ktera jsou geneticky podminéna a pohybuji se v zavislosti
na jejich tloustce od 10 do 100 tisic na plose 1 cm? pfi¢ného prifezu svalem. Neoddglitelnou
soucasti kazdého svalu je nitrosvalové — intramuskularni vazivo, tj. endomysium a vnitini a
vnéj§i perimysium, které v priméru piedstavuje 2 - 5 % jeho hmoty. Mezi jeho hlavni
mechanické funkce, patii funkce spojovaci a vypliiova. Ta mé velky vyznam pro vlastni
¢innost svalu. Usnadnuje posuny, které vznikaji pfi jejich smrsténi a tvoti oporu svalovych

vlaken.

Mladi jedinci maji intramuskuldrni vazivo vyvinuto jen slabé, to se sklada z vazivovych
bundk a spleti jemnych retikularnich a kolagennich vliken. Cim je zvife starsi, tim se
mnozstvi nitrosvalového vaziva zvétSuje predev§im zmnoZenim kolagennich vldken. Ta se
shlukuji do silnéjSich svazkl. Nejen vék zvifete, ale i funkéni aktivita jednotlivych svall

ovliviiuje mnozstvi a slozeni intramuskularniho vaziva (Marvan a kol., 1992).

Svalova vldkna jsou tvofena nékolika sty az nékolika tisici myofibril. Kazdd myofibrila ma
pficné pruhovani. Myofibrily se organizuji do vysSich stavebnich a funkénich jednotek —
sarkomer, které obsahuji bilkovinné myofilamenty, aktin a myozin. Ty davaji svym
uspofadanim vzniku pficnému pruhovani. Aktinova vlakna vybihaji do sousednich sarkomer.
Diky tomu, ma kazda sarkomera sva aktinova vlakna, ktera vybihaji do jejiho stfedu z obou
jejich koncl. Naopak myozinova vldkna jsou soustiedéna do centra sarkomer a spolu
S prekryvajicimi se aktinovymi vlakny davaji vznik tmavému prouzku ptficného pruhovéni.

Pomér mnozstvi aktinu a myozinu v jedné myofibrile je 2:1.

Interakci mezi aktinovymi a myozinovymi myofilamenty zpusobuji takzvané zkraceni neboli

kontrakce svalového vlakna (Reece, 2011).

Cinnost svalii spo¢iva v aktivnim zkraceni, které dosahuje az 50 % délky nesmrsténého svalu.
Tato Cinnost je vSak pouze jednostranna a jeji vyslednici je jen jedna faze pohybu. Sval po
skonceni kontrakce ochabne a do své piivodni délky ho pasivné natdhne jiny sval aktivnim
smrs$ténim, ktery vyvolava opacny pohyb. RozliSujeme svaly na ohybacle (flexory) a

natahovaCe (extenzory), pritahovade (adduktory) a odtahovale (abduktory), svérace
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(sfinktery) a rozvérace (dilatatory), které rozliSujeme podle pohybu vyvolavajici smrsténi.
Tedy kazdy pohyb zvifete je ovladan nejméné dvéma svaly, Castéji dvéma skupinami svali
s opa¢nym uc¢inkem. Nejen pii pohybu je kazdy sval ve stavu ur¢itého smrsténi, ale i v klidu.
Tomuto stavu se fika klidové napéti svalu — svalovy tonus. Zabezpecuje napiiklad drzeni téla
Vv klidu, trvaly kontakt kloubnich ploch a stilou polohu vnitinosti v bfisni dutiné (Marvan a

kol., 1992).
3.3.2 Tuk

Stupka a kol. (2009) uvadé¢ji, Ze od narozeni az do 4. tydne v€ku ma tuk vysokou intenzitu
rustu. Poté intenzita klesa a od 16. tydne véku opét stoupd. Tvorba tuku je navic mnohem

rychlejsi nez syntéza proteind a ukladani mineralnich latek.
3.3.2.1 Intramuskularni tuk

Mezi vnitini a vnéjsi faktory, které ovliviiuji kvalitu masa, patii mimo jiné intramuskulérni
tuk. Ten vyznamné ovliviluje senzorické vlastnosti masa. Tento tuk zplsobuje tzv.
mramorovani masa, které je mezi buiikami rozlozeno ve form¢ zilek. Ze senzorického
hlediska m4 IMT vyznam vtom, Ze napi. obaluje svalova vldkna, zvyraziluje chut a
Stavnatost, ma pfimy vliv na kiehkost a protu¢néni masa nebo napf. redukuje tuhost masa a

ztratu vody pii vareni (Stupka a kol., 2009).

Candek - Potokar et al. (1997) testovali prasata do péti vahovych kategorii a prokazali, Ze

dochazi se zvysujici se hmotnosti k mirnému nartistu intramuskularniho tuku.

Matousek a kol. (2016) studovali ptesticka prasata a dosli k zavéru, ze prasata s porazkovou
hmotnosti 110-130 kg méla 2,68 % intramuskularniho tuku, prasata s porazkovou hmotnosti
100-109,9 kg méla 2,79 % a prasata ve vahové kategorii 75-99,9 kg méla nejnizsi obsah

intramuskularniho tuku, a to 2,47 %.

U modernich plemen prasat a velmi masitych finalnich hybridl lze sledovat nizkou hodnotu

intramuskularniho tuku (Pulkrabek a kol., 2008).

Sevéikova a kol. (2002) uvadéji, Ze prasnicky kiizencti LW x L (bilé uslechtilé x landrase)
maji 19,18 g/kg intramuskularniho  tuku, zatimco prasnicky NL x L

(norska landrase x landrase) maji 15,98 g/ kg.
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Okrouhla a kol. (2006) sledovali skupinu finalnich hybridt prasat (CL x CLW) x (D x Pn) —
(Ceska landrasa x Ceské bilé uslechtilé) x (duroc x pietrain) a dosli k zavéru, ze podil
intramuskularniho tuku u kaneckl byl v rozmezi od 1,65 — 2 %, zatimco u prasnicek byl podil

IMT niZz$i, vV rozmezi 1,31-1,53 %.

Dokmanovic et al. (2015) uvadéji, Ze svaly s niz§im obsahem glykogenu maji vétsi obsah

intramuskularniho tuku.

Beattie et al. (1998) zjistili, ze u prasat v rozmezi hmotnosti 100 = 130 kg (576 g) krmenych
ad libitum, bylo tempo rdstu nizké a zadni hladina tuku byla vysoka (34 mm). S rostouci
jateCnou hmotnosti se snizil obsah libového masa (P<0,001), zatimco intramuskularni tuk

nebyl ovlivnén.

Zvyseni hmotnosti a véku prasat melo za nasledek ubytek vody, vyssi koncentraci bilkovin a

vys§i podil intramuskularniho tuku (Candek - Potokar et al., 1997).

Aby veprové maso bylo pro konzumenty pfijatelné, musi mit vysoky obsah intramuskularniho

tuku, tj. 5,18 % a vysokou tloust’ku hibetniho sadla (Matousek a kol. 2016).

Kreolska prasata méla ve svalu (LD) na rozdil od prasat plemene large white (LW) vyssi
podil intramuskularniho tuku (IMT), vyss§i procento mononenasycenych mastnych kyselin
(MUFA) a  nizsi podil polynenasycenych mastnych kyselin (PUFA)
(Renaudeau a Mourot, 2006).

U kiizenct prasat, plemene (landrace x large white), mélo vyssi zastoupeni intramuskularniho

tuku maso z prasnicek oproti masu z kaneckt (Beattie et al., 1998).
3.3.2.2 Hi'betni tuk

Morales et al. (2014) uvadeéji Ze, prasnice mély mensi hloubku hibetniho tuku nez chirurgicky

kastrovani samci.

Sutton et al. (1997) sledovali skupinu prasat pti zivé porazkové hmotnosti 110 a 140 kg a

dosli k zavéru, Ze ¢im vyssi je u prasat télesnd hmotnost, tim vyssi je tloustka hibetniho tuku.

Matousek a kol. (2016) zkoumali ptesticka prasata ve tiech vahovych kategoriich a uréovali u
nich primérnou tloustku hibetniho tuku (THT), kdy prvni skupina prasat byla porazena
v primérné hmotnosti 94,2 kg a (THT) méla 36,07 mm, druha skupina byla poraZzena

v primérné hmotnosti 105,8 kg a (THT) méla 40,16 mm a tfeti skupina prasat méla
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primérnou hmotnost 115,2 kg a tloustku hibetniho tuku 43,21 mm. Dosli tedy k zavéru, Ze se

zvySujici se hmotnosti, roste i tloustka hibetniho tuku.

3.4 Kvalita veprového masa

Kvalitu masa definujeme jako souhrn senzorickych, technologickych, nutricnich a
hygienicko-toxikologickych vlastnosti. Po usmrceni jate¢ného zvifete ve svalovych vlaknech
dale probihaji biochemické reakce. Zpracovatelé a konzumenti oznacuji podil tuku, masa,

vaznost masa, barvu, chut’, viini, Stavnatost a kiehkost, stupefi okyseleni masa, tedy pH a

vvvvvv

Stupka a kol. (2013) dale uvadéji, ze ukazatel kvality koeficientu dédivosti je stfedni
(0,2-0,4).

Dokmanovic et al. (2015) méfili hodnotu pH 60 min po porazce, ke vztahu koncentrace
laktatu v krvi a dosli k zavéru, ze prasata s niz§i Koncentraci laktatu v krvi, méla primérnou

hodnotu pH 6,37, naproti skupiné prasat s vyssi koncentraci laktatu, kterd méla nizsi pH 6,26.

Lattore et al. (2004) uvadéji, ze pocatecni hodnota pH u prasat porazenych kolem 133 kg byla
vy$§i neZ u prasat porazenych kolem 116 kg nebo 124 kg.

Na kvalitu vepfového masa ma mimo jiné ptfiznivy vliv hladina intramuskularniho tuku

(Pulkrabek a kol., 2008).

Dokmanovic et al. (2015) dospéli k zavéru, Ze vyssi hladina kortizolu v krvi byla spojena

S vysSimi teplotami masa a mramorovanim u prasat.

Stupka a kol. (2008) studovali prasata, ktera byla porazena v primérné hmotnosti 120,4 kg, a
dospéli k zavéru, ze se zvysujici se hmotnosti, se snizoval podil libového masa a zvySoval se
podil tuku. Dale sledovali podil bilkovin a dosli k zavéru, ze Ziva vaha prasete nema vliv na

podil bilkovin.
Pipek a Pour (1998) tvrdi, Ze proteiny ve vepfovém mase by mély byt v rozmezi od 18-22 %.

Okrouhla a kol. (2006) uvad¢ji, ze bilkoviny ve vepfovém mase maji vysoky piinos pro
organismus C¢lovéka. Povazujeme je za nejcennéjSi slozku masa. Tyto bilkoviny obsahuji

vSechny dllezité esencidlni aminokyseliny.
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Okrouhla a kol. (2006) také studovali skupinu prasat s riznymi hmotnostmi, a dosli k zavéru,
(5,47-6,13 %), glycinu (5,49-6,04 %) a alaninu (5,58 az 6,25 %). U neesencidlnich
aminokyselin byly nejvys$s§i naméfené hodnoty kyseliny glutamové (13,90 az 15,65 %) a
kyseliny asparagové (9,96 az 10,31 %). Hodnoty esencialni AMK se pohybovaly tj. u lysinu
(9,71 az 10,54 %), leucinu (18,8-21,09 %) a arginin (7,28-7,88 %). Nejnizsi obsah mél
fenylalanin (1,22 az 1,34 %), ktery se fadi mezi esencidlni aminokyseliny. Obsah isoleucinu

byl v rozmezi 5,50-6,13 %, valinu 5,96-6,36 % a threoninu 6,27-6,81 %.

Sevéikova a kol. (2002) uvadéji, ze vysledky provadéné dvoubodovou metodou ukazuji, Ze
prasni¢ky kiizence NL x L (norska landrase x landrase) mély vyssi podil libového masa
(58 %) a byly zafazeny do skupiny E, zatimco prasnicky LW x L (bilé uslechtilé x landrase)
mély podil libového masa 51 % a byly zatazeny do skupiny U.

3.4.1 Metody stanoveni jakostnich odchylek — hodnota pH

Tuto metodu miizeme povazovat za vysoce prukaznou. Prasatim, kterd maji vadu masa PSE,
zustava kyselina mlécna ve svalovych bunikéch, a proto byva pH za 45 min po porazce nizké.
Ve svalu musculus longissimus lumborum et thoracis se stanovuje hodnota pHys. Dale se
muze vyskytovat vada masa DFD, a proto se na jatkach stanovuje po 24 hodinach post

mortem pHy4. To se méfi ve stejném svalu jako u pHys (Stupka a kol., 2013).

Tab. ¢. 3 Mezni hodnoty jakostnich odchylek veprového masa

Maso pPH3s pPH24
Normalni Vice nez 5,8 5,7 améné

PSE Méné nez 5,6 Nelze stanovit

DFD Nestanovuje se 6,2 a vice

[Stupka a kol., 2013]

3.5 Jakostni vady masa

Jakostni vady masa fadime mezi faktory, které ovliviuji jeho kvalitu a maji také vliv na

kone¢né zhodnoceni jate¢ného téla. Mezi znamé vady vepifového masa patii pfedev§im vady
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PSE a DFD. Dalsi méné¢ znama vada je napiiklad chladové zkraceni. Tyto vady vznikaji

béhem posmrtnych zmén.

Ve vepfovém mase mohou probihat abnormélné autolytické procesy, které jsou zptisobovany
vnitinimi 1 vnéj§imi faktory. Vysledny produkt ma poté odlisné vlastnosti nez maso normalni.
Zdravotni nezavadnost masa je nedotCena, postihuje zejména technologické, senzorické a

kulinarni vlastnosti masa (Stupka a kol., 2013).

Pipek a Pour (1998) uvadéji, ze vyskyt jakostnich vad neni u vSech ¢asti téla téhoz zvirete
stejny. Nejvyraznéjsi zmény jsou zejména v uslechtilych ¢astech, jako jsou zadové partie a

kyta.
3.5.1 Vady PSE

Pipek a Pour (1998) uvadéji, ze PSE maso je typické tim, Ze u tohoto masa doslo k prudkému
poklesu pH. Tento pokles pH nastava v dobé, kdy ma maso jesté vysokou teplotu a tim padem

dochazi k denaturaci bilkovin. Za hrani¢ni hodnotu se bere pokles pH pod 5,8 za 45 min.

Stupka a kol. (2013) uvadégji, ze pH u vepfového masa poklesne do 45 min post mortem na

hodnotu 5,6 a nizsi. Uvolni se mnoho energie, a proto se zvysi teplota svaloviny.

Stoupajici teplota mize dosahovat az 43 °C. Ta vznika v disledku metabolickych déju a také
proto, ze chybi krevni obéh a tim i transport tepla. Dochazi nejen k poklesu pH, ale i
k denaturaci myosinu (Pipek a Pour, 1998).

Toto nizké pH spolu se zvySenou teplotou ma za nésledek zhorSeni vaznosti masa a tim

padem se na povrchu masa za¢ne vytvaret barevny odstin Sedozelené (Stupka a kol., 2013).

Sutton et al. (1997) zkoumali prasata genotypu nn, Nn a NN, pfi pordzkové hmotnosti 110 a
140 kg, s ohledem na kvalitu vepifového masa. Provadéli méfeni pHys, kdy se pH mezi
riznymi genotypy nemeénilo. Dosli k zavéru, Ze prasata genotypu Nn méla vyssi vyskyt vady

masa PSE.

3.5.2 Vady DFD

DFD maso se vyskytuje vétSinou u skotu, ale je znamo i u vepifového masa. Hlavni pti¢inou

této vady je prilisné fyzické vycCerpani zvitete tésn¢ pred porazkou. A proto se da tato vada
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ucinné eliminovat. U vycCerpanych zvifat dojde ve svalech ke snizeni glykogenu, zacne
vznikat kyselina mlé¢nd a ta je nasledné odvedena ze svaloviny krevnim fecistém. V takovém

piipadé je maso zvifete tmavé zbarvené (Stupka a kol., 2013).

Prasata maji vétsi odolnost vii¢i stresu a proto je u pasenych zvifat mensi vyskyt vad PSE a

DFD (Steinhauser, 1995).

Pipek a Pour (1998) uvadéji, ze vepiové DFD maso ma tuhou tkan, vysokou vaznost a maso
pusobi malo Stavnatym a suchym dojmem. Ve stejné studii porovnavali maso normalni,
s masem DFD a dosli k zavéru, Ze maso s jakostni odchylkou bylo tmavsi. U masa hovéziho

byly i extrémni pfipady, kdy maso bylo az ¢erné.

Tab. ¢. 4 Senzorické odchylky ve viastnostech masa PSE a DFD

Vlastnosti PSE DFD
Barva svétla tmavsi
Konzistence mekéi pevnéjsi
Stavnatost sussi vlh¢i
Kiehkost nizsi zlepSena
Viné odchylna odchylna
Chut odchylna odchylna

[Stupka a kol., 2013]

DFD maso se pomaleji prosoluje. Ma vysoké pH, které zpiisobuje nedostatecné zrani masa a

to je poté tuhé, bez vyrazné chuti a aroma.

DFD maso mé naproti od PSE masa velmi maly pokles pH, proto i za 24 hodin byva pH vyssi
nez 6,2. Dochdzi tu k odbourdvani glykogenu na kyselinu mlé¢nou jesté pred vykrvenim.
Kyselina mlécna se poté odplavi z téla krvi ven a proto je ve svalu nizkd koncentrace této

kyseliny a pH je v disledku toho vysoké.

Stupka a kol. (2013) uvadéji, ze se maso odvozuje z hodnot pHz4, kdy pH je nizsi nez 5,4 a to

zpusobuje zhorSenou vaznost a svétlejsi barvu masa.

Dokmanovic et al. (2015) sledovali skupinu prasat a urcovali, jaky vliv ma doba ustajeni,

krevni hladina laktatu a stupenn posmrtné ztuhlosti na kvalitu masa. Dosli k zavéru, Ze po
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delsim ustajeni se zvysilo procento poranéni a proto maso prasat ztmavlo. Vyssi hladina
laktatu byla pfi¢inou rozvinut&j$iho rigoru mortis, coz naznacuje, ze laktdit muze byt

prediktorem urovné porazkového stresu a kvality masa.

Tab. ¢. 5 Technologické odchylky ve vilastnostech masa PSE a DFD

Vlastnosti PSE DFD
Schopnost vazat stl zvysena snizena
Schopnost vézat vodu nizs§i vyssi
Extrahovatelnost svalové
_ snizena zlepSena
bilkoviny
Emulgacni kapacita mensi zesilena
Tvorba a zachovani barvy zmenSena nezmeénéna

[Stupka a kol., 2013]

3.5.3 Chladové zkraceni

Vada chladového zkraceni vznika tim, Ze se zavedlo ultrarychlé nebo Sokové chlazeni jatecné
zpracovanych zvifat. Timto zplisobem se mély sniZit hmotnostni ztraty a zlepSit hygiena
chladirenského skladovani. Problémem bylo to, Ze tyto zplisoby chlazeni byly pfili§ rychlé a

proto dochazelo k nevratné svalové kontrakci (Stupka a kol., 2013).

Stupka a kol. (2013) také uvadeji, ze k jakostni odchylce masa dochazi pted nastupem rigoru
mortis a to pii zchlazeni pod 10 °C.
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4 Zavér
Tato bakalaiska prace byla s pomoci odborné literatury zaméfena na sledovani vlivu zivé

hmotnosti a pohlavi na jate¢nou hodnotu u prasat.

Z pouzitych prament vyplyvd, Ze idedlni pordzkova hmotnost prasat je kolem 106 kg, kdy
optimalni zmasilost u vepiiki je v hmotnosti kolem 100 kg a u prasni¢ek cca 105 Kg.
Se zvySujici se hmotnosti, se zvysi podil intramuskuldrniho tuku. Dale se zvySujici se
jateCnou hmotnosti, se zvySuje sytost barev masa, kdy ma maso intenzivni ¢ervenou barvu.
Nejvyssi podil libové tkané byl ziskan z kyty, beder, plece a boku u skupiny prasat kolem

77 — 86 Kkg. Prasata porazena v primé&rné hmotnosti 90,8 kg mé¢la 55,38 % libového masa.

Prasnicky v jednom roce mély vice % libového masa, tj. 48,91 % nez kanecci, kteti méli
48,75 %. Zmasilost prasnicek je u stejné porazkové hmotnosti vyssi nez u veptikl. A proto se
tuk u prasnicek uklad4 v mensi mife nez u vepiikii. Mramorovani masa je naopak u kanecki
vyssi neZ u prasniéek. A u prasat b&zné chovanych v Ceské republice vazicich 105 kg Zivé
hmotnosti nebyl nalezen zadny vliv pohlavi na obsah bilkovin ve sledovanych jate¢nych

¢astech masa.
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7 Seznam pouzitych zkratek
AMK - aminokyseliny

BO — plemeno bilé otcovské

BU — plemeno bilé uslechtilé

C - campo

CL — plemeno ceska landrase

CLW — plemeno ceské bilé uslechtilé

¢. - Cislo

D - duroc

DE — plemeno déanské landrase

DFD (dark, firm, dry) — tmavé, tuhé, suché
DDGS — krmivo s destilatory suseného zrna s rozpustnymi latky
DL — danska landrase

DU — plemeno duroc

g - gram

IMT — intramuskularni tuk
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JUT — jateéné upravené télo

K - kanecci

Kg - kilogram

L — plemeno landrase

LD — sval longissimus dorsi

LW — plemeno large white (bilé uslechtilé)
M - montanera

min. - minuta

mm - milimetr

MUFA — mononenasycené mastné kyseliny
NL — plemeno norska landrase

O — skupina prasat krmena s vysokym obsahem mastnych kyselin
P - prasnicky

Pl — plemeno pietrain

PSE (pale, soft, exudative) — bledy, mé&kky, vodnaty
PUFA — polynenasycené mastné kyseliny

R - recebo

Sh. - sbirka

SFA —nasycené mastné kyseliny

THT — tloustka hibetniho tuku

tj. —to je

tzv. — takzvané
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