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VEDOUCÍHO BAKALÁŘSKÉ PRÁCE 

VEDOUCÍ BAKALÁŘSKÉ PRÁCE (JMÉNO, PŘÍJMENÍ A TITULY) BAKALÁŘ (JMÉNO, PŘÍJMENÍ, PŘÍPADNĚ I TITULY) 

 
prof. Ing. Stanislav Kráčmar, DrSc.  Liudmila PLUGARI 

 Liudmila PLUGARI  

NÁZEV PRÁCE 
TRADICE A ZVYKY GASTRONOMICKÉ KUCHYNĚ OBLASTI 

BENÁTSKO 

 
 

Úroveň splnění tématu BP A B C D E F 

stupeň splnění cíle x      

logická stavba práce a návaznost částí x      

hloubka provedené analýzy x      

vhodnost pouţitých metod x      

úroveň pouţití metod x      

závěry práce x      

vlastní přínos studenta k tématu x      

význam pro teorii / praxi x      

 
 

Splnění formálních náležitostí BP A B C D E F 

práce s literaturou, citace x      

úprava práce – text, grafy, tabulky, … x      

styl, jasnost formulací x      

gramatická úroveň, překlepy x      

samostatnost a aktivita studenta při zpracování x      

stanovení a plnění harmonogramu tvorby práce x      

spolupráce s vedoucím práce x      

Pro uvedení konkrétních připomínek a otázek k práci, resp. průběhu zpracování 
použijte druhou, případně i další strany hodnocení. 

U obhajoby požaduji odpověď na následující otázky: nejsou 

NAVRŢENÁ ZNÁMKA:  
(POUŢÍVEJTE STUPNICI A, B, C, D, E, F) A - VÝBORNĚ 

 
Slovní hodnocení práce: 

BP je psána čtivou formou, bez zbytečných frází, čerpající ze zahraničních 
zkušeností. Bakalářka v plném rozsahu zvládla cíle práce, pouţila vhodné metody 
analýzy. Na základě metod analýzy byly stanoveny závěry práce. Vysoce kladně 
hodnotím přístup bakalářky k danému tématu, výsledky jsou plně vyuţitelné v praxi i 
k dalšímu odbornému bádání. Rovněţ je nutno vyzvednout účast bakalářky na 
SVOČ pořádané VŠOH. Byla zaznamenána  shoda 1 % s jinými pracemi. BP není 
plagiát. 
 
Bakalářskou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji hodnocení: A - VÝBORNĚ 
 
Vedoucí bakalářské práce: prof. Ing. Stanislav Kráčmar, DrSc. 
 
Datum, místo a podpis vedoucího: 23. dubna 2019, Brno 



 


