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Abstakt

Stres ovliviiuje nejen Cloveka, ale 1 zvér. Cerna zver je lovena individudlng nebo na spole¢nych
lovech. Zvét musi byt spravné ulovena, v¢as odborné oSetiena a za dodrzeni piisnych

hygienickych pravidel uskladnéna.

Cilem prace je posoudit vliv miry stresu na naslednou kvalitu zvéfiny ziskané z lovu divocakt

na individudlnim a spolecném lovu na Cernou zvét na zékladé ziskanych dat statistickymi

vvvvvv

Podkladem jsou data ziskana z ulovené Cerné zvéfe, kde ukazatel kvality byla hodnota pH.
Z vysledkt vyplyva, ze zvét lovena individualnim zptsobem vykazuje lepsi kvalitu zvétiny.
Takto lovena zvét méla hodnoty pH 3 hodiny po uloveni 5,89. U spole¢ného lovu byla ve
stejnou dobu naméiena hodnota pH 5,27. Tato hodnota ukazuje na velkou miru stresu
ovlivilyjici kvalitu masa u spoleénych lovi. Dal$im sledovanym ukazatelem bylo umisténi
zasahu. Zvét zasazena na komoru (oblast srdce a plic) méla hodnotu pH 5,40-5,60. Po zasahu
na mekko (oblast jater a travniku) pH dosahlo hodnoty 5,60-5,90. Vyssi hodnota pH napomaha
ristu mikroorganismii. Z vysledk vyplyva, Ze ptimy vliv na kvalitu zvéfiny maji stres a

umisténi zasahu.

Klicova slova: kvalita zvéfiny, pH, individudlni lov, spole¢ny lov, zvéfina, divo¢ak



Abstakt

Stress not only for humans, but also for animals. Wild boar is hunted individually or on joint
hunts. Game must be properly caught, professionally secured in time, and stored in compliance
with strict hygiene rules.

The aim of the thesis is to assess the influence of the level of stress on the subsequent quality
of game obtained from hunting wild boars on individual and collective black game hunts based
on established statistical methods. Summarize the most important parameters that affect game
quality.

The basis is data obtained from caught wild boar, where the quality indicator was the pH
value. The results show that the venison house shows a better quality of venison in an
individual way. Game caught in this way had a pH value of 5,89 3 hours after capture. A pH
value of 5,27 was measured at the same time during joint hunting. This value indicates a high
level of stress involved in the quality of meat in collective hunts. another monitored indicator
was the location of the intervention. The animal hit on the ventricle (region of the heart and
lungs) had a pH value of 5,40-5,60. After intervention on the soft (liver and turf area), the pH
reached a value of 5,60-5,90. A higher pH value favors the growth of microorganisms. The
results show that stress and the location of the intervention have a direct influence on the

quality of game.

Key words: game quality, pH, individual hunting, joint hunting, game, wild boar



Obsah

LLUVOM ... 1
D O 1 I 1) T PR RURORRN 2
B LAtEIANTI FESEISE ....o.viiiiiiii ittt b ettt et b e e s bt e she e she e s abeea b e e be e beenbeenbeenree 3
3.1. Prase diVOKE (SUS SCroOfQ) ......uoucui ittt s ettt s e s tae e st e et e s rae e e saeennns 3
3.1.1. RozSiFeni v CeSKYCh ZEMICN........oiii e 3
3.1.2. VYZNAM CEIMNE ZVETE ..eeeeeeviieeeetiee ettt e e eettee e e e tte e e e ettt e e e e eatee e e e ataee e eeateeeeeenbaeeeennsaeeesnnseeeeennsenas 4
3.2, ZASKAVAINT ZVEFINY ......oveiiiiiiiiiiii ittt bbb bt s bttt e b bt ne e e etes 6
I VAV 4o F- 1o T (o1 OSSR ER 7
3.3. S10ZeNi MASA @ ZVEFINY ........ooviiiiiiiiiiiiie et bbb sttt sbe bt e e e enes 7
TR T8 B = 11124 1Y/ o Y SRR 8
TR 70 2 V] SRR 9
3.3.3L EXEraktivi [ALKY coeee e e nareeas 9
I TR Y- Tol o =1 o AV TP PPRPPPRN 10
IR B T Lo o I OO TP TP P U PRSPPI 10
3.3.6. IMINEIAINT IAEKY ..vveeeeeiieee ettt e e et e e e et e e e e e bt e e e e ebteeesebteeesesteeeesssaeeeannes 10
I T Y4 - 12 011012 10
3.4, Struktura masa @ ZVEFINY ..........ccoooiiiiiiii e 11
BL4.1. VAZNOST i e st e e s e e s et e e s 11
3.2, KFENKOST. .ottt ettt ettt et e sa e s bt e s bt e e st e e e bt e e at e e s be e e sabeesbeesaneeesabeeeane 11
S N = - | V- [P PPN 11
R N oY B AV Y o1V USRS 12
3.5. Postmortalni Zmény v mase a ZVEFINE...............ocooiiiiiieiiiice e 13
R T B o = L= 4 = (oY SO PP PPPPPTN 13
R T 1= (o] gl 114 o ¥ N 13
35,3 ZIANT MASA cttitteite ettt ettt st sttt b e b e b et sa et ea bt et e e be e she e s aeeeabeeabeebeenns 13
R RN N o 1 10] oTo ) & I [V Ko ] Y7 U PPRPPPN 14
3.6. OdchylKY ZrAni MASA..........coccoiiiiiiiiiii e e 14
I I R = 2=T o T AY7=1 [0 1 PPN 14
3.6.2. POVIChOVE OSIIZNULI....couviiiiiiieiiesie ettt s 15
3.6.3 POVIChOVA hNiloba ... ..ot s s 15
3.6.4. HIUDOKA hNiloDa ...ttt ettt et 15
3.7. Zv1astni formy KaZeni ZVEFINY ............coooviiiiiiiiiiii e e 15
3.7.0. ZAPATENT ZVETINY oottt ettt e e ettt e e e e tte e e e e bt e e e e ebteeeesbbeeaeeasteeeeestseaesassaeaeannes 15
3.7 2. PrOMIZIULT ..ttt ettt ettt ettt b e b e s bt e s at e e at e et e e be e sae e s aeesabeeabeebeenns 15

0 T A 10 o A VZ= o | PR 16



R T oF- o 1< o T 101017 72=] . FO U PUR PSRN 16

3.8. Faktory ovliviiujici Kvalitu ZVEFIMY...........ccooiiiiiiiiiiii e 16
B8 SHIS it e a e s sra s e e 16
3.8.2. INTraVItAINT VIIVY weeeiiiiiee ettt e s e e s st e e s sbee e e e snteeessanraeeesanes 17
IR 220 TR =] o1 =1 ISR PPRPRRN 17
B8 VEK ettt h e et b e e h et bt et e bt ehe et e s b eat e be bt et e nbeeaeas 17
3.8.5. ZArAVOTNT SEAV ...eeeiiiiiiiiiete ettt sttt st sttt et e b e st beenes 17

3.9. Postupy SPOjené s IOVEIM ZVETE............c..coiiiiiiiiiiiiii e 18
3.9.1. Posouzeni KUSU Pred lOVEM........coiiiiiiee ettt e et e e e vte e e e e rae e e s e raeeeeeanes 18
3.9.2. ZPUSOD IOVU 1ottt ettt ettt et e et e e et e e ebe e e bae e eabee e taeeeabeesabeeesabeesnbeeeasseesareeenns 18
3.9.3. INAIVIAUAINT TOV .ottt ettt ettt e e sbe e e sab e e s b e saneeesneeeane 19
3.9.4. CEKANE .vuvuereeici e 19
3.9.5. SOUIAEKA. 11v.eereeeeeieiae s 19
I I ST o 1A N 1Y o < USRI 19
3.9.7. LOV ZVEFE OUCNYLEM...eiiiiiiiiee ettt et e e et e e e e bte e e e ebte e e s ebteeeeenraeeeeanes 19
3.9.8. SPOIeCné [OVY NA CEIMOU ZVET ....uiiiiiiiiee et e ettt ettt e e ettt e e st e e e sate e e e sbteeessbeeeeesreaeeesanes 20
R N ] o T ] TR PPPPRPN 20
3.9.10. Nahanka se sSHABNIM....cc.eiiiiiiie ettt st s s 20
R I O = =T PO SRRPRI 21
309,22, NAANAMNKA. ¢ttt et h ettt ettt eae et e b eaean 21
3.9.13. UMISTENT ZASANU ..ttt s 21
3.9.14. Vybeér rdZe zbran€ a StreliVa ......ccoccveei it 22
3.9.15. DOSIEd SPATKALE ZVEFE .....eeee ettt ettt e ettt e e e et e e e et e e e e sbt e e e e sbeeeaeeneeeaeennes 23

3.10. Faktory spojené s 0SetFenim ZVEFe..............cccoviiiiiiiieiiiiee e 23
T OIS YA Y 2= o USRS 23
3.10.2. TranSPOIrt UIOVENE ZVETE.....cccueiii ittt ettt e ettt e e e et e e e e e tta e e e s ttaeeesbeeeaeesteeasennes 24

Y 1< (oo 1] ¢ RO ST PO TP PSP PR PTPTPO 26

4.1. Popis S1edovan€ho UZEMI ......ccceiiiiiiiiiieieeseeree ettt st sttt et esaeesane e 26
4.2, ZISKANT AL ....eieeiiieieieee ettt et sttt ettt b e she e st e e te e nbeenbeesaeenas 26
4.3, ZPTACOVANT QAL..ccuiiriiiiiiiiieitieiierie et se e st e seeste e teesbeesteesasesabeesbe e beesbaesseesasesnseensessseesssenns 27
ST A ] 1T QPP PP PP 28
5.1. Vyvoj hodnot pH pii individuadlnim L0V .......ceevceeriiriiiciiiiiieeneesee e s s 28
5.2. Vyvoj hodnot pH pii SpoleCnych IoVECH ...ccueevviiiiiiiiiiicieceeree st 30
5.3. Rozdil mezi individudlnim a spoleCnym LOVEIM .......c.eecvierieereereeneenieeieeseeseeseeseesne e eneeenees 32
5.4. Méfeni teploty 3. hodiny 0d UIOVENT ......ccvrieeiiiiiiiiniicee e 35

5.5. Vyvoj hodnot pH na zaklad€ umisténi ZASahu ........c.ceeevevireeieniniieeeeee e 36






Seznam grafi

Graf. 1: Grafické porovnani hodnot pH. pfi individudlnim lovu..........ccooeriiiiiiice 28
Graf. 2: Grafické porovnani hodnot pH. pfi spoleCném LOVU........ccccverieiiiiieiiiieie e 30

Graf. 3: Grafické porovnani hodnoty pHi. 3 hodiny od uloveni pii lovu individualnim a spole¢ném.. 32

Graf. 4: Grafické porovnani mezi lovem individudlnim a spoleCnym. ..........ccooervrienivninninnineenenenn 33
Graf. 5: Grafické porovnani teploty 3 hodiny po uloveni u individualniho a spole¢ného lovu ............ 35
Graf 6. Grafické porovnani vyvoje hodnot pH podle umisténi zasahu. ..........c.ccoocereiiiieiiniciiciennn 36

Seznam tabulek

Tab. 1: Zakladni statistické ukazatele métenych hodnot u individudlniho lovu ... 29
Tab. 2: Zakladni statistické ukazatele métenych hodnot u spole€ného 1oVu.........cccceciiviiiciiciennene 31
Tab. 3: Statistické vyhodnoceni ukazatelt (t-test, nezavislé vzorky, individualni vs. spole¢ny lov).... 34

Tab. 4: Zakladni statistické ukazatele métenych hodnot po zasahu (trdvnik, jatra; eticky zasah;
NEETICKY ZASAN) ...ttt ettt sttt et b e e r e r e nre e e 36

Tab.5: Rozdil statistickych ukazateld méfenych hodnot po zasahu (eticky zasah a neeticky zasah).... 37

Tab. 6: Rozdil statistickych ukazatelti meétenych hodnot po zasahu (jatra,travnik, komora)................ 38

Seznam obrazku

Obr. 1: Vyvoj pocetnich stavll Cerné zveéfe v prubehu let ... 5
Obr. 2: Formulaf pro vyplnéni po uloveni kusu, uvedeny v metodice 1. CASt......cccovvvrriirrierrienieninennne. 47

Obr. 3: Formulat pro vyplnéni po uloveni kusu, uvedeny v metodice 2. CASt......ccovvveriverienrienreennennne. 48



1.Uvod

Maso je velmi cenny zdroj bilkovin, nenasycenych mastnych kyselin, vitamini zejména
skupiny B, celou fadou mineralnich latek a bohaty zdroj energie. Jiz nasi pfedci konzumovali
maso nejen z téchto diivodd, ale také bylo soucasti hostin zejména bohaté a vlivné spole¢nosti.
V obdobi sttedoveku byl lov vysadou Slechty. Tyto lovy se nepotadaly pouze za ucelem uloveni
masa jako potravy, ale také jako soucast spolecenskych aktivit. Samotné lovce nezajimalo, kam
bylo zvife zasaZzeno pouze se ho snazili dohledat, k tomu jim slouzili pfevazné lovecti psi,
pokud zvér nenasli, vraceli se zpravidla dalsi den k dohledani zvéfe. Nikdo v této souvislosti
netesil, jak tyto lovy ovliviluji samotna zvifata v ptirodé, pokud jsou nahdnény a Stvany lovci a
jejich psy. V poslednich letech si lidé radéji vybiraji kvalitni a dobré maso, proto se zabyvame

otazkou, zda zplisoby lovu, zachdzeni s ulovenou zvéii mohou ovlivnit kvalitu zvétiny.

Zvétina ma vysokou etickou hodnotu, v tomto sméru vyéniva nad ostatnimi potravinami
zivocisného plvodu, nebot’ u volné Zzijici zvéfe se prakticky skoro nevyskytuji problémy
s ochranou zvifat proti stradani (welfare), které mohou vznikat pfi ur€itych zptasobech chovu,

transportu a pordzce hospodarskych zvitat.

cey

Maso z divoce zijici zvete se od masa bézne chovanych domacich zvitat vyrazné 1isi a to chuti,
vini ¢i barvou masa. Pfi posuzovani potravin hraje diillezitou tlohu eticky a ekologicky aspekt.
To by mélo byt zohlednéno a dobte vyuzito pii propagaci zvéfiny jako regiondlni potraviny a

zaroven hodnotného piirodniho produktu.



2. Cil prace

Cilem prace je posoudit vliv miry stresu na naslednou kvalitu zvéfiny ziskané z lovu divocakt

na individualnim a na spole¢ném lovu na ¢ernou.

Vyhodnotit na zakladé ziskanych dat statistickymi metodami jakym zptisobem ovliviiuje stres

vvvvvv

zvetiny.



3. Literarni reSerse

3.1. Prase divoké (Sus Scrofa)
Prase divoké (Sus Scrofa L.) nalezi k savcim do fadu sudokopytnika (Artiodactyla), podiad

nepiezvykavci (Nonruminantia), ¢eled” prasatoviti (Suidae), druh prase divoké (Sus scrofa).
Z pohledu mysliveckych tradic spadd do kategorie srstnata zvét uzitecnd, kde je hlavnim

produktem zvéfina a trofej (Hanzal et al., 2006).

3.1.1. Rozsiteni v ¢eskych zemich
Cerna zvéf se na naSem Uzemi vyskytovala jiz za dob Marie Terezie. ProtoZe pisobila velké

mnozstvi §kod na polich, byl roku 1766 vydan patent ukladajici vlastnikiim loveckého prava
hradit Skody zplisobené zvéti. Ani toto opatfeni nevedlo k vyteseni problému, a tak roku 1770
vychazi natizeni uzavieni ¢erné zvéte do obor. V pribchu druhé svétové valky, kdy dochazelo
k porusovani obornich plotl, ¢erna zvét unikla do volné piirody a zacala se rozmnozovat a
postupné zacali naristat jeji stavy (Wolf et Rakusan, 1977). Obory s ¢ernou zvéti jsou dnes
spise doplitkové. Ugelem chovu jsou trofejové kusy nebo tradiéni velké nahéaiiky na &ernou

(Lochmann et Hanzal, 1996).

Pivodnim biotopem na nasem Uzemi byl smiSeny a listnaty les. Postupnym pfeménovanim
skladby se pfidal les jehlicnaty. Oblast, kterou Cernd zvét pravidelné navstévuje musi byt

zamokftena, aby méla moznost se pravidelné kalistit a pit (Hespeler, 2007).

Zména v zeme&d¢lstvi po druhé svétové valce vedla k nastaveni priznivych podminek pro Zivot
cerné zvére. Doslo k rozoravani malych poli. Vyrazné také ptispé€la zména skladby plodin, kdy
se k nam zacinaji dovazet levngjsi zeméd€lské produkty a vétsina podniki, se tak rozhodla
zaméfit na péstovani energetickych plodin, tj. fepka a kukufice (Sykora, 2017). Slechténi
kultivara prispiva k rozsiteni téchto plodin, které se tak péstuji i na diive nevhodnych plochach.

Takové podminky vytvareji zvEfi potiebny kryt s dostatkem krmiva (Kosnaft, 2012).

Cerné zvéf se podili téméf na 90 % celkového rozsahu §kod na polnich plodinach (Charvat et

Mikulka.,2003).

Na lesnich kulturach nejsou Skody vyznamné ba naopak prospésné. Pii buchtovani napomahaji
kypteni pldy a rychlej$§i mineralizaci. Vyhledavaji larvy Skodlivého hmyzu, plze a drobné
hlodavce. Kyptfenim pldy prospivaji zejména na holinach, kde zlepSuji uplatnéni ptirozené
obnovy (Vach, 2010). Skody vznikaji vyryvanim sazenic nebo poskozenim oplocenek pfi

hledani potravy (Jelinek,2007).



Velké skody pusobi prasata v obdobi jara pii hledani zivocisné bilkoviny na loukéch a
pastvinach (Harling, 2008). Pfi zemédélském vyuZzivani travnatych porostii mohou mit Skody

vyssi ekonomicky dopad nez u jednoletych plodin (Vodiansky et al., 2003).

Pro omezeni Skod je doporu¢ovano odvadéci prikrmovani, které je legalni a v mnoha statech
hojné vyuzivané (Schlageter, 2015). Ugelem je odvést zvéf na plochy vzdalené od zemédélské
pudy, kde dochazi ke Skodam. Tato mista musi byt vyloucena z lovu, a naopak je tieba zvysit
tlak v blizkosti zemédé€lské pady (Jelinek,2007).

3.1.2. Vyznam cCerné zvéie

wrwe

Vv oborach nebo lokalitach, kde je klid a neni vysoky lovecky tlak si zvéf ponechala denni rezim
(Hanzal et al., 2011). Dasledkem vysokych pocetnich stavi roste v CR atraktivita lovu této
zvéie, kterd v mnoha honitbach nahradila drobnou zvétr. Vyznamny je také zdroj zvétiny, ktera
je oblibend nejen u myslivcel, ale také u Siroké vetejnosti. Negativni stranky pfemnozené cerné
zvéte, jsou zejména Skody na zemédélskych plochach, tlak na populaci drobné zvéte a Sifeni

klasického moru prasat spolecné s jinymi parazitarnimi onemocnénimi (Forejtek, 2006).

Dnesni stavy jsou dany vysokou schopnosti reprodukce a nedostate¢nou regulaci ze strany
myslivetl (Kamler, 2006). RovnéZz Spatny zasah do populaéni struktury, kdy v tlupé chybi
dosp€lé bachyné a silny knoufi. Na reprodukci se tak podileji starSi selata a loncaci (
Fechtnerova, 2010). Velky vliv na reprodukéni schopnost ma télesna hmotnost. Pokud Ziji

v prostiedi, ve kterém je dostatek potravy zvySuje se hmotnost a tim i1 hustota populace
(Mikulka et al., 2018).
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Obr. 1: Vyvoj pocetnich stavii Cerné zvere v priubehu let Zdroj: Lotocky, Turek (2022

Zde vidime pocetni nartist lovu ¢erné zvétre. Rekordni pocet byl zaznamenan v roce 2019 a to

239 818 kustl. V roce 2022 byla zaznamenana druha nejvyssi hodnota 230 905 (CSU.,2022).

Zvysujici se stavy zvéte, zvySuji také odlov. V roce 2015 se vyprodukovalo pfiblizné 12 tun
zveétiny. Podil divokych prasat zaujimal asi 60 % celkové produkce (Steinhauser, 2016).
Spotieba zvétiny se pohybuje pouze jeden kilogram na osobu za rok. Z masné produkce je to
pouze 1,3 % (Bures et al., 2018). Konzumace zvétiny je tak v porovnani s ostatnimi druhy masa
velmi nizké. Jednim z divodd mulze byt nizSi dostupnost, protoze se proddva pouze ve
specializovanych mistech nebo pfimo ve vykupu. V klasickych supermarketech a obchodech

S potravinami je zvétina témét nedostupna (Ekolist.cz, 2020).



3.2. Ziskavani zvétiny

Zéakon 449/2001 Sb. v § 2 hovoii o zvéfi jako 0 obnovitelném ptirodnim bohatstvi, které
predstavuje veskerou populaci voln¢ zijicich druhti zivocichti. Dle mezinarodnich smluv
zakotvenych v Ceské legislativé zakon 449/2001 Sb. v § 2 déli zvéf na obhospodafovatelnou a
neobhospodafovanou lovem (Zakon 449, 2001). Vyhlaska ¢. 245/2002 Sb. poté stanovuje doby

lovu a hajeni u zvéte obhospodarovatelné lovem (Vyhlaska 245, 2002).

Tyto pravni ptedpisy se vztahuji na voln¢ zijici populace uréenych druhti volné Zijicich zvirat,
které 1ze obhospodarovat lovem, nevztahuje se na jedince druhti volné zijicich zvirat, ktera jsou
drzena v registrovanych farmovych chovech, a jsou tak povazovana za hospodarska zvirata

(Winkelmayer et al., 2005).

Zvér délime na srstnatou a pernatou. Srstnatou jesté dale déli na velkou a drobnou. Do drobné
radime zvef zajeci, kralici a svisté. Velkou zvér, jesté délime na parohatou a dutorohou. Prase

divoké fadime jako zvér ¢ernou (Bednar et al., 2014).

Primarnim zdrojem ziskavani zvétiny je lov. Z pohledu lovu umoznuje zakon €. 246/1992 Sb.
na ochranu zvifat usmrtit zvet pti vykonu prava myslivosti. Za tyrani zakon povazuje usmrceni
zvéte, které zplisobuje nepfiméfenou bolest nebo utrpeni. Popsané je to v zakoné €. 449/2001

Sb. Hlava V. § 45 Zakazané zptsoby lovu (Vodnansky et al., 2009).

Zakon¢ 449/2001 Sb. v § 49 stanovuje, V ptipad¢ uloveni ¢i nalezeni zuzitkovatelné sparkaté
zvéte, po uloveni nebo nalezeni pfipadné po provedeném dosledu oznacena nesnimatelnou
plombou, vydava ji organ statni spravy myslivosti (Winkelmayer et al., 2005). Plomba je
jednorazové pouzitelnd nesnimatelnd znacka z umélé hmoty zluté barvy se Stitkem spojenym
zatahovacim paskem. Uzivatel honitby pfed zapocetim lovu vyda kazdému lovci proti podpisu
pocet plomb a listkli o plivodu zvéfiny odpovidajici povolence. Pti spolecnych lovech sparkaté
zvée muze oznaeni zvéte zajistit myslivecky hospodat (Novak, 2007). Spravné piipevnéni
plomby stanovuje vyhlaska Ministerstva zemé&d¢lstvi ¢. 244/2002 Sb. Umisténi by mélo byt za
Achillovu Slachu libovolné zadni konletiny, v pfipadé¢ ze neni mozné ji takto upevnit,

ptipeviiuje se za libovolné zebro (Vodnansky et al., 2009).

Lov je nedilnou soucéasti myslivosti, kdy lovem konéi péce o zveéf a zacina pée o zvéfinu

(Hromas et al., 2000).



3.2.1. Vyznam lovu

Lov spolecné se sbérem patii k nejstar§Sim ¢innostem ¢lovéka. Zasadni vyznam mél lov, protoze
ulovena zv¢ét predstavovala zdroj hodnotné potravy a suroviny na vyrobu odévii (Hromas et al.,

2000).

Casteény tpadek lovu zptisobil nastup zemédélské vyroby. Cilené péstovani kulturnich plodin
doprovazené domestikaci znamenalo ztratu vysadniho postaveni lovu jako zdroje obzZivy.

Lov se tak stava pouze doplitkem pro zpestieni potravy. Zacina se tak lovit pro zabavu a
vysadu lovu mé bohata a vladnoucti vrstva. Za ucelem rozsiteni loveckych moznosti a

druhového zpestieni jsou zakladany prvni obory a bazantnice (Drmota, 1998).

Lov miize byt Gspésny, jen pokud ma lovec fadu znalosti zejména v oblasti myslivecké

zoologie (Bouchner et Berger, 1991).

3.3. Slozeni masa a zvéfiny

SloZeni souvisi se zpiisobem Zivota a velkou mérou se na tom podileji i intravitalni vlivy, mezi
které fadime nékolik faktorti jedna se o druh zvitete, plemeno, pohlavi, vék, zplisob zivota,

zdravotni stav a jiné (Kadlec et al., 2002).

Jedna se o vyznamnou potravinu doprovazejici ¢lovéka od pravéku az po soucasnost (Forejtek,
2008). Za zvétinu povazujeme vSechny pozivatelné Casti téla zvéfe vetné poZivatelnych
vnittnich orgédnd, jedna se tak o lovecké pravo (jazyk, plice, srdce, jatra, slezina a ledviny)

Winkelmayer et al. (2005).

SloZeni zvétinového masa je velmi piiznivé pro lidsky organismus. Maso divoké zvéfe ma

jemng¢j$i svalova vlakna a niz8i podil vaziva, coZ se projevuje na stravitelnosti (Adamkova et

al., 2011).

Zvétina ma svoji specifickou chut’ a barvu, ktera je dana vy$sim podilem krve ve svaloving.
Vyzivoveé ma fadu vlastnosti, které ji fadi mezi dietni slozku potravy (Vodnansky et al., 2009).
Hlavni ptfednosti jsou dietetické vlastnosti, které jsou dany tim, Ze v porovnani se svalovinou
domacich zvifat ma podstatné jemné;si svalova vlakna a niz8i obsah tuku. Dal$im benefitem je

urcité podil nenasycenych mastnych kyselin (Vodiansky., 2005).



Od masa hospodarskych zvirat ma zvétina odlisné slozeni bilkovin a tukt je kieh¢i a vyznacuje
se svoji nezaménitelnou vini (Bekhit et al., 2006). JelikoZ se zvet nepordzi, ale lovi mize byt
stupenn vykrveni niz§i nez u porazenych zvifat. Vysoky obsah svalovych barviv muze

zpusobovat tmavsi zbarveni zvéfiny (Winkelmayer et al., 2005).

Niz$i obsah tuku nevede u zvétiny ke ztraté chuti, naopak je dostacujici a zdravéjsi pro lidsky

organismus (Forejtek, 2005).

Cista svalovina se sklada z 75 % voda, 20 % bilkovin, 3 % tuku, 1 % rozpustnych latek a 2 %
extraktivni latky (Tornberg, 2005).

V porovnani je energeticka hodnota zvéfiny s masem domacich zvifat zhruba o 90-110 kcal /

100 g nizsi (Zochowska et al., 2010).

BéZna porce zvéfiny 120 g obsahuje jen 129 kcal, 27 g bilkovin a 1,6 g tuku. Dal§im benefitem
je obsah vitaminu B, mineraly a stopové prvky, fosfor, draslik, hoicik, Zelezo, zinek a selen

(Frej, 2019).

3.3.1. Bilkoviny

Jedna se o jednu z nejcenngjSich slozek v mase. V libové svaloviné nachazime 18-22 %

plnohodnotnych bilkovin (Kadlec et al., 2002).

Bilkoviny v mase obsahuji vSechny esencialni mastné kyseliny, které jsou dulezité pro lidsky
organismus. Oproti masu hospodaiskych zvitat je zvéfina bohat§i na obsah bilkovin
(Winkelmayer et al., 2005).

Z hlediska rozpustnosti ve vodé a solnych roztocich se bilkoviny déli do tti zdkladnich skupin
(Kadlec et al., 2009).

Sarkoplazmatické bilkoviny — Kamenik et Steinhauser. (2011) Zastoupeni v bilkovinach masa
je 30-34 %. Pii tepelném opracovani denaturuji a podileji se na zpevnéni struktury svaloviny
(Kadlec et al., 2002). V technologii masa maji nejvétsi vyznam hemova barviva myoglobin a

hemoglobin zpiisobujici typické Cervené zbarveni masa a krve (Steinhauser et al., 1995).

Myofibrilarni bilkoviny — Kamenik et Steinhauser. (2011) Zaujimaji 50-53 % z celkového
slozeni bilkovin. Aktin a myosin rozhoduji o vlastnostech masa i1 pribéhu posmrtnych zmén.

Podileji se na vaznosti vody, coz ocenime pii vyrob¢ salamu (Kadlec et al., 2002).

Stromatické bilkoviny — Vyskytuji se pfedevsim v pojivovych tkdnich zejména ve vazivech,

Slachach a kuzi, kde tvofi 10-15 % bilkovin v mase (Kamenik et Steinhauser., 2011).
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vysokym obsahem glycinu, hydroxyprolinu a prolinu (Kadlec et al., 2002). Po zahtati ve vodé
kolagen bobtna a pfechazi na rozpustnou zelatinu ¢ili glutin (Pipek et Pour, 1998). Z hlediska
vyzivy jsou oznacovany za neplnohodnotné, protoze neobsahuji vSechny esencidlni

aminokyseliny (Steinhauser et al., 1995).

Obsah esencialnich aminokyselin v mase divokych prasat je o 12 % vys§i nez u domacich prasat

(Vodnansky, 2009)

3.3.2. Tuky

Lipidy hraji vyznamnou roli ve vyzivé ¢lovéka, protoze ovliviiuji zdravi a vyvoj ¢lovéka

(Velisek et Hajslova, 2009).

V mase jsou lipidy z nejvétsi Casti zastoupeny jako tuky (triacylglyceroly), v mensi mife
fosfolipidy a jiné doprovodné latky (Kadlec et al., 2002).

Ve svaloving se ptimo uklada (intramuskularni tuk) nebo ve zvlastni tukové tkani (zadsobni tuk).

Vyznamny je zejména intramuskularni tuk, ovliviiujici chutnost a kiehkost masa (Steinhaser et

al., 1995).

Zastoupeni tuku ve zvering je 1-3 % (Vodinansky et al., 2009). Forejtek et al (2009) dodava ze,

diky nizkému obsahu tuku a cholesterolu je cenéna v gastronomii.

Tuky obsahuji nasycené a nenasycené mastné kyseliny. Zivo¢isny tuk obsahuje vétsi
mnoZstvi nenasycenych mastnych kyselin. Pro ¢innost lidského organismu jsou nezbytné.
Vyssi ptijem zpiisobuje zvySeni hladiny cholesterolu v krvi vedouci az k srde¢né cévnim

v

onemocnénim (Steinhauser et al., 1995). Zdravéjsi jsou nenasycené mastné kyseliny podilejici
se na spravném fungovani imunitni a nervové soustavy, nejvyznamnéjsi jsou skupiny omega -
6 a omega -3 nenasycené mastné kyseliny. Lidsky organismus si je neni schopen sam vyrobit,
a je tak zavisli na pfijmu z potravy. V potravé je najdeme v nejvétsi mife v rostlinnych tucich,

V mase ryb a zvéfin€ (Vodinansky et al., 2009).

3.3.3. Extraktivni latky

Pti zpracovani masa jsou extrahovatelné vodou pii 80 °C a vytvareji typickou chut’ a pach masa
(Kadlec et al., 2002). Vyznamné se podileji pfi postmortalnich procesech. Aby se v mase
vyvinula plnad chut’, je potteba jej nechat dostatecn¢ dlouho zrat a v tomto obdobi dochdzi
k preménam extraktivnich latek. Rozdé¢lit jej mizeme na dusikaté a bezdusikaté extraktivni

latky (Pipek, 1991).



3.3.4. Sacharidy
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(Steinhauser et al., 1995).

Glykogen slouzi ve svalech jako primarni zdroj energie, odbouravanim glykogenu dochazi ke
smrs$tovani svalovych vldken, ¢imz se méni na kyselinu mlé¢nou. Pfisun kysliku a nového
glykogenu je doddvan krevnim ob&hem a odvadéna je kyselina mlécna. Pomoci kysliku v téle
vznikaji energeticky bohaté fosfaty, které zplisobuji ochabnuti svalu. Tomuto jevu fikame
,,zmékcovaci efekt bohatych fosfatti™ (Steinhauser et al., 2000). V piipadé usmrceni zvitete
probihaji tyto procesy do doby, dokud nedojde k vycerpani zasob glykogenu a bohatych fosfatu.
Po vycCerpani prestane piisobit zmékcovaci efekt a dochazi tak k trvalému smrsténi svalu. Tento

stav nazyvame posmrtna ztuhlost (rigor mortis) (Winkelmayer et al., 2005).

3.3.5. Voda

Nejvice zastoupena v mase okolo 75 %. Svij vyznam ma v senzorické, kulinafské a
technologické jakosti. Dilezita je zejména pii vyrobé mastnych vyrobkt z hlediska vaznosti
(Ingr,2011).

3.3.6. Mineralni latky

Z celkové hmotnosti masa zaujima asi 1 %. V mase nachdzime celou fadu vyznamnych prvka
zZ nich nejvice jsou zastoupeny hoi¢ik, vapnik, draslik, Zelezo a zinek (Kadlec et al., 2002). Tyto
latky jsou jednak nezbytné pro normalni chod metabolismu zvifat a pro nas pii dal$im
technologickém nebo kulinaiském zpracovani (Ingr, 2011). Vyssi obsah Zeleza obsazeného ve
zveiing zplisobuje tmavsi zbarveni masa v porovnanim s hospodaiskymi zvitaty (Winkelmayer

et al., 2005).

Pipek (1991) dodava, béhem procesu skladovani a také pti kulinarni ipraveé dochazi ke zméné

obsahu mineralnich latek.

3.3.7. Vitaminy

Rozdilny obsah vitamini v mase souvisi s druhem zvéfe a krmenim. Vyznamna v mase je
zejména skupina vitamini B (Ingr, 2011). Pfedev$im jde o B1 (tiamin), B2 (ryboflavin) a

vvvvvv

obsazeny v tukové tkani a jatrech. Jatra obsahuji vitaminu vice neZ svalovina (Steinhauser et

al., 1995).

Ve zvéiin€ divokého prasete je obsazeno vice vitaminu B6 (pyridoxinu) a B2 (riboflavinu) nez

v mase domaciho prasete. Svalovina domdaciho prasete mé zase naopak vysSi obsah Bl
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(thiaminu) a B5 (kyseliny pantothenové) nez zvétfina prasete divokého (Vodnansky et al.,
2009).

3.4. Struktura masa a zvetiny

Pro spotiebitele hraji senzorické vlastnosti klicovou roli. Pii vybéru se zaméfuje na barvu,

Cistotu, tukové kryti, mramorovani a dalsi (Steinhauser et al., 1995).

Stavba masa a chemické sloZeni ovliviiuje senzorické vlastnosti. Mezi nejvyznamnéjsi zatazuje

chut’, vini, kiehkost, texturu, barvu a vaznost Pipek et al., (1998).

Mezi svalovymi vlakny domacich zvirat, které jsou intenzivné krmené, se vyskytuje tuk, ktery
tvofi mramorovani masa. Z vyzivového hlediska je povazovano za méné vhodné. Zvétinové
maso je jemn¢ vlaknité s nizkym podilem vazivové tkan€. Mensi zastoupeni tuku ve zvéfing

neovliviiuje vyslednou chut’ (Winkelmayer et al., 2005).

3.4.1. Vaznost

Schopnost masa udrzet vlastni vodu, pfipadné ptidanou vodu pii tepelném zpracovani.
Schopnost vazat vodu zavisi na mnoha faktorech napf. (pH, koncentraci soli, prub¢hu

posmrtnych zmén a intravitalnich vlivech) (Simoniova et al., 2013).
Prib¢h zrani masa piispiva ke zvySeni vaznosti (Kadlec et al., 2002).

Farouk et al., (2012), ve svém pokusu skladoval maso z péti jalovic a sedmnacti bykd pii
teploté -1,5 °C po dobu 9 tydnl a pravidelné sledoval ztraty odkapavanim. S postupujicim
Casem zrani se obsah vody odkapanim snizoval. Vedle zlepSovani vaznosti jesté dochazelo ke

strukturalnim zménam masa.

3.4.2. Kiehkost

Kitehkost masa je ovliviiovana strukturou, stavem a chemickym slozenim. Pro pozadovanou

ktehkost je tfeba nechat maso zrat, aby povolila posmrtna ztuhlost (Kadlec et al., 2009).

Wiklund et al., (2010) udava vliv hodnoty pH na kiehkost zvéfiny. Cim vy$si hodnota pH tim

je maso tuzsi. Zjistili, ze ve zvéfi ulovené v rizném ro¢nim obdobi byly rozdily v kiehkosti.

3.4.3. Barva

Napadny znak, kterym spotiebitel posuzuje kvalitu masa a masnych vyrobku. Cervena barva je

zpusobena hemovymi barvivy myoglobinem a hemoglobinem (Kadlec et al., 2002). Myoglobin
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je svalové barvivo, jenZ plni funkci zasobarny kysliku ve svalech. Podil hemoglobinu zavisi na

kvalité vykrveni (Pipek et Pour, 1998).

Velisek et HajSlova, (2009) dodévaji, ze hemové pigmenty obsazené ve svalech pfispivaji barve

svalové tkané jen nepatrné.

Vysledna barva svaloviny zavisi na mife zasobeni svalu kyslikem pii vykonu. Svaly napt. u
ptakli maji bilou barvu, protoze jejich svaly maji intenzivni vykon v kratkém case a jsou tak
hare zasobeny kyslikem. V piipadé¢ Ze svaly podavaji primérné vykony byvaji bohatéji
zasobeny kyslikem. Tim je v takovém svalu vyssi obsah myoglobinu, ktery udava ¢ervenou

barvu (Mikes, 2008).
Vys$i obsah svalovych barviv ovlivituje tmavsi zbarveni masa oproti hospodarskym zviratim
(Vodnansky et al., 2009).

3.4.4. pH zvétiny
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premortalniho stresu na kvalitu masa. Neutralni prostfedi ma hodnotu pH 7, pokud klesne pod
7 je kyselé, kdyz stoupne nad 7 je zasadité. Hodnota pH v mase ovliviiuje riist mikroorganismu
(Kadlec et al., 2002). Pfed usmrcenim je zveéi bohaté zasobena glykogenem a energeticky
bohatymi fosfaty. Pokud béhem lovu nedojde k vylerpani zasob glykogenu klesne pH
Z ptivodnich 7 na hodnotu 5,4 az 5,6 , takto kyselé prostfedi ma vliv na ¢innost mikroorganismil
(Winkelmayer et al., 2005). Takové to hodnoty pH jsou idealni, mikroorganismy nejsou
zivotaschopné a prestavaji se mnozit. Nejvétsi rozdily zptisobuje nedostateéné rychlé a uc¢inné

zchlazeni po uloveni (Ingr, 1996).
Rozdil v hodnoté pH je u zvéfiny sparkaté zvéte lovené v klidu a Stvané (Hoffman et al., 2006).

Hodnota pH vyrazné ovliviiuje kvalitativni ukazatele jakosti masa zejména se jednd o vaznost
vody, udrznost, kiehkost, chut’ a barvu. Na jatkach je hodnota pH méfena 1 hodinu a 24 hodin
po poraZeni, coz v piipad¢ zvéfiny nelze jelikoz se lovi ve volné ptirod¢ (Steinhauser et al.,

1995).

Wiklund et al., (2003) Zkoumal, jaky vliv mize mit krmivo na hodnotu pH. Pfi vyzkumu pouzil
40 sobl. Polovinu krmil primyslové vyrabénym krmivem a druhou polovinu nechal volné
pastvit. Zjistil, ze hodnoty pH ve svalech byli vyrazné nizsi u zvifat krmenych primyslovym

krmivem.
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3.5. Postmortalni zmény v mase a zvéfing

Pocatkem je usmrceni zvifete. Pomoci biochemickych procesti dochazi k pfeméné svalové
tkan¢ na maso. Pfi¢emz se podileji na vysledné kvalité masa, kichkosti a udrzitelnosti. V praxi
je znalost postmortalnich zmén vyznamnym faktorem, jelikoz tim urcujeme prodejni a

kulinafskou zralost (Steinhouser et al., 1995).

Stadium postmortalnich zmén probiha ve ¢tyfech stadiich prae rigor, rigor mortis, zrani masa a

hluboka autolyza (Kadlec et al., 2002).

3.5.1. Prae rigor

Toto obdobi nastava ihned po usmrceni zvitete. Ingr (2011), oznacuje toto stadium za fazi
»teplého masa® trvajici piiblizné 2 hodiny. Hodnota pH je v tomto stavu neutralni. Maso se
vyznacuje vysokou vaznosti a neuvoliiuje vodu. Zachovat tyto vlastnosti Ize zmrazenim, ale

maso postradd chut’ vyzralého masa. Po vyCerpani glykogenu zacind klesat hodnota ATP.

Jakmile hodnota ATP klesne pod 20 % dostavame se do druhé faze zrani (Kadlec et al., 2002).

3.5.2. Rigor mortis

Posmrtné ztuhnuti — rigor mortis za¢ind poklesem koncentrace ATP ve svaloviné na 20 %
puvodni hodnoty. Kulinafsky a pro masnou vyrobu je maso ve stddiu rigoru mortis zcela

nevhodné, protoze je tuhé a Spatné vaze vodu. (Kadlec et al., 2002).

Nastupu rigoru mortis nastava piiblizn€ 4-12 hodin od usmrceni. Nejvétsi vliv na nastup ma
okolni teplota. Nejprve se projevuje ztuhnutim v oblasti branice a hrudni svaloviny, poté pies

hlavu a krk pokracuje k pfednim a zadnim koncetinam (Winkelmayer et al., 2005).

Brzky nastup ¢i delsi trvani zplisobuje fada vnéjsich vlivil. Zejména se jedna o Stvani zvéie a
Spatném umisténi zdsahu. Horecka, stres s vyraznym télesnym zatizenim vedou k rychlejSimu

nastupu a krat$imu trvani rigoru mortis (Vodnansky.,2009).

3.5.3. Zrani masa
Ve fazi zrani masa dochazi k uvolnéni ztuhlosti a mirnému ndrustu hodnoty pH. Dochazi ke

zlepSeni vaznosti a senzorickym vlastnostem. Odbourdvanim bilkovin a nukleotidd a jejich
pfeménou vznikaji extraktivni latky, které¢ zdsadné ovliviiuji chutnost (Pipek., 1998). Pro zrani
se pouzivaji chladirny, aby se pfedchazelo mikrobidlnimu kazeni. Vodnansky et al., (2009)

uvadi teplotu pro zrani 0-7 °C.
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Zrani je zéavislé na druhu masa a teploté svaloviny. Pfi vyssi teploté probihaji biochemické

procesy rychleji (Zima., 1979).

Minimalni doba zrani u mladych zvifat 3 dny, u vice letych zvirat 5-7 dni. Po zamraZeni

24

se nemé&lo skladovat zamrazené déle nez 6 mésica (Winkelmayer et al., 2005).

3.5.4. Hluboka autolyza

Hluboka autolyza ptedstavuje nezadouci fazi zrani masa. Proces, jenz k tomu vede je rozklad
bilkovin na peptidy a aminokyseliny. Dochazi k hydrolyze tuki, maso ziskdva nepiijemnou

chut’ a aroma. Zvéfina naopak ziskava svoji jedine¢nou chut’ a vani (Zima., 1979).

3.6. Odchylky zrani masa

Pfi zrani probihaji v mase autolytické procesy. Vliv vnéjSich a vnitinich procesti zptisobuje
zménu senzorickych a technologicky kulinarnich vlastnosti. Maso je stale nezavadné jen méni

svoji strukturu (Steinhauser et al.,1995).

Nejznaméjsi odchylkou masa je vada typu PSE, maso je bled¢, mékké a vodnaté (z anglického

pale, soft, exudative) a DFD maso, které je tmavé, tuhé a suché (z anglického dark, firm, dry)

(Kamenik et al. 2014).

PSE maso — Dochazi k poklesu pH, tim se vyrazné snizuje vaznost vody. Dochazi k uvoliiovani
velkého mnozstvi vody. Viditelna je zména barvy, ktera je vyrazné svétlejsi. (Kadlec et al.,
2002). Nejcasteji postihuje vepifové maso. Zména souvisi se Slechténim prasat vedouci ke
zvySeni masitosti (Ingr, 2003). Binke (2004) a Muchenje et al., (2009) se shoduji v tom Ze, vadu
PSE lze snizit Setrnym zachdzenim se zvifetem. Kulinafsky je maso nevhodné, dochazi
k velkym ztratam $tavy a celkové je maso tuhé a suché. V praxi se da vyuZzit pti vyrobé

fermentovanych vyrobku (Pipek et al., 1998).

DFD maso — Vyskytuje se piredev§im u masa hovéziho. Maso je tmave, tuhé a suché (Ingr,
2003). Po smrti zvifete dochdzi k pomalému poklesu pH. Hodnota pH se pohybuje nad
hodnotou 6,2, coz zplisobuje nedostate¢ny pribeh zrdni a maso nema vyraznou chut’ a aroma

(Kadlec et al., 2009).

3.6.1. Kazeni zvéfiny
Dochazi ke zhorSeni kvality masa, které v piipadé velkého napadeni vede az k nepozivatelnosti

(Vodnansky et al., 2009).
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Pribé¢h kazeni je mozné oddalit v ptipad¢ zrani ponechanim kize ¢i tukové tkané. Odstranénim

téchto mechanickych bariér dochazi ke snadnéjsimu napadeni a moznosti kazeni (Ingr, 2011).

3.6.2. Povrchové osliznuti
Vznika masivnim povrchovym namnozenim banalni mikroflory. Mikrobidlni enzymy

rozkladaji slozky masa Vyrazné je vytvareni slizu na povrchu masa doprovazené Sedohnédym
zbarvenim a vyraznym hnilobnym zapachem (Ingr, 2011). Vyrazny zapach je zptisoben vlivem
degradacnich procest u bilkovin —amoniak, sirovodik, merkaptany a dal$i. Maso je poZzivatelné
za predpokladu podchyceni povrchového osliznuti v samém pocatku. Zapotiebi je maso umyt

Vv kyselé vodé a okamzité tepeln¢ zpracovat (Steinhauser et al., 1995).

3.6.3 Povrchova hniloba

Vznika proniknutim hloubé&ji do masa za pomoci enzymu a dalsiho rozkladu bilkovin. Takto
napadené maso lze jeSt¢ zpracovat odfiznutim napadené Casti a poté tepeln¢ upravit.

(Steinhauser et al., 1995).

3.6.4. Hluboka hniloba
Maso je bakteriemi napadeno v celém rozsahu a ptedstavuje tak velkou ekonomickou ztratu

(Ingr, 1996). Steinhaser et al., (1995) popisuje vyskyt v praxi minimalni.

3.7. Zvl1astni formy kaZeni zvétiny

3.7.1. Zapafeni zvétiny
K zapateni dochazi pii nedostatecné moznosti chlazeni. NejCastéji se stava pii skladovani

teplych tél blizko sebe. ZvySuje se ¢innost enzymi, ¢imz dochazi ke zméné kvality zvéfiny.
Projevuje se meédéné cervenou barvou s mékkou konzistenci a nasladlym zapachem

(Winkelmayer et al., 2005).

3.7.2. Promrznuti
Prilis rychlé zchlazeni oznacované jako (cold shortening) neni u myslivcl pfili§ znamé. Je tim

zabranéno prvni fazi zrani masa. Pii rychlém zchlazeni pod 10 °C, dochazi ke kontrakci svald

a poskozeni svalovych bunék. Nasledkem je nevratna zvysena tuhost masa (Winkelmayer et
al., 2005).

Je — 1i zvét vyvrhovéana v zimé pii nizkych teplotach, dochazi k rychlému poklesu vnitini
teploty. Postihovany jsou zejména obnazené ¢asti svaloviny, které tak ztraci kvalitu. Optimalni

je zvétinu nechat chladnou pfi teploté 12-14 °C (Vodiansky et al., 2009).
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Pii uskladiiovani nepouzivat mistnosti ve kterych teplota klesa pod 0 °C (Winkelmayer et al.,
2005).

3.7.3. Plesnivéni
Vlhké a Spatné vétrané prostiedi vede k ristu plisni. Vlivem vysokého obsahu zivin miize byt

napadena také zvétina. Na povrchu masa se objevuji bilé nebo zelenavé povlaky plisné. Tato

zvétina je nepozivatelna (Vodnansky et al., 2009).

3.7.4. Napadeni hmyzem

Velmi casty druh znehodnoceni zejména v letnich mésicich mlze dojit k nakladeni vajicek
létavym hmyzem na télo ulovené zvéie. K napadeni dochézi pii transportu nebo nevhodném

skladovani. Ochranou v praxi je vyuziti siti proti hmyzu (Vodnansky et al., 2009).
3.8. Faktory ovliviiyjici kvalitu zvEfiny

Zvétina piedstavuje primarni produkt mysliveckého hospodaieni. Ma velké predpoklady, aby

se stala hodnotnou potravinou, proto je nutné splnit urcité podminky (Vodnansky, 2008).

Pro zachovani dostatecné kvality je nutné, aby kazdy myslivec zachovaval mysliveckou etiku
a spravn¢ zachazel se zvétinou. Kazdy, kdo ptichazi do kontaktu se zvéfinou, by mél mit
odborné védomosti, spravné chapat hygienu a zachazet s ni zodpovédné. Dilezité je na to
poukazovat v praxi, aby kazdy konzument dostaval zvétfinu v takové kvalité, kterou si

vzhledem k mimofadnym vlastnostem zaslouzi (Vodnansky et Zvétina, 2005).

3.8.1. Stres

Zvysujici poCet lidstva na Zemi ubird Zivotni prostor zvE&fi a spolecné souziti je stile
problematictéjsi. Clov€k manipuluje se zvifaty podle vlastniho uvéazeni, Casto bez ohledu na

ptirodni zakony (Hell et al., 2006).

Stres u zvéfe spousti poplachova nebo obranna reakce. Reakce je na podmét, ktery vyvolava
stresor. Poplachova reakce nastavd bezprostiedné po plsobeni stresora, kterym muze byt
Vv ptipad¢ zvéte utok predatora nebo postieleni pii lovu. Pti stresu dochazi k podnécovani
adrenalinu a noradrenalinu z dfen¢ nadledvinek (Hespeler, 2010). Adrenalin aktivaci
fosforolazy zvysi jaterni glykolyzu, kterou télo ziska potfebné mnozstvi glukozy jako okamzity
zdroj energie. Soucasné se aktivuje lipaza Stépici tuky a ziskavaji se tak energeticky bohaté
mastné kyseliny. Pfi postfeleni zvéfe, dlouhém dosledu, Stvané zvéte a zvéte strzené psy
dochazi k vy€erpani energetickych rezerv organismu. V takovém piipadé neni mozné, aby ve
zvefing nastaly zraci procesy. Zvétina ma tak podstatné horsi kvalitu (Hanzal et al., 2017).
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Vilela et al, (2020) zkoumali stres u lovenych jelenti evropskych (Cervus elaphus) hodnocenim
hladiny kortizolu. Hladinu kortizolu méfili v obdobi dvou sezon, ve tfech typech tkani krev,
vykaly a srst. Vysledky ukézaly zvyseni hladiny kortizolu v obdobi sklizn€é. Naopak hladina
kortizolu klesala béhem lovecké sezony coz miize zpusobovat navyk na loveckou aktivitu

v dobé¢ lovu.

3.8.2. Intravitalni vlivy
Pisobi na zvér v prabéhu zivota az do doby jejiho usmrceni a nasledného zpracovani. U volné

cey

Zijici zvéte pusobi hlavné vlivy pohlavi, vék, choroby a stres (Forejtek et al., 2009).

3.8.3. Pohlavi

Porovnani ukladani tukl je mezi samci a samicemi rozdilny. Samice ukladaji vétsi cast tukd,

ktery potiebuji pro budouci vyvoj plodu (Kadlec et al., 2002).

Pfi¢inou specifického zapachu u samct jsou androgenni slouc¢eniny ukladajici se v lipidech.
Latky tvortici se ve varlatech dospélych i dospivajicich jedincii. U starSich jedinct je zapach

silngjsi (Ingr, 1996).

3.8.4. Vék

Vys$i vék zvyraznuje chut’ masa a tmavne. Starsi jedinci v obdobi pied zimou a tiji ukladaji

vice tuku (Hoffman et Wiklund, 2006).

3.8.5. Zdravotni stav

Lovec pfi pozorovani daného kusu mize ziskat dilezité informace v jakém stavu se zvér
nachazi. Ztetelné jsou zmény chovani, poruchy pohyblivosti a zmény ve zbarveni. Takové kusy
je potieba podrobit zvlastni prohlidce (Vodiansky et al., 2020). Jedna se o napadeni normalnich
funkci organismu, které v pfipad€ silného napadeni mohou zpisobit az smrt zvifete.
Doprovodnym piiznakem byvd zména chovani nebo vyrazné zmeény v tkdnich a vnitinich
organech. U voln¢ zijici zvéfe bereme v iivahu ro¢ni obdobi a prosttedi (Bednar et al., 2014).
Rada nemoci podléha hlaseni piislusné statni veterinarni spravé, vco nejkratsi dobé

(Winkelmayer et al., 2005).
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3.9. Postupy spojené s lovem zvéie

3.9.1. Posouzeni kusu pied lovem
Zkuseny a dostatecn¢ odborn¢ vzdélany lovec dokéaze odhalit mnoho faktorii ovliviiujici kvalitu

zvétiny. Kromé zdravotniho stavu je vhodné posoudit i tyto ukazatele:

e Vyzivny stav — Pfi¢inami Spatného vyzivového stavu byvaji zranéni, vysoky vék nebo
nemoci. Takto viditelné zmény se nejcastéji projevuji vystupujicimi kostmi v oblasti
lopatek a zeber. U samcti muze hrat roli pohlavni aktivita v dobé fije (Forejtek, 2004).

e Drzeni téla a zpisob pohybu — Néapadné nepfirozené drzeni téla a pohybové poruchy
byvaji obvykle projevem nemoci ¢i zranéni. Kazdé oteviena zlomenina at’ uz zptisobena
dopravni nehodou, zeméd€lskou mechanizaci nebo Spatnym zasahem je tieba brat
v uvahu. Kazda oteviena rana je vstupni branou pro infekce.

e Chovani — Veskeré odchylky od bézného zptisobu chovani, napt. snizena opatrnost,
mize znamenat, Ze se jedna o nemocny ¢i poranéni kus (Vodnasky et al.,2009).

e Zmény na kizi i srsti — Castym a ndpadnym znakem riiznych zdravotnich poruch. Srst
je zjeZzend, matna a Spatné zbarvend. Dalsi pricinou mohou byt parazitarni onemocnéni,
které Casto vedou ke vzniku lysich mist a povrchovych odfenin. U sparkaté zvére je
tteba zminit jarni a zimni pfebarvovani jenz je velmi dobrym ukazatelem zdravotniho
stavu a kondice

e Té&lni otvory — Poranéni sviraku ¢i jazyka vedou k nadmérnému slinéni. Spatna vyziva,
zkazené¢ krmivo, zaludecni a stievni parazité zplsobuji prijmy a s nimi spojené

znecisténi zadnich koncetin (Winkelmayer et al., 2005).

3.9.2. Zpusob lovu

Zvé&f lovime odstfelem stfelnou zbrani, nebo ji odchytdvame pro ziskavani dat k védeckym
ucelim. Cilem lovu je zisk hodnotného masa ,,zvéfiny* a pro nékoho to jsou velke trofeje

(Hromas et al., 2000).

Nasim cilem by mélo byt, zvét co nejrychleji usmrtit a nezpisobovat ji trauma. Volit bychom
tak méli odpovidajici zbran a zodpoveédné umistit zdsah. Zasadné tim ovliviiujeme celkové

poskozeni zvéfiny (Forejtek, 2004).

Lov odstielem délime podle poctu stielct na individualni nebo spoleény lov (Vach et al., 1997).
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3.9.3. Individualni lov
Vétsinou byva provadén jednim loveem proto také (osamély lov), ktery miize byt doprovazen
pruvodcem, poptipad€ loveckym psem. Narocnéjsi je Soulacka, pii které se lovec pohybuje a

musi zpozorovat zvéf diive neZ ona jeho (Cerveny et al., 2013).

3.9.4. Cekana

Lovec trpélivé vyckava na mistech, kterd zveét hojné navstévuje napft. fijiste, kalistata nebo
V mistech kam se chodi past. Na takovychto mistech se buduji zafizeni, které poskytuji dobry
rozhled a schovani pied zraky zvéie, diky tomu ma lovec dostate¢ny ¢as pro jeji obeznani.

(Bouchner et Berger 1991).

Lov na ¢ekané se nejcasteji provadi v rannich nebo ve€ernich hodindch, kdy zvét vyléza na
pastvu. Lovec vyuziva myslivecka zafizeni pro lov napt. kazatelny a Zebiiky. K nim vedou
cesty, které je nutné udrzovat, aby umoznily tichy a skryty pristup. Dulezité je také kontrolovat
vitr, abychom nebyli navétieni a tim tak zvéf nezradily pred jejim prichodem (Cerveny et al.,
2013). Stejny autor také doporucuje vyrazet na ¢ekanisté alespon hodinu pied ocekavanym
ptichodem zvéte. Winkelmayer et al, (2005). popisuje tento zptsob lovu jako idealni. Zvét

nema tuseni o lovci a ten ma tak dostatek ¢asu pro obeznani a umisténi zasahu.

3.9.5. Soulacka

wev

dosttel za ptivétivého vétru. Pi Soulacce je méné Casu na vybrani vhodného kusu, zamifeni a
odstiel (Hansen-Catta et al.,2007). Z toho divodu je nutné, aby byl myslivec pohotovy a
zruény. Pro tiché plouZeni ke zvéti je vhodné v honitbé pfipravit a udrZzovat Soulaci chodniky.
Vhodnym doplitkem lovu je stielecké hiil nebo trojnoZka, usnadiujici stielbu (Cerveny et al.,

2013).

3.9.6. Lovy lestné

Zpisob lovu, ve kterém se snazi myslivec prelstit zvét. Na ¢ernou zveét se nejcastéji pouziva
vnadisté, které ma fadu nevyhod, zvét byva vice ostrazita a ma dostateCny pfisun energie ve
formé potravy. V honitbach se Casto setkdvame s obrovskymi hromadami krmiva, které zvér
nemuiZze zkonzumovat (Hespeler, 2007). Proto je tieba si uvédomit ze cilem neni zvet krmit, ale

pouze prilakat. Takové misto musi byt vzdalené od bézného ruchu (Drmota, 2011).

3.9.7. Lov zvéte odchytem
Odchyt mize byt efektivnim snizenim poctu prasat v honitbach a zaroven rychlé opatieni, jak

zabranit Siteni AMP (Faltus, 2017). Chytat mizeme do kleci nebo lapakd. V souvislosti se
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zastavenim S§ifeni nakazy afrického moru prasat je povoleno usmrcovat zvét v odchytovém
zafizeni dlouhou i kratkou kulovou zbrani s minimalnim mnozstvi energie 300 J (Jezek et

al.,2017).

3.9.8. Spolecné lovy na ¢ernou zvet

Odlov na krmelistich se dafi jen kratkou dobu. Bachyné po par vystielech pfestane tato mista
navstévovat nebo si je nejdiive pofadné overi, a tak se jako feSeni jevi spolecné lovy (Rudel,
2014). Jsou spojeny s mnoha negativnimi faktory, které¢ se neslucuji se zakladnimi etickymi a
hygienickymi pozadavky na lov. Jedna se zejména o dlouhodob¢ vystavovani stresu, omezené
moznosti selekce zvéte, Spatné podminky pro umisténi zdsahu, casové problematické
dosledovani. Zaroven je tieba si uvédomit ze stresujeme veskerou zvér v honitbeé (Winkelmayer

et al., 2005).

Spoleéné lovy maji pevnou organizaci, jSOu fizeny vedoucim za ucastni VEt$iho poctu stielcd,
honct a lovecky upottebitelnych pst (Drmota, 1998). Zakladnim predpokladem je dikladna

piiprava spoleénych lovil. Zapominat by se nemélo na bezpeénost (Cerveny et al., 2013).

3.9.9. Nahanka

Jedna se o nejobvyklejsi zplisob lovu velké zvéte. Ma rizné formy, pfi kterych ma vyznamnou
roli pes, nebo miize byt zalezitosti nékolika osamélych lovcl. Prvni lovei diky nahéiice objevili
vyznam lidského spolecenstvi. Je to lov, jenz se netidi ritudly, ale pravidly, mezi kterymi je

nejdilezitéjsi t¢innost honu, a pfedevsim jeho bezpecnost (Hansen-Catta et al.,2007).

V soucasné dobé oblibeny zptisob lovu, slouzici k redukci holé sparkaté a erné zvéie (Cerveny
et al., 2013). Stielci vyckavaji na piipravenych stanovistich a honci se psy na n¢ nahanéji zveér
dobré organizace. Dal$i véci, kterou musime ohlidat je vybér vhodné lokality, kde se vyskytuje
dostatek zvéte. V neposledni fadé mit zajistén dostate¢ny pocet honct se psy (Drmota,2011).
Vach et al. (1997) doporucuji potadat nahanky v honitbidch maximalné 2-3 ro¢né&, protoze tim

zvySuje nezddouci migraci zvéfe.

3.9.10. Naharika se slidénim

V poslednich letech ziskava na své popularité. Pouziva se v rozsdhlych lesnich honitbach
s vysokymi stavy ¢erné zvéte. V zahrani¢i je tento zplisob pouzivan i k lovu ostatni sparkaté
zvete. V souCasné dobé se jedna o nejucinngj$i a nejSetrnéj$i zpusob spolecného lovu.
Organizacéné je vSak velmi narocna s ohledem na rozsahlost honitby a poctu zii¢astnénych osob

(Rudel, 2014). Oproti klasické nahance se lisi velikosti le¢e ktera presahuje 100 ha. Stielci
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nestoji pouze po obvodu, ale jsou uspoiadani ve vétSich vzdalenostech od sebe do nekolika
soubéznych tad. Porosty urcené k protlaceni prochézi honci se psy a doplnuji je stielci. Do lece
se hodi ukaznéni stielci, kteti znaji dobie terén a nenechaji se strhnout k neuvazenym ranam.
Vyhodou je, Ze zvér ke stielcim na stanovistich dochazi relativné v klidu, ti tak maji ¢as na

obeznani zvéie a zamifeni (Drmota, 2011).

3.9.11. Natlacka

Natlacky se tcastni maly pocCet osob 3-5 stielcti a 1-2 honci. Organizuje se po obeznani zvéte
na obnové¢. Oproti nahaitkam je vyhodou, Ze se nestresuje veskerd zveét na rozsahlém tzemi

(Drmota, 1998).

3.9.12. Nadhanka

Vyuziva se v hlife pfistupnych terénech, kde ulohu honcii ptebiraji psi. Pfi téchto akcich
dochazi k velkému stresu lovené, a hlavné nelovené zvéte, proto by neméli byt vyuzivany piilis

¢asto (Vach et al., 1997).

3.9.13. Umisténi zasahu
Zakladnim ptedpokladem spravného umisténi zasahu je, zda v okamziku lovu zvéf stoji, nebo

je vpohybu. Za idealni stav povazujeme, kdy zvé&f stoji bokem ke stielci. Stéelbu ¢asto
ovliviiuje pohyb zvéie (Krnag, 2010).

Nedilnou soucésti pro rychlé a podle moznosti bezbolestné usmrceni zvéte stielou, je
bezpochyby vybér zbrané a stieliva (Drmota, 2011). Spravnost umisténi zasahu, pti kterém jsou
zasazeny dulezité zivotni organy je prvotni podminkou pro dobré vykrveni (vybarveni)
zasazené¢ho kusu. Plocha musi byt dostatecné velka, pro pfipad méné piesného zéasahu,
zpusobeného nepiesnosti nebo odchylkou balistické drahy stiely (Forejtek et al., 2019). Toto
vSe spliuje zasah dutiny hrudni neboli na komoru. Dochézi pti ném K zasazeni plic, srdce a
velkych cév. Celkové tak dojde ke kolapsu organismu se silnym krvacenim (Winkelmayer et
al., 2005). Podobné je na tom zasah na jatra, ktery se n€kdy oznacuje jako zadni komora. Zv¢r
muze zhasnout okamzité, ale také mize odejit az 200 metri (Drmota, 2011). V soucasné dobé&
S ptibyvajicimi moznostmi vybéru nocnich a termoviznich zamétovact piibyva ran na hlavu.
Pii zadsahu mozkové ¢asti také dochdzi k rychlému vykrveni, ale tato rdna se povaZuje za
neetickou. Z divodu malé plochy mozkové ¢asti se tak mize snadno stat, ze dojde k piestieleni
Celisti Ci ryje. Tato zranéni znemoziuji rychlé usmrceni zvéte, a navic takto zranéna zver

nedokaze nadale pfijimat potravu a strada (Forejtek et al., 2019).

21



Zasah dutiny biisni oznacujeme jako zadsah na mékko. Po zasahu travniku, zasazeny kus odchazi
z mista nastielu, odkud se vzdaluje na velkou vzdalenost a ke kolapsu organismu dochazi az po
nékolika hodinach. Zvéf se po takovém zasahu dlouho trépi, a dochazi k nevratnému poskozeni
zveéiiny (Forejtek, 2004). Winkelmayer et al (2005) Ve své praci uvadi, v 1 g obsahu travniku
se nachazi az 30 milionti bakterii, jejiz pocet se vlivem ptiznivych teplot béhem dvaceti az

tficeti minut zdvojnasobi.

Z hlediska velkého poskozeni zvefiny je také nezddouci zasah na kyty a hibet (Vodinansky et
al., 2009).

3.9.14. Vybér raze zbran¢ a stieliva
V zékoné¢ 449/2001 Sb. § 45 je uveden zékaz stfilet ostatni sparkatou zvér jinou zbrani nez

kulovnici s nabojem s dopadovou energii nizs$i nez 1500 J ve 100 m, neplati to pfi lovu selete a
loncaka, kterého Ize na spole¢nych lovech stiilet brokovnici s jednotnou stielou (Zakon 449,

2001).

Zbran¢ d€lime na zéklad¢ typu vyvrtu, poctu a usporddani hlavni. Pro lov Cerné zvéie se
nejCastéji pouzivaji kulové zbrané. Jedna se o dlouhou zbran s drazkovym vyvrtem
(Drmota,2011). Kulovnice je zbran, ktera vyZaduje piesnost. Je tak dilezité mit dobrou optiku

a pravidelné ji kontrolovat (Hansen-Catta et al.,2007).

Vybér raze bychom méli podiidit pozadavku rychlého usmrceni zvéfe s co nejmensim
poskozenim zvéfiny. Zejména pii odlovu srncat bychom se méli vyvarovat pouzivanim
vykonnych razi typu (30-06 Spr.). Podminku rychlého usmrceni spliiujeme, ale dochazi
k velkym Skodam na zvé&fin€. V opaéném piipadé velkou zvét lovit malymi razemi typu
(.223 Rem, .243 Win, raze 5,6 mm), kde je nizka dopadova energie s nedostate¢nym ranivym

ucinkem (Forejtek, 2004).

Jakmile stfela vnikne do téla zvifete dochazi k Sokovému ucinku a k mechanickému poskozeni
organi. Sokovy tuéinek souvisi se zpomalenim stely vniklé do téla, coz zpiisobuje ttlum
nervového systému. Mechanicky ucinek se odviji zejména od véhy a struktury strely. Stiely
jsou koncipovany tak, aby piedni ¢ast,, hiibovatéla“ a zadni ¢ast zustala kompaktni. Mtze tak

dojit k roztrzeni mékkych organd, ale i zZlomeni kosti (Hansen-Catta et al.,2007).

Lehké a rychlé stiely se pti dopadu obvykle rychle rozkladaji a zpsobuji trhava zranéni. Stiely

malych radzi nemaji prostor pro deformacni zoénu a jsou citlivé na vnéjsi vlivy (Hanak, 2002).
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3.9.15. Dosled sparkaté zvéte

Zakladem kvalitni zvéfiny je v€asny dosled zvétfe a nasledné oSetieni. Nez piijdeme ke zvéti,
ktera zlstala v ohni vyckavame do ustani posmrtnych reakci. V piipad¢ Ze se zveét nezlomi
Vv ohni a vzdali se od nastielu, musime se piipravit na dosled. Pro organizaci vlastniho dosledu
je tieba urcit pravdépodobny zasah. Barvi — li zvéf hodné sledujeme stopu po uplynuti 15 minut,
V ptipadé vitalngjsi zvéfe bychom méli vyckat dvojnasobnou dobu (Drmota,2011). Spatny
odhad doby dosledu miize vést k tomu, ze zasazeny kus je natolik vitalni a dokaze se neustale
zvedat a odbihat, ¢imz znesnadiiuje a prodluzuje dosled. Zakladem uspésného dosledu je pouziti

loveckého psa (Forejtek, 2004).

Vyhlaska ¢. 244/2002 Sb. § 15 stanovuje pro kazdého uzivatele honiteb, nejméné jednoho psa
se zkouskami z vykonu vyhledavani sparkaté a vykonu dosledovani usmrcené, postielené nebo

jinym zpisobem zranéné sparkaté zvére (Vyhlaska 244, 2002).

3.10. Faktory spojené s oSetfenim zvéte

vewr

dobé¢. U sparkaté zvéie by mélo byt provedeno nejpozdéji do 3 hodin po uloveni, ale 1 tak miize

dochazet k procestim znehodnocujici zvétinu (Winkelmayer et al., 2005).

V piipadé¢ ze z né&jakého duvodu nedojde K oSetfeni do 12 hodin od zasahu, neni mozné tuto

zvéfinu pustit do ob¢hu. (Forejtek et al., 2009).

3.10.1. Vyvrzeni

Pted vyvrzenim se musi zvéf umistit na vhodné misto, které ma byt ptehledné a bez vétSiho

porostu (Forejtek, 2004).

Pro spravné vyvrzeni je poteba byt vybaven vhodnymi pomutckami, hlavné ostrym nozem s
kostni pilkou (Hell, 2004). Stejny autor také doporucuje jednordzové gumové rukavice, pro

zachovani Cistoty masa a vlastni ochranu.

Z hygienickych pozadavki na kvalitni prvotni vySetfeni se neakceptuje dfive pouzivany maly
vyvrh. U uloveného kusu doslo k vyjmuti organi dutiny bfi$ni a pietiznuti jicnu. Dale je zcela

nepfijatelné ¢astecné natiznuti dutiny bfi$ni a v ni ponechani organti (Forejtek et al., 2009).

Vyvrhovani sparkaté zvéte zahajujeme otevienim dutiny bfisni. U samct se nejprve odiezava
zila v€etné razi (Winkelmayer et al., 2005). Poté vedeme kratky fez v podélné ose biicha, kde

ptrefezavame podkozni svaly a vazivo. Do otvoru vsuneme dva prsty mezi n¢ vkladame ndz.
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Prsty odtlacujeme vnitini organy, aby nedoslo k jejich profiznuti a vyliti obsahu do dutiny biisni
vedouci k potiisnéni zvéifiny. Rez vedeme smérem k hlavé po hrudni kosti a dozadu az po
panevni Spoj (zamek). Profiznuti zamku je u mladych kusi mozné nozem, u starsich jedinct je
nutné pouzit pilku (Forejtek et al., 2009). V dal$im kroku otevirame mezicelistni prostor a
spodinu kréni. V podélné ose krku se vede fez od hrudniku az ke sristu spodnich ¢elisti. Pomoci
noze uvolnime jazyk a pfimétenym tahem postupné uvoliuje hltan s jazylkou, dychaci trubici
ajicen. Uvolnénou dychaci trubici s jicnem provlékneme neprofiznutym prstencem. Pokud jsou
provedeny tyto ukony pfistupujeme k samotnému vyvrhu. Nejprve odtlacenim travniku
ziskame pristup k branici, kterou obfezeme. U Cerné zvéte je branice potfebna pro vysetieni na
trichinelozu (Drmota, 2011). V takto otevieném hrudniku se uchopi dychaci trubice spole¢né
S jicnem a vtahnou se do dutiny hrudni. Nyni miizeme vyjmout vSechny organy dutiny hrudni
a bii$ni. Travici trubici v oblasti kone¢niku uvolnime ofiznutim koneéniku v ocasni ¢asti pateie.
V piipad€ Ze méme tyto tkony hotové je tfeba vnitini organy rozdélit na lovecké pravo —to se
sklada z jazyka, dychaci trubice, plic, srdce, jater, sleziny a ledviny za vyhoz se bere — travnik,
mocové a pohlavni organy. U rohaté a ¢erné zvéie z jater odstraniujeme jesté zluGovy méchyt

(Forejtek, 2004).

Po zasahu na mekko vyvola prilet strely tlakovou vinu, diky které dochézi k zaneseni obsahu
travniku do dutiny bfi$ni. Mikroorganismy obsazené Vv travniku, tak pronikaji do svaloviny a
ovliviiuji negativné kvalitu zvétiny. V takové zvéting se urychluji rozkladné procesy. Proto je

nutné odstranit v§echny ¢asti které jsou obsahem travniku zasaZzené (Winkelmayer et al., 2005).

Nejedlé casti jsou biologicky odpad a musi byt zlikvidovany hlubokym zakopanim nebo

spalenim (Drmota, 2011).

Soucasti vyhozu je také krev (barva). Zbavime se ji pozvednutim kusu, aby mohla odtéct.
V piipadé€ Ze dojde k znecisténi zdsahem nebo chybou pii vyvrhovani, je nutné v co nejkratsi

dobé& provést diikladné vyplachnuti pitnou vodou (Forejtek et al., 2009).

V ptipad¢ uvoliiovani zvetiny do ob&hu, jsou ddna piesné stanovena pravidla. Prvotni ohledani
provadi lovec, a takto vySetfenou zvéfinu miZze konzumovat sdm. Pro piimé spotiebitele musi
byt zkontrolovana proskolenou osobou. Pokud se jedna o divo¢dka musi byt nejprve vysetien

na svalovce (Drmota, 2011).

3.10.2. Transport ulovené zvére
Doprava uloveného kusu zvéte z honitby do mista prvotniho skladovani je soucast procesu pro

ziskani zdravotné nezavadné potraviny (Happ, 2005). Pii pfepravé z honitby nesmi dochazet ke
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znecistovani ulovené¢ho kusu plisobenim okolniho prostiedi. Drobnéjsi kusy se transportuji
zavéSené pres rameno. VEtsi kusy po dosledovani nejprve tahem prepravime k nejblizsi cesté
¢i mistu odkud je mozny odvoz zvéie. U tézkych kust predstavuje vyvrzeni vyrazné zmensSeni
hmotnosti, proto se nejcastéji provadi na misté, kde byl kus dosledovany, poté je tfeba dbat na

to, aby pii tazeni nedochéazelo ke znecist'ovani télni dutiny (Forejtek et al., 2009).

Ptepravu Cerné zvéte je potieba prizplisobit mistnim terénnim podminkam. Pti piepravé v auté

mayji byt prasata ulozena volné, ne jedno pies druhé (Happ, 2005).
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4. Metodika

4.1. Popis sledovaného tizemi
Data byla ziskavana z ulovené Gerné zvéfe v lokalité SLP Kostelec nad Cernymi lesy, ve

sttedoCeském kraji 30 km vychodné od Prahy. Nadmotské vyska je 400-500 metri nad mofem.

Reditelstvi $kolniho lesniho podniku spravuje okolo 6900 hektarti pozemkt K plnéni funkce
lesa. Nachdzi se v obilnaiské zemédélské oblasti, hlavni péstebni plodiny jsou obilniny, ozima
fepka, jetel lucni a kukufice. Jedna se o velmi uzivné lokality, jehoz soucasti je 1 NPR

Vodeéradské buciny. Lovi se pfevazné zveér cerna, srnci, danc¢i a mufloni.

4.2. Ziskani dat

Celkem bylo zaznamenédno a uloveno 101 kusii ¢erné zvéfe, z nichz 42 kust bylo uloveno
individualné a 59 kust na spole¢ném lovu. Individualni lovy probihaly v dob¢ od 18.10.2017
do 15.12.2017 a tfi spole¢né lovy konané 7.12.2017, 14.12.2017 a 25.1.2018. Z celkového
poctu bylo 13 kusii kitourt (samcit), 25 bachyni (samic) a 61 selat (mlad’at), kde bylo 30 kust

samcu a 33 samic.

U celkové ulovenych 101 kust erné zvéte bylo 115 zasahti. Nékteré kusy tak byli zasazeny
vicekrat, jako zdsah navic byl pocitan také zaraz. Ze vSech zasahii bylo 60 umisténo na
komoru (eticky zasah), na hlavu (neeticky zasah) celkem 36 zasahii a 19 z4saht bylo na jatra

a travnik.

Soucasti byly pfiloZzené formulafe. V prvnim formulafi byly zaznamenavany udaje z lovu. U
individualniho lovu bylo navic zjistovano, jak daleko se loveny kus vzdalil z mista nastielu, do
kolika minut zvéf zhasla a jaka byla raZe zbran€. Druhy formulaf slouZil pro zaznamenavani

métenych hodnot pH.

Prvni méfeni probihalo pHi 3 hodiny od uloveni. Druhé méfeni probihalo pH2 do 24 hodin od
uloveni. Tteti méfeni pHs do 48hodin.¢tvrté méteni pHa do 72 hodin. Paté méfeni pHs do 96
hodin. Sesté m&feni pH6 do 120 hodin. Sedmé méfeni ph7 do 144 hodin. Osmé méfeni phs do
168 hodin. Devaté méfeni phg do 192 hodin. Desaté méteni pHio do 216 hodin. Méfeni bylo
provadéno pH metrem testo 205 nebo senzorem do svalu kyty (Musculus semimembranosus) a

zadového svalu (Musculus longissumus lumubrum et thoracis).
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4.3. Zpracovani dat
U daného souboru byly vypocitavany primérné hodnoty, smérodatné odchylky, minimalni a

maximalni hodnoty.

Vysledky byly zaznamenavany v programu Microsoft Excel a vyhodnoceny v programu
Statistika.

Pro zpracovani dat byla pouzita statistickd metoda Studenttv t-test pro nezavislé vzorky. Pokud
je hodnota hladiny pravdépodobnosti (p > 0,05); povazuje se za statisticky nevyznamny, za
prikazny rozdil (p < 0,05); za vysoce prukazny (p < 0,01); a velmi vysoce prikazny rozdil
(p < 0,001).

Pti vyhodnocovani zdkladnich statistickych charakteristik byly pouzity v nasledujicich

tabulkach tyto symboly a zkratky:

n - pocet jedinct
x - aritmeticky pramér
Sx - smérodatna odchylka

X min - minimalni hodnota u sledovaného znaku

X max - maximalni hodnota u sledovaného znaku
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5. Vysledky
5.1. Vyvoj hodnot pH pfi individudlnim lov

Individualni lov
Hodnoty pH v pribéhu méfeni

5,92
5,90
5,88 |
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Graf. 1: Grafické porovnani hodnot pH. pri individualnim lovu

Primérna hodnota pfi prvnim meéfeni, které probihalo 3 hodiny od lovu byla 5,90 + 0,47
(aritmeticky primér + smérodatna odchylka). Dal§i méteni, které probéhlo do 24 hodin od
uloveni, hodnota pH klesla na 5,66. Znaci to, ze doSlo k fazi zrani masa rigor mortis. Dochazi
zde v dusledku anaerobni glykolyzy k tvorbé kyseliny mlécné ¢imz se snizuje pH. U méfeni
pHs vidime mirny narist hodnoty pH. Pravdépodobné tak doslo k ukonceni zrani ve fazi rigoru
mortis a maso se tak dostava do dalsi faze zrani. To vede opét ke zlepSeni vaznosti a dalSim
senzorickym vlastnostem. Zacinaji vznikat extraktivni latky, které ovliviiuji chut’ a viini. Béhem
dalSich méfeni, které probihaly vzdy do 24 hodin se hodnota pH ustalila v rozmezi 5,60-5,70.

Tato hodnota znaci vysokou kvalitu masa.
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sledované ukazatele X X min X max Sx
pH1 5,899 5,06 7,34 0,415
pH2 5,661 5,38 6,46 0,245
pHs 5,659 5,35 6,50 0,271
pHa 5,649 5,31 6,47 0,257
pHs 5,696 5,33 6,66 0,288
pHs 5,689 5,37 6,43 0,252
pH> 5,677 5,37 6,47 0,282
pHs 5,683 5,37 6,37 0,267
pHs 5,646 5,34 6,14 0,213
pH1o 5,648 5,40 6,28 0,221

Tab. 1: Zadkladni statistické ukazatele merenych hodnot u individualniho lovu

Minimalni hodnota pHi. byla u individualniho lovu zméfena 5,06. Jednalo se o lov 3leté
bachyné o vaze 50 kg, kterd byla zasazena na hibet, zhasla v ohni a vyvrh byl proveden do 15
minut. Vzhledem k uvedenym datim nebyl shledan problém, ktery by odtvodnil takto nizké

pH. Coz potvrdilo druhé méfeni pHz, které mélo hodnotu 5,78. Slo tak o nadprimérnou

hodnotu.

Maximalni hodnota pHi1 byla namétfena 7,34 u selete o vaze 10 kg. Zéasah byl na travnik, déle
byl proveden zdraz a zvéf zhasinala vice jak 30 minut. DoSlo tak k vysoké bakterialni
kontaminaci zvéfiny. Nasledkem je vysokd hodnota pH. V priibéhu celého méteni vykazoval
dany kus hodnoty pH vyssi nez 6,0. Toto prosttedi je idealni pro rist mikroorganismii. Ve fazi

zrani degraduje kyselina mlécéna. Zac€ina se projevovat osliznuti a barevné zmény doprovazejici

hnilobny zapach.
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5.2. Vyvoj hodnot pH pfi spolecnych lovech

Spolecény lov
Hodnoty pH v prib&hu méfeni
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Graf. 2: Grafické porovnani hodnot pH. pri spolecném lovu

Primérna hodnota pfi prvnim meéfeni, které probihalo 3 hodiny od lovu byla 5,27 + 0,23
(aritmeticky pramér + smérodatna odchylka). Takto nizké pH znamena Ze zv¢t byla stresovana
a doslo k preméné glykogenu na kyselinu mléénou. Hodnota pH také ukazuje na jakostni vadu
PSE. Aby se dalo jednoznac¢né urcit, zda se jedna o jakostni odchylku masa PSE musela by se
jesté mefit ztrata Stavy odkapavanim a svétlost masa. Pii niz§im pH vazou svalové bilkoviny
méné vody, na povrchu takového masa dochazi k vétsimu rozptylu dopadajiciho svétla maso se
tak jevi svétlejSi. Nejvice se tato zména projevuje u nejdelSiho hibetniho svalu, a celkové
postihuje nejcenngjsi partie. Béhem dalSich méteni, které probihaly do 24 hodin od uloveni
hodnota pH vzrostla na 5,44. Béhem dalSich méteni, které probehly vzdy do 24 hodin se
hodnota pH kolisala v rozmezi 5,40-5,51.
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sledované ukazatele X X min X max Sx

pH1 5,271 4,98 6,12 0,225
pHa 5,436 4,97 6,30 0,300
pHs 5,431 5,00 6,30 0,287
pHs 5,400 5,08 6,13 0,226
pHs 5,481 5,16 6,22 0,214
pHs 5,475 5,07 6,09 0,212
pH; 5,509 5,16 5,98 0,177
pHs 5,497 5,27 5,91 0,155
pHs 5,442 5,22 5,77 0,147
pH1o 5,397 5,14 5,77 0,148

Tab. 2: Zakladni statistické ukazatele merenych hodnot u spolecného lovu

V piipadé spole¢ného lovu neni tak vysokd smérodatna odchylka v prvnim méfeni. V dal$im
méteni se odchylka zvétsila coz ukazuje na vétsi rozptyl hodnot. Nartist pH u druhého méteni
pH:2 znaci ze jiz doslo k ukonceni faze rigoru mortis a maso se tak dostava do tfeti faze zrani
masa. Minimalni hodnota pH ukazuje Ze dany kus byl jiz v dlouhodobém stresu, a tak doslo
k vyéerpani hladiny glykogenu ktery se pfeménil na kyselinu mlé¢nou, ktera zpisobila sniZeni

pH. Jednalo se o bachyni, ktera byla ulovena zasahem na komoru.
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5.3. Rozdil mezi individualnim a spole¢nym lovem

7,5
7,3 *
7,1

6,9

6,7 ¢ *

6,5
6,3

L 2
6,1 2 ’
PH1 V'S
59 T4 # * & * .‘ 04
! |
5,3 -’- [ ] ‘ m -.~---- v
L L N T e L Sy L LE
4,9
4,7
4,5
0 10 20 30 40 50 60 70
CiSLO VZORKU

@ individudinilov M spolecny lov

Graf. 3: Grafické porovnani hodnoty pHi. 3 hodiny od uloveni pri lovu individudlnim a
spolecném

U individualniho lovu vidime vyssi rozdily mezi jednotlivymi kusy, coz nam dokazuje vyssi
smérodatnd odchylka 0,42. Vysoka smérodatna odchylka ukazuje na vyssi vyskyt extrémnich
hodnot. Souvisi to s mnoha faktory, které ovliviiuji hodnotu pH a tim kvalitu zvéfiny. Jedna se

zejména o umisténi zasahu, pocet zasahil, doba po jaké zvét zhasla a doba kdy byla vyvrzena.

U spole¢ného lovu je smérodatna odchylka mensi 0,23. Vyskyt extrémnich hodnot je tak mensi.
Maximalni hodnota pH pfi spolecném lovu byla 6,12. Jednalo se o bachyni ve véku 18 mé&sict

ktera méla zasah v oblasti plic a zhasla v ohni.
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Rozdil hodnot pH
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Graf. 4: Grafické porovnani mezi lovem individualnim a spolecnym.
U individudlniho vidime Ze nejvys$si hodnota pH byla 3 hodiny od uloveni a postupné klesala.

Opacny ptipad je u spole¢ného lovu, kdy byla hodnota pH 3 hodiny od uloveni nejnizsi a

postupné v prubehu zrani doslo k jejimu zvySeni.
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sledované F-pomér

ukazatele hodnota t p rozptyl p rozptyl
pH1 9,216 0,0000 4,024 0,0000
ph: 4,002 0,0001 1,502 0,1724
phs 4,020 0,0000 1,121 0,7061
pha 5,139 0,0000 1,300 0,3547
phs 4,300 0,0000 1,805 0,0382
phe 4,626 0,0000 1,416 0,2205
ph- 3,662 0,0004 2,528 0,0011
phs 4,422 0,0000 2,950 0,0001
phg 5,178 0,0000 2,100 0,0093
phio 6,871 0,0000 2,220 0,0052

Tab. 3: Statistické vyhodnoceni ukazatelu (t-test, nezavislé vzorky, individudlni vs. spolecny
lov)

Na zaklad¢é méfeni Studentova t-testu pro nezavislé vzorky byl potvrzen rozdil mezi zptisoby
lovu jako statisticky velmi vysoce prikazny rozdil (p < 0,001).

v

Na hodnoté pH se projevuje fada faktorti, z nichz nejvyznamnéjsi je stres. Kvalitu néasledné
ovliviiuje dosled, umisténi zdsahu kvalita oSetieni a nasledné zchlazeni.
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5.4. M¢teni teploty 3. hodiny od uloveni
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Graf. 5: Grafické porovnani teploty 3 hodiny po uloveni u individudlniho a spolecného lovu

Pii méfeni pH byla dale zjiStovana teplota v mase pii zrani. Od druhého méfeni se vSak jednalo

pouze o kontrolu, jelikoz zvétina byla skladovana ve stejném chladicim zatizeni s teplotou 0-7

°C. Jediny rozdil tak nastal 3 hodiny po uloveni. Primérna teplota 3 hodiny po uloveni u zvéte

lovené individudlnim zplisobem byla 15,6 °C. Tato teplota je optimalni pro zrani.

U spole¢ného lovu byla 3 hodiny po uloveni primérna teplota v mase 26,3 °C. Pfi vyssi teploté

probihaji biochemické procesy rychleji. Rychld glykogenolyza uvolni velmi mnoho energie a

zvysi teplotu svaloviny. ZvySena kyselost a teplota svaloviny zapti¢ini ¢aste¢nou denaturaci

bilkovin, kterd vede k tomu, Ze maso ma znacné nizsi vaznost, uvoliuje velké mnozstvi vody a

tkan je mekka. V takovém piipadé dochazi ke zkraceni doby zrani. Teplota pfi pH1 nam také

ukazuje na vadu PSE u spole¢ného lovu.
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5.5. Vyvoj hodnot pH na zdklad€ umisténi zasahu
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Graf 6. Grafické porovnani vyvoje hodnot pH podle umisténi zasahu.

sledované jatra, travnik jatra,travnik  eticky zdsah eticky zdsah neeticky zdsah neeticky zdsah

ukazatele T S, T S, x S,
pH, 5.801 0.579 5.516 0418 5.388 0,362
pH; 5.635 0.316 5.529 0.306 5476 0,243
pH; 5.617 0,327 5522 0.29 549 0.284
pH, 5.595 0.276 5.504 0.269 5.450 0,228
pHs 5.687 0,277 5.554 0.275 5.512 0.206
pHg 5.674 0.234 5.673 0.264 5477 0,180
pH; 51N 0.285 5.565 0.227 5.539 0.219
pHg 5.681 0.263 5.572 0.220 5.524 0,195
pHe 5.652 0.212 5.526 0,193 5443 0,174
PHyg 5.638 0.224 54T 0,220 5.449 0,188

Tab. 4: Zdkladni statistické ukazatele meérenych hodnot po zdasahu (travnik, jatra; eticky
zasah, neeticky zdasah)

Nejvys$si namefené hodnoty pH byly zjiStény po zdsahu na jatra a travnik. Takto zasazend zvér
odchazi z mista nastielu a zcela se tak vylucuje rychlé a Setrné usmrceni, ve vétSiné takovych

zéasahti je tfeba zvét dostielit. Cim vyssi pH tim se zlepSuje prostiedi pro riist mikroorganismd,

které vede ke zhorSeni kvality a v nejhorSim piipadé¢ az ke zkazeni a plesnivéni.
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F-pomér

sledované ukazatele hodnota t p rozptyl p rozptyl
ph1 -1,376 0,1726 1,333 0,4229
ph2 -0,790 0,4319 1,578 0,2012
phs -0,451 0,6534 1,049 0,9156
pha -0,915 0,3631 1,401 0,3453
phs -0,709 0,4805 1,778 0,1076
phs -1,729 0,0877 2,159 0,0329
ph; -0,506 0,6143 1,072 0,8644
phs -0,969 0,3355 1,284 0,4872
phg -1,674 0,0981 1,227 0,5734
phio -0,450 0,6538 1,372 0,3765

Tab.5: Rozdil statistickych ukazateliit mérenych hodnot po zasahu (eticky zasah a neeticky
zasah)

Rozdil mezi etickym zasahem na komoru a neetickym zasahem na hlavu nebyl zjistén. Hodnota
hladiny pravdépodobnosti byla (p> 0,05). Rozdil mezi témito hodnotami se tak povazuje za
statisticky nevyznamny. Naméfené hodnoty neprokazaly vyznamny rozdil, ktery by vykazoval

rozdil v kvalité zvétiny.
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F-pomér

sledované ukazatele hodnota t p rozptyl p rozptyl
phi 3,205 0,0022 2,899 0,0061
ph, 2,009 0,0495 1,619 0,2099
phs 1,478 0,1453 1,41 0,3679
pha 2,1 0,0404 1,632 0,2024
phs 2,362 0,0218 1,935 0,0868
phe 3,24 0,0021 1,948 0,0837
phy 2,225 0,0303 1,896 0,0969
phs 2,412 0,0193 2,059 0,0612
phg 3,502 0,0009 1,81 0,1233
phio 3,403 0,0013 1,594 0,2248

Tab. 6: Rozdil statistickych ukazatelii mérenych hodnot po zdsahu (jatra,travnik, komora)

Rozdil mezi zdsahem na komoru a zadsahem na jatra, trdvnik prokdzal statisticky vyznamné
zmény. Hodnota hladiny pravdépodobnosti byla u hodnot pHz, pH4, pHs, pH7a pHs (p < 0,05).

Rozdil mezi témito hodnotami, se tak povazuje za statisticky prikazny rozdil.

Hodnota pH1, pHe a pH1o ukazala rozdil (p <0,001) ¢imz je rozdil statisticky velmi vysoce
prikazny. U hodnoty pHg byl rozdil (p <0,001), coz se povazuje za velmi vysoce prukazny
rozdil. Namétené hodnoty prokézaly signifikantni rozdil, ktery vykazoval rozdil v kvalité

zvefiny.
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6. Diskuse

Forejtek et al. (2007) uvadi, ze zvéf lovena na spoleénych lovech je vystavovana vétSimu stresu
nez pii lovu individualnim. Hors$i podminky jsou pro umisténi smrtelného zasahu, protoze je

zvei v pohybu.

Forejtek et al. (2009) ve své praci uvadi statistiku umisténi zasahli pii spole¢nych nahaikach
na Cernou. Z celkového poctu 286 ks Cerné zvéte mélo zadouci zasah 122 ks (42,7 %) a
nezadouci zasah byl u 164 ks (57,3 %). Za zadouci se v této praci povazuje zasah na hlavu, krk

a hrudnik. Za nezadouci zasah dutina bfisni, kyty a béhy.

V predlozené bakalarské praci bylo srovnavano celkem 59 ks ulovenych na spole¢nych
nahankach. Z celkového poctu mélo zadouci zasah 44 ks (74,6 %) a nezadouci zasah 15 ks
(25,4 %). Od vyzkumu pana Forejtka uplynula znacnd doba. B&hem této doby doslo
v myslivosti k fadé zmén. Narust pocetnich stavii ¢erné zvéte zapiiéinil intenzivngjsi odlov na
spole¢nych lovech. Diky tomu mohlo dojit ke zlepSeni stielby myslivct na zvéf v pohybu.

Dals§im vyznamnym faktorem je bezpochyby zlepseni zbrani a optiky.

U individualniho lovu méla nejvyssi naméfenou hodnotu pH 5,89 v prvnim méfeni, které bylo
provadéno do 3 hodin po lovu. Stupka et al., (2009) ve své praci uvadi, pokud je po porazce
domacich prasat hodnota pH> 5,8 hodnoti se maso jako normalni beze zmén. Simeonova,
(2003) ve své praci popisuje, vyssi hladina glykogenu ve svalech spolené s delSim nastupem
rigoru mortis déld maso kieh¢i. Béhem dalSich méfeni, které probihaly 24, 48, 72 hodin od
uloveni hodnota pH klesla na 5,65. V dalsim méfeni, 96 hodin od uloveni se nepatrné hodnota

pH zvedla, coz poukazuje na ukonceny proces zrani ve fazi rigoru mortis.

U spole¢ného lovu byla hodnota v prvnim méteni pH 5,27. V dalSich méfeni se hodnota pH
zvysila na 5.44 doslo tak k pfeméné glykogenu na kyselinu mléénou a tim byl pferusen i proces
zrani rigor mortis. Takto nizka hodnota pH pii prvnim méteni poukazuje na moZnou vadu masa
PSE, pfi kterém dochazi k vyraznému poklesu pH. Stupka et al., (2009) ve své praci identifikuji
jakostni odchylku PSE pH <5,6. Dochazi tak k vétS§imu uvolfovani vody a maso ma svétlejsi
barvu. Tento faktor v§ak nebyl ve studii hodnocen z diivodu chybéjiciho méfeni svétlosti masa
a ztraty vody odkapavanim. Vodnansky et al. (2020) ve své praci uvadi ze, kvalitni zvétinu 1ze

ziskat pouze ze zvére, ktera nebyla pied lovem Stvana.
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Na vadu PSE u spolecného lovu poukazovala také métenad teplota 3. hodiny po uloveni, ktera
byla 26,3°C. Tato hodnota zkracuje prubéh zrani az o 30 % (Ingr, 1995). Pipek et Jirotkova
(2001) ve své praci uvadi, pokles pH zavisi na teplot¢ a zasobé glykogenu v okamziku
usmrceni. Zaroven pokles pH nastava v dobé, kdy je v mase vyssi teplota a dochazi tak

k denaturaci bilkovin (Pipek,1995).

U individualniho lovu byla priimérna teplota 3 hodiny po uloveni 15,6 °C. Optimalni teplota

pro zrani v prvotni fazi je 15-20 °C (Ingr, 1995).

DalSim sledovanym faktorem byl vliv umisténi zasahu na kvalitu zvéfiny. Aby se zvétina stala
kvalitni potravinou musi dojit k rychlému usmrceni. Tesafova et al. (2016) ve své praci uvadi
jako ovliviiujici faktory v€asné dohledani, oSetieni, zchlazeni a dodrzovani hygieny. Podle
Forejtka, (2007) je hlavni cil, aby doslo k rychlému usmrceni. Dtlezité je zasahnout organ,
ktery je nutny k zajisténi zivotnich pochodi v organismu. K témto organtim patii srdce, velké
cévy, plice, mozek a micha. Z hlediska nasledujici kvality je zasadni, aby ve svaloviné

neziistalo velké mnozstvi krve (barvy).

Nejlepsi hodnoty pH méla zvér stielend neetickym zptisobem na hlavu, kdy pii tomto zasahu
zvef umira okamzité, ale je zde velké riziko ze dojde pouze k poranéni zvéte. Forejtek et al.
(2019), Ve své praci publikuje, ze dochazi k rychlému usmrceni a vykrveni, avSak plocha pro
zasah je pfili§ mald. Hoffman et al. (2000), povazuje zasah hlavy jako nejvhodngjsi pro
naslednou kvalitu zvéfiny, ale takovy zasah nese velka rizika a z mysliveckého hlediska je

neeticky. Vyjimkou je dostfelna rana.

V soucasné dobé piibyva ran na hlavu zejména pii individualnim lovu. V ptedloZené praci mélo
u individudlniho lovu tento zésah 15 kust (35,7 %). Pfi¢inou je kvalitnéjsi vybaveni pro lov
zejména v noci pomoci no¢nich vidéni a termoviznich zaméfovach. Takové zatizeni zlepSuje
moznost 1épe obeznat kus a vybrat vhodny zasah. Zasah na hlavu je oblibeny pfi odlovu ¢erné
zvete predevsim z hlediska nepoSkozeni zvéfiny. U trofejové zvéfe tento zasah neptipada

v uvahu (Forejtek, 2004).

Dal8im sledovanym zasahem byl z pohledu myslivosti eticky na komoru. Rozdil sledovanych
ukazatelll nebyl statisticky vyznamny v porovnanim se zasahem neetickym na hlavu. Proto tak
muiZeme na zékladé studie fict, Ze zasah na komoru je lepsi z divodu vétsi plochy pro smrtelny
zasah zvéte. Zasah na komoru splituje poZzadavky etického lovu, lze predpokladat Ze takto

zasazena zvet v diisledku Soku zasah nevnima. Plocha dutiny hrudni je dostate¢né velka i v
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piipadé drobnéjSich kust jako je sele nebo srnce. Nékteti lovei vSak tento zdsah neuznévaji

z hlediska poskozeni ¢asti zvéfiny (Forejtek et al., 2009).

Nejhorsi vysledek byl pii zasahu na jatra a travnik, ktery predstavoval statisticky signifikantni
odchylku od zbylych zasahii. Podle Winkelmayera et al. (2005), Dochazi v pripad¢ zasazeni
travniku k vysokému zatizeni dutiny bfiSni mikroorganismy, které kontaminuji zvétinu a ta
muze predstavovat riziko pro ¢lovéka. V piipad¢ zasazeni jater ¢i ledvin, zvéf pomalu odchazi
Z nésttelu zaleha ve vzdalenosti nékolika desitek metrii a béhem nékolika minut zhasne. V této
dob¢ zver trpi, a tak povazujeme tento zasah za nezddouci. Dalsi argument je také pozadavek
na kvalitu ulovené zvéfiny. V piipadé ze stiela pii pruletu organt traviciho traktu s sebou strhne
obsah travniku a tento obsah lze nalézt v duting bfisni, ale také kyte, plecku a hibetu. Postizené
Casti téla po takovém zasahu je nutné odstranit (Forejtek, 2004). Takto zasaZena zvéfina

vykazuje vyssi hodnoty pH, které napomahaji riistu bakterii. Hnilobné procesy rostou v rozmezi

pH od 6,0 do 7,2 (Steinhauser et al., 1995).
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7. Zaver
Cilem bylo vyhodnoceni kvality zvéfiny u ¢erné zvéie na zadkladé¢ méfeni pH ve svaloviné a

prokazat faktory, které tuto kvalitu ovliviuji.

Meéfeni prokazala jednoznacny vliv zpiisobu lovu na kvalitu zvéfiny. Prokazatelné Setrnéjsi se
ukazal individualni zpusob lovu. Takto ziskana zvétfina méla 3 hodiny po uloveni idealni
hodnotu pH a teplotu masa, ktery maji piimy vliv na pribéh zrani. U zvéfiny lovené na
spole¢ném lovu se jednoznacné podilel stres. Vlivem mimotadné fyzické zatéze organismus
spotfebovava vice kysliku, nez mtize krev do svalu dodat, tim dochazi k pfemén¢ glykogenu na
kyselinu mlécnou (Steinhauser et al., 1995). Vlivem tvorby kyseliny mlécné dochazi
k okyselovani masa. Naméfené nizké hodnoty pH a vyssi teploty v prab&hu zrani nesly znamky
jakostni vady PSE. Takové maso se vyznacuje svétlejsi barvou a vétsi ztratou vody. Jelikoz ve
studii nebyly vyhodnocovany tyto parametry nedalo se jednozna¢né potvrdit nebo vyvratit

odchylku masa PSE. Bylo by vhodné se v budoucnu tomuto tématu vice v€novat.

Jednim z dal$ich dualezitych faktort je umisténi zasahu. Porovnavany byly zasahy myslivecké,
tedy na komoru s neetickym zasahem na hlavu a zasahem na jatra a travnik. Srovnatelnou
kvalitu mél zasah na komoru s hlavou, kde se hodnoty pH pohybovaly v rozmezi 5,3-5,6. Pii
zasahu jater a travniku byly hodnoty pH 5,7-5,9. V piipad¢ takového to zasahu miize dochdzet
ke znehodnoceni masa obsahem travniku. S umisténim zasahu také souvisi véasné dohledani a

vyvrzeni.

Doporuceni pro praxi je lovit zvéf co nejSetrnéj$im zplisobem, aby se zvéfina stala kvalitni
potravinou. Z uvedenych vysledkt vyplyva lovit ¢ernou zvef v co nejveétsi mife individualnim
zpiisobem. Pokud to v§ak neni moZzné, i spolecné lovy lze délat Setrnéji vici zvéfi. V soucasné

dobé se oproti klasickym nahankam doporucuji Setrnéj$i nahaiky se slidénim.

Zasah umistit mysliveckym zptisobem na komoru, nebo tak aby doslo k co nejrychlejsimu
usmrceni a vykrveni (vybarveni). Toto spliiuje také neeticky zdsah na hlavu, avSak kazdy lovec

si musi sam sahnout do svédomi, zda chce pfijimat rizika, kterd s sebou zasah na hlavu pfinasi.

Dobrou radou pro vykupce zvétiny by mohlo byt méfit hodnotu pH pii piejimce, stejné tak
lovec, ¢i prodejce zvéfiny by v rdmci svoji vlastni kontroly mohl provadét zkuSebni méteni pro

kontrolu kvality (Winkelmayer et al., 2005).
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9. Seznam pftiloh

BETTVT 5 Lo R o1/ | o —— Cislo ploMbBY ...evveereecericieeeceeieian
O jelen [ divocak Og 0o [ mladé
Venkovniteplota . cummanammmnnsssivas Vaha kUsU POVYVIZENT s saussvomss s suas s
Vyrobce streliva.........ueeeeeiciiieiriiieeeeeeeens RAZE.uuvivieieieeeieeee e hmotnosta typ stiely......c.ceevvveeiieninennnnnee
Zasah byl umistén zepfedu na,ostro” O ano O ne Kus byl prostielen Oano [Ohne

ZvéF zlistala ,,v ohni“ O ano O ne [ odedlado50m [ odeslado100m [ odesla vice jak 100m

ZvéF po zasahu zhasla [ hned Odo5min [ddo15min  [do 30 min [ vice jak 30 min

Vyvrh byl provedendo [ 15min [ 30min [ 45 min J 60min O vice jak po 60min
ZasaZené organy O srdce O plice [ jatra L travnik/bachor — ...c.ceveeveeeevcieeeceeinens
DostFelna rana (véetné zarazu) O ano One

Kus byl uloven na spole¢ném lovu (] ano [ ne Pocetzasaht [J1 O2 O vice

Mobhla byt zvéF pied lovemstresovana? [ ano O ne

Odhad stafi kusu .......cccevineeennee

Obr. 2: Formular pro vyplnéni po uloveni kusu, uvedeny v metodice 1. cast
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Zaznam o odbérech pH:

Cislo plomby

Méreni

Cas méfeni

pH

i &

10

11

MEéfit po ulovenido 3. hodin, potom kazdych 24 hod., celkem 11 mé¥eni

Zapisuje zpracovatel zvéfiny:

Oznatte bod zdsahu/vystielu:

Kvalita vyvrieni

Obr. 3: Formular pro vyplnéni po uloveni kusu, uvedeny v metodice 2. cast

[ branice nebylavytrzena
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Oznatte bod vystfelu/zasahu:

Dalsi informace




