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ABSTRAKT

Bakalafska prace je zamétena na Slovackou vinafskou podoblast. Cilem bylo bodové
hodnoceni jednotlivych odrad vina v ramci ro¢nikt v podoblasti Kyjovska. Podkladem
pro zpracovani byly pouzity ro¢nikové katalogy vystavy vin v Miloticich. Pro tabulkové
zpracovani bylo pouzito bodové hodnoceni. V kategorii bilych vin byly nejlépe
hodnoceny ro¢niky 2008 a 2012, u ¢ervenych vin 2011. Nejlépe hodnocenou odriidou
bylo Chardonnay 2018, z ¢ervenych vin André 2008. Obecné je mozné konstatovat, ze
kvalita vin ma kvalitativné rostouci tendenci, kterd je odrazem vysoké odborné,

technické a technologické urovné od polnich praci az do vysledné lahve.

Kli¢ova slova: Slovacka vinatska podoblast, historie, produkce a kvalita vin

ABSTRACT

This bachelor thesis is focused on Slovakian wine region. The goal of this work was to
score the different varieties of wine according to harvest years of Kyjov region. As the
basis for the processing, the annual wine exhibition catalogs from Milotice were used.
For tabular processing a point score was used. In the category of white wines the best
evaluated years were 2008 and 2012, for red wines, 2011. Top Rated variety was
Chardonnay 2012, from red wines André, 2008. Generally speaking, the quality of the
wines has qualitatively increasing trend, which reflects highly professional, technical

and technological standards from field work until the final bottle.

Key words: Slovakian wine region, history, production and quality of wine
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1 UVOD

Vino, je napoj vznikly fermentaci hrozni révy vinné, pisobenim kvasinek, které
rozkladaji cukr na alkohol a dal$i vyznamné slozky. Vino bylo spi§ nahodnym objevem,
nez cilenou praci ¢lovéka. Vznik vinné révy je datovan do druhohor. Od té doby proslo
péstovani vinné révy a samotna vyroba vina znaénymi zménami.

Pocatky péstovani révy vinné v Ceské republice historicky vychazi z tradice, jejiz
pocatky je mozno dolozit z obdobi, kdy pfedsunuté hlidky fimskych legii zasadily pod
Péalavskymi vrchy prvni sazenice révy vinné. Slovacka podoblast se vyznacuje viny
vysokych kvalit, nejen diky pfiznivym klimatickym a pidnim podminkam, ale také
letitymi zkuSenostmi vinait, jejichz prace je tézko nahraditelnd za moderni technické
zpusoby. Je zde mnoho malovinait, kteti neupoustéji od tradic svych davnych piedki a
neustale vkladaji do vyroby zkuSenosti misto modernich technik velkopodniki.
Nevznikaji zde vina tuctova, nybrz vina natolik charakteristicka, ze jejich kvalita se
muze srovnavat s kvalitou nejlepsich svétovych vin.

Tato oblast je svou polohou a mnozstvim kulturné sportovniho vyziti pravidelné
nav§tévovana milovniky burcakll a vin. Pravidelné velké mnoZzstvi vystav vin tzv.
,kostd®, dela tuto oblast vinafsky atraktivni, stejné jako celou jizni Moravu. Svou

bakalatskou praci bych chtéla pfispét k poznani této vinaiské podoblasti.



2 CIL PRACE

Cilem prace je charakteristika Slovacké podoblasti, jeji historie a soucasny stav
péstovani révy vinné. Zhodnocena byla odridova skladba, zpisoby vedeni,

agrotechnika a vysledky kvalitativnich hodnot.



3 LITERARNI PREHLED

3.1 Historie vinarstvi

3.1.1 Historie vina¥stvi v Ceské republice

V Ceské republice nastal zvrat ve vinafstvi v devadesatych letech 20. stoleti. Vinaii
zvysili kvalitu vin snizenim objemu sklizni a zacali uplatiiovat pii vyrobé nejmoderné;si
technologické postupy. Pro zvyseni kvality se vyrabéla vina s dolozenym pivodem a
jedineénym charakterem s nezaménitelnym vyrazem terroiru (souhrn vlivi
promitnutych do charakteru vina) vybérovych vini¢nich trati. Dlouh4 historickd tradice
spolu s piiznivymi klimatickymi a geologickymi podminkami vytvaii velmi dobré
ptedpoklady pro to, aby u nds mohla byt produkovana vysoce kvalitni, sv€zi vina

s typickym odridovym charakterem.

Historie péstovani vina na Moravé

Pocatky vinafstvi na jizni Moravé se traduji do obdobi 2. stoleti s rozmachem
péstovani vinné révy v Pannonii za cisafe Proba, ktery hranice fimské tiSe posunul k
Pavlovskym vrchiim. Vojaci zahanéli Zizetn vodou, kterou z hygienickych divodi
michali s vinem. Postupem casu dodavky vina z tiSe ubyvaly, a proto se zakladaly
vinice na jihozapadnich svazich Palavskych kopct. Piimé dikazy o vysadbé vinic v
dané oblasti pochdzeji az z pfelomu 8. a 9. stoleti z obdobi Velkomoravské fiSe,
dokladaji je archeologické nalezy i kronika Vaclava Hajka z Liboc¢an.

Na dal$im rozvoji vinic v prvni poloving 13. stoleti mély vliv klastery a nova pravni
opatifeni spole¢né s rozvijejicimi se mésty. Vznikaly sdruzeni vinait, ktera se starala 0
bezpecnost vinic a o fadné provadéni vini¢nich praci. V roce 1355 vydal moravsky
markrab€ Jan Jindfich vzorovy vini¢ni fad pro Moravu, ktery obsahoval i regulaci
dovozu vina na Moravu. Zarovenl vydal méstské radé v Brn€ nafizeni o povinném
zapisu vinic mést'and, aby se snaze vybiraly méstské davky (Stevenson, 1999).

Za vlady Karla 1V., ktery byl velkym pfiznivecem vina, byly vinice na dvanact let
osvobozeny od dani a teprve z tfinactého vinohradu byl odvadén desatek najemci a 30

litrd krali. V 16. stoleti, nastal zlaty vék moravského vinaftstvi, bylo zde 29 801 hektart


http://cs.wikipedia.org/wiki/Morava
http://cs.wikipedia.org/wiki/Probus
http://cs.wikipedia.org/wiki/Pavlovsk%C3%A9_vrchy
http://cs.wikipedia.org/wiki/Pavlovsk%C3%A9_vrchy
http://cs.wikipedia.org/wiki/Velkomoravsk%C3%A1_%C5%99%C3%AD%C5%A1e
http://cs.wikipedia.org/wiki/V%C3%A1clav_H%C3%A1jek_z_Libo%C4%8Dan
http://cs.wikipedia.org/wiki/Morava

vinic. Moravskd vina se stala zndmymi 1 v zahrani¢i. Spotfeba vina byla vysoka,
odhaduje se na vice nez 56 litri za osobu na rok.

Obdobi valek, vpady vojsk, krutd zima roku 1866, mSicka révokaz zavleCena na
Moravu z Ameriky, to vSe znamenalo Upadek kraje. Vinafi se naucili Celit mSicce
roubovanim domacich odrid na odolné americké podnoze. Péstovani, oSetfovani vinic
bylo nakladné, vinic ubyvalo. Ve 30. letech minulého stoleti zlistalo na Moravé jen
kolem 3800 hektarti vinic. Za dalSich tiicet let se ale jejich plocha rozsitila na 7 000

hektartu (Comenius, 2015).

3.1.2 Historie Slovacké podoblasti

Archeologické nalezy dokazuji péstovani révy vinné na uzemi Slovéacka v dobéch
Rimand, ale rozmach nastal s piichodem kiestanstvi v obdobi Velkomoravské fise.
Prvni pisemnd zminka se datuje zroku 1101 z benediktinského opatstvi Vv Tiebici.
V roce 1201 pfisli na izemi dne$niho Slovacka cisterciéci, zalozili na Velehradé klaster
a zacali vysazovat vinice. Vznikaly vini¢ni fady a horenské prava. Nejstar$i dochovany
text vini¢éniho tadu a horenského prava pro cirkevni majetky v okoli Krométize je
z roku 1281.

Nejvétsi rozmach zazilo vinafstvi Slovacka na prelomu 16. a 17. stoleti. V obdobi
téicetileté valky doslo k upadku a poklesu vinic na polovinu. Po roce 1748 za¢ina
obnova bez dosazeni ptvodni velikosti. Na pielomu 19. a 20. stoleti dorazila na Moravu
msicka révokaz (Phylloxera vastatrix), ktera pfevaznou ¢ast vinic zdecimovala. Jedinou
ochranou proti révokazu bylo §tépovani na odolné americké podnoze, zacaly se zakladat
révové Skolky a Slechtitelské stanice. Na Slovacku vznikla v Polesovicich (Baker,
2008).

Ve mést¢ Bzenec vzniklo jedno z prvnich vinafskych druzstev znamé svym
znamkovym vinem z Ryzlinku rynského nazvanym Bzenecka lipka (Oburkova, 2009).

Podle archeologickych nalezl bylo mésto Kyjov osidleno uz v pravéku. Roku 1126
daroval mésto Kyjov olomoucky knize Vaclav klasteru, kde mnichové ziskali lokalitu,
vhodnou pro péstovani révy vinné a produkce hroznti pokryla vlastni spotiebu vina.
Vino se pouzivalo nejen k liturgickym celim, ale i jako bézny napoj a 1ék. V roce
1539 klaster mésto prodal a zacalo budovani renesancniho meésta. O postupné

profesionalizaci vinafstvi svéd¢i zprava, ze 22. fijna 1686 stanovila méstska rada
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liznikGim, ktefi se zabyvali spousSténim vinnych sudi do sklepli a jejich vytahovanim,
mzdu. V roce 1899 byl v Kyjové vysazen vzorovy vinohrad na americké podnozi
(Grombit, 2007).

Vinohradnictvi Dubiian bylo nedilnou soucasti zeméd¢€lstvi v obci jiz v davné
minulosti. V tehdejsi dobé bylo v Dubnanech asi 150 métic (30 hektart) na 80 chalup.
Naopak Cej¢ zaéinal svou historii pravem vafit a prodavat pivo, avsak utrpél velké
Skody v dob¢ husitskych valek a v poloving 15. stoleti zpustl. Pii zakladani novych obci
v 18. stoleti bylo uzemi osady znovu osidleno. V 19. stoleti se objevilo prvnich 24
vinafskych bud. Tyto nevelké vinice byly jesté téhoz stoleti devastovany msickou
révokaz. Postupnou regeneraci ¢ej¢ského vinafstvi zabezpecilo az vytyCeni nové trati.
Sougasna vyméra vinic v Cejéi je nejvétsi v celé jeho historii (Grombit, 2007).

Nejvetsi raritou vinafské obce Muténice jsou Budy, aredl téméet 500 vinnych sklept
pod Zarybnickymi vinohrady. Sklepy stoji v nékolika fadach a jejich pruceli ¢asto zdobi
pestré slovacké ornamenty (Obiurkova, 2009).

Dal§imi z minulosti dochovanymi pamatnostmi jsou: Staré habanské sklepy ve
Vracove, "Dubiianskd hora" v Muténicich, "Nechory" v PruSankach, Hradisték v Tynci,

> AN

soubor vinnych sklepti "Plze" v Petrové€, vinafské stavby ve straznickém skanzenu,
rezervace vinohradnickych staveb ve VI¢nove, chranény soubor historickych vinatskych
"bud" ve Veletinach, raritou jsou také méStanské vinné sklepy v Uherském Hradisti -

Mafaticich (Anonym, 2015).

3.2 Legislativa — Vinafsky zakon

Zékon ¢. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi a o zméné nékterych
souvisejicich zdkonil (zdkon o vinohradnictvi a vinafstvi), je zdkladnim ptedpisem
regulujicim vinohradnictvi a vinafstvi. Cilem je sjednotit zakon s pfedpisy EU a zaroven
v ramci mistnich podminek postihnout souc¢asné pravni trendy v této oblasti. Zptisnily
se podminky, za jakych mohou byt na etiketé vyznacena ocenéni. Nejvétsi problém je
dodrzovani kvot rozsahli vinic a byrokratické prekazky ohledné nové vysadby.
Evropsky trend sleduje opacny cil, tj. snizovani stavu vinic.

Hlavnimi prioritami vinafského zakona (zdkon ¢. 321/2004 Sb.) je vymezit uzemi
vinaiskych oblasti a zptisoby geografického oznaceni vin vyprodukovanych v Cesku.

Zakon rozdéluje Cesko na dvé vinai'ské oblasti: Morava a Cechy.


http://cs.wikipedia.org/wiki/%C4%8Cesko
http://cs.wikipedia.org/wiki/Vina%C5%99sk%C3%A1_oblast

Tyto oblasti jsou déleny na podoblasti, vinarské obce a vini¢ni traté¢ vyhlaskou ¢.
254/2010 Sb. (dfive 324/2004 Sb.). Zakon zéaroven povoluje pouze péstovani odriad
révy vinné, které jsou schvaleny pro danou vinaiskou oblast. Tyto odrady jsou
specifikovany provadéci vyhlaskou €. 323/2004 Sb., ve znéni vyhlasky ¢. 437/2005 Sb.
(Anonym, 2015-a).

V souladu s evropskym pravem byl zaveden zakaz oznaCovat vina urena k
nabozenskému ucelu (napi. mesni vino) bez souhlasu piislusné cirkve ¢i nabozenského
spoleCenstvi. Je stanoven maximalni hektarovy vynos vinic, jejich registrace,
enologické postupy a zpiisob oSetfovani vina pifi jeho vyrobé. Tento zdkon vyrazné
zasahuje do zpusobu zatiid'ovéani vina a podminek pro jeho distribuci v Ceské republice,
pod zastitou Statni zemédélské a potravinaiské inspekce.

Ve svété existuji dva systémy vinatfskych zakonli. V severnich vinatskych statech
véetnd Ceské republiky je zaveden systém ,germansky”, zalozeny na
meéfeni cukernatosti hroznti pii jejich sklizni (jakostni tiidy). V ostatnich statech je
zaveden tzv. ,,romdnsky* systém vinatského zdkona neboli apelacni, ktery je zalozeny
na kontrole pivodu hroznii a kontrole regulace Grody. V poslednich nékolika letech
dochdzi k tzv. priniku roménského typu zdkona do germanského, a to vytvaienim
Systému uvadéni vina na trh jinak, nez pomoci kontrolniho statniho systému. Jedna se o
certifikaéni apelaéni systém v Ceské republice VOC (vina originalni certifikace) nebo
napi. v Rakousku VAC. V pusobnosti ,,germanského zékona je historicky zvykem
vyrabét odridova vina. Smésna vina je zvykem vyrabét v pusobnosti ,,romanského*
zakona, oznacuji se jako vina z oblasti (napf. Bordeaux, Cava atd.) V CR se smésna

vina oznacuji vétsinou terminem ,,cuvée* (Anonym, 2015-a).

3.2.1 Vinai'ské oblasti v Ceské republice

Podle zakona 321 z roku 2004 o vinohradnictvi a vinafstvi (Anonym, 2004), jsou

oblasti dv¢, cesky a moravsky. VéEtsi oblast moravska ma 4 vinatfské podoblasti, ¢eska

ma 2 vinai'ské podoblasti.


http://cs.wikipedia.org/wiki/Vina%C5%99sk%C3%A1_obec
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Obr. 1 Vinarské oblasti Ceské republiky (http://www.stloukal.net/)

Vinai'ska oblast Cechy

Réva se zde péstuje predeviim ve stiedni a severni &asti. V tdchto oblastech Cech
dosahuje primérna teplota 8,7 °C a ve vegetatnim obdobi okolo 15 °C. Vinice se
nachazeji kolem tfek Labe, VItavy a Berounky. Vinnad réva zde dava dobré vynosy
s jakostnimi vykyvy (Anonym, 2015-b).

Podle vinaiského zikona ¢&. 321/2004 dé&lime vinaiskou oblast Cechy na dvé

podoblasti: mélnickou a litoméfickou (Anonym, 2004).

Vinai'ska oblast Morava

Oblast tvoti 4 podoblasti: Znojemska, Mikulovska, Velkopavlovicka a Slovacka.
Morava zahrnuje 95 % ploch registrovanych vinic v Ceské republice, rozléha se na cca
17 550 ha. Ro¢ni primérna teplota je 9,4 °C, prumér roc¢nich srazek 508 mm a
pramérnd roéni délka slune¢niho svitu je 2 244 hodin. Klima oblasti je vétSinou
vnitrozemské s obCasnym vlivem atlantického vlhkého vzduchu. Moravska oblast je
pfedur¢ena pro péstovani bilych odrid, které se vyznacuji svézi kyselinou a
charakteristikou jednotlivych podoblasti. Modrym odriidam se v zemé&pisné §itce Ceské
republiky pfili§ nedafi, ale v poslednich letech se vlivem teplejSiho pocasi a kvalitng;si
zpracovatelské technologie jejich kvalita zvySuje. Prevladaji ptidy kamenité, Stérkovité,

piseéné, ale i jilovité (Anonym, 2015-b).
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Obr. 2 Moravské podoblasti (http://www.vinecko.eu/)

Znojemska vinaiska podoblast, lezi v destovém stinu Ceskomoravské vrchoviny
tvofené prahornimi utvary. Na vybéZcich v severni ¢asti podoblasti jsou kamenité pady,
na nichz se dafi 'Ryzlinku rynskému’, 'Veltlinskému zelenému'. Pro okoli Dolnich
Kounic je typické péstovani modrych odrad, hlavné 'Frankovky' (Anonym, 2015-b).
Znojemsko je predev§im oblasti bilych aromatickych vin. Pfi zrani jsou vystaveny
intenzivnimu slune¢nimu zafeni, ale i studenému vzduchu z Ceskomoravské vrchoviny.

Hrozny zraji pomaleji, ale do vysoké jakosti a aromati¢nosti (Kraus a kol., 2010).

Mikulovska vinarska podoblast je vapencovy masiv Pavlovskych vrchi. Na jeho
ubocich a v §irsim okoli jsou rozsiteny vapenité jily, pisky i mohutné sprasové navéje.
Na vépenitych pudach v okoli Palavy vyzrava 'Ryzlink vlassky' s nezaménitelnym
charakterem osobité mineralnosti. Vybornou kvalitu maji 1 'Rulandské bil¢' a
‘Chardonnay'. Hlinité pudy Dunajovickych vrchii jsou vhodné pro 'Veltlinské zelené'.
Dalsi péstované odrady jsou: 'Miiller Thurgau', zejména na Valticku Neuburské' a
‘Sylvanské zelené'. Severné od Palavy v okoli obci Strachotin, Pouzdifany a Popice se

daii 'Ryzlinku rynskému’, "Traminu' a 'Palavée'.

Velkopavlovicka vinafska podoblast, je znadma centry: Velké Bilovice, Velké
Pavlovice, Hustopece nebo Kobyli s gotickou tvrzi a rozsahlymi sklepy. V centralni

Casti podoblasti jsou pudy na vapenitych jilech, slinech, piskovcich a slepencich. Dafi se
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tu modrym odridam, vysazovanym na pudach s vysokym obsahem hoi¢iku. V severni
&asti podoblasti v okoli HruSovan u Brna a Zabéic, se péstuje réva na pis¢itych ptidach.
Typické jsou odrudy: Veltlinské zelené, Rulandské Sedé a aromatické odridy: Tramin

¢erveny, Palava, Muskat moravsky a Miiller Thurgau (Kraus a kol., 2010).

Slovacka vinarska podoblast, ma velmi riznorodé ptfirodni podminky. Na jihu
Slovacka se rozklada krajina Podluzi. VétSina vinaiskych obci lezi podél feky Moravy,
kudy vanou ochlazujici severovychodni vétry. Pfihodné stanovisté pro vinice jsou na
ubocich terénniho zlomu nad fickou Kyjovkou nebo na vySe polozenych rovinatych
polohach s lehkou ptdou. Nizkd nadmoiskd vyska a lehkd ptda stupiiuji intenzitu

letnich teplot (Anonym, 2015-b).

3.3 Systém péstovani révy vinné

Ve vinohradnictvi rozliSujeme 4 zakladni produkcni systémy: konvencni systém,
integrovana produkce, biologickd produkce a biodynamické oSetfeni vinic. Nejvetsi
plochy vinic jsou oSetfovany nejrozsifenéjSim systémem — integrovanou produkci a
doznivajicim konven¢nim systémem. Biologicka produkce oSetiuje okolo 5 % z celkové
plochy vinic. Biodynamické oSetfovani vinic spoc¢iva v ovladani rGstu pomoci mésice,

slunce a planet.

Konven¢éni systém

Zpisob péstovani vyuzivany ve 20. stoleti. Potlacuje vliv pfirody a ptirozenych
procest. Hlavnim cilem je maximalizace vynosu pii maximalnich chemickych
vstupech, bez ohledu na ochranu Zivotniho prostfedi. Dsledkem bylo zhorSeni kvality
pudy a minimdlni zastoupeni rostlin a zivo¢ichli v ekosystému vinic, tedy snizeni
biodiverzity. Mechanické a chemické udrZzovéani ¢erného thoru ve vinicich negativné
pusobilo na vlastnosti a kvalitu ptidy. Nekontrolované vyuzivani hnojiv a pesticidi
vedlo k ukladani rezidui do pudy, spodnich vod i hroznt. Systém nepracoval s
metodami progndzy a signalizace chorob a Skiidcli, ochrana byla casto provadéna
automaticky v pravidelnych intervalech na zéklad¢ fenofazi. Proti chorobam a sktidciim

se vyuzivaly syntetické pesticidy. Jejich pouzivani dosahlo vrcholu v 60. letech 20.



stoleti, kdy se vétSina vinic oSetfovala konven¢né. Tento systém prostupné z vinic
Ceské republiky vymizel, vyuzivd se uz jen na malych plochach. Témét vSichni

pestitelé presli do systému integrované produkce (Pavlousek, 2011).

Integrovana produkce

Od 80. let 20. stoleti zacalo oSetiovani vinic piechazet k vyznamné ekologizaci.
Integrovand produkce je nejrozsifenéjSim smérem ekologické produkce ve
vinohradnictvi. Integrovand produkce (IP) predstavuje zpiisob zeméd€lského
hospodarenti, s cilem zajistit trvale udrzitelny rozvoj. Zajisti zachovani pfirozené funkce
agro — ekosystému a ostatnich, které jsou zemédélskou produkci pfimo ¢i nepfimo
ovliviiovany. Zakladnim poZzadavkem je dusledny systémovy pfistup k celé technologii
pestovani a zpracovani révy vinné pii optimalizaci ekonomickych a ekologickych
aspektii produkce. Pii ochrané zivotniho prostiedi (pidy, vody, ovzdusi, rostlin a zvifat)
s ohledem na hospodarnost a spoleéenské pozadavky se vyzaduje soulad mezi
biologickymi, technickymi a chemickymi opatfenimi. Zasady integrované produkce ve
vinohradnictvi lze specifikovat ve tfech bodech: 1. vyziva a hnojeni révy vinné, 2.

ochrana pted chorobami a sktidci, 3. péce o pudu ve vinici (Pavlousek, 2011).

3.4 Vedeni révy vinné

Pojem vedeni révy vinné vyjadiuje tvarovani staré¢ho dieva, zatimco pojem fez révy
vinné piedstavuje zplsob sefezdvani kazdoroc¢niho pfirGstku jednoletého vyzralého
dfeva — révi, které na stafiné narostlo. Révu vinnou nelze ani jeden rok ponechat bez
fezovych praci, narostl by nadmérny pocet letorostti i hrozni, se Spatnym vyzravanim,
bez potitebné jakosti hroznll. Kef by se stal nadmérné zahusténym a neslo by patfiénym
zpusobem provadét ochranu proti chorobam a skidctim (Kraus a kol., 2010).

Tvar kefe se vytvari postupné, a to od zahajeni jeho rastu, pozd€ji se udrzuje
cilenym fezem. Tvar ma zajistit rovhomérné rozdéleni letorostii v listové ploSe, coz
podporuje oslunéni hroznl a listli. Tohoto vysledku je 1épe dosazeno u vrcholovych
tvartl (rynsko — hessenské vedeni révy vinné), nez u kordonovych (jednoducha zaclona
nebo Vertiko). Pé&stitelské tvary srozdélenymi listovymi sténami, jako jsou GDC

(Zenevsky dvojity zaves) nebo Lyra, vyzaduji $ir§i mezifadi, neZ tvarované péstitelské
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systémy, aby bylo zajisténo dokonalé oslunéni. Zptsoby vedeni révy vinné se déli podle

Pavlouska (2011) na 3 mozné skupiny podle vysky starého dieva nad povrchem puidy:

- nizké vedeni —do 0,4 m
- stfedni vedeni — 0,6 az 0,8 m

- vysoké vedeni — 0,9 az2 m

3.4.1 Nizké vedeni révy vinné

Tento zpisobem vedeni nasel uplatnéni v Ceské republice piedev§im v minulosti,
Vv obdobi 1. poloviny 20. stoleti. V soucasné dobé se ve velkovyrobnim péstovani
nevyuzivd, pouze Ve vinaiskych oblastech steplymi klimatickymi podminkami
subtropického a tropického pasma (Pavlousek, 2011).

Nizké vedeni révy vinné je citlivéjsi na poskozeni zimnimi mrazy a houbové
choroby, piedevsim na plisné révy vinné, ktera piezimuje v opadlém listi na povrchu
pidy. Na jafe se tedy muze objevit rychleji primarni infekce. Pozitivnim znakem je
lepsi vyuziti tepla kumulovaného v slune¢nych dnech v ptdé, predevsim pidé kamenité.
Diky vétsim zménam teplot mezi dnem a noci je méné pohybliva vzduchova vrstva, coz

ma také ptiznivy vliv na vyzravani hroznu (Kraus a kol., 2010).

Vedeni ,,na hlavu*

Pfi tomto vedeni se opakovanym fezem na kratké Cipky se 2 — 3 ocky zapéstuje
zaklad péstitelského tvaru ,,hlava“ té€sn¢ nad povrchem pidy. Béhem 3 —
4 let se zapéstuje pozadovany tvar. V dalSich letech se ponechd pii fezu
na kefi 4 — 6 dvojokych cipkl, to je prvni opatfeni branici prehusténi
nckteré Casti kete (Pavlousek, 2011).

Hodi se pouze pro odridy s plodnymi dolnimi ocky, které je typické
napt. pro bilé odridy: Sylvanské zelené, Veltlinské zelené a z modrych

odrid: Modry portugal (Braun a Vanek, 2003).

Obr. 3 Vedeni na hlavu s fezem na cipky (http://[www.trhvin.cz)
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Kordon ,,Royat*

Zpusob vedeni charakteristicky pro oblasti Anjou, Burgundsko, Champagne a
Languedoc — Roussillon, s jednim dlouhym ramenem o 0,8 m nebo dvéma rameny o

délce 0,4 — 0,5 m s vyskou kminku asi 0,5 m.

Gobelet

Gobelet je tvar o vysce 0,15 — 0,3 m, na vrcholu se tvaruji 3 nebo 4 kordonova
ramena, na koncich se mohou nafezat na 1 — 3 dvojoké Cipky. Je charakteristicky pro

Francii jako Kordon.

3.4.2 Stredni vedeni révy vinné

Nejrozsiten&jsi zptisob vedeni révy vinné v Ceské republice i ve Slovacké
podoblasti je stfedni vedeni. VétSina pouzivané mechanizace je pfizpusobena na
oSetieni vertikalnich systémi na stfednim vedeni, pficemz jsou dobie proveditelné ruéni
prace. Pii tomto vedeni je dosazeno pfiznivého mikroklima v zéné¢ hrozni. Vyska
kminku se pohybuje v oblasti 0,6 — 0,8 m, kdy 0,6 m je vhodné pro péstovani modrych
odrid a vySka 0,8 m odrid bilych, je potfeba pecliva udrzba ristu ozelenéni ve vinicich.
Bujny rist ozelenéni v ptikmenném pasu muze zpusobit zhorSené¢ mikroklimatické

podminky v oblasti hroznil (Pavlousek, 2011).

Rynsko — hessenské unifikované vedeni révy vinné

Zpisob vedeni pouzivany v Némecku, odkud se dostal do Ceské republiky, a stal se
univerzalnim péstitelskym zplsobem vedeni révy vinné. V obdobi dvou az tii let se
zap&stuje kminek s ponechanym zéloznim ¢ipkem. Dalsi rok se po zaloZeni ponecha
tazent s 10 — 15 ocky a jednou dvouockovou zalohou. V nésledujicim roce se stary tazen
odstiihne a z ¢ipku vypéstuje novy. Proces se opakuje kazdy rok. Je nutné odstranovat
vyhony vyrtstajici ve spodni casti kefe, berou ziviny horni ¢asti ketfe, coZ ma za
nasledek snizeni trody (Braun a Vanek, 2003).

Vyska kminku se pohybuje v rozmezi 0,6 — 0,8 m a draténku tvoii vodici a ohybaci
drat, nejCastéji dva pary dvojdrati. Je mozné pouzit posuvné dvojdrati, kdy po fezu je
spodni dvojdrati tésn¢ nad vodicim dratem a s ristem letorostu se posunuje (Pavlousek,
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2011). Vétsina letorostu je na tazni stejnomérného vzristu, proto je lehce proveditelné
posunuti dvojdrati vzdy po nardstu urCité délky letorosti smérem vzhiru, do dalSich
uchytek pfipevnénych na sloupcich. NejcastéjSim druhem dratének s dvojdratim je
draténka se dvéma posuvnymi dvojdraty (Kraus a kol., 2010).

Tvarovani taznl souvisi s apikdlni dominanci, ktera je jednim ze zakladnich
fyziologickych vlastnosti, kdy rostouci vrchol ,apex“ dominuje nad letorosty
Z postrannich oc¢ek, ty mohou mit pouze omezeny rozvoj. Velmi pouzivanym zpiisobem
tvarovani je plochy tazen neboli vodorovné vyvazany, to ma velkou vyhodu z hlediska
zrani hrozni. Kazdy letorost na tazni je zhruba stejné dlouhy, diky tomu maji hrozny na
tazni k dispozici zhruba stejné velkou listovou plochu. Je vyrovnany pomér list : plod,
coz zajistuje vyrovnanost zrani a homogenni kvalitu plodil.

Pocet ocek ponechanych na kefti je zavisly od vztahu velikosti kofenového systému a
objemu nadzemni ¢asti. Kvalitn¢ zapéstovany ket muze vyzivovat 8 — 12 ocek
(Pavlousek, 2011).

Je dulezité dodrZovat spravné ohybani tazii, kdy pravidlo nejvysSiho bodu
naznauje, ze letorost v nejvy$§im bodé¢ mlze mit intenzivngj§i rast, s c¢imz
pravdépodobné souvisi gravitace zpusobujici prerozdeleni rastovych latek mezi
bazalnim a apikalnim koncem tazné. Ocka na horni stran¢ tazné potom rostou rychleji
nez spodni ocka (Jackson, 1997).

Pii nespravném ohybéani rostou nejvyssi body nejintenzivnéji, neni zarucena
vyrovnanost mezi raSenim a riistem letorostii, proto je nutné tazen ohybat tak, aby
sttedni Cast byla umisténa nejvyse. U rynsko — hessenského vedeni a u vysokého vedeni
s fezem na tazné, lze tvarovat tazné tfemi zplsoby — tvarovani plochého tazné¢, do

mirného oblouku a vysokého oblouku (Pavlousek, 2011).

150

/NN

Obr. 4 Rynsko — hessenské vedeni révy vinné (http://www.trhvin.cz)
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Plochy taZeri

Nazyvany také vodorovny, je velice uzivanym zplsobem vyvazovani taziu.
VSechny letorosty jsou téméi stejné dlouhé, a tedy vSechny hrozny maji k dispozici
ptiblizné stejn¢ velkou listovou plochu, coz ma dobry vliv na jejich zrani. Optimalni
pocet ocek je 8 — 12. Pfi vyS$§im poctu by mohlo dojit k nerovnomérnému rtstu

letorostt (Pavlousek, 2011).

Mirny oblouk

Na rozdil od plochého tazii€ je vyssi vyuZiti zatizeni kefe, protoZe pfi stejném sponu
je tazen delsi. Ohybani je jednodussi a neni takové riziko zlomeni. Ale §irs§i vzdalenost

vvvvvv

ochrannych prosttedka je vyssi (Pavlousek, 2011).

Vysoky oblouk

Pozitivné pripiva k pravidelnému raseni ocek i rustu letorostii ve stiedové Casti
tazné, na kterych se diky vyvySeni projevuje apikélni dominance. Naopak klesajici ¢asti
tazné mohou rist kratS$i a slabsi letorosty, k tomu pfi spravné vyzivé nedochazi a

hmotnost hrozni na vs$ech letorostech je vyrovnana (Kraus a kol., 2010).

Palmety

Zpusob péstovani bez kmene nebo s kmenem vysokym 0,3 — 0,5 m. Nazev v¢&jifovita
palmeta se pouziva, kdyz se ramena révy rozvétvuji. Bo¢ni ramena smétuji k vedlejSim
ketlim, stfedni rostou kolmo vzhlru. Pro nase podminky jsou typické tfiramenné

palmety. Délka ramen se pohybuje v rozmezi 0,7 — 1,0 m (Veres a kol., 1980).

3.4.3 Vysoké vedeni révy vinné

Vzniklo s vy$§im vyuzitim mechanizace, avSak v dnesni dobé se od néj ustupuje.
VyuZivaji se pouze kordonové tvary s kmenem vysokym 0,9 m i vice, se sponem fad
3,0—-3,5mavrtadach 1,2 - 1,3 m (Sedlo, 1994).
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Vyuziva se §irsi spon, listovd plocha ketfe je dobfe oslunéna. Charakteristickym
znakem je niz§i pocet kefli na hektar SvyS$Sim vynosovym potencidlem na ket
(Pavlousek, 2011).

Vysoké vedeni nachéazi vyuziti ve velkovyrobé. Mechanizace je vyuzivana od
osetfeni az po dopravu. Zpisob je nevhodny pro odridy s velkymi bobulemi a odrudy
pozdni. Vhodné bilé odridy jsou: Rulandské sedé, Rulandské bilé, Sauvignon a

z modrych odrid: Svatovaviinecké, Frankovka, Modry portugal (Braun a Vanek, 2003).

Jednoduchy zavés

Kordonovy péstitelsky tvar, ve vysce 1,6 — 1,8 m piechazi kminek v kordonové
rameno. Je Zadouci dosadhnout stfedni intenzity rlstu kefe. Pfi bujném rlstu by byly
hrozny zastinény a dochazelo by K negativnimu ovlivnéni kvality, je vhodné&jsi pro
pestovani bilych odrid, nez modrych odrid z divodu nedostate¢ného mikroklima pro

jejich zrani (Pavlousek, 2011).

Vertiko

Je svisly systém s jedno nebo dvou ramennych kordoni, kmeny jsou 0,7 — 0,8 m
vysoké s obrostem dvouokych cCipkl. Obrostlé rameno je 0,8 — 0,9 m dlouhé. Na
jednom rameni je 8, maximalné 10 dvouokych ¢ipkid. Systém je vhodny pro bilé
odrudy: Veltlinské zelené, Ryzlink rynsky, Hibernal, modré odridy: Zweigeltrebe,
Burgundské modré (Kraus a kol., 2010).

3.4.5 Netradic¢ni péstitelské tvary
V Ceské republice je mozné najit nékolik pokusti o zavedeni systému minimalniho
fezu. Je zaloZeny na maximalnim vyuZiti mechaniza¢nich prostfedki a minimalizaci

potieby rucnich praci. Letni fez se pouziva jen z divodu zakracovani spodni ¢asti

listové stény.
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Vedeni systémem minimalniho Fezu

Vytvaii odlisné klimatické podminky listové plochy a zony hroznti. Je pozménéna i
morfologie hroznii a v disledku toho jsou ovlivnény i biochemické procesy. Zménéné
poméry mezi slupkou a duzninou pozitivné ovliviiuji akumulaci aromatickych latek, je
ovlivnén 1 obsah kyselin, hodnota pH a obsah mineralnich latek.

Tento systém vede k vyrazné uspoie ndkladii na oSetfovani vinic. Pro péstovani
uréitého typu hrozni by byl vhodny i v podminkach Ceské republiky, napi. pro vyrobu
jakostnich vin (Pavlousek, 2011).

3.5 Vysledky vynosovych udaji se zamérenim na odridovou skladbu

Péstovani révy vinné na tzemi Slovacka i celé Ceské republiky, je ovlivnéno
charakteristickou proménlivosti povétrnostnich podminek a rtznorodosti pud, ktera
pfipisuje vinum originalni raz. Primérny vynos nasich vinic se pohybuje kolem 5t . ha’
! Bil¢ mostové odriidy tvoi dvé tfetiny a modré mostové odridy tetinu z celkové
osazené plochy vinic (Anonym, 2016). Celkova plocha vinic v Ceské republice
predstavuje 16 143,4 ha a plocha vinic ve Slovacké podoblasti 3 687,4 ha uvedené v
Tab. 1, 2.
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Tab. 1 Plocha vinic v CR (http://www.czs0.cz)

Plocha vinic dle uziti produkce (ha)

Vegetativni
Stolni mnozitelsky
Oblast Mostové odridy odridy material
révové | matecné
celkem jakostni ostatni Skolky | vinice
Ceska
republika
16 143,40 14 986,33| 1 157,07 101,49 12,34 32,97
Cechy
574,33 509,22 65,11 3,94 - i.d.
Morava
15569,07| 14477,11] 1091,96 97,55 12,34 i.d.
Tab. 2 Plocha vinic ve Slovacké podoblasti (http://www.czs0.cz)
Slovacka podoblast
Ukazatel Hodnota Podil na CR
Zakladni udaje
Pocet podniki (Ks) 3937 36,1
Plocha vinic celkem (ha) 3 687,47 22,6
Plocha vinic dle uZziti produkce (ha)

Mostové odrady celkem 3 653,38 22,6
jakostni vina 3 355,41 22,4
ostatni vina 297,97 25,8

Stolni odrady 19,96 19,7

Vegetativni mnozitelsky

material i.d. i.d.
révové Skolky i.d. i.d.
matecné vinice 11,92 36,2
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Mezi pét nejpéstovanéjsich odrud se fadi:

- Miiller Thurgau: 428,7 ha

- Ryzlink rynsky: 377,3 ha

- Frankovka: 341,5 ha

- Veltlinské zelené: 327,3 ha

- Rulandské bilé: 308,4 ha (Anonym, 2016-a).

Vynosy u jednotlivych odrid jsou zavislé na riiznych faktorech, u odriidy Veltlinské
zelené mizeme pii aplikaci spravné agrotechnické prace dosahnout vynosu az 15t . ha’
! Odrida Rulandské bilé poskytuje také vysoké vynosy: 10 — 12 t . ha. U odrady
Ryzlinku rynského jsou vynosy zhruba 10 t . ha™ (Malik, 2003).

3.6 Vinic¢ni traté Slovacké podoblasti

Jednd se podoblast snejvétSim poctem vinafskych trati. Oproti podoblastem
Mikulovskd a Velkopavlovicka je charakteristicka svymi velmi rtiznorodymi
podminkami. Seznam vinaiskych obci Slovacka je uveden v Piiloze 1. Vyhlaska ¢.
254/2010 Sb., stanovuje seznam vinafskych podoblasti, vinafskych obci a vini¢nich

trati.

3.7 Agrotechnika révy vinné

3.7.1 Rezové prace

o 4

velikosti révového kefe, rovnovahu mezi vegetativnim a generativnim rtstem, vynos
hroznt a jejich kvalitu. Nejvhodnéjsi doba je druha polovina tnora a zacatek biezna
(Hlusek a kol., 2015).

Pii fezu prikladame ntizky ostrou fezaci Gepeli tak, aby piiléhaly ke stafing. Rez
provadime zhruba 150 mm nad poslednim ockem, které méa byt ponechéno.
Odstraniujeme ze vSech ¢asti starsi zaschlé ¢ipky nebo vyristky. U paty ketit ponechame
do patého roku kefe zasobni mrazové jednooké Cipky sedici pfimo na stafing, potom je

zcela odstrafiujeme, protoze zasoba spicich ocek je dostatecnd a i kdyby kmen zmrzl
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nebo byl poSkozen, a musel by se vytvaret kmen novy, vyrasi ze stafiny na paté kmene
dostatek nahradnich letorostt (Kraus a kol., 2010).
Zakladni rozd¢€leni fezu révy vinné zavisi od délky plodného dieva ponechaného pii
fezu, odriidy, kvality hroznd, péstitelském tvaru. Rez na tazen délime:
- kratky tazen 2 — 4 ocka
- polotazen 4 — 8 ocek
- plouhy tazent ma vice nez 8 ocek
Rez na &ipky: 1 —2 ocka.
hroznti. Na kefi se ponechava urcity pocet ocek, kterému se fikéa zatizeni. Rozhoduje o
budouci nasad€ hrozntll na kefi a jejich vynosu (nizké zatizeni 4 — 6 ocek na m?, stiedni
zatizeni 6 — 8 o¢ek na m?, vysoké zatizeni 8 — 10 ocek na m?). Se zimnim fezem neni
prihodné zacinat ihned po sklizni hrozntl, protoze stale dochazi k transportu a ukladani
zasobnich latek do dieva, kofent (Hlusek a kol., 2015).
Principy zimniho fezu lze formulovat do nasledujicich tfinacti bodi:
- objem kefe je fezem snizen, diky odstranéni ocek a Zivin uloZenych
v letorostech,
- kapacita révového kefe je limitovana poctem, velikosti a kvalitou listi,
- Vvelmi silny fez, mize sniZit objem kefe i na dobu n¢kolika let,
- kete s velkou nasadou plodl rostou mén¢, nez ty s niz8i nasadou,
- objem kefe se pfimo umérné¢ méni v zavislosti na poctu letorosti,
- celkova aktivni plocha listii je doplitujici pro kapacitu celkového kete,
- intenzita rdstu letorostl, kefe se meéni v souvislosti s poctem letorosti a
mnozstvim hroznd,
- pfi zvySeném zatizeni jak plody, tak letorosty je limitovan prodluZovaci rlst
letorostu a také produkce listd,
- s plodnosti kefe nejvice koresponduje stiedni intenzita rlstu letorosti,
- plodnost se méni v souvislosti s ristem révového kete,
- tloustka letorostu je dobrym ukazatelem plodnosti kefe,
- optimalni kapacita se vztahuje k maximalnimu zatizeni plodii na kefi, které
mohou v normalnich podminkach pIné dozrat,
- nadmémé plodici kefe oddaluji dozrdvani a zaroven snizuji kvalitu hrozni

(Winkler, 1974).
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Aspektem Kk fezu révy vinné je mrazuvzdornost, schopnost rostliny dlouhodobé
zabranit vzniku ledu uvnitt bunék a tolerovat jejich odvodnéni pii zamrznuti vody
VvV apoplastu. SniZzeni bodu tuhnuti piitomnosti osmoticky aktivnich latek (cukry,
aminokyseliny, polyalkoholy) je u¢inné jen pifi mirnych mrazech (Gloser a Prasil,
1998).
zimnim mrazim je kminek. Jeho mrazové poskozeni zacina odumienim bunék nového

lyka a poté odumienim lyka, kambia a dfeva (Mullins, 1986).
3.7.2 Zelené prace

Zelené prace se fadi mezi vyznamné pracovni operace rozhodujici o vynosu,

zdravotnim stavu hroznt a jejich kvalit¢.

Uspoidadani listovych stén révy vinné

Plocha listii se stava rozhodujicim Cinitelem v pribéhu fotosyntézy. Nejvétsi piijem
slune¢niho zateni vykazuji obvodové listy. U vertikdlnich listovych stén muze
fotosyntéza probihat na vSech stranich listové stény. Pro rist a vyvoj révy vinné je

dualezité oslunéni listové plochy.

Cisténi kminku
Je prvni pracovni operaci ve vinici po vyraSeni révy vinné. Provadi se rucné,

¢astecné mechanizované. Cilem je zbavit kminek neZadouciho obrostu.

Podlom
Je druhd moZnost regulace nasady hroznli po provedeni zimniho fezu. Jeho
provedeni (ru¢n¢) urcuje hustotu listové stény, ovliviiuje zdravotni stav a také kvalitu

hroznu.

Oseckovani letorostit
Oseckovanim udrzujeme optimalni vysku listové stény. Pii ponechdni pfili§ vysoké
listové stény je spotfebovdno révou mnoho energie, velké mnoZstvi vytvorenych

asimilatl, Zivin a vody z ptdy, coZ vede ke sniZeni kvality hrozn.
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Upeviiovani letorostit do drdténky
Zasouvani letorostli se provadi u tvarti s vertikalnimi listovymi sténami. Tato prace

je zjednoduSena pouzitim zvedact letorostii nebo pohyblivym dvojdratim.

Cisteéné odlisténi zony hroznit

Pro leps$i uspotadani listi v listové sténé je zapotiebi odstranéni hlavnich bazalnich
listh a zalistkli v zoné¢ hroznl. Je zajiSténa lepsi aplikace postiikii na hrozny.
Provzdusnéni a oslunéni hroznt vede k vytvotfeni pevné slupky, dobrému osychani po

destich a je nepfimou ochranou proti houbovym chorobam (Pavlousek, 2011).

3.7.3 Ochrana proti chorobam a Skiidciim

Integrovana ochrana rostlin

IOR (integrovana ochrana rostlin) je systém zalozeny na piirozenéjsi alternativé
ochrany rostlin, s omezenim pouzivani pesticidd, s cilem dosahnout stabilnich vynost a
kvalitni produkce. Je pouzito biologickych a fyzikalnich metod piednostné pied
chemickym oSetfenim, ty jsou pouzivany jen v nezbytném mnozstvi. Uplatiuji se
antirezistentni strategie na zéklad€ vedeni zdznamil o pouZzivani pesticidi.

Integrovand produkce ma cil zajistit trvale udrzitelné zdroje ve smyslu zakona ¢.
17/1992 Sb., o zivotnim prostfedi, srozvojem umoznujicim zachovavat pfirozené
funkce agroekosystému a dosazeni vysoké kvality pii vysokych vynosech, bez zatizeni
zivotniho prostiedi.

Ochrana se provadi protektivnim (preventivnim) systémem, je ochranou pied
vyskytem, Sifenim patogenti, Skudct. RozliSujeme dva zplsoby: nepiimé a piimé
opateni. Nepfimy zplisobem je: vybér stanovisté, prostorova izolace, osevni sled,
hnojeni, vybér pldy, jeji zpracovani, vybér odridy, zdvlaha. Pfimé metody délime na
mechanické (sbér a likvidace ¢asti rostlin, které byly napadeny Skadci), fyzikalni
(dezinfekce, svételné lapéky aj.), biotechnologické (feromony) a chemické (chemické
pfipravky na ochranu).

Zpusoby aplikace chemickych pfipravkli se 1i8i na zékladé¢ davky postiikoveé
kapaliny. Vysokoobjemové postiiky maji davku nad 1000 | . ha™, nosnym médiem
ucinné latky je voda. Princip je zaloZen na rozptylu rozttisténych paprski kapaliny o

vzduch atmosféry, jejich velikost je nesourodd, i1 pies vysoké aplikované davky je
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ucinnost mald. Tento zplisob se téméf neuziva. Dalsi zplsob je roseni, davka je 200 —
600 | . ha™, které je nejrozsifen&j$im zptsobem. T¥sténi kapének zajistuje proud
vzduchu od ventilatoru, ktery ma 1 funkci dopravni. Nejniz§i davky jsou u
nizkoojemového zptisobu, davka je nizsi nez 200 | . ha™. SniZeni davky se dosahuje
zvySenim pojezdové rychlosti, zmensSenim pruméru otvorti, coz zvysuje riziko ucpani
trysek, a také snizenim poctu trysek, coz zpusobuje nerovnomérny postiik.

Pouzivané mechanizac¢ni prostiedky jsou: rosice, herbicidni rdmy, zddové motorové
rosiCe, nesené traktorové rosice, naveésné traktorové rosi¢e. Nejmodernéjsi technikou
jsou multifunk¢ni nosice s adaptéry pro chemickou ochranu, uplatiuji se i pii sklizni a
prediezech. Kromé rosic¢l jsou pouzivany i stroje pro aplikaci herbicidi. Toto zafizeni
oznaCujeme jako herbicidni ram, je ¢elné neseny, s jednoduchym ramem a s jednou

tryskou na kazdé stran¢ (Hlusek a kol., 2015).

Choroby
Plisen révy (Plasmopara viticola)

Ptiznaky: Na listech jsou neohranicené, Zlutozelené skvrny, na spodni stran¢ listi jsou
bélavé povlaky. Postizend mista nekrotizuji, siln€ napadené listy opadaji. Citlivd na
napadeni jsou 1 kvétenstvi a mladé hrozny, pfi napadeni jejich ¢asti hnédnou, zasychaji

a ziistdvaji na ketich.

Ochrana: Vybér vhodného stanovisté, zpusob vedeni révy vinné, uplné a vcasné
provadéni zelenych praci a optimalni vyZziva. Prace by méli zajistit vzduSnost porostu,
rychlej$i osychani, podpoieni ptirozené odolnosti ketfe. Vyhledové je Slechténi
rezistentnich odrid. Pfi chemické ochrané je diilezitd vhodna volba terminu oSetfeni,
ktery lze stanovit na zéklad¢ fenologickych zavislosti nebo na sledovani vhodnosti

podminek pro vyskyt a Sifeni onemocnéni a volba fungicidu (Kraus a kol., 2010).
Padli révy (Uncinula necator)

Ptiznaky: Napada listy, letorosty, kvétenstvi a predevSim nezralé hrozny, postiZzené ¢asti

portsta bilé az biloSedé podhoubi, na némz se diferencuji konidie. Dochéazi k odumirani
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povrchovych pletiv, postizené Casti se zbarvuji Sedavé, redukuje se rust a dochazi

k deformacim (Hluchy, 2008).

Ochrana: Preventivni opatfeni zaméfena na optimalizaci rastu (vhodné stanoviste,
vyziva — nepiehnojit dusikem), zajisténi vzdusnosti (vzdusna lokalita, vhodny zptsob
vedeni, véasné a uplné provadéni zelenych praci). U chemické ochrany je rozhodujici

termin, sled a intervaly posttikt (Kraus a kol., 2010).

Seda hniloba (Botryotina fuckeliana)

Ptiznaky: Napadd vSechny nadzemni Casti révového kefe, na letorostech vznikaji
vodnaté skvrny, vadnou. Na listech se od stfedu rozSifuji zasychajici skvrny. U
kvétenstvi a mladych hroznl jejich ¢asti zasychaji. Na tfapinach a stopkach vznikaji

hnédozelené az Sedozelené skvrny.

Ochrana: Soulad odrtdy a stanovisté, zptsob vedeni, v€asné a uplné provedeni zelenych
praci, optimalizace riistu, vyrovnand vyziva — nepifehnojit dusikem. Na rizikovych
lokalitach omezit péstovani nachylnych odrid. Chemicky oSetifujeme odridy nachylné
k napadeni, respektive plochy s pravidelnym vyskytem onemocnéni. Potfeba oSetfeni je
pfi zapojovani hroznli a zamé€kani bobuli, vyjimec¢né v obdobi dokvétani (Hluchy,
2008).

Skidci

Sviluska ovocna (Panonychus ulmi)

Pfiznaky: Na jafe kratce po vyraSeni dochdzi ke zpomaleni ridstu, listy jsou mensi,
skvrnité, okraje hnédnou, v pfipad¢ silného napadeni usychaji a opadaji, letorosty
zasychaji. PoSkozena kvétenstvi sprchéavaji, nejvice nachylné byvaji pozdéji rasici

odrudy.
Ochrana: Zajisténi optimalni rovnovahy mezi Skiidcem a ostatnimi, zejména uziteCnymi

organismy a zajisténi optimalniho fyziologického stavu kete. Pokud je optimalni stav

navozen, neni zapotiebi uziti chemickych ptipravki.
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Sviluska chmelova (Tetranychus urticae)

Ptiznaky: Vyskyt v letnich mésicich, poSkozeni se projevuje drobnou skvrnitosti,
zlutozelenym az bronzovym zbarvenim pletiv listli. Pfi napadeni mladych listi dochazi

k deformacim, listy se zuzuji, maji nepravidelné zoubkovani.

Ochrana: Jako u Svilusky ovocné (Kraus a kol., 2010).

Obale¢ mramorovany (Lobesia botrana), Obale¢ jednopasy (Eupoecilia ambiquella)

Ptiznaky: Né&kolik bobuli je sepfedeno hustou ,,pavucinkou®, uvnitf je jedna nebo
nckolik housenek. Housenky obalece jednopdsého jsou hnédocervené s hnédocernou
hlavou, housenky obalece mramorovaného jsou zelenohnédé se zlutozelenou hlavou.

Napadeni obaleci zvySuje pozd¢€jsi napadeni hroznti Sedou hnilobou a dalSimi patogeny.

Ochrana: Zajisténi pfitomnosti stale kvetoucich bylin ve vinici a vyfazeni
neselektivnich pesticidi podporuje nepratele obalecii a podili se tak na redukei mnozstvi

napadenych hroznt (Hluchy, 2008).

3.8 Morfologicka stavba hroznu révy vinné

Stavba hroznu révy vinné je tvofena bobuli a tfapinou. Ttapinu tvofi hlavni osa
kostry se stopkou, s bo¢nim vétvenim a plodnymi stope¢kami, na nichZ jsou bobule.
Z celkového objemu hroznu tvoii bobule 95 — 98 % (Ptiloha 2).

Z technologického hlediska ma pfi vyrobé vina neptiznivy vliv tfapina nevyzralych
hroznt.. Dle stupné zralosti obsahuji tfapiny 75 — 80 % vody, 1 — 3 % taninu, 7 — 10 %
dievitych latek, dale tfisloviny, mineralni latky, organické kyseliny apod. Bobule
sestava ze slupky tvofici 6 — 12 %, pecicek z 2 — 5 % a duzniny zastupujici 83 — 92 %
bobule (Kraus a kol., 2010).

Slupka se sklada z vné&jsi vrstvy pokryvajici bobuli. Je tvoiena 6 az 10 vrstvami
tlustosténnych bunék. Vné&jsi povrch je pokryt voskovitym, vodotésnym poviakem
kutikuly. Slozky pokozky jsou: barviva (Cervené a zIuté pigmenty), tfisloviny,

aromatické latky, draslik a dalsi mineraly. Pod vrstvou pokozky je duzina, tvotici objem
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bobule. Buniky v buni¢iné maji velké vakuoly, které obsahuji mizu bunék nebo $téavy.
Kdyz se bobule jemné podrti, kiehké buiikky v buni¢iné se rozdéli a stava se uvolni
(Dharmadbhikari, 2015).

Struktura duziny je tvofena velkymi buikami (180um). Tvoii 80 — 90 % celé

bobule. Obsah je tvoten cukry (glukoza, fruktoza), kyselinou vinnou a jable¢nou (Kraus
a kol., 2010).
Mnozstvi obsazenych cukrt a kyselin je zavislé na odradé, ro¢niku, pid€, poloze a také
na stupni vyzralosti hrozni. Cukry tvoii v poméru 1 : 1 jednoduché zkvasitelné cukry,
hroznovy a ovocny cukr Vv mnozstvi od 10 do 24 %. Obsah titrovatelnych kyselin je od 6
do 14 g. 11" (Kraus a kol., 2010).

Semena jsou lokalizovana ve stiedu téla. Bobule jich obsahuje 2 az 4
(Dharmadhikari 2015). Ve zralém stavu ma semeno hruskovy tvar s prodlouZzenym
zobackem, ve kterém se nachdzi kli¢ek a na opacné stran¢ zldbek. Délka byva zhruba 3
— 8 mm. Semena jsou zdrojem piedevsim fenolickych latek (20 — 25 %), diky ¢emuz
maji vyznam pro kvalitu modrych hroznii a vyslednych cervenych vin. Morfologie

semen je charakteristickou vlastnosti jednotlivych odrid (Chadha a Randhawa, 1974).

3.8.1 Latkové sloZeni hroznii révy vinné

Organické a anorganické latky obsazené v hroznech se déli na primarni a sekundéarni
metabolity. Primarni: cukry, organické Kkyseliny a aminokyseliny. Sekundarni:
aromatické a fenolické latky. Tyto skupiny se vyznamné podileji na kvalit€¢ hroznt

(Pavlousek, 2010).

Voda

Latka obsahové nejvyznamngj$i. Skoro 99 % jejiho celkového obsahu v mostu
pfijima réva vinnd kofenovym systémem (Pavlousek, 2011). Je hlavni slozkou a
rozpoustédlem pro ostatni latky obsazené v bobuli, tvoii jeji nejvétsi podil z hmotnosti.
Pti ptfepravé hroznii se mulze obsah vody vyznamné snizovat z divodu jejiho

vyparovani (Odskocil a Odskocilova, 2006).
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Cukry

Jsou tvoteny z 99 % glukdzou a fruktozou (Pavlousek, 1996). V dobé zralosti a
sklizn€¢ byva pomér mezi glukézou a fruktdézou 1 : 1. Jak glukdza tak fruktdza jsou
kvasinkami zkvasitelné piimo na etylalkohol (Steidel, 2002). Dalsi jsou zastoupeny
rafindza, maltdza, galaktoza, xyloza a arabindza, ale ve velmi malém mnozstvi (Vogel,
2001).

Cukry se tvofi V listech béhem fotosyntézy, Vv nepatrné mife v zelenych bobulich.
Pro kvalitni cukernatost hroznt jsou dilezité velké a zdravé listové plochy révy vinné.
Obsah cukrii je dilezitym parametrem pro stanoveni obsahu alkoholu ve ving. Vztah

mezi zbytkovym cukrem a alkoholem ndm urcuje typ vina (Pavlousek, 2010).

Kyseliny

Kyseliny obsazené v révé vinné piimo i nepiimo plsobi na postup vyroby, urcuji
organoleptické vlastnosti. Jejich obsah a sloZeni nejvice ovliviiuje klima, predevSim
teplota v obdobi po zamékani (vybarvovani bobule),(Pavlousek, 2011). Mezi
nejdulezitéj$i obsazené kyseliny se fadi kyslina vinna a jable¢nd, které jsou zastoupeny
ze 70 — 90 % ze vsech organickych kyselin obsaZenych v bobulich (Vogel, 2001).

Chemické sloZeni sklizenych hroznt silné€ ovliviiuje cely proces vinifikace, zejména
vysledny produkt. Kombinace metabolismu kvasinek a bakterii, m4 vliv na obsah
vinnych kyselin v pribéhu fermenta¢nich stupni. Cisty piispévek téchto
mikroorganismi na vino, jeho kyselost, je souftem degradaci nckterych kyselin a
biosyntézou nékterych organickych kyselin kvasinkami a bakterii v prib¢hu
alkoholového kvaseni (Ribéreau-Gayon a kol., 2006).

Organické kyseliny mohou pozitivné prispét k organoleptickym vlastnostem vina,
kdyz je dosaZeno rovnovahy mezi jednotlivymi sloZzkami. U bilych vin jde o rovnovahu
mezi kyselou a sladkou slozkou vina pro dosazeni pozadovanych senzorickych
vlastnosti (Burns a Noble, 1985). Na tvorbé chutovych a aromatickych latek se podili i
pH. Vyssi titrovatelné kyseliny a niz§i pH mosStu ma vliv na uvolnovani kvétinového
aroma spolec¢né s dal§imi aromatickymi prekurzory ze slupky hrozni, a to v prib¢hu
jejich mleti ¢i drceni. Uvolnéni organickych kyselin ovliviuje hydrolyzu netékavych

aromatickych latek zbobule — monoterpent, nékterych fenolickych latek a
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norisoprenoidd. Tyto latky maji zésadni vliv na rozvoj komplexniho aromatického
profilu béhem vinifikace i zrani vina (Volschenk a kol., 2006).

Kyselina vinna je kumulovana piedevS§im ve slupce a ve vnéjsi ¢asti dutiny (Joly,
2004). Naopak kyselina jabletna ma smérem ke slupce klesajici zastoupeni a tvofi
predevsim stfed dutiny (Pokorny, 2000). Veskeré obsazené kyseliny ptirozené ovliviiuji
chut’ konzument k jidlu, i nasledné traveni (Patek, 2005).

Kyselina vinna je primarn¢ obsazena v hroznech révy vinné, je velice unikatni,
protoze ve vétsSin€ ovoce nebyla nalezena. Je jednou z nejsilnéjSich kyselin vina, podili
se na regulaci jeho kyselosti. Velmi zralé vino nemé vysoky obsah kyseliny vinné,
divodem je metabolicky proces révy vinné. V teplejsich klimatickych pasmech pouziva
réva kyselinu vinnou pro dychani, ¢imz se snizuje jeji celkovy obsah v hroznech. Avsak
pokles kyseliny vinné neni tak nizky jako pokles Kyseliny jable¢né ve stejném prubéhu,
coz je jeden z mechanismu, ktery vinafi pouzivaji k fizeni kyselin ve vinech.

Celkovy obsah kyselin ve viné¢ se méti podle mnozstvi pritomné kyseliny vinné,
kter4 hraje rozhodujici roli v chuti, pocitu a barvé vina. Dalsi duleZitou vlastnosti je jeji
schopnost snizovat pH, ¢imZz jsou redukovany nezadouci bakterie a pisobi tedy
konzervaéné (Calwineries 2016).

Vyvazena mira kyseliny je obvykle vnimana jako osvézujici nebo ostry smyslovy
podton. Popisy vina typu: ostry, zeleny, kyselka nebo nezralé, ¢asto odkazuji na vino
s vysokym mnozstvim kyselin. Pokud jsou pfitomny v nadmérnych koncentracich,
zanechavaji kyselou chut’, udavajici kyselost specifickou pro dané vino. Napiiklad
prebyteéné mnozstvi L-jable¢né kyseliny je vnimané jako kyseld chut podobna

nezralému jablku. (Noble, 1998).

Mineralni latky

Vytvafi chut’ a extrakt vina. Na obsah ma vliv: ptida, pocasi, podminky vinice a vliv
vyzivy. Hlavni mineralni latka je draslik, obsah se v pribéhu dozrédvani zvySuje ve
vztahu k akumulaci cukrt, ovliviiuje obsah kyselin a hodnoty pH. Pozitivni vliv na
chutové a aromatické latky ma vapnik, naopak hot¢ik miize ve vysokych koncentracich

zpusobovat nahotklou chut’ (Pavlousek, 2010).
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Fenolické latky

Maji vliv na organoleptické i technologické vlastnosti. Davaji vinu barvu, vyslednou
chut’, pfedev§im u ¢ervenych vin (Kraus a kol., 2008). Fenolické latky jsou obsazené
Vv tfaping, duzning, také ve slupce a v semenech révy vinné (Kraus a kol., 2010).

Fenolické latky jsou charakteristické svou proménlivosti ve struktufe, rozdeluji se na
flavonoidy a neflavonoidy. Flavonoidy jsou nejpodstatnéjsi skupinou fenolickych latek.
V révé vinné se vyskytuji tii skupiny: antokyany, flavonoly a flavanoly. Flavonoly
pusobi jako ochrana pfed UV. Antokyanovd barviva jsou u modrych odrid ve
vakuolach buné€k ve slupce, u nékterych je zbarvena i duznina. Tyto odridy jsou
nazyvané jako barvitky (PavlouSek, 2011). K vytvareni antokyanti dochazi v prib&hu
zrani, jejich obsah je zavisly od faktort jako jsou péstitelské podminky, rocnik, a také

extrakci béhem vyroby vina (Kennedy a kol., 2006).
Aromatické latky

Vzijemnym pusobenim vytvaieji celkové aroma vina, jsou V buiikach bobuli.
Aroma se vyjadiuje jako primarni, hroznové nebo také odridové aroma. Vyskyt je
zavisly od odriidy a dalSich faktor(: pocasi, piidni podminky, agrotechnika ve vinici

(Pavlousek, 2010).
Dusikaté latky

Dusik je zastoupeny v mineralnich nebo organickych formach: volné aminokyseliny,
bilkoviny, nékteré vitaminy. SloZeni a obsah piisobi na kvalitu vina, ovliviluji ¢innost
kvasinek, tvorbu aromatickych latek. Aminokyseliny jsou prekurzory aromatickych
latek, podminuji vini vina. Mnozstvi dusikatych latek je ovlivnéno odriidou, podnoZi,
ro¢nikem, zptsobem oSetfeni vinice, napadeni chorobami. Pro kvalitu hroznli a
Z volnych aminokyselin a amonnych iontd. Minimalni hodnota pro dobré kvaSeni mostt

ma &init 150 mg . I (Pavlousek, 2011).
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4 HODNOCENI VIN SLOVACKE PODOBLASTI

Slovacka podoblast, je pfihodnym stanovi§tém pro péstovani révy vinné, piirodni i
klimatické podminky davaji vinim typicky odridovy charakter. V kapitole hodnoceni
vin byla rozebrdna typickd odriidova skladba a vinafi, ktefi jsou zde Spickou ve svém

oboru.

4.1 Charakteristika Slovacké podoblasti

Slovacka vinaiska podoblast se rozléha na jihovychodé Moravy. Majorita
vinatskych obci lezi podél feky Moravy. Pfihodna stanovisté pro vinice (Pfiloha 3) jsou
na ubocich terénniho zlomu nad fickou Kyjovkou nebo na vySe polozenych rovinatych
polohach s lehkou pudou. V disledku toho zde vznikaji vina s vyraznym odridovym
charakterem (Anonym, 2016-a).

Charakter severovychodni ¢asti podoblasti ovlivituji Bilé Karpaty, vytvaii odlisné
pudni a mikroklimatické podminky, nez jsou obvyklé na jizni Moravé. Nejvice
slovackych vinic je soustfedéno v okoli obci Muténice a Dubiiany. Na tzemi Slovacké
podoblasti jsou vyhlasena vinatskd mésta jako Hodonin, Kyjov, Straznice a Uherské
Hradisté, ktera jsou dokladem vinafstvi mé$tanského, ale také bezpocet vinaiskych
dédin a sklepnich uli¢ek. Nejzndméjsi a prvni vesnickou pamaéatkovou rezervaci je
sklepni areal Plze u Petrova. V nedaleké Straznici a ve VI¢nové najdeme skanzeny
vinaiskych staveb. Mezi dalsi sklepni ulicky patfi: bady v Blatnici pod Svatym
Antoninkem, Sidleny, ZIébky ¢&i budy Pod Dubiiansku hord, i sklepni vesni¢ka Nechory
nedaleko Prusanek (Kraus a kol., 2008).

Obr. 5 Vinarska Straznicka stezka (http://www.cyklo-jizni-morava.cz)
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Pudni a klimatické podminky

Typické jsou mohutné sprase, na jih od Brna jsou terciérni moiské sedimenty
(ptevazné pisCité) karpatské predhlubné a videnské panve. Mezi obéma terciérnimi
panvemi se vyskytuji zvrasnéné jurské a paleogenni, ¢asto vapenité a slinité sedimenty
zdéanického ptikrovu, ktery patii k flySovému padsmu vnéjSich Karpat. Z pokryvnych
utvarii maji znaény vyznam sprase a Stérkopiskové terasy Dyje, Svratky, JeviSovky a

Moravy.

Klimatické podminky

Za 78 let (1926-2003) byl ve Velkych Pavlovicich ve Slechtitelské stanici vinafské
naméfen jako nejteplej$i mésic 48krat Cervenec a 30 krat byl nejteplejSim mésicem
srpen. Pti nizSich destovych srazkach v srpnu a zaii postupuje zrani hroznti intenzivnéji.
Do 110 mm srazek spadlo v téchto dvou mésicich v 69 % pozorovanych ro¢nikii a nad
110 mm srazek za srpen a zaii mélo 31 % ro¢nikli. Primérné mési¢ni teploty na Moravé

jsou uvedeny v Tab. 3, na Slovacku v Tab. 4.

Tab. 3 Primérné mesicni teploty Moravy (http://www.wineofczechrepublic.cz).

Pocet
Teplota (°C) | ro¢niki %
18-18,9 °C 16 20,5
19-19,9 °C 20 25,6 nad 19 °C 79,5 % ro¢nikil
20-20,9 °C 25 32,1 nad 20 °C 53,8 % ro¢nikt
21-21,9 °C 11 14,1
22 °C a vyse 6 7,7

Kvalita vina byla na Moravé v 79,5 % roc¢nikli dobr4, velmi dobra, vybornd a
vynikajici. Riziko horsi kvality vina je na jizni Moravé asi ve 20,5 % ro¢niki (Anonym,

2016-a).
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Tab. 4 Primeérné klimatické podminky Slovacké podoblasti
(www.wineofczechrepublic.cz)

Klimatické Rocéniky

podminky 2008 2009 2010 2011 2012 2013
Srazky (mm) 662 753 955 621 683 716
Teplota (°C) 9 8,4 7,3 8,4 8,4 8,1

Ve sledovanych obdobich jsou teploty v primérnych hodnotach, az na rok 2010, kdy
pramérna teplota dosahla minima a naopak v thrnu srazek jich za toto obdobi bylo

nejvice, az 955mm. Ostatni roky jsou v primérnych srazkach velice obdobné.

Zastoupeni odrud révy vinné ve Slovacké podoblasti

Slovéacka podoblast se vyznacuje velmi riznorodymi pfirodnimi podminkami. Dafi
se zde bilym odradam: Miiller-Thurgau, Ryzlink rynsky, Rulandské bilé a Rulandské
Sedé. Z modrych odrid jsou zastoupeny: Frankovka, Zweigeltrebe a v obci Moravska
Nova Ves vyslechténa nova modra odrida Cabernet Moravia. V nejjiznéjsi Casti na
Podluzi se péstuji modré odrudy: Frankovka, Zweigeltrebe a Cabernet Moravia. V okoli
Muténic a Cejkovic jsou péstovany bilé odriidy: Tramin Eerveny, Muskat moravsky a
Ryzlink rynsky. Mezi odrudy s perspektivnim potencidlem pro vysadbu na Slovacku
jsou z bilych odrtd: Hibernal, Veritas, Solaris, Malverina, Savilon z modrych odrid:
Laurot, Merlot. Ve slovacké podoblasti se nachazi vyznamné vinafské centrum —
Muténice a Vyzkumnéd vinafskd stanice PoleSovice, kde byla vySlechténa naSe
nejrozsifenéjsi domaci odrida Muskat moravsky (Anonym, 2015-b). Dalsi zde
vySlechténé stolni velkoplodé odrady jsou: Olsava /1988/, Vitra /1993/, Pola
/2001/, modra odruda Sevar /2008/ a podnozova odrida Amos /1990/ (Anonym, 2016-
b).

'Miiller-Thurgau®

Odrida byla vyslechténa v roce 1882 prof. H. Miillerem, pro vyrobu bilych vin.
Miiller pochazel ze Svycarského kantonu Thurgau a §lechténi provadél v Geisenheimu.
Posledni genova analyza provedena Dr. Ferdinandem Regnerem nasvédcuje tomu, Ze

odrida vznikla kiiZenim Ryzlinku rynského s Madlenkou kralovskou. Pfed vice nez
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Sedesati lety se v Ceské republice zaGinala pokusné péstovat a dnes je druhou
nejrozsitené;jsi odrudou, péstuje se na 13,9 % ploch vinic. (Anonym, 2015-c).

Rasi stiedné, v mladi mé bujny rist. Listy jsou velké, petilalocné, hluboce délené.
Hrozen je stiedné velky az velky, stfedné husty. Bobule jsou mirné ovalné, zlutozelené,
s lehkym muskatovym aromatem. Zrani hroznl je rané az stfedné rané, cukernatost
stfedni. Odolnost proti houbovym chorobam, zimnim mrazim je nizka. Vino je stfedné
plné, harmonické, pitelné, s jemnou muskatovou vuni. Pii Skoleni je nutno vénovat
pozornost obsahu kyselin, které se snadno odbouravaji, vino rychle starne a rozsifuje se

jeho chut’ do nepiijemnych tont (Kraus a kol., 1997).

‘Veltlinské zelené'

Tradi¢ni odrida pro vyrobu bilych vin. Do Statni odriidové knihy byla zapsana v r.
1941. V CR je nejrozsifengjsi péstovanou odriidou na vyméie 1 662 ha (9,7 % z celkové
vyméry Vinic). Odrida vznikla na Gzemi Italie nebo Rakouska, kde je v dnes$ni dobé&
péstovana na nejveétsi vymete (cca 24 tis. ha) ve svété (Sedlacek, 2015).

Rasi pomérné brzy, ma stiedné bujny rist a hrozny vyzravaji pozd¢. List je stiedné
dlouhy, petilalocny se stfedn¢ hlubokymi zatezy, vrcholky letorostli jsou bilé plstnaté.
Hrozny jsou velke, kiidlaté, se stfedné velkymi bobulemi, zelené nebo zeleno-zluté
barvy. Zimnimi mrazy trpi stfedné, jarnimi vice. Je osvézujici S pfijemnymi kyselinami.
Z velmi dobie vyzralych hroznt, které zraji pomalu vhledem k své velikosti, dosahuje

vyborné jakosti (Kraus a kol., 1997).

'Ryzlink rynsky'

Bil4 odriida plivodem z Némecka, kde se ndzev objevuje v zépisech jiz v roce 1435.
Vznikla kiizenim odrtdy Heunisch, (Vitis sylvestris) a 'Tramin &erveny'. V ¢eskych
zemich se péstuje od 17. stoleti., v soucasné dob¢ na cca 7% ploch. Do Statni odridové
knihy CR byla odriida zapsana v roce 1941.

Rasi pozdé¢, roste bujné, ve staii sttedné. Hrozny vyzravaji velmi pozdé¢, ale jejich
jakost se da vystupiiovat pozdnimi sbéry. Je odolny proti houbovym chorobam, jen
plisen Seda napada snadno tfapinu jiz pied kvetenim. Trpi fyziologickym vadnutim

trapiny, hlavné pfi jednostranném piehnojeni dusikem a draslikem. Ryzlink rynsky se
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fadi mezi sv€tové uznavané nejleps$i odridy pro vyrobu jakostnich vin. Vino je

extraktivni, vysoce kvalitni s vys$si kyselinou (Sedlacek, 2015).

'Rulandské bilé’

Bila odriida, vznikla jako pupenova mutace 'Rulandského Sedého' a péstuje se v
Alsasku od 14. stoleti. Svétovou raritou je Cesky nazev "Rulandské”, ktery vychazi z
oznaceni Burgundského Sedého v Némecku, kde se o jeho rozsiteni zaslouzil Johann
Seger Ruland ze Spyru. Ve Statni odridové knize byla zapsina pod nazvem
'‘Burgundské bilé' od roku 1941 do roku 1993. Od roku 1993 s nazvem 'Rulandské bilé'.
Na tizemi dnesni Ceské republiky zaujima 5,1 % plochy. Je stiedniho riistu, rasi brzy,
list sttedn¢ velky, malo déleny, olisténi husté. Hrozen je maly az stfedni, husty, s
malymi bobulkami, které maji tenkou slupku. Zraje stiedné pozdé a dosahuje vysoké
cukernatosti, je to vhodna odrida pro vyrobu vin s piivlastkem. Vina jsou plna, s
pikantni kyselinou a vyraznym odridovym charakterem, vhodnd pro zrani na lahvi.

Spravn¢ vyzralé vino ma chlebnatou pifichut’ (Kraus a kol., 1997).

‘Chardonnay"

Pavodni francouzska bila mostova odrida z Burgundska, vznikla nadhodnym
kiizenim ze starobylé odridy Heunisch (ptfivezenou do Evropy Huny) a Pinot
Noir (Rulandské modré). Do Statni odriidové knihy CR byla zapsana v r. 1987. Odrada
je ptibuzna burgundskym odridam Pinot Blanc, Auxerrois, Pinot Gris, Pinot Noir.
Hrozen je stfedné velky, stfedné husty s kratkou stopkou, bobule jsou malé zlutozelené.

Vino je plné, mladé s vyraznymi kyselinami. Vini i chut’ silné ovliviiuje terroir.

'Rulandské Sede’

Starobyla francouzska bila moStova odrida plivodem z Burgundska, vznikla
pupenovou mutaci z Rulandského modrého. Do Statni odriidové knihy CR byla odrtida
zapsand v r. 1941 jako 'Burgundské Sedé’, v r. 1993 doSlo ke zméné nazvu na
‘Rulandské Sedé'. Hrozen je stiedné maly, kuzelovy, tvaru SiSky, uzavieny, husty.
Bobule mala, kulata, Seda az SedoCervena, slupka stfedné pevna. Zrani pozdni, plné

zralosti odriida dosahuje az v fijnu. Vino je plné, extraktivni s pfijemnymi Kyselinami,

33


http://www.znalecvin.cz/vino/
http://www.znalecvin.cz/kyseliny-ve-vine/
http://www.znalecvin.cz/rulandske-bile/
http://www.znalecvin.cz/rulandske-sede/
http://www.znalecvin.cz/rulandske-modre/
http://www.znalecvin.cz/vino/
http://www.znalecvin.cz/terroir/
http://www.znalecvin.cz/bobule/
http://www.znalecvin.cz/slupka-bobule/
http://www.znalecvin.cz/vino/
http://www.znalecvin.cz/kyseliny-ve-vine/

velmi vhodné k archivaci. Ve viini jemné kvétinové, medové. Chut’ plna, dlouhotrvajici,

bohata na extraktivni latky (Sedlacek, 2015).

'"MuSkdt moravsky'

Bild mostova odruda, vznikla kiizenim odrid Muskat Ottonel x Prachttraube. Do
Statni odriidové knihy CR byl zapsan vr. 1987 nejdiive jako "MOPR", vr. 1991
jako 'Moravsky muskat', v r. 1993 jako Muskat moravsky. Odridu vySlechtil v
Polesovicich ing. Vaclav Kfivanek. 'Muskat moravsky' je velmi plodna odrida, vynos
na 1 hektar dosahuje lehce 10 — 15 tun. Rasi stfedné, roste bujné a zraje stfedné rané.
List je velky az stiedni, petilalotny. Hrozen je stfedné velky az velky. Duzinu ma
polomasitou, $tavnatou a s vyrazné muskatovou chuti. Réva vyzravd brzy a dobfe,
odolnost proti zimnim mraziim je dobrd, stfedni proti houbovym chorobam (Sedlacek,
2015).

Vina dava stfedné plnd, harmonickd, s niz§im obsahem kyselin a s vyraznymi
muskatovymi tony. Jsou vhodna do smési pro vyrobu znamkovych vin. Pti $koleni je
tieba dbat na udrzeni dostateného mnozstvi kyselin, jinak ztrdci vino svij puvab

(Kraus a kol., 1997).

'Ryzlink vilassky'

Starobyla bila odrida, ptivodem z Italie nebo Francie. V dnesni dobé je nejvice
rozsifeny v zemich byvalé Rakousko — Uherské monarchie. Do Statni odridové knihy
CR byl 'Ryzlink vla§sky' zapsany v r. 1941. Hrozen je stiedné velky, valcovy, husty, ma
delsi stopku, miva Casto kiidélko. Bobule mala — stiedné velka, kulata, zelenoZluta.
Vino byva robustni, extraktivni, kvétinové tony ve vini, v chuti az ofiskové. V horsich

letech ma vysoky podil kyselin. Vhodné pro vyrobu sektt (Sedlacek, 2015).

'Frankovka'

Starobyla modra mostova odrtida. Do Statni odridové knihy byla zapsana v r. 1941.
Rasi brzy, roste bujné a jeji hrozny zraji pozd¢€. Pfi spravném hnojeni, imérném
zatézovani ket sklizni a v dobré poloze je odolnost proti zimnim mrazim dobra.

Odolnost proti houbovym chorobam i proti plisni Sedé je zvySena. Nékdy se vyskytuje
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vadnuti tfapiny. Listy jsou velké, téméf nedélené. Hrozny jsou velké, rozvétvené,
konické, stfedné husté. Bobule jsou kulaté, stiedné velké a maji pevnou slupku. Vina
Maji po vyzrani jemné zdlraznéné kyseliny 1 tiisloviny. V mladi byvaji vina fizna, zraji
pomalu, ale po delsi dobé zrani na sudech i v lahvich dosahuji vysoké jakosti a jsou plna
(Kraus a kol., 1997).

'Cabernet Moravia'

Modra mostova odriida vznikla kiizenim Cabernet Franc x Zweigeltrebe. V r. 2001
byla zapsana do Statni odridové knihy CR. Vyslechténa v Moravské Nové Vsi L.
Glosem. Hrozenje stfedné¢ velky, stiedné husty, bobule sttedné velké, kulaté
modrocerné. Skliziiové zralosti se dosahuje ve druhé poloving fijna. Kvalita vina byva
dosti rozdilnd podle hektarovych vynost, doby sklizn€, polohy, kde byly hrozny
vypéstovany a technologie zpracovani. Z pocatku zrani hroznii je aroma travovité, ¢asto
pfipominajici zelené makovice, pak prechédzeji ptes vini paprik k vini, pfipominajici
borlivky a ¢erny rybiz. Vino z dobfe vyzralych hrozni byva velmi barevné, mé nizsi

kyseliny a jemné ttisloviny.

'Rulandské modré'

Starobyla francouzskd modra mostova odruda ptuvodem z Burgundska. Do Statni
odridové knihy byla zapsana roku 1941 jako 'Burgundské modré', v r. 1993 doslo ke
zméné nazvu na 'Rulandské modré'. Vino je hebké a leZenim ziskava na kvalitg, barva je
od svétle granatové az po cihlové tony, vzdy slabsiho odstinu. V chuti i ve vini lze
vysledovat zahradni jahodu, ktera je neklamnym znakem odridy, lezenim v ldhvi se

mohou vyskytnout tony susené Svestky.

'André’

Je modra mostova odriida vznikla kiizenim odrid Frankovky x Svatovaviineckého.
V r. 1980 zapsana do Statni odridové knihy CR. Odrida byla vyslechténa ve
Slechtitelské stanici V. Pavlovice v roku 1961. Nazev odrudé byl dan podle Ch. C.
Andrého (zakladatele spolku na podporu Slechténi ovoce v Brn¢). Hrozen je stfedné

velky, husty na kratké stopce, bobule stiedni, pevna slupka s vysokym obsahem
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barviva. Vino je pfi redukované urodé¢ hroznti plné, harmonické. U zralych vin

aromatické tony bortvek, ostruzin a povidel (Sedlacek, 2015).

‘Svatovaviinecké'

Starobyla modra odrtida, do Statni odridové knihy CR byla zapsana v roce 1941.
Povolené synonymum v CR je 'Saint Laurent'. Odrtida Svatovaviinecké se ve svétd
péstuje na cca 3 tis. ha, v CR celkem na 8 % plochy, coz predstavuje 1 335 ha a je u nas
nejvice péstovanou modrou odriidou. CR je rovndZ nejvétsim péstitelem odrady
Svatovaviinecké na svété. Hrozen je sttedné velky, kuzelovy, zahustény. Bobule je
sttedn¢ velkd, kulatda az mirn€ ovalna, modrocerné barvy. Vino byva harmonické,
rubinové s vy$§im obsahem Kyselin a tfisel. Charakterem odridy jsou $vestky, pti dobie

vyzralych hroznech se ve vin€ objevuji povidlové tony ve vuni i chuti (Sedlacek, 2015).

Nejvyznamnéjsi vinarstvi Slovacké podoblasti

Vinai'stvi Krist

Vinafstvi zalozil Tomas§ Krist vroce 1996, kdy navazal na mnohaleté rodinné
zkuSenosti s vyrobou vina. Vinafstvi se nachdzi v Milovicich u Kyjova, kde také
hospodati na 10 ha vinic. Vina jsou zpracovana nejmodernéjSimi technologiemi, snaZzi
se produkovat vyhradné jakostni a pfivlastkovd vina nejvyssi kvality, pod znackou

Milotské, o ¢emz svédéi i fada ocenéni (Piiloha 4).

Bisenc, s. r. o.

Vznikla vroce 1998 jako firma rodiny Kuncovy, zaméfena na vyrobu lahvoveé
zralych pfivlastkovych vin z bzenecké oblasti, netradicni nabidkou je Ryzlink rynsky
z bio produkce hrozni (Ptiloha 5). Nyné&jsi nazev firmy vychazi z historického nazvu
mésta Bzenec. Petr Kunc navazuje na letité zkuSenosti svého otce. Hospodaftit zacal na

vinicich o rozloze 1 ha. Dnes k nim pfibylo dalSich 15 ha novych vysadeb.
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Livi, spol. sr. 0.

Spole¢nost zalozena v roce 1990 Miroslavem Chytilem. Vinice (pies 80 ha)
obhospodatuje dle pravidel integrované produkce. Siroky sortiment vin zahrnuje vina
zemska, jakostni i vina nejvyssi kvality s ruéné sklizenymi hrozny, prodavana v malych

Sarzich (Ptiloha 6).

Vinai'stvi Spielberg

Spolec¢nost se zaméfuje na vyrobu vysoce kvalitnich pfivlastkovych vin a snazi se
dostat staré vinafské pravdé, vino se déla jiz ve vinici. Hrozny jsou zpracovavany
nejSetrnéj§im zplisobem, produkce je vlivem charakteristické pidy a klimatu
S typickym odridovym zabarvenim. Vina ze sortimentu Spielberg ziskala tadu
prestiznich ocenéni Decanter World Wine Awards, AWC Vienna, San Francisko
International Wine Competition a fadu dalSich (Pfiloha 7). Vinafstvi obhospodaiuje 65

ha vinic.

Vinai'stvi Stépdn Maiidk

Firmu rodinného typu, zaloZenou Vv roce 1992. Sidlo se nachazi asi 6 km od Kyjova.
Tato oblast je od severnich vétri chranéna pohoiim Chfiby. Pravé na téchto jiznich
svazich, které davaji této krajin¢ malebny raz, jsou nejlepsi vinice, které davaji vina
vysokych kvalit, dokazuje to titul absolutniho Sampidona na Mezindrodni vystavé
organizace pro vino a vinohradnictvi se sidlem v Pafizi za slamové vino Sauvignon

2009 (P¥iloha 8).

Arcibiskupské sklepy Kroméviz

vvvvv

hloubce 6,5 m. Jejich plocha je 1 030 m? a d&li se na Horni a Dolni sklep (Pfiloha 9). V
sklepé€ je celoroéné stala teplota v rozmezi od 9°C do 11°C, vhodna pro vyrobu ryze
pfirodnich vin. Vino zraje v historickych dfevénych sudech rizné velikosti. Nejvétsi sud

pojme 19 100 litrt a nejstarsi sud je z roku 1805.
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Vinarstvi Na Soutoku

LeZi na okraji mésta Bieclav na soutoku Moravy a Dyje. Roku 2011 se Karel Prisa
star§$i rozhodl spole¢né se svymi syny, zalozit malé rodinné vinafstvi. Kazdy rok
vybiraji nejlepsi hrozny z celé Moravy. Jedinym kritériem pro vyrobu vina je prvotfidni
kvalita hroznti, proto dopfedu nevédi, kolik lahvi dané odridy v daném ro¢niku budou
schopni vyrobit. Produkce vina je pouze v limitovanych edicich 1 az 3 tisice lahvi od
odridy. Vina jsou rozdélena do dvou kolekci, kolekce Soutok, jsou vina z vybranych
oblasti, charakteristicka pro danou odridu, kolekce Blonde, vyrabéna pouze z modrych
hroznu (Pfiloha 10).

Vinarstvi Kosik

Vinafstvi zac¢al budovat soucasny majitel MUDr. Pavel Kosik jako své hobby v r.
2003 a postupné vzniklo vinafstvi, které v novych prostorach véetné penzionu
produkuje kvalitni vina ocenénd mnozstvim mediali z domaci i mezindrodni scény,
véetné vin zafazenych do Salonu vin CR jako bylo, Chardonnay pozdni sbér Tadeas

barique 2011 (Pfiloha 11).

Vinaistvi Dufek

Datem zalozeni firmy je rok 2003, avSak v rodiné je vinaistvi tradici jiz vice nez 100
let. Filozofii rodinného vinafstvi je motto: ,,VSechno se podfizuje kvalité.”. Vlastni
vyroba hroznill se provadi v rdmci integrované produkce s maximalni Setrnosti k pfirodé.
Vlastni vyroba vin pak probihd za vyuZiti nejmoderngjSich technologii. Vina jsou
ur¢ena do vinoték, specialnich prodejen, gastronomie a soukromych archivii. Produkce

pochazi ptevazné z hrozni z vlastnich novych vinic (Pfiloha 12) (Anonym, 2015-f).

4.2 Vystavy vin

Mistni vystavy vin jsou vyvrcholenim ¢innosti drobnych péstitelti sdruzenych v CZS
(Cesky zahradkaisky svaz) a jeho vinaiskych spolcich. Maji informovat veiejnost o

¢innosti vinafd, jejich odborném riistu, ziskavat dalsi zdjemce o péstovani révy vinné a
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vyrobu mistnich kvalitnich vin. Vystavovana vina nejsou urcena pro prodej na vystave,
vysledky jejich hodnoceni nelze pouzit pro udaje na etiketach. Piehlidky vin, poradané
organizaénimi slozkami CZS nebo jinymi organizacemi, jsou na rozdil od mistnich
vystav jen prezentaci vin bez hodnoceni. Na piehlidky vin se tyto metodické pokyny
nevztahuji. Je mozno pozadat o spolutcast podniky, zabyvajicimi se péstovanim révy
vinné a zpracovanim hroznd, aby bylo umoznéno srovnani vin ostatnich vyrobci v
misté. Vystavovana musi byt jen zdrava, kvalitni vina, vyrobena dle zdkona ¢. 321/2004
Sb. a vyhlasky ¢. 323/2004 Sb. dalSich navazujicich pfedpisti Evropskych spolecenstvi a
ptip. dalsich novelizaci téchto zakont.

Vina, ktera nejsou vhodna pro vystavy, musi byt vyfazena pifi hodnoceni vin.
Ptipadné vytazeni vina musi byt vystavovateli ozndmeno vystavni komisi nejpozdéji do
konani vystavy. Poradatelskéd organizace ozndmi datum potadéani vystavy nejpozdéji do
31. prosince roku pifedchdzejici vystavé, jako nutny piedpoklad pro organizacni

zabezpeceni vystav (Anonym, 2015-d).

Vystavni komise

Vsechny prace spojené s vystavou provadi vystavni komise, jmenovana vyborem
potadajici organizace. Vystavni komise je povinna zajistit celou vystavu po strance
odborné, administrativni, ucetni a materidlni. Skladd se z predsedy, tajemnika,
pokladnika a dal$ich ¢lenii dle potfeby. Vystavni komise je pomocnym orgdnem vyboru
potadajici organizace a nema vlastni pravni subjektivitu. S vyborem potadajici
organizace Uzce spolupracuje a pfedkladd mu zasadni véci k rozhodnuti nebo schvaleni.
Piedseda vystavni komise a pokladnik zajiStuji, aby vSechny podklady a doklady
finan¢niho razu byly v€as pfedlozeny pokladnikovi pofadajici organizace, aby mohly
byt v¢as a fadné zauctovany a proplaceny. Vystavni komisi miize byt v odlivodnénych
ptipadech poskytnuta piiméfend zaloha. Kompenzace ptijmli a vydani neni piipustna.
Ptedseda vystavni komise ve spolupraci s pokladnikem jsou povinni do dvou mésicti po
ukonéeni vystavy predat vyaétovani a ekonomické zhodnoceni celé akce vyboru CZS

(Anonym, 2015-d).
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Hodnoceni vin

Piedchazi vystavé zpravidla o jeden az dva tydny. Z hlediska zachovani kvality vin
je lepsi kratsi doba. Hodnoceni probihda v komisich. Praci komise fidi pfedseda a ma
zpravidla 3-5 ¢lent. Kazdy ¢len komise hodnoti samostatné a konecnou znamkou je
primér vSech hodnoceni po vziajemné konzultaci. Degustatory na hodnoceni zve
vinafska komise a jsou jimi odbornici z fad vinaiti. Pfednost maji hodnotitelé, ktefi maji
degustatorské zkousky. Celou degustaci vede zkuSeny vinaf nebo tzv. subkomise
slozena z vice odborniki, ktefi musi mit degustatorskou zkousku. Jejich tkolem je fesit
ptipadné spory pfi hodnoceni vina, ale zejména dodrzovani statutu vystavy. Sleduji a
upozoriiyji na rozdilnou vysi hodnoceni v jednotlivych komisich, dbaji na dodrzovéani
anonymity vin.

Podminky pro hodnoceni vin:

mistnost svétla, dobie vétratelna o teploté 18-22 °C, zajisténa proti vedlejSim

vliviim,

- nalévani a podévani vina musi probihat tak, aby byla zaji$téna anonymita vina,

- degustator ma kdispozici seznam predkladanych vzorkd s uvedenim
evidencniho c¢isla vzorku, ro¢niku a odridy nebo kategorie. Organizator zajisti
znemoznéni identifikace vzorki v ptipadé znamkovych vin, cuvée, atd.,

- degustacni sklenice odpovidaji typu podle pravidel O. I. V. nebo podobné
nebrousené a nepotisténé degustacni sklenice na stopce o objemu minimalné 2
dl,

- komise pracuji v dobé od 10.00 az 16.30 hodin, pfestavky urcuji vedouci komisi,

- pofadi vzorkidl musi odpovidat pravidlim hodnoceni — vina jsou sefazena podle
kategorie, odridy, déale podle ro¢niku (sestupn€) a obsahu zbytkového cukru
(pokud je znam a to vzestupng¢),

- vina se podavaji v teplotach: bilé a rizové vino 10-12 °C, ¢ervené vino 14-16
°C, Sumivé vino 6-8 °C,

- degustator ma k dispozici vodu na vyplachnuti sklenicky, na neutralizaci chuti,
k tomuto ucelu je také vhodné bilé pecivo, nedoporucuje se podavani syru,
obsahuje tuk, ktery ucpava chutové poharky,

- hodnotici listky se archivuji po dobu nejméné 3 let, je zaruCena objektivita a

nestrannost pii zpracovani vysledkti, v ptipad¢ sport nebo protestl je potieba

hodnoceni dohledat a objektivitu prokazat (Anonym, 2015-d).
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Clenové hodnoticich komisi musi byt v dobré zdravotni kondici, odpoéati, pred
hodnocenim nemaji pouzivat zadné vonavky, parfemovana mydla nebo krémy. Nemaji
konzumovat vyrazna jidla a napoje, které otupuji chutové vjemy (cibule, ¢esnek, ostra
paprika, pept, kofenéna jidla, siln¢ kysela nebo sladka jidla, atd.). V jednom dnu je
vhodné hodnotit maximaln¢ 50 vzorkd.

Nejprve se hodnoti vina sucha, pak s vy$§im obsahem cukru. Je-li ptedlozeno vice
odrtd, postupuje se od vin jemnych k vintim buketnim, ¢ervena se hodnoti po bilych.
Jsou-li vina razného stafi, postupuje se od nejmladSich po nejstarsi. Bodova stupnice

hodnoceni vzorkt je vzestupna od nejhorsich k nejlepsim.

Priejimani vzorki

Mistnost pro uskladnéni vzorkii musi byt zabezpecena tak, aby znemoznila
jakoukoliv manipulaci s ulozenymi vzorky mezi hodnocenim a vystavou. Pfi pfijimani

vzorki je vhodné ihned vzorky tiidit podle odrid a péstiteld, piipadné obci.

Hodnoceni vystavovanych vin

20 bodovy hodnotici Buxbaumlv mezinarodni systém, je jednim ze Ctyf
nejpouzivanéjSich hodnoticich systémi na svété. Od konce 90 let minulého stoleti se v
CR od tohoto systému hodnoceni vin na soutézich za¢alo upoustét a zacalo se prechazet

na 100 bodovy systém.
100 bodovy systém, nejvice pouzivany systém hodnoceni na soutézich vin. V CR je

nejpouzivanéj$§i 100 bodovd modifikovand tabulka (tab. 3), Balika a Veverky ze

Zahradnické fakulty Mendelovy univerzity v Brné (Sedlacek, 2015).
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Tabulka hodnoceni vina

Vinu je pfidéleno maximaln¢ sto bodu.

Tab. 3 Hodnoceni vina (Sedlacek, 2015).

vlastnosti vina | vynikajici | velmi dobré | dobré | uspokojivé | neuspokojivé
Cirost 5 4 3 2 1
Barva 10 8 6 4

Intenzita vuné 8 7 6 4 2
Cistota viiné 6 5 4 3 2
Harmonie viné 16 14 12 10 8
Intenzita chuti 8 7 6 4 2
Cistota chuti 6 5 4 3 2
Harmonie chuti 22 19 16 13 10
Perzistence

chuti 8 7 6 5 4
Celkovy dojem 11 10 9 8 7

90 - 100 b. velka zlata medaile - vino mimotadnych kvalit
85 - 89 b. zlatd medaile - opravdu vynikajici vino

80 - 84 b. stfibrna medaile - velmi kvalitni vino

75 - 79 b. bronzova medaile - dobré vino
70 - 74 b. diplom - primérné vino

62 - 69 b. podprimérné vino
meéné nez 61 b. Spatné vino (Sedlacek, 2015).

Nejlépe ohodnocend vina se odménuji diplomem, medaili, nebo jinym pfedmétem

trvalé hodnoty. NejvySe hodnocena vina mohou byt také odménéna vécnymi cenami,

pfedavanymi pii slavnostnim zahajeni vystavy nebo v jejim pribéhu.

Zadné z

udélenych hodnoceni nelze uvést na etiketé na vystavé ani pro pozdéjsi prodej, pokud

soutéZ neni uznana MZe (Anonym, 2015-d).
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4.2.1 Uspéchy moravskych a &eskych vin v celosvétovém méFitku

Péstovani révy vinné v Ceské republice zazivd v poslednich letech nebyvaly
rozmach. Zpiisoby obdélavani vinic, technologie zpracovani hroznli a nasledna vyroba
vina se dostaly na vysokou troven, srovnatelnou se svétovymi velmocemi. Nemaly
vyznam ma slechténi novych odrad a Siroka skala tuzemskych odrad (Pavlousek, 2008).
Na prestizni mezinarodni soutézi vin Decanter World Wine Awards, porddané v
Londyné, se prosadil rekordni pocCet vinait, ziskali: 2 zlat¢ medaile, 6 stfibrnych a 35
bronzovych medaili. Zlato ziskalo Vinafstvi Josef Dufek za Pélavu, vybér z hrozna
2015 a spolecnost Vinselekt Michlovsky za svlij Ryzlink vlassky, pozdni sbér, 2013
z fady Premier. Spole¢nou prezentaci moravskych a ¢eskych vin zajistovalo Narodni
vinafské centrum za finan¢ni podpory Vinaiského fondu. V konkurenci 16 000 vzorki
vin medailové uspélo celkem 43 vin z Ceské republiky a dalsich 27 ziskalo &estné
diplomy. Narodni cenou (Regional Trophy) bylo ohodnoceno vino Terroir Moravia
Ryzlink rynsky 2011 ze Zameckého vinafstvi Bzenec a Ryzlink rynsky, ledové vino
2015 z vinafstvi Znovin Znojmo. Vina hodnotila komise slozend z 69 svétovych
sommeliér, ktefi se rekrutuji z oborové skupiny 343 svétovych ,,mistri vina® (Masters
of Wine). Ocenéni ziskana na Decanter World Wine Awards jsou signalem pro dalsi
nase vinafe, aby se vice prezentovali na mezinarodnich soutézich a poméhali posilit

povédomi o vysoké urovni naseho vinaistvi (Anonym, 2016-a).

Uspéch moravskych vinaiu

Na 20. ro¢niku Vinalies Internationales potadané v Pafizi roku 2014 obdrzeli vinafi
Krist, ziskalo 3 zlaté a 2 stfibrné medaile. Vinaistvi Josef Dufek 2 zlaté medaile a 1
stfibrnou. Dalsi zlaté medaile ziskalo Vinaistvi Stépanek. Na soutézi Pinot Blanc du
Monde, ziskalo Zamecké vinafstvi Bzenec titul absolutné nejlepsiho vitéze Rulandské
bilé 2011 pozdni sbér a na mezinarodni soutézi Concours Mondial de Bruxelles ziskalo
1 zlatou a 2 stiibrné medaile, celkem si odtud moravsti vinafi odvezli 17 medaili, z
nichz bylo 5 zlatych a 12 stiibrnych. Na nejvétsi svétové soutézi vin, AWC Vienna,
vinafstvi byla: Vinselekt Michlovsky, Vinatstvi V&M Zborovsky, Vinafstvi U Kapli¢ky

a Vino Hruska, ktera si z Vidné shodné¢ odvazeji po tfech zlatych medailich.
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Historicky uspéch moravskych vin v USA

Moravsti a ¢esti vinafi se roku 2015 jiz potreti zucastnili mezinarodni soutéze San
historicky nejvétsi uspéchy na narocném americkém kontinenté. Celkem si piivezli 92
medaili, z toho neuvéfitelnych 10 velkych zlatych medaili, 7 zlatych, 36 stfibrnych a 39
bronzovych. Ugast nadich vin probshla za finanéni podpory Vinaiského fondu a

organiza¢niho zaji$téni Narodniho vinafského centra (Anonym, 2015-d).

4.3 Vysledky kvality vin Slovacké podoblasti

Kvalita vin ve Slovacké podoblasti (Ptiloha 13) je zavisla na mnoho faktorech.
Dulezité jsou destové srazky ve vhodnou dobu a dostatek slune¢niho svitu. Dostate¢né
destové srazky v pribéhu vegetace révy vinné ateply suchy podzim jsou zarukou
kvality hroznt a nasledné vyroby $pi¢kového vina. V1iv na mnozstvi trody maji zimni
mrazy, Kkuptikladu roku 1985 nebyly sklizeny na Moravé témét Zadné hrozny
a extrémné nizké teploty v lednu zapfiiCinily vykluéeni mnoha vinic. Kvalita vina
Vv jednotlivych letech (1931 — 2013) je uvedena v Prtiloze 14. Z tabulky je patrny nartst
kvality vin postupem let. V minulosti byla vina spiSe priimérnd, vynikajici kvality bylo
vlivem ptiznivych klimatickych podminek dosazeno v letech: 1990, 1991, 1992, 1993.
Nasledujici roky se kvalita stfidala spiSe v rozmezi slabé, priméru a velmi dobré
kvality, bylo zde par vynikajicich ro€nikii. Po roku 1999, zac¢inaji byt ro€niky velice
kvalitni. Od roku 2003 do roku 2007, byla produkce vin hodnocena jako vynikajici.
Posledni dostupny statisticky udaj je z roku 2013, kde jsou vina velmi dobra. Tuto
zasluhu ma jisté nejen vliv klimatu, ale také velké zkuSenosti vinafi.

Pro analyzu bodového hodnoceni kvality vin byly pouzity uvefejnéné vystavni
katalogy z nejvétsi poradané vystavy na Kyjovku, v Miloticich, a to od roku 2008 do
roku 2013, jak je uvedeno v Tab. 5 a 6. Pro zpracovani byly vyuzity nejvice zastoupené

odridy s nejvyssi Cetnosti vzorkd (minimalné 20 vzorki).
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Tab. 5 Primérné bodové hodnoceni bilych vin (http://lwww.zahradkari-milotice.cz)

Primérna bodovia charakteristika bily vin

2008 2009 2010 2011 2012 2013
Chardonnay 79,79 77,62 78,40 75,40] 77,00 77,91
Muskat moravsky 76,68 75,83 72,70 78,50| 78,00 77,30
Miiller Thurgau 78,89 73,14 74,20 76,20] 77,00 77,49
Rulandské bilé 75,69 77,59 77,30 75,40] 78,00 77,23
Ryzlink rynsky 78,11 78,42 78,30 77,10] 77,00 77,95
Ryzlink vla$sky 77,39 73,83 76,10 76,80 78,00 78,29
Veltlinské zelené 78,00 75,20 73,50 78,40( 77,00 78,34
Rulandské Sedé 74,40 74,10 76,00 79,20 81,00 75,20

V ramci uvedenych odrad (Tab. 5), byl nejlepsi ro¢nik u odridy Chardonnay 2008
se 79,79 body. Teplota koresponduje s bodovym vysledkem, jeji nejvyssi hodnota byla
v roce 2008. 'Muskat moravsky' dosahl nejvyssiho hodnoceni roku 2012 se 78 body.
‘Miiller Thurgau', byl nejlépe hodnocen také v roce 2008 se 78,89 body. 'Rulandské
bilé', stejn¢ jako 'Muskat moravsky', mél nejvyssi pocet bodu v roce 2012, a to 78 bodu.
U 'Ryzlinku rynského', dosahovala kvalita téméf totoznych okolo 78 bodu v letech
2008, 2009, 2010 v dalsich letech doSlo k mirnému snizeni bodového hodnoceni.
‘Ryzlink vlassky', byl nejlépe bodovan v roce 2013 se 78,29 body. 'Veltlinské zelené'
ziskalo nejvice bodu 78,40 v roce 2011 a 'Rulandské sedé' bylo v roce 2012 ohodnoceno
81 body, coZ je i nejvyssi pocet bodl ze vSech vybranych odrid.

Z uvedenych ro¢nik byl v priméru nejlepsi ro¢nik 2012 s primérnou bodovou

hodnotou 77,87 bodu, naopak nejhorsim byl roénik 2009 se 75,71 body.
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Tab. 6 Primeérné bodové hodnoceni cervenych vin (http://www.zahradkari-milotice.cz)

Pramérna bodova charakteristika ¢ervenych vin

2008 2009 2010 2011 2012 2013
André 80,25 76,141 77,50 78,10| 76,00| 77,54
Frankovka 75,64 73,96 77,30| 80,30| 75,00| 76,65
Rulandské modré 73,75 78,80 76,20| 78,20 79,00( 76,64
Svatovaviinecké 73,02 74,34 77,70 79,60| 77,00 78,59

Pfi hodnoceni vybranych ¢ervenych vin (Tab. 6), ziskalo 'André' nejvice bodu 80,25
v roce 2008, to je i nejvyssi pocet bodu ze vSech vybranych ¢ervenych vin. 'Frankovka',
byla nelépe hodnocena v roce 2011, 80,30 body. 'Rulandské modré' ziskalo nejvice
bodi 78,80 v roce 2009 a 'Svatovaviinecké' bylo nejlépe hodnoceno v roce 2011 se
79,60 body.

Z uvedenych ro¢nikti byl v priméru nejlepsi rocnik 2011 s primérnou bodovou

hodnotou 79,05 bodi, naopak nejhorsim byl ro¢nik 2008 se 75,66 body.
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6 ZAVER

Cilem bakalaiské prace bylo shrnout poznatky o Slovacké podoblasti, jeji historii,
produkci vin a jejich kvalité. Literarni pehled pojednava o historii vinafstvi, legislative,
systétmu péstovani a vedeni révy vinné, vynosovych udajich, vini¢nich tratich,
agrotechnice a morfologické stavbé hroznii i jejich chemickém slozeni.

Celkova plocha vinic Slovacké podoblasti ¢ini 3 687,4 ha a je obhospodafovana
3937 péstiteli. Vyznamnymi vinohradnickymi a vinafskymi centry jsou Blatnice pod
Sv. Antoninkem, Bzenec, Hrusky, Dubiniany, Muténice, Straznice a Sardice. Jsou zde
zastoupeni drobni péstitelé — zahradkari ale i fada vinafstvi nabizejici lahvovou
produkci. Slovacka podoblast je diky svym piithodnym stanovi§tim pro vinice
produktivni oblasti, s fadou uspéchti zdejSich vinaia.

V préci byly zrekapitulovany vysledky hodnoceni kvality vin na zdklad¢ dostupnych
katalogli z vystavy vin v Miloticich za roky 2008 az 2013. Ve S$patnych ro¢nicich pocet
vystavovanych vzorku klesa, piikladem jsou mnozstevni rozdily v jednotlivych letech:
rok 2014 s poctem vzorka 888, rok 2013 s poctem vzorku 1067 a v roce 2012 bylo
vzorklli 1051. Vinafi do soutéZe zasilaji pouze vzorky nejvyssi kvality. Slovacka
podoblast se vyznacuje viny vysokych kvalit vlivem nejen ptiznivymi klimatickymi a
pudnimi podminkami ale souc¢asné letitymi zkuSenostmi vinait.

Pti hodnoceni vybranych bilych vin bylo nejlépe bodované 'Rulandské Sedé' s 81
body v roce 2012, nejhtite ohodnocenym vinem byl 'Muskat moravsky' se 72,7 body.
V ramci uvedenych ro¢nikdl (2008 — 2013) cervenych vin bylo nejvice bodovanym
vinem 'Frankovka', ktera dosahla 80,3 v roce 2011, naopak nejnizsi pocet bodi dosahla
odriida Svatovaviinecké se 73 body v roce 2008.

Mezi Sampidny vystav se v jednotlivych odridach stale Castéji objevuji i malovinafi,
coz svéd¢i o jejich spésné praci a odrazi i rist malovinaiského sektoru.

Obecné je mozné konstatovat, ze kvalita vin Slovacké podoblasti ma kvalitativné
rostouci tendenci, kterd je odrazem vysoké odborné, technické a technologické tirovné
od praci ve vinici aZ po vysledné vino, a to nejen u velkovinaid ale i malovinait, coz je

déano prestizi jednotlivych vystavovatell.
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9 PRILOHY

Piiloha 1a Vinicni traté Slovdcka (http:/leagri.cz/)

Okres Vinarska obec Vini¢ni traté
Hodonin Archlebov Maliny, Dubova, Pansky, Padélky
Uherské Hradisté Babice Palatky
Kamenice, Antoninek, Stara hora,
Blatnice pod Svatym | Florianky, Rybnicky, Nadh4jci, Dilce,
Hodonin Antoninkem Rohace
Blatnicka Vinohradky, Novosady, Zavaliska
Uherské Hradisté Borsice Radovany, Staré hory, Vinasovi, Horky
Borsice u Blatnice Molvy, Zabtezi
Padélky, Prosttedni ¢tvrtky, Na Sirokych,
U Letiste, Ritopeky, Dlouhé vrchy,
Bieclav Bieclav Kolonie
Uherské Hradisté Brestek Strané€, Soudné, Frejunky
Nové hory, Staré hory, Vahovy,
Buchlovice Certoryje, Nové sady, Honécko
Hodonin Bukovany Bukovanska hora, Dily
Novosady, Stary hrad, Prostfedni hory,
KnéZi hora, Horni hory, Hasneky, Zadni
Bzenec hora
Cejé Brnénka, V Malych, Hrubé, Kopce
Celoznice Celoznicky, Horky
Dlouh¢ hony, Bfisti, Lichy, Lepiny,
Dambofice Oulehle, Sadek, Maskovec
Staré hory, Pfedni hora, Zadni hora,
Dolni Bojanovice Zvolence
Sliny, Krefty, Vinohradka, Pusté, Stara
Domanin hora, Humna
Drazivky Havranky
Dubnany Dily u Barnavé kilny
Husi Hora, Staré Hory-Stépnice, Babi
Uherské Hradisté Hluk Hora, Vinné Hury
Kroméfiz Horni Lapac Meziticko, Hjek, Boii
Uherské Hradisté Hostéjov Stara hora, Zbytky
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Piiloha 1b Vinicni traté Slovacka pokracovani (http://eagri.cz/)

Uherské Hradisté Hrad¢ovice Klusince, Tobolky
Hodonin Hroznova Lhota Radosov, Kopce
Hruba Vrbka Trsténi
Breclav Hrusky Hastrmany, Ujezd, Pisky, Podsedky
Hodonin Hysly Mosteénsko, Hyselska hora
Uherské Hradisté Jalubi Ctvrté za kostelem, Podhoii, Vinohradky
Hodonin Jezov Kuce, Vrchni hora, Horky
Roztrhanské, Kukvicka, Homole, Zidliky
Josefov u Nechor
Karlin Vinohrady, Dily
Hory nad Ujezdem, Hory nad
Kelcany pastviskem, Kratké
Knézdub Patcené
Uherské Hradisté Knézpole Uzké
Ptedni vinohrady, Kopanice, Sibenice,
Krom¢riz Kory€any Kuce
Nova hora, Vinohradky, Stara hora, Pod
Hodonin Kostelec kostelem, Kiakov, Kliny
Bieclav Kostice Dily, Vinohrady
Hodonin Kozojidky Vinohradky
Uherské Hradisté Kudlovice Podhrad¢i-Biedské, Ohrazené, Panhaje
Kunovice Stara hora, Nova hora
Kameniky, Lysé hora, Stara hora,
Hodonin Kyjov Doméci, Polamany, Choboty
Labuty Ctvrtky, Labutska hora
Bfeclav Ladna Vinohrady
Lanzhot Strazové hony
Nova hora, Radostna, Kvitkovec, Horni
Pad¢lky, Hajové, Slakovska, Nivky,
Trsténé, Dlouhé pole, Stara hora,
Hodonin Lipov Zahumenice
Louka Dolni hora, Stara hora, Nadkuti
Lovcice Lovecky, Zahradky
Luzice Zahumenice, Kratiny, Na strani
Mikulcice Knézské
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Piiloha 1c¢ Vinicni traté Slovacka pokracovani (http:/leagri.cz/)

Hodonin Milotice Sidleny, Kopce
Javorovsky Padélek, Kopce, Mistticky
Uherské Hradisté Mistfice Padélek
Modra Vinohrady, Na Dile
Hodonin Moravany Panihjje, Vinohrady
Breclav Moravska Nova Ves Stara hora, Vinohrady, Knézské
Hodonin Moravsky Pisek Huc¢nice, Novosady
Muténska hora, Vysicko, Dubiianska hora,
Muténice Ulehle, Hranicky
Stara hora, Radovany, Svatojanky-Hamry,
Zlin Napajedla Dubova
Hodonin Nasedlovice Nova hora, Stara hora, Oulehla
Uherské Hradisté Nedakonice Zadni dily, Siroké, Dily od Polesovic
Hodonin Nechvalin Borovy ¢tvrté, Kucky, Lovecky
Nenkiivky, Novosady, Hejdy, Syslovce,
Nenkovice Prostfedni
Novy Poddvorov Vinohradky, Podkovné
Uherské Hradisté Ofechov Cimburky, Haje, Ctvrtky
Ctvrté od Vétefova, Brnénka, Zalesky,
Hodonin Ostrovanky Hajky
Uherské Hradisté Ostrozska Lhota Stara hora, Hradist'ka
Ostrozska Nova Ves | Sotorec, Vinné hiry
Nadborova, Vcelatky-Jahodnd, Jahodna,
Osvétimany Niva
Hodonin Petrov Novosady zadni, Vesel¢, Riizené, Tmice
Zlin Pohotelice Vinohrady, Vinohradky, Bélcov
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https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_Hodon%C3%ADn
https://cs.wikipedia.org/wiki/Petrov_(okres_Hodon%C3%ADn)
https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_Zl%C3%ADn
https://cs.wikipedia.org/wiki/Poho%C5%99elice_(okres_Zl%C3%ADn)

Piiloha 1d Vinicni traté Slovacka pokracovani (http:/leagri.cz/)

Ruizeny, Staré Hory, Ujezdy, Misky,

Uherské Hradisteé Polesovice Slunecné, Nové Hory, Novosady
Hodonin Prusanky Nechory, Ulehle, Podkovné, Ctvrtky
Ratiskovice Hrubé pole, Nacestky, Dily, Naklo
Rohatec U zésady, Kratiny, Pad¢lky
Pod polem, Skaleckd hora, Ctvrtky,
Skalka Nadskali
Skoronice Kratké, Na Machacku, Pricky, Sliny
Sobtlky Staré hory, Burianky, Padélky
Zlin Spytihnév Vinohradky
Uherské Hradisté Staré Mésto Vinohrady
Hodonin Stary Poddvorov Kréasnd hora, Nové vinohrady, Remiz
Stavésice Kopec¢niky, Ctvrtg, Dubovy, Cervenice
Podkovné, Zerotiny, Teplé, Dolni hory,
Ruazené, Stracinky, Horni hory, Svéarové,
Straznice Frisaky
Strazovice Stard hora, Ktizovsky
Uherské Hradisté Stiibrnice Dolce, Magase
Hodonin Sudom¢éftice Dily za zahradou, Véapenky, Staré hory
Stard hora, Vinohrady, Ujezd, Zitné hony,
Ctvrtky, Tabule, Losky, Hampise, Pticky
Svatobofice-Mistiin od Kyjova, Predni nivy, HuSpery
Syrovin Lysiny, Stard hora, Pisky
Hejdy, Kameny, Dubovy-Cervenice,
Pozéarni ¢tvrté, Pad€lky, Batinové Ctvrte,
Sardice Hruby kopec, Spitalka
Tasov Hora zajeci, Starad hora
Témice Nad humny, Dlouhé krajinky, Bohtuvky
Nasedlovsko, Ptidanky, Zadni trat’ dily,
Hodonin Terezin Doliny



https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_Uhersk%C3%A9_Hradi%C5%A1t%C4%9B
https://cs.wikipedia.org/wiki/Pole%C5%A1ovice
https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_Hodon%C3%ADn
https://cs.wikipedia.org/wiki/Pru%C5%A1%C3%A1nky
https://cs.wikipedia.org/wiki/Rat%C3%AD%C5%A1kovice
https://cs.wikipedia.org/wiki/Rohatec
https://cs.wikipedia.org/wiki/Skalka_(okres_Hodon%C3%ADn)
https://cs.wikipedia.org/wiki/Skoronice
https://cs.wikipedia.org/wiki/Sob%C5%AFlky
https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_Zl%C3%ADn
https://cs.wikipedia.org/wiki/Spytihn%C4%9Bv_(okres_Zl%C3%ADn)
https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_Uhersk%C3%A9_Hradi%C5%A1t%C4%9B
https://cs.wikipedia.org/wiki/Star%C3%A9_M%C4%9Bsto_(okres_Uhersk%C3%A9_Hradi%C5%A1t%C4%9B)
https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_Hodon%C3%ADn
https://cs.wikipedia.org/wiki/Star%C3%BD_Poddvorov
https://cs.wikipedia.org/wiki/Stav%C4%9B%C5%A1ice
https://cs.wikipedia.org/wiki/Str%C3%A1%C5%BEnice_(okres_Hodon%C3%ADn)
https://cs.wikipedia.org/wiki/Str%C3%A1%C5%BEovice
https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_Uhersk%C3%A9_Hradi%C5%A1t%C4%9B
https://cs.wikipedia.org/wiki/St%C5%99%C3%ADbrnice_(okres_Uhersk%C3%A9_Hradi%C5%A1t%C4%9B)
https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_Hodon%C3%ADn
https://cs.wikipedia.org/wiki/Sudom%C4%9B%C5%99ice
https://cs.wikipedia.org/wiki/Svatobo%C5%99ice-Mist%C5%99%C3%ADn
https://cs.wikipedia.org/wiki/Syrov%C3%ADn
https://cs.wikipedia.org/wiki/%C5%A0ardice
https://cs.wikipedia.org/wiki/Tasov_(okres_Hodon%C3%ADn)
https://cs.wikipedia.org/wiki/T%C4%9Bmice_(okres_Hodon%C3%ADn)
https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_Hodon%C3%ADn
https://cs.wikipedia.org/wiki/Terez%C3%ADn_(okres_Hodon%C3%ADn)

Piiloha 1e Vinicni traté Slovacka (http://eagri.cz/)

Uherské Hradisteé Topolna Birovy
Traplice Z1ébky-Siroky, V rovinach
Tucapy Zahumenice, Starad hora
Staré hory, Dily nad loukami, Dily nad
Tupesy pastviskem, Bilé hory, Za humny
Hodonin Tvarozna Lhota Vrchy, gumberky, Dubrava, Dubravka
Nov¢ vinohrady, Staré vinohrady, Pad¢lky,
Bieclav Tvrdonice Bofi les
Tynec Stara hora, Vinohrady
Prostiedni hora, Sovi hora, Predni
vinohrady, Zadni vinohrady, Vinohrady,
Uherské Hradisté Uherské Hradisté Vrbky
Uhersky Ostroh Obora, Lan-kolonie, Plachty
Hodonin Uhfice Staré hory, Novosady, Ctvrté
Uherské Hradisté Ujezdec Stard hora, Dasovy, Padélky
Hodonin \acenovice Vinohradky
Uherské Hradisté Vazany Achtele
Velehrad Ptedni hora
Hodonin Veseli nad Moravou Borky, Tteti hony, Pod RadoSovem, Lisky
Novosady, Vinohradky, Homole, Nové
Vétefov hory, Veseli
Uherské Hradisté Vliénov Stard hora, Pod Kojiny
Zmoliska, Padélky nad Zmolisky, Malé
nivy, Hrubé padélky, Malé pad¢lky,
Krejty, Achtele, Horolise, Pod Vysoki,
Hodonin Vlko$ Obecnaky
U svaté Anny, Vinice za sadem, Za
vinohrady, Spinecko, Prostiedni hora,
Staré hory, Nivky, Zleby, Roviny, Vinice
\/norovy za sadem
Kopec, Klinky, Vinohrady u Panny Marie,
Vracov Hliniky u Kfivolanu, Hory
Viesovice Stéblova, Ujezdy, Nad Hacky, Stard hora
Zleby, Na Tupesy, Za fadovkami, Kout,
Uherské Hradi§té Zlechov Horky



https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_Uhersk%C3%A9_Hradi%C5%A1t%C4%9B
https://cs.wikipedia.org/wiki/Topoln%C3%A1
https://cs.wikipedia.org/wiki/Traplice
https://cs.wikipedia.org/wiki/Tu%C4%8Dapy_(okres_Uhersk%C3%A9_Hradi%C5%A1t%C4%9B)
https://cs.wikipedia.org/wiki/Tupesy
https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_Hodon%C3%ADn
https://cs.wikipedia.org/wiki/Tvaro%C5%BEn%C3%A1_Lhota
https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_B%C5%99eclav
https://cs.wikipedia.org/wiki/Tvrdonice
https://cs.wikipedia.org/wiki/T%C3%BDnec_(okres_B%C5%99eclav)
https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_Uhersk%C3%A9_Hradi%C5%A1t%C4%9B
https://cs.wikipedia.org/wiki/Uhersk%C3%A9_Hradi%C5%A1t%C4%9B
https://cs.wikipedia.org/wiki/Uhersk%C3%BD_Ostroh
https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_Hodon%C3%ADn
https://cs.wikipedia.org/wiki/Uh%C5%99ice_(okres_Hodon%C3%ADn)
https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_Uhersk%C3%A9_Hradi%C5%A1t%C4%9B
https://cs.wikipedia.org/wiki/%C3%9Ajezdec_(okres_Uhersk%C3%A9_Hradi%C5%A1t%C4%9B)
https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_Hodon%C3%ADn
https://cs.wikipedia.org/wiki/Vacenovice
https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_Uhersk%C3%A9_Hradi%C5%A1t%C4%9B
https://cs.wikipedia.org/wiki/V%C3%A1%C5%BEany_(okres_Uhersk%C3%A9_Hradi%C5%A1t%C4%9B)
https://cs.wikipedia.org/wiki/Velehrad
https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_Hodon%C3%ADn
https://cs.wikipedia.org/wiki/Vesel%C3%AD_nad_Moravou
https://cs.wikipedia.org/wiki/V%C4%9Bte%C5%99ov
https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_Uhersk%C3%A9_Hradi%C5%A1t%C4%9B
https://cs.wikipedia.org/wiki/Vl%C4%8Dnov
https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_Hodon%C3%ADn
https://cs.wikipedia.org/wiki/Vlko%C5%A1_(okres_Hodon%C3%ADn)
https://cs.wikipedia.org/wiki/Vnorovy
https://cs.wikipedia.org/wiki/Vracov
https://cs.wikipedia.org/wiki/V%C5%99esovice_(okres_Hodon%C3%ADn)
https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_Uhersk%C3%A9_Hradi%C5%A1t%C4%9B
https://cs.wikipedia.org/wiki/Zlechov

Piiloha 1f Vinicni traté Slovacka (http://eagri.cz/)

Hodonin Zadovice Férunk
Zarosice Maliny, Sysluvky, Staré hory, Nové hory
5 Staré hory, Nova hora, Koutny, Dubova
Zdénice hora, Habrivky
Zeletice Kamenec, Zelitky, Masny kopec
Zeravice Bykova hora, Hradiska, Zadni hory

Priloha 2 Anatomicka stavba révy vinné (viastni fotografie)



https://cs.wikipedia.org/wiki/Okres_Hodon%C3%ADn
https://cs.wikipedia.org/wiki/%C5%BD%C3%A1dovice
https://cs.wikipedia.org/wiki/%C5%BDaro%C5%A1ice
https://cs.wikipedia.org/wiki/%C5%BDd%C3%A1nice_(okres_Hodon%C3%ADn)
https://cs.wikipedia.org/wiki/%C5%BDeletice_(okres_Hodon%C3%ADn)
https://cs.wikipedia.org/wiki/%C5%BDeravice

Piiloha 4 Sortiment ocenénych lahvi vinarstvi Krist
(https://lwww.google.cz/search?q=milotsk%C3%A9+v%C3%ADno+0cen%C4%9Bn%
C3%A)

Piiloha 5 Biovino vinarstvi Bisenc, S. . 0
(http://www.karlak.cz/product/ryzlink-rynsky-2012-pozdni-sber-vinarstvi-bisenc-
bzenec-1938/)




Priloha 6 Oznaceni vin spolecnosti Livi, s. r. o.
(http://www.livi-dubnany.cz/nase-vina/1001-vina-zkolekce-lv-212.html)

Piiloha 7 Ocenéni vinarstvi Spielberg
(https://lwww.google.cz/search?q=0cen%C4%9Bn%C3%AD+vina%C5%99stv%C3%A
D+spielberg&biw)

Piiloha 8 Ocenéné slamové vino Souvignon 2009
(https://www.google.cz/search?q=Tel+Aviv+Sauvignon+2009&source=Inms&tbm=isc

h&sa)




vvorv

Priloha 9 Arcibiskupskeé sklepy Kromeériz (http://www.mesto-kromeriz.cz )

Piiloha 10 Vlevo kolekce Soutok, vpravo Blonde (www.nasoutoku.cz/nase-vina)

Piiloha 11 Chardonnay pozdni sbér Tadeas barrique
2011 (http://www.velkovinoteka.cz/)

Chardonnay |
200 TADEAS bamur |
poaded shir




Piiloha 12 Nové vinice vinarstvi Dufek (viastni fotografie)

Priloha 13 Vinice Slovdcké podoblasti (viastni fotografie)




Piiloha 14 Kvalita vina v jednotlivych rocnicich (Sedldacek, 2015)

Kvalita vina v Moravské oblasti

Rocnik Kvalita ro¢niku Roc¢nik Kvalita ro¢niku | Ro¢nik Kvalita ro¢niku
1931 v 1960 | v 1989 | vv
1932 | vvvy 1961 | vvvy 1990 | vvvvy
1933 | vv 1962 | vv 1991 | vvvvy
1934 | 1963 | vvvvy 1992 | vvvvy
1935 | vvvvy 1964 | vvvvy 1993 | vvvvy
1936 | vv 1965 | v 1994 | vv
1937 | 1966 | v 1995 | vy
1938 | v 1967 | vvvy 1996 | v
1939 | vv 1968 | v 1997 | vevvy
19401 1969 | vvvvy 1998 | vvy
1941 | vvvy 1970 | vv 1999 | vvvvy
1942 | vvvvy 1971 | vv 2000 | vvvvy
1943 | vvvy 1972 |% 2001 | vv
1944 | vv 1973 | vvvey 2002 | vvvy
1945 | vvvvy 1974 | vy 2003 | vvvyy
1946 | vvvy 1975 vv 2004 | vvvyy
1947 | vvvvy 1976 (v 2005 | vvvyy
1948 | vvvey 1977 (v 2006 | vvvyy
1949 | vvvy 1978 vy 2007 | vvvyy
1950 | vv 1979 | vvvvy 2008 | vy
1951 | vv 1980 (v 2009 | vvvvy
1952 | 1981 [ vy 2010 | vy
1953 | vvvvy 1982 | vy 2011 | vvvyy
1954 | v 1983 | vvvvy 2012 | vvvyYy
1955| v 1984 | v 2013 | vvvey
1956 | v 1985 [ vy
1957 | v 1986 | vvvey
1958 | vv 1987 [ vv
1959 | vyvvy 1988 | vvvvy

Pozn.: Slaba ¥
Primérna vy
Dobra vvey
Velmi dobra vevy
Vynikajici ¥¥YYY






