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Pro uvedeni konkrétnich pripominek a otazek k praci, resp. prabéhu zpracovani
pouzijete druhou, pripadné i dalSi strany hodnoceni.

U obhajoby pozaduji odpovéd na nasledujici otazky:
Objasnéte vliv romské kulinarni kultury na slovenskou kuchyni.

NAVRZENA ZNAMKA: ; .
(POUZIVEJTE STUPNICI A, B, c,D.E,F) | A - vyborné

Slovni hodnoceni prace:

Student predklada bakalarskou praci v rozsahu 47 stran s jednou pfilohou. V praci je
5 obrazkd a 5 graf(. V seznamu literatury uvadi 19 literarnich a elektronickych
pramenu pramenu. Z uvedeného je patrné, ze student predklada teoreticky
i prakticky material podloZeny solidnim mnozstvim analytického materialu.

V teoretické Casti prace se zabyva a objasnuje pojmy narod, etnograficka skupina a
eticka skupina. Definuje pojmy spole&né stravovani, restaurace a menu. Re$i otazku
narodnostnich mensin na Slovensku s dirazem na madarskou, romskou, rusinskou
a chorvatskou mensinu. Cilem rozboru uvedenych menSin je dale pak pojednat
o kulinarni kultufe téchto mensin a poukazat na to jak jimi byla ovlivnéna
gastronomie ve slovenskych restauracich.



V praktické €asti prace analyzuje vliv etnickych kuchyni na provoz gastronomickych
zafizeni na Slovensku. NejvétSi vliv na slovenské pohostinstvi ma madarska
kuchyné, pficemz 106 restauraci se vyhradné specializuje na madarskou
gastronomii, coz predstavuje 2,4 % z celkového pocCtu 4500 gastronomickych
zafizeni. Z pokrmU jsou nejvice zastoupeny perkelt, gulas, paprikas, segedinsky
gulas, halaszlé a Somloi halusky. Poukazuje na vliv valaské kuchyné, ktera na
Slovensko pfinesla tradi¢ni vyrobky z ov€iho syra jako je brynza, parenica a ostépek.
Rusini ovlivnili slovenskou kuchyni o pirohy a macanku, a to hlavné v oblasti
PreSovského a KoSického kraje. Konstatuje, Ze vliv romské kulinarni kultury je
minimalni, vyjma romské speciality goja. Velka ¢ast romu se hlasi ke slovenské a
madarské kuchyni. Chorvati pfinesli na Slovensko leCo, sarmu a specialitu ,peené
husy®, zvlasté pfipravované v obci Slovensky Grob a ve vybranych restauracich
v Bratislavé. Prakticka Cast prace je velmi zdafile zpracovana a velmi zajimava.
V zavéru hodnoti struéné pfinos jednotlivych kulinarnich kultur pro stravovani na
Slovensku. Cil prace byl splnén.
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