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TÉMA PRÁCE: ANALÝZA MINORITNÍCH ETNICKÝCH KUCHYNÍ A JEJICH 

VLIV NA REGIONÁLNÍ KUCHYNĚ V DEFINOVANÉM 

REGIONU NA ÚZEMÍ SLOVENSKÉ REPUBLIKY 

TÉMA PRÁCE V AJ: ANALYSIS OF MINORITY ETHNIC CUISINES AND 

THEIR IMPACT ON REGIONAL CUISINE IN THE 

REGIONS OF THE SLOVAK REPUBLIC 

 

Cíl stanovený pro vypracování BP 

Cílem práce je představení vybraných etnických a minoritních kuchyní na Slovensku, 

prostřednictvím gastronomických podniků, které se na ty to pokrmy zaměřují.  

1. Teoretická část BP: Teoretické vymezení pojmů etnikum a etnického 

složení obyvatel Slovenské republiky. Literární rozbor etnických kuchyní, 

jejich historický a současný vývoj. 

2. Praktická část BP:  

 Analytická část: analýza vlivu etnických minoritních kuchyní na 

provoz a nabídku gastronomických zařízení na Slovensku. 

 Návrhová část: vytvoření nabídky pokrmů a nápojů pro konkrétní 

restauraci se začleněním prvků etnických kuchyní.  
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