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Konkrétní připomínky a dotazy k práci:

Studentka ve své práci ověřovala možnost využitelnosti zrna netradičně zbarvených pšenic v pekárenské
výrobě. Práci je možné zhodnotit jako kvalitně napsanou s řadou nových zajímavých poznatků. Literární
přehled přináší dostatečně detailní rešerši zpracovávané tématiky, i když bych osobně přivítala
podrobnější informace o možné pozitivním působení látek obsažených v netradičně zbarveném zrnu na
lidský organismus.

V kapitole materiál a metody 4.1 Pekařský pokus postrádám alespoň stručný postup stanovení parametrů
těsta a pečiva (hmotnost těsta, výtěžnost těsta, hmotnost pečiva, výtěžnost pečiva, ztráty pečením, objem
pečiva a poměrové číslo). Chtěla bych proto studentku požádat, zda by mohla použité metodiky stručně
charakterizovat u obhajoby práce.

V kapitole výsledky a diskuse 5.1 Vyhodnocení pekařského pokusu bych napříště studentce doporučila
opatrnější formulace při srovnání jednotlivých vzorků, protože průkaznosti rozdílů mezi vzorku
u parametrů hmotnost těsta, výtěžnost těsta a poměrového čísla byly velmi slabé. Výsledky prokázaly, že
přípavek otrub snižoval objemovou výtěžnost pečiva (str. 33). Čím je možné toto zjištění vysvětlit? Je
možné dát tato zjištění do vazby s výsledky stanovení poměrového čísla, výsledky senzorického hodnocení
a pevností pečiva měřeného Tira testem?
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