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Hlediska Stupeň
hodnocení

1. Splnění požadavků zadání A
2. Aktuálnost a odborná úroveň práce A
3. Využití znalostí získaných studiem A
4. Využití odborné literatury B
5. Vhodnost metodiky řešení A
6. Využití metod zpracování výsledků A
7. Interpretace výsledků, diskuze B
8. Formální úprava práce A
9. Přístup řešitele k řešení úkolu A

Konkrétní připomínky a dotazy k práci:

Diplomantka přistupovala k řešení diplomové práce aktivně. Pracovala samostatně a plnila beze zbytku
všechny úkoly spojené s vypracováním diplomové práce.

K diplomantce mám následující dotazy:

1) Přídavek otrub zhoršoval objem pečiva. Dalo by se nějakým způsobem ovlivnit, aby k danému jevu
nedocházelo?

2) Jak byste vysvětlila snížení pevnosti výrobků po 24 hodinovém skladování?

Závěr: Diplomovou práci doporučuji k obhajobě.

Navrhovaná výsledná klasifikace práce: A
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