Univerzita Hradec Kralové
Fakulta informatiky a managementu

POSUDEK OPONENTA BAKALARSKE PRACE

Jméno studenta: Dominika Vejskalova

Nazev prace: Gastroturismus jako novy trend cestovniho ruchu

Autor posudku: Mgr. Michal Trousil, Ph.D.

Cil prace: Prozkoumat a zhodnotit vjakém je stavu se nachazi propagace

gastroturismu v Ceské republice a ¢&m moze pfilakat zahraniéni
navstévniky.

Stupen hodnoceni (znamka)

Povinna kritéria hodnoceni prace
A

Prace svym zamérenim odpovida studovanému oboru

Vymezeni cile a jeho napInéni

Zpracovani teoretickych aspektl tématu
Zpracovani praktickych aspektd tématu
Adekvatnost pouzitych metod, zpUsob jejich pouziti
Hloubka a spravnost provedené analyzy

Prace s literaturou

Logicka stavba a ¢lenéni prace

Jazykova a terminologicka uroven

Formalni Uprava a nalezitosti prace

Vlastni pfinos studenta

N O = O O Y B

MIXXXOXOOOXX L »
OO0DO0D0DOXXXOO O m
N T O O O O Y O

Vyuzitelnost vysledkd prace v teorii (v praxi)
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Dilci pfipominky a naméty:
Viz nize
Celkové posouzeni prace a zdgvodnéni vysledné znamky:

Autorka nejprve vymezuje zdkladni pojmy spojené se studovanym tématem a nasledné
zkouma dvé gastronomické akce, regionalni znaleni, ochranné znamky, dva webové
portaly, cestovni kancelare a realizuje kratkou anketu o povédomi o gastroturismu.

Nékteré informace v teoretické casti Ize povazovat za nadbytecné (napf. rozsahla kap. o
marketingu), protoze nejsou autorkou Uzce provazany se studovanym tématem. Jiné zase
za prilis strucné (napf. kapitola o historii stravovani kondi stredovékem!). V literarnich
reserSich chybi odkazy na zdroje zabyvajici se podrobnéji gastroturismem ¢i gastronomii,
coz se odraziiv nasledném textu.

V praktické casti pak neni jasné, podle ceho autorka vybirala charakterizované akce a
cestovni kancelafe. Samotné hodnoceni vybranych akci, ale i webovych portald a riznych
znaceni, je celkem povrchni a neni pfilis zasazeno do Sirsiho kontextu (napf. ve vazbé na



teoretickd vychodiska o marketingu, nebo v evropském kontextu — napf. postaveni ¢eskych
producentd v ramci evropského systému ochrany). Autorka uvadi vlastni zkusenost na jedné
z akci, ale neni uvedeno kdy a v jaké pozici. V samotném ,dotaznikovém Setreni* chybi u
otazky ¢. 9 a i 11 dalSi moznosti odpovédi. Neni také dotazovana profese a vzdélani
respondentU a dil¢i vysledky nejsou vzajemné propojovany. U hypotézy €. 2 neni jasné, zda
autorka oddélila z respondentd ty, které Ize oznacit za Ucastniky gastroturismu, jestlize 10%
respondentU bere jidlo ,pouze jako nutnou soucast navstévy" (str. 61).

Za zdsadni nedostatek dila Ize oznadit skuteCnost, ze autorka zcela opomnéla zminit
existenci certifikace Czech Specials, ktera zacala jiz pred nékolika lety spolupraci agentury
CzechTourism a Asociace kuchaf0 a cukrafd Ceské republiky. Na str. 23 najdeme nazev
kapitoly Ceskd kuchyné a regionalni produkty, ale Zadné informace zde ktématu
nenalezneme.

Pokud by prace neobsahovala vysSe uvedené nedostatky, mohla by byt kvalitni prehledovou
studii o dané problematice. Dilo je i pfesto dilezitym a zajimavym pfispévkem ke zkoumani
tohoto tématu.

Otazky k obhajobé:

1) Jaké ,stravovaci® zafizeni, které je v Ceské republice (po roce 1989) pomérné rozsifené,
chybi mezi uvedenymi na str. 17-18?

2) Ke které ze stfedoevropskych kuchyni ma ceska kuchyné svoji rozmanitosti nejblize?

3) Jak Ize charakterizovat ,Ceskou atmosféru" na festivalu (str. 37)?

Praci doporucuji k obhajobé.

Navrzena vysledna znamka: C - velmi dobre
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