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Zhodnoceni rakouského a ¢eského vinarstvi

Souhrn

Tato diplomova prace se zabyva zhodnocenim rakouského a Ceského vinafstvi.
Kromé¢ analyz, ze kterych jsou vyvozeny ¢iselné vysledky, se zamétuje na hlubsi zkouméani
kultur a historie obou zemi, které ovliviiuji jak vinafstvi, tak mezindrodni obchod s vinem

vcetné jeho spotieby.

Préce je rozdélena do dvou casti. Prvni ¢ast popisuje historii vinafstvi, rozdéleni
vina, dilezitd nazvoslovi a ekonomické pojmy nezbytné k pochopeni dané problematiky.

Veskeré informace vychazi z literatury a internetovych zdrojt.

Druha cast je praktickd, zde dochazi za pomoci teoretické casti a zjisténych
skute¢nosti k popsani dillezitych faktd. V této ¢asti diplomové prace je provedena analyza
a naslednd syntéza exportu a importu. Na zdkladé vSech predeSlych Casti je v zavéru

provedeno zhodnocenti, které poskytuje komplexni pohled na obé zemé.

Kli¢ova slova: vino, jakost, export, import, kultura, produkce, spotieba, vinna réva.



Evaluation of Austrian and Czech wine-making

Summary

This diploma thesis is focused on evaluation of Austrian and Czech wine-making.
Besides analyses that are a base of some numeral results, the thesis focuses on a more in-
depth research of culture and history of both countries, which then influence not only

wine-making but also foreign trade with wine including its consumption.

The thesis is divided into two parts. The first part describes history of wine-making,
division of wine, important concepts and economic terms necessary to understand the

given issue. All information is based on literature review and internet resources.

In the second, practical part, there are with the help of the theoretical part and
discovered facts described important facts. In this part of the thesis there is an analysis
performed and is followed by a synthesis of export and import. Based on all previous parts
there is a final evaluation as a part of a conclusion which provides a complex outlook on

both countries.

Keywords: wine, quality, export, import, culture, production, consumption, grapevine.
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1 Uvod

Vinafstvi a pojem vino je celosvétovy fenomén. Uz od praddvnych dob se s vinem
obchodovalo a bylo povazovano za luxusni komoditu. Zatim, co dfive si jej mohli dovolit
jen ti nejvyse postaveni, v soucasnosti je dostupné Sirokému spektru spotiebiteli. Coz je
dano rozvojem vinafstvi a mezinarodniho obchodu. Cenové spektrum, je pravé u tohoto
typu komodity pomérné€ Siroké. Souvisi s takzvanou jakosti, jinymi slovy kvalitou. Diky
celosvétové oblibenosti, dlouholeté tradici a zajmu o vino, je mozné najit velké mnozstvi
nejriznéjsich druhti a jakosti. A praveé kvili tomu, si jej mlze doptat skoro kazdy, protoze
je mozné obstarat i velmi levna vina. Ale tak jako ma mince dvé strany, tak i zde je rub a
lic. Jestlize tedy existuji levna a ne az tak jakostni vina, tak samozifejm¢ jsou na trhu i
kazd4d zemé totiz zaCala s vinafstvim v jinou dobu a to je znat taky na vyvoji a na
zkuSenosti jednotlivych kultur. Druhym asi nejdilezitéjSim faktorem jsou klimatické

podminky a misto odkud vinna réva pochazi.

Jediné, co se ovSem po celd staleti nezmenilo, je vyjimecnost tohoto produktu. Je s

nim spjato plno dalSich véci, jako napiiklad jidlo ¢i kultura.

Vinafstvi mize velmi pozitivné ovlivnit narodni hospodaistvi, a proto fada zemi
diky nému dosahuje dobrych ekonomickych vysledkl. Vino je vyznamnou komoditou,

kterou nelze v dnesni dob&é opomenout.

Tato diplomova prace se bude zabyvat zhodnocenim ceského a rakouského
vinafstvi. Obé¢ tyto zemé¢ maji podobné klimatické podminky, ale soucasny stav vinafstvi je
na dosti odlisné trovni. Hlavnim ukolem nebude Ciselné vyobrazit nynéjsi stav, ale

proniknout do odlisnych kultur, zptisobu péstovani a obchodovani s vinem.
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2  Cil prace a metodika

2.1 Cil prace

Hlavnim cilem diplomové prace bude zhodnoceni rakouského a ceského vinaistvi, pfi

vyuziti srovnatelnych podklada. Pro naplnéni hlavniho cile budou vytyceny dil¢i cile:

e historicky vyvoj vinafstvi v zemi

e zhodnoceni soucasného stavu vinafstvi

e rozdéleni do vinatskych oblasti a podoblasti
e zplsoby hodnoceni jakosti

e zhodnoceni produkce

e vyhodnoceni importu a exportu

2.2 Metodika

Prace je rozdélend do dvou casti. Prvni je teoreticka a je zpracovana pomoci
metody deskripce. S vyuzitim odborné literatury a internetovych zdrojl je charakterizovan
historicky vyvoj vinafstvi, dale jsou vysvétleny jednotlivé pojmy tykajici se archivace
vina, ndkupu vina a nalezitosti na etiketé. V zavéru teoretické casti jsou popsany zakladni
ekonomické pojmy. V ramci této problematiky je vysvétleno, jak funguje trh za pomoci

nabidky a poptavky.

Druhé c¢ast je prakticka. Zde je nejdfive na zakladé deskripce popsan historicky
vyvoj obou zemi. Nasleduje stru¢nd analyza soucasného stavu vinafstvi. Obé zemé jsou
rozdéleny na jednotlivé oblasti a podoblasti a jsou vyzdvizena specifika téchto oblasti

spolu s jednotlivymi odrtidami vin.

Jak Rakousko, tak Ceska republika vyuZivaji k hodnoceni jakosti vina rozdilné

pravni zpusoby, které jsou v diplomové praci komparovany a vysvétleny. Podstatnou
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soucasti praktické ¢asti je analyza produkce, importu a exportu, kterd se promita v grafech

a tabulkach. Z téch jsou nésledné zpracovany vystupy.
V zévéru prace je provedeno shrnuti zjisténych poznatkl a syntéz vychazejicich z

ptedchozich analyz. Vysledkem je proniknuti do kultur obou zemi a popis rozdili mezi

nimi.
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3 Teoreticka vychodiska

3.1 Historie

Evropské druhy vinné révy pochazi ze Zakavkazka, coz je Uzemi, kde se v
soutasné dob& nachazi Azerbajdzan, Gruzie a Arménie. S timto faktem pfisli botanici a
archeologové. Prvni vina byly vyrabény jiz pied 8000 lety. O tomto faktu vypovidaji i
biblické piibchy.

Diky vyvoji a zdokonalovani se ve vinaistvi, bylo a je mozné péstovat vino takika
na celém tzemi Evropy a to i v mén¢ piiznivych krajinach jako je Némecko, Nizozemsko a

Anglie.

Uplné prvni zminky o konzumaci hroznii jsou datovany do neolitu. Napiiklad v
okoli Zenevského jezera se jiz 12 000 let pied Kristem tidajné pily zkvasené hrozny. Tento

fakt neni védecky dolozZen.

Botanici zjistili, Ze se vinna réva v starovékém Egypté nevyskytovala, nicméné je
piekvapujicim faktem, e vino bylo vyrabéno diive v Egypté nez v Recku. Tento jev je
ovSem vysvétlen tak, Ze mezi Egyptem a zemé&mi Stiedniho vychodu kvetl vzijemny
obchod. Velké mnoZstvi informaci prav€ o vinafstvi bylo nalezeno v hrobce faraona

Nachta a také na malbach z této doby.

DiileZitou roli v historii vina mé&li také Rekové, jelikoz ti povznesli vyrobu a hlavng
konzumaci na druh uméni. Vino bylo hojné konzumovano feckymi dé€jepisci, filosofy,

malifi, sochafi a basniky. Tém tento lahodny mok dodéval tolik potiebnou inspiraci.
Odpradavna se s vinem obchodovalo a to zejména mezi bohatymi rodinami, diky

¢emuz se vinaistvi mohlo rozvijet, jelikoz bylo Zadanou surovinou. Hlavnim mistem pro

obchod s vinem byl Rim, a pravé zde tento byznys povznesli na vysii trove.
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Vyroba vina v antice nebyla z technickych moznosti a ani diky nedostatku znalosti
témer zadnym zplsobem oSetfena. Proto se veSkeré vino muselo velmi rychle po jeho
vyrobeni spotfebovat. Coz byl problém, pokud bylo zapotiebi uchovat jeho trvanlivost
aspon po dobu piepravy. A proto se zacaly vymyslet nejriznéjsi zpiisoby jak prodlouzit

trvanlivost.

Dalsim milnikem ve vyvoji vinafstvi bylo obdobi najezdii germanskych barbara. V
této dobé vinafstvi jako takové témét zaniklo, jen diky katolické cirkvi a jejich dodrzovani

tradic ( vino - ,, krev Kristova‘), bylo vinafstvi zachranéno.

Koncem stfedovéku uz byla zndma fada vinafskych oblasti, naptiklad Anjou,
Charentes, Poitou, Cahors a Gascogne ve Francii, v Némecku oblasti kolem fek Ahr, Ryn a
Nahe a Alsasko. Velkému vzristu obchodt s vinem piispéli Anglicané a Vlamové. V okoli
Bordeauxu, které je jednim z nejznaméjSich mist pro péstovani vina i v sou¢asné dob¢, se
ve 13. stoleti zacal velmi rychle rozvijet obchod s vinem. Velké poptavka méla za nasledek
zajiSténi rezerv, a proto se zacaly vinice rozrustat podél Garonny, Tarnu a Dordogne aZ po

kraj Auvergne.

Ve stejnou dobu, kdy byla slavna vina z Akvitanie, se rozvinul obchod s rynskymi
viny v Némecku. Zde se pfedev§im obchodovalo s bilym vinem, tudiZ to pro Francouzské
vinafstvi nebyla ptiméa konkurence. A proto tyto dvé zemé spolu zacali Gizce spolupracovat.
Nicméné diky nékolika historickym faktorim jako jsou naptiklad nabozenské valky,

Spatné sklizné€ a stagnace poptavky, v 17. stoleti skoncila éra némeckého vinafstvi.

Co se tyce ostatnich vinafskych oblasti, tak stejn¢ jako francouzskd a némecka,
prosli fadou historickych udélosti. Ve stiedovéku se jesté proslavila italskd vina a diky

reconquisté (znovudobyti) se mohlo rozvijet 1 Span¢lské vinaistvi.
V 17. a 18. stoleti doslo k fad¢ vyznamnych udalosti, jednou z nich byl zrod

holandské brandy. Ta vznikla diky riskantni a nakladné dopravé vina. Holand’ané zménili

tradi¢ni zplisoby a zacali vina z Bordeauxu a ostatnich jihozépadnich zemi zahtivat a tim
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zménili jejich objem. Takzvand brandy méla velky uspéch, coz mélo za nasledek to, ze

Holand’ané zahy ovladli obchod s Bordeauxkym vinem.

Vinafstvi velmi ovlivnil i pfichod novych napoju, nejednalo se vSak o napoje
alkoholické, nybrz povzbuzujici jako je kava, ¢aj a Cokoldda. Az do zacatku 18. stoleti
tento trend pietrvaval a vinafstvi se ponékud stahlo. Avsak po dobu jeho neptitomnosti na
vysluni nedoslo k stagnaci v tomto odvétvi, ba naopak vinafstvi se velmi zdokonalilo. Coz
melo za nasledek vznik Sampanského a dalSich vysoce kvalitnich vin, naptiklad: ,, mand

wines* (blaznivé vino).

Jednou z dalSich udalosti v tomto obdobi byla vzrlstajici obliba sladkych vin.
Nejvice Zadana byla z mad’arské oblasti Tokaj. Tyto vina, vzhledem k jejich oblibenosti,
zacali napodobovat i1 ostatni zem¢ jako je Némecko, Francie, Itdlie, ale i oblasti
Monbazillac a Sauternes. Diky obrovské oblibé, rostly i ceny neskute¢nou rychlosti. Lidé
si ovSem zacali uvédomovat, Ze ne kazdd napodobenina je stejn¢ dobré jako original. A
proto se vinafstvi zaCalo zabyvat tim, aby nedochédzelo k napodobovani kvalitnich vin. V
18. stoleti, na zaklad¢ téchto udalosti, vznikla prvni oficidlni pravni ochrana oznaceni

puvodu vin.

Zatim co doposud, bylo piti vina povazovano jen za privilegium majetngjsich, tak v
nasledujicich letech se rozmohl trend, kdy konzumace vina pronikala i do niz§ich vrstev.
Nejvice tomu tak bylo ve Spanélsku a v Italii, nasledné pak ve Francie. Oviem nejveétsi
rozmach tohoto trendu pftisel s priimyslovou revoluci v 19. stoleti. Velkou ranou pak pro
vinafstvi bylo, kdyZ v nasledku plisni, pfesnéji kvili mSic¢ce révokaza, doslo k zniceni
taktka vSech evropskych vinic. K ¢aste¢cnému obnoveni pomohl objev, Ze americka réva je
vuci témto plisnim imunni a proto byla evropska réva s touto révou naroubovéana. Diky
tomu se zachranila znacnd cast vinohradl, avSak uz zdaleka nedosahovala plivodniho

stavu.
Ve 20. stoleti doslo k velkym zméndm v produkci vina a to diky techniky a novym

poznatklim ve véd¢. Zavedla se mechanizace a zlepSilo se oSetfovani vinic a zdravi vin.

K tomu, aby i mensi vinafstvi mélo pfistup k nejnovéjsim technologiim, zacaly vznikat
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nejruznéjsi spoleCenstvi a zakladaly se velké podniky. V soucasné dobé se vinafstvi
nezaméiuje na kratkozrakou politiku, nybrz se snazi vytvaret co nejkvalitnéjsi vina a to je

pro n¢&j velmi dilezité. [1]

3.2 Rozdéleni vin podle druhu a kvality vina¥ského zakona Ceské

republiky

3.2.1 Ticha vina

Stolni vino

Vyznacuje se tim, ze mize mit puivod z vinné révy, kterd pochazi z jakékoli zemé
Evropské Unie. Je mozné, aby byly pouzité odridy mostové, stolni a neregistrované. Tato
oblast, vinafskd obce, vini¢ni trat’ ¢i jiné zemépisné nazvy. Nej€astéji jsou vyuZzivana

k béznému stolovani, obsahuji okolo 7 az 11 % alkoholu a jsou mén¢ extraktivni.

Zemské vino

Tento typ je povaZzovan za stolni vino, které spliuje n€kolik nalezitosti. Musi byt
vyrobeno z tuzemskych hroznii, které jsou sklizeny na vinicich pro jakostni vino urcité
oblasti nebo také z povolenych odrid. Vynos nemuize pfesdhnout 12t/ha na vinici. U
cukernatosti hroznt je stanoveny minimalni limit 14 °NM. Ma povoleno, oproti stolnimu

vinu, na etiketé uvadét nazev oblasti, ro¢nik a odridu, z které bylo vyrobeno.

Jakostni vino

Vyrabi se z tuzemskych hroznt, které jsou vypéstovany na vinicich pro jakostni
vino v jedné vinaiské oblasti. Stejn¢ jako jeho vyroba, kterd se uskuteciiuje ve stejné
vinafské oblasti, jako byly hrozny sklizeny. Minimalni cukernatost hroznt je zde
stanovena na 15°NM a je povolen vynos maximalné 12t/h. Je zapotiebi, aby bylo vino

zatfidéno Statni zeméd¢€lskou a potravinaiskou inspekci a spliiovalo jakostni pozadavky.
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Jakostni vino s privlastkem

Hrozny, které jsou k vyrobé tohoto vina pouzivany, podléhaji stejnym kritériim,
jako hrozny jakostniho vina. Ale jesté je zapotiebi, aby hrozny pochézely z jedné vinatské
podoblasti a jejich cukernatost, hmotnost, piivod a odriida musi byt ovéfeny Statni
zeméde€lskou a potravinafskou inspekci. Je zakézano zvySovani cukernatosti mostu.
Vyroba muze byt vyrobeno maximalné ze tfi odrtid hroznového mostu, z vinnych hroznt ¢i
rmutu. Za predpokladu, ze pomér jednotlivych odrid je minimalné 15%, je mozné, aby na

etiketé byly uvedeny sestupné. [4] [7]

Tabulka 1- Druhy vin s pFivlastkem

Jednotlivé druhy vina s privlastkem
Druh : Vyroba : Cukernatost : Popis :
Kabinetni vino Z mostu 19-21°NM leh¢i, sucha vina
: kvalitni, extraktivni, sucha
Pozdni sbér pozdgjsi sbér hroznti 21-24°NM _
¢i polosucha
extraktivni, s vySSim
obsahem alkoholu, n¢kdy
Vybér z hroznu z hroznt 24-27°NM
vyssi obsah zbytkového
cuku
vybrané hrozny, jenz zraly velmi plnd, extraktivni,
Vybér z bobuli 27°NM )
delsi dobu polosladka ¢i sladka
z hroznt, jenz zraly extrémné velmi extraktivni, sladke,
Vybér z cibéb 32°NM
dlouhou dobu vzacné a za vysSi cenu
: velmi extraktivni, sladké,
Ledové vino lisovani zmrzlych hroznt 27°NM
vzacné a za vySsi cenu
dosusené hrozny po dobu min. velmi extraktivni, sladke,
Slamové vino 27°NM
3 mésict na slamé nebo rakosu vzacné a za vyS$i cenu

Zdroj - SEVCIK, Libor. Bil vina: hledani pravdy o viné. 1. vyd. Praha, 1999, 139 s., [4] s. barev.
obrazovych piiloh. ISBN 80-7169-754-0, vlastni zpracovani

3.2.2 Sumiva vina
Sumivé vino

Toto vino je vyradbéno tak, Ze probihd prvotni nebo druhotné alkoholické kvaseni.

Lze kvasit: Cerstvé vinné hrozny, hroznovy most, takové druhy vina, které jsou vhodné
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k ziskani stolniho vina nebo pfimo stolni vino, jakostni vina s.o. a dovezené vino, které je

na seznamu Evropskych spoleCenstvi a zdroven musi pochazet z odrid révy a vinatskych

regiont, jenz davaji vinu jeho specifické vlastnosti.

Sumivé vino dosycené oxidem uhli¢itym

Tento produkt se vyrabi ze stolniho vina, je specificky tim, ze jakmile se otevte, tak

zacne unikat oxid uhli¢ity, ktery byl ¢astecné nebo zcela ptidan. Jestlize je lahev zaviend a

ma teplotu 20°C, pusobi v ni ptetlak o sile minimalné 3 bary. [4] [7]

Tabulka 2 - Sumiva vina

Jednotlivé druhy Sumivého vina dosyceného oxidem uhli¢itym

Druh

Popis

Jakostni Sumivé vino - sekt

Vyrabi se z hroznl, které jsou v odpovidajici kvalité
jakostniho vina nebo pfimo z jakostniho vina. Vino musi
splnovat nalezitosti Evropskych spolecenstvi a musi byt
zatfidéno jako jakostni. Vyrabi se z hroznu, které jsou v

odpovidajici kvalite jakostniho.

Jakostni Sumivé vino stanovené

oblasti - sekt s.o.

Musi byt vyrobeny z hroznti, které pochazi ze stejné vinarské

oblasti, jako ve které byly tyto hrozny sklizeny.

Péstitelsky sekt

Spliiuje zvlastni pozadavky, jako napiiklad ze bude vyrobeno

u vinare, jehoz hrozny byly pouzity pii vyrob¢ sektu.

Aromatické jakostni Sumivé vino

Vyrabi se z vinné révy, ktera prosla pouze prvnim kvasenim.

Aromatické jakostni Sumivé vino
stanové oblasti aromaticky

sekt s.o.

Vyrabi se z hroznt, které jsou v odpovidajici kvalité
jakostniho vina nebo ptfimo z jakostniho vina. Vino musi
splnovat nalezitosti Evropskych spoleCenstvi a musi byt
zatfidéno jako jakostni. Vyrabi se z hroznu, které jsou v
odpovidajici kvalité jakostniho vina nebo ptimo z jakostniho
vina. Vino musi spliiovat nalezitosti Evropskych spolecenstvi

a musi byt zattidéno jako jakostni.

Zdroj - SEVCIK, Libor. Bila vina: hledani pravdy o viné. 1. vyd. Praha, 1999, 139 s., [4] s. barev.
obrazovych piiloh. ISBN 80-7169-754-0, vlastni zpracovani
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3.3 Archivace vina

Velkym problémem dnesni doby, je diivod a zplisob ndkupu vina. VétSina lidi totiz
nakupuje vino impulzivné. Nezajima je ani tak kvalita vina, ale nakupuji, pokud narazi na
n¢jakou vyhodnou slevu ¢i obchodni akci ( pfitom, rozdil v cené je takika zanedbatelny),
poté si koupi i vétsi pocet lahvi. Tento zpisob je pfitom ponc¢kud nestastny. Neni
doporucovano kupovat tolik 1ahvi najednou. To neplati pouze v piipad¢€, pokud se nejedna
o né&jakou oblibenou znacku. Ale i tak by se spravny vinat nemél branit novym poznatkiim
a mél by experimentovat. K tomu mohou slouzit napiiklad degustac¢ni vecirky, kde lze
ochutnat hned nékolik novych vin. Je dobré si zapisovat nabyté poznatky, poptipad¢ si

ponechat etikety.

I dnes se najde velky pocet lidi, ktefi si mysli, ze kterékoli vino je mozZné
archivovat a s ptibyvajicimi roky se zlepsuje. Opak je ovSem pravdou, asi jen pouha jedna
¢tvrtina z roéni svétové produkce, je vhodna k tomu, aby se uchovavalo. Zbytek by se m¢l
do tfi maximalné péti let spotfebovat. Archivovat Ize jen nékterd vina a to ta, které jsou pro

tento zpUsob urcena.

Cervena vina pii1 archivaci méni barvu od purpurové k cihlové s nddechem do
oranzova. Bil4 vina s pfibyvajicimi léty ziskavaji na barvé a jsou zlatavéjsi, zlatohnédé

nebo jantarové.

Pti ndkupu kvalitnéjSich vin, kterd chceme uchovéavat, je zapotiebi sledovat stav a
vyvoj vina. K tomu je vhodné studium odborné literatury. Ne vzdy se d4 doptedu urcit, jak
se které vino bude vyvijet. I vino, které bylo nejdiive predureno k tomu, Ze z néj nic
dobrého nebude, se muZe rozvinout a byt kvalitni. Na rozdil od téch, které jsou

povazovana za prvotiidni a postupem casu ztraceji na kvalité. [1]
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3.3.1 Dulezité faktory pri archivaci

Skladovaci teplota

Idealni teplota ve vinnych sklepech by méla byt 10 — 12 °C. Rozhodn¢ by neméla

klesnout pod bod mrazu a nebo ptesahnout 25 °C.

VIhkost

Je nezbytné uchovani vin v takovém prostiedi, aby zatky nevyschly. Pokud by
k tomu doslo, vino by mohlo oxidovat a ztracet na kvalité. Okolni vzduch by nemél byt
moc suchy, jelikoz je moZnost ze by vino ptes zatku mohlo vypatovat a taktéz oxidovat.

Samoziejmé neni dobré ani pfilis§ vlhky, to totiz vede k vyskytu plisni.

Priavan

Je rozdil mezi vétranim a privanem. Na rozdil od vétrani, které vinu prospivaji, ma
priivan neblahy vliv na kvalitu vina. Jestlize je vino vystavené priivanu, mize se takzvané

,,nachladit“. K tomu dochazi vétSinou v restauracich, takové vino se uz neuzdravi.

Otresy

Vino, urcené k archivaci, je zapotiebi nechat né&jakou dobu ulezet. Jelikoz az
S odstupem c¢asu se doopravdy rozvine. Ty nejlepsi stard vina jsou velice choulostiva na

otfesy.

Svétlo

Tento faktor je velice nebezpecny, jelikoz slunecni, ale 1 umélé osvétleni, mize

zmeénit chemické slozeni vina. To mé pak neblahy vliv na jeho chut’.

Zapach

Na tento fakt se Casto zapomind, ale je stejn¢ dalezity jako ostatni. Vino mé velkou
tendenci ziskévat okolni pachy. Proto by se mélo skladovat samostatné a zamezit tak

nacichnuti. [1]
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3.4 Nakup vina

Na zacatek je vhodné fict a tim 1 vyvratit zazité klisé, ze levna vina jsou Spatna
vina. Ne vzdy tomu tak totiz je, né¢kdy se da i za mensi peniz koupit dobré vino. Nicméné
pokud chceme opravdu kvalitni vino, tak uz si musime trochu pfiplatit. Jde totiz o to, Ze
kvalitni vino nelze vyrobit levné. Pokud si chceme poftidit nejlepsi vina z oblasti Bordeaxu,
ale nemame na to vhodné prostiedky, je vhodnou alternativou nakup Spickovych vin
Z oblasti Bergerac. Témito dvéma vsSak svét vin nekonci, ne tak drahé nicméné za velmi

kvalitni vino je povazovano napiiklad také madiran, irouléguy ¢i cahou. [1] [5]

Nékup vina nemusi byt vzdy za ucelem archivace a nechavani si vin jen pro
vyjimecné chvile, ale také pro béznou spotiebu. Naptiklad musime uvézit, kdy a pfi jaké
prilezitosti budeme vino podévat. Jestli budou slouzit jako aperitiv k jidlu, ¢i k pohosténi.

Dulezité jsou ovSem i preference hosti.

Neni vzdy vhodny nékup jen typickych 1dhvi (0,75 1), ale jsou doporucovény i
polovicnich (0,375 1). To vSak neplati, jestlize hodlame vino otevftit za nékolik let, v tomto
piipadé¢ jsou nejvhodnégjsi lahve Magnum (1,5 1 nebo vétsi). Ty totiz maji delsi trvanlivost

nez-li mal¢ lahve. [1]

3.5 Kade vino koupit

V dnesni dob¢ je mozné koupit vino takika vSude, neni tudiz problém ho sehnat ani
Vv supermarketech a mensich obchodech. Diive byla kvalita téchto vin, kterd jsou nabizena
v samoobsluhéch, dosti nizka. To vSak uz neplati, v soucasnosti se vSak setkavame s jinym
problémem a to je prezentace a archivace. Persondl, ktery tento sortiment nabizi, o ném vi
jen malé mnoZstvi informaci a neni tak schopen spravné poradit potencidlnimu
zakaznikovi a pomoci mu tak vybrat spravné vino. Nastésti si toho jsou prodejci védomi a
tak se snazi na tento problém reagovat. Doposud byla ve vétSiné ptipadu jedinou moZnosti,
jak o kvalité¢ dané¢ho vina néco zjistit, ¢teni etiket. CoZ je sice dobry zpisob, ale ne vZdy je
na etiketé napsané vse, co by zékaznik chtél a mél védét. Proto se ve velkych obchodech
zacaly objevovat zvlastni koutky s lepSimi viny, kde je pfitomen odbornik, ktery rad poradi

s vybérem. Pokud neni pfitomny nikdo, kdo by ndm mohl poskytnout potiebné informace,
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je vzdy lepsi kupovat jen stolni vino, které se pouziva k denni spotiebé. Urcité neni vhodné
si kupovat archivni vino, pokud ovSem nejsme na tolik zb&hli v této problematice,

abychom i sami dokazali poznat jeho kvalitu.

Obchod s vinem se neustale vyviji, zakaznici jsou ¢im dal tim vic naro¢néjsi a
zkuSengj$i. Na tento trend musi velké obchody reagovat, protoze je ¢im dal tim vic
moznosti, kde si kvalitni vino koupit. Pokud tedy nezajisti skvéle proskoleny personal,

mohou pocitat s tim, Ze nejen znalci vin, pijdou ke konkurenci.

Jednim z nejlepsich moznosti, kde 1ze koupit vino, je nakup ptimo u vyrobce a to
v soukromych obchtdcich s vinem. Jedna se totiz vétSinou o rodinné podniky, kde jsou
zkuSenosti a védomosti o vyrobé a kvalité vina, dédény z generace na generaci, tudiz i
pfistup a védomosti o viné¢ téchto obchodnikl, jsou na znacné vys$i urovni, nez ve

zminovanych supermarketech.

V ptipadé, Ze se jedna o nakup vina znalcem, byva zvykem si s pfedem provefenou
firmou domluvit schtizku, kde dojde k ochutnavce. U téchto nakupti je mozné sehnat i
nejlepsi vina z Bordeaxu ¢i Burgundskd a domluvit se, Ze budou dozravat ve sklepich
prodejcii, za mens$i poplatek nebo i1 zdarma. Nabidka u téchto firem je menSi nez
V obchodnich domech, o to vic kvalitni kousky je zde moZzno najit. Opravdovy znalec, vSak
dokaze ocenit pfistup a moznosti, které mu tento zplisob obchodu nabizi a rad si za tento

nadstandard pfiplati.

Je zde také moznost si vino objednat a nechat si ho zaslat poStou. Opét je na misté
si objednand vina pfedem dikladné provéfit a precist si o ném co mozna nejvice.
Samoziejmé je dobré si néco zjistit 1 o kupnich podminkach, jako tfeba, zda je mozné

pozadovat vraceni pen€z pii reklamaci.

Stale vice lidi v poslednich letech nakupuje pies internet. Samoziejme i u vina je to
mozné, tento zpusob je velice pohodlny a zarovenl se tim odstraiiuji meziclanky, které
mnohdy zvySuji kone¢nou cenu. Na internetu je mozné si o kvalité vina leccos piecCist a

vyhledat si recenze od degustatorti, ale i zjistit néco vic o vyrobci. Zbozi pak do nékolika

22



dni po objednani dorazi pfimo do mista ureni a kupujici ma moznost v piipadé
jakéhokoliv problému, vino reklamovat. Je patrné, Ze internet méa velky potencial a proto

tento zpusob prodeje vyuziva ¢im dal tim vic obchodnikd. [1]

3.6 Etiketa

Etiketa nam ve vétSing pripadi fika vSe potiebné, co o viné potiebujeme védét, je to
doklad o ptivodu. Je vsak dulezité si uvédomit, ze tak jako ptivod, tak ani informace, které
na etiket¢ muizeme ziskat, zdaleka nevypovidaji nic o kvalit¢ vina. Vinafské velmoci se
uplné mozné, jelikoz by bylo tfeba, aby kontrola probihala 365 dni v roce a 24 hodin
denné. Je tedy nezbytné, aby si zakaznik pii ndkupu vina potfaddné prostudoval etikety a
vS§imal si napiiklad oznaceni vyrobcl nekvalitnich vin. To je mozné pomérné snadno
odhalit, k tomuto Gc¢elu slouzi ¢iselné kody nebo je také dobré kupovat takova vina, na
kterych je ptimo uvedeno jméno vyrobce. JelikoZ pokud si vinaf za svym produktem stoji,

tak nebude mit problém se pod sviij vyrobek podepsat.

Je dobré se zaméfit 1 na zmény, které mohou na etiketach byt. Stava se, Ze vinafi si
predtisknou vétsi mnozstvi etiket dopiedu a pak jen preskrtnou nékteré udaje a prepisou je,
aby nepfiSly o penize. Nékdy se miize liSit i procento alkoholu, jestlize je ovSem rozdil

vetsi vi nez 2%, tak jde nejspise o danové podvody a ne o rozdil mezi Sarzemi.
AV neposledni fad¢, je vzdy lepsi kupovat vina od znamych firem, ptece jen je

Vv dnesni dob¢ velké mnozstvi publikaci nebo i1 za pomoci internetu je mozné si dohledat

dost o kvalité vina. [1]
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3.6.1 Predpisy o ozna€ovani vina

Povinné nalezitosti pro veskera vina, ktera jsou vyrobena v Evropské Unii jsou:

- mnozstvi vina v 1ahvi

- nazev nebo koéd vyrobce

- ¢lenské zemé pivodu

- obsah alkoholu, ktery je v objemovych procentech

- vyrobni ¢islo, jenz slouzi k dohledani ptivodu Sarze

DalSimi nalezitostmi by pak mélo byt:

- pojmenovani ,,stolni vino®, (to se pouziva u vin, kterd nemaji jisty geograficky ptivod, ale
jsou z EU)

- oznaceni ,,krajova vina“

- nazev vinaiské oblasti

- oznateni VQPRD, AOC, VDQS, QbA (tyto znacky se pouzZivaji u jakostnich vin,
puvodem z EU)

Povinné naleZitosti pro vina pochazejici mimo Evropskou Unii jsou:
- mnozstvi vina v lahvi

-nazev nebo kod dovozce nebo vyrobece v EU

- zem¢ puvodu

- obsah alkoholu, ktery je v objemovych procentech

- vyrobni ¢islo

DalSi nalezitosti by mély byt:

- oznaceni ,,vino“, (vino které nema jasny geograficky ptivod)

- presné definovanou vinatskou oblast
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Zde je nazorn¢ ukédzano, ze etiketa nemd zas tak velké mnozstvi ndlezitosti a
vesker¢ dalsi informace, které tam mohou byt, slouzi spiSe k zmateni spottebitele. Kdyz uz
by vyrobce mél potiebu doplnit dalsi informace, bylo by lepsi, kdyby tomu tak bylo na
zadni etiketé. Opak je v dnesni dob¢ bohuzel pravdou, coz vede k neptehlednosti a horsi

orientaci jak u spotiebitelt, tak personalu v obchodech. [1]

3.7 Ekonomicka ¢ast

3.7.1 Tvorba modelu

Zakladnim kamenem pro ekonomii je vytvafeni modeld, které vychazi ze
spolecenskych jevi. Jedna se tedy o znazoriovani skute¢né reality prostfednictvim
modell, které slouzi k zjednoduSeni dané situace. Bylo by totiz velice obtizné vse
popisovat do detailu a zahrnovat veskeré aspekty, které¢ do reality vstupuji. Tak jako mapy
nejsou kreslené jedna ku jedné, tak na stejném principu jsou utvareny ekonomické modely.

Jsou odstranény veskeré nedulezité informace a je bran zfetel jen na podstatna fakta. [9]

3.7.2 Zakony trhu

Trzni systém je charakteristicky tim, Ze jednotlivé subjekty (vyrobci, prodavajici,
nakupujici ) jednaji dle vlastni vile, coz na prvni pohled pisobi chaoticky. Chovani je v§ak
usmériovano zakony trhu, nebo-li neviditelnou rukou trhu. Tyto zadkony ovSem jen
ovlivituji a to jen v urCité mife, nejedna se o stejné zakony jako jsou fyzikalni nebo
matematické. Ekonomické zakony jsou utvafeny z vétSich statistickych celkil a plisobi v

dlouhodobém ¢asovém intervalu.

NejdilezitéjSimi pojmy, které trh utvafi, jsou poptavka a nabidka. Poptavka se dale
déli na individualni, ta se tyka jednoho poptavajiciho, ktery ma zajem bud’to o statky nebo
o sluzby. Dalsi je dil¢i poptavka, kterd bere v potaz vSechny lidi z urCitého regionu. A
poslednim z tohoto rozdéleni je agregatni, coz je poptavka vSech lidi v daném state.
Obdobn¢ je tomu i u nabidky, ktera se déli stejné jako poptavka na individualni, dil¢i a

agregatni.
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Nezavisle na tom, jestli mluvime o individualni, dil¢i nebo agregatni nabidce a

poptavce, lze vyvodit tyto zakony:

1. Zakon nabidky — nabidka zboZi roste se zvysujici se cenou.

2. Zakon poptavky — poptavané zbozi klesa se snizujici se cenou.

Diky t€émto dvéma zakoniim je mozné vysvétlit chovani prodavajicich, kupujicich a
také popsat mechanismus tvorby ceny na trhu. To vSak jen za pfedpokladu dokonalé

konkurence, a pokud se jedna o trh urcitého zbozi za celé narodni hospodaistvi.
K lep$imu popisu dané problematiky je pouzit trh s vinem. Nabizet budou vSichni
vyrobci a prodejci vina u nas. Jedna se tedy o mnoZstvi Q, které je nabizeno pii dané cené

P, nabidka se znaci S. [8]

Obrazek 1 - Nabidka

CenaP

MNabidka S

MnoZstvi Q

Zdroj - SVARCOVA, Jena. Ekonomie: struény piehled : teorie a praxe aktualné a v souvislostech.
Zlin: CEED, 2006, 295 s. ISBN 80-903433-3-3, vlastni zpracovani
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Poptavka je mnozstvi zbozi Q, které kupujici koupi pii urcité cené P, poptavka se
znaci D.

Obrazek 2 - Poptavka
Cena P

Poptavka D

MnoZstvi O

Zdroj - SVARCOVA, Jena. Ekonomie: struény piehled : teorie a praxe aktualné a v souvislostech.
Zlin: CEED, 2006, 295 s. ISBN 80-903433-3-3, vlastni zpracovani

Cena se jevi jako vyznamny faktor pii odhadovani nabidky a poptavky, nicméné
jsou zde i dalsi dilezité faktory, které ovliviluji jeji vysi. Mezi faktory ovlivilujici poptavku
patii: cena, demografické zmény, dale pak zmény velikosti dichodd, preferenci a cen
jiného zboZzi ( substituty, komplementy). Faktory ovliviiujici nabidku jsou: cena, naklady
vyroby a obchodu, zmény vné&jsSich podminek podnikani a kapitdlové vynosnosti. Kvuli

témto faktorim se kiivka nabidky i poptavky neustale posouva.

Obrazek 3 - Posuny Sa D

CenaP 52 CenaP |:> b2

51 Pl

MnoZstvi O MnoZstvi Q

Zdroj - SVARCOVA, Jena. Ekonomie: struény piehled : teorie a praxe aktualné a v souvislostech.
Zlin: CEED, 2006, 295 s. ISBN 80-903433-3-3, vlastni zpracovani

Nabidka a poptavka nemohou fungovat samostatné, je zde diilezité, aby dochézelo

ke stietu téchto dvou kiivek. Vyrobci vina se snazi stanovit cenu tak, aby o n¢&j byl zajem a
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poptavajici maji urCité povédomi, za jaké ceny je mozné vino koupit. OvSem ani to

nezarucuje, Ze jsou ceny pro ob¢ strany pfijatelné, je tteba ur¢ité miry kompromisu.

Obrazek 4 - Rovnovazny bod

Poptavka D

CenaP Mabidka S

pfevis nabidky nad poptavkou
{zbofi zhstane ve skladé a prodejnach)

Rovnomérné P

pfevis poptavky nad nabidkou
(zboii je nedostatek)

MnoZstvi Q

Rovnomérné Q

Zdroj - SVARCOVA, Jena. Ekonomie: struény piehled : teorie a praxe aktualné a v souvislostech.
Zlin: CEED, 2006, 295 s. ISBN 80-903433-3-3, vlastni zpracovani

Za ptedpokladu, Ze se nabidka s poptavkou protnou v jednom bod¢, mluvime o
takzvaném rovnovazném bodé¢ ( D=S). Timto zplUsobem je ziskdna rovnovéazna cena a
zaroven rovnovazné mnozstvi. Tento stav je idedlni, jelikoz vSe co se vyrobi se 1 proda.
Problém je vSak v tom, ze se nabizejici rozhoduji individualné a nelze tedy docilit toho,
aby vyrobili dané mnozstvi za urcitou cenu a to i proto, Ze netusi, kde se tento idealni bod
nachazi. Dal$im diivodem pro¢ nelze tohoto stavu dosdhnout je fakt, ze poptavajici nemaji
mnohdy ani ponéti, Ze pravé vyrabéné zbozi budou chtit. Proto musi vyrobci cenu svych

vyrobkt odhadovat za pomoci védeckych metod. [8]
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3.7.3 Konkurence, hospodarska soutéz

Na trhu mohou nastat dvé mezni situace:

e Veskeii Gcastnici trhu, ktefi nabizeji své zbozi, maji rovné podminky piistupu na
trhu, zadny z nich nemé& dominantni postaveni a stejn¢ tak tomu je 1 u kupujicich,
ktefi netfe$i znacku a nejsou ovliviiovani reklamou. Jedinym faktorem, ktery
rozhoduje o nakupu je cena. Tento trh v praxi takika neexistuje, a je

charakteristicky dokonalou konkurenci.

e Druhym extrémem je trh, kde se vyskytuje prodavajici, ale 1 kupujici s vysadnim
postavenim. Tento trh je deformovany, jednd se o nedokonalou konkurenci. A to
hlavné proto, ze naptiklad prodavajici mohou své postaveni zneuzivat, naptiklad

tim, ze stanovi pfili§ vysokou cenu. To ma za pfic¢inu nerovnovahy v ekonomice.

V redlném zivoté se ovSem trh pohybuje nékde mezi t€émito dvéma extrémy, tento

stav se nazyva monopolisticka konkurence. [6]

3.7.4 Mezinarodni organizace hospodarského charakteru

Nejdilezitejsi organizaci na svété je OSN, kterd pfimym i nepfimym zplisobem
ovliviiuje mezinarodni obchod. Jeji ekonomické tizeni je do urcité miry soustfed'ovano do
Hospodaiské a socialni rady. Otdzkami mezinarodniho obchodu se vSak nejvice zabyva
Svétova obchodni organizace. Svétovy obchod je dillezitou soucasti agendy regionalnich

komisi, specializovanych agentur a mezinarodnich finan¢nich instituci. [6]

3.7.5 Svétova obchodni organizace (WTO)

Tato organizace dohlizi na dodrzovani pravidel a zaroven se zajima o obchodni
vztahy Clenskych zemi. Jejim hlavnim cilem je rozvoj mezinidrodniho obchodu v rdmci
svétové ekonomiky. Staty, které jsou soucasti WTO utvaii 90% mezinarodniho obchodu.

Tato organizace vychazi z dohod, které byly ujednany v ramci Uruguayského kola GATT.
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Dohody pfedstavuji ramec pravnich pravidel, jenz musi staty, které jsou soucasti,
dodrzovat. Dulezitym ukolem WTO je dohled a podpora, aby tyto dohody byly
realizovany. V ramci této organizace se konaji fora, slouzici k dojednavani obchodnich
pravidel a feSeni piipadnych sport mezi ¢lenskymi staty. Vizi WTO je snaha o dosazeni
liberalizace obchodnich vztahli na mezinarodnim trhu a vybudovani univerzalniho

pravniho systému. [6]
3.7.6 Dohody v ramci WTO

V soucasné dobé je uzavieno pfiblizné 60 dohod a vSechny se tykaji zbozi.

GATT - vseobecna dohoda o clech a obchodu z roku 1994 doplnila pivodni dohodou z
roku 1947
- zastfeSuje multilateralni dohody o obchodu se zbozim

- zaméteni je z velké ¢asti na eliminaci obchodnich prekazek (dumping a subvence)

GATS - v§eobecna dohoda o obchodu ve sluzbéach
- jsou zde 1 pfilohy, které definuji zvlastni rezimy pro dané oblasti tykajici se

liberalizace dopravy, telekomunikaci a finan¢nich sluzeb

TRIPS - dohoda o dusevnim vlastnictvi v oblasti obchodu
- stanovuje pravidla pro vymahatelnd prava k duSevnimu vlastnictvi v oblasti

patentd, autorskych prav a obchodnich znacek
Dohody jsou také doplnény o listiny koncesi, které udavaji podminky pro vstup na

trh vSech €lenskych statli EU. Je v nich zahrnuta tieba i celni ochrana a kvoty pro exportni

dotace. [6]
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4  Vlastni prace

4.1 Rakousko

4.1.2 Historie

Rakousko je jedna ze zemi, kterda ma pomérné¢ dlouhou tradici v péstovani vinné
révy. Uz pted 5000 lety byla réva péstovana ve spolkové zemi Burgenland. Podle nalezi
archeologti, bylo vino vyrdbéno uz za dob Rimant. V roce 700 pi. Kr. byla obec

Zagersdorf vyhlaSenou vinai'skou oblasti.

Karel 1. Veliky byl ten, ktery ozivil po néckolikaleté¢ stagnaci rakouské
vinohradnictvi. Nasledovali ho mnisi v 15. stoleti, jenz v okoli Dunaje vybudovali velké
mnoZstvi vinohradti. Upln& prvni Trockenbeerenauslese (suchy bobulovy vybér) byl
vyroben roku 1526. V tehdejSich dobach se rakouské vesnice a mésta potykaly s velice
nekvalitni vodou, coz bylo ptihodné pravé pro vinate. Jelikoz spotieba piva byl nizkd a
fada lidi tedy zvolila vino. To vSak netrvalo pfili§ dlouho, jakmile se kvalita vody trochu

zlepsila, tak spotieba vina se vratila na béZnou troven.

DalSim problémem v téZe dobé byla vySe dani, kvili které pfestala byt vyroba vina
rentabilni. Jen diky Marii Terezii a jejimu synovi cisafovi Josefu II., kteti umozZnili prodej

vina piimo ze sklept a zaslouzili se o sniZeni dani, se vino nepfestalo vyrabét.

Koncem 19. stoleti, Rakousko zasdhly silné mrazy, které zdevastovaly mnoho
vinic. Nez se vSak vinaftim podafilo Skody napravit, pfiSly do Rakouska prvni houbové

choroby. AZ po mnoho letech se podafilo chod vinohradl opét obnovit.

Po 1. svétové valce doslo k osamostatnéni rakouského vinarstvi, coz znamenalo, ze
uz nadale nespolupracovali se zemémi byvalého Rakousko-Uherska. To mélo za ptic¢inu
obnovu vinic a vinafstvi, zejména se to tykalo zlepSeni kvality. K dovrSeni obnov ovSem

doslo az po 2. svétové valce, kdy byly vynalezeny nové pomuicky a vymySleny nové
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zpusoby péstovani vinné révy, napiiklad (vedeni po vysokych draténkach, ¢i nahrazeni

starych odriid novymi s lepSimi vlastnostmi).

Kritickym rokem pro rakouské vinatstvi byl rok 1985, v tomto roce totiz vyplula na
povrch kauza, tykajici se né€kolika vyrobcl, kteti do vin pfidavali diethylenglykol
(nemrznouci smés). I kdyz se cela kauza tykala jen velmi malého mnozstvi vinaid. Byla to
obrovska kanka na povésti rakouskych vin. K obnové divéryhodnosti dopomohlo az piijeti

novych zakon, tykajicich se vinafstvi a znacné navyseni kontrol.

V soucasné dobé¢ jsou kvalitni rakouskd vina znama spiSe mezi odborniky, ale

rakousti vinafi nepolevuji v usili a snazi se vino dostat do podvédomi i Siroké vefejnosti.[1]

4.1.3 Péstovani vinné révy

Struktura rakouské pidy je velice rozdilna a pestra, to ma za pii¢inu velké mnozstvi
nejriznéjsich druhid vin, kterymi mize tato zem¢ disponovat. Weinviertel a idoli Dunaje
se vyznacuje sprasovanymi ptidami, zde se vyrabi ovocna vina. V okoli Wachau jsou
loziska Zelezné rudy, dale pak v Thermenregion (lazeniském kraji) je pro zménu vapenata
puda. Pro Burgenland je typicka bridlice, slin a pisek, coz svédéi spise té€lnatym vintim.
Vina pochazejici ze Styrska jsou silnd a ohnivé, za to vdé&i sope¢né pidé. Rakouské
podnebi je ptiznivé k tomu, aby se zde mohla péstovat vinna réva, ale neni to jediny faktor,
ktery ma tak blahodarny vliv. Nezbytnd je samoziejmée voda, kterou obstarava feka Dunaj
a jeji pritoky, spolu s Neziderskym jezerem. Tyto vodni aspekty nejsou jen zdrojem vlahy,
ale také odrazeji od své hladiny slune¢ni paprsky a teplo. Diky odpatfovani, je pak zmirnén
slune¢ni zar. Dullezity vliv na kvalitu rakouskych vin m& nadmotskd vySka vinic, ty se
vétiinou nachdzi ve vysce 200 az 400 m n. m., kromé Styrska, kde jsou vinohrady i ve

vysce 600 m n. m.
Vinaiské oblasti jsou situovany v mirném klimatickém péasu, ten je témér

srovnatelny s nejlep$i francouzskou vinafskou oblasti Burgundsko. Celkovd doba, po

kterou je zde péstovano vino, se odhaduje az na 200 dnii v roce. Proslunéné a teplé 1éto,
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spolu s dlouhymi mirnymi podzimnimi dny, jsou typické pro vétSinu oblasti. Na vychodé

se ro¢ni srazky pohybuji okolo 400 mm, ale napiiklad ve Styrsku byvaji az 800 mm. [11]

4.1.4 Vinarsky ro¢nik 2014

Zacatek vinatfské sezony 2014 byl ve znameni vydatnych destt a nedostatku

slune¢niho svitu. Proto odhadovana sklizen 2,5 milionu hektolitri nebyla redlna.

Vinafi tak doufali asponi v babi 1éto, ale ani to nepfislo, jelikoz i prvni polovinu zafi
vétSina dni proprSela. Praveé kvuli témto destivym dnim, byl velky vyskyt plisni. Rané
odridy jako je Miiller-Thiirgau, Veltlinské cervené rané, Neuburgské, Modry Portugal,
Muskat-Ottonel nebo Muskat Zluty, byly sklizeny jiz v pllce zafi. PocCasi si ovSem vybralo
dainl i na cukernatosti, kterd byla zna¢né nizsi nez v pfedeslych letech, coz bylo zplsobeno

nedostatkem slunec¢niho svitu.

Vinaii méli se sklizenim mnohem vic prace nez v piedeslych letech. Necisté hrozny
bylo tfeba odstranit, aby neposkodili chut’ vina. Snad jen odrida Zweigeltrebe byla

sklizena s uchazejici zralosti. [2]

415 Aromaticka rakouska vina

V soucasné dobé¢ prozivaji rakouska vina velky ,boom®, a to i kdyz oproti
svétovym velmocim ve vinafstvi nemaji zdaleka tolik zkuSenosti a tak bohatou historii. |
pfesto si naSly cestu, téméf na vSechny jidelni listky po celém svété a dockaly se

zaslouZeného uznani nejen novinaid, ale i znalct vin
Tento Uspéch neni ovSem ndhoda, ale disledek né€kolikaleté prace a také tisicileté
tradice péstovani vin. Rakousko nabizi fadu vin, které¢ je ovSem mozné péstovat jen a

pouze na jeho Gzemi a to kvili klimatickym a geologickym podminkam.

Rakousko v soucasné dobé disponuje 49 000 hektary pidy, na které je péstovana

vinna réva. VétSina se nachdzi ve vychodni a jihovychodni Casti této zemé. Je zde
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péstovano z veétsi ¢asti bilé vino a to ze 70%, vinice jsou osazeny Stoky s 22-mi bilymi
odridami. Cervené vino se zde rozmohlo teprve v poslednich par letech a dostalo se na

solidnich 30%, je zde péstovano 13 odrid.

Plocha, na které je péstovana vinnd réva se d€li na Ctyfi vétsi oblasti: Dolni
Rakousko, Viden, Burgenladsko a Styrsko. Tyto oblasti jsou pak déile rozd&leny do 16 —ti

mensich celku.

Ro¢ni uroda je vpriméru 2,5 miliont hektolitri, z tohoto mnozstvi je 73%
zkonzumovano v Rakousku. Nachazi se zde okolo 20 000 srovnatelnych vinafstvi, vétSina
Z nich si vydé€lava piimym prodejem. Nejsou zde takika zadn4 vinafstvi, ktera by mohla

byt povazovana za velka, to jest s rozlohou vice nez 200 hektart.

Rakouska vina jsou znama diky své jedine¢né chuti a také proto, ze se vyborné
hodi ke kazdému jidlu. To potvrzuje fakt, Ze dvé tfetiny vin jsou jakostni a dokonce

néktera z nich, patii mezi nejlepsi vina na svété. [3]

4.1.6 Vinarské oblasti

V Rakousku se vétsi ¢ast vinic nachdzi na vychodé¢ a jihovychodé zemé. Zapadni
¢ast, neni moc pfizniva, kvlli drsnym alpskym podminkdm. Celkova plocha vinic o
rozméru 50875 ha, byla vroce 1999 rozdélena na &tyfi regiony, jinak feceno

Weinbauregionen:

1. Weinland

2. Videnska oblast
3. Styrsko

4. Bergland

Weinland

Tato oblast se nachazi podél mad’arské a ceské hranice, nedaleko od Vidné. Je

rozdélena na dvé oblasti Niederosterreich a Burgenlad, které se rozléhaji na 46 543 ha

pudy.
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Niederosterreich ( Dolni Rakousko )

Weinviertel

Jedna se o nejvétsi oblast o rozloze 15 981 ha a je zde vyprodukovana tietina vSech
rakouskych vin. Typické pro region jsou Kellergassen (dlouhé ulicky, ve kterych je fada
sklipki, kde se ,,kostuje” a nakupuje vino). Nejvice se zde péstuji vina z odrid Griiner
Veltliner. Bila vina jsou vyrabéna z odrad Welschriesling, Rheinriesling, Weissburgunder
a Chardonnay. Cervena vina jsou zpracovana z Blauer Portugieser a Zweigeltrebe. Je zde

z velké ¢asti vapenita pida.

Kamptal

Hlavni doménou tohoto kraje je odriida Griiner Veltliner, ta mé4 pepfové aroma a
svézi kyselinku. V obci Langenlois je pak péstovan pievazné Riesling, Chardonnay,
Zweigeltrebe, Pinot noir a Cabernet Sauvignon. Prevdzné se zde péstuji bild vina, ale
Vv poslednich letech Cervend vina stdle rostou. Pfevazuje zde hlinitd pida (3878 ha) a

dopliuje ji vapenec.

Kremstal

Rozklad4 se na ploSe okolo 2224 ha, v blizkosti mésta KremzZe se vyrabi vina
Z odrad Griiner Veltliner, Riesling a Chardonnay. Diky Gzasné granatové a hlinito-sprasné

pudé maji bila vina ovocnou chut’.

Wachau

Jedna se o jednu z nejkvalitngjSich vinatskych oblasti, nachazi se v idoli Dunaje.
Jsou zde produkovéna vina zodrid Griiner Veltliner, Neuburger, Chardonnay a
Weissburgunder. Vinice jsou situovany na terasach a na strmych stranich na fekou. Pida je
tvofena vyvielou horninou, kterda davd nejlep$i bila vina v Rakousku, ovSem oblast

Stidsteiermark je velkym konkurentem.
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Traisental

Velmi malé oblast o rozloze 715 ha, nachéazi se nad méstem Sankt P6lten. Dominuji
zde odridy Griiner Veltliner, Welschriesling, Rheinriesling a Chardonnay, ty jsou

péstovany na piscito-jilovitych padach.

Donauland

Rozloha ¢itd 2765 ha, mezi Vidni a KremzZi. Na jilovito-hlinitych pidach se dafi

odrudam Griiner Veltliner, Rheinriesling a Weissburgunder.

Carnuntum

Doposud je zde na vinicich, o velikosti 1022 ha, vyuzivand metoda Gemischter
Satz (smiSena sadba). Velmi pfiznivé podminky zdejSim vinicim dodava pfitomnost
Neziderského jezera a feky Dunaje. Typické pro tuto oblast jsou odriidy Griiner Veltliner,
Welschriesling, Chardonnay, Weissburgun, Zweigeltrebe Saint Laurent, piida je pisc€ita,

jilovita, obsahujici Stérk spolu s kiidou.

Thermenregion (Ldzerisky region)

Toto jméno ma proto, ze je zde velké mnoZstvi horkych prament, jedna o nejnize
poloZenou oblast Dolniho Rakouska. Pida je prevdzn€ kamenitd se svrchni vrstvou
vapence a jilu. Cervend vina, pochazejici z této oblasti jsou velmi télnata a silna, oproti

tomu bila jsou velmi aromaticka.

Burgenlad

Je tvofen dvéma oblastmi. Severni (Neusiedlersee a Neusiedlersee-Hiigelland),
kterd se nachéazi blizko mad’arskych hranic a jizni (Mittelburgenland a Siidburgendland).

Celkova oblast se rozklada na uizemi 15 949 ha.
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Neusiedlersee (Neziderské Jezero)

Duvodem proc¢ je tato oblast 0 rozloze 8528 ha tak uspésna, je teplé a suché klima,
pomoci kterého dochazi k odpafovani vody z Neziderského jezera. Proto zde vznika plisent
Seda (Botrystis cinereaul) a ta se pouziva pti vyrob¢ jakostnich ptivlastkovych vin. Hlavni
pozornost je vénovana vinim s uSlechtilou plisni, slamovym a ledovym vintim. Ostatni
sladka vina jsou vyrdbéna z odrid Weissburgunder, Bouvier, Welschriesling a Muskat

Ottonel, Cervend vina pak z Saint Laurent, Blaufranksich, Cabernet Sauvignon a Pinot noir.

Neusiedlersee — Hio iigelland

Nachazi se zdpadné od Neziderského jezera a proslavila se skvélymi sladkymi viny
(ruster ausbruch). Odridy bilého vina: Welschriesling, Weissburgunder, Neuburger,
Sauvignon a Chardonnay. Odrady ¢ervena vina: Blaufrankisch, Zweigeltrebe a Cabernet

Sauvignon. Plda je tvofena vapencem, jilem, piskem a tézkou hlinou.

Mittelburgenland

Pida je zde pomérné tézka jilovita, proto se zde pfevazné péstuji modré odridy
Blaufrankisch a Zweigeltrebe. Z bilych odrid pak Welschriesling a Weissburgunder. Tato

oblast mé 1849 ha vinic.

Siidburgenland

Jedna se o nejmensi vinafskou oblast v Rakousku o rozloze 456 ha. Diky pudé
tvofené zjilu, hliny a pisku se zde velmi dafi Cervenym odriddm Blaufrinkisch a

Zweigeltrebe, ale jsou tady péstovana i bilé odrady Welschriesling a Muskat Ottonel.

Wien (Videnska oblast)

Viden je znama diky historii a kultufe, to vSak neni vSe, co tohle mésto nabizi, je
jednim z mala, kde se vyrabi vino. Témeért veskera zdejsi produkce je spotfebovéana prave
obyvateli Vidné. Pada je slozena z vépence, jilu a bridlice, ptizniva pro bilé odrady Griiner

Veltliner, Neuburger, Chardonnay, Traminer a Riesling.
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Steiermark (Styrsko)

Rozlehla vinafska oblast o velikosti 3584 ha.

Siid-Oststeiermark (Jihovychodni Styrsko)

Oblast se nachazi na vychod od mésta Graz, ma rozlohu 1202 ha. Je to jedna
zZ oblasti, kterd ma nesmirn¢ piiznivé podminky pro péstovani vinné révy, k tomu je zde
jesté kvalitni pada (jil spolu se sope¢nou horninou). Velmi se tady dafi témto odriidam :

Welschriesling, Weissburgunder, Traminer, Ruldander, Rheinriesling a Chardonnay.

Weststeiermark (Zdpadni Styrsko)

Je podstatné mensi nez Siid-Oststeiermark, mé pouhych 481 ha, lezi zdpadné€ od
Styrského Hradce. Vyznaduje se svézim, ovocnym riizovym vinem schilcher, které je

vyrabéno z Blauer Wildbacher.

Siidsteiermark (Jizni Styrsko)

Cela oblast pfipomind italské kopce v Toskansku, ma 1901 ha vinic. Pravé tato
oblast velmi konkuruje Wachau, jelikoZ jsou zde vyrabény velmi kvalitni vina z odrid

Welschriesling, Sauvignon, Chardonay.

Bergland

Jedné se o pomérné€ novou vinatskou oblast, ma jen 17 ha. Je tvofena jen malymi

castmi Tyrolska, Vorarlberska, Korutan, Horniho Rakouska a Solnohradska. [1]

41.7 D.A.C.

Ve svéte vinafti existuji dva rizné pohledy na rozliSovani jakosti vina. Prvnim
Z nich je germansky zakon, ten je pfevazné uzivan v Rakousku a Némecku, na prvnim
misté je oznaceni odriidy. Druhy je romansky zdkon, uplathovany v Italii, Francii a
Spanélsku, zde se vina hodnoti dle ptivodu. Oba tyto systémy vSak mohou koexistovat,

proto fada zemi vyuziva oba dva, jinak tomu neni ani v Rakousku.
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Weinviertel DAC

Odrtda:

Alkohol:

Zbytkovy cukr:

Profil chuti:

Traisental DAC

Odrada:

Alkohol:

Zbytkovy cukr:

Profil chuti:

Obrazek 5 - Weinviertel DAC

Veltlinské zelené

Klasické: min. 12 vol %

Rezerva: min 13 vol %

DAC
Klasické: max. 6g/1 WE INVI E RTE L

Rezerva: suché Zdroj - http://www.vinshop.cz

Klasické: ovocnd, kotfenénd, peprnd, beze znamky po botrycké
plisni, bez tonu drevité chuti
Rezerva: suchd, vyrazna, kofenénd, piipustny mirny ton drevité

chuti a botrytické plisné

Obrazek 6 - Traisental DAC

Veltlinské zelené, Riesling

Klasické: min. 12 vol %

Rezerva: min 13 vol %

Klasické: suché T R A I s E N TA L

Zdroj - http://lwww.Kkulturpreiss.at

Veltlinské zelené: svéZi, ovocna, kofenéna, beze znamky botrytické
plisné, bez toénu dievité chuti
Riesling: vyrazna, jadrna, aromaticka, mineralni, beze znamky

botrytické plisn¢, bez tonu drevité chuti
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Kremstal DAC

Odruda:

Alkohol:

Zbytkovy cukr:

Profil chuti:

Kamptal DAC

Odruda:

Alkohol:

Zbytkovy cukr:

Profil chuti:

Obriazek 7 - Kremstal DAC
Veltlinské zelené, Riesling

Klasické: min. 12 vol % m s t a I 2

Die Hochkultur des Weines

Rezerva: min 13 vol %
Zdroj - http://www.forstreiter.at

Klasické: suché

Veltlinské zelené: svézi, ovocnd, kotfenénd, beze znamky botrytické
plisné, bez tonu dievité chuti

Riesling: vyrazna, jaderna, aromaticka, mineralni, beze znamky
botrytické plisné€, bez tonu dievité chuti

Rezerva: vyrazna stylistika, charakteristické aroma odriidy, hutné a
dlouhé v dochuti, ptipustny je jemny ton botrytické plisn¢ a dievité

chuti

Obrazek 8 - Kamptal DAC

Veltlinské zelené, Riesling

Klasické: min. 12 vol %

Rezerva: min 13 vol %

Klasické: suché Zdroj - http://www.weingut-eichinger.at

Klasické (Veltlinské zelené): ovocna, jemnd kofeni, beze znamky
botrytické plisné, bez dievitého tonu

Klasické (Riesling) : vonava, aromatickd, elegantni, mineralni bez
dominance botrytické plisné, bez dievitého tonu

Rezerva: vyrazna stylistika, charakteristické aroma odrtidy a oblasti,
hutné a dlouhé v dochuti, ptipustny je jemny ton botrytické plisn¢ a

dfevité chuti
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Leithaberg DAC

Odrtda:

Alkohol:

Zbytkovy cukr:

Profil chuti:

Eisenberg DAC

Odruda:

Alkohol:

Zbytkovy cukr:

Profil chuti:

Pinot Blanc/Rulandské bil¢, Chardonnay, Neuburger, Veltlinské
zelené nebo kuvé téchto odrid, Frankovka (min. 85 % Frankovka,

max. 15% Svatovaviinecké, Zweigeltrebe nebo Pinot Noir)

Obrazek 9 - Leithaberg DAC

LEITH/ABERG""

__TRADITION - TERROIR - TIEFGANG

Bilé: min. 12,5 vol %

Bilé: suché

Cervené: pod 2,5¢/I

Chut: typicka pro region, jemnd, kotenénd, elegantni, mineralni,
zadny nebo sotva znatelny dfevity ton
Viné: buket typicky pro region, ovocna, kofenéna a svézi, podfizena

ovoci

Obrazek 10 - Eisenberg DAC
Frankovka

EISENB=RG

DAC

Klasické: min. 12 vol %

Rezerva: min 13 vol %
MINERALISCH
WURZIG

BLAUFRANKISCH

Klasické: max. 4g/1

Zdroj - http://www.eisenberg-dac.at

Klasické: ovocnd, minerdlné kotfenéna, zZadny nebo sotva znatelny
drevity ton

Rezerva: ovocnd, mineralné kofenéna, vyrazna
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Neusiedlersee DAC

Odrada: Klasické: Zweigeltrebe
Rezerva: kuvé, v némz dominuje odrida Zweigeltrebe (min. 60%

podil odridy Zweigeltrebe a pouze ptivodni odriidy pro kuvé)

Alkohol: Klasické: min. 12 vol %

Rezerva: min 13 vol %

Zbytkovy cukr: Klasické: max 4g/1

Profil chuti: Klasické: typicka pro odrudu, ovocna, kofenéna, zrani v dievéném
sudu nebo ocelové nadrzi

Rezerva: typickd pro odridu, ovocnd, kofenénd, vyrazna, zrani

Vv tradi¢nim velkém dievéném sudu nebo baryce [18]

Obrazek 11 - Neusiedlersee DAC

NEUSIEDLERSEE

Zdroj - http://www.dac-neusiedlersee.com
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4.1.8 Analyticka ¢ast

Rok 2014 nebyl pro Rakouské vinafstvi, co se ty¢e produkce, dobry. Na konci roku
bylo vyprodukovano 2 mil. hl, to bylo o 16% méné nez v roce 2013. Ale ani rok 2013
nebyl nijak Gspésny, jelikoZz produkce byla o 13% niZ8i, nez pétilety primeér. Rok 2014 byl
tedy jednim z nejméné Gsp&Snych od roku 1985 (1,1 mil. hl).

Hlavnimi faktory, pro¢ byl rok 2014 tak slaby, bylo vlhké pocasi a nedostatek
slunce, dale pak také vyskyt hnilob, které byly spjaté s ne pfili§ optimalnimi klimatickymi

podminkami.

Graf 1 - Dovoz, produkce a vyvoz Rakousko
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Zdroj - Austrian Wine statistics report 2014. AUSTRIAN WINE [online]. 2016 [cit.2016-02-19].
Dostupné z http://www.austrianwine.com/facts-figures/austrian-wine-statistics-report/, vlastni
zpracovani

Vyvoz je odeCten od celkové produkce. Export a import jsou blize popsany

Vv nasledujicim textu, tento graf slouzi k demonstraci celkové spotieby vina v Rakousku a
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znazornéni podilu jednotlivych casti. Je zde patrné, ze RakuSané spotiebovavaji 2/3 vlastni

produkce a pouhou 1/3 dovazi.

Rakousko je zemi, ktera v poslednich letech ptesnéji od roku 2005 (kromé roku

2008) spise dovazi, tento fakt Ize deklarovat v nasledujicich tabulkach a grafech. Vzdy

tomu tak nebylo, v grafu je zaznamenan vyvoj dovozu a vyvozu od roku 1971.

Graf 2 - Dovoz a vyvoz Rakousko
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Zdroj - Austrian Wine statistics report 2014. AUSTRIAN WINE [online]. 2016 [cit.2016-02-19].
Dostupné z http://www.austrianwine.com/facts-figures/austrian-wine-statistics-report/, vlastni
zpracovani

Procentualné od roku 1971, prevlada import nad exportem a neni tomu jinak ani
vV poslednich par letech. Na rozdil od cCeského vinafstvi, které je popisovano niZze,

v Rakousku né¢kolikrat vyvoz predcil dovoz.
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Import

Tabulka 3 - Dovoz Rakousko

Dovoz
Kalendarni Vinaisky produkt Celkem

rok hl Euro K¢
Sumivé vino 177 382| 38 109 268 989 850 127
perlivé vino do 21 47235| 11790325 306 241 902
bilé jakostni vino do 21 46 167| 14038290 364 630 544
cervené jakostni vino do 21 91051 43480006| 1129349676
ostatni bila vina do 2| 73664 | 11147842 289 554 048
ostatni ¢ervena vina do 21 65658 | 19288172 500 990 980
vino s privlastkem do 21 45345| 17032183 442 393 921

2013 |celkem do 2 aSumivé vino | 546502 | 154886086| 4023011198
perlivé vino nad 21 1702 312 817 8125 109
bilé jakostni vino nad 21 8 924 825 148 21 432 394
cervené jakostni vino nad 21 3643 1 265 390 32 867 240
ostatni bila vina nad 2| 131112 10425555 270 793 366
ostatni Cervend vina nad 21 60 175 428 756 11 136 508
vino s ptivlastkem nad 21 31 858 2197 497 57077 787
celkovy dovoz 783916| 170341 249| 4424443602
Sumivé vino 159 466| 36498794| 1004921295
perlivé vino do 21 55028 | 12943787 356 381 287
bil¢ jakostni vino do 21 49885| 15738685 433 333 214
cervené jakostni vino do 21 89356 40623276| 1118 480658
ostatni bila vina do 2I 76 863| 11013356 303 230 731
ostatni Cervena vina do 21 67601 19195561 528 511 381
vino s piivlastkem do 2l 45722 16911728 465 630 607

2014
perlivé vino nad 21 14 5694 156 773
bilé jakostni vino nad 21 24 277 2 482 288 68 344 836
cervené jakostni vino nad 21 17 169 1 336 408 36 795 321
ostatni bila vina nad 2| 8 108 944 598 26 007 617
ostatni ¢ervena vina nad 21 24 384 1913679 52 689 324
vino s privlastkem nad 21 950 337 516 9 292 828
celkovy dovoz 618 823 | 159945 370| 4403 775 872

Zdroj - Austrian Wine statistics report 2014. AUSTRIAN WINE [online]. 2016 [cit.2016-02-11].
Dostupné z http://www.austrianwine.com/facts-figures/austrian-wine-statistics-report/, vlastni

zpracovani
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I pres fakt, ze rakouské vinafstvi je z velké Casti sob&stacné, jelikoz spotiebovava
kolem 73% vlastnich produkce, tak je roén¢ dovazeno pomérné dost zahrani¢nich vin.
V poslednich letech bylo pfivezeno v priméru na rok 720 000 hl o hodnoté 165 000 000
euro. Castky vyjadieny v eurech byly piepoéitany k primérnym kurziim v daném roce, tak

aby dochazelo k co nejmensim kurzovym rozdilam.

Pomér importu z jednotlivych zemi, je v nasledujicim grafu vyjadien v procentech,

ty jsou spocitany z primérného mnozstvi hektolitrii vin dovazenych v letech 2004 az 2014.

Graf 3 - Podil na dovozu Rakousko
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Zdroj - Austrian Wine statistics report 2014. AUSTRIAN WINE [online]. 2016 [cit.2016-02-19].
Dostupné z http://www.austrianwine.com/facts-figures/austrian-wine-statistics-report/, vlastni
zpracovani

Nejcastéjsi zemé, z které je dovazeno, se nazyva Némecko, dalsimi zemémi jsou

Spanélsko a Francie, ty se také znatelné podileji na importu.

Export

Jak jiz bylo vySe zminovano, Rakousko si nechava skoro dvé tfetiny vin pro vlastni

uziti. Ro¢ni produkce je zde pramérné 2,5 milionu hl.
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Tabulka 4 - Vyvoz Rakousko

Vyvoz
Kalerlcl)(li(arm Vinarsky produkt " EUC;ZI kem K
Sumivé vino 12 090 8 583 257 222 941 517
perlivé vino do 21 32 453 5525 785 143 526 740
bilé jakostni vino do 21 153482| 58545862| 1520670220
Cervené jakostni vino do 21 86922 21615693 561 446 010
ostatni bil vina do 2I 47 347| 10625875 275996 477
ostatni Cervena vina do 21 54132 18002 632 467 600 364
vino s piivlastkem do 21 22 955 8 232 547 213832176

2013 |celkem do 2l a Sumivé vino | 409381| 131131 651| 3406013503
perlivé vino nad 21 35 11797 306 415
bilé jakostni vino nad 21 15554 2 233 806 58 020 877
Cervené jakostni vino nad 21 24 425 2595175 67 407 075
ostatni bila vina nad 2I 10071 983 107 25535 221
ostatni ¢ervend vina nad 21 9737 932 678 24 225 378
vino s privlastkem nad 21 749 227 457 5907 968
celkovy vyvoz 469 952 | 138115671 | 3587 416 439
Sumivé vino 10510 5055 872 139 203 324
perlivé vino do 21 24 155 2 493 753 68 660 501
bilé jakostni vino do 2I 170708 61695280| 1698 656 144
¢ervené jakostni vino do 21 91032| 29507 656 812 434 293
ostatni bila vina do 2l 56915| 16730690 460 646 088
ostatni ¢ervena vina do 21 54 894| 18514 865 509 769 778
vino s ptivlastkem do 21 12 691 3 964 855 109 164 353

perlivé vino nad 21 14 5694 156 773
bilé jakostni vino nad 21 24 277 2 482 288 68 344 836
Cervené jakostni vino nad 21 17 169 1 336 408 36 795 321
ostatni bila vina nad 2| 8 108 944 598 26 007 617
ostatni ervena vina nad 21 24 384 1913679 52 689 324
vino s pfivlastkem nad 21 950 337516 9292 828
celkovy vyvoz 495807 | 144983 154| 3991821179

Zdroj - Austrian Wine statistics report 2014. AUSTRIAN WINE [online]. 2016 [cit.2016-02-12].
Dostupné z http://www.austrianwine.com/facts-figures/austrian-wine-statistics-report/, vlastni

zpracovani
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Vyvoz od roku 2011 zacal mirné rust, zatim co v roce 2013 bylo vyvezeno 469 952
hl a utrzena castka ¢inila 138 115 671 euro, tak v roce 2014 dosahl export az 495 807hl a
Castky 144 983 154 eur.

4.2 Ceska republika

Vinafstvi ma v tuzemsku velkou tradici od dob Karla IV. az do 18. stoleti, hralo
péstovani révy vyznamnou roli v zemédélstvi. Postupem casu vSak rolnici pfesli na
péstovani cukrovky a jinych technickych plodin a rozlohy vinic se za¢aly zmenSovat. AZ

Vv druhé poloviné 20. stoleti doslo k vysazovani novych vinic.

Ceskému a moravskému vinafstvi bylo vy¢itano, e klade vétsi diraz na odridy a
vyvazena vina, oznacovana za stolni. Az roku 1995 byl pfijat zdkon, ktery klade diraz na
obsah cukru v hroznech, na zakladé kterého lze vina rozdélit do tfi zékladnich skupin:
stolni, jakostni a piivlastkové. Uzemi je dle zakona rozdéleno na dva regiony a ty se déli na

16 vinaiskych oblasti. Je zde 1 rejstiik odriid, které se mohou v dané oblasti péstovat.

Vymeéra vinic v CR se po usilovné vysadbé pied vstupem do EU v letech 2000 aZ
2003 ustalila na cca 17 000 ha. Problémem ovSem jsou klimatické podminky, které jsou
ponékud nepfiznivé. Primérna teplota se pohybuje okolo 8 °C, ve vegetativnim obdobi 14
— 15 °C, slunce sviti 16 — 18 tis. hodin ro¢né¢ a srazky byvaji od 500 do 550 mm za rok.
Vinice jsou ve vétSing piipadu situovany na jizni svahy a tvoii je z velké Casti vapenita a

zvétrala CediCovita puda. [1]

4.2.1 Soucéasny stav vinarstvi

Dle poslednich dostupnych informaci, které vychézi ze situacnich a vyhledovych
zprav, v roce 2014 bylo v Ceské republice 17,6 tisic ha osazenych ploch vinicemi. Ve
skutecnosti jsou vSak produkcéni moznosti, skoro na urovni 20 tis. ha. Na konci roku 2014
bylo zaregistrovano 18,5 tis. péstitelti. Nejvetsi podil na celkové obhospodatované plose

vinic md mostové bilé, které tvoii vice nez dvé tietiny, zbyvajici jedna tfetina patii
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mostovému modrému a zanedbatelnému podilu stolnich, podnozovych odrid vcetné

Slechtitelskych materiali. V tomto roce bylo vysazeno zhruba 348 ha novych vinic. [15]

Nejcastéji pestované odrudy révy vinné: Veltlinské zelené, Miiller Thurgau,
Ryzlink rynsky a Ryzlink vlassky z bilych odrid, Svatovaviinecké, Frankovka,

Zweigeltrebe a Rulandské modré z modrych odrad.

V roce 2014 bylo dle udajii z Ceského statistického ufadu sklizeno 63 533 tun

hroznt révy vinné, pticemz vynos ¢inil 4,03 t/ha.

V poslednich letech se produkce vina v CR pohybuje kolem 550tis.hl/rok. Z toho
jsou 2/3 bild vina a 1/3 €ervena. Import v roce 2014 €inil 1 383 tis. hl a export vinaiskych

produktii byl 170tis.hl. [12]

4.2.2 Vinarské oblasti

Ceské republika ma pouze dvé vinaiské oblasti a to Cechy a Moravu. Ty jsou
nasledné rozdéleny do dalSich podoblasti. Nejvétsi rozlohu mély vinice v tuzemsku pred
ticetiletou valkou, na Moravé 20 tisic ha a v Cechach 15 tisic ha vinic. V sou¢asné dobé je

rozloha vinic lehce pies 19 ha, z toho vétsi ¢ast se nachazi na Moraveé. [16]

Vinai'ska oblast Cechy

Tato oblast je povaZzovéana za nejsevernéjsi vyspu evropského vinohradnictvi. Za
vlady Rudolfa II doslo k nejvétsimu rozvoji vinafstvi, v té dob& bylo v Cechach okolo 350
ha vinic. Nejvice vinic tenkrat bylo v okoli Prahy a také pfimo v ni. DalSim, kdo se
vyznamné podilel na rozvoji ¢eského vinafstvi byl Karel IV, ten mu dal zéklad svymi

nafizenimi v roce 1358. [15]
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Obrazek 12 - Cechy

Zdroj - http://www.vinecko.eu/cz-clanek-12.html

V soucasné dobé se nejvice vinic nachazi kolem M¢lnika, Litoméficka a Mostu.
Teploty se zde pohybuji kolem 8,7 °C a ro¢ni srazky ¢ini 547 mm. Pfiznivé pocasi tvoii
2/3 roku a 1/3 je méné& pfizniva. V této oblasti je nékolik nesouvislych vinafstvi, ty lezi na
chranénych jiznich svazich v malé nadmotské vySce a vétSinou kolem ceskych fek Labe,
Berounky, Vltavy a Ohte. Pravé kvili nestabilnimu pocasi, jsou ¢e$ti vinafi zvykli na

skladovani vin v sudech. [15]
Meélnicka podoblast

Vina, kterd pochéazela z Roudnice nad Labem a M¢lniku slouzila k zasobovani
hlavniho mésta. V 16. stoleti byly tyto vina velmi vzacné, obzvlast¢ Rulandské modré,
které mélo specifickou lahodnou chut. Pozdé€ji se péstoval Ryzling rynsky a Sylvanské
zelené, nyni se péstuje prevazné Miiller Thiirgau.
Litomériicka podoblast

Vina pochazejici z Litoméficka vzdy soupetila s mélnickyma. Prvni zminka o

t&chto vinicich je z roku 1057, kdy byly darovéany vinice i s vinafi kostelu svatého Stpana
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v Litométicich. Nejvétsi vzacnosti jsou zde sklepy vybudované cisterciany, ktefi v roce
1251 zalozili vinici v Zernosekach. Bylo zde péstovano hlavné Rulandské bilé a Sedé,

spolu s Ryzlinkem rynskym. [16]

Vinarska oblast Morava

V této oblasti jsou idedlni podminky pro péstovani vina, také proto odtud pochazi
vina s pozoruhodnym spektrem vini a kotenitosti dopliiujici mineralnost a latkovou plnost,
kterou réva Cerpa ze zdejSich urodnych pud. Svézi kyseliny pak podporuji soulad vini.
Jinak tomu neni ani sc&ervenymi viny, jejichz chut ma zemitou esenci s ovocnym
charakterem. Diky technologickym postupim jsou cervend a bila vina jemnéjs$i a

vvvvvv

zaroven ruznorod¢ charaktery.

Obrazek 13 - Morava

Zdroj - http://www.vina.cz/encyklopedie/seznam.phtml?&id_statu=1&typ=374&kraj=11,12,13,14
&id_mapy=41&Ing=&menu=

Vinaiské oblasti se rozléhaji na tizemi od jizniho cipu Moravy az k zadpadnim
Castem Brna. Je zde 96% veskerych vinic, které jsou registrované v CR. Teploty se zde
pohybuji kolem 9,42 °C, pramérné srazky jsou 510mm a slunecni svit je 2244 hodin za

rok. V této oblasti dosahuje az 80% rocniku s dobrou, vybornou a vynikajici jakosti vina.
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Vegetacni obdobi neni tak dlouhé jako v zapadni Evropé. Pravé kvili tomu jsou zde
péstovany odridy s pozdnim vyzranim hroznt, z nichz jsou vyrabény vysoce kvalitni vina.

Hrozny zde zraji pomaleji, a proto jsou pak vice aromatické. [17]

Znojemska podoblast

Péstuji se zde vétsinou bila aromatickd vina, nejlepsi je zdejsi Veltlinské zelené.
Vynikajici kvalitu maji 1 Sauvignon, Miiller Thiirgau a Ryzlink rynsky. Nesmi se vSak
opomenout ani Muskat moravsky a Rulandské Sedé. Mezi cervenymi viny je zde

nejrozsitenéjsi Svatovaviinecké.

Velkopavlovicka podoblast

Je zde zaregistrovano nejvice vinaiti v Ceské republice. Hlavni je obec Velké
Bilovice, kde je pfes tisic zaevidovanych vinail. Nejcastéji péstované mistni bilé vino je
Tramin &erveny, Veltlinské zelené a Ryzlink vlassky. Casto jsou tu péstovand i Servena
vina, kvili téZkym hlinénym pidam. Tato oblast se mnohdy mezi vinafi nazyva srdcem

v

¢ervenych vin, nejrozsitenéjsi je Svatovaviinecké a Frankovka.
Mikulovskd podoblast

Co se ty¢e rozlohy, tak je nejvétsi vinaiskou oblasti v CR. Nachazi se tady 2 500
hektari vinic. V roce 1873 byla ve Valticich zaloZzena prvni Stfedni vinaisk4 Skola a
v aredlu Valtického zamku sidli nejvétsi Cesky péstitel (Vinné sklepy Valtice).
Slovacka podoblast

Patii mezi nejsevernéjsi oblasti péstovani vina na Morave. Mezi zdejsi bilé odridy

patii Ryzlink rynsky, Rulandské Sedé, Rulandské bilé a z modrych odrid Frankovka a
Zweigeltrebe. [16]
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42.3 V.0.C.

Tato zkratka znamena, vina originalni certifikace®, vina takto oznacend podléhaji
kontrole, jak kvalitativni, tak kvantitativni. Je tedy dtlezité, kde byly hrozny vypéstovany
(kraj, ptida, zem), coz vinu dodava specifické charakteristiky.

Oznadovani vin v Ceské republice vychazi z germanského zptisobu. Ten zkoumé jakostni
zatfidéni vin ( stolni, zemska, jakostni, jakostni s ptivlastkem), vychéazejici z cukernatosti

hrozna.

V Cesku se vina V.0.C. vyrabi od roku 2009, prvnim kdo dostal povoleni, bylo
sdruzeni V.0O.C. Znojmo o.s.. V nasledujicich letech se pak piidali: V.O.C. Mikulov o.s.,
V.0.C. Modr¢ hory o.s., V.O.C. Pdlava o.s., V.O.C. Blatnice.

Spolky a sdruZeni, které se pySni oznaCenim V.O.C. podléhaji kontrole od Ministerstva
zemédelstvi dle § 23 vinaiského zékona ¢ 321/2044 Sb. [12]. Vyznacuji se tim, ze jako
jedind sdruzeni, vyrabi pouze vina z modrych odrid vinné révy. Mezi zéstupce patii :
Frankovka, Svatovaviinecké a Modry portugal, je mozno z téchto vin po 18 mésicich zrani

uvést na trh Cervena a mlada rosé vina. [14]

VOC Modré hory

Vinice lezici na severni strané Modré hory sousedi s Zdanickym lesem, ty jenz jsou
na jizni strané¢ smefuji k Palavskym vrchim. Minimalni cukernatost hroznii je 19 °NM,
vina smi byt suchd a polosucha. Je vylouceno, aby ve vinech byl dominantni ton
barikového sudu. Schvaleni vina podléha mnoha technologickym degustacim, poté jsou
oznacena kolkem, ktery identifikuje vyrobce, Cislo Sarze, pocet 1dhvi a kod zatiidéni pro
identifikaci.

Obrazek 14 - VOC Modré hory

vOC a MODRE HORY

Zdroj - http://vinarskydenik.cz
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VOC Blatnice

Toto oznaceni smi mit jen ta vina, kterd jsou vyrobena z nejlepSich Blatnickych
odrid. Patii mezi n¢ Ryzlink rynsky, Rulandské bil¢, Rulandské Sedé, Chardonnay a jejich
cuvée. Hrozny jsou péstovany v nadmoiské vySce od 210 do 350 metri nad motfem a

nachazi se na uboc¢i Karpat.

Hrozny nesmé&ji byt sbirdny mechanicky, nybrz pouze ruc¢né. Minimalni
cukernatost, kdy je povolen sbér je 20 °NM, neni povoleno doslazovat fepnym cukrem,
zahuSténym mosStem ¢i jinymi metodami, které slouzi k zvySeni cukernatosti. Je povoleno
vyrabét vino s pouzitim oxidu sifi¢itého, ale jen v ur¢itém mnozstvi a nesmi byt pfidany
stabiliza¢ni latky, aroma a barviva. Z divodu dlouholeté tradice vyroby, je zakazano
Skoleni vina ve francouzskych nové vypalovanych sudech, dobovych stépkach, deskéach a

taninach.

Tyto vina smi byt uchovavany pouze ve sklenénych ldhvich 0,75 1 a musi mit
Sroubovaci uzavér ¢i korek. NejkratSi doba, po které smi byt vino podéno je zde stanovena
na pét mésict. VSechny ldhve jsou oznafeny logem VOC Blatnice a paskem, na kterém je
Cislo zatfidéni spolu s velikosti Sarze. Je vydano jen tolik paski, kolik se vyrobi lahvi.

Proto je pak pomérné jednoduché kontrolovat mnozstvi lahvi na trhu.

Obrazek 15 - VOC Blatnice

Blatnice

Zdroj - http://www.vinecko.eu/cz-clanek-51.html
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VOC Mikulov

Obrazek 16 - VOC Mikulov
Vina maji vysokou kvalitu a pestrou minulost, ktera

obohatila jejich tradice, patii zde: Palava, Ryzlink rynsky, “vina \
()Rl(.l\/\L\l
Ryzlink vlassky, Rulandské bilé, Rulandské sedé a [.......CERTIFIKACE

Rulandské modré. [ » OC
\\1 l\u]m\/

Zdroj - http://www.vinecko.eu

Hrozny, ze kterych jsou tato vina vyrobena, smi pochazet jen z registrovanych
vinic, které se nachdzi v mikulovském vinafstvi. Cukernatost hroznli by méla byt
miniméln¢ 21°. Je kladen diraz na Setrné obdélavani vinic, tak aby nebyla poskozovana
piiroda. Sbér se provadi ruéné a je stanovena norma 7 tun na hektar. Skoleni vina nemiize
byt provedeno metodou barikovani. Cena za jednu ldhev je pfinejmensim 150 K¢ bez
DPH, objem nemiize byt vétsi nez-li 0,751 a uzavér korkovy. Lahve jsou oznaCeny logem

VOC Mikulov a ¢iselnym kodem.

VOC Palava
Obrazek 17 - VOC Palava

Vina jsou vyrabéna jen =z Ryzlinku

vlasského, vypéstovaného na izemi mezi obcemi

Perna, Horni Vé&stonice, Dolni Véstonice, Pavlov,

Klentnice, Mikulov a Bavory.

VO C PALAVA

VINO ORIGINALNI CERTIFIKACE

Zdroj - http://www.voc-palava.cz

Na vinicich neni povolena zdvlaha a péstovani podléha integrované produkci.
Sklizi se rucné a to zdravé bobule, paklize maji uSlechtilou plisen, je tento fakt vitan.
Maximalni vynos je 5 t na hektar. Vino se vyrabi jen z vinné révy, jakosti pozdniho sbéru
nebo vybéru z hroznl. Cukernatost mostii se pohybuje mezi 21°-27 °NM. Doba zrani je
stanovena na 60 dni od konce fermentace nebo 90 dni od sklizné. Vino se vyznacuje
zelenozlutou az syté zlutou barvou a ma ovocnou vuni. Vino smi byt jen v ptllitrovych ¢i

v lahvich 0,75 1's korkovym uzavérem.
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VOC Znojmo

Znojemské vinafstvi bylo prvnim s oznacenim VOC, patii zde tyto odrudy :

Sauvignon, Ryzlink rynsky a Veltlinské zelené.

Vina, ktera pochazejici z této oblasti maji plnou a svézi aromatickou chut,
divodem jsou ideélni piirodni a klimatické podminky. Velkou zasluhu na kofenité chuti
maji feky v blizkém okoli ( Dyje, JeviSovka, Jihlava). K obhospodafovani jsou vyuzivany

moderni technologie, nezapomina se vsak na tradice.

Cukernatost hroznii miize byt minimalné 19 °NM, je zakazdna metoda dlouhého
zrani na kvasni¢nych kalech. Maximalni hodnota alkoholu je 13,9% a vynos na kef nesmi

byt ptes 2,5 kg. [14]

Obrazek 18 - VOC Znojmo

"

ZNOJMO

VINA ORIGINALNI CERTIFIKACE

Zdroj - http://znojemsky.denik.cz
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4.2.4 Analyticka ¢ast

Spotieba vina v Ceské republice se pohybuje kolem 20 1 roéné na &lovéka.
V tuzemsku je pfiblizné 10 milionu lidi, dohromady tedy ro¢ni primérna spotieba v litrech
¢ini 200 000 hl. Ro¢ni produkce se kazdym rokem méni, praimérna je 500 000 hl/rok. V

tuzemsku pokryva pouhou jednu tietinu celkové spotieby.

Vroce 2014 bylo osazeno 17 600 ha, tento udaj je pfiblizné stejny jako
v ptedchozich letech, produkce na zakladé téchto Cisel vychazi pod 5t/ha, tento vynos je

dost nizky.
V grafu je vidét ze produkce znacné kolisa, v roce 2010 byla dokonce velmi
podprimérna, oproti tomu rok 2007 a 2008 byl nadprimérny. Po odecteni vyvozu od

produkce, 1ze zndzornit podil dovozu a vlastni produkce na celkové spotiebé v CR.

Graf 4 - Dovoz, produkce a vyvoz CR
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Zdroj - Situaéni a vyhledova zprava. eAGRI [online]. 2014 [cit. 2016-2-20]. dostupné z:
http://eagri.cz/public/web/mze/vyhledavani/index$41111.html?query=v%C3%ADno+v%C3%BDro%
C4%8Dn%C3%AD+zpr% C3%Alva&segments=eagri., vlastni zpracovani
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Export a import jsou blize popsany V nasledujicim textu, tento graf slouzi

k demonstraci celkové spotieby vina v CR a znazornéni podilu jednotlivych &asti.

V ramci mezinarodniho obchodu, je Ceské republika zemi, ktera jednoznaéné vice
dovazi, nez vyvazi. V nasledujicich tabulkach a grafech je blize specifikovany export a

import.

Graf 5 - Dovoz a vyvoz CR
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Zdroj - Situa¢ni a vyhledova zprava. eAGRI [online]. 2015 [cit. 2016-2-20]. dostupné z:
http://eagri.cz/public/web/mze/vyhledavani/index$41111.html?query=v%C3%ADno+v%C3%BDro%
C4%8Dn%C3%AD+zprC3%Alva&segments=eagri., vlastni zpracovani

Od roku 2002 az do roku 2014 je rist exportu i importu pomérné stabilni a jedna
ktivka kopiruje druhou. Rozdil je vSak v mnozstvi. Tento fakt je zapfi¢inén malym
potencialem ceskych vinic a velkou spotfebou vina, ktera ro¢né roste. Pravé kvili tomu

neni mozné uspokojit potieby vSech tuzemskych zakazniki a jesté efektivné exportovat,

bez toho aniZ by bylo vino dovédzeno z jinych zemi.
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Import

Ceska republika je zemi, ktera pfivazi velké mnozstvi zahrani¢nich vin. Hlavnim
divodem jsou ne pfili§ ptivetivé podminky k péstovani vinné révy. Dale pak také ceské
vinafstvi neni na takové Urovni jako ujinych vinafskych velmoci. K této skutecnosti

prispiva mala podpora statu.

Od doby, kdy CR vstoupila do Evropské unie, se za dovoz povazuje jen import ze
tietich zemi. Obchod s vinem v EU je povazovan za volny ob¢h zbozi, ale jen tehdy, pokud
splituje nafizeni komise evropskych spolecenstev ¢ 436/2009. Vino piivazené z tietich

zemi musi spliiovat nafizeni evropskych spolecenstvi €. 555/2008

Tabulka 5 - 1. Dovoz CR

Dovoz
Kalendaini Vinarsky Celkem zEU

rok produkt h tic. K& h tis. K&
Sumivé vino 50334| 386292 49 945| 381534
perlivé vino 21 377 92 450 21 367 92 399
vino do 21 664 294 | 2 707 609 595 244 | 2 344 155
z toho bilé vino 297 638 984 226 296 046 975 648

2013 vino nad 21 625596 | 1004 220 430 382 701 799
z toho bilé vino 278942 441394| 278179 440 363
vinny most 7 867 1843 7 865 16 654
celkem 1369468| 4192414| 1104803| 3536541
vermuty 48 263 217 253 48 149 216 561
Sumivé vino 39865 379372 39 603 375 857
perlivé vino 27 416 98 698 27 415 98 687
vino do 21 568 887 | 2467 705| 494685| 2 056 679
z toho bilé vino 243 752| 863781| 242028 853153

2014 vino nad 21 733708 | 1048 907 640 512 887 102
z toho bil¢ vino 468 004 626 391 | 467 761 625 767
vinny most 12 865 26 795 12 862 26 654
celkem 1382741| 4021477| 1215077 | 3444979
vermuty 42904 | 188659 42 858 | 188 268

Zdroj - Situaéni a vyhledova zprava. eAGRI [online]. 2015 [cit. 2016-2-10]. dostupné z:

http://eagri.cz/public/web/mze/vyhledavani/index$41111.html?query=v%C3%ADno+v%C3%BDro%

C4%8Dn%C3%AD+zpr% C3%Alva&segments=eagri., vlastni zpracovani
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Vroce 2013 bylo do Ceské republiky dovezeno 1369468 hl vina v hodnoté
4192 414 tis. K¢. Zatim co vroce 2014 byl import nepatrné vétsi a to 1 382 741 hl,
hodnota vSak byla 4 021 477 tis. K¢. I pies to, Ze v roce 2013 byl objem dovozu mensi nez

[

ekonomickymi a zemédélskymi faktory, napiiklad: devizové intervence Ceské narodni

banky, urodnost, klimatické podminky, obchodni operace a dalsi.

V ramci dovozu je také zkoumano, odkud je vino nejcastéji dovazeno.

Tabulka 6 - 2. Dovoz CR

Dovoz
Kalendarni Vinafsky Zemé MnozZstvi v hl Hodnota v tis. K¢
rok produkt
Polsko 11973 45730
Sumivé vino | Italie 11 581 88 815
Francie 9 002 185 696
Italie 148 835 552 281
vinodo 21 | Spanélsko 143 387 356 374
Francie 79 020 696 097
2013 Spanélsko 121 031 163 374
vino nad 21 Italie 99 530 160 974
Slovensko 94 082 157 483
Celkem (ostatni zemé) 1 369 468 4192 414
Némecko 24 038 6 043
vermuty Italie 17 847 138 177
Spanélsko 5967 15 846
celkem (vermuty 48 263 217 253
Italie 17 997 131 110
Sumivé vino | Némecko 7213 38 253
Francie 6 960 166 940
Spanélsko 137 356 325 264
vino do 21 Italie 85 144 426 018
Mad’arsko 62 963 150 067
2014 Spanélsko 281 833 294 503
vino nad 21 Italie 178 884 245 283
Mad’arsko 94 281 167 786
Celkem (ostatni zemé) 1382 741 4021477
Némecko 20972 50 376
vermuty Italie 14 630 120 305
Spanélsko 6579 12 959
celkem (vermuty) 42 904 188 659

Zdroj - Situa¢ni a vyhledova zprava. eAGRI [online]. 2015 [cit. 2016-2-10]. dostupné z:
http://eagri.cz/public/web/mze/vyhledavani/index$41111.html?query=v%C3%ADno+v%C3%BDro%
C4%8Dn%C3%AD+zpr% C3%Alva&segments=eagri., vlastni zpracovani
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Z piedchozi tabulky je patrné, Ze nejvétsim dovozcem v roce 2014 bylo Spanélsko
na rozdil od roku 2013, kdy se z n¢j nejvice ptivazelo pouze vino nad 2l. Zajimavym
poznatkem je, Ze Némecko je v obou letech nejvétsim dovozcem vermutu. Druhou zemi,
z které je také hojné piivazeno vino v obou letech, je Italie. Z ostatnich statu je import na

podobné urovni.

Ceska republika je jednou ze zemi, do které se dovazi stile vic, neZ je vyvazeno
Vv poslednich dvou letech ¢inil tento rozdil 3,3 miliard K¢. Tato suma je hodné podobna
jako v piedchozich letech. V roce 2014 piekrocil import dosavadni rekord a vySplhal se az
neustale narUstajicim dovozem. Tento trend mé vSak i stinné stranky, naptiklad rocné se

zvySuje ¢erny obchod s vinem.
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Export

I kdyz Ceska republika prevazné dovazi vina, tak ani vyvoz nemiize zuUstat

opomenut. V poslednich letech totiz pomalu, ale jisté roste.

Tabulka 7 - 1. Vyvoz z CR

Vyvoz
Rok Vinarsky produkt Celkem do EV
hi tic. K¢ hi tis. K¢

Sumivé vino 422 19 540 385 16 458
perlivé vino 1 13 1 13
vino do 21 97 641 405 173 96 377 374 489
z toho bilé vino 67 837 263 955 66 974 248 808

2013 vino nad 21 40 686 86 723 40 686 86 669
z toho bilé vino 18 387 38612 18 388 38 613
vinny most 1031 1498 1031 1498
celkem 139 781 512 947 138 480 479 127
vermuty 16 951 83481 10 164 47 863
Sumivé vino 3215 49 836 2 795 44 859
perlivé vino 623 6 249 623 6 249
vino do 21 84 700 500 624 82 150 454 723
z toho bilé vino 34 418 189 710 34010 185 087

2014 vino nad 21 78 995 138 978 78 491 137 995
z toho bilé vino 51 388 79 758 51 388 79 751
vinny most 1251 2 266 1251 2 266
celkem 168 784 697 953 165 310 646 092
vermuty 15 080 77 648 8 850 44 984

Zdroj - Situaéni a vyhledova zprava. eAGRI [online]. 2009 [cit. 2015-2-20]. dostupné z:
http://eagri.cz/public/web/mze/vyhledavani/index$41111.html?query=v%6C3%ADno+v%C3%BDro%

C4%8Dn%C3%AD+zpr% C3%Alva&segments=eagri., vlastni zpracovani

Z udaji za minulé roky je patrné, Ze vyvoz stoupnul na necelych 700 miliéonu K¢ a

bylo vyvezeno 169 000 hl. V nasledujicich letech, neni o¢ekavany silny rust, jelikoz

tuzemské vinafstvi nemize vypéstovat vice vinné révy. Z celkové plochy vinic, ktera ¢ita

19 633,45 ha bylo v roce 2014 osazeno 17 611,44 ha.
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Tabulka 8 - 2. Vyvoz z CR

Vyvoz
Kalendifni Vinafsky Zemé | MnoZstvi v hl | Hodnota v tis. K¢
rok produkt
Dansko 159 4 996
Sumivé vino |[Polsko 138 3941
Slovensko 99 1749
Slovensko 75 346 217 538
vino do 21 | Polsko 8 927 38 233
Rumunsko 3104 15124
2013 Slovensko 45 358 220 545
vino nad 21 |Madarsko 1503 8612
Slovinsko 750 674
Celkem (ostatni zem¢) 139 781 512 947
Italie 8 054 38 656
vermuty USA 3510 17 021
Kanada 3141 18 036
celkem (vermuty) 16 951 83481
Polsko 875 9693
Sumivé vino | Belgie 596 8 610
Italie 498 5272
Slovensko 69 570 353 520
vino do 21 | Polsko 5569 47 487
Rumunsko 2678 14 812
2014 Slovensko 69 254 109 418
vinonad 21 | Némecko 6 875 20 963
Mad’arsko 1741 3326
Celkem (ostatni zem¢) 168 784 697 953
Italie 6 153 30 663
vermuty USA 3292 16 283
Kanada 2797 15783
celkem (vermuty) 15 080 77 748

Zdroj - Situa¢ni a vyhledova zprava. eAGRI [online]. 2015 [cit. 2016-2-16]. dostupné z:
http://eagri.cz/public/web/mze/vyhledavani/index$41111.html?query=v%6C3%ADno+v%C3%BDro%
C4%8Dn%C3%AD+zpr%C3% Alva&segments=eagri., vlastni zpracovani

Zemi do které nejvice dovazeno vino do 21 je Slovensko. Vermuty v obou letech
byly nejcastéji exportovany do Itdlie, USA a Kanady. V roce 2014 se vyvazelo vice
Sumivych vin a piedevs§im do jinych zemi nez v roce 2013, oproti tomu vermuty i pies to,

ze odbératelské zemée zistaly nezménéné, lehce poklesly.
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5 Zhodnoceni a zavér

Cilem této diplomové prace bylo zhodnoceni rakouského a ceského vinafstvi.
Neslo vSak jen o porovnani skuteCnosti, ale také o proniknuti do jednotlivych kultur.
Hlavnim divodem toho pfistupu je nesrovnatelnost téchto dvou zemi. I pres fakt, ze se
nachdzi v ramci celosvétového meéftitka, velmi blizko sebe, jsou tyto dvé zemé ve vinaistvi

neporovnatelné.

Historicky vyvoj vinafstvi v téchto dvou zemich, je znateln¢ odliSny. Zatim co
Rakousko datuje prvni zdznamy o péstovani vinné révy uz pied vice nez 5000 lety, tak
V tuzemsku se mluvi o vinaistvi az s pfichodem Karla IV. Tento fakt naznacuje, Ze
rakouska historie ma daleko hlubsi kofeny a proslo si vicero etapami. Objevilo se vSak par
milniki, které mély neblahy vliv na celkovy vyvoj rakouského vinatstvi. Nejhorsi pak asi
byla kauza, tykajici se pancovani vin diethylenglykolem. Ta méla za nésledek, ztratu
davéry v jejich vina. Druhou ranu zasadila sama piiroda, nejdiive kruté mrazy a poté
vyskyt prvnich houbovych chorob. VSechny tyto historické udalosti sice vinafstvi jako
takovému ublizuji, ale také nuti k pfizpiisobovéani, u¢i jak se vyrovnavat s nastalymi
problémy a vytvati nové soubory zasad, aby se uz podobné véci neopakovaly. To posiluje

kulturu dané zemé. Ceskym vinaiim pravé tyto, i kdyz nékdy $patné, zkusenosti chybi.

Jak jiz bylo v zacatku tohoto zhodnoceni zmiflovano, zemé se nachdzi v témer
identickych klimatickych podminkach. AvSak Rakousko disponuje ptes 50 tisic ha vinic
oproti tuzemsku s 19 tisici ha. Z téchto cisel vyplyva, ze veSkeré dalsi Ciselné tdaje,
tykajici se produkce a podobnych véci, budou pon€kud na jiné urovni. Co ale srovnatelné
je, jsou klimatické podminky, spolu s piidou a ostatnimi okolnosti spjatymi s péstovanim
vinné révy, ale i zde, je na tom Cesko trochu hiife. Rakousko ma mnoho druhti piid, a diky
tomu, se zde péstuje velké mnozstvi ruznych vin. Polohy vinic jsou zde daleko
riznorodégjsi, t€zi predevSim z feky Dunaje a Neziderského jezera, které dodavaji tolik
potiebnou vlahu. Mnozstvi srazek v obou zemich, je takika srovnatelné pohybuje se kolem
500 mm za rok. Rozdil je pak v poloze nékterych vinic v Rakousku, jsou ve vysi od 200 m

n. m., az k 600 m n. m. Tak Siroké vyskové rozpéti v nasich podminkach nenajdeme.
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Pomér v péstovani bilého a Cerveného vina je v obou zemich stejny, vzdy je to ptes
70% bilé a zbytek Cervené. To je zapti¢inéno praveé podobnymi klimatickymi podminkami,
které vice vyhovuji odradam bilych vin. Neni to ovSem jediny divod, nezvratitelnym

faktem je 1 vyrazné vétsi obliba bilych vin.

V Cesku jsou 2 vinatské oblasti, ty se dale déli na 6 podoblasti. VV Rakousku jsou
hlavni regiony 4 s 15 podoblastmi, coz je dano i celkovou rozlohou vinic. V tuzemsku
prevlada moravska oblast, kterd tvoii 96% vesSkerych vinic. U rakouskych oblasti je to
oblast je povazovano Weinviertel, ale tfeba Wachau spolu s Stidsteiermarkem, vyrabi ty

nejkvalitnéjsi vina v zemi. Takto by se dalo pokracovat i u dalSich oblasti.

Ob¢ zem¢ se az do nedavna lisily, zpisobem oznaCovani vin. Jeho kvalita, se
v Ceské republice jesté pred par lety hodnotila pouze germanskym zptisobem. Ten zkouma
cukernatost a nehledi na ptivod hrozni. Proto byl u nas zaveden i druhy evropsky systém,
ktery se nazyva romansky. Ten je pfedevs$im zaméfen na ptivod vina, v Rakousku funguji
oba spolecné uz ptes 10 let. Romansky zptsob hodnoceni byl v tuzemsku jako prvni

zaveden ve Znojmé, v roce 2009.

Dilezitym ¢islem pro srovnani téchto dvou zemi je spotfeba vina v litrech na
Clovéka. Po zaokrouhleni a zprimérovani nékolika poslednich let vychazi, Ze
primérny Rakusan vypije o 10 litrl vina ro¢né vice, nez pramérmy Cech. Piesnéji tedy, Ze
v Rakousku se vypije 30 1 za rok a u nas jen 20 1 ro¢n€. Diky tomuto faktu Ize usuzovat
hned nékolik véci. Prvni z nich je, Ze CR je stale zemi predevsim ,,pivaiti* a vino neni tak
oblibené jako prave ceské pivo. Také produkéni moznosti, které jsou zminovany vyse, maji
vliv na spotiebu. A v neposledni fad¢ jde o odliSnou kulturu smysleni lidi, tento fakt bude

jeste 1épe deklarovatelny v nasledujici Casti.

Z grafli, které se nachazi v praktické Casti, je patrny rozdil mezi vyvozem a
dovozem. Ceska republika dovazi pies 1 300 000 hl roéné a vyvazi pouhych 150 000 hl.
Tento rozdil je velmi markantni a ma co doc¢inéni s odlisnou kulturou zem¢ Rakouska. To

Vv poslednich letech, dovazi kolem 700 000 hl za rok a vyvazi 600 000 hl ro¢né. Divody
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niz§iho rakouského importu jsou dva. Tuzemsko ma mensi rozlohu vinic, ale
vyznamnéjSim je pfi¢ina na strané kulturnich rozdili. Zatim co RakuSané spotiebovavaji
pres 70% vlastni vyroby, tak Ce$i méné nez 30%. Zde hraje velkou roli vlastenectvi a
hrdost na domaci produkty. I ptfes skuteCnost, Ze rakouska vina jsou ¢im dal kvalitngjsi a
zadangj$i v zahranici, exportuji jen malou c¢ast, aby uspokojily potfeby vlastnich
zakaznik. Tento trend se samoziejmé nevztahuje jen na vinafstvi, ale je patrny i

V ostatnich odvétvich.

V ramci exportu a importu je mozné hodnotit nejen mnozstvi v hl, ale také financni
ast. Pramérna bilance zahrani¢niho obchodu s vinem je v Ceské republice zaporna a
pohybuje se kole 3,3 miliard K¢. V Rakousku je v soucasné dobé tato bilance také zaporna,
ale &astka je jen necela pil miliarda K&. Oproti CR, kde je rozdil mezi vyvozem a dovozem
ptiblizn¢ stejny jiz fadu let, tak v Rakousku se bilan¢ni rozdil dostal nékolikrat do

kladnych ¢isel.

Posledni analyza byla zamé&fena na zemé, z kterych je nejvice dovazeno. Rakousko
stabiln€, uz nékolik let, nejvice preferuje vina z Némecka, to se podili na importu takika
Z 50%. Tuzemske firmy si za piedni importéry vybiraji pro zménu vinaiské velmoci, jako

je Spanélsko a Itélie.

Z celé diplomové prace vyplyva, Ze Rakousko je vyznamnéjSi a véEtSi vinarska
zem¢ oproti Ceské republice. Ne vzdy jsou na viné vSak jen produkéni moznosti a
historicky vyvoj, hlavnim aspektem jsou samotni lidé a to jaci jsou. Cesko ma potencial

dohnat nejen Rakousko a netyka se to jen vinafstvi.
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