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ABSTRAKT

VYMOLOVA, Martina: Vinaiské obce Mikulcice a Lufice — Mendelova univerzita
v Brné. Zahradnické fakulta v Lednici; — Vedouci zavérecné prace: Ing. Michal Kumsta.

- Lednice, 2017, 46 s.

Cilem zavére¢né prace je prostudovat literaturu tykajici se vlivu pldnich a
klimatickych podminek na révu vinnou, popsat vinaiské obce MikulCice a Luzice a
provést senzorickou a zédkladni chemickou analyzu vybranych vzorkl vina. Prvni Cast je
vénovana soucasnému stavu feSené problematiky doma a v zahrani¢i. Obsahuje vycet
zakladnich faktord ovlivitujici péstovani révy vinné. Déle obsahuje popis vini¢nich trati
v obcich Mikulcice a Luzice. Nasleduje experimentalni ¢ast se senzorickou analyzou a
laboratornim rozborem vzorkl vina. Prace je rozdélena do osmi Casti a obsahuje 5

tabulek, 21 obrazkt a 4 grafy.

Klicova slova:

vinafska oblast, vinafska podoblast, vinafské obce, vini¢ni trat, odridy, péstitelé révy,
vyrobci vina, historie vinafstvi, pidni podminky, klimatické podminky, senzorické

hodnoceni.



ABSTRACT

VYMOLOVA, Martina: Mikulgice and LuZice wine municipalities - Mendel University
of Agriculture in Brno. Faculty of Horticulture in Lednice; - Supervisor: Ing. Michal

Kumsta. - Lednice, 2017, 46 pp.

The aim of the final thesis is to study the literature on the influence of soil and
climatic conditions on the vine growing, to describe the Mikul¢ice and Luzice wine-
growing municipalities and to perform a sensory and basic chemical analysis of selected
wine samples. The first part deals with the current state of the problem solved at home
and abroad. It lists the basic factors affecting the cultivation of grapevine. It also
contains a description of the vineyards in Mikul€ice and LuZice. The experimental part
follows with sensory analysis and laboratory analysis of wine samples. The work is

divided into eight parts and contains 5 tables, 21 pictures and 4 charts.

Key words:

wine region, wine sub-region, wine villages, vineyard, wine varieties, vine growers,

wine producers, wine history, soil conditions, climatic conditions, sensory evaluation.
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1. UVOD

Vinohradnictvi a vinafstvi méa v oblasti Jizni Moravy dlouhou tradici, jak
dokazuji viceré archeologické vyzkumy, kroniky a historické spisy. Historie vinaiskych
obci Mikul€ice a Luzice dle pisemnych prament sah4 jiz do 9. stoleti naseho letopoctu,
kdy byl v zaniklém pramenu feky Moravy nalezen vyslechtény ket révy. Dalsi zdroje
uvadi informace o vinafeni v téchto obcich v obdob tésné pied 1 po Tricetileté valce.

Vyznamny byl hlavné rozmach vysadby vinohradi v prvni poloving 19. Stoleti.

Pro péstovani révy vinné je velmi dulezity vybér stanovisté a zohlednéni
pudnich a klimatickych podminek a terroir. Touto problematikou se budeme zabyvat

v teoretické Casti prace.

Vinatské obce Mikul€ice a Luzice se nachdzeji ve vinafské oblasti Morava, ve
Slovacké podoblasti. V Mikul¢icich je pouze jedna vini¢ni trat’ — Knézské. V Luzicich

jsou vini¢ni traté tfi: Zahumenice, Kratiny a na Strani.

Cilem zavérecné prace je prostudovat odbornou literaturu zabyvajici se vlivem
pudnich a klimatickych podminek na révu vinnou, dale popsat vini¢ni traté obci
Mikul¢ice a LuZice a na zavér u vybranych vin provést senzorickou analyzu a

laboratorni rozbor.
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2. CIL PRACE

Cil zavérecné prace sestava ze tii dil¢ich ¢asti, které jsou potfebné pro zpracovani
tématiky vlivu pudnich a klimatickych podminek v sousedicich vinaiskych obcich

Mikuléice a Luzice.

Zakladnim cilem bylo prostudovat literaturu tykajici se vlivu pudnich a

klimatickych podminek na révu vinnou v katastralnim izemi obci Mikul¢ice a Luzice.

Nasledné jsme méli popsat jednotlivé vinatské obce a jejich vini¢ni traté z hlediska
klimatickych, geologickych a piidnich podminek, odridové skladby a zplisobu vedeni
révy. Soucasti této Casti zadveérecné prace je i uvedeni vyznamnych pé&stitell révy a

vyrobce vina.

ZaveéreCnym cilem prace bylo u charakteristickych vin z popisovaného regionu
provést senzorickou a zékladni chemickou analyzu. Po provedeni senzorické a
chemické analyzy bylo nutné ziskané vysledky zhodnotit. Soucasti hodnoceni jsou 1

grafy a tabulky.
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3. LITERARNI PREHLED

3.1 Pidni a klimatické podminky

Vybér stanovisté

Pravdépodobné prvnim rozeznavanym znakem, ktery ma pozitivné ovliviiovat
rust révy, byla urodnost pudy. Pidy s adekvatnim mnozstvim Zivin omezuji vegetativni
rust a podporuji zrani plodii. Tato skutecnost je dualezita proto, ze k formovani chuti
dochazi ke konci procesu zrani. Navic mnoho pid s nizkym obsahem zivin je vysoce
porézni, coz ma pozitivni dopad na prutok vody a prohtivani pudy. Ve vysledku to tedy
muze zlep$it mikroklima v okoli révy a zmirnit nebo minimalizovat hrozbu pomrznuti.
Dobry priutok vody také pomaha pfi rastu v brzkém jaru a zamezuje praskani ploda,
které bézné nésleduje po vytrvalém desti. U kett rostoucich v téchto podminkach se na

bobulich vytvari méné prasklin, které jsou nachylné na infekce hub a bakterii.

Dal$im znakem prospéSnym pro kvalitu hroznli je hustota vodnich srazek
(idedln¢ stfedni az nizka). Suché podminky stanovisté¢ zvysuji odolnost révy vici
vicerym patogeniim. SniZena dostupnost vody také pomaha pfi zlepSeni kvality hrozni
a urychleni zrani. Pfi omezeném pozdnim vegetativnim rlstu je vice zivin odvedeno do
bobuli. Diky svym hlubokym kofeniim se mohou vinné kete vyhnout nedostatku vody 1
v obdobi sucha. Tato schopnost hlubokého zakofeniovani jim také pomaha ziskat ziviny
ze spodnich pid. Réva vinna je tak jedna z mala plodin, které se daii i v relativné

chudsich ptadach.

Pidni vlivy

Pidni typ se zda byt tim nejméné vyznamnym z fady klimatickych vliva, které
ovliviiuji kvalitu hroznl a vina. Padni vlivy na péstovani révy vinné miazeme vyjadiit
nepiimo jako schopnost zadrZzovani tepla a vody a mnozstvi zivin. Je nutné také zvazit

fyziochemické vlastnosti pidy jako texturu, strukturu agregatl, dostupnost Zivin, podil
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organické slozky, hloubku, pH, prutok a dostupnost vody. Vice diilezitd nez tyto
jednotliveé faktory je ale celkova jednotnost ptdy.

Struktura pidy

Struktura znamena seskupovéni elementarnich ¢astic ve strukturni elementy —
agregaty, ty ovliviluji velikost a tvar pord. Agregaty se tvoii predevSim plsobenim
tmelivych latek — koloidnich ¢astic jilovych minerdli, huminovych kyselin, hydroxidu

zelezitého atd.

Dobra struktura pady se stabilnimi drobtovymi agregaty (o priméru 1-10 mm) je
podstatnym znakem tzv. zralosti plidy, predstavujici optimalni stav fyzikélnich a tim

také biologickych vlastnosti pidy. (JANDAK, 2010)

Zeminy s vysokym podilem agregati jsou lehce prohfevné, provzdusSnéné a
lehce do nich pronikaji kofeny, maji pomérmé vysokou schopnost zadrzovat vodu a jsou
povazované za vhodné k zemédélské Cinnosti. Tézké jilovité pudy jsou vice porézni, ale
pronikdni kofend je ndrocnéjs$i. KdyZz je té€zk4d pida vlhkd, neni dostate¢né
provzdusnéna. To zplsobuje nedostatecné hluboké zakotfenéni a v dusledku toho
nebezpeci, ze réva nebude schopna obstarat si vodu za suchych podminek. Lehéi ptdy
maji dobry pratok vzduchu a vody, ale kvili Sirokym poriim maji omezenou schopnost
zadrzet vodu. Kefe révy rostouci v lehkych pidach ale 1épe zvladaji sucho, protoze
v obdobi sucha jejich hluboké kotfeny lépe dosdhnou na podzemni vody. Negativni
diisledky jak malych, tak i velkych port u lehkych i téZkych pid mize zmirnit humus,

ktery upravuje velikost port. Mize tak zlepsit absorbci i udrzitelnost vody v rostling.
Vyznam zrnitosti:

® je to jedna z hlavnich charakteristik ptdy,

e ovliviiyje pidotvorné procesy,

e ovliviiyje tvorbu sorpéniho komplexu,

e ovliviiuje pohyb vody v ptdé,

e ovliviwgje fyzikélni, chemické 1 biologické vlastnosti,
e ovliviiyje stanovisté rostlin.

Prutok a dostupnost vody
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Jak jsme zminili, textura i struktura pidy ovliviiuje dostupnost vody pro rostlinu.
Jakmile se voda dostane do pudy, je navdzana elektrostatickymi silami na koloidni
materidly a pfipoutana na povrch pért. Rychlost pritoku vody k rostliné miize zaviset
také na podilu jilu, ktery pratok zpomaluje. Voda, ktera zaplni rozséhlé plidni pory
(volné voda) ptudou rychle pronika a rostlina ji nedokaze zachytit, jestlize nema hluboké
kotfeny. Hygroskopicka voda jako takova neni pro kotfeny vyuzitelna, nicméné pii jejim
vypaieni a nasledné kondenzaci mize byt rostliné zptistupnéna. Toto je vyuzitelné

napiiklad u piscitych pad, jejichz poréznost umoziiuje vysokou cirkulaci vody.

FORMY PUDNI VODY

Rozdéleni dle pohyblivosti a vazebné sily

chemicky vazana uvoliuje se pii 110°C

hydratacni voda obaly kolem iontl

hydroskopicka voda v pudnim vzduchu (lehké p. do 2%. stfedni
p- 2-4%, t&zké p. 10%, raseliny nad 10%)

obalova voda na povrchu ¢astic (obtiZzné ptijatelna
rostlinami) 0,1-5 MPa

kapilarni voda do 0,1 MPa

gravita¢ni voda vsakuje se u tézkych p. 1-5 mm/hod, lehkych

p- 100-150 mm/hod

Tabulka 1: Formy piidni vody (viastni zpracovani)

Klimatické vlivy

Mezi hlavni klimatické faktory pro péstovani révy vinné jsou teplota, slune¢ni

zateni, srazky a proudéni vzduchu.

Teplota a slunecni svit plisobi propojené¢ a navzajem se ovliviiuji — oslunéni
zvySuje teplotu. Podileji se na tvorbé kvalitativnich parametrti hroznd. Za optimalni
teploty pro rist a vyvoj béhem vegetace povazujeme rozmezi 20-35°C. Teplota
ovliviiuje nastup a pribéh jednotlivych fenologickych stadii révy vinné a ptipadné

vyvoj jejich houbovych chorob a skidcti. (PAVLOUSEK, 2011)

Déle je slune¢ni svit vyznamny pro zivotni déje révy, jako jsou fotosyntéza,
iniciace a diferenciace kvétenstvi a vyzravani a kvalitu hroznii. Po¢et hodin slune¢niho

svitu ovliviiuje akumulaci cukrii, harmonizaci kyselin a kvalitni vyvoj aromatickych a
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fenolickych latek. Mnozstvi slunecniho svitu v ur€ité oblasti ndAm miize pomoci zvolit

vhodnou odridu révy vinné pro péstovani.

Ackoliv réva pfijima vodu také zelenymi ¢astmi kete, pro pfijem kofenovym
systémem je zasadni dostupnost vody v ptidé. Tato zavisi hlavné na pidnim druhu a
vodni jimavosti pidy. Voda slouZi jako transportni prostfedek pro rozvod Zivin a je
soucasti vSech fyziologickych procesti. Nedostatek nebo nadbytek vody ma na révu
negativni vliv. Pfi nedostatku vody mtize dojit k oslabeni rtstu, Zloutnuti spodnich listt
na letorostu, nebo dokonce nekvalitni zrani hroznli a tvorba malych bobuli. Naopak pii

nadbytku vody je réva vice nachylnéd k onemocnéni houbovymi chorobami.

Proudéni vzduchu je dal$im klimatickym faktorem, ktery je potieba zvazit pti
vybéru stanovisté. Silny vitr mize mechanicky poskozovat révové kete. Ve vétrnych
lokalitdich se proto doporucuje fez na kratSi plodné dfevo, coz by mélo zamezit
vylamovani letorostd. V tomto ohledu je také dulezité provadét vcasné zastréeni
letorostli do draténky a jeji zpevnéni. Proudéni vzduchu ovliviiuje i teplotu a miize mit
rozdilné nésledky v zahievnych a chladnych oblastech. V teplejSich lokalitich muize
pusobit pozitivné tim, ze snizi teplotu v zoné hroznli a piispéje tim k jejich lepSimu
dozravani. Na rozdil od toho v chladnéjSich lokalitach silné proudéni vzduchu spolu

s nizkou teplotou miize vést az k mrazovému poskozeni kefte.

Terroir

Pojem ,.terroir* popisuje komplexni vlivy, které vedou k formovani jedine¢nych
vlastnosti vina. Terroir zachycuje vSechny ekologické a kulturni vlivy pii péstovani
hroznti a vyrob¢ vina. Terroir pochdzi z latinského "terre" nebo "territoire" a jeho prvni
moderni definice se objevuje jako "usek pidy omezeny svou zemédélskou kapacitou®.
Historicky se tento pojem zacal pouzivat v Burgundsku a od péstovani révy se rozsifil
do dalSich odvétvi zemédélské vyroby, pfiCemz byl spojovan se specifickymi oblastmi

plodinami.

Kazdé¢ terroir ovlivituje kvalitu hroznli a biochemické procesy v bobulich.
Spravny termin zrani hrozni rozhoduje o kvalité vina — pfi pfili§ pozdnim nebo naopak

brzkém dozravani jsou vina neharmonicka. Idedlni terroir v CR by tedy mélo umoznit
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pozvolné vyzravani hroznl v zafi a fijnu a docilit tak vysoké kvality aromatickych a

fenolickych latek. (PAVLOUSEK, 2011)

3.2 Rozdéleni vinai'skych oblasti v CR

3.2.1 Historické ¢lenéni

Vinafi odedavna znaji vyznam stanovistnich podminek pro kvalitu a charakter
vina. U nas jiz v roce 1784 rozlisoval kvalitu vin podle geografického ptivodu Rehot
Volny, ktery se orientoval na vina z urcitych moravskych mést a vesnic — mezi tyto ale
Mikul¢ice ani Luzice nepatii, nejspiSe z diivodu mensi rozlohy vinic, nez obce jako

Dolni Bojanovice, Velké Bilovice, Mikulov apod.

Ve schématu profilli geologické stavby a polohy vinic na jizni Moravé z roku
1902 podle Roeslera Ize vidét, ze MikulCice a TéSice jsou jesté dveé rozdilné obce

(Mikultschitz a Teschitz), Luzice (Luschitz) jsou oddélené od Hodonina.

Vroce 1926 Mikulc¢ice a Luzice spadaly pod ,,Vinorodou oblast
Moravskoslovenskou®, do které vté dobé patfila jizni Morava, jihoslovenska

(podunajskd) oblast a stiedoslovenska oblast.

,Viceméné zivelné, podle potieb velkych vyrobcl vznikaly ptirozené oblasti,
které davaly vina piibuznych vlastnosti. Naptiklad v kompendiu Musila zr. 1978 jsou
rozliSovany ceska oblast a na Moravé oblasti znojemskd, brnénskd, mikulovska,
breclavska, velkopavlovickd, hodoninskd a uherskohradist'ska. Pozdé€ji byly do roku

1995 rozlisovany tzv. vyrobni oblasti.“ (LINHART-SUK-VALEK, 2007)

Podle tohoto ¢lenéni Mikul€ice a Luzice patfily do hustopecsko-hodoninské

oblasti.
Nazvy vinicnich trati:

Nejcastéji jsou nazvy trati na jizni Moravé odvozeny ze starého nazvu vinice
(Kravi Hora, Vinohradky). Bé€zné nazvy jsou zpravidla od nazvii vrchii (Sonberg, Pod

Pélavou). Déle rozliSujeme historické a poetické nazvy trati.
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3.2.2 Soucasné ¢lenéni

V soucasnosti jsou na uzemi Ceské republiky dvé vinaiské oblasti — vinai'ska
oblast Cechy a vinafska oblast Morava. Vinaiské oblasti, podoblasti i vinaiské obce
uréuje Ministerstvo zemédélstvi CR. Podle zédkona ¢&. 321/2004 Sb. a jeho provadéci

vyhlasky €. 254/2010 Sb. se tyto oblasti dale ¢leni na celkem 6 podoblasti.

Obrazek l:
Vinaiské oblasti CR (https://cs.wikipedia.org/)

Vinaiska oblast Cechy je jednou z nejsevernéjich vinaiskych oblasti v Evropé.
Za rozvojem vysadby vinic v Cechach stoji cisai Karel IV. a jeho nafizeni z roku 1358.
Za vlady Rudolfa II., kdy ceské vinafstvi dosahovalo nejvétSiho rozmachu, bylo
v Cechach zhruba 3500 ha vinic. Vinatska oblast Cechy se sklada z méInické (360 ha) a
litoméfické (293 ha) podoblasti. V Cechach se nachizi 72 vinafskych obci, 152
vini¢nich trati a 164 péstitelti. Primérna roc¢ni teplota na M¢élnicku je 8,7°C a pramérné

ro¢ni srazky 547 mm.
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Obrazek 2: vinaiska oblast Cechy, (www.wineofczechrepublic.cz)

Moravska vinatska oblast je v Jihomoravském kraji jizné od 48°40 severni Sitky Ve
vinafské oblasti Morava se nachazi t¢émét 96% ploch vsech vinic registrovanych
v Ceské republice. Roéni primérna teplota je 9,42°C, srazky &ini 510 mm. Vinaiska

oblast Morava se déli na ¢tyfi podoblasti:

- Mikulovsk4 — 4432 ha

- Slovacka — 4188 ha

- Velkopavlovickd — 4741 ha
- Znojemska — 3153 ha

Na Moravé je 312 vinatskych obci, 1126 vini¢nich trati a ptisobi zde 18 874

pestitelil.
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Inojma

Obrazek

3:
Vinarska
oblast Morava
(www.wineofczechrepublic.c z)

3.3 Vinarské obce Mikulcice a Luzice

loblast

Vinarské obce Mikul¢ice a LuZice se nachazeji ve vinaiské oblasti Morava,

podoblasti Slovacké. Slovacka podoblast méa 23% podil na celkové plose vinic v Ceské

republice a zakon v ramci Slovacké podoblasti uréuje 116 vinatskych obci.

Vinaiské obce MikulCice a TéSice se nachdzeji na Videniské panvi. Pady jsou zde

pfevazné pis€ité a hlinité s vyraznym zastoupenim prachu. Na tzemi Mikul¢ic jsou

pudy cernozemniho typu a v Luzicich jsou piidy ¢ernozemniho a také regozemniho

typu.
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GEOLOGICKA Piidni mapa 1:50 000 e BN E N zacefeaa —
SLUZBA

temice karbonatova

gemozem modalni

temice glejova
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glej fluvicky
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Pldni mapa (http://mapy.geology.cz/pudy/)
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V Mikul€icich i v Luzicich se nachézi meteostanice, diky nimz jsme zjistili

nasledujici tdaje:

Sonda Mikul¢ice Sonda Luzice
Primérnd teplota vzduchu | 10,2°C 10,1°C
Priimérnd ptizemni teplota | 11°C 10,8°C
Primérnd teplota pudy 10,7°C 11,8°C
Celkové ro¢ni srazky 627,62 mm 575,68 mm
Primeérna vlhkost vzduchu | 77,88 80,1

Tabulka 2: Hodnoty namétené v meteostanicich (vlastni zpracovani dle

http://www.amet.cz/)

Umisténi jednotlivych meteostanic v Mikul€icich a Luzicich lze vidét v na mapce niZze.

Mapa meteorologickych stanic MeteoUNIL s SV pirrenosem

na Gzemi Ceské a Slovenské republiky
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Obrazek 5: Mapa meteostanic (www.amet.cz)
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3.3.1 Historie vinarstvi v mikul¢€icich a luzicich

Péstovani vinné révy ma v okoli Mikul¢ic prastaré kotfeny. Archeologicky

vyzkum na Slovanském hradisti v Mikul€icich prokazal vyskyt proslechténé révy

v zaniklém moravnim rameni ,, Slavnik*. Podle mistni kroniky roku 1353 prodal Véclav

z Mikul€ic ctvrtinu zdejSich vinic Anné z Rosic za Ctyficet hiiven. S jistotou se da

predpokladat, Ze vinnou révu k nam pfinesli i Rimané v prvnim a druhém stoleti

po Kristu. Vpady Bockajovct, Tatar a Turki v 17. stoleti, tficetiletd valka (1618-1648)

a kurucké vpady na pocatku 18. stoleti zpiisobily zadnik mikulcickych a téSickych vinic

ajejich pfeménu v pastviny. Po zadniku Kukvic za tficetileté valky obdélavali mnozi
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z Mikulcic a TéSic opusténé kukvické vinohrady a teprve koncem 18. stoleti a po¢atkem

19. stoleti jsou zvlasté na TeSicku zakladdny nové vinice. (RUTAR — online).

V dob¢ pred Trticetiletou valkou vinohradnictvi v Mikul€icich, TéSicich a
Luzicich pftili§ rozvinuté nebylo, nebot’ rovinatd ¢ast uzemi okolo nivy feky Moravy,
kde se nachazi katastry téchto obci, nebyla nejvhodnéjsi pro vysadbu vinohrada. To
doklada i mapa Jana Amose Komenského z roku 1627. Vinati z MikulCic, TéSic a Luzic
tedy méli své vinohrady spiSe v obcich jako Kukvice — Josefov, Dolni Bojanovice, a

PruSanky. Tyto obce se nachazely na mirné zvinéné pahorkatiné s jiznimi a

jihozapadnimi svahy a pro péstovani révy byly tedy vhodné;jsi.
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Obrazek 6: Mapa Moravy, J. A. Komensky, 1627

Uroven vinafstvi na Moravé v polovine 17. stoleti zachycuje Jan Amos

Komensky i ve svém Orbis Pictus, kde je pospany proces vinobrani.
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L¥.
Vindémia. D¢ Weinlefe.
A’ Sztret.  §Ginobrdnij.

Quelle; Deutsche Fotothek

Obrazek 7: J. A. Komenksy: Orbis Pictus

Obrazek 8: Prace na vinici, Deutsche Fotothek
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Quebe; Deutsche Fotothek

Obrazek 9: Vinobrani, Deutsche Fotothek

Po Tticetileté valce doslo k tzv. zesel§téni vinohradd, kdy o vinice zacali pecovat
bézni sedlaci a vesnicané — v pfedchozim obdobi to byla starost vyhradné cirkevni.
Mnoho vinohradi ziistalo po vélce zpustlych a zacali je udrZovat drobni sedlaci a
domkafi, ktefi ve vinafeni videli 1 dalezity zdroj financi a ulozeni penéz — puda

vinohradnich hor byla na rozdil od jiné svobodna.

Nasledujici mapa ukazuje obce Mikul¢ice, TéSice a Luzice pii vojenském

mapovani v letech 1764-1768.
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Obrazek 10: Vojenské mapovani 1764-1768
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Je nutno podotknout, ze v minulosti se v Mikul€icich nachazelo pouze minimum
vinohradii, vétSina jich totiz byla vysazena v sousedni obci Té€Sice. Roku 1951 ale doslo
ke spojeni téchto dvou obci a od té doby je nazev ,, T¢Sice™ pouzivan pro oznaceni Casti
obce nebo naptiklad sklepni ulicky (Té&Sické budy), ¢i €asti vini¢ni trati (T&Sicky

kopec).

Zatimco v roce 1827 bylo na celém katastru samostatnych Mikul€ic
zaznamenano pouhych deset vinohradii, na sousednim katastru T¢&Sic jich bylo ve stejné
dobé¢ jiz tiikrat vic a s nimi 1 Sest lisoven. Obyvatelé obou vsi vSak vinohradnicili 1 ve
vini¢nich tratich okolnich obci. Tuto skutecnost potvrzuje urbéai hodoninského panstvi z
roku 1656, ktery uvadi: ,, Vinohradii pri tej dediné Tesicich Zadnych se nenachazi.
Nicméné maji vinohrady...totiz v hore Kukvicke.* To doklada i o sto let star§i potvrzeni
Viléma Tetaura z Tetova, ktery roku 1543 konfirmoval dovoleni jiz svého otce Jifika

poddanym Kukvic a T¢Sic, aby na gruntech kukvickych sméli zakladat nové vinohrady.

(HAVLIK, 2013 — ONLINE)

V roce 1913 podle publikace Josefa Skvrny ,,D&jiny a popis T&sic a Mikul&ic*
meély Mikulcice 8 hektarti vinic, rovnéz TéSice 8 hektard vinic a prevladajicimi
odriidami byly Veltlinské zelené, Cervené rané a Cervenobilé, dale Ryzlink Rynsky 1
Ryzlink vlaSsky. Z €ervenych odriid ptevazoval Modry Portugal a Svatovaviinecké.
Vyskytovaly se zde i1 zajimavé odridy, které jiz vymizely, napiiklad Elbling,
Prachtraube a Portugalské $edé. Skvrna ve své publikaci popsal také tehdejsi viniéni a

polni trati.
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myslivecké chaty, Za Pernicovym a Na Hledikové. Nejvice sklepi je ale
koncentrovanych v sklepni uli¢ce T¢&Sické budy, kde se v soucasnosti nachazi vice nez
50 vinnych sklept. Mimo to, ze jsou v T¢&Sickych budach dochovany 4 nejstarsi lisovny
z 19. Stoleti, ma tato sklepni ulicka i ur€ity vyznam co se ty¢e vini¢nich trati. Dnes jiz
historické nazvy Ptedni dily a Pusty oznacuji vinohrady, které obklopovaly pravé sklepy
v TéSickych budach. Ackoliv soucasnosti jedinou vini¢ni trati v katastru Mikul¢ic je trat’
Knézské, mnoho vinati stale pouziva historicka oznaceni pro ¢ast trati ¢i urcitou polohu

vinice, jako naptiklad ,,Na Dile* nebo ,,Na T¢&Sickém kopci®.

V Luzicich bohuZel piimo v obci €asto vystupovala podzemni voda — diky jevu
tzv. artézskych studni — proto nemohly byt v Luzicich ani v jejich nejbliz§im okoli
budovany vinohradnické zahloubené stavby a sklepy. Luzi¢ti vinafi méli tedy vinny

sklep ¢asto napt. v Dolnich Bojanovicich apod.

3.3.2 Vini¢ni traté

Na katastralnim uzemi obci Mikul€ice a LuZice s e nachazi celkem 4 vini¢ni
traté. Piihodna stanovisté starych vini¢nich hor nachézejicich se na uboci terénniho
zlomu nad fi€kou Kyjovkou kontrastuji s nov€é vzniklymi vini€nimi trat€émi. Ty se
rozprostrely 1 na rovinach, kde se misty objevuji lehké piscité pidy. Rovinné podminky
tézi z teplejSich podminek niz§i nadmotské vysky a misty z rychlé zdhtevnosti lehkych
pud. Vétsi skody zde mohou v kalamitnich letech vznikat v dsledku zimnich i jarnich

mrazikil. (KRAUS-KUTTELVASER-VURM, 1997)

Doporucuje se péstovat zdé odoln€jsi odridy jako Ryzlink rynsky, Ryzlink
vlassky, Rulandské bilé i Sed¢, Frankova a Zweigeltrebe. ZvIasté Cervend vina zde maji

predpoklady pro dosazeni dobré jakosti.

Na vétSin€ vinicnich tratich obei Mikul€ice a Luzice se uplatiiuje stfedni vedeni

révy rynsko-hessenské tvarované na tazné.

Rynsko-hessenské vedeni je péstitelsky tvar s vertikdlné tvarovanymi listovymi
sténami. Vyska kminku se pohybuje mezi 60-80 cm. Draténku tvoii vodici a ohybaci

drat, pokud se ohyba tazen do oblouku, a nejcastéji dva pary dvojdrati. U rynsko-
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hessenského vedeni se pouziva fez na tazn€ a s tim souvisi zakonitosti jejich ohybani.

(PAVLOUSEK, 2011)
Mikuléice

Historicky se v Mikul¢icich a Té&Sicich nachazelo vicero vini¢nich trati. V roce
1827 to byly trati Na Pfedni Ctvrti a Na Prednich padé€lcich podél josefovské cesty. Ve
dvacatych letech 20. stoleti vznikaly vinice Na Drahach, Na Pad¢lkach, Ptrednich
Padélkach a Prednich dilech, kde se zapéstovavaly nové odridy na americkych

podnozich.

V soucasnosti se v Mikulcicic nachdzi pouze jedna vinicni trat’ — Knézské,
s celkovou vymérou 29,1 hektart. Mimo trati je vysazeno zhruba 0,69 hektaru a celkem

se tedy v Mikul¢icich péstuje 29,8 hekart révy vinné.
Mikulcice — Knézské

Tato trat’ vznikla pravdépodobné spojenim historickych vini¢nich trati, jako

Ptedni dily a Pusty.

Jak je uvedeno vySe, na vinicni tarti Knézské se rozkladd 29,1 hektarti vinic.
Vysazeno je zde vice nez 40 odrid v riznych vymérach. Pro ptehlednost uvadime
odridy zastoupené na vice nez jednom hektaru: Frankovka, Chardonnay, Modry
Portugal, Miiller Thurgau, Rulanské modré, Rulandské Sedé, Ryzlink Rynsky,

Sauvignon, Svatovaviinecké, Tramin Cerveny, Veltlinské zelené a Zweigeltrebe.

Na trati Knézské péstuji révu tato vinafstvi: Rodinné vinafstvi Bartonikovi,
Vinatstvi DVORACEK LTM, s.r.0., Vinaftvi Malanik-Osi¢ka, s.r.o., Vinafstvi Vymola,

Vinaistvi Petr Marada.
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Zastoupené odrudy - Knézské

M Frankovka M Chardonnay W Modry Portugal M Miiller Th dré M Rulandské Sedé ™ Ryzli

15%

™ Sauvignon Svatovaviinecké M Tramin éerven}'fl 29 Veltli
()

Graf 1: Zastoupené odridy - Knézské (vlastni zpracovani)

Obrazek 12: Mikul¢ice — Knézské (vlastni fotografie)
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Luzice

V minulosti byvaly v LuZicich vyznamnou vinohradnickou lokalitou
Vinohradky, které jiz v roce 1803 byly pojimany jako vinohradni hora. V roce 1827 byla
tato lokalita zajimava tim, Ze byla pravdépodobn¢ oplocena a kromé révy v ni LuZi¢ané

pestovali i zeleninu.

V katastralnim zemi obce LuZice je v soucasnosti je vysazenych celkem
38,7635 hektarii vinic. Tyto se rozléhaji na tfech vini¢nich tratich a z ¢asti také mimo

trate.

Luzice u Hodonina

LuZice u Hodonina - vyméra vinohradd v hektarech
26.57

11.39

0.66 0.14

Na strani Kratiny Zahumenice Mimo trat

Graf 2: Vymeéra vinohradil na vini¢nich tratich (vlastni zpracovani)

LuZice — Na strani

Nejvétsi vymeéra vinic se nachazi na trati Na Strani a je tam vysazeno celkem
26,6 hektart. Tato vini¢ni trat’ se nachazi na zacatku obce Luzice smérem z MikulCic.
Piidni podlozi tvofi navaté pisky a ve spodni ¢ésti je vyssi podil Stérku. Nejvice je
zastoupena odriida Ryzlink rynsky, ktera svymi 25,4 hektary zabird témét 95% plochy
této trati. Dale se na této trati objevuji odridy jako Frankovka, Neuburské, Sauvignon,
Veltliské zelené a Svatovaviinecké, svou vymeérou jsou ale v porovnani s Ryzlinkem

rynskym zanedbatelné.
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Zastoupené odrudy- Na Strani

B Ryzlink rynsky
B Sauvignon

¥ Neuburské

B Veltlinské zelené
B Frankovka

0 Svatovaviinecké

Na této trati péstuji révu Ctyfi vinafstvi z Mikul€ic: Vinafstvi Petr Marada, Vinafstvi

Malani-Osicka s.r.0., Rodinné vinaistvi Bartonikovi a Vinafstvi Vymola.

Graf 3: Zastoupené odrtidy - Na Strani (vlastni zpracovani)

Luzice — Kratiny

Na vini¢ni trati Kratiny se rozprostira 11,4 hektarti vinic a péstuje se zde
v malych vymérach vice nez 40 odrid révy vinné. Nejvice jsou zastoupeny odrady
jako Miiller Thurgau Frankovka, Merlot, Neuburské, Rulandské bilé, Ryzlink Vlassky,

Sauvignon, Svatovaviinecké a Ryzlink rynsky a dalsi.

Révu na vini¢ni trati Kratiny péstuje napiiklad Rodinné vinaistvi Bartonikovi.
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Zastoupené odrudy - Kratiny

B Rulandské Sedé M Ryzlink rynsky M Ryzlink vlass tovaviinecké ™ Tramin Cerveny

3%
4%Neuburské

W Veltlinské zelené ™ al ™ Miiller Thurgau

Chardonnay Cal

Graf 4: Zastoupené odriidy — Kratiny (vlastni zpracovani)

Obrazek 13: Vini¢ni trat’ Kratiny

(http://www.penzionmikulcice.cz/info/vinarstvi/rodinne-vinarstvi-bartonikovi)
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Luzice - Zahumenice

Vini¢ni trat’ Zahumenice se rozklada pouze na 0,144 hektaru a péstuje se tam 8
odriid: Chardonnay, Modry Portugal, Miiller Thurgau, Muskat moravsky, Neuburské,
Ryzlink rynsky, Svatovaviinecké a Veltlinské zelené, vSechny s vymérou do 0,0115 ha.

LuZice — mimo trat’

Mimo vini¢ni traté je v Luzicich vysazeno 0,661 hektaru. Vysazeno je 18 orid a

nejvetsi zastoupeni ma Miiller Thurgau (0,195 ha).

3.3.3 Vyznamni péstitelé révy a vyrobci vina

Rodinné vinarstvi Bartonikovi

Bartonikovi obhospodatfuji asi 7 hektarti vinic na vini¢nich tratich Knézské
(Mikul¢ice), Kratiny (LuZzice) a Stard Hora (Moravska Nova Ves). Zakladatelé jsou pan
a pani Bartonikovi, se kterymi postupné zacali spolupracovat 1 jejich synové — starsi
Jakub s manZelkou Kristinou a mlad$i Dominik. Vinafstvi se mimo vyroby vina
zaméfuje také na produkci specialit z vina a hroznli a nabizeji hroznové $tavy, vinné
zelé, vinnou kyselku nebo belgické pralinky plnéné vinnym zelé. Rodina ma za cil
poskytovani komplexnich sluzeb v oblasti vinatfské turistiky — vlastni také penzion U
Kostela a provozuje oficialni Turistické informaéni centrum pro obec Mikulcice.
Soucasti nabizenych sluzeb je také poradani vinnych stezek (,,Tour de vinohrad®),

navstévy vinnych sklepii a vinohradli, moznost zaptijéeni jizdnich kol a jiné.

Obrazek 14: Rodinné vinatsvi Bartonikovi (http://www.vinobartonik.cz/)



Vinarstvi Petr Marada

Ing. Petr Marada, absolvent Zahradnické fakulty v Lednici a primas cimbalové
muziky Slovacko Mladsi, zalozil vinafstvi vroce 2006. Vinohrady jsou
obhospodafovany v bio rezimu a vina vyrabéna s minimem zasahd. Vinafstvi Petr
Marada se tedy specializuje spiSe na suchd vina, s diirazem na ¢istotu odriady. Od roku
2013 wvyrabi také Sumiva pomoci metody champagne. Zaméstnanci vinafstvi
obhospodaiuji 11 hektari na vini¢nich tratich Kukvicka (Josefov), Na Strani (Luzice) a

Knézské (MikulCice).

VINARSTV
PETR VIARADL

Obrazek 15: Vinarstvi Petr Marada
(http://www.vinomarada.cz/)

Vinarstvi Malanik-Osi¢ka

Rodinné vinafstvi Malanik-Osicka hospodafi na Sesti hektarech vinic
rozkladajicich se na vini¢ni trati Knézské v Mikulc€icich. Za vyrobou stoji pfedev§im
Pan Stépan Malanik a Jan Malénik, o marketing a ekonomickou stranku podnikéni se
stara pan Ladislav Osi¢ka. Do pracovniho procesu jsou ale plné zapojeni vSichni
Clenové rodiny. Sidlo vinafstvi se nachéazi ve sklepni ulici Té&Sické budy. Budova
vinafstvi zahrnuje mimo sklepa a vyrobny také prostory pro ubytovani az 15-ti hostl a
degustani mistnost. Mezi péstované odriidy patfi: Chardonnay, Palava, Aurelius,
Ryzlink rynsky, Tramin ¢erveny, Sauvignon, Dévin, Veltlinské zelené, Rulandské Sedé,

Cabernet Moravia, Cabernet Sauvignon, Zweigeltrebe, Pinot Noir, Fratava, Dornfelder.
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Obrazek 16: Vinatstvi Malanik-Osicka, s.r.o. (http://www.vinarstvimalanik.cz)

Vinaistvi Vymola

Vinafstvi Vymola bylo zaloZzeno nejen v ndvaznosti na tradici, ale také jako
vyusténi zaliby majiteltl v péstovani révy a vyrobé vina. V soucasné¢ dobé Martina a
Bronislav Vymolovi pracuji s Sesti hektary vinohradi, které se nachazeni na vini¢nich
tratich Knezské v MikulCicich a také na vini¢ni trati Na Strani v Luzicich. Momentéln¢
probihda vystavba penzionu, ktery majitelim umozni zkvalitnéni sluzeb v oblasti
vinafské turistiky. Vinafstvi Vymola vyrdbi pfivlastkovd vina z odriid tradi¢nich pro
Slovackou podoblast, ale péstuje také odridy rezistentni (Hibernal, Saphira) nebo u nas

mén¢ rozsitené (Carmenére).

VINARSTVI VYMOLA

Obrézek 17: Vinatstvi Vymola (vlastni zdroje)
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Vinai'stvi DVORACEK LTM, s.r.o.

Vinatfstvi DVORACEK LTM, s.r.o. je rodinnou firmou, ktera se péstovanim
vinné révy a vyrobou kvalitniho vina zabyva profesionaln¢ od roku 2000. Majiteli firmy
jsou Ing. Lubomir Dvotacek, Ph.D. a jeho dospélé déti Tomas a Martina. V soucasné
dob¢ vinafstvi zpracovdva zhruba 18 az 24 tun hroznli v celkem deseti odridach:
Sauvignon, Chardonnay, Ryzlink rynsky, Tramin, Pinot Gris, Zweigeltrebe, Cabernet
Moravia, Cabernet Sauvignon, Merlot a Pinot Noir. Od roku 2005 je Vinafstvi
DVORACEK LTM, s.r.0. vyrobcem koger vina. V roce 2012 vinafstvi otevielo vinaiské
centrum s kapacitou 116 mist, kde je mozné potadat rtizné spoleCenské akce. Vinafstvi

DVORACEK LTM, s.r.o. také nabizi moZnost ubytovani v soukromém apartménu.

T,L‘D‘x.()wug
SR,

Obrazek 18: Vinatstvi DVORACEK LTM, s.r.o. (http:/www.vinarstvi-dvoracek.cz/)

Vinarstvi Ambroz

Majitelem Vinatstvi Ambroz je Ing. Jiti Ambroz, absolvent Zahradnické fakulty
Mendelovy univerzity v Lednici. Vinafstvi bylo zalozeno roku 2005 a v roce 2007 byl
postaven vinny sklep v Ostravé — Koblové, kam se majitel, ptivodné¢ z Luzic,
prestehoval. VSechna vina jsou vyrabéna z hroznil rostoucich ve vini¢nich tratich obce

Luzice. Jifi Ambroz se zabyva péstovanim zejména téchto odriid: Miller Thurgau,
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Veltlinské zelené, Rulandské bilé, Chardonnay, Ryzlink rynsky, Péalava, Sauvignon,

Modry Portugal, Frankovka, Svatovaviinecké, Nitra, Cabernet Moravia a André.

Obrazek 19: Vinafstvi Ambroz (http://www.vinarstviambroz.cz/)

3.5 Pracovni postupy

Pro vypracovani bakaldiské prace jsme pouzili urcité pracovni postupy, diky
kterym jsme mohli praci spravné napsat. Konkrétné se jednalo o tyto pracovni postupy:
- Zpusob ziskavani udaji a jejich zdroje
- Prizkum (hodnotici tabulky)

- Laboratorni rozbor pomoci BACCHUS II
- Metody vyhodnoceni a interpretace vysledki

Zpisob ziskavani idaja a jejich zdroje

Podstatnou ¢ast pouzitych metod tvofilo shromazdovani a nasledné
prostudovani odborné literatury, a to jak domaci, tak i zahrani¢ni. Autorem velké Casti
prostudované literatury je svétovy odbornik v oblasti marketingu Philip Kotler. Mimo
zdroje knizniho charakteru jsme vyuzili také internetové zdroje zabyvajici se danou

tématikou. Dale jsme v teoretické ¢asti vyuzili hlavné udaje z mistnich kronik a

historickych spist.

Pouzité metody vyhodnoceni a interpretace vysledki

Pfi zpracovavani informaci jsme pouzili v§eobecné védecké metody analyzy,

syntézy, abstrakce a také dedukce. Ziskané poznatky byly pozdéji pouzity pro
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vypracovani teoretickych vychodisek bakalarské prace. V praktické casti jsme pouzili

metody analyzy, explanace, dotazovani.

Analyza — proces myslenkového rozkladu zkoumaného jevu, zdkonitosti na dil¢i
casti, které se pozd¢ji stavaji novym zkoumanym objektem. Tuto metodu jsme
pouzili napiiklad pfi popisu vlivu ptidnich a klimatickych faktord na péstovani

révy.
Syntéza — tato metoda pifedstavuje sumarizaci poznatki vedouci k ziskani

novych zavéri. Syntézu jsme pouzili pfi studiu odborné literatury.
Abstrakce — abstrakce znamend myslenkové oddéleni podstatnych informaci od

téch méné podstatnych. Tato metoda byla pouzita zejména pii studovani odborné

literatury.
Dedukce — metoda, kdy se snazime vyvodit obecnéj$i zavéry z jednotlivych

situaci.
Explanace — vyklad ¢i vysvétleni daného jevu. Tuto metodu jsme pouzili

napiiklad pif1 popisu historickych zmén ve vinatfskych obcich MikulCice a

Luzice.

Dotazovani — pti vyzkumné €asti se v naSem pripad¢ jednalo o dotazovani pomoci

modifikovanych dotaznikli — hodnoticich tabulek pro dané vzorky vina.

Laboratorni rozbor BACCHUS 11.

Zatizreni BACCHUS II méti obsah kyselin, cukrt, glycerolu, hustotu a jiné.
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4. MATERIAL A METODY

4.1 Senzoricka analyza

Pii senzorické a laboratorni analyze jsme hodnotili ¢tyfi vzorky vin, které byly
vyrobeny z hroznli vypéstovanych na vini¢ni trati Na Strani v Luzicich. Hodnoceny

byly nésledujici vina:

- Ryzlink rynsky 2016, kabinetni vino, Vinafstvi Malanik-Osicka, s.r.o.
- Ryzlink rynsky 2016, Rodinné vinatstvi Bartonikovi

- Ryzlink Rynsky 2016, pozdni sbér, Vinatstvi Vymola

- Ryzlink Rynsky 2015, pozdni sbér, Vinaistvi Petr Marada

Senzorickou analyzu provadélo pét hodnotitelt pomoci 100 bodového hodnoticiho
systému. Pouzili jsme modifikované hodnotici tabulky upravené doc. Ing. Josefem
Balikem Ph.D. a Ing. Jaroslavem Veverkou ze Zahradnické fakulty Mendelovy

univerzity.

Pomoci této tabulky byly hodnoceny jednotlivé aspekty vzhledu, viné a chuti
danych vzorki, stejn¢ jako jejich celkovy dojem.na zéklad¢ subjektivniho zhodnoceni

pridélili hodnotitelé body nasledovnym kategoriim:

- Vzhled:
o Cirost
o Barva
- Ving:
o Intenzita
o Cistota
o Harmonie
- Chut”:
o Intenzita
o Cistota

o Harmonie
o Perzistence
Celkovy dojem

Kazda kategorie ma uvedené doporuc¢ené bodovani pro vynikajici, velmi dobré, dobré,
uspokojivé a neuspokojivé ohodnoceni vzorku. V zavéru byly sefteny vSechny body
udélené danému vzorku jednim hodnotitelem. Dle celkového poctu bodii je mozné vino

zatadit do jedné z nasledujicich kategorii:
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- Vynikajici (100 bod®)

- Velmi dobré (80-99 bodi1)

- Dobré (72-79 bodt)

- Uspokojivé (50-71 boda)

- Neuspokojivé (40-49 bodl)

Strana 1 100 - bodovy systém Poznémky hodnotitele

Komise ¢: Datum:

Podpis hodnotitele:

Podpis predsedy komise:

), .g .
ZNA S 8 :g.
ol el e
=2 = E
HODNOCENI (2|83 12|3|a|s|6|7|8|9|1w0|11|12]{13]|14]15|16]17]18]|19]20
&irost 51| 4 3 2 1
VZHLED
barva 8| 6| 4]|2
intenzita 8|7 |6 | 4|2
VUNE B2 6 |s|als3|2
harmonie 16 |14 |12 (10| 8
intenzita 8 6 2
" Cistota 6 5 4 3 2
CHUT
harmonie 22 |19 |16 | 13 | 12
perzistence | 8 7 6 5
O DO 11 (10| 9 8 7
CELKEM BODU [N RN 2 RN )

100 - bodovy systém, Gprava: Balik, Veverka, grafika: www.znalecvin.cz

Obrazek 20: 100 bodova hodnotici tabulka (www.znalecvin.cz)

4.2 Laboratorni rozbor
Pro laboratorni rozbor vzorkti byla vyuzita technologie Bacchus II.

Bacchus II je modularni enologicky analyzator nové generace, upravitelny dle
poteb, ucelové vytvofeny na analyzu mostl, vina a alkoholickych napoji. Obsahla
konfigurace fizena centralné jednim softwarem obsahujici 3 moduly: FTIR spektrometr,
UV/Visible spektrofotometr a kolorimetr s ptislusnymi filtry. Modularni design systému
pokryva veskeré pozadavky vétSiny enologickych laboratoii a udrzuje jejich pozadavky
na dalsi vyvoj. MoZnost zapojeni do systému on-line filtra¢ni jednotku na filtraci mosti:
Bacchus II se tak nesporné stava dillezitym pomocnikem pii kontrole kvality skliznég,

pHijmu hroznii. (OENOGALA — ONLINE)
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Technologie Bachus II. mize v mostu, ving, ¢i jinych alkoholickych napojich méfit

nasledovné parametry:

- Alkohol, hustota, bezcukerny extrakt.

- Cukry (redukujici, G/F, sachardza, celkové).

- Celkov¢ kyseliny, pH, t€kavé kyseliny.

- Organické kyseliny: octova, jablecnd, mlécna, vinna, glukonova, jantarova.
- Glycerol, celkovy SO2, CO2, butandiol, ethylacetat.

- Asimilovatelny, a-amino and amonvy dusik, draslik, IPT.
- 5 dal$ich kvalitativnich indext.

- Az 8 parametrii pro praci s kazdym indexem.

- 0OD280, anthokyany, taniny.

- Kiyselina sorbova.

- Intenzita barvy (IC and ICM). Odstin, nuance.

- Trichromatické soutadnice.

- Celkovy SO2, volny SO2.

- Zelezo a Mé&d..

+ %+ A

Obrazek 21: Pristroj Bacchus II. (www.oenogala.cz)

Systém Bacchus II. mize byt vyuziti naptiklad pfi kontrole zralosti, analyze pfi piijmu
hroznii, analyze mostu a kvasiciho mostu a analyze hotovych vin (sucha, sladka,

Sumiva, fortifikovana vina).

V naSem pftipad¢ byly pro jednotlivé vzorky namétfeny tyto parametr: hustota, alkohol,
glukéza/fruktéza (zbytkovy cukr), pH, celkové kyseliny, tékavé kyseliny, kyselina

jable¢na a mlé¢na, kyselina vinnd a citronova, glycerol. Hodnoty lze vidét v tabulce.
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5. VYSLEDKY A DISKUSE

Pti senzorické analyze byly vzorky ohodnoceny nejprve jednotlivymi hodnotiteli
a tyto vysledky byly dale zprimérovany. Nejvétsi pocet bodi — 85,6 - ziskal Ryzlink
rynsky od firmy Rodinné vinafstvi Bartonikovi, rocnik 2016. Dale Ryzlink rynsky,
2015, Pozdni sbér od Vinaistvi Petr Marada obdrzel 84 bodt. Ryzlink rynsky 2016 od
Vinafstvi Vymola ziskal celkem 83 bodl. Nejméné bodt obdrzel Ryzlink rynsky 2016
od Vinarstvi Malanik-Osicka, s.r.o. — 81,4. VSechna hodnocena vina ale dosahla

hodnoceni na hranici ,,velmi dobré®.
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Senzoricka analyza

celkem bod0 (préimér)

Vzorek | Maladnik-Osic¢ka, RR

1 2016 81,4
Vzorek

2 Bartonik, RR 2016 85,6
Vzorek

3 Vymola, RR 2016 83
Vzorek

4 Marada, RR 2015 84

Tabulka 4: Senzoricka analyza (vlastni zpracovani)

V laboratornim rozboru vin jsme zjistili, Ze nejvetsi hustotu mé vzorem RR
Marada, Nejvice alkoholu obsahuje vzorek RR Vymola. RR Malanik ma 0 g/l
zbytkového sukru a RR Marada PS naopak 44,42 g/l. VSechny vzorky maji podobné pH
— RR Malanik 3,02, RR Vymola 3,03, RR Bartonik a RR Marada dokonce identické —
3,22. Naméiené celkové kyseliny se pohybovaly v rozmezi od 5,47 (RR Vymola) do
7,29 (RR Malénik). Tékavé kyseliny byly v nejvétsim mnozstvi naméteny u vzorku RR
Marada. Obsah kyselinay jable¢né byl v rozmezi 1,5-3, kyseliny mlé¢né mezi 0,36 az
1,7, a kyseliny vinné mezi 1,4 az 1,93. Obsah kyseliny citronové se u vSech vzorkl byl

zhruba 0,3. Obsah glycerolu byl nejvétSi u vzorku RR Marada a nejmensi u RR

Vymola. VSechny naméfené hodnoty Ize vidét v tabulce.
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Bacchus

Total | Volatil
Date Tdentite Density | Alcohol | Gluc/Fruct| pH | Ac. | Ac. | Malic | Lactic | Tartaric | Citric | Glycerol
28.42017 RR Malanik 0,9949)] 11,36 0] 3021 729 014 3| 0,46 1,91 0.3 7,65
28.42017 RR Bartonik 1,002 10,4 1758 322 641 0,13 28] 0,36 14| 0,36 7,48
28.42017 RR Vymola 00,9946 "7 1,29 3,031 547 019 1,91 047 1,56 0.3 6,73
28.42017 RR Marada 1,0158| 1028 44 42\ 3221 644 051 1.5 1.7 193] 0,26 8,54
Tabulka 5: Laboratorni rozbor Bacchus II.
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6. ZAVER

Cilem zéavérecné prace bylo na zédkladé prostudovani literatury popisujici ptidni
a klimatické vlivy na péstovani révy vinné popsat jednotlivé vini¢ni trat¢ obci
MikulCice a Luzice. Dalsim cilem bylo provést senzorickou analyzu a laboratorni

rozbor u vybranych vzorku.

Po sumarizaci zékladnich poznatkii z teoretické ¢asti této prace jsme se pii
vypracovavani obezndmili s piadnimi vlivy jako struktura ptidy, pratok a dostupnost
vody, klimatickymi faktory a také s pojmem terroir. Popsali jsme historii vinafstvi
v Mikul¢icich, TéSicich a Luzicich. Zabyvali jsme se také popisem jednotlivych
vinicnich trati v téchto obcich a ¢astecné také jejich zménami v prabéhu poslednich tii

stoleti.

Analytickou ¢ast prace jsme realizovali pomoci 100 bodové hodnotici tabulky a
technologie BACCHUS 1II. Pfi senzorické analyze jsme urcili poradi jednotlivych
vzorkll Ryzlinku rynského od Ctyf vinafstvi, které tuto odriidu péstuji na vini¢ni trati Na
Strani. Chemicky rozbor nam ukézal drobné odchylky mezi témito vzorky tykajici se

hustoty, obsahu zbytkového cukru, kyselin, a glycerolu.
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7. SOUHRN, RESUME, KLiCOVA SLOVA

Souhrn

Bakalafské prace je zaméfena na vinafské obce MikulCice a Luzicde, které jsou
soucasti vinaiské oblasti Morava a Slovacké vinafské podoblasti. Je zde popisovana
historie obci, historie vinafstvi v obcich, rozdéleni vini¢nich trati, vyznamni péstitelé a
vyrobci vina V praci jsou uvedeny zakladni ptidni a klimatické faktory ovliviiujici
péstovani révy. Soucasti prace je experimentdlni Cast se senzorickou analyzou a

laboratornim rozborem vybranych vzork.

Klic¢ova slova: vinafska oblast, vinafska podoblast, vinaiské obce, vini¢ni trat’, odrady,
péstitelé révy, vyrobci vina, historie vinafstvi, piidni podminky, klimatické podminky,

senzorické hodnoceni.

Resume

This bachelor thesis is focused on the Mikul¢ice and Luzice wine-growing
villages, which are part of the wine region of Moravia and the Slovacko wine-growing
subregion. It describes the history of municipalities, the history of winemaking in the
municipalities, distribution of vineyard trails, major growers and the wine producers.
The basic soil and climatic factors influencing the cultivation of vine are presented. Part
of the thesis is also an experimental part with sensory analysis and laboratory analysis

of selected samples.

Key words: wine region, wine sub-region, wine villages, vineyard, wine varieties, vine
growers, wine producers, wine history, soil conditions, climatic conditions, sensory

evaluation.
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