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Moznosti diverzifikace ekonomickych aktivit ve venlovskych oblastech

Diversification of Economic Activities in Rural Areas

Souhrn

Diplomova prace se zabyva problematikou moznostrdifikace ekonomickych aktivit
vinaii v Regionu Podluzi. V prvniasti prace jsou popsany oblasti péjmiiverzifikace,
venkov a vin#stvi a dale je zdetfpdstaven Region Podluzi. Drubiast prace se zabyva
analyzou Regionu Podluzi z hlediska venkova. Pét &asti prace je popsan a vyhodnocen
vyzkum, ktery byl ¥novan diverzifikaci pijmu vinart Regionu PodluZi. V poslediiasti
prace jsou fedstaveny navrhy moznosti diverzifikace ekonomibkyaktivit vinad

v Regionu PodluZi.

Informace, ze kterych se tato prace sklada, bylyzjpp z odborné literatury, £eského
statistického tadu, z Ministerstva ze¥délstvi, ze Statniho zetdélského interveéniho
fondu, z internetovych zdnbja z dalSich zdréjtykajicich se problematiky tématu, dale
z dotaznikového Se&ni a ze znalosti a zkuSenosti autora.

Kli éova slova
Diverzifikace, venkov, réva vinna, vino, vistvi, vinohradnictvi, viniské oblasti,
zenedélstvi, Region Podluzi.

Summary

The thesis deals with the possibility of diversation of economic activities of
winemakers in the Region PodluZzi. The first padatdes the concepts of diversification,
rural area and winery. It also describes the Refiodluzi. The second part analyzes the
Region Podluzi in regard to the rural area. Thedtpiart includes the research and its
outcome dealing with the diversification of incomfewinemakers in the Region PodluZi.
The last part presents the suggestions dealing thighpossibility of diversification of
economic activities of winemakers in Region Podluzi

The information used in the thesis are based onptbéssional literature, the Czech
Statistical Office, the Ministry of Agriculture, ¢hState Agricultural Intervention Fund,
internet sources and other sources dealing withsthige, and also from the survey and
experience of the author.

Keywords

Diversification, rural area, grapevine, wine, wiesr viticulture, wine regions, agriculture,
Region PodluZzi.
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1 Uvod

Obecrt Ize o diverzifikaci mluvit jako o procesu zvySovanzmanitosti. Tento pojem se
v podstat vyskytuje ve vSech lidskyctinnostech a pronikl do&sSiny wdnich disciplin.

Kazda disciplina si pak pojem diverzifikace defayjo svém. Z pohledu ekonomickych
disciplin je diverzifikace&asto diskutovanym pojmem v oblasti figatho managementu a

investiniho rozhodovani a dale také v oblasti strategick@hnagementu.

V zemedélstvi byla diverzifikace tive spojovana spiSe s diverzifikaci plodiny, jedrsg o
péstovani ®kolika druhi plodin sodasré. V pripac, Zze jeden druh dhem sezédny
neus@l, druhy mohl castén¢ pokryt vzniklé ztraty. Takovy druh diverzifikacee s
v zemédélstvi samozejmé praktikuje dodnes, ale v stasné dob by se zerddélci méli
chovat zarovie jako podnikatelé a upkabvat tak roviz diverzifikaci z hlediska celkového
hospodé&eni, tedy z hlediska ekonomie. Tzn., diverzifikoeatkové portfolio zerdélce,

farmy, podniku.

Vinati jsou zenddélci a podnikateli zarove pii svém podnikani vSak diverzifikackips
neuplatiuji, je moznéfici, Zze se spiSe snazi o specializaci, cotipapE malych vinati
nemusi vést nuth k efektivitt. Nagiklad ve vindskych oblastech Jizni Moravy se
vyskytuji stovky vin&i, wetSina z nich se ditym zpisobem snazi specializovat
v péstovanici vyrobe¢ vina, konkurence je vSak tak velka, Ze i vjridery vyrabi perfektni
vino, nemusi byt nuthjednickou na trhu. Zejména pak menSi wingsou doslova
pievalcovani expandaci velkych vis&ych firem. Jednou z moznosti, jgiit konkurenci

a jak si pojistit pijmy, miZze byt pro vinge diverzifikace. mlezitym aspektem
diverzifikace proti konkurenci je nalezeni konkutenhvyhody, ktera se vifpact malych
vinart skryvd zejména v jedidrosti vyrobki a sluzeb. Hjmy si pak vin& muze zajistit

pomoci diverzifikace aktivit, tj. igorientovaningi rozcklenim cinnosti.

Se zavaéhim diverzifikace v podniku jsokasto spojeny i dalSi naklady. &Eoeni
investice mohou zmirnit podpory. V oblasti ze&listvi je diverzifikace hoj& dotovana
z fondi Evropské unie a to zejména ve smyslu diverzifikaezenddélskych aktivit.



2 Cil prace a metodika

Cilem diplomové prace bude vytemi moznosti diverzifikace ekonomickych aktivit
vinari v Regionu Podluzi. Prvnim diin cilem prace bude posouzeni vhodnosti Regionu
PodluZi pro tuto praci. Druhym dilm cilem prace bude &eni zmisohi diverzifikace

piijmu vinaia v Regionu PodluZzi.

Teoretickacast prace bude vytvena za pouziti syntézy informaci z odborné litaxgta
Ceského statistického r@du, z Ministerstva zeglstvi, ze Statniho zetdélského
interveréniho fondu, z internetovych zdfop z dalSich zdréjtykajicich se problematiky

tématu.

V analytické ¢asti prace bude na zaktacdnalyzy Regionu PodluZi z hlediska venkova
posouzeno, zda je Region Podluzi pro tuto pracdsh@ybran. Analyza bude provedena
komparaci ukazateélpoctu obyvatel a hustoty zalidni. Kriticka hodnota p&iu obyvatel
bude uéena na zaklad nejvhodrjSi varianty dle odborné literatury. Kriticka hodao
hustoty zalidani bude uw¥ena dle metodiky OECD a dle dalSich vhodnych meitesré

budou vybrany z odborné literatury.

V empirickécasti budou na zaklgdkvantitativnino vyzkumu w@eny zmgisoby diverzifikace
piijma vinatt v Regionu Podluzi. Technikou vyzkumu bude dotaawik Seteni. Ke

zhodnoceni vyzkumu budou aplikovany metody komparaa deskriptivni analyzy.
Moznosti diverzifikace ekonomickych aktivit viiabudou vytvéeny syntézou informaci

Z teoretick&asti této prace a dalSich prostudovanych #Zgdmwgmpirickéiasti této prace a

syntézou znalosti a zkuSenosti autora.
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3 Teoreticka vychodiska

3.1 Diverzifikace

Diverzifikace vznikla spojenim latinskych slov digas (rozmanity) a faceretiiit),

v doslovném pekladu toto slovo znamena raziiovani ¢i rozéleréni. Diverzifikace se
vyskytuje ve vSech lidskyctinnostech, v zegdélstvi, primyslu, ve sluzbach, ale zejména

v ekonomice?

3.1.1 Diverzifikace podnikatelskych aktivit

Snahou podnik je eliminovat dopadisobeni rizikovych faktdra jednou z cest k tomu je
pouziti diverzifikace. Cilem diverzifikace je ropsteni podnikovych a podnikatelskych
aktivit takovym zgisobem, aby rizikové faktory ovlivnily jen jednu rebekteré z nich a
podnik by tak jako celek nebyl postiZzen krizt&iho rozsahtf.

Diverzifikace podnikatelskych aktivit sedld do i typa. Prvnim typem je sousidéna
diverzifikace, je to takova, kdy novéa aktivita maztbu na dosavadni podnikové aktivity,
ob¢ aktivity se navzajem podporuji nebo alespedna z nich podporuje druhou. Druhym
typem je horizontalni diverzifikacefigkteré dochazi k roz&vani vyroby o dalSi vyrobky
raizné povahy, které jsou demny stejnym zakaznikn. Tretim typem je smiSena
(nepibuznd) diverzifikace, to je takova, kdy nova aiktivmii do zcela odliSnych
odwstvi.® Nektefi autdi® uvadi jedt stvrty typ diverzifikace podnikatelskych aktivit —

vertikalni diverzifikaci, ktera je ména do dodavatelskych nebo édiielskych odstvi.

3.1.2 Diverzifikace v zengdélstvi

Diverzifikace, jako jedna z moZnych strategii vhégmo vybudovani konkuréni vyhody

v zemedglstvi, si ziskala oblibu v EU v 80. letech minuléttoleti. Givody, které vybizely
zentdélce pouzit strategii diverzifikace, vyvstaly z piébi z neustalé nadprodukce,

respektive s klesajicim prodejem zet¥iskych vyrobki.

! Diverzifikace

2ZUZAK, Roman a KONIGOVA, Martinakrizovéiizeni podniku: 2. aktualizované a rae$ié vydani
¥ HRON, Jan a Ivana TICH/Strategickéizeni

4 ZUZAK, Roman a KONIGOVA, Martinakrizovérizeni podniku: 2. aktualizované a roe$ié vydani
® HRON, Jan a kol. Diversification — strategy ofltirig the competitive advantage in agribusiness
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Pojem diverzifikace zesdélskych podnik nema jednozri@é vymezeni, v neftSi mie
se uplatuji 3 zakladni fstupy k diverzifikaci. Prvnim ifistupem je diverzifikace ve
smyslu vyuZiti vyrobnich faktérpodniku k jinému uZiti, nez je konvari zengdglstvi®, .
tzv. alternativni vyuziti vyrobnich faktbr Zamgérem je najit efektiviySi vyuziti
existujicich vyrobnich faktér Druhym vymezenim je diverzifikace zdiioprijma, ktera
vychazi z uvahy, Ze podniky nedosahuji dostaelrovig piijmu z prodeje zewuelské
produkce, ani z dotaci souvisejicich se &gftskou ¢innosti a tudiz jsou nuceni k hledani
dalSich zdraj prijma. Treti pohled charakterizuje diverzifikaci ve smyslové
podnikatelské aktivity zeddélce s cilem vyuZit identifikovanou ziskovouilpZitost.
Pricemz provazanost s dosavadni 2détskou ¢innosti, ani vyuziti existujicich vyrobnich

faktori podniku nejsou podstatné, respektiveireptavuji omezujici podminku.

Diverzifikaci v zenéd&lskych podnicich je mozné klasifikovat do dalSicldet?,
zakladnim¢lergnim mize byt rozdleni na zerwdélské a nezemuélské diverzifikani
aktivity, potom nap diverzifikace zar&ujici se na produkci specialnich plodinzvitat,
poskytovani sluzeb mimo zeénlsky podnik, zpracovani zefklské produkce aifmy
marketing. DalSim oditvim je tzv. pasivni diverzifikace, kterdguistavuje pronajemipgy
a budov.

Nasledujici ¢lereéni diverzifikace je zawgieno na diverzifikaci ekonomickych aktivit

malych a sednich zerdglskych podnik v podminkactCeské republiky?

® Konvereni zengdiIstvi je jedna z teorii zetdlského hospodani, sousedici se na ekonomickou slozku
zenedélstvi, tj. na maximalizaci vynosu, respektive naximalizaci zisku.

"HRON, Jan a kol. MoZnosti vyuziti diverzifikaceogwosileni konkurenceschopnosti malychradstich
zemédélskych podnik v Ceské republice

8 HRON, Jan a kol. MoZnosti vyuziti diverzifikaceogwosileni konkurenceschopnosti malychradstich
zemédélskych podnik v Ceské republice

® Celéclerni vychazi z: HRON, Jan a kol. MoZnosti vyuZiti elizifikace pro posileni
konkurenceschopnosti malych #esinich zerddélskych podnik v Ceské republice

12



Diverzifikace specializaci zeddélské vyroby

Zemedélsky podnik mize byt zamfen na speciality ziviSné vyroby, jako fiklad je

mozno uvést chov ménobvyklych kategorii zwat nebo produkce ménobvyklych

vyrobka.

Kozy nebo ovce na mléko
Angorské kozy

Mér¢ obvykla nebo vzacna plemena
Mér¢ obvyklé druhy ditbeze
Kralici

Psi

PStrosi

Vely

Jeleni

Ryby

Divoka prasata

Domaéaci ,mazléci*

Vedle zviat a vyrobk ZivociSné vyroby je mozné naléztilezitosti pro diverzifikaci

orientovanou na speciality rostlinné vyroby, jalagitklad:

Vanaini stromky
Energetické plodiny
Specialni kétiny

Ménrg casté plodiny

Do posledni skupiny je Ize zahrnout tyto moznostezifikace podniku

Chovné stanice jisa katek

Okrasné ptactvo

Produkce rostlinnéhgai zivociSného krmiva (laboratorni mysi pro
hady, hmyz a dalSi)

Travniky

13



Diverzifikace poskytovanim sluzeb na fagm
Nejcasgji realizovanou strategii v této foendiverzifikace je poskytovani ubytovacich a
stravovacich sluzeb.

» Mista pro kempovani a karavany

* Prazdninové ubytovani

* Pronjmy ubytovacich prostor

« Bed & Breakfast’

¢ Stravovani na fargm

Zemedélské podniky, zejména nachéazejici se v blizkosisttnmohou také vyuzit stale
rostouciho zajmu obyvatel o sportovni vyuZiti:

» Strelba

* Motosport

e Golf

+ Jizda na koni

K dalSim mozZnostem diverzifikace poskytovanim duXezentdélském podniku pat
kuprikladu:

* Muzeum (volg Zijici zvirata, regionalni zvlastnosti, apod.)

» Ustajeni a oS&tni koni

* Pajcovani koni

* Rybaeni

* Valecné a bojoveé hry

+ Skolici a vzdlavaci prostory

e Pdjcovani lodi

Diverzifikace poskytovanim sluzeb mimo farmu
Technika, kterou ma zemklsky podnik k dispozici, umailije poskytovat zeguglské ¢i
nezemddélské sluzby i mimo podnik, jako jsou n@dad odklizeni séhu ¢i Udrzba

komunikaci.

1% varianta levného ubytovani se snidani

14



Diverzifikace zandifena na zpracovani produkce
Moznosti, jak zvysSit hodnotu zeelské produkce je jeji dalSi zpracovani nebo jiné
marketingove aktivity.
» Tiidéni a dalSi zpracovani ovoce a zeleniny
* Mostovani, vyroba dziis
» Baleni zemdglskych produki
* Mackani a mleti zrnin
» Porazkajeznictvi, zpracovani masa a ryb
* Vyroba ml&nych produki
* Prodej ,na farmy”
» Obchidek na trhu a farntékeé trhy
e Zahradnické centrum
* Vyde¢lavani kizi

» DalSi sluzby (prongjem budov, doprava apod.)

3.2 Determinace venkova
V souwasné dob neexistuje jednotna definice, ktera by dokazalesmg urcit pojem
venkov. Kritéria vymezujici venkovsky prostor &uwjfci hranici mezi mistem a venkovem

také nejsou jednotna.

,venkov je obect vymezovan jakdidce osidleny prostor, ve kterem mdetitou

funkci zengdglstvi.“!t

Pfi postupu vymezovani je pgeba si Wit nejdilezitéjSi ukazatel, fpadré kombinaci
ukazatel, na jejichz zaklatl 1ze pak vymezit venkovské ac¢siské oblasti. Népstji je
venkov vymezovan na zaklagoitu obyvatel, hustoty zaliéni, statutu dané obce, dle
zastavby a architektonického razu, podilu zastaeh a pirodnich ploch, dle
infrastruktury, vybavenosti, dostupnosti sluzebe dkkové ¢i vzdélanosti struktury
obyvatelstva, dle miry nezastnanosti a dle dalSich socialnich, ekonomickych,

demografickych a environmentalniokazatei ¢i jejich kombinacf:?

' MAJEROVA, Vera a kol.Cesky venkov 2005: Rozvoj venkovské gpokii
12 CESKY STATISTICKY URAD. Postaveni venkova v Jihomoravském kraji
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Nejpouzivasjsi pristupy k vymezeni venkova Ize ratitl do tii skupin. Prvni skupinou a
zarover nejpouzivatsim kritériem vCR je vymezeni na zaklagostu obyvatel v sidle.
Druhou moznosti je vymezeni venkova na zakladstoty zalidani, ktera je pouzivana
zejména pro mezinarodni srovnani. Betitskupiny stanoveni venkova fiatizné popisné

definice® Popisné definice pro tuto praci nejsot¥sini a nebudou zde uvty.

3.2.1 Determinace na zaklad po¢tu obyvatel

V ramci prvni skupiny je venkovsky prostor deterovian na zakla#l velikosti sidla
uréené pdtem obyvatel. Ukazatel ptu obyvatel v sidle je relati¢ndostupny, pravidekh
publikovany a jash definovany indikator? Na zaklad tohoto Udaje existuje &Rolik

definic vymezeni venkovskych obci a venkovskéhaiomi, mezi & pati nagiklad tyto:

Venkovsky prostor je ,...0zemifgpvazri piirodniho charakteru ¥nmeéstskych
sidel, jehoZ satésti jsou venkovska sidla, tj. sidla do 2000 ohsivar

Votroubed® pak definuje venkovské obce takto: eskych zemich b¥eme
pocitat za venkovské vSechny obce s théaz 2 tisici obyvateli dast obci se 2-5

tisici obyvateli.”

Z Programu rozvoje venkova (PR ,Statistickou hranici, &ns pouZivanou
v CR pro vymezeni venkovskych obci, je 2 000 obyvaBdce s niz$im ptem
obyvatel jsou v naSich podminkach povazovany zakawské. Existuji v3ak i
typické vesnice, které maji obyvatel vice a podteoto kritéria se mezi venkovské
obce nez@zuji, &koli mésty jeS¢ nejsou (nejvice na jizni Morava na

Ostravsku).”

13 PERLIN, Radim. Vymezeni venkovskych obdiesku

1 PERLIN, Radim. Vymezeni venkovskych obdiesku

> HRABANKOVA, Magdalena a ¥ra TRNKOVA. Hodnoceni Gzemi z pozice agrarni regionalni politik
rozvoje venkova

'8 \VOTROUBEC, CtiborLidska sidla, jejich tyty a rozmésti ve svté

7 Program rozvoje venkov@eské republiky na obdobi 2007 — 2013
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Perlint® uvadi: ,Pro vymezeni venkovskych sidel SéR se (1) Zn& uziva hranice
2000 obyvatel v sidle resp. v obci jako hranice pepochyb® venkovské sidlo
(obec). Ritom jsme si ¥domi, Ze nepochylinexistuji sidla, ktera maji jednozimet
venkovsky charakter a maji vice nez 2000 obyvatsbaasre i existuji mala
mésta, ktera maji nyni i ménnez 2000 obyvatel, ale jejich urbanisticky (!)
struktura, architektonicka kvalita jednotlivych didmnebo teba struktura

ekonomickycktinnosti je spiSe aistska nez venkovska.”

V zakors o obcich® je uvedeno: ,Obec, kterA méa alespd 000 obyvatel, je

méstem..."

V odbornych textech a ve statistickych zaznameot JaCR za venkovské obce zpravidla
povaZzovany obce, které maji ménez 2 000 obyvatel, zakon o obcich tuto hodnotu
stanovuje na 3 000 obyvatel. Peffimavrhuje jako vhod§si variantu pro vymezeni
venkovskych obci €R limit na hranici 3 000 obyvatel. Jednak tim digosa dojde ke
sjednoceni statistickych ukazdie$ dikci zakona o obcich a dale do takto pojimané
kategorie spadaji i obce jizni a jihovychodni Marakterécasto gekratuji limitni hranici

2 000 obyvatel.

3.2.2 Determinace na zakladé hustoty osidleni

Druhou moZnosti @ovani venkova je vymezeni na zaklakazatele hustoty zalidni?".
Klicovym faktorem fi hodnoceni tohoto indikatoru je vhatlavolend uzemni jednotka.
Pokud je zvolenaifliS mala tzemni jednotka (nidklad obec), Mze dochazet k tomu, ze
obce, jejichz spravni Uzemi tfaozsahlé katastry, maji diky velké rozloze mnoheasi
hustotu zalidéni nez srovnatethvelké obce, které ovSem lezi na Uzemi menSim nebo
seversjsim? Jako piklad v této problematice Perffh uvadi porovnani extrémnich

hodnot dvou obci:

8 PERLIN, Radim. Venkov, typologie venkovského poost

19 7akon o obcich, §3

2 PERLIN, Radim. Vymezeni venkovskych obaiesku

2 Hustota zalidéni je ukazatel, ktery uvadi pet obyvatel vztazeny k jednotce prostoru, zpravidiaknt
2 pERLIN, Radim. Vymezeni venkovskych obdiesku

28 PERLIN, Radim. Vymezeni venkovskych obafesku
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,Zatimco v obci Joséf Dul Zije na rozloze 0,66 kmcelkem 469 obyvatel
s pfim&rnou hustotou zalidmi 719,9 obyv./krfy tak v Sumavské obci StoZec Zije
na rozloze 104,78 kincelkem 214 obyvatel s hustotou zatidh 2,04 obyv./kmy
Obec, ktera ma pouze 2xt8i popul&ni velikost a je nepochybBrnvenkovska, ma
350x WtSi hustotu zalidkni nez obec n&esko-rmeckém pomezi v Narodnim

parku Sumava.”

Jedinou vSeobeénuznavanou mezinarodni definici je vymezeni venkdiea OECB*,
ktera je zaloZena na podilu obyvatelstva Zijicihalremi obce s hustotou zakdin mensi
nez 150 obyvatel na KM Tuto metodiku pevzal i Eurostat, hranici si wkterych

statistikach upravil na 100 obyvatel na3dh

Dle metodiky OECD je mozno venkovské oblasti defatove dvou urovnich. Na lokalni
drovni (tj. obce) je venkov definovan jako sidlbustotou mensi neZ 150 obyvatel ndkm

Na regionalni drovni definice vymezuje regiony takt

* prevazr venkovskeé regiony jsou ty, kde vice nez 50 % otsiv@gionu Zije ve
venkovskych obcich

* vyznamré venkovské regiony (také smiSene) jsou takove, kbHe— 50 %
obyvatel regionu Zije ve venkovskych obcich

» vyrazre mestské regiony jsou ty, kde me&nez 15 % obyvatel regionu Zije ve

venkovskych obcich

Tato definice vSak nebere v Gvahu obyvatelstvaciziji husté osidlenych venkovskych
oblastech aasto je obtizé aplikovatelna fi ohledu na mistnéi narodni specifika. Je

proto uZivana spise pro mezinarodni srovnat¥/ani.

247 anglického Organisation for Economic Co-operatind Development, tj. Organizace pro hosjskizu
spolupraci a rozvoj. OECD je mezivladni organizdtetra koordinuje ekonomickou a socigmolitickou
spolupracklenskych zemi (zdroj: OECD)

% CESKY STATISTICKY URAD. Postaveni venkova v Jihomoravském kraji

%6 pERLIN, Radim. Vymezeni venkovskych obafesku

2T CESKY STATISTICKY URAD. Postaveni venkova v Jihomoravském kraji
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Jako reakce na vySe uvedenou problematiku metodyODByla v roce 2010 Evropskou
komisi ffedstavena nova ¥stsko-venkovska typolodi& ktera rozliSuje oblasti na zakkad
rastrovych bugk. Na mistni Grovni obci pouziva pravouhlé sitinsk o rozméru 1 knf.

Zakladem typologie je hustota obyvatel, ktera jeavéa k ukité rastrove biice.

Do kategorie rastska oblast spada Wisitovych burk, kde je hustota obyvatel vySSi nez
300 obyvatel na kfa zarové seskupeni 8ovych burk predstavuje osidleni s vice nez
5000 obyvateli. Na regionalni arovni plati pripciti kategorii, zaloZzeny na podilu

obyvatelstva ve venkovskych rastrovychikéch:

» pievazrt venkovské regiony jsou takové, které maji podijvaibelstva ve
venkovskych rastrovych kilsach tSi nez 50 %

e smiSené regiony jsou ty, kde 20 — 50 % obyvatet Zi¢ venkovskych
rastrovych biitkach

e prevazr mestské regiony jsou takové, kde je podil obyvatelstve

venkovskych rastrovych tikach mensi nez 20 %

M¢éstsko-venkovska typologie prozatim EU slouzi p¢elyi vymezeni regionu na krajské
arovni, pedpokladad se vsak, ze v budoucnogistpupi EU také ke klasifikaci touto

metodou na Grovni obc??

3.3 Reéva vinng, vino a vinastvi

3.3.1 Révavinna

Réva vinna z latinského nazvu Vitis vinifera je tigemenna lianovita rostlina pai do
tiéidy vysSi dvoudozné, ifddu révotvaré (VitalesXeledi révovité (Vitaceae), rodu réva
(Vitis).*

VSechny druhy révy vinné sadi mezitrnact rodi ¢celedi Vitaceae. ¥Sina druli pochazi

vt

ze Severni Ameriky a z Asie a jen malokteré jsoodvieé pro chladjSi ¢i naopak tropickeé

28 EUROPEAN UNION Eurostat regional yearbook 2010

2 MATOUSKOVA, Kamila. Nova typologie &stskych a venkovskych regidp®NUTS 3 podle Evropské
komise

%0 Réva vinna: Vitis vinifera
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oblasti. Nekteré druhy jsou odo#jsi vici révokazu, gkteré vaci plisnim, jiné w¢i mrazu.
Tyto druhy vSak nejsouiihs vhodné pro vyrobu vin& pro konzumaci hrozain Z Evropy
pochazi jediny druh - Vitis vinifera (téz réva epstaci réva uslechtild), ktery je velmi

vyznamny pro vyrobu vina.

Druh Vitis vinifera m& dva poddruhy. Prvnim poddeahje silvestris, tzv. réva lesni, ktera
pochazi z oblasti Kavkazu a byla postéipsiechtna v oblasti Orientu a vychodniho
Sttedomdi, odtud se dostaly odllly k Fénéanmim, poté jeRekové rozili do zapadni
Evropy a nakonec se préstinictvim Rimani rozsfili do celé Evropy. Réva lesni je
predchidcem dnes ¢stovanych kulturnich oéld révy vinné, tj. Vitis Vinifera poddruh
sativa®* Podrobna tabulkaskterych drufi, skupin a odid je k nahlédnuti viflohach

jako tabulka. 5: Biologicka klasifikace rostligeledi révovité.

Mrivriw s

zavislé nejen na oddeé, ale i na klimatickych amnich podminkach danéhocroku a
jeho zralosti. Chemické slozéhia chuové vlastnosti hrozna zejména duZniny maji
rozhodujici vliv na kvalitu vyr&mého vina. Slupka bobuli byvazré¢ zabarvena a na
jejim povrchu je tenk& voskova vrstva zatujici odpdovani vody. Barviva a aromatické
latky ze slupek ovliituji odridovy charakter, chii vaini budouciho vingd®

3.3.2 Puvod vina

Réva vinna pdat mezi nejstarsi kulturni rostliny, na Zemi rogtfave druhohoréch, &kdy
pied 150 miliony letClovéka doprovazi od pgitku jeho existence, jdovek mladsi doby
kamenné sbiral jeji plody a poznal opojriénky zkvaSené tiavy z bobuli. Podrolii se
lidé révou vinnou zabyvali v okoli Kaspického feopred 10000 lety fed nasim
letopaitem a v tomto obdobi také vzniklo vis&vi. Samotny termin vino pochazi
z gruzinského gvino. NejstarSi nalezené vino jenssic let staré a Sumeroveé jsou zatim

nejstarsimi zjignymi vinai. 34

31 KRAUS, Vilém a kol.Nové encyklopedigeského a moravského vina 1. dil

%2 Dalsimi chemickymi slozkami bobuli jsou régad kyselina vinna, kyselina jatsied, kyselina citronova,
tiisloviny, tuky, dusikaté latky, mineralni latky,riowa, aromatické latky a jiné

3 Vinatstvi a vyroba nealko napoj

% Vinarska stranka
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Kolem roku 3500 ped naSim letopttem bylo vindstvi na vysoké drovni ve staré
Mezopotamii a v Egypt NejstarSi a nefitSi egyptské vinice se nachazely pobliz dnesniho
mésta Alexandrie. Bkazy vysglého vindstvi byly nalezeny v antickéiRecku, na Krét a

v Thrakii (dnesni Bulharsko), 2dhto oblasti se virtatvi rozsfilo do Italie, na Sicilii a do

s\ oz

Spartlska. Féntané zakladali rozsahlé vinice v severni Africejini ¢asti Francie®®

3.3.3 Historie vinafstvi na nasem tzenif
Keltové, ktéi znalosti o pstovani révy vinneé ziskali od Féani, byli ziejmé prvni lidé,
ktefi na naSem Uzemi @i hojré konzumovat vino a mozna kgtovat révu vinnou.

Posatky vinastvi na nadem Gzemi jsou v3ak spojovaRyrsany.

Za vlady cisge Marca Aurelia Proba, tj. v letech 276 — 282 nadetop@tu byly na tzemi
jizni Moravy a jizniho Slovenska rozloZzengimské legie. Na mistech fiu¢jSich

vojenskych tabdr archeologické nalezli mimo jiné i srpovité nozéerk svym tvarem
piipominaji noze vinohradnick&imané na nasem Gzemi vino hokonzumovali a je

pravdpodobné, Ze zde mohli révu vinnowsfovat.

K vétSimu roz&eni vindstvi na naSem Uzemi doSlo v obdobi Velkomorawse, tedy
béhem 9. a 10. stoleti naSeho letdijpo Podle powsti daroval moravsky knize Svatopluk
sud vyborného vinateskému knizeti Bivojovi k prilezitosti oslav narozeni syna
Spytihréva. Bdivojova Zena Ludmila byla vinem nadSena natolikp&tovani vinné révy
zasala podporovat a v obci Nedomice wlkika zaloZila jednu z prvnich vinic@echach.
Na této vinici se pry zawval na vyrob vina i jeji vnuk svaty Véaclav. Z toho vznikla
svatovaclavska virfaka tradice Wechach a v pozgsich letech byval svaty Véaclav

oznaovan jako nejvyssi perkmistr vimich hor.

Vyznamnou roli v §eni vindstvi v raném gedowku u nas hrali klaStery. V klagte na
Brevnow byla pstovana réva vinna a vyr&m vino jiz od roku 933. NejstarSi dochovany

zadznam ateskych vinicich je z roku 1057, kdy knize Spy&hrl. vénoval vinice pobliz

% KRAUS, Vilém a kol.Nové encyklopedigeského a moravského vina 1. dil

% 7drojem cela kapitoly Historie vifistvi na nasem tzemi, krérdruhého odstavce, je KRAUS, Vilém a
kol. Nova encyklopedigeského a moravského vina 1. difirojem druhého odstavce této kapitoly je
KRAUS, Vilém a kol.Encyklopedie'eského a moravského vina
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Litomefic tamnimu kostelu. Prvni pisemna zminka o vinigiehMora¥ je z roku 1101
v zakladaci listid benediktinského klastera wébki, ktery byl reékolika vinicemi
obdarovan. Bhem 13. stoleti byly zasluhou klagtdrromadi zakladany souvislé celky
vinic. Na nich byly vysazeny odldy révy vinné z Francie adwhecka a uplagny i tamni

zpisoby @stovani.

Rozkwt naSeho vinastvi nastal Bhem 14. stoleti za vlady cigaKarla IV., ktery nechal
révu vinnou pivézt z Burgundska a Poryni. V jeho dobyla rektera nésta, gedevsim
Praha a Brno, na vysoké evropské urovni v obldsthodovani s vinem. Cis&arel IV.
nejen podporoval rozvoj vinohradnictvi, ale dal mpravni ramec, vémz, mimo jing,
naizoval zakladani vinic na vhodnych mistech a¢ss ztidil Grad perkmistra virgnich

hor.

Na paatku 15. stoleti v obdobi husitskych valek doSl@k&eni mnoha vinic, k obléhani
a vypaleni skterych vinaskych nést a k utltumeni obchodu s vinem. Situace se zkepSil
v 2. polovire 15. stoleti za vlady iIho z Podbrad a jeho nastupce Vladislava
Jagelonského, kdy nase iatvi dosahlo velkého rozmachutiie si mohli vinice dovolit
jen majetni &ranéci Slechta, v patnactém stoleti si vinice zaklagadkoli mest i mér
majetni ikStané a rozsily se plochy vinic n&eském a moravském venkov

Posatkem 16. stoleti dosahla rozloha vini€echach a na Mor&vsvého vrcholu. Podle
dobovych zprav obhospoidevali ¢esti vindi okolo 3 500 hektdr vinic a na Moraw pak
vinati hospodali na 20 000 hektarech vinic. \Ekterych letech byla nadprodukce vina tak

velk4, Ze se nedalo umistit na domacich trzichdanoalukce s@rovala do zahrani.

Za vlady cistke Rudolfa Il. se ob#lavani vinic zhorSovalo a klesala Uroda, dochazelo
k postupnému Upadku virgvi, ktery vyvrcholil v obdobifticetileté véalky. Sto let od
tiicetileté valky byly vinéni plochy do znéné miry obnoveny, vroce 1748 bylo na

Moraw zaznamenano 16 616 heKtainic a jejich plocha nadale nestala.

V prabéhu 17. a 18 stoleti se vifsvi na naSem GUzemi dostalo do Upadkestané ztratili

zdjem o obnovu vinic aénovali se vicetemestim. V této dob byla obnovovana
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piedevsim plocha vinic na venkgwchudSi venkovské obyvatelstvo se o vinice staadhp

jim na oplatku poskytovaly zdroj dodatg/ch @ijmau.

Béhem 19. stoleti ispel k Upadku vinsstvi rozvoj pivovarnictvi, stoupajici dovoz
zahranénich vin a rozvoj gmyslu, ktery zafi¢inil to, Ze zemddélci zatali ztracet zajem o
péstovani révy vinné a obratili se néspovani pamyslovych plodin, hlavé cukrovky. Ve
tricatych letech 19. stoleti byloGechéach jen okolo 2 000 hektiavinic. Na Moraw zbylo

jes€ okolo 15 000 hektarvinic, ale jejich plocha nezadrzit¢lklesala.

Skut&na katastrofa nejen pro nas, ale i pro celé evépakastvi gisla po roce 1860,
kdy byl z Ameriky do Evropy zavéen révokaz, mSice, Zijici na #emech révy vinné.
Révokaz postugnnicil veSkeré vinice osazené pravé&onou evropskou révou. Chemicke
oSeteni vinic nebylo proti révokazu nic platné, nakotgto poteba obnovovat vinice
Stpovanim na americkou révu, ktera byla proti révokadolna. Od té doby se nesmi
puvodni evropska pravokenna réva vysazovat, ale¢@ije se na americké podnoZze.
Kromé révokazu se z Ameriky do Evropy dostaly i houbaiédroby, které napadaly

hrozny a listy.

K povzneseni vinatvi prispélo roku 1906 zaloZeni prvniho odborného vak&ho
casopisu, ktery vychazi pod nazvem \slgy obzor az do dnes. S@sre s vindgskym
casopisem vznikl i Zemsky viiisky spolek pro markrabstvi moravské. O rok zd
v roce 1907, byl vydan prvni vireky zakon na naSem Gzemi platny pro rakouské zem

pro zent Korunyceskeé.

Prvni s¥tova valka upadek naSeho vinohradnictvi a #8ha dale uspiSila. V roce 1930
poklesla plocha moravskych vinic nabec nejnizsi hodnotu, rozlokéala 3 790 hektdr
O sedm let pozfji byla plocha vinic na Morayjiz dvojnasobna a tato velikost se udrzela

az do roku 1960, kdy doslo k dalSimu oZiveni mdcgel vinic.
Od konce Sedesatych let 20. stoleti az do roku $883lochy vinic postugnzvétSovaly a

rozlohy vinic na Mora¥ dosahly opt kolem 15 000 hektér Pramérna sklizéx v té dol

dosahovala 6 000 az 7 000 kilograrhrozri z hektaru. Dramaticky obrat nastal na
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pocatku roku 1985, kdy udiga tvrda zima se silnymi mrazy. Mnoho vinic ponorzh
muselo byt vykldeno'”.

3.3.4 Vinaistvi vCR*®

Celkové rozloha vinic \Ceské republic&ini 19 633,45 hektér Celkem 31 % gstitel
révy vinné vCR obhospodaije plochu do 0,1 ha. Séet ploch &chto drobnych vinic viak
tvoii pouze 4 % z celkové plochy vinicGR. Velké plochy vinic jsou koncentrovany u
malého potu velkych gstiteli. Na vinicich o rozloze &Si nez 5 ha hospotigoouze 1 %

z celkového p&tu vech pstiteli v CR, tito obhospodaiji 45 % celkové plochy vinic.

Z celkové plochy 17 337,81 hekliamsazenych vinic tud dvé tretiny mostove bilé oddy
a jednu tetinu mostové modré oilty, zanedbatelny podil 1 %ftipada na stolni a

podnoZoveé oddy.

Mezi Sest nejvice gstovanych odid vCR pati Veltlinské zelené, Miller Thurgau,
Svatovavinecké, Ryzlink rynsky, Frankovka a Ryzlink vlassky mladych vysadbéach,
které byly vysadzeny mezi lety 2007 a 2010 jsowasdiji zastoupeny z bilych odd
Palava, Sauvignon, Rulandsské Sedé a Tramiveny, z modrych odd to jsou Modry

Portugal, Domfelder a Rulandské modfté.

Béhem vinaského roku 2010/2011 byloGR vyprodukovano 360 tisic hl vina, z toho
bylo 65 % bilé vino. Produkce byla nejnizSi za edsich deset let, nizkou produkci
vyrovnal dovoz vin, ktery byl dhem této doby naopak nejvySSi. Ze zahtiatiylo
dovezeno 1 900 tisic hl vina. Sgateni zasobou vina, ktekanila 893 tisic hl vina, byla
celkova nabidka naeském trhu 3 153 tisic hl vina. Sfedia vina pak byla 2 000 tisic hl

vina a ma dlouhod@hvznistajici trend.

37 Klugeni je Uplné odstrani ket révy vinné vetns koreni, které se nachazeji na pozemku osazeném
révou. Takovy pozemek se oznge jako vykliena vinice.

3 Informace z podkapitoly Virfatvi vCR byly cerpany z: MINISTERSTVO ZEMDELSTVI. Situa'ni a
vyhledova zprava: Réva vinna a virdtrvenec 2011

%9V kapitole Rilohy je zobrazena tabulka 6, ve které jsou uvedenygiované odrdy révy vinné \CR
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Do zahranii bylo vyvezeno celkem 220 tisic hl vina. Vyvo£R do zahrarii se hem
poslednich deseti let zvysil desetinasbbNejvice vina £R putuje na Slovensko, do
Polska, do Mdarska.

Priblizné 91 % objemu dovezenych vin diR bylo dodano ze zemi EU. Nejvice vina se
do CR dovazi z Italie (39 % celkového dovozu), zddeska (17 % celkového dovozu), ze
Slovenska (12 % celkového dovozu) a ze Siska (11 % celkového dovozu). Stolni

hrozny jsou v nejtsi mie doCR dovazeny z ltalie.

Praimérna spoteba vina v roce 2010 na osabmila 20 litri, ta se Bhem poslednich deseti
let zvysSila o 4 litry. Pkmérna spateba stolnich hroZnv tomto roce byla 4,5 kg hroZzma

obyvatele za rok.

V CR bylo vroce 2009 celkem 10919 podniki podnikatel, ktefi se zabyvali
vinarstvim. V oblastiCechy se nachézelo pouze 136 hospsid@h subjekt, zbylych

10 783 podnilt bylo v oblasti Morava. Dle pravni formy to bylyjaena fyzické osoby,
které se nejvice zabyvaly vifsavim, bylo jich 98 94°

3.3.5 Ekologické vinaistvi
Ekologickée zemdélstvi je formou obhospodavani gidy bez pouzivani uéych hnojiv,
chemickych pipravki, postiku a unglych latek. Jeho prioritou je kvalita, nikoli kvaiat

produkce

Ekologické gstovani révy vinné a vyroba biovina podléha zakén242/2000 Sb., o
ekologickém zerdélstvi a Na&izeni Rady (ES) 834/2007 o ekologické produkci a
oznaovani ekologickych produit Kontrolovana je inspeki a certifik&ni organizaci pro
ekologické zerdgIstvi z powteni Ministerstva zeklstvi CR.

Prvni podniky hospod&i v rezimu ekologického vinohradnictvi se u ndgeuily

pocatkem devadesatych let minulého stoleti. Ekakdgivinati casto vysazuji tzv.

40 CESKY STATISTICKY URAD. Seteni o vinicich 2009
“! Ekologické zerxklIstvi

25



interspecifické odrdy révy, tj. Kizenci evropské révy vinné s dalSimi druhy rodusyit

které jsou odolgsi viiéi houbovym patogeim. *2

Ekologicky gistovana réva vinna nesmi byt @égtina syntetickymiifpravky na podporu
rastu, ¢i na jeji ochranu proti Skodlivyndinitelim, pri napadeni plisni Ize v omezeném

mnoZstvi pouZit kd’naté a sirnaté prasiky.*?

Az do za&atku unora 2012 neexistovala zadna pravidla annidef biovina v EU. Jako
ekologické mohly byt certifikovany pouze hrozny,nei z €chto hrozii mohlo byt
distribuovano pod oziganim ,vino vyrobené z ekologicky v§gtovanych hrozii' nikoli
,biovino“. Diivodem byla neexistence pravidel postigkologické vyroby vind? Vinati
tak mohli vyrobit vino z ekologicky vgstovanych hrozin nikdo vSak dale nekontroloval,

jakym zpisobem vino vyrahi.

Dne 8. Unora 2012 se Staly vybor pro ekologické édétaetvi dohodl na novych
evropskych pravidlech pro biovino (bio vino). Nowstanoveni budou platit od sklign
2012 a ekologiti vinati tak budou moci ozrimvat své produkty ,bio“ a pouzivat logo EU

pro ekologickou produkcf®

3.3.6 Integrovana produkce

Integrovana produkce je apob zemidélského hospodeni, jehoz zakladnim cilem je
zajiseni trvale udrzitelného rozvoje ve smyslu 8 6 zakerEr/1992 Sb., o zivotnim

prostedi, tj. rozvoje, ktery umditije zachovavat ifrozené funkce agroekosystému a

ostatnich ekosystémjez jsou zerédélskou produkci fimo ¢i ne@imo ovliviiovany.

Zakladem integrované produkce je udrzeni, resp.pSelei @dni Grodnosti a
mnohotvarného Zivotniho présti. Rednostg jsou vyuzivany a podporovanyimmzené
regul&ni mechanismy. K ochré&n Zivotniho prosedi je vyZadovan soulad mezi

biologickymi, technickymi a chemickymi ogahimi.*®

“2HLUCHY, Milan. Ekologické vinohradnictvi u nas

43 SWIACKA, Eliska a Simona HORAKOVA. Vino z ekolodig vypéstovanych hrozin
“ Tiskova zpréava — ekologické vino

“5 Clenské staty EU odsouhlasily nova pravidla pro egiké vino

“6 Co je to integrovana produkce
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ZjednoduSe# je integrovand produkce kompromisnimugpbem mezi konveénim a
ekologickym vinohradnictvim. Cilem integrované pukde je eliminovat pouZivani
povolenych chemickych prasdiki na minimum a vyuzit tak v co neépgi mie

biologickych prostedki a firozené odolnosti révy vinné’

Kritéria pro integrovanou produkci, kterym musi odfnlat veSkeré technologické postupy
pii péstovani révy vinné, jsou @R vydavana ve dvouletych cyklech pod nazvem
Smeérnice svazu integrované produkcei Eodrzovani d&chto kritérii mize byt finalni
produkt (stolni hrozen, vino) deklarovan jako prkidmintegrované produkce a ozea
ochrannou znamkoli. Péstovani hrozr a vyrobu vina zjisobem integrované produkce

kontroluje Svaz integrované produkce.

3.3.7 Biodynamické vinaistvi

Zakladatelem biodynamického ze&dlstvi byl rakousky wdec a filozof Rudolf Steiner.
Souwasnym propagatorem biodynamického vinohradnictinaistvi je francouzska vitta
Nicolas Joly. Zakladem biodynamického zekistvi je zdrava fpda. Z opravdu zdravé a
nezngisttné mdy maZe vzejit zdravd a silnd rostlina, kter4d dava zélrglody.
Biodynamtti vinati nepouzivaji chemické prastky, ungla hnojiva, exogenni kvasinky
ani jiné syntetické ifpravky?® PouZivaji specialni ifrodni biodynamické preparaty
(vétSinou z bylin), kterymi oSatji v homeopatickych davkachigu, révu vinnou nebo je

vkladaji do kompostu.

Zasadnim rozdilem mezi ekologickym a biodynamickyimaistvim jsou aspekty
energetickych sil. V biodynamickém visdvi jsou vyuzivany vlivy firodnich a
kosmickych energetickych sil a zaravge snahou eliminovat energetické sily itoe
Clovéekem @i péstovani révy a vyrab vina. K efektivnimu vyuzivani fgodnich a
kosmickych sil existuje biodynamicky kalertdéen seridi dle fazi misice a vinEim radi,

které prace jsou v danou dobu vhodngaopak nevhodné.

4" Encyklopedie vina, viriatvi a vinohradnictvi
“8 Co je to integrovana produkce
“9 Encyklopedie vina, viriatvi a vinohradnictvi
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Biodynamické pstovani révy vinn&i vyroba biodynamického vina u nas z hlediska
legislativy vymezeny nejsou a spadaji tak pod efiol® zengdélstvi. Produkty, které
jsou vyrakgny v souladu s biodynamickym zédglstvim, jsou certifikovany celogtovou
biodynamickou organizaci Demeter. Ta vSak ryd certifikat pouze na produkt, édni

certifikatu zavisi jak nagstovani a vyro, tak na celkovém hospaigai farmy>°

V sowasné dob vCeské republice existujeckolik farem, které obdrzeli certifikat
Demeter potvrzujici biodynamicky $m zengdélstvi, prozatim vSak na naSem trhu
neexistujecesky producent biodynamického vina. Tim neni myslée neexistuje virta
ktery by negstoval révu a nevyrébvino dle zasad biodynamického vietvi, €ch jiz u

nas existuje ¢kolik, prozatim vSak neziskali certifikat Demeter.

3.3.8 Rozdéleni vin

Jednotlivé druhy vina mohou byt ratehy i do rékolika skupin.Ceskéa republika setp
roz&klovani vin giklani k systému, ktery updnostuje odfdu a vyzralost hroZn
stanovenou ®tenim obsahu cukru v hroznovéas® v doke sklizré. Posledni zmrna
vinaiského zakona dala také moZnost @pwat vino dle fivodu hrozi, ze kterych bylo

vino vyrobeno>!

V CR jsou vina rozélovana na ticha vina, Sumiva vina, perliva vingérbva vina a vina
originalni certifikace. Vingsky zakon také @uje ostatni napoje vyrobené z vina — vinny
n4poj, aromatizované vino, aromatizovany vinny faparomatizovany koktejl,

nizkoalkoholické vin@i odalkoholizované vino.

Vino je mozné dit také dle barvy na bileuikové acervené. Bilé vino je vyrobeno
z bilych, fiZzovych neba@ervenych hrozirévy vinné. RZoveé vino je vyrobeno z modrych
hrozmi bez nakvaSeni u stolnich vin, Sumivych a perlivggh i ze smdsi bilého a

gerveného vinaCervené vino je vyrobeno z modrych hréznakvasenim nebo jejich

tepelnym zpracovanin?

0 O biodynamickém via

*1 Pokud neni v poznamce uvedeno jinak, pak zdrojepitddy Rozdleni vin je KRAUS, Vilém a kolNova
encyklopedieeského a moravského vina 1. dil

%2 Swtvina.cz
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Ticha vina
Tiché vino je vino, které neSumi, tzn., Ze neobjgalhyznamné mnoZstvi oxidu uéltiého.

Neni to ani perlivé vino, ani Sumivé vind.

Ticha vina se dle kvality hroandale @&li na stolni vina, zemska vina, jakostni vina a
jakostni vina sifvlastkem. VSechny jakostnfidy vin, s vyjimkou stolniho a zemského
vina, podléhaji z#éidovaci povinnosti u Statni zeelské a potravingké inspekce
(SZPI).

Stolni vino

Stolni vino je takové vino, kteréide pochazet z hroanvyprodukovanych v kterékoliv
kategorii vin. Na etikétnesmi byt uvedena adta, r@&nik ani oblast, podoblast vini¢ni
trat.> Jednou z podminek uznatidy stolni vino je miniméalni cukernatost hrézfl®
NM®°. Mo&t ukeny pro vyrobu stolniho vina lzeiglazovat. Toto vino nelze plnit do

nadob o objemu mensim ne? je jeden iftr.

Zemskeé vino

VysSi kategorii stolnich vin je zemské vino. Podminuznanifidy moravské zemskeé
vino neboceské zemské vino jeipod hrozii na Mora¥ nebo vCechach. Cukernatost
hrozni pti sbsru musi mit minimalni hodnotu 14° NR.Odrida smi byt uvedena tehdy,
je-li ve ving zastoupena 85% podilem. Pokud je vino vyrobenice adfid, mohou byt na

etike€ uvedeny pouzeit a to za pedpokladu, Ze jsou ve \drzastoupeny 15% podilem.

Zemskeé vino rize byt oznéeno také rénikem.

Jakostni vino
Na vyrobu jakostniho vina mohou byt pouzity pouzsetnské hrozny z vinice pro jakostni

vino z jedné vingské oblasti. Na etikéfe uvedena vinagka oblast, rive zde byt uvedena

*3 Encyklopedie vina, viratvi a vinohradnictvi

**Vina z Moravy vina £ech

%5 Zkratka “*NM*“ znamena stugienormovaného mosta¥ru, jeden stupeNM piedstavuje jeden kilogram
piirodniho cukru ve stech litrech hroznového mostu.

* Encyklopedie vina, viriatvi a vinohradnictvi

*" Encyklopedie vina, viriatvi a vinohradnictvi
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i podoblast, vingska obecti vini¢ni tra’. Vino sphujici jakostni pozadavky musi byt
zatidéno SZPI jako odrdovéci znamkové.

Jakostni vino odidove
Vino vyrobené z vinnych hroan rmutu nebo z hroznového mostu nejvyeodrid®
které musi byt na seznamu ddrpro vyrobu jakostnich viri?

Jakostni vino znamkoveé
Vino vyrobené ze s#si vinnych hrozih, rmutu, hroznového mostuyipadré vina nebo

smisenim jakostnich vin.

Jakostni vino srivlastkem

Na vyrobu jakostniho vina giplastkem mohou byt pouZity pouze tuzemské hrozny
z vinice pro jakostni vino z jedné viis&é oblasti. Vyroba vina musi pgdimout ve
vinaiské oblasti, v niz byly hrozny sklizeny. Vino je Zn@ vyrakst z vinnych hrozi,
rmutu nebo z hroznového mostu nejvyBedrid. U €chto vin se nesmi Zzadnymitgoby
zvySovat cukernatost, nesmi byt konzervovana Zzadrgmemickymi latkami, pouze
oxidem sfi¢itym. Vino sphujici poZzadavek jakostni vino &iylastkem je nasledndle
cukernatosti zaidéno podle SZPI do kategorii kabinetni vino, pozdf,svybér z hrozn,
vybér z bobuli, vylr z cibéb, ledové vino a slamové vino. Na etiljakostniho vina
s pivlastkem je uveden nazev vis&é oblasti i podoblastigpodu hrozii a @islusny
piiviastek, nize zde byt uveden i nazev vigké obci a virini tra€. Pokud vino pochazi
z 85% podilu hrozinjedné odiidy, pak se uvadi i jeji nazev.

Kabinetni vino
Kabinetni vino (také Kabinet) ma minimalni cukeosathrozii 19 °NM a s¥d¢i mu delSi

zrani v lahvi.

*8Vino vzniklé ze sisi odiid se nazyva cuvée.
%9 Encyklopedie vina, viriatvi a vinohradnictvi
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Pozdni sbr
Minimalni cukernatost hroZnpro jakostni vina stfvlastkem pozdni s je 21 °NM.
Charakter &chto vin je mohut&$iho projevu neZ u kabinetnich vifl.vV&eobecs jsou za

nejlepsi vina povazovana sucha vindiglastkem pozdni sip.

Vyker z hrozmi a vyker z bobuli
Tato vina jsou ziskavana z nejlepSidsti hrozih sklizenych v pozgSich terminech a

e

24 °NM, vyker z bobuli pak 27 °NM.

Vyker z cibéb

Jakostni vina sifvlastkem vyksr z cibéb jsou ziskavana reazralych seschlych bobuli.
Nékdy se na etikétmiaze objevit oznéeni botryticky vylr, coz znamend, Zet&i cast
hrozm sklizné bylo napadeno uslechtilou plisni Sedou — botrytjdoebo byly cile&
vybirany pouze hrozny napadené touto plisni. Mihiin&ukernatost&chto vin je na
hranici 32 °NM.

Ledové vino

Hrozny pro vyrobu ledového vina jsou sklizetiytpplotach od -7 °C a nizSich. Viihu
sklizn¢ i pii zpracovani éstavaji bobule zmrzlé. tPzpracovani je z bobuli vyitana
koncentrovana t&va, zatimco vodauastava zmrzla v krystalech ledu. Ziskany most je
velmi husty a sladky. Vysledkem je vynikajici arditkeé sladké vino, které se plni do
malych lahvi. Minimalni cukernatost ledového vie&2y °NM.

Slamové vino

Slamové vino smi byt vyrébo pouze z hroZn které byly ped zpracovanim skladovany
na slamd ¢i rakosu nebo byly zageny ve ¥traném prostoru po dobu alesipsi mesiai.
Takové hrozny se zpracovavagisto az v teznu nasledujiciho roku. Vino ma &ylutou
barvu, vyraznou @ni a velky podil zbytkového cukru. Vylisnost susemybobuli,
podobajicich se rozinkam, je velmi nizk4. Vino jetp velmi vyjim&né a pini se do
malych lahvi. Minimalni cukernatost slamového jim@7 °NM.

%0 Encyklopedie vina, viriatvi a vinohradnictvi
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Rozdéleni tichych vin podle obsahu zbytkového cukru

Zbytkovy cukr je cukr ve vi§ ktery nebyl spdebovan kvasinkamiipkvasném procesu.
Pokud se zbytkovy cukr nachazi tiypastkovych vinech, jedna setsinou o fruktozu,

pokud se nachazi ve stolnim, zemskémakostnim vig, jedna se &Sinou o sacharozu.

Zbytkovy cukr je oznéovan na etikeétv gramech na litr.

Obsah zbytkového cukru duje rozaleni vina na suché, polosuché, polosladké a sladkeé.
Suché vino obsahuje nejvySe 4 gramy zbytkového ucwkiitru, polosuché vino ma
rozmezi zbytkového cukru 4,1 az 12 gtana litr, polosladké vino fite mit 12,1 az 45
granm zbytkového cukru v litru a sladké vino obsahuj@mimélné 45 grant zbytkového

cukru v litru.

Sumivé vino

Sumivé vino je vyramo ze stolniho vina, které dosahlo 8,5 % objemowgiioholu.
Vznika prvotnim a druhotnym kvaSenimiiggmz g druhotném kvasSeni je zamezeno
unikani oxidu uhkitého. Zabradéni unikani oxidu uhtitého je vyeSeno druhotnym
kvadenim fimo v lahvi¢i v uzaweném tanku. Sumivé vino musi mit p0 °C minimalni
pietlak 0,3 MPa. Sumivé vino se délelt na jakostni Sumivé vino neboli sekt, aromatické
Sumivé vino, jakostni Sumivé vino viské oblasti (sekt virfaké oblasti) a ¢stitelsky
sekt.

Rozdéleni Sumivych vin podle obsahu zbytkového cukru

Obsah zbytkového cukru duje rozdleni Sumivych vin na Brut nature, ktery obsahuje
mére nez 3 gramy zbytkového cukru na jeden litr a zé&fomebyl doslazovan ip
druhotném kvaseni, Extra brut obsahuje rozmezikobvgho cukru O a 6 graimna litr,
Brut ma obsah zbytkového cukru nizSi nez 12 grana litr, u typu Extra dry se obsah
zbytkového cukru pohybuje v rozmezi 12 a 17 dgrama jeden litr, kategorie Sec obsahuje
17 az 32 graiin zbytkového cukru na litr, Demi sec ma obsah zbyéko cukru mezi 32 a
50 gramy na litr, poslednim typem Sumivého vindD@ix, ktery ma obsah zbytkového

cukru vy3si nez 50 graima jeden litr®*

®1Vina z Moravy vina £ech
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Perlivé vino
Vino, které je urdle syceno oxidem ulditym, podobnym zéizenim jako sodovka.rEtlak
oxidu uhl¢itého v hotovém vyrobku musiiip20 °C dosahovat 0,1 — 0,25 MPa. Takové

vino se nesmi oztiavat ani jako Sumivé vino, ani jako sée¥t.

Likérové vino
Likérové vino niize byt vyrobeno pouze z mostu, jakostnichdrivinného destilatu a to

ve vinaské oblasti ivodu hrozii. Likérové vino obsahuje 15 — 22 % objemu alkoholu.

Vino origindlni certifikace

Vino originalni certifikace VOC nebo V.O.C. gjnprodukovatilenové sdruzefii, jehoz
fungovani je povoleno Ministerstvem zémdlstvi CR. Cilem systému je prosadit vino
s kontrolovanym fivodem a charakternim vyrazem odraZejici tettotedy ozn&ovani
dle mista pvodu hrozi, resp. vina.

Vino originalni certifikace je vyramo na menSim Uzemi, nez je \iska oblast. Kvalitou
musi odpovidat alespojakostnimu vinu a musi smvat poZadavky stanovené a
kontrolované fislusnym sdruzenim viti@ Vinati sva vina pitbé¢Zné hodnoti a sami je
zatid'uji. Vino musi splovatiadu charakteristik typickych préyro uvedené oddy révy

vinné vypstované v oblasti gené jednotlivymi sdruzenirfir.

Svatomartinské vind®

Svatomartinské vino je prvni vino v novéntniku, které se tradin¢ ochutnava 11. 11
v 11 hodin. Jedna se o&v a ovocité vino, které sice zraje jen pouhyekotik tydna, ale
za tuto dobu uz stihne ziskatigwsobity charakter. Vinadoporwuji, aby se vypilo do

Velikonoc, do této doby by sié&wo uchovat svou ifljemnou s¥zest.

%2 Encyklopedie vina, viriatvi a vinohradnictvi

%3 Vvino originalni certifikace siji pouZivat tato sdruzeni: VOC ZNOJMO, V.0.C. MIKOV, VOC
MODRE HROZNY (stav &ervnu roku 2011)

% Pojem terroir [terod] pochazi z francouzstiny anagem Gzemi je pouzivan jiz odestowtku, kdy mnisi
Cisterciaci a Benediktové zjistili vlivily a prostedi v misé vinice na celkovou kvalitu hroanDo teroiru
je nutné zahrnovat geologické podlozi, slozemiyp teplotu, srazky, nadrifekou vysku a celkové
mikroklima. (Zdroj: Encyklopedie vina, vigtvi a vinohradnictvi)

%5 MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI. Situaini a vyhledova zprava: Réva vinna a vidervenec 2011

% Vina z Moravy vina £ech
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Pro zngku Svatomartinské vino bylo vybrano pouz&aiik odrad, ze kterych je toto vino
mozné vyrdbt. Jsou to odry Miller Thurgau, Veltlinskécervené rané, Muskat
moravsky, Modry Portugal a Svatovaecké. Tyto odidy byly vybrany z dvodu

VVVVVV

Svatomartinsk& vina prochazeji kontrolou nezawshéise, ktera zhodnoti, zda senzorické
parametry vina odpovidaji poZzadované charaktegisti@zngeni Svatomartinské tak

mohou nést pouze ta vina, ktera splni vSechna pwaad kritéria.

3.3.9 Vinai'ské oblasti vCR
Révu vinnou bylo jiz od nejstarSich dob moZzné vgsar pouze naipsreé urcenych
mistech, které se u nas nazyvaly &mihory. Polohudchto vininich hor utovala Slechta

& jinf k tomuto powtenti, tzv. perkmist. ©’

Rozmanité tzemieské republiky bylo podle viitského zakona z roku 19850zdsleno
na vindaskeé oblasti. Tento zakon stanovil celkem 16 ¥skg@ch oblasti, z toho jich lezelo
10 na Mora¥ a 6 vCechach. Na Moravto byly oblasti brinska, bzenecké, kyjovska,
mikulovskd, mutnickd, Podluzi, straznicka, uherskohrddi®, velkopavlovickd a
znojemska. \Cechach s timto zakonem vznikly oblaséislavska, rénicka, mostecka,
prazska, roudnickd a Zernosecka. V roce 2004 bgiiwynovy vinisky zakof®, ktery
zaved| zcela nové Uzemni r@gehi a rkteré pgivodni vinaské oblasti slatil do vétSich
celki. Ceskéa republika je nyni rogna na dv vinaiské oblasti -Cechy a Morava, které
se nasledh déli na Sest vinsskych podoblasti. Kazda vitska podoblast zahrnuje
mnoZstvi vingskych obc’, na jejichz Gzemi se rozprostiraji vinice ffied tzv. vinini

trats’*.

67 v&tsina podkapitoly Vingské oblasti R je derpana ze dvou zdiigjpokud v pozndmce pagrou
nebude uvedeno jinak, jedna se o tyto zdroje: KRAUEM a kol.Nova encyklopedigeského a
moravského vina 1 dKRAUS, Vilém a kol.Nova encyklopedigeského a moravského vina 2 dil

68 7akon¢. 115/1995 Sb. o vinohradnictvi a viatvi

69 Z&kong. 321/2004 Sh. o vinohradnictvi a vistvi a 0 zning nekterych souvisejicich zakéar(zakon o
vinohradnictvi a vinistvi)

" Dle Vyhlagkye. 254/2010 Sb. bylo ¢R stanoveno celkem 384 viskych obci

" Viyraz viniéni trat nahradil ivodni nazev viriini hora
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Rozmistni vinarskych oblasti a podoblasti na Uze@R je mozné shlédnout na nize

uvedeném obréazku.

Obréazeks. 1: Vinarské oblasti a podoblastiGeské republice

i B litoméricka

Vinarska oblast CECHY B mélnicka
Podoblasti ; .
- . B znoiemska
*“;- 5 > P mikulovska

. , “‘-h - I velkopaviovicka
PraHa - slovacka
* -
Vinarska oblast MORAVA

Zdroj: Vinaiské oblastCeské republiky, viastni Gprava

Vinai'ska oblastCechy

Nejsevergjsi vinarskou oblasti evropského vinohradnictvi je vaka oblasCechy. Réva
vinna se tive vCechach pstovala na pogrné rozsahlém Gzemi. Iniciatoremstsiho
rozSteni ceského vingstvi se stal cigaKarel IV. a nej¢tSiho rozvojeceské vinsstvi
doséhlo za vlady flho z Podbrad a Vladislava Jagelonského, kdy byl6echach kolem
3 500 hektar vinic. Z drive rozsahlych Uzemi vinic se dodnes dochovaly nesié
ostraivky. Vinice jsou dnes roztroudeny na Gzemédich, zapadnich a severn{tiech, a
to predevsim v blizkosti velkyckek — Vitavy, Labe, Berounky a @h V sodasnosti je
v Cechéch registrovano kolem 640 hekfawinic, coZ&ini jen &tyii procenta vSech vinic
Ceské republiky. Vice nez polovina vinohiiadblastiCech se nachazi v okoli dihika.

V¢étSi rozlohy jsou také na Litotticku a Mostecku.

2 Udaj je vynaty z: NARODNI VINARSKE CENTRUM.Krajem vina 2012. To nejlepsi z viské turistiky
v Cechach, kalendévinarskych akci 2012
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Vinaiska oblasCechy zahrnuje dvpodoblasti, 72 vinakych obci, 152 vighich trati a
159 pstiteli. Mezi vinaské podoblastiCech pati podoblast litonstickd a podoblast

mélnicka.”

Mélnicka vinai‘ska podoblast

Soutok dvou hlavnichteskychiek, Vitavy a Labe, pod zamkem éMik predstavuje
symbolicky sted melnické’® vinaiské podoblasti, do které pawinice od Caslavi, fes
Kutnou Horu a Mladou Boleslav az po¢Mik, Slany, KarlStejn, z nichz kazda ma
svébytnou bohatou historii. Do této podoblasti jecler¢éna rovéz obnovena
vychoda@eské vinice v ldzeském aredlu Kuks a spadd sem také hlawstonPraha, které

7 vt s

V mélnické podoblasti jsou vyborné podminky présfmvani modrych odd. To vystihli
dolre zdejSi vin& jiz od stedowku a sousedili se hlavi na gstovani odiidy Rulandské
modré. Teprve v 19. stoleni se ve zdejSich vinidbjevil Ryzlink Rynsky a z modrych
odrid Modry Portugal a SvatovBimecké. Na Roudnicku, jehoZast dnes spada pod
mélnickou podoblast, vZzdyipvazovala produkc&ervenych vin, dozravaly tu také hrozny
i Sylvdnského zeleného. Dnes ttiveétSinu ploch vinic ve vinské podoblasti ginické
odrida Miiller Thurgad?

MéInik je sidlem cechweskych vin&l, ktery sdruzuje ving z vinaské oblastiCechy.
Také se zde nachazi Vy3si odbornaradsti zahradnicka $kdfa ktera vychovava nové
generace vinohradnik a vindgid. Nedaleko Chloumku ma své ovoésko-vindaské
stredisko takéCeska zerdglska univerzita, ktera vyrabi vimnéru 30 000 it vina

ro¢né. Vinice CZU slouZi sotiasre jako genova rezerva adt révy vinné’’

S MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI. Situa’ni a vyhledova zprava: Réva vinna a vidervenec 2011
" Mélnické& podoblast v sabskryva byvalé oblastidslavskou, rinickou a prazskou.

> Mélnické vinaska podoblast

® Od 1. z& 2012 bude $kola pouZivat novy naz€eska zahradnicka akademiesinik

" Vinarské stedisko Melnik-Chloumek
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LitoméFicka vina‘ska podoblast
Velkym soupéem MlInika v obchodu s vinem byly vZdy Litaifice. Historie vinéstvi na
Litométicku saha do nejstarSich dob osidleni krajibgskym obyvatelstvem. Ve

sttedowku byly Litométice po Praze druhym nejgim vinaskym nméstem vCechéach.

Litoméficka podoblast vznikla sl@enim pivodnich oblasti mostecké, roudnické a
zernosecké. Zernosecké vinice se proslavily zejmét@rnymi bilymi viny z Ryzlinku
Rynského, Rulandského bilého, Rulandského Sedéhimyaz odiady Miller Thurgau
z vinic pod LovoSem. V mosteckych vinicich se @iy odrady Ryzlink Rynsky,
Rulandské Sedé, Muller Thurgau, Rulandské modr@tdsavinecké a Zweigeltrebe.
Kdysi velké vindstvi mésta Louny byvalo znamé viny z Traminu. Vina z Trambilého

byvala v litorntické podoblasti v hojné g a velmi ocgovana’®

Vinarska oblast Morava
Jizni Morava je Uzemi s nejstarSi vinohradnickouviaarskou tradici u nas. Je
pravdépodobné, Ze zde bylatstovana réva jiz vadtim stoleti naseho letofta, kdy na

nadem Gzemi tabiti Rimané, jisté v3ak je, Ze vinice zde byli jiz zakéehoravskéise.

Ve vinaské oblasti Morava se nachazftdina vinic Ceské republiky. Se svou plochou
témst 17 000 hektdr zabiraji v relativnim vyja@ni 96 % v3ech vinohradCR. Oblast
Morava zahrnujetyii vinaiské podoblasti, 312 viiigkych obci a 1 126 vidmich trati,
které obhospodaje vice nez 19 000¢ptiteln. Mezi vinaské podoblasti p#t podoblast
mikulovskd, slovacka, velkopavlovicka a znojemskéjvétsi plochy vinic lezi ve vinaké

podoblasti velkopavlovické, kde rozlohy dosahujbloks 000 hektar.”

Vzhledem k pimérnym meteorologickym podmink&fijizni Moravy dosahuje 80 %
ro¢niki dobrou, vybornou a vynikajici jakost vina a jen%a0aoinika prinasi jakost horsi.
.Klima je ptechodné sifiklonem k vnitrozemskému, s&msnymi vpady vihkého

atlantského vzduchu nebo i ledového z vnitrozendgefaéni obdobi je pogkud kratSi

"8 Litomaticka vinaska podoblast

" NARODNI VINARSKE CENTRUM.Krajem vina 2012. To nejlepsi z viské turistiky na Mora&

8 Dle 78letého piméru zjis&ného na Slechtitelské stanici vinké ve Velkych Pavlovicich je ¢ni
pramérnd teplota 9,42 °C, pmér ro¢nich srdzek 510 mm afpnérna raini délka slunéniho svitu 2 244
hodin.
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nezli v zapadni Evrap ale zato vynika ve &Sin¢ let vySSi tepelnou intenzitou letnich
mésial, coZz misobi giznivé na zkracovani vegetaich fenofazi révy a umaaje tak i
péstovani odiid s pozdnim vyzravanim hrazmavajicich vysoce jakostni vina. ... Zrani
hrozni probiha na Moravpomaleji, a proto se v nich udrzi a koncentrygivmnozstvi a

rozmanitost aromatickych lateR™

Moravské vin#ské podoblasti maji vzhledem ke klimatickym podndimk vyborné
piedpoklady pro tvorbu bilych vin se zajimavym spaktrvini a kdenitosti, které
dophuje latkova plnost z moravskych urodnycidp Chi’ovy projevcervenych vin méa
zemitou pravost doprovazenou uchovanim ovocitélanattterucerveného vina. Charakter
cervenych vin se v posledni dolméni pod vlivem uplatovani moderni technologie
cervenych vin, ktera jim dodava vice &é@ jemnosti. V moravskych vinohradech Ize najit
dvacet odiid cerveného vina a dvacet Sesti@tbilych vin, zapsanych ve Statni ddiové

knize 8% 83

Zcela vyjim&nym jevem jizni Moravy je velké mnozstvi vinnychlegpa a sklepnich

ulicek, které v sobskryvaji své neza#nitelné kouzlo.

Znojemské vin#ské podoblast

NejzapadgyjSi z moravskych vingkych podoblasti je podoblast znojemska, kterakiani
slowenim mivodni znojemské oblasti s DolnokounickémNa svém Gzeméita celkem
3 165 hektar vinic, 90 vindaskych obci a 215 vitnich trati, na kterych své vinice
obhospodauje celkem 1 137 gstiteli.®®

Znojemsko je pedevsSim oblasti bilych vin, nejpodstgénh odifidou je zde Veltlinské
zelené. Dote se zde da také odédam Mdaller Thurgau, Sauvignon, Ryzlink rynsky,
Palava, Rulandské bilé a Rulandské SetieanRé podminky pro ¢stovani modrych odd

81 KRAUS, Vilém a kol.Nova encyklopedigeského a moravského vina 1. dil

8 Vinarska oblast MORAVA

8 NARODNI VINARSKE CENTRUM.Krajem vina 2012. To nejlepsi z viské turistiky na Mora&
# Dolnokounicko bylo ped rokem 2004 s@#sti oblasti brénské

% NARODNI VINARSKE CENTRUM.Krajem vina 2012. To nejlepsi z viské turistiky na Mora
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mé& uUzemi okolo Dolnich Kunic, kde se nachazedpvsim odrdy Frankovka,

Svatovavinecké, Modry Portugal a ZweigeltreBe.

Mikulovska vinafska podoblast
Vinaiské podoblast mikulovsRamé z hlediska své polohy v ramci viskych regioi
vyjimecné postaveni. Zeiit stran je obklopena zbyvajicimi viskymi podoblastmi

Moravy a na jihu na ni navazuje rakouska véha oblast Weinviertéf

Mikulovské vindaské podoblasti nalezi vyra 4 459 hektdr vinic, dale se zde nachazi
tiicet vinaskych obci, 182 vighich trati a 2 476 gstitela vina. V této oblasti vladne
odrmida Ryzlink vlaSsky, ktery navzdory svému jménu nemRyzlinkem rynskym
geneticky ani historicky nic spaleého, dokonce ani nepochazi z Vlach. Na Rasavdai
Muller Thurgau a Sauvignonu. DalSi ada typicka pro Mikulovsko je Veltlinské zelené.
Na Valticku jsou nejasgjSimi odiiddami Neuburské zelené a sylvanské zelené, z okoli
Pouzdan jsou znama vina Ryzlinku rynského, Traminu aBalCervena vina v této
oblasti reprezentuji zejména Svatotragcke, Frankovka a Zweigeltrebe. Slibnou

budoucnost tu maji i vystavby francouzskychimbiMerlot a Cabernet Sauvigndti.

Velkopavlovicka vinéska podoblast

V centralni casti vindské oblasti Morava se rozklada \iskd podoblast
velkopavlovickd’. Tato podoblast je od dob romsani ploch vinic nej§tsi vinaskou
podoblastiCeské republiky. Celkova vy vinic je zde 4 742 hekiarrozklada se v 75
vinarskych obcich a pojima 321 vémich trati, na kterychgstuje svou révu 7 083 viha

Velkopavlovicko pat mezi nejslungji a nejteplejsi mista @R. Diky idealni poloze a
piiznivym klimatickym a gdnim podminkam se ¥d¢hto mistech réva vinna UGspe
péstovala jiz v dobach Velkomoravskige.*

8 Znojemska vingska podoblast

87 Mikulovské vinaska podoblastistala po roce 2004, jako jedind z moravskych pakthlv givodnim
Uzemnim rozsahu i sipodnim nazvem

8 NARODNI VINARSKE CENTRUM.Krajem vina: Mapa: Vingska podoblast mikulovska

8 NARODNI VINARSKE CENTRUM.Krajem vina 2012. To nejlepsi z viské turistiky na Mora&

% velkopavlovicka podoblast dnes zahrnuje, opriégideslému Gzemirpd rokem 2004, navictsi cast
pavodni brrénské oblasti.

. NARODNI VINARSKE CENTRUM.Krajem vina 2012. To nejlepsi z viské turistiky na Mora
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Velkopavlovicka podoblast je srdcem produkeevenych vin na Moray proslavené jsou
zde zejména oddy Svatovatinecké a Frankovka. V severésti Velkopavlovicka se dia
bilym odiidam — Veltlinskému zelenému, Rulandskému Sedémamihu ¢ervenému,
Pala¥ a Muskatu moravskému. Ve Slechtitelské stanicvekkych Pavlovicich se zrodily

napiklad odidy Aurelius, André a Agnf. %

Slovacka vin#ska podoblast

NejvychodrjSi c¢asti vindské oblasti Morava je podoblast slovacka. Slovalgi na
jihovychodt Moravy na hranicichCeské republiky se Slovenskem a Rakouskem.
Podoblast vznikla vroce 2004 stamim mivodnich vinaskych oblasti bzenecké,
kyjovské, mugnicke, Podluzi, straznické a uherskohrésk®&. Slovacko je nejrozsahlejsi a
nejpestejSi zéeskych vin&skych podoblasti, je to oblast lidovych pisni, #rojand,

slavnosti a tradhichiemeseP?

Podobr pestra paleta jako &vzdejSiho folkloru je i paleta slovackych vin.iDae tu
Mulleru Thurgau, Ryzlinku rynskému, Veltlinskémulezeému, Rulandskému bilému i
Muskatu moravskému, ktery byl vtéto podoblastipbei PoleSovice, vySlea.

Z modrych odiid se @stuje zejména Frankovka, Svatofiaecké, Zweigeltrebe a v obci
Moravska Nova Ves vysleairta odfida Cabernet Moravid®

3.4 Legislativa a moznosti podpor vztahujici se kvingstvi a

vinohradnictvi

3.4.1 Legislativa

Ukolem vinohradnické a viiiské legislativy je Uprava pravnich vzialznikajicich i
péstovani révy vinné, ip vyrob¢ vina a pi jeho nasledné distribuci. Vibstvi a
vinohradnictvi na uzemiCR upravuje od roku 2004 zékon. 321/2004 Sb. o
vinohradnictvi a vingstvi v konsolidovaném 2ni z roku 2011, dale vyhlaSka 323/2004
Sh., kterou se provéf nektera ustanoveni zakona o vinohradnictvi a #gha a vyhlaska

%

¢. 254/2010 Sb., ktera stanovuje seznam igikyrh podoblasti, virfakych obci a

92 Odriida Agni vznikla kizenim odiid André a Irsai Oliver

% NARODNI VINARSKE CENTRUM.Krajem vina: Mapa: Vingské podoblast velkopavlovické
* NARODNI VINARSKE CENTRUM.Krajem vina: Mapa: Vinzska podoblast slovacka

% NARODNI VINARSKE CENTRUM.Krajem vina 2012. To nejlepsi z viské turistiky na Mora
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vini¢nich trati. VeSkerd legislativa vztahujici se kigeonatice vinohradnictvi a vibstvi
v CR je k nahlédnuti vifiloze &. 1., v filoze &. 2 jsou roviZ uvedeny pravnifedpisy

tykajici se vinéstvi a vinohradnictvi v EU.

3.4.2 Podpory
Podpory plynouci do sféry vinohradnictvi a \istai mohou bytcerpany z prosedka
Ceské republiky a Evropské unie a dalefildpd z Vinaského fondwi z Podpirného a

garargniho rolnického a lesnického fondu.

Podpory z prositedkia CR

Titulem Podpory z prostdki CR je miréna dot&ni politika ugena Zasadami, kterymi se
stanovuji podminky pro poskytovani dotaci pro rOk2na zaklagl§ 2 a § 2d zakon&a
252/1997 Sb., o zexdélstvi, ve zrgni pozdjSich fedpisi. Na zaklad téchto zasad byly
pro vinohradnikyi vinafe vybrany nasledujici dotace:

1.1. Podpora vybudovani kapkové zavlahy v ovocngadech, chmelnicich, vinicich a ve
Skolkach

Ucelem je vybudovéani kapkové zavlahy pro zvy3eni koekceschopnosti a kvality
ovoce, chmele, vinnych hro&ra Skolkdskych vygstki. Podpora je poskytovana ve vysi
do 60 000 K za hektar vybudované kapkoveé zavlahy s podminkeygijemce podpory
bude s pednttem podpory podnikat minim&rO let.

3. Podpora ozdravovéani polnich a specialnich plodin

Ucelem je zvySeni kvality rostlinné produkce cestaihrady chemického ogenhi a
prevence $eni hospod&ky zavaznych virovych a bakterialnich chorob a reho
pienosnych osivem a sadbou. VySe dotaci jsou ofistdmy dle zpsobu uziti, v pipadc
révy vinné od 60 do 80 %.

% MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI. Prakticka prirucka: Zasady, kterymi se stanovuji podminky pro
poskytovani dotaci pro rok 2012 na zakl&2 a § 2d zakona 252/1997 Sb., o zeulstvi
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9.A.b. Specidlni poradenstvi pro rostlinnou vyrobu
Publikace doporovanych odid a souvisejici informace poskytovanyckstitelim
zdarma. Dotace tiZze byt poskytnuta gstitelskému svazu do vySe 80 % prokazanych

piimych naklad.

Paradani vystav ¢gstovanych rostlin. Dotaci fite obdrzet vystavovatel nebéstitelsky

svaz a to fixntastkou dle rozhodnuti MZe, podle vyznamuguané akce.

Podpora ptadani semini, Skoleni pro pstitelskou véejnost. Dotace fize byt
poskytnuta ptfadateli se souhlasem MZe do vySe 60 % prokazanyichyph naklad,

maximalreé vSak do vySe 50 000&nha jedno Skolenii semind.

9.H. Podpora marketingu a propagace na vybranych zimérodnich veletrzich a
vystavach

Ucelem je podpora marketingu a propagace vystavavaéleské republiky, jejich
vyrobkd, pripadré sluZzeb na vybranych mezinarodnich veletrzich aawgel’. Z dotace

je mozné&asté&né uhradit ndjem vystavni plochy.

10.D. Podpora evropské integrace nevladnich orgawiz

Ucelem podpory je zlepSeni efektivnosti a odbornémig@innosti nevladnich organizaci
formou podpory integrace v ramci ES. Dotacéze byt gidélena na podporu vstupu,
¢lenstvi, zastoupenélenstvi a cinnosti ¢eskych stavovskych agrarnich a nevladnich
organizaci v mezinarodnich nevladnich organizaéfth

" Vybrané veletrhy a vystavy, které jsotegmitem dotace a g@dané od 1. 9. 2011 do 31. 8. 2012: Anuga,
Kolin nad Rynem, Bmecko, 8. - 12. 10. 2011, Internationale Griine Vép&erlin, Nmecko, 20. - 29. 1.
2012, BIOFACH, Norimberk, Bmecko, 15. — 18. 2. 2012

% 7 hlediska doténiho programu pro rok 2012 jsou za tyto organizameazovany: Konference mladych
farm&d (CEJA), Evropska konference z&mlskych producerit (COPA), VSeobecny vybor pro zédglské
druzstevnictvi EU (COGECA) FoodDrinkEurope, Konfeze evropskych viastnikesi (CEPF), Evropska
federace obecnich le¢FECOF), Asociace evropskych regiomorskych oblasti (EUROMONTANA),
Sdruzeni evropskych viigkych regiofi (AREV).

% Vice informaci k této podpe i k ostatnim uvedenym podporam je mozné zjistiatzlikace:
MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI. Prakticka pirucka: Zasady, kterymi se stanovuji podminky pro
poskytovani dotaci pro rok 2012 na zaki&2 a § 2d zakona 252/1997 Sb., o zeulstvi
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13. Podpora zpracovani zeftlskych produkéi a zvySovani konkurenceschopnosti
potravina‘ského primyslu

Ucelem podpory je zvySovani kvality zpracovani zd#tskych produki, zvySovani
konkurenceschopnosti potraviskych podnik, hlavreé s ohledem na jakost, nezavadnost
a dohledatelnost vyrolik Uselem je také zabezpeni funknosti a @innosti jakostnich
systénfi. Dotaci lze poskytnout na modernizaci vyrobniclizami, zavaéhi novych
technologii, zlepSeni a racionalizaci postupracovani zeguglskych produki, investice

ke zlepSovani a monitorovani kvality potravsiach vyrobki, zavadni technologii
Setrnych k Zivotnimu prostdi, zava#ni technologii souvisejicich s dohledatelnosti
potravin&skych vyrobki. Dotace se vztahuje pouze na vyrobce potravimzjgtodil trzeb

z vlastni vyroby potravin je vysSi nez 50 %, a kteespada do kategorie mikro, malych a
strednich podnii (tj. podnik, ktery zamstnava vice nez 250 osob nebo jehénrambrat
pievysSuje 50 mil. EUR). Vy3e dotace je do 25 % prekelrt vynaloZzenych nakladdle
predloZzeného projektu, minimalni hodnota projektd jenil. K&, maximalni pak 60 mil.
K¢.

Podpiarny garanéni rolnicky a lesnicky fond

Podpirny garagni rolnicky a lesnicky fond, a.s. (PGRLF) je jedni zakladnich pitt
dotaini politiky Ministerstva zerdélstvi. PGRLF poskytuje podpory ve foénsubvence
casti aroki z uwru podnikatelskym subjekin v oblasti zeradélstvi. Investéni programy
podpory podnikani jsou zafteny zejména na realizaci dlouhodobych inves$th zangra

s ohledem na restrukturalizaci a zvySeni efektitinasodernizaci, snizeni vyrobnich
nakladi, zlepSeni jakosti a dalSi rozvoj subjekZ tohoto fondu je mozné pro vifgaa

vinohradniky ziskat podporu z programu Zeklec a z programu Podpora pojist**°

Program Zen#délec

Cilem programu je vytuit predpoklady pro rozvoj zegdélskych subjeki, kdy pijemce
podpory investuje zejména do strojnihofizeani, vybaveni¢i technologickych celi,
piicemz podporovana investice musi slouzit ke snizgrdbnich naklad, modernizacti

zlepSeni jakost*

19 podpirny a garatini rolnicky a lesnicky fond
191 palsi informace k této podp®je mozné zjistit ze Zasad poskytovani fisrrpodpory u investnich
progrant
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Program Podpora pojigni

Ucelem podpory je zfstupréni pojistné ochrany Sirokému okruhu zef¥ict, a tim
dosazeni vy3siho zajti podnikatelskych aktivit proti négdvidatelnym Skodam.dglem
je takécast&éna kompenzace pojistného vynaloZzeného natdé&ské pojistni. Frednmetem
podpory je Uhradaasti naklad, které byly vynaloZzeny na platbu pojistného. Podpam
uréeny pro vinohradniky je Podpora&sgpiteli na Uhradu nakl@adspojenych s pojighim

plodin. 1%

Vinaisky fond

Vinaisky fond podporuje marketing vina, prodej produkt ochranu ozr@véani vina
podle zemipisného jvodu, informuje véejnost o vinohradnictvi a vitstvi a o dalSich
vyznamnych skutsostech souvisejicich s vinohradnictvim a v&teim, podporuje
uchovavani a rozvoj vinohradnictvi a vietvi jako vyznamné seasti evropského
kulturniho @dictvi, dale podporuje rozvoj virské turistiky'%® Vinatsky fond v sotiasné

doke poskytuje tyto podpory:

Podpora uhrady nédkladrynaloZzenych na prongjem vystavnich prost@stnikim

piehlidek, soutzi a vystav vin konanych v roce 2012

Podpora Uhrady naklédvynaloZzenych na pronajem prostor pro konaehpdek,

SOuEZi a vystav vin a jejich propagaci konanyctoce 2012

Podpora uhrady nakladna konani seminié, Skoleni a konferenci s virskou

tematikou konanych v roce 2012

Podpora uhrady nakladna prondjem prostor, odimy pro &inkujici a propagaci
akci na rozvoj vingské turistiky. Mezi akce jsou zahrnovany akce typieviené

sklepy* a slavnosti vinobrani konanych v roce 282

192 palgf informace k této podp®je mozné zjistit ze Zasad pro poskytovani fimiupodpory pojigni
Podpirnym a garaénim rolnickym a lesnickym fondem, a.s.

193 MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI. Situa'ni a vyhledova zprava: Réva vinna a vigervenec 2011

104 BJi75i informace o podminkéch poskytnuti podp@u v dokumentu Podminky pro poskytnuti podpory
Vinaiskym fondem
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Podpory z prostredka EU

Podpora v ramci Spol€né organizace trhu s vinem

Na rezim uvaiovani prostdki ze zdroji EU se vztahuje vladni fiaeni¢. 245/2001 Sb.,
ve zreni pozajSich pgedpisi, o stanoveni blizSich podmineki provadni opateni

spolé&né organizace trhu s vinem.

Spol&nou organizaci trhu spravuje Statni 2esky intervergni fond (SZIF), v rdmci
Spole&né organizace trhu s vinem lze Zadat o podporesteukturalizaci ai@nmenu vinic,
podporu na investice. V minulém hosptsk&m roce, tedy mezi lety 2010 a 2011, bylo
mozné ziskat prémie za vykkné vinice, o tyto jiz v s@asném hospodském roce zadat

nelze 1%

Podpora na restrukturalizaci a@menu vinic je poskytovana na tato opanf-°®

B Zména odifidové skladby vinice

C Snizeni produkce révy vinné na jednonti kévy vinné i sowasném zachovani
produlkéniho potencialu zvySenim @ol ke révy vinné

D Presun vinice do svahu

E Ochrana proti poSkozeniikerévy vinné zgsobovanému a¢i

Podpora na investicge poskytovana na tyto investiéé

1) Pdizeni nového lisu na hrozny

2) Paizeni nového filtru na vino

3) Pdizeni nové specialni kvasné nadoby pro ziskdw@mveného vina s aktivhim

zarizenim k potagni matolinového klobouku

Podpora v ramci jednotné platby na plochu zerédélské piady

Podpora jednotné platby na plocuje administrovana SZIF a je poskytovana na
minimalni plochu 1 hektaru zewklsky obhospod@vané fidy. Sazba pro rok 2011 je ve
vy3i 4 686,5 K na hektar zewuklské midy.'%° Vyvoj SAPS je patrny z tabulky: 1.

195 Statni zensdslsky interverni fond

196 7akladni pravidla pro ziskani podpory jsou moZagtndovat v Hruice pro Zadatele o podporu na
restrukturalizaci aigménu vinic 2012

107 7akladni pravidla pro ziskani podpory jsou moZasgtndovat v Brutce pro Zadatele o podporu na
investice 2011
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Tabulka¢. 1: Vyvoj jednotné platby na plochu zédslské pidy

Rok 2004 | 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011
K¢é 1830 2111| 2518 2792 3073 3710 4060 4687
Zdroj: Statni zergdélsky interverini fond, vlastni Uprava

V roce 2004 mohliesti zemidélci obdrZzet pouzetvrtinu ¢astky SAPS, kterou pobirali
zentdélci v ¢lenskych statech E-15, v roce 2005 byla hraniceostena na 30 % a v roce
2006 na 35 %™V roce 2011 jixesti zemdslci méli narok na 80 %astky farméi E-15,

v roce 2012 obdrZi 90 % a plného vyrovnani said v roce 2013

Podpora z programu rozvoje venkova

Cilem programu rozvoje venkova (PRV) jéspét k rozvoji venkovského prostoiiR na
bézi trvale udrzitelného rozvoje, zlepSeni stawottiiho prostedi a sniZzeni negativnich
vlivu intenzivniho zerédélského hospodani. Program mimo jiné podporuje raosiani a
diverzifikaci ekonomickych aktivit na venk®ws cilem rozvijet podnikani, vyti€t nova

pracovni mista, sniZit miru nezastmanosti a posilit sounaleZitost obyvat.

PRV je realizovdn na zakladevropského zesuélského fondu pro rozvoj venkova
(EAFRD), fidicim organem je Ministerstvo zédglstvi CR (MZe) a zprosedkujicim
subjektem je Statni zefkIsky interverni fond (SzIF) 3

Z&kladni struktura programu seliddo ¢tyi strategickych rozvojovych os, které vymezuji
zakladni orientaci rozvoje zeelstvi a venkova pro obdobi 2007 — 2013. Prvni @sa j
zantiena na zlepSeni konkurenceschopnosticzlstvi, potravinéstvi a lesnictvi. Druha
osa ma spotamy cil zvysit biologickou rozmanitost, chranit vodu pidu a zmirnit
klimatické zneény. Treti osa srifuje ke zkvalitgni Zivota ve venkovskych oblastech a
diverzifikaci hospodstvi venkova. A poslednétvrtd osa m& metodou LEADER

198 jednotna platba na plochuisto uvadna pod zkratkou SAPS — Single Area Payment Scheme

199 Statni zensdslsky interverni fond

10 H| ADILOVA Jana a COOMBESOVA Vaclava.ifmé a narodni dojtkové platby

1 Businesslinfo.cz

112 Jak na to? aneb Jak si ,sahnout* na fimaprostedky z Evropské unie &né pro venkovské
oblasti/regiony

113 Evropsky zensdslsky fond pro rozvoj venkova (EAFRD)

14| EADER z francouzstiny Liaison Entre Actions Déwgpement de |'Economie Rurale, tj. Propojeni
aktivit rozvijejicich venkovskou ekonomiku
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napomoci mistnim obyvateh venkovskych mikroregian vypracovat vlastni strategii

rozvoje zemi, ve kterém Ziji a podjtgrojekty pro jejich rozvoj**°

Opateni PRV na obdobi 2007 — 2013, v ramci kterych lphlmvinohradnici a vina

serpat datace, jsou tytt:

[.1.1.1 Modernizace ze¥délskych podniki

[.1.1.2 Spolupraceipvyvoji novych produkil, postugi a technologii v zesuélstvi

1.1.3.1 Ridavani hodnoty ze#délskym a potravingkych produkim

1.1.3.2 Spoluprace ip vyvoji novych produkii, postufi a technologii
Vv potravindstvi

1.3.2 Zahajenéinnosti mladych zeguélcu

1.3.3 Redtasné ukoteni zenddelské cinnosti

1.3.4 Vyuzivani poradenskych sluzeb

[1.1.3.1.1 Titul ekologicke zeadélstvi

11.1.3.1.2.2 Management integrované produkce kéngé

[11.1.1 Diverzifikacecinnosti nezergdélské povahy

l1l.1.2 Podpora zakladani podiila jejich rozvoje

I11.1.3 Podpora cestovniho ruchu

V ramci ¢tvrté osy Leader mohou vifiaa vinohradnici spolupracovat s mistni

akéni skupinou a spote¢ se podilet na rozvoji daného mista.

115 7&kladni informace o Programu rozvoje venkG\
118 7 divodu velkého rozsahu zde nejsou k jednotlivym ggdin uvedeny podminky poskytnuti podpory, ty
je mozné podrolnprostudovat v Programu rozvoje venkaleské republiky na obdobi 2007 — 2013
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3.5 Charakteristika Regionu Podluzi
Podluzi je sotasti etnografického celku na jihovychodni Marawzn&ovaného jako
Slovacko. Nazev Podluzi byl odvozen od stojatycd wo,luzi“, nebo od luznich lés

které jsou typickym znakem zdejsi krajifty’

V roce 1999 vznikl dobrovolny svazek obci, kteryf pgjmenovan po oblasti, ve které se
nachazi — Podluzi. Region Podluzi vznikl sdruzeséehmi obci a mezi lety 2003 a 2007 se
postupr rozrostl o dalSich sedm obci. Nyni tento dobroydadmazek obckita celkem
¢trnact obci - Dolni Bojanovice, Hrusky, Josefov, skoe, Ladna, Lanzhot, LuZice,
Moravska Nova Ves, Moravsky Zizkov, Novy Poddvor®rusanky, Stary Poddvorov,

Tvrdonice a Tynec. Region Podluzi je &asti Mistni akni skupiny Dolni Morava.

Podluzi se nachéazi v Jihomoravském Kkraji, v nejjjlebodrgjsim cipuCeské republiky.
Zapadnicast regionu se rozprostird @asti okresu Beclav, severnicast zasahuje do
okresu Hodonin, na vychddousedi se Slovenskem a na jihozémaRakouskem. Na jihu

Podluzi se naléza neépéi luzni leCR, ktery je lemovatiekami Dyji a Moravou.

Rozlohou Region PodluZi zabira 220 kma této plo3e Zije té¥h 25 tisic obyvatel,
hustota zalideni je zde 113 obyvatel na KmRozlohu, poet obyvatel a hustotu zalidni
jednotlivych obci je mozné shlédnout v tabutce8, ktera se nachazi v kapitole Analyza
Regionu Podluzi z pohledu venkova.

Z hlediska sektorové struktury je Podluzi zesko-primyslovym Uzemim. V regionu
jsou €Zeny ropa a zemni plyn a podstatéést Uzemi je vyuzita pro zenilstvi,
vyznamnowast tvdi sady a vinice. Zeduélska pida zabira vice nez 60 % Uzemi Podluzi,
v nekterych obcich tvid zemédglska pida i vice neZ 90 % katastralni v obce™*®
Rovinata krajina a teplé podnebi umoznily rozvomzeglstvi specializovaného na

pestovani teplomilnych rostlif®

“"Region Podluzi
118 /erejna databaz€SU
119 Monitoring mikroregior Jihomoravského kraje
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V regionu je registrovano okolo 4,5 tisice podrgéat(podnilki).*?° Vice nez 95 %
podnika pati do skupiny mikropodnik Fxiblizn¢ 20 % mikropodnilk a malych podnik

se svouwinnostifadi do primarniho sektoru narodniho hospsia**

Podluzi se vyznalje zejména svou svébytnou kulturou, razovitym lfodm a zivymi
tradicemi a zvyky. Nejvyznandsim projevem zdejSi kultury jsou tance a pisvelmi
vyznamné jsou i tradni kroje, @i svatcich jsou p@dany tradini krojové pfivody a
krojové zabavy? Lidé na Podluzi dodnes mluvi vlastnim ,starobylyméesim, vliv
moderni doby vSak slovni zdsobu zasahl a dochaairdvnavani mistnich dialekt
v disledku @tsiho pohybu obyvatelstva a kontaktu mezi lidfi.

3.5.1 Vinarstvi v Regionu Podluzi
Vinaistvi a vinohradnictvi ma v této oblasti dlouholetostorii a tak vinice, vinné sklipky

a vinastvi jsou takka na kazdém kroku.

Svou polohou pé#t Podluzi do Slovacké viiiské podoblasti, obec Moravsky Zizkov jako
jedina obec Regionu PodluZi je z hlediska ¥8hd z&azena do Velkopavlovické vireké
podoblasti. Ob tyto podoblasti jsou s@asti vindské oblasti Morava. Kazda obec
Regionu PodluZi je virfakou obcf?%., Na Gzemi regionu se nachazi celkem 32¢wiich
trati. Rehled jednotlivych virinich trati a jejich prazeni k obcim je mozné shlédnout
v prilohach v tabulce€. 7: Vinarské obce a vigni tra€ Regionu Podluzi. Rozlohu vinic v
jednotlivych vinaskych obcich a pet pestiteli révy vinné, kt& obhospodaiji vinice

v jednotlivych obcich, je mozné shlédnout v nasfieditabulce.

120y/etejn4 databaz€SU

121 Monitoring mikroregiori Jihomoravského kraje

122 Region Podluzi

128 Obec Ladna

124 vinarska obec je takova obec, kterd ma na svém Gzesgalgednu vingni tra. Vinieni tra’ je
pozemek, na kterém seégpuje réva vinna.
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Tabulka¢. 2: Rozloha vinic a gt pestitel v obcich Regionu PodluZzi

Nazev obce Rozloha vinic Reet péstitela
Dolni Bojanovice 98,54 305
Hrusky 106,82 205
Josefov 95,53 136
Kostice 50,00 146
Ladna 0,00 0
LanZhot 27,00 100
Luzice 46,00 125
Moravska Nova Ves 141,23 334
Moravsky Zizkov 118,34 228
Novy Poddvorov 12,00 32
Prusanky 181,13 379
Stary Poddvorov 61,24 237
Tvrdonice 88,93 167
Tynec 45,00 110
Podluzi Celkem 1071,76 2504

Zdroj: MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI. Situa'ni a vyhledova zprava: Réva
vinn& a vino: Cervenec 2011 MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI. Situani a
vyhledova zprava: Réva vinna a vino: Duben 200@né sklepy na Podluzi:
Pravodce sklepnimi utkami v obcich Regionu PodluZi, vlastni zpracovani

Pro vySe uvedenou tabulku nebylo mozné vyhledalengesoubor informaci k titému
datu, proto byla &ktera data zjigovana ztznych zdroj a jsou uvedena Kiznym
obdobim. Nevybarvena data jsou zji kroku 2010, mde zbarvena data jsou

evidovana k roku 2005 a u zeterbarvenych dat rok z4pisu uveden nebyl.

V Regionu Podluzi se nachazi vice nez tisic hékt@mic a vice nez dva auptisice
péstitel révy vinné. NejetSi rozlohy vinic maji obce Prusanky, Moravska Noxes,
Moravsky Zizkov, Hrugky a Dolni Bojanovice. Naopa#jmensi rozlohu vinic maji obce
Novy Poddvorov a Lanzhot. Nejviceegtiteli se nachazi v obcich PruSanky, Stary
Poddvorov, Moravska Nova Ves, Dolni Bojanovice ardWsky Zizkov. Nejmé pestiteli

se nachazi v obci Novy Poddvorov. Obec Ladna vasnosti nema v evidenci Zadnou

vinici ani Zadného ¢stitele. Nej¢tSimi vinaskymi obcemi PodluZi jsou dle Sitird a
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vyhledové zpravy Ministerstva zeud€lstvi pro rok 2010 obce Prusanky, Moravska Nova
Ves a Moravsky Zizkov.

Zajimavym fenoménem jsou v Podluzi vinné sklepyemki ulicky a sklepni osady. Mezi
nejzajima¥jSi sklepni lokality paf osada Nechory u PruSanek, ktéft téngr pét set
vinnych sklef, vesnéka vinnych sklep je od PruSanek vzdalena asi jeden kilometr a svou
podobou vytvéi raz malé obce. Mezi znamé sklepnickyi pati nagiklad V prednich a
Pod Caganovem v Dolnich Bojanovicich, Vymol, Zatisi anmyslivny v Moravské Nové
Vsi, Hradis¢k v Tynci nebo sklepni areal Uristé v HrusSkach. Zajimavé jsou takeé

Josefovské budy v Josefol?®

Podluzim vedou Vingka stezka a Moravska vinna stezka, které turistyvauli

vinarskymi zajimavostmi Podluzi. Mezi slavnosti spojenginastvim paki ,Zarazani
«126

hory“~®, vinobranici den otewvenych sklef.

125V/ina Dolni Moravy

128 Hora je asi 4 metry vysokéih na hde je umistna lahev s vinem asmec s velkou pogenou kytici.
ZaraZzena hora zdaleka upozovala kolemjdouci, ze v déldozravani hrozinnesmi nikdo vstupovat do
vinice. Po ,Otvirani hory“ nasleduje vinobrani.
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4 Analyticka ¢ast

4.1 Analyza Regionu Podluzi z pohledu venkova
Na z&klad analyzy regionu z pohledu venkova bude olijasnzda Region Podluzi spada
do kategorie venkovska oblast a zda byl viodybran pro diplomovou préci. Analyza

bude vychazet z nize uvedené tabulky.

Tabulka¢. 3: Rozloha, p&et obyvatel a hustota osidleni v obcich Regionduzéd

Nazev obce Rt obyvatel Cegléi\éa(ziyﬁr;éra Hustr?;ak(r)Tgyvate

Dolni Bojanovice 2961 19,91 148,72
Hrusky 1519 15,91 95,47
Josefov 416 7,08 58,76
Kostice 1829 12,46 146,79
Ladn& 1250 10,06 124,25
LanZhot 3725 54,85 67,91
LuZice 2773 7,62 363,91
Moravska Nova Ves 2576 23,41 110,04
Moravsky Zizkov 1426 13,54 105,32
Novy Poddvorov 183 2,97 61,62
PruSanky 2154 14,14 152,33
Stary Poddvorov 968 5,46 177,29
Tvrdonice 2130 21,16 100,66
Tynec 1 056 11,60 91,03
Podluzi Celkem 24 966 220,17 113,39
Vyswetlivky:

nadlimit 2000 obyvatelnadlimit 3000 obyvatel,” nadlimit 100 obyv./kry [Aadlimit 150 obyv./Kf
Zdroj: Verejna databaz€SU - data k 31. 12. 2010, vlastni zpracovani

Jak jiz bylo uvedeno v teoretick&sti této prace, v séasné dob neexistuje jednotna
definice, ktera by fesr® vymezovala pojem venkov. Pro tuto analyzu byly reyty
metody vymezeni venkova na zaldapoitu obyvatel a vymezeni na zaksatiustoty
osidleni. Ke kazdé zd¢hto metod pak byla vyt¥ena d¢ kritéria. U determinace na
z&klad pcoctu obyvatelstva byla stanovena limitni kritéria @0a 3 000 obyvatel, u

vymezeni na zakladhustoty zalidani byla stanovena limitni kritéria dle metodiky OBC
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a to 150 obyvatel na Kma dale dle Eurostatu, ktery vychazi z metodiky OE@le limitni
hodnotu si snizil na hranici 100 obyvatel na’kodnoty, které u jednotlivych obci
piesahly stanové limity, jsou pro lepSi orientacaluice znazokmy s barevnym pozadim.
U vymezeni na zakl&dhustoty zalid#ni byla navic pouzita determinace dl€stsko-

venkovskeé typologie.

4.1.1 Vymezeni na zaklad po¢tu obyvatel

Z hlediska poétu obyvatel spada 8 obci Podluzi, cca 60 % obckalegorie nepochyién
venkovskych sidel, tj. obci, které maji miémez 2 000 obyvatel. Pokud by byla hranice
posunuta na limit 3 000 obyvatel, jak takteré zdroje pro jihomoravsky venkov
doporwuji, do této kategorie bude spadat celkem 13 obdiuZi (tj. 95 % obci), jedinou

obci, ktera toto kritérium nesplje je obec Lanzhot, ktera ma také jako jedinaistatsta.

4.1.2 Vymezeni na zaklad hustoty obyvatelstva

Dle metodiky OECD je v Podluzi na lokalni urovnikeen 11 obci, tj. 80 % obci, které
jsou klasifikovany jako venkovské obce, tzn., Zejinmastotu zalidani nizsi nez 150
obyvatel na krh Z pohledu regionélni Grognje oblast PodluZi kategorizovana jako
pievazré venkovsky region, protoZe vice nez 50 % obyvaglanu Zije ve venkovskych
obcich, pesre v Podluzi Zije 76,4 % obyvatel ve venkovskych obci

Pokud by byl snizen limit hustoty obyvatel z kiigchodnoty 150 obyvatel na Knma
hodnotu 100 obyvatel na Kmjak to [ nekterych analyzach provadi Eurostat, pak by se
na lokalni drovni v Podluzi nachazelo celkem 5 pljcicca 40 % obci, které spadaji do
ttéidy venkovskych obci, a Zilo by zde 27,6 % obyvaitki bydli ve venkovskych obcich,
tzn., Ze Podluzi by bylo z pohledu regionalni Ukowgznamrié venkovskym regionem,

protoZe by spadalo do hranice, kde 15 — 50 % ol}vge ve venkovskych obcich.
Z hlediska nistsko-venkovské typologie na uzemi Podluzi negeigadiny Kklastr, ktery

by predstavoval osidleni s vice nez 5 000 obyvateli, ¥ zde neexistuje zadnysisky

klastr. Dle této charakteristiky spadé cely Redtalluzi do vymezeni venkovska oblast.
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4.2 Shrnuti analytickeé ¢asti

Dle vymezeni na zaklgdoctu obyvatel spadalofpprvnim kritériu, tedy #i hranici 2 000
obyvatel, celkem 60 % obci do skupiny venkovskyblkipopo zvySeni hranice na 3 000
obyvatel do této skupiny spadalo jiz 95 % obciytedechny, krord obce Lanzhot, ta
jedind z obci Podluzi ma vSak statugsta. RestoZze je Lanzhot &tem, jeho hustota
osidleni je 68 obyvatel na Kntzn., Ze dle vymezeni na zakidaustoty osidleni spada do
kategorie venkovskych obci. Z hlediska analyzygtpmbyvatel v jednotlivych obcich je

mozné Region PodluZzi klasifikovat jako venkovskbiast.

Determinace na zaklachustoty obyvatelstva také potvrdila venkovsky odotasti. Dle
kritéria 150 obyvatel na kfrbylo 80 % obci hodnoceno jako venkovské a celjoregyl
zarazen do kategorietpvazre venkovsky region. Po sniZeni limitni hodnoty ned 10
obyvatel na krh spadalo do kategorie venkovskych obci sice polzé&sdobci, celkoy
vSak byl region hodnocen jako vyznaimrenkovsky. Dle réstsko-venkovskeé typologie je

mozné cely Region Podluziizalit do kategorie venkovska oblast.
Prvnim di€im cilem diplomové prace bylo posouzeni vhodnostjiBnu PodluZi pro tuto

praci. Na zaklagl analyzy z pohledu venkova byl Region Podluzi deileovan jako

venkovska oblast a je tedy i vhadwybran pro tuto diplomovou praci.

54



5 Empiricka ¢ast

5.1 Vyzkum

Cilem vyzkumu bylo zjistit, jakym Zsobem vin& v Regionu Podluzi diverzifikuji své
piijmy. Klicovym nastrojem vyzkumu bylo dotaznikovéréaf. Vyzkum byl zar&en na
mensi vinéde, mala rodinna virfatvi a na vinge, kté&i prozatim vino produkuji pro vlastni

pottebu, ale jsou potencionalnimi producentyjikse chystaji prosadit se na trhu.

5.1.1 Dotaznikové Sefeni

Pro vyzkum k diplomové préaci byl sestaven dotaznik,jehoz zakladbylo zji¥ovano,
zda a jakym zfisobem viné v Podluzi diverzifikuji své fijmy. V prvni ¢asti dotazniku
byly otazky tykajici se osobnich Udajgespondenta a druti@st dotazniku bylag&movana
zdrojam piijmu vinaia. Dotaznik byl sloZzen z 11 otdzek a ze 4 dojitich podotazek.

V dotazniku se objevuji otéené i uzaiené otazky.

Dotaznik byl vyhotoven ve dvou podobach. Prvnimvpdenim byla internetova verze
dotazniku, kter4 byla vyt¥ena progednictvim sluzby Vypl to.c2?’ a druhym
provedenim byla tisha forma dotazniku. Podoba dotaznikurespym zgnim otazek je

k nahlédnuti v flozeg. 3*%8

V prvni fazi skéru byla data sbirdna prestinictvim internetu. Respondenti obdrZeli

e-mailem odkaz, ktery je po ote@ni gesngroval na internetovy dotaznik.

Z divodu nizké navratnosti rozeslanych dota#nfie autor rozhodl posilit vypovidaci
schopnost vyzkumu, a proto &=ti obohatil o rozhovory s vitia

Druha faze skru dat probihala formouiimého kontaktu s respondenty. Respondenti

obdrzeli tiS¢nou formu dotazniku, kterou po rozhovoru vyiau odevzdali. Rozhovory

2" Vyplii to.cz je dotaznikova sluzba, ktera pomaha readizpiizkumy prostednictvim internetu (zdroj:
VLASICOVA, EliSka. Vinai a jejich zdroje pijmu)

128 Dotaznik déle obsahovalimodni dopis, navod na vypini a podkovani, ty viak v filoze zobrazeny
nejsou.
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nebyly v z&sa& nijak zvla¥ strukturalizovany, hlavnimi otazkami byly otdzkigsazené

v dotazniku.

Vyzkumny vzorek
Pro vyzkum formou dotazniku v e-mailu byl vybrarorek 60 respondeinttj. cca 2,5 %
vSech pstiteli révy vinné v Podluzi. Navratnost vyphych dotaznik vSak byla velmi

mala, dotaznik vyplnilo pouze 13 respondefjt cca 22 % z vySe uvedenych.

Pro rozhovor autor vybral dalSich 17 responidleMyzkumny vzorek se tedy zvysil na
celkovy pa@et 30 respondent ktei zodpowdéli otazky z dotazniku.

Z celkového p&tu 77 respondefitdotaznik vyplnilo celkem 30 dotazovanych osob, tj.

1,2 % vSech gstiteln révy vinné v Podluzi.

5.1.2 Vysledky dotaznikového Sateni
Vzdy je uvedena otazka a nasledny rozbor odgiovAnalyzy rekterych odpowdi jsou

obohaceny o grafy.

Prvni ¢ast dotazniku

V prvni ¢asti dotazniku byli respondenti tazani na vlastrérjoci jméno vinastvi, na ¥k
a dobu, jakou seénuji vinastvi. Dale byli tazani na rozlohu vinic, na produlkc
pokratovani v rodinné tradici. Prvnichéfp otdzek prvnic¢ésti bylo formulovano jako

oteené otazky, posledni otazka v téésti byla formulovana jako uzgané otazka.

.~Jaké je Vase jménd jméno VaSeho vinatvi?*

.Kolik je Vam let?"
Otazky tykajici se jména aku byly v dotazniku uvedeny jako nepovinné. V dotka,
ktery byl rozeslan e-mailem, tyto otazky nezodfuila ténet polovina dotdzanych. Takeé
n¢kolik osob, se kterymi byl veden rozhovor, si f&p byt v praci uvagho jmenovit.

Proto se autor rozhodl prezentovat cely vyzkum gkonymni.
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Swvij vék uvedlo 22 respondeaintnejmladSimu z dotdzanych bylo 30 let, nejstarSjraki
75 let, wkovy pramér responderii, ktefi zodpowdéli tuto otazku, je 49 let.

.Kolik let se wnujete vindstvi?*
NejdelSi uvedena doba byla 45 let. Respondentosiy lotazku takto vyplnil, bylo 60 let,
vinaistvi se tedy &nuje od svych 15 let. Mezi nejdelSi uvedené doB¥ jeatily 42, 40, a

36 let.

Jeden z respondénna tuto otazku neodpéskl cislem, odpowdél slovem ,odmaikka”,

podle dotazniku mu bylo 48 let, je tedy moZné,&egisdastvi wnuje okolo 30-40 let.

NejkratSi uvedena doba byla 5, 6 a 8 let, dotazgwakteri uvedli Wk, bylo v souvislosti

s touto otazkou @meérné 34 let. Vinastvi se tedy zali vénovat mezi 25 a 30 rokem.

Primérna doba vSech dotazanych responilgakou se ¥nuji vinastvi, je 20 let.

Ve srovnani s vySe uvedenymupw®rnym wkem dotazovanych je mozné vyvodit, Ze

pramérny ek, kdy se z&ali respondenti &novat vindstvi je 29 let.

Graf¢. 1: Procentudlni poén vinait z hlediska doby jakou s&wuji vinastvi

Kolik let se vénujete vinarstvi?

mO0-10let

H11-20let

21-30let

m 31 a vice let

Zdroj: vlastni tvorba
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.Na kolika hektarech vinic hospodite?"
Celkem 14 dotazanych uvedlo, Ze hosgbaa vinicich o rozloze menSi nez 1 hektar,
jejich pimérna rozloha vinic je 0,77 hektaru. Na ploSe 1 akheRtary ma své vinice
6 respondeiit s ptimérnou rozlohou 1,47 hektar Vyméru vysSi nez 2 a nizSi nez 3
hektary vinic ¥etné uvedlo 6 dotazovanych, jmérna plocha jejich vinic je 2,7 hektar
Jeden z dotazovanych ma vinice o rozloze 5 héldarbyli 3 dotazovani hospdtlana
vinicich o rozlohach 13, 15 a 16 hekiar

Praimérna plocha vinic vSech respondéne 2,68 hektar, tento Udaj je vSak zkreslen
poslednimi temi vySe uvedenymi rozlohami, 26 respondemia plochu vinic velkou do

3 hektati a 14 respondeintma rozlohu vinic mensi nez 1 hektar.

Graf¢. 2: Procentudlni poén vinait z hlediska uvedené rozlohy vinic

Na kolika hektarech vinic hospodarite?

m0-99 ha

m1-2,99ha
3-599 ha

W 6 a vice ha

Zdroj: vlastni tvorba

.Kolik vina primerne vyrobite za rok?"
Z dotazovanych uvedlo 9 respondesvou ptimérnou produkci vina nizsi nez 2 600 ditr
z toho ngli 3 dotazovani mé&hnez 1 000 lith, 2 dotazovani uvedli 1 000 litra 4
respondenti uvedli objemy od 1 050 do 2 50@lieimér uvedenych hodno&chto deviti
responderit je 1 143 litd. Primérna rozloha vinic deviti respondérje 0,43 hektar.
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Dale uvedlo 5 dotazovanych, Ze jejickmbdpraimérna produkceini 3 000 litii vina, jejich

primérnd rozloha vinohrad¢ini 1,55 hektat.
Produkci mezi vice nez 3 000 iitra 10 000 lith vina Wetrg ro¢né vyprodukuje
11 dotazanych virfa, pramérna produkceéchto vinga je 6 480 lith ro¢né a pfimérna

rozloha vinic &chto vingu je 1,45 hektar.

Objemy mezi 15 000 a 30 000 titvina uvedli 4 ving, jejich primérn& hodnota objemu je
21 250 litfi vina a jejich pimér rozlohy vinic je 9 hektair.

Jeden z respondéntivedl, Ze jeho @mérna raini produkce vina je 80 000 litr tento

vinat hospod# na 16 hektarech vinic, tj. neji rozloha vinic v tomto vyzkumu.

Jeden z dotazanych na tuto otazku neodgsy

Graf¢. 3: Procentualni poén vinaiu z hlediska roni produkce vina

Kolik vina priumérné vyrobite za rok?

mO0-1000I
m 1001 - 5000 |
5001 - 10000 |

m 6001 a vice |

Zdroj: vlastni tvorba
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.Pokracujete jako vinav rodinné tradici?"
Témet vSichni dotazani — 28 respondintj. 93 %, uvedli, Ze v rodinné tradici pokugi,

pouze dva respondenti se Misiai z&ali vénovat bez zafiinéni predki.

Graf¢. 4: Procentudlni poén vinait, kteri pokrauji jako vindi v rodinné tradici

Pokracujete jako vinar v rodinné tradici?

m Ano

M Ne

Zdroj: vlastni tvorba

Druha ¢ast
Druhéacast dotazniku jednovana zdrdajm piijma vinaia.
Prvni ¢ast otazky byla vzdy formulovana jako ugava, pipadna druh&ast otdzky byla

otewena a slouzila k dopéni odpowdi na otazku.
.Mate i jiné zdroje gijmu nez je vinastvi?“

Pouze 2 z dotazovanych vibauvedli, Ze jejich jedinym zdrojemfigmu je vinastvi,
zbylych 28 respondeinttj. 93 % uvedlo, Ze maji i jiné zdrojéijnt nez je vinéstvi.
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Graf¢. 5: Procentudlni poén vinait, ktefi maji i jiné zdroje fijmt nez je vinéstvi

Mate i jiné zdroje pFijmu nez je vinaistvi?

m Ano

M Ne

Zdroj: vlastni tvorba

.Pokud ano, o jaké zdroje/fjmii se jedna?

Nejcastji respondenti uvadi jako dalSi zdroj pijmia odpowdi spojené s ubytovanim,
celkem 11 dotazovanych. Déle u¥Adizenou degustaci, 6 responderh dotazovanych
uvedlo, Ze pracuji jako zamstnanci viéznych podnicich, jedergthto respondeit je
zamestnan ve vingskych potebach, 3 respondenti uvedli, Ze jejich dalSifjnem je
duchod, 2 dotazovani jsou vlastnigispoluvlastnici vinarny. Mezi zdrojefigma, které
byly uvedeny jedenkrat, gathagiklad vinotéka, restaurace, pronajem (neuvedsim),
podnikani (neuvedendinnost), zamenictvi, untlecky kové&, instalatérstvi¢i prodej
traktoru. Jedna z odp&di zréla takto: ,Tak fizné, kde sa co da.”

Nekteti z respondeiiit uvedli i vice zdraj piijmt. Nagiklad rektefi z tch, co maji

ubytovéani, vedou iizené degustace, maji restauraci, maji vinatnaarover pracuji

v jiném podniku nebo maji Zivnostiipadre jsou v dichodu.
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.Mate v planu rozsfit své zdroje fijmi o dalSi zdroje fjmii, které budou jiné, nez
je vinarstvi?*
Celkem 19 dotdzanych ving tj. 63 %, ma v planu své zdrojéjmu rozsfit o jiné zdroje

ptijmi, nez je vin#stvi, zbylych 11 respondentoto v planu nema.

Graf ¢. 6: Procentualni poén vinari, ktei se chystaji rozit své zdroje fjmu o

jiné zdroje pijma, nez je vinéstvi

Mate v planu rozsifit své zdroje pfijmui o
dalsi zdroje pfijmQ, které budou jiné, nei je
vinarstvi?

m Ano

H Ne

Zdroj: vlastni tvorba

.Pokud ano, jaké dalsi zdroje/jpmii mate na mysli?“
NejcastjSi odpoedi responderit byly v souvislosti s ubytovanim, jednalo se iiidad o
samotné ubytovanti hotel, nebo o rozBivani ubytovacich kapacit. Ve spojitosti

s ubytovanim odpadélo na tuto otdzku celkem 7 dotazovanych.
Dale byly v odpowdich uvedeny nafklad tyto: vinotéka, vinarna, poheaf, restaurace,

pronajem, koupit dalsi sklep, podnikat ve sluzbadbddna z odpadi zrela: ,Kupit

pozemky, investovat a pak z tekait.”
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»Je vinarstvi Vasim hlavnim zdrojemiijm:z?*
Vinaistvi je hlavnim zdrojemifijmi pro 9 dotazovanych, tj. pro 30 % respondenélkem
21 dotazanych, tj. 70 %, uvedlo, Ze \stai jejich hlavnim zdrojemiima neni.

Graf¢. 7: Procentudlni poén vinait, jejichz hlavnim zdrojemifjmu je vinastvi

Je vinaistvi Vasim hlavnim zdrojem ptijmu?

m Ano

M Ne

Zdroj: vlastni tvorba

~Je dle VaSeho nazoru mozné se ve VaSefpagF uZzivit pouze zijmu
z vinasstvi?"
Polovina respondeint tedy 15 dotazanych, na tuto otazku odla kladrg, druha
polovina zépor#, zadny z dotazovanych nepouzil odpdiv,Nevim*“. Primérny objem
vyrobeného vina respondénktei odpowdéli kladne, je 14 414 lith. Respondenti, kié
odpowdéli na otazku zapor) maji paimérnou rani produkci vina 2 378 litr.
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Graf ¢. 8: Procentualni po#n vinai, podle kterych je mozné se uZivit pouze

Z prijma z vinarstvi

Je dle Vaseho nazoru mozné se ve Vasem
pripadé uzivit pouze z pFijma z vinafstvi?

m Ano

M Ne

Zdroj: vlastni tvorba

»Svou odpovd’ prosim zdvodrete.”
Zde byl prostor, kde mohl respondentiweddnit svou odpodd’, winilo tak pouze 14
dotdzanych, tj. 47 %. &Sina respondeff ktefi na otazku odpadéli zaporré, svou
odpowd zdavodnili nizkou produkci, ti co odpovidali klagin odpoed casto
nezdivodiovali. Nize jsou uvedeny ukazkyigddninych odpodi.

Na za&atku je uvedena odpd&¥ na vySe uvedenou otazku a ktomu j@pgeno
zdavodreni, které uvedl respondent a v zavorce za odgioje uvedena fmérna rani
produkce vina daného respondenta.

.Ne — z&inam a zatim mam maly objem vina.” (10 O0G)itr

»,Ne — malo vyrobime.” (3 000 lit)

.Ne — vina moc nevyrobim, mam to spi$ pro n&wsky sklepa.“ (1 500 lit¥)
.Ne —mame to jen pro nas.“ (1 000 ditr

.Ne — pijmy z vinastvi zatim nemam."“ (490 lii)
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»,AN0 — mam jen gijmy z vina.“ (30 000 litit)
»ANO0 — asi by sa to aj dalo, ale my teho dost wsmij* (3 000 litf)
»LAno — vyralEt Spickova vina.* (5000 lit) pozndmka autora: nejspiséim

respondent na mysli: Ano, je mozné se v méipaat uzivit pouze z jma z vina,

ale je teba vyrabt Spickova vina.

»Znate rnejaké vinae, ktei maji jiné zdroje pijme nez je vinastvi?*
Z dotazovanych viri@ uvedlo 25, Ze znaji vitie, ktgi maji i jiné zdroje fjmu nez je

vinarstvi, 5 respondefituvedlo, Ze takové viiia nezna.

Graf ¢. 9: Procentudlni poén vinaii, ktefi znaji jiné vinde s jinymi zdroji pijmu

nez je vinastvi

Znate néjaké vinare, ktefi maji jiné zdroje
pFijmua nez je vinarstvi?

m Ano

B Ne

Zdroj: vlastni tvorba

.Pokud ano, jaké zdrojesfijmi krome vinarstvi jeS¢ maji?*
Respondenti aft negastji uvackli jako dalSi zdroj pijma ubytovani (v éznych formach
nag. hotel, penzion nebo jen ubytovani), celkem uvetiborespondefit pohostinstvi
uvedli 3 dotazovani, 3 dotazani uvedli vyrobu adpjdihovin, 2 respondenti odp&dkli
péstovani a prodej ovoce a zeleniny. Mezi dalSi odgodotazovanych péty napriklad

autodoprava, vyroba nédrzi, e-shop s vinem, proma@gbchod a prodej,idhod. Mezi
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nékteré nespecifikované odp&li patily: zamestnéani, podnikani a Zivnost. ékteri

respondenti uvedli i vice mozZnostijmu, nejvicedtyii.

5.1.3 Rozhovory

Jak bylo jiz vySe uvedeno, rozhovory n#gyndanou strukturu, zakladnimi otazkami byly
zejména otadzky obsazené v dotazniku. Oblasti bbZzZkoumani v rozhovorech byly
zejména zdrojeifjmu vinart a’ uz spojené s virtatvim i nikoli. Béhem rozhovai vyslo
najevo vice moznosti diverzifikacefijpnu vinaii, nez bylo uvedeno v dotaznicich.
Z uvedenych moznosti byly vybrany takové, kterdijpoo tuto praci sfejni a tyto jsou

vypsany v nasledujicim shrnuti vyzkumu.

5.2 Shrnuti vyzkumu

Druhym dikim cilem diplomové prace bylo zjistit, jakym tgmbem vin# v Podluzi
diverzifikuji své gijmy. Pro splgni cile byl vybran vyzkum formou dotaznikového
Seteni. V prvni fazi Séeni byly vingim dotazniky zasilany prdstinictvim e-mailu,
navratnost vyplénych dotaznikk vSak byla nizka, proto se autor rozhodiedavat
dotazniky vin&m osobg. Fi piilezitosti osobniho setkani byl s vinaveden také

rozhovor, ktery byl pro tuto praci cennyrtirppsem.

Dotaznikového S&tni se zastnilo celkem 30 respondérd se 17ti z nich byl proveden

také rozhovor. Hlavni oblasti vyzkumu byly zdrojgmu vinait.

Prvni ¢ast dotazniku byla&novana osobnim Gdap respondenta, kde bylo mozné se
dozwdét mimo jeho jména a&ku i rozlohu vinic, produkci vina, dobu, jakou sénuje
vinarstvi ¢i zda dotazovany pok&gje v rodinné tradici.

Druha ¢ast dotazniku byla&novana zdrajm pfijma vinara. Celkem 93 % dotazanych
responderit ma i jiné zdroje Hjmu nez je vindstvi. Zarové 83 % dotazanych zna vite
ktefi maji také dalSi zdrojeffmt nez je vindstvi. Pouze 30 % respondéntivedlo
vinaistvi jako swj hlavni zdroj gijmu. Polovina respondeintsi vSak mysli, Ze by jim
Vv jejich pripact k obziw st&ily pouze @ijmy z vinastvi. Mezi nefastji uvedené dalSi

zdroje @ijma patilo ubytovani. Pro tuto praci zajimavymi dalSimirgd ptijmu, které

66



respondenti uvadi, byli napiiklad tizena degustace, vinarna, vinotéka, restauradeope-s
s vinem, vingské poteby, @stovani a prodej ovoce, zeleniny, vyroba a proiejvin,

medoviny, pronajem.

Z rozhovoti s vindi vyplynuly i dalSi mozné zdrojeifpmnu, které jsou s vingtvim Gzce
spjaty, pati mezi ¢ nagiklad &astic¢i poradani iznych akci — vinobrani, ot&ané vinné
sklepy, kosty vin, vystavy vin, btakovéci svatomartinské slavnosti, tr&di a folklorni
slavnosti, festivaly a plesy, trhy a jarmarky. MinevnéZ paadaji exkurze do vinohrad
nebo spojuji degustaci vin ve sklipku s po#yaish a to také formou grilovari opékani
selatka. Déle vina uvadili, Zze rektefi vinohradnici své vinohrady pronajimaji, nebo

prodavaji vygstované hrozny jinym virfdm pro vino.

Vysledky, které byly ziskany z dotaznikovéhoi@et a z rozhovdr, jsou pro tuto praci
hodnotnym informacemi a spél& s prostudovanymi zdroji budou zakladem pro &pin
hlavniho cile diplomové préace, tj. pro vytemi moznosti diverzifikace ekonomickych

aktivit vinara v Regionu Podluzi.
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6 Navrhy moznosti diverzifikace ekonomickych aktivit

Na zaklad informaci z prostudovanych zdigjz dotaznikového Seni a z rozhovdr,

byly vytvoreny navrhy moznosti diverzifikace ekonomickych ktivinait Regionu
Podluzi, tzv. Typologie diverzifikace ekonomickydaktivit vinati Regionu Podluzi.
Typologie je rozdlena do Sesti zakladniatésti, v kazd&dasti jsou znazogmy mozné

diverzifikacni aktivity.

6.1 Typologie diverzifikace ekonomickych aktivit vinafa Regionu
Podluzi

Typologie z dvodu omezeného rozsahu prace nezahrnuje veSkarg&ifikacni aktivity,
které by vindi mohli vyuzivat. Nejsou zde uvedeny moznosti drifédtace vyuZziti mdy
pro jiné &ely, nez je pstovani rostlin (nap t€Zba), chybi tu také diverzifikace rostliny
(plodiny) ve smyslu gstovani jiné rostliny (plodiny) nez je réva vinnasai spojené
diverzifikace produktu a sluzeb. Nejsou zde uvedany moznosti veSkerych sluzeb a
podnikatelskycheinnosti, které by mohl virfajako podnikatéf® vytvéret, protoZe jich
existuje takové mnoZstvi, Ze je rozsah této pra@mikhe pojmout a zaroweby bylo
zbyte&gné se s nimi v ramci této prace zabyvat. V typolggu zastoupeny pouze takové
moznosti diverzifik&nich aktivit, které ufitym zpisobem navazuji na révu vinnou, vino,

vinarstvi ¢i vinohradnictvi.

129 ¢j jako osoba samostatrydilecns ginna
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Tabulka¢. 4: Typologie diverzifikace ekonomickych aktivinaia Regionu Podluzi

Diverzifikace odrudy
Rozsfeni odiidové zakladny révy vinné
Vyména odfid révy vinné za jiné oddy

Diverzifikace technologie
Péstovani révy vinné alternativnim
zpisobem

Vyroba vina alternativnim Zigobem
Zpracovani hrozinvinné révy jinym
zpisobem nez na vyrobu vina

Diverzifikace spolupraci
Sdruzovani
Spolupréace s organizacemi

Diverzifikace sluzeb
Rizené degustace
Restaurace
Vinarna

Ubytovani

Exkurze

Vinotéka

Vinaiské poteby
Internetovy obchod
Vinobrani a jiné akce, slavnosti, festivaly
spojené s vinem
Trhy a jarmarky
Vystavy

Kurzy, Skoleni
Muzeum vina

Diverzifikace produkce

Vyroba nealkoholickych napij
nealkoholické vino
mosty, dZusy, sirupy, limonady

Vyroba alkoholickych napdj
jakostni vino
vino origindlni certifikace
biovino
biodynamické vino
Sumivé vino, perlivé vino
likérové vino
nizkoalkoholické vino
burcak
vinovice, grappa

Vyroba jinych produkt
marmelady, dZzemy, kompoty, Ze
rozinky
hroznovy cukr
vinny ocet
hroznovy olej
vinna hdcice, vinné oméky
vinna mouka
med
zpracovani vinnych ligt
kosmetické fipravky
jiné (vinny lih, kyselina vinna...)

Péstovani hrozt pro prodej

Skupovani hrozinpro produkci

Vinné lazr, wellness studio
Pronajem

Diverzifikace pomoci dotace
Aktivity vedouci k ziskani dotace

Zdroj: vlastni tvorba

69

lé



6.1.1 Diverzifikace odriady
Péstitel by mohl roz&it péstované odrdy o dalSi odidy, které mu v jeho oddové
skladl® schazi nebo fZe zangnit péstované odirdy za jiné, zajimaySi odidy, nagiklad

za még castéci naopak popular)si odidy.

Pri vybéru nové odiidy se vinohradnik f¥e ridit nagiklad trhem, tedy poptavkou a
nabidkou a vybrat tak nejpopul&j®i odiidy, které by mu mohli zatit staly odbyt
produkce. Nebo naopak bygtitel mohl vybrat odrdu, kterd v dané lokadit nema
zastoupeni a vyuzit takifezitosti byt na trhu se svym produktem prvni. dixje i spousta
druhi vynikajicich odid, které se 'R p3stuji zatim jen ve velmi malém mnoZstvi, zde se
opct skryva podnikatelskarpezitost, kdy poptavka po produktu, z takovétmyrmize byt

vySSi, nez je nabidka.

Mezi Sest nejvice gstovanych odrd vCR pati Veltlinské zelené, Miiller Thurgau,

Svatovavinecké, Ryzlink rynsky, Frankovka a Ryzlink vlaSsky

Ve Slovacké vingské podoblasti je gstovano dvakrat vice bilych agt nez modrych.
Z bilych moStovych odid se nejvice ¢stuji Muller Thurgau, Ryzlink rynsky, Veltlinské
zelené, Rulandské bilé a Chardonnay. Z modrych oupéh odiid to jsou Frankovka,
Svatovavinecké, Zweigeltrebe, Modry Portugal a Rulandska&m@oU stolnich odd je

ve Slovackeé Podoblasti nejvicéspovana Chrupka bila.

Mezi odrtidy, které se ve Slovacké podoblasti a zéfoweeléCeské republice §stuji jen
ve velmi malém mnozstvi, gatnagiklad Auxerrois, Lena, Verias, Cabernet franc,

Dominaci Ariana.
Ve Slovacké podoblasti uginchybi zastoupeni oty Vrboska, ta je dopotovana

zejména pro vyrobu b&éku, ktery ma z této otidy vybornou kvalitu. Hrozny Vrbosky

jsou také velmi dobré praijpnou konzumaci.
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6.1.2 Diverzifikace technologie
Kazdy vinohradniki vinai pouziva vlastni osdéenou technologii gstovani révy vinnéi

vyroby vina, otazkou je, zda je tato technologieaggu tou spravnou.

Péstovani révy vinné alternativnim zigobem

Révu vinnou lIze §stovat fiznymi zpisoby, kazda odda potebuje utité postupy pro
dosazeni wité kvality hrozri. Mezi dilezité techniky, které maji vliv na kvalitu hraza
nasledny charakter vina panagiklad vedeni aez révy, podlom, vylamovani zalistk
osekovani, odlisovani, probirka hrozn vyziva révy, hnojeni vinice, zavlakta ochrana

révy proti Skodlivymeinitelam.

U raznych odfid se tyto techniky mohou prov&ds riznémcase, v iznych intervalech a

s miznou intenzitou. Popis vS8ech moZnych technik achejpraktikovani na ditych
odridach neni pro tuto praciéZejni, proto autoétendi doporutuje pdidit si v souvislosti

s timto tématem odbornou literaturu. Autoréthivedenim &hto technik spiSe poukazat
na existenci problematiky a vytkib tak pro vinohradnika prostor pro zhodnoceni jeho

vlastnich zavedenych technik a zamysleni se nadchalivnimi postupy.

Ekologické gstovani révy vinné

Mezi alternativni zfisoby @stovani vinné révy p#ti ekologické vinohradnictvi. Pokud
péstitel zvladne vcelku nasoaou administrativu, ktera je s ekologickym zekistvim
spojena, vydrziit roky prechodného stavu a naslédse mu poda vytvorit kvalitni bio
hrozny¢i bio vino, miZe se &Sit velkému z4jmu ze strany poptavky, protoZzecasaoym

trendem jsou biopotraviny a nabidka je v tomtoaivdaleko pod Urovni poptavky.

Bariérou pestoupeni na ekologické vinohradnictvitze byt nemoznost pouzivani
chemickych posikt proti Skodlivymgeinitelam, jako jsou msicei plisné. ReSenim mze
byt vysazeni tzv. interspecifickych adrrévy vinné, které jsou proti Skodlivyamitelam
odolrgjSi. Je mozné pouZzivat také pdst na bazi médi ¢i raizné nechemické varianty

postiku, které jsou k dostani ve vifskych potebach.
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Integrovana produkce
Kompromisem mezi konveénim a ekologickym vinohradnictvim ihe byt pro pstitele

integrovana produkce, ve kterém je mozné akespset&€né vyuziti chemickychifpravki.

Biodynamické gstovani révy vinné

O kus dal od konvemiho vinohradnictvi a o kus bliZ Kipodk je biodynamickeé gstovani
révy vinné, které netoleruje pouzivani&inch latek a jehoz filozofie je obohacena o lehké
,magi¢no®. V sowasné dob v CR existuje jen hrstka vitié, ktefi pti své praci na vinici
vyuzivaji rekteré prvky biodynamického vinohradnictvi, prozatidak zadny z nich neni
certifikovan celos#tovou biodynamickou organizaci Demeter. V biodyre@m vindstvi

je velka podnikatelskaipezitost, a pokud ji ¢stitel dokaze vyuzit, bude mit gsvelkou
piizen spotebiteli.

Vyroba vina alternativnim zptisobem
Na vyslednou kvalitu vina maji vliv nejen éda, girodni podminky a procesy které
piedchazeji sklizig ale také samotna vyroba vina. Je velile#ité, jaké technologie jsou

pii vyrob¢ vina pouZity.

Mezi procesy, které vikapouZivaji @ zpracovani vina, pédtnagiklad steni, syntetické
¢ifeni, zvySovani cukernatostiigg@nim cukru, fidavani kvasinek, odkyselovantigavani
enzymi ¢i pridavani stabilizenich latek. Kazdy zéthto proces ma vliv na celkovy
charakter vina a kazdy vihgrovadi fizné procesy diznou intenzitou. Otazkou vSak

zastava, zda jsou vSechtynekteré tyto procesyipvyrobé vina zapatebi.

Alternativni vyrobou vina je zde mysSlena takovaoba vina, ktera bude odliSna od
stavajici a to v jakémkoli stadiu procesu vyrobgavia ktera zaroviepovede ke zvySeni
kvality vina. MoZnosti alternativni vyroby vinap@gpiklad vyroba bio vina z ekologicky
vypéstovanych hrozih ¢i vyroba biodynamického vina, o kteréem ¢$&a, Ze je

nejzdra¥jSim vinem na si¢.
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Zpracovani hrozni révy vinné jinym zpiasobem neZ na vyrobu vina

Hrozny révy vinné je moZné zpracovat i jinymugpbem neZ na vyrobu vina, touto
problematikou se zabywast Diverzifikace produkce. S diverzifikaci prodake spojena i
diverzifikace technologie, protozéifkazdé vyroks uréitého produktu je zaptebi ugitych

technologii, metod a postiip

6.1.3 Diverzifikace spolupraci

Timto typem diverzifikace se rozumi posileni znaJakuSenosti, dovednosti, celkow
moznosti jednotlivce v radmci spoluprace. Pro jelive® jsou rkteré diverzifik&ni
aktivity obtizre aplikovatelné a &které cile obtizé dosazitelné. Spolupraci mohou

jednotlivci dosahnout&sSi Skaly moznosti a tim gtsiho uspchu.

Spolupraci je mySleno jednak sdruzovani ¥indo spolki, sdruzenii organizaci, nebo

spoluprace jednotlivicci sdruzeni s jinymi organizacemi.

Vinaiské spolky, sdruzeni, organizace jsattSinou zakladany zacélem vzdélavani,

rozvoje, podpory¢i udrzovani tradice virdd. Casto jsou v ramciéthto organizaci
poradany pednasky, Skoleni, spdieé degustacesi kulturni akce. Nktera sdruZeni jsou
zakladana také zacélem spoléné produkce, pouzitim népglad jednotné technologie

péstovanici zpracovani vina a nasledné lahvovani pod gpole etiketou.

V rdmci spoluprace s jinymi organizacemi se yiimaohou prostednictvim Svazu virné

CR podilet na legislativnim procesu viského zékona, dali moznosti je spoluprace
s mistni akni skupinou, kterd na Uzemigobi. Spolénym usilim je mozné ndjklad
zvySit zajem o turistiku v daném misa to kugikladu vytvdenim vinaskych stezek,
vydavanim pivodai ¢i jinych publikaci, pgadanim akci. Ve spolupraci s olcfegionem
mohou vinai poradat nagiklad mizné kulturni akce, jako jsou vinobrani, hody, plesy

dalsi.
6.1.4 Diverzifikace produkce

Produkci zrévy vinné je mozné ragitl na vyrobu alkoholickych napdj vyrobu

nealkoholickych napdj a vyrobu jinych produki Hrozny révy vinné lze takééptovat
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pouze pro prodej a to nédklad vinatm ¢i jako stolni hrozny uwené pro konzumaci. Vitia
muze naopak také z nedostatku viastnich Zdhopzny skupovat od jinych vinohradiik

vyraket z nich vlastni produkty.

Vyroba alkoholickych napaj

Hlavnim produktem, pro ktery se réva vinnstpje, je vino. Z pohledu diverzifikace je u
vina mozné zvySovat jeho kvalitu. Kvalita vina jgcé spjata jiZ s procesendspovani a
vyroby vina. Jednou z moznosti zvySovani kvalityjavije odbouravani chemickych
piipravki, kterych vindi ¢asto hoji vyuzivaji jak pi péstovani révy, takip vyrobé vina.
Dobrym gikladem zvySeni kvality vina je vyroba bioviéiavyroba biodynamického vina.
Dale je mozné zvySovat kvalitu vina vyrobou jakddtnvin ¢i vyrobou vin originalni

certifikace.

Vinai miaze v rdmci diverzifikace produkce vyriliaké Sumivé&i perlivé vino, likérové
vino ¢i naopak nizkoalkoholické vino, dale bak nebo u nas ménznamou vinnou

palenku — brandy (vinovici), nebo grappu

Vyroba nealkoholickych napdj

Dnes zdina byt oblibené i nealkoholické vino, tedy vintgeré bylo vyrobeno stejnym
zpasobem jako normalni alkoholické vino, ale proSlalkieholizaci. Takové vino je
vhodné pro ty, kdo alkohol pit nemohd&iunechtji. Vedle nealkoholického vina je mozné
z hrozrii révy vinné vyrabt také mosty, dzusy, sirupy limonady jiné nealkoholické
napoje. Vyroba nealkoholickych napoyc¢etré nealkoholického vina u nas zatim neni

b&znd>", mohla by tedy skryvat potencionalrilpZitost rozvoje.

Vyroba jinych produki
Napoje nejsou jedinym produktem, ktery je z révgnéd moZzné vyrobit. Z hroznrévy
vinné je mozné vyrah marmelady, dZzemyi kompoty, také Zelé, které se da nastedn

plnit nagiklad do ¢okoladovych bonbdn znama avSak u nas netradi je i vyroba

130 Brandy je vSeobecné ozfemi na celém & pro vinny destilat, vinovice je oz&eni pouZivané Cesku
a na Slovensku pro palenku z vina, ta je vimabbul’ z hotového vina, ze surovych hréamebo ze zbytk
po vylisovani z tzv. matolin. Pélenka, ktera jevoyena z matolin, je u n&ssto nazyvana grappa.

131 Nealkoholicky sekt u nas vyrabi spatest Bohemia sekt, a.s.
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rozinek. Moznd je také vyroba vinnéitice ¢i vinné omaky. Pokud ¥ela: umisti eli

1

aly do okoli rozsahlych vinic, fize byt vyroben i ,vinny“¢i ,hroznovy* med a z #ho
mohou byt vyrabny dalSi produkty. Dale je z révy vinné mozné vyrditvoznovy cukr,

vinny ocet¢i hroznovy olej.

Hroznovy olej neni produktem z duziny hrdzfe vyralgn lisovanim hroznovych pewk.
Hroznovy olej Ize pouzit jak v gastronomii, tak esknetice. Semletim vylisovanych

hroznovych jader je mozné vytiitbvinnou mouku, ktera je vhodna i progeai.

V gastronomii Ize pro ifjpravu pokrnd vyuZit i vinné listy. Asi nejznagsim pokrmem
jsou zavitky ve vinnych listech. Vinné listy vSaknas k dostanidiné nejsou, zajimavym
projektem pro vinge by tedy mohlo byt zpracovani &grava vinnych list pro pokrmy,
nagiklad nakladanindi suSenim.

V kosmetice jsou pro vyrobufipravki pouzivany nejen jadérka, ale i slupky, listy,
hroznova 8ava ¢i vino. Vyrabi se najklad krémy, mydla, Sampony, masazni olé&je

peelingy.

6.1.5 Diverzifikace sluzeb

NejcastjsSi sluzby, které mensi vifigorovozuiji, jsou pimy prodej vina ze sklepa fizena
degustace vin, dalsi zajimavou sluzbou pro feiney mohlo byt ubytovani, figani

obcerstveni k degustaci a exkurze do vinohradufipapt do mist, kde je vino vyré&ho.

Ubytovani je pro ving vyhodné vytviit v blizkosti vinného sklepa. ddteré sklepy maji
moznost pistavku nad sklepem, ubytovat tak turistiinpo “ve skleg® je idealnim

piikladem moZznosti ubytovani.

Dalsi diverzifikaci sluzeb je vinarna nebo restaaraZajimavou restauraci by mohla byt
takova, jejiz nabidka bude zahrnovat z vel&sti €i pouze) pokrmy a napoje, které budou
vyrobeny z produki révy vinné. Vinny listek by mohl obsahovat tifad pouze vino
majitele vinde, ¢i vina mistni (regiondlni). V ndpojovém listku bgmel chybét mostci
limonada z hrozin nealkoholické vino a palenka vinovice. V jideldistku by mohly byt
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pokrmy, které jsou vyrobeny “na \ih ¢i obsahujici vinné listy, vinny ocet, hroznovy olej

hroznovy cukr, rozinky, nebo jiné vyrobky z révymg.

Vinai by si mohl také oteit vinotéku, vindéské poteby nebo zalozit internetovy obchod
s vinem a (nebo) vidigkymi potebami. Mohl by také pgadat fizné kurzyci Skoleni pro

zainajici nebo stavajici vie.

Vybornou moznosti kde vifianiZze nabidnout své vin& jiné produkty a sluzby jsou
raizné slavnosti a akce spojené s vinetiiklpdem niize byt Sirokou viejnosti znamé
vinobrani ¢i na jizni Mora¥ zname dny ota@enych sklep, také fizné folklorni festivaly a
slavnosti, trhy a jarmarkyi vystavy naskytaji dobrou moznost k prezentaciradeji

vlastnich produkt.

DalSi zajimavou diverzifikaci by mohlo byt vytemi relax&niho studia, které bude
zantieno na procedury spojené s vinnou révou - vinngéldz wellness studio. Masaze
hroznovym olejem, zabaly a peelingy z hroznovyadtkéfak, koupele ve vinné lazni (s
vinnymi vytazky) a dalSi proceduryiifrocedurach by ne&to chybst vino a to nejlépe

ceskéci regionalni.

Vinaii by také v ramci spoluprace mohli vytiiomuzeum vina, vinatvi a vinohradnictvi,
ve kterém by mohla byt popsana a vyobrazena hésmstovani a vyroby vina, dale by
méla byt giitomna expozice historického vis&ého a vinohradnického ¢iai a rizné lisy,
sudy a jiné druhy nadob, ve kterych bylo vino uéwino. Muzeum by mohlo mit i
spole&enskou mistnost, ktera by byla zazemim pro mish@'®, a kde by mohly probihat

raizné akcei vystavy spojené s vinem.

Diverzifika¢cni aktivitou v rdmci sluzeb je také pronajem, vira vinohradnik niize
pronajimat cokoliv ze svého majetku a ziskavat taidateny pijem. Casto jsou
pronajimany zewuélské stroje, ¢i c¢asti vinohrad, které se vinohradnich rozhodne

neobhospodavat.
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6.1.6 Diverzifikace pomoci dotace

V souwasné dob je Skala dotaci, ze kterych mohou vinohradnicireiv ¢erpat, vcelku
Siroka. Existuji dotace na podporésfpvani révy vinné, mezi které patagiklad podpora
vybudovani kapkové zavlahy, podpora na restruktzael a gemenu vinic, podpora
ozdravovani révy vinné, podpora pgjist plodin, podpora v ramci jednotné platby na
plochu zemdélské pidy, podpora ekologickéhoégtovani révy vinnédi integrované
produkce. Dale je mozné ziskat podporu tykajicizgeacovani hrozih a to napiklad
podporu na modernizaci vyrobnichiiz&ni, podporu na pizeni novych vyrobnich
zaizeni (lis na hrozny, filtr na vino, kvasné nadgbgbpdporu na zavé&di novych
technologii,¢i podporu na zlepSeni a racionalizaci posétagpracovani produfit DalSi
moznosti ziskani dotaci je podpora marketingu ianssouvisejici propagadii, podpora na
konani semind@ ¢i Skoleni. Ving mohou ziskat také dotaci na diverzifikagnnosti
nezemddélské povahy, podporu zakladani podnila jejich rozvojec¢i na podporu

cestovniho ruchu.

6.2 Shrnuti a diskuze

VSechny typy diverzifikace a diverzifiknich aktivit jsou navzdjem provazany.
Diverzifikace odfidy souvisi s diverzifikaci produkce, diverzifikaggodukce souvisi
s diverzifikaci technologie a s diverzifikaci slbzevSechny diverzifikéni aktivity Ize

provadt v ramci spoluprace a n&tginu Ize ziskat podporu (dotaci).

Velky potencial autor vidi v, u nas zatim netéadch, produktech z révy vinné a dale
v ekologickém¢i biodynamickém vingstvi. Zajimavou by mohla byt i vyroba vina a
dalSich produkt bezodpadovou technologii. Potencial by veésabké mohla skryvat
restaurace zaloZzena na nabidce, kde &S&er vSe) obsahuje produkty z révy vinné.
Jako obrovskou moznost pro vieaautor shledava sdruzovani a spolupraci s orgzenzia

a ziskavani dotaci.

Neobvyklé produkty z révy vinné Ize velmi debvyuzit v marketingu, virkaby si na nich
mohl postavit reklamu a vstoupit tak do pdemi lidi. Vyroba netradnich produki
z révy vinné jako jsou nealkoholické napoje, vimeyimarmelady, dzemy, kompoty, zelé,

rozinky, vinny ocet, hroznovy olej, vinna itece a Gzné vinné oméky, vinnA mouka
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nebo zpracovani vinnych Ilistpro naslednou ifpravu pokrni, s sebou nese také
potrebnou diverzifikaci technologie. Diverzifikace tedhogie spoiva nejen v zavedeni
nove technologie a v pouzivani novych posétup zpracovani, ale také vijmeni novych
vyrobnich z#izeni. Rikladem mohou byt lis na semena révy vinné procaani oleje,
zaizeni pro semleti semen révy vinné pro vyrobu vinmguky, sugika na ovoce pro
vyrobu rozinek, zézeni, ve kterém je mozné vygdbpalenkuci zatizeni pro vyrobu

marmelad, dZef) kompofi, Zelé, oméek a jinych vyrobk z révy vinné.

Diverzifikace technologie @Ze byt pro vinge nakladna aite dosaZitelna, proto autor
navrhuje spolupréci nebo vyuZiti dotaci. Spolupjaanysleno vyuZiti cizich technologii.
Napriklad olej ze semen révy vinné by si imaohl nechat lisovat v lisovnach, rozdrcena
semena po vylisovani by mohl nechat semlit ve slyp®ivo z vylisované mouky by
mohl nechat péct v pekérratd. Vina si vSak také rive veSkeré produkty vyrdbsam,
technologie si pak fite pdidit s pomoci dotace. Na projekt, jehoZz minimapdaje ¢ini

50 tisic K je mozné ziskat dotaci zieti osy PRV z op#&nilll.1.1 Diverzifikacecinnosti
nezerddelské povahyu malych podniik mohou byt vydaje kryty az z 60 %, projekt vSak
muze byt realizovan pouze v obci do 2 000 obyvatakoWé kritérium nesplje Sest obci
Regionu Podluzi — Dolni Bojanovice, Lanzhot, LuZidéoravska Nova Ves, PruSanky a
Tvrdonice. Vindi z téchto obci mohoucerpat z PRV dotaci z prvni osy z ofgati
[.1.3.1Pridavani hodnoty ze#delskym a potravingskych produldm, rozdil oproti
piedesSlé podpe je v omezeni rozsahu vylaly musi spiovat rozmezi od 100 tisicK
do 30 milioni K¢ a jsou kryty pouze z 50 %. DalSi eventualitou deta PRV na rozvoj
podniku je mozné ziskat &pze teti osy a to z op&nilll.1.2 Podpora zakladani podnik

a jejich rozvoje podminky pro kryti a vysi vydajjsou stejné jako uipdchoziho opétni

ze teti osy, podpora vSak ihe byt poskytnuta pouze mikropodaik. OpEt je zde
podminka obce do 2 000 obyvatel, tzn., Ze o podpemohou Zadat vitiaz Sesti vySe

uvedenych obci PodluZzi.

V sowasné dob je hojre praktikovan zdravy Zivotni styl a konzumace bidraan.
Ekologické zemdélstvi vSak u nas jeSthema dostatmou zakladnu, natoZ pak ekologické
vinohradnictvi a vingstvi. Ekologické a zejména pak biodynamické ¥shd v sok

skryvaji velky potencial. Nejen, Ze jsou SetrnéiMothimu prostedi a produkty jsou
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zdrave, ale vinaby na nich mohl postavit reklamu pro své vstai, potazmo cely
marketing vinaéstvi. Biodynamické vinatvi u nas zatim neexistuje, neznamena to vsak, ze
by vCR nikdo nepstoval révu biodynamickym #gobem, #kolik vinaitt u nas jiz révu
vinnou takto pstuje, Zadny vSak neobdrzel certifikat Demeteryyktepraviuje vinae
ozna&ovat produkci jako biodynamickou. Tento fakt je sansok¥ velkou moznosti pro
vinaie. Vina by se mohl pokusit byt prvnim biodynamickym viea vCR, nademz by
mohl postavit svou reklamu. Reklamu by muitgrzajistila i p@ateni publicita, kterou by

zaopatila média.

Na ekologické vinohradnictvi a vifevi je mozné ziskat dotaci z PRV a to v rdmci lbsy
Agroenvironmentalniho opanill.1.3.1.1. Titul ekologické zefuelstvi. Podminkou je, Ze
vinohradnik musi po dobwp let ekologicky hospodd na celé vyniie vinice, ktera byla
prednttem dotace. Podpora je vyplacena formou jednoraptatéy na hektar ekologické
vinice a pohybuje se okolo 25 tisi& Ka hektar.

DalSim zajimavym za#tenim pro vingée by mohla byt vyroba vina a jinych prodiukt
bezodpadovou technologii. Tzn., Ze odpad fiyvgrobé vina mohl byt dale zpracovan.
Odpadu by tak vznikla fislana hodnota, kterou je mozné ekonomicky idolyuzit.
Odpady pi vyrobg vina jsou: matolin{* ttapiny, stopky, vylisované slupky, paky.

Z matolin je mozné vyrobit tzv. druhak, tedy podsutyrobené vino ze stejného zakladu
za @idani vody, cukru, kvasinek ptipad kyseliny vinné, tento produkt vSak nesmi byt
predmétem obchodu, vineho miZe vyrobit pouze pro svou vlastni fediu. Déle je mozné
z matolin vypalit grappu. Peatiy lze vyuZzit pro vyrobu hroznového oleje. Semeéayr
vinné obsahuji cca 15 % hroznoveho oleje. Po wésdje mozné zbytky pemk semlit a
vyrobit tak vinnou mouku, kterou je mozné vyuztt pyrobé potravin. VSechny vySe
uvedené odpady, které vznikaji pyrob¢ vina Ize pouZzit jako hnojivéi jako krmivo pro

skot. Po vysuSeni je mozné tyto odpady pouZzit jake palivo.

Vyroba vina a dalSich produktbezodpadovou technologii nemusi byt nakladna, pro
zatatek je mozné nakladat s odpady ve spolupréciymjinpodniky a tim odpadaji

132 Matoliny jsou pevné zbytkové produkty po ziskamit ze rmutu, obsahuiji vylisované slupky a gegi
nekdy i stopky atapiny.
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nakladné investice do technikyrildadem niize byt jiz vySe uvedena spoluprace
s lisovnami¢i mlyny. Casem, pokud sefidlana hodnota odpadu opravdu ekonomicky
vyplati, je mozné padit lisy pro produkci vinného oleje, fiaeni pro semleti vinné
mouky, zdizeni pro produkci palenky atd. @pge mozné zézeni a technologie pilit

s pomoci dotace n#&glad z PRV z opdéni 1.1.3.1 Ridavani hodnoty ze#delskym a
potravindskych produlim, 1l1l.1.1 Diverzifikacecinnosti nezedudélské povahygi 111.1.2

Podpora zakladani podnika jejich rozvoje.

Velky potencial v sob dle autora nese také restaurace, jejiz nabidkohyby napoje a
pokrmy z révy vinné¢i obsahujici produkty z révy vinné. Takova restaarge u nas
netradéni a mohla by byt turisticky velmi zajimava a navéivana. Opt je zde velka
moznost marketingové propagace, potencial skryvdvaimi koncept restaurace a
netradénost. Vina by ve své restauraci mohl mit nabidkuiermou viastni produkci, nebo
by mohl spolupracovat s jinymi vitiaa vinohradniky, kt& by mu do restaurace dodavali
kvalitni ceské vyrobkyi/a bio vyrobky z révy vinné. Spojeni restauraaggtovanim je
pro vindge vyhodou. Na takoveé #aeni by bylo mozné Zadat o dotaci z PRV v rarfadi t
osy z opaeni lll.1.3 b) Podpora cestovniho ruchiOpit je zde vSak podminka
maximalniho pstu 2 000 obyvatel v obci, kterou nespje Sest obci Regionu Podluzi.
Minimalni vydaje na projekt jsou na hranici 50¢i&i¢ a pro malé podniky je zde mozZnost
pokryt az 60 % vydaj

Vyznamny potencial autor vidi ve sdruZzovani a spi@uai s organizacemi a v moznostech
ziskavéani dotaci. Vikatak maji mnohem &Si moznosti v dosahovani svychiciAutor
doporiuje, aby vinéi dohromady spolupracovali, aby zakladéizma sdruzendi spolky a
podporovali tak vlastni rozvoj a rozvoj visaé kultury. Jako wezitou také autor hodnoti
spolupraci se zahramimi vinai, u kterych je mozné garpat nové informace, postupy,
technologie a to nejen &gtovani a vyrobvina, ale také ve vyréhdalSich produkt révy

vinné.
Z&kladem diverzifikace ekonomickych aktivit vifigje jejich efektivni chovani, stabilni

piijmy, prosperita a zvySovani kvality produkce azshw Ri zavadni diverzifikace je

dulezita jak hmotna podpora, kterou je mozné ziskasgednictvim dotaci, tak i odborna
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pomoc. Odborna pomot Skoleni otevira prostor praizna sdruzeni a svazky, které
mohou vinde @i diverzifikacnich aktivitAch podpdt. Jako bariéru &kterych
diverzifikacnich aktivit mohou vina shledavat legislativu af{gné hygienické normy,
vtomto smdru je nutnd spoluprace s visdlymi organizacemi, které maji moznost

vyjednat se zakonodarci lepSi podminky.
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7 Zavér

Cilem diplomové prace bylo vytveni moznosti diverzifikace ekonomickych aktivit
vinari v Regionu Podluzi. Pro diplomovou praci byly wgpny jes¢ dalSi dva dii cile a
to posouzeni vhodnosti Regionu Podluzi pro tutccipeaugeni zmisohi diverzifikace
piijma vinaia. Pro dosazeni hlavniho cile a¢itth cili bylo poteba nejdive prostudovat
pojmy diverzifikace, venkov, virfatvi a s nimi souvisejici oblasti. Problematikahto

pojma byla blize popsana v teoretic&ésti prace, v té byl také&grstaven Region PodluZzi.

Prvni diki cil byl splrén v analytickécasti prace. Na zakladanalyzy Regionu Podluzi
z pohledu venkova byl region posouzen jako venkawsiast a byl tak i vhodnvybran

pro tuto diplomovou praci.

Druhy diki cil byl uskuténén v empirickécasti. Pro ufeni zpisohi diverzifikace pijmu
vinaiia byl proveden vyzkum formou dotaznikovéhoi@et a rozhovar. Vyzkum byl
zan®ien na mensi virfa, mala rodinna virfatvi a na vinge, ktéi prozatim vino produkuji
pro vlastni pdebu, ale jsou potencionalnimi producenty ke chystaji prosadit se na
trhu. Zasadni otadzky tohoto vyzkumu se tykalyidhi zdrofi piijmua vinaia. Vyzkumu se
zWastnilo celkem 30 respondéntMezi uvedenymi zdroji ilimu vinari byly, vyjma
vinaistvi, uvadny nagiklad tyto: ubytovani,tizena degustace, poh&sit spojené
s degustaci, exkurze do vinoh#iadvinarna, vinotéka, restaurace, internetovy obchod
s vinem, vingské poteby, pronajem vinohradi prodej hrozii vinaittim na vino, vyroba a
prodej lihovin, medoviny a dalecasti ¢i porddani fiznych akci jako jsou vinobrani,
otewené vinné sklepy, kosty vin, vystavy vin, &kové ¢i svatomartinské slavnosti,
tradicni a folklorni slavnosti, festivaly a plesy, trhyjaamarky. Druhy dii cil byl timto
splrén a spolén¢ s teoretickoucasti této prace poslouzil jako zaklad pro vyerd
moznosti diverzifikace ekonomickych aktivit viiar Regionu PodluZi.

Ze souhrnu vSech informaci, teoretickych znalospiraktickych zkuSenosti, které autor
ziskal hem vytvdeni diplomové prace, byly zformulovany navrhy maino
diverzifikace ekonomickych aktivit vid@, které autor nazval ,Typologie diverzifikace

ekonomickych aktivit vinai Regionu Podluzi®. V typologii jsou zastoupeny peuakové
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moznosti diverzifik&nich aktivit, které ufitym zpisobem navazuji na révu vinnou, vino,
vinarstvi ¢i vinohradnictvi. Typologie je roztena do Sesti zdkladni@asti — diverzifikace
odridy, diverzifikace technologie, diverzifikace spalapi, diverzifikace sluzeb,
diverzifikace produkce a diverzifikace pomoci detaKazdacast obsahuje dité mozné
diverzifikacni aktivity. VSechny typy diverzifikace a diveri&cnich aktivit jsou navzajem
provazany. Diverzifikace ofdy souvisi s diverzifikaci produkce, diverzifikapeodukce
souvisi s diverzifikaci technologie a s diverzittkaluzeb. VSechny diverzifikai aktivity

|ze provadt v ramci spoluprace a n&téinu je mozné ziskat dotaci.

Znxné potencialni autor hodnoti netradi produkty z révy vinné, které deskych
vyrobai zatim nemaji Siroké zastoupeni. Mezi takové produkati nagiklad
nealkoholické napoje, vinovice, marmelady, dZzengmpoty, Zelé, rozinky, vinny ocet,
hroznovy olej, vinnd hgice a fzné vinné omé&ky, vinny med, vinnA mouka nebo
zpracovani vinnych ligtpro gipravu pokrni. Neobvyklé produkty z révy vinné lze velmi
dolkie vyuzit v marketingu, zejména pak v rekéanBvou jedinénosti mohou vina

poslouzit také jako konkuréni vyhoda oproti jinym vingm.

V souwasné dob je hojre praktikovan zdravy Zivotni styl a konzumace bidraain, proto
autor shledava velky potencial v ekologickém v&ta, zejména pak v biodynamickém
vinarstvi. VCeské republice prozatim Zadny uinaebyl certifikovan celosstovou
biodynamickou organizaci Demeter, tzn., Ze prozat{®R nebylo vyrobeno vino, které by
mohlo byt pravoplath nazvano jako biodynamické. Zde seéomaskyta pilezitost
v jedingnosti. Vina by se mohl pokusit byt prvnim biodynamickym wie vCR. Nejen
Ze by nemil konkurenci, ale na biodynamice by mohl zaloZklaenu svého vinastvi, tu

by mu pravdpodobr zarila i pocateeni publicita, kterou by op#ita média.

Zajimavym projektem pro vida je dle autora vyroba vina a jinych produkt
bezodpadovou technologii. Odpad pyrobé produkfi z révy vinné jde vcelku dab
vyuZzit jako hnojivo, krmivoci palivo a nejen to, z matolin je mozné vyrobit o Ci
vypalit grappu, z peéek révy vinné Ize vylisovat olej a ze zbitiadérek po vylisovani
Ize semletim vytviit vinnou mouku, kterou je mozné pouzit pyrobé potravin. Odpad je

v takovém projektuifidanou hodnotou, kteroutie vinad ekonomicky vyuzit.
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Velkou moZnost Usfchu ma dle autora restaurace zaloZzena na nabideep@ napaj
vyrobenych z révy vinn&i ve kterych jsou fidany produkty z révy vinné. V napojovém
listku by zakaznik # najit jednak rozmanité druhy vina, ale také nelatiické vino,
vinovici, hroznovy mosti limonadu z hrozfi. V jidelnim listku by mily byt pokrmy
vyrobené na vi§ ¢i obsahujici produkty révy vinné a to régiad vinné listy, vinny ocet,
hroznovy olej, vinnou hgici, vinné oméky, hroznovy cukr, vinnou mouku, rozinky,
vinné ¢i hroznové marmelady, dzemy, Zelé, med atd. Takestaurace je u nas netr&adi

a mohla by byt turisticky velmi zajimava a nawv$ivana. Opt je zde velkd moznost

marketingové propagace, potencial skryva ikov&oncept restaurace a neteamist.

Pri zavadni diverzifikace je dlezita jak hmotna podpora, kterou je mozné ziskat
prostednictvim dotaci, tak i odborna pomoc. Odborna poéndkoleni otevira prostor pro
rizna sdruzeni a svazky, které mohou kengi diverzifikacnich aktivitach podpit. Jako
bariéru rkterych diverzifik&nich aktivit mohou vina shledavat legislativu afisné
hygienické normy, v tomto sfru je nutna spoluprace s vilsaymi organizacemi, které

maji moznost vyjednat se zakonodarci lepSi podminky

Z hlediska vySe uvedenych informaci vidi autor \gfmy potencial ve sdruzovani a
spolupraci s organizacemi a v moznostech zisk&ldtiaici. Vindi tak maji mnohem &tSi
moznosti v dosahovani svych tcil Autor dopordguje, aby vind dohromady
spolupracovali, aby zakladalizna sdruzenéi spolky a podporovali tak vlastni rozvoj a
rozvoj vinaské kultury. Jako ieZitou také autor hodnoti spolupraci se zalirami
vinati, u kterych je mozné wrarpat nové informace, postupy, technologie a temej

vV péstovani a vyrobvina, ale také ve vyr@ldalSich produki révy vinne.

Z&kladem diverzifikace ekonomickych aktivit viiav Regionu PodluZzi je jejich efektivni
chovani, stabilni ijjmy, prosperita a zvySovani kvality produkce azslu Pokud se
vinarim Podluzi poda ziskat si na trhu netraghich produkli a sluzeb prvenstvi, naskyta
se jim jedinéna moznost konkureéni vyhody oproti jinym vingskym regiomim, kterou je
treba maximalaé vyuzit. V tomto sniru je dilezitd vhodg zvolena marketingova strategie,
kterd umozni vyZit z konkuregini vyhody nejvyssi mozny profit.
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Moznosti diverzifikace ekonomickych aktivit byly twpieny pro pateby vingi Regionu
Podluzi, je viak mozné tento koncept aplikovatjingch regionechCeské republiky.
Nekteré moznosti diverzifikanich aktivit je mozné pouzit i v jinych statech &wské unie

¢i swéta, kde je vinna révagptovanaii zpracovavana.
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Piflohac. 1: Narodni legislativa vztahuijici se k probleratvinohradnictvi a virfatvi

Zakon ¢&. 321/2004 Sh o vinohradnictvi a virfatvi a o znminé nékterych souvisejicich
zakoru (zakon o vinohradnictvi a vibstvi), v platném zéni

Vyhlaska €. 323/2004 Sh kterou se provagi néktera ustanoveni zakona o vinohradnictvi
a vinastvi, platnost od 28. 5. 2004, v platnéndrdn

VyhlaSka ¢. 254/2010 Sb.kterou se stanovi seznam wuisiaych podoblasti, virakych
obci a vinénich trati

Zakon ¢. 452/2001 Sb.p ochrag ozna&eni pivodu a zerpisnych ozné&eni a o zrané
zakona o ochranspotebitele, ve zéni pozajSich gedpigi

Zakon¢. 456/2004 Sh.plné znéni zakonaé. 110/1997 Sh.o potravinach a tabakovych
vyrobcich a o zrné nékterych souvisejicich zakén jak vyplyva z poz#Sich znén,
platnost od 28. 5. 2004

Narizeni vlady ¢. 245/2004 Sh.o stanoveni blizSich podmineki provadni opateni
spole&né organizace trhu s vinem, platnost od 1. 5. 2004

Narizeni vlady¢. 159/2004 Sh.o stanoveni blizSich podminek poskytovani a ptopd
zaruk pro zerédélské vyrobky, platnost od 1. 5. 2004

Narizeni viady ¢. 224/2004 Sh. o nikterych podrobnostech prowid spolénych
organizaci trhu v reZimu dovoznich a vyvoznichricea os¥d¢eni o stanoveni nahrady
piedem pro zewkdélské produkty, platnost od 1. 5. 2004

Zakon¢. 462/2004 Sb.uplné zréni zakonaé. 147/2002 Sb.p Ustednim kontrolnim a
zkuSebnim Ustavu zewklském a o zmné nékterych souvisejicich zakén(zakon o
Ustrednim kontrolnim a zkuSebnim Gstavu Zdétském), jak vyplyva z pozggich znén,
platnost od 28. 5. 2004

Zakon €. 146/2002 Sb.p Statni zerédélské a potravingké inspekci a zemeé nekterych
souvisejicich zakan v platném z#ni, platnost od 1. 1. 2003 s vyjimkowkterych
popsanych ustanoveni
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Piflohac. 2: Komunitarni pedpisy pro vinohradnictvi a virstvi-*

Narizeni Rady (EHS)¢. 1601/1991ze dne 10c¢ervna 1991, o obecnych pravidlech pro
definici, ozn&ovani a obchodni Upravu aromatizovanych vin, ar@oanych vinnych
napoji a aromatizovanych koktéjz vina'skych vyrobki

Narizeni Komise (ES)¢. 122/1994ze dne 25. ledna 1994, kterym se stanaiktera
provadci pravidla k n#&zeni Rady (EHS). 1601/1991 pro definici, oztavani a
obchodni Upravu aromatizovanych vinnych ndmopromatizovanych vinnych koktéjl

Narizeni Rady (EHS)¢. 357/1979ze dne 5. Unora 1979, o statistickych tgiganich
ploch vinic

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ESE. 178/2002ze dne 28. ledna 2002,
kterym se stanovi obecné zasady a pozadavky potneéo prava,izzuje se Evropsky
Ufad pro bezpost potravin a stanovi postupy tykajici se b&apsti potravin

Narizeni Rady (ES)¢. 1234/2007ze dne 22iijna 2007, kterym se stanovi spoié

organizace zemukglskych trhi a zvlaStni ustanoveni prakieré zemidélské produkty
("jednotné n&zeni o spoléné organizaci tnii"), pro oblast vinsstvi vstoupilo v platnost 1.
srpna 2009

Narizeni Rady (ES)X. 491/2009%ze dne 25. k&tna 2009, kterym se éni naizeni (ESX.
1234/2007, kterym se stanovi spwlé organizace zefdélskych trhi a zvlastni ustanoveni
pro rekteré zenidélské produkty (,jednotné riezeni o spoléné organizaci tritt')

Narizeni Komise (ESK. 555/2008ze dne 27¢ervna 2008, kterym se stanovi prodeéid
pravidla k néizeni Rady (ES§. 479/2008 o spotmé organizaci trhu s vinem, pokud jde o
programy podpory, obchod sitimi zengmi, produkini potencial a kontroly v odwi
vina

Narizeni Komise (ES)K. 436/2009ze dne 26. k&tna 2009, kterym se stanovi provéd
pravidla k n&izeni Rady (ES§. 479/2008, pokud jde o registr vinic, povinna péseni a
shroma#@’ovani udaj} pro sledovani trhu, pvodni doklady pro fepravu vin&kych
produkti a evidekini knihy vedené v oditvi vina

Naiizeni Komise (ESX. 606/2009ze dne 10c¢ervence 2009, kterym se stanovktera
provadci pravidla k n&éizeni Rady (ES§. 479/2008, pokud jde o druhy vyrabk révy
vinné, enologické postupy a omezeni, ktera sesmmooziji
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Narizeni Komise (ESX. 607/2009ze dne 14¢ervence 2009, kterym se stanovktera
provadci pravidla k n&zeni Rady (ESX. 479/2008, pokud jde o chr&ma oznaeni
puvodu a zerypisna oznéeni, tradéni vyrazy, ozn&vani a obchodni Gpravukterych
vinarskych produki

Naiizeni Komise (ES)¢. 1122/2009ze dne 30. listopadu 2009, kterym se stanovi
provadci pravidla k n&éizeni Rady (ES¢. 73/2009, pokud jde o podngimost, modulaci a
integrovany administrativni a kontrolni systém vnca rezimi piimych podpor pro
zentdélce stanovenych v uvedenémrizani, a k néizeni Rady (ES§. 1234/2007, pokud
jde podmignost v rdmci rezimuiffmé podpory pro odsvi vina
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Ptilohac¢. 3: Dotaznik

Vina¥i a jejich zdroje prFijmia

1. Jak se jmenujet® MuZete uveést VaSe jménd,jméno Vaseho vinatvi. (Tato otazka
neni povinnd)

2.Kolik je Vam let? (Tato otdzka neni povinnd)

3. Kolik let se vénujete vinairstvi?

4. Na kolika hektarech vinic hospod#ite?

5. Kolik vina pr amérn é vyrobite za rok (Nebo kolik jste vyrobil/a za rok 20117?)

6. Pokradujete jako vinar v rodinné tradici?

Ano Ne
7.Mate i jiné zdroje pFijmu nez je vinasstvi?
Ano Ne

7A. Pokud Ano, o jaké zdrojeipmu se jedna?
8. Mate v planu rozs¥it své zdroje pfijmi o dalSi zdroje @ijmi, které budou jiné, nez
je vinarstvi?
Ano Ne
8A. Pokud Ano, jaké dalSi zdrojéijna méate na mysli?
9. Je vinaistvi VaSim hlavnim zdrojem @ijma?
Ano Ne
10.Je dle VaSeho ndzoru mozné se ve VaSewigadé uZivit pouze z gFijma
Z vinarstvi?
Ano Ne Nevim
10A. Svou odpodd’” prosim zdvodnste.
11.Znate néjaké vinaie, ktefi maji jiné zdroje p¥ijmua nez je vinasstvi?
Ano Ne

11A. Pokud Ano, jaké zdrojeipmu, krome vinarstvi, jesé maji?
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Tabulka¢. 5: Biologicka klasifikace rostliteledi révovité

Cele® Rod Podrod Druh
Muscadiniae vitis rotundifiolia
Vitis munsoniana

Vitaceae Vitis Vitis popenoei

Euvitis Severoamerické
druhy
Vitis labrusca
Vitis cinerea
Vitis berlandieri
Vitis rupestris
Vitis riparia
a dalsi
Vychodoasijské

druhy
Vitis amurensis

Euroasijské druhy
Vitis vinifera

Poddruh Skupina

Vitis vinifera silvestris
(réva lesni)

Vitis vinifera sativa

(réva uslechtila) ~¢ dska
ernomdska

Zapadnk

Vychodni

Podskupina

Gruzinska

e

Balkanska

Italska
Francouzska
Némecka
Rakouska

Kaspicka

Antasiatica

Nkteré odridy

Rkaciteli
Colikouri
Cicka
Mcvana
Saperavi
Alexandrouli

Odridy bulharské
- Mavrud

- Gamza

- Pamid aj.
QOdridy rumunské
- Coarna alba

- Grassa

- Crimposie aj.
Odridy mafarské
- Furmint

- Lipovina

- Ezerjo aj.
Odnidy fecké
Odridy albanské
QOdnudy chorvatské
a dalsi

Ryzlink rynsky
Chardonnay
Tramingerveny
Sylvasnké zelené

Bajan Sirej
Chindogny
Buaki

Terba3
Muskat bily
Muskat Gzovy
ajiné

Nimrang
Tajfi
Chusajne
Sultanina
ajiné

Zdroj: KRAUS, Vilém a kolektivEncyklopedieCeského a Moravského vina: 1., dilastni

Uprava
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Tabulka¢. 6: Seznam registrovanych édrrévy vinné k 31. 3. 2011 dle zakaha
219/2003 Sh.

Odridy zapsané ve Statni odrdové knizeCR

Rok Rok
Odrida zapisu Odnida z4pisu
MosStové odnidy bilé MosStové odidy modré

1| AURELIUS 1983 30| AGNI 2001
2| AUXERROIS 2004 31| ALIBERNET 1975
3| DEVIN 1998| 32| ANDRE 1980
4| ERILON 2011| 33| ARIANA 2001
5| FLORINKA 2010| 34| CABERNET MORAVIA 2001
6 | HIBERNAL 2004| 35| CABERNET SAUVIGNON 1980
7 | CHARDONNAY 1987| 36| CERASON 2008
8| IRSAI OLIVER 1975 37| DOMINA 2004
9| KERNER 2001 38| DORNFELDER 2004
10| LENA 2001| 39| FRANKOVKA 1941
11| MALVERINA 2001| 40| FRATAVA 2008
12| MUSKAT MORAVSKY 1987| 41| KOFRANKA 2011
13| MUSKAT OTTONEL 1952 42| LAUROT 2004
14| MULLER THURGAU 1941| 43| MERLOT 2001
15| NEUBURSKE 1941 44| MODRY PORTUGAL 1941
16| PALAVA 1977| 45| NATIVA 2010
17| RINOT 2008 46| NERONET 1991
18| RULANDSKE BILE 1941| 47| RUBINET 2004
19| RULANDSKE SEDE 1941 48| RULANDSKE MODRE 1941
20| RYZLINK RYNSKY 1941| 49| SEVAR 2008
21| RYZLINK VLASSKY 1941 | 50| SVATOVAVRINECKE 1941
22| SAUVIGNON 1952 51| ZWEIGELTREBE 1980
23| SAVILON 2010

24| SYLVANSKE ZELENE 1941

25| TRAMIN CERVENY 1941

26| VELTLINSKE CERVENE RANE 1952

27| VELTLINSKE ZELENE 1941

28| VERITAS 2001

29| VRBOSKA 2004

Stolni odridy Podnozové odidy

52| ARKADIA 2001| 61| AMOS 1990
53| DIAMANT 1998 | 62| B. x R. Kober 5BB 197
54| CHRUPKA BIiLA 1941| 63|B.xR. SO 4 197
55| CHRUPKA CERVENA 1941 64|B. x R. Craciunel 2 198
56 | JULSKI BISER 1972 65| B. x R. Teleki 5C 198
57| OLSAVA 1988| 66| B. x R. 125AA 1983
58| PANONIA KINCSE 1980 67|LE - K/I 1979
59| POLA 2001

60| VITRA 1993

Zdroj: MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI. Situathi a vyhledovéa zprava: Réva vinna a
vino: Cervenec 2011
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Tabulkag. 7: Vinarské obce a vigni tra€ Regionu Podluzi

Slovacka vinatskd podoblast

Vinaiska obec

Nazev vieni trati

Dolni Bojanovice

Staré hory

Predni hora

Zadni hora

Zvolenec

HruSky

Hastrmany

Ujezd

Pisky

Podsedky

Josefov

Roztrhanské

Kukvicka

Homole

Zidliky u Nechor

Kostice

Dily

Vinohrady

Ladna

Vinohrady

Lanzhot

StraZzové hony

Luzice

Zahumenice

Kratiny

Na strani

Moravska Nova Ves

Stara hora

Vinohrady

Knézské

Novy Poddvorov

Vinohradky

Podkovné

Prusanky

Nechory

Ulehle

Podkovné

Ctvrtky

Stary Poddvorov

Krasna hora

Nové vinohrady

Remiz

Tvrdonice

Nové vinohrady

Staré vinohrady

Padtlky

Boii les

Tynec

Stara hora

Vinohrady

Velkopavlovicka vinaiska podoblast

Moravska Zizkov

Sahary

Slovenské

Stara hora

Zdroj: CESKO. Vyhlaska:. 254/2010 Sb., kterou se stanovi seznam
vinaiskych podoblasti, virtakych obci a virdinich trati, vlastni Uprava
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