VYSOKA SKOLA OBCHODNi A HOTELOVA

HODNOCENI
VEDOUCIHO BAKALARSKE PRACE

VEDOUCI BAKALARSKE PRACE (JMENO, PRIJMENI A TITULY) BAKALAR (JMENO, PRIJMENI, PRIPADNE | TITULY)

Prof. Ing_;. Kvétoslava Sustova, Ph.D. Silvia Slivonikova

NAzev PRACE  CHARAKTERISTIKA, TRADICE A ZVYKY SLOVENSKE NARODNI KUCHYNE

Uroven splnéni tématu BP A |l B | c|D|E]|F
stupen splnéni cile X

logicka stavba prace a navaznost ¢asti X

hloubka provedené analyzy X

vhodnost pouzitych metod X

uroven pouziti metod X

zavéry prace X

vlastni pfinos studenta k tématu X

vyznam pro teorii / praxi X

Splnéni formalnich nalezitosti BP A B C D E F
prace s literaturou, citace X

Uprava prace — text, grafy, tabulky, ... X

styl, jasnost formulaci X

gramaticka uroven, preklepy X

samostatnost a aktivita studenta pfi zpracovani X

stanoveni a pIlnéni harmonogramu tvorby prace X

spoluprace s vedoucim prace X

Pro uvedeni konkrétnich pripominek a otazek k praci, resp. pribéhu zpracovani
pouzijte druhou, pripadné i dalsi strany hodnoceni.

Velmi kladné hodnoti aktivni pfistup studentky ke zpracovavani bakalaiské prace.
Postupovala zodpovédné podle harmonogramu, praci pravidelné konzultovala
prevazné elektronicky a prostfednictvim Teams.

U obhajoby pozaduji odpovéd na nasledujici otazky:

NAVRZENA ZNAMKA: A
(POUZIVEJTE STUPNICIA, B, C, D, E, F)

Slovni hodnoceni prace:

Prace je sepsana peclivé, Ctivé a prehledné na 76 stranach v€etné priloh. Teoreticka
Cast prace charakterizuje zakladni rysy slovenské kuchyné, je zamérfena na
stravovani v jednotlivych oblastech Slovenska, tradiéni suroviny slovenské narodni
kuchyné a typické pokrmy. V této ¢asti prace cituje autorka 65 literarnich zdroju.
Prakticka ¢ast pojednava o zvycich a tradicich slovenské kuchyné v pribéhu roku,
pfi rodinnych oslavach a obfadech. Rovnéz popisuje vybrané gastronomické akce
pofadané na Slovensku. Dale jsou v praci porovnany dveé restauracni zafizeni
zamérfena na slovenskou kuchyni, u kterych jsou analyzovany jidelni a napojové
listky a provedena SWOT analyza. Posledni ¢ast prace navrhuje tydenni meny



s cilem predstavit na jednotlivych pokrmech tradi¢ni slovenskou kuchyni. PfedloZzena
prace splnila cile a hodnotim ji velmi vysoce.

Bakalarskou praci doporuéuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni: A

Vedouci bakalaiské prace: prof. Ing. Kvétoslava Sustova, Ph.D.

Datum, misto a podpis vedouciho: 06.05.2022, Brno



