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ABSTRAKT

Cilem diplomové prace bylo podat informace o vlivu genotypu a pohlavi
na vybrané ukazatele kvality masa. Do sledovani byly zatfazeny kombinace findlnich
hybrida  prasat (CLxCBU)xBO, (CLxCBU)x(BOxPn), (CLxCBU)x(DxPn)
a (CLxCBU)x(BOxD) s vyrovnanym pomérem pohlavi (vepiici : prasnicky).
NejvysSi obsah intramuskuldrniho tuku (2,15 %) byl zjistén u kombinace
(CLxCBU)x(BOxD); vepiici (1,78 %) dosahli vyssi obsah ve srovnani s prasni¢kami
(1,42 %). U ukazatelli pHas a pHa4 byly mezi kombinacemi zjiStény jen malé rozdily,
ani mezi pohlavim nebyla nalezena diference. Nejsvétlejsi maso (% remise) vykazala
kombinace (CLxCBU)xBO; mezi pohlavim nebyla velka odlisnost. U svétlosti masa
(L*) byly hodnoty mezi kombinacemi velmi podobné; i mezi pohlavim byl zjistén
maly rozdil. Ztrata masové S$tavy odkapem byla nejvy$si u kombinace
(CLxCBU)x(DxPn); mezi pohlavim byla nepatrna diference. U sily ve stiihu byla
nejniz§i hodnota zjisténa u kombinace (CLxCBU)x(BOxPn); mezi vepiiky
a prasnickami nebyl velky rozdil. Z hlediska genotypu byly statisticky vyznamné
rozdily potvrzeny u ukazateli obsah intramuskuldrniho tuku, svétlost masa
(% remise), odkap masové Stavy a sila ve stiithu. Z hlediska pohlavi byly statisticky

vyznamné diference nalezeny pouze u obsahu intramuskularniho tuku.

Klic¢ova slova: vepfové maso; kvalita masa; findlni hybrid



ABSTRACT

The aim of this thesis was to inform about pig genotypes and sex influencing
selected traits of meat quality. Several combinations of the final pig hybrids
(CLxCLW)xCLW-sire line, (CLxCLW)x(CLW-sire line x Pn), (CLxCLW)x(DxPn)
and (CLxCLW)x(CLW-sire line x D) with a balanced sex ratio (barrows : gilts).
The highest intramuscular fat content (2.15 %) has been detected
in the (CLxCLW)x(CLW-sire line x D) hybrid combination; the barrows (1.78 %)
reached a higher ratio compared to gilts (1,42 %). There were detected only small
differences in traits pHy4s and pHy4, there was not even found any difference between
the two sexes. The lightest meat (% remission) has been proven by
the (CLxCLW)xCLW-sire line combination with no significant difference between
sexes. There have been quite similar values between the sexes and even hybrid
combinations, concerning the meat lightness (L*). The drip loss was highest
in the (CLxCLW)x(DxPn) combination with only fractional difference between
sexes. In the shear force has been detected the lowest value
in the (CLxCLW)x(CLW-sire line xPn) combination with a small difference between
barrows and gilts. From the genotype aspect were confirmed statistically important
differences in the following traits: intramuscular fat content, meat lightness
(% remission), drip loss and shear force. From sex aspect, only differences

in intramuscular fat content were found.

Key words: pork meat; meat quality; final hybrid
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1. Uvod

Hlavnim hospodaiskym ucelem chovu prasat je produkce veprového masa
pro lidskou potravu. Vepifové maso je vyznamnou slozkou denni stravy
a z nutri¢niho hlediska je prdvem povazovano za velmi cenny zdroj plnohodnotnych

bilkovin, vitaminii, mastnych kyselin a mineralnich latek.

Veptové maso se konzumuje cerstvé, konzervované nebo zpracované
v potravinaiskych vyrobcich. Jeho spotieba se v riznych Castech svéta znacné lisi,

piesto je ze vSech druhti mas z celosvétového pohledu nejoblibené;si.

Ceska republika neni vSak sobéstaéna v produkci vepfového masa. Vyrazny
pokles stavil prasat mé za nasledek jiz zminény vyvoj, nesobéstacnost, ale i nasledky
tykajici se niz$tho odbytu produkce rostlinné vyroby, piedev§im obilovin
péstovanych v Ceské republice. Odvétvi je vystaveno velkému konkurenénimu tlaku,
ktery nastal liberalizaci zahrani¢niho obchodu od 1. 5. 2004, kdy bylo se vstupem
do EU zcela zruseno uplatiiovani dovoznich cel v rdmci obchodu mezi jednotlivymi
Clenskymi staty. Obchod se zivymi zvifaty a vepfovym masem v ramci EU-27
probihd od tohoto dne bez cel, bez tarifnich ptfekazek a mnozstevnich omezeni.
Diusledkem jsou zvySujici se dovozy a zédporné saldo zahrani¢éniho obchodu. Rovnéz
vyrazné kolisani cen zemédélskych vyrobcet je problém, s kterym se musi chovatelé
prasat nékolik let potykat. Konkurencni tlak, kterému jsou ceSti chovatelé¢ prasat
priimyslovych vyrobct 1 na ceny spotiebitelské. S ubyvanim podnikateli v oboru by

se vSak mohl vychylit tento tlak nevratnym zptisobem ve prospéch dovozci.

Celkovy stav prasat k 1. 12. 2011, zveiejnény Ceskym statistickym Gfadem,
potvrdil trend snizovani celkovych stavii prasat na 1485 000 kusu, z toho prasnic
97 000 kust. Sobéstacnost ve vyrobé veptfového masa v roce 2010 dosahla 63,4 %
a je ocekavano dalsi sniZzovani. Spotfeba vepfového masa se pohybuje mezi
41 — 42 kg na obyvatele Ceské republiky a rok, to odpovidd 54 — 55 % z celkové

spotfeby masa.



2. Literarni prehled

2.1 Kvalita masa

Jakost masa je velmi komplexni pojem. Pii jeji charakteristice je vZdy nutné
uvést, o jaky materidl se jedna (Cast jate¢ného téla, sval, ev. 1 ¢ast svalu), protoze
v chemickém slozeni a dalSich vlastnostech jednotlivych svali jsou zna¢né rozdily.
Kvalitu masa je nutné chapat v dynamickém pojeti vzhledem ke znacné aktivité
enzymového aparatu v celém obdobi od porazky az do konecného kulinarniho nebo

pramyslového zpracovani (HAJIC et al., 1995).

STUPKA et al. (2009) definuji kvalitu masa jako souhrn nutri¢nich,

senzorickych, technologickych a hygienicko-toxikologickych vlastnosti.

Kvalita vepfového masa je definovana stanovenim pozadovaného podilu
svaloviny, pfiméfeného obsahu intramuskularniho tuku a dobré schopnosti masa

vézat vodu (MATOUSEK et al., 2006).

Prasata, jako hospodaiskd zvirata, jsou velmi citlivd na stres, coz muze
ovlivnit jejich kvalitu masa. Faktory prostfedi béhem chovu, pfepravy, transportu
podminek prostfedi, Uroven a systém vyzivy, piepravni podminky (typ, vzdalenost,
teplota), omraceni, vykrveni a manipulace s jate¢n¢ upravenym télem po pordzce.
Za ucelem zajiSténi masa nejvysSi kvality pro konecné spotiebitele, v souladu
s nejnovej$imi zménami norem, je nezbytné vénovat zvlastni pozornost na celou fadu
faktorii prostiedi zahrnujicich cely vyrobni proces (od chovu, ptepravy, zpracovani,

distribuce a prodeje) (LYCZYNSKI et al., 2006).

Cilem vSech S$lechtiteli prasat je spojit vysokou vykonnost jedinci
Slechténych na produkeci libové svaloviny s kvalitou masa. VSeobecné je vSak znam
negativni vztah mezi ristem kvantitativnich ukazateli jatecné hodnoty a frekvenci
vyskytu jakostnich vad vepirového masa. Na zdklad¢ poznatkli, Ze heterozygotné
zaloZeni hybridi vykazuji pfi poZadované masné uZzitkovosti dobrou kvalitu masa,
bylo do Slechtitelskych programli zafazeno selekéni kritérium zahrnujici stresovou

nachylnost prasat (MATOUSEK et al., 1997).



U kvality masa jsou v bézné praxi za velmi diilezité povazovany parametry
— podil svaloviny, podil tuku, barva masa, vaznost vody, obsah intramuskularniho
tuku (mramorovani), pH, chut, viné, Stavnatost a kiehkost, tedy senzorické

a technologické aspekty (BECKOVA, 1997).

Kvalita masa je obvykle definovana tiemi dilezitymi faktory: ztrata masové

Stavy odkapem, pH, a barva (LEE et al., 2000).

2.2 Faktory pusobici na kvalitu masa

Cinitelé, ktefi ovliviiuji jate¢nou hodnotu a kvalitu masa, lze ¢lenit na:
- vlivy vnitini,
- vlivy vnéjsi,
- vlivy technologické (HOVORKA et al., 1987).

2.2.1 Vnitini vlivy
Mezi vnitini vlivy Ize pocitat:

- vlivy genetické,
- vliv plemene, popt. uzitkového typu,
- vliv pohlavi,

- vliv véku a jatecné hmotnosti (HOVORKA et al., 1987).

Vliv plemene

LAWRIE (1998) uvadi, ze vliv plemene je jednim z nejvyznamnéjSich

faktorti, ktery ovlivituje biochemicky stav a strukturu svaloviny zvitat.

Ptedpokladem pro uspeSnou produkci prasat na trhu je spravny vybér
nejvhodnéjsi kombinace komercéniho chovu, nebot” kvalita findlnich hybrida prasat
zavisi na kvalit¢ zakladnich plemen vstupujicich do hybridizacniho procesu.
Hybridiza¢ni program by mél vzdy vyuzivat vyhody jednotlivych plemen. Jednim
z plemen pouzivanych v pozici C v hybridizaénim programu je plemeno pietrain

v podobé ¢&istokrevnych nebo hybridnich kanct (CECHOVA et al., 2008).

Cilem hybridiza¢nich programil je vyroba nejvykonnéjsich findlnich hybrida
prasat, u kterych se plné¢ projevi heteroze. V programu hybridizace se vychazi

ze znamych metod plemenitby a testovani zvirat, vyuzivaji se poznatky o genetickém
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zisku a dalsi postupy, které zarucuji zvySenou a efektivnéj$i produkeci kvalitniho

masa (JELINKOVA a PRAZAK, 1996).

U prasat je dnes celosvétové zaméfeni na masnou uzitkovost, kdezto
uzitkovost maso-sadelnd, sadelno-masnd, a zejména sadelna je zcela na okraji zajmu
s vyjimkou jejich vyuziti pro nékteré specialni vyrobky zmasa. Tyto pozitivni
vysledky produkce libového vepfového masa mohou byt provazeny negativnimi
dopady na jakost masa nasledkem vysokého podilu masa charakteru PSE a DFD. Lze
zobecnit, ze mezi zmasilosti prasat a jakosti veprového masa existuje negativni

korelace, coz je povazovano za nasledek kontraselekce (INGR, 2003).

U vysoce proslechténych masnych hybridi si tedy musime byt védomi
zjisténi, ze ¢im je organizmus zvifat vykonngjsi, tim je 1 citlivéjsi viaci podminkdm
vnéjsiho prostiedi (MATOUSEK et al., 2007).

Vliv plemene a genotypu se projevuje nejen v odliSné dosahované trovni
vykrmnosti a jate¢né hodnoty, ale i v odlisné schopnosti k tvorbé masa a ukladani

tuku, a tim zprostfedkovan€¢ 1 v kvalitativn€ technologickych ukazatelich

(KERNEROVA et al., 2007).

JANDASEK et al. (2004) se zabyvali ovéfenim vlivu genotypu
na kvantitativni a kvalitativni ukazatele jatecné hodnoty. Potvrdili, Ze jednotlivé
genotypy vykazuji statisticky vyznamné rozdily ve vlastnostech jatecné hodnoty, a to

jak ve znacich kvantitativnich, tak i1 kvalitativnich.

U vysoce zmasilych plemen, ke kterym patii napf. pietrain a belgicka

landrase, dosahuje podil svaloviny hodnot kolem 65 % (PULKRABEK et al., 2005).

JELINKOVA et al. (2008) zjistili, ze mékkost vafeného masa je ovlivnéna
plemenem (nejjemnéjs$i maso bylo plemene duroc). Pohlavi zvifat mélo na mekkost
také vyznamny vliv, maso prasnicek bylo jemné¢js$i nez vepiikli. Korelace byly

zjiStény mezi mekkosti a obsahem intramuskulérniho tuku a hodnotou pH.

Dle vysledkii TARRANTA et al. (1987) prasata plemene landrase jsou
geneticky nachylnéjsi ke zhorSené kvalité masa zplisobené mnohem rychlejSim

vycerpanim pfi stejném predporazkovém zachazeni.
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Volba plemen v hybridizaci

Volba plemen v hybridizaci vychazi ze skute¢nosti, Ze je nemozné soustiedit
v jednom plemeni veskeré pozadované uzitkové vlastnosti na odpovidajici urovni.
Cilenym vybérem plemen a jejich zamérnou kombinaci (kifiZzenim) opirajici se
o metody vyuZzivani rozdili mezi nimi, lze dosdhnout uspokojivych vysledki jak

pro vyrobce, tak i konzumenta (STUPKA et al., 2009).

V produkci vepfového masa jsou v pfevladajicim rozsahu vyuzivany
hybridizaéni  programy, jejichz cilem je produkce jateCnych prasat
s optimalizovanymi uzitkovymi znaky z hlediska jejich odchovu a vykrmu,
zpenézovani a nasledné¢ 1 technologického zpracovéani jateCnych tél v masném

primyslu (STEINHAUSER et al., 2000).

Ekonomicky chov hybridnich prasat predpoklada:
- optimdlni fizeni biologicky pusobicich mechanizmd,
- chov prasat v integracni ndvaznosti,

- systematické kifzeni provéfenych a vhodnych plemen resp. linii (SPRYSL e al.,
2009).

Koncepce hybridizacnich programi je zalozena na uZzitkovém viceplemenném
kiizeni (pfevazné tii a vice plemen), zpravidla provadéném pii vyuZiti
diskontinuitnich (pferuSovanych) metod kiiZzeni. Zakladnim prvkem je rozdéleni

populace prasat na matefskd a otcovskd plemena se specifickou tlohou

v hybridiza¢nich programech (STEINHAUSER et al., 2000).

V ramci svétového genofondu se ve vSech hybridizacnich programech pouzivaji

jako vychozi plemena pro tvorbu findlnich hybrida:

- matefska plemena — Geské bilé uslechtilé (BU) a eska landrase (L), v Ceské

republice velmi omezené plemeno piestické Cernostrakaté (PC),

- otcovska plemena — duroc (D), hampshire (H), pietrain (PN) a bilé otcovské (BO)
(STUPKA et al., 2009).

Zakladnim poZzadavkem je zvySovani zastoupeni podilu svaloviny v jateCném
téle (v soucasnosti 52 — 57 %), dobré senzorické a technologické znaky masa
s nizkym procentem vyskytu jakostnich odchylek masa. Finalni produkt musi

odpovidat pozadavkiim na ekonomickou efektivnost produkce, tj. musi dosahovat
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vynikajicich parametri ve vykrmnosti a jate¢né hodnoté (STEINHAUSER et al.,
2000).

Dle STUPKY et al. (2009) je pro vybér plemen ke Slechténi ¢i hybridizaci nutné:

- Pouzivat takova plemena, resp. linie, které u znakd s vysokou heritabilitou jiz

dosahly velmi dobré urovné uzitkovosti.

- Pouzivat plemena, resp. linie, vykazujici co nejvétsi mozné rozdily, aby
pti selekci ve skupinach kiizencli bylo mozno co nejlépe vyuzit velké genetické

variance.

- Uvnitt pouzitych plemen, resp. linii, udrzovat co nejmensi genetické rozdily,
¢imz je zazen geneticky rozptyl uvniti riznych skupin kiizenct, coz se piiznivé

odrazi ve vyrovnanosti, tedy uniformité, finalnich hybridi.

- Volit dostate¢ny pocet plemen, resp. linii, k dosazZeni Sirokého spektra kombinaci
plemen, coZ umoziuje pouziti vysoké intenzity selekce

ve skupinach hybridu.

V Ceské republice je zakladnim a nejroziifendjiim plemen bilé uslechtilé

plemeno (BU). Landrase je druhym nejrozsifenéjSim plemenem u nés (INGR, 2003).

Vliv pohlavi

Hormony vylucované pohlavnimi zldzami ovliviiuji nejen vyvin druhotnych
pohlavnich znaki, ale plisobi i na nervovou soustavu a ristové pochody. Kastrovana
zvifata maji snizenou oxidacni schopnost, jsou zravejsi, klidnéjsiho temperamentu,
a proto ukladaji vice tuku nez zvifata nekastrovana (STUPKA et al., 2009).

Vliv pohlavi se nejvyraznéji prosazuje v rozdilnosti tvorby a ukladani tuku
u zvifat samc¢iho a samiciho pohlavi a v tvorbé pohlavniho pachu u samcii. Tvorba
a ukladani tuku je ovlivnéno rozdilnosti metabolickych procesti v organizmu samct
a samic. Sami¢i organizmus metabolizuje uspornéji a spoii ¢i uklada ¢ast energie
jako rezervni tuk pro budouci vyvoj plodu a pro pieziti neptiznivych podminek.
Maso samic proto obsahuje obecné vice tuku nez maso samci. Kastrati se obecné

fadi tvorbou a ukladanim tuku mezi samci a samici pohlavi (INGR, 2003).

Vliv pohlavi, pfipadné kastrace, se uplatituje nejvice po dosazeni pohlavni

dospélosti. Do hmotnosti 50 — 70 kg byva nepatrny (LENIS a JONGBLOED, 1994).
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Kanecci maji po dosazeni pohlavni dospélosti vétsi podil masitych ¢asti nez

kastrati (vepfti) 1 prasnicky (HOVORKA et al., 1987).

OKROUHLA a STUPKA (2005) zaznamenali obecn& vyssi hodnoty IMT
u vepiikl oproti prasni¢kam. V ramci posouzeni vzdjemného vztahu mezi pohlavim
nebyly nalezeny signifikantni statistické rozdily. U prasni¢ek byl zaznamenan jev,

kdy s rostouci zivou hmotnosti klesa obsah IMT az do hmotnosti 110,1 — 120 kg.

CITEK et al. (2007), PULKRABEK (1999) a SLADEK et al. (2007) uvadéji,
ze pohlavi vyrazné ovliviiuje podil svaloviny v jate¢né upraveném téle. U prasnicek
je vyssi podil svaloviny (asi o 2 %) neZ u vepiiki.

Dle RIHY et al. (2003) je podil svaloviny u prasni¢ek cca o 2 — 4 % vyssi nez
u vepriku.

SLADEK et al. (2010) sledovali vliv porazkové hmotnosti prasat (CBU x
CL) x (D x BL) na zac¢lenéni do SEUROP systému. Podle pohlavi bylo v nejlepsich
ttidach S a E vice prasnicek oproti veptikiim. Obchodni tfidou S bylo oznaceno 25 %
prasnicek a 9 % veptikl. Ve tfidé E bylo 69 % prasnicek a 57 % vepriki.

SPRYSL et al. (2008) zjistili, ze utvafeni kyty je vyznamn& ovlivnéno

pohlavim.

Vliv pohlavi na elektrickou vodivost, barvu, pH,s a pHyss nebyl prokazan

(CITEK et al., 2007).

Tabulka 1: Zikladni statistické hodnoty dle pohlavi ve vybraném souboru

(KERNEROVA et al., 2007):

Ukazatel Veptici (n = 30) Prasnicky (n = 30)

X S X S
pHas 6,34 0,24 6,38 0,22
pHo4 5,53 0,17 5,59 0,20
Barva [L*] 47,00 2,97 45,81 2,77
Odkap (%) 3,10 1,69 2,26 1,08
Textura (kg) 1,98 0,36 2,17 0,39
IMT (%) 2,06 0,69 1,57 0,73
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VALIS ef al. (2008) analyzovali celkem 152 jate¢nych t&l finalnich hybrida
prasat scilem zjistit podil jejich svaloviny. Pii primérné porazkové hmotnosti
90,01 £+ 0,955 kg byl naméten primérny podil svaloviny 55,61 + 0,324 %. Prasnicky
dosahly vyznamné vyssi primérny podil svaloviny (56,10 %) ve srovnani s veptiky

(55,13 %).

Vliv porazkové hmotnosti

o 24

faktorem, ktery ovliviiyje kvalitu jate¢né upraveného téla.

Porazkova hmotnost ma vliv na podil svaloviny spolu s hybridni kombinaci

a pohlavim (SLADEK et al., 2010).

Obecné informace poukazuji na to, ze se vzrlstajici hmotnosti dochazi
k poklesu podilu svaloviny. V této souvislosti je tieba uvést, ze z hlediska
producentl jateCnych prasat budou cenné ty kombinace kiizeni, kde budou finalni
hybridi obsahovat vysoky podil svaloviny i ve vysSich hmotnostnich kategoriich

(PULKRABEK et al., 2001).

RIHA et al. (2003) uvadi, Ze zvyseni porazkové hmotnosti o 10 kg je

provazeno poklesem podilu svaloviny zhruba od 1 az 1,5 % a naopak.

Dle zjisténi PULKRABKA et al. (2005) se zvySujici se porazkovou
hmotnosti o 10 kg dochazi k poklesu podilu svaloviny asi o 1,2 % a naopak. Tento
vztah plati pro primérnou pordzkovou hmotnost sledovanou v béznych podminkach
Ceské republiky a lze jej charakterizovat nasledujici regresni rovnici: y = 72,24 —
0,2036x + 0,00038x>, kde: y = podil svaloviny v JUT (%) a x = pordzkova hmotnost
(kg).

VITEK et al. (2009) sledovali jate¢nou hodnotu a kvalitu masa findlnich
hybrida prasat. U testované skupiny 192 ks byl pfistrojem FOM zjistén pramérny
podil svaloviny 55,46 + 0,202 % a primérnd porazkova hmotnost 87,62 + 0,638 kg.
Priimérnd hodnota pHys stanovena v jatecné tiidé S a R byla 6,01 + 0,165 a 6,43 +
0,063.

KVAPILIK et al. (2009) analyzovali vice jak 7 miliont jateéné upravenych
t81 porazenych v Ceské republice v letech 2004 az 2007. Pramérmy podil svaloviny

byl 55,83 % a porazkova hmotnost 87,21 kg. Celkem 94,4 % jatecné upravenych tél
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prasat bylo zahrnuto ve tfech nejlepSich jakostnich tfidach (S, E a U), to ukazuje

velmi dobrou kvalitu prasat v CR.

VALIS et al. (2008) zjistili vyrazné odlidny podil svaloviny mezi jate¢nymi
tély o hmotnosti niz$i nez 95 kg a téz8i. Podobny trend byl potvrzen v rozdéleni
libového masa mezi hlavni masité ¢asti, kdy byl hmotnostni limit 95 kg také

vyznamny.

2.2.2 Vnéjsi vlivy
Mezi vnéjsi vlivy pocitame:
- vliv vyzivy,
- vliv teploty,
- vliv svétla,
- vliv ustgjeni,

- vliv pohybu (HOVORKA et al., 1987).

Déle se sem zatazuji vlivy technologické. K t€émto vliviim patii technologie
ustajeni, zachdzeni, transport na jatky, doprava, zpisob omraceni a zabiti na jatkach

(STUPKA et al., 2009).

2.3 Ukazatele kvality masa

2.3.1 Ukazatel pH

Hodnota pH masa je veli¢inou fyzikalné-chemickou, ponévadz je vyjadienim
koncentrace vodikovych ionti nebo-li miry kyselosti nebo zasaditosti prostiedi, coz
je u masa velmi vyznamné. M¢feni je zalozeno na fyzikalnim principu (INGR,

2003).

Stanoveni pH lze povazovat za vysoce prikaznou metodu pii urcovani
snizené kvality vepfového masa v ndvaznosti na prabeh glykolyzy. M¢éteni pH
hodnoty se provadi pomoci kombinovanych vpichovych elektrod pfenosnym

pH-metrem (STUPKA et al., 2009).

V Ceské republice se objektivni identifikace jakostnich odchylek veptového
masa (PSE a DFD) provadi na zdkladé méfeni hodnot pHas (za 45 minut po porédzce)
a pHy4 (za 24 hodin po porazce), a dale na zédkladé¢ méfeni svétlosti vepfového masa

za 24 hodin po pordzce. Pro ptesnou identifikaci masa PSE a DFD je nutné stanoveni
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alesponn dvou kvalitativnich ukazatell, tj. pH a svétlosti barvy, popt. pH a ztraty

masné §tavy odkapanim (PULKRABEK et al., 2005).

Typické limity hodnoty pH pro normalni, PSE a DFD maso se mohou lisit.
Naptiklad v zemich, kde je vysoky vyskyt PSE masa je mozné pouZzit hodnotu pHas
> 5,8 (ADZITEY a NURUL, 2011).

Tabulka 2: Mezni hodnoty pH pro identifikaci normalniho, PSE a DFD masa:

Maso pHas pHa4 Citace
Normalni > 5,8 <6,20 INGR (2003)
6,4 5,5 WARRISS (2010)
PSE <5,8 - INGR (2003)
<5,6 - STUPKA et al. (2009)
<6,0 53 WARRISS (2010)
DFD - > 6,20 INGR (2003)
6,4 > 6,0 WARRISS (2010)

Hlavni geny spojené s faktory, které¢ ovliviiuji pH svalu je halotanovy gen

a RN gen (WARRISS, 2010).

SIMEK et al. (2004) uvadi ve sledovaném souboru rozdily mezi hodnotami
pHus u jednotlivych findlnich hybrida za statisticky nevyznamné, ale rozptyl hodnot

pHaz4 za vyznamny.

2.3.2 Barva masa

Barva je jedna z nejdilezitéjSich vlastnosti masa, kterou zvazuji spotiebitelé

pfed ndkupem a tyka se také senzorickych vlastnosti masa (NORMAN et al., 2003).

Barva masa souvisi zejména sobsahem hemovych barviv, ptfedevSim
myoglobinu, ale i hemoglobinu. Pfi vy$$im obsahu hemovych barviv byva nizsi

svétlost a maso je tmavsi, ervengjsi (SIMEK a STEINHAUSER, 2001).

Podil myoglobinu se zvySuje s vékem zvifete (STUPKA et al., 2009).
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Oxidaci na ploSe fezu vznikd oxyhemoglobin a oxymyoglobin, které jsou
svétlejsi nez myoglobin. Pii delSim ptsobeni vznika metamyoglobin, ktery zpiisobuje

nezadouci hnédé zbarveni (HOVORKA et al., 1987).

Barva je selekénim znakem u prasat — ztrata barvy, pfili§ svétlé maso je pfilis
vodnaté a ma Spatnou konzistenci, byva privodnim znakem jakostnich odchylek

masa (HAJIC a KOSVANEC, 1998).

V Ceské republice se barva (svétlost) stanovovala za 24 hodin post mortem
na piicném fezu svalu MLLT v mist¢ posledniho hrudniho obratle pomoci
specilnich pfistroji fotometrickych piistroji GOFO a Spekol. Svétlost masa je
vyjadiena ve stupnich remise (%) pfislusného pfistroje. Naméfené hodnoty
u pfistroje Spekol jsou hodnotové opacné nez je tomu u pfistroje Gofo. V soucasné
dobé jsou vyuzivany na meéfeni barvy masa pristroje, které pracuji na principu
spektrofotometru. V tomto ohledu existuje kolorimetrickd soustava L*, a*, b*

(STUPKA et al., 2009).

Mezi jednotlivymi svaly jsou v barvé velké rozdily a vztahy mezi nimi jsou
jen malé. Nejsvétlejsi je nejdelsi zadovy sval (musculus longissimus dorsi). Barvu
masa ovliviiuje roéni obdobi a mnoho dalSich faktorti, napf. zachazeni se zviraty

pied porazkou (HOVORKA et al., 1983).

LINDAHL ef al. (2001) a HAMMELL ef al. (1994) nezjistili barevny rozdil

mezi masem prasnicek a kastratii v ramci sledovanych plemen.

KUSEC et al. (2003) uvadi vyznamné korelace mezi barvou masa a pHaa,

zatimco u pHas byly tyto korelace zanedbatelné.

2.3.3 Vaznost masa

Pod pojmem vaznost masa rozumime z fyzikalné-chemického hlediska silu,
kterou bilkoviny masa udrzuji ¢ast své vody a jisté mnozstvi vody ptidané.
V technologickém smyslu pak vaznosti rozumime schopnost masa udrzet za urcitych
podminek mechanického naméhani (tlakem ¢i teplotou) vodu pfirozené ptitomnou

v mase, popf. i vodu pfidanou (PULKRABEK et al., 2005).

Vaznost je ovlivnéna fadou faktorii: pH, obsahem soli, obsahem né¢kterych
iontd, stupném desintegrace vldken i pribéhem posmrtnych zmén v mase. Mnohé

z téchto faktori je mozné technologicky ovlivilovat, a tim také dosdhnout zadouci

18



vaznosti. Dllezita je zavislost na pH. Pii hodnoté pH izoelektrického bodu (pfiblizné

5,0) je vyrazné minimum vaznosti (PIPEK, 1995).

Vaznost masa se zjistuje n¢kolika metodami. Klasickou metodou je lisovaci
metoda podle Grau-Hamma, od niz byly odvozeny novéjsi modifikace. Byl vyvinut
1 tzv. kapilarni volumetr pro zjiSténi objemu uvolnéné masné Stavy. Praktickym
aspektim je patrné nejblize hodnoceni ztrdty masové Stavy samovolnym
odkapdvanim (tzv. metoda Dripverlust). Dal$i skupinou metod jsou metody
pro hodnoceni ztraty masové §tavy nebo naopak hodnoceni schopnosti udrzet vodu

pii tepelném zpracovani masa nebo dila (INGR, 2003).

FISCHER (2007) zjistil, Ze vepfové maso s vysSim odkapem nez byl primér,

bez ohledu na tmavou nebo svétlou barvu, mélo prevazné nizsi pHas nez 6,2.

Odkap masové §tavy je zavisly na mnoha faktorech jako je napf. plemeno,
krmeni a vSechny vlivy ptsobici na kondici pied porazkou. I faktory ptisobici
po porazce jako mira zchlazeni, skladovaci teploty, zmrazovani a rozmrazovani, maji

také vliv na odkap (JAMES a JAMES, 2002).

KIM et al. (2008) se zabyvali vztahem mezi vaznosti masa stanovenou
metodou odkapanim a po¢tem svalovych vlaken u prasat. Dosli k zavéru, ze prasata
s vysSim poctem svalovych vldken se vyznaCovala i vy$$im procentem odkapu
a dvakrat tak vys$§im vyskytem PSE v porovnani se zvifaty s menSim poctem

svalovych vlaken.

Tabulka 3: Mezni hodnoty pro vaznost masa (STUPKA et al., 2009):

Metoda stanoveni Mezni hodnota (%)
Obsah voln¢ vazané vody > 45
Ztrata vody varem > 40
Schopnost masa véazat vodu > 40
Ztrata masové $tavy odkapanim >5

Stanoveni ztraty masové Stavy odkapavanim se provadi do jedné hodiny
po odvéSeni masa jateCnych zvifat. Vzorek svaloviny krychlového tvaru

bez viditelnych povazek a tukové tkdné o hmotnosti asi 150 g se vloZzi do sacku
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z plastu. Safek se zatavi a ponechd po dobu 24 hodin v chladni¢ce pii teploté
4 — 6 °C. Poté se sacek otevie, vzorek osusSi a znovu zvazi. Pii osuSovani se volné
vali vzorkem po filtracnim papiru tak dlouho, az je hmotnost konstantni. Ztrata
odkapanim se vyjadfuje jako procentudlni podil hmotnosti odkapané masové stavy

z celkové hmotnosti vzorku (NAPRAVNIKOVA, 2001).

2.3.4 Intramuskularni tuk

Témér v celosvétovéem meéftitku lze v poslednich letech u modernich plemen
prasat a vysoce zmasilych finalnich hybridii sledovat celkovy pokles tuku a v rdmci

n¢ho predevsim intramuskularniho tuku (STUPKA et al., 2010).

Pod pojmem intramuskularni tuk (IMT) se rozumi obecné lipidy
a doprovodné latky lipidG v libové svaloving, které lze extrahovat organickymi
rozpoustédly. IMT vyznamné ovliviiuje senzorické vlastnosti masa. Je rozloZen mezi

buitkami ve formé zilek a tvofi tzv. mramorovani masa (STUPKA et al., 2009).

Mramorovani je dilezitym jakostnim znakem. Maso, které ma vyvinuté
mramorovani, je vice cenéno nez maso zcela libové, protoze je kieh¢i a ma

vyraznéjsi chut’ (PIPEK, 1995).

Pfitomnost intramuskularniho tuku je v urcitém rozsahu Zadouci, nebot
pfiznivé ovliviiuje konzumni kvalitu. Mramorovani masa ale znamena vyssi celkové
ztucnéni, nebot’ tuk ve svalu se uklada jako posledni. Tuk ve vepfovém mase ma
vys$$i biologickou hodnotu nez tuk skotu, telat nebo ovci, protoZe obsahuje vice

nenasycenych mastnych kyselin (HAJIC et al., 1995).

Intramuskularni tuk pfiznivé ovliviluje organoleptické vlastnosti masa
a obsahem esencidlnich mastnych kyselin pfispiva k raciondlni vyzivé. Vlivem
negativni korelace mezi podilem svaloviny a podilem tuku dochdzi k poklesu
intramuskularniho tuku v MLLT pod poZadovanou hranici 2,5 %, ¢imz veptfové
maso ztraci svoje charakteristick¢é vlastnosti (chut, S$tavnatost, kiehkost)

(MATOUSEK et al., 1997).

KaZzdé zvyseni podilu svaloviny o 1 % znamena sniZeni obsahu IMT pftiblizné

00,07 % (STUPKA et al., 2010).
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CHANNON et al. (2003) uvadi, ze svalovina musi obsahovat 2,5 az 3 %
intramuskuldrniho tuku, aby bylo dosazeno pozadovanych senzorickych vlastnosti

upraveného masa.

Obsah intramuskularniho tuku ma rovnéz vztah k nachylnosti prasat ke stresu
a nasledné¢ k vyskytu PSE masa. Prasata nachylna ke stresu maji niz§i obsah
intramuskularniho tuku a &astéji se u nich vyskytuje maso PSE (HOLKOVA
a BECKOVA, 1993).

Jak uvadi GRACIK et al. (2001) velka pozornost je vénovéana obsahu v tdlech
jateénych zvifat za uCelem sniZzeni obsahu intramuskularniho a intermuskuldrniho
tuku, podkozniho tuku a viscerdlniho tuku. I kdyz intramuskularni tuk ma pozitivni
vliv na senzorické vlastnosti masa, vybér na vysokou zmasilost jej snizuje pod 2 %,

coz ma vliv na kvalitu masa: maso ztraci svou chutnost, Stavnatost a jemnost.

Dle DASZKIEWICZE et al. (2005) je zvySeni obsahu tuku v mase
doprovadzeno zvySenym obsahem suSiny a mramorovanim a snizenim koncentrace
dusikatych latek a popelovin. ZvySeni obsahu tuku koreluje s niz§i vaznosti masa.
Daéle uvadi, Zze obsah intramuskuldrniho tuku nad 3 % pozitivné ovliviiuje chutnost,

Stavnatost a jemnost.

KOUCKY a SEVCIKOVA (2001) hodnotili hybridni kombinaci CVM
pfi pordzkové hmotnosti 117 kg. Zjistili vy$s§i obsah IMT u prasnicek oproti
kastratim. Barva masa vykézala minimalni variabilitu, odkap masové §tavy se

zvySoval s ¢asem skladovani.

ZlepSovani (zvySovani) obsahu IMT ve vepfovém mase je slozit¢ a mozné
strategie se zvazuji. Zavadéni strategii ke zlepSovani obsahu IMT do selek¢nich
programi je odvislé od poptavky po vepfovém mase a vili konzumentt platit vice

za vys$i kvalitu masa (STUPKA et al., 2010).

Jednou ze strategii vedoucich ke zvyseni obsahu IMT v mase je vyuziti diety
se snizenym obsahem bilkovin nebo aminokyseliny lyzinu. Timto zptisobem Ize
v zé&vislosti na mife redukce obsahu proteinu zvysit obsah IMT o 20 az 170 %

(VACLAVKOVA a SEVCIKOVA, 2012).
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2.4 Jakostni odchylky veprového masa

Vyskyt jakostnich odchylek masa je geneticky podminén. Existuje
antagonismus mezi mnozstvim masa a jeho vlastnostmi. U prasat je spolu s vysokym
podilem kosterni svaloviny povazovano za pfi¢inu i s tim spojené zvySovani podilu
bilych svalovych vldken, kterd maji mj. vétsi praimér a horsi enzymatické vybaveni
pro aerobni odbouravani glykogenu (HAJIC et al., 1995).

Jakostni odchylky masa vzniklé abnormalnim prabéhem autolyzy délime na:
- PSE — pale, soft, exudative (bledé, mékké, vodnaté),

- DFD - dark, firm, dry (tmavé, tuhé, suché),
- RSE —reddish, soft exudative (Cervené, mékké, vodnaté),
- PFN - pale, firm, nonexudative (bledé¢, tuhé, nevodnat¢),

- zkraceni svalovych vlaken chladem,

- hampshire efekt — zvlaStni podoba PSE (STUPKA et al., 2009).

2.4.1 Jakostni odchylka PSE

PSE maso se vyznacuje tim, ze u n¢j doslo k prudkému poklesu pH. Pokles
pH nastavad v dobé€, kdy je v mase jeSté¢ vysoka teplota, takze dochazi k Castecné
denaturaci bilkovin. Teplota stoupa (v extrému az k 43 °C) v disledku intenzivnich

metabolickych dé&jii i chybéjiciho krevniho obéhu (PIPEK, 1995).

U prasat s PSE masem zistava kyselina mlécna ve svalovych buiikach, pH je

proto za 45 minut po porazce nizké (5,8 a méng&) (PULKRABEK et al., 2005).

Pro PSE maso je typicka vodnatd konzistence, nizkd vaznost vody, coz je
provazeno hmotnostnimi ztrdtami pii chladirenském oSetfeni a technologickém

opracovani masa (PULKRABEK et al., 2005).

Pti¢iny jakostni odchylky PSE jsou velmi rozmanité, od genetickych vliva,
ptes pfedporazkové okolnosti aZz po omraceni zvirat a jejich zchlazeni po porazce.
Za primarni se oznaCuji biologické zmény v organizmech zvifat nasledkem
intenzivniho Slechténi, z nichz dochdzi u velmi zmasilych typl zvitat ke zvySené

citlivosti ke stresu (INGR, 1992).
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PEARSON a GILLETT (1996) uvadi, ze vyskyt PSE vepfového masa souvisi

s nasledujicimi faktory:
- sezona: vysoké teploty nebo vyrazné€ kolisavé,
- pohlavi: mirn¢ vyssi vyskyt u prasnicek nez u veptikd,

- osvaleni nebo nedostatek tuku: nejvyssi vyskyt u zmasilych prasat a s malym

mnozstvim hibetniho tuku,
- plemeno: duroc, yorkshire a berkshire jsou nejodolnéjsi.

Delsi doba ustajeni pfed porazkou snizuje hladinu stresu u prasat, a tim i vyskyt
PSE masa, ale zvySuje vyskyt DFD masa. Kromé& toho dochazi k vétSimu poranéni
ktize zptisobené boji mezi neznamymi prasaty a ustajeni na jatkach pres noc snizuje
vytéznost jateén¢ upraveného téla a tloustku hibetniho tuku. Optimdlni je 1 az 3

hodiny ustajeni pted porazkou (WARRISS et al., 1998).

SQUIRES (2010) uvadi, ze nejnizsi vyskyt PSE masa je pfi omracovani oxidem
uhlicitym.

Pro objektivni diikaz jakostni odchylky PSE vepfového masa se z mnoha rtiznych
metod a kritérii pouziva nejcastéji méteni pHas, méfeni svétlosti barvy masa pomoci
remise a zjiStovani ztraty masové S$tavy samovolnym odkapanim. Pro jakost
normdlni, PSE a DFD vepfového masa jsou nejvice uznavdna a aplikovéna

nasledujici kritéria (INGR, 2003):

Tabulka 4: Mezni hodnoty pro normélni, PSE a DFD vepfové maso:

Jakostni kritérium Jakost normalni PSE DFD
pHas >5.8 <5,8 -
pHo4 <6,20 - > 6,20
Remise (%) 13 —-25 > 25 <13
Ztrata odkapanim (%) 1-5 >5 <1

CHIZZOLINI et al. (1993) uvadi jako potencidln¢ vhodnou metodu
pro stanoveni jakostnich odchylek masa také vyuZiti méfeni intenzity barvy

vyjadiené jako C.L.LE ( L*; a*; b*).
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Tabulka 5: Mezni hodnoty pro stanoveni jakostnich odchylek vepfového masa

(STUPKA et al., 2009):

Maso L* a* b*
Normalni 52-58 10,5 18,3
PSE vice nez 58 10,7 19.9
DFD mén¢ nez 52 7,7 13,2

SLADEK et al. (2002) sledovali vyskyt vady PSE u nasledujicich hybridnich
kombinaci: (CBUxCL)xBO, (CBUxCL)x(PnxH) a (CBUXCL)x(BOxBL). V ramci
pHas byla naméfena u prasat kombinace (BUxL)x(BOxBL). V rdmci pohlavi byly
zjisténé hodnoty u prvnich dvou kombinaci vyssi u prasnicek nez u vepiiki a u treti

kombinace byly dosazeny stejné hodnoty u obou pohlavi.

INGR (2003) uvadi, ze jakostni odchylka PSE se u vepfového masa pohybuje

v rozmezi 10 — 30 %.

2.4.2 Jakostni odchylka DFD

PIPEK (1995) uvadi, ze DFD maso ma vlastnosti opa¢né nez PSE maso.

Ptedevsim zde dochézi po smrti zvitfete k velmi malému poklesu pH.

Toto maso je tmavé, tuhé, suché, méa vysokou vaznost a mensi odkap. Varené
DFD maso je casto popisovano jako Stavnaté a velmi intenzivni chuti (KERRY

et al.,2002).

Bezprosttedni pficinou vzniku DFD vepfového masa je nadmérna fyzicka
namaha prasat pted jejich porazenim. Fyzickou zatéZi se vy€erpa svalovy glykogen
a vznikld kyselina mlécnd je jesté pred usmrcenim zvifete odvedena ze svaloviny
krvi. Je-1i v této situaci vycerpani zvife porazeno, nemize se svalovina obvyklym

zpusobem okyselit, protoze glykogen pro tvorbu kyseliny chybi (INGR, 1996).

Dle STUPKY et al. (2009) je hlavni negativni vlastnosti DFD masa jeho
Spatna Udrznost. Nemé obvyklou vlastni kyselost, a proto velmi rychle podléha

mikrobialni destrukci.

Vyskyt jakostni odchylky DFD u vepfového masa je 10 % (INGR, 1996).
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3. Cil prace

Cilem diplomové prace bylo analyzovat vybrané ukazatele kvality masa
u finalnich hybridt prasat. Ukolem bylo se zaméfit predeviim na hodnoty pHys,
barvy (svétlosti) masa, ztraty masové Stavy odkapanim, poptf. podilu
intramuskuldrniho tuku a zjistit, zda existuji rozdily mezi genotypy, resp. mezi
pohlavim (vepfici, prasnic¢ky). Soucasti cile bylo 1 nalezeni pifipadnych korela¢nich

vztahll mezi sledovanymi parametry.
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4. Material a metodika

Cilem diplomové prace bylo podat informace o vlivu genotypu a pohlavi
na kvalitu masa. Do tohoto pokusu bylo zafazeno 160 kusti ndhodné vybranych
findlnich hybridl prasat, ¢ty kombinaci s vyrovnanym pomérem pohlavi (vepfici :
prasnicky) produkovanych v jihoCeském regionu. Prasata byla chovéana turnusovym

zpusobem a krmena béznymi krmnymi smésmi.

Tabulka 6: Sledované kombinace a pocty finalnich hybridi

Genotyp N
(CL x CBU) x BO 80
(CL x CBU) x (BO x Pn) 40
(CL x CBU) x (D x Pn) 20
(CL x CBU) x (BO x D) 20

Sledované ukazatele kvality masa:

- Hodnota pHys zjisStovana 45 minut po porazce v MLLT za poslednim hrudnim
obratlem pienosnym digitdlnim pH-metrem GMH 3530 a vpichovou

kombinovanou pH-elektrodou Jenway.

- Hodnota pHy4 zjisStovand 24 hodin po porazce v MLLT za poslednim hrudnim
obratlem prenosnym digitdlnim pH-metrem GMH 3530 a vpichovou

kombinovanou pH-elektrodou Jenway.

- Barva masa méfend 24 hodin po pordzce v MLLT za poslednim hrudnim

obratlem pfistrojem Spekol (% remise), resp. spektrofotometrem ColorEye XTH.

- Ztrata vody odkapanim zjiStovana za 48 hodin po porédzce (%) a to tak, Ze vzorek
masa (MLLT za poslednim hrudnim obratlem) krychlového tvaru prosty Slach
a viditelné tukové tkdn¢ o hmotnosti cca 150 g (1 g) se
po odvaleni vlozi do sacku z plastické hmoty, saCek se zatavi a uschova po 24
hodin v chladnicce pfi teploté¢ 4 — 6 °C. Sacek se otevie, vzorek masa se osusi
na filtracnim papiru a znovu zvazi. Pfi osuSovani se vzorkem masa volné vali
po papiru tak dlouho, az je hmotnost konstantni. Ztrata odkapavanim se vyjadiuje

jako procentudlni podil masové $tavy z celkové hmotnosti vzorku: (hmotnost
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vzorku pied odkapem — hmotnost vzorku po odkapu) * (hmotnost vzorku

pied odkapem/100).

- Textura masa — sila ve stfihu zji§tovana tak, Ze vzorek masa (ze svalu MLLT
za poslednim hrudnim obratlem) o Sifce 10 mm a vySce 10 mm se piestiihne
napfi¢  vlaken.  M¢é&feni  probihalo  pomoci  pfistroje = TA.XTplus

StableMicroSystems — tenzometr pracuje s pomoci sondy Warner-Bratzler.

- Obsah intramuskuldrniho tuku zjiStovany pfistrojem Det-Gras a Soxhletovou

extrak¢ni metodou (%).
- Podil svaloviny (%) v jateCném téle stanoveny pfistrojem FOM.

Pro objektivni dukaz stanoveni jakostni odchylky PSE, resp. DFD veptového
masa byla pouzita hodnotici kritéria pHss a ztrdta masové S$tavy odkapanim.
V ptipadé, Ze u 2 ukazatelll byly pfekroceny mezni hodnoty, byly vzorky oznafeny
jako PSE maso.

Data byla statisticky vyhodnocena pomoci analyzy kovariance, v niz byl
odstranén vliv porazkové hmotnosti a testovan vliv pohlavi a genotypu na vybrané
ukazatele kvality masa. Statistickd vyznamnost nalezenych rozdila byla ovéfena sérii

Tukeyovych testt.

V souladu s konvenci byly hodnoty F-testi a Tukeyovych testl posuzovany

na dvou hladinach vyznamnosti pfi p<0,05 (") a p< 0,01 (7).

Vzijemné vztahy mezi vybranymi ukazateli byly vyjadfeny pomoci
koeficientu korelace, jehoZ hodnota se pohybuje v rozmezi od +1 do -1. Hodnoty
v tomto rozmezi urcuji ptipadnou zavislost ¢i nezavislost. Vztahy byly povazovany
pfi p<0,05 (") za pravdépodobné vyznamné, pii p<0,01 () za vyznamné

-

a pii p<0,001 (") za vysoce vyznamné. Zavislosti byly vyhodnoceny podle
tabulky 7.
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Tabulka 7: Statistické zavislosti dle koeficientu korelace

Koeficient korelace Stup e,ﬁ .statis.tické
zavislosti
<03 nizky
0,3< rx<0,5 mirny
0,5<rx<0,7 stfedni
0,7<rx<0,9 vysoky
09<rx<1 velmi vysoky

Pouzité zkratky:

N — pocet pozorovani

x — prumér (metodou nejmensich ¢tvercil)

Sm.Ch. — stfedni chyba priuméru (udava chybu odhadu priiméru zédkladniho souboru)

-95,00% — +95,00% — konfiden¢ni interval (udavd meze, vnichz s95%

pravdépodobnosti lezi primér zakladniho souboru)

IMT — intramuskularni tuk
CBU - &eské bilé uglechtilé
CL — ¢eska landrase

D — duroc

BO — bilé otcovské

Pn - pietrain
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5. Vysledky a diskuze

5.1 Vyhodnoceni ukazatele pHys

Z tabulky 8 je zfejmé, Ze mezi sledovanymi kombinacemi nebyly u hodnoty

pHas zjistény velké diference.

Tabulka 8: Zakladni statistické charakteristiky pHas podle genotypu

Genotyp N |Primér | Sm. ch. [-95,00% |95,00%
1| (CLxCBU)xBO 80| 6,26 0,03 6,19 6,33
2 | (CLxCBU)x(BOxPn) [40| 6,24 0,05 6,15 6,34
3[(CLxCBU)x(DxPn) [20| 6,23 0,07 6,11 6,36
4| (CLxCBU)x(BOxD) (20| 6,40 0,07 6,27 6,53

F-test: 1,675
Ke stejnému zavéru dospéli i SIMEK et al. (2004).

STUPKA et al. (2009) uvadi hodnotu pHys pro normalni maso vyssi nez 5,8.

KNAPP et al. (1997) uvadi niz§i kvalitu masa u plemene pietrain nez
u plemen bilé uslechtil¢ a landrase. Hodnotu pHys zjistili u plemene pietrain 5,54,

u plemene bilé uslechtilé 6,35 a u plemene landrase 6,25.

V tabulce 9 jsou zaznamenany statistické charakteristiky pHss podle pohlavi
ve sledovaném souboru findlnich hybridi prasat. Vyssi hodnota pHys byla
zaznamenana u prasnicek (6,33) oproti vepiikiim (6,24), rozdil mezi pohlavim byl

zjistén jako statisticky nevyznamny.

Tabulka 9: Zakladni statistické charakteristiky pHas podle pohlavi

Pohlavi N | Primér | Sm. ch. | -95,00% |95,00%
1 | Veptici 80| 6,24 0,04 6,16 6,31
2 | Prasni¢ky 80| 6,33 0,04 6,25 6,41
F-test: 2,921

Také LATORRE et al. (2003) a CITEK et al. (2007) uvadi, 7e pohlavi

neovlivnilo hodnotu pHys.

To potvrzuje 1 FISHER et al. (2000), kteti zjistili hodnotu pHys stejnou

u prasnicek i veptiki, a to 5,84.

29



Vlivem pohlavi na kvalitu masa se také zabyval OLIVER et al. (1994). Mezi
pohlavim, s vyjimkou obsahu intramuskuldrniho tuku, nezaznamenali statisticky

vyznamné rozdily.

Graficky je hodnota pHuss v zdvislosti na genotypu a pohlavi znazornéna

v grafu 1.

Graf 1: Hodnota pHys v zavislosti na genotypu a pohlavi
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5.2 Vyhodnoceni ukazatele pHa4

I hodnoty pHy4 v zévislosti na genotypu (tabulka 10) se od sebe pfili$ nelisily,

nebyl zjistén statisticky vyznamny rozdil.

Tabulka 10: Zakladni statistické charakteristiky pH»4 podle genotypu

Genotyp N | Priimér | Sm. ch. | -95,00% | 95,00%
1| (CLxCBU)xBO 80| 5,59 0,02 5,56 5,63
2| (CLxCBU)x(BOxPn) [40| 5,56 0,03 5,51 5,61
3| (CLxCBU)x(DxPn) |20| 5,49 0,04 5,43 5,56
4| (CLxCBU)x(BOxD) (20| 5,56 0,04 5,49 5,63
F-test: 2,069
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STUPKA et al. (2009) uvadi hodnotu pHy4 pro normalni maso 5,7 a méng.

Primérné hodnoty pH,s podle pohlavi uvadi tabulka 11. U vepiikii byla
dosazena hodnota pHy4 5,55 a u prasnicek hodnota 5,56. Rozdil hodnot pHj4 mezi

vepiiky a prasni¢kami byl témét zanedbatelny, a tedy nebyl statisticky vyznamny.

Tabulka 11: Zakladni statistické charakteristiky pH»4 podle pohlavi

Pohlavi N | Priimér | Sm. ch. | -95,00% | 95,00%
1 | Veprici 80| 5,55 0,02 5,51 5,59
2 | Prasnicky 80| 5,56 0,02 5,52 5,60
F-test: 0,078

Rovnéz OLIVER et al. (1994) a CITEK et al. (2007) nezaznamenali

diference mezi pohlavim u hodnoty pHya.

Graficky je hodnota pH,s v zdvislosti na genotypu a pohlavi znazornéna

v grafu 2.

Graf 2: Hodnota pHy4 v zavislosti na genotypu a pohlavi
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5.3 Vyhodnoceni barvy masa (% remise)

V tabulce 12 jsou uvedeny zakladni statistické charakteristiky barvy masa,
zjisténé pristrojem Spekol (% remise), v zavislosti na genotypu ve sledovaném

souboru findlnich hybridii prasat. NejvyS$i hodnoty, a tedy nejsvétlejs§i maso,
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vykazala kombinace (CLxCBU)XxBO, a to 20,79 % remise. Naopak nejnizsi
% remise 16,08, a tim nejtmavsi maso, méla kombinace (CLxCBU)x(BOxPn). Cim
tmavsi je maso, tim vice svétla absorbuje, a tim mensi je procento reflexe a nizsi
hodnota remise.

Tabulka 12: Zakladni statistické charakteristiky barvy masa (% remise) podle
genotypu

Genotyp N | Priimér | Sm. ch. | -95,00% | 95,00%
1 [(CLxCBU)x(BOxPn) [20| 16,08 0,88 14,32 17,83
2| (CLxCBU)x(DxPn) [20| 19,99 0,93 18,14 21,84
3| (CLxCBU)xBO 60| 20,79 0,52 19,75 21,82
F-test: 10,650™"; Tukey-test — 3:172:17

HAMMELL et al. (1994) zjistili u hybridnich prasat po otcich plemene
hampshire nebo kombinace H x D svétlejsi maso, nez po otcich plemene landrase
nebo duroc. Také d&tyfplemenni hybridi vykazali svétlej$i maso neZ hybridi
pochéazejici z jednoduchého, zpétného nebo téiplemenného kiizeni. JANDASEK

et al. (2004) zjistili vyss$i hodnoty remise u hybridii po otcich plemene duroc.

OKROUHLA et al. (2007) testovali vliv genotypu na barvu masa. Do pokusu
byla zafazena jatet¢na prasata finalnich hybridnich kombinaci (CBUxCL)x(HxPn)
a (CBUxCL)x(DxPn). Autofi u barvy masa mezi genotypy nalezli statisticky

vyznamné rozdily.

STUPKA et al. (2009) uvadi pro normalni barvu masa, tj. bez jakostnich

odchylek, méfenou ptistrojem Spekol hodnotu 14 — 24 % remise.

V tabulce 13 jsou zachyceny zakladni statistické hodnoty barvy masa podle

pohlavi. Vliv pohlavi na barvu masa nebyl prokazan.

Tabulka 13: Zakladni statistické charakteristiky barvy masa (% remise) podle
pohlavi

Pohlavi N | Primér | Sm. ch. | -95,00% | 95,00%
1 | Veprici 50| 19,57 0,65 18,28 20,87
2 | Prasnicky 50| 18,33 0,64 17,07 19,60
F-test: 1,850

Podle HAMMELLA et al. (1994) nema pohlavi vliv na barvu masa.
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Graficky je barva masa v zéavislosti na genotypu a pohlavi znazornéna

v grafu 3.

Graf 3: Barva masa (% remise) v zavislosti na genotypu a pohlavi
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5.4 Vyhodnoceni barvy masa (L¥)

Zakladni statistické charakteristiky barvy masa podle genotypu jsou uvedeny
v tabulce 14. Mezi sledovanymi kombinacemi nebyl prokdzédn ubarvy masa

statisticky vyznamny rozdil.

Tabulka 14: Zakladni statistické charakteristiky barvy masa (L*) podle genotypu

Genotyp N | Primér | Sm. ch. | -95,00% | 95,00%
1| (CLxCBU)xBO 20| 46,42 0,82 44,78 48,05
2 | (CLxCBU)x(BOxPn) [ 20| 46,43 0,85 44,72 48,14
3| (CLxCBU)x(BOxD) |20| 46,37 0,66 45,04 47,69

F-test: 0,003
Naopak SIMEK et al. (2004) zjistili, ze hybridni kombinace ovliviiuje

vSechny parametry barvy masa (L*, a*, b*).

Také KERNEROVA et al. (2007) zjistili u barvy masa v ukazatelich L*, a*
a b* ve sledovaném souboru statisticky vyznamné az vysoce vyznamné rozdily mezi

sledovanymi kombinacemi.
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Vyssi hodnota barvy masa (L*) byla naméfena u vepiiki (47,03) oproti
prasnickam (45,78), diference mezi pohlavim nebyla statisticky vyznamna

(tabulka 15).

Tabulka 15: Zékladni statistické charakteristiky barvy masa (L*) podle pohlavi

Pohlavi N | Priimér | Sm. ch. | -95,00% | 95,00%
1 | Veprici 30| 47,03 0,56 45,90 48,15
2 | Prasni¢ky 30| 45,78 0,56 44,66 46,90
F-test: 2,292

Také HAMILTON et al. (2000), LINDAHL et al. (2001), LATORRE et al.
(2003) a CITEK et al. (2007) neshledali ve svych sledovanich vliv pohlavi na barvu

masa.

Graficky jsou hodnoty barvy masa podle pohlavi a genotypu znazornény

v grafu 4.

Graf 4: Barva masa (L*) v zavislosti na genotypu a pohlavi
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5.5 Vyhodnoceni ztraty masové stavy odkapanim

Z tabulky 16 je patrny vysoce vyznamny vliv genotypu na ztratu masoveé
§tavy odkapanim. Nejniz$i hodnoty ztrat vykazal genotyp (CLxCBU)x(BOxD),
a to 2,59 %. Naopak nejvyss§i primérnd hodnota ztrat 4,40 % byla zjiSténa
u kombinace (CLxCBU)x(DxPn), rozdil byl 1,81 %.
Tabulka 16: Zakladni statistické charakteristiky ztraty masové $tavy odkapanim
podle genotypu
Genotyp N | Priimér | Sm. ch. | -95,00% | 95,00%
1 [ (CLxCBU)xBO 80| 3.85 0,19 3,46 4,23
2 [ (CLxCBU)x(BOxPn) [40| 3,21 0,27 2,68 3,74
3| (CLxCBU)x(DxPn) |20| 4,40 0,37 3,67 5,13
4| (CLxCBU)x(BOxD) (20| 2,59 0,37 1,84 3,33
F-test: 5,099 Tukey-test —4:1,3""; 2:1,3"

SIMEK et al. (2004) rovnéz ve své praci potvrzuje vliv hybridni kombinace

na ztrdtu masové $tavy odkapanim.

OLIVIER et al. (1993) uvadi ztrdtu masové S$tavy odkapanim u plemene

pietrain 7,3 %, u plemene bil¢ uslechtilé 3,5 % a u plemene landrase 3,9 %.

JANDASEK et al. (2004) hodnotili finalni hybridy, kde v mateiské pozici
byla kiizenka (CBUxCL) a do otcovské pozice byli zafazeni jedinci plemene duroc
a bilé otcovské. Vyssi hodnoty ztraty masové Stavy odkapadnim vykézali hybridi
po otcich plemene duroc.

Primérnd hodnota ztraty masové §tavy odkapanim byla u vepiikd 3,64 %
a u prasnicek 3,38 % (tabulka 17). Vliv pohlavi na ztratu masové §tavy odkapanim

nebyl statisticky vyznamny.

Tabulka 17: Zakladni statistické charakteristiky ztraty masové $tavy odkapanim
podle pohlavi

Pohlavi N | Priimér | Sm. ch. | -95,00% | 95,00%
1 | Veprici 80| 3,064 0,22 3,21 4,07
2 | Prasnicky 80| 3,38 0,22 2,95 3,81
F-test: 0,730

FISHER et al. (2000) také nepotvrdili vliv pohlavi na ztratu masové Stavy

odkapanim.
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Jakostni odchylka PSE je charakterizovana odkapem vétSim nez 5 %

a jakostni odchylka DFD niz§im odkapem nez 1 % (STEINHAUSER et al., 1995).

Hodnoty ztraty masové §tavy odkapanim jsou graficky znazornény podle

genotypu a pohlavi v grafu 5.

Graf 5: Ztrata masové $tavy odkapanim v zavislosti na genotypu a pohlavi
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5.6 Vyhodnoceni sily ve stfihu (textury)

Z tabulky 18 je patrné, ze vliv genotypu na silu ve stiihu (texturu) je

(CLxCBU)x(BOxPn), nejvyssi byla zjisténa u kombinace (CLxCBU)x(BOxD).

Rovnéz KERNEROVA et al. (2007) ve své praci potvrdili vliv genotypu

na silu ve stfihu.

HOVENIER et al. (1992) ve své praci uvadi, ze ¢im vice je podilu plemene

duroc v genotypu, tim je lepsi kvalita masa, maso je kiehci a Stavnatéjsi.

STUPKA et al. (2009) uvadi, Ze intramuskuldrni tuk ma pfimy vliv

na protu¢néni masa, kiehkost a §tavnatost.
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Tabulka 18: Zakladni statistické charakteristiky sily ve stithu podle genotypu

Genotyp N | Priimér | Sm. ch. | -95,00% | 95,00%
1 [ (CLxCBU)xBO 40| 2,01 0,06 1,89 2,14
2 [ (CLxCBU)x(BOxPn) [40| 1,84 0,06 1,71 1,96
3| (CLxCBU)x(DxPn) |19] 1,96 0,09 1,78 2,13
4 | (CLxCBU)x(BOxD) (20| 2,15 0,09 1,98 2,33

F-test: 3,170"; Tukey-test —4:2"
Sila ve stfihu byla u veptikll niz§i neZ u prasnicek, ale tento rozdil nebyl

statisticky vyznamny (tabulka 19).

Tabulka 19: Zakladni statistické charakteristiky sily ve stfihu podle pohlavi

Pohlavi N | Priimér | Sm. ch. | -95,00% | 95,00%
1 | Veprici 60| 1,92 0,05 1,81 2,02
2 | Prasnicky 59| 2,06 0,05 1,95 2,17
F-test: 3,557

Hodnoty sily ve stfihu v zavislosti na genotypu a pohlavi jsou znazornény

v grafu 6.

Graf 6: Sila ve stfihu v zavislosti na genotypu a pohlavi
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5.7 Vyhodnoceni obsahu intramuskularniho tuku

V tabulce 20 jsou zachyceny zdkladni statistické charakteristiky obsahu
intramuskuldrniho tuku v zavislosti na genotypu ve sledovaném souboru findlnich
hybriddi prasat. Mezi sledovanymi kombinacemi byly zjiStény statisticky vysoce
vyznamné rozdily. Nejvyssi hodnota obsahu intramuskularniho tuku byla zjisténa
u hybridni kombinace (CLxCBU)x(BOxD), a to 2,12 %. Nejnizs§i primérnou
hodnotu obsahu intramuskularniho tuku vykazala kombinace (CLxCBU)x(BOxPn),
ato 1,28 % (rozdil 1,04 %).

Tabulka 20: Zakladni statistické charakteristiky obsahu IMT v zavislosti
na genotypu

Genotyp N | Primér | Sm. ch. | -95,00% | 95,00%
1 [(CLxCBU)xBO 40| 1,44 0,10 1,23 1,65
2 | (CLxCBU)x(BOxPn) [40| 1,28 0,10 1,08 1,49
3| (CLxCBU)x(DxPn) (20| 1,56 0,14 1,27 1,84
4| (CLxCBU)x(BOxD) 20| 2,12 0,15 1,83 2,40

F-test: 7,722 Tukey-test — 4: 1,27 4:37

EIDELPESOVA et al. (2009) také nalezli statisticky vyznamny rozdil

v obsahu intramuskularniho tuku mezi sledovanymi genotypy.

SIMEK et al. (2004) ve své praci potvrzuje, Ze kombinace s plemenem duroc

pozitivné ovliviiyje kvalitu masa.

Rovnéz JANDASEK et al. (2004) zjistili, Ze vy$§i obsah intramuskularniho
tuku vykézali hybridi po otcich plemene duroc.

Také OKROUHLA et al. (2007) potvrzuje vliv genotypu na obsah
intramuskularniho tuku. Autofi zjistili, ze genotyp (CBUxCL)x(DxPn) vykézal vyssi
obsah intramuskularniho tuku neZ hybridni kombinace (CBUxCL)x(HxPn).

V tabulce 21 jsou zaznamendny prumérné hodnoty obsahu intramuskularniho
tuku v zavislosti na pohlavi. Mezi pohlavim byl zjiStén statisticky vysoce vyznamny

rozdil. Vepfici dosahli vyssi obsah IMT (1,78 %) ve srovnani s prasnickami

(1,42 %), diference mezi pohlavim byla 0,36 %.
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Tabulka 21: Zakladni statistické charakteristiky obsahu IMT v zavislosti na pohlavi

Pohlavi N | Prumér |Sm. ch. [-95,00% |95,00%
1 | Veprici 60| 1,78 0,09 1,61 1,96
2 | Prasnicky 60| 1,42 0,09 1,24 1,59

F-test: 8,499 "; Tukey-test — 1:2""

V pracich, které publikovali LATORRE et al. (2003), OLIVER et al. (1994),
a BECKOVA a VACLAVKOVA (2006) byl rovn&z potvrzen statisticky pritkazny

rozdil v obsahu intramuskularniho tuku mezi vepiiky a prasni¢kami.

Podle STUPKY et al. (2009) je ze senzorického hlediska (lepSi aroma,
kiehkost, Stavnatost) zadouci zvysit obsah intramuskuldrniho tuku na minimalni
hodnotu 2,5 %. Z pohledu spotiebitele je preferovano, z divodu lepsich chutovych

vlastnosti, maso s obsahem intramuskularniho tuku 3 %.

Maso s hodnotami vy$§imi nezZ 4 % intramuskularniho tuku je spotiebiteli

vnimano jako jiz ptili§ tuéné (STUPKA et al., 2010).

Zadna ze sledovanych hybridnich kombinaci nedosdhla doporuéené

miniméalni hranice obsahu IMT, tj. 2,5 %.
Znazornéni obsahu IMT v zavislosti na pohlavi a genotypu je v grafu 7.

Graf 7: Obsah intramuskularniho tuku v zavislosti na genotypu a pohlavi
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5.8 Korelace mezi sledovanymi ukazateli

V tabulce 22 jsou zahrnuty korela¢ni koeficienty charakterizujici tésnost
vztahll mezi sledovanymi ukazateli, tj. pHas, pHz4, ztratou masové stavy odkapanim,

barvou masa (% remise), obsahem intramuskularniho tuku a silou ve stiihu.

Korelace mezi hodnotou pHys a odkapem byla nalezena mirna zaporna

(r=-0,48"").

Mezi hodnotou pH,s a odkapem byla zjisténa stfedni zapornd zavislost
(r = -0,55""") a mezi hodnotou pHa4 a barvou masa (% remise) byla zjiiténa mirna

’ r J ++
zaporna zavislost -0,39 .

Vztah mezi obsahem intramuskuldrniho tuku a silou ve stfihu byl nizky

kladny (0,26%).

Tabulka 22: Korela¢ni vztahy mezi sledovanymi ukazateli

pHs pHx | Odkap ((}/?)ireﬁ) IMT
pHa4 0,08
Odkap 0,487 | -0,557"
Barva (% rem.) 0,11 0,39 0,19
IMT 0,03 0,12 -0,02 0,15
St¥ih 0,12 -0,23 0,15 0,19 0,26"

Mezi pHss a odkapem masové $téavy zjistili VRIES a VAL (1993) mirnou

statistickou zavislost.

MANDELL et al. (2006) ve své praci zjistili statisticky vyznamny vztah mezi
barvou masa (L*) a ztratou masové §tavy odkapem. Cim bylo maso svétlejsi, tim
byla ztrata masové $tavy odkapem vyssi.

KERNEROVA et al. (2007) nalezli mezi barvou masa (L*) a obsahem

intramuskularniho tuku, resp. odkapem statistickou zavislost v hodnoté r = 0,372,

resp. r = 0,394,
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5.9 Vyhodnoceni vyskytu jakostnich odchylek masa

Ve sledovaném souboru findlnich hybridti prasat byl sledovan vyskyt
jakostnich odchylek veptfového masa. Pro objektivni identifikaci PSE, resp. DFD
veprového masa je doporucovéano stanoveni alespont dvou kvalitativnich ukazatela.
Pouzita byla hodnotici kritéria pHys a ztrata masové Stavy odkapanim. V piipadé, ze
u dvou ukazatelti byly pfekroceny mezni hodnoty, byly vzorky oznaceny jako PSE

maso.

U kombinace (CLxCBU)xBO byly zaznamenany odchylky v hodnotach pHis
u 4 jedinci (. 5 %) a ve ztraté¢ masové $tavy odkapanim u 24 jedinct (tj. 30 %).
Vyskyt jakostni odchylky PSE byl prokdzan u 2 kusi (2,5 %) této hybridni

kombinace.

U genotypu (CLxCBU)x(BOxPn) byla piekro¢ena mezni hodnota pHys u 3
kust (7,5 %) a u ztraty masové stavy odkapanim u 2 kust (5 %). Jakostni odchylka

PSE u této kombinace byla prokazéana pouze u 1 kusu, tj. u 2,5 %.

U kombinace (CLxCBU)x(DxPn) byly pickrodeny mezni hodnoty pHys
u 4 jedinct (20 %) a u ztraty masové §tavy také u 4 jedinci. Vyskyt jakostni
odchylky PSE u kombinace (CLxCBU)x(DxPn) byl 10 % (tj. u 2 kust).

U genotypu (CLxCBU)x(BOxD) nebyly zaznamenany odchylky u hodnoty
pHas, u odkapu byla zjiSténa odchylka u 2 jedincii (10 %). Na jakostni odchylku PSE
tak nebyl podeziely zadny jedinec.

U Zadné ze sledovanych kombinaci nebyl prokazan vznik jakostni odchylky

DFD.

5.10 Vyhodnoceni podilu svaloviny

Z tabulky 23 je patrné, Ze nejvyS$i podil svaloviny (57,95 %) byl zjistén
u kombinace (CLxCBU)x(DxPn), nejnizsi podil svaloviny byl 54,80 % u kombinace
(CLxCBU)x(BOxD). Diference byla 3,15 %. Vliv genotypu na podil svaloviny byl

statisticky vyznamny.
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Tabulka 23: Zakladni statistické charakteristiky podilu svaloviny v zavislosti
na genotypu

Genotyp N | Prumér | Sm. ch. | -95,00% | 95,00%
1| (CLxCBU)xBO 80| 56,13 0,37 55,40 56,88
2| (CLxCBU)x(BOxPn) |40| 56,63 0,52 55,61 57,66
3| (CLxCBU)x(DxPn) [20| 57,95 0,71 56,55 59,36
4| (CLxCBU)x(BOxD) |20| 54,80 0,72 53,38 56,23
F-test: 3,52"; Tukey-test — 1:3""; 1:2"; 3:4"

PULKRABEK et al. (2004) sledovali soubor 964 jate¢nych prasat. Primérny
podil svaloviny v jate¢né upraveném téle byl 54,50 + 0,139 %.

EIDELPESOVA et al (2009) zjistili nejvy$§i podil svaloviny

04,36 % nizsi.

PULKRABEK et al. (2003) analyzovali vztahy mezi sledovanymi parametry,
veetné procesu jatecného hodnoceni, na zékladé¢ podilu svaloviny. Primeérna
porazkova hmotnost a podil svaloviny byly 112,8 + 0,082 kg a 54,86 % + 0,022 %.
Autofi usoudili, ze ve srovndni s piedchozimi vysledky pfiblizné pfed 10 lety
se podil svaloviny u prasat v Ceské republice se vyrazné zlepsil. Toto zlepSeni

vyc¢islili ve vysi pfiblizné 1,5 tfidy 6bodové klasifikacni stupnice.

V tabulce 24 jsou zachyceny statistické charakteristiky podilu svaloviny
v zavislosti na pohlavi. Prasni¢ky dosdhly vyssiho podilu svaloviny (58,06 %)
ve srovnani s veptiky (54,70 %). Rozdil 3,36 % byl zjistén jako statisticky vysoce

vyznamny.

Tabulka 24: Zakladni statistické charakteristiky podilu svaloviny podle pohlavi

Pohlavi N | Primér | Sm. ch. | -95,00% | 95,00%
1 | Veprici 80| 54,70 0,42 53,88 55,53
2 | Prasni¢ky 80| 58,06 0,42 57,23 58,89

F-test: 32,78""; Tukey-test — 1:2""

Také SLADEK et al. (2007) ve své praci potvrdili vyssi podil svaloviny
u prasnicek oproti vepiikim.

STUPKA et al. (2009) uvadi, Ze podil svaloviny je u prasnicek o 3 — 4 %
vys$si nez u veptika.
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STUPKA et al. (2007) provedli analyzu dosahovanych parametra vykrmnosti
u vybranych hybridnich kombinaci prasat (CBUxCL)x(BOxD)
a (CBUxCL)xPn. Potvrdili obecné platné pravidlo vyssi tvorby svaloviny u prasnicek
oproti vepiikiim.

Graficky je podil svaloviny v zavislosti na genotypu a pohlavi znazornén
v grafu 8.

Graf 8: Podil svaloviny v zavislosti na genotypu a pohlavi
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6. Zaver

Cilem diplomové prace bylo analyzovat vybrané ukazatele kvality masa
u findlnich hybridd prasat. Sledovany byly kombinace (CLxCBU)xBO,
(CLxCBU)x(BOxPn), (CLxCBU)x(DxPn) a (CLxCBU)x(BOxD).

Byl sledovan vliv genotypu a pohlavi na nésledujici ukazatele kvality masa:
pHas, pHas4, barvu masa (% remise, L*), ztratu masové S$tavy odkapem, silu

ve stfihu, obsah IMT (%) a podil svaloviny (%).

- Mezi sledovanymi kombinacemi nebyly u hodnot pHss a pHjs zjiStény velké

diference, stejn¢ tak mezi pohlavim nebyly nalezeny velké rozdily.

- Vliv genotypu na barvu masa byl prokazéan u skupiny prasat métenych pfistrojem

Spekol (% remise). Vliv pohlavi na barvu masa nebyl potvrzen.

- Vliv genotypu na ztratu masové §tavy odkapem byl statisticky velmi vyznamny.
Nejvyssi odkap byl zjistén u kombinace (CLxCBU)x(DxPn), a to 4,40 %,
nejnizsi byl 2,59 % u genotypu (CLxCBU)x(BOxD). Rozdil byl 1,81 %. Vliv

pohlavi nebyl statisticky vyznamny.

- Vliv genotypu na silu ve stfihu byl zjistén jako statisticky vyznamny. Nejnizsi
sila ve stfihu byla u kombinace (CLxCBU)x(BOxPn), nejvyssi byla zjisténa
u kombinace (CLxCBU)x(BOxD). Sila ve stiihu byla u vepiikti niz§i nez

u prasnicek, ale tento rozdil nebyl statisticky vyznamny.

- Byl prokézén statisticky vysoce vyznamny vliv genotypu na obsah IMT. Nejvyssi
obsah IMT byl zjiitén u hybridni kombinace (CLxCBU)x(BOxD), a to
kombinace (CLxCBU)x(BOxPn), a to 1,28 % (rozdil 1,04 %). Zadna
ze sledovanych hybridnich kombinaci nedosdhla doporucované minimalni
hranice obsahu IMT, tj. 2,5 %. Vliv pohlavi na obsah IMT byl statisticky vysoce

vyznamny, pti¢emz veptici meli o 0,36 % vyssi obsah IMT nez prasnicky.

- Korelaéni vztah mezi hodnotou pHss a odkapem byl nalezen mirny zaporny

(r=-0,48"").
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— U genotypu (CLxCBU)x(BOxD) nebyl zaznamenan Z4adny jedinec s podezienim
na jakostni odchylku masa PSE. Jakostni odchylka DFD nebyla u sledovanych

kombinaci prokazéana.

~  Podil svaloviny byl nejvyssi (57,95 %) u kombinace (CLxCBU)x(DxPn), nejniZsi
(54,80 %) u kombinace (CLxCBU)x(BOxD). Diference 3,15 % byla statisticky
vysoce vyznamnd. Prasni¢ky dosahly vysSiho podilu svaloviny (58,06 %)

ve srovnani s veptiky (54,70 %). Rozdil 3,36 % byl statisticky vysoce vyznamny.

Doporuceni pro praxi

V soucasné¢ dob¢ se zvySuje pocet konzumentl, ktefi vyhleddvaji kvalitni
potraviny. Kvalita masa neni prioritni faktor, ktery by byl zohlediiovan pti jeho

produkci, avSak do budoucna by jisté¢ nemél byt podceniovan a opomijen.

Kvalitu masa ovliviiuje fada faktord, které je potieba respektovat: genetické
vlivy (plemennd pfislusnost), v&k zvifete, vyziva, podminky prostfedi
a ustajeni (napt. velikost skupin), podminky b&hem transportu zvifat na jatky,
podminky pfi pordzce a dal$im zpracovani. VIiv genotypu je uvadén pfiblizné

z jedné tretiny, dvé tretiny ovliviuji faktory vnéjsi.

Maso s normalni kvalitou masa by mélo vykazovat hodnotu pHys vyssi nez
5,8; barvu masa L* 52 — 58 a ztritu masové $tavy odkapanim 1 — 5 %.
Ze senzorického hlediska je zadouci zvySit obsah intramuskuldrniho tuku

na minimalni hodnotu 2,5 %.

Z hlediska kvality masa se ve sledovaném souboru findlnich hybridi dobie

jevila kombinace (CLxCBU)x(BOxD), doséhla viak nizsi podil svaloviny.

Sledovani potvrdilo, ze zafazenim plemene duroc do otcovské pozice
v hybridiza¢nim programu lze dosdhnout zvySeni obsahu intramuskularniho tuku.
Dale bylo potvrzeno, ze v obsahu IMT hraje dilezitou roli pohlavi, vepfici ve
sledovaném souboru dosahli statisticky vyznamné vys$si obsah IMT ve srovnani

s prasnickami.
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