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HODNOCENI
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VEDOUCI BAKALARSKE PRACE (JMENO, PRIJMENI A TITULY) BAKALAR (JMENO, PRIJEMNI, PRIPADNE | TITULY)
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NAZEV PRACE:

OCHRANNA ZNAMKA PIVA HOLBA

Uroven splnéni tématu BP A | B

stuperi splnéni cile

logickéa stavba prace a navaznost &asti

hloubka provedené analyzy

vhodnost pouzitych metod

uroven pouziti metod

X|X|X|X|X|X] O

zaveéry prace

vlastni pfinos studenta k tématu X

X

vyznam pro teorii / praxi

SplInéni formalnich nalezitosti BP A B

prace s literaturou, citace

Uprava prace — text, grafy, tabulky, ...

styl, jasnost formulaci

X|X[X[X] O

| gramaticka droven, pieklepy

samostatnost a aktivita studenta pfi zpracovani

stanoveni a pInéni harmonogramu tvorby prace

XXX

spoluprace s vedoucim prace

Pro uvedeni konkrétnich pripominek a otizek k praci, resp. pribéhu zpracovani
pouZzijete druhou, pripadné i dalsi strany hodnoceni.

NAVRZENA ZNAMKA : -
(POUZIVEJTE STUPNICI A, B, ¢, D, E, F) C DOBRE

Slovni hodnoceni prace:

Bakalatskou praci na téma ,,Ochrannd znamka piva Holba* si studentka zvolila jako své
vlastni vybrané téma. Jedna se v kazdém piipadé o zajimavé téma, které je v dnesni dobé
aktualni zejména zpohledu legislativy Evropské Unie. V posledni dob&é se prosazuje
v Evropské Unii tendence ochrany svych specifickych vyrobki at’ jiz ozna¢enim ,,Chranéné



zemepisné oznaceni® (CHZO) nebo ,,Chranéné oznaceni pavodu* (CHOP). Ochranné znamky
mayji sehrat svoji specifickou roli pii ochran¢ vyrobce, jeho know how apod.

Aktualni zamé&feni prace hodnotim pozitivné. Jako pozitivni hodnotim i skutecnost, Ze autorka
bakalaiské prace pracovala samostatné, problematiku pravidelné¢ konzultovala se svym
vedoucim prace. Prace ma logickou stavbu, vytykdm nékteré stylistické formulace hlavné
v oblasti senzorické analyzy (coZ viak neni problematika, ktera je prednasena na VSOH
v Brng¢).

Konkrétni kritické ptfipominky k praci uvadim dale:

Stylizace n¢kterych vét je chybna (ptip. neodborna):

Pivovarské podniky jsou jedni (jednim) znejvétSich odbératelt....s. 50 Pro porotce je vSak

vvvvvv

------

Jako vhodnéjsi metodu pro senzorického hodnoceni znaku ,,Celkového komplexniho vjemu*
doporucuji hodnotit pomoci potfadového preferenéniho testu. U tabulky senzorického
hodnoceni neni uvedeno co bylo vibec hodnoceno (jaky senzoricky znak, pfip. popis
hodnoceni).

Pozitivné hodnotim text prace v némz je popsana charakteristika sortimentu piva pivovaru
HOLBA vcetné obrazkové dokumentace. Dotaznikova akce dle mého nazoru ma vypovidajici
uroven. Jeji vysledky a zavéry pravdépodobné jen potvrdily znamé skutecnosti coz je pro
management podniku rovnéz dilezitd skutecnost.

Zavér a komparace vysledkli senzorického hodnoceni experti (zaméstnancl) s vysledky
dotaznikové akce vSak nelze srovnéavat. V piipadé hodnoceni souborem respondenti bych
doporucoval statistické vyhodnoceni (soubor je pomérné rozsahly a lze jej matematicky
zpracovat) a vysledky indikuji oblibenost jednotlivych druhti, zatimco hodnoceni panelem
zaméstnancl je odrazem spiSe odborného pohledu a pozadavki na jakost.

Na autora Bc prace mam nésledujici otazky:

Byly vzorky piva podavany anonymné? (autorka Bc prace uvadi, Ze ano a sice jako kody 1 —
9). Blize vysvétlete detaily jak byly podavany vzorky!

Vysvétlete co je to poradovy preferencni test a zda popisuje néjak blize kvalitu piva?

Bakalatskou praci doporuéuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni: C — dobre

Vedouci bakalaiské prace: doc. Ing. Jan Hrabé&, Ph.D.
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