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Abstrakt 

Bakalп skп prпce pojednává o historii chmele, jeho vývoji, zpracovпní a vyuţití, 

se zam ením na oblast Ţatecko. Je zde popsпn vývoj m sta Ţatce z hlediska vyuţití 

chmele. Cílem je shrnout chmela sko-pivovarskou architekturu v Ţatci, jak původní, tak 

i současnou, a s tím spojenou kulturu. Dále zjistit skliz ové plochy chmele                    

za posledních 11 let a to v nejvýznamn jších oblastech České republiky (Ţatecko, 

Úšt cko a Tršicko). Zjišt nп data zanalyzovat a p enést do grafických a mapových 

výstupů. Ov ení a vyhodnocení vyuţití půdy v daných oblastech bylo provedeno 

pomocí ve ejného geografického informačního systému LPIS. Výsledkem práce            

je porovnпní výše zmín ných lokalit pro účel p stovпní chmele.  

Klíčová slova: Ţatec, architektura, chmel 

 

Abstract 

 

 The Bachelor thesis is about history of hops, its evolution, processing and use, 

focusing on the region of Ţatec. It desribes the development of Ţatec in terms of the use 

of hops. The aim is to summarize Hop-brewing architecture in Ţatec, historical as well 

as modern, and the associated culture. Furthermore, to determine the hop harvest area 

over over the past 11 years in most areas of the Czech Republic ĚŢatecko, Úšt cko and 

Tršickoě. The obtained data to analyze and transfer into the graphical and map 

diagrams. Verification and evaluation of land use in these areas was done by public 

geographic information system LPIS. The result of the thesis is a comparison                

of  locations in terms of growing hops.  

Keywords: Ţatec, architecture, hops 
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1. ÚVOD 

 Chmel se p stoval jiţ ve st ední Evrop  od p íchodu prvních Slovanů. 

P edkové vyuţívali jeho obsahové lпtky, jako uklid ující lék na centrпlní nervový 

systém a jeho čпsti jedli jako zeleninu. Chmel otпčivý je důleţitп plodina p stovanп 

p edevším pro sklize  hlпvek, které jsou zпkladní surovinou p i va ení piva. Dпvají 

pivu charakteristickou naho klou chuť a rozhodující m rou se podílejí na jeho 

celkové chuti. Chmele, nebo jeho extrakty, se také vyuţívají v kosmetice, 

potravináství, farmaceutickém průmyslu a lidovém léčitelství, působí i jako 

konzervační prost edek. Hlavním významem pro p stovпní chmele jsou jeho 

obsahové látky obsaţené v chmelových šišticích, ty mají p íznivý vliv na lidský 

organismus. (CHLÁDEK, 2007) 

 První historická zmínka o vyuţití chmele pro dochucení piva pochází z listiny 

franského krále Pipina III. Krátkého z roku 76Ř. Na území ČR se chmel objevil 

poprvé, dle listinných dokladů, jiţ v 11. aţ 1ň. století, pat í tak k velmi starým 

kulturním rostlinám. Na Ţatecko Rakovnicku se objevil za vlпdy císa e Karla           

IV roku 1348. ĚRYBÁČEK, 1řŘ0ě 

 P stovпní chmele v České republice se soust edí do t í chmela ských oblastí, 

Ţatecko, Úšt cko a Tršicko. Z České republiky se do zahraničí vyvпţí kaţdoročn  

kolem 80 procent našeho chmele. Českп republika je tudíţ jedním z nejv tších 

producentů chmele na sv t . Ţatecký chmel pat í mezi nejlépe hodnocené odrůdy 

v českém pivovarnictví. Ţatecký poloraný červe пk dostal certifikát Chrпn né 

označení původu. (HOREJSEK, 1990) 

 P stovпní chmele prošlo n kolikasetletým vývojem začínajícím                    

ve st edov ku, kdy pozvolna došlo k p echodu od pouhého sb ru k cílenému 

p stovпní. M sto Ţatec je velice ovlivn no p stovпním chmele, který se i zde 

zpracovпvп. Motiv chmele a odkazy na jeho p stovпní se v centru m sta dají najít 

prakticky na kaţdém kroku. Chmela ství je v Ţatci vyuţito i ke zvýšení cestovního 

ruchu, jak historickými, tak současnými stavbami.  

 

 



7 
 

2. CÍLE PRÁCE 

 Cílem této bakalп ské práce je zpracovat údaje o historii chmele, jeho vývoji 

a vyuţití. Shrnout historii pstovпní chmele na Ţatecku od počпtku aţ po současnost. 

Popsat a zmapovat chmela ské stavby v Ţatci. Zmapovat plochy pro p stovпní 

chmele na Ţatecku pomocí ve ejného geografického informačního systému LPIS. 

Porovnat nejvýznamn jší oblastí České republiky: Ţatecko, Úšt cko a Tršicko.         

U nejvýznamn jších oblastí zjistit skliz ové plochy chmele za posledních 11 let         

a zjišt nп data zpracovat a vyhodnotit.  
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3. METODIKA 

 V České republice se nachпzí t i nejvýznamn jší oblasti v p stovпní chmele. 

Z tohoto důvodu byl výb r území zcela jednoznačný, zam ený na Ţatecko, Úšt cko 

a okolí Tršic. Informace o vzdпlen jších oblastech, Úšt cku a Tršicku, byly zajišt ny 

z dostupných pramenů - knih, časopisů, novin a z internetových zdrojů. K ţatecké 

oblasti poskytl pot ebné podklady Chmela ský institut v Ţatci. Jmenovit  nap íklad 

informace o půd , o škůdcích a ochran , o uskutečn ných výzkumech, o testovacím 

pivovaru p ímo v budov  apod. Z ţatecké oblasti byly n které údaje získпny osobní 

zkušeností nebo zjišt nп data ov ovпna v terénu kolem potoku Blšanka Ězmín n        

v literпrním p ehleduě. To se týkп p edevším podkapitoly Chmela ský rok, která 

pojednпvп o prom nпch chmelnic a pot ebné péči o n  v souvislosti se st ídпním 

ročních období. 

 K historické chmela ské architektu e, p ičemţ n které budovy stojí dodnes, 

byly veškeré informace zjišt ny z písemných pramenů a internetových zdrojů.         

Co se současné chmela sko-pivovarské architektury týkп, pot ebnп data byla 

zajišt na v terénu formou prohlídek staveb, sb rem pot ebných informací Ědůvody 

výstavby, vyuţitíě a po izovпním vlastní dokumentace. 

 Pro vymezení chmela ských ploch byl vyuţit geografický informační systém 

LPIS, vyhledпní bylo sloţité. Postupovпno bylo nпsledujícím způsobem. Po otev ení 

stránky jsem zvolila vlevo na panelu POPISNÉ ÚDAJE ÚČINNл - ţпrovičkou 

rozsvítila KULTURA BAREVN , chmel mп označení C. Ten se zobrazil, kdyţ jsem 

najela šipkou na půdní blok, zelen  orпmovaný a sv tle zelen  šrafovaný. Oblast 

Ţatec jsem si vybrala v pravém panelu a zadala ve VYHLEDÁVÁNÍ - OBEC, 

v tomto p ípad  Ţatec Ěspecifikace Ţatec LN). Lupou vedle toho jsem dala zobrazit 

na map  a mapu p iblíţila, aby byly vid t detaily, respektive kulturu. Takto lze 

kaţdou zvolenou oblast zadat do LPIS a pomocí výst iţků upravit Ězakrouţkovat, 

zvýraznitě a vloţit do BP. V LPIS jsou i vým ry jednotlivých ploch, nikoliv celkové, 

ale za kaţdý půdní blok zvlпšť.  

 Tabulky byly vytvo eny s pomocí údajů na internetových strпnkпch ÚKZÚZ 

(Úst ední kontrolní a zkušební ústav zem d lskýě, kde jsou k nalezení skliz ové 

plochy chmele v ČR podle odrůd. Z dostupných informací bylo zjišt no, jaké odrůdy 

se p stují v daných oblastech a jaké mnoţství chmele bylo sklizeno. Na zпklad  
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t chto dat byly vypracovány v programu Microsoft Excel vlastní tabulky, rozd lené 

podle oblastí. V tomtéţ programu byly z vytvo ených tabulek vypracovány grafy, 

porovnávající oblasti mezi sebou, a to z hlediska plochy, produkce a výnosu. 
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4. LITERÁRNÍ REŠERŠE 

4.1. Botanická a biologická charakteristika chmele 

 Chmel (Humulus) je vytrvalá, vlhkomilná bylina. Rod rostlin z čeledi 

konopovitých (Cannabidaceaeě a пdu kop ivovitých. Rostlina je dvoudomá, 

pravotočivп liпna s mnoha podzemními výhonky a svislým, silným oddenkem. Tím, 

ţe je dvoudomп, je rostlina samičí i samčí. Samičí mají pestíkové kv tenství, 

z kterého vyrůstají šištice bohaté na lпtky, kvůli kterým se chmel p stuje. Samčí 

vytvп ejí prašníky a tyčinky, jsou chudší na lпtky, kvůli kterým je chmel vyuţívпn. 

Chmelová rostlina na jednom míst  vydrţí růst Ň0 aţ 25 let. Jeho název vznikl         

ze zdrobn liny latinského slova humus - zem a alupus- vlk. Bez opory se rostlina 

plazí po zemi. Jeho plodem je chmelovп hlпvka a mezi znпmé zпstupce pat í chmel 

otпčivý ĚHumuluslupulusě, uţívaný v procesu výroby piva, dále pak chmel japonský 

(Humulusscandens). (VENT, 2002) 

 Pod zemí mп chmelovп rostlina dv  orgánové soustavy, jeţ jsou odborn  

označeny jako babka a ko enovп soustava. Odlišují se svojí morfologickou stavbou    

a svými hlavními funkcemi. Babka mп úst ední postavení, nejen svou polohou mezi 

ko enovou soustavou a nadzemními soustavami chmelových rostlin, ale p edevším 

klíčovou funkcí spících pupenů, které si udrţují ţivotaschopnost n kolik let. Tudíţ 

jsou zпkladem víceletého ţivota chmelových rostlin. Hlavní funkce ko enů                

je p ijímпní ţivin a vody z půdy. Ko enovп soustava obsahuje v tší mnoţství sušiny. 

Babka obsahuje více popela a veškeré dusíkaté lпtky. Nadzemní čпst chmelové 

rostliny mп dv  orgпnové soustavy, vegetativní a generativní, které se liší 

morfologickou stavbou orgпnů a jejich hlavními funkcemi. Funkcí vegetativních 

orgпnů neboli chmeliny, jíţ tvo í listy a stonky, je tvorba organických lпtek p i 

fotosyntéze a na ní navazující pochody. Funkcí soustavy generativních orgпnů         

je vytvo ení ţivotaschopných semen v chmelových plodech. (NEVE R.A., 2012) 

4.1.1. Popis chmelové rostliny 

 Stonek tvo í čty hrannп pravotočivп tenkп lodyha dosahující výšky kolem      

ň aţ 5 metrů, n kdy aţ 10 metrů. Drsný stonek je porostlý hпčkovitými chlupy, které 

napomпhají p i popínпní. Listy  jsou dlouze apíkaté, dlanité, vst ícné s okrouhlou 

čepelí, kterп je t í aţ p ti dílnп a t í aţ p ti klanп. Mají ší ku aţ kolem Ň0 centimetrů. 
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Zatímco ve vrchní čпsti lodyhy jsou menší listy, jejichţ ší ka se pohybuje kolem 6-10 

centimetrů. Na svrchní čпsti listu je povrch tmav zelený a drsný, spodní strana         

je sv tlejší s naţloutlými ţlпzkami. Nazelenalé samičí kv tenství se skládají 

z krпtkých klпsků, z nichţ se vytvп ejí vejčité šištice, které v úţlabí listů vyrůstají po 

dvou. Šupiny šištic mohou být dlouhé aţ Ň cm a pokrývají je zlatoţluté lupulinové 

ţlпzky. Samčí rostliny mají na konci lodyh v úţlabí listů vrcholičnaté laty 

prašníkových kv tů.  

 Plodem je vejcovitп naţka oboustrann  zplošt lп. Plodenství chmele 

otпčivého je aţ 6 cm dlouhé, p evislé, zv tšené, suché ţlutavé listeny. 

(CHMELA SKÝ INSTITUT 2011; WIKIPEDIE, online : https://cs.wikipedia.org/ 

wiki/Chmel_otacivy) 

Obr. č. 1 Chmel otпčivý ĚHumuluslupulus) - samičí kv ty

 

Zdroj: Elektronický herbп , cit. ň1.1.Ň017, online:http://www.e-herbar.net/samici_kvety 
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Obr. č. Ň Chmel otпčivý ĚHumuluslupulus) - samčí kv tenství

 

Zdroj: Elektronický herbп , Ň017, online:http://www.e-herbar.net/samci_kvetenstvi 

Obr. č. ň Chmel otпčivý ĚHumuluslupulus) – chmelové hlávky a listeny 

 

Zdroj: Elektronický herbп , 2017, online:http://www.eherbar.net/chmelove_ hlavky_a_listeny 

 

4.1.2. Obsahové látky chmelové šištice 

 Chmelovп šištice je tvo ena níţe uvedenými sloţkami, p ičemţ nejvyšší 

zastoupení má voda: 
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- voda 7Ř aţ ŘŇ procent, suché šištice 10,5 aţ 1Ň procent; 

- ho ké lпtky - prysky ice 1ň aţ ňŇ procent; 

- polyfenolové látky - t ísloviny Ň aţ 6 procent; 

- chmelový olej - silice 0,Ň aţ Ň,5 procent; 

- dusíkaté lпtky 1Ň aţ 15 procent; 

- vosky a lipidy 1 aţ ň procent; 

- minerпlní lпtky 6 aţ Ř procent; 

- sacharidy - celulózy 40 aţ 50 procent. 

 Šištice obsahují také malé mnoţství farmakologicky účinných vitamínů          

a hormonů Ň aţ ň miligramy na 100 gramů sušiny (thiamin, kyselina nikotinová, 

kyselina pantothenová, biotin, pyridoxin, estrogenní hormon). (CHMELA SKÝ 

INSTITUT, 2011) 

Obr. č. 4 Chmel otпčivý ĚHumuluslupulus) – rozpůlenп chmelovп hlпvka se ţlutými zrnky lupulinu 

 

Zdroj: Blanok ídlí v Praze, 2017, online: http://www.blanokridlivpraze.cz/chmel-rozpulena-hlavka 

 

4.1.3. Výskyt chmele 

 Chmel roste i plan  na krajích lesů v olšinпch, v luţních lesích, p edevším ale 

u potoků a ek, kde vznikп velké mnoţství porostů. Rostlina se vysazuje nejčast ji    

na plochách rovinatých nebo v otev ených širokých údolích. Kvůli jeho sv toznámé 

jakosti pro výrobu piva je p stovaný na chmelnici v tradičních chmela ských 

oblastech. Mírn  kyselп půda je nejvhodn jší pro p stovпní chmele. Takovп půda     
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se nachпzí v okolí Ţatce, vyskytuje se zde permskп červenп půda s kolísající 

hladinou podzemních vod cca 2 metry. ĚVANÍČEK, Ň01ňě 

 

4.1.4. Odr dy chmele 

 Ţatecký poloraný červe пk je základní rostlina, z níţ se vyšlechtilo 

minimпln  čtrnпct dalších odrůd neboli klonů: Slпdek, Premiant, Agnus, Saaz Late, 

SaazSpecial, Kazbek, Harmonie, Vital, Bor, Cascade, Hallertauer Tradition, Rubín, 

Perle, Bohemie.ĚCHMELA SKÝ INSTITUT, Ň011ě 

 

4.1.5. Šk dci a choroby chmele 

 Velkým "nep ítelem" chmele jsou škůdci, nejčast jší jsou popsпny níţe.        

Od roku 1řŇ6 se pro ochranu začaly vyuţívat pesticidy, které byly znпmé z oblasti 

vina ství a které byly zpočпtku post ikovпny na rostlinu manuпln , pozd ji pomocí 

motorových st íkaček Ěkolem roku 1řň0ě. (Hopfenanbau vor der Mechanisierung, 

1999, online: http://www.hopfenmuseum.de/index.php?id=2-2-2) 

 Plíse  chmelovп ĚPseudoperonosporahumuli) je houbová choroba napadající 

výhonky, listy a nпsledn  hlпvky.  

 Padlí chmelové (Sphaerothecahumuli) je mikotická choroba, kterп se rozší ila 

p edevším v 90. letech. Vytvп í b lavé povlaky na listech. 

 Mšice chmelovп ĚPhorodonhumuli) ze spodní čпsti listů saje šťпvu z rostliny              

a zanechává po sob  lepkavé výkaly 

 Sviluška chmelovп ĚTetranychusurticae) saje listy, které nпsledn  ţloutnou. 

P i velkém výskytu listy opadávají a zasychají. Hlпvky zreziví a zhoršuje se jejich 

kvalita. ĚCHMELA SKÝ INSTITUT, Ň017ě 
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4.2. Vyuţití chmele 

 Chmelové šištice jsou nezbytnou a nenahraditelnou surovinou na výrobu 

piva, avšak jeho první vyuţití sahп do starov ku, kdy se s chmelovou rostlinou léčilo. 

Dnes má chmelovп rostlina široké vyuţití, nejen ve farmaceutickém průmyslu. 

 

4.2.1. Vyuţití chmele v potraviná ství  
 Chmelové šištice Ěhlпvky samičích kv tůě a jejich eбtrakt se pouţívají p i 

výrob  piva v pivovarnictví. Důvodem je jejich obsah ho čin Ělulupinu), který 

dodпvп pivu chuť a aroma. Chmelové eбtrakty se pouţívají v pivovarech od roku 

1ř60. Pozd ji, od roku 1970, byly nahrazeny granulovanými mletými chmelovými 

hlávkami. Jiţ v 70. letech lidé zava ovali chmelový ch est Ěmladé výhonky chmelové 

rostliny) do sklenic a jedli jako zeleninu. ĚRYBÁČEK, 1řŘ0ě 

 

4.2.2. Vyuţití chmele ve farmaceutickém pr myslu 

 Na účinek lupulinu p išel pa íţský lékпrník Planche a vyuţil ho jako 

sedativum v roce 1813. Pouţívali jej také na čišt ní krve, pro jeho močopudné 

účinky, léčení zпn tů, odstran ní ţaludečních potíţích, léčení migrén, revmatismu, 

dny apod. Sušené pestíkové šištice se uţívají jako omamnп lпtka Strobililupuli           

a i Glandualelupul chmelovп moučka z chmelové ţlпzky. (SCHRAM, 2011) 

 

4.2.3. Vyuţití chmele v kosmetice 

 V kosmetice se chmel pouţívп v dnešní dob  velmi často pro zklidn ní 

pokoţky, zastavuje tvorbu akné, lečí mastnou pleť. Podporuje tvorbu červených 

krvinek, povzbuzuje metabolismus pokoţky, regeneruje bu ky t la a tím zpomaluje 

proces stпrnutí. Zvyšuje odolnost pokoţky, neboť mп antibakteriální a antiseptické 

účinky. Proto je chmel nazývпn p írodním zeleným botoбem. Extrakty z chmelových 

šištic se pouţívají jako p ísada do krémů, koupelí, mlék, pleťových vod, šampónů 

nebo kondicionérů. ĚPivotéka, Ň017, online: https://www.pivoteka.cz/pivni-

kosmetika) 



16 
 

4.2.4. Vyuţití chmele v lidovém léčitelství 
 Chmel se vyuţívп jako sedativum nebo k povzbuzení chuti k jídlu, kdy           

se výkopy mladých výhonků, které ješt  neprorostly zemí na sv tlo, vyluhují              

a vypijí. Výhonky obsahují vitamíny skupiny B, minerální látky, stopové prvky.       

V dnešní dob  se také hojn  vyuţívп regeneračních koupel v pivní lázni, která se 

skládá z piva, pivovarských kvasnic, vody a bylinných sm sí. Teplota lпzn  je od ň7 

do ňř °C a blahodпrn  působí na cévní soustavu, zvyšuje imunitní systém                   

a popdporuje správnou srdeční činnost. P i koupeli dochází k proh пtí pokoţky          

a mírnému pocení, čímţ se odplaví škodlivé lпtky z t la. ĚPivní lпzn , Ň016, online: 

http://relaxbousov.cz/pivni-lazne) 

 

4.3. Chmela ské oblasti v České republice 

4.3.1. Ţatecká chmela ská oblast 
 V okolí Ţatce a Loun se chmel p stuje na hlinitých aţ jílovitých půdпch 

v dešťovém stínu Krušných hor. Na jih, sm rem k Rakovníku, je krajina členit jší. 

Na půdпch Permského původu v centrпlní oblasti Ţatecka, to jest jiţní a jihozпpadní 

čпst lounského okresu, severní čпst Rakovnicka a severozпpadní čпst Kladenska,      

je v tšina chmelnic v Podlesí a podél Údolí Zlatého potoka. Na chmelnicích             

se nejvíce vyskytuje půda permského původu, tak zvan  červenka, která je zbarvena 

velkým podílem ţeleza. P emíst ním zv tralých permských hornin vznikly aluviпlní 

nпplavy, jsou to půdy t ţší jílovité hlíny, hn dočervené barvy. Je nejznпm jší 

chmela skou oblastí u nпs, odkud pochпzí nejslavn jší českп odrůda chmele - 

Ţatecký poloraný červe пk. Ţatecko je mírn  teplп a suchп oblast s mírnými 

teplotami a suchou zimou, kdy v lednu dosahují v prům ru -2°C s ročním mnoţstvím 

srпţek okolo 450 milimetrů, duben aţ zп í okolo ň00 milimetrů. Z pov trnostní 

charakteristiky vyplívп, ţe se tato oblast nachпzí v dešťovém stínu, kde                       

na severozпpadní stran  je clon na horským masivem Krušných hor a Doupovských 

vrchů, od severu je pak chrпn na D čínskými st nami a Českým st edoho ím. Tato 

oblast je nejv tší a nejznпm jší. ĚRYBÁČEK, 1řŘ0ě 
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Tvo í ji  okresy Chomutov, Kladno, Louny, Plze  - sever, Rokycany, Rakovník. Jsou 

zde významné a historicky proslavené t i polohy: 

 Podlesí - tato poloha se rozprostírп jiţním sm rem od eky Oh e do Dţbпnské 

vrchoviny. Je vyhledпvanou polohou p i zaklпdпní chmelnic do v tších celků.          

Nalezneme zde opukové podloţí vyznačující se p irozenou půdní úrodností                

a stálostí vody. Dle zákona o povinném známkování byl chmel z této oblasti 

označený štítkem se zelenou barvou. 

 Údolí zlatého potoka - Zlatým potokem se nazývп íčka Blšanka, kterп 

protékп na severovýchod ţateckou chmela skou oblastí. Nпzev Zlatý potok vznikl 

podle vynikající kvality zde produkovaného chmele, který je nazývпn „zeleným 

zlatem“. Chmel z této oblasti byl označený štítkem s červenou barvou. 

 Pooh í - je poloha leţící v blízkosti eky Oh e, tпhnoucí se od Nechranické 

p ehrady aţ k východní čпsti Ţatce. P ed výstavbou Nechranické p ehrady zde byly 

časté zпplavy. Nпsledkem toho byla hrubší stavba hlпvky s různorodými vůn mi, 

nejčast ji česnekovп. Označovací štítky z této oblasti m ly černou barvu. ĚBRADÁČ, 

2008) 

 

4.3.2. Úšt cká chmela ská oblast 
 Tato oblast je tvo ena okresy Českп Lípa, čпst okresu Kladno, Kutnп Hora, 

Litom ice, M lník. Vyznačuje se p íznivými vlпhovými pom ry. Vyskytují se zde 

automorfní půdy hn dozemního typu, okrajov  i půdy černozemního typu                  

a degradované černozem . Ty mají dobrý obsah ţivin a jsou mпlo propustné pro 

vodu. Její spodní vrstvy jsou ovliv ovпny vyšší hladinou spodní vody toku Labe. 

Obsah humusu a p íznivé vodní pom ry zvyšují p irozenou úrodnost. Oblast je mírn  

teplп, sušší s lednovými teplotami okolo -2°C a ročním úhrnem srпţek 500 aţ 550 

milimetrů, ve vegetačním období kolem ň50 milimetrů. Oblast Úšt cko je podobnп 

Ţatecké. Chmel dozrпvп asi o 5 aţ 10 dní d íve, neţ na Ţatecku. ĚBRADÁČ, Ň00Řě 
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4.3.3. Tršická chmela ská oblast 
 V moravskп oblast, kterou tvo í okresy Olomouc, P erov a Prost jov, 

p evlпdají automorfní půdy hn dozemního i černozemního typu a také se zde 

objevují mírn  podzolové půdy. V tší čпst je tvo ena hlubokou hlinitou půdou a také 

půdou t ţší jílovitohlinitou, kterп je dob e zpracovatelnп a činná. Chmel se zde 

p stuje na plochých terénních vlnпch, ty v půd  dob e zadrţují vodu. Oblast je mírn  

teplп, mírn  vlhkп, s mírnou zimou. S lednovými teplotami v prům ru -3°C s ročním 

úhrnem srпţek 600 aţ 650 milimetrů, ve vegetačním období jsou srпţky 400 aţ 450 

milimetrů. ĚROSA, Ň00Ňě 

 

4.3.4. Chmela ské oblasti v číslech 

 V této podkapitole je vyobrazena plocha chmelnic v rпmci České republiky 

(obr. 5), na níţ je výborn  vid t, ţe nejvyšší hustota chmelnic je v oblasti Ţatce, 

Loun a Rakovníka. V tabulkпch č. 1, Ň, a ň jsou vypsпny plochy chmelnic                 

v jednotlivých letech v souvislosti s produkcí za posledních 11 let a to v oblastech 

Ţatecko, Úšt cko a Tršicko. Ze všech uvedených tabulek vyplývп, ţe plocha, na níţ 

se chmel sklízí, se aţ na výjimky rok od roku sniţuje a s velikostí plochy nep ímo 

vţdy souvisí výnosnost chmele.  

 V současné dob  pat í mezi oblasti, kde se téţ p stuje chmel mimo             

ČR: N mecko, USA, Čína, Polsko, Velkп Britпnie, Rusko, Ukrajina, Kanada             

a Austrálie. 
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Obr. č. 5 Plocha chmelnic v katastrálních územích

Zdroj: EKOTOXA Opava s.r.o.,2002, online: http://gisak.vsb.cz/Plocha_chmelnic 

 

Tab.č. 1 Skliz ovп plocha chmele na Ţatecku od roku Ň006 do roku Ň016 

Ţatecko Ěrokě Plocha (ha) Produkce (t) Pr m rný výnos Ět/ha) 

2006 4044 3645,5 0,9 

2007 4006 3891,8 0,97 

2008 3963 4576,54 1,16 

2009 3899 4613 1,18 

2010 3831 5620 1,47 

2011 3517 4556 1,3 

2012 3400 3280 0,96 

2013 3358 3984,9 1,19 

2014 3451 4688,8 1,36 

2015 3576 3469 0,97 

2016 3692 5800 1,57 

Zdroj: Svaz p stitelů chmele České republiky, Ň016, online: http://www.czhops.cz/zatecko 
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Tab.č. Ň Skliz ovп plocha chmele na Úšt cku od roku Ň006 do roku 2016 

Úšt cko Ěrokě Plocha (ha) Produkce (t) Pr m rný výnos Ět/haě 

2006 668 725,6 1,09 

2007 681 713,2 1,05 

2008 663 960,41 1,45 

2009 671 835 1,24 

2010 637 903 1,42 

2011 524 649 1,24 

2012 466 516,3 1,11 

2013 457 584,9 1,28 

2014 474 669,4 1,41 

2015 497 597 1,2 

2016 513 819 1,6 

Zdroj: Svaz p stitelů chmele České republiky, Ň016, online: http://www.czhops.cz/ustecko 

 

 

Tab.č. ň Skliz ovп plocha chmele na Tršicku od roku Ň006 do roku Ň016 

Tršicko Ěrokě Plocha (ha) Produkce (t) Pr m rný výnos Ět/haě 

2006 702 1082,3 1,54 

2007 702 1025,6 1,46 

2008 702 1215,84 1,69 

2009 737 1168 1,58 

2010 742 1248 1,68 

2011 591 883 1,49 

2012 500 541,8 1,08 

2013 504 760 1,51 

2014 535 843,8 1,58 

2015 549 777 1,39 

2016 570 1093 1,92 

Zdroj: Svaz p stitelů chmele České republiky, Ň016, online: http://www.czhops.cz/trsicko 
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4.3.5. Typy p d v chmela ských oblastech 

ůutomorfní p dy: tyto půdy jsou tvo eny čty mi souvrstvími. Spodní šedé, spodní 

červené, svrchní šedé, svrchní červené. Půdy permského typu. 

Hydromorfní p dy: jsou to půdy výh evné snadno obd lпvatelné, činné a p i 

sprпvném hnojení a dopl kových zпvlah jsou neúrodn jšími. Vyskytují se u eky 

Oh e a jejích p ítoků. ĚHOREJSEK, 1řř0ě 

 

4.4. Historie p stování chmele 

V ím  za dob Jakuba pojídali labuţníci mladé výhonky chmelu se solí, 

pep em, octem a olejem. I starší výhonky byly pochutina, kterп se va ila a pouţívala 

jako ch est. Chmelovп rostlina byla označena za zeleninu povzbuzující chuť k jídlu     

a mající uklid ující účinek na nervovou soustavu. Historickп zmínka o pouţití 

chmele, který se pouţíval k dochucení piva, pochází z listiny krпle franské íše 

Pipina III. Krátkého z roku 76Ř. Další zmínky o chmelu jsou jiţ z roku 859, avšak   

na území ČR se chmel objevil poprvé, dle listinných dokladů, aţ v 11. aţ 13. století. 

Pat í tedy ke kulturním, velmi starým rostlinám. Na Ţatecko-Rakovnicku se výskyt 

chmele datuje za vlпdy císa e Karla IV roku 1ň4Ř. Český chmel byl v té dob  jiţ 

dob e znпm a hodnocen. Bylo vydáno i opat ení, které zakazovalo vývoz českého 

chmele. Císa  Karel IV. zavedl i ú ad purkmistra, který se staral o všechny zпleţitosti 

chmela ství. (NESVADBA, 2013) 

 V 15. aţ 16. století byl český chmel drahým zboţím a existují písemné 

doklady o tom, ţe chmela ství bylo vyvinuté a velmi výnosné. Nejv tším obdobím 

úpadku pro chmela ství byla t icetiletп vпlka, kdy byly chmelnice zpustošeny vojsky. 

Z důvodu nedostatku chmele dosahovala jeho cena zпvratných výšin. Dá se proto 

íci, ţe se Ţatec, co se týkп chmela ství, rozvíjel n kolikrпt. Vţdy nastal úpadek        

v důsledku okolních vlivů a vše se muselo budovat znovu. (NESVADBA, 2013) 

 V roce 1759 bavorský univerzitní profesor Heumann prohlпsil, ţe Čechy mají 

nejlepší chmel, k čemuţ velmi p ispívп kvalita půdy, ale ješt  více péče obyvatel. 

Nejkvalitn jší chmel se p stuje v Ţateckém kraji, Plze ském, okolí Klatov                 

a na Úšt cku. V 18. století m l český ţatecký chmel výsadní postavení, kdyţ došlo 

k op tovnému rozší ení chmelnic. Chmel je op t vyvпţen, ale jen takové mnoţství, 
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které p evyšuje kapacitu okolních pivovarů. Marie Terezie vydala v roce 1750 patent 

na podporu chmela ství, který se týkal vývozu sazenic a zakazoval míchпní 

kvalitních a mén  kvalitních odrůd chmele. Tím p isp la k čistot  odrůdy ţateckého 

chmele. Průlom nastal v první polovin  1ř. století, kdy došlo k pokroku v technologii 

va ení piva. Z Anglie do České republiky pronikп způsob spodního kvašení. Roku 

1Ř4Ň byl zaloţen v Plzni první pivovar se spodním kvašením, kde se roku 1Ř4ř        

aţ 1850 uva ilo 11000 hektolitrů piva a v roce 1ř1ň p es 1,6 miliónů hektolitrů piva. 

V 19. století se stпvп Ţatec evropským st ediskem chmele. Jeho chmel dosahuje 

vrcholu pro svoji kvalitu, barvu, vůni a obsah lupulinu. ĚBRADÁČ, Ň00Řě 

 Vlivem rozší ení p stovпní a prodeje chmele dochпzí i zпporným jevům, jako 

je op tovné míchпní našich odrůd s cizím chmelem. Z tohoto důvodu vznikl v Ţatci 

v roce 1Řňň chmela ský spolek, který m l za úkol chrпnit vyp stovaný chmel v Ţatci 

a okolí vystavovпním ov ovacích listin a plombovпním ţoků. Vzniklo tak první 

známkování chmele. P ed I. sv tovou vпlkou v roce 1ř07 uţ byla celková plocha 

chmelnic 17ŇŘ0 hektarů. B hem I. sv tové vпlky došlo v České republice ke značné 

redukci chmelnic. V roce 1řŇ0 činily pouze 7ň6Ň hektarů. Po skončení vпlky            

se plochy postupn  navyšovaly, aţ do začпtku II. sv tové vпlky, kdy byly op t 

sníţeny v součtu o ň000 ha. Rapidní sníţení rozlohy chmelnic v České republice 

bylo ovlivn no p ijetím zákona na ochranu chmele o povinném známkování chmele, 

kterým byla v roce 1řŇŇ pov ena Ve ejnп znпmkovna chmele v Ţatci. Bylo 

zavedeno jednotné pojmenování Ţatecký chmel. (NESVADBA, 2013) 

 Roku 1932 byla sníţena plocha chmelnic na řŘ56 hektarů. V Ň0. aţ ň0. letech 

minulého století došlo k novým legislativním opat ením a dalšímu rozvoji 

chmela ství. Jedním z nich bylo v roce 1řŇ5 zaloţení Šlechtické stanice pro 

p stovпní obilovin v Deštnici u Ţatce, kterп byla v roce 1řň6 p ejmenovпna             

na Výzkumnou stanici chmela skou. Chmela skп stanice byla v roce 1939 

p est hovanп z Deštnice do Rakovníka. Nпsledn  po vпlce v roce 1ř47 byla op t 

p est hovanп a to do Ţatce, kde sídlí do dnes. Ovšem v roce 1ř50 byla p ejmenovпna 

na Stпtní výzkumný a šlechtický ústav chmela ský. Po II. sv tové vпlce ídil 

obchodování s chmelem stát a bylo vyvпţeno 60 aţ Ř0 procent produkce chmele.      

V roce 1952 aţ 1ř5Ř bylo zaloţeno Druţstvo p stitelů chmele, Výkupní sklad 

chmele národní podnik Ţatec, Stanice pro p stovпní chmele a Výkupní podnik 

chmele. Nejvýznamn jší udпlosí bylo v roce 1ř60 z ízení nпrodního podniku 
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Chmela ství Ţatec. Nejúrodn jším rokem byl od té doby rok, výnos činil 1,ň5 tun     

na hektar. V kv tnu roku Ň007 zapsala evropskп komise ţatecký chmel do rejst íku 

chrпn ných označení původu a chrпn ných zem pisných označení Evropské unie. 

(NESVADBA, 2013) 

 

4.4.1. Historie chmele v Ţatci 
 Chmel se dostal do České republiky jako plevel, který N mci vytrhпvali          

a hпzeli do eky. Chmelovп rostlina se p iplavala aţ do Ţatce a tam ji lidé vylovili, 

zasadili a začali p stovat. Protoţe m la rostlina ideпlní podmínky pro růst, jako        

je podnebí, teplé noci, ideální vlhkost, díky stínu Krušných hor, vhodnou zem, 

takzvanou červenozem, díky které mп Ţatecký chmel kvalitní sprпvn  ho kou chuť. 

Ţatecký chmel nebyl prvotním produktem pro výrobu piva, ale pro výrobu sladu      

do polévek a kaší. Aţ v 15. století byl hlavním produktem pro výrobu piva. Pivo bylo 

v té dob  nefiltrované a z různého druhu obilí. Pokud bylo z pšenice, bylo sv tlé,      

a kdyţ bylo ze ţita, m lo tmavou barvu. ĚBRADÁČ, Ň00Řě 

 Lidé si chmel sázeli na své zahrádky a p stovali bez rostlinné opory. Pozd ji 

však zjistili, ţe kdyţ rostlina oporu má, roste se jí lépe a p ístup k ní je snazší. 

Ud lali si malé chmelnice, kde se chmel plazil po malých d ev ných tyčích. Kdyţ 

chmel uzrпl, vytпhli tyče i s chmelovou rostlinou, odnesli do stodoly, kde nпsledn  

rovnou z tyčí chmel očesali. Tyče se musely p es zimu uskladnit, aby neshnily          

a slouţily co nejdéle. Nejv tší poptпvka po chmelu na Ţatecku byla v 15. a 16. 

století, kdy se český chmel stпvп vyhledпvaným artiklem pro své vynikající 

vlastnosti p i výrob  kvalitních leţпckých piv. Ve chmelnici se muselo dbát na to, 

aby se tam nevyskytovaly samčí rostliny, pouze samičí, jejichţ kv tenstvím                 

je chmelovп šištice. Mezi nejlépe hodnocené odrůdy v českém pivovarnictví pat í 

Ţatecký poloraný červe пk, jenţ dostal certifikпt Chrпn né označení původu. České 

chmela ství bylo výhradn  zam eno na p stovпní jemných aromatických chmelů    

aţ do ř0. let Ň0. století. Poda il se zušlechtit Ţatecký poloraný červe пk, díky 

kterému byly pozd ji získпny nové hybridní odrůdy, jeţ vykazovaly vyšší výkonnost 

p i zachovпní pivovarské kvality. Touto metodou bylo získпno do roku Ň016 dalších 

15 odrůd chmele. Šlecht ní chmele se zam uje na tvorbu aromatických                      
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i vysokoobsaţných odrůd s jemnou chmelovou vůní, dle poţadavků pivovaru. 

ĚVANÍČEK, Ň01ňě 

Chrán né označení p vodu 

 V 16. století vzniklo první znпmkovпní chmele, jako ochrana p ed jeho 

falzifikací. Obchodníci začali míchat nпš chmel s mén  kvalitním, který prodпvali 

jako český chmel. Znпmkovпní obnпšelo ov ení původu chmele, který byl poté 

označen m stskou pečetí a písemným osv dčením. Za vlпdy Marie Terezie roku 

1750 vznikla první státní legislativa, kdy byl vydán patent na podporu chmela ství, 

který se týkal vývozu sazenic a zakazoval míchпní kvalitních a mén  kvalitních 

chmelů. Tím Marie Terezie p isp la k čistot  odrůdy ţateckého chmele. Chmel         

se op t vyvпţel, ale jen takové mnoţství, které p evyšovalo kapacitu okolních 

pivovarů. (NESVADBA, 2013) 

Obr. č. 6 Ov ovací listina původu chmele

Zdroj: Svoboda-Fra kovп, spol. s.r.o., 2017, online: http://svoboda-

frankova.cz/overovaci_listina 
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4.5. Roční cyklus p stování chmele 

 P esto, ţe chmela skп sezóna začínп na ja e, musí se zem d lec starat             

o chmelnici pečliv  po celý rok kaţdý m síc. Níţe je uvedeno, jakých činností          

je  v průb hu jednotlivých m síců pot eba.  

Chmelnice v lednu - leden je nejchladn jší m síc v roce kdy teplota bývп nejniţší   

za celý rok. Chmelnice je zoranп uţ z podzimu minulého roku, aby zadrţovala sníh, 

který dodп pot ebnou vlпhu rostlinпm. Chmela i mají dostatek klidu a času,                 

se na chmela ský rok p ipravit. ĚRYBÁČEK, 1řŘ0ě 

Chmelnice v únoru - blíţí se jaro. Je čas, kdy chmela i kontrolují stav chmelnice, 

opravují je nebo vym ují poškozené chmelniční sloupy, napínají veškeré drпty       

na chmelnici (dráty stropu konstrukce, kotevní). Kotevní dráty musí být dokonale 

napnuty pomocí kotevních vпlečků, tzv. špačků. Perfektní stav chmelnice                  

je znпmkou dobrého hospodп e. Perfektní stav znamenп, ţe chmelnice b hem sezóny 

nespadne, i kdyţ dojde k zatíţení vzrostlým chmelem nebo silou foukajícího v tru. 

(HOREJSEK, 1990) 

Chmelnice v b eznu - b ezen je první m síc jara, kdy z chmelnice zmizel sníh, půda 

se začínп oteplovat a osychat. Chmelnice se prokyp ují, vlпčí a rovnají pro ez 

chmele. Dvoukotoučovým o ezпvačem se se ízne chmelovп babka a odstraní se z ní 

jednoleté d evo a výhonky. Ze se íznuté babky poté vyraší silné výhony pro dobrou 

úrodu chmele. ĚPASTY ÍK, 1řŘřě 

Chmelnice v dubnu - na chmelnici, kterп byla uvlпčena, vyjely traktory, které        

za sebou mají zap aţené plošiny s vysokými konstrukcemi. Z plošiny zav šují lidé 

chmelovody z polypropylénu nebo ocelových drпtků. Dva volné konce se poté ručn  

zapichují do zem  k chmelové babce, aby se po nich mohl plazit chmel p i růstu. 

ĚBRADÁČ, Ň00Řě 

Chmelnice v kv tnu - v kv tnu je podstatným poţadavkem pro dobrý růst a vývoj 

chmelové rostliny rovnom rné zпsobení vlпhou. Velmi vítпny jsou dešt . 

Z chmelových babek raší výhonky, které vytvп ejí mohutné koše. Pracovníci            

na chmelnici vybírají dva zdravé výhonky pro kaţdý chmelovod a zavпd jí               

je jednotliv  na napnutý drпtek, ve sm ru hodinových ručiček. (VENT, 2002) 
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 Chmelnice v červnu - chmelnice se začne odplevelovat, neb bezplevelný a kyprý 

povrh půdy je nezbytn  nutný pro sprпvný růst chmelové rostliny. Chmel se p iorп. 

Oboustrannými pluhy je nahrnuta půda k rostlinám, lépe se tvo í jednoleté ko пní       

a zпrove  se ničí vyklíčené plevele. Půda pak tolik nevysychп a udrţuje lépe 

p im enou vlhkost. Musí se ale zkyp it i mezi adí a tím provzdušnit půdu a téţ 

zničit plevele. (ROSA, 2002) 

Chmelnice v červenci - červenec bývп nejteplejším m sícem roku, ale i spojovпn 

s dešti, bou kami a krupobitím. Chmelové ke e dorostly aţ ke stropu chmelnice.      

Na chmelnici zkracujeme odnoţe, p ihnojujeme a chrпníme chmel post iky p ed 

škůdci a chorobami. Chrпníme chmel, aby jeho jakost byla co nejvyšší a sklize        

co nejv tší. ĚPASTY ÍK, 1řŘřě 

Chmelnice v srpnu - v m síci srpnu nastпvají nejvýrazn jší klimatické prom ny. 

Z kv tů chmelové rostliny se vytvo ily chmelové hlпvky, které zrají, a okolí 

chmelnice je prosyceno chmelovou vůní. Ud lп se poslední post ik chmelové rostliny 

proti chorobпm a poslední plečkovпní, kterým vylepšíme op t vlastnosti půdy. 

Koncem m síce začínп sklize . Do Chmelnice vjíţdí traktory s mechanickými 

strhпvači a odvпţejí na speciпlních valníkпch chmelové révy na místa, kde se šišky 

z chmelové révy česacími stroji očešou, dпle p epraví do sušпrny, kde se chmelové 

šišky usuší na pпsových nebo komorových sušпrnпch a dпle p ipraví k odvozu          

do skladů. (NESVADBA, 2013) 

Chmelnice v zá í - zп í je počпtkem podzimu a p edevším m sícem pozdního léta. 

Dočesпvají se na chmelnicích polorané odrůdy chmele a začínп sklize  pozd jších 

hybridních odrůd. Tyto odrůdy se p stují i na nízkých konstrukcích. Sklízí portпlový 

sklízeč, který jezdí obkročmo nad пdkem chmele a češe chmel do kontejneru,          

ve kterém se odvпţí do skliz ových st edisek. Tam je chmel separovпn, usušen         

a poté lisovпn do transportních obalů, dпle zvпţen a zaplombovпn. (SCHRAMM, 

2011) 

Chmelnice v íjnu - počasí v íjnu získпvп stпle více podzimní charakter. Ze sušпren 

je chmel odvпţen v ucelených partiích podle místa a kvality do skladů Chmela ství. 

Tam je chmel zpracován a balen podle poţadavků pivovarů, odb ratelů. Je p et íd n 

hlávkový chmel a na vysokotlakých lisech slisovaný do kulatých nebo kvadratických 

obalů z um lé tkaniny. V tšina chmele se ale granuluje, kdy hlпvky chmele jsou 
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rozemlety, slisovпny do malých granulí a nпsledn  zabaleny do fóliových sпčků 

s pouţitím inertního plynu. Ke kaţdému zпkazníkovi dorazí certifikпt, který              

je zпrukou pravosti a původu českého chmele. ĚVANÍČEK, Ň01ňě 

Chmelnice v listopadu - v listopadu je b ţný pokles teplot aţ pod bod mrazu, 

sn ţení a vznik sn hového poprašku. Z chmelnice se odstra ují zbytky rév a drпtků  

a chmelnice jsou vyvlпčeny. V mezi adí se provádí podzimní orba speciálním 

víceradličným neseným pluhem, který obrací, drobí a mísí vrchní slehlou vrstvu 

půdy. Orbou se podporuje rozvoj půdní mikroflóry a utvп í silný ko enový systém  

chmelové rostliny. ĚBAŢANT, 2013) 

Chmelnice v prosinci - prosinec je m sícem zimy, posledním m sícem roku              

a m sícem, kdy na zem dopadп nejmén  slunečního zп ení. Rostlina Chmelu a její 

podzemní čпst, prochпzí obdobím hlubokého klidu a ţivotní procesy jsou utlumeny. 

Klid a utlumení se týkп i chmela e, který v tomto m síci zaslouţen  odpočívп            

a počítп zisk za prпv  ukončený chmela ský rok. ĚVALEŠ, Ň01ňě 

 

4.6. Od p stování ke sb ru chmele 

 Prvotní sb r chmelových hlпvek se provпd l ve volné p írod , kde chmel 

rostl, kolem vodních toků na zemi nebo se pnul po stromech. Jiţ ve 14. století          

se začaly budovat chmelnice. Nejprve se vysázely chmelové rostliny, jimţ slouţila 

jako opora d ev nп tyč dlouhá 6 aţ 7 metrů. Ta se kaţdoročn  v dubnu zarazila        

ke chmelové sádi a obtočila chmelovými výhonky, které se p ivпzaly lýkem nebo 

slámou. Výsadba chmelové rostliny pat í mezi nпročné prпce, neboť kvalitu výsadby 

ovliv uje sklize  po celou dobu ţivnosti chmelnice. Chmelové tyče se pouţívaly 

jako jediná opora pro chmelovou rostlinu do roku 1849. V roce 1Ř50 se začínп 

pouţívat chmelový drпtek, jenţ se ručn  zav šuje. Kaţdý rok se koncem dubna 

zav sí na drпt nou konstrukci tenké drпtky, tzv. chmelové vodiče. Ke kaţdé rostlin             

se zavedou dva kusy, které se upevní k zemi, a na kaţdý z nich se natočí dle sm ru 

hodinových ručiček dva výhonky z jedné rostliny. Tomuto procesu se íkп takzvan  

zapichovпní a zavпd ní. Tato činnost se dп provпd t pouze ručn , jelikoţ nesmí dojít 

k poškození výhonků. ĚHOREJSEK, 1990) 
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 Kdyţ byl chmel dostatečn  vzrostlý, začal se sklízet tím způsobem,               

ţe se vytahovaly tyče i s chmelovým štokem a rovnou se z tyčí chmel česal. Na zimu  

se musely tyče usklad ovat, aby se prodlouţila jejich ţivotnost. V minulosti bylo 

zaloţení chmelnice jedna z nejt ţších prací. Takzvané šachtování budoucí chmelnice 

musely provпd t dv  osoby velkým t ţkým rýčem a to do hloubky 80 centimetrů.   

Do kaţdé šachty se vsadila d ev nп tyč, dnes zvanп tyčovka, stropem tyčovek byla 

drпt nп konstrukce. První drпt né stropy byly podobné t m, co můţeme vid t dnes, 

ale m ly menší rozpony a spony. V průb hu vegetační doby p stitel musí n kolikrпt 

aplikovat post ik proti chmelovým chorobпm a škůdcům. Sklize  chmele neboli 

česпní je vrcholem celoroční prпce na chmelnici. ĚVENT, Ň00Ňě 

 

4.6.1. Ruční sb r, strojové česání 
 Česпní chmele je první etapa skliz ových prací, v nichţ se dovršuje celoroční 

úsilí p stitele s cílem vyrobit dostatečné mnoţství nejkvalitn jšího chmele. Do roku 

1ř5ř se chmel česal ručn  za pomoci p ibliţn  130 000 brigпdníků. Načesaný chmel 

se na chmelnici odm oval pomocí v rtelů, ze kterých se hlávky sypaly                    

do prout ných košů nebo ţoků. ĚZICH, 1řř0ě 

 V roce 1960 vznikl v Ţatci nпrodní podnik Chmela ství Ţatec, který m l 

nedostatek pracovních sil, tudíţ byl nucen vyvíjet mechanizaci pro prпci                  

ve chmela ství, čímţ se započala nap íklad sklize  česacími stroji. Pro sušení chmele 

se začaly pouţívat krom  komorových sušпren i pпsové sušпrny, které jsou napojeny 

na česací stroj. Chmelnice byly upraveny tak, aby byl moţný vjezd a nпsledné 

obhospoda ovпní stroji. Modernizace v 70. a 80. létech p inesla stabilizaci p stovпní 

chmele, takţe prům rný výnos činil z 10000 hektarů 1 tunu na hektar. V roce 2008  

se objevila novп technologie p stovпní chmele na niţších, 3 metry vysokých, 

konstrukcích (doposud 7 metrů). Tato zm na sníţila pot ebu sezonní lidské prпce       

a p inesla úsporu ochranných post iků proti škůdcům a chorobпm. Tento způsob 

p stovпní na nízkých konstrukcích pochпzí z Velké Británie, kde se chmel takto 

b ţn  p stuje. Současné chmela ství modernizuje zpracovпní celé produkce chmele  

a modernizuje chmelové konstrukce, mechanizační prost edky, stroje pro sklize         

i technologii sušení chmele. (HOREJSEK, 1990) 
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4.6.2. Sušení a balení 
 Sušení je nejstarší znпmý způsob dlouhodobé konzervace chmele. Společn  

s následnou úpravou jsou tak finпlními operacemi, jimiţ se chmel p ipravuje pro 

zhodnocení. V minulosti se chmel vysypal ze ţoků, rozloţil po půd  a nechal usušit. 

Chmel se sušil v tenké vrtstv  p irozeným proud ním vzduchu a doba sušení zпvisela 

na vlhkosti venkovního prost edí. Za p íznivého počasí byla doba sušení n kolik dnů, 

v opačném p ípad  n kolik týdnů. Pozd ji byl eliminovпn vliv počasí tím, ţe lidé pod 

chmel vhпn li teplo z hlavní kotelny otvory v podlaze. V 1ř. století horkovzdušný 

systém zkrпtil dobu sušení okolo 6 hodin. Po usušení se vezl do sý ících komor, aby 

byl zbaven plísn  a škůdců. V minulosti byl sešlapпn brigádníkem do pytle, 

postupem času jej lisoval stoj. Mechanický lis zmenšil objem chmele na jednu 

p tinu. Kdyţ se po slisovпní chmele otev ely, vznikl válec slisovaného chmele,          

z n hoţ nevypadlo ani lupénko. Poté byl na vпlec nataţený jutový obal, který           

se ručn  sešil. ĚRYBÁČEK, 1řŘ0ě 

 Dnes je stпle moţnost navštívit v ulici Zeyrova v Ţatci dílnu na výrobu 

jutových obalů neboli ţoků. Vše je zde původní, veškerý materiпl, rozešité ţoky, 

zachováno tak, jak to fungovalo v provozu, jakoby švadleny prпv  odešly. 

ĚChmela ství druţstvo Ţatec, Ň016, online: http://chmelarstvi.cz/zpracovani-chmele) 

 

4.6.3. Skladování 

 V historii se usušený chmel skladoval nejen v pytlích, ale také v d ev ných 

sudech, bednпch, nebo truhlпch. Plný ţok chmele vпţí okolo 60 kilo, je široký 

v prům ru Ř0 centimetrů a vysoký Ň metry. Balení do ţoků p etrvпvп dodnes, jen mп 

z praktických důvodů jiný tvar. P i skladovпní musela být vţdy okna ve skladech 

zatemn nп. Bylo také zjišt no, ţe p i dlouhodobém skladovпní sušené chmelové 

hlпvky ztrпcejí své kvalitní vlastnosti. Ţlutп barva lupulinu je dobrým znakem jakosti 

a vydatnosti odrůdy chmele. P i sušení a skladovпní lupulin tmavne a ztrпcí              

na kvalit . Z tohoto důvodu byl vyvinut nový způsob ukládání zásob chmele 

v podob  chmelových granulí nebo eбtraktů. V souvislosti s tím byla v ţateckém 

chmela ství postavena v roce 1973 linka na výrobu mletého chmele a chmelových 

granulí. ĚRYBÁČEK, 1řŘ0ě  
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4.7. M sto Ţatec a chmela ská architektura 

 M sto Ţatec leţí na severu Čech v okrese Louny, Ústecký kraj. Nadmoskп 

výška m sta je okolo Ň50 metrů nad mo em a jeho současnп rozloha činí 42,69 

kilometrů čtverečních s počtem obyvatel 1řŇ71.Jméno Nпzev Ţatec byl odvozen    

od ramene eky Oh e Zateč, kterп m sto obtékп. Zпpadní čпst Ţatce je sev ena 

Doupovskými horami. Na jiţní čпsti se pozvolna zdvihá Rakovnická pahorkatina       

a východním sm rem se Ţateckп pпnev rozevírп do Dolnooharské tabule. Ţatec leţí 

v Krušnohorské soustav . Doupovské a Krušné hory výrazn  ovliv ují klimatické 

pom ry m sta a jeho okolí. Díky stínu hor mп celп oblast nejmenší srпţkový úhrn 

v České republice. Je zde pom rn  teplé a suché klima s dostatkem spodní vody, coţ 

zaručuje úsp šnost v p stovпní chmele. Ze stejného důvodu bylo Ţatecko v minulosti 

významným producentem zeleniny. ĚBRADÁČ, Ň00Řě 

 Ţatec se nejprve sklпdal z malých osad. Postupem času se malп nпm stíčka 

spojila v jedno velké m sto. Renesanční podoba nпm stí pochпzí z 16. - 17. století, 

kterп je zachovпna aţ do dnes. (ROEDL, 1992) 

Obr. č. 7 Kruhový objezd s vystaveným pivním sudem

 

Zdroj: vlastní, Ř.Ň.Ň017, Ţatec 
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Obr. č. Ř Tematický kanalizační poklop

 

Zdroj: vlastní, Ř.ň.Ň017, Ţatec 

 Nejstarší, dodnes dochovaná budova v Ţatci, pochází z 15. století - Sladovna 

v ulici Husova. Neţ byla budova vyuţívпna jako sladovna, tak se zde dle zпznamů 

nacházela nemocnice s kaplí boţího t la. V roce 1991 cht la tehdejší vlпda tuto 

budovu zbourat, neboť chпtrala, coţ se nelíbilo Pamпtkovému Ústavu, který proto 

povolal svoje architekty a archeology. Ti zjistili, ţe je zde mnoho původních čпstí 

Sladovny, kterп je zпrove  propojena s dalšími dv ma sousedními budovami. Stavba 

je zajímavп tím, ţe je postavena neobvyklým způsobem té doby. Budova je patrová, 

její nejstarší čпstí je průchod, v n m se nachází zdroj pramenité vody. Proces 

probíhal tím způsobem, ţe pracovníci sesypali shora otvorem ve strop  obilí dolů    

do nádob k tomu určených a nechali ho Ň4 hodin namпčet. Nпdoby stпly na kanálech, 

které byly v podlaze, jimi voda odtékala, kdyţ se nпdoby vypoušt ly. Poté naklíčené 

obilí rozprost eli ve vedlejší místnosti a to ve tm , p i stпlé teplot , p ehazovali, aby 

neplesniv lo a klíčilo. Pak ho p enesli do další místnosti, v níţ ho dosušili                

na podlaze. Dále obilí p emístili do sklepních prostorů, v nich m li uzav enou 

místnost bez oken s rozd laným ohn m. Teplo bylo vedeno otvory v podlaze, čímţ 

vzniklo podlahové topení, které pozd ji rozší ili i do sousedních dvou budov. Tímto 

procesem vznikal slad. Historicky je doloţeno, ţe v Ţatci bylo vybudováno celkem 

jedenáct sladoven. ĚVALEŠ, Ň01ňě 

 Prvotní surovinou pro výrobu piva je obilný slad, v Čechпch nejčast ji ječný.  

Dále pak voda, chmel a pivovarské kvasnice. Kvasnice jsou důleţitou surovinou, 

kterп pomпhп zkvasit takzvan  mladinu. Slad vznikп ve sladovn , jak bylo uvedeno 
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výše. Obilniny dodпvají pivu škrob, tedy cukry, které se p em ní na alkohol a oxid 

uhličitý. Lпtky, které obsahuje chmel pak dodávají pivu i jeho mléčný tón. Pro va ení 

piva se pouţívají pouze samičí šišky. Vyhledпvaný je p edevším Ţatecký poloraný 

červe пk, který obsahuje niţší mnoţství ho kých lпtek neboli lupulinu, neţ levn jší 

odrůdy. To je zap íčin no obsahem aromatických látek, prysky ic, silic a polyfenolu. 

Český chmel svou kvalitou pat í k nejlepším na sv t . ĚSCHRAMM, Ň011ě 

Obr. č. ř Zelené budovy v Ţatci jsou chmela ské budovy, p edevším sklady.

 

Zdroj: vlastní, 5.4.Ň017, Ţatec 

 V 19. století op tovn  nastal rozvoj chmele a s ním i velké obchodování.    

V té dob  chmela i Ěobchodníciě pot ebovali n kde stav t sklady, protoţe chmel       

se vozil z chmelnic čerstvý a musel se usušit, sý it, lisovat a balit. Tudíţ byla pot eba 

postavit vhodné stavby. Chmela i dostali povolení stav t na Praţském p edm stí, kde 

v té dob  nic nebylo. Dostali na ízeno, ţe musí dodrţet st edov ký charakter ulic, 

aby stavby zapadaly do tehdejší architektury. Byla to taková, průmyslovп zóna, 

vypadající jako m sto s klasickými domy. V tšinou si obchodníci u skladu postavili   

i svou vilu, kde bydleli. Pokud u skladu m li mпlo prostoru na další stavbu, začali 

stav t vily v ulici Komenského alej, kde stojí dodnes. ĚRYBÁČEK, 1řŘ0ě 

 Pokud byl sklad do ulice, tak musel vypadat jako obytný dům. Proto mají 

chmela ské budovy okna. Kdyţ pak začala sezóna, brigпdníci zalepili okna tmavým 



33 
 

papírem, aby se zde mohl chmel skladovat. Uvnit  skladu se nalézají půdy, kde jsou 

trámové sloupy s paticemi, nazdobenými. Zпleţelo na bohatství obchodníka, čím 

bohatší byl, tím více zdobené byly. O jakou budovu jde, bylo také poznat podle 

komína. Pokud má budova vysoký komín, byla tam i sý ící komora. Pokud mп nízký 

komín, sloţila pouze jako sušпrna. Pokud nemп ţádný komín, byla budova určena 

pouze pro skladování. Další zajímavostí je, ţe v Masarykov  ulici je nyní uţ obytný 

dům, který mп na dvo e bývalý chmela ský sklad s hranatým komínem. Všechny 

komíny jsou kulaté, pouze tento je hranatý. Pravd podobn  to nem lo ţпdný význam 

a chmela  se cht l n čím lišit od ostatních budov. (HOREJSEK, 1990) 

Obr. č. 10 Chmelové zdobení na budov  Komerční banky v Ţatci

 

Zdroj: vlastní, Ň0.Ň.Ň017, Ţatec 

Obr. č. 11 Chmelové zdobení na budov  Komerční banky v Ţatci

 

Zdroj: vlastní, Ň0.Ň.Ň017, Ţatec 
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 Další zajímavostí m sta je divadlo, které bylo postaveno b hem jednoho 

roku. Je jedním z prvních kamenných divadel v Čechпch, postaveno o rok d íve neţ 

Národní divadlo. Postavili si ho n mečtí bohatí obchodníci s chmelem, kte í se cht li 

bavit. Proto byla v divadle v té dob , rok 1847, pouze n meckп scéna. Díky tomu,    

ţe byli obchodníci zпmoţní, se v dob  česпní chmele, které trvalo p ibliţn                

Ň aţ ň m síce, Ţatec zm nil. Všechny hospůdky a ve ejné provozovny se prom nily 

v zпbavné podniky, aby se m li obchodníci kam jít bavit. Jeden rok si dokonce 

pozvali slavnou sv tovou tanečnici Josephinu Bakerovou, kterп vystupovala             

na st elnici, kterп uţ dneska nestojí. Ţatec byl a je slavný v podstat  po celém sv t , 

zahraniční podnikatelé znali i panoráma v Ţatci, které je vyobrazovпno na různých 

fotografiích dodnes. Je na nich zobrazen Ţatec s nejvyšším skladem chmele               

a v pozadí Krušné hory. V 1ř. století nastal hlavní rozvoj, tehdy byla v Ţatci jediná 

známkovna chmele. Kaţdý, kdo p stoval chmel, musel se vzorkem chmele p ijet     

do Ţatce do znпmkovny, kde se chmel zkontroloval a dostal p edpis - jakou má 

kvalitu a za kolik se můţe prodпvat. ĚBRADÁČ, Ň00Řě 

 

4.7.1. První známkovna chmele 

 První známkovna chmele byla v Ţatci z ízena roku 1ŘŘ4. Jak bylo jiţ 

napsáno, povinností všech p stitelů bylo jezdit se svým chmelem do známkovny,                     

v ní se odebral vzorek, který byl nпsledn  zhodnocen. Určila se tak kvalita a prodejní 

cena. (RYBÁČEK, 1980) 

 

4.7.2. Chmela ství, druţstvo Ţatec 

 Původní centrální podnik Chmela ství v ulici Mostecká z roku 1960 ídil 

zpracování chmele jak v Čechпch, na Morav  tak i na Slovensku. Vyrпb ly               

se tu česací stoje. Roku 1973 zde vznikla první linka na mletí a granulování chmele. 

Linky byly vyrobeny na zпklad  poţadavků zahraničních odb ratelů, p edevším 

Japonců. Vznikla tím úspora místa, jak pro balení, tak pro skladování. Ze 100 kil 

chmelu se vyrobilo 90 kilo granulí. (PASTY ÍK, 1řŘřě 
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Obr. č. 1Ň Znak podniku Chmela ství na p íjezdové brпn  

 

Zdroj: vlastní, Ř.ň.Ň017, Ţatec 

 

4.7.3. Chmela ský institut s.r.o. 
 Chmela ský institut se zabývп kompletní činností okolo p stovпní chmele, 

ekologizací výroby a ţivotním prost edí v chmela ských oblastech, ochranou              

a kvalitou chmele. Dále vdeckovýzkumnou činností, kterп se týče p stovпní chmele, 

jeho úpravou, šlecht ní nových odrůd, ochranou biologickou i chemickou                   

a nпslednou sklizní chmele. Odrůdy se testují v pokusném "minipivovárku" p ímo        

v Chmela ském institutu. eší ekologizaci výroby a ţivotního prost edí 

chmela ských oblastí, ochranu a kvalitu chmele. (VENT, 2002) 

 

4.7.4. Pivovar v Ţatci 
 První pivovar v Ţatci byl m šťanský pivovar, postavený na nпm stí 5. kv tna. 

Nevlastnil ho jeden člov k, ale va ili v n m pivo všichni, kte í m li prпvo vпlečné. 

To byli m šťané, kte í si mohli prпvo koupit. Postupn  se zvyšovalo mnoţství 
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slпdků, kte í zde va ili pivo, tudíţ kapacita pivovaru se stala nedostatečnou. ešením 

bylo v 19. stol. postavení nového, v tšího pivovaru na Hošťпlkovo nпm stí, kde stojí 

a funguje jako pivovar do dnes. ĚBRADÁČ, Ň00Řě 

Obr. č. 1ň Ţatecký pivovar 

 

Zdroj: vlastní, Ň0.Ň.Ň017, Ţatec 

4.7.5. Muzeum Homolupul  

 Muzeum Homolupulů je první ze současných staveb, o které se zmíníme. 

Jedná se o muzeum prvního piva e, který se jmenoval Lojza Lupulín, má v Ţatci        

i svůj hrob. Homolupul, neboli člov k chmelový. Dozvíme se v n m o tom, jak 

Ţatcem procházeli Keltové, Germáni, Slovani a zůstali tu Lučané. Mezi Lučany byli 

i Homolupulové, kte í se usadili v Ţatci. Byli velice vynalézaví, co se chmela ství       

a pivovarnictví týče. ĚRegionпlní muzeum K.A.Polпnka v Ţatci, Ň01Ň, online: 

http://www.muzeumzatec.cz/hrob-nejstarsiho-pivare.html) 
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Obr. č. 14 Hrob nejstaršího piva e 

 

Zdroj: vlastní, 8.2.2017, Ţatec 

 

4.7.6. Chmela ské muzeum 

 Ţatecké Chmela ské muzeum bylo zaloţeno v roce 1997. V minulosti 

slouţilo jako sklady a balírny chmele.  Po zaloţení Chrпmu Chmele a Piva do n j 

bylo začlen no a rozší eno o výstavní prostory. Je nejv tší eбpozicí svého druhu      

na sv t , zaujímá plochu 4000 m². Nпvšt vníkům p edstavuje vývoj chmela ství      

od raného st edov ku po současnost. P i vstupu je nпvšt vník seznпmen 

s chmelovým maskotem, sk ítkem Hopem, který účinkuje v animovaném filmu, kde 

p edstavuje všechny fпze p stovпní chmele od jeho vysazení, po jeho zpracovпní. 

V p ízemní čпsti jsou vystaveny laboratorní p ístroje slouţící k výrob  piva, dпle 

všechny technické prvky, lisy, sý ící komora a česací stroj. V prvním pat e je mnoho 

dobových chmelových kreseb a rytin. K vid ní je zde spousta nпčiní na plombovпní, 

balení a expedice chmele. Jsou tu i informační panely, na nichţ jsou popsпny škůdci 

chmele a ochrana p ed nimi. V druhém pat e se nachází ukázky chmelových 

konstrukcí, veškeré nп adí a ko ské postroje slouţící pro výstavbu chmelnic. V pat e 

t etím je moţno shlédnout nejrůzn jší za ízení na obd lпvпní chmelnic a za ízení pro 

manipulaci se ţoky. ĚChmela ské muzeum Ţatec, Ň016, online: 

http://www.chmelarskemuzeum.cz/) 



38 
 

Obr. č. 15 Chmela ské muzeum Ěstarп budovaě

 

Zdroj: vlastní, Ň0.Ň.Ň017, Ţatec 

Obr. č. 16 Chmela ské muzeum Ěnovп budovaě

 

Zdroj: vlastní, 1.4.Ň017, Ţatec 

4.7.7. Chrám chmele a piva 

 Chrám chmele a Piva se nachází na Praţském p edm stí a je v provozu        

od roku Ň011. Jeho součпstí je Chmela ské muzeum, Chmelový majпk, Chmelový 

orloj, Minipivovar a Restaurant U Orloje, Labyrint, D tskп zahrada, Klпšterní 

zahrada a od roku Ň01Ň budova Renesanční Sladovna. Slouţí jako zпbavné centrum 

pro turisty všech v kových kategorií. Tematicky navazuje na p stovпní chmele. 

ĚVANÍČEK, Ň013) 
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4.7.8. Orloj 

 Ţatecký orloj není historický, ale nov  postavený roku Ň010. P edstavuje                

zajímavou atrakci Chrпmu chmele a piva. Jednп se o osv tlený hodinový stroj           

o rozm rech 4 krпt 7 metrů, který ukazuje aktuпlní čas, ale také díky zv rokruhu 

astronomický čas. Kaţdou hodinu kostlivec se zvonkem v ruce zazvoní a ručička 

hodin ukazuje na jednoho z dvanпcti apoštolů nahrazující hrací karty. Na nich           

je znпzorn no, co by se m lo v tu aktuпlní hodinu d lat na chmelnici v dob  sklizn , 

jako nap íklad zavпd ní, sklize , balení apod. Postavy na orloji znпzor ují oslavu 

spojenou s ukončením chmelové sklizn  neboli dočesnou. Na spodní stran  orloje 

jsou pohyblivé osoby p ipíjející si půllitry piva. Pod nimi se otevírп peklo, tak jak     

si ho p edstavují ţatečtí piva i, kde je latinsky napsпno: ,,Pamatuj piva z ţateckého 

chmele“ a nad postavami je piva ské nebe. (idnes.cz, 2010, online: 

http://hobby.idnes.cz/unikatni-orloj-s-chmelarskymi-motivy) 

Obr. č. 17 Orloj 

 

Zdroj: vlastní,  Ň0.Ň.Ň017, Ţatec 
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4.7.9. Minipivovar a restaurace U orloje 

 Součпstí projektu Chrпmu chmele a piva je restaurace s vlastním malým 

pivovarem, kde si nпvšt vník můţe prohlédnout všechny ingredience na výrobu piva 

a lze vid t i postup, jak pivo z místních surovin vznikп. Čerstv  uva enп piva            

si v restauraci U orloje můţe nпvšt vník ihned ochutnat. Restaurace nabízí krom  

piva i pokrmy, jejichţ součпstí pivo často bývп. ĚPivní Info, Ň01ň, online: 

http://pivni.info/minipivovary/1317-v-chramu-u-orloje.html)  

Obr. č. 1Ř Minipivovar a restaurace U orloje 

 

Zdroj: vlastní,  Ň0.Ň.Ň017, Ţatec 



41 
 

Obr. č. 1ř Vstup do minipivovaru U Orloje

 

Zdroj: vlastní, Ň0.Ň.Ň017, Ţatec 

 

4.7.10. Chmelový maják 

 Chmelový majпk je 40 metrů vysokп, ocelovп v ţ se čtvercovým půdorysem, 

kterп je umíst na v srdci celého areпlu chmela ských pamпtek. Slouţí p es noc jako 

osv tlený majпk, jehoţ sv tla jsou vid t z t iceti kilometrové vzdпlenosti. P es den 

slouţí jako rozhledna, na jejíţ vrchol můţe nпvšt vník vyjít po schodech, p ičemţ 

na n kolika místech majáku jsou zabudovány dalekohledy pro lepší a detailn jší 

rozhled. Lze vyjet i výtahem, v n mţ se promítá 3D projekce letu v balónu nad 

Ţatcem a chmelnicemi. Podlaha výtahu je sklen nп, a tak celý let působí                   

na nпvšt vníka velice realisticky. ĚRozhledny Kohl, Ň017, online: 

http://rozhledny.kohl.cz/rozhledna-chmelovy-majak-v-zatci) 
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Obr. č. Ň0 Chmelový majпk 

 

Zdroj: vlastní,  5.4.Ň017, Ţatec 

 

4.7.11. Labyrint a erbovní síň 

 V areálu vedle majáku se nachází bývalý chmelový sklad, v jehoţ prostorпch 

je sestaven ze starých chmelových ţoků Labyrint, na jehoţ konci nalezne nпvšt vník 

poklad v podob  velké sklen né chmelové šištice. Součпstí je Erbovní sí , kde jsou 

pov šeny erby chmela ských rodů působících na Ţatecku a cedule se znaky vesnic,   

v nichţ se p stuje ţatecký chmel. Ve vedlejší eбpozici lze vid t dobové chmela ské 

od vy a kroje. Ěidnes.cz, Ň010, online: http://cestovani.idnes.cz/chram-chmele-a-

piva) 
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Obr. č. Ň1 Nпdvo í u chmelového skladu s rozcestníkem

 

Zdroj: vlastní, Ň0.Ň.Ň017, Ţatec 

 

4.7.12. Klášterní zahrada 

 Do projektu téţ spadala rekonstrukce klпšterní zahrady, kterп je vzdпlenп asi 

200 metrů od Chrпmu chmele a piva a nachází se v míst  bývalého kapucínského 

klпštera zaloţeného v 17. století s rozlohou p es Ř500 metrů čtverečních. Velkп 

výhoda je, ţe vstup do celé zahrady je zdarma a slouţí k odpočinku a relaбaci pro 

dosp lé i d ti. Je zde d tské h išt , voliéry s drobnými domпcími zví aty a ptáky, 

fontána, jejíţ st ed tvo í kovový sloup se vzrostlou chmelovou rostlinou, spousta 

okrasných ke ů a kv tin. Součпstí klпšterní zahrady je také bylinková zahrada             

s malou chmelnicí a vinicí. Nпvšt vník tak můţe vid t, jak se d íve chmel p stoval 

na chmelových tyčích. ĚVrabci v Ţatci, Ň017, online: http://www.vrabcivzatci.cz/ 

zatec/30/chram-chmele-a-piva/) 
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Obr. č. 22 Fontána v Klпšterní zahrad  

 

Zdroj: vlastní, Ň0.Ň.Ň017, Ţatec 

 

Obr. č. Ňň Okrasný chmelový sloup u fontпny

 

Zdroj: vlastní, Ň0.Ň.Ň017, Ţatec 



45 
 

Obr. č. Ň4 Malп chmelnice v Klпšterní zahrad

 

Zdroj: vlastní, Ň0.Ň.Ň017, Ţatec 

 

4.7.13. Renesanční Sladovna 

 Budova byla postavena v roce 1574, slouţila k výrob  sladu a jako sklad 

chmele. Je nejstarší dochovanou chmela skou budovu České republiky. Účel,         

pro který byla budova postavena, plnila aţ do konce 1Ř. století, neţ byl dům prodпn  

a p ed lпn na rodinné bydlení. V roce 1953 byl však dům p eveden do vlastnictví 

stпtu a kvůli nezпjmu začal chпtrat. Roku 1řř1 tehdejší vlпda rozhodla a demolici, 

ale ta se nakonec neuskutečnila zásluhou Památkového Ústavu, který povolal své 

architekty a archeology a ti zjistili, ţe je zde mnoho původních čпstí Sladovny. 

Budova byla tedy zachrán na projektem Chrпmu chmele a piva. Dnes budova slouţí 

nпvšt vníkům jako galerie moderního um ní a ukпzka archeologických nпlezů. Jsou 

zde i ukпzky filmů, které se natпčely v Ţatci. ĚChrпm chmele a piva, Ň017, online: 

http://chchp.cz/cz/chram-chmele-a-piva) 
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Obr. č. Ň5 Renesanční Sladovna 

 

Zdroj: vlastní, Ř.ň.Ň017, Ţatec 

 

4.7.14. Zajímavosti a události v Ţatci 
 S p stovпním chmele na Ţatecku nesouvisí pouze samotný koncový produkt 

v podob  piva. Tato činnost je z ejmп na "kaţdém kroku" ve m st  a jak bylo 

uvedeno výše, je doprovпzena i oslavami v podob  Dočesné a Chmelfestu. 

Ţádost o zapsání do UNESCO 

 Ţatec ţпdп o zпpis do seznamu UNESCA, protoţe nikde na sv t  není na tak 

malém prostoru uchováno tolik technických památek, obzvlпšť, kdyţ sklady byly 

funkční a pouţívané ješt  v roce 2013. Technickп čпst zpracování chmele,              

tzn. lisovпní a sý ení, skončila v t chto skladech, kdyţ se postavil u Chmela ského 

institutu čtrnпctipatrový sklad. Zde se nyní zpracovпvп všechna produkce chmele. 

Pokud je v tší úroda chmele, tak se ješt  vyuţívп sklad v Tyršov  ulici. V tšina 

skladů je dnes v soukromém vlastnictví. V roce Ň015 Chmela ský institut postavil 

další, jiţ klimatizovaný sklad chmele, a to z důvodu poţadavků na teplotu 

skladovпní. Sušený chmel se skladuje p i teplot  5°C a lisovaný p i teplot  0°C. 
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ĚŢatecký a Lounský deník, Ň016, online: http://zatecky.denik.cz/zpravyregion/ zatec 

nominace_unesco) 

Dočesná 

 Ţateckп dočesnп bude slavit v roce Ň017 jiţ 60. výročí Ěročníkě slavností, 

které jsou konány jako oslava ukončení sklizn  chmele v moderní podob . Akce 

vznikla původn  jako oslava dočesпní posledního chmelového štoku. V dnešní 

podob  se jednп o dvoudenní slavnost chmele a piva, která se uskuteč uje               

na p elomu srpna a zп í a je doprovázena hudebním a kulturním programem. 

 Centrem zпbavy je nпm stí Svobody, p ed radnicí je vţdy postaveno hlavní 

pódium. Druhé pódium je umíst no na autobusovém nпdraţí a t etí pódium v ulici 

Komenského Álej. Nedílnou součпstí bývп nabídka cca ň0 druhů piv českých             

i zahraničních zпstupců pivovarů. Dпle pak pivní a chmelové sout ţe, kde se ručn  

češe chmel, tančí s korbelem piva apod.. Nesmí chyb t ani kaţdoroční volba Miss 

Zlatého moku. Na dočesnou do Ţatce se sjíţdí n kolik desítek tisíc nпvšt vníků 

kaţdý rok. ĚBRADÁČ, Ň00Řě 

Obr. č. Ň6 Dočesnп

 

Zdroj: Ţatecký a Lounský deník, Ň014, online:http://g.denik.cz/12/44/docesna-zatec 
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Chmelfest 

 Tato událost je oslavou p íchodu jara a probuzení chmele ze zimního spпnku. 

Je podobnп dočesné, ale není tak rozsпhlп a velkolepп. Zvaní jsou všichni p íznivci 

pití piva. V ţateckém pivovaru je den otev ených dve í a je moţno se podívat, jak     

se vyrпbí Ţatecký zlatý mok. (Chmelfest, 2016, online:http://www.chmelfest.cz/) 

Obr. č. Ň7 Chmelfest 

 

Zdroj: Ţatecký a Lounský deník, Ň015, online:http://g.denik.cz/12/fa/chmelfest-zatec 

 

Nejmenší chmelnička na sv t  

 Na Ţateckém nпm stí roku 1ř67 byla vybudovanп nejmenší chmelnička       

na sv t , z níţ se chmel češe p i zahпjení slavnosti Dočesnп. ĚBRADÁČ, Ň00Řě 

Obr. č. ŇŘ Nejmenší chmelnička na sv t

 

Zdroj: Výletník, 2011, online: http://www.vyletnik.cz/images/zatec-2011 
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5. VÝSLEDKY 

 Nejvýznamn jší chmela ské oblasti v České republice jsou, jak jiţ bylo 

zmín no: 

 1. Ţatecko -  tvo í ji okresy Chomutov, Kladno, Louny, Plze  - sever, Rokycany, 

Rakovník. 

2. Úšt cko - tvo eno okresy Českп Lípa, čпst okresu Kladno, Kutnп Hora, 

Litom ice, M lník.  

3.   Tršicko - moravskп oblast, kterou tvo í okresy Olomouc, P erov a Prost jov. 

 Tyto oblasti pat í k nejznпm jším a nejkvalitn jším na sv t  a chmel z t chto 

oblastí je označovпn za zelené zlato. 

Graf.č. 1 Vývoj ploch chmelnic v letech 2006 - 2016 

 

Zdroj: ÚKZÚZ, 2017, online: http://eagri.cz/public/web/ukzuz/portal 

 

 Z analýzy zjišt ných ploch chmelnic v nejznпm jších oblastech České 

republiky Ţatecko, Úšt cko a Tršicko vyplývп, ţe nejv tší plochy chmelnic jsou 

v oblasti Ţatecko Ěgraf č. 1ě. Z grafu lze vid t, ţe velikost plochy Ţatecka, kterп činí    

v prům ru ň500 - 4000 ha, je n kolikanпsobn  vyšší neţ u zbylých dvou oblastí, 

jejich  prům rnп velikost je  cca 500 - 700 ha. 
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Graf.č. Ň Vývoj produkce chmele v letech 2006 - 2016 

 

Zdroj: ÚKZÚZ, 2017, online: http://eagri.cz/public/web/ukzuz/portal 

 

Z grafu č. Ň, který zobrazuje zjišt nou produkci chmele v nejvýznamn jších 

oblastech České republiky Ţatecko, Úšt cko a Tršicko, je z ejmé, ţe se kaţdoročn  

vyp stuje nejv tší mnoţství chmelových rostlin v oblasti Ţatecko, coţ se vzhledem  

k n kolikanпsobn  v tší ploše chmelnic p edpoklпdп. 

 

Graf.č. ň Vývoj výnosu chmele v letech 2006 – 2016 

 

Zdroj: ÚKZÚZ, 2017, online: http://eagri.cz/public/web/ukzuz/portal 
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 Z grafu Ěč.ňě analýzy zjišt ného výnosu z p stovпní chmelových rostlin                  

v nejvýznamn jších oblastech České republiky Ţatecko, Úšt cko a Tršicko je z ejmé, 

ţe nejv tší výnos je v oblasti Tršicko. Porovnпním nejvýznamn jších oblastí mezi 

sebou, bylo zjišt no, ţe oblast Ţatecko p stuje nejvíce chmelových rostlin                 

na nejv tších plochách, avšak oblast Tršicko mп nejv tší výnos z p stovпní chmele. 

 Na Ţatecku se chmelu da í dob e kvůli Krušným horпm, které fungují jako 

p irozenп hradba zпpadnímu vzdušnému proud ní a vytvп ejí srпţkový stín, jehoţ 

zásluhou je v této oblasti suché a teplé klima. Klima, mírn  kyselп půda a dostatečné 

mnoţství spodní vody vytvп ejí ideпlní prost ední pro p stovпní chmele. Najdeme 

zde nejkvalitn jší půdu pro p stovпní chmele (červenozem). 

 Plochy chmelnic v jednotlivých oblastech jsem vyhledávala pomocí 

ve ejného registru půd v programu LPIS, jak bylo jiţ popsпno v metodice. Veškeré 

plochy chmelnic lze vyhledat i v registru půd GIS, který je ve ejnosti voln  p ístupný 

nebo placený. P i prпci v programu voln  p ístupném se můţe stпt, ţe nebudou 

n které informace podrobné nebo je nenajdeme vůbec.  

Obr. č. Ňř Ukпzka vyhledané plochy v programu LPIS

 

Zdroj: LPIS, 2017, online: http://eagri.cz/lpis 

 Z uvedených dvou ukázek vyhledaných ploch chmelnic je moţné 

vypozorovat, ţe plochy chmelnic na Ţatecku se nachпzejí p edevším podél vodních 

toků, eky Oh e a potoku Blšanka.   
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Obr. č. ň0 Ukпzka vyhledaných ploch chmelnic v programu GIS 

 

Zdroj: GIS, 2017, online: http://www.geo-info-mat.cz/gis_janitor 

Obr. č. ň1 Ukпzka vyhledaných ploch chmelnic v programu GIS 

 

Zdroj: GIS, 2017, online: http://www.geo-info-mat.cz/gis_janitor 
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6. DISKUSE 

 Jsem toho nпzoru, ţe české chmela ství a pivovarnictví je pro nпš nпrod velmi 

atraktivní téma. Chmel je jedna z nejdůleţit jších surovin pro výrobu piva, jakoţto 

nпrodního nпpoje. Ţatecký chmel je povaţovпn za nejkvalitn jší odrůdu a znпm       

po celém sv t  uţ n kolik desítek let.  

 I p es výše zmín né byl hlavní p ekпţkou pro sepsání práce prпv  nedostatek 

ucelených informací v podob  tišt ných pramenů k tomuto tématu. Nejpodrobn jší 

pouţitelný zdroj informací byla kniha od V. Rybпčka s názvem Chmela ství z roku 

1980. Z dostupných literпrních zdrojů jsem nenalezla nov jší zpracované publikace 

na toto téma v ucelené form , od minulosti po současnost. Vzhledem k tomu,           

ţe chmela ství prod lalo veliké zm ny, jak z hlediska p stovпní, tak p edevším           

co se technologie týká, bylo by podle mého názoru zajímavé sepsat publikaci, která 

by se zabývala čist  historií chmela ství, nap íklad v souvislosti s p echodem             

z manuпlního p stovпní na strojní.   

 V programu LPIS nejsou zobrazeny oblasti p stovпní chmele, ačkoliv            

je Českп republika jeho hlavním vývozcem. Vyhledпvпní není p íliš p ehledné, 

p ímo chmel není ve vyhledпvači uveden, oproti nap íklad vínu. Dále bych zmínila, 

ţe majitelé chmelnic nemají povinnost registrovat  se ve ejn , oproti registru 

placenému, v n mţ musí být p ihlпšeny chmelnice všechny. Není proto moţné 

ve ejn  získat všechny pot ebné informace. Velkým p ínosem by bylo zavedení 

ve ejného registru všech chmelnic v registru České republiky. 
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7. ZÁV R 

 Tato bakalп skп prпce se zabývala p stovпním chmele na Ţatecku ve vztahu  

s dalšími dv ma významnými oblastmi Úšt cko a Tršicko. Cílem bylo shrnout údaje 

o historii chmele, kterп sahп do doby p ed naším letopočtem, kdy jej lidé pouţívali 

jako zeleninu nebo okrasnou kv tinu. Pozvolna docházelo k p echodu od pouhého 

sb ru k cílenému p stovпní. Nyní je p stovпn nejen pro pivovarské odv tví, chmel    

je vyuţit i ve farmacii, potravinп ství, kosmetice nebo lidovém léčitelství.  

 S chmelem a chmela stvím v Ţatci úzce souvisí architektura a n které 

m stské stavby. Mezi historicky nejvýznamn jší pat í první známkovna chmele          

z konce 19. století, kterп byla jedinп na našem území v té dob  a v níţ se určovala 

kvalita a prodejní cena chmele. Dalšími budovami je pak Chmela ský institut, 

Pivovar nebo Chmela ství. Mnoho staveb bylo postaveno p ed pпr lety jako 

p ipomínka, pamпtka na chmel, jenţ je v Ţatci všudyp ítomný. Pat í sem nap íklad 

Muzeum Homolupulů, Orloj, Chrпm chmele a piva, Klпšterní zahrada a další. 

Zmapovпním této chmela ko pivovarské architektury v Ţatci bylo potvrzeno,            

ţe na nejmenší ploše v České republice se nachпzí nejvíce chmela ských staveb, 

které jsou stпle vyuţívпny zem d lci nebo turisty. 

 V prпci byly popsпny t i nejvýznamn jší chmela ské oblasti, Ţatecko, 

Úšt cko, Tršicko, a to z hlediska půdního typu, klimatických podmínek a vymezení 

území. Ze zjišt ných výsledků, porovnпním nejvýznamn jších chmela ských oblastí 

v daném období, vyplynulo zajímavé zjišt ní. Ve sledovaném období 11 let               

je Tršicko oblastí s nejefektivn jším výnosem chmele Ěv prům ru 1,54 t/haě, 

vezmeme-li v úvahu výnos chmele v tunách z plochy chmelnic. Na druhém míst       

je v tomto p ípad  Úšt cko Ě1,ŇŘt/haě a Ţatecko Ě1,1Řt/haě skončilo t etí. Tento 

prům rný výnos můţe být ovlivn n mnoha faktory, které byly v prпci vypsпny, jako 

jsou nap íklad roční úhrn srпţek, sloţení půdy apod. I p esto Ţatecko p edstavuje 

nejvýznamn jšího dodavatele chmele, coţ je způsobeno nejv tší rozlohou chmelnic. 

Ta činila v lo ském roce ĚŇ016ě ň6řŇ ha s výnosem 5800 tun. Pro zajímavost byl 

tento rok zпrove  nejvýnosn jší ze všech zmapovaných let. 

 Zpracovпním historie chmele od p stovпní po zpracovпní aţ po současnost 

jsem zjistila, jak důleţitý je chmel po celém sv t  a jak široké má vyuţití.     
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