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Abstrakt

Bakalafska prace pojednava historii chmele, jeho vyvoji, zpracovani a vyuziti,
se zamé&fenim na oblast Zatecko. Je zde popsan vyvoj mésta Zatce z hlediskavyuziti
chmele. Cilem je shrnout chmelaisko-pivovarskou architekturu v Zatci, jak ptivodni, tak
i souCasnou, a s tim spojenou kulturu. Dale zjistitskliziiové plochy chmele
za poslednich 11 let a to nejvyznamnéjsich oblastech Ceské republiky (Zatecko,
Ustécko a Triicko). Zjisténa data zanalyzovat a pienést do grafickych a mapovych
vystupt. Ovéteni a vyhodnoceni vyuziti pudy v danych oblastech bylo provedeno
pomoci vefejného geografického informac¢niho systému LPIS. Vysledkem prace

je porovnani vyse zminénych lokalit pro ucel péstovani chmele.

Kli¢ova slova: Zatec, architektura, chmel

Abstract

The Bachelor thesis is about histarfyhops, its evolution, processing and use,

focusing on the region of Zatec. It desribes the development of Zatec in terms of the use

of hops. The aim is to summarize Hop-brewinchitecture in Zatec, historical as well

as modern, and the associated culture. Furthermore, to determine the hop harvest area
over over the past Ijlears in most areas of the Czech Republic (Zatecko, Ustécko and

Trsicko). The obtained data to analyze and transfer into the graphical and map
diagrams. Verification and evaluation of land use in these areas was done by public
geographic information system LPIS. The result of the thesis is a comparison

of locations in terms of growing hops.

Keywords: Zatec, architecture, hops
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1. UvOoD

Chmel se péstoval jiz ve stfedni Evropé od piichodu prvnich Slovanda.
Ptredkové vyuzivali jeho obsahové latky, jako uklidiujici 1€k na centralni nervovy
systm a jeho Casti jedli jako zeleninu. Chmel otacivy je dulezita plodina péstovana
predevsim pro sklizen hlavek, které jsou zékladni surovinou pfi vareni piva. Davaji
pivu charakteristickou nahoiklou chut' a rozhodujici mérou se podileji na jeho
celkové chuti. Chmele, nebo jeho extraktge také vyuzivaji v kosmetice,
potravin&stvi, farmaceutickémprimyslu a lidovém IéCitelstvi, pasobi i jako
konzewaéni prostiedek. Hlavnim vyznamem pro péstovani chmele jsou jeho
obsahové latkyobsazené v chmelovych Sisticich, ty maji pfiznivy vliv na lidsky
organismus. (CHLADEK, 2007)

Prvni historicka zminka wyuziti chmele pro dochuceni piva pochazi z listiny
franského krale Pipina lll. Kratkéhoraku 768. Na tizemi CR se chmel objevil
poprvé, dle listinnych dokdia, jiz v 11. az 13. stoleti, patii tak k velmi starym
kulturnim  rostlindm. NaZatecko Rakovnicku se objevil za vlady cisafe Karla
IV roku 1348.(RYBACEK, 1980)

Péstovani chmele v Ceské republice se soustiedi do ¥ chmelaiskych oblasti,
Zatecko, Ustécko a Trsicko. Z Ceské republiky sedo zahraniéi vyvazi kazdoroéng
kolem 80 procenmaseho chmele. Ceska republika je tudiz jednim znejvétsich
producenti chmele na svété. Zatecky chmel patii mezi nejlépe hodnocené odriidy
v &eském pivovarnictvi. Zatecky polorany &ervenidk dostal certifikat Chranéné
oznaceni pivodu. (HOREJSEK, 1990)

Péstovani chmele proslo  né&kolikasetletym  vyvojem  zacinajicim
ve stiedovéku, kdy pozvolna doSlo k pfechodu od pouhého sbéru k cilenému
péstovani. Mésto Zatec je velice ovlivnéno péstovanim chmele, ktery se i zde
zpracovava. Motiv chmele a odkazy na jeho péstovani se v centru meésta daji najit
prakticky na kazdém kroku. Chmelafstvi je v Zatci vyuZito i ke zvyseni cestovniho

ruchu, jak historickymi, tak sou¢asnymi stavbami.



2. CILE PRACE

Cilem tétobakalaiské pracee zpracovat Udaje o historii chmele, jeho vyvoiji
a vyuziti. Shrnout historii pstovani chmele na Zatecku od po&atku aZ po sou¢asnost.
Popsat a zmapovat chmelaiské stavby Vv Zatci. Zmapovat plochypro péstovani
chmele na Zatecku pomoci vefejného geografického informaé¢niho systému LPIS.
Porovnat nejvyznamngjsi oblasti Ceské republiky: Zatecko, Ustécko a Tricko.
U nejvyznamnéjSich oblasti zjistit skliziové plochy chmele za poslednich 11 let

azjisténa data zpracovat a vyhodnotit.



3. METODIKA

V Ceské republice se nachazi t¥i nejvyznamngjsi oblasti v péstovani chmele.
Z tohoto dtivodu byl vybér tizemi zcela jednoznaény, zaméfeny na Zatecko, Ustécko
a okoli Trsic. Informace o vzdalengjsich oblastech, Ustécku a Trsicku, byly zajistény
z dostupnych prament - knih, Casopisil, novin a z internetovych zdroji. K zatecké
oblasti poskytl potfebné podklady Chmelafsky institut v Zatci. Jmenovité naptiklad
informace o pud¢, o skudcich a ochrané, o uskute¢nénych vyzkumech, o testovacim
pivovaru pifimo v budové apod. Z Zatecké oblasti byly nékteré udaje ziskany osobni
zkuSenosti nebo zjisténa data oveéfovana v terénu kolem potoku BlSanka (zminén
v literarnim piehledu). To se tyka piedev§im podkapitoly Chmelaisky rok, ktera
pojednava o proménach chmelnic a potiebné péci o né¢ v souvislosti se sttidanim

ro¢nich obdobi.

K historické chmelatské architektute, pficemz nckteré budovy stoji dodnes,
byly veSkeré informace zjiStény z pisemnych pramenii a internetovych zdrojl.
Co se soucasné¢ chmelafsko-pivovarské architektury tyka, potfebnd data byla
zajiSténa v terénu formou prohlidek staveb, sbérem potiebnych informaci (davody

vystavby, vyuziti) a pofizovanim vlastni dokumentace.

Pro vymezeni chmelafskych ploch byl vyuZit geograficky informaéni systém
LPIS, vyhledani bylo slozité. Postupovéano bylo nésledujicim zplisobem. Po otevieni
stranky jsem zvolila vlievo na panelu POPISNE UBAUCINNE - Zirovitkou
rozsvitila KULTURA BAREVNE, chmel mé4 oznaceni C. Ten se zobrazil, kdyz jsem
najela Sipkou na plidni blok, zelen€ oramovany a svétle zelen€ Srafovany. Oblast
Zatec jsem si vybrala v pravém panelu a zadala ve VYHLEDAVANI - OBEC,
v tomto piipadé Zatec (specifikace Zatec LN). Lupou vedle toho jsem dala zobrazit
na map¢ a mapu priiblizila, aby byly vidét detaily, respektive kulturu. Takto lze
kazdou zvolenou oblast zadat do LPIS a pomoci vysttizkii upravit (zakrouzkovat,
zvyraznit) a vloZzit do BP. V LPIS jsou i vyméry jednotlivych ploch, nikoliv celkové,

ale za kazdy piidni blok zvlast’.

Tabulky byly vytvofeny s pomoci tdajii na internetovych strankach UKZUZ
(Ustiedni kontrolni a zkuSebni tstav zemé&délsky), kde jsou k nalezeni skliziiové
plochy chmelev CR podle odrid. Z dostupnych informadiylo zjisténo, jaké odrady

se péstuji v danych ohistech a jaké mnozstvi chmele bylo sklizeno.Na zakladé



téchto dat byly vypracovany v programu Microsoft Excel vlastni tabutkydélené
podle oblastiV tomtéz programu byly z vytvofenych tabulek vypracovany grafy,

porovnavajici oblasti mezi sebou, a to z hlediska plochy, produkce a vynosu.



4. LITERARNI RESERSE

4.1.Botanicka a biologicka charakteristika chmele

Chmel Humulus) je vytrvala, vlhkomilnd bylina. Rod rostlin ¢zledi
konopovitych Cannabidaceae) a tadu kopfivovitych. Rostlina je dvoudoma,
pravotoc¢iva liana s mnoha podzemnimi vyhonky a svislym, silnym oddenkem. Tim,
ze je dvoudomd, je rostlina sami¢i i sam¢i. Samici maji pestikové kvétenstvi,
z kteréhovyristaji SiStice bohaté na latky, kvili kterym se chmel péstuje. Sam¢i
vytvareji prasniky a tyCinky, jsou chudsi na latky, kvili kterym je chmel vyuZzivan.
Chmelova rostlinana jednom misté¢ vydrzi rast 20 az 25 let. Jeho nazev vznikl
ze zdrobnéliny latinského slovahumus - zema alupus- vik. Bez opory se rostlina
plazi po zemi. Jeho plodem je chmelova hldvka a mezi zndmé zastupce patii chmel
otac¢ivy (Humuluslupulus), uzivany v procesu vyroby piva, dale pak chmel japonsky
(Humulusscandens). (VENT, 2002)

Pod zemima chmelova rostlina dvé orgdnové soustavyjez jsou odborné
oznaceny jako babka a kofenova soustava. Odlisuji se svoji morfologickou stavbou
a svymi hlavnimi funkcemi. Babkaa ustfedni postaveni, nejen svou polohou mezi
kofenovou soustavou a nadzemnimi soustavami chmelovych rostlin, ale pfedev§im
klicovou funkei spicich pupenti, které si udrzuji Zivotaschopnost n¢kolik let. Tudiz
jsou zdkladem vicelet¢tho Zivota chmelovych rostlin. Hlavni funkce kofenti
je pfijimani zivin a vody z pudy. Kofenova soustava obsahujetsi mnozstvi susiny.
Babka obsahuje viceopela a veskeré dusikaté latky. Nadzemni ¢ast chmelové
rostliny ma dvé orgdnové soustavy, vegetativni a generativni, které se lisi
morfologickou stavbou o#mt a jejich hlavnimi funkcemi. Funkci vegetativnich
organli neboli chmeliny, jiZz tvofi listy a stonky, je tvorba organickych latek pfi
fotosyntéze a na ni navazujici pochodiyunkci soustavy generativnich organt

je vytvoreni Zivotaschopnych semen v chmelovych plodech. (NEVE R.A., 2012)

4.1.1. Popis chmelové rostliny

Stonek tvofi Etyfhrannad pravotociva tenka lodyha dosahujici vysky kolem
3 az 5 metrti, nékdy az 10 metrd. Drsny stonek je porostly hackovitymi chlupy, které
napomahaji pfi popinani. Listy jsou dlouze rapikaté, dlanité, vstficné s okrouhlou

Cepeli, ktera je tii az péti dilnd a tfi az péti klana. Maji Sitku az kolem 20 centimetrd.
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vov

Zatimco ve vrchnéasti lodyhy jsou mensi listy, jejichz $ifka se pohybuje kolem 6-10
centimetrti. Na svrchni Casti listu je povrch tma¥ zeleny a drsny, spodni strana
je svétlejsi s nazloutlymi zlazkami. Nazelenalé samiéi kvétenstvi se skladaji
z kratkych klask, z nichz se vytvareji vejcité Sistice, které v tizlabi listl vyristaji po
dvou. Supiny §istic mohou byt dlouhé az 2 cm a pokryvaji je zlatozluté lupulinové
zlazky. Samci rostliny maji na konci lodyh v uzlabi listd vrcholi¢naté laty

prasnikovych kvéth.

Plodem je vejcovita nazka oboustranné zplostéla. Plodenstvi chmele
otaiveho je az 6 cm dlouhé, pfevislé, zvétSené, suché Zlutavé listeny.
(CHMELARSKY INSTITUT 2011; WIKIPEDIE, online: https://cs.wikipedia.org/

wiki/Chmel otacivy

Obr. €. 1 Chmel otaéivy (Humuludlupulus) - samic¢i kvéty

Zdroj: Elektronicky herbat, cit. 31.1.2017, onlinehttp://www.e-herbar.net/samici_kvety
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Obr. €. 2 Chmel otac¢ivy (Humuluslupulus) - saméi kvétenstvi

Zdroj: Elektronicky herbat, 2017, online:http://www.e-herbar.net/samci_kvetenstvi

Obr. ¢. 3 Chmel ota¢ivy (Humuludlupulus) — chmelové hlavky a listeny

Zdroj: Elektronicky herbat, 2017, onlinehttp://www.eherbar.net/chmelove hlavky a_listeny

4.1.2. Obsahové latky chmelové SiStice
Chmelova Sistice je tvofena nize uvedenymi slozkami, pficemz nejvyssi

zastoupeni ma voda:
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- voda 78 az 82 procent, suché Sistice 10,5 az 12 procent;
- hotké latky - pryskyftice 13 az 32 procent;

- polyfenolové latky tfisloviny 2 az 6 procent;

- chmelovy olej silice 0,2 az 2,5 procent;

- dusikaté latky 12 az 15 procent;

- vosky a lipidy 1 az 3 procent;

- mineralni latky 6 az 8 procent;

- sacharidy eeluldzy 40 az 50 procent.

Sistice obsahuji také malé mnozstvi farmakologicky w&innych vitaminG
a hormond 2 az 3 miligramy na 100 gramt susiny (thiamin, kyselina nikotinova,
kyselina pantothenova, biotin, pyridoxin, estrogenni hormo@HMELARSKY
INSTITUT, 2011)

Obr. ¢. 4 Chmel otacéivy (Humuluslupulus) — rozptilena chmelova hlavka se Zlutymi zrnky lupulinu

Zdroj: Blanokfidli v Praze, 2017, onlinéttp://www.blanokridlivpraze.cz/chmel-rozpulena-hlavka

4.1.3. Vyskyt chmele

Chmel roste 1 plan¢ na krajich lest v olSindch, v luznich lesich, ptfedevsim ale
u potoku a fek, kde vznika velké mnozstvi porosti. Rostlinase vysazuje nejéastéji
na plochach roviatych nebo v otevienych Sirokych tdolich. Kvuli jeho svétoznadmé
jakosti pro vyrobu pivaje péstovany na chmelnici v tradi¢nich chmelaiskych

oblastech. Mirn¢ kysela ptida je nejvhodnéjsi pro péstovani chmele. Takova puda
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se nachazi v okoli Zatce, vyskytuje se zde permska &ervena pida s Kolisajici

hladinou podzemnich vod cca 2 me(YANICEK, 2013)

4.1.4. Odridy chmele

Zatecky polorany &ervenak je zakladni rostlina, zniz se vyslechtilo
minimaln¢ ¢trnact dalSich odrid neboli klonti: Sladek, Premiant, Agnus, Saaz Late,
SaazSpecial, Kazbek, Harmonie, Vital, Bor, Cascade, Hallertauer Tradition, Rubin,
Perle, Bohemie.(CHMELARSKY INSTITUT, 2011)

4.1.5. Skiidci a choroby chmele

Velkym "nepfitelem" chmele jsou Sktdci, nejcastéjsi jsou popsdny nize.
Od roku 1926 se pro ochranu zacaly vyuzivat pesticidy, které byly znamé z oblasti
vinafstvi a které byly zpoc€atku postiikovany na rostlinu manualné, pozdéji pomoci
motorovych stiikacek (kolem roku 1930). (Hopfenanbau vor der Mechanisierung

1999, online: http://www.hopfenmuseum.de/index.php?id=2-2-2)

Pliseni chmelova (Pseudoperonosporahumuli) je houbové choroba napadajici

vyhonky, listy a nasledné hlavky.

Padli chmelovéJphaerothecahumuli) je mikotick& chorobaktera se rozsitila

predevsim v 90.letech. Vytvari bélavé povlaky na listech.

Msice chmelova (Phorodonhumuli) ze spodni ¢asti listd saje Stavu z rostliny

azanechava psob¢ lepkavé vykaly

Sviluska chmelova (Tetranychusurticae) saje listy, které nasledné zloutnou.
Pii velkém vyskytu listy opadavaji zasychaji. Hlavky zrezivi a zhorSuje se jejich
kvalita.(CHMELARSKY INSTITUT, 2017)
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4.2. VyuZiti chmele
Chmelové SiStice jsou nezbytnou a nenahraditelnou surovinou na vyrobu
piva, avSak jeho prvni vyuziti saha do starovéku, kdy se sshmelovou rostlinou 1é¢ilo.

Dnes ma chmeVa rostlina Siroké vyuziti, nejen ve farmaceutickém pramyslu.

4.2.1. Vyuziti chmele v potravinarstvi

Chmelové Sistice (hlavky samicich kvétl) a jejich extrakt se pouzivaji pfi
vyrobé piva v pivovarnictvi. Divodem je jejich obsah hoicin (lulupinu), ktery
dodava pivu chut’ a aroma. Chmelové extrakty se pouzivaji v pivovarech od roku
1960. Pozd¢ji, od roku 1970, byly nahrazeny granulovanymi mletymi chmelovymi
hlavkami.Jiz v 70. letech lidé zavatfovali chmelovy chiest (mladé vyhonky chmelové
rostliny) do sklenic a jedli jako zeleninftRYBACEK, 1980)

4.2.2. Vyuziti chmele ve farmaceutickém primyslu

Na (inek lupulinu pfisel pafizsky lékarnik Planche a vyuzil ho jako
sedativum v roce 1813Fouzivali jej také na Cisténi krve, pro jeho mocopudné
ucinky, lé¢eni zanéth, odstranéni zaludecnich potizich, 1€¢eni migrén, revmatismu,
dny apod. SuSené pestikové SiStice se uzivaji jako omamna latka Strobililupuli

a i Glandualelupul chmelova moucka z chmelové zlazky. (SCHRAM, 2011)

4.2.3. Vyuziti chmele v kosmetice

V kosmetice se hanel pouziva v dnesni dobé velmi casto pro zklidnéni
pokozky, zastavuje tvorbu akné, leci mastnou plet. Podporuje tvorbu cervenych
krvinek, povzbuzujemetabolismus pokozky, regeneruje bunky téla a tim zpomaluje
proces starnuti. ZvySuje odolnos pokozky, nebot’ ma antibakteridlni a antiseptické
ucinky. Proto je chmel nazyvan ptirodnim zelenym botoxem. Extrakty z chmelovych
Sistic se pouzivaji jako ptisada do kréma, koupeli, ml€k, pletovych vod, Sampdnt

nebo kondicionéri. (Pivotéka, 2017, online: https://www.pivoteka.cz/pivni-

kosmetika)
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4.2.4. Vyuziti chmele v lidovém lécitelstvi

Chmel se yuziva jako sedativum nebo k povzbuzeni chuti k jidlu, kdy
se vykopy mladych vyhonkd, které jesté neprorostly zemi na svétlo, vyluhuji
a vypiji. Vyhonky obsahuji vitaminy skupiny B, mineralni latky, stopové prvky.
V dnesni dobé se také hojné vyuziva regenera¢nich koupel v pivni lazni, ktera se
sklada ziva, pivovarskych kvasnic, vody a bylinnych smési. Teplota 1azné je od 37
do 39 °C a blahodarné puasobi na cévni soustavu, zvySuje imunitni systém
a popdporuje spravnosrdeéni ¢innost. Pii koupeli dochazi lkprohiati pokozky
a mirnému pocentimz se odplavi skodlivé latky z téla. (Pivni 1azng, 2016, online:

http://relaxbousov.cz/pivni-lazihe

4.3. Chmelaiské oblasti v Ceské republice

4.3.1. Zatecka chmelai'ska oblast

V okoli Zatce a Loun se chmel péstuje na hlinitych az jilovitych pidach
v destovém stinu Krusnych hor. Na jih, smérem k Rakovniku,je krajina ¢lenitéjsi.
Na ptidach Permského piivodu v centralni oblasti Zatecka, to jest jizni a jihozdpadni
¢ast lounského okresu, severni ¢ast Rakovnicka a severozéapadni ¢ast Kladenska,
je vétsina chmelnic v Podlesi a podél Udoli Zlatého potoka. Na chmelnicich
se nejvice vyskytuje ptida permského puvodu, tak zvané Cervenka, kterd je zbarvena

velkym podilem Zeleza. Premisténim zvétralych permskych hornin vznikly aluvialni

vvvvvv

NS4

Zatecky polorany Gerveniak. Zatecko je mirné tepld a sucha oblast s mirnymi
teplotami a suchou zimou, kdy v lednu dosahyjfiméru -2°C sro¢nim mnozstvim
srazek okolo 450 milimetri, duben az zafi okolo 300 milimetrd. Z povétrnostni
charakteristiky vypliva, Ze se tato oblast nachazi v destovém stinu, kde
na severozapadni strané€ je clonéna horskym masivem Krus$nych hor a Doupovskych
vrchil, od severu je pak chranéna Dé¢inskymi sténami a Ceskym stiedohofim. Tato

oblast je nejvétsi a nejznaméjsi. (RYBACEK, 1980)
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Tvoii ji okresy Chomutov, Kladnd,ouny, Plzen - sever, Rokycany, Rakovnik. Jsou

zde vyznamné a historicky proslavené tti polohy:

Podlesi -tato poloha se rozprostira jiznim smérem od feky Ohte do DZbanské
vrchoviny. Je vyhledavanou polohou pii zaklddani chmelnic do vétSich celka.
Nalezneme zdeopukové podlozi vyznacujici se pfirozenou pudni Grodnosti
a stalosti vody. Dle zakona o povinném znadmkovani byl chmel ztéto oblasti

oznaceny Stitkem se zelenou barvou.

Udoli zlatého potoka -Zlatym potokemse nazyva ficka Blianka, ktera
protékd na severovychod zateckou chmelaiskou oblasti. Nazev Zlaty potok vznikl
podle vynikajici kvality zde produkovaného chmele,rktg nazyvan ,,zelenym

zlatem®. Chmel ztéto oblasti byl oznaceny Stitkem s ¢ervenou barvou.

PoohfFi - je poloha lezici v blizkosti feky Ohie, tahnouci se od Nechranické
prehrady az k vychodni ¢asti Zatce. Pied vystavbou Nechranické prehrady zde byly
Casté zaplavy. Nasledkem toho byla hrubsi stavba hlavky s riznorodymi vinémi,

nejéast&ji Gesnekova. Oznacovaci §titky z této oblasti mély Gernou barvu. (BRADAC,
2008)

4.3.2. Ustécka chmelaiska oblast

Tato dlast je tvofena okresy Ceska Lipa, ¢ast okresu Kladno, Kutna Hora,
Litoméfice, M¢lnik. Vyznacuje se ptiznivymi vlahovymi poméry. Vyskytuji se zde
automorfni pidy hnédozemniho typu, okrajové 1 pidy cEernozemniho typu
a degradované Cernozemé&. Ty maji dobry obsah Zivin a jsou malo propustné pro
vodu. Jeji spodni vrstvy jsou ovlivilovany vyssi hladinou spodni vody toku Labe.
Obsah humusa piiznivé vodni poméry zvysuji pfirozenou urodnost. Oblast je mirné
tepla, sussi s lednovymi teplotami okolo -2°C s¢nim uhrnem srazek 500 az 550
milimetrd, ve vegetaénim obdobi kolem 350 milimetrd. Oblast Ustdcko je podobna

Zatecké. Chmel dozrava asi o 5 aZ 10 dni dfive, nez na Zatecku. (BRADAC, 2008)
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4.3.3. Trsicka chmelaiska oblast

V moravskd oblast, kterou tvofi okresy Olomouc, Pierov a Prostéjov,
prevladaji automorfni pidy hnédozemniho i Cernozemniho typu a také se zde
objevuji mirn¢€ podzolové pudy. VEtsi Cast je tvorena hlubokou hlinitou ptidou a také
péstuje na plochych terénnich vinach, ty v piidé dobie zadrzuji vodu. Oblast je mirné
tepla, mirn¢ vlhka, s mirnou zimou. S lednovymi teplotamipyiméru -3°C Sro¢nim
uhrnem srazek 600 az 650 milimetrii, ve vegetatnim obdobi jsou srazky 400 az 450

milimetri. (ROSA, 2002)

4.3.4. Chmelarské oblasti v ¢islech
V této podkapitole je vyobrazena plocha chmelnic v ramci Ceské republiky
(obr. 5) na niZ je vyborné vidét, Ze nejvyssi hustota chmelnic je v oblasti Zatce,
Loun a Rakovnika.V tabulkach ¢. 1, 2, a 3 jsou vypsany plochy chmelnic
v jednotlivych letech v souvislosti s produkci za poslednich 11 let a to v oblastech
Zatecko, Ustécko a Trsicko. Ze viech uvedenych tabulek vyplyva, Ze plocha, na niz
se chmel sklizi, se az na vyjimky rok od rokusnizuje a s velikosti plochy neptimo

vzdy souvisi vynosnost chmele.

V soucasné dob& patii mezi oblasti, kde se téz péstuje chmel mimo
CR: Némecko, USA, Cina, Polsko, Velka Britanie, Rusko, Ukrajina, Kanada
a Australie.

18



Obr. ¢&. 5 Plocha chmelnic v katastralnich Gzemich

Celkova vyméra
identifikavanych chmelnic v ha

|:| bez chmelnic
[ ] meéngnezsn
[  s0-100

I vicenez 100

Zdroj: EKOTOXA Opava s.r.0.,2002, onlinettp://gisak.vsb.cz/Plocha_chmelnic

Tab.¢. 1 Sklizitova plocha chmele na Zatecku od roku 2006 do roku 2016

Zatecko (rok) Plocha (ha) Produkce (t) |Priamérny vynos (t/ha)
2006 4044 3645,5 0,9
2007 4006 3891,8 0,97
2008 3963 4576,54 1,16
2009 3899 4613 1,18
2010 3831 5620 1,47
2011 3517 4556 1,3
2012 3400 3280 0,96
2013 3358 3984,9 1,19
2014 3451 4688,8 1,36
2015 3576 3469 0,97
2016 3692 5800 1,57

Zdroj: Svaz péstitelti chmele Ceské republiky, 2016, online: http://www.czhops.cz/zatecko
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Tab.¢. 2 Skliziiova plocha chmele na Ustécku od roku 2006 do roku 2016

Ustécko (rok) Plocha (ha) Produkce (t) |Priamérny vynos (t/ha)
2006 668 725,6 1,09
2007 681 713,2 1,05
2008 663 960,41 1,45
2009 671 835 1,24
2010 637 903 1,42
2011 524 649 1,24
2012 466 516,3 1,11
2013 457 584,9 1,28
2014 474 669,4 1,41
2015 497 597 1,2
2016 513 819 1,6

Zdroj: Svaz péstitelit chmele Ceské republiky, 2016, online: http://www.czhops.cz/ustecko

Tab.¢. 3 Skliznova plocha chmele na TrSicku od roku 2006 do roku 2016

Trsicko (rok) Plocha (ha) Produkce (t) |Pramérny vynos (t/ha)
2006 702 1082,3 1,54
2007 702 1025,6 1,46
2008 702 1215,84 1,69
2009 737 1168 1,58
2010 742 1248 1,68
2011 591 883 1,49
2012 500 541,8 1,08
2013 504 760 151
2014 535 843,8 1,58
2015 549 777 1,39
2016 570 1093 1,92

Zdroj: Svaz péstiteli chmele Ceské republiky, 2016, online: http://www.czhops.cz/trsicko
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4.3.5. Typy pid v chmelarFskych oblastech
Automorfni pudy: tyto pidy jsou tvofeny Ctyfmi souvrstvimi. Spodni Sedé, spodni

cervené, svrchni Sedé, svrchni cervené. Pudy permského typu.

Hydromorfni pidy: jsou to pidy vyhfevné snadno obd¢lavatelné, Cinné a pfi
spravném hnojeni a doplikovych zavlah jsou netrodnéjSimi. Vyskytuji se u feky

Ohfe a jejich ptitokt. (HOREJSEK, 1990)

4.4. Historie péstovani chmele
V Rimé& za dob Jakuba pojidali labuznici mladé vyhonky chmelu se soli,

pepiem, octem a olejem. I star$i vyhonky byly pochutina, ktera se vafila a pouzivala
jako chiest. Chmelova rostlina byla oznacena za zeleninu povzbuzujici chut’ k jidlu
a majici uklidiiujici u¢inek na nervovou soustavu. Historickd zminka o pouziti
chmele, ktery se pouzival k dochuceni piva, pochazi listiny krale franské fise
Pipina Ill. Kratkého zoku 768. Dalsi zminky o chmelu jsou jiz z roku 859,avsak
natizemi CR se chmel objevil poprvé, dle listinnych dokladt, az v 11. az 13. stoleti.
Patii tedy ke kulturnim, velmi starym rostlinaMNa Zatecko-Rakovnicku se vyskyt
chmele datujeza vlady cisafe Karla IV roku 1348. Cesky chmel byl v té dobé jiz
dobte znam a hodnocen. Bylo vydanpopatieni, které zakazovalo vyvoz Ceského
chmele. Cisaf Karel IV. zavedl i Gfad purkmistra, ktery se staral &Sechny zalezitosti
chmelatstvi. (NESVADBA, 2013)

V 15. az 16. stoleti byl ¢esky chmel drahym zbozim a existuji pisemné
doklady otom, Ze chmelafstvi bylo vyvinuté a velmi vynosné. Nejvétsim obdobim
upadku pro chmelafstvi byla tficetileta valka, kdy byly chmelnicezpustoseny vojsky.
Z divodu nedostatku chmele dosahovala jeho cena zavratnych vysin. Da se proto
fici, ze se Zatec, co se tyka chmelafstvi, rozvijel nékolikrat. Vzdy nastal Gpadek
v disledku okolnich vlivii a v§e se muselo budovat znovu. (NESVADBA, 2013)

V roce 1759 bavorskyniverzitni profesor Heumann prohlasil, ze Cechy maji
nejlepsi chmel, k ¢emuz velmi piispiva kvalita pady, ale jesté vice péce obyvatel.
Nejkvalitngjsi chmel se péstuje v Zateckém kraji, Plzefiském, okoli Klatov
ana Ustécku. V 18. stoletimél ¢esky Zatecky chmel vysadni postaveni, kdyz doslo

k opétovnému rozsiteni chmelnic. Chmel je opét vyvazen, ale jen takové mnozstvi,
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které prevysuje kapacitu okolnich pivovari. Marie Terezie vydala v roce 1750 patent
na podporu chmelafstvi, ktery se tykal vyvozu sazenic a zakazoval michani
kvalitnich a méné kvalitnich odrud chmele. Tim pfispéla k Cistoté odrady zateckého
chmele Prilom nastal v prvni poloviné 19. stoleti kdy doslo k pokroku v technologii
vafeni piva. Z Anglie do Ceské republiky pronika zptisob spodniho kvaSeni. Roku
1842 byl zalozen v Plzni prvni pivovar se spaéin kvasenim, kde se roku 1849
az 1850 uvafilo 11000 hektolitrii piva a vroce 1913 pies 1,6 milioni hektolitra piva.
V 19. Soleti se stavd Zatec evropskym stiediskem chmele. Jeho chmel dosahuje

vrcholu pro svoji kvalitu, barvu, viini a obsah lupulinu. (BRADAC, 2008)

Vlivem rozsiteni péstovani a prodeje chmele dochézi i zapornym jevim, jako
je opétovné michani nasich odrtid s cizim chmelem. Zohoto diivodu vznikl v Zatci
v roce 1833 chmelaisky spolek, ktery mél za kol chranit vypé&stovany chmel v Zatci
a okoli vystavovanim ovéfovacich listin a plombovanim zokt. Vzniklo tak prvni
znamkovani chmeleRted 1. svétovou valkou v roce 1907 uz byla celkova plocha
chmelnic 17280 hektart. Béhem I. svétové valky doslo v Ceské republice ke znatné
redukci chmelnic. \foce 1920 cinily pouze 7362 hektaru. Po skonéeni valky
se plochy postupné navySovaly, az do zacatku II. svétové valky, kdy byly opét
snizeny v souétu o 3000 ha. Rapidni snizeni rozlohy chmelnic \Ceské republice
bylo ovlivnéno piijetim zdkona na ochranu chmele o povinném znamkovéani chmele,
kterym byla vroce 1922 povéfena Vefejna znimkovna chmele v Zatci. Bylo
zavedeno jednotné pojmenovaniecky chmel. (NESVADBA, 2013)

Roku 1932 byla d#ena plocha chmelnic na 9856 hektart. V 20. az 30. letech
minulého stoleti doSlo k novym legislativnim opatfenim a dalSimu rozvoji
chmelaistvi. Jednim znich bylo vroce 1925 zalozeni Slechtické stanice pro
péstovani obilovin v Destnici u Zatce, ktera byla vroce 1936 piejmenovéna
na Vyzkumnou staci chmelafskou. Chmelaiska stanice byla vroce 1939
prest¢thovana z Destnice do Rakovnika. Nésledné po vélce v roce D47 byla opét
prestéhovana a to do Zatce, kde sidli do dnes. Oviem v roce 1950 byla piejmenovana
na Statni vyzkumny a Slechticky ustav chmelafsky. Po II. svétové valce tidil
obchodovanis chmelem stat a byleyvazeno 60 az 80 procent produkce chmele.
V roce 1952az 1958 bylo zalozeno Druzstvo péstitela chmele, Vykupni sklad
chmele néarodni podnilatec, Stanice pro péstovani chmele a Vykupni podnk

chmele. Nejvyznamnéj$i udalosi bylo vroce 1960 zfizeni narodniho podniku
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Chmelaistvi Zatec. Nejurodngjsim rokem byl od té doby rok, vynos &inil 1,35 tun
na hektarV kvétnu roku 2007 zapsala evropska komise zatecky chmel do rejstiiku
chranénych oznaéeni pivodu a chranénych zemépisnych oznaceni Evropské unie.

(NESVADBA, 2013)

4.4.1. Historie chmele vZatci

Chmel se dostal do Ceské republiky jako plevel, ktery Némci vytrhavali
a hazeli do feky. Chmelova rostlina sepiiplavala az do Zatce a tam ji lidé vylovili,
zasadili a zacali péstovat. Protoze méla rostlina idealni podminky pro rust, jako
je podnebi, teplé noci, idealni vlihkost, dikynstiKrusnych hor, vhodnou zem,
takzvanowervenozem, diky které ma Zatecky chmel kvalitni spavné hoikou chut.
Zatecky chmel nebyl prvotnim produktem pro vyrobu piva, ale pro vyrobu sladu
do polévek a kasi. Az v 15. stoleti byl hlavnim produktem pro vyrobu piva. Pivo bylo
v t¢ dobé nefiltrované a zuzného druhu obili. Pokud bylo z pSenice, bylo svétlé,
a kdyz bylo ze zita, mélo tmavou barvu. (BRADAC, 2008)

Lidé si chmel sézeli na své zahradkyestovali bez rostlinné opory. Pozdé&ji
vsak zjistili, Ze kdyZ rostlina oporuma roste se ji lépe piistup k ni je sna#i.
Udélali si malé chmelnice, kde se chmel plazil po malych dfevénych tycich. Kdyz
chmel uzral, vytahli ty¢e i s chmelovou rostlinou, odnesli do stdgl kde nasledné
rovnou zty¢i chmel oCesali. TyCe se musely pies zimu uskladnit, aby neshnily
a slouzily co nejdéle. Nejvétsi poptavka po chmelu na Zatecku byla v 15. a 16.
stoleti, kdy se cesky chmel stdvd vyhledavanym artiklem pro své vynikajici
vlastnosti pti vyrobé kvalitnich lezackych piv. Ve chmelnici se muselo dbat na to
aby se tam nevyskytovalgaméi rostliny, pouze samici, jejichz kvétenstvim
je chmelova SiStice. Mezi nejlépe hodnocené odrudy v ¢eském pivovarnictvi patii
Zatecky polorany Cervenak, jenz dostal certifikat Chranéné oznadeni ptivodu. Ceské
chmelaistvi bylo vyhradné¢ zaméfeno na péstovani jemnych aromatickych chmelt
az do 90. let 20. stoleti. Podaiil se zuslechtit Zatecky polorany &ervenak, diky
kterému byly pozdéji ziskany nové hybridni odridy, jez vykazovaly vyssi vykonnost
pfi zachovani pivovarské kvality. Touto metodou bylo ziskdno do roku 2016 dalSich

15 odrid chmele. Slechténi chmele se zaméfuje na tvorbu aromatickych
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vysokoobaznych odrid sjemnou chmelovowuni, dle pozadavkil pivovaru.
(VANICEK, 2013)

Chranéné oznaceni piivodu

V 16. stoleti vzniklo prvni znamkovéani chmele, jako ochrana pied jeho
falzifikaci. Obchodnici zacali michat na§ chmel s méné kvalitnim, ktery prodavali
jako cesky chmel. Znamkovani obnaselo ovéfeni piivodu chmele, ktery byl poté
oznacen méstskou peceti a pisemnym osvédcenim. Za vlady Marie Terezie roku
1750 vznikla prvni statni legislativa, kdy byl vydaatent na podporu chmelafstvi,
ktery se tykal vyvozu sazenic a zakazoval michani kvalitnich a mén¢ kvalitnich
chmeld. Tim Marie Terezieptispéla k Cistoté odridy zateckého chmele. Chmel
se opét vyvazel, ale jen takové mnozstvi, které ptrevySovalo kapacitu okolnich
pivovart. (NESVADBA, 2013)

Obr. ¢. 6 Ovétovaci listina piivodu chmele
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Zdroj: SvobodaFrankova, spol. s.r.o., 2017, onlinehttp://svoboda-

frankova.cz/overovaci listina
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4.5.Ro¢ni cyklus péstovani chmele
Presto, ze chmelafskd sezona zaCind na jafe, musi se zemédélec starat
o chmelnici peclivé po cely rok kazdy meésic. Nize je uvedeno, jakych cinnosti

je v prabéhu jednotlivych mésica potieba.

Chmelnice v lednu -leden jenejchladnéjsi mésic v roce kdy teplota byva nejnizsi
za cely rok. Chmelnice je zorana uz z podzimu minulého roku, aby zadrzovala snih,
ktery dodd potiebnou vlahu rostlindAm. Chmelafi maji dostatek klidu a casu,

se na chmelafsky rok piipravit. (RYBACEK, 1980)

Chmelnice v Unoru - blizi se jaro. Je ¢as, kdy chmelafi kontroluji stav chmelnice,
opravuji je nebo vyménuji poSkozené chmelni¢ni sloupy, napinaji veskeré draty

na chmelnici (draty stropu konstrukce, kotevni). Kotevni draty musi byt dokonale
napnuty pomoci kotevnich valeckid, tzv. Spacki. Perfektni stav chmelnice

je znamkou dobrého hospodare. Perfektni stav znamend, ze chmelnice béhem sezony

nespadne, i kdyz dojde kzatizeni vzrostlym chmelem nebo silou foukajiciho vétru.

(HOREJSEK, 1990)

Chmelnice v bi‘eznu - biezen je prvnimésic jara, kdy z chmelnice zmizel snih, ptida
se zacind oteplovat a osychat. Chmelnice se prokypiuji, vla¢i a rovnaji pro fez
chmele. Dvoukotou¢ovym ofezavacem se setfizne chmelova babka a odstrani se z ni
jednoleté dievo a vyhonky. Ze sefiznuté babky poté vyrasi silné vyhony pro dobrou

Urodu chmele(PASTYRIK, 1989)

Chmelnice v dubnu - na chmelnici, ktera byla uvlacena, vyjely traktory, které
za sebou maji zaptazené plosiny s vysokymi konstrukcemi. Alosiny zavesuji lidé
chmelovody z polypropyléntebo ocelovych dratkd. Dva volné konce se poté ru¢né
zapichuji do zemé¢ k chmelové babce, aby se po nich mohl plazit chmel pfi ristu.

(BRADAC, 2008)

Chmelnice v kvétnu - v kvétnu je podstatnym pozadavkem pro dobry rist a vyvoj
chmelové rostliny rovhomérné zasobeni vlahou. Velmi vitany jsou desté.
Z chmelovych babek rasi vyhonky, které vytvareji mohutné koSe. Pracovnici
na chmelnici vybiraji dva zdravé vyhonky pro kazdy chmelovod a zavadéji

je jednotlivé na napnuty dratek, ve sméru hodinovych ruéic¢ek. (VENT, 2002)
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Chmelnice v ¢ervnu - chmelnice se za¢ne odplevelovat, neb bezplevelny a kypry
povrh pldy je nezbytné nutny pro spravny rust chmelové rostliny. Chmel se pfiora.
Oboustrannymi pluhye nahrnuta puda k rostlinam, I@e se tvofi jednoleté kofani
a zaroven se ni¢i vyklicené plevele. Pida pak tolik nevysycha a udrzuje 1épe
pfimétenou vlhkost. Musi se ale zkypfit i mezifadi a tim provzdusnit ptudu a téz

zniéit plevele. (ROSA, 2002)

Chmelnice v ¢ervenci - cervenec by¥ nejteplejsim mésicem roku, ale i spojovan
sdesti, boutkami a krupobitim. Chmelové kefe dorostly az ke stropu chmelnice.
Na chmelnici zkracujeme odnoZze, ptfihnojujeme a chrdnime chmel postiiky pted
Skiidei a chorobami. Chranime chmel, aby jeho jakost byla co nejvyssi a sklizen

co nejvétsi. (PASTYRIK, 1989)

Chmelnice v srpnu -v mésici srpnu nastavaji nejvyrazngjsi klimatické promeény.

Z kvétd chmelové rostliny se vytvorily chmelové hlavky, které zraji, a okoli

chmelnice je prosyceno chmelovou viini. Udé€la se posledni postiik chmelové rostliny

proti chorobdm a posledni pleckovéani, kterym vylepSime opét vlastnosti puidy.

Koncem mésice za¢ind sklizen. Do Chmelnice vjizdi traktory s mechanickymi
strhavaci a odvaZeji na specialnich valnikach chmelové révy na mista, kde se §iSky

Z chmelové révy Cesacimi stroji oceSou, dale piepravi do susarny, kde se chmelové

SiSky usus$i na pasovych nebo komorovych susarnach a dale pfipravi k odvozu
do skladi. (NESVADBA, 2013)

Chmelnice v zaFi - zafi je pocatkem podzimu a pfedev$im mésicem pozdniho 1éta.
Docesavaji se na chmelnicich polorané odriidy chmele a zacina sklizeii pozdéjsSich
hybridnich odrid. Tyto odriidy se pé&stuji i na nizkych konstrukcich. Sklizi portalovy
sklize€¢, ktery jezdi obkrocmo nad fddkem chmele a ceSe chmel do kontejneru,
ve kterém se odvazi do skliziiovych stfedisek. Tam je chmel separovan, ususen
a poté lisovan do transportnich obalt, dale zvazen a zaplombovan. (SCHRAMM,

2011)

Chmelnice v¥ijnu - pocasi v fijnu ziskava stale vice podzimni charakter. Ze susaren
je chmel odvazen v ucelenych partiich podle misteeality do skladi Chmelafstvi.
Tam je chmel zpracovan a balen popeadavki pivovart, odbératell. Je pretiidén
hlavkovy chmel a na vysokotlakych lisech slisovany do kulatych nebo kvadratickych

obalii zum¢lé tkaniny. VéEtSina chmele se ale granuluje, kdy hlavky chmele jsou
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rozemlety, slisovany do malych granuli a néasledné¢ zabaleny do foliovych sackt
Spouzitim inertniho plynu. Ke kazdému =zakaznikovi dorazi -certifikat, ktery

je zarukou pravosti a piivodu ¢eského chmele. (VANICEK, 2013)

Chmelnice v listopadu -V listopadu je bé&Zzny pokles teplot az pod bod mrazu,
snézeni a vznik snéhového poprasku. Z chmelnice se odstranuji zbytky rév a dratka

a chmelnice jsou vyiteny. V mezifadi se provadi podzimni orba specialnim
viceradlicnym nesenym pluhem, ktery obraci, drobi a misi vrchni slehlou vrstvu
pudy. Orbou se podporuje rozvoj pidni mikroflory a utvaii silny kofenovy systém

chmelové rostliny(BAZANT, 2013)

Chmelnice v prosinci - prosinec je mésicem zimy, poslednim mésicem roku
a mésicem, kdy na zem dopadd nejméné slunecniho zafeni. Rostlina Chmelu a jeji
podzemni cast, prochazi obdobim hlubokého klidu a Zivotni procesy jsou utlumeny.
Klid a utlumeni se tyka i chmelafe, ktery v tomto mésici zaslouzené odpociva

a podita zisk za pravé ukonéeny chmelaisky rok. (VALES, 2013)

4.6.0d péstovani ke sbéru chmele

Prvotni sbér chmelovych hlavek se provadél ve volné piirodé, kde chmel
rostl, kolem vdnich tokd na zemi nebo se pnul po stromech. Jiz ve 14. stoleti
se zacaly budovat chmelnice. Nejprve se vysazely chmelové rostljiyiz slouzila
jako qora dievéna ty¢ dlouhd6 az 7 metri. Ta se kazdoro¢né v dubnu zarazila
ke chmelové sadi abtocila chmelovymi vyhonky, které se ptivazaly lykem nebo
slamou.Vysadba chmelové rostliny patii mezi naro¢né prace, nebot’ kvalitu vysadby
ovlivituje sklizent po celou dobu Zivnosti chmelnice. Chmelové ty€e se pouZzivaly
jako jedind opora pro chmelovou rostlinu do roku 184God¢ 1850 se zacina
pouzivat chmelovy dratek, jenz se ru¢né¢ zaveéSuje. Kazdy rok se koncem dubna
zavesi na draténou konstrukcei tenké dratky, tzv. chmelové vodice. Ke kazdé rostliné
se zavedou dva kusy, které se upevni k zemi, kazdy z nich se nato¢i dle sméru
hodinovych rucicek dva vyhonky z jedné rosihy. Tomuto procesu se fika takzvané
zapichovani a zavadéni. Tato ¢innost se da provadét pouze rucné, jelikoz nesmi dojit

k poskozeni vyhonkt. (HOREJSEK, 1990)
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Kdyz byl chmel dostatecné vzrostly, zacal se sklizet tim zpisobem,
ze se vytahovaly tyCe i s chmelovym $tokem a rovnou se z ty¢i chmel ¢esal. Na zimu
se musely ty¢e uskladiiovat, aby se prodlouzila jejich Zivotnost. V minulosti bylo
zalozeni chmelnice jedna znejtézsich praci. Takzvané Sachtovani budouci chmelnice
musely provadét dvé osoby velkym tézkym ry¢em a to do hloubky 80 centien.
Do kazdé sachty se vsadila dfevénd ty¢, dnes zvana tyCovka, Sropem tycovek byla
draténa konstrukce. Prvni draténé stropy byly podobné tém, co mizeme vidét dnes,
ale mély mensi rozpony a spony. V prubé¢hu vegetacni doby péstitel musi nékolikrat
aplikovat postiik proti chmelovym chorobam a Skudctim. Sklizenn chmele neboli

¢esani je vrcholem celoro¢ni prace na chmelnici. (VENT, 2002)

4.6.1. Rucni sbér, strojové cesani

Cesani chmele je prvni etapa skliziiovych praci, v nichz se dovruje celoroéni
usili péstitele s cilem vyrobit dostatecné mnozstvi nejkvalitnéjSiho chmele. Do roku
1959 se chmel Cesal rucné za pomoci ptiblizné¢ 130000 brigadnikli. Nacesany chmel
se na chmaici odméfoval pomoci vértelt, ze kterych se hlavky sypaly
do prouténych kost nebo Zoku. (ZICH, 1990)

V roce 1960 vznikl Watci narodni podnik Chmelafstvi Zatec, ktery mél
nedostatek pracovnich silfudiz byl nucen vyvijet mechanizaci pro praci
ve chmelafstvi, ¢imz se zapocala naptiklad sklizen ¢esacimi stroji. Pro suseni chmele
sezafaly pouZivat kromé komorovych suSaren 1 pasové susarny, které jsou napojeny
na Cesaci stroj. Chmelnice byly upraveny tak, aby byl mozny vjezd a nésledné
obhospodatovani stroji. Modernizace v 70. a 80. |étephinesla stabilizaci péstovani
chmele,takze primérny vynos¢inil z 10000 hktard 1 tunu na hektar. V roce 2008
se objevilanova technologie péstovani chmele na nizSich, 3 metry vysokych,
konstrukcich (doposud metri)). Tato Znéna sniZila potfebu sezonni lidské prace
a ptinesla Usporu ochrannych pgt proti skidcim a chorobam. Tento zpisob
péstovani na nizkych konstrukcich pochazi z Velké Britanie, kde se chmel takto
bézné péstuje. Soucasné chmelafstvi modernizuje zpracovani celé produkce chmele
a modernizuje chmelové konstrukce, mechaniza¢ni prostfedky, stroje pro sklizen

i technologii suseni chmele. (HOREJSEK, 1990)
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4.6.2. SuSeni a baleni

Suseni je nejstar$i zndmy zpusob dlouhodobé konzervace chmele. Spolecné
s naslednou Upravou jsou tdinalnimi operacemi, jimiz se chmel pfipravuje pro
zhodnoceni. \minulosti se chmel vysypal ze zoku, rozloZil po pudé a nechal ususit.
Chmel se susil v tenké vrtstvé pfirozenym proudénim vzduchu a doba suseni zavisela
na vlhkosti venkovniho prostfedi. Za ptiznivého pocasi byla doba suseni n¢kolik dni,
Vv opa¢ném piipadé nékolik tydni. Pozdéji byl eliminovan vliv pocasi tim, ze lidé pod
chmel vhanéli teplo z hlavni kotelny otvory v podlaze. M. stoleti horkovzdusny
systém zkratil dobu suSeni okolo 6 hodin. Po ususeni se vezl do syficich komor, aby
byl zbavenplisné a $kadctu. V minulosti byl seslapan brighdnikem do pytle,
postupem casu jej lisoval stoj Mechanicky lis zmens$il objem chmele na jednu
pétinu. Kdyz se po slisovani chmele oteviely, vznikl valec slisovaného chmele,
z né¢hoz nevypadloani lupénko. Poté byl na valec natazeny jutovy obal, ktery
se ru¢né sesil. (RYBACEK, 1980)

Dnes je stale moznost navstivit v ulici Zeyrovav Zatci dilnu na vyrobu
jutovych obald neboli Zoki. VSe je zde pivodni, veSkery material, rozesité Zoky,
zachovano tak, jak to fungovalo v provozu, jakoByadleny pravé odesly.

(Chmelaistvi druzstvo Zatec, 2016, online: http://chmelarstvi.cz/zpracovani-chmgle

4.6.3. Skladovani

V historii se usuSeny chmel skladoval nejen v pytlich, ale také dievénych
sudechpednach, nebo truhlach. Plny zok chmele vazi okolo 60 kilo, je Siroky
Vv priméru 80 centimetrii a vysoky 2 metry. Baleni do Zokt pfetrvava dodnes, jen ma
z praktckych divodua jiny tvar. Pii skladovani musela byt vzdy okna ve skladech
zatemnéna. Bylo takeé zjisténo, Ze pii dlouhodobém skladovani suSené chmelové
hlavky ztraceji své kvalitni vlastnosti. Zluta barva lupulinu je dobrym znakem jakosti
a vydatnosti odridy chmele. Pii suSeni a skladovani lupulin tmavne a ztraci
na kvalité. Z tohoto duvodu byl vyvinut novy zpusob ukladani zasob chmele
vV podobé chmelovych granuli neboextraktd. V souvislosti s tim byla v Zateckém
chmelafstvi postavena v roce 1973 linka na vyrobu mletého chmele a chmelovych
granuli.(RYBACEK, 1980)
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4.7.Mésto Zatec a chmelaiska architektura

Mésto Zatec lezi na severu Cech v okrese Louny, Ustecky kraj. Nadiskéa
vyska mésta je okolo 250 metri nad moiem a jeho soucasnd rozloha c¢ini 42,69
kilometri étvereénich Spoétem obyvatel 19271.JménoNazev Zatec byl odvozen
od ramene feky Ohfe Zate¢, kterd mésto obtéka. Zapadni &ast Zatce je seviena
Doupovskymi horamiNa jizni ¢asti se pozvolna zdvihda Rakovnicka pahorkatina
a vychodnimsmérem se Zatecka panev rozevira do Dolnooharské tabule. Zatec lezi
vV KruSnohorské soustavé. Doupovské a Kru$né hory vyrazné ovliviiuji klimatické
poméry mésta a jeho okoli. Diky stinu hor mé celd oblast nejmensi srazkovy uhrn
v Ceské republice. Je zde pomé&rmé teplé a suché klima s dostatkem spodni vody, coz
zaruduje usp&snost v péstovani chmele. Ze stejného diivodu bylo Zatecko v minulosti

vyznamnym producentem zelenifBRADAC, 2008)

Zatec se nejprve skladal z malych osad. Postupem ¢asu se mala namésticka
spojila vjedno velké mésto. Renesan¢ni podobanamésti pochazi z 16. - 17. stoleti,
ktera je zachovana az do dnes. (ROEDL, 1992)

Obr. ¢. 7 Kruhovy objezd

o

s vyst
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avenym pivnim sudem
R ™,

Zdroj: vlastni,8.2.2017, Zatec
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Obr. ¢. 8 Tematicky kanaliza¢ni poklop

Zdroj: vlastni,8.3.2017, Zatec

Nejstarsi, dodnes dochovana budovaZatci, pochazi z 15. stoleti - Sladovna
v ulici Husova Nez byla budova vyuzivana jako sladovna, tak se zdedle zaznami
nachazela nemocnice s kaplizbo téla. V roce 1991chtéla tehdejsi vlada tuto
budovu zbouratpebot’ chétrala, coz se nelibilo Pamatkovému Ustavu, ktery proto
povolal svoje architekty a archeology. ZFjistili, Ze je zde mnoho ptvodnich ¢asti
Sladovny ktera je zaroven propojenas dalsimi dvéma sousednimi budovami. Stavba
je zajimava tim, Ze je postavena neobvyklym zpisobem té doby. Budova je patrova,
jeji nejstarsi casti je pruchod, vném se nachazi zdroj pramenité vody. Proces
probihaltim zpusobem, Ze pracovnici sesypali shora otvorem ve stropé obili dolu
do naddob komu uréenych anechali ho 24 hodin namacet. Nadoby staly na kandlech,
které byly v podlaze, jimvoda odtékala, kdyZ se nadoby vypoustély. Poténaklicené
obili rozprostieli ve vedlejsi mistnosti a to ve ¢, pfi stalé teploté, piehazovali, aby
nedesnivélo a kli¢ilo. Pak ho ptenesli do dal§i mistnosti, v niz ho dosusili
na podlaze. Dale obilptemistili do sklepnich prostorii, v nich mgli uzavienou
mistnost bez okenrszdélanym ohném. Teplo bylo vedeno otvory podlaze, ¢imz
vzniklo podlahové topeni, které pozdgji rozsifili i do sousednich dvou budov. Timto
procesem vznikal slad. Historicky je doloZeno, Ze v Zatci bylo vybudovano celkem
jedenact sladoveiVALES, 2013)

Prvotni surovinou pro vyrobu piva je obilny slad;achach nejéastéji je¢ny.
Déle pak voda, chmed pivovarské kvasniceKvasnice jsou dilezitou surovinou,

ktera pomaha zkvasit takzvané mladinu.Slad vznika ve sladovné, jak bylo uvedeno
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vySe. Obilniny dodavaji pivu skrob, tedy cukry, které se pfeméni na alkohol a oxid
uhlic¢ity. Latky, které obsahuje chmel pak dodavaji pivu i jehmléény ton. Pro vareni
piva se pouzivaji pouze samiéi $isky. Vyhledavany je predevsim Zatecky polorany
cervenak, ktery obsahuje niz$i mnozstvi hotkych latek neboli lupulinu, nez levnégjsi

Mrwe

Cesky chmel svou kvalitou patii k nejlepsim na svéts. (SCHRAMM, 2011)

Obr. ¢. 9 Zelené budovy v Zatci jsou chmelaiské budovy, predeviim sklady.

Zdroj: vlastni,5.4.2017, Zatec

V 19. stoletiopétovné nastal rozvoj chmele a s nim i velké obchodovani.
V té dobé chmelaii (obchodnici) potifebovali nékde stavét sklady, protoze chmel
se vozil z chmelni€erstvy a musel se ususit, syfit, lisovat a balit. TudiZ byla potieba
postavit vhodné stavby. Chmelafi dostali povoleni stavét na Prazském predmésti, kde
v té¢ dobé nic nebylo. Dostali natizeno, ze musi dodrzet stfedoveky charakter ulic,
aby stavby zapadaly do tehdejsi architektury. Byla to takova,primyslova zona,
vypadajici jako mésto sklasickymi domy. Vét§inou si obchodnici u skladu postavili
i svou vilu, kde bydleli. Pokud u skladu méli malo prostoru na dalsi stavbu, zacali

stawt vily v ulici Komenského alej, kde stoji dodn€RYBACEK, 1980)

Pokud byl skid do ulice, tak musel vypadat jako obytny dim. Proto maji

chmelafské budovy okna. Kdyz pak zacala sezona, brigadnici zalepili okna tmavym
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papirem, aby se zde mohl chmel sklaatoWvniti skladu se nalézajptdy, kde jsou
trAmové sloupy s paticemi, nazdobenymilezelo na bohatstvi obchodnika, ¢im
bohatsi byl, tim vice zdobené byly. O jakou budovu jde, bylo také poznat podle
komina. Pokud méudova vysoky komin, byla tam i syfici komora. Pokud ma nizky
komin, slozila pouze jako su$arna. Pokud nema zadny komin, by budova uréena
pouze pro skladovanDalsi zajimavosti je, Zze v Masarykov¢ ulici je nyni uz obytny
dim, ktery ma na dvofe byvaly chmelaisky sklad s hranatym komim Vsechny
kominy jsou kulaté, pouze tentoljeanaty. Pravdépodobné to nemé¢lo zadny vyznam
achmelaf se chtél né¢im lisit od ostatnich budov. (HOREJSEK, 1990)

Obr. &. 10 Chmelové zdobeni na budové Komeréni banky v Zatci

Zdroj: vlastni,20.2.2017, Zatec

Obr. &. 11 Chmelové zdobeni na budové Komeréni banky v Zatci

Zdroj: vlastni,20.2.2017, Zatec
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Dalsi zajimavosti mésta je divadlo, které bylo postaveno béhem jednoho
roku. Je jednim z prvnich kamennych divad€leghach, postaveno o rok diive nez
Narodni divadlo. Postavili si ha#émecti bohati obchodnici eshmelem, ktefi se chtéli
bavit. Proto byla v divadle # dobé, rok 1847 pouze némecka scéna. Diky tomu,
7ze byli obchodnici zamozni, se v dobé c¢esani chmele, které trvalo piiblizné
2 az 3 mésice, Zatec zménil. Viechny hosptidky a vefejné provozovny seroménily
v zabavné podniky, aby se méli obchodnici kamjit bavit. Jeden rok si dokonce
pozvali slavnou svétovou taneCnici Josephinu Bakerovou, kterd vystupovala
na stielnici, ktera uz dneska nestoji Zatec byl a je slavny v podstaté po celém svéts,
zahrani¢ni podnikatelé znali i panoramaZatci, které je vyobrazovano na riznych
fotografiich dodnes. Je na nich zobrazZatec Snejvyssim skladem chmele
a vpozadi Krugné hory. V 19. stoleti nastal hlavni rozvoj, tehdy byla VZatci jedina
znamkovna chmele. d&dy, kdo péstoval chmel, musel se vzorkem chmele piijet
do Zatce do znamkovny, kde se chmel zkontroloval a dosgakdpis - jakou méa
kvalitu a za koliksemize prodavat. (BRADAC, 2008)

4.7.1. Prvni znamkovna chmele

Prvni znamkovna chmele bylaZatci ziizena roku 1884. Jak bylo jiz
napsano, povinnadswsech péstiteli bylo jezdit se svym chmelem do znamkovny,
V Nni seodebral vzorek, ktery byl nasledné zhodnocen. Ur¢ila se tak kvalita a prodejni
cena. RYBACEK, 1980)

4.7.2. Chmela¥stvi, druZstvo Zatec

Puvodni centrélni podnik Chmelaistvi v ulici Mostecka z roku 196@idil
zpracovani chmele jak @echach, na Moravé tak i na Slovensku. Vyrabély
se tucesaci stoje. Roku 1973 zde vznikla prvni linka na mleti a granulovani chmele.
Linky byly vyrobenyna zakladé¢ pozadavki zahrani¢nich odbérateld, predev§im
Japonct. Vznikla tim uspora mista, jak pro baleni, tak pro skladovani. Ze 100 kil
chmelu se vyraito 90 kilo granuli. PASTYRIK, 1989)
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Obr. €. 12 Znak podniku Chmelafstvi na ptijezdové brané

Zdroj: vlastni,8.3.2017, Zatec

4.7.3. Chmelarsky institut s.r.o.

Chmelafsky institut se zabyva kompletni ¢innosti okolo péstovani chmele,
ekologizaci vyroby a zivotnim prostiedi v chmelafskych oblastech, ochranou
a kvalitou chmele. Déleddeckovyzkumnou ¢innosti, ktera se tyce péstovani chmele,
jeho upravou, Slechténi novych odrid, ochranou biologickou i chemickou
a naslednou sklizni chmele. Odridy se testuji v pokusném "minipivovarku" pfimo
v Chmelaiském institutu. Resi ekologizaci vyroby a Zivotniho prostiedi

chmelaiskych oblasti, ochranu a kvalitu chmele. (VENT, 2002)

4.7.4. Pivovar v Zatci
Prvni pivovar VZatci byl méstansky pivovar, postavenyha namésti 5. kvétna.
Nevlastnil ho jeden ¢lovek, ale vafili v ném pivo vSichni, ktefi méli pravo valecné.

To byli méstané, kteti si mohli pravo koupit. Postupné se zvySovalo mnozstvi
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sladka, kteii zdevafili pivo, tudiz kapacita pivovarse stala nedostate¢nou. Resenim
bylo v 19. stol. postaveni novéh@tsiho pivovaru na Host'alkovo namésti, kde stoji
a funguje jako pivovar do dnegBRADAC, 2008)

Obr. &. 13 Zatecky pivovar

Zdroj: vlastni,20.2.2017, Zatec

4.7.5. Muzeum Homolupuli

Muzeum Homolupulii je prvni ze soucasnych staveb, o které se zminime.
Jedna se enuzeum prvniho pivafe, ktery se jmenoval Lojza Lupulin, mav Zatci
i sviij hrob. Homolupul, neboli ¢lovék chmelovy. Dozvime sev ném o tom, jak
Zatcem prochazeli Keltové, Germani, Slovani éstli tu Lu¢ané. Mezi Ludany byli
i Homadlupulové, ktefi se usadili v Zatci. Byli velice vynalézavi, co se chmelafstvi
a pivovarnictvi tyée. (Regiondlni muzeum K.A.Polanka v Zatci, 2012, online:

http://www.muzeumzatec.cz/hrob-nejstarsiho-pivare html
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Obr. ¢. 14 Hrob nejstarsiho pivare

Rtk 3

Zdroj: vlastni, 8.2.2017Zatec

4.7.6. Chmelarské muzeum

Zatecké Chmelaiské muzeum bylo zaloZeno vroce 1997. V minulosti
slouzilo jako sklady a balirny chmele. Po zaloZeni Chramu Chmele a Piva do ngj
bylo za¢lenéno a rozsifeno o vystavni prostory. Je nejvétsi expozici svého druhu
na svété, zaujima plochu 4000 mAavstévnikim piedstavuje vyvoj chmelaistvi
od rmaného stiedovéku po soucasnost. Pfi vstupu je navstévnik seznamen
schmelovym maskotem, skiitkem Hopem, ktery G¢inkuje v animovaném filmu, kde
predstavuje vSechny faze péstovani chmele od jeho vysazeni, po jeho zpracovani.
V pfizemni Casti jsou vystaveny laboratorni pfistroje slouzici k vyrobé piva, dale
vSechny technické prvky, lisy, syfici komora &esaci stroj. V prvnim patie je mnoho
dobovych chmelovych kreseb a rytifd.vidéni je zde spousta nacini na plombovani,
baleni a expedice chmele. Jgau informaéni panely, na nichZ jsou popsany sktdci
chmele a ochrana pfed nimi. V druhém patfe se nachazi ukazky chmelovych
konstrukei, veskeré naradi a konské postroje slouzici pro vystavbu chmelnic. V patie
tietim je mozno shlédnoutejriznéjsi zatfizeni na obdélavani chmelnic a zafizeni pro
manipulaci se  Zoky. (Chmelaiské muzeum Zatec, 2016, online:

http://www.chmelarskemuzeum.g§z/
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Obr. ¢. 15 Chmelai'ské muzeum (stara budova)

T

Zdroj: vlastni,20.2.2017, Zatec

Obr. ¢. 16 Chmelai'ské muzeum (nova budova)

Zdroj: vlastni,1.4.2017, Zatec

4.7.7. Chrdm chmele a piva

Chram chmele a Piva se nachaai Prazském predmésti a je v provozu
od roku 2011. Jeho soucasti je Chmelafské muzeum, Chmelovy majak, Chmelovy
orloj, Minipivovar a Restaurant U Orloje, Labyrint, Détskd zahrada, KlasSterni
zahrada a od roku 2012 budova Renesan¢ni Sladovna. Slouzi jako zdbavné centrum
pro turisty vSech ve€kovych kategorii. Tematicky navazuje na péstovani chmele.

(VANICEK, 2013)
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4.7.8. Orloj

Zatecky orloj neni historicky, ale nové postaveny roku 2010. Predstavuje
zajimavou atrakci Chramu chmele a piva. Jedna se o osvétleny hodinovy stroj
o rozmérech 4 krat 7 metrd, ktery ukazuje aktualni Cas, ale také diky zvérokruhu
astronomicky cas. Kazdou hodinu kostlivec se zvonkem v rucezvoni a rucicka
hodin ukazuje na jednoho dzanacti apostolti nahrazujici hraci karty. Na nich
je znazornéno, co by se mélo v tu aktualni hodinu délat na chmelnici \dob¢ sklizné,
jako napiiklad zavadéni, sklizeni, baleni apodPostavy na orloji znazoriuji oslavu
spojenou s ukoncenim chmelové sklizné neboli do¢esnou. Na spodni stran¢ orloje
jsou pohyblivé osoby pfipijejici si pullitry piva. Pod nimi se otevira peklo, tak jak
si ho predstavuji zateCti pivafi, kde je latinsky napsano: ,,Pamatuj piva 2ateckého
chmele a nad postavami je pivaiské nebe. (idnes.cz, 2010, online:

http://hobby.idnes.cz/unikatni-orloj-s-chmelarskymi-mojivy

Obr. €. 17 Orloj
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Zdroj: vlastni, 20.2.2017, Zatec
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4.7.9. Minipivovar a restaurace U orloje

Soucasti projektu Chramu chmele a piva je restaurace s vlastnim malym
pivovarem, kde si navstévnik miZe prohlédnout vSechny ingredience na vyrobu piva
a lze vidéti postup, jak pivo z mistnich surovin vznika. Cerstvé uvafena piva
si v restauraclU orloje mize navstévnik ihned ochutnat. Restaurace nabizi kromé
piva 1 pokrmy, jejichz soucasti pivo casto byva. (Pivni Info, 2013, online:
http://pivni.info/minipivovary/1317-v-chramu-u-orloje.html

Obr. ¢. 18 Minipivovar a restaurace U orloje

Zdroj: vlastni, 20.2.2017, Zatec

40



Obr. ¢. 19 Vstup do minipivovaru U Orloje

Zdroj: vlastni,20.2.2017, Zatec

4.7.10Chmelovy majak

Chmelovy mgk je 40 metru vysoka, ocelova véz se ¢tvercovym pudorysem,
ktera je umisténa v srdci celého aredlu chmelarskych pamatek. Slouzi ptes noc jako
osvétleny majak, jehoz svétla jsou vidét z triceti kilometrové vzdalenosti. Pres den
slouzi jako rozhledna, najejiz vrchol mize navstévnik vyjit po schodechpti¢emz
nanékolika mistech majaku jsou zabudovadylekohledy pro lepsi a detailngjsi
rozhled. Lze vyjet i vytahemy némz se promitd 3D projekce letu v balénu nad
Zatcem a chmelnicemi. Podlaha vytahu je sklenénd, a tak cely let pisobi
na navstévnika velice realisticky. (Rozhledny Kohl, 2017, online:

http://rozhledny.kohl.cz/rozhledna-chmelovy-majak-v-2atci

41



Obr. ¢. 20 Chmelovy majak

Zdroj: vlastni, 5.4.2017, Zatec

4.7.11 Labyrint a erbovni sin

V aredlu vedle majaku se nachazi byvaly chmelovy sklgehoz prostorach
je sestavene starych chmelovych zokt Labyrint, na jehoz konci nalezne navstévnik
poklad vpodobé¢ velké sklenéné chmelové §istice. Soucasti je Erbovni sif, kde jsou
povéseny erby chmelai'skych rodti ptisobicich na Zatecku a cedule se znaky vesnic,
v nichz se péstuje zatecky chmel. Ve vedlejsi expozici Ize vidét dobové chmelaiské

odévy a kroje. (idnes.cz, 2010, online: http://cestovani.idnes.cz/chram-chmele-a-

piva)
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Obr. ¢. 21 Nadvori u chmelového skladu s rozcestnikem

"
| rbovni sif

Labyrint |
Hiavolamy |

Zdroj: vlastni,20.2.2017, Zatec

4.7.12 Klasterni zahrada

Do projektu téz spadala rekonstrukce klasterni zahrady, kterd je vzdalena asi
200 metrti od Chramu chmele a piva a nachazi sentist¢ byvalého kapucinského
klastera zalozeného v 17. stoleti sozlohou pies 8500 metrii ¢tvereCnich. Velka
vyhoda je, Ze vstup do celé zahrady je zdarma a slouzi k odpocinku a relaxaci pro
dospélé i déti. Je zde détské hiisté, voliéry s drobnymi domacimi zvifaty a ptaky,
fontana, jejiz stied tvoii kovovy sloup se vzrostlou chmelovou rostlinou, spousta
okrasnych keit a kvétin. Soucasti klasterni zahrady je také bylinkova zahrada
s malou chmelnici a vinici. Ns§tévnik tak mize vidét, jak se diive chmel péstoval

na chmelovych ty¢ich. (Vrabei v Zatci, 2017, online: http://www.vrabcivzatci.cz/

zatec/30/chram-chmele-a-piva/)
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Obr. &. 22 Fontana Klasterni zahradé
PR YT .

Zdroj: vlastni,20.2.2017, Zatec

Obr. €. 23 Okrasny chmelovy sloup u fontany

Zdroj: Viastni, 20.2.2017, Zatec
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Obr. ¢. 24 Mala chmelnice v Klasterni zahradé

Zdroj: vlastni, 20.2.2017, Zatec

4.7.13 Renesan¢ni Sladovna

Budova byla postavena v roce 15&buzila k vyrobé sladu a jako sklad
chmele. Je nejstar$i dochovanou chmelafskou budovu Ceské republiky. Ucel,
pro ktery byla budova postavena, plnila az do konce 18. stoleti, nez byl diim prodan
a predélan na rodinné bydleni. V roce 1953 bylsak dim pieveden do vlastnictvi
statu a kvlli nezdjmu zacal chatrat. Roku 1991 tehdejsi vlada rozhodla a demolici,
ale ta se nakonec neuskute¢nila zasluhou Pamatkového Ustavu, ktery povolal své
architekty a archeology a #jistili, ze je zde mnoho pivodnich ¢asti Sladovny
Budova byla tedy zachiiéna projektem Chramu chmele a piva. Dnes budova slouZi
navstévnikim jako galerie moderniho uméni a ukazka archeologickych nalezi. Jsou
zde i ukazky filmi, které se natacely v Zatci. (Chram chmele a piva, 2017, online:

http://chchp.cz/cz/chram-chmele-a-piva
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Obr. ¢. 25 Renesan¢ni Sladovna

Zdroj: vlastnj 8.3.2017, Zatec

4.7.14 Zajimavosti a udalosti v Zatci
S péstovanim chmele na Zatecku nesouvisi pouze samotny koncovy produkt
v podobé piva. Tato ¢innost je ziejma na "kazdém kroku" ve mésté a jak bylo

uvedeno vyse, je doprovazena i oslavami v podobé Docesné a Chmelfestu.
Zadost o zapsani do UNESCO

Zatec 74d4 o zapis do seznamu UNESCA, protoze nikde na svété neni na tak
malém prostoru uchovano tolik technickych pamatdkviast, kdyz sklady byly
funkéni a pouzivané jesté vroce 2013. @chnicka ¢ast zpracovani chmele,
tzn. lisovani a syfeni, skoncila v téchto skladech, kdyz se postavil u Chmelaiského
institutu ¢trnactipatrovy sklad. Zdee nyni zpracovava vSechna produkce chmele.
Pokud jevétsi uroda chmele, tak se jesté vyuziva sklad v TyrSové ulici. VétSina
skladi je dnes v soukromém vlastnictvi. idce 2015 Chmelafsky institut postavil
dalsi, jiz klimatizovany sklad chmele, a todi#vodu pozadavki na teplotu

skladovéani. Suseny chmel se skladuje pii teploté 5°C a lisovany pii teploté 0°C.
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(Zatecky a Lounsky denik, 2016, online: http://zatecky.denik.cz/zpravyregion/ zatec

nominace unesgo

Docesna

Zatecka dogesna bude slavit vroce 2017 jiz 60. vyroéi (roénik) slavnosti,
které jsou konany jako oslauwgonceni sklizné¢ chmele v moderni podobé. Akce
vznikla pivodné jako oslava docesani posledniho chmelového Stoku. V dneSni
podobé se jedna o dvoudenni slavnost chmele a piva, ktera wskuteciiuje

na pielomu srpna a zaii a je doprovazena hudebnim a kulturnim programem.

Centrem zabavy je namésti Svobody, pted radnici je vzdy postaveno hlavni
p6dium. Druhé pdédium je umisténo na autobusovém nadrazi a teti podium v ulici
Komenského Alej. Nedilnou soucasti byva nabidkacca 30 druhti piv &eskych
1 zahrani¢nich zastupct pivovari. Dale pak pivni a chmelové soutéZe, kde se ru¢né
¢eSe chmel, tanc¢i s korbelem piva apodNesmi chybét ani kazdoro¢ni volba Miss
Zlatého moku.Na docesnou do Zatce se sjizdi nékolik desitek tisic navitévnikd
kazdy rok. (BRADAC, 2008)

Obr. ¢. 26 Docesna

Zdroj: Zatecky a Lounsky denik, 2014, online:http://g.denik.cz/12/44/docesna-zatec
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Chmelfest

Tato udalost je oslavopfichodu jara a probuzeni chmele ze zimniho spanku.
Je podobna docesné, ale neni tak rozsahla a velkolepd. Zvani jsou vSichni pfiznivci
piti piva. Vzateckém pivovaru je den otevienych dvefi a je mozno se podivat, jak

se vyrabi Zatecky zlaty mok. (Chmelfest, 2016, onlinkttp://www.chmelfest.c}/

Obr. ¢. 27 Chmelfest

Zdroj: Zatecky a Lounsky denik, 2015, online:http:/g.denik.cz/12/fa/chmelfest-zatec

Nejmensi chmelni¢ka na svété

Na Zateckém namésti roku 1967 byla vybudovanad nejmensi chmelnicka

na svétd, z niz se chmel &ese pii zahajeni slavnosti Do¢esna. (BRADAC, 2008)

Obr. ¢. 28 Nejmensi chmelnicka na svéte

Zdroj: Vyletnik, 2011, onlinehttp://www.vyletnik.cz/images/zatec-2011
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5. VYSLEDKY
Nejvyznamngj§i chmelaiské oblasti v Ceské republice jsou, jak jiz bylo

zminéno:

1. Zatecko - tvoii ji okresy Chomutov, Kladno, Louny, B - sever, Rokycany,

Rakovnik.

2. Ustécko - tvofeno okresy Ceska Lipa, c¢ast okresu Kladno, Kutna Hora,

Litomérice, Mélnik.
3. Trsicko - moravska oblast, kterou tvoii okresy Olomouc, Pferov a Prostéjov.

Tyto oblasti patfi k nejzndmé;jSim a nejkvalitnéj$Sim na svété a chmel z téchto

oblasti jeoznacovan za zelené zlato.

Graf.¢. 1 Vyvoj ploch chmelnic v letech 2006 - 2016
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Zdroj: UKZUZ, 2017, online: http://eagri.cz/public/web/ukzuz/portal

Z anayzy zjisténych ploch chmelnic v nejznaméjsich oblastech Ceské
republiky Zatecko, Ustécko a Triicko vyplyva, Ze nejvétsi plochy chmelnic jsou
v oblasti Zatecko (graf ¢. 1). Z grafu lze vidét, ze velikost plochy Zatecka, ktera &ini
v pruméru 3500 - 4000 ha, je n€kolikandsobné vyssi nez u zbylych dvou oblasti,

jejich primérna velikost je cca 500 - 700 ha.
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Graf.¢. 2 Vyvoj produkce chmele v letech 2006 - 2016
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Zdroj: UKZUZ, 2017, online: http://eagri.cz/public/web/ukzuz/portal

Z grafu ¢. 2, ktery zobrazuje zjisténou produkci chmele vnejvyznamnéjsich
oblastech Ceské republiky Zatecko, Ustécko a Triicko, je ziejmé, Ze se kazdoroénd
vypéstuje nejvétsi mnozstvi chmelovych rostlin voblasti Zatecko, coz se vzhledem

k nékolikanasobné vétsi plose chmelnic predpoklada.

Graf.¢. 3 Vyvoj vynosu chmele v letech 2006- 2016
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Zdroj: UKzUZ, 2017, online: http://eagri.cz/public/web/ukzuz/portal
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Z grafu (¢.3) analyzy zjisténého vynosu z péstovani chmelovych rostlin
V nejvyznamndjsich oblastech Ceské republiky Zatecko, Ustécko a Trsicko je ziejmé,
Ze nejveétsi vynos je v oblasti TrSicko. Porovnanim nejvyznamnéjSich oblasti mezi
sebou, bylo zjiiténo, e oblast Zatecko péstuje nejvice chmelovych rostlin
na nejvétsich plochach avsak oblast Trsicko ma nejvétsi vynos z péstovani chmele.

Na Zatecku se chmelu daii dobfe kviili Krusnym horam, které funguji jako
pfirozend hradba zdpadnimu vzdu$nému proudéni a vytvareji srazkovy stin, jehoz
zasluhou je ¥éto oblasti suché a teplé klima. Klima, mirné kysela ptida a dostatecné
mnozstvi spodni vody vytvareji idedlni prostiedni pro péstovani chmele. Najdeme

zde nejkvalitnéjsi pudu pro péstovani chmele (Cervenozem).

Plochy chmelnic v jednotlivych oblastech jsem vyhledavala pomoci
vetejného registru pid v programu LPIS, jak bylo jiz popsdno v metodice. Veskeré
plochy chmelnic Ize vyhledat inegistru pad GIS, ktery je vetejnosti volné piistupny
nebo placeny. Pfi praci v programu volné pfistupném se muze stat, ze nebudou

nékteré informace podrobné nebo je nenajdeme vibec.

R -
0603
Zalkdadai | Podrobné Hslcnv’ne NS | Ercze | EVP
Stav Uinny
Udinnost od (§3g): 25.02.2012
Udinnost od: 25.02.2012

: #  Uzinnost do:
0603.C 1,54 ha 14 Viméra fra): 1,94

A fhmehisl‘] institut s.r.0. ; § x:# \ Kulturs: Chiebicn (C)
Rem EZPO Konvenéni hospodaFeni
Pddni blok: 0603-0 (800-1000)
Uzemn prislugnost: Louny (UL)

-INERREC SUPCRETRND A SRL (A ARY BTN Podkisdovs data ® CU2K

Zdroj: LPIS, 2017, onlinehttp://eagri.cz/Ipis

Z uvedenych dvou ukazek vyhledanych ploch chmelnic n@zné
vypozorovaj ze plochy chmelnic na Zatecku se nachazeji piedevsim podél vodnich

tokt, feky Ohte a potoku Blsanka.
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Obr. ¢. 30 Ukazka vyhledanych ploch chmelnic v programu GIS

N I e Pl i

Zdroj: GIS, 2017, onlinehttp://www.geo-info-mat.cz/gis_janitor

Obr. ¢. 31 Ukazka vyhledanych ploch chmelnic v programu GIS
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6. DISKUSE
Jsem toho nézoru, ze ¢eské chmelafstvi a pivovarnictvi je pro nd$ narod velmi
narodniho népoje. Zatecky chmel je povazovan za nejkvalitnéj§i odridu a znadm

po celém svété uz neékolik desitek let.

I ptes vyse zminéné byl hlavniptekazkou pro sepsani pracgravé nedostatek
ucelenych informaci v podobé tisténych prament k tomuto tématu. Nejpodrobnéjsi
pouzitelny zdroj informaci byla knihaod V. Rybacka s ndzvenChmelaistvi z roku
1980.Z dostupnych literarnich zdroji jsem nenalezlaovéjsi zpracované publikace
na toto téma v ucelené formé, od minulosti po souCasnost. Vzhledem k tomu,
ze chmelafstvi prodélalo veliké zmény, jak z hlediska péstovani, tak piedevsim
co se technologie tyka, bylo by podle mého nazoru zajimavé sepsat publikaci, ktera
by se zabyvala Cisté historii chmelafstvi, napiiklad v souvislostis piechodem

z manualniho péstovani na strojni.

V programu LPIS nejsou zobrazenylsti péstovani chmele, ackoliv
je Ceska republika jeho hlavnim vyvozcemVyhledavani neni pfili§ piehledné,
pfimo chmel neni ve vyhledavaci uveden, oproti napiiklad vinu. Dale bych zminila,
7ze majitelé chmelnic nemaji povinnost registrovase vefejné, oproti registru
placenému, v némZz musi byt piihlaSeny chmelnice vSechny. Neni proto mozné
vefejné ziskat vSechny potfebné informace. Velkym piinosem by bylo zavedeni

vefejného registru viech chmelnic v registru Ceské republiky.
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7. ZAVER

Tato bakalaiska prace se zabyvala péstovanim chmele na Zatecku ve vztahu
s dalsimi dvéma vyznamnymi oblastmi Ustdcko a Trsicko. Cilem bylo shrnout udaje
o historii chmelektera saha do doby pfed nasim letopoétem, kdy jej lidé pouzivali
jako zeleninu nebo okrasnou kvétinu. Pozvolna dochézelo echodu od pouhého
sbéru k cilenému péstovani. Nyni je péstovan nejen pro pivovarské odvétvi, chmel

je vyuzit i ve farmacii, potravinafstvi, kosmetice nebo lidovém lécitelstvi.

S chmelem a chmelafstvim v Zatci Gizce souvisi architektura a nékteré
méstské stavby. Mezi historicky nejvyznamnéjsi patii prvni znamkovna chmele
z konce 19. stoletktera byla jedina na naSem Uzemiv té dob¢ a v niz se uréovala
kvalita a prodejni cena chmel®alsimi budovami je pak Chmelafsky institut,
Pivovar nebo Chmelai'stvi. Mnoho staveb bylo postaveno pied par lety jako
pfipominka, pamétka na chmel, jenz je v Zatci viudypiitomny. Paté{ sem napiiklad
Muzeum Homolupuli, Orloj, Chrdm chmele a piva, KlaSterni zahrada a dalsi.
Zmapovanim této chmelatko pivovarské architektury #atci bylo potvrzeno,
7e na nejmensi plose v Ceské republice se nachazi nejvice chmelafskych staveb,

které jsou stale vyuzivany zeméd¢lci nebo turisty.

V praci byly popsany tfi nejvyznamnéj§i chmelaiské oblasti, Zatecko,
Ustécko, Trsicko, a toz hlediska padniho typu, klimatickych podminek a vymezeni
Uzemi.Ze zjisténych vysledkd, porovnanim nejvyznamnéj$ich chmelaiskych oblasti
v daném obdobi, vyplynulo zajimavé zjisténi. Ve sledovaném obdobi 11 let
je Trsicko oblasti s nejefektivnéj§im vynosem chmele (v priméru 1,54 t/ha),
vezmeme-li v Uvahu vynos chmele v tunachlochy chmelnic. Na druhém misté
je v tomto piipadé Ustécko (1,28t/ha) a Zatecko (1,18t/ha) skonéilo tieti. Tento
prumérny vynos mize byt ovlivnén mnoha faktory, které byly v praci vypsany, jako
jsou napiiklad roéni uhrn srazek, slozeni pudy apod. I piesto Zatecko piedstavuje
nejvyznamnéj$iho dodavatele chmele, cozZ je zplsobeno nejvétsi rozlohou chmelnic.

Ta ¢inila v lonském roce (2016) 3692 ha s vynosem 5800 tun. Pro zajimavost byl

tento rok zaroven nejvynosnéjsi ze vSech zmapovanych let.

Zpracovanim historie chmele od péstovani po zpracovani az po soucasnost

jsem zjistila, jak dilezity je chmel po celém svéte a jak Siroké mavyuziti.
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