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1 UVOD

Lehké, svézi, Cisté, nendro¢né Sumivé vino Prosecco se v posledni dobé stava
stale oblibenéjsim spolecnikem ucastnikii nejen firemnich vecirkl, rodinnych oslav,

svateb, ale i vybornou volbou k letnim podvecerim na terase.

Prosecco mize hrdé nosit statut nejlep$iho Sumivého italského vina. Lze jej
ptipodobnit k tolik slavnému francouzskému Sampanskému, a¢ je vyrabéno odliSnou
technologii. Je celosvétové znamé. Zasluhu na tom ma nejen skvély marketing, ale
zejména Cistota zpracovani hroznli a hlavné vyjimecnost oblasti, z které toto vino

pochazi.

Italové jsou si velmi dobfe védomi toho, co jim piiroda v podobé kopcovitych
terénd, piikrych teras a rtiznorodosti podlozi nabizi. Rodi se zde strukturni, $tavnata,
atraktivni vina s primarni ovocnou chuti a pfijemnou kyselinkou na konci. To jsou
charakteristické vlastnosti odridy Glera, ktera zaujima vice nez 19 000 hektarti vinic
v Italil. Vyuziva se pro vyrobu Sumivych (spumante), perlivych (frizzante), ale také

tichych vin. (Dvotak, 2016)

Po snaze zdejSich vinaft stale zdokonalovat péstovani a vyrobu Prosecca byla
nejlepsi oblast Conegliano Valdobbiadene povysena do statutu DOCG, coz jsou vina
s garantovanou certifikaci. Zasluhou tohoto oznaceni Se my, spotfebitelé, mizeme

spolehnout na opravdu zajimavé strukturovana vina vysoké kvality. (Setka, 2016)

V této praci bych Vam rada ptedstavila nejen Sumivé vino Prosecco s jeho
zajimavou historii a postupnou popularizaci, ale také jeho misto a podminky prostiedi,

ve kterém vznika.



2 CIL

Cilem mé bakalarské prace je predstavit italské Sumivé vino Prosecco a poukazat
na jeho nezastupitelny vyznam v sortimentu Sumivych vin. Proto se v ni zabyvam jeho
historii, oblastmi, ve kterych se hrozny péstuji, pidnimi a klimatickymi podminkami,
odridami a vyrobnim postupem. Zamérem bylo zpracovat a vyhodnotit veskeré
informace, které jsem ziskala z odbornych literarnich zdroji a vypracovat tak celistvy

nahled na existenci tohoto Sumivého vina.
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3 LITERARNI PREHLED

3.1 Produkce sumivych vin v Evropé
Tak jako Francie ma své $ampanské, Spanélsko Cavu, vlajkovou lodi Italie mezi

Sumivymi viny je ¢im dal vice oblibenéjsi Prosecco.

Oba dva zastupci Sumivych vin z Francie a Spanélska prochézi stejnou metodou
vyroby — kvaSeni v lahvi. Jedinym vyraznym rozdilem je, ze kazdé ma jiné pudni a
klimatické podminky a samoziejmé odlisny vybér odriid. Spanélska Cava zlistava zrat

Vv lahvi 9 mésici, zatimco Sampanské z Francie 12 mésici. (Jos, 2004)

Vyvoz italskych Ssumivych vin (DOP) do Francie mezi roky 2010 a 2015 stoupl ze
4 000 hektolitrii na skoro 46 000. NejveétSim zastupcem v této skupiné€ je Prosecco. Do
nedaleké Velké Britanie se export zvysil o vice nez 38 % objemu v obdobi od ledna do
fijna 2016 oproti stejnému obdobi v roce 2015, stejné tak i do Svycarska a Némecka.
Ale z4jem o italskd spumante narlista 1 mimo Evropu, ve Spojenych statech az 0 30 %
a v Kanadé 0 20 %. Vyvoz francouzskych vin do Velké Britanie Kklesl v poslednich
letech 0 4 %, vyvoz S$panélskych Sumivych vin az o 13 %. Celkové lze fici, Ze se
exportu Sumivych italskych vin dafi ¢im dal Iépe, a patrné je za to zodpoveédné
predevsim Prosecco, které v posledni dobé udalo trend svézim, letnim spritzim.

(Caprino Eduardo, 2016)

,, Produkce Sumivych vin se za poslednich deset let (2013/2003) zvysila o 40 % na
vice nez 2,3 miliardy lahvi (OIV, 2014) a dosahla téemer 7 % veskeré produkce vina.
Vetsina pochazi z Evropy, V péti nejvétsich producentskych zemi se ziskava 74 %
celosvétové produkce. Jejich rocni produkce v milionech lahvi je nasledujici:*

(Michlovsky, 2016)

Francie 470
Italie 440
Neémecko 350
Spanélsko 240
Rusko 230

Tab. 1: rocni produkce v milionech lahvi (Michlovsky, 2016)
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3.2 Historie

Prosecco se za¢alo vyrabét pred vice neZz dvéma tisici lety jiz v dobg Fise Rimské.
Tehdy Livia, manzelka cisafe Augusta, povazovala toto vino, dfive nazyvané Puxinum,
za tajemstvi dlouhovékosti. Tuto skutecnost zminuje Villafranchie ve své eseji
,Toskanska enologie* z roku 1773, kde doslova popisuje, ze hrozny na vyrobu tohoto
napoje pochazely z vinic, které se nachazely na kopcich Karst u mésta Terst (Trieste) a

byly orientované k Jaderskému mofi. (prosecco.cz, 2017)

Podle dochovanych dokumentd je nazev Prosecco znam od roku 1754. Lze ho
najit v knize Il Roccolo Ditirambo od Aurelia Acanti. Odridé hroznd, ze které se vino
tehdy vyrabélo, dala jméno obec Prosecco lezici severné od mésta Terst. Od 18. stoleti

se vinice rozsifily i do niZe polozenych oblasti Veneto a Friuli. (iprosecco.it, 2012)

Na pocatku 20. stoleti diky zavedeni novych technologii druhotného kvaSeni
zacalo mit Prosecco podobu tak, jak ho zndme dnes. Ke zdokonaleni vyrobniho postupu
ptispélo bezesporu zalozeni prvni italské enologické skoly ve mésté Conegliano, ktera
nastavila pro Prosecco piisnéj$i pozadavky na zpracovani a jeho vyrobu. Odménou pro
vinafe bylo ziskani tolik cenného statutu DOCG (Denominazione di Origine Controlata

e Garantita), ktery zarucuje nejvyssi kvalitu tohoto Sumivého italského vina.

(folladorprosecco.co.uk, 2011)

Obr. 1 Oblast Conegliano Valdobbiadene (anonym, www.venezia.net, 2017)
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3.3 Oblast

3.3.1 Friuli-Venezia Giulia

Rodistém Prosecca je region Friuli-Venezia Giulia (Furlandsko-Juské Benatsko).
Je spiSe hornatym regionem na rozdil od jihu Itdlie, kde ptevlada rovinaty terén.
Hlavnim méstem regionu je Terst (Trieste), kde byly udajné poprvé sklizeny prvni

bobule pro vyrobu Prosecca a kde také zapocala jeho cesta. (prosecco.cz, 2017)

Tento zajimavy region sousedi na severu s Rakouskem, na vychod¢é se
Slovinskem a Chorvatskem a na zapad¢ s regionem Benatsko, kam se postupné italsky

napoj Prosecco a odrida Glera rozsitily. (Podhorsky, 2013)

3.3.2 Veneto
Domovem italského Sumivého vina je oblast Veneto (Benatsko). Produkuje se ho

zde témé&f 25 miliond litri ro¢né. (Baker, 2005)

Veneto se nachazi severné od usti nejvetsi italske feky Pad u Jaderského mote. Na
vychodé je obklopeno jiz zmifiovanym regionem Friulli-Venezia Giulia, od jihu oblasti
Emiglia—Romagna, na zapadé¢ italskymi regiony Tridentsko-Horni Adize (Trentino-Alto
Adige) a Lombardie. Sever Benatska sousedi s nedalekym Rakouskem. (Cefovsky,

2013)

V roce 1969 ziskala tato oblast oznaceni DOC a od této doby byla produkce
vymezena na patnact obci. Vinice se zde rozprostiraji na 20 000 hektarech,
z nichz 6 000 hektari vinic nese oznaceni DOCG a je zapsano v registru vin
s kontrolovanym a garantovanym ptuvodem. Pro dokonalé vyzravani hroznd jsou
vinohrady péstovany na nejvice proslunénych kopcich v 50-500 metrech nad moifem.

(prosecco.it, 2017)

Oblast mizeme rozdélit na dvé pomysiné, geograficky odliSné ¢asti: prvni je jiZni,
ptimoisky usek, navazujici na Padskou nizinu, zcela rovinatého razu; druha severni ¢ast

je hornaté, nachézi se zde Dolomity a Karnské Alpy. (Podhorsky, 2013)
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Podél jizni periferie
Dolomit se od vychodu
smérem na zapad téhne
predalpské pasmo. Tvoii FRIULI V.G.

jej okoli wvrcholu Monte

Uil
Baldo v blizkosti jezera R

Lago di Garda, horami VENETO  *yenesia
Monte Lessini a Pasubio,

okoli vrcholu Monte

Grappa a vrcholy kolem oblast produkes Prosecco DOC
meésta Belluno.(Podhorsky, provincie Treviso
obalast produkes Prosecco DOC Treviso
2013)
L Obr. 2 Mapa oblasti Friuli-Venezia Giulia a Veneto (anonym,
Nejpouzivanéjsi L
www.madeinvino.it, 2017)
odrade pro vyrobu

Prosecca snazvem Glera, nejvice prospiva kopcovity charakter krajiny, ktery se
rozprostira na sever od feky Piave, pfimo mezi mésty Conegliano a Valdobbiadene. Zde
lezi srdce produkce tohoto ¢im dal vice oblibenéjSiho Sumivého népoje. Na etiketé je
uvedena informace s mistem ptvodu, a to bud’ Prosecco di Conegliano nebo Prosecco di
Valdobbiadene. Pobliz méstecka Valdobbiadene se nachazi velmi cenéna, mala oblast,
kde vina vynikaji svou finesou, ¢istou a intenzivni chuti nesouci oznaceni Cartizze ¢i

Superiore di Cartizze. Ro¢ni produkce se pohybuje okolo 800 000 litrii. (Baker, 2005)

3.3.2.1 Conegliano

Malebné mésto lezici severné od Trevisa vdéci kopcim s vinohrady za to, ze je
zde vyroba vina hlavnim odvétvim ekonomiky. V roce 1876 byla v Coneglianu
zaloZzena prvni italskd vinafskd Skola — Scuola Enologica. Pti této prilezitosti se

kazdoro¢né posledni vikend v zafi konéd velkolepy festival vina s priivody a plesem.
(Rob Andrews, 2011)

3.3.2.2 Cartizze

Zajimavou podoblasti, jak jiz bylo uvedeno, je Cartizze. Jedna se o vinice, které
se nachazi na stejnojmenném kopci 0 rozloze 106 hektar kolem obci Saccol, San Pietro
di Barbozza a Santo Stefano. Svahy jsou situovany jizné a jsou poloZeny Ve vyss$i

nadmoiské vySce neZz vétSina vinic v této oblasti. Vzhledem k horkému, suchému létu
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a mirné zim¢ zde hrozny dozravaji pomaleji a jsou sklizeny pozdé&ji, az kdyZ jsou na
nich prvni zndmky pfirozeného suSeni. Timto se docili ve viné intenzivni viiné a chuti.
Niz8i produkce vina spolu s jedine¢nosti terroir je také divodem toho, Ze se ldhve
Prosecca z této podoblasti prodavaji na trhu za vyrazné vyssi cenu. Za zminku stoji
i fakt, Zze hektar piidy ma vétsi nebo srovnatelnou cenu nez ptuda v oblasti Champagne.

(Cetovsky, 2013), (vinozwebu.cz, 2017)

Oblast je zajimava také tim, ze se zde vyrabi vina s ptidavkem ,,Rive Di ... Toto
oznaceni je uvedeno na etiketé lahve a dokazuje ptivod v konkrétni obci ¢i vinici. Kefe
s hrozny rostou na typickych strmych svazich a jejich sbér probiha vyhradné ruéné. Jsou
proto cenové ohodnocena 1épe nez vina z nize polozenych DOC vinic. Lahev miize byt

3x-4x draz§i nez , klasické“ Prosecco. (Cefovsky, 2013)

3.4 Puda

Severni cast Italie ma vétSinou vapencové podlozi. Réve vinné se piekvapiveé dari
jak na vyprahlych ptdach v jizni Italii, tak i na ledovcovych morénach Alp, které
obklopuji severni ¢ast oblasti Veneto. Itidlie mize diky tomu nabidnout vhodnou
kombinaci ptidnich a klimatickych podminek spolu s rozmanitou $kélou domorodych

odrid. Tolik sklonované slovicko terroir ma zde pravé misto. (Baker, 2005)

Benatsko je pomysIn€ rozdé€leno na horni a dolni nizinu, pficemz kazda z nich ma
své typické vlastnosti. Horni nizina je charakteristickd propustnou plidou, naopak dolni
nizina sahajici az k Jaderskému motfi ma nepropustnou zeminu, coz vyzaduje vyuziti
rozsahlého zavodnovaciho systému. V minulosti se zde nachdzelo mnoho ¢lenitych
lagun, dnes zde najdeme dvé mensi u mést Caorle a Bibione a jednu nejvétsi v oblasti
kolem Benatek. (Podhorsky, 2013)

Slozeni pudy je pro kvalitu hrozni zcela zasadni. Ty nejkvalitnéjsi se péstuji
v oblasti s oznacenim DOCG mezi obcemi Valdobiaddene a Conegliano. Vznik pudy
zde doprovazelo zvednuti hladiny mote a jezer, pohyb ledovcu a naplaveni usazenin
rizného typu. Oblast vykazuje rozdilnou skladbu pudy, a¢ jsou od sebe vzdaleny jen
nekolik kilometrti. V oblasti nedotcené ledovci zlstal poziistatek motského vlivu. Pida
je zde sloZena ze slinu a piskovce, méné hluboka a porovita. V lokalitach dal od mote je
naopak ptida hlubokd, s obsahem pisku a velkého mnozstvi jilu. V nékterych mistech

muzeme nalézt i stopy oxidl Zeleza.
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Pidni profil vykazuje velkou variabilitu ve slozeni ptidnich horizontl vcetné tvaru

teras. (Conegliano Valdobbiadene Academy, prosecco.it, 2017)

3.4.1 Vychodni cast

Nachéazi se zde lehce ptikré kopce se skladbou pudy ovlivnénou pohyby ledovci.
Hlavnimi slozkami je jil, pisek a kameni. Pida ma typicky ofiSkové hnédou barvu.
Hrozny dozravaji do vyssi cukernatosti a sklizi se Vv prvni poloviné mésice zafi. Jsou
charakteristické svou intenzivni vini zralého ovoce. (Conegliano Valdobbiadene
Academy, 2017)

3.4.2 Stredo-vychodni cast

Svahy jsou zde mirné, avSak v né€kolika ptipadech dosahuji pievySeni vice nez
40-50 %. Jilovita, kamenitd pida je typickd svym naervenalym zbarvenim, které
zapriCiluje vysSi obsah oxidi Zeleza. Vino dosahuje intenzivni viné po ovoci,
s kvétinovym, nckdy az kofenitym dotekem. Disponuje dlouhou dochuti v ustech.

(Conegliano Valdobbiadene Academy, 2017)

3.4.3 Centralni cast

Najdeme zde velmi piikré, nepravidelné kopce, citlivé na sesuvy pudy a erozi.
SloZeni zeminy vzniklo stoupanim hladiny mote a naplavenim rtiznych vrstev. Hlavni
slozku tvofi jil, piskovec a sliny. Také zde jsou ve viné zastoupeny tony bilého ovoce a
kvé€tin, ma proto velmi atraktivni a plnou chut’. (Conegliano Valdobbiadene Academy,
2017)

3.4.4  Stredo-zapadni cast

Kopce jsou pozoruhodné svou ostrou svazitosti a kuzelovitym tvarem. Pida neni
ptiliS hlubokd. Sklada se z piskovce a rlznych konglomeratl. VE&tsi pomér pisku
ptispiva k lep$i propustnosti a porovitosti. Bobule jsou v chuti spiSe kvétinové,
s vyraznou svézi kyselinkou piipominajici citrusové plody. (Conegliano Valdobbiadene
Academy, 2017)
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3.4.5 Cartizze

Tato jedineCna podoblast vynikd velmi prudkymi, jizné¢ situovanymi svahy.
Péstuji se zde vina, ktera byla do apelace zafazena jako prvni. Pida neni piili§ hluboka,
obsahuje vsak sliny a bily piskovec, které poskytuji kofentim révy vinné velmi dobrou
drenédz. Vina z téchto svahi piekvapi pfijemnym kvétinovym aroma s ndznakem ovoce

a bylin, jsou velmi elegantni a mineralni. (Conegliano Valdobbiadene Academy, 2017)

FRIULI
Valdobbladen
egllano
VENETO
@ Vittorio Veneto

@ Cison ® Tarzo

@ Foliina ® Colle Umberto
@ S. Pletro di Felletto
‘ ® Miane @ Refrontolo
® Pleve dl Sol
VALDOBB(IS DENE @ Farra di Sollgo ve oo @ San Vendemiano
Prosecco Doc k (» CONEGLIANO

. Cartizze
. Prosecco Doc Treviso

® Susegana
Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg

. Cartizze Docg "Rive di...” Docg . )
feka Piave

Obr. 3 Mapa oblasti Conegliano Valdobbiadene a Cartizze (anonym, www.prosecco.com, 2017)

3.5 Mikroklima

Podnebi se riizni podle terénniho profilu oblasti. Kolem pobtezi prevladaji spise
rm&j$i klimatické podminky, v horach a nizinach pak typické vnitrozemské klima

s vys§im vyskytem srazek. (Podhorsky, 2013)

Okoli provincie Veneto, kde se soustfed’uje hlavni produkce Prosecca, ma idealni
podminky pro své péstovani odriida Glera. Uzemi se rozprostira mezi mofem
a podhtfim Alp v mirném podnebném pasu. Primérna ro¢ni teplota dosahuje 12,3C°.

Zasluhou vétrti vanoucich od Jaderského mote, bobule rychle usychaji i po vydatnych
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destich, které jsou hlavné v letnim obdobi velmi cCasté. Primérmé mnozstvi srazek

dosahuje az 1250 mm. (Territorio, iprosecco.it, 2017)

Protoze se kopce této oblasti rozprostiraji od vychodu na zapad, jsou svahy
exponovany bud’ na sever ¢i na jih. Zatimco na jiznich svazich jsou vinohrady
vystaveny paprskim teplého slunce, od severu je zastiniuji obvykle husté lesy. Rozdilné
hodnoty teplot stridajici se béhem dne a noci napomahaji zrani zdravych hrozn.

(Conegliano Valdobbiadene Academy, 2017)

Béhem celého roku diky pomérné stalému pocasi dosahuje produkce vina stejné
vysoké kvality a rozdily mezi jednotlivymi ro¢niky nejsou piili§ kontrastni. (Baker,

2015)

3.6 Odridy

Glera je osmou nejpéstovanéj$i odrudou v Italii a jednou z hlavnich odrid
podilejici se na vyrobé Prosecca. Toto staronové pojmenovani vsak ziskala az od roku
2009. Dtive nesla ndzev Sumivého vina Prosecco, podle malé vesnicky blizko mésta
Trieste. Aby mél spotiebitel jistotu, ze konzumuje vino z oblasti Prosecco a nikoliv
hrozny, které mohly byt pod stejnym nazvem sklizeny kdekoliv jinde, doslo
k pfejmenovani odridy, a tim k jasnému odliseni. Synonymem, ktery mtze byt uveden

na etiketé lahve, je také Serprino ¢i Uva Pissona. (Dvotak, 2016)

Pivod této odridy neni zcela jisty. Nekteti enologové tvrdi, Ze se jedna o
importovanou odridu z Dalmacie. Vétsina se ale shoduje na tom, Ze jeji kotfeny sahaji
do mist regionu Friuli, kolem meésta Trieste, blizko hranic se Slovinskem. Odtud se poté

rozsifovala do oblasti Colli Euganei ve Venetu. (Ehrlacher, 2008), (Setka, 2016)

Nejvétsi rozlohou se Glera pys$ni v provincii Treviso. Za to mize byt vdécna
krutym mrazim, které tuto oblast postihly na konci 18. stoleti. Témét vSechny vinice

Vv regionu byly zni¢eny az na ty, které vzesly z odridy Prosecco. (Ehrlacher, 2008)

Glera nyni zaujima 19 621 hektart, coz je 94 % vinic v oblasti Veneto. Mimo

uzemi Italie se péstuje pouze na 200 hektarech. (Dvorak, 2016).

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG musi podle zakont DOCG
obsahovat minimalné 85 % odriidy Glera. Ta nastavuje zékladni strukturu vina. K ni

muze byt pfidano az 15 % mistnich odrtd, jako jsou Verdiso, déle Perera, ktera zvysuje
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aromatiku a proptjcuje vinu vini hrusek a Bianchetta Trevigiana, ktera dava vinu
uhlazeny a jemny charakter. K povolenym odridam patii také Pinot Bianco, Pinot

Grigio, Pinot Nero a Chardonnay. (Setka, 2016)

Stouto dokonalou kombinaci vznikaji jemné sekty SeStavnatou a svézi
kyselinkou, s vini letnich jablek, limetek, manga, grapefruitu a Zlutého melounu.

Mizeme je ochutnat v Sumivé i tiché varianté. (Dvotak, 2016) (Simon, 2003)

Prosecco se vyrabi vétSinou ve tiech variantach. Spumante-Sumivé, frizzante-
perlivé a tiché vino. Vino spumante vzhledem k vy$§imu obsahu CO: nabizi jemné
perleni, které na rozdil od vina frizzante vydrzi dlouho po naliti do sklenice. Jednoduché
frizzante ztraci okamzité po otevieni lahve oxid uhlicity, takze miiZze jeho chut’ piisobit
vyEpéle. Vina tichd (prosecco spento, prosecco tranquillo) se pfipravuji béznym
procesem vyroby bilych vin, avsak jen ziidkakdy se dostanou pies hranice domoviny.

(Ehrlacher, 2008)

3.7 Vyrobni postup
3.7.1 Metoda Charmat

Charmatova metoda, nebo také metoda vyroby v tancich. Byla vynalezena
Eugeném Charmatem na pocatku 20. stoleti. Jedna se o technologii vyroby Sumivého
vina, pii které probihd druhotné kvaseni ve velkoobjemovych tlakovych tancich
z uslechtilé ocele. Vyroba trva pouhych 6 mésict, proto vznikaji jednoduchd, ovocna
vina, v kterych je podtrhnut charakter odriidy Glera. Diky tomu miize vyniknout jeji
ovocnost a jemnd chut. AC se mize zdat tento zplsob vyroby jednoduchy a diky
zpracovani velkého objemu pro vinafe atraktivni, na kvalitu vina to nemd zasadni vliv.
Vznikaji Cista, aromaticka vina s pfijemnou kyselinkou. (Stevenson, 2003), (Sedlacek,
2017)

Tlakové nadrze jsou vybaveny ventilem za Ucelem dosazeni isobarickych
podminek a dekantatnim ventilem ke spolehlivému odstranéni sediment. Kromé
pojistného ventilu, stavoznaku, teploméru, manometru a agitatoru maji i dvojity plast,

ktery zabezpecuje chlazeni nebo ohiivani tekutiny. (Sedlacek, 2017)

Tlakové nadoby se naplni kupdzi z primarnich vin spolu s tirdznim likérem

a usSlechtilymi kvasinkami. TirdZni likér je tvofen rozpusténym cukrem a uSlechtilymi
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kvasinkami, coz zajisti dalsi produkci CO: a ethanolu. Obsah alkoholu se zvysuje az
0 1,5 %. (Ehrlacher, 2008)

Tak pomalu probihd druhotné kvaSeni, které je zékladem pro vyrobu vsech
Sumivych vin. Jedna se defacto o reprizu alkoholového kvaseni. V tomto ptipad¢, ale
kvasinky musi pracovat v pro n¢ méné piiznivém prostiedi. Vino jiz obsahuje okolo
11 % objemového alkoholu a pH se pohybuje pod 3,0 stupné. Casto byva pro stabilizaci
zasifeno. Cilem druhotného kvaseni je ziskdni oxidu uhli¢itého, ktery diky uzavieni

v tlakovych tancich neunika. (Sevéik, 2000)

Smés vina, tirazniho likéru a kvasinek je v tanku vystavena tlaku az 6 barti. Poté
dochazi ke zrani na kvasinkdch po dobu 30-60 dni. T¢la kvasinek jsou pravidelné

rozvifovany, aby se latky z nich postupné uvolnily do celého vina. (Ehrlacher, 2008)

JiZz Sumivé vino je po maximaln¢ dvou mésicich stoeno pod protitlakem do jiné
nadoby. Je potieba ho zchladit pod bod mrazu, aby se zabranilo silnému pénéni vina.

Zaroven dochazi k jeho filtraci. (Stefenon Claudia Alberici, 2015)

Nasledné je do vina pfidan expedicni neboli dozazni likér, ktery urcuje sladkost
vysledného produktu. Obsahuje cukr, ktery je rozpustény piimo ve viné ¢i jeji smesi.
V nékterych ptipadech se mize jednat i o hroznovy most nebo trocha vinného destilétu.

(Stefenon Claudia Alberici, 2015), (Ehrlacher, 2008)

Poté je vino staCeno do lahvi za vyuziti protitlaku a opatfené zatkou s ptirodniho
¢i umélého korku. K ochrané zatky je instalovana agrafa — dratény kosic¢ek. (Ehrlacher,

2008)

Lahve lezi jesté 6 mésici, nez jsou expedovany. Proces vyroby metodou Charmat

je na rozdil od tradi¢ni metody ekonomi¢téjsi. (Ehrlacher, 2008)

Metoda Charmat, je-li provadéna za optimalnich podminek, nese fadu pfednosti.
Je pfi ni naptiklad moZzna stala kontrola celého obsahu naddoby, kupaz vin 1ze v prib¢hu
libovolné upravovat, stejné tak jako jednoduSe regulovat teplotu kvaseni. Prebyte¢ny
CO2 je mozné vyuzit k vyrobé perlivych vin. Zrani je mozné zkratit pomoci misiciho

zafizeni, coz ale miize mit negativni dopad na celkovou kvalitu vina. (Steidl, 2002)

Obecné lze fici, Ze pii vyrobé Prosecca je vino spolu s pfidanymi kvasinkami

kvaSeno v pretlakovém tanku, kde probiha sekundarni fermentace a vino zde poté
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i zraje. Naproti tomu tradi¢ni metoda, Méthode Champenoise, je urcena jen pro hrozny
pochazejici z oblasti Champagne a vino se rodi a vyviji primarné v lahvi. Po druhotném
kvaseni nasleduje zrani vina v lahvi a postupné setfasani kalti do hrdla lahve. Ty se pak
pii teploté -20 °C az -35 °C odstrani. Lahve se doplni dozaznim likérem a zazatkuji.
U metody kvaSeni v tanku nastane po druhotném kvaSenim filtrace a poté je pfidavan

dozazni likér. Vino se staci pfi teploté 0 az -4 °C.(Steidl, 2002), (Torresi Sara, 2011)

Sumivd vina vyrdbéna metodou Charmat dosahuji zcela odlisnych
organoleptickych vlastnosti nez vina Skolena tradicni, neboli klasickou metodou. Sviij
velky podil na tom nese délka zrani vina a tim 1 kontakt s kvasinkami, které svou ucasti
dotvaii kostru vysledného produktu. U charmatové metody je doba zrani vyrazné kratsi,
priblizné 3 mésice. Vina dosahuji svétlé barvy, jsou na jazyku jemné Sumivé a ve vini
velmi mladé. Na rozdil od klasické metody, pii které jsou vina v kontaktu s kvasinkami
9 nebo az 12 mésici podle typu Sumivého vina. I odstin barvy mizeme pozorovat vice

syty a chut’ byva komplexnéjsi. (Reynolds, 2010), (Vincenzi Simone, 2014)

., Navzdory tvrzeni konzervativcii, kteri neuzndvaji jiné Sumivé vino nez to, které
bylo vyrobeno klasickou Samparnskou metodou (methode tradicionelle), jsem
presvédcen, ze peclivé provedené, kontrolované a patricné pomalé druhotné kvaseni ve
velkych tancich prinasi vyrovnanéjsi a mnohdy lepsi sekty nez rada klasickych.
Podminka je jedind — do tankii musi byt dany stejné kvalitni suroviny, jako se davaji do

lahvi pri klasickém zpiisobu vyroby “. (Sevéik, 2000)

potizovaci ceny a Gdrzby pietlakovych kvasnych tanku. (Steidl, 2002)

3.8 Rozdéleni vin
3.8.1.1 Ticha vina

Jsou to vSechny napoje, které souhrnné zndme pod oznafenim vino. Lisuji se
Z jedné, poptipadé z vice druhti odriid. Kvasny proces probiha pouze jednou a vznika
pii ném obvykle 9-14 % objemového alkoholu. Vznikajici pfirodni oxid uhli¢ity na
konci kvaseni vyprchava. Tlak v lahvi u tichych vin ¢ini méné nez 1 bar. (Ehrlacher,

2008)
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3.8.1.2 Perliva vina

Pochazeji z jednoho jediného druhu odridy, kam patii Prosecco, nebo ze smési
Z vice odrid. Obsah alkoholu je stanoven minimalné na 7 %. V pribchu jednoho nebo
dvou kvaseni vznika oxid uhli¢ity. Je také povoleno jej uméle do vina pridat. Tlak
v lahvi se pohybuje mezi 1-2,5 baru. Perliva vina musi nést na etiketé oznaceni, aby
doslo k odliseni od Sumivych vin. Na italskych etiketdch najdeme pojmenovani Vino

frizzante. (Ehrlacher, 2008)

3.8.1.3 Sumivd vina

Zpravidla obsahuji cuvée z mladych vin, kterd jiz prosla kvasnym procesem.
Obsah alkoholu ¢ini minimaln€ 9,5 % a tlak v lahvi nejméné 3 bary. Mnozstvi oxidu
sifi¢itého mize dosahovat maximalné 235 mg/l. CO: je ziskavan ptevazné sekundarnim
kvasenim vina vlahvi nebo mize byt uméle pfidan. V této kategorii najdeme ty
nejkvalitnéj§i produkty. V Italii je jako jediné touto metodou vyrdbéno vino
Franciacorta. Tato Sumiva vina byvaji v chuti jednodussi nebo s komplexnéjSim stylem
chuti, zapfi¢inéné delsim lezenim a kontaktem s kvasinkami. Jsou vyrabéna rozdilnym
pusobenim tlaku v lahvi a oznacena jako ,lightly, semi-sparkling, a fully sparkling®.

(Ehrlacher, 2008), (Mazey, 2015)

3.9 Apelacni system v Italii

IGT — Indicazione Geografica Tipica miZeme pfirovnat k nas§im zemskym vinim
v Ceské republice. Toto oznaceni bylo vytvofeno pro zbytek vin tiidy VAT (vini da
tavola), coz je oznaeni pro vina stolni. (Simon, 2003). IGT kategorie byla hlavné

vytvofena pro vina, kterou nejsou tolik kontrolovana jako vina s oznacenim DOC.

(Johnson, 2008)

DOC — Denominazione di Origine Controlata je zdkonem ovéfené a garantované
oznaceni puvodu italskych vin. Zavedeno je od roku 1963 a dohlizi na kvalitu
vyprodukovanych vin. V podstat¢ se jedna o ekvivalent francouzské appellation
contrdlée. Zakon kromé piedepsaného hektarového vynosu nafizuje také povolené

péstitelské oblasti a povolené odridy révy vinné. (Ehrlacher, 2008)

DOCG - Denominazione di Origine Controlara e Garantita mize poukazovat
pouze na oblast plivodu bez zminky o odriidé nebo naopak uvadi jak oblast plivodu, tak

1 nazev odrady. Hlavni odliSeni DOC a DOCG je v tom, ze DOC nam zarucuje ptivod
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vina 1 odrtidy, které byly na vyrobu pouzity, a zaroven vyrobni postupy, zatimco DOCG

nam deklaruje také kvalitu.(Simon, 2003)

Vroce 2011 nafidila Evropska unie zmény nazvu v kategorii IGT na IGP
(Indicazione Geografica Protetta) a DOC na DOP (Denominazione di Origine Protetta).
Spottebiteltim by toto oznaceni mélo ulehcit vybér a orientaci v kvalité nabizenych vin,
kdy se pod niazvem DOP, v piekladu ,,chranénd oblast pivodu, nachdzi jak vina
s oznacenim DOC, tak i vina DOCG. Oznaceni IGP deklaruje vina z chranéné

zemé&pisné oblasti. (Baker, 2014)

Podle italského vinafského centra je momentalné zapsano 74 DOCG, 334 DOC
a 118 IGT oblasti. (Italien wine central, 2017)

3.9.1 DOC Prosecco

Spada do regionu Veneto a Friuli-Venezia Giulia. Nachazi se zde dvé provincie:
Provivicia di Treviso a Provincia di Trieste. Rozloha tizemi je 17 490 hektari (2014)
a oznaceni DOC mu pfislusi od roku 2009. Produkce vina ¢ini 2 648 000 hektolitrt
ro¢n¢. Vina produkovéna v této oblasti musi spliiovat ptisnd pravidla. U Sumivého vina
musi probihat kvasny proces v tlakovych tancich nebo autoklavech, minimélni procento
objemového alkoholu pro bild vina je 10,5 % a pro Sumivé 11 %. Zbytkovy cukr
V Sumivych vinech mtize dosahovat hodnot mezi brut a demisec. Pozadavek pro zrani

vina neni specifikovan. (Italien wine central, 2016)

3.9.2 Conegliano Valdobbiadene Prosecco DOCG

Apelace se nachazi v regionu Veneto. Vino z oblasti kolem mésta Conegliano je
na etiket¢ oznaceno jako Conegliano Prosecco DOCG, naproti tomu z okoli
Valdobbiadene nese nazev Valdobbiadene Prosecco DOCG. (Academy, tipologie,
2017)

Oblast byla zapsana v roce 1969 jako DOC a od roku 2009 se mlze pySnit
statutem DOCG. Jeji rozloha je 6 580 hektarli s ro¢ni produkei 629 200 hektolitri. Do
tohoto izemi spadd mala podoblast Cartizze, 12 podoblasti a 31 trati maji povoleno
oznacit sva vina na etiket¢ pfidavkem ,Riva“ pro pifesné urCeni plivodu vina.

(Academy, tipologie, 2017)

DOCG Riva poukazuje na lokdlnost a riznorodost produkovanych vin. Pochazeji

z téch nejurodnéjsich a nejlepSich svahli okoli Conegliana a Valdobbiadene. Zapséano je
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celkem ,,43 Riva“ a kazdad z nich vynik4 svym jedine¢nym charakterem. Terroir vina
tvoii kombinace pudy, expozice trati a mikroklima, které je v kazdé ,,Riva‘ osobité. Pro
dokonalé charakteristické vlastnosti a vyzralost jsou vynosy z kazdé¢ zony omezeny na
13 tun hroznl na hektar. Sbér musi probihat vyhradné ru¢né a na etiketé¢ musi byt

uvedeno kdy byly hrozny sbirany. (Academy, tipologie, 2017)
Pro oblast DOCG jsou vyméiena tyto kritéria:

= (Odrudy Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Grigio a Pinot Nero mohou byt
péstovany pouze v omezeném mnozstvi.

» Vina oznacena pfidavkem ,,Riva‘“ musi pochazet z vybranych vinaiskych obci
nebo trati a mélo by se jednat o ro¢nikova vina sbirdny vyhradné ru¢né.

* Minimalni mnoZstvi alkoholu je 10,5 % u bilych vin, 11,0 % u Sumivych vin
Superiore a u Superiore di Cartizze 11,5 %

= Zbytkovy cukr se miize pohybovat v rozmezi od brut az demisec

* Pro zrani vina nejsou uréeny zadné minima (Italian wine central, 2014)

3.10 Zndami producenti
Agostinetto

Tento vyrobce nabizi hned tfi produkty a to, Agostinetto Nogarole brut,
Agostinetto extra dry, Agostinetto Vigna del Baffo extra dry. Posledni zminéné vino se
pro svou chut’ pfili§ nepodoba béznému Proseccu, ale jako celek plisobi po chutové

strance velmi vyrovnanég. (Ehrlacher, 2008)
Bisol

Patii  k nejdilezitéjsimu  vinafskému  podniku
produkujici Prosecco. Jeho portfolio patii
K nejocenovanéjsim. Nabizi vina liSici se od sebe vyrazné
svou chuti a strukturou. Naptiklad Bisol Salis zaujme pro své
sametové aroma, Bisol Garnei pfedstavuje tradi¢ni chut
Prosecca a Bisol Vigneti del Fol 2005 extra dry je vino
strukturni a velmi bohaté v chuti. (Ehrlacher, 2008)

Obr. 4 vinarstvi Bisol
(Ehrlacher, 2008)
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Nino Franco

Radi se mezi nejznaméjsi a nejlepsi vyrobce Sumivych vin v treviské oblasti.
Vyrabi plnd, intenzivni vina sovocnymi tony urCena prevazné k zrani. V jeho

sortimentu nejsou zastoupeny vina extra dry. (Fabrizio, 2010)
Villa Sandi

Vinafstvi Villa Sandi produkujici 2 800 000 lahvi
vina ro¢né se specializuje pfevazné na vyrobu Prosecca
z oblasti Valdobbiadene a Cartizze. Z jeho nabidky vin
vyCniva predevsim Cartizze Brut V. La Rivetta 09, které

je velmi mineralni a zaroven jemné. (Fabrizio, 2010)

Gregoletto
Obr. 5 vinarstvi Villa Sandi

Nejzajimavéjsi Gregoletto frizzante 2006, na jehoz (anonym, www.comenzi-
, i e o « s sampanie.ro, 2017
vyrobu se pouzivaji hrozny odridy Glera z téch nejlepsich pan! )

oblasti, vynika svou slamov¢ zlutou barvou a svézesti. (Ehrlacher, 2008)
Ruggeri

Radi se mezi vibec nejlepsi producenty Prosecca v Italii. Na jeho vinohradech
v okoli Valdobbiadene jsou roztrouseny staré¢ kete (Viti Vecchie). Jejich stafi je

odhadovano na 80-100 let. (Ehrlacher, 2008)
Zucchetto

Posledni za zminku stoji vinafstvi Zucchetto, které pfipravuje vino z hrozni
rostoucich na historickych vinicich. Lisuje se z nich pfedevSim elegantni Brut, ktery je

typickym ptikladem regionalniho vinatstvi. (Ehrlacher, 2008)

3.11 Dalsi sumiva vina Itdlie
3.11.1 Franciacorta

Pochazi z malé vinaiské oblasti, kterd se rozprostira mezi meéstem Brescia a Lago
d’Iseo patfici k Lombardii. Je pravem fazeno mezi nejlepsi Sumiva vina Italie a bez
ostychu se mize srovnavat s dobrymi Sampanskymi, i kdyz v chuti mohou byt ovocné;jsi

a méné ocelova. (Priewe, 2003)
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Franciacorta je zndmo hlavné tim, ze jiz roku 1995 bylo jako jediné Sumivé vino
zatazeno do apelace DOCG. Mimoto je stale jediné vino italské apelace, které musi byt
vyrabéno tradi¢ni metodou kvaseni v lahvi. V Italii ozna¢ovano jako ,,metoda classico®.

(Stevenson, 2003) (Michlovsky, 2016)

Na vyrobu se vyuzivaji hlavné hrozny odridy Pinot a Chardonnay. Spumante se
nechava zrat v lahvi na kvasinkach celé roky, coz je bezesporu spolehlivy indikator
dobré kvality. Tato oblast je Casto nazyvana také jako ,,Mala Champagne Italie.
Ptednimi vyrobci jsou naptiklad firma Berlucchi, Barone Pizzini, Bellavista, Castellino.

(Ehrlacher, 2008), (Johnson, 2005)

3.11.2 Asti

Sumivé vino pochézejici z pahorkii Piemonte, patiici mezi nejjemné;jsi italska bila
vina. Rodi se ve vinafské oblasti Moscato d'Asti. Je vyrabéno z hrozni odridy
Moscato, které jsou v chuti pfijemné nasladlé a lehké. Bohaty hroznovy charakter

a sladkost jsou pro tento typ italskych spumante typické. (Sevéik, 2000) (Priewe, 2003)

Jelikoz se pti vyrobé zpracovava muskatova odriida, mize mit vino az nepiijemné
nahotklou chut. Tomu se pfedchdzi preruSovanému kvaSeni nizkou teplotou vzdy, kdyz
se objevi tendenci k jeho zrychleni. Vino se odkaluje, ¢ifi, filtruje, odstted’uje, a tyto
operace se opakuji tolikrat, kolikrat je to nezbytné pro uplné odstranéni kvasinek
a asimilovatelného dusiku. Vytvaii se tak relativné stabilni vino, kterd dosahuje 6 az 9
obj. % alkoholu a 60 az 100 g/l cukru. Vysledny produkt je poté plnén do lahvi pod
ochrannym tlakem CO2, aby se zabranilo nechténym ztratam oxidu uhlicitého.

(Michlovsky, 2016)

3.11.3 Lambrusco

Velmi zajimaveé, a¢ povesti lehce poSramocené Lambrusco, nachazime ve
skvostném tzemi Emilia-Romagna. Labrusco je odriidou révy vinné s vice neZ Ctyficeti
riznymi poddruhy. V posledni dob¢ je pfirovnavano spise k levnéjsi varianté Sumivého,
sladkého vina, coz zapfii¢inili producenti markantnim objemem vyroby. Vino dokonce
zacali plnit do aluminiovych plechovek pro zvySeny odbyt na americkém trhu.
Postupem casu se vSak vinafi vratili zpét k tradicni vyrobé Labmrusca a vznikaji tak
dobra, relativné suchd vina s ovocné nahotklou chuti. Prodéavaji se pod oznacenim
puvodu Lambrusco di Sorbara, Lambrusco di Castelvetro a Lambrusco di Salamino di

Santa Croce. (Dominé, 2008)
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3.12 Snoubeni Prosecca

Italové nedaji dopustit na kombinaci Sumivého Prosecca s jejich vyhlasenou
suSenou Sunkou prosciutto. Kombinace suchého vina spolu se slanou Sunkou je
dokonalym zazitkem pro chutové poharky. Jelikoz soli tfislovina hotkne, jsou podavany

vina mén¢ tiislovitého typu. (Priewe, 2003)

Suché, lehké Prosecco je také vybornym spoleénikem piedevsim k uzenym
rybam, K syrovym plodim mofte, jako jsou ustfice ¢i japonské sushi. Velmi elegantné

zastini pachut rybiho tuku. (Dominé, 2015)
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4 ZAVER

Pred dvéma tisici lety zapocalo Prosecco sviij dlouholety zivot. Poprvé si jej
mohli vychutnat jiz v #i8i Rimské, kde ho povaZovali za napoj dlouhovékosti. Hrozny
byly vysazeny na prudkych svazich severni Italie v blizkosti mésta Terst. Zde se zrodil

M

italskych oblasti.

Pocatek 20. stoleti byl pro Prosecco zlomovym. Vyrobni technologie se
zdokonalovaly a postupné byly kladeny na zpracovani a produkeci vyssi naroky. Prvni
enologicka Skola zaloZena v italském mésté Conegliano nastavila pro Prosecco piisné
parametry. Dnes uz velmi dobfe znamé druhotné kvaSeni a vyroba ve velkoobjemovych

tlakovych nadobach nabizi Sumivé vino tak, jak jej zname ve sklenic¢ce dnes.

Severni a jizni ¢ast Italie jsou z klimatického a ptidniho hlediska velmi rozdilné.
Na severu je tato variabilita jesté umocnéna vlivem horskych masivi obklopujici Italii
od rakouskych hranic a plsobenim Jaderského mofe. Vinna réva se péstuje od
nejmirngjSich svahti az po ty nejstrmé&jsi kopce. Hlavni pozornost je soustfedéna na
oblast Conegliano Valdobbiadene, které patii nejvyssi apelace DOCG. Oblast Cartizze,
lezici takika mezi t€émito dvéma vyznamnymi mésty a co do rozlohy velmi mala, je vSak
zdejSimi vinafi ocefiovana natolik, Ze Prosecco z této lokality je urceno pievdzné pro

jejich vlastni spotiebu.

Souhra klimatickych a ptidnich podminek pfispiva také k tomu, aby si konzument
mohl vychutnat Sumivé Prosecco v riiznych podobach. Velky vliv na kvalitu hrozni
maji pomérne konstantni teploty a také vitr, ktery vane jizn€ od mofe a na severu narazi
na pahorky Dolomit. Glera tak miiZze bezpecné& dozrat do poZadovanych parametrti, aniZ
by byla napadena plisni ¢i jinymi nepiijemnymi chorobami. Ani mradz pro ni

neptedstavuje velkého nepfitele.

Italsti vinafi zpracovavaji hrozny metodou Charmat, aby bylo vino svézi, lehké,
s jemnym perlenim na jazyku. Jelikoz vino zraje piiblizné€ 3 mésice, je jeho barva méné
vyraznd. V porovnani s klasickou Sampanskou metodou vyroby je tato charmatova
mén¢ nakladna z hlediska pracnosti a ¢asové ndro¢nosti. Apelacni systém Italie zaradil
Prosecco z oblasti Conegliano Valdobbiadene do statutu DOCG, tedy vino

garantovaného ptivodu a nejvyssi kvality.
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Itdlie ma zcela jist¢ zaslouZzené misto mezi uznavanymi vinafskymi velmocemi.
Prosecco neni jediné Sumivé vino, které z této zeme pochdzi. Produkuje také aromatické
vino Asti, jahodové Lambrusco ¢i tradicni metodou vyrabéné Franciacorta. Kazdé

Z téchto vin mé zcela odlisny charakter.

Prosecco se dostalo do podvédomi konzumentl vin az v poslednich letech. Diive
mohlo byt povazovano za levnéj$i verzi Sampanského nebo za nahrazku Cavy, ale
postupem casu zacala jeho oblibenost a poptavka stoupat. Bez problému si jej mizeme
objednat ve Spickovych restauracich k zahajeni vice chodovych menu ¢i v letnich dnech
jako soucast osvézujictho napoje Aperol Spritz. Jeho variabilita vyuziti je Siroka,

a nejen proto si jej evropsti i americti konzumenti oblibili.
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5 SOUHRN

Bakalafska prace se zaméfuje na italské Sumivé vino Prosecco, které se v posledni
dob¢ t€si vyssi a vyssi oblibenosti. Jeho produkce a distribuce stoupd a dokaze se
srovnavat s ostatnimi popularnimi Sumivymi viny jako je naptiklad Spané¢lska cava ¢i
francouzské Sampanské. Je zde prezentovana jeho historie, oblast a geografické
podminky. Zminéné jsou i odriidy, z kterych je Prosecco vyrabéno, a predev§im vyrobni
postup. Pro kompletni ptehled je uvedeno zatazeni do apelacniho systému Italie a jeho
nejznamejsi producenti. Jelikoz Italie je zemi vina, jsou zde popsany i ostatni Sumiva
vina, kterd jsou v Itdlii vyrabéna. VétSinou se 1iSi pozitou technologii vyroby

a odradami hroznti ur¢ené K vyrobé.

Klic¢ova slova: Sumivé vino, Prosecco, Glera, metoda Charmat, Italie

6 SUMMARY

The bachelor thesies is focusing on italian sparkling wine Prosecco, which is
recently getting higher and higher popularity. Its production and distribution rises
therefore it is able to compare with other popular sparkling wine. For example spanish
cava or french champagne. Here is presented its history, area and geographic conditions.
The varieties which Prosecco is made of, and mostly manufacturing process are
mentioned For completely summary inclousion into the apelation system of Italy and
the most famous and known producers are also included. Since Italy is the country of
wine, the other sparkling wines, which are produced in Italy, are also described. There

are differeces between used technology and varieties intended for production.

Key words: sparkling wine, Prosecco, Glera, Charmat method, Italy
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