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UVvOD

V soucasné dobé¢ roste zajem lidi o gastronomii a enologii, jejich spojeni a o mista kde ¢lovék
muze ziskat takovy zazitek. Enogastronomie je dilezity aspekt, kterym lze kulinafské uméni
povysit jeste o kus vyse. Autorku velice zaujala moznost kombinovani vina a pokrmti a zplisoby
ziskani enogastronomického zazitku. S pojetim enogastronomie poprvé autorka seznamila na
vysoké $kole a pak rozhodla prozkoumat tuto otazku. Proto si vybrala téma, které navazuje na

problematiku analyzy enogastronomického turismu v praxi.

Cilem bakalatské prace je zmapovani a vyhodnoceni nabidky enogastronomickych sluzeb ve
vybraném vinafském regionu se zaméfenim na podporu vinafského turismu spojeného s

gastronomii.

Pro splnéni zadanych cili v teoretické Casti jsou definovany klicové pojmy, jako jsou
gastronomie, enogastronomie, enologie a vinaisky turismus. Dale se stru¢né popisuje historie
vinai'stvi a rozebira organizace vinatské turistiky v Ceské republice. Na konce teoretické ¢asti

popisuje vinafské oblast Morava a jeji jednotlivé podoblasti.

Cilem praktické ¢asti prace je pfi pomoci vybrané metodiky zmapovat a vyhodnotit nabidku
enogastronomickych sluzeb ve vybraném vinafském regionu se zaméfenim na podporu
vinafského turismu spojeného s gastronomii. V ramci praktické ¢asti je stanovena hypotéza,

ktera bude po néasledném prizkumu potvrzena, nebo vyvracena.

Tato ¢ast se zabyva pouze o Znojemskou vinai'skou podoblasti. Je rozdélena na tfi ¢asti. V prvni
¢asti se popisuje vybrana podoblast detailn¢: historie, geografie, podlozi a odriidova skladba
podoblasti. Dale piedstavuje mésto Znojmo a popisuji pfirodni, historické a kulturni pamatky,
které se v této podoblasti vyskytuji. Také zde popisuje vinaiské akce, které se v prabéhu celého
roku konaji. Ve druhé ¢asti jsou zminény nejznaméjsi vinaistvi Znojemské podoblasti a jejich

pfinos do rozvojl vinarské turistiky.

Treti cast analyzuje a popsuje pét gastronomickych provozoven Znojemské podoblasti.
Informace pro analyzu byla ziskana metodou zkoumani webovych stranek. Déle je sestavena
tabulka, kterd podle 9. kritérii, prezentuje gastronomické provozovny a porovnavaji mezi sebou

z pohledu poskytovani sluzeb spojenych s enogastronomii.
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Cilem navrhové ¢asti je na zakladé komparace a vyhodnoceni vysledkii analyzy se zamé&fit na
enogastronomicky turismus a doporucit feSeni. V této ¢asti se vyjadiuje k zjisténym informacim
a vystuptim. Diky tomu navrhuje moznosti feSeni problém a doporuCeni pro vinaistvi a

gastronomické provozovny k rozvoji vinaiského turismu a sluzeb spojenych s enogastronomie.

Bakalaiska prace je ukoncena seznamem literatury, ktera byla pouzita pro teoretickou a

praktickou ¢ast.
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TEORETICKA CAST
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1 VYMEZENI KLICOVYCH POJMU

Cilem teoretické Casti je definovat a vymezit klicova témata a zdkladni pojmy jako vino,
enogastronomie, cestovni ruch, vinatsky turismus. Tato ¢ast zahrnuji popis Moravské vinatské
oblasti a jeji jednotlivych ¢asti. Vzhledem ke stanovenym ciliim je vyuzito reserSe citovanych

zdrojt.
1.1 Vino a vinarstvi

Nemiizeme presn¢ odpovédét na otazku, kdy a jak vzniklo vinafstvi. Pokud dat dohromady
vSechny vysledky vykopavek, pieCist vSechny starovéké myty, pak vytvoii dojem, Ze vino

existovalo vzdy, nebo se objevilo na svéte spolu s clovékem.

Co presné vime o starovékém vinafstvi? Nejstar$i znamy fermentovany napoj, ryzové vino, byl
vaten v Ciné pied 9000 lety. Dalsim bodem v historii vinafstvi je vykopavky, které byly
provedeny na Gzemi iranu a dokazuji, Ze vyroba vina existovala jiz 5000 let pfed nasim
letopoctem. Ale s nejvétsi pravdépodobnosti vinohradnictvi a vinafstvi pivodni pochazi z

uzemi Kavkazu, odkud se dal rozsifily do Mezopotamie a Egypta [1].

Vinafstvi v Ceské republice ma okolo dvou tisicletou tradici. Nejstarsi vinohradnicka oblast
v Cesku — vinaiska oblast Morava, kterd se py$ni vinaiskymi tradicemi od dob, kdy se pod
Palavou usadily fimské legie cisafe Marca Aurelia. Prvni zminky o vinicich na Moravé Ize najit
v zakladaci listiné klastera Benediktynu v Ttebic¢i. Tam je popsano darovani vinic na Moravé

od roku 1101 [2].

Prvni vino v Cechach bylo vyrobeno v roce 892. Existuje povést o tomto: ,,...zaslal moravsky
kniZe Svatopluk ¢eskému knizeti Botivojovi a jeho Zen€ Ludmile sud moravského vina k oslavé
narozeni jejich syna Spytihnéva. Ludmila obé&tovala trochu vina bohyni Krosyné s prosbou o
vydatny dést’. Jeji prosba se vyplnila a Groda byla zachranéna. Bofivoj a Ludmila pfijali
kitestanstvi a zaslouzili se o prvni vysadby vinic v Cechach v okoli Mélnika. Prvni vinice pry
byla mezi obcemi Nedomice a Dtisy. Na ni se u€il sv. Véaclav péstovat révu a v tamnim lisu se
zasvécoval do taji vyroby vina. Svatovaclavskou vinici obnovili mistni drobni péstitelé révy.
Sv. Véclav byl ¢eskymi vinafi uctivan jako ,,Supremus magister vinearum" (nejvyssi perkmistr

vinic) a na jeho pocest se kazdoro¢né kona v Mélniku vinatska pout” [2].
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1.2 Enogastronomie

Vino patfilo vzdy k tradi¢ni kultufe a od po¢atki ma své misto vedle pokrmil, kterym napoméaha

zvyraznit chut’. Proto pojem ,,enogastronomie‘ nerozlu¢n¢ spojen s pojmem ,,gastronomie*.

Etymologicky je slovo ,,gastronomie skl&da se ze dvou feckych slov — ,,gastros zaludek a

nomos znalosti, normy.

»(Gastronomii lze chépat jako vzajemné propojeni kulturnich prvki a stravovacich zvyklosti.
Presnéji miizeme definovat — gastronomie je véda, kterd zkouma souvislosti, jez ovliviuji
stravovani lidstva, a to od vybéru surovin na ptipravu pokrmti az po konzumaci. Mezi hlavni
soucasti gastronomie patii: vhodnost vybéru surovin a jejich kombinace s ohledem na zasady
hygieny a zdravé vyzivy; metody technologického zpracovani pokrmii s ohledem na findlni
kvalitu; estetika, ktera se promitd do aranzma pokrmu, prostiedi a servisu; kultura a tradice;

vytvoreni vhodného socialniho prostiedi k podavani a konzumaci*“ (Buresova P, 2018 s. 9).
“Gastronomie zahrnuje:

¢ vhodnost pouzitych surovin a jejich kombinace s ohledem na sezénu a

zasady zdravé vyzivy;
e metody technologického zpracovani pokrmi s ohledem na finalni kvalitu;
e estetiku, kterd se promita do aranzma pokrmu a servisu;
e Kulturu a tradice;

e vytvofeni vhodného socidlniho prostiedi k podavani a

konzumaci* (Pavlousek a BureSova, 2015 s. 119).

,,Enogastronomie — snoubeni vina s pokrmy, souvisi s kulturou, ktera se vyviji a proménuje
pusobenim okolnich vlivii a trendti. Slovo enogastronomie se rozsitilo z Italie, kde oznacuje
harmonické snoubeni vin a pokrmil. Starofimsky vyraz ,.,eno* znamend vino a byl plivodné
odvozen od ,,oeno®, starovékého feckého slova oivog — oinos. Od slova ,,0eno* je odvozen také

pojem enologie* (Pavlousek a Buresova, 2015 s. 119).

Pro vyrobu kvalitniho vina je dilezité¢ znat a rozumét védeckému oboru, ktery se nazyva

enologie. Enologie se zabyva vinem, to znamena o suroviné¢ na jeho vyrobu, o vyrobg,
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nemocech a vadach, zrani, pfirozenych pfeménéch a ucincich. Pojem ,,enologie* taky zahrnuje
znalost v8ech analytickych rozbori vina a jejich vyuZiti, znalost vSech surovin a pomocnych
materidlti pouzivanych ve vinaistvi a znalost organizace vyroby vina, od zpracovani suroviny,

po expedici hotovych vyrobku [3].

V soucasné dobé&, mezi béznymi spotiebiteli, roste zajem o gastronomii a enologii. Jedna se o
dilezity aspekt, kterym lze kulinafské uméni povysit o kus vyse. Proto, reaguje na tento zajem,
restaurace se snazi nabidnou svym zakaznikiim v svém provozu ¢lovéka na pozice sommeliera:
»oommelier — osoba, ktera je v gastronomii povéfena vina vybirat, nakupovat, vhodné
skladovat, doporucovat, sestavovat vinny listek a popt. menu a kombinaci jidla a jednoho ¢i
vice vin. Zajistuje téZ servis vina u stolu. V minulosti byli s. nazyvani i pracovnici vétSich

komunit a obydli, ktefi zajist'ovali pradlo, nadobi a zasobovani, zejména sklepa“ [3].

1.2.1 Zéasady parovani vin
Pro snoubeni vina a pokrmu dulezité védét jen zaklady parovani vin, protoze neexistuji piesna
pravidla. Dulezity je individualni pfistup. Pro vytvofeni harmonie vin a pokrmii nutno pochopit,

zda vybirate pokrm k vinu, nebo vino k pokrmu.
V soucasnosti existuji dva zakladni principy pro snoubeni vin s pokrmy:
e Prvni princip spoc¢iva v harmonii mezi pokrmem a napojem;
e Druhy princip — princip kontrastu — vino je s pokrmem v protikladu. [1]

Pfi vybéru vina musime orientovat kromé znacky — cuvée, odridy je ro¢nik, terroir — oblast
péstovani révy. Dal$im kritériem je, zda bude podavano vino mladé, svézi — ovocité vino, ¢i
stfedné plné s tony kotenitymi, miner&lnimi, nebo vino s vyzralym buketem a ttislovitou chuti

[4]

Pii parovani vina existuje nékolik zakladnich zasad, kterym musi vyvarovat, protoze jinak
¢loveék mize z ocekavaného piijemného aktu snoubeni vytvotit opak — nepiijemny zazitek. To

jsou:

e Tucny pokrm s kyselinou obsaZenou ve svézim bilém ving pusobi piizniveé vzhledem k

vlastnostem kyselin, které zde ptisobi jako rozpoustédlo tuk;

wvewr

e Trislovina obsazena v ¢erveném vin¢ spolu s tuénéj$imi pokrmy chutna skvéle —
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ptikladem je hovézi protykané slaninou, tukovymi vldkny prorostlé mladé hovézi ¢i

kofenité zeleninové smetanové omacky;

Pokrm s vysokym obsahem bilkovin pfimo vyzaduje tiislovinu: zvéfinovy nebo

hovézi steak dobie chutnd s Cervenymi vyzralymi viny;

Masity pokrm vyzaduje bud’ tfislovinu obsahujici ¢ervené vino, nebo Kyselinku

obsahujici bilé vino;
Vepiova a tucna masa doplni silna ¢ervena vina, ale i bila vina se svézi kyselinou;

Ptikladem vhodného sladéni podobnych chuti se jevi sladko-sladkd kombinace: at’ u
nasladlych husich ¢i kachnich jater s pfirodné sladkym vinem, ¢i sladkého dezertu se

sladkym vinem, které spolu vzdy pfiznivé pisobi a vytvareji souznéni;

Spojeni sladkosti a kyselosti, které se navzajem spoji ve vyrovnany a piijemny pocit

svezesti, ve vysledku vytvoii vyvazené parovani mezi jidlem a vinem [1].

Ptiklady kombinovani pokrmt a syra s viny:

Such@, lehka bila vina — mofiské plody, smazena masa, uzeniny, aromatické zrajici
syry

Aromaticka bila vina — zeleninové pokrmy, uzeniny

Zrala komplexni bila vina — tu¢né masité ryby, grilovana masa, sladké pokrmy
Ruzova vina — grilované ryby, téstoviny, polévky, sladké pokrmy, kozi syr

Mladsi ovocna Cervena vina — ovary, vafena masa, smazena masa, mékké syry s bilou

plisni
Sttedné vyzrala ¢ervena vina — dusena masa, tmava masa, tvrde syry
Velka plna ¢ervena vina — tmava masa, tvrde syry

Sumiva vina — jemné ryby, tuéné masité ryby, vajeéné pokrmy, tvrdé syry a syry

s modrou plisni [1].
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1.3 Vinarstvi a vinarska turistika

UNWTO (United Nations World Tourism Organization - Svétova organizace cestovniho ruchu)
definuje cestovni ruch dvéma zpusoby: ,,1. cestovni ruch je ¢innost osob cestujicich do mist a
pobyvajicich v mistech mimo své obvyklé prostfedi po dobu kratsi nez jeden uceleny rok, za
ucelem traveni volného Casu a sluzebnich cest (osoba nesmi byt odménovana ze zdroji navstive
ného mista); 2. cestovni ruch je mnohostrannym odvétvim, které zahrnuje dopravu, turisticka
zafizeni, poskytujici ubytovani a stravovani, sluzby cestovnich kancelafi a agentur,
pravodcovské sluzby, turistické informacni systémy a dalsi infrastrukturu ¢i dalsi sluzby
cestovniho ruchu. Odvétvi cestovniho ruchu patii mezi nejvyznamnéjsi soucasti narodni i

svétové ekonomiky“ (Velichova a Mrkvov4, 2017 s. 8).

Turistika je ¢innosti souvisejici s kratkodobym cestovanim a aktivnim poznavanim prostiedi
[2].

Tyto pojmy — cestovni ruch a turistika jsou nerozlu¢né spojeny s pojmem vino a gastronomie.
V Cesku timto zabyvaji n&kolik organizaci. To jsou Narodni vinaiské centrum, Vinai'sky fond

a Svaz vinati Ceské republiky, o. s.

Prvni organizace o které bude zminéno je Narodni vinaiské centrum. Obecné prospéSna
spole¢nost Narodni vinai'ské centrum byla zaloZzena v prosinci 2001 roku. Tato organizace
vénuje velkou pozornost problematice vinaistvi. Sidlist¢ se nachazi ve Valticich v budové
"Centrum Excelence". Tato spole¢nost ti¢astnila se projektu ,,Rozvoj vinafstvi na Jizni Morave",
ktery je financovan Evropskou Unii a Ministerstva zemédélstvi Ceské republiky na pielomu let

2001 a 2002.
Nékteré dalsi projekty ve kterych ucastnil NVC:

~rw

e Rozsifeni nabidky celoZivotniho profesniho vzdélavani podnikateld a pracovniku ve

vinafstvi a gastronomii;
e Sommelier junior — nasledné vzdélavani,
e Potencial a jeho vyuzZiti v rozvoji vinaiské turistiky v CR a SR [5].

Druhd organizace, ktera ma pfimy vztah k tomuto tématu je Vinai'sky fond. ,,Vinaisky fond

byl ztizen zakonem o vinohradnictvi a vinafstvi v roce 2002. Vzorem byly obdobné instituce v
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sousednich vinafskych zemich (Némecku a Rakousku). Hlavni naplni jeho ¢innosti do vstupu
CR do EU byla podpora vysadby vinic. Od roku 2004 Fond podporuje marketing vina, rozvoj
vinafské turistiky a informuje vetejnost o vinohradnictvi a vinafstvi (viz ust. § 31 odst. 4 zakona
o vinohradnictvi a vinafstvi).” Jednd z hlavnich aktivit Fondu je kampan znacky ,,Vina z
Moravy, vina z Cech®. Jeji soucasti je vydavani nejrizngjsich propaga¢nich materiald,
propagace v médiich, socialnich sitech, na prodejnich mistech atd. Velmi tspé$nym projektem
Vinaiského fondu je ,,Svatomartinské* to znamena uvedeni mladych vin pod spole¢nou
znackou na trh kazdorocné 11. 11. Dalsi aktivity v ramci této kampané¢ se soustiedi na propagaci

razovych vin [6].

Svaz vinait Ceské republiky, o. s. (diive Ceskomoravska vinohradnicka a vinai'ska unie) byl
zalozen 24. 6. 1993 ve Velkych Bilovicich. ,,K cilim prace SV CR v sou¢asnosti patii prace na
stale se vyvijejicim legislativnim procesu vinaiského zakona, jeho provadécich predpisech a
zajisténi zajm SV CR ve vztahu ke strukturam Evropské unie. DiileZité je vytvofeni piiblizné
stejnych soutéznich podminek pro vSechny pravnické a fyzické osoby v oboru (SV CR se
podilel na novém vinafském zdkonu, ktery je v soucasnosti jiz v platnosti) a tvrdé postihy
prestupkt proti témto piedpisim. Vysledkem by méla byt rentabilita vinohradnictvi a vinafstvi
v CR, ktera se projevi i urychlenou obnovou vinic. SV CR je kazdoroénim garantem
Mezinarodni soutéZe vin Grand Prix Vinex a garantem nominacnich oblastnich vystav vin.“ SV
CR haji zajmy péstitelti hroznli a vyrobcll vina prostiednictvim jednotné organizace, jak v

Cesku, tak viigi zahraniéi [7].

1.3.1 Certifikace sluZeb vinarské turistiky

Certifikace je znamkou dosazeni ur€ité trovné kvality, méfitelné pomoci stanovenych kritérii.

V turistice jsou certifikace voditkem pro vSechny, ktefi hledaji dobrou kvalitu sluzeb.

,»Certifikace probihad vybérem zafizeni podle stanovenych kritérii. Zatizeni jsou rozdélena do
péti kategorii: vinafstvi, vinny sklep, vinotéka, restaurace s vinem a ubytovani s vinafskou
tematikou. Pro kazdou kategorii jsou samostatna kritéria. Pro objekty, kde je sdruzeno vice typi
provozl, je mozné provést jejich zvyhodnénou spole¢nou certifikaci. O certifikaci zada
provozovatel nebo vlastnik zafizeni pisemnou nebo elektronickou Zadosti adresovanou
Nérodnimu vinafskému centru. Certifikace zafizeni vinafské turistiky je realizovana v ramci

projektu rozvoje a podpory vinaiské turistiky na Moravé a v Cechach. Projekt certifikace
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realizuje Narodni vinafské centrum spole¢né s Nadaci Partnerstvi za podpory kontinualniho

Vinaiského fondu Ceské republiky* [3].
Existuje nékolik certifika¢nich kategorii pro vinaiské zafizeni. Kazda z nich ma vlastni definice:

e Vinafstvi — producent vina registrovany Vinaiskym Fondem a UKZUZ (Usttedni
kontrolni a zkuSebni ustav zemédélsky), ktery musi prodavat ¢ast vina s rozhodnutim
o zatfidéni od SZPI (Statni zeméd¢€lska a potravinaiska inspekce), nabizi maloprodej
vlastniho vina piimo ze sklepa nebo firemni prodejny. Vina v nabidce musi pochazet z

hroznti vypéstovanych v CR.

e Vinné sklepy — provozovatel nabizi posezeni ve vinném sklepé a prodava vina vlastni
nebo cizi produkce z hroznil, vypéstovanych v CR. Zafizeni musi mit socialni zazemi.
V nabidce je vlastni nebo dodavatelsky zajiSténa studend kuchyné. Vinny sklep nabizi

fizené degustace a dal$i programy.

e Vinotéky — nabizi pfedevsim prodej lahvového vina s pfevahou vin od vyrobeti z CR.
Vinotéka poskytuje svym navstévnikiim informace souvisejici s vinem, vinaistvim a

vinafskou turistikou a dalsi programy.

e Restaurace s vinem nebo vinarna nabizi sortiment kvalitnich jidel a $iroky vybér
vin, vyrobenych domacimi vyrobci ze surovin z CR. Provozovatel musi garantovat
kvalifikovanou obsluhu a vhodné vybaveni pro konzumaci vin. Certifikovana
restaurace nabidne navic minimalné dvakrat ro¢né kulinafskou ¢i vinatskou akci a
doporuceni vin k jednotlivym jidlim alesponi 4 druhy vin rozlévanych z lahve po

skleni¢kach.

e Ubytovani s vinaiskou tématikou — venkovské i méstské ubytovani ptimo
souvisejici s provozem vinného sklepu, vinafstvi nebo restaurace s vinem. Kromé
ubytovani provozovatel nabizi informace o sluzbach vinaia a vinatské turistice v

regionu. Ubytovani dale nabizi snidan¢ formou bufeti [3].

1.3.2 Vina Originalni Certifikace

Dalsim dulezitym bodem spojenym s vinem je oznac¢eni VOC. Vina originalni certifikace nebo

VOC jsou vina vyrobena z odrtid charakteristickych pro konkrétni region, s charakteristickou
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vini a chuti. Cesky systém VOC s diirazem na originalitu a kvalitu vina odpovida, napiiklad,
francouzskému AOC, italskému DOC nebo rakouskému DAC. Vinaii si sami uréi, ktera vina
jsou pro dany terroir typicka, zvoli také vinatské trati a nejvhodnéjsi polohy. Vina oznacena
symbolem VOC prochazeji ptisnym vybérem podle takovych kritérii, jako jsou: ptivod hroznti,
je povolena, nebo ne tato odriida, objem vyroby, metod péstovani a technologii zpracovani.
VOC je zarukou, ze zdkaznik dostanete piesné to, co ocekava, tedy dobra a kvalitn¢ vyrobena

vina s typickou chuti a viini daného regionu [8].

1.4 Vinarska oblast Morava

Na uzemi Ceské republiky se nachazeji dvé vinaiské oblasti — Cechy a Morava. Vétsina vinic
téme&f 96 % ploch se nachazi ve vinaiské oblasti Morava, ktera lezi na Uzemi Jihomoravského
a Zlinského kraje, mala ¢ast i kraje Vysocina. Diky klimatickym podminkam oblast ma
vyborny podminky pro produkci bilych vin. V uréitych mikroregionech péstuji také modry
odrudy a s tim spojena vyroba kvalitnich ¢ervenych vin. Ve vinaiské oblasti Morava plocha
osazena bilymi mostovymi odridami - 66 % prevladaji nad modrymi odrtidami, které se tady
péstuji - 34 % [1].

Mapy vinaiské oblasti Morava se n¢kolikrat ménily. Posledni zména byla v roce 2004, kdy
rozdéleni vinaiskych podoblasti bylo regulovano zdkonem o vinafstvi. Do té doby existovalo
deset vinatskych oblasti: Brnénska, Bzeneckd, Kyjovska, Mikulovska, Muténicka, Podluzi,

Straznicka, Uherskohradist'ska, Velkopavlovicka a Znojemska [9].

Vinaiskou oblast Morava v soucasné dobé¢ tvoii ¢tyfi podoblasti:
1. Velkopavlovicka - 4 741 ha
2. Mikulovska - 4 432 ha
3. Slovacka - 4 188 ha
4. Znojemska - 3 153 ha

Na Moravé se nachazi také nejvice vinatskych obci (312), vini€nich trati (1 126) a péstiteld (18

874) [9].
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1.5 Vinarska podoblast Velkopavlovicka

Velkopavlovicka vinafska podoblast obsahuje nejvétsi ¢ast vinarské oblasti Morava. Podoblast
sousedi na zapadni stran¢ s podoblastmi mikulovskou a znojemskou, na vychodni ¢asti s
podoblasti slovackou. Na severu se tdhne az do Brna. Na vychod od Brna ve sméru na Vyskov
zahrnuje vinaiské obce Viniéné Sumice, Tvarozna a Sivice. Dale zasahuje pii severni strané
Zdanického lesa ke Slavkovu u Brna a Buovicim. Dalsi &ast podoblasti se nachézi na jiznim
okraji Zdanického lesa v oblasti Velkych Hostéradek. Na jih od Brna souvisle pokraduje az do
Moravského Zizkova, kde hrani¢i se Slovackou podoblasti. Velkopavlovickou podoblast tvofi

75 vinaiskych obci a 321 vini¢nich trati [1].

Tato krajina je srdcem Cervenych vim. Pouze mirné pievlada produkce bilych vin - 58 % z
celkové plochy vinic. Modré odridy se péstuji na 42 % plochy. Nejvice péstované bilé odrudy

jsou Veltlinské zelené, Miiller Thurgau, Ryzlink vla$sky a Rulandské $edé, z modrych jsou
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Svatovaviinecké, Frankovku, Modry Portugal, Zweigeltrebe a Rulandské modré. Pudy zde jsou
nejlépe vhodné pro péstovani modrych odrid révy vinné, protoze Velkopavlovicka podoblast
je tvofena pahorkatinou na vapenatém flys$i a spraSich. Zabira krajinu Hustopeésko-kyjovské
pahorkatiny, vybézkt Zdanického lesa a Chiibil. Ve stiedni ¢asti uzemi se vyskytuji piidy na
vapenatych jilech, slinech, piskovcich a slepencich. V ptdach je vyssi obsah hotc¢iku. Na
severni ¢asti, smérem k Brnu, se réva vinna péstuje na sussich piscitych ptidach. Péstuji se zde
predevsim bilé odriidy. Hlinité piidy tdhnouci se po celé délce podoblasti jsou vhodné pro

péstovani Ryzlinku vla$ského, Rulandského bilého nebo Traminu [1].

Na co se mohou turisté podivat, pokud budou v dané oblasti? Piedev§im jsou to komplexy
vinnych sklept, které ptipominaji malé vesnicky. Naptiklad jedno z takovych mist je areal
vedle Kravi Hory v Bofeticich, nebo sklepni ulicky v Kobyli anebo Belegrady ve Velkych
Bilovicich, kde se ulicky a nAmésti jmenovany podle vinaiské historie nebo nesou jména odrad
révy vinne.

Jednou z nejoblibenéjsich zastavek milovnikli vina jsou Templaiské sklepy pod stfedovékou
tvrzi v Cejkovicich a vinaiska expozice v renesanénim domé U Synkii v Hustopeéich s kuriézni
sochou vinné kvasinky. V podoblasti se kazdoro¢né kona nékolik akci vénovanych vinu,
napiiklad jarni Slavnosti mandloni a vina v Hustopecich, nebo na pfelomu biezna a dubna
putovani za vinem Ze sklepa do sklepa ve Velkych Bilovicich, anebo srpnové Dni otevienych
sklepti v Cejkovicich, v zati Velkopavlovické vinobrani a Slavnosti vina v Brné anebo v fijnu

Burcakové slavnosti v Hustopeéich [9].

1.6 Vinaiska podoblast Mikulovska

Druha nejvétsi oblast na Moravé je Mikulovska vinatskd podoblast. Nejvétsi ¢ast Mikulovské
vinafské podoblasti spada do okresu Bieclav a pouze nékolik vinatskych obci patii pod okres
Brno-venkov. V jizni ¢asti, od Nového Ptrerova az do Valtic, se protahla statni hranice S
Rakouskem. Na zapad¢ sousedi s podoblasti znojemskou a na vychodé¢ s podoblastmi
velkopavlovickou a slovackou. Mikulovskou podoblast tvoii 30 vinaiskych obci a 182

vini¢nich trati [9].
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Mikulovska vinafska podoblast zahrnuje 30 vinaiskych obci —Bavory, Brod nad Dyji,
Biezi, Bulhary, Dobré Pole, Dolni Dunajovice, Dolni Véstonice, Drnholec, Hlohovec, Horni
Véstonice, Ivan, JeviSovka, Klentnice, Lednice, Mikulov, Milovice, Novosedly, Novy Pferov,
Pasohlavky, Pavlov, Perna, Pohotelice, Popice, Pouzdiany, Ptibice, Sedlec, Strachotin, Valtice,

Vlasatice a VVranovice. Na jihu a jihozapad¢ podoblasti se nachazi obce sdruzené ve svazku.

V geologicky podklad této podoblasti je vapencove bradlo Pavlovskych vrchi. Podlozi ma
nadbytek vapniku a nedostatek drasliku, hot¢iku a fosforu. Piidy na vapenatém podlozi jsou
vhodné pro péstovani Chardonnay, Ryzlinku vlasského, Rulandského bilého a aromatickych
odrud Palava a Tramin ¢erveny. Na zapadé podoblasti jsou terciarni pisky s pfimési jilu, a proto

jsou tyto pudy vhodné pro péstovani Veltlinského zelen¢ho a Sauvignonu [1].

Plocha osazena bilymi mostovymi odridami predstavuje 73 % z celkové plochy vinic, modré
odridy zabiraji 27 %. Nejvice péstované bilé odridy révy vinné jsou Ryzlink vlassky,
Veltlinské zelené, Ryzlink rynsky, Sauvignon a Miiller Thurgau, modré pak Svatovaviinecké,

Frankovka, Zweigeltrebe a Rulandské modré [1].

Mésto Mikulov je jednim z lakavych turistickych destinaci v podoblasti. Zde si mize turista
prohlédnout dvé vinaiské expozice a kolekci dobovych vinaiskych list. Také na Uzemi dané
podoblasti se nachazi nejrozsahlejsi umélecky ztvarnéna krajina na svété, ktera je zapsana na

Seznamu svétového kulturniho a pfirodniho dédictvi UNESCO. Jedna se o jedno z

wewvr

Znama vini¢ni trat Sonberk prochazi uzemi Mikulovské vinafské podoblasti. Z této trati se

otevira krasny vyhled na Novomlynské nadrze a zficeniny nékolika stfedovékych hradu.

Turistickou novinkou je Archeopark v Pavlové, v blizkosti Dolnich Véstonic, obec je
proslavena diky Véstonické Venusi, nejstarSi zndmé keramické soSce na svété. JeSté jedno
znama turisticka a historicka pamatka je barokni rezidenci Lichtenstejni ve Valticich. Zde se

nachazi celorotné oteviena degustaéni expozice Salon vin Ceské republiky.

V pribéhu roku na tizemi podoblasti probihaji nékolik zajimavych akce, spojenych s vinem.
Akce se konaji napiiklad v kvétnu na Valtickych vinnych trzich, nebo béhem prazdnin na

Letnich otevienych sklepech v Pavlové, Dolnich Dunajovicich a Bfezi, v zafi na Palavském
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vinobrani v Mikulové a na Novosedelskem vinobrani anebo v listopadu na Dni otevienych

sklept v Pavlové a na Svatomartinském Mikulové [9].

V oblasti se nachazi dvé odborné skoly zaméfené na vino — nejstarsi vinaiska $kola — Stiedni
vinafska Skola Valtice a Vysoka Skola zeméd¢lska Lednice na Moravé. Obé Skoly maji vlastni

vinice i sklepy, ale produkce vina je pomérn¢ mala [2].

1.7 Vinaiska podoblast Slovacka

Vinafska podoblast Slovacka je tfeti podoblast Moravy. Slovacko lezi v Jihomoravském a
Zlinském Kraji a je tvofena ¢astmi okrest Hodonin, Uherské Hradist¢, Bieclav, Zlin a Krométiz
a zahrnuje 118 vinafskych obci a 408 vini¢nich trati. Na jihu a jihovychod€ tvofi hranici
podoblasti statni hranice se Slovenskou republikou, ve vinaiskych obcich Postorna a Bieclav
potom statni hranice s Rakouskem. Na jihozapad¢ sousedi podoblast s mikulovskou a na zapadé

s velkopavlovickou podoblasti. Na severu je ohrani¢ena pasem Zdanického lesa a Chiiba [1].

Podoblast ma velmi riznorodé ptirodni podminky. Vinohrady se zde nachazeji v udoli feky
Moravy, v piedhtifi Bilych Karpat a na jiznich svazich Chtiba a Zdanického lesa. Podoblast

zahrnuje okoli Uherského Hradisté, kde 1ze objevit nejsevernéji moravske vinice [9].

Plocha Slovacké vinaiské podoblasti 0sdzena pievazné bilymi mostovymi odridami - 66 % z
celkové plochy. Modré odrudy révy vinné zde se péstuji jenom na 34 %. Nejvice zde péstované
jsou bilé odridy Miiller Thurgau, Ryzlink rynsky, Veltlinské zelené a Rulandské bilé, mezi
modrymi pievlada Frankovka, Svatovaviinecké, Zweigeltrebe a Modry Portugal. Cervena vina
se Vyrabéji v celé oblasti, av§ak nejvyznamnéjsi vysadby jsou v regionu Podluzi, podél toku rek

Moravy a feky Kyjovky [1].

Vinaiska podoblast Slovacka je zndma svymi viny s certifikaci VOC Blatnice, zde také vyrabé;ji
legendarni znamkové vino Blatnicky Roha¢ a podobné slavnou Bzeneckou lipku; ta je

pojmenovana podle prastaré lipy v zameckém parku v Bzenci.

V Slovéackeé podoblasti se nachazi areal historickych vinnych sklepti Plze na okraji obce Petrov,
ktery v roce 1983 oznamil prvni v historii vesnickou pamatkovou rezervaci na izemi tehdejsiho
Ceskoslovenska, a skanzen ve Straznici s originalnim souborem vinohradnickych staveb. Za

navstévu stoji i Nechory u Prusanek, Sidleny u Milotic nebo Budy u Muténic.
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Béhem roku turisty mohou navstivit né€kolik akci vénovanych vinu: v dubnu Den otevienych
sklepi v Muténicich, kvétnové Putovani po blatnickych budach v Blatnici pod Svatym
Antoninkem, v zafi Bzenecké krojované vinobrani, Straznické vinobrani a Slovacké slavnosti
vina a otevienych pamatek v Uherském Hradisti. V listopadu se pak mohou vypravit za prvnimi

mladymi viny v Martinskych Sidlenach [9].
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PRAKTICKA CAST
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2. ANALYZA ZNOJEMSKE VINARSKE PODOBLASTI

Prakticka ¢ast je zaméfena na analyzu enogastronomického turismu ve vybrané vinai'ské oblasti
Morava — podoblasti Znojemské. Hlavnim divodem vybéru je to, ze dana podoblast jedna
Z nejstardich producentu vina na uzemi Ceské republice. Znojemska vinaiska podoblast prvni
zavedla apelaéni systém v Ceské republice — VOC Znojmo. Nachazi se zde mnoho dobrych
vinafstvi, ktera produkuje krasna vina a se dostavaji rizné ocenéni. Na Uzemi dané podoblasti
slavi jeden znejvyznamné&jSich enogastronomickych festivald — Znojemské historickée
vinobrani. Hypotézou je, ze Ve Znojemské vinaiské podoblasti poskytuji vSechny
gastronomické provozovny sluzby spojené s enogastronomii (umi doporucit vina k pokrmtim,
maji pozici sommeliera, nabizeji degusta¢ni menu) a informace o poskytovanych sluzbach jsou

uvedeny na webovych strankach.

Cilem prvni poloviny praktické Casti je predstavit tuto podoblast a obecné popsat rozlohu,
terroir, péstované odridy, styly vin, nejznamé;jsi vinatstvi a dalsi aspekty spojeny s vinatskym
turismem. V druhé ¢asti jsou popsany a porovnany pét gastronomickych zatizeni a na zakladé

analyzy restauraci je verifikovana vyslovena hypotéza.

2.1 Zakladni informace

Znojemska vinafska podoblast je jednou ze ¢tyi podoblasti vinaiské oblasti Morava. Celkova

vymeéra Znojemské podoblasti je 3 153 ha, tvoti 90 vinatskych obci a 217 vinafskych trati.

2.1.1 Historie podoblasti

Nejstar§imi svédky historie znojemského vinafstvi jsou archeologické nélezy, které dokazuje,

Ze vinnou révu péstovali na izemi soucasné podoblasti jiZ v dobu Rimant.

Dalsim dulezitym historickym bodem pro rozvoj vinaftstvi ve Znojemsku je listina z 25. dubna
1326 z Bacharachu, v niz ¢esky kral Jan Lucembursky povolil méstu Znojmu obchod se soli a
vinem. Béhem nasledujicich staleti se mésto Znojmo rozvijelo a diky uznani kralovskych roda
ziskalo tadu dalSich privilegii. V dtsledku skvélych spolecenskych kontakta se znojemska vina

pravidelné objevovala na tabulich ¢eskych kralt.

19. stoleti zaznamenal pro Znojemskou podoblast velkou tragédie. Kvili rychlejSimu rozvoji

lodni dopravy z Ameriky dostaly se parazitické houby a hmyzi Skidci do Evropy. Vétsina
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vysazené ve Znojemské podoblasti révy byla napadena MSickou révokazem a znicend. Ale jiz

na pocatku 20. stoleti se zacala obnova vinohradnictvi — pti pomoci vysadby novych vinic [10].

V roce 2004 Ceska republika vstoupila do Evropské unie a piijala novy zakon o vinohradnictvi

a vinafstvi, ktery ma velky vliv na soucasnou situace vinohradnictvi a vinafstvi ve statu.

2.1.2 Geografie a podlozi
Na svété je spousta mist, ktera maji dobry klimatické podminky k péstovani vinné révy.
Hlavnim ptedpokladem uspéchu Znojemska je to, ze ona ma specificky ptirodni podminky:
podoblast leZi na rozhrani dvou geologickych soustav. Od zapadu zasahuje Cesky masiv,
krystalické biidlice, chudé na vapnik, fosfor a hoi¢ik, z jihu — z&padni Karpaty tvotrené
moiskymi a sladkovodnimi sedimenty a spragemi. Destovy stiny Ceskomoravské vrchoviny
tvorené prahornimi utvary, jejichz vybézky daly na mnohych mistech, hlavné v severni ¢asti,
vzniknout kamenitym pidam vyznaénym pro péstovani bilych odrad a v okoli Dolnich Kounic

i pro péstovani modrych odrid, hlavné Frankovky [1].

Z pohledu geografii Znojemsko se vétsinou nachazi v okrese Znojmo a ¢astecné v okrese Brno-
venkov. Jenom jedna vinafska obec — Kojetice na Moravé — se nachézi v kraji Vysocina, v
okrese Ttebic. Podoblast zahrnuje zdpadni ¢ast jizni Moravy od Podyji a vychodnich svahli
Ceskomoravské vrchoviny pres idoli Dyje, Jevisovky, Jihlavy a dalsich mensich fek aZ k
Rajhradu u Brna. V jizni ¢asti oblasti se tahne podél hranice s Rakouskem. Severni hranici
podoblasti tvoii vinaiské obce Moravsky Krumlov, Ivancice, Dolni Kounice, Ofechov a
Rajhrad. Ve své vychodni ¢asti sousedi s podoblastmi Velkopavlovickou a Mikulovskou.

Hlavnim méstem podoblasti je Znojmo [9].

2.1.3 Odridova skladba Znojemské podoblasti

Produkce bilych aromatickych vin je typickd pro Znojemskou vinafskou podoblast. Zde
prevlada plocha osdzena bilymi odridami - 70 % nad modrymi — 30 %. Puda a klimatické
podminky vyhovuji Rulandskému Sedému, Traminu a Rulandskému bilému ¢i muskatovym
odridam jaké jsou Irsai Oliver a Muskat moravsky. Mezi modrymi odridami révy vinné
prevladaji Svatovaviinecké, Frankovka, Zweigeltrebe a Rulandské modré. Pro okoli Dolnich
Kounic je typické péstovani modrych odriid, hlavné Frankovky. Nejrozsitengjsi bilé mostové

odrudy jsou Veltlinské zelené, Ryzlink rynsky a Sauvignon, které byly vybrany v ramci VOC
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Znojmo jako typicky pro podoblast. Vybrané odriudy se vyznacuji typickym charakterem a

senzorickymi vlastnostmi [1].

Odriada Sauvignon dosahuje ve zkoumané podoblasti typické senzorické vlastnosti. V
barevnosti se projevuji tony od svétle zluté do zelenkavych tonl. Ve vini se vyskytuji
broskvové tony, aroma ¢erného rybizu, angrestu a typické minerality. V chuti jsou vyrazné

atributy broskve, ¢erného rybizu, angrestu a minerality [11].

Pro odradu Ryzlink Rynsky je charakteristické barevny tony od svétle zlatava az do
zelenkavych. Ve viini se vyskytuji medovy tony, vani lipového kvétu, minerality. V chuti jsou

vyrazné medovy, lipovy, pomerancovy atributy a minerality [11].

Odrida Veltlinské zelené v barevnosti se projevuji tdny od svétle zluté do zelenozluté. Ve
vini se vyskytuji muskatovy nadech nebo mandlovymi tony. V chuti jsou vyrazna svézest,

kofenitost, pepinatost a minerality [11].

Kazda lahev VOC je oznacena paskou kolem hrdla, kterd ptinasi spotiebiteli jasné Citelné

informace.

Obréazek 2— Oznaceni VOC Znojmo
Zdroj: Znovin Znojmo, a.s. se sidlem v Satové [online]. [2021-01-15]. Dostupny z WWW:

https://www.znovin.cz/voc-znojmo-vina-originalni-certifikace

2.2 Mésto Znojmo

Znojmo je vinafskym centrem podoblasti a jednim z nejstarSich moravskych mést s davnou

vvvvvv
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patii dvé véze: véz gotického chramu sv. Mikulase a Radni¢ni véz z poloviny 15. stoleti.

Z galerie radni¢ni vézi se otevira vyhled na historicky centrum a okoli mésta.

Ve Znojmo se nachazi Jihomoravské muzeum. Jedna z jeho expozic sidli v aredlu byvalého
premyslovského hradu a tam stoji za navstévu roménska rotunda Panny Marie a sv. Katefiny
z poloviny 11. stoleti, kterd vyznamna piedev$im v jeji unikatni malitské vyzdobé. Druha
zajimava expozice Jihomoravského muzea se nachazi ve Znojemském hradé¢. Interiéry hradu
predstavuji zivot ran¢ novoveéké spolecnosti a prezentuje historicky nabytek ze shirek muzea.
Navstévnici zde tak mohou nahlédnout do panského salonku s cennymi predméty orientdlniho

uméni nebo damskeého salonku s bohaté zdobenym rokokovym zrcadlem.

Za navstévu ve Znojmé stoji VIkova véz, kde se nachazi Informaéni centrum VOC Znojmo.
Vina tam je mozné ochutnat v pfizemi ze specialniho vinafského baru nebo piimo na
vyhlidkovém ochozu. Pozornosti by nemél uniknout Loucky klaster ve kterém se nachazi
Navstévnickym centrum Znovin Znojmo, obnovena Rajska vinice s ochutnavkovym stankem

pod kostelem sv. Mikulase, o kterou se stara Vinaistvi Lahofer, a cela fada vinaren a vinoték.

Znojemsko je méstem kultury a kolébkou vinafské turistiky. Kazdoro¢né se zde konéa nékolik
festivali. Nejvétsi udalost roku je Znojemské historické vinobrani, ktera do Znojma ptilakava

navstévniky nejenom z Ceské republiky, ale i ze zahranici.

Prvni vinobrani se uskute¢nilo v roce 1966 a jeho zakladatelem byl Frantisek Koukal. On spojil
kralovskou historie mésta a regionalni tradice vinafstvi. Ustfedni postavou se stal kral Jan
Lucembursky, ktery pfijel do Znojma v roce 1327 na zapiti aspésného statnického jednani ve
Vratislavi. Mésto na jeho ptijezd pfipravilo bohaty program, jehoz ¢asti véetné tradi¢niho

ptedani prav do rukou konseltt mohou turisti vidét dodnes.

Nejvétsi vinaisky festival v Cesku se kona na fece Dyji kazdy druhy zatijovy vikend. Tento rok
festival je naplanovan na 10.9-12.9. Slavnostni ceremoniél je takovy: piedstavitel krale Jana
Lucemburského nasedne do sedla ztepilého ofe, aby projel historickym centrem Znojma v ¢ele
své druziny — péti set kostymovanych lidi a desitek zvifat. Ve stiedovékém duchu jsou v
programu 1 tfinact scén, na nichz se stfili z kuse, hraje sttedoveké divadlo, lame kopi a bojuji v

sedlech rytiit. Na tfech hudebnich scénach jsou kolektivy riznych zanra.
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V ulicich najdou turisté rizné zajimavosti mistni kuchyné. Bur¢aky a mistni vyhlasena vina se
Casto rozlévaji do takzvanych mazhauzech, které jsou nedilnou soucasti vinobrani. Vino se da
degustovat vedle Rotundy svaté Katefiny, nebo navstivit v Sale pfedkd na zamku Znojmo

netradi¢ni poznavani vina a ochutnavku vody v ramci scény Vino vSemi smysly [9].

2.3 Prirodni a kulturni paméatky

Znojemska vinatska podoblast je zndma nejen vinem, ale i pfirodnimi a kulturnimi pamatkami,
které prilakava turisty z riznych casti svéta. Na uzemi podoblasti se nachazi velké mnozstvi
zajimavych turistickych cili. Dolu jsou uvedeny nékolik nejatraktivnéj$ich, podle ndzoru

autorky, priklada.

Moravsky Krumlov je jednim z mést podoblasti, ktery stoji za navstévu pro kazdého turistu.
Nézev mésta pochazi z némeckého vyrazu "Krumme Aue", ktery je piekladan jako "Ktivy luh".
Tento nazev pochazi z toho, Ze mésto je situovano v esovité zakiivenych meandrech feky
Vlitavy. V Moravském Krumlové stoji za vidéni renesanéni KniZeci dim, kde se nachazi
muzeum a galerie, Gseky hradeb s bastami, kostel svatého Bartoloméje a Renesan¢ni zamek,
kde je vystavena Slovanska epopeja Alfonse Muchy. Vychodné od mésta stoji na vysokém

skalnatém ostrohu barokni poutni kaple sv. Floriana se ¢tyfmi vézemi [12].

Okoli Dolnich Kounic se proslavilo péstovanim a vyrobou ¢ervenych vin, hlavné Frankovky.
Malebné mésto v udoli feky Jihlavy je proslulé nékolika kulturnimi pamatkami. Nejznamé;jsi z
nich: Renesanéni zamek, zficeniny gotického klastera Rosacoeli, pravoslavny kostel svaté
Barbory a barokni kaple svatého Antonina, odkud je krasny vyhled na mésto. V malé zidovské

¢tvrti se nachazi vystava, ktera je vénovana historii mistni zidovské komunity [13].

Jesté jedno atraktivni pro turisty mésto je Rajhrad. Kotfeny jména Rajhrad vysly z oznaceni
»rajsky hrad“ ve smyslu pé€kny ¢i silny hrad. Mé¢sto se nachazi na pobtezi feky Svratky. Jedna
se 0 okraj zahrad, sadi a vinic. Turisté mohou tam najit chram Jana Blazeje Santiniho, mlynské
nahony, klasterni vinatské sklepy a Benediktinské opatstvi — rozsahly barokni areél s celoro¢né

ptistupnym chramem sv. Petra a Pavla a Pamatnikem pisemnictvi na Moravé [14].

V okoli Rajhradu je obrovské mnozstvi pesich a cyklistickych stezek, které zde vedou po
mezinarodni cyklostezce Brno-Videni. V Rajhradé¢ se vyrabi vino v Benediktinském klastete,

zde nachazeji i Rajhradské klasterni vinné sklepy, které pusobi v jednom ze starobylych
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klasternich vinnych sklept od konce 17.stoleti. Vino je také soucasti mnoho mistnich svatku,

naptiklad Svatomartinské slavnosti [15].

Narodni park Podyji ve Znojmé je nejbohatsi druhové velkoplo$né chranéné tizemi v Ceské
republice, které navazuje na rakouské strané na Nationalpark Thayatal. Do parku vede nékolik
turistickych stezek a cyklostezek, odkud se otevira kradsny vyhled na krasy Znojma. Pestrou

krasu Podyji podtrhuji vinice, které se nachazeji v Narodnim parku i jeho okoli [16].

V Narodnim parku lezi viniéni trat’ Sobes. To je jedna z nejznaméjsich viniénich trati, ktera
produkuje velmi kvalitni vina. Dnes pouze vinaistvi Znovin Znojmo zde ma vysazenou révu.
Vinice lezi na jiznim svahu, diky kterému m4 idealni podminky pro péstovani vinné révy. Zde
ptevazuji odridy Ryzlink Rynsky, Ryzlink vlassky, Rulandké Sedé, Rulanské bilé i v menSim
mnozstvi Sauvignon a Palava. V letnich mésicich lidé maji moZnost odpocinout v otevieném

altanku s moznosti ochutnavky vin p¥imo z této vinice [17].

Z¥icenina statniho hradu Novy Hradek se nachazi v okoli narodniho parku Podyji, zapadné
od Znojma. Béhem prohlidky navstévnici mohou poznamenat unikatni hradebni systém starsiho
Lucemburského hradu ze 14.stoleti. Také mize navstivit mladsi trojpodlazni hrad z 15. stoleti.

Z vyhlidkové plosiny hradu je vyhled na hluboky kaiion Dyje se meandrujici fekou [18].

Nedaleko od Znojma se nachazi Vranov nad Dyji — méste¢ko pod Vranovské piehradou, na
skale nad nim stoji barokni zamek, kde turisté mohou najit rizné vystavy, vinarnu a kavarnu.

V soucasné dob¢ zde prochazeji virtualni prohlidky zamku [19].

Loucky klaster, zalozeny v roce 1190, byl po staleti centrem uméleckého, ekonomického a
duchovniho Zivota Znojma. Dnes mohou navstévnici prohlédnout kromé muzea vinafstvi a
bednaftstvi, unikatni roméansko-gotickou kryptu pod klasternim kostelem. Zde se nachézi

vinotéka a galerie, a kona se degustace vin v klasternich sklepech [20].

2.4 Akce na podporu enogastronomie

Znojemska vinaiska podoblast slavna svymi festivaly. Zde se kazdoro¢né€ kona fada zajimavych

akci spojenych nejen s vinem. Jeden z nejznaméjSich a nejdulezitéjsich, Znojemskeé historickée

vinobrani je popsan v kapitole Znojmo. Dolu jsou uvedeny nejmén¢ atraktivni festivaly.
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Jarovin Rosé

Jarovin Rosé je mezinarodni soutézi, kde se kazdoroéné setkavaji nejlepsi rizova vina z Moravy
a Cech. Vzorky vina hodnoti vyhlaseni vinai$ti odbornici z Ceska. Program festivalu zahrnuje
odborné seminafe, degustaci sektl, rosé a klaretii. Navstévnik se muze tésit i na zazitkovou
gastronomii, ktera kombinuje pokrmy a vzorky razovych vin. Také béhem Jarovina rosé
navs§tévniky mohou uslySet odborné komentare k vybranym vinim od popularnich sommeliert.

Festival se kona v kvétnu ve Znojmé a po cely mésic v dalsich méstech Ceské republiky [21].
Festival vin VOC Znojmo

Festival vina VOC Znojmo se kona kazdy rok v kvétnu (prvni ro¢nik se konal v roce 2009). To
je misto, odkud na trh vina pravidelné piichazeji nova certifikovana a typické pro podoblast
vina s ozna¢enim VOC. Festival se navazuje na tradici znojemského spojovani kultury s vinem.
Program festivalu nabizi milovnikim vina slavnostni kiest vin a ochutnavku vSech vzorkd.
Kromé toho lze vychutnat etnickou hudbu, rizné piedstaveni zalozené na folkl6ru regionu a

samoziejme tradi¢ni pokrmy ¢eské kuchyné [22].
Hudebni festival Znojmo

V Cervence ve Znojmé se konaji hudebni festival. Zde navstévniky mohou najit skvélou hudbu,
precizni dramaturgii a nové zajimavé interprety. Festival ma nezapomenutelnou atmosféru, a
kazdy koncert doprovazi ochutnavka vin mistnich vinaii. Festival nabizi také unikéatni
limitovanou kolekce festivalovych vin. Vina vybira Komise sommeliert a vinaia. Vzhledem k
tomu, Ze vino je neoddélitelné spojeno s jidlem, piipravuje nékolik restauraci ve Znojmé
specialni festivalova menu. Koncerty se vétsinou konaji pod Sirym nebem a snazi se ukazat
mista, kde se koncerty obvykle nepotfadaji. Mezi atypickd mista patii naptiklad zchatraly zamek

v Uherc¢icich, Narodni park Podyji nebo radni¢ni véz [23].
Svatogothardské vinaiské slavnosti

Kazdy rok, prvni sobotu v kvétnu v Dolnich Kounicich se konaji Svatogotharské vinaiské
slavnosti. Festival nabizi vice nez 300 vzorkt od vice nez 100 vinaft. Slavnostni akce zahrnuji
ukazky femesel, prodej gastronomickych specialit a malych suvenyrd. Slavnosti zpestiuje
pévecky sbor Muzaci a cimbalova muzika AleSe Smutného. V historickych kostymech pak

vystupuje stielecka skupina Stielci sv. Gotharda [24].

33



2.5 Ostatni instituce propagujici vinarské cile
Sluzby otevi'enych sklept

Vinafi v fad¢ vinafskych obci zavedli stalou sluzbu: turisté, pii cestovanim po Jizni Moravé za
vinem, mohou navstivit vinné sklepy ve vybranych vesnicich. Ve Znojmo je mozné se sluzbou

setkat v ramci Tydne vinaid ve sklepich Saldorf a sluzby otevienych sklepti ve Chvalovice [25].
Informacni centrum VOC Znojmo

Znojmé, v centru mésta, ve Vlkoveé vézi se nachazi informacni centrum, kde Ize zjistit vice
0 VOC Znojmo, vinaiskych akcich na Znojemsku, ochutnat vina VOC a navstivit vyhlidku

z véze na mésto Znojmo a jeho hezké okoli [9].
Moravské vinarské stezky

Moravské vinatské stezky je projekt ochrany kulturniho dédictvi a rozvoje vinaiské turistiky na
jizni Moravé€. Nadace Partnerstvi byla zakladatelem projektu, a ve spolupraci s vice nez 250
vinafskymi obci a s podporou Statniho fondu pro obnovu venkova vydala prvni mapy a
pruvodcu, a pak byla oznacena sit’ z 1 200 km vinaiskych cyklostezek. Stezky ukazuji krajinu
mezi vinicemi od starého Znojma az po metropoli Uherské Hradisté. Sit' se sklada z deseti
okruhy vinaiskych stezek, které jsou propojeny Moravskou vinnou stezkou. To piispiva k

rozvoji vinatské turistiky a cyklistiky na jizni Moravé [26].
Vylety krajem vina

Vylety krajem vina je serial 10 cyklovylett po Moravskych vinaiskych stezkach, ktery probiha
od dubna do fijna a zavede do vSech vinaiskych regiont jizni Moravy. Ve Znojemské vinatské
podoblasti zajemci mohou piihlasit na Tour de buréak po vinaiskych stezkach Znojemska,
ktery bude konat v sobotu 18. 9. 2021. Po zakonceni trasy v arealu Louckého klastera ve

Znojmé¢, bude ptipraven folklorni program s nabidkou mistnich specialit a buré¢aku [27].
VINOBUS

Vinobus je projektem VOC Znojmo. To je specialni autobus s piivésem na kola, ktery v hlavni
sezon¢ tfikrat denné vyjizdi ze Znojma. Cestou lze poznat znojemska vina, vinice, vinafstvi,
vinné sklepy 1 zndmé sklepni ulicky. Po celou dobu cesty bude k dispozici pravodce, ktery
sezndmi nejen s mistopisem, ale bude i rddcem pfi vybéru vin [28].
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3. ANALYZA VYBRANYCH VINARSTVI

Pro lepsi pochopeni Znojemské vinai'ské podoblasti je nutno se blize sezndmit z vinafstvi, ktefi
vyrab&ji vino pro tuto podoblast. Celkem je ve Znojemské podoblasti 68 vinaistvi. Pro
zkoumanou problematiku byla vybréna tfi vinafstvi, kterd lze povazovat za atraktivni pro
navstévniky zaméfené na enogastronomii. Mezi zkoumané aspekty v ramci prizkumu

enogastronomie patii: nabidka turistickych programu a analyza nabidky na socialnich sitich.

3.1Znovin Znojmo

Znovin Znojmo a.s. je jednou z nejvétSich a nejvyznamnéjSich vinaistvi Znojemské vinaiské
podoblasti. Znovin se stal prikopnikem vinaiské turistiky uz v 90. letech. Podle slov feditele
spolecnosti, Ing. Pavla Vaj¢nera, Znovin zac¢inali v roce 1995 K#izovym sklepem v Piiméticich
a dokon&enim nékupu vinice Sobes. Nasledoval Malovany sklep a Moravsky sklipek v Satové,
do kterych zacali vozit navstévniky a prosazovat vinafskou kulturu. Pozdéji se zacalo s
ochutnavkami vin v Praze, ale zaroven nabizeli navstévnikiim ochutnavky vin s navstévou
sklepi. Poskytnuti prondjmu c¢asti Louckého klastera ve Znojmé umoznilo poskytnout

kvalitn&jsi sluzby v ramci enogastronomického turismu [29].

V soucéasné dob& Znovin Znojmo je stale prukopnikem v oblasti vinafské turistiky. Reaguje na
soucasnost vinafstvi vymyslilo, za misto tradi¢ni v zimnich mésicich Prochazky casem
(ochutnavku star$ich i mladsich vin, diky které zakaznik mohl ziskat povédomi o vyvoji vin v
archivech a zaroven diky které bylo mozné ochutnat prvni Sarze vin mladych), e-Prochazku
Casem s ak¢ni nabidkou vin, ktera je platna od 16. unora do 26. biezna 2021. E-Prochazka
Casem 2021 je program, ktery se sklada ze dvou videi, které jsou dostupné online na oficialnich
webovych strdnkach Znovin Znojmo. V nich jsou piedstaveny $estici vin z ro¢nika 2019 a 2020

a Sestici vin ze starSich ro¢niku [30].

3.1.1 Turistické programy

Pro ptilakévani vétSiho mnoZstvi turistu nejen do vinafstvi Znovin Znojmo, ale i do podoblasti,
spole¢nost vymyslela n¢kolik atraktivnich turistickych akce. Tyto programy ma za cil Seznamit

navstévniky s nabidkou vinafstvi a také ukazat historické paméatky Znojemské podoblasti.

Moravsky sklipek v Satové
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Sklipek byl dlouhd léta restaura¢nim zatizenim, kde se konaly ochutnavky vin, oslavy, firemni
vecirky a stal se oblibenou zastdvkou milovniki vina. V pribéhu posledniho roku nastalo

nekolik zmén, restauracni provoz zde uz neni a sklipek funguje jako ochutnédvkovy stanek.

Za Moravskym sklipkem navstévnik mtize najit nau¢nou vinici, kde v roce 2001 byly vysazeny
devatenact starych odrtd révy vinné. Vedle kazdé¢ odridy je informacni tabule, ktera seznamuje
se strucnou charakteristikou. Ve vinici je vysazeno naptiklad Veltlinské Cervenobilé ¢i
Prachtraube, které stalo u zrodu moderni odrudy Muskat moravsky. Také tu Kamenoruzak,

Muskat Zluty, znamy ve Stiedomofi, ¢i Veltlinské modré zvané Modry Janek [31].
Individualni putovani

Cilem putovani je ukdzat mensim skupindm zajmovosti znojemské vinatrské podoblasti a vina,
kter4 Znovin Znojmo, a.s. vyrabi. Putovani je svym zaméfenim vhodné pro milovniky vina a

vinic, vinnych sklepti, dobrého jidla, historie a krasné ptirody [32].
Ochutnavkovy stanek na vini¢ni trati Staré vinice, Havraniky

Stanek, vznikl pfimo u cyklostezky, kterd vede od Louckého klastera ve Znojmé& smérem k
vinici Sobes, uprostied mladych vinic. Nav§tévniky mohou obdivovat nadherny vyhled do kraje,
a pritom se osvézit nékolika vzorky vin z produkce vinafstvi. Provoz degusta¢niho stanku v

roce 2021 zahgji na jate [3].
Degustaéni vinné piedplatné — Znovinky

Znovinky je predplaceny degustacni program pii kterém zakaznik bude pravideln¢ dostavat
kartonu se sadou 6 lahvi riznych druhii vin, ktera se neopakuji (vina v lahvich 0,75110,51). V
sad¢ se mize objevit i ldhev Vinnych sklepti Lechovice. Kazdy mésic ochutna 6 vzorki vzdy

jinych vin, ktera jsou vybrana a okomentovana sklepmistry nebo sommeliery [34].

3.1.2 Socialni sité

Vinafstvi Znovin Znojmo ma profily na Facebooku a Instagramu. Tam casto publikuji rizna
fotografii vin, video jeho vyroby a zajimavé fakty. Také na svych socialnich sitech Znovin
Znojmo oznamuji o novych akcich a katalozich. Na Facebooku jsou dva videa, které trva 25-
30 minut, ve kterém manazer exportu, sommelier a technolog Znovina Znojmo diskutuji a

degustuji vino. Toto je prave e-prochazka ¢asem o které bylo napsano v ptedchozi kapitole.
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3.2 Vinarstvi Lahofer

Spolecnost vznikla ve Znojmé v roce 2003 jako Prvni znojemska vinaiska a.s. V roce 2006 byla
dokoncena vystavba nového vyrobniho aredlu v Dobsicich u Znojma. V souvislosti se zménou

mista spole¢nost zménila i nazev. Reditelem spole&nosti je Ing. Petr Chaloupecky

Vinaistvi LAHOFER, a.s. je v sou¢asnosti jednim z nejvétsich péstiteltl vinné révy v Ceské
republice. Obhospodaiuje ptes 430 ha vinic vyhradné ve Znojemské vinatrské podoblasti véetné
vyhlaSenych trati jako Lampelberg, U H4jku, Babicak ¢i Volné pole. Z bilych odrid jsou
nejvice zastoupeny Ryzlink rynsky, Veltlinské zelené, Sauvignon, Tramin ¢erveny, Rulandské
Sedé, Rulandské bilé, Miiller Thurgau, Muskat moravsky, Palava ¢i Neuburské, z cervenych

pak Rulandské modré, Frankovka, Zweigeltrebe, Svatovaviinecké a Dornfelder [35].

3.2.1 Turistické programy

Vinaistvi Lahofer nabizi pro navstévniky na vybér nékolik atraktivni cili zaméfenych na

enogastronomie.
LAHOtéka

V degustacnim prostoru s kapacitou az 90 osob lze ochutnat vina z aktudlni nabidky vinafstvi.
S vinnou sklenic¢kou 1ze posedet na zahradce ¢i ve venkovnim amfiteatru s vyhlidkovou terasou.
Ze vSech mist je uchvacujici vyhled na okolni vinohrady a za dobr¢ viditelnosti i na zasnézené

vrcholky rakouskych Alp [36].
Degustacni sklep

Degustacni sklep pro maximalné patnact hostil je idedlnim mistem pro ochutndvky vin fizené
sommelierem. Moderni prostiedi sklepa dotvaii nejen nové technologie — italské betonové
tanky, ale 1 tradi¢ni dubové sudy z Francie a akitové sudy z Chorvatska. Prostor je kvili

probihajici vyrobé vina klimatizovan [36].
Vinny hradek Lampelberg

Je schovany na starobylych terasach uprostted vinohradt, kousek od hranice s Rakouskem.
Vinny hradek Lampelberg nedaleko obce Vrbovec byl rekonstruovan pied par lety, a dnes diky
tomu nabizi nejen vyhlidkovou terasu pro romantické venkovni degustace vin pro skupinky,

ale i byvalou mistnost pro hotafe s velkym kulatym stolem pro dvanact hostt [36].
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Degustacni altan v Rajské vinici

V Rajské vinici, kterou ma na dvacet let pronajatou od mésta Znojma, otevielo Vinafstvi
LAHOFER v dubnu 2013 prvni degusta¢ni stanek uprostied vinice pfimo ve mésté Znojme.
Navstévnici jednoho z nejznaméjSich vinaiskych mést v zemi tak maji moznost ochutnat vino

nejen v historickych kulisach Znojma, ale soucasné i uprostied funkéniho vinohradu [36].
Enotéka znojemskych vin

Enotéka byla oteviena v centre Znojma na podzim roku 2019 po renovaci Casti byvalého
pivovaru Hostan. V sedmidennim celorocnim provozu nabizi moderni degusta¢ni prostor
navstévnikiim k ochutnani 120 vzorkt vin od tficeti vinaistvi ze Znojemské vinai'ské podoblasti.
Vino je podavano vinnymi automaty By the Glass® (,,po sklenicce®). Samoobsluzny systém
umozinuje volbu ze tfi moznosti degustacnich vzorkt ve tfech cenovych hladindch. Navstévnici

mohou zakoupit vino i v lahvi po stejné cené jako ve sklep€ konkrétniho vinate.

Od ¢ervna 2020 je k dispozice novéa sestava vin Stalé expozice pro sezonu 2020/21. Expozice
se skl&da ze 70 vzorku vin. Tady lze ochutnat klasické odridy Znojemské vinai'ské podoblasti,

regionalni novoslechténce, ale i vino naturalni, ledové nebo slamové [37].

3.2.2  Socialni sité

Vinaistvi Lahofer ma profily na Facebooku Instagramu a také na YouTubu. Vétsinou na
Instagramu a Facebooku publikuji stejné fotografie. Na nich jsou zobrazeny krajiny vinice,
reposty fot zdkaznikli nebo pracovniky vinaistvi. Ob¢as tam publikuji ozndmeni o zménach
v provozu nebo budoucich akcich. Na YouTubu jsou 19 kratkych videa o vyrobé vina, kazdé

ptiblizné trva 2-5 minut.

3.3 Vinice Hnanice

Firma Vinice-Hnanice s.r.0. byla zalozena v roce 2001. V roce 2003 bylo vysazeno prvnich 103
hektart vinic v Hnanicich, ale az do roku 2007 révu prodavaly ostatnim zpracovateltim. V roce
2008 zacala vlastni vyroba vina, ro¢ni produkce byla okolo 30 000 lahvi a postupné se
zvySovala. V soucasné dobé¢ vinafstvi je schopné vyrobit pil milionu lahvi vina ro¢n€, soucasna

produkce je 400 tisic lahvi. V nésledujicich letech byly vybudovany pension rodinného typu,
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hotel, kongresové centrum a wellness centra. Také byly rekonstruovany dalsi tfi pensiony

véetné restaurace na namésti sv. Wolfganga v Hnanicich [38].

V soucasné dob¢é Vinice Hnanice péstuje 27 odrid vin. Mezi nimi patii typické pro Znojemskou

podoblast Ryzlink rynsky, Veltlinské zelené a Sauvgnon [38].

3.3.1 Turistické programy

Vinice Hnanice nabizi n¢kolik typu degustace pro riizné skupiny. Kazda degustace zahrnuje
nékolik degustacnich vzorku po 0,05 1 vina, degustacni sousto na neutralizaci chuté: syr eidam
a chléb. Pti vykladu degustator se zaméti na degustovana vina, péstovani hroznii na vinicich,

jejich zpracovani a historii a budoucnosti firmy Vinice-Hnanice s.r.o.

e Degustace pro malé skupiny 2-9 osob zahrnuje nebo 9 degustacnich vzorkd a trva
ptiblizné 2 hodiny nebo 12 vzorki a trvéa 3 hodiny.

e Kratkd degustace pro nejmin nez 9 osob. Degustace zasahuje 6 vzorkd vin pro
projizdéjici skupiny cyklistt €i turistii. Doba trvani maximalné 1 hodina.

e Mensi degustace, ktera trva 1,5 hodiny a se kona v sklipku, sjeho nasledujici
prohlidkou. Zahrnuje 9 degustacnich vzorka.

e Ve velké degustace ma v nabidce zakaznik 12 vzorkl vin a posezeni ve sklipku miize
byt spojeno i s prochdzkou po vinicich a prohlidkou vinafstvi. Degustace trva
maximalné 4 hodiny. Kvinu je kdispozice studené ¢i teplé obcerstveni formou
Svédskych stol.

e Vecerni degustace zasahuje 12 vzorki vin a ddle neomezend degustace vybranych vin
ve sklipku a prohlidka sklepa. Soucasti fizené degustace mtize byt 1 prohlidka vinic a
vinafstvi a ochutnavka loniskych vin pfimo z tankt. Degustace trva maximalné 7 hodin.
K vinu je taky muze byt studené ¢i teplé obcerstveni formou §védskych stola [39].

Pro pfilakavani vétstho mnozstvi turistu Vinice Hnanice také vymyslela nékolik atraktivnich
turistickych akce. Tyto programy ma za cil ukazat zajemcum areal vinafstvi a vina, ktery se tam
vyrabéji.

Geocaching pro skupiny aneb najdi svou lahev

Geocaching je hra na pomezi sportu a turistiky, ktera spo¢iva v pouziti naviga¢niho globalniho
druzicového polohového systému pii hledani skryté schranky nazyvané cache. V daném
ptipadé hraje roli cache lahvi vina, které jsou ukryty na zajimavych mistech v okoli. Vhodné

pro skupinky po 2-5 osobéach [40].
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Putovani po Hnanickych vojenskych bunkrech

Prochéazka s priivodcem po vinicich, spojend s hledanim vojenskych bunkr za pomoci mapy.
V kazdém bunkru se nachazi ukryta lahev a po jejim nalezeni privodce povi o dané odrud¢ a

ving. Urceno pro vétsi skupinky, putovani zabere asi 2—3 hodiny [40].
Prohlidky vinarstvi

Prohlidka pro nejméné 10 osob a nedilnou soucasti prohlidky vinafstvi jsou degustace vin z

tankt. Prohlidka zabere 30 minut a zahrnuje degustace 3 vzorka vin [40].

3.3.2 Socialni sité

Vinice Hnanice ma profily na Facebooku, Twitteru a geotag na Instagramu. Geotagging je
ptidavani geografickych metadat na Instagramu a nejen. Tyto informace obvykle obsahuji data
o zemé&pisné délce a Sifce. Lidé si mohou oznadit na své fotografii polohu vinafstvi a toto foto
spolu s jinymi se zobrazi pii prohlizeni geotagu. Na Twitteru se publikuji vétSinou jenom
odkazy na Facebook. Na Facebooku oznamuji nové akéni nabidky vin, soutézi a aktualni
informace o provozni dob¢&. V sou¢asné dob¢& na strance probiha soutéz o vikendovy pobyt ve

vinarstvi.

4. PRUZKUM ENOGASTRONOMICKEHO TRHU NA
ZNOJEMSKU

Pro zkoumani a analyzovani enogastronomického trhu Znojemské vinatské podoblasti a jeji
atraktivity pro turisty jsou autorkou vyuzit zpusob komparace jednotlivych

enogastronomickych zatizeni podle informace poskytnuté na webovych strankach.

Volba restauraci, vhodnych pro pruzkum, vychazi z hodnoceni internetového portalu
www.tripadvisor.com, ktery poskytuje hodnoceni kvality ubytovacich a restauracnich zatizeni
vefejnosti. Dal§im parametrem vybéru bylo dostupnost informace na socialnich nebo webovych
strankach gastronomického zafizeni. Prizkum byl uskuteénén v restauracich: La Casa Navarra,

Cappucino, RAF House, Premium Hotel**** Restaurace Marek.

40



4.1 La Casa Navarra

Restaurace La Casa Navarra se nachazi ve Znojmé¢ a umisténa ve dvornim traktu starobylého,
pamatkové chranéného domu na Kovarské ulici ¢. 10. Restaurace disponuje maximaln¢ 62
misty. Soucasti restaurace je letni zahradka, samostatny salonek a vinotéka, ktera se nachazi ve
sklepnich prostorach domu. Vinotéka ma v nabidce vina vinait jizni Moravy, to jsou napiiklad
Znovin Znojmo a.s. a.s., vinaistvi Waldberg Vrbovec, vinafstvi Pidlek & Jager, Arte Vini a

dalsi. Kuchyng restaurace se zamétuje na italské pokrmy [41].

Adresa: Kovarska 309/10, Znojmo

4.2 Cappuccino

Cappuccino je restaurace a bar se skvélou kuchyni a jedine¢nou atmosférou. Jeji kapacita ¢ini
70 mist, salonek 20 mist a venkovni zahradka je pro 40 osob. Uzaviena zahradka navic slouzi
jako bezpecné détské hiiste.

Séfkuchat restaurace je Jiii Britdk, ktery se svym tymem nabizi jidla, vychazejici prevazné z

kuchyné jihoevropskych zemi, ale také predstaveny i tradi¢ni ¢eské pokrmy [42].

Adresa: Prazska 1660/25a, Znojmo

4.3 RAF House

RAF House se nachazi ve Ivancice a disponuje velkou prumyslovou halou s terasou, ktera ma
vlastni vybaveni véetné baru a je idedlni pro spolecenské akce, svatby, plesy nebo oslavy.
Nazev RAF je zkratka jmen dvou vyrobctll vina na Slovensku — Brano Fischera a Petra Rajnice.
Kromé toho zkratka RAF znamena Royal Air Force, coZ pro zakladateli jako fanousky do létani

a historie bylo velkym benefitem.

Na svych strankéch pise Ze davaji velkou pozornost Cerstvosti a kvalit¢ surovin a home made

vyrobe, proto menu obsahuje méné jidel, ktera pravidelné¢ obménuje.

Pro zékazniky areal RAF House také nabizi navstivit Muzeum RAF generala Emila Bocka.
Névstévnici zde mohou vidét osobni véci veterantl, ktefi se jako piloti, zic€astnili bojovych

operaci v ramci Bitvy o Britanii a naslednych bojli nad evropskym kontinentem.
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RAF je také znacka prémiovych vin, pro kterou vybiraji nejlepsi vina z malych vinafstvi. Ta si

zakladaji na kvalité hroznt, které pochazi z nejlepsich lokalit Slovenska [43].

Adresa: Tovarni 180/9 Ivancice 66491

4.4 Restaurace Premium Hotel****

Premium Hotel je ¢tythvézdickovy moderni hotel ve Znojmé. Restaurace Premium hotelu
nabizi svym zakaznikiim menu, zaklad, kterého tvoti svétova kuchyné se v§im, co k ni patii.
Samoziejmosti je bohat4 nabidka specialit na grilu, zvétiny, ryb a dribezich pokrmii. Nabidku

zahrani¢ni a ¢eské kuchyné dopliiuji o vlastni speciality a typicka znojemska jidla.

Znojmo je vyhlaSené skvélymi viny, proto restaurace nabizi Siroky vybér vin ze Znojemské
vinaiské podoblasti. Pro srovnani je také i nékolik rakouskych a francouzskych vin, nebo

proslula italska prosecca a francouzské Sampanské [44].

Adresa: Prazska 2133/100, 669 02 Znojmo

4.5 Restaurace Marek

Rodinna restaurace a penzion Marek se nachazi v byvalém kralovském mésté na soutoku tii fek,
Jihlavy, Oslavy a Rokytné, par krokii od historického centra mésta. Restauraci oteviel v roce
1994 pan Oldfich Marek. Penzion ma tfi pokoje. Celkova kapacita je 8 liZek s moZnosti jedné

pristylky.

Restaurace nema letni zahradku. Zadni salonek s piivodni klenbou je vhodny pro mensi oslavy,
svatby a podobné pfileZitosti s kapacitou pro 45 osob a vlastnim vchodem. Kuchyné restaurace
se zamé&fuje na domaci klasické ¢eské pokrmy. V restaurace piedstavena vina vinafstvi ing.

Ladislav Musil, Dolni Kounice a Svatomartinska a mlada vina Jana Placka [45].

Adresa: Komenského nameésti 75/20, 664 91 Ivancice

4.6 Metoda prizkumu — komparace

Cilem prizkumu bylo zjistit, jestli ve Znojemské vinaifské podoblasti poskytuji vSechny

gastronomické provozovny sluzby spojené s enogastronomii (umi doporucit vina k pokrmlim,
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maji pozici sommeliera, nabizeji degusta¢ni menu) a informace o poskytovanych sluzbach jsou

uvedeny na webovych strankéch.

Pro potvrzeni nebo vyvraceni hypotézy, Ze ve Znojemské vinaiské podoblasti poskytuji
vSechny gastronomické provozovny sluzby spojené s enogastronomii (umi doporudit vina k
pokrmtim, maji pozici sommeliera, nabizeji degustaéni menu) a informace o poskytovanych
sluzbach jsou uvedeny na webovych strankach, byly porovnany pét gastronomickych zatizeni:
La Casa Navarra, Cappucino, RAF House, Premium Hotel**** Restaurace Marek a sestavena
tabulka podle 9. kritériim. Mezi zkoumané aspekty patii: umisténi restaurace, typ kuchyné,
pocet vin v nabidce, typ vina (mistni nebo zahrani¢ni), maji-li sommeliera, degusta¢ni menu,
nabizi parovani vin a jidla a primérné hodnoceni podle recenzi zakazniki na webovém portalu

tripadviser.com.

Néazev La Casa Cappuccino | RAF House Premium Restaurace
restaurace Navarra Hotel**** Marek
Misto Znojmo Znojmo Ivancice Znojmo Ivancice
Typ kuchyng italska, Ceska, anglicka Ceska, Ceska
Ceska mezinarodni mezinarodni
Pocet vin 38 30 42 44 12
v nabidce
Mistni vina Ano Ano Ne Ano Ano
Zahrani¢ni vina Ne Ano Ano Ano Ne
Sommelier Ne Ne Ne Ne Ne
Parovani vin Ne Ne Ne Ne Ne
Degustacni Ne Ne Ne Ne Ne
menu
Rozvoz jidla Ano Ano Ano Ne Ano
Hodnoceni na 4 4,5 4,5 3,5 5
tripadviser.com

Tabulka 1:Analyza poskytovani enogastronomickych sluzeb ve zkoumanych provozovnach

Zdroj: vlastni zpracovani
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Na zaklad¢ prazkumu da se fict, ze vSechny restaurace kromé restaurace Marek nabizeji svym
zakazniktim 30 a vice vin. Také podle tabulky vychazi, Zze ve vSech restauracich, kromé RAF
House nabizeji pfevazné vina s mistnich vinaistvi. Pouze zminéna restaurace je zaméiena na
zahrani¢ni vina. Také lze fict, Ze restaurace RAF House je zaméfena na zahrani¢ni pokrmy, a

jedina nema v nabidce ¢eské pokrmy.

Reaguje na soucasnou situace restaurace snazi nabidnout svym zakaznikim rozvoz jidla. Podle
prazkumu vychazi, ze vétSina z prozkoumanych gastronomickych zatizeni ma rozvoz. Jediné

zatizeni, které ho nenabizi je Premium Hotel****,

Hlavni vysledek, ktery vychazi z analyzy tabulky 1, je Ze ani jedna restaurace nema ziizenu
pozice sommeliera, neposkytuji informace k parovani vin s pokrmy a nemaji degusta¢ni menu.
V dutisledku toho dé se fict, ze hypotéza, ze ve Znojemské vinatrské podoblasti poskytuji vSechny
gastronomické provozovny sluzby spojené s enogastronomii (umi doporucit vina k pokrmlm,
maji pozici sommeliera, nabizeji degustaéni menu) informace o poskytovanych sluzbach jsou

uvedeny na webovych strankach byla vyvracena.
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5. NAVRHOVA CAST

Cilem navrhové casti je na zakladé komparace a vyhodnoceni vysledkl analyzy se zamétit na

enogastronomicky turismus a ptipadné doporucit nové napady a feSeni.

Ve Znojemské vinai'ské podoblasti je 68 vinatstvi. Kazda z nich snazi dodrzovat vysoké uroven
kvality vin, sluzeb a podporovat zajem zakazniki o své produkce. Proto vinafstvi pracuje na
své propagaci pomoci internetovych stranek, ucasti na kulturnich akcich, festivald a osobni
prezentaci. Kazdé vinafstvi snazi vymyslit zajimavé programy na podporu turismu a

enogastronomie v podoblasti.

Mezi nejznamé&jsi a nejuspésnéjsi vinatstvi v Znojemské podoblasti patéi Znovin Znojmo,
vinafstvi Lahofer a Vinice Hnanice. Kazda z predstavenych vinafstvi pfispiva k rozvoji
cestovniho ruchu v podoblasti. Tak, napiiklad Znovin Znojmo, reaguje na zakaz
shromazd’ovani z bezpe¢nych divodl, nabizi svym zakaznikim e-prochazky ¢asem, ¢im
pomaha udrZet zajem nejen o samotné vinafstvi, ale i 0 podoblast a vina které tady vyrabéji.
Relativné novy projekt vinafstvi Lahofer — Enoteka stala se za kratkou dobu své existence
lakavym turistickym cilem Znojma. Vinice Hnanice zase nabizi nejenom kvalitni vina a
zajimaveé akce, ale i skvéla mista pro ubytovani: pension rodinného typu, hotel, kongresove
centrum a wellness centrum. Pro ptildkavani vét§iho mnozstvi turistu a zakaznikd vinafstvi
musi nadale podporovat své jiz existujici projekty. Hlavnim doporuc¢enim pro v8echny vinaistvi
této podoblasti je vytvofit online degusta¢ni programy, nebo piiru¢ku jak spravné parovat vino
vybrané vinafstvi s pokrmem. Pro zajemci vina a gastronomie, v dobé pandemie, navrh na
spravné parovani, a ptipadné rozepsané recepty nejvhodnéjsich pokrmi k vinu, by bylo dobrym

napadem pro traveni volného Casu.

Pii zkoumani socialnich sité vinatstvi byl nalezen problém spojeny se zajmovosti publikace.
Podle nézoru autorky jediné vinafstvi, kterd ma atraktivni socidlni sit¢ je Znovin Znojmo. Oni
maji profesiondlni fota a videa a zajimavé text pod nimi, ktery seznamuje zékaznika
s novinkami vinaistvi. Proto pro dalsi dva vinaistvi — Lahofer a Hnanice doporuc¢enim bylo by
zlepsit kvalitu svych stranek. Naptiklad, pro Vinice Hnanice dobrym napadem by bylo vytvofit
profil na Instagramu a zacit fotit vyrobni proces atd. Vinafstvi Lahofer mohlo by zacit dé¢lat
n¢jaké soutézi. Naptiklad soutéz na nejlepsi foto s jejich produkce, a odménou by mohla byt
lahev vina.
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Ve Znojemské vinaiské podoblasti je velice rozvinut cestovni ruch, spojeny s enogastronomie
a pozndvanim vyroby vina. V regionu se provadi hodné atraktivnich festivali. Doporu¢enim
autorky by bylo nadal podporovat festivale a soutézi, které jsou vyhledavany. Napiiklad jeden
Z nejstarSich a nejznaméjsich — Znojemske historické vinobrani, kterda do Znojma ptilaka
navitévniky nejenom z Ceské republiky, ale i ze zahrani¢i. Nebo mezinarodni soutéz vina

Jarovin Rosé.

Ale i pies vSechna pozitiva stale je co zlepSovat v podoblasti. Vzacnym bodem analyzy byla
komparace gastronomickych zafizeni. Bylo vybrano pét restaurace rizného typu a mista
umisténi. Kazda restaurace ma své vlastni zajimavou historie, kterou lze ptecist na jejich
webovych strankach. Ale v mnoha restauracich chybi sluzby spojené s enogastronomii nebo
informace o nich. Znojemska vinai'ska podoblast je zndma vinem, proto gastronomické zatizeni
mohli by poskytovat zakaznikim degusta¢ni menu, nabizet parovani vin a, pokud je mozno,
nabizet pozici sommeliera. Také nékteré restaurace nenabizi mistni vina, proto mohou piidat
do svého vinného listku nékolik pozic od mistnich vinaii. Restaurace by mohli vice zaméfit na
spolupréce z vinafstvi a $koleni pro své pracovniky. To znamena, Ze $koleni musi byt nejen pro
vrcholovy management, ale i pro vSechny pracovniky. Kazdy ¢iSnik a servirka musi védét,

jakym zptsobem se vino prezentuje a k ¢emu byva servirovano.

Podle nazoru autorky je hlavnim problémem malého zajmu potencialnich zakazniki o
zkoumané restaurace — je nedostatek aktualnich informaci na internetu. Mnoho turisti planuje
svou cestu samostatné. A v dnesni dobé se téméf vSichni zamétuji na recenze na internetu a na
to, co samotnd restaurace piSe o sob€ na svych webovych strankach. Znojemska podoblast je
slavny vinafsky region, proto chce navstévnik ziskat dokonaly enogastronomicky zazitek. A
kvili nedostatku informaci je turista ochuzen o poznani enogastronomickych zazitka v

restauracich.
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ZAVER
Cilem bakalaiské prace Analyza enogastronomického turismu, aby byla tato prace pro Ctenare
piinosem, jak z pohledu teoretickych znalosti, které byly obsaZeny v prvni ¢asti prace, tak i v

rdmci analyzy vinafstvi a nabidky restauraci v Znojemské podoblasti, které jsou obsazeny v

druhé poloving, tedy praktické casti.

V tvodu bakalarské prace jsou zminény diivody pro vybér dané tématy a strucné charakteristika

jednotlivych ¢asti prace.

Teoreticka Cast je zahdjena charakteristikou zakladnich pojmt, jakymi jsou enogastronomie,
vinafsky turismus, sommelier a navazuje strucny popis historie vinafstvi a organizace vinaiské
turistiky v Ceské republice. Pii zpracovani této ¢asti bylo rozhodnuto, Ze tato bakalaiska prace

bude blize vénovat analyze Znojemské vinatfské podoblasti.

Analyticka cast je rozdélena na tfi kapitoly. V prvni je popsana detailni charakteristika
Znojemské vinatské podoblasti. V druhé jsou popsana tii vinafstvi a jejich ptinos do rozvoju
vinatské turistiky. Posledni ¢ast je tvofena samotnou analyzou. Pomoci metody komparace je
porovnany pét gastronomickych provozoven. Diky této metod¢ byla hypotéza vyvracena. Zaveér

této Casti se vénuje celkovému shrnuti vysledkt provedené analyzy.

Navrhova ¢ast je zaméfena na enogastronomicky turismus a nabizi doporuceni a feSeni
nékterych jiz zjisténych nedostatki, na zakladé vyhodnoceni vysledki analyzy. Zde je také
vypracovan piehled navrhili, jakym zplGsobem je mozné ptildkat vétsi mnoZstvi turistu do

podoblasti a jednotlivych restauraci.

Pro autorku je tato bakalafska prace pfinosem o nové znalosti a informace v oboru
enogastronomie a take si zlepSila znalosti o vinafstvi a jednotlivych vinaiskych podoblastech v
Ceské republice. Kromé teoretickych poznatkil, ziskanych s pomoci literarni reserse, bylo
ziskano mnoho poznatkl v rdmci zpracovani praktické casti. Diky této prace se zvysil zajem
autorky o dal§i vzdélavani v tomto oboru a také o cestovani po Ceské republice za poznavani

vinaistvi.

47



POUZITE ZDROJE

1. PAVLOUSEK, Pavel a Pavla BURESOVA. Ve, co byste méli védét o ving: --a nemate se

koho zeptat. Praha: Grada, 2015. ISBN 978-80-247-4351-6.

2.Vina z Moravy vina z Cech [online]. [2020-10-30]. Dostupné z WWW: Historicky vyvoj

vinarstvi v datech | Vina z Moravy a vina z Cech (vinazmoravyvinazcech.cz)

3. Vina z Moravy vina z Cech [online]. [2020-10-30]. Dostupné z WWW:

https://www.vinazmoravyvinazcech.cz/cs/encyklopedie/vinarsky-slovnik#d=4810763
4. BURESOVA Pavla. Enogastronomie. Brno: Vysoka §kola obchodni a hotelova, 2018.

5. Vinaiské centrum [online]. [2020-10-30]. Dostupné z WWW:

http://www.vinarskecentrum.cz/index.php?kde=0 nas

6. Vinai'sky fond [online]. [2020-10-30]. Dostupné z WWW: http://www.vinarskyfond.cz

7. Svaz vinatii Ceské republiky [online]. [2020-10-30]. Dostupné z WWW:

http://www.svcr.cz/svaz-vinaru-cr

8. Vina z Moravy vina z Cech [online]. [2020-10-28]. Dostupné z WWW:
https://www.vinazmoravyvinazcech.cz/cs/encyklopedie/jak-se-vyznat-v-nasich-vinech/co-

Znamena-oznaceni-voc-ds/co-znamena-oznaceni-voc

9. Anonym Krajem vina 2019-2020 [online]. [2020-11-29]. Dostupné z WWW:
https://www.datocms-assets.com/25489/1591106068-
internetverzepruvodcemoravaacechy2019.pdf

10. Vina z Moravy vina z Cech [online]. [2020-12-28]. Dostupné z WWW: Znojemska

podoblast | Vina z Moravy a vina z Cech (vinazmoravyvinazcech.cz)

11. Vina Originalni Certifikace [online]. [2020-12-25]. Dostupné z WWW: VOC - vina

originalni certifikace Znojmo (vocznojmo.cz)

12. Kudy z nudy [online]. [2020-12-17]. Dostupné z WWW:

https://www.kudyznudy.cz/kam-pojedete/jizni-morava/znojemsko-a-podyji/moravsky-

krumlov

48


https://www.vinazmoravyvinazcech.cz/cs/encyklopedie/jak-se-vyznat-v-nasich-vinech/historie-vinarstvi-na-morave-a-v-cechach/historicky-vyvoj-vinarstvi-v-datech
https://www.vinazmoravyvinazcech.cz/cs/encyklopedie/jak-se-vyznat-v-nasich-vinech/historie-vinarstvi-na-morave-a-v-cechach/historicky-vyvoj-vinarstvi-v-datech
http://www.vinarskecentrum.cz/index.php?kde=o_nas
http://www.vinarskyfond.cz/
http://www.svcr.cz/svaz-vinaru-cr
https://www.datocms-assets.com/25489/1591106068-internetverzepruvodcemoravaacechy2019.pdf
https://www.datocms-assets.com/25489/1591106068-internetverzepruvodcemoravaacechy2019.pdf
https://www.vinazmoravyvinazcech.cz/cs/encyklopedie/jak-se-vyznat-v-nasich-vinech/deleni-podle-regionu/vinarske-regiony/vinarska-oblast-morava/znojemska-podoblast
https://www.vinazmoravyvinazcech.cz/cs/encyklopedie/jak-se-vyznat-v-nasich-vinech/deleni-podle-regionu/vinarske-regiony/vinarska-oblast-morava/znojemska-podoblast
http://www.vocznojmo.cz/
http://www.vocznojmo.cz/
https://www.kudyznudy.cz/kam-pojedete/jizni-morava/znojemsko-a-podyji/moravsky-krumlov
https://www.kudyznudy.cz/kam-pojedete/jizni-morava/znojemsko-a-podyji/moravsky-krumlov

13. Dolni Kounice [online]. [2020-12-17]. Dostupné z WWW: Piedstaveni mésta: Zakladni

informace o mésté: Dolni Kounice (dolnikounice.cz)

14. Benediktinské opatstvi Rajhrad [online]. [2020-12-17]. Dostupné z WWW.

www.rajhrad.cz/benediktini

15. Kudy z nudy [online]. [2020-12-18]. Dostupne z WWW: https://www.kudyznudy.cz/kam-

pojedete/jizni-morava/brno-a-okoli/rajhrad

16. Jizni Morava [online]. [2020-12-18]. Dostupné z WWW: NP Podyji | Jizni Morava (jizni-
morava.cz)

17. VOC Znojmo [online]. [2020-12-23]. Dostupné z WWW: Vinice Sobes v NP Podyii |
ZNOVIN ZNOJMO, a.s. - vyrobce vin - Vina hrd4 na sviij pivod (znovin.cz)

18. Kudy z nudy [online]. [2020-12-20]. Dostupné z WWW: Kudy z nudy - Zficenina hradu
Novy Hradek v Podyji

19. Vranov nad Dyji [online]. [2020-12-20]. Dostupné z WWW: Zamek Vranov nad Dyji |

Vranov nad Dyji virtualng - Vranovska piehrada - virtudlni prohlidky po Vranové nad Dyiji a

okoli (vranov-nad-dyji.eu)

20. Kudy z nudy [online]. [2020-12-20]. Dostupné z WWW: Kudy z nudy - Loucky klaster
ve Znojmé

21. Vina z Moravy vina z Cech [online]. [2020-12-23]. Dostupné z WWW:

https://www.vinazmoravyvinazcech.cz/cs/akce/4982787-jarovin-rose-znojmo-1

22. VOC Znojmo [online]. [2020-12-23]. Dostupné z WWW: Festival vina VOC ZNOJMO

8. kvétna VOC - vina originalni certifikace Znojmo

23. Hudebni festival Znojmo [online]. [2020-12-23]. Dostupné z WWW: O Hudebnim

festivalu Znojmo | Hudebni festival Znojmo (hudbaznojmo.cz)

24.Dolni Kounice oficialni web [online]. [2020-12-23]. Dostupné z WWW: Svatogothardské

vinai'ské slavnosti: Dolni Kounice (dolnikounice.cz)

25. Vinaii Satov [online]. [2020-12-23]. Dostupné z WWW: http://vinarisatov.cz/otevrene-
sklepy/

49


https://www.dolnikounice.cz/zakladni-informace-o-meste/d-78882/p1=8685
https://www.dolnikounice.cz/zakladni-informace-o-meste/d-78882/p1=8685
http://www.rajhrad.cz/benediktini
https://www.kudyznudy.cz/kam-pojedete/jizni-morava/brno-a-okoli/rajhrad
https://www.kudyznudy.cz/kam-pojedete/jizni-morava/brno-a-okoli/rajhrad
https://www.jizni-morava.cz/cz/zazitky/o70477-np-podyji#scrollto
https://www.jizni-morava.cz/cz/zazitky/o70477-np-podyji#scrollto
https://www.znovin.cz/vinice-sobes-v-np-podyji
https://www.znovin.cz/vinice-sobes-v-np-podyji
https://www.kudyznudy.cz/aktivity/zricenina-hradu-novy-hradek-v-podyji
https://www.kudyznudy.cz/aktivity/zricenina-hradu-novy-hradek-v-podyji
http://www.vranov-nad-dyji.eu/pro-turisty/zamek-vranov-nad-dyji
http://www.vranov-nad-dyji.eu/pro-turisty/zamek-vranov-nad-dyji
http://www.vranov-nad-dyji.eu/pro-turisty/zamek-vranov-nad-dyji
https://www.kudyznudy.cz/aktivity/loucky-klaster-ve-znojme?gclid=Cj0KCQiAvP6ABhCjARIsAH37rbTyZl8u4ciBysnlcmq_2rXDp0jTeQpHuS7Zh_L-8pTXIEa_7sUQqY8aAoTJEALw_wcB
https://www.kudyznudy.cz/aktivity/loucky-klaster-ve-znojme?gclid=Cj0KCQiAvP6ABhCjARIsAH37rbTyZl8u4ciBysnlcmq_2rXDp0jTeQpHuS7Zh_L-8pTXIEa_7sUQqY8aAoTJEALw_wcB
https://www.vinazmoravyvinazcech.cz/cs/akce/4982787-jarovin-rose-znojmo-1
http://www.vocznojmo.cz/festival-vina-voc-znojmo/
http://www.vocznojmo.cz/festival-vina-voc-znojmo/
http://www.hudbaznojmo.cz/o-festivalu/
http://www.hudbaznojmo.cz/o-festivalu/
https://www.dolnikounice.cz/svatogothardske-vinarske-slavnosti/ds-4586/p1=10382
https://www.dolnikounice.cz/svatogothardske-vinarske-slavnosti/ds-4586/p1=10382
http://vinarisatov.cz/otevrene-sklepy/
http://vinarisatov.cz/otevrene-sklepy/

26. Moravské vinaiské stezky [online]. [2020-12-23]. Dostupne z WWW:

https://www.vinarske.stezky.cz/media

27. Festival otevienych sklept [online]. [2020-12-23]. Dostupné z WWW: Moravské

vinafské stezky - Krajem vina - Tour de burédk (otevrenesklepy.cz)

28. Vinobus [online]. [2020-12-16]. Dostupné z WWW: VINOBUS

29. Markéta Duskova. Kdyz jsme zacali vozit lidi do sklepii, ostatni vinaii si t'ukali na ¢elo.
iDNES.cz [online]. [2020-03-18]. Dostupné z WWW:
https://www.idnes.cz/brno/zpravy/pavel-vajcner-znovin-znojmo-vino-byznys-
rozhovor.A200714 559146 brno-zpravy krut

30. Znovin Znojmo a.s [online]. [2021-01-10]. Dostupné z WWW: https://www.znovin.cz/e-

prochazka-casem-2021

31. Znovin Znojmo a.s [online]. [2021-01-10]. Dostupné z WWW:

https://www.znovin.cz/moravsky-sklipek-v-satove

32. Znovin Znojmo a.s [online]. [2021-01-10]. Dostupné z WWW:

https://www.znovin.cz/znovinske-tematicke-putovani-pro-mensi-skupiny

33. Znovin Znojmo a.s [online]. [2021-01-10]. Dostupné z WWW:

https://www.znovin.cz/ochutnavkovy-stanek-na-vinicni-trati-stare-vinice-havraniky

34. Znovin Znojmo a.s [online]. [2021-01-10]. Dostupné z WWW:

https://www.znovin.cz/degustacni-vinne-predplatne-znovinky

35. Vinaistvi LAHOFER [online]. [2021-01-13]. Dostupné z WWW:

https://www.lahofer.cz/o-vinarstvi

36. Vinatstvi LAHOFER [online]. [2021-01-13]. Dostupné z WWW:

https://www.lahofer.cz/ochutnej-lahofer

37. Vinotrh [online]. [2021-01-13]. Dostupné z WWW: https://www.vinotrh.cz/enoteka

38. Vinice Hnanice [online]. [2021-03-13]. Dostupné z WWW: https://www.vinice-

hnanice.cz/vinice/

50


https://www.vinarske.stezky.cz/media
https://www.otevrenesklepy.cz/MVS/Startovni-balicky-Krajem-vina/18-9-21Tour-de-burcak
https://www.otevrenesklepy.cz/MVS/Startovni-balicky-Krajem-vina/18-9-21Tour-de-burcak
http://www.vinobus.cz/
https://www.idnes.cz/brno/zpravy/pavel-vajcner-znovin-znojmo-vino-byznys-rozhovor.A200714_559146_brno-zpravy_krut
https://www.idnes.cz/brno/zpravy/pavel-vajcner-znovin-znojmo-vino-byznys-rozhovor.A200714_559146_brno-zpravy_krut
https://www.znovin.cz/e-prochazka-casem-2021
https://www.znovin.cz/e-prochazka-casem-2021
https://www.znovin.cz/degustacni-vinne-predplatne-znovinky
https://www.lahofer.cz/o-vinarstvi
https://www.lahofer.cz/ochutnej-lahofer
https://www.vinotrh.cz/enoteka
https://www.vinice-hnanice.cz/vinice/
https://www.vinice-hnanice.cz/vinice/

39. Vinice Hnanice [online]. [2021-03-13]. Dostupné z WWW: https://www.vinice-

hnanice.cz/vinice/dequstace/#dequstace-a-akce

40. Vinice Hnanice [online]. [2021-03-13]. Dostupné z WWW: https://www.vinice-

hnanice.cz/vinice/sluzby/#programy-pro-skupiny

41. La Casa Navarra [online]. [2021-02-11]. Dostupné z WWW:

https://www.lacasanavarra.cz/

42. Cappucino [online]. [2021-02-12]. Dostupné z WWW: https://cappuccino-znojmo.cz/

43. RAF House [online]. [2021-02-13]. Dostupné z WWW: https://www.rafhouse.cz/

44. Premium Hotel [online]. [2021-02-14]. Dostupné z WWW:

https://www.premiumhotel.cz/en/gastronomy

45. Penzion Marek [online]. [2021-02-15]. Dostupné z WWW: http://penzionmarek.cz/

46. Helena VELICHOVA, Katarina MRKVOVA. Cestovni ruch, Brno: Vysoka $kola
obchodni a hotelova, 2017.

51


https://www.vinice-hnanice.cz/vinice/degustace/#degustace-a-akce
https://www.vinice-hnanice.cz/vinice/degustace/#degustace-a-akce
https://www.vinice-hnanice.cz/vinice/sluzby/#programy-pro-skupiny
https://www.vinice-hnanice.cz/vinice/sluzby/#programy-pro-skupiny
https://www.lacasanavarra.cz/
https://cappuccino-znojmo.cz/
https://www.rafhouse.cz/
https://www.premiumhotel.cz/en/gastronomy
http://penzionmarek.cz/

SEZNAM OBRAZKU A TABULEK

ODbrazek 1- VInaiska Oblast IMOTAVA .......oooeeeeeeeee ettt e e e e e e e e e e 21
Obrazek 2— Oznaceni VOC ZNOJMO......ccveiueiieieerieiiesteeseseesaesseseesseessessessseessessssssesssesssesses 29

Tabulka 1:Analyza poskytovani enogastronomickych sluzeb ve zkoumanych provozovnach43

52



