VYSOKA SKOLA OBCHODNi A HOTELOVA
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VEDOUCIHO BAKALARSKE PRACE

VEDOUCI BAKALARSKE PRACE (JMENO, PRIJMENI A TITULY) BAKALAR (JMENO, PRIJMENI, PRIPADNE | TITULY)

Ing. Pavla BureSova, Ph.D. Yuliya Arutyunova

NAZEV ~ ANALYZA ENOGASTRONOMICKEHO TURISMU

PRACE

Uroven splnéni tématu BP Al B | c|Db| E]|F
stupen splnéni cile X

logicka stavba prace a navaznost ¢asti X

hloubka provedené analyzy X

vhodnost pouzitych metod X

uroven pouziti metod X

z&avéry prace X

vlastni pfinos studenta k tématu X

vyznam pro teorii / praxi X

Splnéni formalnich nalezitosti BP A B C D E F
prace s literaturou, citace X

Uprava prace — text, grafy, tabulky, ... X

styl, jasnost formulaci X

gramaticka uroven, preklepy X

samostatnost a aktivita studenta pfi zpracovani X

stanoveni a plnéni harmonogramu tvorby prace X

spoluprace s vedoucim prace X

Pro uvedeni konkrétnich pripominek a otazek k praci, resp. priibéhu zpracovani
pouzijte druhou, pfipadné i dalSi strany hodnoceni.

Autorka po celou dobu spolupracovala svedouci BP a pracovala zodpovedné podle
harmonogramu. Konzultace probihaly pravidelné online prostiednictvim ZOOM, Teams a
elektronickou postou.

U obhajoby pozaduji odpovéd na nasledujici otazky:

V zavérech uvadite: ,,Podle nazoru autorky je hlavnim problémem malého zajmu potencialnich
zakaznikl o zkoumané restaurace — nedostatek aktudlnich informaci na internetu®, prosim o

upfesnénti.

NAVRZENA ZNAMKA: B
(POUZIVEJTE STUPNICIA, B, C, D, E, F)

Slovni hodnoceni prace:



Predlozena bakalaiska prace splituje standardy a stanovené cile. Prace je konzistentni a je
¢lenéna do péti kapitol. Teoreticka ¢ast BP napliiuje stanovené cile prostiednictvim reSer$ni
metody, s vyuzitim 46 citovanych zdrojii vymezuje a definuje klicova témata.

Prakticka Cast je zaméfena na prozkoumani irovné enogastronomického turismu ve vinaiské
oblasti Morava, Znojemské podoblasti. Autorka vyuziva analyzu a komparaci vybranych
vinafstvi s orientaci na rozlohu, terroir, péstované odridy, styly vin a dalsi aspekty spojené s
enoturismem. Navazuje analyza péti gastronomickych zafizeni s cilem verifikovat hypotézu:
,» Ve zkoumané Znojemské vinaiské podoblasti poskytuji vSechny gastronomické provozovny
sluzby spojené s enogastronomii (umi doporucit vina k pokrmim, maji pozici sommeliera,
nabizeji degustaéni menu) a informace o poskytovanych sluzbach jsou uvedeny na webovych
strankach®.

Névrhové ¢ast splnila cile — vyuziva vyhodnocené vysledky analyz zkoumanych provozoven a
komparace vinaistvi pro doporuceni na implementaci zmén ve zkoumané problematice na

podporu enogastronomického turismu na Znojemsku.

Bakalafskou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni: B

Vedouci bakalarské prace: Ing. Pavla BureSova, Ph.D.

Datum, misto a podpis vedouciho: Brno 27/04/2021



