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Abstrakt

Tato diplomova prace se zabyva analyzou pivovarnického odvétvi v JihoCeském kraji
S ohledem na minipivovary a vyvojem pivovarského odvétvi od roku 2015 v daném
kraji.

Literarni reSerSe je zaméfena predevSim na zakladni pojmy v oblasti
pivovarnictvi, seznamuje Ctenafe s historii vafeni piva, rozdéleni piv a pivovarl
a zpusoby vareni piva. V préci jsou popsany hlavni rozdily mezi velkymi pivovary
a minipivovary a jejich vyhody a nevyhody.

Analytickd cast je potom vénovana vybranym pivovarim a minipivovarim
v JihoCeském kraji, jenz je v praci charakterizovan. Dale jsou popsany vybrané
pivovary a jejich historie, soucasny stav, zpusob vafeni piva a jejich produkty.
Nezbytnou soucasti prace jsou grafy, tabulky a obrazky, které zajistuji lepsi

ptehlednost a prezentaci dat v oblasti zkoumané problematiky.

Klicova slova: pivo, pivovar, historie, pivovarsky primysl, vyvoj



Abstract

This thesis deals with the analysis of the brewing industry with regard to minibreweries
and the development of the brewing industry since 2015 in the South Bohemia region.

The literary research is focuses mainly on the basic terms connected with brewery,
the history of beer brewing, the division of beers and breweries and the methods of
brewing beer. The work describes the main differences between large breweries and
minibreweries and their advantages and disadvantages.

The analytical part is devoted to selected breweries and minibreweries in the South
Bohemia region, which is characterized in the work. Furthermore, selected breweries
and their history, current state methods of brewing beer and their products are
described. An essential part of the work are graphs, tables and pictures, which provide
better clarity and presentation of data in the field of research.

Keywords: beer, brewery, history, brewing industry, development
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1 Uvod

Téma své diplomové prace jsem si zvolil na zdkladé mého zdjmu o pivovarnictvi
v Ceské republice, kde je pivo velkym pojmem jiZ po staleti. Ceské pivo je uznavano
jako jedno z nejleps$ich piv na svété a jedna se o tradi¢ni narodni zalezitost. M1j vztah
K pivovarnictvi navic prohloubil fakt, Ze mdj otec pracuje fadu let pro tradi¢ni
a nejstarsi budéjovicky pivovar Samson.

V poslednich letech se stale vétSim hitem stava pojem minipivovar, ktery udava
pivni trendy v posledni dobé&. Tento trend se rozmohl také v Jihoceském kraji a pravé
proto jsem se rozhodl zpracovat analyzu pivovarského odvétvi v této oblasti.

Cilem této prace je prehledné¢ poskytnout informace a porovnat pivovary
a minipivovary v Jiho¢eském kraji a seznamit ¢tenafe s pojmy z oboru pivovarnictvi.

V literarnim piehledu se budu zabyvat vysvétlenim jednotlivych pojmu tykajicich
se oblasti z pivovarnictvi, které se v praci budou vyskytovat. V praktické ¢asti popisu
a zhodnotim soucasny stav a vyvoj pivovarského odvétvi v JihoCeském kraji béhem
uplynulych péti let. Zamétim se na pivovary a minipivovary, jejich vystav a obchodni

politiku.




2 Literarni reSerse

2.1 Historie vyroby piva

Pivo je nejstarSim kulturnim napojem lidstva. Vibec prvni zminky o tomto napoji
sahaji uz od historicky nejstar§iho znamého statu Sumerd. Prvni pivni moky mély
SnaSim dne$nim tovarnim pivem pramalo spolecného, jednalo se o napoje
ze zkvaSenych obilovin. Tato tekutina se od dneSnich modernich piv liSila vzhledem,
chuti, konzistenci a zplGsobem vyroby. Odjakziva vSak bylo pivo napoj vSech
spolecenskych vrstev — chudych i1 bohatych (Vecernicek, 2009).

V prvni poloviné dvacatého stoleti se lidé domnivali, Ze kolébkou piva je
Egypt, odkud se napoj rozsitil do ostatnich zemi. Avsak dle archeologickych nalezt
V Mezopotamii, podle kterych dovedli vafit pivo taméjsi nérody, byla tato teorie
pozménéna. Podle dneSnich studii se doba vzniku vyroby piva datuje do doby
piiblizn€ 10 000 az 15 000 let pred Kristem, kdy nasi pfedkové piestali vést kocovny
zivot a zacali se usazovat (Chladek, 2007).

Ptredpoklada se, ze vyroba kvasenych napojii vznikla nezavisle na sob¢ v riiznych
castech svéta ve stejné dobe. Rozdil byl v pouzité obiloving, ktera se odvijela od mista
pouziti. Naptiklad v jihovychodni Asii se pilo ryzové pivo, v nékterych oblastech
Afriky byl znamy kvaseny ndpoj z prosa a v Americe se pro vyrobu kvasenych napojt
pouzivala kukuiice. Podobné to bylo 1 na izemi dnesni Evropy, kde se nasly kvasené
napoje z obili Keltt,, Germant a Slovant (Basafova, 1998).

Na tzemi dnesni Evropy byl jednim z hlavnich impulsii pro rozvoj pivovarstvi
cirkevni koncil ve mésté Aix la Chapelle z roku 816, kdy cirkevni otcové doporucili
zejména klaSterim vénovat se spolu se zemédélstvim také vyrobé piva. Neékteii
historici uvadéji, ze to byly pravée klastery, které jako prvni zacaly péstovat na svych
pozemcich chmel. Chmelova piva si rychle nasla své spotiebitele. Pouzivani chmelu
pro vyrobu piva dlouho zistdvalo doménou pouze naSich zemi. V zapadni Evropé
se chmel zacal pouzivat pomérné€ pozdéji, az v 15. stoleti (Vecernicek, 2009).

V roce 1040 bylo zalozeny nejstarsi pivovar na celém svété - doposud fungujici
statni pivovar v Némecku s oficidlnim ndzvem Bayerische Staatsbrauerei Weihen
Stephan, ktery je od svého zaloZeni v nepfetrZitém provozu. Tento pivovar stoji na
misté¢ pravé starého benediktinského klaSterniho pivovaru nedaleko Mnichova

(Chladek, 2007).




S postupem casu klasterni pivovary ve velkém upadaly a nahrazovaly je méstské
pivovary, které mély podporu panovniki. Mimo jiné to byly i zdroje finan¢nich
prostiedkil. Nejveétsi rozmach ve vyrobé piva nastal kolem 19. stoleti, kdy se objevuji
a podrobné zpracovavaji novodobé technologie pro vyrobu piva a jsou zalozeny prvni
pivovary pro masovou vyrobu piva (Basatova, 1998).

Poslednimi trendy v pivovarnictvi jsou minipivovary, které se zacaly objevovat
v druhé poloviné 20. stoleti zejména na tzemi Velké Britanie a Spojenych statd

americkych (Novotny, 2017).

2.2 Pivovarnické odvétvi v Ceské republice

2.2.1 Historie vyroby piva na naSem uzemi

Prvni dikazy o vyrobé& piva u nas se vazou k Bfevnovskému klasteru k roku 993, kde
ho vatili spole¢né s vinem tamni benediktini. AvSak biskup Vojtéch, ktery povazoval
vafeni piva za zkdzu mravil, vysvétil klaSter a zakdzal vafeni piva pod trestem
exkomunikace. Toto nafizeni se povedlo zménit az o dv¢ staleti pozdé&ji, kdy kral
Viéclav I. ziskal pro své ,bohabojné a pivo milujici poddané Cechy* u papeze
Innocence IV. zruSeni tohoto zdkazu. Prvnim historickym dokladem, ktery souvisi
piimo s vyrobou piva, je nada¢ni listina prvniho ¢eského krale Vratislava II. z roku
1088, ktera pridéluje desatek chmele pro varena piva kanovnikiim vySehradské
kapituly. Vafeni piva nebylo pochopitelné jen vysadou $lechty, vafili ho i obyvatelé
v prazském podhradi, od kterych byl desatek vybiran ptivodné v naturaliich, pozdé&ji
v penézich kanovniky kapituly. Povinnost plateb cirkvi byla u nas zruSena az roku
1848 (Basatfova, 2010).

Na nasem uzemi ve dvanactém a tfindctém stoleti roste pocet zalozenych
kralovskych mést a s tim roste 1 rozvoj pivovarstvi. V t¢ dob& vzniklo také ,,pravo
vare¢né®, které umoznilo pouze obyvatelim uvniti mésta s vlastnim domem vafit,
skladovat a Senkovat pivo. A tak zacalo pivovarstvi v fad¢ kralovskych mést. Mezi
ty nejstarsi patii mésta Svitavy (rok zaloZeni 1256) a Zatec (rok zaloZeni 1261), ktery
je dobie zndmy po celém svéte diky svému vynikajicimu chmelu. Vyslovné zminéno
bylo pravo vareéné jiz pii zalozeni kralovského mésta Ceské Budé&jovice v roce 1265

Premyslem Otakarem II. Dal$im vyznamnym kralovskym méstem s varecnym pravem
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byla pravé Plzen, zalozena Vaclavem II. v roce 1295. Nejstarsi plzensky pivovar
se sladovnou je dolozen jiz v roce 1307.

Nésledujicim vyznamnym privilegiem bylo pravo milové, které pochazi
z 12. stoleti. To pravi, ze v okruhu jedné mile od méstskych hradeb, dnesnich
ptiblizn€ 10 km, nikdo nesmi vafit pivo, skladovat chmel ¢i slad, ani provozovat
pivovar. Az vroce 1788 doslo ke zruseni tohoto prava panovnikem Josefem II.
(Novak, 2015). Ve stiedovéku byla ¢eska piva velmi vyhlasena a s uspéchem se pivo
napf. z Rakovnika, Domazlic, Starého mésta prazského a dalSich mést dovazelo
na kréalovske a cisatské dvory (Novék, 2015).

Zajimavosti je fakt tykajici se vyroby sladu. Tato ¢innost nebyla ve sttedovéku
povaZovana za femeslo, nicméné vareni piva a jeho dalsi vyroba byla podle tehdejSiho
prava vydané ¢eskym kralem Vaclavem IV. Ackoliv se na prvni pohled mize zdat,
ze tento zakon byl pro pravovarecného mést'ana nevyhodny, opak je pravdou, protoze
jako svoje femeslo pivo vyrabél a ve ,,vedlejSim pracovnim poméru‘ pivo prodaval.

Béhem ctrnactého a patndctého stoleti na nasem Uzemi roste pocet méstskych
pivovari, jenz byly zakladany bohatymi méstany. Pracovnikim zaméstnanych pro
manualni préaci v pivovarech se piezdivalo ,,pivovarska chasa*. Neméli moc lichotivou
povést a spiSe jim Slo o konzumaci piva, nez o jeho vyrobu. Dne$nimu sladkovi
pivovaru, ktery ma na starost vafeni piva i vyrobu sladu, se od sttedovéku az doposud
piezdiva tradi¢nim titulem ,,pan stary“, ktery mél k ruce dal§i fadu pomocnik.
Napf. pan podstarsi prezdivany ,,sekyra®, jenz mél na starost dohlizeni na dodrzovani
vSech nafizeni sladka (Chladek, 2007).

Na zacatku 16. stoleti vyvrcholily spory mezi méstany a Slechtou, kdy Slechta
nezakonn¢ zakazovala pouzivat méstanim majetek, ktery méli zapsany v zemskych
deskdch a zacala si ve svych poddanskych méstech budovat pivovary. Doslo
i naoteviené boje, a tak spor vyfeSila az Svatovaclavskd smlouva, podle které
si Slechta mohla také vatit svoje pivo, ale nesmélo byt pievazeno do mést k prodeji
o vyro¢nich trzich. Navic bylo zavedeno tzv. ,,propinacni pravo*, jenz udavalo, Ze pivo
mohou vafit pouze stavy méStanské, panské a duchovni a vystavba novych pivovari
byla pouze za vysoky poplatek. Tim padem vyroba piva ve Slechtickych pivovarech
rychle stoupala a naopak vyroba piva v méstanskych ¢asem upada (Vecernicek, 2009).

Do konce prvni poloviny devatenactého stoleti u nas pievladala pfevazné vyroba

svrchné kvasen¢ho piva, ale ani spodné kvaSené pivo na naSem Uzemi nebylo
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vyjimkou. Vaftilo se hlavné¢ v zimé, kdy byl dostatek ledu potiebného ke chlazeni
pii kvaseni a béhem lezeni. Nicméné k nartstu vyroby spodné kvaseného piva doslo
po roce 1840, kdy jej vafil sladek Vojtéch Wanka v prazském pivovaru U primast,
jenz sidlil na uzemi dnes$niho Vaclavského namésti. Divodem mnoha ceskych
pivovarti pro ptechod na tento druh vyroby piva byla jisté¢ vyssi kvalita piva a vétsi
trvanlivost produktu. Roku 1781 bylo v Cechach zruseno nevolnictvi, coZ znamenalo
priliv pracovni sily do mést a tim padem i rozvoj primyslu véetné pivovarnictvi.
Dalsim dutlezitym faktorem pro vyrobu piva byl rozvoj a nové vynalezy v oboru
techniky.

Jméno FrantiSek Ondfej Poupé, jenz zil v letech 1753 az 1805, ma pro Ceské
pivovarstvi velikou vahu. Tento ¢esky sladek se zaslouzil o podobu dnesnich ceskych
piv. Jako prvni bral vyrobu piva jako védu a zpiisobil revoluci V pivovarském
prumyslu. Vymyslel a navrhl fadu novych postupti a zatizeni ve svém oboru. Apeloval
na pouzivani je¢nych sladd, upravil davkovani chmele, zacaly se stavét sladovny
a pivovary podle jeho navrhl a za¢ina se uplatiiovat spodni kvaseni. Ke konci svého
zivota vénovanému pivu zalozil pivovarskou skolu v Brné¢, ktera byla pravdépodobné
prvni svého druhu v celé¢ Evropé (Basarova, 1998).

Roku 1839 ptisel velky meznik pro Ceské i svE€tové pivovarstvi — zalozeni
méstanského pivovaru v Plzni. Zajimavosti je, pro¢ vibec k tomuto aktu doslo,
a to, Ze se pravovarecni mést'ané rozhodli fesit absenci dobrého piva vafené¢ho v tomto
mesté. Stavitel Stelzer dostal za kol obhlédnout bavorské pivovary a zjistit,
jak nejlépe postavit a piipravit pivovar na technologii ptipravy spodn¢ kvaseného piva.
Vratil se nejen se zkuSenostmi, ale 1 s bavorskym sladkem Josefem Grollem,
jenz uvaril v roce 1842 prvni varku piva v nové postaveném meést'anském pivovaru.
Uvarené svétlé pivo vyrobené spodnim kvasenim se zvySenym davkovanim chmelu
predCilo vSechna ocekdvani plzeiskych méstant a da se fici, Ze zavedenim nového
femesla na pivovarsky a sladovnicky primysl. Postupem ¢asu béhem druhé poloviny
devatenactého stoleti a zacatkem dvacatého se vétSina tehdejSich pivovart bud
modernizovala na vafeni nového typu piva, nebo zaCaly upadat. Pfipadné svoji
existenci musely skoncit (Chladek, 2007).

Ptechod na vyrobu spodné kvasené¢ho piva si vyzadal spoustu novych zmén

a jinych postupti, véetné vyroby vlastnich kvasnic. Jako prvni u nas si zafizeni
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na vyrobu kvasnic, tzv. propagacni stanici, nechal postavit pivovar Protivin v roce
1895 a po ném nasledovala vétSina zavodu, takze pted prvni svétovou valkou mély
témet vSechny pivovary svoje vlastni zafizeni na vyrobu kvasnic.

Vroce 1864 bylo v Cechich zaznamenano 1026 produkujicich pivovard
s celkovym vystavem 3 328 000 hl ro¢né. Z téchto pivovart vyrabélo pouze 117
zavodua svrchné kvasend piva, 311 spodné kvasena piva a 598 vystavovalo oba typy
zminovanych piv. V roce 1879 funguje jiz jen 884 pivovari a pouze jeden z nich
vyrabi svrchné kvasend piva. AvSak 1 ten v roce 1884 konci svoji vyrobu a od t¢ doby
se v Cechach vyrabgji pouze spodné kvasena piva. Trend poklesu pivovar trval
i nadale a v roce 1910 jich bylo v provozu pouze 571, coz je t¢éméf o polovinu méng¢,
neZ tomu bylo o 50 let dfive.

V prabéhu let 1860 az 1910 si technicky zastaralejsi pivovary byly nuceny
plijcovat na moderni techniku a zatizeni, jehoZ cena se vzrustajici poptavkou vyrazné
stoupala. Zatimco finan¢né slabsi podniky neziidka koncily svou existenci, béhem
tohoto obdobi vznikla celd fada technicky velmi vyspélych pivovart. Napft. v roce
1869 Akcionaisky pivovar (dnes$ni Staropramen) a Prvni akciovy pivovar v Plzni
(Gambrinus), roku 1872 pivovary ve Velkych Popovicich a v Brné¢ a v roce 1898
pivovar Branik. V letech 1911 az 1912 se na naSem uzemi vyrobilo téméf 11 miliona
hektolitrti piva. 650 — to je Cislo, které predstavuje pocet pivovart Vv ¢eskych zemich
v roce 1914 pred prvni svétovou valkou (Basarova, 1998).

Prvni svétovd valka byla velkd rana pro pivovarnicky primysl. VSichni
bojeschopni zaméstnanci museli do valky a armada rekvirovala pracovni dobytek
1 pivovarnické zafizeni z pouzitelnych kovil, coz se velmi podepsalo na chodu
pivovart.. Béhem prvni svétové valky se pocet pivovarii u nas zredukoval z poctu 648
na 526 pivovari, coz je ibytek o 122 podnikd. Nicméné mnohem citelngjsi byl tibytek
na vystavu — Z ro¢niho vystavu pted valkou 11 miliont hektolitrii klesl vystav po valce
na necelych 1,5 milionu hektolitrti. Po vélce se vystav pomalu zvySoval az do roku
1930, kdy pracovalo 430 pivovarii a vyprodukovalo se ptes 11 milionu hektolitra piva.
Poté prisel v disledku svétové krize prudky pokles v letech 1933 az 1937. Tehdy bylo
provozu schopnych jen 366 pivovarli a ro¢né vyrobily pfiblizné 7,3 milionu hektolitrii
piva (rok 1936). Ptichod druhé svétové valky znamenal rozbéhnuti primyslu, kdy

zacala vyroba zbrani, takZe mohly ve vétsi mife vafit 1 pivovary. Nicméné po zacatku
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valky piiSel zabor Sudet, tudiz tehdejsi Ceskoslovensko piislo o fadu pivovart
(Kratochvile, 2005).

Jak se d& ocekavat, ani druha svétova valka neprospéla pivovarnickému primyslu.
Béhem vélecného obdobi byl primérny rocni vystav kolem 6 milionu hektolitrd,
ale vyrabélo se jen nizkostupnové pivo (3,5 %, ptiblizn¢ jako nase nealkoholické
pivo). Jedinou vyjimku tvofil Plzensky Prazdroj, jenz vyvazel svij produkt na tzemi
Némecka a némecké armade. Obdobi mezi lety 1945 az 1989 pfineslo pro majitele
pivovard a jejich akcionafim fadu nepfijemnych zmén. V roce 1946 vznikl celostatni
Gistfedni organ s nazvem ,,Ceskoslovenské pivovary, nirodni podnik“ a pivovary
se zacaly znarodnovat. Ze zacatku byly znadrodilovany pivovary s vétSim vystavem nez
150 000 hektolitrii ro¢né, ale postupem casu prisly na fadu dalsi. V roce 1960
se centraln¢ zavedly nové kraje a organizace pivovarii tyto kraje v podstaté
zkopirovala, a tak vzniklo osm narodnich podniki — Prazské pivovary, SttedoCeské
pivovary, JihoCeské pivovary, Vychodoceské pivovary, ZapadocCeské pivovary,
Severo
a Jihomoravské pivovary. V tomto obdobi bylo privilegium exportovat sviij produkt
do zahraniCi, protoze pouze tyto pivovary mohly vyrabét svoje pivo podle svych
piestav a nakupovat nové zatizeni, byt jen v omezené mife (patii mezi n¢ Plzensky
Prazdroj, Samson, Budé&jovicky Budvar a Staropramen) (Chladek, 2007).

Obdobi po roce 1989 ptineslo dalsi vyznamné zmény v pivovarnickém pramyslu.
V této dobé fungovalo v Ceskych zemich 71 pivovara s vystavem 18,3 milionu
hektolitr za rok. Béhem privatizace byly zprivatizovany veskeré pivovary az na mensi
vyjimky a Budé&jovicky Budvar. Nékteré rodinné pivovary se vratily k ptivodnim
majitelm, jiné se prodaly nejvyssim nabidkam, z nichZz ty nejvétsi se dostaly do rukou
zahrani¢nich majiteli (napi. Plzenské pivovary spolu s pivovary Velké Popovice
a NoSovice patfi jihoafrické skupiné SAB, Prazské pivovary skupiné Inbev, dnesni
ABInbev). Diky zahraniénim majitelim a jejich investicim se ¢eské pivovary dostaly
na velmi moderni technickou uroveni, coz se projevilo na kvalité¢ vyrobeného piva,

rostouci objem vyroby a exportu (Kratochvile, 2005).

14



2.2.2 Soucasna situace pivovarského odvétvi

Od roku 2010 je v Ceské republice primémy ro¢ni vystav pfiblizné 19 miliont
hektolitrti piva. Dle ¢eského svazu pivovari a sladoven se uvadi, Ze v roce 2015 byla
prekrocena hranice vystavu 20 miliont hektolitrt piva, zejména kvuli velké poptavce
ze zahrani¢i o Ceské pivo. V roce 2018 dosahl vystav piva dokonce rekordnich 21,3
miliont hektolitrti, kde hraje opét velikou roli rostouci export, ktery dosahl hranici
5,16 hektolitrGi piva a zvysil se 0 11,8 %. Nicméné posilila i tuzemska spotieba,
a to 0 2,9 % oproti roku predeslému. Podil ¢epovaného piva v ¢eskych restauracich
a hospodach se o néco méné snizil, jeho podil z celkového vystavu byl 36 %. Spotieba
na obyvatele se v Ceské republice drzi jiz 10 let primémé kolem 141 litrii roéng,
nicméné trendem poslednich let je taktéz pfesun konzumace piva z hospod
do domacnosti, coz neprospiva pivni kultufe ani Ceské ekonomice (Www.ceske-
pivo.cz, 2020).

Export piva od roku 2010 ptredstavuje primérné 4 miliony hektolitrii piva rocné,
nicmén¢ neustale roste. Nejveétsi podil exportu tvoti vyvoz do zemi Evropské unie.
Mezi nejveétsi odbératele ceského piva patii tradicné Slovensko, nasleduje Némecko
a Polsko. Dale se ve velkém mnozstvi dovazi do zemi jako je Svédsko &i Velka
Britanie. Z neevropskych zemi se v posledni dobé Ceskému pivu mimotadné dafi
na Ruském trhu, kde je meziro¢ni nariist exportu az o polovinu.

Velkym trendem na tuzemském trhu jsou v poslednich letech hojné¢ vznikajici
minipivovary. Spottebitelti, ktefi rad¢ji vyhledavaji pivni specidly a produkci
minipivovarg, stale ptibyva. A to i ptes fakt, Ze minipivovary nabizi piedevs§im prode;j
toCeného piva, které je drazsi nez lahvové — tim padem je to vyhodnéjsi pro vyrobce.
Na tento trend se snazi reagovat i velké pivovary, které¢ zaCinaji vatit a produkovat
rizné pivni specidly a tim konkurovat minipivovartim.

V roce 2019 bylo v Cesku okolo 480 minipivovarii a uvaifily cca 400 000
hektolitrti piva (2,5 % z celkového vystavu piva v Cesku). Velkych pivovart, tedy
pivovart, ktery maji ro¢ni vystav yyssi nez 10 000 hektolitri, v roce 2019 bylo 64.
Mezi nejvétsi z nich v Ceské republice patii Bud&jovicky Budvar, Plzefisky Prazdoj,
Pivovary, Staropramen, Heineken CR, Pivovary Moravskoslezské a Pivovary

Lobkowicz (www.pivovary.info, 2020).
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2.3 Pivo a jeho vyroba

Jak jiz bylo diive zminéno, pivo vyrabéné v Cechach je slaby alkoholicky napoj,
ktery vznika fizenym kvaSenim cukernatého roztoku, povaiené¢ho s chmelem nebo
chmelovym vyrobkem, kvaseny vybranym kmenem pivovarskych kvasinek
pfi technologicky uréenych teplotach a dobach kvaseni a lezeni piva. Definice piva
podle vyhlasky ¢. 248/2018 Sb. zakona 110/1997 Sb. o potravinach a tabakovych
vyrobcich:

Vyhlaskou o pozadavcich na ndpoje, kvasny ocet a drozdi, se rozumi, Ze ,,Pivem
je peénivy napoj vyrobeny zkvasenim mladiny pfipravené ze sladu, vody,
neupraveného chmele, upraveného chmele nebo chmelovych vyrobki, ktery vedle
kvasnym procesem vzniklého etanolu a oxidu uhli¢it¢ho obsahuje 1 ur¢it¢ mnozstvi
neprokvaseného extraktu; slad 1ze do vySe jedné tfetiny hmotnosti celkového extraktu
ptvodni mladiny nahradit extraktem zejména cukru, obilného skrobu, nesladovanych
obilovin nebo ryZze; u piv ochucenych muize byt obsah alkoholu zvysen ptidavkem

lihovin nebo ostatnich alkoholickych napoja* (www.zakonyprolidi.cz, 2020).

2.3.1 Suroviny pro vyrobu piva

Obilniny, slad

Jednim ze zakladnich prvka piva je pouzity druh obilniny, kterd dodava skrob, a tim
1 cukry. Cukr se ve fazi vyroby piemeénuje na alkohol a oxid uhli¢ity (Kosat, 2000).

JeCmen je pro vafeni piva obilninou nejpouzivané;si, sklada se zhruba z 65 % ze
Skrobu, ¢imz dava pivu jemnou nasladdlou chut. Je¢men ma oproti jinym obilninam
vyssi podil enzymt, jez maji za ptiCinu odbouravani Skrobt. Druhi jeCmene je vice
a jeho vybér je pro sladka obtizny, ale dilezity, jelikoz kazdy druh ma svou osobitou
charakteristiku a chut. Mezi nejpouzivanéj$i druhy jeCmene pii vyrobé piva patii
je€men Sestitady ¢i dvoufady, cesky nebo kalifornsky (Basarova, 2015).

PSenice je dalsi obilninou, ktera se pouziva pro vatreni piva. Oproti jeémenu ma
vSak nevyhodu, Ze nedisponuje pfirozenym filtrem, coz mlze zpisobovat problémy
pfi prvnim filtrovani po rmutovani. Znama némecka a belgické piva obsahuji ptiblizné
30-50 % psenice (Verhoef, 1998).

Jako dalsi obilniny vyuZivané pro vyrobu piva, se daji pouZit ryze nebo kukufice.

RyZové piva sice existuji, ale zndméjsi jsou piva, kde je ryze pouzita jen jako piisada.
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Ptidanim této obilniny se zvysi pomér Skrobu, coz ma za nasledek, ze vyrobené pivo
touto metodou muze byt ponékud tidsi. Kukufice je sice levnéjsi nez cena ostatnich
obilnin vyuzivanych pro vyrobu piva, avSak je obtizné ji zpracovat, aniz by méla silny
vliv na chut’ piva (Balsik, 2002).

Pro vyrobu nejcastéji pouzivaného je¢ného sladu se na naSem tzemi péstuji
vybrané odridy je¢mene jarniho dvoutradého, napt. Rubin, Jubilant, Forum a dalsi.
U vyroby sladu vSe zacind u zrna, které se namaci, dokud nezacne klic¢it. Jakmile je
zrno na humné spravné naklicené, musi se zacit hvozdit neboli susit. Nejdiiv je zrno
(nyni jiz slad) predsuseno pfi teploté 60 stupni Celsia, poté je dosusen pii teplotach
80-105 stupnu Celsia, kdy nastava zastaveni procesu kli¢eni. Podle nastaveni teploty
suSiciho vzduchu se tidi druh vyrobeného sladu. Po skon¢eni hvozdéni se slad zbavuje
necistot a dopravuje se do sila, kde musi pied dalSim zpracovanim urcitou dobu lezet.
Dalsim krokem je tzv. Srotovani, jehoz cilem namlit zrno tak, aby doslo k zpfistupnéni
Skrobového jadra, ale zaroven namlit i slupky, které pozdéji slouzi jako filtr.

Pievaznou ¢ast vyroby tvofi svétlé slady plzenského typu, které se pouzivaji
pro vyrobu specialil, lezakid a vycepnich piv. Dalsi slady jsou Vidensky svétly slad,
tmavé slady urcené pro vyrobu ernych piv jsou napi. bavorské nebo mnichovské. Poté
mame slady specidlni jako karamelovy, diastaticky ¢i nakufovany. Barvici slad

se prazi pii teploté¢ az 240 stupnua Celsia (Basafova, 1998).
Voda

SloZeni vody je dalsim dulezitym faktorem pfi vaieni piva. Muze ovlivnit cely proces
vafeni piva a zpisobit, Ze pivo bude bud’ jemnéjsi nebo tvrdsi, anebo sladsi. V dnesni
vyspélé dobé neni vliv pouzité vody tak urcujici jako diive, nicméné je to stale Cinitel,
se kterym zkuSeny sladek musi pocitat.

Vodu pouzivanou pii procesu vatfeni piva rozdélujeme na tyto typy — varni voda,
pouzivana pro vateni piva. Poté voda uzitkova, kterd se pouziva pro myti a ciSténi
provozu Vv pivovaru. Na proces vyroby jednoho litru piva se mnohokrat spotfebuje
az 12 litrG vody. Minipivovary maji vSak samoziejmé spotiebu vody vyrazné mensi.
spodni nebo povrchové. Spodni voda je Cerpana ze studni nebo pramenti a ma vyssi

obsah iontll a rozpusténych plyni a niz8i obsah mikroorganizml. Naopak voda
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povrchova se ziskava z tek, jezer, prehrad a rybniki. Tato voda obsahuje ¢astice

nerozpustnych zemin, organické a anorganické latky a mikroorganizmy.

vvvvvv

4

obsah zejména véapniku a hoi¢iku. RozliSujeme dva typy tvrdosti vody — stilou
a ptrechodnou. Vzdy vsak plati, ze voda pouzitd pro vafeni piva musi spliiovat stejné
podminky jako voda pitnd podle zakona. Pro vyrobu svétlych piv je vhodnéjsi voda
mékka s mens$im podilem hoté¢iku. Naopak pro piva tmavd nevadi voda tvrdsi

(Chladek, 2007).

Chmel a koreni

Chut’ ziskana pouzitim chmele a kofeni mtze byt tak charakteristicka, ze ostatni prvky
piva zastini. Je to chut’, ktera je znama jiz ptedem, proto je jednodussi vyslednou chut’
piva ovlivnit pravé chmelem. Pouziva se ke konzervaci piva a k pfidani typické
hotkosti a aroma. Jedna se o popinavou rostlinu a pro vateni piva se pouzivaji pouze

Cerstvé chmelové hlavky je nutno okamZité pouZit, nebo zpracovat do 24 hodin
pro dal$i pouziti, jinak se zaCinaji kazit. NejCastéjSim zpiisobem zpracovani chmele je
suseni hlavek vcelku, nebo se zpracuji na granule, které jsou skladnéjsi Anebo
se z chmele ziskava tekuty chmelovy extrakt pouzivany nékterymi pivovary za ucelem

usetfeni mista i ¢asu (Goldstein, 2019).

Déleni odriid chmelt pro pivovarnické ucely:

e Chmele jemné — zastoupené predevsim zateckymi odriidami, které maji
piijemné chmelové aroma.
e Chmele hotké — maji vysoky obsah pryskyfic, ale zpravidla hrubé

aroma.
Daéle se chmel d¢€li podle zbarveni:

o ,Cervendk® — ceska Zatecké odrida, majici jemnou hotkost a piijjemné
aroma.
o ,Zelenak* — odrida péstovana v zahranici, zejména v Anglii, Belgii,

Americe atd.
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Nejznaméjsi chmelaiské oblasti v Cechach jsou na Zatecku a Ustecku. Ceska
republika patfi mezi vyznamné producenty chmele, hlavné diky nejpopularné;jsi
zatecké odriidy chmele Polorany cervenak,

I ptesto, ze naptiklad némecti sladci vétSinou naprosto odmitaji ptidavani koteni
do piva, ve zbytku svéta sladci experimentuji a zkouseji do piva pfidavat koteni jako

zazvor, koriandr ¢i ovocné plody, ¢imz piva dostavaji sviij osobity charakter.
Pivovarské kvasnice

Sladkové se kvasnicemi zabyvaji jiz od pocatku dob vateni piva, protoZe je to jeden
a jednd se o organismy jednobunécné. Pti kvaseni dochazi k oddé€leni bunék kvasinky,
pficemz se cukry méni na alkohol a oxid uhli¢ity. KvaSeni ovliviiuje chut’ a aroma
piva. Je to dalsi nastroj, ¢imz sladkové urCitym zptsobem kontroluji tyto chuti
(Bendova, 1981).

Bez pouziti kvasnic by nevznikl kvaseny napoj. Proto je vybér vhodného kmene
kvasnic prvnim krokem pro dosazeni pozadované kvality piva. V soucasné dobé

se pouzivaji dva zékladni druhy kvasinek:

e Kvasinky svrchniho kvaSeni — pouzivaji se pro vyrobu piva svrchné
kvasené¢ho, napt. typu ,ale“, ,porter”, ,stout. Teplota kvaSeni je
v rozsahu 20 az 24 stupnu Celsia. Po ukonceni procesu kvaSeni jsou
oxidem uhli¢itym vynéseny na hladinu, kde tvofi tzv. ,,deku®.

e Kvasinky spodniho kvaseni — pouZzivaji se pro vyrobu piva plzenského
typu. Tyto kvasinky po ukonceni kvasného procesu usedaji na dno
kvasnych nadob. Kvasny proces probiha za teplot v rozsahu 8 az 14

stupni Celsia.
2.3.2 Vyroba piva

Proces vyroby piva se skladd z téchto fazi: Srotovani sladu, rmutovani, scezovani
sladiny, vafeni, filtrace mladiny, hlavni kvaSeni a leZeni (dozrévani). Od pocatku 20.

stoleti se navic pivo po skonceni vafeni filtruje a pasterizuje, ¢imzZ se stabilizuje.
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Srotovani sladu

Jak jiz bylo feceno, prvnim krokem je rozemleti je¢ného sladu pfed varkou, z ¢ehoz
vznikne sladovy S$rot, tzv. sladova tlu¢, kterd se na varné dal zpracovava (OlSovska,

2017).
Rmutovani

Pfi rmutovani jde o to, aby se pevné slozky rozpustily ve vod¢. Tento proces se provadi
V tzv. rmutovaci panvi a roztok sladu, ktery je do panve vloZen se nazyva rmut.
Pro rmutovani se pouZivaji dv€ metody, kter¢ se li§i jak pouZitou technologii,
tak postupem. Jedna se o infuzni metodu rmutovani nebo dekokéni metodu rmutovani.

Pfi infuzni metod€ pouziva pivovar jednu rmutovaci panev, ve které se rmut
nejprve zahifeje na 50 stupiill, tuto teplotu n¢jakou dobu udrzuje a potom se teplota
zvysi piiblizn€ na 65 stupiiti, kdy se teplota opét né¢jakou dobu udrzuje a nakonec
se teplota zvedne az na ptiblizné 75 stupiii. V tomto procesu se pii 65 stupnich Skrob
preménuje na zkvasitelné cukry, které z velké miry urcuji obsah alkoholu v pivu.
Pti 75 stupnich se zbyly skrob pfeménuje na nezkvasitelné cukry, které urcuji plnost
a sladkost kone¢ného piva. Teploty se musi stfidat pravé proto, aby enzymy pracujici
jen pii ur€ité teploté pracovaly tak, jak sladek potfebuje. Tato metoda infuzniho
rmutovani je bézna pii vafeni piva zejména v zemich jako je Velkd Britanie i
v Némecku (Chladek, 2007).

Pti pouziti dekok¢éniho rmutovani dostaneme stejny vysledek, ale trochu jinou
metodou. V tomto piipad¢ se pouzivaji dvé nebo téi nadoby, z toho je jedna zahfivana.
Rmut se také zahieje na 50 stupiiii, ale misto aby se vSe zahiivalo v jedné panvi,
piecerpa se cast rmutu do dalsi panve, kde se tato ¢ast privede k varu. Tento vafici se
rmut se pfesune zpét do zbytku rmutu, a tak dosdhne zvyseni teploty zhruba na 65
stupiii. Pro vafeni typicky ceského piva se pouziva vyhradné metoda dekokéniho

rmutovani (Verhoef, 1998).
Scezovani sladiny — ¢iSténi

Po skonceni rmutovani mame teply rmut, coz je vlastné zkalena smés tekutiny
a pevnych latek. Aby se pevné latky odstranily, musi se smés prefiltrovat. Sladek muize
pouzit tzv. scezovaci kad’, do které se vyrobend smés piecerpd, coz je nejcasteji

pouzivand metoda, nebo miize pouzit rmutovaci péanev, kterd ma dvojité dno.
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Ve scezovaci kadi se po urcité¢ dobé oddeli tekutina od tzv. mléta, které sedimentuje
na dnu nadoby a vytvoii vrstvu vysokou 20-30 cm, pies kterou za¢ne protékat a tim
padem se Cistit vznikajici sladina. Prvni ¢ast sladiny je stale zakalena a proto se vraci
zpét prefiltrovat pres mlato. Pro zlepSeni prutoku sladiny se pouziva tzv, kypfici
zafizeni, které profezava mlato soustavou svisle postavenych nozi. Svétla tekutina,

ktera odtekla, se od tohoto okamziku nazyva sladina (Soukupova, 2004).

Mlato po skonceni tohoto procesu obsahuje hodn¢ extraktu a cukru, proto je tieba
jej proplachnout teplou vodou. Mlato je zadany artikl od zemédélcti, jenz se prodava

jako krmivo pro dobytek (Novotny, 2017).
Vareni — vyroba mladiny

Sladina pfecerpana do varného kotle, se nyni vati. Tato fdze ma mnoho ucelt. Vatfenim
extraktu se smés oddéli od plev a zfedi, zdroven se vafenim ptivede sladina ke spravné
hustoté. Hustota udava pomeér ptitomnych cukrii a ostatnich rozpusténych latek a vody.
Velmi dilezitym faktorem pfi vafeni je zniceni zbylych enzym a bakterii, ¢imz
se napoj sterilizuje. V tomto procesu se také piidava chmel, ale v riznych fazich
a pro ruzné ucely. Chmel, ktery dodava hotkost, se ptidava jiz na zaCatku vareni.
Naopak chmel, ktery dodava pivu aroma, se piidava nékolik minut pfed skonéenim
procesu vaieni, aby neztratil pfiliS mnoho svého aroma. Produkt, ktery vznikne

vafenim sladiny s chmelem, se nazyva mladina (Hlavacek, Lhotsky, 1966).
Filtrace mladiny

Mladina po fazi vafeni obsahuje vysrazené bilkoviny, kterym se fika ,klky* a také
dalsi ¢astecky ze sladu a chmele, kvili kterym se tekutina musi znovu prefiltrovat,
protoze by tyto kaly zplsobovaly komplikace pii kvaseni. Tento proces se mize
provadét za pomoci chmelového sita, ale Castéjsi je pouziti metody whirlpool, neboli
odstredivka.

Odsttedivka je nadoba, do které se mladina vysokou rychlosti nazene a toci se.
Sily, vyvolané pohybem rotujici tekutiny, vynesou tézsi necistoty ke stfedu nadoby,
kde se ukladaji do tzv. ,kolage®. Cista tekutina odtéka na vnéjsich stranach kadé pry¢
a zbyly chmel se prodava zemédélciim jako hnojivo.

Mladina z odstfedivky putuje pomalu do chladi¢e mladiny. V této fazi je tekutina

stale horka a dosahuje teploty az 95 stupni, coz by usmrtilo kvasnice, které se ptidavaji
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v dal$im kroku. Mladinu je tieba zchladit az na 6 stupiii a zaroven provzdusnit, aby
pracujici kvasnice mély dostatek kysliku. Chlazeni probiha v deskovych zatizenich,
kde za turbulentniho proudéni mladiny a chladici tekutiny probiha pienos teplot

(Verhoef, 1998)
Hlavni kvaSeni

Ugelem procesu hlavniho kvaseni je pfemétiovani ptitomnych cukrt na alkohol a oxid
uhlicity za pouziti kvasnic. Mame dva typy kvaseni — svrchni a spodni. Proces se zahdji
velmi jednoduse tim, ze se do kvasnych kadi ptida sladina a kvasnice. U svrchniho
kvaseni se teploty pii tomto procesu pohybuji od 15 do 25 stupiii a doba, kterou
kvaseni zabere, se pohybuje mezi 3 az 7 dny. Kvasnice jsou sebrany z povrchu piva
a sladek rozhodne, zda jsou pouzitelné pro dalsi varku piva ¢i nikoliv.

Spodni kvasSeni neprobihd vyrazné jinak nez kvaSeni svrchni, nicméné aby
probéhlo, pottebuje nizsi teploty kolem 5 az 10 stupiiti. Kvaseni touto metodou trva az
dva tydny, ale je dukladng&jsi. Kvasnice klesaji nakonec ke dnu. Tato metoda ma
vyhodu vtom, Ze neni snadno napadnutelnd infekci a da se 1épe odhadnout
a kontrolovat. A také proto je velké mnozstvi piva, které se dnes dostava na trh, vareno
pravé metodou spodniho kvaSeni, protoze velké pivovary nestoji o pirekvapeni.

Na konci procesu kvaseni se z mladiny stava mladé pivo (Chladek, 2007).
Lezeni (dozravani)

Jak pivo svrchné kvasené, tak i1 pivo dolné kvasené jesté neni po tomto prvnim kvaSeni
piipraveno pro konzumaci. PreCerpava se do lezackych tanki, kde mladé pivo
s nevyrovnanou chuti lezi pfi teploté¢ 0 az 3 stupnich. Béhem tohoto lezeni pivo
dosahuje potiebné¢ zralosti a nasycuje se oxidem uhli¢itym pro ziskani potfebného fizu.
Probihd zde mnohem pomalejSim tempem kvaseni zbylych cukrii a odstraiiuji

se nezadouci latky. Pivo takto v tanku muze lezZet jeden tyden, ale také jeden rok.
Filtrace

Ptedtim, nez se pivo zacne staCet do sudi nebo do lahvi, se mize — ale nemusi —
prefiltrovat. Volba, zda pivo filtrovat ¢i nikoli, je otazkou chuti a vzhledu vysledného
moku. Stfedni a velké pivovary pivo zpravidla filtruji, protoZe tak zajisti prodlouZeni

Zivotnosti uvafeného piva. Pti filtrovani se u piva mize ztratit prvek, ktery je pro pivo
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charakteristicky. Piva, u kterych pozadujeme, aby dozravala v lahvich ¢i sudech,
se staci nefiltrovana, nebo i filtrovana, ale pak se do nich jesté pridava urcit¢ mnozstvi

kvasnic a cukru.

Pivo se filtruje tak, Ze se pivo necha prolit pies filtr, jehoz naplni je kiemelina, coz
je jemny prasek vyrobeny rozemletim organismu, které pied miliony let obyvaly
sladkovodni mofte. Filtrace je také piiprava pro pasterizaci, ta je totiZ mozna jen u piva,

ktera neobsahuje kvasni¢né buniky (Novotny, 2017).
Pasterizace

Louis Pasteur objevil metodu, pii které se pivo zahieje na kratkou dobu, aby
se prerusily mikrobiologické aktivity v pivu a tim se prodlouZila jeho trvanlivost. Tato
metoda se po svém objeviteli nazyva pasterizace. Ne vSechny pivovary své piva
pasterizuji, protoze je mnoho sladka, ktefi si mysli, Ze pasterizace je absolutnim
»Zabijakem* piva, protoze se nici velka ¢ast chuti piva. Mnoho velkych pivovart je
stejného ndzoru a proto sva piva nepasterizuji.

Pasterizace se provadi bud’to staenim piva v tepelném vyméniku, kde se tekutina
zahteje az na 80 stupinili, Nebo se pouziva metoda, kdy se ldhve, ve kterych je jiz

stocené pivo, nechaji projet vyhiivanym tunelem (Chladek, 2007).
2.3.3 Rozdéleni piv

Mame nékolik faktort, podle kterych mizeme pivo rozdélovat. Témi zakladnimi jsou

barva, stupniovitost, obsah alkoholu a dle specialni upravy.
Typy piva délené dle barvy:

e Svétlé pivo — nejcastéji vyrobeno z prevazné svétlych sladi

e Polotmavé pivo — vyrobeno ze smésy svétlych a tmavych ¢i karamelovych
sladti

e Tmavé pivo — nejcastéji vyrobeno z ptevazné tmavych ¢i karamelovych sladii

e Pivo fezané — jednd se o pivo smichané, tzv. ,fiznuté* pivem svétlym a pivem

tmavym (Basatova, 2017).

I pres fakt, Ze se dnes stdle setkdme s oznaCovanim piva jako ,desitka“ i
»dvanactka®, oficidln€ se to dnes napt. na pivnich etiketach jiz nepouziva. Pivodné

desetistupiiové pivo oznacovalo pivo, které obsahovalo na zac¢atku kvasného procesu
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10 procent zkvasitelného extraktu a 90 procent vody. U ,,dvanactky* to pak bylo 12
procent zkvasitelného extraktu a 88 procent vody apod. Dnes je podle legislativy
Ceské republiky pojem ,,stupen vyhrazen obloukové mife a ma se pouZivat pojem
»extrakt v pivodni mladiné” (EPM), coz je matematicky podstatn¢ stejné oznaceni,
tedy 12 EPM je naSe stard ,,dvanactka®. Avsak diky tomuto vzniklo i fazeni piva dle

EPM, neboli ptivodni stupniovitosti.
Pivni kategorie dle EPM:

e Lehka piva — s extraktem v ptivodni mladin€ do 7,99 %

e Vycepni piva — s extraktem v ptivodni mladin€ v rozsahu od 8,00 % do 10,99
%

e Lezaky - s extraktem v pivodni mladin€ v rozsahu 11,00 % az 12,99 %

e Specialni piva — s extraktem v ptuvodni mladiné v rozsahu nad 13,00 %.
Rozdéleni piv dle urceni:

e Pivo se sniZenym obsahem alkoholu — do 1,2 % procenta alkoholu, neni pivo
pro fidice

e Pivo nealkoholické — s obsahem alkoholu do 0,5 %.

e Pivo diabetické — se snizenym obsahem cukru oznacovano jako “dia” pivo,

obsahuje maximalné 7,5 g zatézujicich sacharidi v litru.
Rozdéleni piv dle specialni apravy:

e Pivo kvasnicové — filtrované pivo, do kterého se nasledné ptidala cCast
uslechtilych kvasinek.

e Pivo nefiltrované — pivo, které neproslo pasterizaci ani filtraci.

¢ Pivo bylinné — pivo vyrobené s pfisadou bylinek nebo dfevin.

e Pivo pSenicné — pivo, které obsahuje vice nez jednu tfetinu extraktu

Z pSeni¢ného sladu (Chladek, 2007).

2.4 Pivovary a jejich rozdéleni
Legislativa neznd Zadné oficialni rozdé€leni pivovarli, avSak nejcastéj$i rozdéleni
pivovari probihd na zéklad¢ jejich ro¢niho vystavu. Rocni vystav piedstavuje

celkovou produkci pivovaru za jeden rok.

24



Pivovary dle vystavu lze rozdélit takto:

e Domaci/amatérsky pivovar — méné jak 20 hl/rok - pivo vafené zejména pro
vlastni potfebu a pratelé

e Minipivovar — s celkovym ro¢nim vystavem do 10 000 hl.

e Restauracni pivovar — s celkovym ro¢nim vystavem do 250 000 hl.

e Regionalni pivovar — s celkovym ro¢nim vystavem do 500 000 hl.

e Pramyslovy pivovar — s celkovym ro¢nim vystavem nad 500 000 hl.
Homebrewer — domaci pivovar

Jedna se o amatérsky domaci pivovar, kde je pivo vafeno pro vlastni potfebu sladka
a jeho pratel. Pivo mize byt varené ve vétSim hrnci za pouziti amatérského vybaveni,
ale i vmalé domaci profesionalni varné, avSak pivo uvafené doma nesmi byt dle
zakona prodavano. Domaci sladek si takto mize uvatit az 20 hl piva ro¢né. Nad 20 hl
pak uz vyroba podléhd spotfebni dani. VéEtSina amatérskych sladkit v domacich
podminkach vaii svrchné kvasené pivo, protoze je to metoda mén¢ naro¢na, a to hlavné

kvili zchlazovani mladiny, které je nutné u vareni piva spodn¢ kvaseného (Verhoef,
2003).

Minipivovar

Minipivovary jsou stale rostoucim trendem dne$ni doby. Jedna se o pivovar, kde je
rocni vystav maximalné¢ 10 000 hl. Sladci v minipivovaru jiz vétSinou pracuji
s kvalitni technikou a vysledky jsou tudiz velmi pfiznivé. Hlavnim benefitem
minipivovaru je moznost experimentovat a pfizptisobit se aktudlnim pozadavkim
zakaznika. Pivo vafené v minipivovary je vétSinou nefiltrované a nepasterizované,
coz napoji dodéva plnou chut’ a osobity charakter, avSak nevydrzi zdaleka tak dlouho,

jako pivo vyrobené v primyslovym pivovaru (Varhoef, 2003).
Restauracni pivovar

Jednéd se o pivovary, které jsou vétSinou soucdsti restauracniho zafizeni. Jedna se
o velmi podobny model jako u minipivovaru. Restaura¢ni pivovary vaii pivo, které
nabizi svym zdkazniklim v restauraci a nejbliz§imu okoli. Jedna se o atraktivni formu

pivovaru, jenz laka zakazniky jednak Cerstvym pivem, ale také svym vzhledem, kdy
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jsou varny vétSinou soucasti dekorace interiéru a zakaznici tak vidi do varného

procesu.
Regionalni pivovar

Mezi regionalnim pivovarem a prumyslovym pivovarem lze hranici jen velmi tézko
definovat, avSak hlavnim faktorem regionalniho pivovaru je jeho nezavislost.
Pro provoz takovychto pivovari jsou klicové hostince a restaurace, které maji smlouvu
0 vytoci s danym pivovarem, coz zajiStuje staly odbér. V dnesni dobé& je bohuzel stale
téz81 konkurovat velkym primyslovym pivovartim, které dokazou nabidnout
vyhodnéjsi nabidku pro hostinského a ziskavaji stale vice hospod (Kozak, 2013).

Typickym regionalnim pivovarem je naptiklad pivovar Samson v jihoceském kraji.
Primyslovy pivovar

Do této kategorie patii velkopivovary s celkovou produkci vyssi nez 500 000 hl piva
rocn€. Béhem pramyslové revoluce v 19. stoleti zazily tyto velkopivovary rozmach
diky modernizaci vyroby a technickému rozvoji. Nejvétsi vyhodou primyslovych
pivovaru je pristup K obrovskému kapitalu, jenZ se projevuje na kvalité technického
vybaveni pivovaru, marketingu a propagaci. Piva vafené v téchto pivovarech jsou
vétsSinou filtrovana a pasterizovana, kvili prodlouzeni trvanlivé doby (Kozak, 2013).
Avsak v poslednich letech se i velké pivovary snazi experimentovat a dostadvaji na trh
rizné specialy ¢i ovocné pivni mixy, ¢imz se snazi prilakat nové zakazniky.
Typickym piikladem primyslového pivovaru je narodni pivovar Budé&jovicky
Budvar z jiho¢eského kraje, ktery je jednim znejvétsich vyvozct piva v Ceské

republice.

2.5 Minipivovary

Minipivovary se na naSem Uzemi zacaly objevovat na konci 90. let ve 20. stoleti.
Po pivu vafeném v minipivovaru je stidle vEtsi poptavka, a proto neni zadné
piekvapeni, Ze 1 po€ty minipivovarti nadale rostou. Kazdoro¢né pfibyde prumérné az
40 minipivovarti v Ceské republice. Minipivovary jsou zdrojem Gerstvého piva,
jenz se vafi tradi¢nimi zptsoby. Pro mnoho sladki je to konicek, pro jiné i zdroj

obZivy.
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Minipivovary nabizeji chutové velmi rozmanita piva a tim dopliuji trh velkych
pivovart a uspokojuji poptavku konzumentt. Navic pomahaji k rozvoji K turistickému
ruchu, a to nejen ve méstech, ale i v malych mésteCkach a vesnicich, kde jsou
vyhledavany turisty. Minipivovary ¢asto lédkaji spole¢né¢ se svym produktem i na
exkurzi v pivovaru a pohosténim v restauraénim minipivovaru, nebo dokonce nabizi
i pivni 1lazné (Richmond, 1990).

Aby minipivovar mohl fungovat, je zapotiebi kvalitni sladek a kvalitni suroviny,
Z nichZ se pivo vafi. Takovy minipivovar vétSinou nemé svého vlastniho sladka, ale
najimaji si externistu, ktery muze takto fungovat ve 3 dalSich pivovarech
(www.pivovary.info, 2020).

V roce 2013 bylo na naSem uzemi 192 minipivovari a jejich pocet se v Ceské
republice v roce 2019 vice nez zdvojnasobil. Dnes se zde nachazi okolo 480 a jejich
rast i nadale stoupa. Stejného roku se v Cesku uvafilo cca 400 000 hl piva
V minipivovarech, coz je 25 % zcelkového vystavu nas$i zemé

(www.zpravy.aktualne.cz).

Tabulka 1 - Pocéty minipivovari v jednotlivych krajich v roce 2020 (www.pivovary.info,

(2020)
Kraj Pocet minipivovari
Praha 52
StredocCesky kraj 51
Jihocesky kraj 43
Plzensky kraj 43
Karlovarsky kraj 10
Ustecky kraj 27
Liberecky kraj 18
Kralovehradecky kraj 23
Pardubicky kraj 13
Vysocina 28
Jihomoravsky kraj 58
Olomoucky kraj 36
Zlinsky kraj 16
Moravskoslezsky kraj 47
Bez sidla 14
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Zaniklé minipivovary 45

2.5.1 Vyroba piva v minipivovaru

Vyroba piva v minipivovaru se ve své podstaté nelisi od klasického postupu vareni
piva, ktery byl jiz popisovan. Proces vafeni je da se fici jednodussi a pochopitelné
probihd v mensich objemech a zafizenich. Sladek si zvoli, jestli bude vafit pivo
metodou spodniho ¢i svrchniho kvaseni a pivo vaii dle tradi¢nich metod. Suroviny
nakupuji v podstatné menSich davkach.

Nejveétsi specifika vafeni piva v minipivovaru spo€ivaji v tom, Zze ma sladek
volnou ruku a mize experimentovat, pouzivat rizné druhy kofeni a surovin a vafit
charakteristické specialy. A prave na tyto specidly pak minipivovary lakaji zakazniky,
protoze téch se u vétsiny velkopivovard nedockaji. Piva uvafené v minipivovaru se ve
vetsing pripadh nefiltruje ani nepasterizuje, protoze ho neni tolik a stiha se vypit dfiv,
nez se zkazi. Tim padem je chut’ piva pInéjsi a bohat¢jsi. AvSak minipivovary nikdy
nebudou plnohodnotnymi konkurenty velkopivovart, jelikoz jejich vyrobni naklady
na jednotku jsou mnohokrat vyssi, nez u pivovarii primyslovych. Proto se také
ani nesnazi konkurovat cenam velkych pivovarti a ceny piva minipivovari byvaji

drazsi.

2.6 Pivovary a minipivovary v Jihoc¢eském Kraji
V Jihoceském kraji se v roce 2020 nachazi 6 pivovard.

Tabulka 2 - Pivovary v Jihoceském kraji (www.pivovary.info, 2020)

Pivovar Rok zaloZeni Znacky Vystav
v roce 2019
Bud¢jovicky Budvar 1895 Budvar, Budvar 33, | 1679 000 hl
n.p. Bud, Pardal, Redix,
Cvikl
Pivovar Samson, a.s. 1795 Samson, Crystal, 88 000 hl
Praga, 1795, Bock
Pivovar Protivin 1598 Platan, 244 000 hl
Schwarzenberg,
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Lobkowicz
Premium, Bruncvik
Pivovar Strakonice 1649 Nektar, Dudak 60 000 hl
Pivovar Regent, 1379 Regent 80 000 hl
Tiebon
Pivovar Vlachovo 1538/2019 Btezi Koza -
Biezi
Minipivovard, které se v roce 2020 nachazi v Jihoceském kraji, je 43.
Tabulka 3 - Minipivovary v Jihoeském kraji (www.pivnici.cz, 2020)
Minipivovar Rok zaloZeni Znacky
Ceské Budgjovice — 2014 Beeranek
Beeranek
Ceské Budgjovice — 2014 Krajinska
Krajinska
Ceské Budgjovice — ZF 2016 Ctyrak
JCU
Ceské Budgjovice — Nové 2012 K 11-13, Cernoknéznik
Dvory
Cesky Krumlov 2016 Svétly lezak
Cesk}'/ Rudolec 2015 Cerna Raze, Grasel,
Vladyka
Drazi¢ 17. stol. Lipan
Hlavatce 2016 Diktat
Hluboka nad VItavou 2017 Baltazar, Kaspar,
Melichar
Horni Chrastany 2017 Wapity
Chotoviny 2011 Chotovinské pivo
Jilovice 2015 Jilovické pivo
Jindfichtiv Hradec — 2013 Heniker, Salamon, Vajgar
Jindtichohradecky orel
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Pivovarek pant z Rlize 2015 Jindfich, Vycepni,
Jindfichuv Hradec Floriant, Bulf Ale
Kvilda 2011 Desterak, Divocak,
Dvanacterak...
Obora u Malsic 2016 Jezibaba, Zitohola
Pisek 2017 Pisecky lezak
Popelin 2014 Popelinské pivo
Prachatice 2015 Prachatické pivo
Svachova Lhotka 2013 Glok
Veseli nad Luznici 2013 Blatské pivo
Vimperk — Sumavsky 2010 Vimperské pivo
pivovar Vimperk
Volary 2012 Gabretus
Vyssi Brod 2006 Cerveny Jakub, Jakub
Zvikovské Podhradi 1994 Jublak, Labut, Zvikovsky
Rarasek
Zumberk 2011 Zumberské pivo
Pivovar Lachtan 2016 Lachtan Kratusinsky,
Lachtan IPA
Pivovar Transforméator 2016 Transformator
Frymburk — Pivovar 2018 Bajer
Bajer
Truskovice - Hulvat 2018 Hulvat
Bechyné — Pivovar Keras 2018 Keras
Nové Hrady — Zevlav 2018 Zevlav Mlyn
Mlyn
Kiizek 2018 Kftizek
Dolni Bukovsko — 2018 Bukovar
Bukovar
Nova Bysttice 2018 Vaska, Vainar, Paluan
Ale, Slavata IPA
Pivovar Studanky 2018 Spaca, Jifina
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Pivovar Had’ak 2019 Had’ak
Pivovar Solnice 2019 Solnice
Brandlinska Kuna 2019 Kuna
Vltavotynsky Pivovar 2019 Hradni Lezék, Tobias,
Svobodny Pan
Pivovar Cizova 2019 Pepa, Josef, Olaf, Jura,
Jirka, Horst
Blatna 2016 Blatensky Kohout

Téabor — Pivovar Pod 2018 Lichvice

Besedou
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3  Metodika a cile

3.1 Hlavni cil prace

Hlavni cil diplomové prace je analyzovat pivovarské odvétvi v JihoCeském kraji
s ohledem na minipivovary a zhodnotit vyvoj poslednich péti let a soucasny stav
pivovarského odvétvi. Dale se zaméfit na velikost vystavu jednotlivych pivovart
a jejich produkty.

Diplomova prace se sklada z teoretické Casti, ktera se zabyva odbornou literaturou
tykajici se pivovarského odvétvi. Tato ¢ast popisuje historii vafeni piva, razné
technologické postupy a pouzivané suroviny pro vareni piva, ¢i rozdéleni pivovart.
Posledni kapitola se zabyva pifimo minipivovary, kde jsou vyzdvizeny hlavni
charakteristiky a vafeni piva v minipivovarech.

Druha cast diplomové prace se zabyva analyzou pivovarského odvétvi, kde jsou
porovnany vybrané pivovary a minipivovary z JihoCeského kraje a jejich nabidka

a obchodni politika.
3.2 Pouzité metody

e Charakteristika JihoCeského kraje
e Sbér a prezentace dat
e Tvorba tabulek a grafa pro lepsi graficky ptehled

e Urceni faktoru, které udavaji trendy v pivovarnictvi
3.3 Zdroje informaci

e (dborna literatura, zakony a vyhlasky
o Cesky statisticky ufad
e Internetové clanky s danym tématem

e Sesbirana data z pivovari
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4 Vlastni prace
4.1 Charakteristika Jihoceské kraje

Jiho&esky kraj se nachéazi v jizni ¢asti Ceské republiky. Sousedi s Plzefiskym krajem,
StiedocCeskym krajem a krajem Vysocina. Nachazi se zde 623 obci a zije pies 644 tisic
obyvatel. Rozloha kraje je 10 056 km? a hustota obyvatel nejmensi v celé Ceské
republice — 64 obyvatel na 1 kilometr ¢tvereéni. Nachazi se zde 7 okrest, pfi¢emz
nejvétsim a zaroven krajskym méstem jsou Ceské Bud&jovice. Dalsi okresni mésta

jsou Cesky Krumlov, Jindfichtv Hradec, Pisek, Prachatice, Strakonice a Tabor.
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Obrazek 1 - Mapa Jihoceské kraje (spravnimapa.topograf.cz/, 2020)

JihoCesky kraj neni pfili§ bohaty na nerostné suroviny, piirodni bohatstvi zde spisSe
predstavuji lesy a rybniky, které zaujimaji vice nez 40 % uzemi kraje. Dulezitymi
odvétvimi jsou lesnictvi, zeme&délstvi a rybafstvi.

V druhé poloviné 20. stoleti se Vv JihoCeském kraje zacalo s budovanim
primyslovych podniki zamétenych pfedevsim na strojirensky primysl. Velikou roli

pfi rozmisténi a rozloZeni podniki je tradice prumyslové vyroby v méstskych centrech
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a geografické umisténi v blizkosti ekonomicky rozvinutych stath — Rakouska
a Némecka.

Jeden z hlavnich sektorti hospodarstvi v Jihoceském kraji je i pies velmi silny
industridlni vliv stale zeméedélstvi, které ma vysoky podil zaméstnanosti, a to 8,9 %,
coz je druhy nejvyssi podil v zemédélstvi z krajit CR. Péstovani plodin se zde orientuje
predevsim na obiloviny, olejniny, brambory a ovoce. V Zivocisné vyrob¢ je vyznamny
chov skotu, driibeze a prasat. Déle je v JihoCeském kraji tradi¢ni rybnikafstvi.
Chov ryb se provozuje na 25 000 ha vodnich ploch, coz piedstavuje polovinu produkce
v ramci celé Ceské republiky.

Kulturni a spravni metropole Ceské Bud&jovice lezi na soutoku fek Vltava a Mal3e
a maji priblizné¢ 94 tisic obyvatel. Toto mésto je ve svété znamo hlavné kvili

narodnimu pivovaru Budéjovicky Budvar (Budweiser Budvar).

4.2 Vyvoj pivovarského odvétvi v Jihoceském kraji

v letech 2015-2020 s ohledem na minipivovary

V roce 2020 se na tizemi Ceské republiky nachézelo celkem 511 aktivnich pivovari.
Z toho 48 pivovar pramyslovych a 463 malych pivovard. V nasledujicim grafu je

zobrazeno zastoupeni vSech pivovart podle jednotlivych kraji.

Graf 1 - Pocet pivovarii podle jednotlivych krajii CR (viastni zpracovini)

Pog&et pivovard v jednotlivych krajich CR

Ustecky kraj
Karlovarsky kraj
Liberecky kraj
Stfedocesky kraj
Praha

Plzensky kraj
JihoCesky kraj
Kralovehradecky kraj
Pardubicky kraj
Vysocina

Kraj

Jihomoravsky kraj
Zlinsky kraj
Olomoucky kraj
Moravskoslezsky kraj

Pocet pivovaru
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V soucasné dob¢ se na tzemi jihoCeského kraje nachazi celkem 49 pivovart. Z toho
6 vétsich pivovart a 43 minipivovart. V nasledujici tabulce jsou zafazeny pivovary,

které vznikly béhem poslednich péti let.

Tabulka 4 - Seznam minipivovarii zaloZenych v letech 2015-2020 v Jihoc¢eském kraji (Www.pivnici.cz, 2020)

Nazev minipivovaru Rok zaloZeni
Pivovarek pant z Rtze Jindfichtiv 2015
Hradec
Jindfichohradecky pivovar Cerny 2018
orel

Pivovar Cesky Rudolec 2015
Pivovar Jilovice 2015
Pivovar Prachatice 2015
Pivovar Obora 2016
Minipivovar ZF JU 2016
Pivovar Lachtan 2016
Pivovar Blatna 2016
Pivovar Transforméator 2016
Pivovar Hluboka 2017

Pivovar Horni Chrastany 2017 (uzavieno 2019)
Pisecky Hradebni pivovar 2017
Pivovar Bukovar 2018
Pivovar Keras Bechyné 2018
Pivovar Nova Bystfice 2018
Pivovar Pod Besedou 2018
Pivovar Krizek 2018
Pivovar Hulvat 2018
Pivovar Studanky 2018
Pivovar Bajer 2019
Pivovar Had’ak 2019
Pivovar Solnice 2019
Pivovar Brandlinsk4 Kuna 2019
Pivovar Biezi Koza 2019
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Pivovar Cizova 2019

Vltavotynsky pivovar 2019

Z tabulky vychazi, ze béhem let 2015 az 2020 vzniklo na tizemi jihoceského 27
minipivovard, coZ je vice nez polovina z celkového poctu pivovart v tomto Kraji.
V nasledujicim grafu je zobrazeno, jak se vyvijel trend vzniku minipivovart v letech

2015-2020.

Graf 2 - Pocet zaloZenych minipivovarii v jednotlivych letech v Jihoceském kraji (viastni zpracovini)
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Desitky minipivovarii vznikaly v pfedchozich letech v celém Cesku a jejich obliba
stale rostla. Investice do vafeni piva znamenala téméf jisty zisk. Minipivovary nabizely
to, co velké vyrobci piva nemohly a spotiebitelé si za to byly ochotni pfiplatit. Z tohoto
grafu vyplyva, Ze trend zakladani pivovaru stale rostl a zastavila ho aZ pandemicka
krize v roce 2020.

V roce 2015 byly zaloZeny 4 minipivovary na uzemi jihoCeského kraje, jedna
se o Pivovarek panti z Rize Jindfichiv Hradec, Pivovar Cesky Rudolec, Pivovar
Jilovice a Pivovar Prachatice.

V roce 2016 byly opét zaloZeny 4 minipivovary — Pivovar Obora, Minipivovar ZF

JU, Pivovar Lachtan a Pivovar Blatna.
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Rok 2017 vzniklo nejmensi mnoZzstvi minipivovar béhem poslednich péti let,
jednalo se o Pisecky hradebni pivovar a Pivovar Hluboka. V tomto roce vznikl
i minipivovar Horni Chréstany, ten ale svou ¢innost jiz ukoncil.

V roce 2018 byl zaznamenan nejvétsi piirtustek minipivovard, a to 8 — Pivovar
Keras Bechyn¢, Pivovar Nova Bystfice, Pivovar Pod Besedou, Pivovar Kfizek,
Pivovar Hulvat, Pivovar Studanky a Jindfichohradecky pivovar Cerny orel.

V roce 2019 bylo zaevidovano 7 novych minipivovart, jednalo se o Pivovar Bajer,
Pivovar Had’ak, Pivovar Solnice, Pivovar Brandlinska Kuna, Pivovar Brezi Koza,
Pivovar Cizova a Vltavotynsky pivovar.

Béhem roku 2020 nevznikl na izemi Jiho€eského kraje zddny novy minipivovar,
nejspise kvili pandemické krizi.

Co se tyce vetsich pivovara v Jihoceském kraji a jejich vyvoji v poslednich letech
— Bud¢&jovicky Budvar, ktery vroce 2015 oslavil 120. vyroci zaloZeni pivovaru,
modernizoval a rozsifoval vyrobu o vlastni sta¢irnu plechovkového piva v roce 2013,
dale v roce 2017 byl v pivovaru osazen technologicky most, ktery slouzi k piepravé
lahvového piva z vyrobnich linek do automatizovaného skladu a opaénym smérem
putuji prazdné obaly. Stejného roku uvedl na trh pivovar dvé sezénni piva: Cvikl
a London pride. V fijnu 2018 bylo uvedeno do provozu nové logistické centrum, jez
ziskalo ocenéni za logisticky projekt roku 2018. V roce 2019 zacalo budovani treti
linky na staCeni lahvi a v planu pivovar je do budoucna vystavba nové varny. Téhoz
roku uvedl pivovar nové pivo na trh s ndzvem Budvar 33. Chut’ budvarského piva byla
vzdycky mezi pivaii povazovana za sladkou, avSak to se zménilo s novym hoikym
lezakem, kterym se Budvar snazi konkurovat hotkym pivim.

Velikou modernizaci prosel také pivovar Samson, a.s., ktery vlastni od roku 2011
nadnérodni spolecnost AB InBev. V roce 2014 zde byla modernizovana vyrobni linka
za téméf pul miliardy korun a chystaji se modernizace dalsi, jako napiiklad nova
sudova linka a dal$i etapa modernizace strojovny. Od provedeni modernizace
se pivovaru zacalo po dlouhé¢ dobé dafit a ziskal i mnoho ocenéni na narodnich
1 mezinarodnich kompeticich. Na zac¢atku roku 2019 pfisel pivovar Samson s novym
speciadlem po 16 letech — silné pivo Samson Bock.

V jediném pivovaru v CR, které vlastni mésto - Strakonice, se také miizou
pochlubit rozsdhlou modernizaci vyrobni linky a provozu v podobé obnovy chlazeni

a nového sanitacniho zafizeni, ktera byla dokoncena v roce 2019. Déle Strakonicky
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Dudak zahajil postupnou rekonstrukei technologii v roce 2020, jedna se o modernizace
Srotovniku na slad a zasobniku na pitnou vodu. Podle vyro¢ni zpravy by tato
rekonstrukce méla skoncit v roce 2022.

Pivovar Protivin, ktery od roku 2008 patii do skupiny Pivovary Lobkowicz Group,
je vyjimecny svoji varnou, ktera vznikla pred 93 lety a pivovar neustale udrzuje jeji
chod pomoci piivodni technologie. Jedné se pravdépodobné o nejstarsi varnu v Ceské
republice. V poslednich letech zde také probiha modernizace, avsak velmi Setrna, aby
nebyl narusen interiér a piivodni technologie vyroby.

Prostory znovuotevieného pivovaru Biezi Koza byly od roku 1946, po konfiskaci
a komunistické devastaci, rekonstruovany v letech 2014-2015. V roce 2017 byla
zaloZena spolecnost Pansky pivovar Vlachovo Bfezi s.r.o. s cilem obnovit vafeni piva
Vv historickych prostorach pivovaru. V roce 2018 byly Setrné rekonstruovany sklepy,
varny, skladové a administrativni prostory a vroce 2019 byly nainstalovany
pivovarské technologie.

Ttebonsky pivovar Regent, kde vystav poslednich pét let roste, zacal v roce 2017
prodavat i plechovkové pivo. Dalsi modernizace zacaly v roce 2018, kdy pivovar

investoval do nové lahvarny a sudarny.
4.3 Vybrané pivovary

Pro analyzu pivovarského odvétvi v Jiho¢eském kraji bylo zvoleno celkem 6 pivovart
jako vzorek. Z toho 3 pramyslové pivovary — Bud&jovicky Budvar, pivovar Samson
a pivovar Protivin. Jako 3 zastupce z minipivovard byly zvoleny minipivovar
Knézinek, minipivovar Krajinska 27 a minipivovar Solnice. Cilem analyzy je ziskat
informace a popsat jednotlivé podniky. Je popsana historie pivovaru, sou¢asna situace

pivovaru, produkty podniku a zplsob vareni piva.
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4.3.1 Pivovar Budéjovicky Budvar, n. p.
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Obrdzek 2 - Budéjovicky Budvar logo (budvar.cz, 2021)

Historie Pivovaru

Prvni véarka piva v Ceskobudgjovickém pivovaru byla uvaiena v roce 1895 v &ele se
sladkem Antoninem Holeckem. ZaloZeni pivovaru ptedchazelo mnoho politickych
roztrzek, vzhledem K narodnostné smisenému obyvatelstvu, nakonec se ale zalozeni
Ceského akciového pivovaru povedlo. Dle dochovanych historickych prament se viak
prvni kvalitni varka povedla uvatit az v roce 1896, ¢imz se odstartoval plny rozjezd
pivovaru. S kvalitnim produktem se zvysila i poptavka a pivo bylo dodavano do Prahy,
Vidné a Terstu.

Dusledky prvni svétové valky na pivovarnictvi v Ceskoslovensku byly decimujici
jeste mnoho let po valce. Z 90 pivovara, které vatily pivo pied valkou, se jich po valce
podatilo ,,vzkiisit” jen 28. AvSak na konci dvacatych let 20. stoleti se v pivovaru opét
vafily vSechny druhy piv. Roku 1930 byla pivovarem zaregistrovana znacka Budvar
spojenim dvou slov — Bud¢&jovicky a pivovar. V roce 1934 byla zaregistrovana
némecky ekvivalent znacky Budbrau.

Béhem druhé svétové valky kvalita piva obecné klesa, a to zejména kvili
nafizenim, které nafizovala sniZeni stupnovitosti piva postupné az na hranici 3,2°.
Po vélce se stupiiovitost zacala vracet k normalnimu stavu a vafila se piva silnéjsi.
Velmi dilezitym faktorem pti vyvoji pivovaru byly tzv. BeneSovy dekrety. Roku 1946
byl z Ceského akciového pivovaru ziizen Ceskobudé&jovicky pivovar, n.p., ktery byl
Vv roce 1948 piejmenovan na Ceskobud&jovické pivovary, n.p.

V povélecném obdobi nebyla pivovarnicka profese ptili§ podporovéana, ponévadz
tehdejsi statni politika podporovala hlavné tézky primysl. I pies to se pivovaru celkem

dafilo a ke konci 80. let export piva Cinil tfi Ctvrtiny z celkového vystavu a na
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tuzemském trhu byl Budvar nedostatecné zbozi. V roce 1967 byla zahéjena generalni
rekonstrukce pivovaru, ktera trvala vice nez 20 let.

Bud¢jovicky Budvar, n.p. se stal ndstupcem akciového pivovaru i pivovaru
meéstanského 1. ledna 1967. Na prelomu 20. a 21. stoleti pivovar zakladal vlastni
dcefiné spole¢nosti na izemi Evropy a export se vyznamné rozsifil na rizné zahranic¢ni

trhy.

Soucasna situace pivovaru

vvvvvv

Bud¢jovicky Budvar je zdlouhodobého hlediska jednim z nejuspésnéjsich
potravinaiskych podnikd v celé Ceské republice. Je to stabilni, ziskovy a neustale
se rozvijejici narodni podnik, ktery ziskava na tuzemsku i v zahrani¢i mnoho ocenéni.
Jeho ro¢ni vystav piva v poslednich letech jen roste, pticemz v roce 2019 byl celkovy
vystav piva 1 679 000 hl, coz je nejvice v celé historii pivovaru. Budvar exportuje sviij

produkt do vice nez 70 zemi po celém svéte.

Graf 3 - Celkovy vystav piva Budéjovického Budvaru v uplynulych letech (budvar.cz, 2021)

Celkovy vystav piva Budéjovického Budvaru za obdobi
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Vareni piva

Budgjovicky Budvar se vaii pouze v Ceskych Bud&jovicich, kde pivovar stoji piimo
na zdroji podzemni vody, odkud se z 300 m hluboké artéské studny voda cerpa
a pouziva pro vareni piva. Suroviny se pouzivaji jen ty nejkvalitngjsi, ktera musi
spliiovat Cetnd kritéria. Pouzivaji se suroviny vyhradné ¢eského ptivodu — jeCmen
péstovany na Zateckych polich a jedna jedina odriida chmele z Zatecké oblasti, Zatecky
polorany Cervenak.

Budéjovicky Budvar vafi tradicni pivo s modernimi technologiemi. Typicky
zpusob vareni je metodou spodniho kvaseni. Technologie a postup vyroby piva
v Budvaru je tradi¢ni vyrobni postup, ktery je dlouhé roky neménny. Samoziejmosti
je modernizace vyrobni linky, pfedev$im v pouzivani novych materiald pro zafizeni

a vétSich nadob. Postupem Casu 1 automatizace, ktera stabilizuje kvalitu piva.
Produkty podniku

V nabidce pivovaru je vy¢epni pivo Budvar 10°, ktery ma 4 % alkoholu. Jako suroviny
jsou pouzity Cesky slad a hlavkovy Zatecky polorany &ervenidk. Produkt se bali

do lahvi, plechu, sudl a tank.
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Obrazek 3 - Budvar vyéepni (budvar.cz, 2021)

Dale pivovar nabizi novy svétly lezak Budvar 33, ktery ma 12 stupiii a 4,6 % alkoholu.
Je vyroben ze tii riznych sladi — z ¢eského, bavorského a Crystal light. Jako chmel
byla pouzita odrida Agnus. Pivovar prodava tento lezak v lahvich, plechu, sudech

a tanku. Jedna se o zastupce hotkého piva z dilny Budé&jovicky Budvar
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Obrazek 4 - Budvar 33 (budvar.cz, 2021)
Dalsi produkt ¢eskobudé&jovického pivovaru je tradi¢ni Budweiser Budvar original —
svétly lezak. Jedna se o pivo s 5 % procenty alkoholu a stupiiovitosti 12°. Pivo je
vateno z Ceského sladu a hlavkového chmele odridy Zateckého poloraného
cervenidku a je mozné ho zakoupit v lahvi, plechu, sudu ¢i tanku.
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Obrazek 5 - Budvar Original (budvar.cz, 2021)

Dalsim produktem, ktery nabizi Bud¢jovicky Budvar, je Budvar tmavy lezédk, ktery
ma 12 stupiit a 4,7 % procent alkoholu. Vyrabi se z Ceského, Bavorského,
karamelového a barviciho sladu a je pouzity hlavkovy chmel odriidy Zatecky polorany

Cervenak. Da se koupit v lahvi, plechu nebo v sudu.

Obrdazek 6 - Budvar tmavy leZdk (budvar.cz, 2021)

42



V nabidce pivovaru najdeme i nealkoholické pivo — Budvar nealko/Budvar free. Napoj
ma maximalng 0,5 %, je uvafeny z Ceského a karamelového sladu a hlavkového
chmele odrtidy Zateckého poloraného &ervenaku. Lze jej koupit v lahvi, plechu &i

vV sudu.

Obrazek 7 - Budvar nealko (budvar.cz, 2021)

Dals§im produktem je Bud Strong, silné svétlé pivo, které zraje ve sklepich nejméné
200 dni s obsahem alkoholu od 7,4 do 8,2 %. Je uvaieno z Ceského sladu a hlavkového

chmele odrtidy Zatecky polorany &ervenak. Toto pivo lze koupit pouze v lahvi.

Obrdzek 8 - Budvar Bud (budvar.cz, 2021)

Budvar Krouzek je dalsi pivo z nabidky jihoCeského pivovaru. Jedna se o kvasnicovy
lezak, ktery ma 5 % alkoholu a je uvaten z Ceského sladu a hlavkového chmele odridy

Zatecky polorany ¢erveiiak. Pivovar pivo prodava pouze v sudu ¢ tanku.
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Obrdazek 9 - Budvar KrouZek (budvar.cz, 2021)
Dal$im pivem, které se prodava jen v sudech, je Budvar Cvikl. Kvasnicové
desetistuptiové nefiltrované pivo s obsahem alkoholu 4 %. Pivo je vaieno z Ceského

sladu a hlavkového chmele odriidy Zatecky polorany ¢ervenak.

Obrazek 10 - Budvar Cvikl (budvar.cz, 2021)

V Budvaru se od roku vari 2007 vati produktova fada Pardal, ktera se vyznacuje oproti
klasickému Budvaru vyssi hoikosti. Jako prvni zastupce Pardal, jednd se o svétlé
vyéepni pivo sobsahem alkoholu 3,8 %. Vaii se z Ceského, Bavorského
a karamelového sladu a ze chmele odridy Agnus. Pivovar toto pivo prodava v lahvi ¢i

v sudu.

Obrazek 11- Parddl vycepni (budvar.cz, 2021)
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Dalsi pivo z produktové fady Pardal je svétly lezak s nazvem Pardal Echt. Jedna se
0 pivo sobsahem alkoholu 4,5 %, které je vafeno z Ceského, Bavorského

a karamelového sladu a ze chmele odridy Agnus. Da se koupit v lahvi a v sudu.

Obrdzek 12 - Pardal Echt (budvar.cz, 2021)
Jako posledni napoj z produktové fady Pardal je michany napoj z piva S nazvem
Pardalovo. Jedna se pivni napoj smichany se sirupem z bezovych kvéti a dalSimi
dochucovadly. Ma 2 % alkoholu a pivni zéklad je vafeny stejné jako Pardal. Tento

napoj se prodava pouze v plechu.

Obrazek 13 — Parddlovo (budvar.cz, 2021)

Tabulka 5 - Jednotlivé ceny produktit Budéjovického Budvaru (budvar.cz, 2021)

Produkt Cena - lahev | Cena - plech Cena - sud
[0,51/K¢] [0,51/K¢] [0,51/K¢]

Budvar 10° 13,9 14,9 15,9

Budvar 33 22,9 23,9 23,6

Budvar 12° 23,9 24,9 24.3
Budvar tmavy lezdk 23,9 25,9 X

Budvar Krouzek X X 26,2

Budvar Cvikl X X 16,3
Budvar Bud 43,3 X X
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Pardal vycepni 10,9 X 13,8
Pardal Echt 12,9 X 16,5
Pardalovo X 17,9 X

4.3.2 Pivovar Samson, a.s.
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Obrazek 14 - Samson logo (samson.cz, 2021)

Historie pivovaru

V roce 1795 vznikl v Ceskych Budgjovicich uzavienim smlouvy o sloudeni dvou
pivovart, ktery mezi sebou vedly spory, dnesni pivovar Samson. Od té doby byly oba
pivovary pouze rekonstruovany az do roku 1851, kdy byl na novém pozemku
na Lineckém piedmésti vybudovan prvni objekt dnesniho pivovaru — lednicovy sklep.
V roce 1871 byla dokoncCena sladovna v pivovarském aredlu a veSkera vyroba
se sjednotila v jediném pivovaru. Vzhledem k obavam o prava a ochrannou znamku
z nové vznikajiciho akciového pivovaru v Ceskych Bud&jovicich nechala spravni rada
roku 1894 piejmenovat pivovar na ,,Bud€jovicti pravovarecnici — Méstansky pivovar
Bud¢jovice — zalozen v roce 1795, V tu dobu se v pivovaru vatily étyfi druhy piva —
svétlé vycepni, dvojity lezék, exportni lezdk a tmavy kozel.

Na prelomu 19. a 20. stoleti se zacaly objevovat prvni stfety s konkurenénimi
pivovary Budvarem a Plzni. Disledkim prvni a druhé svétové valky se nevyhnul ani
pivovar Samson a vroce 1945 se pivovar dostal do narodni spravy, podnik byl
konfiskovan a po roce 1948 se stava soucasti spojenych jihoCeskych pivovart.
V té dobé€ byl prvni ¢eskobudé&jovicky pivovar ochuzovan vedenim na tkor Budvaru,

byl mu odebran export a zastavila se veskera modernizace.
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V roce 1960 byl pivovar pfejmenovan na Pivovar Samson, avSak po revoluci
v roce 1989 doslo k vytvoreni spolecnosti a navrat k ptivodnimu oznaceni JihoCeské
pivovary, a.s. aroku 1992 byl podnik pfejmenovan na Prvni ¢eskobudéjovicky pivovar
Samson. Probéhla rychlé ale nutnd modernizace a pivovar zacal opét vyvazet své pivo
na zapad i do Ameriky.

Na zacatku 21. stoleti v roce 2001 byl zménén nazev na Budéjovicky méstansky
pivovar, a.s. a v roce 2014 byl pivovar prodan pivovarnické skupiné Anheuser-Busch,

ktera je dnes soucasti svétového pivovarnického lidra AB InBev.
Soucasna situace pivovaru

V poslednich letech se po vysoké investici do vyrobniho procesu od brazilsko belgické
skupiny AB InBev, jenz pivovar vlastni, zacalo pivovaru dafit. Investice ve vysi
zhruba 400 milion korun v roce 2014 ,,nakopla® ¢eskobudéjovicky podnik a nyni
zaznamenava boom zdjmu o piva Samson jak na tuzemském, tak na zahrani¢nim trhu.
Podle teditele pivovaru Dievikovského (2018), pivovar registruje velikou zménu
v chapani znacky Samson, ktera se pozitivné projevuje v navratu zakazniki k jejich
pivu. Ackoliv je maximalni ro¢ni kapacita pivovaru 450 000 hektolitra, za posledni
rok byl celkovy vystav piva 88 300 hl.

V roce 2017 investoval majitel do Samsonu dalSich 16,1 miliont korun, jednalo
se 0 nove kvasné hospodatstvi, dalsi faze rekonstrukce chlazeni a vybaveni laboratofe.

Pivovar Samson exportuje své pivo do 27 zemi po celém svété. Nejvice
do Evropy, naptiklad do Danska ¢i Rakouska, velka cast jde do Ruska a nedavno
se pivo Samson dostalo i na Australsky trh. Ceskobud&jovicky pivovar exportuje vice
nez 50 % vesker¢ své produkce a z toho tvoti pres 90 % exportni prémiovy lezdk 1795,

jenz byl na trh uveden v roce 2017.

47



Graf 4 - Celkovy vystav piva pivovaru Samson za obdobi 2014-2020 (samson.cz, 2021)

Vystav piva pivovaru Samson obdobi 2014-2020
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Vareni piva

Zékladem kazdého piva je voda, kterou pivovar Samson bere z artézské studny
S hloubkou 274 metrii, na které byl objekt pivovaru postaven. Chmel pouziva pouze
Cesky zatecky a slad dovazi hlavné z blizkého mésta Tabora. Kvasnice si pivovar
kultivuje vlastni.

Co se tyce piimo vafeni piva, v Samsonu se pivo vaii v tzv. cylindro-koénickych
tancich. Pro tuto metodu je typicky vysoka automatizace a zkraceni celého procesu
vareni, kdy pivo nezraje ve sklepech, ale ptimo v ,,CK tancich“. Mezi vyhody této

metody patii lepsi regulace, stabilita kvality a ekonomika vyroby.
Produkty pivovaru

V nabidce pivovaru Samson najdeme Samson 10°, jenZ ma 4,3 % alkoholu. Vyrabi

se ze zateckého chmele a Ceského sladu. Prodava se v lahvi a v sudu.
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Obrdzek 15 - Samson vycepni (samson.cz, 2021)
Dalsim pivem v nabidce budé&jovického pivovaru je Samson 11°. Jednd se o pivo
s obsahem alkoholu 4,7 %, které je vaieno ze zateckého chmele a Ceského sladu. Toto

pivo se prodava lahvové a sudove.

Obrazek 16 - Samson 11° (samson.cz, 2021)

Dalsi pivo od Samsonu je Samson 12°. Svétly lezak s obsahem alkoholu 5,1 %.
Vyrabi se ze Zateckého chmele a Ceského sladu. Pivovar toto pivo prodava v lahvi a

v sudu.

& al
|

Obrazek 17 Samson leZak (samson.cz, 2021)
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Tmavym pivem z nabidky pivovaru Samson je zastupce Samson tmava 12°. Obsahuje
4,7 % alkoholu a je vyrabéna ze Zateckého chmele a Ceského sladu s karamelovym.

Prodava se v lahvi a na objednavku i v sudu.

Obrdazek 18 - Samson tmavy leZak (samson.cz, 2021)
Dal§im pivem z dilny Samsonu je legendarni Pito, prvni pivo pro fidie vyrabéné
na nasem uzemi v 70. letech. Jedna se o nealkoholické pivo s obsahem alkoholu
maximalng 0,5 % vyrabéno ze Zateckého chmele a Ceského sladu. Prodava se v lahvi

a v sudu.

Obrdzek 19 - Samson Pito (samson.cz, 2021)

Dalsim produktem je exportni lezak 1795. Jedna se o 12 stupiiové pivo s obsahem
alkoholu 4,7 %. Vaii se ze zateckého chmele a Ceského sladu. Lze jej koupit v lahvi

a v sudu.
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Obrazek 2020 - Samson 1795 (samson.cz, 2021)

Poslednim produktem z pivovaru Samson je novinka special Bock. Jedna se o silnéj$i

pivo s obsahem alkoholu 6,1 % a je vyrabéno z Zateckého chemel a Ceského

a karamelového sladu. Prodava se v lahvi a v sudu.

Obrazek 21 - Samson Bock (samson.cz, 2021)

Tabulka 6 - Jednotlivé ceny produktit pivovaru Samson (samson.cz, 2021)

Produkt Cena - lahev Cena —sud
[0,51/K¢] [0,51/K¢]
Samson 10° 10,9 14,2
Samson 11° 11,9 15,2
Samson 12° 12,9 16,2
Samson tmavy lezdk 16,9 20,2
Samson Pito 11,9 15,2
Samson 1795 12,9 17,9
Samson Bock 17,9 21,2
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4.3.3 Pivovar Protivin, a.s.

Plat‘an

Obrazek 22 - Pivovar Platan logo (pivovar-protivin.cz, 2021)

Historie pivovaru

Ptesny rok zalozeni pivovaru neni zndm, kvili nedostatku pisemnych zprav. Jisté je
pouze to, ze to bylo roku 1540 ¢1 diive. Nicméné, jako rok zaloZeni pivovaru se udava
rok 1598, ze kterého existuje prvni pisemna zminka o provozu podniku.

Pivodné byl pivovar soucasti zamku, kde se pivo vaftilo az do roku 1876. V roce
1711 se zamecky pivovar dostal do rukou rodu Schwarzenbergii, v jehoz vlastnictvi
vydrzel az do roku 1947. Vzhledem k nedostatecnym kapacitam a modernizaci
technologie vyroby piva, pivodni kapacity pivovaru musely byt nahrazeny a mezi roky
1873 az 1876 byl vybudovan novy areal pivovaru s nazvem Knizeci schwarzenbersky
pivovar a Sladovna Protivin. Ke konci 19. stoleti se jednalo o jeden z nejmodernéjsich
pivovarli na nasem uzemi. Pfelom 19. a 20. stoleti bylo pro protivinsky pivovar
»zlatym obdobim®. V roce 1896 zde bylo vyrobeno 125 tisic hektolitrti piva, roku 1899
uz 140 tisic hektolitri piva a v roce 1902 dokonce vice jak 147 tisic hektolitra piva.
V té dobé se pivo vafené v protivinském pivovaru vyvazelo do Rakouska-Uherka
a zémoti. Toto ,,zlaté* obdobi pro pivovar skoncilo béhem prvni svétové valky, kdy
pivovar ztratil své velké zahrani¢ni odbératele.

Po druhé svétové valce roku 1948 byl pivovar znarodnén a pozdé€ji zaclenén
do narodniho podniku Jihoceské pivovary. V letech 1953-1955 byl v protivinském
pivovaru zménén majitel, kdy se stal majetkem PoSumavského pivovaru, avsak o tii
roky pozdéji se zavod vratil zpatky do rukou podniku Jihoceské pivovaru, kde zustal
az do roku 1989. Po zméné rezimu v Ceské republice se podnik stal soudasti akciové

spole¢nosti JihoCeské pivovary a.s., Ceské Budéjovice.
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V cervnu roku 2000 prodaly Jiho¢eské pivovary majoritni podil 100 % méstu
Protivin, které se tak stalo jedinym majitelem pivovaru. Avsak jesté stejného roku
meésto prodalo pivovar libereckym podnikateltim. Nejvétsi zlom v novodobé historii
prisel v lednu roku 2008, kdy se majitelem stava spolecnost K Brewery Group, a.s.
(dnes Pivovary Lobkowicz Group).

Soucasny stav pivovaru

V roce 2020 oslavil protivinsky pivovar, ktery vyrobi ro¢né pfiblizn¢ 230 000
hektolitrti piva, 480. vyroci vzniku pivovaru. Jedna se o pivovar, ktery pouziva varnu
star$i vice jak 90 let a pivovar jeji chod udrzuje pomoci ptivodnich technologii. Jedna
se 0 tak pravdépodobné o nejstarsi varnu v Ceské republice. Dalsim specifikem
spojenym s vaienim piva v protivinském pivovaru je to, jakym zpiisobem kontroluje
kvalitu vodu, kterou vyuziva pro vafeni piva — vyuzivd k tomu raky. Raci, ktefi
se nachdzi v dané vod¢, jsou monitorovani. Kdyz se jim zrychli tepova frekvence a

zméni své chovani, je to naznak zhorSeni kvality vody.

Graf 5 - Celkovy vystav piva pivovaru Platan v obdobi 2014-2019 (vlastni zpracovdni)

Celkovy vystav piva pivovaru Platan v obdobi 2014 - 2019
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V roce 2017 bylo v pivovaru zainvestovano vice nez 100 miliont ¢eskych korun
do plechovkové stacirny. Nachazi se zde také nova staCeci linka na lahve.
V poslednich Sesti letech zrekonstruoval pivovar chlazeni, plynovou kotelnu, centralni

sanita¢ni stanici a varnu. Posledni modernizaci byla automatizace filtrace ve vyrobni
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lince. Pivovar vyvazi pies 20 % produkce a export stile roste. Nejvice se vyvazi

do Evropy, ale i do Ruska, Hongkongu, Japonska ¢i Brazilie.
Vareni piva

Pivo v protivinském pivovaru vyrabi z vlastnich zdroju podzemni vody. Jako typy
sladu jsou pouzivany pouze odriudy cCeského sladovnického je¢mene a chmel
ze zatecké oblasti. Pivovarské kvasnice si pivovaru pomnozuje na vlastni propagacni
stanici.

Vyuziva se zde tradicni Cesky zplisob vateni piva — metoda spodné kvaseného
piva, vafeného na varn¢ s dvourmutovym dekok¢nim zptisobem, s oddélenym hlavnim
kvaSenim a dokvaSovanim. Doba, po kterou lezdky dozravaji v lezackém sklepé,
odpovida cCeské tradici, a to 30-50 dnl. Postup vyroby piva probihd tradi¢nim

zpusobem spojeny s modernimi technologiemi.
Produkty pivovaru

V nabidce protivinského pivovaru je Platan 10°, jednd se o svétlé pivo vyrabéné
z tradi¢nich ceskych kvasnic, chmelovych produkti a je¢ného sladu. Obsah alkoholu

je 4 %. Prodava se v plechu, v lahvi a v sudu.

Obrazek 23 - Platan 10° (pivovar-protivin.cz, 2021)
Dalsim produktem pivovaru je svétlé pivo Platan 11°. Pti vyrobé tohoto piva je pouzity
Cesky a moravsky slad a zatecky chmel. Obsah alkoholu je 4,6 % a je k dostani v lahvi,

v plechu i v sudu.
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Obrazek 24 — Platan 11° (pivovar-protivin.cz, 2021)
Dalsim pivem z Protivina je Protivinsky Granat 11°. Jedna se o pivo granatové barvy,
které je vyrabéno z Ceskych sladi a zateckého a karamelového chmele. Pivo obsahuje

4,6 % alkoholu a je dostupné v lahvi a v sudu.

Obrazek 25 - Platan Protivinsky Grandt (pivovar-protivin.cz, 2021)
Ptedposlednim napojem z pivovaru Protivin je nealkoholické pivo Platan Nealko.

Jedna se o svétlé pivo s maximalnim obsahem alkoholu 0,5 %. Je vyrabéno z Ceského

sladu a Zateckého chmele. Pivovar toto pivo prodava v lahvi a v sudu.

Obrdzek 26 - Platan Nealko (pivovar-protivin.cz, 2021)
Posledni produkt z protivinského pivovaru je Platan Premium. Jedna se o tradi¢ni
svétly Cesky lezak s obsahem alkoholu 5,0 %. Pfi vyrobé tohoto piva se pouzivaji ceské

slady a Zatecky chmel. Prodavé se pouze jako sudové.
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Obrazek 27 - Platan Premium (pivovar-protivin.cz, 2021)

Tabulka 7 - Jednotlivé ceny produktii pivovaru Protivin (pivovar-protivin.cz, 2021)

Produkt Cena —lahev | Cena - plech Cena - sud
[0,51/K¢] [0,51/K¢] [0,5/K¢]
Platan 10° 11 12 14
Platan 11° 14 15 16
Platan Granat 16 X 17
Platan Nealko 12 X 14
Platan Premium X X 17
4.3.4 Minipivovar Knézinek

Obrazek 28 - KnéZinek logo (knezinek.cz, 2021)

Historie minipivovaru

Pivovar Knézinek nema nijak dlouhou historii, jelikoz byl zalozen v roce 2012 jako

prvni Ceskobud&jovicky minipivovar. Pivovar byl zalozen v Haklovych Dvorech
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blizko Ceskych Budg&jovic. V arealu pivovaru se nachazi také ubytovani, wellness,
restaurace, multifunkéni sportovni hiist¢ a kongresové centrum.
Varna minipivovaru je umisténa pfimo v restauracni ¢asti podniku, kde zdkaznik

muze sledovat sladka ptimo pfi praci.

Soucasny stav minipivovaru

Obrdzek 29 - Interiér pivovaru KnéZinek (knezinek.cz, 2021)

V soucasnych vyrobnich kapacitach pivovaru lze uvatit 1080 hektolitri piva rocné,
piicemz v jedné varce az 500 hektolitrti. AvSak ro¢né se zde pravidelné€ vaii primérné
800 hl piva za rok. Sladek minipivovaru Knézinek se vyrobé sladu a piva vénuje 35
let. Zacinal jako sladovnicky ucen v Plzenském Prazdroji a prosel si mnoha

pivovarskym provozy.
Vareni piva

V minipivovaru Knézinek se vaii pivo ¢eského typu, coZ charakterizuje pivo vyrobené
v Cechach s pouzitim Geskych surovin a tradiénimi vyrobnimi postupy. Pouziva
se zejména metoda spodné kvaseného piva, kdy je dodrzovan dekokcni zpusob
rmutovani. AvSak pfi vafeni pSeni¢nych piv je vyuZivana také metoda svrchné
kvaSeného piva. Vyhodou minipivovaru, ktery vaii pivo v malych objemech a tudiz

se vyrobeny produkt spotiebuje relativné rychleji, nez je tomu v pivovarech
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primyslovych, je Ze pivo vyrobené v minipivovaru se nemusi filtrovat, coz pivu

zanecha ptivodni charakter.
Produkty minipivovaru

Vsechny piva z jiho¢eského minipivovaru lze zakoupit v sudech o objemu 20 litrg,
30 litrt ¢i 50 litrd. Dale ve sklenénych lahvich o objemu 0,75 1 a 2 1 nebo plastové
lahvi o0 obejmu 1 1.

Jedno z piv vafené v pivovaru Knézinek je Knézinek -Svétly lezak 11°. Jedna
se 0 svétlé pivo s obsahem alkoholu 4,5 %. Je vafeno z ¢eskych surovin a upraveno

filtraci ani pasteraci.

Obrazek 30 - KnéZinek svétla 11° (knezinek.cz, 2021)

Dalsim pivem pivovaru z Haklovych Dvort je Knézinek — Polotmavy lezak 11°.
Tentokrat jde o polotmavé pivo vateno pouze z ¢eskych surovin a opét neni upraveno

filtraci ani pasteraci. Obsahu alkoholu je 4,5 %.

Obrdazek 31 - KnéZinek polotmavad 11° (knezinek.cz, 2021)
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Poslednim pivem prvniho ¢eskobudéjovického minipivovaru je Knézinek — Svétly
medovy special 14°. Jedna se o slab¢ jantarové pivo s podtony pravého lesniho
medu. Je vyrobeno z ¢eskych surovin a opét neni upraveno filtraci ani pasterizaci.

Je to pivo silngjsi s obsahem alkoholu 5,8 %.

Obrazek 32 - KnéZinek medova 14° (knezinek.cz, 2021)

Tabulka 8 - Jednotlivé ceny produktii pivovaru Knéfinek (knezinek.cz, 2021)

Produkt Cena - sud [0,5I/K¢] Cena — tocené [0,51/K¢]
Svétla 11° 30 43
Polotmava 11° 30 43
Medova 14° 37 48
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4.3.5 Minipivovar Krajinska 27

Miniptoovar

RRAJINSKA

ol)noven:’l tradice . OCI ro]-&u 1482

Obrdzek 33 - Krajinska 27 logo (krajinska27.cz, 2021)

Historie minipivovaru

Budova minipivovaru Krajinska 27, kde se nachazi restauracni zafizeni a vyrobni
kapacity minipivovaru, ma dolozenou tradici vareni piva od roku 1482, kdy zde sidlil
pravovarecny dim. AvsSak nejspiSe se mizeme domnivat, ze se pivo v tomto domée
vafilo jiZ mnohem diive. Postupem Casu se majitelé¢ ménili, ale tradice vareni piva zde
zustavala. To se zménilo az vroce 1752, kdy se majitelem pivovaru stal feznik
FrantiSek Haas a tradice vateni piva skoncila.

Novodobé znovuotevieni pivovaru se uskutecnilo v roce 2014, kdy se dneSni

majitel vratil k ddvné historii a ozivil pivovarnickou tradici.

Soucasny stav minipivovaru

Obrazek 34- Vstup do pivovaru z ulice Krajinskd (krajinska27.cz, 2021)
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Ro¢ni vystav pivovaru se pravidelné pohybuje kolem 1000 hektolitra.
Nyni se v minipivovaru vaii stalych 5 druhti piv a 2 sezénni specialy. S vyrobou piva
je také spojena nabidka jidel v mistnim restauraénim zafizeni, jenz je soucasti

pivovaru.
Vareni piva

V ceskobudé&jovickém minipivovaru Krajinska 27 se pivo vaii dle starych ¢eskych
receptur, z prvotfidnich surovin a bez chemickych ptisad. Je pouzivan je¢ny slad,
Cesky chmel a Ceské kvasnice. AZ na vyjimky se zde pouzivd metoda spodné
kvaSeného piva a pivo dozrava v oteviené spilce. Nasledné pak dozrava v lezackych
tancich. Jako u vétSiny minipivovart, ani zde nejsou piva upravena filtraci
¢1 pasterizaci, diky ¢emuz si zachovava mnozstvi prirodnich latek, které pivu dodava;ji

charakteristickou chut’.
Produkty minipivovaru

Veskeré pivo z ¢eskobudéjovického minipivovaru se to¢i v restauraCnim zatizeni, jenz

je soucasti pivovaru, nebo ve sklenénych lahvich.

Prvnim pivem z nabidky pivovaru Krajinskd 27 je Krajinska 11°. Jedna se
o svétly lezak, pivo s obsahem alkoholu minimalné 4,5 %, je vafeno ze tii druhu

jecnych sladi, ¢ast zkaramelizovaného sladu a z ceského chmele.

=

RRAJINSKAK)

Obrazek 35 - Krajinska 11° (krajinska27.cz, 2021)
Dal8im pivem je Krajinsky Jantar 11°. Jde o polotmavy lezak, kde je pouzity klasicky,

karamelovy a dalsi specialni slad. Obsah alkoholu je minimalné 4,5 %.
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Obrdzek 36 - Krajinsky Jantar 11° (krajinska27.cz, 2021)
Svétly lezak plzenského typu s nazvem Krajinska 12° je dalsi pivo z nabidky pivovaru
Krajinska 27. Pfi vyrobé¢ je pouzito trojité chmeleni Zateckym chmelem a ¢eské slady.

Népoj ma obsah alkoholu minimaln¢ 5,0 %.

Obrdazek 37 - Krajinska 12° (krajinska27.cz, 2021)
Dalsim pivem je Krajinska IPA 14°. Jedna se o specialni pivo, vyrabéné svrchnim
kvasenim. Vyrabi se z kombinace nékolika sladii a 4 druhti specialnich chmelti. Obsah

alkoholu népoje je minimaln¢ 6,0 %.

Obrdazek 38 - Krajinskad IPA 14° (krajinska27.cz, 2021)
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A jako dalsi special vafi minipivovar pivo Krajinska 27 special. Pivo je opét vyrabéno

svrchnim kvaSenim a pouzivaji se specialni chmely, slady i kvasnice. Jedna se

o dlouho zrajici pivo s obsahem alkoholu 13,5 %.

Obrdzek 39 - Krajinska 27 special (krajinska27.cz, 2021)

Dvakrat ro¢né€ vaii minipivovar sezonni pivo s ndzvem Krajinsky Blondyna. Jedna se

o pivo bavorského typu vareného metodou svrchné kvaseného piva. Obsah alkoholu

je 4,2 %. Jako druhy sezonni special je silné pivo Krajinska Certice 14°, coZ je tmavy

lezak.

Tabulka 9 - Jednotlivé ceny produktit minipivovaru Krajinskd 27 (krajinska27.cz, 2021)

Produkt Cena - sud [0,5I/K¢] Cena — tocené [0,51/K¢]
Krajinské 11° 25 49
Jantar polotmavy 11° 25 49
Krajinské 12° 27 54
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4.3.6 Minipivovar Solnice

Obrdazek 40 - Pivovar Solnice logo (pivovarsolnice.cz, 2021)
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Historie a sou¢asny stav minipivovaru

Ceskobudgjovicky minipivovar Solnice byl zaloZen roku 2018 v historickém centru
meésta. Plivodni mySlenka zaloZeni pivovaru byla, jak mit pivo rychle a neomezené pro
hosty restaurace Solnice. Tato sesterska restaurace pivovaru stoji jen né€kolik desitek
metr od mista, kde se solnické pivo vati. Zajimavosti je fakt, ze do restaurace je pivo
piepravovano unikatnim podzemnim pivovodem, tim padem je pivo Cerstvé a neztraci
coz umoziuje pfirozenou sanitaci. V restauraci se pivo precerpava do tankového

zafizeni.

Obrdzek 41 - Pivovar Solnice (pivovarsolnice.cz, 2021)
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Vareni piva

Vsechno pivo vafené v minipivovaru Solnice spliiuje poZadavky na oznaéeni ,,Ceské
pivo*, coz znamena, ze je vyrabéno z kvalitnich ¢eskych surovin a tradicnimi zpiisoby.
Primérny ro¢ni vystav v minipivovaru Solnice je pravidelné ptiblizné 1 000 hl ro¢né.
Jako hlavni sladek zde pracuje persona ¢eského pivovarnictvi Ing. Ivan Dufek, ktery
byl v roce 2018 uveden do Sin¢ slavy ¢eského pivovarstvi ve spolecnosti a kultuie

Ceské republiky. Vafi se zde piva stéla i narazové specialy.
Produkty minipivovaru

Pivo se z pivovaru Solnice prodava to¢ené v restauraci, stac¢ené do pet lahvi o objemu

1 I nebo i sudové pivo o objemech 15,30 a 50 I.

Prvnim pivem z nabidky pivovaru je svétlé vyCepni pivo Solnice 10°. Vafi se
ze 4 druhti humnovych sladii a Geského chmele odriidy Sladek a Zatecky polorany

cervendk na dva rmuty. Pivo ma obsah alkoholu 3,8 %.

<SOLNICE:
10

Obrdazek 42 - Solnice 10° (pivovarsolnice.cz, 2021)

Dal8im pivem z nabidky ¢eskobudéjovického minipivovaru je Solnice 11°. Jedna se
o svétly lezak s obsahem alkoholu 4,1 %. Je vateno z ¢eského sladu a chmele odrady

Zatecky poloranny ervenak.

65



Obrdazek 43 - Solnice 11° (pivovarsolnice.cz, 2021)
Jako dalsi pivo vafené pivovarem Solnice je Solnice 12°. Jde o svétly lezak s obsahem
alkoholu 5,0 %. Jedna se o vyrazné hoi¢i pivo vatené z ¢eského sladu a chmele odrudy

Zatecky poloranny &ervetidk.

Obrdazek 44 - Solnice 12° (pivovarsolnice.cz, 2021)
Poslednim pivem ze stalé nabidky pivovaru je Solnice 11° Polotmavé. Jednd se
o polotmavé pivo vafené s pfidanim karamelového sladu a ze Zateckého poloraného

cervenaku. Obsah alkoholu tohoto piva je 4,4 %.

Obrazek 45 - Solnice Polotmava 11° (pivovarsolnice.cz, 2021)
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Mimo stalou nabidku se Vv pivovaru Solnice vaii i mnoho druhti specialii jako naptiklad
Solnice PSeni¢né. Jedna se o pivo bavorského typu — Hefewaizen, Cili pivo pSenicné
a ma 4,2 % alkoholu. Dalsim specialem je Solnice 13°, coz je pivo vyrazné hoi¢i
a silnéjsi, obsah alkoholu je 5,6 %. Dalsimi specidly pivovaru Solnice jsou svrchné
kvasena piva typu stout, dubbel, irish red ale a american pale ale, ktera ptichazi do

nabidky pivovaru narazové.

Tabulka 10 - Jednotlivé ceny produktit minipivovaru Solnice (pivovarsolnice.cz, 2021)

Produkt Cena - sud [0,5I/K¢] Cena — tocené [0,51/K¢]
Solnice 10° 24 36
Solnice 11° 26 39
Solnice 11° polotmava 28 42
Solnice 12° 29,6 44

5 Vysledky a zhodnoceni

V nasledujicim grafu jsou uvedeny 3 reprezentativni vzorky piva a jejich ceny
z kazdého vybraného pivovaru i minipivovaru. Ve vétsing ptipadech se jedna o pivo
vycepni stupnovitosti 10 a dva lezéky se stupnovitosti 11 a 12. Pro lepsi porovnani je

vybrané sudové pivo, které prodava kazdy vybrany pivovar.

Graf 6 - Srovndni cen sudového piva v§ech vybranych pivovarii (vlastni zpracovdni)

40 37

Cena [0,51/Kg]

Produkt (baleni)
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Z grafu vyplyva, Zze piva z minipivovart jsou piiblizné o 25 az 65 procent drazsi
nez piva uvarend ve velkych pivovarech. AvSak vyssi cena zdkaznikim nevadi,
protoZze minipivovary jsou schopny rychleji obménovat svlij sortiment a o jejich
produkty je stale vétsi zajem.

V dalsim grafu jsou uvedeny vystavy vybranych pivovari a jejich podil na celkovym
vystavu JihoCeského kraje. Celkovy vystav JihoCeského kraje v roce 2019 byl zhruba
2157 800 hektolitri piva a ztoho je cca 23000 hektolitri piva uvafeno

Vv minipivovarech.

Graf 7 - Podil vybranych pivovarii na celkovém vystavu piva v Jihoceském kraji v roce 2019 (viastni
zpracovani)

Podil vybranych pivovart na celkovém vystavu piva v Jihoceském kraiji

Ostatni pivovary
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Platan

11,2%

Budvar
77,3%

Podil vystavu vybranych pivovart z celkového vystavu JihoCeského kraje je
piiblizné€ 92,7 %. Zejména kviili narodnimu pivovaru Budvar, ktery sdm zaujimal podil
77,3 % z celkového vystavu kraje. Druhym nejvétsim zastupcem z Jihoc¢eského kraje
byl pivovar Platan, ktery mé&l podil na vystavu pfiblizn¢ 11,2 % a tretim nejvétSim

zastupcem byl pivovar Samson s 4,1 %.

6 Zavér

Cilem diplomové prace bylo analyzovat odvétvi pivovarnictvi v JihoCeském kraji
s ohledem na minipivovary. Soucasti prace je literarni piehled, ktery byl rozdélen
do nékolika casti. V prvni kapitole je popsana historie pivovarnictvi u nas i ve svéte.
Dalsi kapitola se zabyva technologickymi zplisoby a surovinami pouzité pii vafeni

piva. Posledni ¢ast se zabyva pivovary a jejich rozdéleni do jednotlivych kategorii.

68



V praktické ¢asti byl nejprve charakterizovan Jihocesky kraj a dale pivovary, které
se v JihoCeském kraji nachazi. Poté byl popsan a zhodnocen soucasny stav a vyvoj
pivovarského odvétvi s ohledem na minipivovary Vv JihoCeském kraji béhem
uplynulych péti let.

Minipivovary se staly fenoménem béhem nékolika poslednich let a neni tomu
jinak ani v Jiho¢eském kraji. Celkové se minipivovarit v tomto kraji nachazi 43
a ztoho jich 27 vzniklo v obdobi 2015-2020. Tyto pivovary vafi pivo vétSinou
tradinimi zplisoby a jejich nabidka je Casto rozmanit&si, nez je tomu u velkych
pivovarl, ¢imz lakaji vice a vice zdkazniku, ktefi jsou ochotni za jejich vyrobky
zaplatit i na tkor vyssich cen.

Velké pivovary se snazi o co nejvétsi produkei s pozadavky na co nejmensi
naklady. To je divod, pro¢ se casto uchyluji k nahrazeni tradi¢nich zplsobi
modernimi technologiemi a automatizaci vyroby. To sice zaruCuje lepsi a stalou
kvalitu kone¢ného vyrobku, ale za cenu ztraty své osobitosti a odlisnosti v chuti od
konkurence.

Pokud jde o konkurenci jako takovou, kdyz si minipivovary zachovaji kvalitu
pouzitych technologii a surovin, nemusi mit strach z primyslovych pivovarti nebo
Z jinych minipivovart. Kazdy z nich je totiz original a nabizi sviij jedine¢ny produkt.
K tomu navic minipivovary ¢asto nabizeji dalsi sluzby, jako jsou restaurace, ubytovani
a jiné rekreaCni aktivity, ¢imz se stavaji atraktivnéjsi pro zdkazniky.
Trendem vV posledni dobé je také tzv. pivni turistika. Jde o turistiku spojenou
S ochutnavanim piva z riznych minipivovari, které jsou vétSinou na seznamu pivni
turistické stezky.

Velké pivovary v JihoCeském kraji béhem poslednich péti let modernizovaly
vyrobni linky, rozsifovaly skladové kapacity nebo rozsitovaly vyrobu o nové staceci
linky. Reaguji tak na aktudlni trendy, kdy je stdle vétsi zdjem o lezdk na tkor
vyCepniho piva a roste zdjem o pivo v plechovkach. Velké pivovary
nevnimaji minipivovary jako konkurenci, ale spiSe jako pruzkum trhu a moznost
pro spolupraci. To potvrzuje prave i Ceskobudéjovicky Budvar, ktery s nékolika
minipivovary uzaviel spolupraci a ve svych hospodach nabizi jejich napoje.

V Ceské republice je zcelkového vystavu piva uvafeno v minipivovarech
pfiblizn€ 2,5 % piva a tento podil stale roste. Minipivovary skvéle doplnuji trh piva

svymi specidly a rozmanitou nabidkou piva. Zakaznici vyhledavaji pravé tyto pivni
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specialy a rtizné druhy piv vafené v minipivovarech vice a vice a jsou ochotni si za né

pfiplatit.
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