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2 UvoD

Téma své bakataké prace jsem si vybrala zkolika divodi. Byla to znalost
Spartlského jazyka, studijni pobyt ve Sg#sku a moznost navstiveniékolika
viniskych regiofi. Ve spojeni s oborem vifsvi a zajmem o problematiku terroir se mi
zacileni préace jevilo jako idealni kombinace.

Spartlsko sefadi mezi nejutsi vinaské velmoci se svou rozlohou vinohiiad
a exportem vina. Tradice&ggtovani révy vinné na Sp&dském uzemi ma velkou tradici
a saha hluboko do historie. V prvni poloyiR0. stoleti se jednotlivé vikeké regiony
snazily o vymezeni vlastnich hranic, prvnich legighich opateni, a tim i k ochran
puvodu svych vin. Navzdorymto snaham v fib¢hu stoleti kvalita vin v ¢kterych
Sparglskych regionech klesala. Hlavntiginou byl viadnouci politicky rezim, ktery
vinai'stvi orientoval pedevSim na kvantitu figemz kvalita vin byla opomijena.

Dnes toto oddtvi proZiva svou renesanci a snazi se znovu napahveputaci.
Dle mého nazoru a ze své vlastni zkuSenosttdimp Dnes ve Spatisku nalezneme
vice jak 70 apelaci s chr&mym ozng&enim Denominacion de Origerkteré se snazi
zachovat autenthost vlastnich vin. Maji stanoven&igmé pravidla, ktera se vymezuji
jak na prace ve vinici a vynos, tak i na vyrobnbgasy ¢i etikety. Jedinénost
klimatickych, topografickych a pedologickych podmkrve Spagisku ¢ini z této zens
jednu z nejzajimaysich vinaskych oblasti pro studium terroir.

Samotna Rioja je oz®avana za nejznasi a nejvyznamgjsi apelaci v celém
Sparglsku. Za toto ozngeni vai&i nejen soufe zde se vyskytujicichrpodnichginiteld,
ale i skupig nadSenych vird, ktegi se rozhodli k modernizaci vyrobnich posiup
Timto dovedli vino z kraje Rioja t&fhk dokonalosti, ktera fascinuje cely visiy s\&t.
Proto pra¢ vinarska oblast Rioja m& stale co nabidnout, a to i katgsyceny trh ma

kazdym dnem vysSi naroky na kvalitu.



3 CILPRACE

Prvni kapitola bakatgdké prace se zafti na pojemterroir z pohledu vykladu
a popisu této problematikyiznymi autory. Bude poukazano na prvni zminky ooterr
v pribéhu historie. Dale se uvedou dilfaktory, spolupodileji se na tvarkterroir.
Budou popsany p@tky a vyvoj vindského odutvina Spatlském Gzemi. Poté
podrobrji definovany klimatické, topografické aigni podminky v rdmci Iberského
poloostrova, jeZ jsou &tejni pro projev terroir ve Spaskych vinech. A bude uvedena
klasifikace vin ve Spaisku. Prace se bude sotgstit na vyznamné apelace
v jednotlivych autonomnich oblastech Siaka, s drazem na vinsky region Rioja.
Vinaiské oblasti budou popséany z hlediska geografiengoid fid, odfidové skladby a
typi¢nosti zdejSich vin. U vybranych vin z oblasti Risg provede analyticky rozbor,

senzorické hodnoceni a nasledytvori aromaticky profil.
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4 TERROIR

4.1 Pojem terroir

Terroir je termin odvozen od francouzskéeho sléeae neboli pida (MURRAY,
1989) a jelikoz se jedna o slovo jediné, jeho peklad z francouzstiny do cizich jazyk
neni snadny (8&VENSON 1999).

Preklady uvedené ve slovnicich jednotlivych jazyk imciné Erdboden, Boden,
Ackerland v anglttiné soil, v italStirg suolo, terreno, territorica ve Spaglsting tierra,
terreno, terrufio, comarcaodpovidaji termiim: pida, pidé vhodna ke kultivaci
¢i Urodna fida (VADOUR, 2010).SpiSe se tedy uziw@rroir v pavodnim francouzském
zréni a WtSina autolt pojednavajicich o vinse jeho pesné definici vyhyb (BBINSON,
2006).

Terroir v 8fSim slova smyslu oztaje ukitou plochu zer, zahrnujici vSechny
padni horizonty, jejich fyzikdlni a chemické vlasttiosVzajemné [fsobeni
klimatickych podminek a rostliny, dané mezoklimaniee a také mikroklima

v nejblizSim okoli révoveho ke (IbHNSONa ROBINSON, 2009).

4.1.1Vyklad konceptu terroir podle riznych autora

Vice pozornosti se v séasnosti piklada pracim na téma konektivity meZidou,
kvalitou a typénosti vin. Po#&vadz zvlast pada, klima a topografie mista maji vliv
na chiovy projev hrozfi a nasled&i vina, a které tvio spolu dohromady prestiz vina,
vinarstvi i konkrétni vinice (RUBEK, 2008).

V mnoha studiich se vyznam terroir zaklada na teglorvedeckém vztahu mezi
fyziologickymi aspekty zewdélské ¢innosti a vinaskych postup pii vyrobé vina.
Nicmére, nekteri autdi zdaraziuji i nehmatatelné kulturni aspekty terroir, fikjad
propojeni lidské prace s kultivadigy a tradic na witém Uzemi (BLOIRE a kol.,2008)

Nedavny vyzkum potvrzuje, Ze souhra fyziologickyahkulturnich prvk je

dulezita, jak pro kvalitu, tak i pro prezentaci viveas\té (BEVERLAND, 2004).

Podle Vadoura (2010) je definice terroir zaloZena prolnuti ¢tyt blize
specifikovanych konceptterroir z fiznych uht pohledu:
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1. ,Terroir — materid: zemedelsky a technologicky aspekt terroir. Vztah mezi
pedosférou, rostlinou a atmosférou. Determinuj&egsprirodni potencial progedi.

2. ,Terrior — espacitx teritorialni organizace krajiny na tité celky — zonifikace.
Tento systém rozdeni krajiny pochazi jiz z dobfmskeé.

3. ,Terroir — identidad: etnologické, sociologické a kulturni aspekty reér.
Historie mista &enius loci.

4. ,Terrior — eslogaft obchodni a marketingovéast, vytvdeni symbolickych
hodnot pro konzumenta.

Kombinaci &chto ¢ty pojmi vznika koncept terrior jako celek, ktery je

charakterizovan terminy jakaipod, stélost, specificita, kvalita a tgpost (VADOUR,
2010).

Také podle Goodeho (2006) je vystizna definiceotervelmi nar@na, zcasti
proto, Ze na vyklad tohoto slovaieme pohliZzetremi niznymi zpisoby.

Prvni teorie vystihuje terroir z hlediskaegné polohy vinice. Terroir v tomto
zréni je popisovano jako kombinacé&dnich horizoni, typa podlozi a klimatickych
faktori, které maji pimy vliv na vyvoj bobuli a jejichZ {sobeni se promita
do organoleptickych vlastnosti vysledného vina&édau jedinénost. Tato definice se
poklada asi za nejménkontroverzni, protoZe pojednava o danych fyziakgch
vlastnostech mista.

DalSi vyklad terroir, tzv.go(t de terroir popisuje specifické aroma& chu
ve ving, které jsou jedinmé pro danou lokalitu a jinde se nevyskytuji. Tergdit de
terroir v pirekladu doslové znamena ,chti terroir. Zahrnuje i mineralitu, ktera se
projevuje v chuti i vni.

Treti vyznam vychazi z pohledu mista lokality. Vino svym aroma a cliu
odrazi charakteristickym #gpobem vlastnosti vinice nebo regionu odkud pochZei.
zde také otdzkou &ita stupnice rozdilnosti néilad i v rdmci jedné vinice, kdy hrozny
sklizené zc¢asti vinohradu nemaji zcela identické organolegtiglastnosti jako vinné
hrozny z¢asti jiné. Na druhé strane dilezitd pro konzumenty stalost. Jinéeno,
aby byly zachovany charakteristiky vin jednoho y&k&ho regionu jako celku. Pokud
napgiklad hodnotime v dlouhodobéméasovém horizontu Rulandské modré
Z Burgundska a srovnavame jej s toutéaiddu z Kalifornie Tedy které dalSi faktory

by n¢li byt zatazeny do definice terroir? Je jasné, Ze lidskawetece, jako je vnimani
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stalosti produktu z dité lokality, jeho typénost (ypicité), napomahdji udrzovat

regionalni diverzitu a marketingové pojeti hrajzmgmnou roli.

Zejména Vaudour (2002) uvadi, z&8 pvadni prémiovych vin na trh je velmi
dulezité navazat ity citovy vztah se spéebitelem, pray diky kulturnim
a sociologickym slozkam ve spojeni s fyziologickyfaktory terroir. Proto je zapiabi,
aby byly jasg definovany kulturni prvky a hodnoty konkrétni viskeé oblasti, které

napomahaji marketingovym z&mm.

4.2 Vyznam terroir v pr abéhu historie

V prawku byla divoce rostouci révayitis vinifera subsp. sylvestris Siroce
rozSiena v jihozapadni Asii a podél petti Stedozemniho me. Jiz vtéto dob
existovala geneticka diverzita révy, tedy davni@dpbm, nez doSlo kjeji selekci
a Slechini ¢lovekem (Z0HARY, 1996).0d mladSi doby kamenné postéptochézelo
zménam girozenych stanoviSpro révu,cloveék zatal révu ungle vysazovat na novych
mistech a Slechtit (DQUGHERTY, 2012).

V dobs RiSetimské si pstitelé byli wdomi, Ze #izné odéidy révy jsou vhodné
pro ucité klima, a na &terych lokalitAch se jim dalépe. Jedna se tak o prvni
naznaky konceptu terroir (UGHERTY,2012).

Ve 2. stoleti p. n. . se v pramenech &teme, Ze kazda oflla dozrava v jiném
obdobi a jak je @leZité se zajimat o vlastnosti vysazovan&idgr(STORR-BEST,2015).

Podle rimskych autar byla réva s peatkem naSeho letoptu pEstovana
ve WtSiné ¢asti fimského impéria. Vino se produkovalo v Indii, koldtaspického
more, v ltalii a na Iberském poloostravO pil stoleti pozdji i ve Francii. Bylo
zaznamenano na 91 dadrrévy, 50 stupi kvality vina a 38 neznamych ddk. Rovréz
jsou popsany oddy vhodné pro gstovani v chladkjSich oblastech (BNY, 1980).

Tyto informace poukazuji na dvaildzité aspekty terroir, které byly zakotveny
v evropskych vinohradnickych oblastech jiz v obdRBiefimské. Prvnim z nich je ten,
Ze vinohradnici a virfavédeli o existenci Uzkeé spoijitosti révovéhoikea klimatickych
podminek. A také zji®vali, Ze ukité lokality maji potencial vyprodukovat hrozny
vysoké kvality. PestoZe terrior v tomto obdobi odkazuje pouze nahyzimezi viny a

prostedimi, kde maji s§ pavod. Déle pak ozr@ni rekterych mist s rozdilnym terroir
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za prémiova. Nicménse jedna o sjednoceni padjrterroir a kvalita, které byly jadrem
naslednych debat nad vyznamem a smyslem terrow@REeRTY,2012).

Rozsfeni vinohradnictvi i do sevefjSich oblastifimského impéria #lo za
nasledek zkoumani novych ddrrévy vinné. Frozené kizeni mezi odidami vedlo
k vétSi komplexnosti a k tomu, Zeégiitelé v nasledujicich stoletich Slechtili
a selektovali odrdy, které se nejlépe hodili pro dané klimac¢kIveERr, 2006).

V 16. stoleti Andrea Bacci ve svém pojednani o&iéhatvi ‘De naturali vinorum
historia, de vinis Italiae'uvadi seznam az 50 usSlechtilych wdirévy vinné znamych
v tomto obdobi v Itélii (@UGHERTY, 2012).

Tyto dikazy pochazi ze stejné doby, jako jasné informacdnidach’ Trebbino”

v Toskansku a March€e,Vernaccia® v kraji Ligurie a “Schiava” v udoli reky Pad
(DOUGHERTY, 2012).

Lachiver (2006) rov& zmiiuje, Ze ve Francii v polovinl6. stoleti se objevuji
.regionalni speciality” jako odida Chenin Blanc’ péstovana v oblasti Anjou a zndma
pod tamnim nazverPineau de la Loire’'nebo Cabernet Frang odrida znama kolem
Tours a Orléans jakKdreton’.

S postupendasu byly vysazovany vybrané ddy révy vinné po celém 8ig,

a tim polozeny zékladni kameny tradice vinohradicturcitych oblastech. Zagmem
bylo postupné vymezeni oblasti pro produkci htozgsoké kvality a jejich vyuziti
pro enologické &ely (LACHIVER, 2006).

Tim doSlo k vytgeni chragnych Uzemi, kde mohly bytéptovany pouze dité
odridy révy vinné, zelené prace byly pro¢ag podle daného postupu, hrozny
zpracovavany tradnimi metodami, a pouze vina vyrobena timto postupenmohla

pysnit regionalnim ozr@nim (DOUGHERTY, 2012).
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4.3 Fyziologické aspekty terroir

Faktory, které obklopuji révu vinnou a definujiijpfirozené prosedi, jsou §izné
povahy. Staly se objektem analy@znych \deckych disciplin, jako je najxlad
klimatologie, geologie, pedologie, hydrologie, boka a jiné. U&uji rast,
metabolismus a reakce rostliny v daném pseat

Vztah mezi samotnou rostlinou a okolnim pfedfm se povaZuje za esencialni
a je jednim z elemeint které nejvice ovlitwuji kvalitu vina, a tudiZz je povaZzovan za
jadro terroir (BOHM, 2011).

4.3.1Klima

Geografie pstovani révy vinné ve §t¢ je jasnou ukazkou limitujiciho charakteru
klimatu. Klima je vysledkem aktivity meteorologialy a geografickychéiniteli
ur¢itého mista. Jeskké ukit a definovat jastrdané klimatické podminky mista, jelikoz
jsou caso¥ a mistk promenlivé. Byly vSak nalezeny tité souvislosti mezi
charakteristikami progedi a uéitymi kvalitativnimi parametry produktu a byly
vytvoreny bioklimatické ukazatelé vyuZivanychi pharakterizaci vinakych oblasti.

RozlozZeni teploty na zetkouli do rovnolgznych pasv podstat odpovida

distribuci vinohradnickych oblasti, kdy je limitema severni polokouli 50° severni

a na jizni 40° zegpisné Siky (YRAVEDRA, 2014).

Také tzv. ,Wagnerova linie“Wagner’s ling kterd rozdluje evropsky kontinent
na severni vinohradnické oblasti a jizni vinohral@ioblasti. Severni regiony podléhaji
klimatické vlivu Atlantského oceanu. Vina pochéziejiz této ¢asti jsou meé
alkoholicka a vykazuji vySsi aciditu, ob&gsou vice ovocna. Vina z jizaésti Evropy
jsou charakteristickd vysSim obsahem alkoholu, imz&kyselinami a aroma, které
dosahuje vrcholu v fbéhu zrani vina. V oblastech severniho klima fipahezi
limitujici faktory pestovani révy mnozstvi slute energie fijimané rostlinou, tedy
ve forme tepla a slungeniho zd&eni. Naopak v jiznich zénach je hodnota termicke
a sluneni energie dostaijici, ale limitujicim faktorem je zde vodni reznwstliny, kdy
kete v horkych letnich gsicich mohou trit vodnim deficitem (BHM, 2011).
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4.3.2 Zemépisna Sika

Réva vinna ma v severtii jizngjSich zengpisnych Sfkach a naopak v oblastech
blize k rovniku fizny gisun s¥tla. To se odrazi i na dennim teplotnim rezimuake t
na vykyvu teplot. Letni dny v zefpisnych Sikach vzdalegSich od rovniku jsou sice
dlouhé, ale slurmi z&eni m& nizkou intenzitu, vzhledem k Sikmému Uhlyat
slune&nich paprsk. Je zde také&sSi vyskyt mrak, nez v tropickém podnebném pasu
podél rovniku, které diky Sikmému Uhlu dopadu plaprerhaji SirSi stiny. Nicmén
sluneni intenzita po celé vegeétasi obdobi odpovida hodnotam, které jsouigioné
pro dostaténou vykonnost fotosyntetické aktivity (BDSTONES 2007).
mezi 30° a 50° ze#pisné Siky. Jedna se tedy o klimatické zény mirného podékbn

pasu (SEVENSON 1999).

4.3.3Geologie, vliv podlozi
Z geologického hlediska je pr@giovani révy vinné vyznamné slozeni a stavba
skalniho podkladu vinic. M& vliv na geomorfologige@dminky, vznik a sloZeniid a

také na proces Ztravani hornin (8k, 1995).

4.3.4Vodni rezim
Vodni rezim je ovlivin faktory hydrogeologickymi, které podimwiji i mnoZzstvi

zemského tepla a&asti i mikrobiologicky rezim fdy (SUK, 1995).

4.3.5Topografie, terén

Mér¢ vhodnymi pro pstovani révy se jevi rovinaté terény. d&jtji se vysazuje
na jihovychodnichei jihozapadnich svazich, kde jéasti chrasna ged proudnim
vétru. Svahy jsou i ekonomicky vyhodné, jelikoZ jsewuZzity terény, které nejsou
vhodné pro jiné plodiny ERNANDEZ-CANO A TOGORES 2011).

Dale jsou nevhodna mrazova udoli a kotlinyili® vihka mista podél potoku
¢i luzni louky. Réva vinna zde trpi mrazem a houlmiyghorobami. Naopak velké
vodni plochy v blizkosti{sobi klad®, a to jako teplotni regulace s, 1995).

4.3.6 Puda
Vyvoj révoveho kée velmi zavisi na slozeni a vlastnostecidy Koreny révy
vinné zasahuji az do hloubky 16 H#iviny jsou v3ak fijimany v tzv. ,absorpni zorg".
* Hloubka midy: Pokud je pda hlubsi, je #Si i padni objem, z 8hoz kaeny keée

mohoucerpat Ziviny.
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e Poréznost: Idealni jsou lehce propustné podlo&rékinezfpisobuje trvalejsi
zamokeni.

e Zahtevnost: Studeneupy, predevsim jilovité, zpomaluji zrani. Naopakdy
pisiité, hlinité ¢i Stérkovité zrani hrozé urychluji. Také tmava barvaugy
prispiva k &tSi akumulaci tepla ze sludd radiace.
rezim pidni vihkosti a pinos Zivin rostlig. Ovliviuje vynos a takeé finalni
cukernatost vinnych hroan Hlavnim faktorem je velikost agregatni¢hstic
pudy, a to pisk, jilu nebo Strka. Pigité pady jsou dobe propustné pro vodu,
maji vysokou zattevnost a jsouifiznivé pro fist kaeni. Obsah Zivin je nizky a
hrozi vymyvani Zivin. Doportuje se¢astjsi hnojeni. Rdy s vysokym obsahem
jilu obsahuji nejvice Zivin, které jsou vSak preuénie dostupné. Jedna se o
pudy tZké, obsah kysliku je nizSi. Kamenité &rigbvité pidy jsou dobe
vodopropustné, na svazich se snizuje riziko ergoi) dole zaltevné, ale

uvoliuji Ziviny v mensim mnozZstvi (%, 1995).

4.3.7 Chemické vlastnosti pid

Velmi dalezitym faktorem je obsah mineralnich a organickyatek. Jedinou
vyjimkou je uhlik, kteryréva vinnaigima z atmosféry ve forth oxidu uhlgitého.
Mineraly rozpustné ve vaédslouzi k transportu katiointa aniont do rostliny, kde tvid
soudst transpireniho proudu a umaiiji spravnou funkci metabolickychigmen
v rostlirg.

Zasadni z hlediska chemické kompoziaeyp je také koncentrace vodikovych
ionta neboli pH. Rili§ nizké pH vyvolava nadémné uvohovani utitych kationti
do pidniho roztoku (hliniku, gdi ¢i manganu), které mohou naslédipisobit toxicitu
pro rostlinu. Nebo naopak @pobovat chlorézy ikledkem blokace ijmu vapniku,
hoi¢iku ¢i béru. Dopordené pH pro gstovani révy vinné osciluie mezi 5 a 8,5
(YRAVEDRA, 2014).
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4.3.8 Slunetni zaireni

Réva vinna je natma na slunéni radiaci a fotosynteticka aktivita se zvySuje s
vinovou délkou viditelnécasti seételného spektra FAR. Vifznivych teplotnich
podminkéach (25 — 30 °C) se spektrum nachazi me@080a 60 000 Lux.ilPteplotach
nad 30 °C dochazi k uzavirani stomat. Fotosynt&taktivita, a tedy iust je Uzce
spojen s vyvojem teplot (Bim, 2011).

5 POCATKY SPANELSKEHO VINA RSTVi

Prvopaétky vinastvi na Uzemi Spafska sahaji aZz do 2. tisicilett.m. I. Prvni
zminky pochazi z doby fénického osidleni na ibersk#goloostro¥, a to giblizne
zroku 1900 p n. |. (DoMINE, 2015). Féniané pivezli révu vinnou z oblasti jejiho

pavodu — vychodniho &dozemi, na pabzi Spasiska (LorEzCoRTESa kol.,2010).

V obdobi fecké kolonizace v 8. stoleti.pn. |. zaloZili Rekové pobliz zalivu
Rosas misto Ampurias (satasna provincie Girona), odkud pochazi prvni komkrét
dukazy o planovani a zakladani rozsahlych vinic. Dhe®ama oblast Emporda-Costa
Brava na severu Katalanska je timto povazovanayehozi bod pro roz&ni Vitis
vinifera L. ve Spasglisku. Nejstari paistatky starych lisovacich faeni se nasly v jiz
zmirgném Katalansku, dale na tzemi Navary, Rioji a \faédiasRimané vyrobu vina
o rekolik stoleti pozdji industrializovali a Spafiské vino z#znych provincii se
rozStilo do celého Sedomdi (DOMINE, 2015).

| v obdobi nadvlady Aral) po jejich vpadu na Ibersky poloostrov v roce 711,
nebylo Spa#iské vindstvi nijak ohroZzeno. Arabové sice dalSi rozvoj rigmoovali, ale
ani vyrobu vina nezakazovali. Vinné hrozny se spi&ivaly k gfimému konzumu
nebo susily na hrozinky, ptipact se destilovany alkohol z vina pouzival k Ekgm
Gcelim (RADFORD, 2005).

Po celou dobuireconquisty- val&nych steti mezi Maury a ke'any az do roku
1492, kdy keg’ané porazili Araby a doSlo k jejich Ustupu, bylaraévinna jednou
z mala plodin pstovanych na poloostréykteré dokazali odolat valeému pustoSeni
a drancovanijdy (LorezCoRTESa kol.,2010).
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Také diky KryStofu Kolumbovi (1451 — 1506) a objeivélového seta (Nuevo
Mundg se Spad#isku otewely nové moznosti pro zahr&ni obchod a plochy
pro zaloZeni novych vinohradnickych oblasto@®son, 2006).

Prvnimi vyznamnymi vinskymi oblastmi, které si ziskalyéhlas a odbytist
za hranicemi Spaiska, byly v 16. stoleti Jerez a Malaga. Zahfahobchod vzkvétal
diky daiovymi ulevdm pro obchodniky, Kfese z&ali usazovat v st Sanlucar de
Barrameda. Mezitim kastilské viské oblasti kolem Mediny del Campo dosahly
vrcholu své slavy. Ve B3t bylo tehdy na 500 vinnych skiéptzv. bodeg(DOMINE,
2015).

Dulezity moment pro Spa&iské vindstvi piSel v polovirg 19. stoleti, kdy
epidemie révokazu devastovala vSechny evropskéhrawmické oblasti, zvlaStpak
Francii. To upevnilo a posililo Spéskou produkci. Hspéli ktomu i nekteri
francouzsti vin#, ktefi se rozhodli pesidlit pra¢ do Spagliska, a tim ovlivnili jak
zpisob gstovani révy vinné a oddovou skladbu, tak i postupyigermentaci a $éni
(LopPezCoRTESa kol.,2010).

Nakonec se révokaz ro#$i i do Spariska. Pomaly postup epidemie
na Spadlském Uzemi byl fikladan velkym vzdalenostem mezi oblastmi t@nymi
geografickymi bariérami (88INSON, 2006).

Az vyuZziti severoamerickych drihjako podnozi pro evropskovitis vinifera

tento problém vkeSilo a Spaklské vindstvi znovu ozilo (oPEzCoRTESa kol.,2010).

Konec 19. stoleti je charakterizovan rozmachem guchivin, kdy José Raventés
zalozil sklepy zvané&odorniy které slouzily pro vyrobu slavné cavy. A Luciade
Murrieta vytvdil prvni ,moderni Rioju* Skolenou v sudech barriqueém polozil
zakladni kamen nevidaného &slpu (DOMINE, 2015).

Spartlské vindstvi bylo v 1. polovid 20. stoleti poznamenano &@mskou
véalkou, ktera tento sektor velmi oslabila, a nasteBruhou s¥tovou vélkou, ktera
znamenala celkovy propad evropského trhapoRD, 2005).

Navzdory této situaci doSlo po roce 1930 k vgtyi hranic prvnich apelaci
Denominacion de Origerzkraceg DO, produkujicich zngkova vina: 1935 Jerez, 1937
Malaga a 1945 Montilla-Moriles. Oblast Rioj&la nastavena sva prvotni pravidla jiz
ve 20. letech 20. stoleti, titul ,DO*, jak ho chape dnes, obdrzela az v roce 1947 spolu
s Tarragonou (DMINE, 2015).
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Oslabeni vingského sektoru vlivem vé&taych konflikti na Spaslském Uzemi
vedlo k zakladani viriakych druzstev. Jednalo se o systém dlouhodobydhivaich
vztahi malych produceiits velkymi podniky -bodegami kdy malovina@ sami na trh
se svymi produkty nevstupovali a zavazovali se dkaii hrozm pro velka vinéstvi.
Ta disponovala pouze omezenou plochou vinic a &héyrvina vyuZivala hrozny

z malych podnik v dané DO (RBINSON, 2006).

Velké bodegy mili hlavné za ukol, vedle vinifikace hro#n zajistit vinu adekvatni
zrani v sudech a nasledwn lahvich, aby bylo dosaZeno stalostiniki, kterou Spa#sti
konzumenti vyZadovali. Té bylo dosazeno téadin misenim vin (DMINE, 2015).

Export vin byl zarfen na jakostni vina n#&pS vysoké kvality pod nazvy
jakochablis espafiol(smesné bilé vino suché) sauternes espafidivelmi sladké bilé
vino).

V 60. letech doSlo k appovnému zahrathimu zajmu o sherry a také a vina
Z oblasti Rioja (bPEzCoRTESa kol.,2010).

K ekonomickému vzestupu doslo v letech osmdesaai skortila diktatura, a
byl nastolen demokraticky vliadni rezim, ktery seipené odrazil i v sektoru vinatvi.
Nastala velkd modernizace, ktera umozZznila produoenaby se orientovali na kvalitu a
obnovili renomé vysoce kvalitnich Sgggkych vin (RADFORD, 2005).

Také vstup Spatiska do Evropské Unie v roce 1986 s seb#ings! zn&nou
ekonomickou podporu, hlagrpro oblasti Galicie a La Manchagketi menSi viné se
vyvazali z podrdi velkych podnik a z&ali produkovat vina pod svou vlastni Zkau.
Mezi typicky Spaglskymi odmidami se zé&ali objevovat i zahragni “Cabernet
Sauvignona Chardonnay(RADFORD, 2005).

Velky zlomem pro Spathské vindgstvi bylo zruSeni zdkazu zavlaZzovani vinic
vroce 1996, coz znamenalo pro jednotlivé ienakontrolu nad vynosem
a obdlavanymi plochami (RBINSON, 2006).

Na paatku 21. stoleti zmla produkce prémiovych vintgvySovat objemy
sudovych Spafiskych vin ¢inos genéricdsa Spatisko znovu vstoupilo na stovy trh
s vinem, jako jeden z jeho prestiznich produtc€8tevENSON 2005).
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6 KLIMATICKE A GEQ-PEDOLOGICKE FAKTORY -
. TERROIR IBERSKEHO POLOOSTROVA*"

Péstovani révy vinné na Iberském poloostrognaduji dva velmi dilezité
faktory. Jedn& se o kombinaci nadsig/ch vySek a vyhodné zeépisné polohy
(JoHNSONa RoBINSON, 2009).

6.1 Klimatické zény

Spartisko mizeme rozdit na ti hlavni klimatické zény, jimiz jsou oblasti pod
vlivem kontinentélniho, atlantského aestozemniho klima. Na severu tdariéru
Kantdbriské pohid (Sierra Cantabricy které chrani vnitrozemi fed vihkym
vzdusnym prouéhim ze strany Atlantského oceanu. Vychodni oblégtdezemniho
klima, tvai velmi Gzkou linii podél pokezi, z divodu horskych pasem, které je
obklopuji. Do tétoc¢asti pati i udoli feky. Kontinentalni klima jfevlada hlavi
v oblastech Kastilie-La Mancha, Kastilie-Leon aragonii (DoMINE, 2015).

Klima mezi severnimi regiony s obecohladréj$im klima a jiznicasti Spa#iska,
kde dochazi k&tsSi akumulaci teplot. ¥Sina severnich oblasti je charakteristick&
chladnym, vlhkym podnebim a studenymi nocemi. D&Btiegorii klimatu je klima
chladné, suché a taktéz se chigslimi nocemi, které i@vliada v izolovanéasti blizko
sttedu poloostrova. Nejteplejgtist Spatiska lezi od centralnéasti smérem na jih.
Vyznaiuje se teplym, suchym klimatem a noci jsou chladeBo teplé. Ve vychodni
a zapadnéasti poloostrova se nachazi oblasti tzegnodného klima, které kolisa mezi
teplym a studenym, tento fakt dokazuje jedmast danych regian (FRAGA a kol.,
2014)

6.2 Srazky

Distribuce srazek na lberském poloostrge z geografického pohledu velmi
variabilni, coz je zaiiinéno nmiznorodou topografii. NevysSich na&fanych hodnot
kolem 2 200 mm srazek za rok je dosazeno v horskitéstech na severu (Galicie —
pro jihovychod Spafiska (Almeria, Murcia), kde hodnoty odpovidaji raénez
300 mm srazek za rok. Zaésic s nej¥tSim vyskytem srazek je povaZzovan prosinec.

V horskych oblastech @ie naprSet az 300 mm. NejsusSingsibem na Iberském
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poloostrow je ¢ervenec, kdy na jihu Spélska spadne mémez 5 mm srazekEMET,
2011).

6.3 Teplota

Praimérné rani teploty na Iberském poloostroyi v ramci Balearskych ostrd@y

e

nagiklad Pyreneje a 17 °C &

Faan

v oblastech na jihu a jihovychéd
Hodnoty ptimérnych ngsicnich

arnd

teplot dosahuji svého maxima
béhem léta Wervenci a srpnu,

N

kdy odpovidaji piméru az 32 —
35 °C. NejteplejSimi oblastmi

3

Spargiska jako jsou Extremadura

a Andalusie. NejnizSi pmerné

il . CrOm— |,

SIS LSS

roéni teploty byvaji nagreny E=- X ' ALY

T T
W oW o 7w o 7€

vprosinci a lednu, kdy moholoy 1: paret dni s primernou denni teplotog 25 °C
odpovidat hodnotdm pod bodel(AEMET, 2011)

mrazu ( - 2,5 °C) ve vysSich nadiskych vyskach (AKET, 2011).

6.4 Topografie

~ v s

Asi 90 % Spadiskych vinic lezi ve vySSich nadrfekych vySkach nez znameé

francouzské vinaké oblasti 44
(JoHNSONa ROBINSON, 43°4
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nachazeji na pdbZi, na Obr. 2: Topografie Iberského poloostrova

. FRAGA a kol., 2014
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Alicante ¢i Jerez a stefhtak i v nadmiskych vysSkach kolem 850 m n. m (iiapblast
Arlanza). Variabilita pkmérnych hodnot polohy vinohradbyvaji u rozsahlejSich
vinaiskych oblasti kolem 800 m rozdilu. Tato heterogesdt srrem k poliezi snizuje.
Tomuto tvrzeni se vSak vymyk& né&Si vinasky region La Mancha, ktery je

charakteristicky rovinatym reliéfem R&GA a kol.,2014).

6.5 Geografie

Z pohledu geografické polohy je né&f8i akumulace vinakych regiod, bez
ohledu na jednotlivé DO, na jihu a jihozapakberského poloostrova. Nachazeji se
negastji ve vySkach 600 — 800 m n. m. Vinohrady ve vyB3t@dmaskych vyskach
(kolem 1000 m n. m.) jsou rozmdaly na jihu a jihozapad NejniZze poloZzené vinice,
které lezi v nadmigké vyScepod 200 m n. m. jsou lokalizovany na sever

a severozap&d FRAGA a kol., 2014).

6.6 Puda
VétSina md na Pyrenejském poloostiove hlinitych. Jsou charakteristické
dobrymi drenédznimi vlastnostmi, vykazuji dostatu schopnost zadrZovat Zivin,

a jsou tedy vhodnoudgou pro zeradélské (Eely. V centralni¢asti poloostrova se

nachazi pdy pigito- ,.;
hiinité,  které  rychleji s{ 4

vysychaji, z dvodu Spatné “*
retereni  kapacity a |
40°1

neobsahuji tolik humusu, .| #2

jako vyse zmisné Cisté 3

hlinité pady. 377

V jinovychodni ¢asti se

nachazi pdy hlinito-

pigité. A nakonec fdy

jilovite, dominujici na jihu opr. 3: Textura pd na Pyrenejském poloostiv
a vycho¢ poloostrova. (FRAGAaKol., 2014)

Jsou tvéeny malymi malymic¢astékami s velkym absotmim povrchem. Jejich
nevyhodou jsou Spatné drenazni vlastnosti, a talkénaha¥jSi zpracovavani
(YRAVEDRA, 2014).
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7 KLASIFIKACE VIN VE SPAN ELSKU

Apelani systém DO Denominacion de Origgnpatici spolu s francouzskym
AOC, italskym DOC do typu romanského klasitikého systému vin. Tento systém
vychazi z historického kontextu, aby bylo moznéelgktovat ty nejlepSi polohy pro
péstovani révy vinné, které daji vzniknout vyjismgm vinim.

Od roku 2008 je mozné vyuzit i nazvu DOBefiominacion de Origen
Protegidd, jenZ je s fivodnim nazvem totozny. DO/DOP (déle jen DO) vyaja
konkrétni zénu, kde se vyrabi a zpracovavakheky produkt nebo potravina, jejiz
charakteristiky jsou dany prégeografickou lokaci (MDRID a kol., 2015).

Z legislativniho hlediska slouzi DO kozwaani a protekci produit
spadajicich do dité geografické zény a zaraveslouzi k udrzovani tradic, zvyklosti
a historie witého mista.

Spravou povienym organem jednotlivych DO je tzvCgnsejo Reguladér
(zkratka C.R.). Ten je zaroieegul&ni instituci, vytvéejici kvalitativni normy a ma na

starost ekonomickeé a spomské zajmy (MpRID a kol., 2015).

7.1 Kategorie vin podle ozn&eni kvality

Podle kvalitativnich stum a Urovié pozadavik a norem, které musi vino
spliovat, dlime Spaslska vina do Sestiid.

1. ,Vino de mesaje vinem nejnizSim kvalitativnim stupm, co se tyka protekce
a pozadavk. Neni spojovano s jednotlivymi DO a nevyZadujederé givodu,
ro¢niku ¢i odridovou skladbu.

2. ,Vino de Tierrd (VdT) nalezi utitému vinadskému regionu, jenz svymi
pitirodnimi podminkami nebo ngglad typem vedeni révy vinné udavaji vinu
determinujici charakter. Legislativa neni takspa jako v gipadt DO.

3. ,Vino de Calidad con Indicacion Geograffc@/CIG tj. VC) odpovida vinu,
které vyrobeno a zralo v lahvi sudu v utité lokalité, ze které pochéazely
i hrozny pro jeho zpracovani.

4. ,Denominaciones de Origen en Espafi®O) vina, ktera spadaji do této
kategorie musi spbvat gisné kvalitativni normy. NejstarSi Spgské DO
vznikly v roce 1933 jako ndjklad Jerez, Manzanilla, Rioja, irgstoze byly

oficialné uzakoriny az rgkolik let poté. Pokud ¢akéa oblast kandiduje na post
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DO, musi byt uznana nejme&h let edtim za region produkujici vind/inos
de Calidad (VD).

5. ,Denominacion de Origen CalificatldDOCa) jen d¥¢ ze vSech Spaiskych
D.O. sphuji kritéria pro toto ozngni a jsou jimi vingské oblasti Rioja
a Priorat. DOCa musi spvat ty nejpisnejSi pravidla a jsou zde prové&uy
neustalé kvality kontroly. Pokud seiktera oblast chce stat DOCa, musi
nejmért 10 let nést ozriwni DO.

6. ,Vinos de Pagb(VP) - ozn&eni ,Pago” niize nést pouze lokalita, ktera je
definovana charakteristickymi klimatickymi nebaddmimi podminkami, jez jsou
rozdilné od okolniho prasdi. Vino s titulem VP se vyrabi ve vistvi, které
musi disponovat i vlastnimi vinicemi, odkud hrozpgo zpracovani pochézi.
Velikost vinaského podniku i vyndsje limitovana kvotami dané autonomni
oblasti. Pokud se tato lokalita navic nachazi wngedgité DO a spiuje dana
kritérie, mize nést ozngeni ,Vino de Pago Calificadopod zkratkou VPCa
(MORA, 2013).

7.2 Kategorie vin podle ozn&eni minimalni doby zrani

Tato kategorizace Spaskych vin se vztahuje na dobu zrani v sudgatésleds
v lahvi a objevuje se n&tsirg etiket.

Vino Joven jedn& se o bilétervenéci rosé vino. Mladé vino, které se na trh
dostava #kolik mésiail po sklizni. Mize se vSak ponechat kratce nazrat v sudu.

Crianza ¢ervené vino tétaidy se uvadi do prodeje néjde dva roky po sklizni.
Zraje totiz nejméd dva roky ve sklefy z toho minimals jeden rok v sudu. U bilych
a rizovych vin je délka zrani zkracena na &ral.

Reserva jsou oznaovana vina, ktera se uvadi do prodeje iegd 3 roky
od sklizre. Fxi zrani ve sklep musi absolvovat alespojeden rok lezeni v sudu
barrique. U bilych vin se vymezuje doba zrani ma&siai v sudu a Sest v lahvi.

Gran Reservavina této jakosti zraji nejmér24 nesiai v sudu barrique a posléze
36 mesiar v lahvi. Pro bila vina je stanoveno minimal® mesial v barrique a
42 mesiai v 1ahvi (DoMINE, 2015).
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8 VINA RSKE OBLASTI SPANELSKA

8.1 Autonomni oblast Galicie — ,Espafia Verde (Zelené Spawiisko)

Region, nachazejici se na severozapadnim okrajiskébo poloostrova, je
charakterizovan bujnou a divokodigedou. Je&t pied dvaceti lety se jednalo o velmi
chudou a zaostalotdst Spa#iského kralovstvi. (DMINE, 2015). Vstup Spaiiska
do Evropské Unie vroce 1986 znamenal pro Galidiiliyp financni podpory
z evropskych fondl a vzestup vinohradnictvi a vifsvi v této oblasti. (BBINSON,
2006). Nyni tato oblast produkuje zhruba miliontoétca rocné (DoMINE, 2015).

Jak vino, tak i krajina se zcela lisi od zbytku Sska. PobeZi Galicie je tvieno
nepravidelnymi zatokami, které se nazyvajas’ a mohou pipominat norské fjordy.
Prevladajici klima je mirné svlivem Atlantského oteatedy vihké a s tmim
srazkovym Uhrnem kolem 1 520 mm, tim se Galicitazge mezi nejvléi casti
Spartlska (bHNSONa ROBINSON, 2009).

Doba slunéni radiace odpovida vice nez 2 000 hodinam zawg&hodni hranice
Galicie s autonomni oblasti Kastilie-Leon fivborsky pés s ndzver8ierra de los
Ancaresa na jihurekaMifio odcluje tuto oblast od Portugalska. P¢&eto sousedstvi
Galicie s Portugalskem a izolace od zbytku Sfska podtrhuje styl galicijskych vin,
ktera se vice blizi portugalskym um a odliSuji se od vin Spé&skych (ROBINSON,
2006).

8.1.1 DO Rias Baixas

Tato vindgska oblast se nachazi na zapadnim a jihozapadnhiezioGalicie.
Oficialné je jednou ze Spaitskych DO od roku 1988. Produkci vin tva 99 % bilé
odridy. Zejména tedy autochtonni ada “Albarifio’, kterd se stala pro tento region
vlajkovou lodi (ANONYMUS, 2016). DO Rias Baixas se r@ige na na pt subregiof —
Val de Salnés, O Rosal, Soutomaior, Condado deaRebera de Ulla.

Podnebi je ovlivéno Atlantickym oceanem. Zimy byvaji velmi deStieétaké se
ve tSim mnoZstvi vyskytuji mlhy. Bmérné rani teploty jsou mirné. V zimnim
obdobi, nejastji v prosinci a lednu, mohou teploty klesnout azOnzC, v |é¢ naopak
ziidka kdy gresahnou hranici 30 °C. Doba sldneradiace odpovida asi 2 200 hodinam

za rok. Hrozny bez obtizi dosahuji technologickadaati ve ¥tSing ro¢nik.
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Velkym rizikem se jevi &trné proudni prichazejici z oceanu, jimz jsou ohrozeny
vinohrady na poilezi. Mize také v Bkterych gipadech dochazet k abiotickému
poSkozeni ki révy vinné dsledkem mrazik, krupobitici intenzivnimu slunénimu
z&eni v letnich msicich. Roni Uhrn deBovych srazek je vyssSi, coz je pro Galicii
charakteristické (ERNANDEZ-CANO a TOGORES 2011).

Pidy jsou profilo¥ jednotné a mat@ou horninou je Zula. Svrchnagni horizont
je tvaren naplavenymticnimi sedimenty s obsahem jilugdtu a pisku. Dané gaini
sloZeni spolu s vihkymipnorskym klima pozitivié ovliviiuje vysoky projev minerality
ve virge (MAGRAMA , 2011a).

Celkova rozloha vinohrdd ¢ini kolem 2 700 ha. V Rias Baixas je povoleno
péstovani a vyroba vin z 12 adl. Mezi bilé moStové oddy pati “Albarifio’,
“Loureira blanca”, “Treixadura”, “Caifio blancoTorrontés”a ‘Godello”. Z modrych
mostovych odid miZzeme jmenovat Caifio Tinto”, "Espadeiro’, “Brancellao
a’Mencia’. Vice nez 90 % plochy pokryva ddta Albarifio. Druhou vyznangsi
odnidou je Treixadura, kterd se vyuziva do kupazi gsalbariiem (MDRID a kol.,
2015).

Pro kvalitni vyzravani vinnych hroanodridy Albarifio je esencialni poloha
vinohradu a nadniska vySka. Nejpstji se mgstovana na pergole, jejiz zaklad jeimo
Zulovym zakladem a dr&itym ntizovym zvanynparra, které se nachazi ve vysce vice
nez 2 m. Vedenparra umozuje dostaténou cirkulaci vzduchu, kterd napomaha
piedchéazet vzniku vyskytu chorob. Vynosy dosahujiSiciz hodnot (AONYMUS,
2016).

Vina z oblasti Rias Baixas jsou slamové az zlatoagvy. Charakterizuje je
jiskrnost, elegance a &test. Zbytkovy cukr je minimalni, intenzita arongjysoka
swvini bilych broskvi, ananasu, manga a zimolezu. Ddopkrzistence, acidita je
piijemnéa s mineralnimi tony. Obsah alkoholu byva kolE2 % (C.RDO RIAS BAIXAS,
2015).
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8.2 Autonomni oblast Kastilie a Ledn

Tato autonomni oblast Spdska se nach&zi v severg@isti centralni¢asti
Iberského poloostrova. Jedna $edevsim o oblast zatfenou na zewgudélstvi. Kareny
vinaiské tradice sahaji az do 16. a 17. stoleti. R&izkdejSiho pstovani révy vinné
a vyroby vina bylo podgeno velkou spéebou vina na madridském kralovském igvo
Plochy vinohrad se razanth zmenSily po napadeni révokazem. Také v pokovin
20. stoleti za rezimu generala Franca doSlo kfwamsci ¢asti vinic na pole pro
péstovani pSenice. Plocha vinic je asi 70 000 héktarz nichz zhruba polovina je
chraréna statutem DO (BMINE, 2015).

Kastilie a Léon se z majoritdasti nachazi na nejisi Spasiské vys@iné zvané
Meseta Ta je obklopena pasem vysokych pithgeZz znemo#uji prechod defvych
mraki. Asi 98 % Uzemi se nachazi ve vySce kolem 600m.nVyjimku tvari niziny
v povodi feky Duero, ktera zde prameni a protéka celou oblastérem na zapad
do Portugalska (MGRAMA, 20074a).

8.2.1DO Ribera del Duero

Oblast se nachazi ve vychodidisti Kastilie a Lednu. Ribera del Duero se tahne
v délce asi 115 km po oboudzichieky Duera Zahrnuje provincie Burgos, Soria,
Segovia a Valladolid. Od 70. let 20. stoleti séaka mluvit o potenciélu zdejSich vin.
Velkou zasluhu na tom ¢hJesus Anaddn, tehdejSteplstavitel bodegy Vega Sicilia
v letech 1956 — 1985. Ta dodnesipatezi nejvyznamgjSi producenty oblasti a vino
"Vega Silicia” seadi mezi nejslawjsi vina Spadiska (RaDFORD, 2005).Jako DO byla
Ribera del Duero oficiathustanovena v roce 1982 fvm, 2011).

Plocha vinic podle statistik cB& na 22 040 ha vroce 2015 a podle dat
z predesSlych let ma stoupajici tendenci.c€oproducenit se pohybuje kolem 8 300
(C.R.DO RIBERA DEL DUEROQ, 2016).

Klima svym charakterem odpovidaresiozemnimu podnebi s kontinentalnimi
prvky. Zimy jsou chladgsi a dlouhé s @mérnymi teplotami mezi 3 az 6 °C. Doba
raSeni révy se diky tomu zptidje. Léta jsou naopak kratkd a horka. Vyanase
suchem trvajicim 3 az 4gsice. Roni uhrn srazek nedosahuje vysokych hodnot (400 —
500 mm za rok). Teplotni vykyvy mezi dnem a noaujsznatelné, coz fjzpiva

k rovnovaznému vyzravani bobuli
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Geologické podloZi jetli¢cné. DalSi vrstvy tvii sedimenty, jeZ jsou sloZzeny
z propustnych jilovitych pisk Prevliada stidani vdpence a opuky. Reliéfu krajiny
dominuji kopce aic¢ni udoli ve vySkach 750 az 850 m n. m (CI®O RIBERA DEL
DUEROQ, 2016).

V DO Ribera del Dueroipvlada vyrobaterveného vina vysoké jakosti, které
nasledg vyzrava v sudu. NejstovarjSi odifidou je Tinta del Pais ktera je ve ssté
zndma pod nazvemTempranillo”. Tvori vice nez 90% plochy vinohrad DalSimi
povolenymi odiidami jsou”Cabernet Sauvignon”, "Merlot”’,”Garnacha tinta",dllbec’

a bila odéda ‘Albillo”. Vina z DO Ribera del Duero se musi skladat minmhal 75%
odnidy “Tinta del Paisa poté mohou byt dopina vySe zmignymi odiidami. Odfidy
Garnacha tinta a Albillo nesmigkradit 5% obsahu ve vih Nekteré Spitkové bodegy
vS8ak vyrabiista odfidova vina pouze z Tempranilla. Specificky styl Zitg) vin je dan
zranim v devénych sudech z americkéhéesto nebo sudech z francouzského dubu typu
barrique (>MINE, 2015).

Vina produkovana v oblasti DO Ribera del Duero&edb peti kategorii.

Tinto joven— barva je intenzivni rubinova s tény az do puspého odstinu.
V primarni aroma se odrazi tény zralého ovoce aidbsplodi jako jsou ostruziny,
jahody a maliny. V chuti se jevi pIné, lehce tani&o

Tinto crianza —barva odpovidarésnim a viSnim s fialovymi odstiny. Vdin
dominuje ovocny zéklad s nddechem usSlechtilébheval s tony vanilky, |ékice i
hiebicku. V Ustech je vincitnaté, strukturované a kulat

Tinto Reserva -barevné odstiny fpchazi z granatové do rubinové. Aroma je
intenzivni a elegantni. Spojujéinvi prezralého a kompotovaného ovoce s mineralnimi
tony az do kzZeci pizma. Chd je harmonicka a robustni.

Tinto Gran Reserva zaklad barvy tvid granatova az rubinova barva s cihlovym
nadechem. Aroma je velmi komplexni. Terciarni aratosazené zranim nabizi Sirokou
Skalu kdenitych a devitych vani. Vino je pIné, extraktivni s dlouhou perzistenci

Poslednim vinem jeRosado tedy fzové vino, fermentované bez slupek
a uvaané na trh kratce po sklizni. Barva je atraktivitippmina fizi, jahodu a pechazi
do fialové. Ovocné aroma s charakteristickymi téesnich bobulovin y zralého ovoce
(MoLINOS GORDO, 2013).
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8.2.2D0O Rueda

Oblast byla oficiala prohlaSena Ministerstvem zédglstvi za DO v roce 1980,
jako prvni v celé autonomni oblasti Kastilie a LedNlArRM, 2011).

Rueda se specializujerqalevSim na bila vina, ktera tvaasi 95 % z celkové
produkce. Vinice lezi na Gzemi provincii Valladeli(d2 %), Segovie a Avily. Rozloha
vinic podle dat k roku 2014 je 12 995 hektaPodle statistik z roku 2014 je 89 % vSech
vinohradi v DO Rueda je gstovano s oporou diétky a pouze 11% v systénen vaso

coz v Fekladu znamena vedeni ,na hlayC'R.DO RUEDA, 2014).

Vinaiska oblast se nachazi v centralasti panve, vytvienérekou Duero. Reliéf
krajiny je rovinaty. Rimérna nadmiska vyska regionu je 750 m n. ntkteré vinice
lezi i v 850 m n. m (ENiN, 2005).Prevazuje kontinentalni klima sipmérnou teplotou
14 °C a rénim duhrnem srazek s hodnotami kolem 300 - 500 mimy4sou dlouhé a
chladné, léta kratka horkd a sucha. RaSeni réwojni a kuli nedostatku vody
koreny sahaji hluboko. Také se zde zavadtlankapkova zavlaha. Slué@ radiace
dosahuje 2 600 hodin za rokakezCoRTESa kol.,2010).

Prevazuji zde fdy hlinité a hlinito-pisité, jeZ jsou dof®e propustné a zétwvne.
Tyto svrchni fidni horizonty se postuprvytvarely na kamenitém podloZi. Jsou bohaté
na hdcik a vapnik, vzdusny rezim je optimalni. Jako cedelnazyvaji tzvcascajosos

a jsou pokrytydmi nejlepSimi vinohrady v kraji DO Rueda AMTINEZ FERRER 2014).

DO Rueda se specializujggplevsim na bilad vina. Hlavni adiou je Verdejo,
ktera je autochtonni a Rueda se stala jejim hlawdhrancem a progatorem. DalSimi
povolenymi odiidami jsou Viura“, “Sauvignon blaria”Palomino Find. Od roku 2000
jsou povoleny i modré oddy. V sokasnosti jsou to Tinto del Pais  "Cabernet
Sauvignon’, "Merlot'a "Garnacha; jez se vyuZzivaji k vyrabcéervenych vin a rosé
(DOMINE, 2015).

Sklizen se dnes provadi mechanizo¥aa to gedevsim v noci, kdy se zafkitge
oxidaci mosStu. Teplota bobuli se tim udrzi na 145 °C. Fermentace jé&izena
a probiha v nerezovych tanciofiasto se provadi i kryomacerace. Pech mésicich
mladé vino dostava lehce zlatavou barvu séiswini a chuti. Tento moment je &ivy
pro lahvovani bilého vina typRueda Verdejokteré musi obsahovat minimal@5 %
odridy Verdejo. Jedna se tedy o mladé, atraktivni aciogovino (lOPEzZ CABRERA,
2013).

30



8.3 Autonomni oblast Navarra

Navarra je oblasti na severu Sglaka, kterd na severozagadhranti
s Baskickem Rais Vascq) na severu s Francii, na jihu a vyctod Aragonii
a na jihozapa#l s Riojou. Navzdory své malé rozloze je reliéf uzedavarry velmi
rozmanity (@&INA a MENDOZA, 2009). Severni polovina Uzemi je tkena hornatym
terénem Pyrenejského padhdNaopak jiznicast je charakterizovana rovinatym profilem
se zastoupenim nizin v povaeky Ebro (MEDINA, 2013).

Koteny historie vingstvi sahaji az do doby nadvladgimar, ktei zde
vybudovali sklepni prostory. V ranémresiowku byla vyroba vina koncentrovana
do klastett podél poutni cesty do Santiaga de Compostela. dtldgkého vyznamu
doséahlo vingstvi svého vrcholu dhem nadvlady kral z Navarry a BordeauXNavarra

byla znama hlavhvyrobou GZzovych vin rosado(DOMINE, 2015).

8.3.1 DO Navarra

Historie neoficialniho ozri@ni oblasti se datuje az do roku 1932, statem byla
ustanovena vroce 1967 AWM, 2011). V poslednich desetiletich préldlo zdejSi
vinaistvi velkou transformaci. £al byt kladen draz na kvalitni produkci vin.
V 80. letech zapgalo pestovani zahraghich odfid jako “Chardonnay’,”Cabernet
Sauvignon'a “Merlot™. V 90. letech nastupujici generace vinohratirdkvingi zatala
vice gemyslet nad enologickymi postupy a koncepty jakwote ¢i originalita vina
(RADFORD, 2005).

Trend sn&fuje kvyrol# koncentrovanych ovocnychéervenych vin vin
z domacicRi francouzskych odid. Vyroba rosé vin tud asi 25 % z celkové produkce
(DOMINE, 2015).

DO Navarra se roztlje na @t zoén, které jsou lokalizovany v jeji jizaésti. LiSi
klimatickymi podminkami, sloZzenimagy, geografii a topografii. Tento fakt nahrava
rozmanitosti vin. Jako celek tkidl1 500 hektar vinic (C.R.DO NAVARRA, 2014).

8.3.1.1 Tierra Estella
Je nezapadisim subregionem, jenz téichranici s Baskickem a Riojou. Uzemi je
sttidanofi¢cnimi udolimi a pohtim. Zéna se nachazi na ngistietu dvou klimatickych
oblasti, a to vihkého klima ze severu a suchéhbuwz Rani Uhrn srazek se nachazi
31



mezi hodnotami 450 — 690 mm. Vegatadoba réva vinné se zde pohybuje mezi 205 a
228 dny (lorPezCoRTESa kol.,2010).

Pady jsou fiznorodé v zavislosti na reliéfu a typu podlozfi #ku feky jsou
jilovité pady na slinovém podlozi (ipEzCORTESa kol., 2010).

Vinice tvari asi 1 800 ha s modrymi agtami” Tempranillo”(tvori 50 % rozlohy),
"Garnacha’ (tj."Grenache”), "Merldt "Cabernet Sauvignon’Mezi bilymi peviada
"Chardonnay” (C.R.DO NAVARRA, 2014).Prestoze jsou zde podminky préspovani
révy vinné zné&né negiznive, vznikaji zde kvalitni vina, n#glad Chardonnay.

N¢kterd svym charakterentipominaji vina sedoevropska (BMINE, 2015).

8.3.1.2 Ribera Alta

Nachazi se v centralni nizingdsti DO Navarra. Co se tyka klima, jedna se
o prechodnou zonu mezi velmi suchym a semiaridnim ploidmeSrazky jsou zde mezi
330 a 520 mm za rok a réva sgthém léta musi potykat s trvajicim suchem K#E,
2011). Svrchni mdni horizonty v Ribera Alta twd naplaveniny z opuky a piskovce.
Vinice na lezichiek Ega a Arga jsou vysazeny na naplavenych terasachietwrch
jilovitymi a kamennymi texturamiKERNANDEZ-CANO A TOGORES 2011).

Prevlada vyroba cervenych vin a rosé. Hlavnimi ddiami jsou
"Tempranilloa ‘Graciano”. Mezi bilymi pak dominuji odrdy “Chardonnaya
"Moscatel .Rozloha vinic v tomto subregiordini 4 125 ha (C.RDO NAVARRA, 2014).
Vina ztéto oblasti jsou extraktivni, plnd a ovocednediterannim charakterem
(DOMINE, 2015).

8.3.1.3 Valdizarbe

Jedna se o oblast mirnych képa udoliteky Arga. Nachazi se ve igdni casti
Navarry, na sever od Ribera Alta. Valdizarbe jetsn@grnym rainim Uhrnem srazek
kolem 700 mm tou nejviti ¢asti DO Navarra. Poliio na severu redukuje vliv
oceanského klimatu. Vzhledem k dostatku srazek ysoohrady vysazovany na velmi
slunnych stanovistich, aniz by hrozilo poSkozerte KEFERNANDEZ-CANO a TOGORES
2011).

Plocha vinic 8&itA na 920 hektar Mezi modré odidy, jenZ jsou zastoupeny
takika ve shodném po¥ru, pati "Tempranillo”, "Garnacha”, “Cabernet Sauvignon’
a Merlot”. Z bilych odfid se na malé rozlozegtuje Chardonnaya "Malvasia’(C.R.

DO NAVARRA, 2014).Vina maji jemny ovocny charakter gmiNE, 2015).
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8.3.1.4 Montafa Baja

Lezi nejjvychodiji ze vSech suboblasti a ftfohranici s autonomni oblasti
Aragon. Cely region pokryva nizky lesni porost, zde malo zerudélské pdy
vyuzitelné pro pstovani révy. Resto zde lezi vinohrady o rozloze asi 1510 ha, dsn.
15% vinic DO Navarra. Montafia Baja je klimaticky lisaéna, jako je jediny
subregion, Pyrenejemi. Nachazi se mezi zénou suiomiino charakteru podnebi
na severu a suchym podnebim na jihu. Vodni srabsaltlji hodnot mezi 460 a 750
mm za rok. Rdy jsou tvdeny naplaveninami. Vignich horizontech sersdaji vrstvy
pisku a opukyCast&ns se vyskytuji i &Zké jilovité mdy s obsahem skeletu. Prakticky
se zde pstuji pouze modré moStové ddy, ato Garnacha; kterd tvdi vice jako
polovinu vinic a’Tempranillo”. Prevlada zde vyrobattovych vin (LOPEz CORTES
a kol.,2010).

8.3.1.5 Ribera Baja

Tvotri jizni ¢ast cipu autonomni oblasti Navarra. Je lokalizowaadoliteky Ebro
mezi Riojou a Aragonem. Reliéf Uzemi je rovinat¥,rea poh#é Sierra de Moncayo.
Z klimatického hlediska se jedna o semiaridni dbasmalym mnoZstvim vegetace.
Ro¢ni uhrn dosahuje pouze hodnot mezi 350 a 380 mrdnMaeficit révy vinné v této
oblasti nize dosahnout az 300 mm za rok. Réva zde ma taélélsieyegetativni cyklus
ze vSech subzon DO Navarra (225 — 258 dnijlyHsou vapenité a extrérarsuché.
Tvoii terasy s rdkymi puadnimi horizonty, jeZz jsou pokryty vinicemi o rozkz
3 300 ha. Autorizovanymi otldami je “Tempranillo”, "Garnacha’.Z bilych pak
“Viura’a”Moscatel{ FERNANDEZ-CANO A TOGORES 2011).

ZdejSi podminky v kombinaci s vysazovanymi t@rmi davaji vzniknout
robustnim a vyraznym wviim s intenzivni barvou. Znovuobjevenim starych vinic
osazenych oddou “Garnacha; se vindi zanmeiuji na vyrobu vin kategorierianza
Z této odidy (DoMmINE, 2015).
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8.4 Autonomni oblast Katalansko

Katalansko je oblasti lezici na severovychdSpariska, jeZ je situovéana
na poliezi Stedozemniho m@. Na severu twd hranici s Francii a Andorrou. Na jihu
pak s autonomni oblasti Valencijského speiestvi (ZINA A MENDOZA, 2009).

Tradice vinastvi tu saha aZ do dobyiphoduReka (8. stoleti p. n. 1.) aRiman
na lbersky poloostrov. Od té doby se réva vinndastedilnou sotasti katalanské
zenedélstvi. Plocha vinohrapodle statistik z roku 201dnila 95 723 ha.

Ve Spasilsku Katalansko zaujima, se svymi 23 % podilu, prmisto
v obchodovani s vinem. Exportuje na 490 mikidahvi vina a cavy do vice nez 140
zemi svta.

Dohlizejici instituci je INCAVI [nstituto catalan de la Vifia y el Vipoktera je
pod zastitou Ministerstva zeklstvi. Zabyva se kontrolou kvality vina, statistikia
provadi ¥decké experimenty v oblasti enologie a také ragjsstproducenty vSech
dvanécti katalanskych DO. Zajimavosti je DO Cavierdk z 95 % lezi na Gzemi

Katalanska a zbyvaji¢ast ve Valencii a Extrematii(INCAvI, 2013).

8.4.1DO Penedés

Po obdobi napadeni révokazem se oblast stala detiawahrozf a vyrobcem
zékladniho vina pro slavnou cavu. Vadiové skladb bylo vice bilych mosStovych
odrid nez modrych. Zlomisel v 60. a 70. letech diky M. A. Torresovi, ktegpacal
s pistovanim domacich i zahr&nich odfid. Staeli se prvni moderni sklepy se sudy
barriquec¢i nerezovymi tanky. Z#al se klast tiraz na terroir. Nyni oblast sgebovava
vlastni produkci hrozin pro vyrobu cavy a je povaZzovana na misto zroduamdbo
Spartlského vinastvi (DOMINE, 2015).

Oblast se rozpostira napcesty mezi Barcelonou a Tarragonou, na uzemi mezi
biehem Stedozemniho me a pohéim Cordillera Prelitoral. Oblast DO Penedés je
tvorena nizinami a roztlje se z topografického hlediska tieztony: Penedés Superior
(nejzapadysi), Penedés Centrah Penedés Maritimgna poliezi). Vinohrady se
rozprostiraji mezi Urovni nie a 800 m n. m. Jejich rozlokai 17 894 ha ficavi,
2015).
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Klima prevladajici v celé oblasti je mediterAnni povahyytéeplé a mirné.
Charakteristické jsou teplotni vykyvy mezikrdmi obdobimi. Pimérné denni teploty
osciluji mezi 7,7 — 22 °C. Vipmorske zo® Penedés Maritimge klima velmi mirné
s malym pétem vodnich srazek. Naopak ve vySe poloZzené olPasiedés Superior
pri ¢astji a kontrast mezi maximalnimi a minimalni teploiaja vétsi. Sluneni
radiace v celé oblasti dosahuje vysSich hodnotjepto @stovani révy vinnéifznive
(C.R.DO PENEDES 2014).

Pady maji hlinitou ¢i hlinito-jilovitou texturu. Obsah aktivniho vaprna mezi
5a 10 %. Hloubka y, jez je propustna proiast kaemi, se pohybuje od 40 az
do 120 cm. Rdy se vyznduji dobrou vododrznosti. Velmi se dba na vhodnabtic
pro dany typ pdy (FERNANDEZ-CANO A TOGORES 2011).

Dvé tietiny révy vinné pstované v DO Penedés #abilé mosStové odidy.
Hlavnimi jsou”Xarel.lo”, "Macabeo’a Parellada’. Z téchto #i odmd se vyrabi pray
cava. Prvni ji dodavéa charakteflota aroma. Druha g¥est, jemnost perleni a ovocnou
piichw’. "Parellada” vyrovnava obsah alkoholu a dodava vinu jiskrnosthi&el je tato
odmida velmi nachylna na houbové choroby, proto je sigani doB nahrazovana
odridou”Chardonnay(DOMINE, 2015).

Na menSich rozlohach se zmodrych dodr péstuje “Tempranillo
pod katalanskym nazveitll de Llebre’ dale pakMerlot’a”Cabernet Sauvignon’.

DO Penedés produkuje vina typlanco, Tinto, Rosado, Vino Espumoso de Calidad
(tj. cava),Vino de Aguja(Sumivé vino),Vino de Licor(likérové vino) avino de Uva
Sobremadurada(vino z gezralych hrozf). Ticha vina navic v kategoriicfoven,
crianza, reserva a gran reser{BIAGRAMA, 2014a).

Cava musi spibvat velké mnoZzstvi podminek, rfappbsah % obj. alkoholu
(10,8 - 12,8 %), hodnotu pH (2,8 — 3,3jettak minimal& 3,5 baru i 20 °C, obsah
celkovych kyselin. Vyrabi se ve varianta€lava Blanco/Rosadmebo Cava Gran

reserva Blanco/Rosadéroma musi byt sizi, ovocné &isté (MAGRAMA, 2007b).
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8.4.2DO0Ca Priorato

V roce 1932 byla tato oblast uznana Ministerstvemeziélstvi a byly vytyeny
jeji hranice. Vlivem Spattské oldanské valky (1936 — 1939) byla jako DO Priorato
oficialn¢ prohlaSena az roku 1954. Prestizni éemé DOCa ziskala v roce 2000.

Historie gstovani révy vinné se zde datuje od 7. stolethgRhmA, 2014Db).
Velky rozmach vingstvi piSel ve stedowku, kdy region Priorato pét mezi
nejslavigjSi péstitelské oblasti. Znovuobjeveni Priorata ¢&d oblast Renému
Barbierovi, ktery koncem 70. let znovu ,,0Zivil* sta vinici Clos Mogador ktera néla

tvarfimského amfiteatru v adaléky Siurana(DomINE, 2015).

DOCa Priorato je hornata oblast v centru provintaragona. Nachazi se asi
25 km od pokezi Stedozemniho mie v pohdi Cordillera Prelitoral. Je obklopena
ze vSech stran strmymi pdifiimi. Ve sneéru ze severo vychodu protéka visikou
oblasti jiz zmignaieka Siurana

Nadmdska vyska vinic se pohybuje mezi 100 a 750 m nShane&ni radiace
odpovidd 2 600 hodinam za rok. Vinohrady ifvesystém teras a neumnyi
mechanizaci operaci, vSe se tedy provadi maaganin, 2005).

Vzhledem Kk izolaci od pdbzi a poh&im, které oblast uzaviraji, je apelace
Priorato chrd#éna proti &tram vanoucim ze severu. Velmi vyrazné jsou oscilaegim
dennimi a nénimi teplotami. Rimérna raini teplota se pohybuje mezi 14 a 15 °C.
Ro¢ni Uhrn srédzek je mezi 400 — 500 mm. Diky tomutarakteru podnebi a geografii
vytvari oblast specifické podminky prégiovani révy (MGRAMA, 2014Db).

Pady se skladaji uniformniho udniho horizontu, ktery se nachazi zhruba
do hloubky 20 cm. V kontaktu s nim se nachaimp maténa hornina. Maji maly
obsah organické hmoty a jsou teay nanosy iidlice, které nesou nazdicorella.
Barva pidy odpovida oranZovo-Bdému odstinu a zékvnost je velmi vysoka. Keny
révy vinné musi kédi ptijmu Zivin a vody #st velmi hluboko. Vynosy jsou nizsi. Na
druhou stranu, jrda je v Prioratu jedno z hlavnich aspektyjimeéného terroir
(FERNANDEZ-CANO A TOGORES 2011).

Rozloha vinohrail zdec¢ini 1 917 ha k d@m z roku 2015. Z toho 1 809 ha néalezi
modrym odfiddm a pouze 108 ha je pokryto bilymi. Mezi hlavistpvané modré

mostoveé odidy pati “Garnacha tinta’a”Mazuelo” (tj. “Carifieng:
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V menSi mie pak “CabernetSauvignon 'Syrah” a "Merlot’. Z bilych “Garnacha
Blanca’, "Macabeoa Pedro Ximenéz(C.R.DOQPRIORAT, 2015).

Vina z odfidy "Mazuelo” jsou plna, &lnata. Maji intenzivni barvu a vyssi
astringenci. Dosahuji dostateého obsahu alkoholua jsou vhodna i do kupazi.
"Garnacha Tintge vhodna pro vyrobu lelich, aromatickych vin. Vina jsou kulata,

nizsi barvy (RDFORD, 2005).

8.5 Autonomni oblast Kastilie-La Mancha

Nachazi se v centraltasti Iberského poloostrova a jedna se odigj\autonomni
oblast Spatiska. tSina Gzemi leZi na vyprahlé vy$m jizni ¢asti Mesety —
Submeseta surKastilie-La Mancha je ohratéema témii ze vSech stran poHmi
Sistema Sistema, Ibéric&ierra Morenaa Montes de ToleddOCINA a MENDOZA,
2009).

Jedna se o nejtsi souvisly vingsky region na sst¢, ktery zahrnuje 8 apelaci
DO. Hi vstupu do Evropského spoknstvi bylo dohodnuto, Ze téitietina vinic na
Uzemi Kastilie-La Manchy bude vyKena, z dvodu zvySeni kvality. Oblast
piedstavuje polovinu vyroby Sp&eského vina, coZz v dobrém dmiku znamend az
20 miliona hektolitri vina (DomINE, 2015).

8.5.1DO La Mancha

Oficialné byla tato apelace statem uznana v roce 1966R{M2011).Jedna se
o nejwtsSi DO v kraji Kastilie-La Mancha. Rozprostira seejv centralni casti
a vyznamnou grou se podili na produkci Spaskych vin. Historicky bylo gstovani
révy na tomto uzemi hlagrve stedowku v 12. a 13. stoleti v déliReconquistyL OPEZ
CorTESa kol.,2010).

Cela apelace je t¥ena rovinami ve vyskach jmérné mezi 600 a 800 m n. m.
Klima je kontinentalni a extréndrsuché. De®vé srazky se pohybuji kolem mnoZstvi
300 — 350 mm za rok. Nedostatek srazek je pozitivnj Ze zamezuje vyskytu mnoha
chorob a Skdci (MADRID a kol.,2015).

Teploty v Ié€ dosahuji az k 45 °C a v zérmohou klesnout az k — 15 °C. Suma
doby slunéniho svitu niize gekrait az 3 000 hodin. SloZzeniagy neni ilis
rozmanité. Revladaji hlinitéci pitité pady s nizkym obsahem humusu. Banialy je
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cervena az hida. Je bohata na obsah vapencéidyk Fred vysadbou je velmiudkezité
zpracovani pdy, kdy se musi rozrusit vapenaté, a proekg nepropustné vrstvy. Ty
davaji vinu plnost, potencial ke zrani a minerglMIAGRAMA, 2013a).

Rozlohy vinic v DO La Manché&ni k lednu roku 2016 Uctihodnych 164 553 ha.
Z toho na necelych 117 000 ha séstpji bilé odédy jako "Airén” (104 939 ha),
"Macabeo’(4 562 ha),Chardonnay’, Verdeja dalSi. Modré mostové adtypokryvaji
plochu o rozloze 47 802 ha s édami "Cencibel” (30 607 ha), Garnacha’, “Syrah”
(C.R.DO LA MANCHA, 2016).

Vlajkovou lodi DO la Mancha je préwdrida Airén’. Ve Spasisku je jednou
Z nejroz&iergjSich bilych odiid a tvdi 32 % produkce. Nejvice se&giuje pra¥ zde.
Jde o odidu svysokym vynosem, velmi odolnai¢v suchu a postrnostnim
podminkam. Vytvé velky, volny hrozen Zluté barvy. Vino je arom&#cs fijemnou

kyselinkou. Hodi se pro vyrobu vijavenacrianza(C.R.DO LA MANCHA, 2014).

8.6 Autonomni oblast Valencie (Valencijské spokenstvi)

Lezi ve vychodni a jihovychodniasti Pyrenejského poloostrova, na fedb
Stredozemniho me. Své ozngni ziskala podle nazvu hlavnih@sta — Valencie.

Polrezi tahnouci se o délce 525 km jefarm nizinami. Zbyvajiast uzemi,
smeétujici do vnitrozemi je hornata. Paficna severu jsou soasti Sistema Ibérico.
Na jihu pati k horskému komplex8istema BéticQOCINA A MENDOZA, 2009).

V autonomni oblasti Valencie nalezneniiedblasti s 0znéenim Denominacion
de Origen:DO Utiel-Requena, DO Valencia DO Alicante. JedblastVino de Tierra
(VdT) Castellon Prestizni ozngeniVino de PagqVP) nese najklad bodega/era de
Estenasy DO Utiel Requena (l6UERAVALBUENO, 2016).

8.6.1 DO Utiel-Requena

Vinarska tradice v tomto regionu ma historii dlouhow2az00. Byly zde &inény
vyznamné archeologické nalezy a objeveny kamenm§ y@o maceraci a kvaseni
mosStu tzv.lagares dale pak amfory a dalSi nadoby na vinGERNANDEZ-CANO
a ToGORES 2011). Oficialr byla prohlaSena zBenominacion de Origem roce 1957
(MARM, 2011).
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Region se nachazi v severozapadasti Valencie. Vzdalenost od feocini
65 km. | ges malou vzdalenost k pi@ii, se jedna o vysmu s nadmiskou vySkou
mezi 650 a 720 m n. m. Vinohrady jsou zde vysazengvazitych terénech, které maji
nizkou kapacitu zadrzovat vVodugRNANDEZ MINANA, 2011).

Klima je sttedozemni s aspekty kontinentalniho podnebi, cozagicinéno vyssi
nadmdskou vySkou. Rozdily teplot jsou zde markantng gk mezi zimou a létem, tak
i mezi dennimi a nmimi hodnotami. Tato skuteost dava vzniknout bilym wviim

s potebou aciditou a s¥Zesti. Koncentrace polyferiol ¢ervenych vin je vySSi a rose
vina maji delSi Zivotnost. #mérny rocni ahrn srazek je kolem 400 mm za rok.
Na nejsusSich mistech jsou ti®& pehdky nedostadujici a nepravidelné, kolem
150 mm/rok. Doba slugaiho svitu je asi 2 700 hodin za rok, coz v kombina
s nedostatkem srazek snizuje riziko vyskytu houbbwghorob (MGRAMA, 2011b).

Pidy v DO Utiel-Requena jsou hlinité s nizkym obsaHamusu. Réva vinna se
péstuje gevazri na svazitych pozemcich, které obsahuiji velké ntnbZkeletu
ve svrchnim pdnim horizontu. Tento fakt napomahéa oclirpied erozi. Z chemického
hlediska jsou fdy zasadité s vySSim obsahem vapniku, fosforurékw (MAGRAMA,
2011b).

Rozloha vinic je 34 312 ha a tifmejrozsahlejSi plochu vinohrage Valencii.

Je zde na 95 bodeg a 5 604 vinohratl@ilkingd. DO Utiel-Requena se specializuje
na produkci vin z modrych aittt, které pokryvaji 94,27 % z celé plochy vinic.

Mezi autorizované oddy setfadi "‘Bobal’, “Tempranillo’, “Garnacha tinta”, "Merlot’,
"Syrah” a dalSi. Nejvyznan#gi odiidou je prag Bobal, ktery tvéi 80 % celkové
produkce (C.RDO UTIEL-REQUENA, 2016).

Jedna o druhou nejptovargjsi odtidu ve Spadisku. Vyhovuiji ji spiSe vy3si
nadmdské vysky s kratkymi a suchymi léty. Perfektee tedy adaptuje na zdejSi
klimatické podminky. Vykazuje vysokou rezistendcicivjarnim mrazikm (GALLEGO
a QDoN, 2005).

Vina z odfidy Bobal maji intenzivni barvu a gebny obsah taninpro zrani.
Jsou ¢lnata s komplexni chuti. Otlta je vhodna pro vina vyréta karbonickou
maceraci a pro produkciizovych vin. Ta jsou velmi $¢i a ovocna (GLLEGO
a QDON, 2005). Nejcengsi kategorii vina z této odldy je Bobal Alta ExpresionSté&i
vinic pro skr hrozmi musi byt minimald 35 let, maximalni povoleny vynos je

stanoven na 4 000 kea™ a vinohrad nesmi byt zavlaZovan. Uvadi se naakb mladé
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nebo zraje v sudech a garantuje maximalni expeesit DO Utiel-Requena (C.RO
UTIEL-REQUENA, 2016).

Bilé moStové odrdy jsou osadzeny na ploSe fi@ pouze 5,73 % z celkové
rozlohy vinic. Mezi povolené péAtautochtonni odida "Tardana” (tj. "Planta Novaj.
Vina jsou slamo¥ Zluta az zlata, s intenzivnim ovocnym aroma. Ngpdsji s¥éZest
a harmonii. DalSimi oddami jsou nafiklad "Macabeo”, "Merseguera’, “Chardonnay’,
"Parellada(C.R.DO UTIEL-REQUENA, 2016).

8.7 Autonomni oblast Andalusie

Tato druha nejtsi autonomni oblast se rozklada na jihu Sfska. Na zapat
sousedi s Portugalskem. Na jihu ji Gibraltarskilipr nachazejici se mezi Atlantikem
a Stedozemnim mi@m, oddluje od afrického kontinentu @NA A MENDOZA, 2009).

Péstovani révy se historicky koncentruje do jihozapgaimorské ¢asti a stedu
Andalusie. Tyto oblasti tud hlavre niziny Oepresion de Guadalquivirzbyvajicicast
Uzemi je pokryta horskymi masivy. Révu vinnou zgeadili Fénéané, kté zarove
zalozili mésto Cadiz. Roubovani zavedli az se svyticippdemRekové. V Andalusii se
vyrabi tradéné od stedowku silna, dolihovana vina. Tato vina 88ila velkému zajmu
ze strany zahragmich obchodnik a ziskala si 9y véhlas.

Od 80. let dostala nejzapagii oblast DO Condado de Huelva povoleni zavést
vyrobu bilého vino bez dolihovani ¢iNE, 2015).

Na Uzemi Andalusie se v s@asnosti nachdzi 7 oblasti s og@im DO:
Montilla-Morilles, Jerez-Xérés-Sherry, Manzanillarfficar de Barrameda, Condado
Naranja del Condado de Huelva, jez vznikla roku 12G1 zamdiuje se vyrobu
aromatizovaného vina. Vznika maceraci pom&aych slupek v bilém vify které

musi nést ozri@ni DO Condado de Huelva GAILERA GARCIA, 2011).
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8.7.1 DO Jerez-Xéres-Sherry

Tato vindskd oblast se nachazi v severozapadésti provincie Cadiz,
Vv nejjizrejSi ¢asti lberského poloostrova. Lezi na fet Antlantského oceanu a je
ohrantenaiekami Guadalquivir a Guadalete(RADFORD, 2005). V podstdt se jedna
0 oblast ve tvaru trojuhelniku mezisty Jerez, El Puerto de Santa Maria a a Sanllucar
de Barrameda. Ve Sp&atiné nazyvangJerez Superior‘(DOMINE, 2015).

Vinna réva na vyrobunanzanilly se souseduje do pobeznich nizin. Vinné
hrozny pro produkcsherryjsou rozprogeny na mirt svazitych kopcovitych terénech
(STEVENSON 1999).

Klima panujici v oblasti Jerez jefatiozemni. Rimérné teploty v zimnim obdobi
klesaji k 5 °C a ghem léta dosahuji 35 °C. Riziko poskozeni mrazemizké, protoze
blizkost oceanu funguje jako termoregulace. Dobaeashiho svitu odpovida az 3 000
hodindm za rok, a tim gadi k nevy3sim ve Spasku. Ra&ni Ghrn sraZzek se pohybuje
vétra. Prvnim suchy horky vitr,fghazejici z vychodu {evante.Druhym jeponiente
ktery je naopak vihky a chladny. Kombinagehto dvou ¥trnych proudni v oblasti
Jerezu zajiduje dokonalé vyzravaniiBpivaji také ke zmigmi vysokych letnich teplot
(MAGRAMA, 2013Db).

V DO Jerez se vyskytujfittypy pad, které zde sehravaji vyznamnou roli. Jedna
se o dy s nazvenalbariza, barrosaarenas které se od sebe liSi obsahem vapniku.
Nejlepsi projev terroir davaigda albariza. Povrchévma bilou barvu a byla vytvena
procesem rozpadurdmititych schranek mikroskopickyctas a rozsivek v kombinaci
s jemnym piskem.®od ma v obdobi Oligocén yetihorach (BRNET, 2004).

Albariza méni barvu s rostouci hloubkou od Zluté az po modraxte vihkém
prostedi se droli a je vybornym absorbentem. Za suchaokiytvrdou krustu, diky niz
zabrauje vyparu (SEVENSON 1999). Pokryva fes 80 % vinic v oblasti Jerez
(DomINE, 2015). Tento typ @dy se skéle hodi pro pstovani hlavni odidy
"Palomino’, ktera dava vzniknou&in nejlepSim sherryNa tmavych pdachbarrosa
arenas(piscich) s niz§im obsahem vapniku sé& ddmnidé "Pedro Ximénez({FANET,
2004).
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Rozloha vinohrail podle statistik z roku 201&ni 6 714 ha, které jsou rodény
mezi 1 764 pstiteli. To znamend, Ze na jednoho vinohradnikiangrné piipada jen
2,91 ha vinic(C.R. DO JERez, 2016a). Dominujici odidou v Jerezu je odda
"Palomino’, které se zde da Zhruba 200 hektér prfipada na odrdu "Moscatel
a 100 ha n&Pedro XiméneZzly slouzi gedevsim k doslazovani @ming, 2015).

Vyroba sherry je specificka ipdevSim itidénim zékladniho bilého vina
z Palomina do sudzvanychbota. Uspaadanim do systémsolera klasifikaci sud,
podle budouciho typusherry a dolihovanim vina. Dale pak vytemim floru,
kvasinkového povlaku na povrchu vina, pod kterymaviraji. Flor vznika pouze
v klimatu jihozapadni Andalusie. tieZitym faktorem je vlhkost miekého vzduchu
(DOMINE, 2015).

Vyrabi se zde alkoholizovana vin¥iios Generososjypu Fino, Amontillado,
Oloroso, Palo cortadoAlkoholizovana likérova vinainos Generosos de Ligojako
Pale Cream, Mediuma Cream Frirodre sladka vina\{inos Dulces Natural@ss nazvy
Pedro XiménezMoscatel(C.R.DO JEREZ 2016b).

8.7.2DO0 Manzanilla — Sanlucar de Barrameda

Tato DO je z geografického hlediskéenéna do DO Jerez-Xéres-Sherry. Je pod
dohledem stejného kontrolniho orga@ofsejo Reguladdr Sdili produkni zénu
s oblasti Jerez, také vinné hrozny a metodu vyrNiigmeére mikroklima v oblasti
meéstaSanllcaje tak specificke, Ze zramanzanillypod florem si zde zachovava svou
jedinginost. Produkce se z&ije na kategorie vivlanzanilla,ktera odpovida sherry
typu fino. Manzanilla pasadgak typuoloroso(C.R.DO JEREZ 2016Db).
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9  VINARSKA OBLAST RIOJA

9.1 Historicky vyvoj vinné a produkce vin v Rioje

Historie gstovani révy vinné a vyroby vina saha, podle arduggckych nales,
az do doby nadvladiRimani. Ti prisli do této oblasti naiglomu 3. a 2. stoletiipn. |.
a vino se zde zalo €3it velké oblil¥, také jako sotast obchodu.

Ve stedovku se o rozvoj gstovani révy a hlavnkonzumace vina zaslouzili
mnisskétrady. Ty hoji vyuZivali vino v péibéhu bohosluzeb a také ke kurativnim
Ucelaim. Také se &novali pistovani révy vinné na cirkevnich pozemci¢lERNANDEZ-
CANO aTOGORES 2011).

Posatek raného novaku ve Spadlsku je charakterizovan nastupem Katolickych
krali (Reyes Catdlicgsna tiin. Isabela Kastilska a Ferdinand Il. Aragonsky Wlad
v letech 1479 — 1504. V tomto obdobi nastal v Rimpgy proces Uzemni koncentrace
péstovani révy vinné. Produkce se ziiila na oblasti s nejlepSiaignimi a klimatickymi
vlastnostmi s cilem zvySit kvalitu vinnych hrdzna vina. Vinice se postupn
soustedovaly podél tokuteky Ebro. Podle udaj z kronik na z&itku 16. stoleti
produkcecinila kolem 10 miliér litra vina. V roce 1540 to bylo 14 miliéra v roce

1590 se vyroba navysila az na 29 milionuilGoBIERNO LA RI0JA, 2009).

V 18. stoleti byla zaloZzenhunta Real de Cosecheradsstituce sdruzujicigstitele
révy vinné v oblasti Rioja. Ma za ukol podporovatégtovani révy, zvySovat kvalitu
produkce a usnadnit obchod svinem s Galicii a iBesin. Vysledkem bylo
vybudovani infrastruktury a zvySeni odbytu vinaigjRC.R.DOCA RioJA, 2011a).

V druhé polovir 19. stoleti doSlo v Rioje k velké transformaci,seotyka vyroby
vina, jeho hlavé zrani v sudech z amerického dubu a zakladani mobgdeg. Espeli
k tomu osviceni vinajako Luciano Murrieta (1822 — 1911), Camilo Hultede
Amézaga (1827 — 1888) a Rafael Lopez Heredia (38B)7/(C.RDOCA RI0JA, 2011a).
Zasluhu na vstupu vin z Rioji na mezinarodni téi fnancouzsti obchodnici s vinem,
tzv. négociantz Bordeaux. Ti se zaifili na skupovani vin z Rioji, protoze jejich
vlastni vinohrady byly kolem roku 1850 2any révokazem. Dochazelo k scelovani vin
v mesteé Haro (Rioja Alta) kam se vina svazela. Vifma Bordeax navic Rioju seznamili
se zranim vin v malych sudeclofinsona ROBINSON, 2009).
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Kolem roku 1900 msgka révokaz napadla i vinice v Rioje. Rozlohgeg
nakazou v roce 189nila 52 592 ha. V roce 1909 byla rozloha pouzé8 Ba, které
se podélo zachranit a feroubovat na severoamerické podnoze. dbghu 20. stoleti
se rozloha vinic zsla postupé obnovovat (&BIERNOLA RI0JA, 2009).

V ¢ervnu roku 1925 Rioja oficianobdrzela, jako prvni ve Spéasku, oznaeni
Denominacion de Origen La Rioj@ficialni titul DO az v roce 1947 (MM, 2011).

Od roku 1991 vina z Rioji spadaji pod prestizni adeni Denominacion de
Origen Calificada (DOCa)To ziskala oblast Riojatbec jako prvni ve Spalsku.
Pozdji se k ni gipojila pouze DOCa Priorato (INE, 2015).

9.2 Geografie

Autonomni oblast, jeZ se nachazi na severu Sglem Tvdi hranice s Aragonii,
Baskickem, Navarrou a Kastilie a Lednem. Na seyemobklopena horskym pasmem
Montes Obarenes-Tolofo, Sierra Cantabegaohdimi La Demandaa Cameros(¢asti
Sistema Ibéricp Centrélni Uzemi Rioji tvd Udoli reky Ebro, ktera protéka oblasti
ze severozapadu INA A MENDOZA, 2009).

Vinohrady jsou rozprostny v nizinné oblasti twené geologickymi sedimenty
z obdobi tetihor, gesrEji oligocénu a miocénu. Tato oblast je vidfm pra¢ mezi
pohdi Sierra Cantdbricana severu &istema Ibéricana jihu, ktera byla vyti@na
béhem procesu vyvragni Pyreneji (BNET, 2004).

DOCa Rioja ma na délku 100 km a v nejsédsti udoliEbra kolem 40 km.
Nevymezuje se pouze na Uzemi vlastni autonomnistbbda rozélujeme ji na fi
subregiony. Na zapade rozklad&ioja Alta dalé pak baskick&ast v provinciiAlava
na severu -Rioja Alavesa Treti ¢asti je Rioja Baja jez se nachazi jihovycho#n
od Logrofia centra Rioji. Jedna se o nejrozsahlejSi podabjestsaha az po Navarru
(DOMINE, 2015).

Reliéf Rioji je vysledkem evolinich proces eroze a sedimentace, které byly
zagicinény klimatickymi faktory. Charakteristicky je kon#ta mezi poh#imi
a nizinnymi oblastmi v meandre#éky Ebro. Udoli feky se nachéazi ve vyskach 300 az
600 m n. m a tvid mirné svazité terasy, jez jsou idealni prsfpvani révy. Nadniska
vySka klesa ve sénu ze zapadu na vychod ¢BIERNOLA RioJA, 2009).
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9.3 Podnebi

Lokalizace Rioji v zapadndasti udoliteky Ebro a zarové jeji reliéf stidajici
pohai a niziny se promita i do mikroklimatickych wviivna kvalitu vina (lbPEzCORTES
a kol.,2010).

Zajimavy je zde makroklimaticky charakter, kterydg@n stupém severni $ky a
praw jiz zminénou horogenezi. Markantni vliv maji dva tektonigkikopy, nachazejici
se na severu lberského poloostrova, a to Baskitikpp (La fosa tectonica Vasta
Prikop udoliteky Ebro [a fosa tectonica del Valle del EBroTy ovliviuji vétrné
prouckni. V oblasti Rioja se tedyistavaji ¥try

vanouci mezi semiaridni zénou Udéky Ebro a

vlhkym  regionem Baskicka. Tim dojde

k promichani sucheho vzduchu zetre8omdi opr. 3: Stet dvou tektonickychifkopi

v oblasti Rioja

s mlhami pochazejicimi z Biskajského zalivu.
(HERNANDEZ, c1997-201p

Diky témto faktim se z Rioji stava jakas.
pirechodnd zdna, v které se zuzuji fenologicki&ékly jako na Zzadném jiném mést
Evrops.

Do kvalitativnich parameirvina se kazdotmé promita také et severnich &tra
z Azorské anticyklony a sdomdskych, zvanychibrego

Déle obecwa plati, Ze ¥trné proudni zezapadu podmmije spravny pibeéh
vegetativniho cyklu révy, naopak vychodni a jihdwydni vzdusSné proudyuapobi
negativié (HERNANDEZ, c1997-2015.

Zapadni zénaRioja Alta a severniRioja Alavesajsou nejvice vystaveny vlivu
Atlantského oceanu. Podnebi je zde défiv 500 mm za rok), zimy jsou vice chladné
a teploty vI& mirné. Naopak ve vychodniasti Rioja Baja je klima ovlivreno
Sttredozemnim mi@m. Léta jsou horka a suchda, zimy nejsou tak cléda&®@ni uhrn

srazek v této podoblasti nedosahuje ani 350 maoBERNOLA RI0JA, 2009).

9.4 Pady

Pady maji nizSi obsah organické slozky (slabumozni). PodloZi je dob
propustné pro vodu a plyny. Zajife pistup k vlaze i Bhem suchého obdobi léta.
Pady jsou mirg alkalické s hodnotou pH mezi 7,2 a 8,5ABRAMA, 2016).

Vinohrady jsou vysazenyipvazrié na tech typech fd. Ty, vzhledem kizné

hloubce struktur determinuji #pob odklavani vinic a budovani podzemnich skiep
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Prvnim jsou jilovito-vapenatéudy, typicky okro¥ zbarvené. Tvi terasovité
Gtvary od Kantédbriského potiok fece Ebro (HRNANDEZ c1997-201%. Tyto terasy
pochazi z obdobictvrtohor avyznéuji se vysokym obsahem skeletu. Dominuji
v oblasti Rioja Alavesa(FANET, 2004).Jsou tveeny stidajicimi se vrstvami sypkych
jilovitych pad a horizontalnich vrstev piskovce. i€ay révy dobe pronikaji do
hloubky. Obsah aktivniho vipniku se pohybuje mez 80 % (HRNANDEZz, 1997-
2015.

DalSim typem jsou aluvialniugy nachazejici se na terasach v blizkoeiti Ty
piitékaji z pohdi Sierra de la Demanda dok fece Ebro. Zahrnuji niziny, které jsou
vhodné pro pstovani fiznych plodin, ¥etrg révy. Diky srdZzeni uRlitani vodou
z de"Stovych srazek, zde vzniklatenka vapencovat&riObsah aktivniho vapnikini
az 20 %. Na povrchutg i ve spodnich horizontech se nachazi velké mubabtazka
(HERNANDEZ, ¢1997-201%. Aluviélni pady se nachazi v oblastedtioja Alta a Rioja
Baja. Celkow pokryvaji 50 % uzemi DOCa Rioja BIERNOLA RI0OJA, 2009).

V subregionuRioja Bajaje pida cerveno-Sedeé barvy a obsahuje velké mnoZstvi
oblazki (FANET, 2004). Najdeme zdeicni naplaveniny a jilovité jmy s vysokym
obsahem Zeleza, které se na celkové ploSe Riojilipp@5 % (MAGRAMA, 2016).
Zmirgné jilovité mdy s obsahem Zeleza zaujimaji mirné svazité tetdnye oddluji
jednotliva udolifek. Podlozi je velmi bohaté na obsali.jVrstva maténé horniny je

tvorena vapencem. Vyzaje se tvrdosti a malou tlotkou (HERNANDEZ, ¢1997-2015.

Calcareous clay Ferrous clay Alluvial

[] vapenaté pudy
B jilovité pudy s obsahem Zeleza

[] aluviaini sprase 4-—{:—-,—
Meters 7" Active calcareous %
Obr. 4: Slozenifd v DOCa Rioja Obr 5: Struktura jednotlivych tyjppid v oblasti Rioja
(HERNANDEZ, ¢1997-2015) (HERNANDEZ, ¢1997-2015)
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9.5 Odrudové skladba v DOCa Rioja

Celkové rozloha vinic@ta na 63 593 ha a zahrnuji 144 \sigych obci. Z toho
43 885 ha v autonomni oblasti Rioja, 12 934 ha avd\la 6 774 ha v Nava (C.R.
DOCA RI0JA, 2015).

9.5.1 Modré mostové odiidy

Podle statistik z roku 2015 se modré mostovéaypstuji na ploSe o velikosti
57 866 ha, a tim t¥o vétSinu produkce DOCa Rioja. Vynos seumrné pohybuje
kolem 6 800 kg na hektar (C.RBOCa Ri0JA, 2015).

Podle reguléniho organuConsejo Reguladoje maximalni vynos stanoven
na 8 125 kdha®. Podle okolnosti dané sklizfej miZze dozoki organ sniZit az
na 5 525 kdha’. Mezi autorizované oddy pati “Tempranillo”, “Garnacha’,” Mazuelo’,
"Graciano’, "Maturana tintaa dalSi (M\GRAMA, 2016).

9.5.1.1 Tempranillo

Pokryva plochu o velikosti 51 806 ha, cozifvasi 80 % vSech vinic DOCa Rioja
(C.R.DOCA RI0JA, 2015). Je povazovana za autochtonniiddrv Rioji, na niz si tato
oblast zaklada svou identitu. Z enologického hkalise jedn& o vSestrannou iair.
Most z této rané oddy velmi dolie kvasi. Vina maji obrovsky potenciél ke zrani
a starnuti v lahvi. Jsou velmi vyvazena po stréstegahu alkoholu fitslovin a kyselin.
Uchvati svou ovocnosti. S delSim zranim se vyvjsametoy jemna chd. Je velmi
citliva na choroby a jevi nizkou rezistendicvsuchu a vysokym teplotam. (C.BOCa
RioJa, 2011b).Daii se ji redevsim \WRioja Alavesakde jsou fidy porézni a vapenité.
Patasi je zde chladiBi a vydatsji prSi (MADRID a kol.,2015).

9.5.1.2 Garnacha tinta

Je mivodni Spatlska odifida, ktera se v DOCa Rioj&giuje na 4 745 ha (7,35 %)
(C.R.DOCA RI0JA, 2015). Vyborg se hodi do kupazi préws Tempranillem. dmto
vinim dodava Garnacha barvu &ot Vina z odédy Garnacha jsou extraktivni
s vyvazenym obsahem alkoholwsRije se zejména v suboblasti Rioja Baja, kdgaob
vyzrava v nizSich polohach na naplaveninach. vdrkjaich oblastech se égptuje
Garnacha zadglem vyroby roseé vin @cuAL, 2003).

Je citlivd na sprchavani, rezistentid€ivsuchu a jevi dobrou odolnost k ro&im
a oidiu (C.RDOCA RI0JA, 2011D).
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9.5.1.3 Graciano

Autochtonni modra mostova ddia, ktera tvéi necela d¥ procenta plochy vinic
v DOCa Rigja. (C.R.DOCA RioJA, 2015). Ve Francii je znama pod nazvem
"Morrastel”.Je velmi malo roz&tna v ostatnich virtskych oblastech. Vim z odady
Tempranillo dodava ptebné polyfenolické latky, jako jsou taniny a antaky.
A piedevsim jedingné ovocné aroma, které je nejintenzjén ze vSech ¢stovanych
odrid v DOCa Rioja. Ideakhse hodi do vin typerianza ktera zraji v sudech. Jevi
casténou rezistenci k oidiu a plisni révové. Jedna gezdni odiidu, proto je pro jeji

péstovani dlezité stedozemni klima WRioja Baja(GoOBIERNOLA RI0JA, 2009).

9.5.1.4 Mazuelo

V Rioji se gstuje na ploSe 950 ha a m& vyssi vynosy nez ostaidiré odidy
(C.R.DOCA RI0JA, 2015). Jedna se aiypodni Spaslskou odifidu. Ve s¥té je spiSe
znama pod francouzskym nazveé@arignan noir’. Ackoliv se jednad o aromaticky
neutralni oditdu, produkuje vina s vysokym obsaheifislovin, vySSimi kyselinami a
stabilni barvou. Pro tyto vlastnosti se idéahodi do kupazi s Tempranillem. Tato
cuvée jsou vhodna pro archivaciAGEGO A CIDON, 2005).

9.5.2Bilé mostové odfidy

Bilé odmdy tvori pouze 8,16 % z celkové vimi plochy. Pémérny vynos se
pohybuje kolem 8440 kiga* (C.R. DOCA RioJA, 2015). Maximélni povoleny vynos
na hektakini az 11 250 kg (MGRAMA, 2016).

Mezi hlavni gstované odrdy pati "Viura’, "Malvasia”a “Garnacha blanca’
Od roku 2007 mezi povolené adly piibyly: “Maturana blancg “Tempranillo blanco’,
a také Chardonnay’, "Verdejoa”Sauvignon{GOBIERNOLA RI0JA, 2009).

9.5.2.1 Viura

Jedné se o hlavni bilou aédu pEstovanou v DOCa Rioja. Pokryvées 4 000 ha
a tvai 6,25 % z celkové produkce (C.ROCA RIoJA, 2015). Poskytuje vySSi vynosy
nez modré oddy. Vina jsou ovocna, s kinovym aroma. Obsah kyselin je vysoky,
a proto je vhodna k vyr@bvin joven a crianza Zrani bilého vina v sudech je jednou
z tradeénich metod v oblasti Rioja. V posledni dotvend sndiuje také k fermentaci
bilych vin v sudech. Ve zbytku Sp#ska je odiida znamé pod néazvefMacabeo’
(C.R.DOCA RI0JA, 2015,2011Db).
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9.5.2.2 Garnacha blanca

V Rioji se pstuje pouze na malé ploSe. Co se tyka agronomickiastnosti,
velmi se podoba modré adit Garnacha tinta. V chladich oblastech davaigemna
vina s wini jablek a citrus. Vina jsou lehka a maji &% kyselinku (®BIERNO LA
RioJA, 2009).

9.5.2.3 Tempranillo blanco

Molekularni analyza prokazala, Ze se jedna o velimky genotyp modré oddy
Tempranillo (®BIERNO LA RI0JA, 2009). Tvdi vinice o ploSe asi 365 ha &suje se
pouze v DOCa Rioja. Dava vina velmi vysoké kvaldyoma je sil& ovocné s tony
banari, citrusi a tropického ovoce. Chige harmonicka a ddib strukturovana. Docltiu
je perzistentni. Rasi pogda fenofaze zawkani a zrani jsou rané. Gudia je citliva
na roztée (C.R.DOCA Ri0JA, 2011b).

9.6 Proces vyroby a zrani vina v DOCa Rioja

9.6.1 Vyroba ¢ervenych vin — pivodni metoda

Jednou z metod vyrob§ervenych vin je metoda tradi, pochazejici jprodre
z oblasti Bordeaux. Do Rioji byla importovan&eg@ vice nez 150 lety. Hrozny jsou
rucné sklizeny, nebo dnasastji pomoci samojizdnych sklizé (GOBIERNO LA RIOJA,
2009).

Ve vinastvi dochdzi k manualni selekci. N&slédipsou vinné hrozny
odstopkovany a pomlety. Fermentace spolu s macerabiha v nerezovych tancich,
Zelezobetonovych nadrzich nebo fermentorech z ddlimdeva. Teplota fermentace
uvin typu joven je mezi 18 a 20 °C. U vinéemych ke zrani mezi 25 — 30 °C
(GoBIERNO LA RI0JA, 2009). K fermentaci se vyuZivajifipzere se vyskytujici
kvasinky z vinice nebo kom&ré selektované. Po ukodeni kvaSeni dochazi k lisovani
za pomoci membranovychiligMADRID a kol.,2015).

Po naplgni vina do tank nebo sud typu barrique probiha malolakticka
fermentace. Vina v sudech barrique nejsodesta z jemnych ka| coz je idedlni pro
vyuZziti metodybatonnage.To znamena michani vina na jemnych kvé&sich kalech,
které mu doda plnost a strukturu. U vin tyjpuen vétSinou malolakticka fermentace
neprokthne. Jsou uskladna a ped uvedenim na trh stabilizovana ADRID a kol.,
2015)
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9.6.1.1 Zranivin

Pro oxidativni zrani vin se vyuzivaji sudy typurizpare o objemu 225 I. K jejich
vyrob¢ se pouziva severoamericky d@oiercus albanebo duby evropského typu jako
Quercus sessiliaQuercus robui(PAScUAL, 2003).Minimalni doba zrani vina v sudu je
podle Consejo Reguladoistanovena pracrianzu a reservu minimalné jeden rok.
Progran reservyak dva roky (MGRAMA, 2016).

Hodnota volné oxidu #kitého ve vig se Ehem zrani udrzuje mezi 20 a 30 g
na litr. Nasleda dochazi ke zrani v lahvi, kdy idealni teplota g-115 °C a relativni
vihkost 60 — 80 %. Doba zrani s&di nejen legislativou, ale i strukturou vina
(MAGRAMA, 2016).

9.6.2 Karbonicka macerace

Alternativni metodou vyrobyervenych vin je karbonicka macerace, kdy se
neodstopkované a neposkozené vinné hrozny nedrajehtovat v uzaené nadob
Prostor je vyplan atmosférou C@®a uvnit bobuli dochazi k nitrobwinému kvaseni.
K alkoholické fermentaci dochazi pouze naédnddoby, kde se nachazi most.
K modrym odfidam se fidava 5 — 15 % bilych vinnych hrozrkteré pispivaji
ke kopigmentagitj. zvySeni barevné intenzity vina.

Poté je vylisovan bare¥nvelmi intenzivni most, ktery nasletlkvasi. Vysledna
vina jsou ovocna, aromaticka a jemna v chuti. Nedygl je jejich kratk& zZivotnost

a nejsou vhodna pro nasledné zrani v sudeldhvi (MADRID a kol.,2015).

9.6.3Vyroba bilych vin a rosé

Proces vyroby bilych aizovych vin se prakticky neliSi od ostatnich ¥skgch
oblasti. Za zminku stoji pbch alkoholické fermentace bilych vitiimo v sudech
barrique. Tato metoda se vyuZiva pouze u skliktera vykazuje vyjiméné kvalitativni
parametry. Sudy mohou byt zcela nové netdsi€né opotebené. Tento postup dava
bilym vinim komplexni chtia aroma. Dale je kombinovan s metotddtonnage
(GOBIERNO DELA RI0JA, 2004). Zrani bilych vin také podléha legislativnim
pozadavkm. Procrianzuje to minimalni doba 6 #siai zrani v suduReservazraje
nejmeér dva roky, z toho minimat6 nesial v sudu a jeden aiproku v l1ahvi
(MAGRAMA, 2016).
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10 MATERIAL, METODIKA ZPRACOVANI, VYSLEDKY

10.1Vybrana vina k analyze

1. Bilé vino 2014, cuvée Viura + MalvasRipja Alta — Mendavia

2. RuzZové vino 2014, cuvée Tempranillo + Garnadtiaja Alta — Mendavia

3. Cervené vino Crianza 2012, 100 % TempranRmja Alavesa — Oyon

4. Cervené vino Reserva 2010, 90 % Tempranillo, 10 %uUd® + Graciano,
Rioja Alta — Haro

10.2 Metodika zpracovani

U ¢tyi vzorki vybranych vin z oblasti DOCa Rioja, byla provedesggzorick&
analyza za &msti degustatdr K posouzeni vin byla pouzita hodnotici tabulka se
stobodovym systémem dle OIV (viz filBhy). Nasledd hodnotitelé vyplnili
desetibodovou tabulku pro aromatické hodnoceni ¥bera slouzila k vytvieni
aromaticky profilu kazdého vzorku. Senzorick& amajystej# jako analyticky rozbor,
probihala v prostorach Zahradnické fakulty Mendglowiverzity v Lednici.

Analyticky rozbor vin byl realizovan pomoci kompaikto analyzatoru ALPHA,
ktery zarduje presné a reprodukovatelné vysledky. Pracuje na mintéchnologie
FTIR (Fourier transform infared spectroscopy). Zes@ tedy o spetroskopickou metodu
na bazi absorpce inffarveného z&ni @i prichodu vzorkem. Pomociigtacky byl
vzorek vina vpraven do fiokové buiky. Po automatickém &eni byla vyhotovena
zprava o0 meni svyslednymi hodnotami obsahu alkoholu, zbyékav cukru,

titrovatelnych kyselin, kyseliny mééé a jabléné a pH.

10.3Vysledky

Tab. 1: Vyhodnoceni senzoricky posuzovanych viklaigecké 100 bodové stupnice
Deg./vzorek Vzorek 1 Vzorek 2 Vzorek 3 Vzorek 4
Degustator 1 85 87 90 91
Degustator 2 81 84 88 90
Degustator 3 89 90 94 93
Degustator 4 86 90 92 94
Degustator 5 80 87 88 87
Degustator 6 84 91 93 94
Degustator 7 83 85 88 91

Pramer 84 87,71 90,43 91,43
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Dané vzorky z oblasti DOCa Rioja posuzovalo celkeategustatdr. Jednalo se
o hodnotitele s degustatorskymi zkouSkami i beh.n@dchylky v hodnoceni jsou dany
praw timto faktem. Celkové vyhodnoceni napovida, Zditavain byla dobra. Nejvyssi
pocet bodu ziskal vzorek 4, tediervené vino Reserva zamku 2010, ktery je dle
statistik z DOCa Rioja povazovan za excelentni.éTdlouhé zrani v sudu barrique
napomohlo ¥tSi harmonii a komplexnosti vina. Nejnéémodi ziskalo bilé vino
z radniku 2014. Projev vina je poznamenan zhorSenynmatickymi podminkami

panujicimi v daném roce.

Tab. 1: Vysledné souhrnn& desetibodova tabulkaisymymi hodnotami pro aromatické
hodnoceni vin (body sedldvaly v rozmezi 0 — 10)

Bilé/Razové vino Vz. | Vz. | Cervené vino Vz. | Vz
Aromaticky viem 1 2 | Aromaticky viem 3 4
Jadroviny zselene jablkc, 514 | 2,57 Pecktv)_vlnx (FeSai, visal, 829 | 614
kdoule, hruska) ostruZinaSvestkg

Peckpvmy (broskev, 371 | 343 Bokgulovmy (ryblz, 5 414
meruika, ryngle) borivky, brusinky)

BobuIO\_/my fybiz, angrest, 271 571 §kaapk<3vmy (vlassky a 143 | 229
hrozny,jahody) liskovy arech, mandle)

Qltrusy (gr'apefrwt, 229 | 157 Varene ovoce (marmelada, 686 7.71
limetka, citron) povidla)

Troplckg 0\{oce (mangp, 314 | 3,57 Svusene a kapdovane ovoce 571| 6,71
banan, Zluty meloun, ii) (Svestka hruska)

§usene ovoceadzinky, 257 | 357 Slag_ke kdgenlm@anllka, 486 | 658
fiky, ananas) skorice, hrebicek)

K\{et,lnoy(? faze, lipa, Seéik, 343 | 2,57 Kararlwellzqvane ,(karamel, 471 7
luéni kviti) med,éokolada, kava

Cervs_tve rostliny (trava, 229 3 Drevité a ko.mqve kour, 6.58 9
kopriva, be2) dub, cedr, pinie)

K0rfen| (vanilka, bebicek, 229 214 Mlecng (J,ogurt, maslo, 171 | 1,86
peq) podmasli)

M'Ie,:c:ne (ogurt, maslo, 3 514 FIoralnl' pyrazinove tony 129 | 071
Silaz) (makovice, paprika)

Dalsi (stéina, kvasnice, 143 | 043 Anlmalrp t(3ny (bvrett, 086 | 157
houby,sud) zpoceny ki, mastal)

Kazdy degustéator vyplnil tabulku s aromatickyminayejednotlivych vin. Vzor
vypInéni degustatorentislo 1 (viz Rilohy). Né&sleda byl proveden aritmeticky pmer
a vysledné hodnoty byly zapsany do vySe uvedeniérsné tabulky. Tén¢ zvyrazrgné
jsou dominantni aromata v jednotlivych skupinaokpdi znadzorni predstavuji

aromatické profily na nasledujici strance
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Aromaticky profil bilého a razového vina

Jadroviny (zeljablko,

kdoule, hruika)
dali(sud, botryeis, | Peckoviny (rvngle,
staiina) - ] "meruika, broskey)
Ml&tne (jogurt, maslo, 3 -, Bobuloviny (angreit,
silaz) 2 - 4 ryhiz, jahoda)
- | Vzorek 1
Kot eni (vanilka, pep#, = N - - 4 '1 Citrusy (limeta, grep, Vzorek 2
med uiika) Yoo / citrom}
Cerstve rostliny ['hez;- Y A & / Tropicke ovoce
trava, kopiiva) / L~ . {mango, banan, HEd)
Kvétinové (ride, lipa_..-';". Suiené ovovee

Inéni lovain) (rozinky, fiky, ananas)

V bilém vire prevladalo jadrové ovocejgdevsim s¥Zi zelené jabko. Vyrazisi
byly také tony ryngle a tropického ovoce. Aroma ldopala kwtinova viiné. V pozadi
byl lehce citit sud, izjmé nespravnym technologickym postupeihzvani a skladovani
vina ve dew. Razové vino bylo velmi ovocné a &i, dominovaly v 8m tony jahod.
Dale pak rybiz a ananas. Vystoupily i iié tony, typické protuzova vina. Objevoval
se i nadech jemnych bezovych a v pozadi nmkokych toni.

Aromaticky profil ¢erveného vina

Peckoviny (tresed,
viged, ivestla)
Bobuloviny (rvhiz,

Animalni tony (brett, .
\ ——_/borivka, brusinka)

masial)

- P Skoi apkoviny
Ei’:f:g:‘"mr‘ﬂ; _ | (vhassky a liskovy
R T ofech)
[ | I YV zorek 3
Mléné (jogurt, | | L .| Varenéovoce oV zorel 4
mislo, podmasli) "/ (marmelida, povidla)
Drevité a kourove ; _'éuienéa kandovane
(kour, dub, cedr) i ovoce (ivesthka)
Karamelizovane | s
= ey el L Sladké kofeni
{karamel, cokolada. anills, b

kdva)
Z grafu je patrné, Ze élEervend vina jsou mohutna a plna. JelikoZ v oboaahin
je zakladem odida Tempranillo, vina maji obdobny aromaticky proj®v mladsSim

vzorku ¢islo 3 (r@&nik 2012) dominovaly ovocné tony peckovin, hlaesni a visni.
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Dale takécerny rybiz, véené ovoce a kandované ovoce v padsbestek. Diky zrani
v sudu barrique vino nepostradalo koté tony deva,éokolady, skeice a vanilky.

Ve vzorku¢. 4, ktery zral delSi dobu v sudu barrique\padaly ve ¥tSi mie
drevité a kowové viné. Velmi vyrazna byla i #n¢ kavy a sladkého keni. Ovocnost
byla lehce nizSi nez u vzorkli 3, coz Ize fcist starSimu réniku (2010). Resto
i u starSiho a mohuwjsiho vzorku bylo mozno nalézt nadech suSenychtékes také
tresni.

Srovnani aromatickych profili vSech ¢tyr vin

Jadroviny
{zeljablko,
kdoule, hrugka)
i 10— Peckoviny
Mi?:;(j;&gﬂ g | [tfelen, ivestka,
: b E. . rvngle)
Florilni o N Bobuloviny
pyrazinové (bez, | . (rvbiz, jahoda, Vaorekl
paprika) ] 2 ’ l borivka) Vaorek?
e I i —Vzorek3
Drevité a kouFové| Py | RNle seon o
(kout, dub, cedr) / /(mango,banan,  ———Vzorek4
Karamelimvané b . Si;éenéﬂrn?ce
(med, tokoldda, | - (rozinky, fiky,
kava) svestla)
Koreni (vanilka,
pepfi. skofice)

Pri srovnani vSeckiyi vzorki vin je Zejmé, ze bilé vino (vzorek 1), nebylo tak
dolkre strukturované aclhaté jako ostatni vzorky. ®ové vino (vzoreké. 2) bylo
na tom, co se tyk& komplexnosti aroma lépe. Pidy jasRji profilované a vino si drzi
charakter a siZest fizového vina. Obcervend vina dokazuji svou plnost a mohutnost,
piky jsou vyraz vétSi a slozky aroma odpovidaji typickym nazralymiwinz oblasti
Rioja. Z toho plyne, Ze DOCa Rioja se specialipigdevsim na vyrobtervenych vin.
Velkou roli hraje také rénik. U ¢ervenych vzork ¢. 3 a 4 byl rénik ozn&en za
mimoradny. Rénik 2014 (vzorek. 1 a 2) definovan jako ,,dobry*.

Tab. 2: Vysledky analytického rozboru vzovin na Fistroji ALPHA

5,28 1,28
13,18 6,18 1,09 3,12 1,29 0,20
13,35 3,85 0,87 3,27 0,00 1,45
14,10 4,01 1,24 3,26 0,00 1,35

N 1

U riZzového vina (vzorek 2) byl stanoven pluad vySSi obsah alkoholu a celkové
kyseliny byly také vyssi, igjmé vlivem roéniku. Hodnota pH vSech vin odpovidala
normé. Vina byla velmi sucha. Nulové hodnoty kyselinybl@né znai prabeh

malolaktické fermentace dervenych vin.
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11 ZAVER

Tato bakaléskéd prace slouzi jako podraipdi sezndmeni trroir jednotlivych
vinarskych oblasti Spaiského kralovstvi. Vybrané apelad@enominacion de Origgn
paii mezi 20 nejvyznamiSich, co se tyka objemu produkce vina ve Sisko.

Dale poskytuje vhled doédhto vinaskych regiofi z hlediska frodnich
podminek v danych oblasteckkedevSim pak v Rioje. Geografické, klimaticképadni
podminky zde tvih esencialni slozku konceptu terroir. @dova skladba kazde
Denominacion de Origen a organoleptické vlastnesti zavisi pedevsSim naéthto
Cinitelich. Pochopitelé zde misobi i dalSi dii ¢asti terroir, jako naifiklad ¢lovekem
ovlivnitelna fertilizace, zavlaha, typ vedenitezu ¢i zelené prace. Nicménnemaji
vtomto @ipad tak markantni vliv na vysledna vina, jako jiz zemié@ girodni
podminky.

Predklada aktualni statistické informace, tykajicirselohy vinohrad. Uvadi
seznam autorizovanych dd, povolenych jednotlivymi dozéimi organy Consejo
Regulador v kazdé oblasti. U vybranych tatr z nichz fada je autochtonnich, je
popsana jejich charakteristika. Uvedeny jsou i oalgptické vlastnosti autentickych
vin z dané apelace. Cilem je také cetkéepsi orientaci v apetaim a klasifik&nim
systému vin Spaiska. Tato kategorizace vin vychazi z historick&oatextu a byla
vytvoiena pedevsim k selekcéth nejlepsSich poloh pragptovani révy vinne.

Kapitola oblasti Rioja uvadi historické souvislpskteré maji vyrazny vliv
na sodasnou prestiz tohoto virgkého regionu PodrobijSi popis klimatickych,
geologickych a pedologickyatiniteli ve spojeni s metodami vinifikace dava ucgj&n
pohled na na terrior Rioji. Vyznamnym specifikeno guto oblast je scelovani vin
a nasledné zrani v sudech, které jim dodava naalig a nezarénitelném charakteru.

Béhem psani prace a studovani vSech materidem mohla nahlédnout
podrobrji i do jinych vinaskych oblasti, které nejsou tak proslavené jakegirRioja.

Dle mého nazoru ve Spésku existuji i dal3i regiony, které skytaji do budna
velky potencial. Velkou roli vSak hraji finance arketing. Navzdory tomu jiZ v této
doke se rekteré oblasti stavaji konkurenceschopnymi a jejidha jsou orignalni
a podmaniva.

Proto doufam, Ze tato prace napd®m WtSi osété Sparlskych vindgskych

regioni, a vino z oblasti Rioja nebude tim jedinym, kiedlg ochutnate.
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12 ABSTRAKT, KLi COVA SLOVA

Vina¥ské oblasti Spasiska se zaniienim na prestizni oblast Rioja z pohledu
terroir

Prace se v prvnéasti zandtuje na koncepterroir, jeho vyklad a interpretaci
autory, ktéi se zabyvaji danou tématikou. Jsou popsany zejyamaogickée faktory
terroir, stzejni pro Spa#isko. Poté v daldtasti definovany klimatické, geografické
a padni podminky Pyrenejského poloostrova, které jsseneialni pro projev terroir
ve Spasiiskych vinech. Kratce jsou zn#imy historické souvislosti s odiwim vinarstvi
a vinohradnictvi na Spalském UGzemi. Jsou zmapovany nejvyzngsin apelace
v jednotlivych autonomnich oblastech Sgaka, gedevsim z hlediska geografické
polohy, klima, m@d, pistovanych odrd a typickych vin. Oblast Rioja je popsana
podrobrji a vybrana vina z této oblasti podrobena andigtia senzorické analyze.
Nasled# je u danych vin vyti@n aromaticky profil. Belem je ziskani vhledu

o projevu fyziologickych slozek terroir DOCa Rigja vire.
Kli ¢éové slova:terroir, klima, ida, Spadisko, Denominacion de Origen, Rioja

Wine regions of Spain with focus on the prestigiouRioja region in terms of
terroir.

The thesis in the first part focuses on the conog&frroir, its explanation and
the interpretation of the authors who deal with theme. There are described
in particular terroir physiological factors as daldor Spain. Then in the other part are
defined climatic, geographical and soil conditiaisthe Iberian Peninsula which are
essential for the expression of terroir in Spanaghes. It is briefly mentioned the
historical context of viticulture and winemakingcg® on the Spanish territory. There
are mapped the most important appellations in #m@us autonomous regions of Spain,
primarily in terms of geographic location, climasajl, cultivated varieties and typical
wines. The Rioja region is described in detail @atected wines from this region
subjected to analytical and sensory analysis. Suiesely there is formed the aroma
profile at each given wine. The purpose is to gaisight into the manifestation

of physiological components of terroir DOCa Riojen&

Keywords: terroir, climate, soil, Spain, Denominacion dedgen, Rioja region
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PRILOHY

Priloha 1: Bodovaci tabulka k hodnoceni vin 100 bgdogsystémem (dle OIV)

s |8 & § < | < | < | <
C . 3. | 3 Y g o o |8 |8 | 8
Ticha vina 5 | 2| g = g | |3 |3 |3
%; 8‘ o K=) % =~ =~ =~ =~
=\ 3 é (:D\ = N w N
girost 5 4 3 2 1
Vzhled
barva 10 8 6 4 2
intenzita 8 7 6 4 2
. gistota 6 5 4 3 2
Viané
harmonie 16| 14 12 10 8
intenzita 8 7 6 4 2
gistota 6 5 4 3 2
Chut | harmonie | 22| 19 16| 13| 10
perzistence 8 7 6 5 4
Celkovy dojem 11 | 10 9 8 7
Celkem boad

Priloha 2 : Vzor vypléné desetibodoveé tabulky pro aromatické zhodnodeni v

(degustéatorislo 1)
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