VYSOKA SKOLA OBCHODNI A HOTELOVA

HODNOCENI
OPONENTA BAKALA RSKE PRACE

OPONENT BAKALARSKE PRACE (JMENO, PRIJMENI A TITULY / BAKALAR (JMENO, PRIJEMNI, PRIPADNE | TITULY)
PRACOVISTE, JE-LI MIMO VSOH)

Ing. Helena VELICHOVA, Ph.D. Radek STRAZNICKY

Nazeverace MANAGEMENT JAKOSTI PRI VYROBE MRAZENYCH KREMU

Urove i spln éni tématu BP A |l B | c| D E F
stupen spinéni cile X

logicka stavba prace a navaznost ¢asti X

hloubka provedené analyzy X

vhodnost pouzitych metod X

uroven pouziti metod X

zavéry prace X

vlastni pfinos studenta k tématu X

vyznam pro teorii / praxi X

Spln éni formalnich nalezitosti BP A B C D E F
prace s literaturou, citace X

Uprava prace — text, grafy, tabulky, ... X

styl, jasnost formulaci X

gramaticka Uroven a preklepy X

Pro uvedeni konkrétnich p fipominek a otazek k praci, resp. pr tbéhu zpracovani
pouzijete druhou, p Fipadn é i dalSi strany hodnoceni.

U obhajoby poZaduji odpov éd’ na nasledujici otazky:

1) Na str. 44. uvédite typy aktivnich systému baleni. VyuZiti pro ovoce a zeleninu,
také pro zrnkovou kavu. Uvedte konkrétné jaké druhy aktivnich systému baleni jsou
vhodné pro mrazené krémy?

NAVRZENA ZNAMKA: ~
(POUZIVEJTE STUPNICIA, B, c,D,E,F)  C - DOBRE




Slovni hodnoceni prace:

Stanoveny cil prace byl sgim. Prace ma 57 stran a student uvadi 19 literarodiazi a

internetovych zdrdj.

V teoretickéc¢asti student charakterizuje mrazené krémy dle katmiodyhlasky, uvadi 1SO

normy, které se vztahuji k jakosti mrazenych kikém

V praktickécasti je uveden popis technologie vyroby mrazeny@&mk a surovin pro jejich

vyrobu. Analytickacast prace prainla formou rozhovoru s manazerem jakosti, kterykpths

Udaje potebné pro zpracovani navrhosdsti prace. Prace spije kriteria pro dany typ prace.

Pripominky:

chybi kapitola cil prace, metodika prace,

nadbyténé cleréni na podkapitoly, nappodkapitola 4.1 ma pouze dkédky,
nevhodny nazev podkapitoly 3.1 ,ISO, co znamengod je potebujeme”

str. 13 a dale v textu, odkazy na pouZzitou litemaza 1,2 nasleduje odkaz 13,19,

v anotaci ,proBhne analyza“, ,budou navrhnuty”, psat v miase uz ,probhla“,

str. 44 ,ich forma"“ ,bych rad navrhnul“, nevhodrd@rrulace,

v navrhovécasti prace je popis aktivnich systiérhaleni potravin v obecné rowin

Neni zangeno na obalové materialy pro mrazené krémy.

Bakalarskou praci doporu €uji k obhajobé a navrhuji hodnoceni: C - dob e

Oponent bakalé Fské préce:
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