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ABSTRAKT

Cilem diplomové prace bylo zhodnoceni vybranych ukazatelti u bahnic plemene la-
caune pii pastevnim odchovu. Na zdkladé odbérti mléka v pravidelnych intervalech
a naslednych analyzach mléka bylo provedeno vyhodnoceni jednotlivych ukazateli.

Ov¢i mléko pochazelo od cCistokrevnych bahnic plemene lacaune (LC). Bahnice,
od kterych bylo odebirano mléko, byly na 2. laktaci a mély jedinacka.

Ovce, plemene lacaune (LC) jsou chovany na farm¢ Horni Dvorce. Tato farma ma
v souc¢asné dobé nejvétsi pocet kust &istokrevnych ovei plemene lacaune v Ceské Re-
publice.

Provadélo se celkem 5 odbéri od konce dubna do zacatku zafi v intervalech
62. den, 90. den, 125. den, 153. den a 195. den laktace.

Nejprve probihalo hodnoceni dojivosti a méfeni nadoje bylo provadéno pomoci me-
chanického mlékoméru. IThned po odbéru bylo mléko zchlazeno a dopraveno na rozbory
jednotlivych slozek do specializovanych laboratofi.

Ve sledované féazi laktace vroce 2015 byla priméra dojivost 1,68 1. Mléko
od téchto bahnic obsahovalo primérné 18,00 % susiny, 7,43 % tuku, 5,16 % bilkovin
a 4,67 % laktozy. Dale bylo vyhodnoceno fyzikalné - chemické slozeni mléka, do kte-
rého zahrnujeme titra¢ni kyselost, pH. Primérna hodnota byla u pH 6,59 a u titracni
kyselosti 9,96 SH. A u technologickych vlastnosti byla primérna délka syfitelnosti

113,2 sekund a u jakosti syfeniny byla 1,60, ktera znaci dobrou syfeninu, drzici tvar.

Kli¢ova slova: bahnice, lacaune (LC), ov¢i mléko, laktacni faze, laktace, dojivost,

rozborové analyzy, slozky mléka, fyzikaln¢ - chemické slozeni, technologické sloZzeni



ABSTACT

The aim of the thesis was to evaluation of the selected indicators for ewes breed la-
caune in grazing rearing. On the basis of donations of milk at regular intervals and the
subsequent analysis of the milk was carried out the evaluation of the individual indica-
tors.

Sheep's milk came from pure-bred ewes breed lacaune (LC). The ewes from which
it was collected, milk, have been on the 2. lactation and an only child.

The sheep, a breed of lacaune (LC) are kept at the farm top of the Areola. This farm
currently has the largest number of pieces of pure-bred sheep breed lacaune in Czech
Republic.

Carried out with a total of 5 subscriptions from late April to early September in the
intervals of 62. day, 90. day, 125. day, 153. day and 195. day of lactation.

First was the evaluation of milk yield and the measurement of daily milk yield was
carried out by means of mechanical milk rates. Immediately after collection the milk
cooled, and transported to the analyses of individual components into specialized labo-
ratories.

In the stage of lactation in 2015, the average milk yield 1,68 I. Milk from these
ewes contained an average of 18,00 % dry matter, fat 7,43 %, 5,16 % protein
and lactose 4,67 %. It was furthen evaluated physical and chemical composition of
milk, into which encompass the titratable acidy, pH. The average value was at pH 6,59
and the titratable acidy 9,96 SH. And the technological properties of the average length
of rennet clotting time 113,2 seconds and rennet curd quality 1,60, holding shape.

Keywords: ewe, lacaune (LC), sheep's milk, stage of lactation, lactation, milk
yield, milk constituents analysis, analysis, physical and chemical composition, techno-

logical composition
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1 UVOD

V soudasné dobé je chov ovci v Ceské republice jednou z priorit v zem&délstvi
Z pohledu udrzovani kulturniho rdzu krajiny v horskych a podhorskych oblastech.

Ovce se chovaji piedev§im k produkci velice chutného a kvalitniho masa
a Vv posledni dobé¢ se rovnéz zvysuje zéjem o vyrobky z ov¢iho mléka. Dal§imi produkty
jsou vlna, kozeSina, kiize, lanolin a tfeba i 14j.

Chovy ovci s mlécnou uzitkovosti se za¢inaji rozristat. VEtSinou se jedna o farmy,
kde si chovatelé¢ sami zpracovavaji ovei mléko na mlé¢né vyrobky, néktefi soucasné
chovaji i ovce s masnou uzitkovosti a prodavaji spolecné s mléEnymi vyrobky i vyrobky
Z ov¢iho masa a samotné jehnéci a skopové maso.

K tomuto rozsitfeni dochazi i diky tomu, ze lidé jsou vice informovani o vybornych
vlastnostech mléka a ovcich produktd ve vyzivé a o blahodarném ucinku pfi pomoci
Vv 1éCeni nejriznéjSich nemoci.

Ve srovnani s kravskym mlékem ma ovéi mléko vySs§i obsah tuku, bilkovin
a popelovin a tedy i obsah su$iny. Dalsi latky obsazené v ovéim mléce, jako jsou mastné
kyseliny se stfednim fetézcem, lidsky organismus Iépe zpracovava. Tyto mastné kyseli-
ny jsou tedy pro ¢loveka 1épe stravitelné a mohou piiznivé plisobit pfi nemocech zazi-
vaciho traktu. Dal§im pozitivem je vyssi obsah fady vitaminQ a prvki, napfiklad zinku,
ktery se vyuziva k 1é¢bé rtiznych ekzémii, koZnich onemocnéni a také se doporucuje pii
astmatu (Dragounova a kol., 2005).

Dal$im plusem chovu ovci je jejich nendrocnost, nekonfliktnost, v§estranné uzitko-
vost, snazsi oSetfovani spojené s mensimi ndklady a také zpisob, jakym lze ovce cho-
vat. Diky tomuto ovce jsou stale oblibenéjsi pro zemédélce.

Nejcastéjsim zpisobem jak chovat ovce je pastevni odchov. Pastva je pro ovce nej-
ptirozenéjsi zpasob, ktery pfispivda k dobrému zdravotnimu stavu zvifete a také
k celkové Zivotni pohodé (Matlova a Loucka, 2002). Pokud je paseni dobfe organizova-
no, pusobi pfiznivé nejen na ovce ale i na travni porost, dochazi k podpofeni intenziv-

néjsiho odnozovani rostlin a tim zahus$téni porostu a poskytnuti kvalitni pastvy.



2 CIL PRACE

Cilem diplomové prace bylo zhodnoceni vybranych ukazateli ovéiho mléka u bah-
nic plemene lacaune v pribéhu laktace pfi pastevnim odchovu.
Dil¢i cile jsou nasledujici:
1. shromazdéni informace tykajicich se dojivosti a slozeni mléka u ovci s dirazem
na plemeno lacaune
2. vypracovani metodiky pro odbér vzorktl a nasledna analyza jednotlivych slozek
ov¢iho mléka
3. realizace odbérti mléka od ovcei na dané farmé a ndsledné Ui€ast na analyzach
mléka, které budou provadény v laboratofich na Ustavu technologie potravin a
Ustavu chovu a §lechténi zvitat
4. vyhodnoceni vysledkti z rozborovych analyz a udajt z dojivosti standardnimi

matematicko-statistickymi metodami



3 LITERARNI PREHLED

3.1 Historie chovu ovei

O takzvaném ovcactvi, hovoiime od stfedovéku, tedy od konce 15. stoleti
a zacatku 16. stoleti. V této dob¢ se zavadél stddovy chov ovci na velkostatcich krala,
Slechty a cirkve. Jednalo se o stdda na produkci viny, v t¢ dob¢é byla velka poptavka
praveé po ving. K ¢emuz ptispél i rozvoj textilniho primyslu. Dal§im divodem rozsiie-
ni stad ovci byl tehdejsi trojhonny zplisob hospodateni. Je to zptlisob, pfi kterém se
1/3 pidy neobhospodaiovala po dobu 1 roku a tim poskytovala pastvu pro ovce
a predpokladalo se, Ze se pomoci ovci uSetti vice prace nez pii chovu skotu. Ovce bylo
mozno chovat i v oblastech s mensi urodnosti a také na pastvinach s vétsi ¢lenitosti.
A tim byly polozeny zéklady stddového chovu v nasich podminkach. Chov se pak roz-
rustal do velkovyrobni formy. O stada se starali ov€acti mistii, ¢ili zkuSeni ov€aci. A ti
drobni, takzvani miSanici, v obdobi pastvy pfechodné sdruzovali sva stada, a o ty pe-
coval ,,obecni pastyi* se svymi pomocniky.

Chovala se primitivni plemena s hrubou vilnou a také se vyuzivala pro mléko.
Chov ovci probihal pomoci salaSnického zpusobu, ¢ili v dob¢ klidu a v noci se ovce
zahanély do ohrad, tzv. koSart.

Doba, kdy se chovalo nejvice ovci v Ceské republice, byla nazyvana dobou ,,zla-
tého rouna“. Bylo to v obdobi 1765 - 1870. V roce 1837 se na uzemi Ceské republiky
chovalo desetkrat vétsi pocet ovei nez dnes (Horak a kol., 2012).

Podminky pro chov ovci se zacaly zhorSovat v 18. stoleti, kdy se zacala rozoravat
vétSina pastvin, panskd stada se rozprodavala a velkostatky se rozdélovaly. S tim
I zmizel trojhonny zptisob hospodareni, zavadély se osevni postupy, nové plodiny, vy-
konngjsi plemena hospodaiskych zvitat a také tento upadek ovlivnil tlak ze zahranici,

odkud se dovazela kvalitni vina.

3.1.1 Stavy oveiv CR
V obdobi 1918 — 1938 se vyznam zemédélstvi odviji podle poctu zvirat. Roli
v tomto také hraji jak vnitini tak i vnéjsi faktory, zejména ekonomické.
V obdobi prvni republiky byla nerovnomérna tirovenn chovu. V CSR se chovalo
k 1.1 1933 465 063 ovci, v priméru to bylo na Cechy, Moravu a Slezsko 2,9 ks ov-
ci /1000 obyvatel, na Slovensko 98,3 ks / 1 000 obyvatel a na Podkarpatskou Rus
112,7 ks. V ptedvale¢ném obdobi nastal hospodaisky pokles, ktery se projevil zejména

rusenim velkych stad. Toto ruSeni mélo za nasledek odchod kvalifikovanych ovcéaki.
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V obdobi prvni republiky se chovaly merinky, Ceské selské ovce, valas-

ky a na Valassku vychodofriské ovce, misty karakulské. Masna plemena, chovana v té

dobé byla shropshire a hampshire (Horak a kol., 2012).

Tabulka ¢. 1 Stavy ovci v letech 1911 - 1938 (zdroj: Hordk F. a kolektiv, Chovame ov-

ce, 2012)
Rok Pocty ovei v ks Uzemi v CR Pocty ovci v ks
1911 181 870
1912 135 000
Cechy 117 859
1920 217 357 Morava 36 116
Slezsko 3382
1925 109 845
1930 40 312
Cechy 37 492
1933 465 063 Morava 9374
Slezsko 937
1938 49 000

Roku 1940 na tehdej$im uzemi Protektoratu Cech a Moravy se chovalo 37 602 ovci.
V roce 1945, coz byl konec 2. svétova valky, se pocty ovci zvysily 7,3 krat, ¢ili pocet
byl 281 691 ovci. Rozsifeni stavu ptidali tehdejsi ekonomické pobidky pro domaci pro-
dukci masa a viny. Pti okupaci se realizoval dovoz z Némecka, byla provadéna Skoleni
pro ovéaky a zavedla se kontrola uzitkovosti, ktera byla podle némeckého vzoru. Toto
obdobi bylo vyznamné pro drobnochovatele (Horék a kol., 2012).

Od padesatych let 20. stoleti se situace v zeméd¢lstvi a v celém narodnim hospodai-
stvi vyrazné zménila. Doslo k socializaci zemédé€lstvi a ke spoleCenskym zménam, které
vychazely ze zasad planovani a centralniho fizeni. V letech 1945 — 1989 prosel chov
ovci nékolika vyvojovymi etapami. V tomto 45letém obdobi lze uvést tato obdobi:

1945-1955 povale¢ny rozvoj

1956 — 1963 nastal upadek

1964 -1970 konsolidace

1971 — 1974 zastaveni vyvoje chovu ovci

1975 — 1989 nastala spiSe orientace na masnou uzitkovost a nastala jeji realizace

11




Tabulka ¢. 2 Stavy ovci v letech 1945 - 1989 (zdroj: Hordk F. a kolektiv, Chovame ov-
ce, 2012)

Rok Pocty ovci k ks Rok Pocty ovci
1945 274 691 1970 271 460
1950 249 441 1975 249 990
1955 424 278 1980 290 114
1960 228 419 1985 372941
1965 120 863 1989 399 023

Od roku 1990 dochazelo k vyraznym politickym a hospodaiskym zménam. Tyto
zmény vyznamné ovliviiuji dne$ni veskerd odvétvi spolecnosti, a v plném rozsahu to
plati i pro zeméd¢lstvi.

Od roku 1990 jsou vysledky zpracovavany podle kraji, tehdy byla CR rozdélena

do sedmi samostatnych krajti a Praha byla zac¢lenéna do Stfredoceského kraje.

Tabulka ¢. 3 Stavy ovci v roce 1990 (zdroj: Hordk F. a kolektiv, Choviame ovce, 2012)

Usemi a jeho kraje Celkovy stav ovci
ks v procentech (%)

CECHY 258 325 60,1

StiedocCesky + Praha 47 027 11,0
JihoCesky 39 949 8,6
Zapadocesky 56 861 13,2
Severocesky 56 852 13,2
Vychodocesky 60 636 141
MORAVA A SLEZKO 171 589 39,9
Jihomoravsky 74 251 17,3
Severomoravsky 97 338 22,6

Pted rokem 1990 chovali soukromnici 67 % ovci, 33 % bylo v JZD a Statnich stat-
cich. Od roku 2000 se chov u soukromnikii zvysil na 94 — 95 %, pfeménéné zemédelské
spole¢nosti asi 5 % a 1 % jsou rizné vyzkumy a skoly.

V letech 1990 az 2013 byly stavy ovci vyrazné ovlivnény prudkymi zménami ceny
viny na pocatku 90. let minulého stoleti. V tomto obdobi doSlo k omezeni chovu ple-

men, kterd se vyhradné chovala na vinu.
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Tabulka ¢ 4 Stavy ovci v jednotlivych krajich v letech 2009 — 2014 (zdroj: CSU)

Kraj 2009 2010 2011 2012 2013 2014
Celkovy pocet v CR | 183 084 | 196 913 | 209 052 | 221014 | 220521 | 225 397
Stfedocesky 17617 | 20624 22 670 24797 | 23692 | 25378
Jihocesky 25791 | 26499 27 047 27275 | 27821 | 29023
Plzensky 19526 | 18695 19 929 20268 | 20499 | 20484
Karlovarsky 12499 | 12779 13 485 13716 | 13268 | 13774
Ustecky 10497 | 11225 11154 13226 | 14757 | 15717
Liberecky 12270 | 15252 16 656 17314 | 17979 | 18254
Kralovéhradecky 12955 | 13218 15214 16567 | 16303 | 16910
Pardubicky 12390 | 13085 13739 14401 | 13727 | 13066
Vysocina 10854 | 12387 12 994 14337 | 14706 | 14658
Jihomoravsky 8109 9085 9510 9 956 9342 9 855
Olomoucky 7872 9175 9164 10405 | 10266 | 10133
Zlinsky 18646 | 19295 20103 22073 | 22092 | 22031
Moravskoslezsky 14058 | 15594 17 387 16679 | 16069 | 16114

Od roku 2005 je v chovu ovci hlavnim produktem jehné¢i maso. Nejrozsitené;si

skupinou plemen v roce 2013 byla plemena s kombinovanou uzitkovosti (48 %) a mas-

na plemena (40 %), co se ty¢e dojnych a plodnych plemen téch bylo kolem 12 %

(Bucek a kol., 2014).

Tabulka ¢. 5 Procentické zastoupeni podle zaméieni uZitkovosti v letech 1990 — 2013
(zdroj: Svaz chovatelii ovei a koz CR a MZe)

vinaiska
kombinovana masna dojna a plodna
rok uzitkovost
%) uzitkovost (%) uzitkovost (%) plemena (%0)
(0]

1990 69,9 36,4 0,6 0,1
2009 0 49,3 40,9 9,8
2010 0 49,9 40,0 10,1
2011 0 49,3 41,4 9,3
2012 0 48,3 40,1 11,6
2013 0 48,0 40,0 12,0
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3.2 Pastevni odchov ovci

Pastva zvitat je ptvodni a nejpiirozenéjsi zptsob, jakym lze ovce krmit. Pastevni
odchov pfiznivé ovliviluje nejen zdravi zvirat, ale také je dobry pro druhové slozeni
porostl. U zvifat pastva také ovliviiuje optimalni stavbu a celkovou funkénost téla, do-
chazi ke zpevnéni kostry, vazi, svald, ke spravnému traveni a dokonce i ke spravné
psychice zvitete. Vykaly zvitat poskytuji ziviny pro ptdu, kterd je pak schopna tyto
latky poskytovat rostlindm. V piipadé, Zze je pastva spravné provadéna, pisobi
na skladbu porostl, podporuje lepsi a intenzivnéjsi odnozovani a tim i zahusténi poros-
tu.

Pfi chovu pastevnim zplsobem lze vyznamné minimalizovat pracovni i finan¢ni
naklady, zvlast¢ tam, kde se ornd pada pievadi na trvalé travni porosty.
Pro ptezvykavce do nejméné¢ ndkladnych zdroji zivin patii pravé porosty viceletych
picnin, které jsou vyuzivané k paseni. Toto je v soucasné dob¢ velmi diilezité, kdy na-
rusta tlak na sniZeni ndkladl na vyrobu, pozadavky na welfare zvitat, nartstajici konku-

rence a také tlak na ekologii (Matlova a Loucka, 2002).

3.2.1 Vyziva a krmeni

V prvé fad¢ si musime uvédomit zékladni strategii v krmeni ovei. Jde o to, Ze je di-
lezité vytvofit dokonalou harmonii mezi produkei krmiv a mnoZzstvim pfijimaného kr-
miva potfebného k dosaZeni pozadované uZitkovosti. K dosaZeni tohoto cile je nutné
znat jak nutriéni pozadavky, tak i pozadavky rostlin na ziviny, pidni a klimatické pod-
minky.

Jak vlastné tedy spravné krmit? Na tuto otazku, je jednoduchd odpovéd. Pozname
to podle toho, kdy je u zvifete zachovan pocit pohody, dobie zabfezavaji a 1 pti pohledu
na samotné¢ zvife vidime jeho celkové zdravi.

Dal$im faktorem, dalezitym pro splnéni pozadavki je sestavovani krmnych davek.
Jsou tfi zasady nebo zakony, které by se mély dodrzet. V prvé fad¢€ se jedna o zachovani
energie, zakon minima a zdkon rovnovahy. A také se nesmi zapomenout skutec¢nost,
ze prezvykavci Spatné sndseji nahlé zmény krmnych dévek, proto by prechod na jiné
krmeni mél byt alespoii ¢trnactidenni. Cilem v odchovu ovci je riist odpovidajici dané
vyvojoveé (vékove) kategorii a ne nejvyssi a nejrychlejsi rist. V krmné davce nemusi byt
tak vysoka koncentrace Zivin, ale krmivo musi mit vysokou dietetickou kvalitu. Pastva

nejvice vyhovuje mladym zvitatim (Matlova a Loucka., 2002).
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Dodani pozadovaného poméru mezi zivinami a energii 1ze zajistit pomoci zkrmova-
ni pastevniho porostu, ptipadné pfidavanim luc¢niho sena, ve kterém je pfevaha trav. Jde
zde o vyrovnani uzivného poméru, jedna se o pomér energie k dusikatym latkam.
Je dilezité, aby se dusikaté latky nepfekrmovali, protoze se ani bilkoviny,
ani aminokyseliny neukladaji do zasoby. Musi tedy dojit k vylouceni a to vyzaduje vel-

kou davku energie a u krmné davky se snizuje produkéni schopnost.

3.2.2 Napéajeni

Pro zivot zvifete je nutna voda v dostate¢ném mnozstvi. Je dulezité, aby chovatel
zajistil ovcim volny pfistup k vode, kterd je v nalezité biologické a chemické kvalité.
Je nepiipustné, aby se ovce napajeli z mocald, kaluzi nebo stojatych vod, z divodu nej-
ruznéjSich nékaz.

V pouzivaném oplitkovém systému musi byt zajistén celodenni ptistup k vodé. Do-
vazeni vody v cisternach je problematické, voda se v nich kazi. Nejlepsi zptsob je, kdyz
je na pastving pristup k potoku, rybniku. Zde je dobré vybudovat napajedlo, aby zvitata
nemohla do vody vstupovat a kalet. Kde neni ptirodni zdroj, musi se voda na pastvinu
dopravit pomoci nejriiznéjSich koryt, hadic, n&jaké potrubi ¢i struzek. Je dobré, aby se
hadice zabudovali do zem¢, pfitékajici voda neni pak tolik tepla.

Dalsi variantou napéjeni je spadové napajedlo s tekouci vodou, bazénové napajec-
ky s plovakem a také Cerpaci napajecky, kde si samo zvife pomoci mulce ¢erpa vodu.
Napajecky pro ovce musi mit jemné&j§i mechaniku, jelikoz ovce pfi styku s kovem rych-
le ucukne (Matlova a Loucka, 2002).

Potfeba vody u dospélych ovci, chovanych na pastvinach je 2 — 6 | vody na den.
U jehnat je dilezité, aby méli piistup k vodé uz od dvou tydnt stati. Bahnice, jez jsou
ve tieti tfetiné biezosti a v pribéhu prvni poloviny laktace, maji nejvyssi potfebu vody.
Ovece si dokaze doplnit vodu pomoci krmiva s 83 % vody a také s ranni rosy, ktera ulpi-
va na rostlinach.

V systémech chovu, kde se ovce veCer zaviraji, by se mely napdjet dvakrat denné,
zvlasté v obdobi veder. Zpocené ovce se napajet nemaji, nejprve se zaviou a pocka se,
az se uklidni a pak se jim teprve da voda.

Pti chovu dojenych ovci je diilezit¢é mit na paméti, ze ovce potiebuje vice vody,

z diivodu tvorby mléka. Ovce na 1 1 mléka potiebuje 1,5 | vody.

15



3.2.3 Pastevni technika

Systém pastvy je fizen pomoci kombinace pastevnich prvkl a pastevnich metod.
Mezi pastevni prvky fadime strukturu stada, sloZeni porosti, ptirodni, pidni a také kli-
matické podminky. Cilem pastvy je zajistit plynuly nartst kvalitni hmoty po dobu vege-
tace. Musi se zajistit rovnovaha mezi mnozstvim vyprodukované hmoty a mnozstvim
vyuzité hmoty. Optimalizace je zaloZzena na optimalnim vyuzivani pastvin v obdobi
paseni a v obdobi regenerace. Pastevni aredly se sestavuji z nékolika typt porostt, které
se vzajemné dopliuji a navazuji na sebe. Porost by mél byt rany, stfed¢ rany a pozdni.
Vyhodou takového porostu je prodlouzeni vegetaéni doby a i pozvolné prechazeni
z pastviny na pastvinu (Matlova a Loucka, 2002).

Pastvinu, ktera je dobra na spasani, by méla byt tvofena ze 70 % kvalitnimi travi-
nami, 25 % legumin6zami (jetelovinami) a asi 5 % bylin, které¢ jsou ve vétsi mite 1éCivé
a aromatické. Byliny ptisobi ptiznivé na ovce jak po dietetické strance tak jim poskytuji
1 mineralni latky (Hordk a kol., 2012).

Pastevni cyklus, je doba, po kterou jsou zvifata umisténa na plose, kterd je urcena
k paseni. Délka obdobi je dulezita pro udrzeni optimalni kvality a mnozstvi hmoty pas-
tevniho porostu. Zralost porostu ke spasani je optimalni v obdobi konce odnozovani
ana zacatku stéblovani trav pfi jejich vySce 10 — 20 cm, vétSinou to byva na zacatku
kveteni pampelisky. Pak nastava takzvané prestarnuti, kdy porost ztraci na kvalité
a na regeneraci potiebuje zhruba 3 tydny. V mésicich kvéten a Cerven pastevni porost
roste nejrychleji a tvofi 50 % z celkové produkce hmoty. V pozd€jsi dobé zhruba
V srpnu a zafi se ristova intenzita snizuje a potieba plochy pro spasani se zvétSuje.
U ovci probiha selektivni pastva a rozmnozuji se rostliny 1épe regenerujici. Z tohoto
divodu je dobré pastvu ovci zkombinovat s kosenim nebo past na vicepruhovych past-
vinach. Dalsi faktor, ktery musime mit na paméti, zptisob jakym ovce spasa porost. Ov-
ce utrhavaji porost na vysku 2 — 3 cm a mize dojit k poskozeni odnozovacich uzli, pro-
to je dobré zajistit dostatek pastvy. U ovci je také vyhoda, Ze ovce se nevyhybaji mis-

tim, kterd jsou znecisténa exkrementy (Horak a kol., 2012).

3.2.4 Mista vhodna pro pastvu

Past zvitata je mozné v podstaté kdekoli, kde se nachdzi rostliny. V urcitych oblas-
tech, kde neni takova rostlinna produkce je to jedind moznost jak hospodafit. Rozhodu-
jici je faktor kolik zvifat dané izemi uzivi. Jde o to vypocitat si, jestli mnoZstvi hmoty,

které ve vegetatnim obdobi naroste, pokryje potiebu zvitat, ktera se zde pasou. Pastviny
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pro zvifata maji riiznou kvalitu pastevniho porostu, ovlivnénou ro¢nim obdobim a proto
je dobré mit dobfe propracované zplisoby pastVy a pastevni systémy. Dulezité je mit vSe
zorganizované hlavné v dobé rozeni mlad’at, aby bylo dostatek potravy jak pro bahnici,
tak 1 pro jehné. DalSimi dulezitymi faktory jsou srazky, jsou dulezité nejen pro své
mnozstvi, ale také pro dobu, kdy se vyskytuji. Srazky jsou dilezité¢ v obdobi vegetace.
Idedlnimi pastevnimi oblastmi diky srazkam je Novy Zéland, Irsko, Normandie, Oregon
(Horék a kol., 2012). Past se musi ale i jinde, kde se horsi srazkové podminky fesi bud’
koc¢ovanim nebo konzervovanim krmiv v dob¢€ sucha ¢i zimy.

Pro pastvu je také dilezitd konfigurace terénu. Cim je oblast piistupngjsi, tim
je lepsi ovlivnéni pastvy, co se ty¢e piihnojeni, budovani pastevnich zafizeni pro zvitata
ainiceni pleveld. Dale ma vliv na pastevni porost struktura pudy. Nejvyhodnéji

Dalsim faktorem je i zatiZzeni pastviny, zvitata svymi kopyty narusuji drn, ktery po-
tiebuje néjakou dobu na regeneraci. Diky naruSeni drnu a jeho regeneraci se vytvari
zivotni podminky pro rtizné druhy pastevnich trav, bylin, ale i pro plevele, které
se naucili témto podminkam pfizpisobovat. Pokud je zvifat na pastviné pftilis, dochazi
K niceni pastviny a hrozi zde eroze jak vodni tak i vétrna, piikladem toho problému
je naptiklad sttedomofi a tizemi Sahel v Africe. Ale pokud je zvitat na pastviné malo
a nestaci spasat, mize dochdzet k zarlstani pastvin a postupnému pietvaieni se na les,
jak je tomu naptiklad na Slovensku (Horak a kol., 2012). ZatiZeni pastviny je dualeZzité
prave pro urceni spravného poctu zvirat na pastvinach. Pfi zjiStovani zatizeni pastvy, je
tteba vychazet z nékolika faktorti. V prvé tad¢ z potfeby zivin pasen¢ho zvifete,
z nutri¢ni hodnoty a vynosu porostu, ktery je spasan. Dale vychazime z techniky pastvy,
vySe nedopaskdl, které ziistdvaji na pastvinach. Nesmime také zapominat na dalsi vyuZiti
pastvin, jako je zpracovani tfeba na senaz.

Horak a kol. (2012)uvadi, ze 1ze vychazet z toho, Ze bahnice pfijimaji v priméru asi
10 kg porostu na pastvé a nedopasky jsou do 10-40 %. Vynos porostu je bran v pritbé¢hu
celého roku. Pokud se v kvétnu bere urodnost pudy 100 %, v ¢ervnu je 90 — 100 %,
v ¢ervenci 70 %, v srpnu 50 % a zafi 40 %. Zatizeni pastviny se udava v dobytcich jed-
notkach (DJ), ovce piedstavuje 0,15 DJ (75 kg). Matlova a Loucka (2002) uvadéji ze,
zatizeni pastviny V malochovech, kde jsou Castokrat omezené plochy spasani, je dilezité
pocitat zatizeni s vetsi piesnosti. Matlova uvadi piiklad odchovu bahnic plemene suf-
folk nebo merinolandschaf (ovce o vaze 60 kg, odchov jehnat pii vaze 25 kg) kde zati-

Zeni pastviny je pocitano jako 1,85 DJ. U pastvy s niz§im obsazenim se zatiZzeni pocita
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od 0,22 do 0,25 DJ na hektar. V ekologickém hospodaieni je k ziskani dotace nutné

zatizeni minimalné 0,15 DJ na hektar a maximalné 1,5 DJ na hektar.

3.2.5 Zpisoby pastvy

Pastva lze provadét neékolika zpasoby.

Dulezita je zde strategie ve vysoké intenzité vyuziti porostu, kdy se vyuzije maxi-
mum hmoty a vyuziti odpovidajicich nejkvalitnéjsich komponenti pii vysoké produkéni
vykonnosti porostu (Matlova a Loucka., 2002).

Typy pastvy jsou:

Volnd pastva

Nejcastéji pouzivany zpusob pastvy. Provadi se bud’ s ov€adkem, nebo bez néj. Ne-
regulovany zpisob je typicky pro stepi a 0strovy.

Pokud je zde pfitomen ov¢ak, vétSinou spolecné s ovéackym psem, jejich pracovni
doba je 8 hodin. V 1été se umist'uji v dobé odpocinku do kosar. Tento zpusob paseni
je nejméné naroc¢ny na ziizovani pastvin, nejsou zde zadna zafizeni dulezita pro pastvi-
nu kromé chytacich ohrad.

Volné pastva je spiSe pro primitivnéj$i plemena, kterd jsou typickd pro svoji oblast,
jako je Asie, Afrika. V Evropé ptevlada spiSe v sezonnim obdobi pfi ptehanéni zvitat

a to ve Francii, Némecku, Rumunsku a Spané&lsku (Horak a kol., 2012).

Celorocni chov ovci na pastvindch

V soucasné dob¢ pfichazi do obliby i u nas. DulezZité pro tento zplsob chovu
je vybér plemene, selekce bahnic, které jsou konstituéné pevné, maji dobré zdravi a jsou
dobrymi matkami. Pfi celorocnim pobytu je dilezité zajistit kvalitni krmeni.

M¢lo by byt nizsi zatizeni pastviny - 0,6 VDJ/ha a funkéni oploceni. NejlepSim
zpusobem této pastvy je vybudovéani zimovisté s pfikrmem a celoro¢nim pfistupem

k vodé (Horak a kol., 2012).

Oplutkova pastva

Pastva pomoci oplitku je jiz Iépe organizovand. Vyuziva se zde presnéjsi rozdéleni
pozemku. Jde o volny pohyb zvifat, ktery je ohrani¢en ohradou (oplitkem). Bud’ se zde
zvifata nechavaji celorocné, nebo se jednotlivé ohrady stfidaji. ZatiZzeni pastviny

pii neusmérnéné pastveé na celé plose je 1,0 — 1,4 VDJ/ha.
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Pouziva se bud’ jednooplitkovy anebo viceopliitkovy systém. Jednooptitkovy zpl-
sob je bran jako polointenzivni forma pastvy. Viceoplitkovy zptsob spociva v tom, ze
se pastvina rozd¢li na nékolik oplitka vétSinou 4 - 6. Doba pobytu ovei na jednom
oplitku je zhruba 5 dni. Oproti volné pastvé se zde provadéji zasahy. Na jaie
se smykuje, kosi se nedopasky, 40 — 50 % oplitki se kosi na seno a po prob¢&hlé sklizni
se nechava oplutek spasat. U konvenéniho hospodaieni se jesté pastviny v dob¢ vegeta-

ce jednou az dvakrat pohnoji (Horak a kol., 2012).

Pasova pastva

Jedna se o davkované, délené¢ paseni, které je velmi intenzivni. Kazdy den
se zvitatim priplocuje pas nové pastvy. Technicky i organiza¢né je pasova pastva na-

ro¢na a moc se nevyuziva. Vyznam ma tam, kde se spasaji picniny na orné pude¢.

Kombinovana pastva

Pro pastvinu je vyhodné past vice druhti pohromad¢. Pro tento zpiisob je vhodné
spravné zvolit kategorie zvitat. Pfi tomto zptisobu nejde jen o kombinaci zvitat, ale také
o kombinaci mist, kde se bude past.

Stada se mohou ptfesunovat na louky nebo i na ornou piidu, kde sklidi i otavy, po-
skliznové zbytky, rizné vydroly a plevele. Paseni na orné ptidé a loukéch je nejen eko-
nomictéjsi, ale je to prospésné i pro pastviny, které jsou pravidelné vyuzivané na paseni,
kdy dojde k odpocinku a regeneraci. Ze zdravotniho hlediska je kombinovana pastva
vyhodna 1 pfi likvidovani parazitl, ktefi jsou druhové neptfenosni. Napiiklad kin spase
invazivni stadium parazita od jiného druhu, jenz je s nim spole¢né na pastve, a parazit
uhyne a tim dochazi k Cisténi pastvin. Spolecné pastva zvifat miiZze byt prospésné i pro
vyuziti porostu. Hordk a kol. (2012) uvadi pastvu ovci a masného skotu, kdy byl pomér
1:4 ve prospéch skotu pii primérném zatizeni 1 874 kg/ha a ovce byly na pastvé za-
stoupeny 18 %. Tato spole¢na pastva se podilela u mlad’at na celkovém pftirastku zivé
hmotnosti 31 %. U krav bez trzni produkce mléka se za pastevni obdobi ziva hmotnost
zvysila o 50,32 kg a u bahnic o 8,68 kg. Telata za pastevni obdobi dosahla denni pii-
rustku 0,81 kg a jehnata 0,23 kg bez ptidani Srotu. Pfi této spolecné pastvé se zvysilo

také vyuziti pastevniho porostu o 14 %.
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3.3 Dojna plemena ovci

Chov ovci na mléko je nedilnou soucasti jak konvencniho tak 1 ekologického zeme-
délstvi. V Ceské republice zatim neni takové zastoupeni farem se specializaci na mlé¢na
plemena ovci. Rozsifeni chovu ovci na mléko brani pracnost, je nutné alespon 2 x denné
dojit, dale tomu brani pocatecni financni investice do dojirny a zpracovavani produkta.

A v neposledni fadé 1 organizace prodeje, kdy je obtizné proniknuti maloproducent
do spotiebitelské sité a také sezonnost produkce mléka (Mala a kol., 2011).

Na Valassku a u nas se od poloviny 30. let 20. stoleti chovd na mléko s velkym
uspéchem ovce vychofriska. Plemeno vychofriska ovce se podilelo i na zuslechténi pt-
vodni valaSky a i ¢eské selské ovce (Horak a kol., 2012).

U nés jsou na mléko chovany hlavn& plemena lacaune, vychofriskd ovce a jejich
kiizenci. Ale je mozné vyuzivat i jina plemena jako je cigdja, merinolandschaf, Sumav-

ka (viz kapitola 3.8 M1é¢na uzitkovost).

3.3.1 Plemeno lacaune (LC)

Toto plemeno pochazi zjizni Casti Centralniho masivu z oblasti Aveyron, Tarn,
Lozére, Hérault. Jejich populace citd kolem 800 tisic bahnic a je jednim
Z nejrozsifenéjSich mlécnych plemen.

Na vzniku plemene se podilely pyrenejské ovce, plemeno lauraguais a ¢aste¢né
I rutcheinos a ségala. Dale bylo zuslechtovano pomoci merinovych plemenen a plemene
southdown (Jedlicka, 2015).

Selekce na mlécnou uzitkovost se délala od roku 1870. Standard plemene byl pak
schvalen v roce 1902. Plemennd kniha byla zaloZena v roce 1938 a do kontroly uzitko-
vosti jsou tyto ovce zatazeny od roku 1945. Chov ovci lacaune v Cistokrevné plemenit-
bé zacal Michal Hrdlicka zhruba pted péti lety (Jedlicka, 2015).

Lacaune je bezroh¢ plemeno stfedniho az vétsiho télesného ramce. Tyto ovce maji
harmonicky télesny ramec s korektnim postavenim koncetin. Hlava je jemnd, mirné
klabonosa a porostld jemnou kryci srsti. USi ma lacaune pomérn¢ dlouhé a polosvislé.
Vlna je polojemna, kratka a bila, sortiment viny je A/B - B/C, nachazi se pouze na horni
¢asti téla, spodni ¢ast koncetin a bficho jsou porostlé jen kryci srsti.

Plemeno lacaune se vyznacuje pomérné dlouhym plodnym obdobim. Jedna
se 0 rané plemeno, poprvé se zapoustéji se jiz v 8-12 meésicich pii hmotnosti 55 kg (Ma-
14 a kol., 2011). Dalsi vlastnosti je vysokd mlé€nost a bahnice jsou vynikajicimi matka-

mi.
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U dospélych beranti je ziva hmotnost 80 az 100 kg a u bahnic je asi o 20 az 40 kg
nizsi, tedy 60 az 80 kg.

Obrazek ¢. 1 Plemeno lacaune (zdroj: lacaune.hornidvorce.cz/fotogalerie)

Uzitkovost plemene

V obdobi 2005 — 2010 bylo v kontrole uzitkovosti zapojeno 181 bahnic. Tabulka
¢. 6 ukazuje vysledky v tomto obdobi. Jsou velmi povzbudivé, zvlasté z pohledu repro-
dukce a rustové schopnosti jehiiat. Ve véku 100 dnd jehnata dosahla zivé hmotnosti
V priméru 27,85 kg a primérny denni pfirastek na jehné byl 247 g. Produkéni vykon-
nost bahnic se pohybovala 38,77 kg.

Délka laktace se pohybuje mezi 6 — 8 mésici a mnozstvi nadojeného mléka odpovi-
da zhruba 250 — 300 litrtim mléka, ale jsou i bahnice, které vyprodukuji i 700 litrt
za laktaci (Jedlicka, 2015).

Horak a kol. (2012) uvad¢ji, ze pramér mlécné produkce v obdobi 2005 — 2010 byl
u 402 bahnic tohoto plemene za 240 dnt 173.,4 kg o tu¢nosti 7,00 %, obsahu bilkovin
5,71 % a obsahu laktozy 4,58 % a u bahnic z chovu Michala Hrdlicky dosahly uzitko-
vosti 680,3 kg mléka pti obsahu tuku 7,35 %, obsahu bilkovin 5,96 %.

Diky vysoké mlécné uzitkovosti je lacaune vhodny do polointenzivnich
az intenzivnich podminek chovu, jak z pohledu vyzivy tak 1 kontroly celkového zdra-
votniho stavu.

Ovce tohoto plemene se chovaji viadé zemi svéta V Cistokrevné plemenitbé,
ale také slouzi k zuslechtovani domacich plemen ovci za ucelem zvySeni produkce
mléka a také za ucelem zlepSeni tvaru vemene pro lepsi dojeni (Mala a kol., 2011).
V horskych podminkach chovatelé udrzuji podil krve lacaune od 33 do 67 % z davodu
zachovani vychozich plemen (Jedlicka, 2015).
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Tabulka ¢. 6 Vysledky kontroly uZitkovosti za obdobi 2005 — 2010 (zdroj: Hordk F. a
kolektiv, Chovame ovce, 2012)

Pocet .
: Ziva hm. Produk.
bahnic Reprodukce (%) '
e jehnat (kg) Pii. 100 |  vykon.
dna bahnic
) ) pii 100
oplod. | plod. | intenzita | odchov (kg)
nar. dnti
181 9551 |167,90 | 159,14 | 139,22 | 3,20 | 27,85 247 38,77

(vysvetlivky: oplod.=oplodnéni, plod.=plodnost, nar.=narozeni, pri=priristek,

produk.vykon.=produkcni vykonnost, hm.=hmotnost)

3.3.2 Plemeno vychodofriska ovce (VF)

Plemeno vychofriskd ovce pochdzi z Némecka z Friské oblasti. Byla vySlechténa
Z ptivodnich severskych marSovych ovci. Svaz chovatelli tohoto plemene byl zalozen
v roce 1892 a od roku 1926 se u ovci vychofriskych provadi kontrola uzitkovosti. To-
to plemeno se podilelo i na vzniku fady nejriznéjSich plemen, naptiklad v lzraeli
se podilelo na vzniku ovci plemene assaf, které¢ mély 37,5 % VF a 62,5 % awassi. Da-
le tieba ve Velké Britanii pii Slechténi ovce plemene colbred a u nas v 50. - 60. letech
na zuslechténi nasich Sumavek a valasek (Horak a kol., 2012).

Vychofriskd ovce je polojemnoviné, bezrohé plemeno. Plemeno ovce ma velky té-
lesny ramec, ale lehkou kostru. Nohy jsou pomérné dlouhé a dal$i znak vychofriské
ovce je uzky hrudnik, hlava je u beranti mirné klabonosa. USi jsou Siroké a velké a jako
u plemene lacaune polosvislé (Horak a kol., 2012). U tohoto plemene mame dva barev-
né razy a to bily a ¢erny (Malé a kol., 2011). Cerny je hlavné rozsifeny v Némecku
a Rakousku.

Spole¢nym znakem vychofriské ovce a lacaune je, ze spodni Cast t€la, hlava i tenky
ocas jsou porostlé pouze kryci srsti. Na spodni ¢asti téla vychofriské ovce se mohou
vyskytovat takzvané ptivésky, jelikoZ maji trochu delsi srst oproti lacaune.

Vlna u tohoto plemene je polosplyvava, smisend, leskld a pravidelné oblou¢kovana
a diky tomu ma lepsi sortiment viny a to B/C — C/D.

Jedna se o rané plemeno, které je mozné pripoustét jiz v 7 — 8 mésici pii hmotnosti

45 kg (Mala a kol., 2011).

22




Vychofriské ovce jsou dobrymi matkami a maji i vynikajici mlécnou uZzitkovost.
Da se tici, ze patii mezi nejuzitkovéjsi plemena.

U dospélych zvitat je vyhodou, Ze snasi vlh¢éi podminky. U téchto ovei mizeme po-
uzit jakykoli zpiisob pastvy.

Pfi vykrmu jehiiat na maso je dobré ukoncit vykrm ve véku 4 — 5 mésicii a pfi zivé
hmotnosti 35 kg, kdy jsou jehnata nejlépe zmasila. Pokud kiizime vychofriskou ovci
s masnymi plemeny, vykrm se prodluzuje do hmotnosti 40 kg.

Hmotnost bahnic v zivém je 65, az 75 kg u berant je hmotnost 85 az 110 kg. Ko-
houtkova vyska je u bahnic 70 az 80 cm a u beranti 80 az 90 cm (Mala a kol., 2011).

Vychofriskd ovce neni pfili§ vhodna pro chov ve velkych statech, ¢asto dochazi
ke stietiim mezi zvitaty. Ve velkych stadech Ize ovci tohoto plemene chovat, ale jedna
se 0 skupiny, kde se neméni takzvané rodiny ¢ili mensi skupiny, které maji ustalenou
hierarchii. Déale by nemélo dochézet k piesunovani ovci mezi jednotlivymi skupinami,
dale chovatel musi zajistit minimalni ustdjovaci plochu nebo v piipad¢ paseni, nizsi
zatiZeni pastviny. Je to z divodu vétsi inikové vzdalenosti a 1 pro zvétSeni prostoru ov-

ce (Malé a kol., 2011).

Obrdzek ¢. 2 Plemeno vychodofriskd ovce (zdroj: http://www.chovzvirat.cz/zvire/3407-
vychodofriska-ovce/)

UZitkovost plemene

Obecné je u vychofriské ovce plodnost 170 az 200 %. Produkce mléka se pohybuje
mezi 300 az 400 1/ laktaci. U jehnat je ziva hmotnost ve véku 100 dnii 30 az 35 kg
s dennim pfirtstkem jak v odchovu i vykrmu 250 az 300 g. U vilny téchto ovci jsou

obecné parametry roéni stéize potni viny u bahnic 4,0, az 5,0 kg a u beranti je produkce
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viny trochu vyssi 5,5 az 6,5 kg. Délka viny je pozadovana 10 az 12 cm a vytéznost viny
je mezi 60 az 65 % (Horak a kol, 2012).

Produkéni schopnost ovci je velmi dobra, v rozmezi roku 2005 — 2010 byla kontrola
uzitkovosti provadéna u 3 257 bahnic, které byly z Cistokrevné linie. Vysledky
z kontroly uzitkovosti z tohoto obdobi jsou uvedeny v tabulce ¢. 7. V roce 2005 a 2006
produkce viny od bahnic byla primérn¢ 4,04 kg.

Horak a kol. (2012) uvadé&ji primérnou mlé¢nou uzitkovost v roce 2009, ktera byla
méiena u 350 bahnic za 240 dnt, byla 399,7 kg mléka o tuc¢nosti 5,50, obsahu bilkovin
5,47 a obsah laktozy byl 4,82 %. V chovu J. Horaka byla ovce, ktera dosahla uzitko-
vosti 804,6 kg mléka o tuku 4,68 %.

Celkove¢ je o berany vychofriskych ovci velky zajem, ptikladem je i to, Ze se rocné

vyprodukuje 40 berant, V roce 2001 az 2010 bylo celkem koupeno kolem 387 berantl.

Tabulka ¢.7 Vysledky kontroly uZitkovosti za obdobi 2005 — 2010 (zdroj: Hordk F. a
kolektiv., Chovdme ovce, 2012)

Pocet v,
_ Ziva hm. Produk.
bahnic Reprodukce (%) » ’
i jehiat (kg) Pri. 100 | vykon.
dna bahnic
) ) pii 100
oplod. plod. | intenzita | odchov (kg)
nar. dnti
3257 | 9496 | 190,64 | 170,62 | 146,70 | 3,36 | 27,39 240 40,18

(vysvetlivky: oplod.=oplodnéni, plod. =plodnost, nar. =narozeni, pri = priristek,

produk.vykon. =produkcéni vykonnost, hm. =hmotnost)
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3.4 Ovci mléko a jeho slozky

3.4.1 Ov¢i mléko

Ov¢i mléko patii mezi kaseinova mléka. Cerstvé nadojené mléko mé bilou az slabé
zlutou barvu. Mléko je mirn¢ nasladlé a ma svij specificky pach, ktery zptisobuje kyse-
lina kaprylova a kaprinova (Zdrazil, 2002).

V podstaté ov¢i mléko je komplex substanci, které se vyskytuji v roztoku. Mezi tyto
substance patii kaseinové micely, tukové kapénky, koloidni disperze syrovatkovych
bilkovin a lipoproteinti a také sem patii nizkomolekularni latky (Mala a kol., 2011).
Z ovc¢iho mléka se vyrabi celd fada vyrobki. Miizeme si vyrobit jogurty, tvaroh a tieba
naptiklad i jogurtové napoje (Skoupd, 2014), déle se vyrabi velké fada syrt a tato vyro-
ba ma dlouholetou tradici. Vyrabéji se jak Cerstvé zrajici syry, me¢kké syry i tvrdé syry.
V nékterych zemich jsou uchovany ve slaném nalevu napt. Feta, Teleme apod. Nejzna-
m¢jSim syrem je Roquefort, ov¢i plisiiovy syr s vyraznou chuti. Dal§im znamym syrem
z ov¢iho mléka je Pecorino. Ze syrovatky, kterd vznikne pfi vyrobé¢ syrd, se vyrabi na-
poj pod nidzvem Zin&ica nebo tieba Urda. A z vysrazenych syrovatkovych bilkovin
je také mozné vyrabét syry naptiklad Riccota, Brociu apod. (Gajdusek, 2002).

Ve vyzivé se Casto srovnava ovéi mléko s jinymi. Je oproti kravskému na chut’
krémovéjsi a bohatsi, obsah dalSich sloZzek a porovnani je uvedeno v tabulce €. 8,
ze které¢ mizeme vycist, Ze ov¢i mléko ma oproti ostatnim mléktim vyss$i hodnoty vsech

slozek kromé¢ laktozy.

Tabulka ¢. 8 Orientacni obsah zdkladnich sloZek mléka u vybranych druhii savcii
(zdroj: Hordk F. a kolektiv, Chovame ovce, 2012)

T Ov¢i Kozi Kravské Materské
mléko mléko mléko mléko
Susina (%) 19,9 12,7 12,6 12,9
Tuk (%) 79 3,8 3,6 4,0
Bilkoviny (%) 6,2 3,4 3,2 1,2
Kasein (%) 4,2 2,4 2,6 0,4
Laktoza (%) 4,9 4,1 4,7 6,9
Popeloviny (%) 0,9 0,8 0,7 0,3
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3.4.2 Slozky mléka
3.4.2.1 Bilkoviny

Pro ov¢i mléko je charakteristické slozeni o vysokém obsahu bilkovin. Mléko
od ovci ma i vyrazné vyssi obsah esencialnich aminokyselin. Jedna se o kyseliny, které
si nedokaze lidsky organismus sam syntetizovat.

Celkoveé bilkoviny mléka jsou tvofeny kaseinovymi bilkovinami, syrovatkovymi
bilkovinami a také dusikatymi frakcemi nebilkovinného pivodu, ke kterym patii volné
aminokyseliny, kyselina mocCové, amoniak, vitaminy skupiny B, kreatin, nukleotidy
apod. (Zdrazil, 2002). V ov¢im mléce bilkoviny kolisaji v rozmezi 5,5 — 6,2 %. Mezi
nejvyznamngéj$i bilkoviny patii a — S, kasein, B- kasein, k- kasein, a- laktoglobulin, -
laktoglobulin (Horak a kol., 2012).

3.4.2.2 Laktoza

Mlécny cukr v mléce je zastoupen predevsim laktéozou. Laktoza se specificky na-
chézi jen v mléce rozpusténa ve vod¢ a mléku dodava nasladlou chut’.

Pti mlééném kvaseni je laktdza dilezita ve zpracovani kysanych mléénych vyrobkd,

jako jsou jogurty, kyska, kefir anebo tfeba acidofilni mléko (Sustova a Sykora, 2013).

3.4.2.3 Mlécny tuk

Pro mléény tuk v ov€éim mléce je charakteristicky vysSi obsah mastnych kyselin
s kratkym fetézcem v porovnani s kravskym mlékem, tyto kyseliny ovliviiuji jeho cha-
rakteristickou viini a chut), jeZ se dostava i do vyrobk.

Dal$im charakteristickym znakem pro ov¢i mléko je obsah esencialnich polynena-
sycenych a mononenasycenych mastnych kyselin. Z hlediska vyzivy a zdravi v lidské
stravé je vyznamna kyselina linolenovd, které je v ovéim mléce také vice jak
Vv kravském mléce. Jednim z dalSich sledovanych faktorti u lidi je steroid cholesterol,
jenz je dulezity pro lidsky organizmus pii tvorbé hormontl, ale nesmi ho byt zase pfilis
a v ov¢im mléce je jeho obsah niZ8i okolo 11 g/100g (Horédk a kol., 2012).

Mlécny tuk je v ovéim mléce uspofadan ve stiednich tukovych kapénkach o veli-
kosti 2,5 — 5 um. Diky tomu uspotadani a také diky kratkym fetézciim mastnych kyselin
dobie stravitelny (Sustova a Sykora, 2013).
3.4.2.4 Enzymy a vitaminy

Bylo identifikovano pfes 50 enzymi v ovéim mléce. Nékteré z nich vznikaji pfimo

v mlécné zldze a nckteré enzymy jsou soucasti leukocytl a do mléka se dostanou

pfi procesu sekrece z krevniho feciste.
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Z hlediska vyznamnosti je na prvnim misté¢ enzym lipaza, ktery pisobi na mlécny
tuk, ze kterého se uvolituji mastné kyseliny s kratkym fetézcem. Uéinek lipdzy na mlég-
ny tuk zptsobuje typickou vini a chut’, ktera je n¢kdy az zlukla, toto je sice nezadouci
v syrovém mléce, ale u né¢kterych druhi mléka je proces ptisobeni lipazy zadouci (Ho-
rak a kol., 2012).

Ov¢i mléko ma vysoky obsah popelovin a diky tomu i vysoky obsah mineralnich la-
tek a vitamini. V porovnani ov¢iho mléka s kravskym a kozim je u ov¢iho vétsi obsah
Ca, P, Mg a mensi obsah K a Mn. V ov¢im mléce je nejvyssi obsah vitamint B;, By, Bs,
Bs, Bs a By a také vitaminu C a D. Obsah vitamint B, Bg, B1, a vitaminu D je v ovéim
mléce dvojnasobny oproti kravskému. Co se ty¢e vitamini Bz a C jejich obsah je do-

konce ¢ty az pétinasobny (Horak a kol., 2012).

3.4.2.5 Somatické buriky

Pti mikroskopickém vysetfeni mléka se zjistuje jak pfitomnost mikroorganismu,
tak i mikroskopické utvary nazyvané somatické buiky. Tyto burniky se do mléka dosta-
nou z krve a to bud’ bilou krevni fadou anebo ¢ervenou krevni fadou.

V bilém krevnim obraze se jedna o bunky ,,imunity* leukocyty, které se ve veétSim
mnozstvi vyskytuji v dobé, kdy nastane onemocnéni mlécné zlazy, pred zaprahnutim
a v dobé kdy produkuje ovce mlezivo.

Z Cerveného krevniho obrazu se do mléka dostanou erytrocyty, které se vyskytuji
pti tézkych zanétech mlécné z1azy a pti poranéni mlécné zlazy. Muze se objevit i fibrin.
V drobnych mlékovodech a sekre¢nich alveolach jsou epitelidlni buniky, které se obje-
vuji ve velkém mnoZstvi na zacatku laktace (Zdrazil, 2002).

Mikrobialni kvalita ovéiho mléka a fddnd sanitace v prib&hu procedury ziskavani
mléka zasadnim zplisobem ovliviiuje kvalitu vysledného produktu.

Zjistuje se pocet somatickych bun€k (PSB), ale 1 celkovy pocet mikroorganizmi
(CPM). PSB i CPM se udava v tisicich v 1 ml. V Ceské republice neexistuje norma
pro hodnotu PSB, ktera by urcovala kritickou hodnotu pro ov¢i mléko. Obecné ve svéte
plati, ze celkovy pocet mikroorganismti by nemél piekrocit 750 000 / 1 ml a pokud
je hladina niz$i nez 400 000 SB/ ml, mize se bahnice povazovat za klinicky prostou
infek¢niho zanétu vemene (Horak, 2012).

Navratilova a kolektiv (2012) uvadéji, ze bahnice maji vétsi bunéénou odpoved
nez dojnice na subklinické mastitidy a proto miize u bahnic pocet somatickych bun&k

dosahnout 200 az 600 tisic/ml mléka bez klinickych pfiznaki a mléko je bez jakychkoli
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odli$nosti Vv senzorickych vlastnostech. Uvadeéji také, Ze hrani¢ni hodnota pro subklinic-
kou mastitidu je 500 000 SB/ml a pro chronickou je 1 000 000 SB/ml.

Podle Novotné a kol. (2007) je vztah mezi PSB a obsahem jednotlivych slozek mlé-
ka (tuk, suSina, kasein, laktoza) takovy, Ze pti vy$Sim PSB jsou slozky nizsi a tim pa-
dem také ovliviiuje vytéznost syra, ¢im vyssi je PSB tim del$i je doba syieni a horsi
pevnost syfeniny.

Celkovy pocet mikroorganismi, zejména mnozstvi koliformnich bakterii ovliviiuje
prostiedi, kde se mléko ziskava a zpracovava, jedna se jak o kontaminaci fekéalniho pu-
vodu, tak i kontaminaci z dojiciho zafizeni a z pracovnich pomticek. Mnozstvi koli-
formnich bakterii by nemélo piesahnout S0KTJ/ 1 ml (Kolonie Tvofici Jednotky). Ty-
to bakterie se pomnozuji v prib&hu zrani syra a jedna se o pfic¢inu dufeni v syrech. Po-

kud je hodnota KTJ vyssi nez 10 je nutné pasterizovat mléko (Horak, 2012).

3.43 Mlezivo

Mlezivo neboli kolostrum je vyluCované ihned po porodu po dobu zhruba
5 az 7 dnl. Jedna se o nezralé mléko, a proto se nevyuziva k vyzivé lidi.

Od zralého mléka se lis§i v mnoha smérech. Kolostrum je lepkava, husta tekutina.
Barva mleziva je nazloutld, mize byt az skoro nahnédla a ma sviij ptizna¢ny pach a ma
1 mirn¢ slanou chut’, kterou zplsobuje vyssi obsah hoif¢iku. Hof¢ik poméaha usnadnit

vylouceni stievni smolky (Mala a kol., 2011).

Tabulka ¢. 8 Zmény ovciho mleziva se zvySujicim se asem po porodu (Gajdiisek a
Klicnik, 1985) (zdroj: Mala G. a kol., Chov dojnych ovci, 2011)

Odbér : Albumin a :
) Susina Tuk Kasein : Laktéza | Popeloviny
mleziva globulin
za 30 min 52,97 25,02 4,96 18,56 1,54 1,19
za 7 hodin 30,07 16,14 7,48 9,61 3,53 0,96
za19 hodin | 23,47 8,87 5,27 2,93 5,24 0,86
za48 hodin | 17,21 5,93 4,28 0,83 5,19 0,87

Mlezivo se také 1i81 od zralého mléka cytologickym obrazem. Obsahuje mnoho krvinek
jak bilych, tak i cervenych. Obsahuje i1 kolostralni buiiky, jedna se o buiiky, které jsou
naplnéné tukovymi kulickami (Gajdasek, 2003).

Obsah jednotlivych slozek postupné klesa s pfibyvajicim ¢asem po obahnéni. Jeli-
koz k poklesu imunoglobulinti, dilezitych pro vytvotfeni imunity u jehnéte dochazi po-
mérné rychle, mélo by jehné dostat alespont 50 ml mleziva do 2 hodin po obahnéni.
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3.5 Vlastnosti mléka

Vzhledem k dal§imu zpracovani vyprodukovaného mléka i z hlediska vyuziti pfiku-
povaného mléka je vhodné, aby zpracovatel znal ukazatele kvality mléka.
Mezi tyto ukazatele patii napiiklad kyselost, mérna hmotnost, Syfitelnost a ter-

mostabilita (Dragounova a kol., 2012).

3.5.1 Senzorické vlastnosti mléka

Chut

MIéko ma sladkou chut’, kterou zptisobuje laktdza. Na chuti se spolu s laktézou po-
dileji ¢astené 1 mlécny tuk a fosfatidy. Nékteré latky z krmiva mohou negativné ovliv-
nit chut’ mléka. Posuzovani mléka na chut’ se provadi az po pasterizaci z dtvodu pfi-

tomnosti patogennich, podminéné patogennich mikroorganismu (Gajdusek, 2003).

Viine

Po nadojeni nemd mléko nijak vyraznou vini, ale velmi snadno pfejima pachy
z vn¢jsiho prostiedi. Je to z diivodu, Ze pachy se vazou na tukové kulicky. Vini mléka
ovlivni stupeil zneciSténi a proto je potfeba, aby prostiedi, ve kterém je ziskdvano
a pak i uchovavano, bylo fadn¢ sledovano (Gajdusek, 2003).

Ov¢i mléko ma svoji charakteristickou viini diky vysokému obsahu kyseliny kapry-

lové a kaprinové (Gajdusek, 2002).

Barva

Bilou az krémov¢ nepruhlednou barvu mléka podminuje mléény tuk, ktery
je ve formé tukovych kapének a ¢aste¢né i kasein, jenZ je ve form¢ kaseinovych micel.
Pti pohledu na ov¢i mléko vidime, Ze barva je krémové Zluta, to je zplisobeno obsahem
karotenoidd, rozpusténych v mlééném tuku. Tato barva je také ovlivnéna riboflavinem,

neboli vitaminem B ktery je obsazen ve vodném prostiedi mléka (Gajdisek, 2003).

Konzistence
Konzistenci ovliviiuje vysoky obsah vody a homogenni struktura mléka. V mléku
se nachazi laktdza, ¢ast mineralnich latek v roztoku, bilkoviny v koloidni fazi a mlécny

tuk v emulzni fazi (Gajdasek, 2003).
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3.5.2 Fyzikalni a chemické vlastnosti mléka
Mezi chemické vlastnosti mléka fadime titracni kyselost a aktivni kyselost. Mezi
fyzikalni vlastnosti pak mérnou (specifickou) hmotnost, bod mrznuti a elektrickou vo-

divost.

Titracni kyselost

Titracni kyselost se udava v hodnotach SH, takzvanych Soxhlet-Henkelovych stup-
nich, udava spotiebu roztoku hydroxidu sodné¢ho o koncentraci 0,25 mol/l, ktery je po-
trebny k neutralizaci reagujicich slozek v mléce na indikator fenolftalein.

U ov¢iho mléka je z dlivodu vySsiho obsahu bilkovin hodnota titraéni kyselosti
8 -12,5 SH. Hodnota doporucend pro syrové ovci mléko je 12,0 SH a pro mléko po pas-
teraci 13,0 SH (Navratilova a kol., 2012).

Jelikoz Cerstvé nadojené mléko neobsahuje jest¢ stopy kyseliny mlécné, je nativni
kyselost ovlivnéna jinymi latkami, které jsou kysele reagujici, zejména jsou to bilkoviny
fosfaty, citraty a oxid uhlicity (Gajdasek, 2003).

U ov¢iho mléka pokud hodnota titra¢ni kyselosti ptesahuje 12,5 SH, jedna se o ovci
s mastitidou. D4 se fici, ze nativni kyselost je ovlivnéna nékolika vlivy. Bud’ se jedna o
kyselost mléka, ktera kolisa individudlné a je pro kazdy urcity organismus specificka.
Nebo je nativni kyselost zplsobena zastoupenim jednotlivych slozek, které ovliviuji
spotiebu pii neutralizaci mléka.

Nativni kyselost mtize byt ovliviiovana mirnym kolisanim mezi nadoji rano a vecer
nebo pii dojeni ze dne na den. Ke konci laktace obvykle dochazi k poklesu kyselosti.

Krmné davka se nemusi kvili kyselosti ménit, kyseliny v ni obsaZené neovliviiuji
nijak vyrazné nativni kyselost. Kyselost mléka spiSe vyrazné ovlivni onemocnéni mlé¢-
né Zlazy.

Hodnota nativni kyselosti, ktera nartsta je také ovlivnéna Casem, jelikoZ dochézi

k rozkladu laktézy na kyselinu mlécnou (Gajdisek, 2003)

Aktivni kyselost

Aktivni kyselost se udava v hodnotach pH. U ov¢iho mléka je hodnota pH podobna
jako u kravského 6,3 az 6,8. U Cerstvé nadojeného mléka nemusi byt stanoveni pH vzdy
nejlepSim méfitkem. Mléko je fyziologické tekutina, kterd mé tlumivou pufracni schop-

nost a 1 kdyz pfidame kyselinu nebo zasadu v malém mnozstvi, hodnota pH se nezméni.
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Tato vlastnost neboli schopnost je ddna tim, ze v mléce jsou pfitomny bilkoviny, fosfaty
a citraty.

Pufracni schopnost mléka je vyznamna pro mikroorganismy, které nesnaseji vyso-
kou kyselost, bez této tlumivé schopnosti by pomieli mikroorganismy, které jsou dulezi-
té svymi technologickymi vlastnostmi napiiklad pfi vyrob¢ syri nebo mléénych fermen-

tovanych vyrobkl (Gajdusek, 2003).

Mérna (specificka)hmotnost

Vyslednd hodnota mérné hmotnosti je ovlivnéna obsahem zakladnich slozek mléka,
které jsou tuk, bilkovina, lakt6za a mineralni latky. Jak uvadi Gajdasek (2003) zvySeny
obsah tuku v mléce snizuje specifickou hmotnost a bilkoviny, laktéza a mineralni latky
zase hmotnost zvySuji.

U ov¢iho mléka se hodnota specifické hmotnosti pohybuje mezi 1, 034 az 1, 043,
je vyssi nez u kravského mléka (Gajdusek. 2002).

Zmény mérné hmotnosti jsou zpisobené fadou faktord, jako je zdravotni stav zvite-
te, jedna se o dietetické a metabolické poruchy a také mastitidy a v neposledni fadé
zménu ovlivituje také faze laktace.

Jak uvadi Gajdasek (2003) specificka hmotnost je jedna z nejdéle métenych hodnot
u vlastnosti mléka, ale musi se pii posuzovani zjisténé hodnoty postupovat opatrné,

zvlasté pokud se jedna o jednoho jedince.

Bod mrznuti

V soucasné dobé se bod mrznuti pouziva k rychlému posouzeni technologické ne-
porusitelnosti smésné¢ho syrového mléka. Bod mrznuti je relativn€ konstantni, u ov¢iho
mléka je jeho hodnota -0, 560 az -0, 610 °C, hodnota je vySsi neZ u kravského mléka
z dtvodu ptitomnosti vy$§iho mnozstvi soli a laktdozy (Navratilova a kol., 2012). Hod-
nota je ovlivnéna stalosti osmotického tlaku.

Ptivodné hodnota BMM poukazovala na poruseni mléka vodou. Toto imysIné pri-
lévani vody do mléka je velmi nepravdépodobné zvlasté pii aktudlnich podminkéch,
které¢ jsou nyni dané, jako je napf. smlouva s mlékarnou a podobné. SpiSe dochazi
k neimyslné piitomnosti vody ze zbytk, tieba z kondenzované vody ¢i rezidualni vody

v potrubi (Gajdiisek, 2003).
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Pficin, kdy kolisa bod mrznuti, mtize byt n¢kolik, naptiklad vliv sezony, faze lakta-
ce, dale pak plemeno a jeho uzitkovost, subklinické mastitidy, ale i dietetické nebo me-

tabolické poruchy, ale i zptisob jakym se zvife krmi.

Elektricka vodivost

Vodivost je dulezitym diagnostickym ukazatelem jakosti mléka. Jeji hodnota
se zvysuje pii zanétech vemene, kdy klesa obsah nevodivé laktézy a dochazi ke zvySeni
obsahu chloridd a iont. Pozname tak i nakyslé mléko nebo mléko, do kterého byla pii-
dana néjaka neutralizacni latka. Vodivost mléka je zplsobena piitomnosti disociova-

nych soli. U ov¢iho mléka je nizkd 0,0038 mS/cm (Navratilova a kol., 2012).

3.5.3 Technologické vlastnosti mléka

Technologické vlastnosti jsou hlavné dtlezité pro budouci zpracovani mléka
na rizné druhy mléénych vyrobki. Tyto vlastnosti jsou podle Gajdiska (2003) ovlivné-
ny nékolika faktory, které souviseji s individualitou zvitete, plemenem, dédi¢nosti, po-

fadim a stadiem laktace, sezénou, krmenim, zdravotnim stavem a kondici bahnice.

Kysacit schopnost

Urceni kysaci schopnosti je dulezité pro to, zda bude v mléce zajiStény dobry riist
¢istych mlékarenskych kultur, které jsou do mléka ptidané a potiebné pro zdarny pribéh
mikrobiologickych procesti. MIéko musi proto obsahovat dilezité latky pro rozvoj kul-
tur a v mléce nesmi byt zZddné inhibi¢ni latky, které by narusily a potladili rozvoj kultur
(Gajdisek, 2003).

Kysaci schopnost mléka se stanovuje pomoci kysaci zkousky jogurtovou kulturou.
Principem je inokulace vzorku mléka, ktery je oSetfeny pasteraci, pomoci jogurtoveé
kultury RX (Navratilové a kol., 2012).

Podle Navréatilové a kol. (2012) ovliviiuje kysaci schopnost vyziva zvitat, metabo-
lické poruchy, které zptisobuji zmény slozZeni a vlastnosti mléka. Dalsi co podle Navra-
tilové a kolektivu ovliviiuje kysaci schopnost je zvySeny obsah dusitanti a dusi¢nanti
Vv mléce, pfitomnost rezidui dezinfek¢nich latek, pfitomnost pfirozenych inhibi¢nich
latek v mléce ve vysSich koncentracich, pfitomnost rezidui inhibi¢nich latek, vysoka
kontaminace mikroorganismy, zvySeny pocet somatickych bunék a také tuto schopnost

jesté muZe ovlivnit oSetfeni po nadojeni.

32



Syritelnost

Sytitelnost je dilezitd vlastnost pro syrafskou technologii. Jedna se o schopnost sra-
zeni mléka se syfidlem, kdy dochazi k tvorbé syfeniny schopnosti, které pozadujeme.

Proces, kdy dochazi ke srazeni mléka, probiha ve dvou fazich. Nejprve je primarni
faze Cili enzymovd, kdy dochazi k rozruSeni ochranného koloidu kaseinovych micel.
Dale nastava sekundarni faze, neboli koagulacni kdy dojde k vytvotfeni srazeniny vli-
vem piisobeni Ca® av posledni terciarni fazi dochazi k proteolyze bilkovin (Navratilo-
va a kol., 2012).

Podle Gajduska (2003) ovliviiuji syfitelnost faktory spojené s chemickymi vlast-
nostmi mléka. Faktory nejvyznamnéjsi pfi ovlivnéni syfitelnosti jsou obsah kaseinu a
zastoupeni jeho frakci, velikost a stav kaseinovych micel, obsah vépniku a fosforu,
zejména u komplexu kalcium kaseinového — kalcium fosfatového a také teplota a pH
mléka. Syfitelnost mléka se také zhorSuje pii zménach slozeni mléka, které se méni
Vv zavislosti na fazi laktace, v disledku nevhodné vyzivy, pii metabolickych poruchach
a samoziejmée pii mastitiddch. DalSimi faktory miize byt také doba a teplota skladovani
mléka pied zpracovanim. Spatna Syfitelnost se projevi tak, Ze se tvoii méalo kompaktni

srazenina.

Tepelna stabilita

Relativni odolnost mléénych bilkovin proti vysrdZeni pii zahievu neboli tepelna
stabilita je diilezitd pro zpracovatelnost u fady nejruznéjsich technologickych postupi,
jako je klasicka sterilace, kratkodoby zahtev pii vysokych teplotach, znamo jako UHT
nebo pii vysoké pasterizaci. Stejné jako u kysaci schopnosti a Syfitelnosti se jedna
o0 takzvanou polyfaktoridlni vlastnost. Z nejvyznamnéjSich vlivii ptsobicich na tepelnou
stabilitu je slozeni mléka, pfedevSim sloZeni bilkovin, minerdlnich latek a vzajemné
vztahy mezi nimi.

Jak uvadi Gajdiasek (2003) imunoglobuliny neboli bilkoviny mlééného séra jsou cit-
livéjsi vici tepelnému zéhfevu nez frakce kaseinu, proto mlezivo, starodojné mléko
a mastitidni mléko vykazuje niZsi tepelnou stabilitu.

Dalsimi faktory ovliviiujicimi tepelnou stabilitu jsou pH mléka, zména rovnovahy

v mléce v disledku skladovani pii nizkych teplotich a také ma vyznamny vliv obsah

mocoviny, ktery se miize ménit pii vyzive (Gajdisek, 2003).
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3.6 Produkce mléka a jeho ziskavani

3.6.1 Laktace

Laktace je slozity fyziologicky proces, kdy dochazi ke shromazd’ovani a spousténi
mléka. Laktace je obdobi, pfi kterém mlécna zlaza produkuje mléko neboli doba

od porodu do zaprahnuti.

Sekrece mléka

Miléko se tvoii v sekrecnich bunikach alveold mlécné zlazy a pak piechdzi do dutiny
alveolti. Prekurzory mléka se vytvari v jatrech ze zivin, které se do jater dostanou
z traviciho Ustroji. Tyto prekurzory se pak dopravuji do mlécné zlazy krvi.

Vyjimkou je hlavni bilkovina kasein, mlény cukr laktéza a mastné kyseliny
s kratkym fetézcem, které vznikaji aktivni syntetickou ¢innosti zldzovych bun¢k mlécné
zlazy (Horék a kol., 2012).

U mléénych bilkovin kaseinu, a- laktoglobulinu a - laktoglobulinu jsou pro jejich
syntézu dulezité volné aminokyseliny krevni plazmy. Albuminy a globuliny pfechazeji
do mléka bez zmén a nepotiebuji prekurzory.

Tuk krevni plazmy a mlé¢ny tuk jsou zcela kazdy jiny a proto se mlé¢ny tuk synte-
tizuje az v mlécné Zlaze z kyseliny octové a mlécné, které pochdzeji z predzaludku
a také z lipoproteind krevni plazmy a zasobniho tuku. DalSim prekurzorem mlééného
tuku je glycerol, ktery se syntetizuje v epitelu mlécné Zl1azy z glukozy a kyseliny octové.
(Horak a kol., 2012).

Pro mlécny cukr laktézu je prekurzorem kyselina propionova, kterd také pochazi
z kvasnych procest v predzaludku. V mlééné zlaze je jediné misto v téle zvitete,

kde dochazi k syntéze laktozy. Glukdza je hlavnim zdrojem mlécného cukru.

Neurohumoralni regulace sekrece mléka

Vemeno je na konci biezosti pod vlivem hormont pfipraveno pro tvofeni mléka.

Tato reakce probiha po urcité ose a to: hypotalamus — hypofyza — kiira nadledvin,
vajeCniky, §titnd zldza — mlécna zlaza. Hypotalamus ovliviiuje hypofyzu pomoci libe-
rinl a statini (neurosekrety). Liberiny stimuluji uvolilovani hormonti z hypotyzy a sta-
tiny je zase tlumi.

A nad tim v8im je nadfazena mozkova kura, kde dochéazi k analyzovani vzruchd,

pfichazejicich z vemene (Horak a kol., 2012).
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Obrdzek ¢. 3 Neurohumordlni regulace sekrece mléka (zdroj: Hordk a kol., 2012)

Pti stimulaci struku bud’ sdénim, nebo dojenim dochézi k uvolnéni

prolaktinu (PRL, LTH) — zah4jeni laktace, syntéza bilkovin (pfedev$im kaseinu)
a laktozy

adrenokortikotropniho hormonu (ACTH),

rastového hormonu (STH) — udrZeni laktace tim, ze sméfuje Ziviny pro tvorbu mlé-
ka do vemene

tyreotropniho hormonu (TSH) — ovliviluje Cinnost §titné Zlazy, hormon tyroxin —
tvorba tékavych mastnych kyselin a gluk6zy (Horak a kol., 2012).

Dals§imi hormony majicimi vliv na mlécnou zlazu a jeji slozky jsou hormon inzulin,
ktery ovlivituje uplatnéni ostatnich hormont a s glukokortikoidy ovlivituje syntézu bil-

kovin, hormon paratyrin (PTH) ovliviiuje spolu s vitaminem D obsah vapniku v mléce.

35



Spousténi mléka

Existuji dva druhy mléka a to cisternové a alveolarni mléko. Cisternové mléko
se nachazi ve vyvodnych cestach a mlékojemu, 1ze ho ziskat piekonanim odporu svéra-
¢e strukového kanalku.

Alveolarni mléko, jez se nachazi v mléénych alveoléach, ziskame tak, ze dojde k po-
drazdéni nervovych receptorti u mlééné zlazy bud’ sanim mladéte anebo rucné pti doje-
ni, tento vzruch da signal do neurohypofyzy a dojde k uvolnéni oxytocinu. Oxytocin
zpusobi smrSténi myoepitelidrnich bunck, které vypudi mléko z mléénych alveola

a tomuto fikame ejekéni reflex (Horak a kol., 2012).

3.6.2 Vemeno ovci a ziskavani ovéiho mléka

MIécna zlaza ma vyznamny vliv pfi odchovu jehinat. Velikost, tvar a postaveni stru-
ki u vemene je rozhodujicim faktorem pro rychlost nalezeni a uchopeni jehnétem, ale
také jsou tyto parametry diilezité pro celkovou produkci mléka a jeho ziskavani (Mald a
kol., 2011).

Vemeno ovce mé dvé symetrické poloviny, skelet pro sekrecni parenchym mlécné
zlazy tvoti vazivo a kazda z polovin je tvofena z téchto zakladnich stavebnich ¢ésti:

1. Zlaznaté téleso, tvofené zlaznatym parenchymem, kde se nachazi mlé¢-
né alveoly a tubuly se sekre¢nimi bunikami, které do alveol vylucuji mléko. Mlécné
alveoly jsou z vngjsi Casti sekrecnich bunék obklopeny siti hvézdicovitych myoepi-
teliarnich (nebo také koSickovych) bunc¢k (Horak a kol., 2012).

2. Vyvodné cesty, jsou bohaté rozvétvené a obsahuji mikroskopické trubic-
ky, jdouci z mlé¢énych alveol, které se postupné€ spojuji a vytvaii mlékovody a nako-
nec splynou v hlavni silné mlékovody, je jich 6 az 8. Tyto mlékovody pak vyust'uji
do mlécnych cisteren, kde je ¢ast Z1aznata a strukova.

3. Ve vyvodnych cestach a cisterné se mléko shromazduje nez je podojeno
nebo vysato jehnétem (Horak a kol., 2012).

4, Struk je tlustosténna trubice, majici kuzelovity tvar. V této trubici do-
chazi ke shromazd’ovani a odvadéni mléka z vemene. Z vnitini strany struku je stru-
kova cast cisterny a pii hrotu struku je strukovy kandlek. Kanalek ma ve své sténé
svalovy svérac, ktery reguluje odtok mléka z vyvodnych cest vemene a to bud’ smrs-
ténim ¢i uvolnénim (Horédk a kol., 2012).

Se zavadénim strojniho dojeni je potieba sladit tvarové charakteristiky vemene

se strojnim dojenim. Chovatel se snazi docilit ur¢ité uniformity vemen u dojenych ovci,
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vhodnych pro strojni dojeni pomoci cilené selekce a kontroly celkového zdravi vemene
Vv pribéhu celé laktace (Mala a kol., 2011).

Jak uvadi Mala a kol. (2011) tvarové vlastnosti idealni bahnice by méli byt tyto,
symetricky az polovej¢ity nebo polokulovity tvar, pevny zavésny vaz a struky stiedni

velikosti, dobfe ohranicena zékladna a struky by mély byt co nejvice vertikalni postave-

Obrazek ¢. 4 Stavba vemene ovce (Cerveny, 2002)

A-zZlaznata cast vemene, B-vyvodné cesty, C-Struk, a-mezivemenna brdzda,b- vazivo-
va prepazka vemene, 1-Zlaznaty parenchym, 2-tukovy polstar vemene, 3- laliicky Zldazna-
tého parenchymu obalené vazivem, 4- sekrecni alveoly a tubuly,5- nitrolaliickové vyvo-
dy,6-mezilaliickové vyvody, 7- mlékovody, 8- hlavni mlékovody, 9- Zlaznatd cast mlécné
cisterny, 10-Strukova cast mlécné cisterny, 11-Strukovy kandlek, 12-svalovy sverac

strukového kandalku, 13- strukovy otvor

T P SF

Obrazek ¢. 5 Piehled méienych rozmérit a tvarovych charakteristik hodnocenych

linedrnim popisem vemen dojnych ovci v CR (Mald a kol., 2011)
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3.6.3 Dojeni

Dojenim je mozné ziskat az kolem 80 % mléka, které se vytvofi ve vemeni.

O dojivosti a dojitelnosti bahnice rozhoduje, jak morfologické utvaieni vemene
(tvar, velikost cisterny, postaveni strukll) tak 1 meziplemenné rozdily a rychlost odezvy
oxytocinu, takzvany ejekéni reflex (Mala a kol., 2011).

Rucni dojeni

Rucni dojeni je ur¢ené pro mala stada ovci, vétSinou chovanych v extenzivnich hor-
skych podminkach. Dojeni trva delsi dobu, ale zru¢ny doji¢ podoji pii jednom dojeni 80
-100 ovci.

Podle Malé a kol. (2011) vyhody ru¢niho dojeni jsou silngjsi drazdéni receptori
vemene, dokonalé vydojeni vemene a lze ho pouzit u vSech typt plemene. Nevyhodou

je naptiklad fyzicky ndro¢ny proces, nizka produktivita prace, nizsi kvalita mléka.

Zpisoby rucniho dojeni: Vytahovani mléka — pouziva se pii dojeni zezadu, vyuzi-

ti u kombinovanych plemen s mensim vemenem. Doji¢ chyti vemeno pfi jeho zakladné
a stlacovanim k sobé€, smérem dovniti a odshora dolii smérem ke strukiim a opakuje
se to tak dlouho, dokud tece mléko. Dodojovéani se pak provadi vytahovanim strukt

prsty odshora dola (Mala a kol., 2011)

Vytlatovani mléka ze struki — vyuziva se u plemen s velkym vemenem. Palcem

a ukazovackem se struk stiskne v horni ¢asti na bazi, dojde k uzavieni mléka v mlécné
cisterné¢. Mléko se pak postupnym sviranim prstd shora doli vytlacuje, az dojde
k piekonani tlaku strukového svérace. Tento zplisob nejvice pfipomina sani jehnat (Ma-

14 a kol., 2011)

Ptes palec — pouziva se u ovci, které maji kratké struky. Vytlaovani mléka se pro-
vadi tak, Ze se struk stiskne u zadkladny mezi palcem a ukazovackem a sjede se po struku
dolt. Pfi dodojeni je dobré masirovat vemeno, usnadni se vydojeni zbyvajiciho mléka.

Nevyhodou je bolestivost (Malé a kol., 2011).
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Obrazek ¢. 6 Vytahovani mléka (Mala a kol., 2011)

Obrazek ¢. T Vytlacovani mléka ze strukit (Mala a kol., 2011)

Obrazek ¢. 8 Ruéni dojeni pres palec (Mala a kol., 2011)

Strojni dojeni

Dojeni trva kratsi dobu. Podminkou strojniho dojeni je vemeno se struky pod thlem
50 °. Vyhodami strojniho dojeni podle Malé a kol. (2011) je zvySena produktivita prace,
sniZzeni fyzické namahy dojicl, vyssi hygienicka kvalita mléka, niZ8i pocet PSB, ovce
jsou fixované a klidn€j$i. Nevyhodami je niz$i drazdéni receptori vemene, moznost
Sifeni intramamarni infekce dojicim strojem. Strojnim dojenim nejde dojit okolo 10 %
ovci ze stdda z diivodu nerovnomérné vyvinutého vemene.

Malé a kol. (2011) uvadi tyto zptsoby strojniho dojeni: Konvové dojeni - nizsi po-

fizovaci naklady, vykyvy ve stabilit€ podtlaku v zavislosti naplnéni konve mlékem.

Dojeni do potrubi — stddo nad 50 ovci a vic, stabilngjsi technické parametry dojeni
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Dojirny — mobilni: dojeni v pastevnim arealu, moznost stfidani mist pro dojeni
- stacionarni: pastevni aredl navazuje na areal farmy, lepsi zdzemi a pracovni
prostiedi pro dojice
- paralelni: vykonnost 50 az 80 ovci/ hod., jsou bud’ bez rychlého vystupu,
S rychlym vystupem, s pfitlakovym zatizenim

- rotacni: vykonnost 100 az 900 ovci / hod.

3.6.4 OSetfeni ovéiho mléka po nadojeni a jeho vyuziti

Pro dalsi zpracovani mléka je zakladem dodrzeni dokonalé hygieny od procesu do-
jeni az po samotné zpracovani. Prostory, kde s mlékem pracujeme, by méli byt dobie
omyté a pravidelné dezinfikované. Toto plati i pro pouzivané nadoby a nastroje, kte-
ré piijdou do styku s mlékem. Mléko po nadojeni je potieba piefiltrovat, co nejdiive
vychladit a pro vyuziti mléka jak na pfimou spotiebu nebo na vyrobu mléénych vyrobkt

pasterovat (Skoupa, 2014).

Zchlazeni mléka — Pro dodrzeni dobré kvality mléka se musi hned po nadojeni mlé-

ko prelit do cCistych nadob nebo do néadrzi a zchladit na teplotu mezi 4 az 8 °C,
aby se zamezilo pomnozeni mikroorganismu a snizila se potencionalni aktivita lipazy
a proteazy.

MIéko, které se zpracovava az druhy den, by se mélo zchladit na teplotu mezi
4 a7 6 °C (Horak a kol., 2012).

Pasterizace — Pasterizace je tepelné oSetieni syrového mléka, pii kterém dochazi
ke zniCeni vegetativnich forem patogennich, podminéné patogennich a toxinogennich
mikroorganismti. Dale dochdzi k umrtveni vétSiny nezadoucich mikroorganismi,
dezaktivaci ¢asti enzymt, ale pii pasterizaci by mélo dojit k co nejmenSim zménam pro-
spésnych vlastnosti mléka. Pasteruje se v kotlovych, deskovych nebo trubkovych pasté-
rech. U menSich stad, kde se zpracovava mléko, se pouziva jako pastér plnoautomaticky
zavarovaci hrnec (Horék a kol., 2012).

Pro vyrobu syrt se mléko pasterizuje pti 72 °C po dobu 15 az 20 sekund anebo
pii 65 az 63°C po dobu 20 az 30 minut.

Pro vyrobu jogurt se pasterizuje pii vyssich teplotach 85 az 95 °C po dobu 5 mi-
nut, je to z divodu zniceni nejen bakterii, ale cilem je i denaturace syrovatkovych bil-

kovin pro lepsi konzistenci jogurtu (Horak a kol., 2012).
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Homogenizace mléka — Principem homogenizace je zmenseni tukovych kapének

na jednotnou velikost. Mléko se protlacuje pii vysokém tlaku mezi 5 az 25 MPa a teplo-
t& min. 35°C pres §térbinu homogenizaéni hlavy (Sustova a Sykora, 2013).
Homogenizace se vyuziva pii vyrobé ov¢iho konzumniho mléka, jogurtd, jogurto-
vych napojti, zmrzliny a né¢kterych syrt.
Neni vhodna pro vyrobu polotvrdych a tvrdych syra, jelikoz dochazi k tomu, ze sy-

fenina je m&kci a zadrzuje vice syrovatky (Hordk a kol., 2012).

Odstied’ovani mléka, uprava tu¢nosti mléka a zahusténi mléka — Nékdy musi zpra-

covatel upravit tucnost syri, jogurtli nebo zmrzliny z ov€éiho mléka na pozadovanou
tucnost. Odd¢leni tuku probihd pomoci odstfedivek, dochazi zde k pisobeni odstedivé
sily, kdy se oddéli leh¢i tuk od tézsiho odstfedéného mléka. VétSinou pii teploté 40° C,
aby nedoslo k denaturaci bilkovin a vitamint, citlivych na vysoké teploty.

Uprava tuénosti se provadi smichanim plnotuéného mléka nebo smetany
S odstfedénym mlékem, které se uchovava v nadrzich. VétSinou se mléko zahustuje

ve vakuovych odparkach s cilem obsahu susiny 30 az 50 % (Horék a kol., 2012).
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3.7 Faktory ovliviiujici dojivost a sloZeni ovéiho mléka

Produkce mléka u ovci je v porovnani s produkci mléka u koz ¢i krav vyrazné nizsi.
Tato produkce také souvisi s tim, ze se mnohdy s jejich dojenim zac¢ina az po odstavu
jehnat.

Management produkce mléka zavisi na sprdvném a efektivnim fizeni reprodukce
a uspésném ukonceni gravidity bahnic. Vzhledem k tomu, ze mléko je hlavné zakladni
potravinou pro jehnata a chovatel potfebuje nastartovat, co nejdiive trzni produkci mlé-
ka, voli velmi rany ¢i rany odstav jehnat. V zahrani¢i Casto aplikuji zpiisob, kdy
se po kolostralnim obdobi ovce doji vecer a rano se mléko nechava pro jehnata. Chova-
tel tak mlize odstavit jehnata ve véku 2 az 3 mésict (Horék a kol., 2012).

Optimélni management mlééné produkce je také zaloZen na rozumném zpisobu
Slechténi, pfimétené veterinarni a sanitarni péci, welfare zvitat a také na zptisobu jakym
jsou ovce ustdjeny a dojeny. A neposledni fadé je produkce mléka fizena tim, jak je
pro chovatele ekonomicky vyhodnd. Podle vyzkumu Krupové a kol. (2011), kdy prova-
déli analyzu dopadu rtiznych zplisobii produkce a Grovné vykonnosti na ekonomické
hodnoty u chovii s dotacemi, bylo zjisténo, Ze nejlépe na tom byla farma, ktera si sama
zpracovavala mléko na syry.

Dale Krupova a kolektiv analyzovali ziskovost v zavislosti na dojivosti, po¢tu bah-
nic, velikosti vrhu, produkénim zivoté bahnice. Z analyzy vyslo, Ze nejvyssi zisk méla

farma, ktera si sama zpracovavala mléko.

3.7.1 Plemeno ovci

Na slozeni mléka ma plemeno pomérné velky vliv. VétSinou se ptimo Slechti ple-
mena na mléko anebo se kiizi s dojnymi plemeny pro ziskani vétsi uzitkovosti. Zpravi-
dla plemena, kterd jsou piimo vySlechténa na dojeni, maji sice vysokou dojivost,
ale nizsi obsah tuku a bilkoviny v mléce (Mala a kol., 2011).

Horak a kol. (2012) uvadi, ze nejvyssi dojivost byla zaznamendna u plemene vy-
chofriska ovce. Rekordmanky tohoto plemene nadojily az 1 200 1 za laktaci. Mezi dalsi
dojna plemena patii napiiklad awassi, chios, lacaune, lacha a manchega. U nas se cho-
vaji na mléko hlavné vychofriskd, lacaune a mensi chovy zuslechténé valasky a Sumav-
ky.

Kone¢na a kol. (2013) uvadéji vliv kiizeni plemene lacaune a vychofriské ovce

na dojivost u na bilkovinu a kasein. KfiZenci s v€t§im podilem plemene lacaune méli

vys$si denni dojivost, nizsi bilkovinu a kasein.
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Mio¢ a kol. (2009) zkoumali dojivost a kvalitu mléka u ovci plemene cres (C), kii-
zencli cres a awassi (CA) a kfizenct cres, awassi a vychofriské (CAVF). Podil byl u CA
50 % cres a 50 % awassi, u CAVF 50 % cres, 25 % awassi a 25 % vychofriské. Nejvys-
§1 dojivost zjistili u CAVF 133,8 I/ laktaci a nejnizsi u CS 58,48 1/laktaci, ale 1 pies niz-
kou dojivost mé¢la nejvyssi obsah susiny, tuku, bilkovin.

Jak uvadi Komprej a kol. (2012) u slovinskych dojnych ovci plemene bovesska byla
denni dojivost 1 090 g mléka o tuku 6, 59 %, bilkoviné 5, 53 %. U dalSich dvou plemen
zuSlechténé bovesské 1 010 g mléka, obsah tuku 6, 22 %, bilkovin 5, 33 % a u istrian
pramenky 731 g mléka, tuku 7, 20 %, a bilkovin 5, 63 %.

Vliv plemene také potvrzuje Allah a kol. (2011) u dojnych plemene rahmani a chi-
os, chovanych v Egypté. Chios ovce mély délku laktace 101,3 dni s produkei 87,99 kg
mléka/ bahnici a rahmani ovce mély délku laktace 92,62 dni s produkei 53,15 kg mlé-
ka/bahnici.

3.7.2 Vék ovci a poradi laktace

Dals$im faktorem, ktery ovlivituje produkci mléka je vek a potradi laktace bahnice.
Pokud ma bahnice pii prvni laktaci 2 roky je evidovana nizsi dojivost za laktaci nez
U bahnic, které¢ maji 1. laktaci ve tfech letech. Vysvétluje se to tim, Ze ovce ve tietim
roce zivota ma rozdilnou fazi t€lesného vyvoje a i vyssi hmotnost (Horak a kol., 2012).

Celkovy vék bahnice neovlivituje tak vyznamné dojivost ani slozky mléka, tuto sku-
te¢nost potvrdil Allah a kol. (2011). I kdyz zjistil, Ze ovce ve véku 4 az 5 let m¢ly vyssi
denni i celkovou dojivost.

Doba kdy se dojivost zvétSuje je od prvniho obahnéni po 3. az 4. laktaci, poté dojde
ke sniZeni nadoje, ale postupné je 1 nizsi tuk a bilkovina (Mala a kol, 2011). Ale Horak

a kol. (2012) uvadéji, ze byla registrovana nejvyssi dojivost mezi 3. az 6. laktaci.

3.7.3 Stadium laktace a délka laktace

Stadium laktace ovlivituje vyznamné mlécnou uzitkovost 1 slozeni mléka.

Po obahnéni dochazi ke zvySeni dojivosti a vrchol produkce mléka nastava mezi
3. az 5. tydnem laktace. Lakta¢ni kiivka ma v 4. az 8. tydnu po porodu vzestupnou ten-
denci a pfi optimalni vyZivé a podminkach prostfedi se miize pomérné vysokéa dojivost

udrzet do 10. az 12. tydne Zivota (Horak a kol., 2012).
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Komprej a kol. (2012) zjistili, Ze denni produkce mléka byla rostouci v 1. mésici
po porodu a poté zacala pozvolna klesat i kdyZ vyjimkou zde byla ovce plemene istrian
pramenka u které dojivost klesala téméf po celou dobu laktace.

Jak uvadi Gonzalez-Garcia a kol. (2015) 35 dni po porodu je u bahnic, které rodily
uz vicekrat vyssi obsah inzulinu, a u bahnic s jedinackem vyssi obsah trijodthyroninu,
leptinu a inzulinu.

V chovech, kde jsou odpovidajici podminky vyzivy, je ovlivnéna laktacni kiivka
individualitou bahnice, ¢etnosti vrhu a také kvalitou oSetfovatelské péce. V pripad¢ pre-
vadéni zvitat na pastvu, tfeba i po odstavu dochazi k naristu dojivosti a nastava tzv.
dvouvrcholova lakta¢ni kiivka (Malé a kol., 2011).

Jak uvadi Horak a kol. (2012) dvouvrcholova kiivka nastava také u bahnic s porody
V lednu nebo unoru, kde druhy vrchol nastdva na zac¢atku pastevniho obdobi.

Podle Ayadi a kol. (2014) se obsahy tuk, bilkoviny a susiny v mléce zvysily
v 10. tydnu, kdy se odstavili jehnata.

3.7.4 Cetnost vrhu

Bahnice, které¢ odchovaji 2 a vice jehnat maji vétsi dojivost nez matky s jedinacky,
zhruba 0 10 — 30 % (Horak a kol., 2012). Studie Allah a kol. (2011), Komprej a kol.
(2012), Konecna a kol. (2013), prokazali, Ze velikost vrhu ma vliv na dojivost i slozky
mléka.

Allah a kol. (2011) prokazal vyznamné rozdily v dojivosti u bahnic s jedinacky,
kde byla 62,34 kg mléka a u bahnic s dvojcaty 78,79 kg mléka a také zjistil, Zze i doba
obahnéni ovliviluje dojivost. Komprej a kol. (2012) tvrdi, ze velikost vrhu ovlivnila
dojivost, obsah tuku, ale prakticky viibec nebyl ovlivnén obsah bilkovin.

Podle Kone¢né a kol. (2013) bahnice s dvojcaty m¢li vice mléka nez bahnice
s jedinackem a dokonce byl i zjistény vyrazné vyssi obsah bilkovin a kaseinu, méné
vyrazny byl obsah tukuprosté susiny a tuku.

Gonzalez-Garcia a kol. (2015) uvadi, Ze télesna hmotnost byla vyssi u bahnic, kte-
ré rodily jiz vickrat a celkova kondice byla vyssi také u bahnic s vice porody a jedinac-
ky, souviselo to s mobilizaci rezerv téla. Ve studii Ayadi a kol. (2014) bylo v roce 2013
zjisténo, ze dojivost ovliviiuje porodni hmotnost jehnéte. Bahnice, jejichz jehnata méla
porodni hmotnost vétsi nez 5 kg, mély vétsi dojivost nez bahnice s jehnaty o porodni

hmotnosti mensi nez 5 kg.
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3.7.5 Vyziva ovci

Dalsim zésadnim faktorem pro produkci mléka je uroven vyzivy V dobé
ptfed a po obahnéni. Pfi sestavovani krmné davky se musi dbat na zivou hmotnost bah-
nice a i1 fazi laktace. Pastevni zplisob chovu je sice zajimavy po ekonomické strance,
ale dojenym ovcim nemuze zajistit dostate¢né vyrovnany piisun pastvy po celou pas-
tevni sezonu, mize nastat obdobi letniho sucha nebo zase dlouhodobé srazky. Dobry
management vyzivy ma velky vliv na produkeci i1 slozky mléka (Mala a kol., 2011).

Horak a kol. (2012) uvadégji, ze ¢im bohatsi je krmna davka, tim vyssi je 1 dojivost.
Uvadgji také, ze je mozné pfi pastevnim odchovu dosdhnout pomérné vysoké a vyrov-
nané kvality mléka i bez toho, aby se pfidavaly krmné smési. Z britského doporuceni
vyplyva, ze potifeba metabolizovatelné energie (ME) je u 60 kg bahnice na 1 kg mléka
15,6 MJ a metabolizovatelnych bilkovin (MB) 146 g. Bahnice, ktera ma denni produkci
kolem 3 kg mléka potiebuje ME 32,2 MJ a MB 297 g.

Na celkovy metabolismus ma vliv podle Gonzalez-Garcia a kol. (2015) obdobi,
kdy se zacina s dojenim, potadi laktace, fyziologicky stav a frekvence dojeni. Energe-
ticka bilance mezi neesterifikovatelnymi mastnymi kyselinami (NEFA), glukézou, inzu-
linem, leptinem byly znat béhem celé doby dojeni.

Peterson a Prichard (2015) uvadi jak krmi ovce na Novém Zélandu, kde pro pro-
dukci 330 I/bahnici/laktaci u plemene lacaune krmi vojtéskou a bilym jetelem. V Italii
se vyrabi znamy syr Pecorino, na jehoz vyrobu chovaji ovce merino pasouci se na hor-
skych pastvinach, kde spésaji rostouci byliny, které napomahaji typické chuti syra. Dal-
Sim ptikladem, ktery uvadi je farma, kde chovaji 550 vychofriskych ovci, zde krmi vy-
sokoenergetickou krmnou smési 3,5 az 4 kg/ den. A produkce mléka je 650 1/ 300 dni.
Vyziva ovci se tesi ve velkém ve Stfedozemnich zemich a také na feckych farmach,
ko zpracovavaji hlavné na syry a proto se sleduje obsah bilkoviny a tuku, které¢ se daji
ovlivnit vyzivou. Mlé¢na bilkovina se zvySuje s energetickym obsahem stravy, zvIasté
kdyz se ptida skrob nebo cukr. Musi se vSak dat pozor, aby bilkovin nebylo zas pfilis,
coz se vyrovnava ptidanim dopliikd s vétSim obsahem tuku. U tuku se musi dat pozor
na to, aby jeho obsah v krmné davce nebyl vyssi nez 6 %. Tuk pfi hodnoté vyssi nez
6 % zpusobuje tu¢néni bahnic a i naruseni metabolismu a pro produkci mléka nastane

spiSe negativni uc¢inek (Voutzourakis a kol., 2014).
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3.7.6 Technika a frekvence dojeni

Zpusob a frekvence dojeni je také jednim z dtlezitych faktorti pro mnozstvi nadoje-
ného mléka a jeho slozky. Bahnice, které jsou dojené 2 x denné produkuji vice mléka
nez ty, které se doji 1 x denné. Pfi dvojim dojeni je ziskano pfi rannim dojeni vice mlé-
ka nez pii dojeni vecernim. U ovci dojenych 1 x denné byl zjistén vyssi PSB (Mala a
kol., 2011).

Horék a kol. (2012) uvadéji 1 troji dojent, kdy se za den ziskd o 5 az 10 % vice mlé-
ka nez u dojeni dvakrat denn€. Z ekonomickych diivodi je, vsak troji dojeni doporuceno
pouze Vobdobi kdy doji bahnice nejvice a pak piejit na dojeni dvakrat denné.
S frekvenci dojeni také souvisi, jak zvife piijima krmivo, podle Gonzalez-Garcia a kol.
(2015) je lepsi ptijem krmiva u ovcei dojenych jedenkrat denné nez u ovci dojenych
dvakrat denné.

Mioc¢ a kol. (2009) uvadéji obsah slozek pfi trojim dojeni, kdy pti vecernim dojeni
byl nejvyssi obsah susiny, tuku, bilkoviny a lakt6za byla nejvyssi rano.

Co se tyka zptsobu dojeni, m¢lo by vyprazdnéni vemene probihat co nejrychleji
vzhledem k pomérné kratké dobé plisobeni oxytocinu na myoepiteliarni buriky (Horak a
kol., 2012).

V soucasné dobé, kdy se zvySuje produkce mléka a 1 poZadavky na hygienu mléka,
se ve veét§in€é chovll pouZziva strojni dojeni. V praxi se pouziva strojni dojeni nebo ru¢ni
dodojeni, tento zpiisob vede k redukci rezidudlniho mléka, zvySeni objemu a tucnosti
mléka. Ale je pravda, Ze u ovci dojenych ruéné je mnoZstvi nadojeného mléka vyssi
nez u dojeni strojniho. V porovnani vzorkd mléka ze strojniho dojeni a ru¢niho dojeni
je i vyssi obsah tuku, tukuprosté susiny a laktézy u mléka, pochazejiciho z ru¢niho do-
jeni. Je to zplisobené tim, Ze je v celkovém nadoji vyssi podil alveolarniho mléka.

Ale u obsahu bilkovin, obsahu kaseinu a kaseinového c¢isla nebyl prokazan vliv
zpusobu dojeni (Mala a kol., 2011).

Svejcarova a kol. (2011) zkoumali vliv zptsobu dojeni na tfech farmach a zjistili,
Ze na ov¢i mléko, které ma byt pouzito pro vyrobu fermentovanych vyrobki, nema vliv

zpusob, jakym je mléko ziskavano.

3.7.7 Zdravotni stav a mlé¢na zlaza ovci

Bahnice, ktera je v dobré kondici a t€8i se dobrému zdravotnimu stavu, nadoji mlé-
ko o lepsi kvalité 1 mnozstvi nez bahnice, ktera je ve Spatné kondici anebo ma néjaké

onemocnéni. Pii zhorSeném zdravotnim stavu dochazi nejen k poklesu mnozstvi mléka,
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ale 1 ke zhorSeni kvality. V ovéim mléce se sniZzuje obsah kaseinu, bilkovin a zvySuje
se pocet syrovatkovych bilkovin a tim dochézi k hor$i syfitelnosti mléka a ostatnich
technologickych vlastnosti (Mala a kol., 2011). Na zdravotni stav mé také vliv i pastva,
kdy a jak se provadi.

Podle Sitzia a kol. (2015) v letnim obdobi je rektalni teplota a tepova frekvence
u ovci, které se pasou v noci nizsi (39,1° C a 72,2 tepii/min) oproti ovcim pasoucim
se béhem dne (39,8° C a 89,1 tepli/min) a oproti ovcim, které jsou ve staji (39,7° C
a 80,6 tepti/min). Rektalni teplota a tepova frekvence jsou dulezité pro urceni tepelné¢ho
stresu, pii kterém dochazi k poklesu produkce mléka.

MIlécna zlaza také ovliviiuje dojivost ovce, dojna plemena maji vétSinou vétsi veli-
kost vemene nez naptiklad kombinovana. Podle Makovického a kol. (2014) bylo zjisté-
no, ze ovce plemene lacaune méla lepsi hloubku vemene, hloubku cisterny, pozici stru-
ki a i tvar vemene oproti zuslechténé valaSce a plemeni cigaja. Zuslechténa valaska

m¢éla zase lepsi velikost struki, rozdéleni vemene a pfipevnéni vemene.

3.7.8 Klimatické podminky

S klimatickymi podminkami také souvisi i rocni obdobi. V zimnim obdobi je vyssi
dojivost nez v letnim. Horak a kol. (2012) to vysvétluje tak, ze ovce v zimnim obdobi,
kdy jsou ve staji, maji stabilni a vyrovnanou krmnou davku i pomérné dobré a stabilni
podminky prosttedi. V letnim obdobi nemayji zajisténou stabilitu kvalitni pastvy po celé
pastevni obdobi a ani stabilni podminky prostiedi, kdy muize prset a nastat stfidani tep-
lot.

Sitzia a kol. (2015) uvadi, Ze pokud se ovce v letnim obdobi pasly v noci nebo bé-
hem dne mély lepsi produkci mléka nez ovce, které byli ve stdji. No¢ni pastva ovei méla
také vliv na slozeni mléka, kdy byl vyssi obsah kaseinu, vyssi obsah bilkovin a také byl
zjistén nizsi pocet somatickych bun€k nez u ovci pasouci se béhem dne na pastvinach
anez u ovci, které byly nastalo ve staji.

Z klimatickych podminek je také teplota vzduchu, jenz méa vyznamny vliv na mnoz-
stvi nadoje, proto je dilezité, aby se minimalizovaly neptiznivé ucinky vysokych teplot
Vv oplitkovém pastevnim systému vybudovanim zastinénych ploch. V ptipad¢ salasnic-
kého pastevniho zptisobu se musi doba pastvy zvolit tak, aby se tepelnd zatéz ovci mi-
nimalizovala v dobé nejvétsich teplot vzduchu a soucasné se i sniZzoval negativni vliv

tepelného stresu na imunitu a zdravi (Malé a kol., 2011).
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Peterson a Prichard (2015) uvadgji zptisob odchovu ovci plemene lacaune ve Svy-
carsku. Na této farmé se ovce v 1ét€ pasou pies noc a na den jsou ve staji. Produkce

mléka je 400 az 450 1/ laktaci.

3.7.9 Dédivost a vliv na jednotlivé znaky

Podle Horéka a kol. (2012) je koeficient d&divosti (h?) pro dojivost pom&mé nizky
v hodnotach 0,20 az 0,35. Dojivost tedy nelze moc ovlivnit kiizenim. Ale naproti tomu
je koeficient pro obsah tuku 0,6 a pro obsah bilkovin je 0,5. Hodnoty jsou pomérné vy-
soké, a proto se vyuziva Slechténi na obsah tuku a bilkovin.

Jak uvadi Giambra a kol. (2014) alely 1 genotypy mlé¢nych bilkovin maji vyznam-
ny vliv na obsah bilkovin, u vychofriské ovce i u lacaune. Jedna se o o — kasein
(CSN1S1) alela C. U vychodofriské bylo také zjisténo, ze na obsah bilkovin ma vliv
kappa — kasein (CSN3 s genotypem SNP) a na obsah bilkovin i tuku ma vliv B - lakto-
globulin (LGB-SNP).

Makovicky a kol. (2014) uvadgji, Ze hodnota heritabilitity pro celkovy pocet soma-
tickych bun¢k je 0,06 a pro pocet somatickych bun¢k 0,08. Lze tedy vyuzit této vlast-

nosti ve Slechténi pro pfedchazeni klinickych mastitid u dojnych ovci.
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3.8 Hodnoceni mlééné uzitkovosti

U dojnych plemen v Ceské republice se po dobu minimalné tif laktaci sleduje pro-
dukce mléka v kg a slozky mléka v %. Jednd se o tuk, bilkovinu a laktézu. Udaje
se zjistuji podle metodiky ICAR na zaklad¢ kontrolnich dojeni bud’ metodou AT, ne-
bo metodou ET.

AT je metoda, kdy se kontrolni méfeni provadi po odstavu jehnat 1x denné, st¥idavé
rano a vecer.

Pti ET metod¢ se provadi kontrola ve stddech s odchovem jehnat pod matkou a do-
chdzi k ¢astecnému dojeni. Princip je, Ze kontrolni méfeni se déld jednou denné po
12 hodinovém oddéleni jehnat od matek. Metoda ET se d¢€la jen ve vyjimecnych piipa-
dech (Horak a kol., 2012).

Kontrolni méteni a odesilani vzorkl do akreditované laboratofe je opravnéna de¢lat
jen povéiena osoba, kterda namétené udaje preda do 10 dnd do centra ptislusné laborato-
fe po obdrZeni vysledki z laboratornich rozbort na slozky mléka.

Prvni kontrolni dojeni se provadi do 95 dnti po obahnéni. Podle metodiky ICAR
u metody AT je dano, Ze kontrolni méteni se smi provadét nejdiive za 4 dny a nejpozde-
ji do 52 dnt po odstavu jehnat. Kontroly, které nasleduji, jsou v mési¢nich intervalech
+ 28 aZ 34 dn, interval mezi kontrolnimi dojenimi miZe byt ze zdvaznych divodu pre-
rusen na maximalni dobu 70 dni. Méfeni se provadi do zaprahnuti nebo dosazeni lakta-
ce do 260. dne (Horak a kol., 2012). V roce 2013 nastala zména délky laktace
na 150 dnti (Bucek, 2014).

Jak uvadi Horak a kol. (2012) bahnice je povazovana za zaprahlou, pokud nadoji
mén¢ jak 0,1 kg mléka pii jednom kontrolnim dojeni.

Tabulka ¢ 9 Vyvoj kontroly mlééné uZitkovosti dojnych plemen ovci v CR (zdroj: Svaz
chovatelii ovci a koz v CR)

Rok Pocet bahnic | Dojivost (kg) | Tuk (%) | Bilkovina (%) Laktoza (%)
2009 821 263,2 6,04 5,55 4,70
2010 1057 300,2 6,12 5,62 4,84
2011 870 351,1 5,97 5,50 4,84
2012 988 426,0 5,59 5,36 513
2013 1669 218,0 6,58 5,55 4,90
2014 1 606 255,0 6,20 5,84 4,70
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Vzhledem k tomu, ze doslo ke zmén¢ délky laktace, Ize mezi sebou porovnavat
pouze vysledky mezi roky 2013 a 2014. Je klicové, ze pro zhodnoceni mlé¢né uzitko-
vosti byly 4 kontroly a délka laktace 150 dnt (Bucek, 2015).

Uvadéné tdaje jsou oficialnimi vysledky Svazu chovatelti ovei a koz (Bucek, 2014
et 2015).

V roce 2013 bylo zapojeno do kontroly mlé¢né uzitkovosti 1 669 bahnic a bylo do-
sazeno produkce mléka 218 kg, obsah tuku 6,58 %, obsah bilkovin 5,55 % a obsah lak-
tozy 4,9 %.

Do kontroly uzitkovosti byly zafazeny bahnice plemene lacaune, vychodofriska
ovce, Sumavka a k¥izenci. Nejvétsi zastoupeni méla vychofriska ovce v poctu 825 bah-
nic a kiiZzenci v po¢tu 576 bahnic, bahnic plemene lacaune bylo 265 a byly zde i 3 bah-
nice plemene Sumavska ovce.

V kontrole mlé¢né uzitkovosti pfevazovala mala stada.

V roce 2014 bylo v kontrole uzitkovosti uzavieno 1 606 normovanych laktaci, kte-
rou ukoncilo 676 bahnic vychofriské ovce, 359 bahnic lacaune, 3 bahnice cigaja, 2 bah-
nice merinolandschaf, 1 bahnice Sumavska ovce a 565 bahnic kiiZzenek. Za laktaci bylo
dosazeno primérné produkce 255 kg mléka, tucnosti 6,20 %, bilkovin 5, 84 % a laktozy
4,7 %.

Nejvyssi produkce mléka byla zjisténa u stdda 4 bahnic vychofriské ovce, majitelky
Ing. Jany Petrové, kdy produkce dosahla 620 kg mléka o tucnosti 5,18 %, obsahu bilko-
vin 5, 77 % a o obsahu laktozy 4,9 %. Prevladala stada do 10 laktaci v 53,2%.
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Tabulka ¢. 10 Kontrola mlééné ufitkovosti (KU) podle plemen v CR v roce 2013 a
2014 (zdroj: Svaz chovatelii ovci a koz v CR)

il TR Pocet | Pocet | Dojivost | Tuk Bilkovina | Laktoza
bahnic | laktaci | (kg) (%) (%) (%)
2013 | celkem 1669 | 1358 |218 6,58 5,55 4,90
lacaune 265 231 274 7,34 5,93 4,79
Sumavska 3 3 117 7,52 5,21 4,79
vychofriska 825 622 278 6,11 5,37 4,97
ktizenci a
) 576 502 120 7,13 5,66 4,84
ostatni
2014 | celkem 1606 |1606 |255 6,20 5,84 4,7
cigaja 3 3 98 9,08 6,22 4,5
lacaune 359 359 277 7,31 6,17 4,6
merinolanschaf | 2 2 103 7,48 6,80 4,6
Sumavska 1 1 120 7,83 5,83 4,5
vychofriska 676 676 312 5,35 5,66 4,7
kiizenci 565 565 175 6,89 5,90 4,7

o1




4 MATERIAL A METODIKA

4.1 Profil farmy Horni Dvorce

Sledovéani a odbér vzorki byl provadén na statku Horni Dvorce, ¢ast obce Zahradky
v okresu Jindiichiv Hradec. Jedna se o rodinnou farmu manzeli Dubovych, kteti zde
hospodati od roku 2004.

V soucasné dobé¢ hospodaii na dvou historickych zemédé€lskych dvorech Horni
Dvorce a Palupin. V hospodaiské ¢asti statku v Paluping, chovaji a doji ovce plemene
lacaune.

Celkova vymeéra statku je asi 150 ha trvalych travnich porosti (respektive pastviny
a louky).

Primérna nadmoiskd vySka je v Hornich Dvorcich 600 m.n.m. a v Palupiné
620 m.n.m s primérnou teplotou 5-6°C.

Hlavnim produktem statku Horni Dvorce, jsou ov¢i a kravské syry. V syrarné Horni
Dvorce se vyrabi Cerstvé a zrajici ovéi syry. Nabidka syrt je velmi Siroka, z mékkych
syru je to napiiklad Cerstvy ovéi syr bez prichuti, s bylinkami, s feferonkou, s ¢esnekem,
s olivami a s ofechy. Dal$im syrem, vyrabénym na farmé, je fecky ovéi syr ve slaném
nalevu. A také zde vyrabi ov¢i tvarohy, Cesnekovou a paprikovou pomazanku a ovci
Zincicu.

Z polotvrdych syrt je zde v nabidce gouda na nékolik zptsobl. Ov¢i gouda zrajici
2 mésice, nakladana gouda a gouda zrajici pod mazem, kterd ziskala 1. misto v soutézi
Chutna hezky. Jihoc€esky v ro¢niku 2013 v kategorii Syry a tvaroh. Na farmé Horni
Dvorce se vyrobi ze 4 az 5 kg mléka 1 kg syra.

Tydenni produkce farmy je v pfibliznych hodnotach 21 kg zrajiciho syra, 19 kg
uzenych syri, 72 kg Cerstvych syri, 23 kg tvrdych syrli a néco kolem 21 kg tvarohu.

Od konce fijna do zac¢atku biezna je obdobi, kdy se ovce nedoji a produkce z ov¢iho
mléka je nahrazena vyrobou z kravského mléka.

K tomu maji jesté vlastni bourarnu, produkujici kvalitni jehné¢i maso a masné vy-

robky. Bourarna a syrarna byla zprovoznéna a zkolaudovéana v roce 2012.
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Obrdazek ¢. 9 Statek Horni Dvorce (zdroj: hornidvorce.cz/fotogalerie)

Obrazek ¢. 10 Statek Palupin (zdroj: hornidvorce.cz/fotogalerie)

4.1.1 Technika chovu ovci na farmé Horni dvorce

Zakladem pro chov je pastva. Ve sledovaném roce byly ovce na pastvé od zacatku
kvétna do konce fijna. Ovce plemene lacaune nesnasi horko a spiSe se pasou v noci.

V 1été se jeste pridava na podporu laktace kvalitni vojtéskova senaz, granulovana
krmna smés s je¢menem, seno a mineralni melasové lizy. Na dojirn€ se nachazi auto-
maticky davkova¢ krmeni, ktery nasype ovcim piesné odméfenou davku smési zrni
a granuli v poméru 1 kg krmeni na 2 | mléka. Tento zplisob pomaha nejen ke kontrole
piidavku smési, ale také pro lepsi chozeni ovci na dojirnu.

Na konci fijna dochazi k zaprahnuti a postupné, dle pocasi se zacinaji ovce pre-
souvat do staje, kdy pro ovce zacina takzvana zimni sezona. Ve staji jsou zhruba
od konce fijna nebo zacatku listopadu do zaCatku dubna. Zimni sezéna je zavisla
na klimatickych podminkach, takze se miize ménit, ale je zhruba dlouha 5 mésici. Ov-

ce ve staji jsou pravidelné¢ kontrolovany a krmeny. Doba porodii nastava v mésici
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unor. Chovatel provadi fizenou reprodukci z divodu porodd bahnic, aby se bahnily
zhruba ve stejném mésici.

Po porodu jsou matky s jehnaty v choulu asi 8 az 24 hodin z duvodu pachového
natisku a pro kontrolu vemene (Jedlicka, 2015). Béhem této doby se jehnatim podava
pomoci bachorové sondy 300 ml mleziva, do kterého se pfidava selen a jod.
Z individuélnich boxtu jsou pfevadény do skupin o mensim poctu a od ¢tvrtého dne
stafi jehnéte se bahnice zacinaji 1x denné dojit a jehnata se davaji na ¢as do tzv. $ko-
lek. Tento zplsob provadi chovatel z divodu pfedchizeni zanétim mlécné Zlazy,
zvlasté pak u ovci s jedinacky.

Od 10. dne jsou jiz jehnata samostatné ve Skolkdch. Odstavovani probiha
ve 40 dnech, pii vaze 15 kg. A pfi tom se postupné zacina dojit 2 x denné.

Jehnata se vykrmuji do vahy 35 kg pomoci starterovych smési, sena a slamy. Roc-
n¢ se zde odchova kolem 200 ks jehnicek a zhruba 200 ks berankd, vybrani jedinci

jdou pak do aukce asi tak od poloviny zafi.

EORNIN N OO

Obrazek ¢. 11 Dojirna na statku v Palupiné (zdroj: hornidvorce.cz/fotogalerie)

Na statku v Palupiné, kde maji chovatelé¢ umistény dojné ovce je vS§e zmodernizo-
vané. Maji zde automatické dopravniky na krmeni. Maji zde také zabrany, diky kterym
vytvoii ohradku na tzv. Skolku, ktera je dulezitd pro pozvolné odstavovani jehnat, jez je
prospésné jak pro jehnata, tak i1 pro pfedchazeni mastitid u ovci. Maji zde dobte vyte-
Seny propojeny vstup se stdji a pastvinami, kudy si ovce mohou samovolné piechazet
ataké pro chovatele je tento zplsob vyhodnéjsi jak z hlediska uSetfeni Ccasu,

tak i po strance manualni prace.
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4.1.2 Plemena chovana na farmé Horni Dvorce
Chovatel a majitel Ing. Radek Dubovy je jednim z péti ¢lenit Klubu chovatelll ovcei
plemene lacaune. Spolu s manzelkou Ing. Michaelou Dubovou provozuji tento chov
a momentaln¢ chovaji nejpocetnéjsi stado ovei Lacaune. Pocet je asi kolem 300 bahnic
zékladniho stdda a osm plemeniki reprezentujicich sedm linii (Jedlicka, 2015).

Dalsim stadem jsou kiizenci plemene Suffolk a Texel, chovani hlavné pro produk-

ci masa.

SRR | P A AR R N

Obrdazek ¢. 12 Stado ovci ve stdji a na pastviné (zdroj: hornidvorce.cz/fotogalerie)

4.2 Charakteristika sledovanych zvirat a odbéry mléka
Ke sledovani vybranych ukazateli ov¢iho mléka bylo vybrano 8 ovci na 2. laktaci.

Jednalo se o Cistokrevné bahnice plemene lacaune. Zkoumané bahnice mély jedinacky.

Tabulka ¢. 11 Charakteristika ovci plemene Lacaune v Hornich Dvorcich v roce 2015

5 Datum Den laktace
Cislo bahnice Poradi laktace
obahnéni pfi prvnim odbéru
FR 16175830624 2 20. 2. 2015 65
FR 16102830627 2 23. 2. 2015 62
CZ 93198667 2 22.2.2015 63
CZ 93188799 2 24.2.2015 61
FR 16158630135 2 25. 2. 2015 60
CZ 93188797 2 25. 2. 2015 60
FR 16158630731 2 25. 2. 2015 60
CZ 93198652 2 24. 2. 2015 61

55



Odbéry byly provadény v prubéhu laktace v roce 2015 od dubna do zacatku zafi.
Vzorky byli vzdy z ranniho nadoje v téchto praimérnych dnech laktace: 62. den, 90. den,
125. den, 153. den, 195. den laktace.

Pro rozbory v laboratoii Ustavu chovu a §lechténi zvifat a laboratoti Ustavu techno-
logie potravin MZLU Brno, byly vzorky ov¢iho mléka po odbéru ihned zchlazeny
na teplotu 5-8°C. Vzorky byli po odbéru, dopraveny v termoboxu do pfislusnych labo-

ratori.

Mg¢fteni nadoje byly méteno pomoci mlékoméru v kg, pievedeno na litry. Nadoj byl
méfen s presnosti na + 0,1kg. Analyzy byly provedeny podle standardnich laboratornich

metod.
4.3 Stanoveni vybranych ukazateli v laboratoii UCHSZ MENDELU

4.3.1 Stanoveni aktivni Kyselosti mléka pH metrem (CSN 57 0530)

Aktivni kyselost mléka se méfi pomoci pH metru. Tato hodnota se vyjadiuje
V hodnotéach pH.

Jedna se o koncentraci vodikovych iont v mléce.

pH metr se nakalibruje podle pufri o znamé hodnoté pH v rozsahu 4-7.

Elektrody se pfi métfeni ponoii do mléka o teploté 20°C a odecte se odpovidajici

hodnota pH v zaokrouhleni na 0,05 (Vorlova a kol., 2014).

4.3.2 Stanoveni titraéni kyselosti mléka dle Soxhlet-Henkela (CSN 57 0530)

Podle Soxhlet-Henkela (SH) je kyselost mléka dana poctem ml roztoku NaOH (koncen-

trace 0,25 mol/l) spotfebovanych pii titraci 100 ml mléka za ptidavku indikéatoru fe-

nolftaleinu.

Do titracni bailky se odméfi 50 ml mléka pomoci pipety, pfidaji se 2 ml fenolftaleinu

a dale se titruje pomoci 0,25 mol/l NaOH. Stale mléko michdme az do svétle rizového

zbarveni. Pro porovnani pouzijeme srovnavaci roztok 50 ml mléka 1 ml 5% roztoku

Co0SO;.

Zbarveni musi vydrzet nejméné 30 sekund.

Pro zjisténi kyselosti se pocitd ve stupnicich SH (x) na 100 ml mléka podle vzorce:
x=2-a

(a= mnozstvi roztoku 0,25 mol/l NaOH, spotiebovaného pfi titraci mléka v ml).
(Vorlova a kol., 2014).
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4.3.3 Stanoveni syritelnosti mléka

Méii se Cas potiebny pro koagulaci 100 ml mléka o teploté 35°C po piidani syfidla
o predem piipravené koagulacni sile. Doba sraZzeni by neméla trvat déle jak 240 sekund.

Nejprve se tedy ptipravi syfidlo, naptiklad o sile 1:5 000 (Janstova a Navratilova,
2014).

Jako syfidlo byl pouzit Laktochym (Milcom a.s., Tabor, CR). Jedna se o piirodni
chymozinové syfidlo pivodu zivocisného, urceného k syfeni mléka o sile, kterd je
Jiz zminovana, a to 1:5 000. Laktochym se pouziva k vyrobé syru z ov¢iho, kravského,
koziho mléka.

Ptiprava syfidla: Laktochym je syfidlovy koncentradt rennin (chymozin ziskany
z telecich Zaludki) s lihem, eugenolem a thymolem. Do bariky se odpipetuje 10 ml sy-
fidla a doplni se destilovanou vodou do potiebnych 50 ml (1 ml zfedéného roztoku je
0,2 ml pivodniho). Do Erlenmayerovy banky pomoci pipety odméfime 50 ml ov¢iho
mléka a zahfejeme na 35°C. Nasledné odpipetujeme 1 ml syfidla Laktochymu a za sta-
1ého michani a udrzovani teploty, pfipustna zména je + 5°C, ale vzhledem K tomu, Ze
Cas syfeni je kratky, teplota je pramérné stale stejna. Proti svétlu pozorujeme film

na sténach banky. Po objeveni se prvnich vlocek syfeniny, se odecte ¢as koagulace.

4.3.4 Stanoveni jakosti syFeniny

Po zasyteni ddme baiiku s mlékem do termostatu pii teploté 35 °C na 1 hodinu a po-
té posuzujeme jakost syfeniny a podle tabulky ¢. 2 hodnotime vzhled syfeniny a syro-
vatky.

Tabulka ¢ 12 Hodnoceni kvality syFeniny a syrovdtky dle Gajdiska 1997 (zdroj: Sus-
tova, 2015)

Ttida jakosti Vzhled syfeniny a syrovatky

| Sytenina je velmi dobra, pevna, po vyklopeni zachovava tvar.

Syrovatka je €ira, Zlutozelené barvy.

I Syfenina je dobrd, je ponckud méné pevna, méné dobie zachovava tvar.

Vylucovani syrovatky neni dokonalé, je bélavé, nazelenalé barvy.

I Sytenina je Spatnd, je m&kka, ¢astecné nedrzi pohromade.

Syrovatka je mlékovité bila.

v Syfenina je velmi Spatnd, vliibec nedrzi pohromadé.

Syrovatka je mlékovité bila.

\Y Nezietelné nebo zadné vyvlockovani kaseinu.
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Obrazek ¢. 13 Vzhled syfeniny a syrovdtky hodnoceny jako 1. tiida jakosti
4.4 Stanoveni vybranych ukazateld v laboratoii UTP MENDELU

4.4.1 Stanoveni suSiny v ovéim mléce

Principem stanoveni suSiny je suSeni do konstantni hmotnosti pfi 102 + 2 °C. Kon-
stantni hmotnost je povazovéna jako ubytek do 0,5 mg, popfipadé 1 mg anebo je pova-
zovana jako zvyseni mg oproti pfedchozimu vazeni.

Nejprve se do misky odvazi asi 5- 10 ml mléka, na vzorek ptiddme n€kolik kapek
kyseliny octové a opatrné promichame. Poté se 2 hodiny susi pii teploté¢ 102 +£2°C,
po vychlazeni vazime v exsikatoru. Pokud neni dosaZena konstantni hmotnost, opét
vysousime asi 1 hodinu pro dosazeni této hmotnosti, ale vétSinou 2 hodiny jsou dostacu-
jict.

Obsah susiny pak vypocitame podle vzorce:

a — hmotnost navazeného vzorku

b—hmotnost vysuseného vzorku
100*b

Susina% =

(Sustova, 2015).

4.4.2 Stanoveni tuku

Obsah tuku v mléce je podil tuku, ktery se oddéli po rozpusténi obalu tukovych ku-

licek pusobenim kyseliny sirové v butyrometru pomoci acidobutyrometrické (Gerbero-
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vy) metody. Odecteny obsah tuku v g/100 ml mléka se musi pfepocitat na obsah tuku

v g/100g mléka, ktery se vypocitdva pomoci vzorce:

x=b—a
a - objemové procento, odpovidajici dolni hladin¢ tukového sloupce bytyrometru
b- objemové procento, odpovidajici spodnimu menisku horni hladiny tukového
sloupce butyrometru

Spolehlivost této zkousky je s presnosti 0,05% a shodnosti 0,1% .
(Sustova, 2015).

4.4.3 Stanoveni bilkoviny

Pii pouziti amidoCerné B se pouziva ptistroj Pro-Milk, kdy se provadi filtrace
pres silikatovy filtr a dochdzi zde k oddéleni vysraZzenych bilkovin spole¢né
S navdzanym barvivem.

Me¢ii se pokles intenzity zbarveni roztoku. Zméteny pokles je pfimo tmérny obsahu

bilkovin v mléce (Vorlova a kol., 2014).

4.4.4 Stanoveni laktézy

Obsah mlé¢ného cukru neboli laktoézy se stanovuje bézné polarimetricky ve filtratu
za podminek pouzivané metody.

Tento obsah se vyjadiuje jako monohydrat laktézy v g na 100 g mléka.

Podle stupnice na polarimetru se vypocitdva obsah mohohydrath laktozy

v % podle vzorct:

_0,9518*p*100*F
= T

X

p- stupn¢ odectené na polarimetru
V- objem mléka
F- faktor pro objemovou korekci na srazeninu, ktery se vypocitava podle vzorce:
V—-v
%4

V- objem mléka

v navazka*(%tuku*1,08+%bilkovin*1,55)
100

(Vorlova a kol., 2014).
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4.5 Statisticka analyza dat

Statistickd analyza dat byla realizovdna pomoci statistického progra-
mu STATISTIKA verze 12.0. Bylo vyuzito analyzy variace s pevnym efektem (vliv
faze laktace).

Kur€eni vyznamnosti byl vyuzit Scheffesiv test a hladina o byla nastavena
na P <0,05. K urceni korelaci mezi ukazateli byla vyuzita Pearsonova korelacni analy-
Za.

Byla pouzita rovnice:

Yij = U + Oi + eij
1 - pramérnd hodnota znaku

Oi—odbér,i=1az5s

e ijj — reziduum
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5 VYSLEDKY A DISKUZE

5.1 Zhodnoceni dojivosti v prubéhu laktace

Zhodnoceni zmén nadoje v pribéhu laktace je uvedeno V tabulce ¢. 13. Zjisténé

hodnoty ukazuji, Ze faze laktace ma statisticky prukazny vliv na dojivost. Nejvyssi na-

v

vost byla 1,68 |.
Pfi ptechodu na celodenni pastvu se dojivost zvysila z 2,08 | na 2,56 | a pak se po-

stupn¢ snizovala.

Tabulka ¢. 13 Zhodnoceni nddoje (1) v pritbéhu laktace za rok 2015

primémy | l.odbér | 2.odbér 3.odbér 4.odbér 5.odbér prameér
den lak- | (62.den) | (90.den) | (125.den) | (153.den) | (195.den)
tace n=8 n=8 n=8 n=8 n=8 n=40
L.S.M 2,08 2,56 1,73 1,32 0,73 1,68
S.EEM 0,22 0,22 0,20 0,18 0,18 0,66
sign. a b C d e

a, b, c,d e=P<0,05, sign. = signifikace, L.S.M=nejblizsi priblizna hodnota primeru,
S.E.M=stredni chyba priimeru

Blaha (2006) zjistil u kfiZenek vychofriské (VF) a zusSlechténé valasky (ZV) ve Va-
lasské Bystiici, ze dojivost v prubéhu laktace méla sestupnou tendenci. V 71. dni byl
nadoj 1,42 1 a v 214. dni 0,62 I. Pokorna a kol. (2009) zjistili pfi odbérech mléka od ovci
kiizenek plemene vychofriskd a lacaune v roce 2007 na stejné farmé, ze faze laktace
vyznamné ovlivitiuje obsah suSiny, ktera byla na konci nejvyssi.

Figelova (2009), ktera provadéla vyzkum na stejné farmé, zjistila dojivost
v prib¢hu laktace od 0,83 1 s klesajici tendenci na 0,311.

Podle Kone¢né (2014) byl také zjistén v letech 2009 a 2010 vyznamny vliv faze
laktace na dojivost. Na zacatku laktace naméfila 1,03 | a na konci laktace 0,7 1.

Toto potvrzuje 1 Kralickova a kol. (2012), ktefi pfi vyzkumu na farmé Habii u ovci
plemene vychofriskd, chovanych na pastvinach, zjistili, ze faze laktace vyznamné

ovlivituje denni nadoj.
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5.2 Zhodnoceni obsahu susiny v prabéhu laktace

Obsah suSiny a jeho zmény v pribehu laktace jsou zaznamenany v tabulce ¢. 14.

Byl zaznamenan postupny vzestup obsahu suSiny. Faze laktace m¢la statisticky prikaz-

ny vliv na susinu v mléce.

Primérna zjisténa hodnota byla 18,00. Nejvyssi hodnota byla na konci laktace

ato 19,27 % a nejnizsi na zacatku laktace 17, 68 %. Byl zaznamenan pozvolny rist ob-

sahu.

Tabulka ¢. 14 Zhodnoceni obsahu susiny (%) v priubéhu laktace v roce 2015

pramémy | 1.odbér 2.odbér 3.odbér 4.0dbér 5.odbér oriimér
den lakta- | (62.den) | (90.den) | (125.den) | (153.den) | (195.den)
ce n=8 n=8 n=8 n=8 n=8 n=40
L.S.M 17,68 17,54 17,31 18,16 19,27 18,00
S.EM 0,24 0,35 0,83 0,82 1,44 1,07
sign. a a a a b

a, b = P < 0, sign. = signifikace, L.S.M=nejblizsi priblizna hodnota primeéru,
S.E.M=stredni chyba priimeru

Blaha (2006) ve své praci, kterou realizoval na farm¢ ve Valasské Bystfici u kiize-
nek vychofriské (VF) a zuslechtélé valasky (ZV), uvadi obsah suSiny na zacatku laktace
17,16 % a na konci 20,37 %. Jak se vyvijel narist ¢i pokles obsahu susiny nebyl zcela
prikazny z divodu $patnych klimatickych podminek pii 153 dnech laktace.

Pokornd a kol. (2009) zjistili pii odbérech mléka od ovci kiizenek plemene vy-
chofriskd a lacaune, ze faze laktace vyznamné ovliviiuje obsah suSiny, ktera byla
na konci nejvyssi.

Figelova (2009) zjistila postupné se zvySujici obsah susiny. Hodnoty byly mezi
16,87 % a 19,47 %. Konec¢na (2014) v letech 2009 a 2010 zjistila hodnoty 17,58 %
na zacatku laktace a 20,14 % na konci laktace. Timto potvrdila pfedchozi vyzkumy,
které dospély ke stejnému zavéru.

Pti analyze Dragounové a kol. (2012) bylo zjist€no u ovci romanovskych a vy-

chofriskych v roce 2011, ze nejvyssi obsah susiny byl také na konci laktace.
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5.3 Zhodnoceni obsahu tuku v pribéhu laktace

Obsah tuku v prubéhu laktace je zaznamenan v tabulce ¢. 15. Je zde i vidét, ze tuk

mirné klesnul pii vy$sim nadoji 92. den oproti 62. dnu.

v

byla zjisténa 7,43 %. Obsahy tuku nebyly statisticky prikazné ovlivnény fazi laktace.

Tabulka ¢. 15 Zhodnoceni obsahu tuku (%) v pritbéhu laktace v roce 2015

pramérny 1.odbér 2.odbér 3.odbér 4.odbér 5.odbér primér
den lakta- | (62.den) | (90.den) | (125.den) | (153.den) | (195.den)
ce n=8 n=8 n=8 n=8 n=8 n=40
L.S.M 7,10 6,96 7,18 8,05 7,89 7,43
S.E.M 0,14 NS 0,62 0,86 1,02 0,78
sign. NS NS NS NS NS

NS = neni signifikantni, sign. = signifikace, L.S.M=nejblizsi pribliznd hodnota priime-
ru, S.E.M=stredni chyba primeéru

Blaha (2006) uvadi ve své praci, kterou realizoval ve Valasské Bystfici, pohyb ob-
sahu tuku od 6,22 % do 7,95 %. Blaha mél pokles tuku ve 153 dnech zde nastal pravdé-
podobné z diivodu horsiho pastevniho porostu (destivé pocasi).

Pokorna a kol. (2009) zjistili pii odbérech mléka od ovci kiizenek plemene vy-
chofriska a lacaune ve Valasské Bysttici v roce 2007, Ze obsah tuku byl na zacatku lak-

Figelova (2009) v roce 2008 ve Valasské Bysttici zjistila obsah tuku v rozmezi
5,61 % az 7,31 %. Pti tfetim odbéru nastal mirny pokles, ale nebyl statisticky prukazny.

Podle Kone¢né (2014) vroce 2009 a 2010 byla zjisténa vzestupna tendence
s mirnym poklesem 134. den (2009) a 131. (2010) den laktace. Obsah tuku byl
V rozmezi mezi 6,29 % a 8,22 %.

Yabrir a kol. (2013) provadeli vyzkum v Alzirské stepni oblasti u ovci plemene
rumbi a ouled-djellal a zjistil, ze tuk byl na zac¢atku laktace 5,42 %, na vrcholu laktace
(ve stfedu laktace) 6,59 % a na konci laktace 7,42 %.
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5.4 Zhodnoceni obsahu bilkoviny v pribéhu laktace

Zmény v obsahu bilkovin v prubéhu laktace jsou uvedeny v tabulce €. 16. Vliv faze

laktace na obsah bilkovin je statisticky prukazny.

Byla zjisténa primérna hodnota 5,16 %. Nejvyssi hodnota byla na konci laktace
ato 6,06 % a nejnizsi 153. den laktace 4,72 %.

Byl zaznamenan postupny rtst obsahu bilkovin.

Tabulka ¢. 16 Zhodnoceni obsahu bilkoviny (%) v pritbéhu laktace v roce 2015

pramérny

1.odbér

2.0dbér

3.odbér

4.0dbér

5.odbér

pramér
den lakta- | (62.den) | (90.den) | (125.den) | (153.den) | (195.den)
ce n=8 n=8 n=8 n=8 n=8 n=40
L.S.M 4,92 4,98 5,08 4,72 6,06 5,16
S.EEM 0,25 0,24 0,23 0,37 0,90 0,65
sign. a a a a b

a, b = P < 0,05, sign.

S.E.M=stredni chyba priimeru

signifikace, L.S.M=nejblizsi priblizna hodnota priiméru,

Podle Blahy (2006) byla u ovci na statku Valasska Bystfice hodnota obsahu bilko-
vin v 71. dni 5,43 % a v 214. dni 7,95 %. Rozdil hodnot bilkovin byl statisticky vysoce

prikazny.

Pokorna a kol. (2009) zjistili pfi odbérech mléka od ovci kiizenek plemene vy-

chofriska a lacaune, zZe obsah bilkoviny byl na zacatku laktace nejnizsi a postupné se

zvySoval a na konci laktace byl nejvyssi.

Figelova (2009) ve Valasské Bystfici uvadi obsah bilkovin 5,63 % a 7,00 %.

U Konecné (2014) byl pozvolny vzestup obsahu bilkoviny a vrchol nastal na konci

laktace.

Dragounova a kol. (2012) pii vyzkumu v roce 2011 zjistili, Ze vyssi obsah bilkovin

1ze o¢ekavat na zacatku a na konci laktace.
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5.5 Zhodnoceni obsahu laktézy v pribéhu laktace

Zmény v obsahu laktozy v prub¢hu laktace jsou zaznamenany v tabulce ¢. 17. Bylo

zjisténo, ze faze laktace ma vyznamny vliv na obsah lakt6zy. Obsah laktozy se postupné

cvwr

hodnota 4,67 %.
Tabulka ¢. 17 Zhodnoceni obsahu laktozy (%) v pritbéhu laktace v roce 2015
primérny 1.odbér 2.0dbér 3.odbér 4.odbér 5.odbér pramer
den lakta- | (62.den) | (90.den) | (125.den) | (153.den) | (195.den)
ce n=8 n=8 n=8 n=8 n=8 n=40
L.S.M 4,87 4,78 4,31 4,71 4,68 4,67
SEM 0,11 0,15 0,21 0,32 0,55 0,35
sign. a a b a a

a, b = P < 0,05, sign. = signifikace, L.S.M=nejblizsi priblizna hodnota primeéru,
S.E.M=stredni chyba priimeru

Blaha (20006) zjistil u ovci ve Valasské Bystfici, ze laktéza v pribéhu laktace znac-
né kolisa. Nejvyssi obsah byl 5,21 % v 99. dni a nejnizsi v 214. dni 4,21 %.

Pokorna a kol. (2009) zjistili pii odbérech mléka od ovci kiizenek plemene vy-
chofriska a lacaune ve ValaSské Bystfici, Ze obsah laktozy byl na zacatku nejvyssi

Figelova (2009) zjistila v roce 2008 stejné jako Pokorna a kol.(2009), Ze pro laktézu
je typicky pozvolny pokles obsahu. U Figelové byla primérnéa hodnota 4,57 %.

Podle Konecné byl v roce 2009 a 2010 také zaznamenéan postupny pokles obsahu
laktézy s nejniz§imi hodnotami 167. den a 197. den (2009) a 157. den a 184. den
(2010). Nejvyssi hodnota byla 4,96 % v roce 2009 a 4,93 % v roce 2010.
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5.6 Zhodnoceni fyzikalné - chemickych vlastnosti mléka v pribéhu

laktace

5.6.1 Zhodnoceni pH v priibéhu laktace

Hodnoty pH v prib¢hu laktace jsou uvedeny v tabulce ¢. 18. Faze laktace neméla

statisticky prukazny vliv na hodnoty pH.

Od 90. dne laktace nastalo pozvolné snizovani pH a ke konci laktace 195. den

nastalo mirné zvysSeni na hodnotu 6,64. V prib¢hu celé laktace bylo pH vcelku stabilni.

Priimérné hodnota pH v prubéhu laktace byla 6,59.

Tabulka ¢. 18 Zhodnoceni pH v pritbéhu laktace v roce 2015

pramérmny | 1l.odbér 2.odbér 3.odbér 4.0dbér 5.odbér primér
den lakta- | (62.den) | (90.den) (125. (153.den) | (195.den)
ce n=8 n=8 den) n=8 n=8 n=8 n=40
L.S.M 6,54 6,61 6,59 6,55 6,64 6,59
S.EM 0,05 0,16 0,08 0,05 0,04 0,09
sign. NS NS NS NS NS

NS=neni signifikantni, sign. = signifikace, L.S.M=nejblizsi priblizna hodnota priimeéru,
S.E.M=stredni chyba priimeru

Blaha (2006) uvadi ve své praci, Ze pH Vv jeho vyzkumu mélo vyrovnanou tendenci
v prvni poloviné laktace a poté jeho hodnota klesala. Byla zjisténa primérna hodnota
6,59. Hodnota 71. den byla 6,67 a 214. den 6,50.

Figelova (2009) zjistila na téze farmé ve Valasské Bysttici v roce 2008 podobné
hodnoty jako Bldha i stejnou stabilitu. Primérna hodnota pH byla 6,70, ve tfetim odbéru
byla 6,55 a v patém 6,85.

Konecna (2014) v roce 2009 a 2010 dospéla ke stejnému zavéru jako Blaha 1 Fige-

fena ve 134 dnech, nejvyssi v 85 dnech a 197 dnech.

66




5.6.2 Zhodnoceni titra¢ni kyselosti (SH) v pribéhu laktace

Pribézné zjisténé hodnoty titracni kyselosti jsou uvedeny v tabulce ¢. 19. Rozdily
Vv jednotlivych hodnotach byly v prubéhu laktace statisticky pritkazné.

Primérna hodnota titra¢ni kyselosti byla 9,96 SH. Nevyssi titracni kyselost byla pti
prvnim odbéru (62. den laktace) 11,00 a nejnizsi SH byla 90. den laktace 8,93.

V pribéhu laktace byl zaznamenan postupny vzestup titracni kyselosti. Vyjimkou
byl 1. odbér pii 62 dnech laktace. Zejména to bylo zpisobeno tim, Ze Vv této dobé

se postupné prevadély ovce na celodenni pastvu a byly stfidave ve stdji a na pastvinach.

Tabulka ¢. 19 Zhodnoceni titracni kyselosti (SH) v priubéhu laktace v roce 2015

pramérny 1.odbér 2.0dbér 3.odbér 4.odbér 5.odbér prameér
den lakta- | (62.den) | (90.den) | (125.den) | (153.den) | (195.den)
ce n=8 n=8 n=8 n=8 n=8 n=40
L.S.M 11,00 8,93 9,04 9,91 10,90 9,96
S.EM 0,91 0,85 0,95 0,64 0,98 1,22
sign. a b b ab a

a, b = P < 0,05, sign. = signifikace, L.S.M=nejblizsi priblizna hodnota primeéru,
S.E.M=stiredni chyba priméru

Nékolik vyzkumil na farmé ValaSska Bystfice, kde chovali kiizenky vychofriské ovce
a lacaune, zjistilo tyto skute¢nosti: ve vyzkumu Blahy (2006) ve Valasské Bysttici hod-
noty titra¢ni kyselosti kolisaly. Hodnoty se pohybovaly mezi 8,96 a 11,55 SH.

Ve Valasské Bysttici provadéla také vyzkum v roce 2008 Figelova a zjistila pri-
mérnou hodnotu 10,12 SH. Mezi 68. dnem a 127. dnem nebyl zji§tén rozdil, ale mezi
68. dnem a 183. dnem a také mezi 153. dnem a 183. dnem byl zaznamenan vyznamny
rozdil. Nejvyssi titraéni kyselost 9,74 SH byla pti odbéru 127. den a nejvyssi hodnotu
naméfila Figelova na konci laktace 183. den.

cv v

na zacatku laktace a nejvyssi hodnotu na konci laktace. Hodnoty byly 8,93 a 10,14.
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5.7 Zhodnoceni technologickych vlastnosti mléka v priibéhu laktace

5.7.1 Zhodnoceni syfitelnosti v pribéhu laktace

Pribéh zmén syftitelnosti je uveden v tabulce ¢. 20. Primérnd hodnota syftitelnosti
byla 113,53 sekund.

Nejkratsi ¢as byl pii tietim odbéru, ktery byl provadén 125. den laktace,
102,75 sekund a nejdelsi ¢as 122,00 sekund. byl pii poslednim odbéru (195. den)

Vv prub¢hu laktace.

Vliv faze laktace na syfitelnost nebyl statisticky pritkazny.

Tabulka ¢. 20 Zhodnoceni sy¥itelnosti (s) v priubéhu laktace v roce 2015

primérny 1.odbér 2.odbér 3.odbér 4.odbér 5.odbér prameér
den lakta- | (62.den) | (90.den) | (125.den) | (153.den) | (195.den)
ce n=8 n=8 n=8 n=8 n=8 n=40
L.S.M 117,13 120,75 102,75 105,00 122,00 113,53
S.EEM 19,32 51,31 21,00 25,97 27,79 30,74
sign. NS NS NS NS NS

NS = neni signifikantni, sign. = signifikace, L.S.M=nejblizsi pribliznd hodnota priime-
ru, S.E.M=stredni chyba priiméru

Podle Blahy (2006) byla doba syftitelnosti v roce 2004 v priméru 220,22. Nejkratsi
Cas byl naméten pii 99 dnech laktace, a to 177,8 sekund. Nejdelsi ¢as 260,4 sekund byl
zjistén na konci laktace (214. dni). Blaha uvadi, Ze rozdily v syfitelnosti nebyly
v pritbéhu laktace statisticky pritkazné.

Figelova (2009) zjistila primérnou dobu syfitelnosti 158,98 sekund. Vysoce pri-
kazny vliv faze laktace zjistila Kone¢na (2014) v roce 2009 a 2010. Bylo zaznamenano
postupné prodluzovéni doby syfitelnosti S nejvyssi hodnotou na konci laktace, a to
202,95 sekund.

Svejcarova a kol. (2011) pii analyzach mléka na tfech rtiznych farméach zjistili,

ze faze laktace neovliviluje syfitelnost mléka.
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5.7.2 Zhodnoceni jakosti syfeniny v pribéhu laktace

Ptehled zmén jakosti syfitelnosti, ktera byla provadéna podle Gajdiaska, ukazuje ta-

bulka ¢. 21.

Primérna jakost syfeniny byla 1,60. Znamena to, Ze byla syfenina dobra, pevna, za-

chovavala svij tvar a barva syrovatky byla zlutozelené barvy.

Rozdil mezi jednotlivymi hodnotami v prubéhu laktace nebyl statisticky pritkazny.

Nejlepsi byla syienina v 90. a 125. dnu odbéru a nejhiife na tom byla syienina, ktera

byla ze 4. odbéru.

Tabulka ¢. 21 Zhodnoceni jakosti syieniny (dle Gajdiiska) v priubéhu laktace v roce

2015
primérny 1.odbér 2.odbér 3.odbér 4.odbér 5.odbér pramer
den lakta- | (62.den) | (90.den) | (125.den) | (153.den) | (195.den)
ce n=8 n=8 n=8 n=8 n=8 n=40
L.S.M 1,75 1,25 1,25 2,13 1,63 1,60
S.EEM 0,71 0,46 0,71 1,13 1,06 0,87
sign. NS NS NS NS NS

NS = neni signifikantni, sign. = signifikace L.S.M=nejblizsi pribliznd hodnota priméru,

S.E.M=stiredni chyba priméru

Pti analyzach mléka Blaha (2006), Figelova (2009), Konec¢na (2014) na farmé Va-
lagska Bystiice u kiizenek vychofriské ovce a lacaune, zjistili rizné hodnoty jakosti
syfeniny.

Blaha (2006) uvadi, ze jakost syfeniny se pohybovala mezi 1,7 az 2,5. V 99. dni by-
la nejlepsi kvalita syfeniny a na konci laktace byla nejhorsi. Zjistil také, ze rozdily
Vv jakosti syfeniny v pribéhu laktace nebyly statisticky prikazné.

Figelova (2009) zjistila v 98. dni a 153. dni nejlepsi jakost syfeniny a to 1,00.
Sytenina byla velmi dobrd, drzela pekné sviij tvar. A maximalni jakost byla 1,20, ktera
byla zjisténa 127. den laktace. Faze laktace neméla statisticky prikazny vliv na jakost
syfeniny.

Podle Konec¢né, ktera provadéla vyzkum v roce 2009 a 2010, byla primérna jakost
syfeniny 1,26. Zjistila vysoce prikazny vliv faze laktace na jakost syfeniny.
S postupujici laktaci se v tomto obdobi 2009 a 2010 prodluzovala doba syfitelnosti

a tim zhorSovala jakost syfeniny.
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5.8 Vyhodnoceni korela¢nich zavislosti jednotlivych slozek, nadoje

mléka, chemickych a technologickych vlastnosti mléka

Korelaci mezi fazi laktace, dojivosti, slozkami mléka a fyzikaln¢ - chemickymi

vlastnostmi znazoriiuje tabulka ¢. 22.

Faze laktace

Mezi fazi laktace a dojivosti byla zjisténa statisticky prikazna negativni korelace,
a bilkovinou byla zjisténa statisticky vyznamna pozitivni korelace, tedy s postupujici
fazi laktace se obsah vyse uvedenych slozek zvySoval.

Korela¢ni zavislost mezi fazi laktace, laktézou, fyzikaln€ - chemickymi vlastnostmi

mléka a technologickymi vlastnostmi nebyla statisticky prikazna.

Nadoj (dojivost)

Mezi dojivosti a suSinou, tukem a bilkovinou a rovnéz titra¢ni kyselosti byla za-
obsahy susiny, tuku, bilkoviny a hodnota titra¢ni kyselosti.
Mezi nadojem a obsahem laktozy, pH, syfitelnosti a jakosti syfeniny nebyla statis-

ticky prokazéana korela¢ni zavislost.

Susina

Pozitivni korelace nastala u obsahu susiny s obsahem tuku, bilkoviny a hodnotami
titraéni kyselosti. Znamend to, Ze ¢im vysSi suSina tim vyS$i obsah tuku, vys§i obsah
bilkoviny a vy$$i hodnota titracni kyselosti.

U ostatnich slozek (laktoza) a vlastnosti (pH, syfitelnost, jakost syfeniny) nebyla

statisticky prok4zéana korela¢ni zavislost.

Tuk

Vyznamna pozitivni korelace nastala mezi obsahem tuku a bilkovinou. Cim vyssi
byl obsah tuku, tim vyssi byl obsah bilkovin.
Statisticky nepriikazné korelace nastala mezi obsahem tuku, obsahem laktozy, pH,

titraCni kyselosti, Syfitelnosti a jakosti syfeniny.
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Bilkovina

U obsahu bilkoviny nenastala zadna statisticky prikazna korela¢ni zavislost

se slozkami mléka, pH, titracni kyselosti, Syfitelnosti a ani s jakosti syfeniny.
Laktoza

U obsahu laktozy s pH, titracni kyselosti, syfitelnosti a jakosti syfeniny nebyla zjis-

téna korelacni zavislost.

pH

Vyznamna pozitivni korelace byla mezi pH a délkou syfitelnosti. Cim vyssi bylo
pH, tim delsi byla doba syfitelnosti. Mezi pH, titracni kyselosti a jakosti syfeniny neby-

la zjiSténa z4dna korelacni zavislost.

Titracni kyselost

Korelacni zavislost nebyla prokdzdna mezi titrani kyselosti a Syfitelnosti a ani me-

zi titra¢ni kyselosti a jakosti syfeniny.

Syritelnost

Korelacni zavislost mezi syfitelnosti a jakosti syfeniny nebyla statisticky prokdzana.
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Tabulka ¢. 22 Prehled vzajemnych korelacénich zavislosti (Pearsonovy korelace) odbéru, dojivosti, sloZek mléka, pH, titracéni kyselosti (SH),

syFitelnosti a jakosti syFitelnosti v roce 2015

nadoj suSina tuk bilkovina | laktéza pH SH syritelnost | jakost syieniny
odbér -0,8491° | 05048" | 0,4875 | 0,4437" | -0,1842" | 0,2198™ | 0,0004"° | -0,0280"° 0,1027"°
nadoj -0,5517" | -0,5085" | -0,5200" | 0,2194™ | -0,0880"° | -0,3875" | 0,0181"° -0,1917"°
susina 0,8116 | 0,7672" | -0,0134™ | -0,0069™ | 0,3604 | 0,0550"° 0,1794"°
tuk 0,4084" | -0,2882"° | -0,2493"° | 0,3074"™ | -0,1995"° 0,1594"°
bilkovina -0,2578™ | 0,2685"° | 0,1473" | 0,2234"° 0,1368"°
laktoza 0,0677"° | 0,1657"> | 0,2130"° 0,0073™
pH -0,2976™° | 0,6351° -0,1161"°
SH -0,1342M° 0,2488"°
Syfitelnost -0, 1040N°

*=P <0,05; NS =neni signifikantni
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6 ZAVER

V této diplomové praci byla analyzovana béhem laktace dojivost, jednotlivé slozky
mléka, technologické a fyzikaln¢€ - chemické vlastnosti mléka.

U bahnic plemene lacaune, které byly na druhé laktaci a mély jedinacky, byl zjistén
nejvyssi nadoj 2,56 1 a nejnizsi 0,73 L.

Su$ina byla v hodnotach 17, 68 % az 19,27 %. Obsah tuku v ov¢im mléce byl
6,96 % az 7,89 %. Obsah bilkoviny byl v rozmezi 4,72 % az 6,06 % a obsah laktozy
Vv rozmezi 4,31 % az 4,87 %.

Co se tyce fyzikaln¢ - chemickych vlastnosti mléka, byly v tomto obdobi zjistény
hodnoty u pH 6,54 az 6,64 a u titrani kyselosti se hodnoty pohybovaly v rozmezi
8,93 az 11,00 SH. U technologickych vlastnosti se zjistovala syfitelnost a jakost syfeni-
ny, které urCuji kvalitu mléka pro dal§i zpracovani. Syfitelnost se pohybovala
v hodnotach 102,75 sekund az 122,00 sekund a jakost syfeniny mezi 1,25 az 2,13.

Jakost syfeniny byla posuzovana dle stupnice podle Gajduska. Z téchto analyz vy-
chézi, ze ov¢i mléko ziskané na farmé Horni Dvorce je vysoké kvality a ukazuje 1 dobry
zdravotni stav ovci. Ovce na farmé Horni Dvorce netrpi Zadnymi zdvaznymi chorobami
ani Casto se opakujicimi zanéty mlécné Zlazy.

Chov dojnych ovci na farmé Horni Dvorce je pro manzele Dubovych nejdulezitéj-
Sim pifjmem, a proto zde dbaji o zdravotni stav i celkovou kvalitu ov¢iho mléka.
Na vysoké urovni je i vyZiva bahnic a technologie ustdjeni.

Vyrobky z ovéiho mléka, které pochazi z této farmy, jsou vysoké kvality a jejich
cena je umérna kvalité, coz vyplyva z provedenych analyz v tomto vyzkumu 1 z ocenéni
goudy, zrajici pod mazem Vv roce 2013 v soutézi Chutna hezky. Jihoc¢esky. Mnozstvi
nadojené¢ho mléka od ovci na statku v Palupiné je pomérné vysoky a tak mohou vyrobit

vice vyrobk, toto je ovlivnéno diky zvolenému dojnému plemenu.
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Graf 3 Zmény obsahu susiny (%) v pritbéhu laktace
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Graf 5 Zména obsahu tuku (%) v pritbéhu laktace
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Graf 7 Zmény obsahu bilkoviny (%) v pritbéhu laktace
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Graf 9 Zmény obsahu laktozy (%) v pritbéhu laktace
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Graf 11 Zmény hodnoty pH v pribéhu laktace
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Graf 13 Zmény titracni kyselosti (SH) v pritbéhu laktace
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Graf 15 Zména sy¥itelnosti (s) v pritbéhu laktace
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Graf 17 Zmény jakosti syieniny v pritbéhu laktace
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