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1 Uvop

Impulsem k vybéru tématu bakalaiské prace byly popisky na lahvich vina
vinafstvi Vinné sklepy Kutna Hora s.r.o. (didle VS KH) a popisy vinic na webovych
strankdach stejné firmy. Lze se docist o ,,zaprasené cesté®, ,,slaném viné*, , lehké kiidové
mineralité” a ,,pepfovosti“. Dle vinafstvi jsou tyto vlastnosti spojeny s jednotlivymi
vinicemi, resp. vini¢nimi tratémi.

Vime, Ze papir snese leccos a ze k prodeji vina patii pfibéh a hezka slova. Bude
ale analyticky prokazatelné, Ze vina jsou z riznych vinic?

Abychom vyloucili jeden z faktorti zptisobujicich zasadni rozdilnost vin, odradu,
vybrali jsme Tramin Cerveny a Rulandské modré, kter¢ VS KH péstuji na nékolika
vini¢nich tratich a tato odridova vina jsme se rozhodli porovnat v zavislosti na vini¢ni
trati.

Protoze velky vliv na vysledné vino ma pouziti riznych enologickych postup,
rozhodli jsme se porovnavat 1 vstupni surovinu, tedy most.

Bylo jasné, Ze pro ptipadné nalezeni zavislosti vlastnosti vina na vinici je potieba
popsat vini¢ni trati z hlediska ptdniho, geologického i klimatologického, stejné jako

popsat jejich polohu.



2 LITERARNI PREHLED

2.1 Geologické vlivy

Vliv geologického podlozi na péstovani révy vinné by se dal shrnout do Ctyf
zakladnich bodi. Zaprvé mad matecni hornina vliv na pudni typ, ktery na podlozi
vznikne (vyjma navatych ptd), dale na odvod ¢i zadrzeni destové vody, urCuje
geomorfologii mista, tedy pfipadny sklon svahu a jeho orientaci, a v neposledni fad¢
ovliviiyje struktura mate¢né horniny rozvoj kofenového systému révy vinné.

Vzhledem k tomu, ze zakladni ziviny, které réva potfebuje ke svému rastu (N, K,
P, Mg, Fe) jsou zastoupeny v dobfe udrzované pudé na jakémkoli podlozi, je vliv
podlozi na zdsobovani révy Zivinami a nésledné¢ na kvalitu vina minimdlni. Pouze
vyjime¢né muze dojit k vyCerpani zivin, pokud nejsou ptitomny v podlozi. Napiiklad
pudy na vapencich mivaji men$i obsah Zeleza. Z toho divodu jsou pro tyto pudy
vhodnéjsi bilé odridy s mensi pottebou zeleza. (HUGGET, 2006)

Pfisun Zivin réva vinnd zajiStuje svymi vedlejSimi koteny, které se nachdzi
ptevazné v hloubce do 0,6 m. Nicméné ptisun vody, zvlasté v suchych obdobich,
zajistuji kofeny hlavni, které mohou dosahovat délky az nékolika metrt. Je tedy patrné,
ze na dostateCny vyvoj téchto kofenti mad vliv 1 geologické podlozi a to sice jeho
struktura neboli porovitost. (JACKSON, 2008)

Porovitost a propustnost podlozi je dulezita také pro zadrzovani ¢i odvadéni
destovych srazek. Idealni vodni rezim pro vinnou révu poskytuje podlozi se stfedni az
vysokou porovitosti (15-45%), vysokou propustnosti zvétralé vrstvy a nizkou
propustnosti mate¢né horniny. Jde o to, aby destové srazky byly odvedeny s povrchu,
ale zistaly v zasob¢ pro obdobi sucha. Idealni se ukazuje kiida, mirné€ slinuté piskovce,
vapence, ale i siln¢ zvétralé bridlice ¢i zula. Pokud je na svahu podlozi s malou
propustnosti, odvod vody pies podlozi je pomaly, dochdzi k odvodnéni prevdzné po
povrchu a to je bohuZel spojeno s piidni erozi. (HUGGET, 2006).

Na nasem Uzemi, v pasu vinohradnictvi chladného klimatu, se jako velmi dilezity
z geologickych vlivli ukazuje vliv na geomorfologii. Pro zdarné dozradvani hrozni je
tteba maximalni oslunéni, kterého 1ze ve vysSich zemépisnych sitkach dosahnout pouze

na svazich, idedln¢ jihozépadnich az jihovychodnich. Zaroven umisténi vinice na
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svazich piisobi jako ochrana proti jarnim mraziim. (HANCOCK, 2005 in HUGGET,
2006).

Vliv geologickych podminek na kvalitu vina se zatim pfimo neprokazal. Pouze
v ojedinélych ptipadech se d& najit objektivni souvislost mezi kvalitou vina a
geologickym podlozim. Jako piiklad uvadi HUGGET (2006) vina z oblasti Golf du
Lyon, jejichZ aroma ,,po motskych fasach® mize byt zpiisobeno vyssi koncentraci HCI
v pud¢ nez je dale ve vnitrozemi.

MALTMAN (2007) dokonce povazuje ,,chut’ geologického podlozi“ ve viné za
pouhou romantickou pfedstavu, kterd ma velkou marketingovou silu a novinarské

vyuziti, nicméné je védecky nepodloZena a nemozna.

2.2 Pudni vlivy

Zakladem pro rist révy vinné je puda. Poskytuje révé potfebnou vodu a ziviny.
Fyzikélni a chemické vlastnosti ptud, tedy typ a druh pudy, jeji hloubka, urodnost,
teplota, vlhkost a ptidni reakce, maji ptimy vliv na rist kofend révy vinné a ptijem zivin
(RUTH, 2007).

Druh ptdy, tedy jeji mechanické slozeni, ma zasadni vliv na rist kofend, vodni
rezim a zasobovani kofent kyslikem. V jilovitych pidach s malym zastoupenim
hrubych pori (0,05 - 0,01 mm) je voda zadrzovéana nejvice, coz se miize stat pro révu
nebezpecnym. Pokud vodni nasycenost presdhne urCitou miru, jilovité castice
nabobtnaji a voda se stane nepohyblivou. Takto podmacenou plidu réva vinna Spatné
snasi a muze dojit k poskozeni kotfend. Vysoka plidni vlhkost také urychluje praskani
bobuli a nasledné¢ hniti. Dalsi negativni vlastnosti jilovitych pid je jejich mala
zahtfevnost.

V piscitych piidach je na druhou stranu velkd propustnost, voda rychle prosakuje a
soucasn¢ se diky vhodné porovitosti dobie vyvijeji hlavni kotfeny. Pokud je pod piscCitou
pudou nepropustnd mate¢na hornina, je tento druh pidy pro révu pomérné piiznivy.
Hlavni kofeny jsou dobfe vyvinuty a v dobé sucha jsou schopny piivadét vodu
z velkych hloubek podlozi. Zaroven se jednd o pidy dobie zdhfevné. (JACKSON,
2008).

-11-



Dle LI (2012 in WANG 2015) mé réva vinnd péstovana na vysoce propustnych
pudéach s velkymi rozdily dennich a nocnich teplot rychlejsi fotosyntetické procesy,
vys$i koncentraci cukru v hroznech a pInéjsi barvu.

Pidni reakce je dllezitd pro pfijem Zivin, protoze ovliviiuje jejich rozpustnost a
tim pfistupnost. Idedlni pH je 5,5 - 7,5.

Pidy, které¢ jsou bohat¢ na P a Ca podporuji hromadéni cukru a tvorbu
aromatickych latek a anthokyanint v hroznech. (JIANG, 2012)

Obsah zZivin v pidé, pidni reakei i texturu pidy lze do jisté miry ovlivnit
agrotechnickymi postupy. Co se ale zménit nedd je pudni typ, neboli struktura.
V literatufe nenachazime pfili§ informaci o vlivu piidniho typu na révu vinnou, obecné
se ma za to, ze réva vinnd je vhodnd v podstaté¢ do vsech pidnich typt. Nicméné
vzhledem k tomu, Ze je to jeden z t€zko aZ nemozné ovlivnitelnych faktori, je snaha
kvantifikovat vliv ptidniho typu na révu vinnou, hrozny a nasledn¢ na vino.

Cudur et al. (2014) dosli pfi porovnavani kvality a kvantity sklizn€ rdznych odrad
révy vinné na antropozemi a kambizemi k zavéru, ze vliv padniho typu na akumulaci
cukru v hroznech a na celkovou aciditu hroznového mostu je zanedbatelny. Na
antropozemi byl ale prokazateln¢ vyssi vynos nez na kambizemi, zatimco na kambizemi
nekteré odridy dokézaly 1épe vyuzit mobilni fosfor, draslik a dusik v padé.

Rui WANG et al. (2014) zkoumali, ve srovnani s naSimi podminkami pon¢kud
extrémni, pidy ¢inskych Helan Mountains a jejich vliv na Cabernet Sauvignon. Dosli
k zavéru, ze na obsah zbytkového cukru ve ving, extrakt a pH nema puidni typ vliv.
Nicméné prokazali zavislost obsahu fenolil, taninti a odstinu a sytosti barvy vina na
pudnim typu. Bohuzel zkoumali ptidni typy, které se v nasich podminkach nevyskytuji.
Zaroven konstatovali, Ze nejvhodnéjsi plida pro péstovani révy vinné je Stérkovita a
pisCitohlinitd, pficemz nejlepsi vina byla z hrozni vypéstovanych na Stérkovitych
pudéach. Nepiekvapivy zavér také byl, Zze na zavlazované pudé byla vétsi hmotnost
bobuli vykoupena nizSim obsahem taninti, anthokyanii a cukru, coz podle autort vedlo i
k méné¢ kvalitnimu vinu.

To je v souladu s vysledky KONDOURASE et al. (2006), ze odriida Agiorgitiko
v feckych vinicich reagovala na vodni stres v dobé zrani zrychlenym zvySovanim

koncentrace cukru v bobulich a poklesem kyseliny jablecné. Vodni stres na pocatku
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rustu se projevil zvySenym obsahem antokyant a fenolii ve slupce a nasledné byla vina
z vinic s omezenou dostupnosti vody senzoricky Iépe hodnocena.

Z pokusu RUTH et al. (2007) vyplynulo, Ze vliv piidy (jeji trodnosti a textury) se
projevuje vice v letech s normalnimi srdzkami nez v suchych letech. Senzoricky i
analyticky porovnavali vina odridy Grenache ze dvou vinic, které se liSily pouze
pudnimi podminkami. Dosli k tomu, Ze vina z chud$i pidy s mensi vodni kapacitou
méla vétsi celkovy obsah fenold, vétsi intenzitu barvy, ale mensi koncentraci
resveratrolu. Vina z bohatSi pidy s vétsi vodni kapacitou byla senzoricky
charakterizovana intenzivnim aroma hrozinek a zralého ovoce a pocitem plnosti
v ustech. Naproti tomu vina z chudsi pidy byla senzoricky hodnocena jako astringentni,
s aroma ,,jable¢né slupky* (ethanal) a dle hodnotitelti méla vétsi potencial zrani.

Vliv piidy na vysledné vino bych si dovolila shrnout takto: rozhodujici je vodni

rezim a obsah zivin v pudé, kdy v obou ptipadech Ize fici, Ze vS§eho moc Skodi.

2.3 Klimatické vlivy

Stejn¢ jako na vSechny rostliny, i na révu vinnou ma vliv klima, ve kterém je
pestovana, a pocasi daného vegetacniho obdobi.

Klima je dlouhodoby charakteristicky rezim meteorologickych prvkl a pocasi je
stav atmosféry, charakterizovany meteorologickymi prvky (teplotou, tlakem, mnozstvim
srazek) a jevy (snéZeni, dést’, bourka), v daném misté a Case.

Uzemi Ceské republiky lezi v mirném podnebném pasu, v pfechodné klimatické
oblasti stfedoevropské. Jednotlivé roky mohou byt jak pod oceanskym tak i
kontinentalnim vlivem. Smérem na vychod klesa vliv ocednu, ubyva srazek a prohlubuji
se teplotni amplitudy (ZALUD, 2010).

Moravské a Ceské vinafské oblasti se nachazeji na severni hranici oblasti vhodné
k péstovani révy vinné, v chladné vinohradnické oblasti (,,cool climate viticulture). To
nastésti neznamena, ze by zde byl zasadni problém s péstovanim révy vinné. Pti spravné
volb¢ odrid se naopak ukazuje, Ze vétsi rozdily teplot mezi dnem a noci v dob& zrani
hroznii maji pozitivni vliv na kvalitu hrozni, zejména na obsah kyselin v hroznech, na
rozvoj aromatickych latek a antokyanovych barviv.

PAVLOUSEK (2011) uvadi jako zakladni klimatické podminky pro péstovani

révy vinné: ,,primérnd rocni teplota min. 9°C, priimérna teplota za vegetaci min. 13°C,
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primérnd Cervencova teplota min. 18°C, teplota v dobé kveteni ne méné¢ nez 15°C,
pramérna teplota nejchladnéjSiho mésice v roce ne nizsi nez -1,1°C, délka vegetacniho
obdobi v rozmezi 170-190 dnu, trvani slunec¢niho svitu min. 1100 - 1600 hodin za
vegetaci, optimalné 1700 - 2000 hodin ro¢né, celkovy thrn srazek za rok 500 - 600 mm,
celkovy thrn srazek za vegetaci min. 300 mm, poklesy teplot v zimnim obdobi pod
-20°C negativné plisobi na pfezimovani‘.

Vzhledem k tomu, ze klima je dlouhodoba charakteristika, je tfeba fici, Ze
v kazdém jednom roce ma na kvalitu a kvantitu Grody vliv hlavné pocasi, tedy stav
atmosféry v daném mist¢ a case. Bohuzel vSichni vime, Ze staci jeden jarni mrazik a
velka ¢ast urody je znehodnocena, Ze dést’ v pribéhu kveteni mize vést ke sprchavani.
Slunny podzim naopak miize zvratit studeny rok a dojde k akumulaci cukri a
aromatickych latek v hroznech. Desté s sebou mohou piinést rozvoj plisni, urychlit
praskéani bobuli a jejich znehodnoceni, naopak vysoké teploty ve spojeni se suchem

vedou k problémim s dusikatymi latkami v hroznech.
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3 VINICNI TRATE KUTNOHORSKA

Zdrojem informaci pro tuto kapitolu bakalaiské prace (pokud neni uvedeno
vtextu jinak) byl Zakon 321/2004 Sb. (zdkon o vinohradnictvi a vinafstvi),
Vyhl.€.324/2004 Sb. a Vyhl.¢.254/2010 Sb.,Vetejny registr ptid LPIS, mapové aplikace
Ceské geologické sluzby a mistni Setfeni na vini¢nich tratich.

Vini¢ni traté na Kutnohorsku, tedy na tizemi okresu Kutna Hora, pattily do roku
2004 do caslavské vinarské oblasti. Tato vinarska oblast byla Vyhlaskou ¢. 324/2004 Sb.
zrusena a od roku 2004 ndlezi vini¢ni trat€ na kutnohorském okrese do mélnické
vinafské oblasti.

Posledni zména v ustanoveni vini¢nich obci a trati pfiSla s Vyhlaskou
¢. 254/2010 Sb., s jejiz ucinnosti bylo ne¢kolik obci ze seznamu vini¢nich obci vyjmuto.

Na uzemi kutnohorského okresu se nachazi v soucasné dob¢ (rok 2016) Sest
vinafskych obci s tfindcti vininimi tratémi. Jednd se o vinafské obce: Brambory,
Horka I, Kutna Hora, Svaty Mikulas, Vinafe a Zehusice. Vinohradnictvi je provozovano

pouze v obcich Kutna Hora, Svaty Mikulas a Vinate.

3.1 Vinic¢ni traté s vysadbou révy vinné

Tab. 1: Vinicni traté Kutnohorska s vysadbou révy vinné

Vinarska obec Vinic¢ni trat

Kutna Hora U vsech svatych

Pod chramem sv.Barbory

Pod Kuklikem

Nad kaplickou
Svaty Mikulas U borku
Vinare Na pricce

3.1.1 U vSech svatych, Kutna Hora

Do roku 2010 se jednalo o dvé vini¢ni trati Sukov a Pod Sukovem. Od roku 2010
na zaklad¢ Vyhlasky ¢.254/2010 Sb. jsou tyto slouc¢eny v jednu viniéni trat’.
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Vini¢ni trat’ se nachdzi na vrchu Sukov u Kutné Hory mezi silnicemi I11/3321
vedouci z Kutné Hory na Karnk a silnici 11I/33355 z Kutné Hory do Grunty. Svah ma
jihozépadni az jizni orientaci, svazitost je 2 - 6,6° a trat’ lezi v nadmotiské vySce

255-315 m.n.m.

Obr. 1: Vinicni trat’ U vSech svatych, Kutna Hora (v popredi neosdzena cast vinicni trati

Pod Kuklikem)

Na vétSin€é Uzemi vinicni trati je vysazena vinice (18,5 ha z celkové rozlohy
viniéni trati 33,2 ha), na velké ¢asti je vysadba ovocnych stroml a mensi plochy jsou

vyuzivany jako orna ptida.
3.1.2 Pod chramem sv. Barbory, Kutna Hora

Vini¢ni trat’ lezi na tfech nesousedicich pozemcich pfimo na okraji historického
centra Kutné Hory. Pouze jedna ¢ast vini¢ni trati, leZici na prudkém jihovychodnim
zterasovaném svahu podél Jezuitské koleje u chramu sv. Barbory, je osédzena vinici. Tato
¢ast je orientovana na jihovychod a nadmotska vyska je 234 - 270 m.n.m. Svazitost trati
je 40°. Plocha této osdzené ¢asti vini¢ni trati je 0,42 ha, celkova vyméra vSech tii ¢asti

je 2,5 ha.
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Obr. 2: Vinicni trat Pod Barborou, Kutna Hora. (foto: Pavel Jelen)

Dalsi ¢ast vinicni trati leZi v Parku pod Vlasskym dvorem, ktery zrovna prochézi
rozséhlou rekonstrukci, s vysazenim vinice se zde ale nepocita.

Tteti ¢ast najdeme na prudkém svahu na levém biehu nad fickou Vrchlici, na jih
od chramu sv. Barbory. Tato ¢ast vinicni traté je v soucasné dob¢ zarostld naletovymi

dievinami.
3.1.3 Pod Kuklikem, Kutna Hora

Do roku 2010 se jednalo o dvé vini¢ni trati Pod hibitovem a Pod Kuklikem.
S platnosti Vyhlasky ¢.254/2010 Sb. se jiz jedné o jednu vini¢ni trat’. Nicméné nedoslo
pouze ke slouceni trati, ale vini¢ni trat’ Pod Kuklikem byla vyrazn¢ zredukovéna a
nasledné spojena s trati Pod hibitovem. Pivodni vini¢ni trat’ Pod Kuklikem pokryvala
jeste celé pole zapadné od silnice spojujici Kutnou Horu a Horany, na severu zasahovala
az k lesu na vrchu Kuklik a na zapadé€ koncila u mistni komunikace. Tato ¢ast méla
vymeéru cca 61 ha.

V soucasnosti se trat’ rozklada mezi silnici 111/33355 z Kutné Hory do Grunty a

silnici 111/33354 z Kutné Hory do Hofan. V intravildnu Kutné Hory sousedi s ulici
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Grunteckou. Zde je, na jizni ¢asti vinicni trat€, vysazena vinice, kterou obhospodatuje
Vinaistvi Zacek Kutna Hora. Tato vinice zasahuje na uzemi byvalé vini¢ni trati Pod
hibitovem. Jak sdm ndzev napovida, trat’ sousedi (na jeji zdpadni hranici) se hibitovem

v Kutné Hore.

A

Obr. 3: Vinicni trat Pod Kuklikem, Kutna Hora

Viniéni trat’ je na vétSinou vychodnim, c¢asteéné jihovychodnim svahu, se
svazitosti 4,3 - 8,2°, v nadmotské vysce 240 - 310 m.n.m.. Z celkové rozlohy 50,5 ha je

osazeno révou vinnou 4,3 ha.
3.1.4 Nad kaplickou, Kutna Hora

Tuto vini¢ni trat’ nalezneme na svahu vrchu Kaink mezi silnicemi I11/3321 a
I11/3322, které obé vedou z Kutné Hory na Kaiik. Jedna se o nejmladsi trat’ v Kutné
Hote. Byla stanovena az Vyhlaskou ¢.254/2010 Sb. Na tomto uzemi byly ovocné sady,
které byly vykluceny a v roce 2011 zde byla vysazena vinice.

Jedna se o jizni az jihovychodni svah, chranény od zapadu vrchem Sukov a
od severu vrchem Kark, se svazitosti 4,7 - 6,2°, od 232 do 276 m.n.m. Z celkové plochy

22 ha je osdzeno révou vinnou 15 ha.
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Obr. 4: Vinicni trat’ Nad kaplickou, Kutna Hora

3.1.5 U borku, Svaty Mikulas

Obr. 5: Vinicni trat’ U borku, Svaty Mikulas

Vini¢ni trat’ je situovana podél silnice I/2 mezi Novymi Dvory a Svatym

Mikuldsem, ve sméru od Novych Dvori po levé strané. Vini¢ni trat je soucasti
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zameckého parku u statniho zdmku Kacina. Tato trat’ je obklopena ze vsech stran
vzrostlym lesem.

Vini¢ni trat’ je na mirné svazitém pozemku, se svazitosti 1,9 - 3,7°, s orientaci na
jihozapad, v nadmoiské vysce 208 - 222 m.n.m.

Svazita ¢ast viniéni traté je osdzena révou vinnou (5,76 ha z 7,7 ha). Vysadby jsou

z roku 2010.
3.1.6 Na pricce, Vinare

Do roku 2010 se jednalo o tfi vini¢ni traté: Na pfi¢ce, Nad cihadlem a Bila Hura.
S platnosti Vyhlasky ¢.254/2010 Sb. doslo k jejich slou¢eni pod jeden nazev.

Po levé strané silnice 11I/33731 z Vinic do Vinar se rozklada cast vini¢ni traté,
ktera nesla piivodné jméno Na pticce a jako jedind je celd osdzena révou vinnou. Vini¢ni
trat’ je situovana na upati Zeleznych hor a je chranéna od severovychodu borovym
lesem. Lezi na jiznim a jihozépadnim svahu se svazitosti 8 - 18°, v nadmoitské vysSce

230 - 260 m.n.m.

Obr. 6: Vinicni trat’ Na pricce, Vinare

Dalsi cast trat¢ (do r. 2010 Nad c¢ihadlem) se nachazi nad obci Vinafe, na
rovinatém pozemku, vlevo od silnice 111/33729 vedouci z Vinai na Lovcice.

rowor

V soucasnosti je cela ¢ast vyuzivana jako orna ptda.
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Treti Cast vini¢ni traté¢ (ptiivodné Bila Hura) najdeme vychodné od obce Vinare.
Jedna se zC€asti o prudky svah v soucasnosti pokryty rozsahlymi skupinami kefta a
loukami a o velké rovinaté uzemi orné pidy.

V roce 2010 byla do vini¢ni trati je$té pfidana ¢ast o vymeéte 0,26 ha ve Vinicich,
kterd je rovnéz osazena révou vinnou.

Celkova vymeéra vinicni trati Na pticce je 57,3 ha a osdzeno je 7,45 ha.

3.2 Vinicni traté — odrudova skladba

Vini¢ni trati s nejstarsi vysadbou je vrchni ¢ast viniéni trati U vSech svatych, diive
vini¢ni trat” Sukov. Vysadba je z roku 1978 a jsou zde zastoupeny tyto odridy (v potadi
podle rozsahu vysadby od nejvétsi): Svatovaviinecké, Tramin Cerveny, Chardonnay,
Miiller Thurgau, Rulandské modré a Rulandské Sedé. Celkova vymeéra je 4,64 ha.

Na zbylych vini¢nich tratich obhospodarovavanych VS KH je nova vysadba z let
2009 - 2011.

Vsechny vini¢ni trati maji pestrou odridovou skladbu, je na nich vysazeno vzdy
nekolik odrtid, tradi¢nich 1 interspecifickych.

Rulandské modré je jako jediné vysazeno na vSech tratich VS KH, jedna se
0 ,,vlajkovou lod* vinaistvi s celkovou plochou vysadby 10,8 ha.

Ze skupiny burgundskych odrid péstuji VS KH také Chardonnay (U vSech
svatych: staré kefe 0,5 ha, nové kefe 0,6 ha) a Rulandské Sedé¢ (Nad kaplickou, Na
pricce, U vSech svatych, celkem 4,1 ha).

Tramin Cerveny je vysazen na vini¢ni trati U vSech svatych, Nad kapli¢kou a Na
pticce s celkovou plochou vysadby 4,8 ha. Miiller Thurgau je zastoupen ve staré
vysadb¢ ve vinici U vSech svatych a v nové vysadbée vinice Nad kaplickou s celkovou
vymeérou 3 ha. Ryzlink rynsky byl nové vysazen v roce 2011 na 4,5 ha vinice U vSech
svatych.

Interspecifickd odriida Cabernet blanc je vysazena na vini¢ni trati U vSech svatych
na vymeéie 3,1 ha a Cabernet cortis na vinicni trati Na pticce na 0,5 ha.

Dalsimi interspecifickymi odridami péstovanymi VS KH jsou Solaris (U borku,
Nad kaplic¢kou), Johanniter (U vSech svatych), Phoenix (U borku), Hibernal (Na pficce),
z modrych Regent (U borku).
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Veskera produkce vinafstvi Vinné sklepy Kutna Hora je certifikované ekologické

zemedélstvi.

Podrobny seznam odriid a rozsah vysadeb vinafstvi Vinné sklepy Kutnd Hora

s.r.o. je uveden v Piiloze 11.2.

Odrtdové skladba vinice Pod Kuklikem neni podpotena vypisem z Registru vinic,

protoze nedoslo ke shod¢ s majiteli vinice, Vinafstvim Zafek. Pii osobnim setkdni mi

bylo sdéleno, Ze na vinici péstuji (v blize nespecifikovaném mnozstvi) tyto odrudy:

Ryzlink rynsky, Muskat moravsky, Hibernal, Tramin kofenny, Chardonnay, Aurelius,

Lena a Zéta, z modrych Dunaj, Rulandské modré, André, Cabernet Moravia a stolni

odrtidy Prim, Polar, Da¢nyj, Chrupka cervend a Chrupka bila.

3.3 Vinic¢ni traté bez vysadby révy vinné

Tab. 2: Vinicni traté bez vysadby révy vinne

Vinai'ska obec Vini¢ni trat
Brambory Nade vsi
U luht
Horka I Nad hospodou
Nad tyneckou cestou
Za bazantnici
Zehusice Na skale
Kutni Hora U sv. Trojice

Vini¢ni trati nalezejici do vinafskych obci Brambory a Horka I tvofi pas na

jihozapadnim tpati Zeleznych hor, nad obcemi Brambory, Horka I a mistni &asti

Svobodna Ves.
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3.3.1 Nade vsi, Brambory

Obr. 7: Vinicni trat’ Nade vsi, Brambory

Vini¢ni trat najdeme vpravo od silnice III/3388 na zapadnim konci obce
Brambory. Cast trati zasahuje do pasu mezi obytnymi domy a lesem a rozifuje se na
konci obce az k vozovce. Jedna se o mirny jihozapadni svah, zvrchu chranény
smiSenym vzrostlym lesem, v nadmotiské vysce 225 - 230 m.n.m.

V soucasnosti je na pozemku stard zanedbana vysadba keiti drobného ovoce,

pravdépodobné rybizu. Vymeéra trati je 4,1 ha.
3.3.2 U luhii, Brambory

Vini¢ni trat’ je situovéna po pravé strané¢ silnice I11/3388 vedouci z Brambor do
Svobodné Vsi. Pres uzky pas lesa sousedi s vinicni trati Nade vsi. Na zapadni strané
pfimo navazuje na vini¢ni trat’ Nad hospodou. Stejné jako ptedchozi trat’ je zvrchu
chranéna smiSenym lesem, je na mirném jihozdpadnim svahu, v nadmotské vysce
225 - 230 m.n.m. Rozloha cel¢ vini¢ni trati je 6,57 ha.

Réva vinna se zde nikdy nepéstovala a v soucasnosti je na pozemku thor.
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Obr. 8: Vinicni trat’ U luhu, Brambory

3.3.3 Nad hospodou, Horka I

Vini¢ni trat’ se nachdzi v mistni ¢asti Svobodna Ves, podél silnice I11/3388 na
vychodnim okraji obce (smérem k obci Brambory). Sousedi té¢sné s vini¢ni trati U luhti
a pres silnici I11/3384 vedouci ze Svobodné Vsi do LitoSic s vini¢ni trati Nad tyneckou
cestou.

Nadmotska vyska této trati je 230 - 260 m.n.m. a vymeéra 24,77 ha.
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Obr. 9: Vinicni trat’ Nad hospodou, Horka I (Svobodna ves)

Dle dostupnych informaci pravé na této trati byla vysadba révy vinné, do roku
1989 obhospodafovavana JZD Zehusice. Jednalo se asi o 3 ha vysadby. (SIBRAVA,
2010)

V soucasnosti je na celé plose vysazen ovocny sad.

3.3.4 Za bazantnici, Horka I

Vini¢ni trat’ je situovana v jthozapadnim svahu mezi obcemi Horka I a mistni ¢4sti
Svobodnd Ves, v jeho dolni, skoro rovinaté casti. Zeshora bezprostiedné sousedi
s vini¢ni trati Nad tyneckou cestou.

Vini¢ni trat’ zasahuje do nadmoiské vysky 215 - 230 m.n.m. a pokryva 70,42 ha.

I tato vini¢ni trat’ je osdzena ovocnymi stromy. V soucasné dobé dochazi

k ¢aste¢né rekultivaci sadu.

3.3.5 Nad tyneckou cestou, Horka I

Vini¢ni trat’ nalezneme vlevo od silnice 111/3384 v mistni ¢asti Svobodna Ves,

v jeji horni ¢asti, v nadmoiské vysce 230 - 260 m.n.m., té€sné pod pasem lesa.
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Obr. 10: Vinicni trat’ Nad tyneckou cestou, Horka I (Svobodna Ves)
Vini¢ni trat’ je osdzena ovocnymi stromy a ma rozlohu 43,64 ha. Stejn¢ jako
sousedici trati ma jihozapadni expozici.

3.3.6 Na skale, ZehuSice

Po pravé strané silnice I11/33815, na konci obce Zehusice smérem k Rohozci
najdeme vini¢ni trat’ Na skale. Trat’ se rozklada na poli za cestou odbocujici k mistni

zakladni Skole.

Obr: 11: Viniéni trat Na skdle, Zehusice



Jedna se o rovinaty pozemek o rozloze 5,4 ha zdvihajici se mirn¢ k terénni
vyvysening Zehusické skalky, v nadmoiské vysce 215 - 222 m.n.m.

V soucasnosti je vyuzivana jako ornd pida.
3.3.7 U sv. Trojice, Kutna Hora

Trat’ U sv. Trojice lezi, jak sam ndzev napovida, nedaleko kostela Sv. Trojice
v Kutné Hote, v mistni ¢asti Dolni Zizkov. P¥i vyjezdu z Kutné Hory smér Poli¢any je
tteba odbocit na mistni komunikaci vedouci ke kostelu Sv. Trojice a Gpravné vody. Po
pravé strané této mistni komunikace, nad ¢tvrti rodinnych domt je vymezena vini¢ni
trat’.

Vymeéra trati je 8,2 ha, svaZitost 3°, tedy v podstaté rovina, a nadmoiska vyska
270-280 m.n.m. Pozemek je orientovan na sever a severovychod.

Tato vini¢ni trat’ je vyuzivana jako ornd pida.

Obr. 12: Vinicni trat' U sv. Trojice, Kutnda Hora

3.4 Vinarské obce do roku 2010

Do roku 2010 se na tizemi nachdzely jesté vinaiské obce Bilé Podoli, HoruSice a
Semtés. V téchto obcich se réva vinnd nikdy nepéstovala. Vini¢ni trat€¢ na jejich

katastralnim uzemi byly vytipovany UKZUZ a schvaleny byly v roce 2000.
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Tyto obce byly vyjmuty ze seznamu vinaiskych obci na jejich vlastni zadost

s platnosti Vyhlasky ¢.254/2010 Sb.
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4 CHARAKTERISTIKA VINICNICH TRATI KUTNOHORSKA

4.1 Pedologicka charakteristika

V zajmovém uzemi lze podle pidniho typu rozd¢lit vinicni trati do dvou hlavnich
skupin a to sice trati v Kutné Hote, kde pfevazuje hnédozem a vini¢ni trati na Upati
Zeleznych hor s pokryvem regozems. Vini¢ni trat’ Na borku je charakteristicka ¢ernici a
pelozemi, vinice ve Vinafich je vysazena na pelozemi.

Dale se na vininich tratich vyskytuje kambizem a luvizem. Na mistech
s vapencovym podlozim mizeme najit 1 pararendzinu, nicméné vyskyt téchto ploch je

ojedingly. (PUDNI MAPA)

Tab. 3: Piudni typy na vinicnich tratich Kutnohorska

Vinarska obec Vinicni trat’ Pidni typ
Kutné Hora U vsech svatych hnédozem
Pod chramem sv. Barbory | kambizem, hnédozem
Pod Kuklikem hnédozem, pararendzina
Nad kaplickou hnédozem, pararendzina
U sv. Trojice hnédozem
Svaty Mikulas Na borku cernice, pelozem
Vinafe Na pricce pelozem, hnédozem, luvizem
Brambory Nade vsi regozem
U luhtd regozem
Horka I Nad hospodou regozem, hnédozem
Za bazantnici regozem
Nad tyneckou cestou regozem, hnédozem
Zehusice Na skale regozem

4.1.1 Hnédozem

Hnédozemé jsou pudy vzniklé pievdzné illimerizaci (pfesun mineralnich koloida
do nizSich vrstev pidniho profilu), nejcastéji na sprasi ¢i spraSové hliné. Jedna se

vétSinou o sttedné t€zké pidy s velmi dobrym obsahem humusu.
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Obsah ptudni vody u hnédozemi neklesa pod bod vadnuti. Pidni reakce je slabé
kyseld az kyseld. Jedna se o velmi urodné pudy, které jsou vyuzivany piedevsim jako
orna puda. JANDAK, 2007)

V zajmovém uzemi se hnédozem vyskytuje predev§im v Kutné Hofe, na tratich
Nad Kaplickou, U Vsech svatych a Pod Kuklikem, které v podstaté celé¢ pokryva. Na
téchto tratich se réva vinna péstuje.

Dle AZZP z roku 2015, ktery poskytly VS KH, je zde ale patrny zasadni rozdil
v obsahu uhli¢itand. Vini¢ni trat Nad Kaplickou se vymyka a jako jedind v Kutné Hofie
je zatazena do kategorie vapenitych pad, s velmi vysokym obsahem pftistupného
vapniku v pudé€ a alkalickou piidni reakci.

Hnédozem dale najdeme na vini¢ni trati U Sv. Trojice v Kutné Hofe, na neosazené
¢asti trati Pod Barboru (pfimo v parku pod Vlasskym dvorem) a na ¢asti vini¢ni trati Na
ptficce (do roku 2004 Nad cihadlem) v obci Vinate. Dale mizeme najit hnédozem
v uzkém pasu na vini¢nich tratich Nad hospodou a Nad tyneckou cestou v obci Horka I,

kde se tahne po vrstevnici v horni ¢asti svahu. (Pidni mapa)
4.1.2 Cernice

Cernice patii do referen¢ni t¥idy &ernosoli, coz jsou hlubokohumézni pudy
(> 30 cm) s Cernickym horizontem s drobtovou az zrnitou strukturou.

Cernice se vytvotily intenzivni akumulaci a kondenzaci piidni organické hmoty
z nezpevnénych sorpéné nasycenych silikdtovych nebo karbonatovo - silikatovych
substrati. Vyznamnym pudotvornym faktorem je v tomto pfipadé hladina podzemni
vody, ktera se nachazi v hloubce 1 — 2 m pod povrchem.

Profil ¢ernic je ovlivnén periodicky az trvale kapilarné podepienou vldhou az
hladinou podzemni vody. Pidni reakce je neutralni az slabé alkalickd, sorp¢ni komplex
je nasyceny az plné& nasyceny. (JANDAK 2007)

Vyskytuji se na okrajich niv velkych tokii, neni proto velkym piekvapenim, ze
¢ernice se vyskytuje na vini¢ni trati U borku, v obci Svaty Mikulas, ktera je situovéna
v Stfedolabské kotliné a je nejnize polozenou vini¢ni trati v nasi z4jmové oblasti
(velkym tokem v tomto piipadé je samoziejm& Labe). Porovnanim PUDNI MAPY,
LPIS a mistnim Setfenim lze fici, Ze Cernice je v ¢asti vinicni trati, kterd je vyuzivéna

jako ornd ptda.
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Podle TOMASKA (2000) u &ernic prevazuji tézké pady a pis¢ité profily jsou
v menS$in€. V nasem piipad¢ je ale dle geologickych map Cernice na pisc¢itohlinitém az

hlinitopis¢itém sedimentu, tedy se jedna o piidu stfedné tézkou.
4.1.3 Pelozem

Pelozemé jsou vazany na horniny poskytujici zvétraliny, v Cechach se jedna
o kiidové slinovce a jilovce. Hlavnim pladotvornym pochodem bylo vnitropiidni
zvétravani, coz je spiSe fyzikdlni rozvoliovani slabé zpevnélych hornin, a déle
humifikace.

Pidni reakce pelozemi je stiedné kyseld aZ slabé alkalicka. Je zde nizka infiltrace
v dob¢ nasyceni vodou a vysoka za nizkych vlhkosti (pohyb vody po trhlinach), jsou to
pidy velmi tézké, se slitou stavbou a proto se obtizné zpracovavaji. (TOMASEK 2000)

Pelozem se vyskytuje na vinicni trati Na pfi¢ce v obci Vinafe, na ¢asti, kterd je
osdzena révou vinnou. Déle ji najdeme na svazité ¢asti vinicni trati U borku ve Svatém

Mikulasi, tedy na &sti kde je vysazena vinice. (PUDNI MAPA)

4.1.4 Regozem

Regozem patii do referencni tridy regosold, coz jsou puady se slabym stupném
vyvoje pudniho profilu. Tyto pidy vznikly z minerdlné chudych nezpevnénych
sedimentl, hlavné Sté€rkopiskil a piskii. Vznikaji na rovinach, ploSinach ¢i mirnych
dunach. Hlavni ptidotvorny proces je humifikace.

Schopnost regozemi zasobovat rostliny vodou, obsah zivin a kvalita humusu
velmi kolisaji v zavislosti na plidotvorném substratu, piedev§im jeho zrnitosti a
mineralni sile. Casto jsou to pidy silné erodované. Nejnizsi Girodnosti se vyznacuji
regozem psefitickd a arenicka, které jsou zpravidla pokryty lesem. (JANDAK 2007)

Dle Pudni mapy CR se regozem arenicka (zrnitostni sloZeni jemnozemé 1)
vyskytuje na vini¢nich tratich v obcich Brambory (Nade vsi, U luhil), Horky I (Nad
tyneckou cestou, Nad hospodou, Za bazantnici), které jsou situovany na tpati Zeleznych
hor, a Zehusice (Na skale). Na téchto tratich se réva vinna nepéstuje. (PUDNI MAPA,
LPIS)
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4.1.5 Pararendzina

Pararendziny patii do skupiny ptd, jejichz spoleénym znakem je slaby stupen
vyvoje pudniho profilu.

Jednd se o pudy vyvinuté ze skeletovitych rozpadl a z bazdlnich souvrstvi
zpevnénych karbonatovo-silikatovych hornin. Dominantnim ptidotvornym procesem je,
vedle obvyklého zvétravani, proces humifikace. Jsou to pidy spiSe mélci, skeletovité,
coz ma za nasledek horsi obdélavatelnost. Typickym znakem pararendzin je pfitomnost
uhligitantl, vétinou v celém profilu. Pidni reakce je neutralni. Urodnost pararendzin je
stfedni az nizka. V zemé&délstvi jsou vyuzivany pro sady. (TOMASEK, 2000)

V ptipadé¢ sledovanych trati se jedna o pararendziny, které vznikly na zpevnénych
sedimentech biodetritického vépence (vapenec se zbytky organismil). (GEOLOGICKA
MAPA)

S pararendzinou se setkdme na viniéni trati Nad kaplickou, pii jejim
severovychodnim okraji, podél silnice na Kank, kam zasahuje vapenné podlozi.
Pokryva asi 15% vyméry vini¢ni trat€. Dale je lokalizovan vyskyt pararendziny na
vini¢ni trati Pod Kuklikem, opét na miste, kde se nachazi vapencové podlozi. Zde je

plocha vyskytu asi 300 x 100 m, tedy prakticky nevyznamna. (PUDNI MAPA)
4.1.6 Luvizem

Luvizem¢ vznikaji stejné¢ jako hnédozemé intenzivni illimerizaci. Dochdzi
k aplnému vybéleni eluvidlniho (ochuzeného) horizontu, ktery ptechazi zateky do
horizontu luvického.

Vytvorily se ze sprasi a sprasovych hlin, v podminkéach periodicky promyvného
vodniho rezimu, vétSinou v pahorkatinach a vrchovinach.

Pro luvizemé je typické, Ze v zim¢ nastava obdobi, kdy ptida piekroci svoji
maximalni kapilarni vodni kapacitu a ke kratkodobému plnému nasyceni vodou. Puady
maji mélky humusovy horizont, jejich pudni reakce je slabé kysela az kysela a jejich
sorb¢ni komplex je nasycen slab¢ az nenasycen.

Tyto pudy vyZaduji vapnéni a dodavani organické hmoty. Jsou téz nachylné
k zhutnéni. (JANDAK, 2007)

Na popisovanych tratich najdeme luvizem pouze na révou vinnou neosazen¢ c¢asti

vini¢ni traté Na pii¢ce (do r. 2004 Bil4 hiira) v obci Vinate. (PUDN{ MAPA)
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4.1.7 Kambizem

Kambizemé jsou ptudy s kambickym horizontem, jenz vznikl v disledku hnédnuti
a bisialitizace (mirné¢ chemické zvétravani, kdy z primarnich minerdlti vznikaji jily).
Vytvotily se pfevazné v hlavnim souvrstvi svahovin magmatickych, metamorfickych a
sedimentarnich hornin, v podminkach periodicky promyvného az promyvného vodniho
rezimu. (JANDAK, 2007)

Dle Piidni mapy CR se tento pidni typ nachazi na osizené Gasti viniéni trati Pod
chrdmem sv. Barbory. Je ale otdzka, nakolik je v ptidni mapé zohlednéno terasovani

pozemku a s tim souvisejici zasah do ptidniho profilu.

4.2 Geologicka a geomorfologicka charakteristika

Zajmové Uzemi se celé nachazi v Ceském masivu, coZ je geologicky a
geomorfologicky celek pokryvajici izemi Ceska a zasahujici ¢asteéné i do okolnich
stati. (DEMEK, 2014)

Cesky masiv byl formovan pied 600 mil. lety kadomskym vrasnénim a nasledné
hercynskym vrasnénim (400 — 330 mil. let). Tyto epochy jsou spojeny s metamorfnimi
pochody a vznikem velkych vyvielych blokt. V dobé druhohor byla velké &ast Ceského
masivu zaplavena moiem, coz s sebou pfineslo vznik usazenych hornin. Mote postupné
ustupovalo v obdobi senonu (pied 90 - 66 mil.let). Ve tfetihorach probihd alpinsko-
himal4ajské vrasnéni. Geologicky se toto obdobi projevilo naplavovanim $térka a piskl
zpusobenym ¢innosti vodnich tokl. Ve ¢tvrtohorach zptisobilo periglacialni klima velké
zvétravani hornin, vznikaly kamenna mote, svahové hliny a suti, raSelinisté a v nizinach
rozséahlé sprasové navéje. (SUK, 2007; GEOTECH VUT).

Tento geologicky vyvoj mizeme pozorovat na soucasné geologické mapé
Kutnohorska a ndmi popisovanych vini¢nich tratich. Z doby proterozoika vystupuji
paraluly a migmatity na vrchu Sukov, na vini¢ni trati U vSech svatych a na vini¢ni trati
Pod chramem sv. Barbory v Kutné Hofe. Vzpominku na kiidové (druhohorni) mote
nalezneme na vrchu Kank a biodetriticky vapenec zasahuje az na uzemi vini¢ni trati
Nad kapli¢kou. Druhohorni usazeniny jsou také na vini¢ni trati U borku v obci Svaty
Mikula$ a ve Vinafich na vini¢ni trati Na pficce. V obou ptipadech se jedna o piscité
slinovce a jily. Z obdobi ¢tvrtohor pochdzi sprase a sprasové hliny na vini¢nich tratich

Pod Kuklikem, Nad kaplickou, U sv. Trojice a na spodni ¢asti vini¢ni trati U vSech
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svatych v Kutné Hofe. Kvartérni navaté pisky tvofi podlozi vini¢nich trati v obcich
Brambory a Horka I, tedy U luh@i, Nade vsi, Nad tyneckou cestou, Nad hospodou a Za
bazantnici, dale v obci ZehuSice na vini¢ni trati Na skale, kde nalezneme i Stérky.
(GEOLOGICKA MAPA; SUK 2007)

Z hlediska geomorfologického prochazi nasi zajmovou oblasti hranice mezi
Ceskou tabuli a Ceskomoravskou soustavou. Viniéni trati v Kutné Hoie (U sv. Trojice,
Pod chramem sv. Barbory, U vSech svatych, Nad kaplickou, Pod Kuklikem) nélezi do
Ceskomoravské soustavy, presndji do okrsku Malesovska pahorkatina. Vini¢ni traté
U borku, Na pfticce, U luhli, Nade vsi, Nad tyneckou cestou, Za bazantnici, Nad
hospodou a Na skale nalezi do Ceské tabule, podcelku Caslavska kotlina. (DEMEK,
2014)
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5 MATERIAL A METODY

5.1 Meteorologicka méreni — klimaticka charakteristika

Pro ucely vytvofeni klimatické charakteristiky vini¢nich trati Kutné Hory jsme
méli jedineCnou moznost vyuzit data z amaterské meteorologické stanice, ktera je
umisténa na zahradé rodinného domu v Ceské ulici v Kutné Hote. Tato meteorologicka
stanice je vzdusnou carou vzdalena od vini¢nich trati na katastralnim izemi Kutné Hory
nejvice 1,9 km, nejbliz8§i vini¢ni trat, Pod Kuklikem, je vzdalena pouhych 200 m.
Rozhodli jsme se proto tato data analyzovat a vyuzit ke klimatické charakteristice
namisto vyuziti dostupnych klimatologickych map.

K dispozici jsme méli denni meteorologickd méfeni (minimdlni denni teplota,
maximalni denni teplota, denni thrn srazek). Data z obdobi 2001 - 2015 jsme dale
zpracovali a analyzovali v tabulkovém procesoru LibreOffice Calc. Vypocetli jsme
nasledujici zakladni klimatické charakteristiky, které¢ jsou urcujici pro péstovani révy

vinné.
5.1.1 Primérna teplota, primérna teplota za vegetaci

Primeérna denni teplota byla spocitana jako rozdil minimalni a maximalni teploty
daného dne. Nasledné¢ z této hodnoty byla vypocitana primérmd mésicni teplota,
primérnd rocni teplota, primérnd teplota za vegetacni obdobi (duben az zafi) a

pramérna teplota za celé sledované obdobi.
5.1.2 Suma efektivnich teplot

Suma efektivnich teplot byla pocitdna jako soucet efektivnich teplot dni, kdy
primé&rnd denni teplota piekrocila 10°C. Z této sumy byly vylouceny dny, kdy primérna
teplota 10°C sice byla ptekrocena, ale toto prekroceni bylo ojedin€lé a neopakovalo se v
nasledujicich dnech. Slo zejména o ojedindlé vyskyty v bieznu, resp. listopadu.
Nasledné byla z roc¢nich sum efektivnich teplot vypocitana primérna roc¢ni suma

efektivnich teplot za dané obdobi.
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5.1.3 Priimérna teplota nejchladnéjsiho a nejteplejSiho mésice

Hodnota byla vypoctena jako primérna hodnota z pramérnych mésic¢nich teplot

meésice ledna, resp. ¢ervence v jednotlivych letech.

5.1.4 Pramérny ro¢ni ihrn srazek

Z jednotlivych dennich sraZkovych uhrni byl vypocitdn ro¢ni uhrn srazek a
nasledn¢ z ro¢nich thrnti primérny ro¢ni thrn srdzek za sledované obdobi. Zaroven

jsme sledovali prib¢eh srazek béhem roku a thrn srazek za vegetacni obdobi.

5.1.5 Prumérna délka bezmrazého obdobi

Bezmrazé obdobi je definovano jako pocet dni po sobé jdoucich, kdy minimalni
teplota nepoklesne pod 0°C. Z hodnot zjednotlivych let byla nasledné¢ vypocitana

primérna délka bezmrazého obdobi za celé sledované obdobi.

5.2 Zakladni chemicky rozbor vzorkiu vin a moSti

V ramci experimentalni ¢asti bakalarské prace byl proveden rozbor mostl a vin
odrid Rulandské modré a Tramin Cerveny ze sledovanych vinic.

U mosta jsem provedla zékladni rozbor: pH, obsah titrovatelnych kyselin, obsah
cukr( a obsah asimilovatelného dusiku.

Déle byl chromatograficky stanoven obsah jednotlivych kyselin a sacharidi.
Obsah celkovych fenolli, antokyant a flavanoldl, antiradikélova aktivita a redukéni sila
byly stanoveny spektrofotometricky. Chromatografické a spektrografické méfeni bylo
provedeno v laboratofi ZF MENDELU v Lednici. Pfesny popis metod je uveden

v Priloze 11.5

5.2.1 Vzorky mostu

Na podzim let 2014 a 2015 jsme odebrali vzorky mosti. Snaha byla odebrat most
po oba roky od obou sledovanych odrid a ze vSech vinic, kde je odrida péstovana.

Vzorky mostl byly odebrany v den sklizné, u Traminu cerveného po vylisovani,
u Rulandského modrého po odstopkovani celodenni sklizné ze sledované vinice.

Podafilo se ziskat 13 vzorkl, ze Ctyf vinic, ztoho 7 vzorkil ro¢niku 2014,

6 vzorki ro¢niku 2015, 8 vzorki Rulandského modrého a 6 vzorkt Traminu ¢erveného.
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5.2.2 Vzorky vin

Vzhledem ke stafi (resp. mladi) vysadeb, nebylo mozno porovnat vina stars$i nez
vina ro¢niku 2013.

Vzorky vin ro¢nikt 2014 a 2015 byly odebrany z tankd po ukonceni alkoholové
fermentace, vyrobcem byly oznaceny jako vina jesté ,,nehotova®. Zaroven jsme méli
k dispozici tfi vzorky nalahvovaného vina ro¢niku 2013.

Celkem bylo analyzovano 25 vzorkll vina, z toho 17 vzorkd cerveného RM,

2 vzorky riizového RM a 6 vzorkt bilého TC. Zastoupeny byly viechny viniéni tratg.
5.2.3 Stanoveni pH

U mosti bylo stanoveno pH pomoci automatického pHmetru WTW pH 526,
ktery byl kalibrovan pomoci ftalatového (pH = 4) a fosfatového (pH = 7) pufru.

5.2.4 Stanoveni titrovatelnych kyselin

Obsah veskerych kyselin byl stanoven potenciometrickou titraci 0,1 M NaOH do
pH = 8,1 na automatickém titratoru TitroLine Easy.

Postup préce: k analyze bylo nedé€lenou pipetou odebrdno 10 ml vina do 50 ml
kadinky. Nasledné bylo ke vzorku ptidano 10 ml destilované vody. Michani vzorku bylo
zajisténo elektromagnetickym michéatkem. Vzorek byl titrovan 0,1 M roztokem NaOH
do pH=8§,1.

Faktor odmérného roztoku NaOH byl stanoven titraci roztoku hydrogenftalatu
draselného o znamé koncentraci za stejnych podminek. Stanoveni faktoru bylo
provedeno ve tfech opakovanich.

Obsah titrovatelnych kyselin ve vzorku se potom stanovi ze vztahu:

x=a-f-0,75 , kde

x - hodnota titrovatelnych kyselin v gl vyjadiena jako kyselina vinna

f - faktor 0,1 mol/l roztoku NaOH

a — spotieba roztoku NaOH v ml.

5.2.5 Stanoveni asimilovatelného dusiku

Obsah asimilovatelného dusiku byl stanoven formaldehydovou titraci na

automatickém titratoru TitroLine Easy.
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Postup prace: Do mostu bylo pfidano Sml koncentrovaného formaldehydu (37%)
a vzorek byl titrovan 0,1 M roztoku NaOH do pH=8,1.

Obsah asimilovatelného dusiku ve vzorku se potom stanovi ze vzorce:

x=(a—b)-140-f , kde

x — hodnota asimilovatelného dusiku v mgl™!

a — spotieba roztoku NaOH v ml na titraci vzorku.

b — spotifeba roztoku NaOH v ml na titraci slepého pokusu, kde objem vzorku byl
nahrazen demineralizovonou vodou.

f - faktor 0,1 moll" roztoku NaOH.
5.2.6 Stanoveni obsahu cukru

Obsah cukru byl stanoven pomoci ru¢niho refraktometru Pocket refractometer

PAL-1 (ATAGO, Japonsko).
5.2.7 Zpracovani vysledkii

Vysledky byly zpracovany pomoci programu STATISTICA. Byly pouZity
Levenovy testy pro vice nezavislych vybéra a nasledné¢ Kruskal-Wallistv test, pfipadné
analyza rozptylu, abychom porovnali stfedni hodnoty a rozptyl jednotlivych
naméfenych charakteristik vin a mosti v zavislosti na vinici. Dale byla aplikovana

shlukové analyza pfes vSechny métené charakteristiky.

-38-



6 VYSLEDKY

6.1 Meteorologicka méreni - klimatologicka charakteristika

Zakladem meteorologickych méteni byla data z amaterské meteorologické stanice
Ing. Vladimira Lavického z let 2001-2015. Tato data lze povazovat za vypovidajici
pouze pro vinice piimo na katastralnim izemi Kutné Hory. BohuZel pro vini¢ni traté ve

zbytku kutnohorského okresu se relevantni data ziskat nepodatilo.
6.1.1 Priimérna teplota

Z udaji vyplyva, ze primérna teplota za dané obdobi byla 9,58°C. Primérna
teplota za vegetacni obdobi (duben - zaf1) byla 16,04°C.

Pti této hodnoté¢ primérné teploty za vegetacni obdobi jsou doporucovany
k vysadbé odridy Rulandské modré, Tramin cerveny, Chardonnay, Ryzlink rynsky
(PAVLOUSEK, 2011), coz odpovida vysazenym odrtidam v Kutné Hofe.

6.1.2 Suma efektivnich teplot

Primérné suma efektivnich teplot (SET) za sledované obdobi byla 1287,04 °C.
Tato hodnota fadi dle klasifikace podle AMERINA a WINKLERA (1944 in
JACKSON, 2008) kutnohorské vinice do regionu I (SET < 1390°C) stejné€ jako Dijon,

Viden a Bordeaux.

6.1.3 Pramérny ro¢ni ihrn srazek , uhrn srazek za vegetaci

Primérny rocni Ghrn srazek za sledované obdobi byl 733 mm. Extrémni sucho
bylo v roce 2015, kdy spadlo v Kutné Hofe pouze 423 mm, druhym nejsusS§im rokem
byl rok 2003 s 571 mm srazek.

Primérny uhrn srazek za vegetaci (duben - zati) byl 458 mm, v roce 2015 spadlo
za vegetaci pouze 210 mm, naopak v roce 2010 piinesly ptivalové desté ve vegetatnim
obdobi 643 mm srazek.

Tyto hodnoty dostatecné prevysuji srazkové limity pro péstovani révy vinné, které

uvadi PAVLOUSEK (2011).
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Rozlozeni srazek béhem roku ukazuje, ze nejvice srazek spadne v obdobi kvéten
az srpen (82 - 96 mm). Ze zbylych mésicl je na srazky dlouhodobé nejbohatsi leden
(50 mm) a nejchudsi duben (38 mm).

6.1.4 Teplota nejchladnéjSiho mésice a nejniZzsi teploty

Nejchladnéjsim mésicem byl leden s priimérnou teplotou -0,7°C. Nejchladnéj$im
byl leden v roce 2006 (-5,88°C) a nejteplejSim v roce 2007 (3,82°C).

Ve sledovaném obdobi nebyl ani jeden den s primérnou teplotou mensi nez
-20°C. Tato teplota byla dosazena resp. ptrekrocena ve dnech 23.1.2006 (-20,1°C) a
27.1.2010 (-20°C).

6.1.5 Prumérna délka bezmrazého obdobi

V Kutné Hote ve sledovaném obdobi byla primérnd délka bezmrazého obdobi
192,7 dne. Nejdelsi bezmrazé obdobi bylo v extrémné teplém roce 2015 (231 dni) a
nejkratsi v roce 2010 (171 dni).

6.1.6 Teplota nejteplejSiho mésice

Dlouhodobé nejteplejSim mésicem roku je cervenec, s primérnou teplotou
20,4°C. Nejteplejsi cervenec byl v roce 2006 (23,59°C) a nejchladnéjsi v roce 2011
(17,18°C).

Teplotu nejteplejsiho mésice (MTWM) uvadi PRESCOTT (1969) jako vhodné
kriterium pro stanoveni geografické hranice péstovani révy vinné. Jako minimalni se
ukazala hodnota 18,7°C. Dle francouzskych zkusSenosti navrhl Prescott vhodné odrudy
pro limitni hodnoty MTWM. Hodnota MTWM dosahovana v Kutné Hotfe bezpecné
prekracuje hranici pro zde péstované odriidy a to sice Pinot noir, Tramin, Chardonnay,

Ryzlink, které Prescott ve své praci zmiiuje.

6.2 Chemicka analyza mostii a vin

Pfi porovnani obsahu titrovatelnych kyselin, cukernatosti, asimilovatelného
dusiku a pH mostl se neprojevila statisticky vyznamné rozdilnost namétenych hodnot
v zé&vislosti na vinici.

U vin byl testovan obsah jednotlivych organickych kyselin, obsah fenold,

flavanoli, u RM anthokyantl, porovnavédna byla redukéni sila i antiradikélova aktivita,
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dale pH, zbytkovy cukr a obsah alkoholu a glycerolu. Ani v jednom kriteriu se

neprojevila rozdilnost vin podle vinice.

Tab. 4: Vysledky analyzy mostii RM a TC podle vinice

cukernatost H titrovatelné kyseliny asimilovatelny dusik
ONM p gl-l l,ngl—l
Amer smérodatna . smérodatna R smérodatna o smérodatna
P odchylka P odchylka P odchylka P odchylka
i 19,250 0,778 3,265 0,163 8,210 1,457 193,500 6,364
sv.Barbory
U borku 18,600 0,000 2,980 0,000 7,090 0,000 220,000 0,000
Wi 20,700 0,872 3,117 0,240 9,927 1,085 186,333 36,856
svatych
Na pHicce 21,400 1,414 3,265 0,134 10,775 2,397 184,500, 188,798
Tab. 5: Vybrané vysledky analyzy vin TC podle vinice
redukujici cukry titrovatelné kyseliny fenoly flavanoly
ol! gl! mgl” kys.gallové mgl” catechinu
- smérodatna - smérodatna e smérodatna . smérodatna
P odchylka P odchylka P odchylka P odchylka
Uvsech 9,900 13,011 7,025 1,506] 169,900 64,771 13,750 8,556
svatych
Na piicce 1,000 0,876 6,708 0,528 108,900 3,491 5,775 1,237
Tab. 6: Vybrané vysledky analyzy vin RM podle vinice
B smérodatna B smérodatna S smérodatna Amer smérodatna
P odchylka p odchylka p odchylka p odchylka
U chrimu 7,670 0,724 1463,000 356,651 534,967 162,595 54,667 14,364
sv.Barbory
U borku 6,960 0,000 1769,800 0,000 535,700 0,000 48,000 0,000
ARG 7,455 0,536| 1729,650|  562,199| 594,525 237,577 106,750 47,968
svatych
Na pficce 7,148 0,344 1772,900 463,640 640,956 186,430 108,344 63,740

Byla provedena shlukova analyza jednotlivych vin na zéklad¢ vSech namétenych

charakteristik.

U cervenych vin se v kazdém shluku objevuji vina z vice vinic. Znakem, ktery ma

hlavni vliv na rozd¢leni do shlukd, je celkovy obsah fenoli a flavanol. U bilych vin,

kde byly zastoupeny pouze dvé vinice, se vSechna vina z vini¢ni trati Na pfi¢ce umistila

v jednom shluku. Rozhodujicim znakem byl i zde obsah fenolti, flavanolii a navic jesté

obsah redukujicich cukra.
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Str. diagram pro Rulandské modré - 17 vzorka
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Graf 1: Shlukova analyza odriidy Rulandské modré
Str. diagram pro Tramin ¢erveny - 6 vzorkd
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Graf 2: Shlukova analyza odridy Tramin cerveny
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7 DISKUSE

Vysledky prakticky vSech klimatickych charakteristik fadi Kutnohorsko do oblasti
vinohradnictvi v chladném klimatu (Cool climate viticulture), respektive do
nejchladnéjsich lokalit, kde je jest€¢ mozné uspésné pestovat révu vinnou. BECKER
(1985 in PAVLOUSEK, 2007) popisuje vinohradnictvi chladného klimatu takto: Suma
efektivnich teplot vyssi nez 1000 °C, 180 dni bez mrazu, primérna teplota
nejchladnéjsiho mésice by neméla poklesnout pod -1°C, minimélni denni teploty pod
-20°C maximalné jednou za dvacet let, ro¢ni suma srazek vyssi nez 400 — 500 mm.

Z této charakteristiky Kutnohorsko spliiuje potfebnou sumu efektivnich teplot
(1287 °C), délku bezmrazého obdobi (192,7 dne) a rocni sumu srazek (733 mm).
Priimérnd teplota nejchladnéjsSiho mésice mé hrani¢ni hodnotu (-0,7°C) a mrazu vétsiho
nez -20°C bylo ve sledovaném obdobi dosazeno dvakrat (23.1.2006 -20,1°C a
27.1.2010 -20°C).

Vzhledem k tomu, Zze na vSech sledovanych vinicich je rozsahla vysadba
Rulandského modrého, bylo zajimavé porovnat naméfené meteorologické
charakteristiky s tdaji ze svétovych regionti, kde se Pinot noir péstuje (SHAW 2012).
V ¢lanku jsou zpracovana data zlet 1971 -2000, my jsme pracovali s obdobim
2001 - 2015, coz samoziejm¢& zpusobi jistou chybu. Nicméné i1 s timto omezenim lze
najit jistou shodu pfimo s Burgundskem a to sice v pribchu srdzek béhem roku,
primérnych srazkach za rok, za vegetatni obdobi a za obdobi srpen-zafi. Primérna
ro¢ni teplota v Burgundsku byla vyssi o 0,9°C, nicmén¢ teplota za vegeta¢ni obdobi
byla vyssi na Kutnohorsku o 0,8°C. Zaroven byla na Kutnohorsku vyss§i primérna ro¢ni
suma efektivnich teplot o 114°C. Tyto teplotni rozdily mohou byt zplisobeny naptiklad
vétsi kontinentalitou klimatu na Kutnohorsku nez v Burgundsku.

D4 se fici, ze klimatické podminky jsou velmi podobné Burgundsku, doufejme
tedy, ze se Rulandskému modrému bude na Kutnohorsku dafit stejné dobte jako v jeho
kolébce.

Studiem dostupnych piidnich map bylo zjisténo, Ze rtiznorodost vini¢nich trati
z hlediska pedologického je pomérné mala. V zdjmovém tzemi lze vysledovat dveé
zékladni skupiny trati, vini¢ni trati na katastralnim uzemi Kutné Hory, kde absolutné

pfevazuje hnédozem, a vinicni trati na upati Zeleznych hor, kde pfevazuje regozem. Na
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viniéni trati U borku, vobci Svaty Mikulds, je cernice na piscitohlinitém az
hlinitopis€itém sedimentu a pelozem, ve Vinafich na vini¢ni trati Na pfi€ce najdeme
pelozem. Jedna se o pudy stfedné tézké az lehké, dobfe propustné, ve Vinafich
jilovitohlinité.

Z dostupnych vysledki AZZP je patrna rozdilnost trati (osdzenych vinicemi
VS KH) v obsahu uhli¢itanti, ptidni reakci a obsahu aktivniho vapniku. Vini¢ni trati
v Kutné Hoi'e maji vysoky obsah vapniku. Obzvlast’ vinicni trat’ Nad Kaplickou, ktera je
dokonce charakterizovana jako vapenitd, se slabé alkalickou reakci. Také vinice Na
pficce, kde najdeme pelozem na jilovcich a slinovcich je dle AZZP alkalicka a
s vysokym obsahem vapniku. Naproti tomu vinice U borku mé dle AZZP nizky obsah
vapniku a siln€ kyselou ptidni reakci.

Vysledek AZZP z vinice U borku se mi jevi jako piekvapivy, protoZe ani pelozem
natoZ ¢ernice by nemély mit sklon k silné kyselé reakci. JANDAK 2007) Navic podlozi
pod pelozemi jsou slinovce a jilovce stejné jako Na pficce a pelozem je dokonce
klasifikovana jako karbonatova.

Z hlediska geologického se jiz d4 hovoftit o vétsi variabilit¢ sledovanych trati.
V ramci Kutné Hory se vyrazné 1isi vini¢ni trat’ U vSech svatych, jejimz stiedem se
tdhne vyrazny pas pfeménénych hornin, zatimco na zbylych tratich naprosto pfevazuji
horniny usazené. Na neosazenych viniénich tratich u Zeleznych hor najdeme navaté
pisky az Stérky.

Z hlediska topografie bude mozna piekvapivé, Ze viniéni trati na tpati Zeleznych
hor (obce Brambory, Horka I, Vinafe) jsou na mirngSich svazich a hlavné v nizsi
nadmoiské vySce nez vinice pfimo v Kutné Hofe. Jejich expozice je z velké c¢asti
jihozapadni, ¢aste¢né jizni a jihovychodni. Dle mého nazoru by se na strméjsich ¢astech
téchto trati mohlo révé vinné dafit. Osdzena je pouze ¢ast vinicni trati Na pficce ve
Vinatich a vypada to, Ze GspésSné.

Z hlediska expozice se vymyka neosazena vinic¢ni trat’ U sv. Trojice v Kutné Hofe,
kterd je na velmi mirném svahu se severovychodni az severni orientaci. Vini¢ni trat’ Pod
Kuklikem ma expozici vychodni, na malé ¢asti jithovychodni.

Impulsem pro vybér tématu bakalaiské prace byla deklarovana rtiznorodost vin
s ohledem na vinici. Bohuzel, z nami analyzovanych vzorkli vin a mosti se zadna

spojitost s vinici ptivodu statisticky neprokdzala.
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Pokud bychom se inspirovali pokusem Roullier-Gall et al. (2014), ktefi
analyzovali pomoci hmotnostni spektrometrie s Fourierovou transformaci mosty, slupky
a vina z riznych vinic Burgundska, bylo by mozno najit statisticky prukazné rozdily ve
vinech z jednotlivych vinic po nékolikaletém zrani vin. BohuZel tento pokus v mistnich
podminkach ptedpokldda nékolikaletou piipravu (zajisténi pltvodu vina a jeho
nekolikaleté skladovani) a jeho dopad by byl asi pouze akademicky.

Z praktického hlediska by pro VS KH mohl byt zajimavy pokus s odbérem bobuli
v dobé zrani v pravidelnych casovych intervalech a zkoumdni dynamiky zrani na

jednotlivych vinicich.
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8 ZAVER

Pocatecni ambice, analyticky dokazat rozdilnost vin z riznych vini¢nich trati
Kutnohorska, se nenaplnila.

Podafilo se velmi podrobné popsat stavajici vini¢ni trat¢ na Kutnohorsku,
s vysadbou révy vinné i bez vysadby a diky vstficnosti VS KH méame i pfesnou
predstavu o odridovém slozeni vétSiny obhospodatfovavanych vinic.

Diky meteorologickym pozorovanim piimo z Kutné Hory jsme mohli velmi dobie
popsat klimaticky charakter vini¢nich trati a porovnat ho s klimatologickymi
charakteristikami svétovych regiond, kde se péstuje Pinot Noir. D4 se fici, Ze
klimatologicky je Kutnohorsko Burgundsku pomérné blizko.

Je ale tieba fici, ze z hlediska pidniho ani geologického neni pestrost vini¢nich
trati tak vyraznd, jak slibovaly popisy na vinétach a jak jsme pfed zapocetim prace
doufali.

Velkym problémem byl nedostatek vhodnych vzorka mosti a vin z jednotlivych
vini¢nich trati. Velkou skupinu vzorku tvofila vina z roku 2015, z jedné vinice, jedné
sklizné, jejichz analyticka rozdilnost byla zptsobena spiSe technologickym zpracovanim
ve sklepé nez vinici odkud pochézely hrozny. Vzorky mostli byly odebirany v den
sklizn€, ale nepodaftilo se podchytit vSechny vinice.

Z dostupného materialu se analyticky nepodatilo prokazat jakoukoli spojitost mezi
sloZzenim vina a mostl a jednotlivymi vinicemi. Bylo by zajimavé dale pozorovat vyvoj

vin a provést jejich porovnani po nékolikaletém zrani.
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9 SOUHRN

Prace popisuje vini¢ni traté¢ na Kutnohorsku z hlediska geologie a pitidnich
podminek. Jsou uvedeny zékladni charakteristiky doty¢nych trati, s vysadbou révy
vinné i bez vysadby.

Bylo zhodnoceno klima regionu s vyuzitim dat z amatérské meteorologické
stanice umisténé v blizkosti vini¢nich trati na uzemi vinafské obce Kutna Hora a tato
data byla porovnana s klimatologickou charakteristikou Burgundska.

Byly provedeny rozbory mostl a vin odrid Rulandské modré a Tramin Cerveny z
let 2013 (pouze vina), 2014 a 2015. Statisticky nebyly zjistény prikkazné rozdily mezi
viny z jednotlivych vinic.

Spojeni charakteristiky vina s vinici, jak je uvedeno na etiketach, je spiSe pranim a
marketingovym tahem vinafe nez analyticky prokazatelnou realitou.

Kli¢ova slova: réva vinna, pida, podlozi, klima, vino, Kutna Hora

RESUME

The thesis is introducing vineyard sites of Kutnd Hora region in terms of
geological conditions and vineyards soil types. It is describing basic characteristics of
those irrespectively to their current vine planting.

The climate of the region was analyzed based on meteorological data collected
from  a station located in the region close to the mentioned vineyards sites. Delivered
results were afterwards compared with the climate of Burgundy.

Performed analysis of musts and wines produced from Pinot Noir and Traminer
from harvest years 2013-2015 were not showing significant differences between the
wines coming from different sites.

So a close relation between the vineyardsite and the character of the wine as it is
declared on the label remains rather a marketing promotion and a desire of the
winemaker than analytically proven reality.

Keywords: vine, soil, geology, climate, wine, Kutna Hora
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11 PRILOHY

11.1 Lokalizace vini¢nich trati Kutnohorska

Obr. 13: Vinicni trat’ U borku ve vinarské obci Svaty Mikulas (LPIS)



Obr. 14: Vinicni traté ve vinarské obci Kutna Hora (LPIS)




Obr. 15: Vinicni traté vinaiskych obci Zehusice, Horka I a Brambory (LPIS)
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Obr. 16: Vinicni trat ve vinarské obci Vinare (LPIS)
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11.2 Odridova skladba vinic biodynamického statku Vinné

sklepy Kutna Hora

Veskera data v této pfiloze pochazi z Registru vinic na www.eagri.cz. Pfistup
k nim poskytlo vinaistvi Vinné sklepy Kutna Hora s.r.0.

U vSech svatych

DPB: 4403

vymeéra vinice: 46 400m?, rok vysadby 1978

Tab. 7: Odriidova skladba vinice U vsech svatych, diive Sukov

odrida vyméra (m?) pocet keit
Chardonnay 6 000 2 000
Miiller Thurgau 5400 1 800
Rulandské modré 4 000 1 340
Rulandské Sedé 1 000 340
Svatovaviinecké 21 000 7000
Tramin Cerveny 9 000 3000

DPB: 4401/4, 4401/5

vyméra vinice: 152 865 m?, rok vysadby 2011

Tab. 8: Odriidova skladba vinice U vsech svatych, diive Pod Sukovem

odrida vyméra (m?) pocet kel
Cabernet Blanc 31 000 14600
Chardonnay 5000 2500
Johanniter 14 000 5200
Rulandské modré 51 865 19 300
Ryzlink rynsky 45 000 17 000
Sauvignon 6 000 2500

Pod chramem sv. Barbory

DPB: 4603

vyméra vinice: 4 616 m?, rok vysadby 2009
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Tab. 9: Odridova skladba vinice Pod chramem sv. Barbory

odrada vyméra (m?) pocet keftl
Rulandské modré 4616 1500
Nad kaplickou
DPB: 3404/4, 3401/2
vyméra vinice: 160 175 m?, rok vysadby 2011
Tab. 10: Odrudova skladba vinice Nad kaplickou
odrtuda vyméra (m?) pocet ket
Rulandské modré 30932 10 200
Rulandské sedé 19 000 6 800
Acolon 15 600 5100
Chardonnay 19 100 6 800
Miiller Thurgau 25000 8 700
Muskat Ottonel 15343 4 000
Solaris 16 100 5100
Tramin ¢erveny 19 100 6 800
U borku
DPB: 8303/2
vyméra vinice: 55 000 m?, rok vysadby 2010
Tab. 11: Odrudova skladba vinice U borku
odrtda vyméra (m?) pocet ket
Jakubské 12 500 5100
Phoenix 12 500 5100
Regent 12 500 5100
Rulandské modré 5000 3000
Solaris 12 500 5100

Na piicce

DPB: 9207/11, 9207/4

vyméra vinice: 103 100 m?, rok vysadby 2010
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Tab. 12: Odruidova skladba vinice Na pricce

odrada vyméra (m?) pocet keftl
Cabernet Cortis 5000 2 500
Dornfelder 20 000 6 800
Hibernal 20 700 6 800
Rulandské sedé 20 100 6 800
Tramin Cerveny 20 000 6 800
Rulandské modré 17 300 6 600
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11.3 Souhrnna charakteristika vini¢nich trati Kutnohorska

rozloha

nadm.vy$ka | expozice | svaZitost 2 lein, ik
piida podloi ¥ P celkovi/ osdzena
m.n.m. 9 ha
. E hnédozem modalni pararula a migmatit
U vSech svatych = — = T 255-315 12,1 2-6,6 33,2/18,5
hnédozem modalni spras a sprasova hlina
kambizem modalni, pararula a migmatit VIV
Pod chriamem sv. Barbory | hnédozem (u Vl.dvora) spra$ a sprasova hlina 234-270 |J 28.3 — 45 terasy 2,5/042
‘ kambizem modalni, vapence biodetritické A
Kutni Hora 2 > T g R
hnédozem modalni spras a sprasova hlina
Pod Kuklikem - — T 240-310 | VIV 43-82 50,5/43
pararendzina arenickd véapence biodetritické
hnédozem modalni sprase
Nad kapli¢kou hnédozem modalni smiseny sediment 232-274 LIV 4,7-6,2 22115
pararendzina modalni véapence biodetritické
o S ¢ernice modalni piscito hlinity az hlinito pis¢ity sediment
Svaty Mikuli$ U borku T FETPT =7 208 -222 1z 19-3,7 7,745,716
. pelozem karbonatova piscité slinovee aZ jilovee
pelozem modalni piscité slinovee az jilovee
Vinare Na pficce hnédozem modalni srasc 230 -260 IZ.Z, 88-18.1 5731745
luvizem modalni jilovito vapnité prachovce
vini¢ni trati bez vysadby révy vinné
Nade vsi regozem arenicka navaty pisck 225-230 JZ 2.1 41/0
Brambory : = =
8 U luhi regozem arenicka navaty pisek 225-230 1/ 21 6,57/0
regozem arenicka navaty pisek
Nad hospodou @w%wﬁ\:@@a&i e = A ‘m‘&:zma mm_mﬁomo_wn@ii | 230-2060 12,1 3,7 247770
kambizem mesobazicka biotitickd pararula
Sl regozem arenicka " na aty pisek
Z, \%
Nad tyneckou cesto T 230 -260 IZ 27 43,64/0
" a i hnédozem modalni | sediment deluviocolicky
Za bazantnici regozem arenickd | navaty pisek 215-230 1z 13 70,42/0
Sl . regozem arenicka navaty pisek
Zehusice Na skile — — 215-222 | JZ,1, IV 3,1 5470
regozem arenicka | Sterk
Kutni Hora U sv. Trojice hnédozem modalni sprase a sprasové hliny 270 - 280 S, SV 2.7 82/0
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11.4 Meteorologické charakteristiky Kutnohorska
Graf 3: Meteorologické charakteristiky Kutnohorska
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11.5 Metody laboratornich méreni
Autor: Ing. Michal Kumsta, ZF MENDELU Lednice, 2016
Chemikalie

Kyselina L- jable¢na, racemicka kyselina D,L- jable¢na a kyselina L-mlééna pochazely od
Merck KGaA, Darmstadt Germany. Kyselina Siklova pochazela od Sigma Chemical Co (St. Louis, MO).

Ostatni pouzité chemikalie byly p.a. stupné Cistoty a pochazeli od lokéalniho dodavateld (Lachema, Penta).
HPLC stanoveni kyselin a cukrit

Vzorky mostu byly odstfedény (3000 x g; 6 min) a fedény 10x demineralizovanou vodou (100ul
vzorku a 900 pl). Stanoveni bylo provedeno chromatografii s iontovou vylukou na systému Shimadzu
LC-10A vybaveném kolonovym termostatem CTO-10ACvp s teplotou kolonového prostoru nastavenou
na 60°C. Manudlni nastfikovy ventil Rheodyne byl vybaven smyckou o objemu 20pul. Separace probihala
v isokratickém rezimu s mobilni fazi 2mM kyseliny sirové pii prutoku 0,75 ml/minutu na koloné¢ Watrex
Polymer IEX H form 10um; 250x8 mm s pfedkolonou 10x8mm. Spektofotometricka detekce pomoci
DAD detektoru SPD-MAvp. Sacharidy byly stanovovany pii 190nm, organické kyseliny pifi 210nm.

Stanoveni jednotlivych analyt bylo provedeno na zakladé kalibrace pomoci externich standardu.
Spektrofotometrickd stanoveni

Uprava vzorku

Vina byla pied stanovenim jednotlivych parametrti odstiedéna (3000 x g; 6 min). Bila a rosé vina
byla pro spektrofotometricka stanoveni jednotlivych parametrti pouzita nefedénd, cervena vina byla 6x
zfedéna fedicim pufrem o slozeni : 40 mM kyselina vinna, 40 mM octan sodny; 12% ethanolu.

Jednotliva spektrofotometricka stanoveni byla provedena na automatickém biochemickém
analyzatoru MIURA ONE (L.S.E. S.rl.; Guidonia (RM) — Italie). Jednotlivé metody byly uzpisobeny
pouzitému analyzatoru, kdy inkubace probiha pii 37°C a inkubacni doby je tieba pfizplisobit pracovnim
cyklim pfistroje.

Stanoveni celkovych fenoli: celkovy obsah fenol ve viné byl stanoven modifikovanou
Folin-Ciocalteu metodou. K 198 ul vody bylo ptidano 12 ul vzorku a 10 pl Folin-Ciocalteu ¢inidla. Po 36
sekundach bylo pfidano 30 pl roztoku dekahydratu uhli¢itanu sodného (20%). Absorbance pii 700 nm
byla méfena po 600 sekundach. Koncentrace celkovych fenoli byla na zaklad¢ kalibracni kiivky za
pouziti kyseliny gallové jako standardu (25-1000 mg.I-1). Vysledky jsou vyjadieny ve form¢ mg.l-1
ekvivalentid kyseliny gallové. (1)

Stanoveni celkovych anthokyani: méfeni bylo provedeno SO2 metodou. Bylo pouZito
diferencialni méfeni mezi dvémi &inidly. Objem vzorku 30ul, objem ¢inidla 220pul. Cinidlo 1 bylo 1,1 M
HCL. Cinidlo 2 bylo 0,1M K,S,0s s 0,2M kyselinou citronovou(SO,). Po 600 sekundéch inkubace byly

zméfeny absorbance pfi 520nm. (2,3)
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Vypocty: Celkové anthokyany (mg.I") = 166,7 *[A(HCl)sz — (5/3)*A(SO2)s20]

Stanoveni celkovych flavanoli: koncentrace celkovych flavanoli byla stanovena pomoci metody
zalozené na reakci s p-dimethylaminocinnamaldehydu (DMACA). Pfi této metodé na rozdil od Siroce
pouzivané reakce s vanilinem nedochazi k interferenci s anthokyaniny. Navic poskytuje vyssi citlivost a
selektivnost. K 240ul ¢inidla (0,1% DMACA a 300 mM HCIl v MeOH) bylo pfidano 10 ul vzorku, doba
reakce byla 600 sekund. Poté byla zméfena absorbance pifi 620nm. Koncentrace celkovych flavanola byla
stanovena na zakladé¢ kalibracni kiivky za pouziti epikatechinu jako standardu (10-200 mg.I-1). Vysledky
jsou vyjadieny ve formé mg.l"! ekvivalentl katechinu. (4)

Stanoveni redukéni sily (Reducing Power; Pg): pro stanoveni redukéni schopnosti vina byla
upravena metoda zalozend na redukci Zzelezitych iontl (ferric reducing/antioxidant power; FRAP).
K 198 pul zékladniho pufru obsahujiciho 200mM octanu sodného upraveného kyselinou octovou na
hodnotu pH 3,6 bylo pfidano 12pu vzorku, 20pul roztoku 20mM FeCl; a 20ul 10mM TPTZ (2,4,6-
tripyridyl-s-triazin) v 40mM HCI. Po 600 sekundach byla zméfena absorbance pfi 620 nm. Reduk¢ni sila
byla vypocitana z kalibra¢ni kifivky za pouziti kyseliny askorbové jako standardu (0,1-3mM). Vysledky
jsou vyjadieny ve form& mmol.I" ekvivalentti kyseliny askorbové. (5)

Stanoveni antiradikalové aktivity (Antiradical Activity; A r): metoda je zalozena na deaktivaci
komerén€ dostupného 2,2-difenyl-B-pikrylhydrazylového radikdlu (DPPH) projevujicitho se ubytkem
absorbance pii 520 mn. K 268ul roztoku DPPH v methanolu (300 uM) bylo pfidano 12 pl vzorku,
absorbance pfi 520nm byla zméfena po 360 sekundich a odectena od absorbance méfené v case 0.
Antiradikalova aktivita byla stanovena na zakladé kalibra¢ni kiivky, za pouziti Troloxu jako standardu
(0,1-3mM). Vysledky jsou vyjadieny ve formé mmol.I" ekvivalentii Troloxu. (6)
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